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IDENTIFICAGAO DO ESTADIO

Nome do Estadio: Arena Joinville

Apelido do estadio: Arena

Enderego completo do estadio: Rua Inécio Bastos, 1084 — Bucarein
Cidade: Joinville :

Estado: SC ' ‘CEP: 89.202-406 _

Site: www.join'villé.sc.gov.br - Telefone: 47 3433-1160
Proprieiério: Prefeitura de Joinville - Responsavel: André Mendo'nga Furtado Mattos
E-mail: andre.reyes@joinville.sc.gov.br - | Telefone: 47 3433-1160 ‘

Qualificag&o profissional do Responsavel: Secretario de Esportes do Municipio

Clube resbo_nsével pelo uso: Joinville Esporte Clube |Responsavel: Osni Fontan

E-mail: fontan@jec.com.br /financeiro@jec.com.br | Telefone; 47 3433-1160

Site: www.jec.com.br

7 IDENTIFICAGAO DO SOLICITANTE

Nome: Secretaria de Esportes - " | Telefone: 47 3433-1160

E-mail: andre.reyes@joinville.sc.gov.br

DATA E HORA DA VISTORIA

Data: 05/08/2021 . ’ ; Hora: Matutino.
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CARACTERISTICAS GERAIS DO ESTADIO

0 estadlo conta atualmente com uma capacidade oficial de 17,545 pessoas, possumdo area de
arquxbancada coberta e descoberta.

Na arquibancada descoberta hd um setor destinado especificamente para a torcida visitante, ‘com
separacéo por grades duplas, que garantem disténcia. segura entre as torcidas. Conta também com
sanitarios masculinos e femininos e bar independentes e isolados do restante do estadio. O acesso da
torcida visitante & exclusivo, realizado por uma rua diferente das demais entradas do estadio.

As arquibancadas t&ém acesso a 17 lanchonetes, dentre elas uma exclusiva para atendimento aos
camarotes e outra exclusiva para a torcida visitante. As lanchonetes ndo est&o em uso e a Secretaria de
Esportes (Sesporte) esta em tramite de licitac&o para novo prestador de servigo.

Ha um posto de atendimento medlco a ser licenciado pelo Servlgo de Vigilancia Samtana para a atividade
de ambulatério médico, Alvara Sanitario n® 2597. ,

Ha um vestiario para a arbitragem com area mista e salas e sanitarios masculino e feminino.

Ha dcns vestlérlos para atletas (clube mandante e VI5|tante) dotados de area de aquemmento vestiario,
sanltérlo chuveiro e piscina. o, . . ;

Estéo instalados 6 (seis) bebedoLiros no estadio, todos funcionando.

Ha distribuidos pelo estadio 63 (sessenta e trés) sanitarios masculinos, femmmos e para portadores de
necessidades especiais.

O estadio conta ainda com instalagdes administrativas de sua mantenedora, a Secretaria de Esportes do
Municipio de Joinville e do usuario do estadio, o Jomwlie Esporte Clube. As areas utilizadas séo
'|independentes. = -
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Anilise Documental:

DOCUMENTO APRESENTADO | DENTRO CARATER DA
DA DOCUMENTAGAO

VALIDADE

Plano de Limpeza e Conseryagéo (Questéo 2.2) X o SIM X | SIM Restritiva
' , NAO NAO

Certificado de Empresa contratada para controie de X SIM X | SIM Restritiva
_|Pragas Urbanas (Questao 3. 2) NAO NAO

Evidéncia de tremamento ou capacitagéo dos - SIM° SIM Restritiva
manipuladores de alimentos (Questao 4.2) X NAO X. NAO

Conta de agua e esgoto (Quest&o 5.1) X |- SIM X | SIM Restritiva

' ' ' NAO NAO '

Certificado de limpeza do reservatério de agua 1 X SIM X | 8SIM - Restritiva
potavel (Questéo 5.3) 7 NAO NAO

Outorga e laudo de potabilidade (Questéo 5.4) X - SIM X | SIM Restritiva
' ' ; NAO NAO

Alvara do Posto Medico emitido pela VISA (Questao SIM . SIM Restritiva
o) | ‘ X | NAO | X |NAo

CRM do médico responsavel pelo posto médico X SIM X | SIM Restritiva
(Questéo 6.2) - NAO NAO

Contrato e licenga da empresa de residuos SIM SIM Restritiva
infectantes (Questao 6.14) - X NAO X | NAO

Contrato com empresa prestadora de servigos de X SIM X | SIM Restritiva
salde (Questéo 6.15)

NAO + | NAO
Contrato com empresa de ambulancias ou oficio com X SIM X | SIM Restritiva
Servigo.de Atendimento Médico de Urgéncia I NAO NAO

~* {Municipal (Questéo 6.16)
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Observagdo sobre os documentos acima relacionados e sobre outros, se apresentados:

.| Foi apresentado o Planc de Limpeza e Conservagéo da area do estadio, contemplando as areas gerais e
administrativas. Empresa feita por empresa contratada, sendo esta Orbenk Administragéo e Servigos Ltda.,
CNPJ 79.283. 06510001—41

O controle de pragas € realizado por empresa contratada, sendo esta: empresa Imunizadora Belli Ltda.,
|CNPJ 11.490.790/0001-57. Esta empresa & responsavei pefas atividades de desmsetlzagéo e desratlzar;ao
das areas.

0] servu;.o de bar esta em fase de licitacdo organizada pela Secretaria de Esportes, ndo havendo ainda a
definicio de qual empresa atuara no local. '

Foi apresentada fatura, emitida pela Companhia Aguas de Jomwlle contemplando a cobranga pelo
fornecimento de &gua e coleta de esgoto. Sendo a agua fornecida por empresa publica de agua e esgoto,
ha o devido acompanhamento da potabilidade durante todo 0 ano em diversos pontos da CIdade pela
Vigilancia Samtana Municipal.

-|Foi apresentado o controle de Ilmpeza das calxas d'agua, realizada por funcionarios da Prefeitura de
Joinville. ;

O posto médico possﬁi alvara sanitario proprio n° 2597 em nome do Joinville Esporte Clube, CNPJ
83.180.299/0001-30, -para a atividade de ambulatério medlco sem. vacinagao, contemplando médico
responsavel técnico.

O responsavel pela utilizagéo do estadio, Joinville Esporte Clube, mantém profissionais de satde para
cada evento realizado sob sua responsabilidade. Desta forma, conforme declarado, mantém médico
responsavel e contrato com prestador de servigo de saude, que tambem se responsablhza pelo
i - | recolhimento de resnduos |nfectantes
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INSTRUMENTO DE VERIFICAGAO DAS CONDICOES SANITARIAS E DE HIGIENE

. 1. Instalagdes Sanitarias e Efluentes
e : Resultado
e Descricédo
ltem | Relevancia
X |Impacto
Os banheiros do estadio estido em boas condigdes de limpeza e conservagdo? (Doc.
Ref.: Manual de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol
- FGV/2010).
Sim. Todos estéo limpos e conservados. ’ AT -
1.1 2 Em parte. Algumas areas necessitam intervengdes. (Especificar no comentario) |AP 2
N&o. Todos dos banheires apresentam problemas de limpeza e conservaco. NAT
(Especificar no comentario)
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da nao observacso) NO | O
Comentario: Alguns vasos sanitarios estdo com problemas de uso (valvula de descarga)
e foram interditados pela administragdo do estadio. )
A quantidade de sanitarios masculino / feminino no estadio atende a capacidade de
publico do estadio, segundo os requisitos expostos abaixo? (Doc. Ref.: Portaria CVS N°
02/2010).
Homens: minimo de mictérios: 0,7 x (N/100). OBS: Em caso de mictério em canaleta
considerar 0,5 m = 1 mictério minimo de vasos: 0,7 x (N/200).
Minimo de lavatérios: 0,7 x (N/200).
Mulheres: minimo de vasos: 0.3 x (N/150);.
Minimo de lavatérios: 0,3 x (N/150).
1.2 2 Sim, a quantidade de sanitérios atende a capamdade méxima de publico do
estadio.
Nao, a quantidade de sanitarios atende apenas parcnalmente a capacidade AP 2
maxima de publico do estadio.
| Nao possuem sanitarios. ' NAT
Nao observado. \ NO 0
Comentario: '
Existem banheiros para PNE (Pessoas com necessidades especiais) em nimero
suficiente, ou seja, no minimo 2 sanitarios para cada género, em cada setor do estadio?
(Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de
Futebol — FGV/2010, segdo 15D). \
_Sim, existem e a quantidade de sanitarios atende a capacidade maxima de |
publico do estadio. ;
1.3 1 Sim, mas a quantidade de sanitarios atende apenas parcialmente a capacidade AP 2
méxima de plblico do estadio.
Nao possuem sanitarios para PNE.’ \ . |NAT 3
| N&o.observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observacao) NO 0
Comentario: .
Os banheiros estdo dotados de instalagdes e equipamentos para que sejam
14 1 adequadamente providos todos os materiais de higiene (papel higiénico, dispositivo de
secagem de mios ou papel toalha nio reciclado e sabonete liquido)? (Doc. Ref.: Manual
de Recomendagé6es para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim, os banheiros estéo dotados de instalagdes e equipamentos comos |
materiais de higiene.
Sim, os sanitarios possuem instalagdes e equipamentos e material de higiene, AP 2
mas em quantidade insuficiente para o atendimento ao publico.
Néao possuem instalagdes, equipamentos e material de higiene . NAT 3
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N&o possuem sanitarios. - , ! NAP 0

Nao observado. (Especificar no comentario o moti\fo da ndo observagdo) NO 0

Comentario:

1.5

As lixeiras dos banheiros comportam a utilizagdo de sacos plasticos, além de serem
providas de tampa e dispositivo para abertura sem acionamento manual (eletrénico,
sensor ou pedal)?(Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto
nos Estadios de Futebol - FGV/2010). ;

Sim, as Iixé!ras atendem ao especificado.

N&o. As lixeiras séo de outro tipo. 2
| N&o possuem lixeiras. , ! NAT| 3

Nao aplicavel. Ndo possuem sanitérios. i _ NAP 0

N3o observado. (Espeéiﬁc;ar no comentario o motivo da n&o observago) NO 0

Comentario: As lixeiras sdo desprovidas de tampas

16

Qual o sistema de tratamento dos efluentes sanitirios gerados no estadio? ( Doc. Ref.:
ABNT NBR 8160/1999 - Sistemas Prediais de Esgoto Sanitério; Lei Federal 11.445/2007;
Decreto Federal 7.217/2010). OBS.: Solugdes alternativas de tratamento de efluentes
somente podem ser aceitas caso ndo haja rede pliblica de esgotamento sanitirio na
proximidade. Caso exista a rede publica de saneamento no entorno do estadio e o
mesmo, ainda assim, utilizar solugbes alternativas de esgotamento, favor marcar a'
questdo 1.6 como NAT - Ndo atendida e especificar essa situacio nos comentarios

Esta interligado a rede publica de esgoto. | AT

Possui ' solugbes alternativas de tratamento de efluentes (fossa
séptica/sumidouro) que ppedécam as normas editadas pela entidade AT |
reguladora e pelos érgéos responsaveis pelas politicas ambientais, de salde e
de recursos hidricos.

| séptica/sumidouro) que NAO obedecem as normas editadas pela entidade NAT

! \
Possui solugcbes alternativas de tratamento de efluentes (fossa

reguladora e pelos 6rgdos responsaveis pelas politicas ambientais, de satide e
de recursos hidricos.

N3o possui tratamento de efluentes. j NAT

N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da nio observagéo) NO 0

Comentério: Os esgotos sdo langados na rede publica de coleta. O estadio poséui o
Habite-se 3650/2005, liberado por este servigo de vigiléncia sanitaria.

1.7

As caixas de passagem e de gordura possuem tampas removiveis para inspeg¢do? (Doc.
Ref.: ABNT 8160/1999 — Sistemas Prediais de Esgoto Sanitario).

Sim, todas possuem tampas removiveis para inspecéo.

NZo, pelo menos uma n&o possui tampas removiveis para inspegao. NAT; . 2
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observac;,ao) NO 0
Comentario:

1.8

Os banheiros sé@o dotados de sistemas de ventilagdo e/ou exaustéo eficientes para o
exterior? (Doc. Ref. NR 24 1.26b — Ministério do Trabalho e Emprego; Cédigo de Obras
do Municipio).

Sim, possuem ventilagdo e/ou exaustdo adequada. AT

‘| Nao, os sanitarios néé possuem ventilégéo ou exaustdo adequada. - NAT
N&o .ar;licéve]. N&o ha sanitarios. g NAP| 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) " |NO 0
Comentario: '
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RESULTADO - 1. Instalagdes Sanitarias e Efluentes

Diagnostico Quantitativo

Numero de questbes da subéarea 8 Atendimento em relagZo ao total
Ndmero de questdes qualitativas 0 (ART)

Total de questdes atendidas 6 9,45%

Total de questdes n3o atendidas 0 )

Total de questdes n3o aplicaveis 7 0 Atendimentoda Subdrea (AS)
Tpta] de questéés atendidas com restricdo 2 SF Bk
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2. Condigdes das Instalagdes Prediais e Circulagdes e Gerenciamento de Residuos Sélidos Urbanos
Descrica . Resultado
ltem. | Relevéncia s
X |Impacto
As dependéncias do estddio, como -arquibancadas e acessos estio em boas
condigdes de limpeza e conservacdo? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes paraa
Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol — FGV/2010). -
Sim. Todas estdo limpas e conservadas. .
!
Em parte. Algumas areas necessitam intervengdes. (Especificar no AP 2
21 2 comentério)
Né&o. Todas as dependéncias apresentam pfoblemas de limpezae -~ . NAT
conservacgao.
- N&o abservado. (Especificar no comentario o motivo da nio observacéo) NO 0]
Comentario: . w0 ‘
O Estadio possui plano de limpeza e conservagdo por escrito e esta implementado?
Sim, o estadio possui plano de limpeza implementado (Consultar o plano). | AT
Sim, mas o estadio ndo esta atendendo ao plano de limpeza (Consultar o AP 2
plano). : ;
22 2 N3, o estadio ndo possui plano de limpeza implementado. NAT -
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observago) NO 0
Comentario: a limpeza do estadio ocorre normalmente através de empresa contratada
pela Secretaria de Esportes da Prefeitura de Joinville, que tem estabelecido um
cronograma de agao. Nos dias de jogos o Joinville Esporte Clube responsablllza-se
pela limpeza do estadio.
Qual o agente responsavel pela limpeza do estadio? -
Funcionarios do estadio. A
Empresa terceirizada. B
23 0 Diaristas. C
Outros. (Especificar nos comentarlos) D
s Comentario: Empresa responsavel pela limpeza: Orbenk Admlnlstragao e Servigos
Ltda., CNPJ 79.283.065/0001-41.
Qual a frequéncia em que a limpeza do estadio é realizada?
Antes e/ou depois dos dias de jogas (especificar no comentario). . A
Diariamente. B
Semanalmente. C
24 0
- Mensalmente. - D
Outro. Especificar no comentario. ' ' E
Comentario: Em dias de eventos, o responsavel pela utilizagdo do estadio, Joinville
_ Esporte Clube, responsabiliza-se pela limpeza prévia e pés-evento.
. 24 O estadio realiza a coleta dos residuos sélidos gerados nas suas dependéncias? (Doc.
25 Ref.: Politica Nacional dos Residuos Sélidos — Lei 12. 305[2010)
Sim. E realizada a coleta dos residuos solldos com periodicidade.
Sim. Mas a coleta dos residuos sélidos ndo possui periodicidade.
N&o, o estadio n&o realiza a coleta dos residuos sélidos. * NAT -
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) NO 0
10
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Comentario:

26

‘Qual o agente responsavel pela coleta dos residuos solidos no estadio? .

Sistema de coleta da prefeitura. ' ; ; ‘ A
O estadio possui um sistema proprio de gerenciamento e coleta dos

residuos solidos. (Apresentar o PGRS implementado) B
A coleta dos resnduos sélidos é realizada por Empresa Privada e/ou c
Cooperativa. '

Outro. Especificar no comentario. D
Comentario:

2.7

Ha coleta seletiva dos residuos? (Doc. Ref.: Politica Nacional dos Resuduos Solldos -
Lei 12. 305!2010)

Sim, o estadlo realiza a coleta seletiva dos resnduos € 0 encaminha para
cooperativas ou para o sistema de coleta seletiva da Prefeitura do
Municipio.

N&o, o estadio néo realiza coleta seletiva dos residuos. NAT 2
N&o observado. (Especn" icar no comentario o motivo da ndo observag:ao) NO 0
Comentério:

2.8

Ha abrigo de residuos e equipamentos (cagambas e lixeiras) dimensionados para o
acondicionamento correto dos residuos sélidos gerados nas dependéncias do estadio
€ que sejam separados para residuos organicos e inorganicos? (Doc. Ref.: Portaria

CVS N°02/2010; Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).

Os abrigos de residuos devem atender as seguintes especificagdes: a) prever aberturas
para ventilagdo com 4rea minima de 1/20 da drea do piso; b) ter as aberturas dotadas de
telas ou outra forma de protegdo contra entrada de vefores; c) dispor de ponto de dgua para
higienizagédo ao final de cada coleta; d) dispor de ralo para captagdo de dgua de lavagem,
ligado & rede de esgoto, e) ter pisos e paredes revestidos de material liso, resistente e
lavavel; f) ter facil acesso aos veiculos de coleta e espago suficiente para operagdo dos
equipamentos.

Sim. O local atende as especificacdes, os equipamentos estdo em boas AT
condicOes e comportam todos ds residuos gerados.

Nao. Nao ha locais que atendam as especificagdes e os equipamentos ndo
existem efou néo estdo em boas condicdes para o armazenamento dos NAT
residuos gerados.

Nao observado. (Especiﬁcar no comentario o motivo da n&o observagéo) NO

Comentario:

29

O estadio . possui Plano de Operagdo, Manutencao e Contrcle (PMOC) para
condicionadores de ar em conformidade ao disposto na Portarla do Minhistério da
Saude n° 3.523 de 28 de agosto de 19987

; Sim, o estadio possui um PMOC implementado.

Sim, ha PMOC mas este n&o é seguidd corretamente. (Especificar no AP 2,
comentério a periodicidade da limpeza).

N3o. N&o existe um PMOC. (Especificar no comentario a periodicidade da

. NAT 3
limpeza). |

Nao se aplica. Ndo ha condicionadores de ar no estadio. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o mdtivo da n3o observagao) NO 0

Comentario: O estddio ndo possui sistema de ar-condicionado central. Nas areas
utilizadas pela Secretaria de Esportes da Prefeitura, setores de Administragéo,
Recepgao e Sala do secretério ha condicionadores de ar do tipo split, cuja manutencao
& realizada periodicamente.

11
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Urbanos

RESULTADO - 2. Condigoes das Instalagdes Prediais e Circulagdes e Gerenciamento de Residuos Sdélidos

Diagnostico Quantitativo

Atendimento em realco ao total

"I Nimero de questdes da subarea 9
: - = (ART)
Nimero de questdes qualjtativas 3
Total de questdes atendidas - 6 8,45%
Total de questdes nio atendidas 0
Total de questdes nao aplicaveis 0 Atendimento da Subarea (AS)'
- 0
Total de questdes atendidas com restricdo 0 100.0%

~ 4
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3. Instalagées e Higiene das Areas de Venda e Manipulagio de Alimentos
o Descrigao Resultado
Item Relevéancia X Impacto
Os estabelecimentos de venda e/ou manipulagde de alimentos do estadio estio em
boas condigdes de limpeza e conservagao? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes
para a Seguranc¢a e Conforto nos Estadios de Futebol — FGV/2010). ’
Sim. Todos estéo limpos e conservados. AT
Em parte. Algumas areas necessitam intervencées. (Especificar no AP 2
comentario) :
31 2 ‘ N&o. A maioria dos estabelecimentos apresentam problemas de limpeza e
conservagao : NAT
Néo se aplica. Ndo ha areas de venda e manipulagﬁo de alimentos. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO 0
Comentério: O servigo de alimentagéo é terceirizado e estd em fase de hcltagao pela
‘Secretaria de Esportes, ndo havendo nenhuma empresa apta a prestar o servigo no
3 = mornento desta vistoria.
O estabelecimento é submetido ao Controle Integrado de Pragas Urbanas (agdes que
impecam a atragdo, o abrigo, o acesso e a proliferagdo de vetores e pragas urbanas)?
(Doc. Ref.: Resolugdo RDC n°® 216/2004 da ANVISA).
Sim. ; - | - | AT
Sim, mas ndo ha periodicidade. : ) AP
52 . Nao. NAT
NZo se aplica. Nao ha areas de venda e manipulagao de alimentos. NAP| O
Nao observado. (Especiﬁcfér no comentario o motivo da ndo observagéo) NO 0
Comentério: O controle de pragas é realizado por empresa terceirizada, Imunizadora
Belli Ltda., CNPJ 11.490.790/0001-57. Esta empresa é responsavel pelas atividades de
desinsetizagdo e desratizacdo das areas. ,
As caixas de gordura e de esgoto estdo localizadas fora da area de preparagio e
_armazenamento de alimentos? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. ' AT |
/ N&o. NAT
3.3 3 . ] ]
Nao se aplica. Nao ha areas de venda e manipulagéo de alimentos. NAP 0
N3o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observacao) NO| - O
Comentario: O servigo de alimentagdo é terceirizado e esta em fase de licitagdo pela
.| Secretaria de Esportes, ndo havendo nenhuma empresa apta a prestar o servico no
momento desta vistoria."
3.4 As superficies do local de manipulagio de alimentos como piso, parede e teto sdo
! 2 revestidas de material liso, impermeavel, lavavel e de facil higienizacdo? (Doc. Ref.:
Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim, estdo em bom estado.
Sim, mas apresentam rachaduras, trincas, goteiras, vazamentos, bolores
el/ou descascamentos. .| AP 2
NZo. O material empregado é inadequado. NA_
N&o se aplica. N&o ha areas de venda e manipulagéo de alimentos. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observacdo) ‘NO 0
13

Tmnresso no ambhiente corporativeo da Prefeitura-de Joinville por ul7886 em 05/08/2022 11:01:44



Comentario: O servigo de alimentago é terceirizado e estéd em fase de licitagio pela
Secretaria de Esportes, ndo havendo nenhuma empresa apta a prestar o servigo no
momento desta vistoria.

35

.Os ralos presentes no interior do estabelecimento de venda efou manipulagéo sdo

sifonados e com tampas escamotedveis (que permitam fechamento)? (Doc. Ref.:
Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).

“Sim. > . AT
Néao. NAT
N&o se aplica. Nao ha areas de venda e manipulagdo de alimentos. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da nio observagéo) NO 0

Comentario: O servigo de alimentagao € terceirizado e esta em fase de licitagio pela
Secretaria de Esportes, ndo havendo nenhuma empresa apta a prestar o servigo no
momento desta vistoria.

3.6

A drea de preparagao de alimentos possui iluminagédo adequada com luminarias
protegidas contra explosio e quedas acldentans? (Doc. Ref.: Resolugdao RDC n°
216/2004 da ANVISA).

Sim. AT

Né&o. NAT

N&o se aplica. Nao ha areas de venda e manipulagéo de alimentos. NAP

Né&o observado. (Especfﬂcér no comentario o motivo da ndo

observacdo) O g

Comentario: O servigo de alimentagéo é terceirizado e.esta em fase de licitag&o pela
Secretaria de Esportes, ndo havendo nenhuma empresa apta a prestar o servigo no
momento desta vistoria.

3.7

As instalagbes elétricas estido embutidas ou protegidas por tubulagido que permita a
higienizagdo do ambiente? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).

Sim. : : AT
Nao. _ ' NAT .
N&o se aplica. Ndo ha areas de venda e manipulacéo de alimentos. NAP 0

N3o observado. (Especificar no comentario o motivo da nao

0
observagéo) ha

Comentario: O servigo de alimentagdo é terceirizado e esta em fase de licitagdo pela
Secretaria de Esportes, ndo havendo nenhuma empresa apta a prestar o servigo no
momento desta vistoria. :

3.8

Existem lavatdrios exclusivos para a higienizagéo das méos na area de manipulagéo
dos alimentos e que contenham sabonete liquido inodoro e antisséptico, toalhas de
papel nao reciclado ou outro dispositivo de secagem das maos e coletor de papel

acionados sem contato manual? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n°® 216/2004 da ANVISA).
Sim. . : AT |

[ T v R

Nao se apllca Nao ha areas de venda e manipulagdo de allmentos NAP | 0

Nao observado (Especificar no comentarlo o motivo da ndo

NO 0
observacao)

Comentario: O servigo de ahmentagao é terceirizado e esta em fase de licitagdo pela
Secretaria de Esportes, ndo havendo nenhuma empresa apta a prestar o servigo no
momento desta vistoria.

.3.9

As areas de recebimento de dinheiro, cartées e outros séo reservados para este fim de
maneira que o funcionario que manipula o alimento (embalado ou nao) ndo seja o
mesmo que recebe o pagamento pelo produto? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004

da ANVISA).

14
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Sim. Byt _ AT

Néo. i NAT

N&o se aplica. N&o ha venda e manipulagido de alimentos no estadio. | NAP 0

N&o observado. (Espemﬁcar no comentario o motivo da néo

NO 0
observagao)

Secretaria de Esportes, ndo havendo nenhuma empresa apta a prestar o servigo no

Comentario: O servico de allmentagao é terceirizado e esta em fase de licitagdo pela

momento desta vistoria. =

3.10

Os alimentos pereciveis s@o dispostos em Iocal adequado (geladeiras, cédmaras
frigorificas, freezers, estufas, vitrines expositoras, etc) para a manutengao de sua
qualidade e da seguranca alimentar? (Doc. Ref.: Resolugio RDC n°® 216/2004 da

" ANVISA).
Sim, 0s alimentos estéo bem armazenados e dispostos em local com
temperatura adequada. AT
N&o, os alimentos estao arfazenadas em locais com condigdes e
temperaturas impréprias para o acondicionamento. NAT
Nao se aplica. Nao ha areas de venda e manipulagdo de alimentos. NAP 0
N&o observado. (Especiﬂéar no comentario o motivo da néo observagéo) NO 0 .

.momento desta vistoria.

Comentario: O servigo de alimentagéo é terceirizado e esti em fase de licitagdo pela
Secretaria de Esportes, ndo havendo nenhuma empresa apta a prestar o servigo no

3.1

O estabelecimento possui equipamentos (freezer, estufa, geladeira, camara frigorifica,
vitrines expositoras, isopor, dentre outros) e utensilios (talheres, copos, pratos)
devidamente limpos e higienizados ou descartaveis? (Doc. Ref.: Resolugio RDC n°®
216/2004 da ANVISA). .

Sim. Os equipamentos estdo em boas condigdes de limpeza e higiene e
utensilios s&o descartaveis ou dewdamente higienizados e corretamente
armazenados. AT

N&o. Hé problemas como rachaduras, frincas, vazamentos, bolores ou
outros problemas nos equipamentos e/ ou utensilios que comprometam a NAT
qualidade dos alimentos.

N2o se aplica. N3o ha méveis e uterisilios nas areas de venda e
manipulacéo de alimentos. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentério o motivo da nio observacio) NO 0

Comentario: O servigo de alimentagéo é terceirizado e esta em fase de licitagdo pela
Secretaria de Esportes, ndo havendo nenhuma empresa apta a prestar o servigo no
momento desta vistoria.

312

As lixeiras no interior do estabelecimento comportam a utilizacdo de saco plastico e
possuem tampa sem acionamento manual? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da
ANVISA).

Sim. _ o AT U

Nao. : | o NAT
N&o se aplica. Nao ha areas de venda e manipulagdo de alimentos. _ |NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario 0 motivo da n&o observacéo) NO 0

Comentario: O servigo de alimentac;éo & terceirizado e esta em fase de licitagédo pela
Secretaria de Esportes, nao havendo nenhuma empresa apta a prestar o servigo no
momento desta vistoria. -

As superficies dos moéveis e utensilios utilizados na preparacao, embalagem,
armazenamento, transporte, distribuicdo e/ou exposicdo a venda de alimentos sdo de
material liso, impermeavel, lavavel e isentas de rugosidade, frestas e imperfeicées que
comprometam a higienizacdo? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).

-
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3.13

Sim. ) AT

Nao. , ‘ ; NAT
N&o se aplica. Nao ha areas dé venda e manipulacdo de alimentos. NAP 0
N&o observado. (Eépecif icar no comentario o motivo da no observago) NO 0

Comentario: O servigo de alimentacao é terceirizado e esta em fase de licitagdo pela
Secretaria de Esportes, ndo havendo nenhuma empresa apta a prestar o servigo no
momento desta vistoria.

3.14

| Resolugdo RDC n°® 216/2004 da ANVISA).

As embalagens, ingredientes e/ou matérias primas armazenados encontram-se sobre
bases ou prateleiras de material liso, resistente, impermeével e lavavel? (Doc. Ref:

Sim.
Nao.
N&o se aplica. Ndo ha areas de venda e manipulagado de alimentos. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentério o motivo &a ndo observagio) NO 0

Comentario: O servigo de alimentagao é terceirizado e esta em fase de licitagio pela
Secretaria de Esportes, ndo havendo nenhuma empresa apta a prestar o servigo no
momento desta vistoria.

3.15

Os equipamentos de conservagdo dos alimentos (refrigeradores, camaras frigorificas
e congeladores) e os de processamento térmico dos alimentos possuem termémetro
(analdgico, digital ou a laser) em local visivel e em bom funcionamento? (Doc. Ref.:

Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).

Sim. _ . |oaT
; NA| -
N&o. : .
ao . ‘ P , T | 3
i} e EEAEAN NA|
N&o se aplica. N&o ha areas de venda e manipulagéo de alimentos. P 0
N&o observado. (Especificar no. comentério o motivo da ndo observacio) NO 0

Comentario: O servigo de alimentagio é terceirizado e esta em fase de licitagéo pela
Secretaria de Esportes, ndo havendo nenhuma empresa apta a prestar o servigo no
momento desta vistoria.

3.16

Os equipamentos de exposi¢do do alimento preparado possuem barreiras que evitem
a contaminagdo dos alimentos pela proximidade e agao do consumidor? (Doc. Ref.:
Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA)

Sim.

Néo. .

N&o ha alimentos pereciveis no estabelecimento.

N&o observado. {Especificar no comentario o motivo da ndo observacgao) NO | 0

Comentario: O servigo de alimentagdo é terceirizado e esta em fase de Ilcltat;ao pela
Secretaria de Esportes, ndo havendo nenhuma empresa apta a prestar o servigo no
momento desta vistoria.

| 317

Para dreas de cozinha: O local de produgao eflou armazenamento de alimentos é
provido de entradas de ventilagdo com barreiras que impegam a entrada de vetores
mas permitam a renovacado de ar? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n® 216/2004 da ANVISA).

Sim. | ' AT
Nao. r | " R NAT
N&o se aplica. N&o ha cozinha. L NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO 0

Comentario: Nao ha cozinha no estadio. -
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Para dreas de cozinha: As portas da 4rea da cozinha sdo lisas, de facil higienizag3o, -
‘| possuindo fechamento eficiente que propicie boa vedagdo para impedir entrada de
vetores e outros animais? (Doc. Ref.: Resolugao RDC n° 216/2004 da ANVISA).

_ Sim. ' ' : : AT
3.18 3 Nao. , NAT
N3o se aplica. Ndo h& cozinha. . ) NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO 0
Comentario: Ndo ha cozinha no estadio ) ‘
Para locais com -cozinha: Ha vestiarios para uso exclusivo dos manipuladores que
contenham bancada, armérios, equipamentos de higiene, superficies lavaveis e em
boas condigdes higiénico-sanitarias? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da |
ANVISA). A :
Sim. R
3.19 1 . . - . o va s _ ;
o Sim, mas n&o estdo em boas condicdes higiénico-sanitarias. 2
N&o ha vestiarios para os manipuladores. NAT 3
N&o se aplica. N&o ha cozinha. o ' NAP 0
’ N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da no observagio) NO 0
Comentario: Nao ha cozinha no estadio
RESULTADO - 3. Instalagdes e Higiene das Areas de Venda e Manipulagio de Alimentos
' Diagnéstico Quantitativo
Numero de questdes da subarea- ‘ 19 Atendimento em re|égéo ao fotal (ART)
Numero de questdes qualitativas 0 23.1%
Total de questdes atendidas : 13 _
Total de questdes ndo atendidas 1 -
Total de questdes ndo aplicaveis ' 4 Atendimento da Subarea (AS)
" - e ‘ 90%
Total de questdes atendidas com restrigéo '
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4. Produgdo e Manipulagédo de Alimentos
Descrigio Resultado
a i ) i
ltem | Relevancia X |impacto
As matérias-primas como verduras, frutas e legumes passam pelos processos de
hlglemzagao e desinfecgdo durante o preparo do alimento? (Doc. Ref.: Re‘soiugao RDC
n°® 216/2004 da ANVISA)
Sim. AT ||
.41 3 N&o. NAT
N&o s&o manipulados frutas, verduras e legumes no local. NAP 0
' N&o observado. {Especificar no comentario o motivo da ndo observacéo) NO| O
' Cpmentério: O servigo de alimentagéo é terceirizado e possui Alvara Sanitario. A vistoria
realizada pelo Servigo de Vigilancia Sanitiria para emissdo do Alvara contempla este item.
Os manipuladores de alimentos (agentes envolvidos nas etapas de preparagio,
embalagem, armazenamento, transporte, recepgao, distribuigdo e venda) sdo treinados e
capacitados de acordo com as normas de Boas Praticas? (Doc Ref.: Resolugao RDC n®
216/2004 da ANVISA)
Sim. |- AT
Nao. NAT
4.2 3 '
N&o se aplica. Ndo ha manipulagdo de alimentos no estadio. NAP 0
N3o observado. (Especificar no comentario o motivo da nao observacéo) . NO 0
Comentario: O servigco de alimentagéo é terceirizado e possui Alvara Sanitario. A vistoria
realizada pelo Servigo de Vigilancia Sanitaria para emissdo do Alvara contempla este
item.
\ Os alimentos previamente preparados mantidos na drea de armazenamento, ou
aguardando o transporte estdo protegidos contra contaminantes e identificados com a
designagdo do produto (fabricante, a data de fabricagdo, ingredientés e o prazo de
validade? (Doc. Ref.: Resolugao RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT
N&o. NAT
4.3 3 - 2 - ‘
N&o se aplica. Nao sdo manipulados alimentos no local. NAP 0
Né&o observado. (Especificar no comentario o motivo da n&o observacéo) NO| . 0
Comentario: O servigo de alimentacéo é terceirizado e possui Alvara Sanitario. A vistoria
realizada pelo Servigo de Vigilancia Sanitaria para emissdo do Alvara contempla este
item. '
O estabelecimento possui documento referente aos Procedimentos Operacionais
Padronizados (POP), datado e assinado pelo responsavel técnico do estabelecimento
contendo as instrugdes sequenciais das operagdes,-0 nome, o cargo e fungdo dos
responsaveis pelas atividades? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA)
Sim e ‘esta disponivel aos funcionarios. AT 3 hd
Sim, mas o POP néo esta disponivel aos funcionarios. AP
4.4 2a Nao. ' NAT
N&o se aplica. Nao sao preparados alimentos no local. NAP
Nao observado. (Especificar no cornentario o motivo da n&o observagéo) NO 0
Comentario: O servico de alimentagdo é terceirizado e possui Alvara Sanitario. A vistoria
realizada pelo Servigo de Vigilancia Sanltarta para emissdo do Alvara contempla este
item. :
Existe no estabelecimento, a disposicdo dos funcionérios do servico de alimentagao, o
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Manual de Boas Praticas? (Doc. Ref.: Resolugio RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. ‘ , ' AT
Existe, mas o manual de boas préaticas ndo esta disponivel aos funcionarios. AP 2
Néo. L ‘ NAT 2
45 : :
Nao se aplica. Ndo séo preparados alimentos no local. NAP 0
Nao observado: (Especificar no comentario o motivo da nio observagso) NO 0
Comg.-rj_tério: O servigo de alimentacio é terceirizado e possui Alvara Sanitario. A vistoria
realizada pelo Servigo de Vigilancia Sanitaria para emissédo do Alvaré contempla este
item. - ' g ' .
Existe informages da quantidade e cadastramento dos ambulantes em dias de jogos?
(Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de
Futebol — FGV/2010). '
sim. ' : AT |
Nao. ; NAT 2
46
N&o ha ambulantes no interior do estadio. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagdo) = | NO 0
Comentario: O servigo de alimentagdo é terceirizado e possui Alvara Sanitario. A vistoria
realizada pelo Servigo de Vigilancia Sanitaria para emissao do Alvara contempla este
item. ‘ : ‘ ‘ ;
RESULTADO - 4, Producido e Manipulagédo de Alimentos
? Diagnostico Quantitativo

Numero de questdes da subarea 5] Atendimento em relacéo ao fotal

Nlmero de questdes qualitativas 0 (ART)

Total de questdes atendidas 0 0%

Total de questdes ndo atendidas 0

Total de questdes ndo aplicaveis 6 Atendimento da Subarea (AS)

" [+)
Total de questdes atendidas com restricdo" 0 i
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3 5. Agua Potavel
ltem | Relevéancia Resultado
Descrigdo
X |Impacto
A agua utilizada no estadio é advinda de um sistema publico de abastecimento? (Doc.
Ref.: Portaria n° 2914/2011)
Sim. Anexar comprovante da companhla fornecedora A
Sim. Além do sistema publico de abastecimento possui outro sistetna de B
fornecimento de agua. (Especificar).
=41 g N&o. E proveniente de abastecimento alternativo: caminhﬁd—pi'pa; pogo . )
-artesiano, etc.). Anexar o laudo de potabilidade da dgua-e outorga do érgéo .C
! ambiental.
Nao observado. (Especificar no comentano o motivo da ndo observacg&o) A D
Comentario:

i Os reservatérios de agua potavel como caixas d'agua, torres d’agua e cisterna estdo
em boas condicdes, livres de rachaduras, vazamentos, infiltragées, desplacamentos,
possuindo tampa e revestimento que ndo comprometa a qualidade da 4gua? (Doc. Ref.:
Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA; ABNT/NBR 5626/1998; Portaria do Ministério da
Saude n® 2.914 1 2011).

‘ Sim. Estdo em boas condigbes . ‘ AT

52 3 ‘ -
Nao. ; NAT
, Nao se aplicé. N&o existem reservatdrios de dgua potavel. ' NAP 0

N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da n3o observagéo) NO.|- O
Comentario:
Os reservatérios de agua potavel sdo higienizados, no maximo a cada 6 meses? (Doc.
Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA; ABNT/NBR 5826!1 998; Portaria do
Ministério da Satde n° 2.914 / 2011).
Sim. E foi-apresentado o laudo na validade e os comprovantes de entrega.
Sim. Mas o registro de higienizag&o esta vencido ou nao foi apresentado

53 3 Néo.

N&o se aplica. Ndo existem reservatorios de agua potavel. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagao) NO 0]
Comentario: :

Existe o laudo oficial de responsabilidade da dgua disponibilizada no estadio? (Doc.
Ref.: Portaria n® 2.914 7 2011):

.Sim e o laudo foi emitido por empresa certificada

Sim, mas o laudo néo foi emitido por empresa certificada.

5.4 3 N&o, o laudo nao existe elou ndo foi apresentado. NAT

N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO 0

. Comentario: ) )
E enviado a autoridade de satide publica os relatérios das analises dos parametros
mensais, trimestrais e semestrais com informages sobre o controle da qualidade da
agua, advinda de abastecimento alternativo, conforme o modelo estabelecido pela
referida autoridade? (Doc. Ref.: Portaria n° 2.914 / 2011).
Sim. E foi apresentado o laudo na vélidade e os comprovantes de entrega.
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Sim. Mas o laudo esta vencido. AP
N&o é realizada a anélise. NAT
. A &gua utilizada no estadio & advinda apenas do sistema publico de
55 ; NAP
abastecimento. ]
N&o observado. (Especificar no comentdrio o motivo da n&o observagio) NO
Comentario:
) Qual a capacldade nominal em litros dos'reservatérios (caixas d'agua, e cisternas) do
56 estadio? (Doc. Ref.: ABNT NBR 5626/1998).
Comentario: 70.000 litros
Estio instalados bebedouros de material lavavel, providos de dgua potavel, em locais
~acessiveis, fora das instalagdes sanitarias, para uso dos frequentadores, na proporgio
de um para cada 500 pessoas? (Doc. Ref.: Portaria CVS n° 0212010)
Sim. A proporgéo de bebedouros esta sendo atendida e possuem plano de
limpeza e manutengéo do equipamento com troca regular dos filtros (anexar
comprovantes).
- 5.7 : ) . _ . -
Sim, os bebedouros possuem plano de limpeza atendido, mas a proporgéo de
bebedouros & insuficiente para atender ao publico. AP
. N&o existem bebedouros e / ou os existentes ndo atendem a todas as ‘
- especificagdes acima. |NAT
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observacgéo) NO
Comentario: A instalag&o de bebedouros esta prevista
RESULTADO - 5. Agua Potavel
Diagnostico Quantitativo
Numero de questdes da subérea 7 Atendimento em relac&o ao total
Namero de questdes qualitativas 2 (ART) ‘
Total de questbes atendidas 4 6,25%
Total de questdes néo atendidas . 0
Total de questdes ndo aplicaveis 0 Atendimento da Subarea (AS)
09 .
Total de questoes atendidas com restngao 1 %
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6. Satde
y s Descriglio Resultado
- ltem | Relevancia f ? X I Impacto
O estadio possui instalagbes de Servigo Médico de Urgéncia (SMU) e este possui
autorizagdo para funcionamento pelo 6rgdo competente? (Doc. Ref.: Resolugdo — RDC
ANVISA n° 189/2003; Guide to Safety at Sports Grounds, 2008; Portarla Ccvs 02f201 0)
Sim, o SMU esta devidamente autorizado pelo 6rgdo competente. AT |
6.1 3 Sim, mas o SMU nao possui autorizaco de funcionamento. NAT -
N&o se aplica. Nao possui SMU. . NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) NO 0
Comentario: O SMU esta licenciado pela VISA de Joinville com Alvara Sanitario n° 2597.
O SMU possui, em sua diregdo técnica, médico credenciado no Conselho Regional de
Medicina correspondente a sua localizagdo e outros profissionais de area de saude e
assistencial, como enfermeiro responsavel, técnicos em enfermagem e auxiliares
técnicos? (Doc. Ref.: Resolugdo CFM n° 997/1980; Portaria do Ministério da Salde ‘n°
2.048/ 2002).
Sim, e 0 médico esta credenciado no CRM. - |AT
6 5 Sim, mas o médico ndo esta credenciado no CRM ou n&o possui médico. NAT
T N3o se aplica. N&o possui SMU. &8 " NAP 0
N&o observado. (Especificar no corﬁentério o motivo da ndo observagdo). NO 0
Comentario: O licenciamento sanitario contempla o SMU. No entanto, a utilizagdo deste é
de responsabilidade do Joinville Esporte. Clube (JEC), que deve manter médico
(Responsavel Técnico) em dias de jogos. Responsavel Técnico atual Dr. Cristiano Grimm
Menegazzo, CRM/SC n® 8329, \ '
As instalagdes do Servico Médico de Urgéncia estio em boas condigées de limpeza e
conservagdo? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para a Seguranca e Conforto nos
Estadlos de Futebol — FGV/2010).
/
Sim. Todos estéo Ilmpos e conservados. : AT
Em parte. Alguns locais necessitam intervencdes. (Especificar no comentario) | AP
B3 % Nao. Todos os locais épresentam problemas de limpeza e conservagao. NAT
N3o se aplica. No possui SMU. . o NAP .0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagso)  |NO 0
Comentario:
As instalages de Servico Médico de Urgéncia possuem tamanho compativel com a
capacidade do estadio, ou seja, minimo de 15 m? para até 15.000 torcedores e 25 m* para
capacidade superior a,15.000 torcedores, ou tamanho compativel com o documento de
avaliagdo de risco em eventos emitido pelo Corpo de Bombeiros do estado? (Doc. Ref.:
Guide to Safety at Sports Grounds, 2008).
5 Sim, a instalagdo esta em conformidade. "|AT
6.4 Nao esta em conformidade. AP
N&o se aplica. Nao possui SMU. < NAP 0
Comentario:
Caso o estadio tenha capacidade de publico superior a 40.000 pessoas, existem no
minimo duas salas de atendimento médico ou mais que atendam -aos diversos setores‘?
65 3 {Doc. Ref.: Portaria CVS N° 02/2010).
‘ Sim, as instalacdes atendem completamente. AT
Nao, ha apenas um SMU. NAT
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‘Néo se aplica, estadio menor qué 40.000 pessoas. NAP " 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observacéo) NO 0
Comentario:
| As instalagcdes de Servico Médico de Urgéncia possuem ventllak;ao e .iluminagédo
adequadas, incluindo luzes de emergéncia, bancadas com pia de ago inox para lavagem
das méos, bebedouros, banheiros e acesso ao telefone? (Doc Ref.: Guide to Safety at
Sports Grounds 2008).
Sim, as mstalag:oes possuem todos os itens citados. - AT |
66 3 N&o, possuem apenas alguns itens citados (especificar nos comentérios NAT
quais faltam). : .
N&o 'se aplica. Ndo possui SMU. ‘ NAP 0
Né&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observacio) NO 0
Comentario:
As mstalagoes de Servigo Médico de Urgéncia possuem sinalizagdo visivel e sdo
acessiveis aos torcedores e jogadores? (Doc. Ref.: Portaria CVS n° 02/2010; Guide to
Safety at Sports Grounds, 2008).
| sim. Todos tem acesso e o local de atendimento possui sinalizag&o visivel. AT |
6.7 3 N&o. O SMU n&o possui sinalizagio visivel e/ou ndo & acessivel (especificar).| AP _
Néo se aplica. Nao possui SMU. , " a NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentéario o motivo da n&o observagio) NO 0
Comentario:
O armario para o armazenamento de medlcamentos de uso controlado presente no SMU
esta fechado e limpo? (Doc. Ref.: Gmde to Safety at Sports Grounds, 2008)-
Sim. _ : ’ AT
; Nao. NAT
6.8 2 : . :
Nao se aplica. Ndo possui SMU efou medicamentos no local. NAP | O
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da no observagio) NO o
Comentario: Ndo ha armazenamento de medicamento no local.
O SMU possui uma entrada, com acesso coberto para ambulédncias, portas amplas para
fluxo agil de pacientes em macas? (Doc. Ref.: Portaria do Ministério da Satide n® 2.048/
2002). . i
Sim, o SMU possui as éspeciﬂcagﬁes preconizadas. AT
N&o. Ndo atendem aos requisitos ou n&o ha estrutura complementar a NAT
ambulancia. |
6.9 3 NZo se aplica. N&o possui SMU. - NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observacao) NO 0
Comentario: O acesso é coberto para as ambuldncias, no entanto as portas, apesar de
propiciarem passagem de macas, ndo estdo dentro das especificagdes.
O SMU elaborou e implementou o Plano de Gerenciamento de Residuos de Servigos de
6.10 3 Saide (PGRSS) e o mesmo esta disponivel para consulta das autoridades sanitarias e
ambientais? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n°® 306/2004 da ANVISA; Resolugdo CONAMA n°
358/2005). e i
Sim, o SMU possui PGRSS.
N&o possui PGRSS implementado.
N&o se aplica. Ndo possui SMU.
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) NO 0
Comentario: O SMU é utilizado exclusivamente pelo Joinville Esporte Clube (JEC),
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cabendo ao clube manter o PGRSS. Em_razdo dos atendimentos médicos serem
realizados atualmente apenas nas ambuléncias, disponiveis nos dias de eventos, estas
coletam e déo o destino adequado aos residuos de servigos de salde gerados. Ha
contrato de prestagdo de servigo de Ambulancia (UTI), cuja empresa responsavel e al
Unimed Joinville Cooperativa de trabalho Médico, CNPJ 82.602.327/0001-06. ;

6.11

0 gerencuamento ‘dos residuos de saude é realizado por um profissional de nivel
superior, habilitado pelo seu conselho de classe, com apresentacdo de Anotagio de
Responsabilidade Técnica (ART), certificado de responsabilidade técnica ou documento
similar? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 306/2004 da ANVISA; Resolugio CONAMA n°
358/2005; Portaria CVS n°® 02/201 0). *O responsavel pelo GRSS deve ser o represemante
legal do SMU.

-Sim, é realizado pelo representante do SMU e este é profissional de nivel

superior e habilitado pelo seu conselho de classe. AT

Sim, & realizado pelo representante do SMU - profissional de nivel superior —

mas este n&o apresentou a ART ou documento similar. AP

N&o e realizado por profissional habilitado e / ou ndo é o representante legal ih

do SMU. ‘ NAT

N&o se aplica. Nao ha geragao de residuos de satde. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observacéo) - NO 0

Comentario: Os residuos gerados sédo coletados pela equipe das ambulancias, a'qual é
capacitada para este tipo de procedimento. A equipe passui 1 médico e 2 enfermeiros.

6.12

Existem e estdo identificados os coletores especificos para o residuo biolégico com saco
plastico branco leitoso e os coletores rigidos para o perfurante (de acordo com ABNT
NBR 9190)? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 306/2004 da ANVISA; Resolugio CONAMA n°

_| 358/2005).
Sim, o SMU possui os coletores especificos. AT
'Sim, o0s coletores existem, mas ndo estdo devidalrma‘ntear identificados. AP
NZo possui coletores. ' ' | ‘ NAT
N&o se aplica. Nao ha geragdo de residuos biologicos efou perfurocortantes. | NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observacéo) 1 NO 0

Comentario: Os residuos gerados séo coletados pela equipe das ambulancias, a qual é
capacidade para este procedimento. As ambulancias possuem colétores apropriados.

'358/2005; NR 32/2005).

Os residuos de servigos de satide sdo dispostos em recipientes armazenados em um
deposito temporario de residuos (DTR) dotado de piso e paredes de superficiés lisas e
lavaveis? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 306/2004 da ANVISA; Resolugdo CONAMA n°

6.13

Sim, os residuos estdo armazenados em conformidade. AT
N&o, alguns quesitos ndo constam. (Especificar quais nos comentarios). ~ | AP
Né&o atendem. ‘ NAT
N&o se aplica. N&o ha geragéo de residuos de servigos de salde. ‘ NAP|{ O
N&o observado. (Espec]ﬁéa‘r no comentario o motivo da ndo observagao) NO 0

‘dias de evento. Os residuos gerados sdo coletados pela empresa contratado pelo JEC

Comentario: A geragdo, armazenamento, coleta e transporte para destinagdo final de
residuos é de responsabilidade do Joinville Esporte Clube (JEC) e é realizada apenas em

(equipe das ambulancias), a qual é capacidade para esta atjvidade. As ambuléncias
coletam e transportam os residuos para posterior destinc adequado.

- RDC n° 306/2004 da ANVISA; Resolugdo CONAMA n° 358/2005).

A retirada dos residuos de servigos de salide estd sendo realizada por empresa
devidamente licenciada ou credenciada no 6rgdo competente? (Doc. Ref.: Resolugdo

6.14

Sim, e a licenga foi apresentada.

Slm mas nao ha comprovante da Ilcenga

~
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N&o ha contrato com empresa tercerizada efou a empresa ndo possui NAT
licenga. ‘ .

Né&o se aplica. Nao ha geragao de residuos de servigos de salde. | NAP 0

N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagio) NO 0

Comentario: Em razéo dos atendimentos médicos serem realizados atualmente nas
ambuléncias, disponiveis nos dias de eventos, estas coletam e ddo o destino adequado
aos residuos de servigos de salide gerados. A empresa responsavel é a Unimed Joinville
Cooperativa de trabalho Médico, CNPJ 82.602.327/0001-06. Os profissionais das
ambulédncias sd@o capacitados para a coleta. A equipe é composta de 1 médico e 2
enfermeiros.

O estadio possui contrato com empresa prestadora do Servigo Médico de Urgéncia que
possua definicdo das responsabilidades entre as partes, além de cépia da licenga de’
funcionamento da empresa contratada, expedida pelo érgdo competente? (Doc. Ref.:
Manual de. Recomendagoes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol -
FGVI2010; Portaria MS n° 2.048/2002).

6.15 Sim, e a empresa esta reglstrada conforme portaria.
‘ Sim, mas a empresa n3o estd registrada conformefportaria. . AP
Nao possui contrato. - ; - | NAT
NZo observado. (Especificar no comentério o motivo da nao observacao) NO 0
Comentario: .
Existe o minimo de duas ambulancias UTI de suporte avangado (tipo D) para publico de
até 20.000, e acima disto, uma para cada 10.000 torcedores, estando estas contempladas
em contrato ou oficio do fornecedor de servigo médico de urgéncia ou quantidade que
satisfaga a avaliag@o de risco em eventos emitido pelo Corpo de Bombeiros do estado?
(Doc. Ref.: ABNT/ NBR 14.561/2000; Manual de Recomendagbes para a Seguranga e
Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010).
‘ Sim. > £ . AT
6.16

N&o, a quantidade disponibilizada n3o atende & portaria -} AP

N&o possui contrato. i NAT

N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da nio observagéo) NO .0

Comentario: Empresa  prestadora do servigo de ambulancia: Unimed - Joinville
Cooperativa de Trabalho Médico, CNPJ 82.602.327/0001-06 através da. Medilar|

Emergéncias Médicas Uberlandia Ltda., CNPJ 14.029.584/0002-13.

‘RESULTADO - 6. Satide

Diagnéstico Quantitativo

Ntmero de questdes da subérea

16
Nimero de questdes qualitativas 0 (RRER)
Total de questdes atendidas 1 26,33%
Total de questdes ndo atendidas 2

Atendimento em relagdo ao total

Total de questdes ndo aplicaveis

Total de questdes atendidas com restrigao

Atendimento da Subarea (AS)
82,1%

L
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7. Vestiarios
ltem |Relevancia Descrigdo Resultado
X 26
Ha4, pelo menos, dois vestiarios exclusivos para atletas? :
Sim. , AT
Y NZo. Ha apenas urh vestiario. L , NAT.| - 2
. N&o ha vestiarios para atletas. NAT
‘N&o observado. (Es'peciﬁcar no comentario23 o motivo da n&o observagdo) [NO 0
Comentario: £ :
Os vestiarios exclusivos para atletas tém, pelo menos, 10 chuveiros, 5 lavatérios e 3
vasos sanitarios que permitam atender atletas do género masculino e feminino? (Doc.
Ref.: Manual de Recomendagées para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol
—- FGVi2010).
Sim. AT
7.2 2 = '
Nao. (Especificar a quantidade). NAT 2
N&o se aplica, pois ndo ha vestiarios para atletas. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario’o motivo da nio observacéo) NO 0
Comentario: ‘
Os vestiarios exclusivos para atletas estdo em boas condigées de higiene? (Doc. Ref.:
Manual de Recomendacdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol —
FGVI2010). -
Sim. .
Sim, mas necéssitam de algumas intervencdes.
7 o o ’ .
3 2 ‘| ‘N&o. Estdo em condigbes precarias de higiene. NAT -
N&o se aplica, pois ndo ha vestiarios para atletas. ' NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da no observacéo) NO 0
Comentario: u
Existem vestiarios exclusivos para a equipe técnica? (Doc. Ref.: Manual de
Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol — FGV/2010).
‘ : : ; e
) Sim. Apresentam, pelo menos, 2 vestiarios para a equipe técnica (1 para o AT =
74 1 time visitante e 1 para o time residente).
N&o. Nao possui vestiario exclusivo para equipe técnica. NAT 2
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO | . O
Comentario: '
Os vestiarios exclusivos para equipe técnica estdo em boas condigdes de higiene?
(Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para a Seguranca e Conforto nos Estadios de
Futebol — FGV/2010).
Sim, estdo em boas condicdes de higiene. ! AT
75 2 Né&o. Estdo em condigbes precarias. ‘ NAT
Nao ha vestiarios exclusivos para equipe técnica. NAP 0
Né&o observado. (Especificar no comentario o motivo da n&o observagao) NO 0
Comentario: ,
Os vestiarios para arbitros sao divididos por género (feminino e masculino)? (Doc. Ref.:
7.6 2 (Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de
Futebol — FGV/2010). _ -
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Sim.
N&o. Ha vestiario apenas para um género. : AP |, . 2
N&o ha vestiarios exclusivos para arbitros. NAT -
N&o observado. (Especificar no comentéario.o motivo da néo observagéo) NO 0
Comentario:
Os vestiarios exclusivos para arbitros estio em boas condigdes de higiene? (Doc. Ref.:
Manual de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol -
FGV/2010).
Sim. Todos estdo em boas condigbes de higiene. AT
Em parte. Alguns apresentam condicdes insatisfatorias de higiene.
77 2 (Especificar no comentario quantos e quais apresentam-se em condicdes AP, 1
’ insatisfatorias).
-N&o. Estao todos em condlgoes precarlas ] NAT - =
N&o se aplica. Ndo ha vestiarios exc1usivos para os érbitros. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da nao observagéo) NO || -0
Comentario: .
Nos vestidrios e banheiros dos atletas, equipe técnica, arbitros e forgas de servigo, os
pisos, tetos e paredes sdo de material liso, resistente, impermedvel e de facil limpeza?
(Doc. Ref.: Manual de Recomendagoes para a Seguranga e Conforto nos Estadlos de
Futebol - FGV12010) _
Sim. , ] AT
78 1 N&o. Ha problemas com o material empregado nas superficies. (Especificar
no comentario quantos e quais apresentam-se em condigdes insatisfatérias). NAT - 2
Nao se aplica. Ndo ha vestiarios e banheiros para arbitros e/ou atletas. ' NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observaq:ao) NO 0
Comentario: ;
Os equipamentos e méveis encontrados nos vestiarios dos atletas, equipe_técnica e
arbitros sdo de material resistente, liso, impermeével e de facil limpeza? (Doc. Ref.:
Manual de Recomendagdes para a Seguranca e Conforto nos Estadios de Futebol -
FGVI2010).
Sim.
79 4 1 Sim. Mas épresentam mal estado de conservagao efou limpeza. AP 2
Nao. Os equipamentos utilizados nac'sdo adequados. NAT T
Nao se aplica. Ndo ha méveis e equipamentos. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO 0
‘ Comentario: &
RESULTADO - 7. Vestiarios
_ Diagnc’asfico Quantitativo
Namero de qliestdes da subarea 9 Atendimento em relagao ao total
Numero de questdes qualitativas 0 FART) .
Total de questdes atendidas 6 - 10,64%
Total de questdes nao atendidas 2
Total de questdes ndo aplicaveis 1 Atendimento da Subarea (AS)
0,
Total de questdes atendidas com restrigdo | 0 B7.5%
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DIAGNOSTICO E PARECER

Quadro Sintese das nio conformidades encontradas

Restric&o: constar&o em auto de intimag&o emitido pela VISA de Joinville / SC.

Providéncias: conforme auto de intimag&o

Prazo: Conforme auto de intimagéo

Fotos

Restrigao:

Providéncias: i

Prazo: : _ y

Fotos

Parecer:
P
A andlise de cada subarea do instrumento gerou um percentual de atendimento as conformldades
legais e normativas avaliadas nos quesitos.
A partir da analise conjunta dos diagnésticos quantitativo e qualitativo foi possivel obter a conclus&o
de-avaliacdo do estadio para a emissdo do Laudo de Condicdes Sanitarias e de Higiene.
Conforme preconizado.na Resolug&o RDC n° 275 de 21/10/2002, conforme demonstrativo abaixo:

Critério Quantitativo de Avaliagao:'

Aprovado ‘ 76% a 100%
'_ Aprovado com restrigdes 51% a 75%

N&o aprovado : : 0a50%

Os valores obtidos no instrumento alcangou o seguinte indice: 84,22%

Aprovado ‘ X

Aprovado com Restrigbes

Reprovado

Observagdes e consideragdes finais:

Fica.o estadio APROVADO, devendo cumprir o auto de intimacéo a ser entregue posteriormente a este
laudo, que contera todos os itens nos quais ndo constou a opgéo ATENDIDO.

Data de emissdo do laudo : ©05/08/2022
Prazo de validade do laudo - 1 (hum) ano
Responsavel:

| Sistema(s) Inspecionado(s): Arena Joinville
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Nome do Profissional: Gean Carlos Kithlkamp

Especialidade: Fiscal Sanitarista

Orgao: Prefeitura Municipal de Jg}p}ﬁ)ﬁ}%
~ A1l

I
;97 v

Protocolo delrecebimento:

Confirmacao de recebimento de e-mail deste Laudo em formato .pdf a ser.anexado na pasta,
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