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IDENTIFICAGAO DO ESTADIO

Nome do Estadio: Arena Joinville

Apelido do estédio: Arena

Endereco completo do estadio: Rua Inacio Bastos, 1084 — Bucarein

Cidade: Joinville

Estado: SC

CEP: 89.202-406

Site: www.joinville.sc.gov.br

Telefone: 47 3433-1160

Proprietario: Prefeitura de Joinville

Responsavel: André Mendonga Furtado Mattos

E-mail: franciele. souza@joinville.sc.gov.br

Telefone: 47 3433-1160

Qualificagéo profissional do Responsavel: Secretério de Esportes do Municipio

Clube responsavel pelo uso: Joinville Esporte Clube

Responsavel: Osni Fontan

E-mail: fontan@jec.com.br / financeiro@jec.com.br

Telefone: 47 3433-1160

Site: www.jec.com.br

IDENTIFICAGAO DO SOLICITANTE

Nome: Secretaria de Esportes

Telefone: 47 3433-1160

E-mail: franciele.souza@)joinville.sc.gov.br

DATA E HORA DA VISTORIA

Data: 20/08/2021

Hora: Matutino




CARACTERISTICAS GERAIS DO ESTADIO

O estadio conta atualmente com uma capacidade oficial de 17.545 pessoas, possuindo area de
arquibancada coberta e descoberta.

Na arquibancada descoberta ha um setor destinado especificamente para a torcida visitante, com
separagéo por grades duplas, que garantem distancia segura entre as torcidas. Conta também com
sanitarios masculinos e femininos e bar independentes e isolados do restante do estadio. O acesso e
exclusivo, realizado por uma rua diferente da entrada principal do estadio.

As arquibancadas tém acesso a 17 lanchonetes, dentre elas uma exclusiva para atendimento aos
camarotes e outra exclusiva para a torcida visitante.

Ha um posto de atendimento médico, devidamente licenciado pelo Servigo de Vigilancia Sanitaria para a
atividade de ambulatdrio médico, Alvara Sanitario n°® 2597.

Ha um vestiario para a arbitragem, com area mista e salas e sanitarios masculino e feminino.

Ha dois vestiarios para atletas (clube mandante e visitante), dotados de area de aquecimento, vestiario,
sanitario, chuveiro e piscina.

Est&o instalados 6 (seis) bebedouros no estadio, todos funcionando.

Ha distribuidos pelo estadio 63 (sessenta e trés) sanitarios masculinos, femininos e para portadores de
necessidades especiais.

O estadio conta ainda com instalagbes administrativas de sua mantenedora, a Secretaria de Esportes do
Municipio de Joinville e do usuario do estadio, o Joinville Esporte Clube. As areas utilizadas séo
independentes.

o




Andlise Documental:

DOCUMENTO APRESENTADO | DENTRO CARATER DA
DA DOCUMENTACAO

VALIDADE

Plano de Limpeza e Conservagdo (Questéo 2.2) X SIM X SIM Restritiva
NAO NAO

Certificado de Empresa contratada para controle de X SIM X SIM Restritiva
Pragas Urbanas (Questéo 3.2) NAO NAO

Evidéncia de treinamento ou capacitagéo dos X SIM X | SIM Restritiva
manipuladores de alimentos (Questéo 4.2) NAO NAO

Conta de &gua e esgoto (Questéo 5.1) X SIM X | SIM Restritiva
NAO NAO

Certificado de limpeza do reservatorio de agua X SIM X | SIM Restritiva
potavel (Questao 5.3) NAO NAO

Outorga e laudo de potabilidade (Questao 5.4) X SIM X | SIM Restritiva
NAO NAO

Alvara do Posto Médico emitido pela VISA (Questéo X SIM X SIM Restritiva
k. NAO NAO

CRM do medico responsavel pelo posto medico X SIM X | SIM Restritiva
(Questao 6.2) NAO NAO

Contrato e licenga da empresa de residuos SIM SIM Restritiva
infectantes (Questéo 6.14) X NAO X | NAO

Contrato com empresa prestadora de servigos de X SIM X SIM Restritiva
salde (Questéo 6.15) NAO NAO

Contrato com empresa de ambulancias ou'ofl'cio com X SIM X | SIM Restritiva
S 48t eni i os Ui




Observagéo sobre os documentos acima relacionados e sobre outros, se apresentados:

Foi apresentado o Plano de Limpeza e Conservagéo da drea do estédio, contemplando as areas gerais e
administrativas. O Servico é realizado pela Orbenk Administragdo e Servigos Ltda., CNPJ
79.283.065/0001-41.

O controle de pragas é realizado por empresa contratada, Imunizadora Belli Ltda., CNPJ 11.490.790/0001-
57. Esta empresa & responsavel pelas atividades de desinsetizagéo e desratizagéo das areas.

O servigo de bar possui alvara sanitario nimero 10193, emitido pela VISA Joinville, para a empresa
Futebol Total Lanchonete Ltda., CNPJ 03.386.230/0005-52 e a concessdo deste alvara contempla o item
manipuladores de alimentos. Em fungéo disto, o item da analise documental “Evidéncia de treinamento ou
capacitacdo dos manipuladores” foi considerado como SIM e o Subitem 4 “Produg@o e Manipulagao de
Alimentos” foi considerado neste Laudo como NAP.

Foi apresentada fatura, emitida pela Companhia Aguas de Joinville, contemplando a cobranga pelo
fornecimento de agua e coleta de esgoto.

Foi apresentado o controle de limpeza das caixas d'agua, realizada por funcionarios da Prefeitura de
Joinville.

Foi apresentado Laudo de Potabilidade de dgua emitido pela Companhia Aguas de Joinville.

O posto médico possui alvara sanitario proprio n° 25697, em nome do Joinville Esporte Clube, CNPJ
83.180.299/0001-30, para a atividade de ambulatério médico sem vacinagéo, contemplando medico
responsavel técnico.

O responsavel pela utilizagao do estadio, Joinville Esporte Clube, mantém profissionais de salde para
cada evento realizado sob sua responsabilidade. Desta forma, conforme declarado, mantém medico
responsavel e contrato com prestador de servigo de salde, que também se responsabiliza pelo
recolhimento de residuos infectantes.




INSTRUMENTO DE VERIFICAGAO DAS CONDIGOES SANITARIAS E DE HIGIENE

1. Instalag6es Sanitarias e Efluentes
‘o Resultado
. Descrigédo
Item | Relevéncia
X |Impacto
Os banheiros do estadio estdo em boas condigdes de limpeza e conservagéo? (Doc.
Ref.: Manual de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estédios de Futebol
- FGV/2010).
Sim. Todos estao limpos e conservados. AT 1
11 2 Em parte. Algumas areas necessitam intervengoes. (Especificar no comentario) AP 2
Nao. Todos dos banheiros apresentam problemas de limpeza e conservagéo.
. i NAT
(Especificar no comentario)
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO 0
Comentario: Alguns vasos sanitarios estdo com problemas de uso (valvula de descarga)
e foram interditados pela administragao do estadio.
A quantidade de sanitarios masculino / feminino no estadio atende a capacidade de
publico do estadio, segundo os requisitos expostos abaixo? (Doc. Ref.: Portaria CVS N°
02/2010).
Homens: minimo de mictérios: 0,7 x (N/100). OBS: Em caso de mictdrio em canaleta
considerar 0,5 m = 1 mictério minimo de vasos: 0,7 x (N/200).
Minimo de lavatérios: 0,7 x (N/200).
Mulheres: minimo de vasos: 0.3 x (N/150);
Minimo de lavatérios: 0,3 x (N/150).
1.2 2 Sim, a quantidade de sanitarios atende a capacidade maxima de publico do AT 1
estadio.
N&o, a quantidade de sanitarios atende apenas parcialmente a capacidade AP 2
méaxima de publico do estadio.
Né&o possuem sanitarios. N_
Né&o observado. NO ‘ 0
Comentario:
Existem banheiros para PNE (Pessoas com necessidades especiais) em numero
suficiente, ou seja, no minimo 2 sanitarios para cada género, em cada setor do estadio?
(Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de
Futebol — FGV/2010, segao 15D).
Sim, existem e a quantidade de sanitarios atende a capacidade maxima de AT 1
publico do estadio.
1.3 1 Sim, mas a quantidade de sanitarios atende apenas parciaimente a capacidade AP 2
méaxima de publico do estadio.
NZo possuem sanitarios para PNE. NAT| 3
Nzo observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO| O
Comentario:
Os banheiros estio dotados de instalagbes e equipamentos para que sejam
14 1 adequadamente providos todos os materiais de higiene (papel higiénico, dispositivo de
' secagem de méos ou papel toalha néo reciclado e sabonete liquido)? (Doc. Ref.: Manual
de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol - FGV/2010). ()
Sim, os banheiros estio dotados de instalagdes e equipamentos com 0s AT 1
materiais de higiene.
Sim, os sanitarios possuem instalagdes e equipamentos e material de higiene, AP 2
mas em quantidade insuficiente para o atendimento ao publico.




Ni#o possuem instalagdes, equipamentos e material de higiene. NAT| 3

N&o possuem sanitarios. NAP 0

Né&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagio) NC 0

Comentario:

As lixeiras dos banheiros comportam a utilizagdo de sacos plasticos, além de serem
providas de tampa e dispositivo para abertura sem acionamento manual (eletrénico,
sensor ou pedal)?(Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto
nos Estadios de Futebol - FGV/2010).

Sim, as lixeiras atendem ao especificado. AT 1
15 N3o. As lixeiras sdo de outro tipo. AP 2
N&o possuem lixeiras. NAT| 3
Nao aplicavel. Nao possuem sanitarios. NAP 0
N3o observado. (Especificar no comentério o motivo da ndc observagio) NO 0
Comentario: As lixeiras sdo desprovidas de tampas
Qual o sistema de tratamento dos efluentes sanitarios gerados no estadio? (Doc. Ref.:
ABNT NBR 8160/1999 — Sistemas Prediais de Esgoto Sanitario; Lei Federal 11.445/2007;
Decreto Federal 7.217/2010). OBS.: Solugdes alternativas de tratamento de efluentes
somente podem ser aceitas caso ndo haja rede publica de esgotamento sanitario na
proximidade. Caso exista a rede publica de saneamento no entorno do estddio e o
mesmo, ainda assim, utilizar solugbes alternativas de esgotamento, favor marcar a
questio 1.6 como NAT - Nao atendida e especificar essa situagdo nos comentarios.
Esta interligado a rede publica de esgoto. AT 1
Possui solugbes alternativas de tratamento de efluentes (fossa
séptica/sumidouro) que obedecem as normas editadas pela entidade | A 1
reguladora e pelos 6rgédos responsaveis pelas politicas ambientais, de salde e
16 de recursos hidricos.
Possui  solugdes alternativas de tratamento de efluentes (fossa
séptica/sumidourc) que NAO obedecem as normas editadas pela entidade | naT
reguladora e pelos 6rgéos responsaveis pelas politicas ambientais, de salde e
de recursos hidricos.
N#o possui tratamento de efluentes. NAT
N3o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO 0
Comentario: Os esgotos sdo langados na rede ptblica de coleta. O estadio possui o
Habite-se 3650/2005, liberado por este servigo de vigildncia sanitaria.
As caixas de passagem e de gordura possuem tampas removiveis para inspe¢do? (Doc.
Ref.: ABNT 8160/1999 — Sistemas Prediais de Esgoto Sanitario).
Sim, todas possuem tampas removiveis para inspecao. AT 1
1.7
Nao, pelo menos uma ndo possui tampas removiveis para inspegéo. NAT| 2
N3o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO 0
Comentario:
Os banheiros sdo dotados de sistemas de ventilagdo e/ou exaustdo eficientes para o
exterior? (Doc. Ref. NR 24.1.26b — Ministério do Trabalho e Emprego; Cédigo de Obras
do Municipio).
Sim, possuem ventilagdo efou exaustéo adequada. AT 1
N30, os sanitarios ndo possuem ventilagio ou exaustio adequada. NAT
1.8
Nao aplicavel. Nao ha sanitarios. NAP| 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motive da ndo observagéo) NO 0

Comentario;




RESULTADO - 1, Instalagées Sanitarias e Efluentes

Diagnostico Quantitativo

Numero de questdes da subarea 8 Atendimento em relagéo ao total
Numero de questdes qualitativas 0 (A1)

Total de questdes atendidas 6 9,45%

Total de questdes ndo atendidas 0

Total de questdes n&o aplicaveis 0 Atendimento da Subarea (AS)
Total de questdes atendidas com restricdo 2 B7.5%




2. Condigoes das Instalagbes Prediais e Circulagtes e Gerenciamento de Residuos Sélidos Urbanos

Descricio Resultado
Item | Relevancia . Impac
X
to
As dependéncias do estadio, como arquibancadas e acessos estio em boas
condigdes de limpeza e conservagao? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para a
Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol — FGV/2010).
Sim. Todas est&o limpas e conservadas. AT 1
Em parte. Algumas areas necessitam intervengdes. (Especificar no AP 2
21 2 comentario)
N&o. Todas as dependéncias apresentam problemas de limpeza e NAT
conservagao.
Né&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO 0
Comentario:
O Estadio possui plano de limpeza e conservagao por escrito e esta implementado?
Sim, o estadio possui plano de limpeza implementado (Consultar o plano). AT 1
Sim, mas o estadio ndo esta atendendo ao plano de limpeza (Consultar o AP 2
plano).
2.2 2 N&o, o estadio ndo possui plano de limpeza implementado. NAT
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagdo) NO 0
Comentario: a limpeza do estadio ocorre normalmente através de empresa contratada
pela Secretaria de Esportes da Prefeitura de Joinville, que tem estabelecido um
cronograma de agdo. Nos dias de jogos o Joinville Esporte Clube responsabiliza-se
pela limpeza do estadio.
Qual o agente responsavel pela limpeza do estadio?
Funcionarios do estadio. A
Empresa terceirizada. B
2.3 0 Diaristas. C
QOutros. (Especificar nos comentarios). D
Comentario: Empresa responsavel pela limpeza: Orbenk Administragdo e Servigos
Ltda., CNPJ 79.283.065/0001-41.
Qual a frequéncia em que a limpeza do estadio é realizada?
Antes e/ou depois dos dias de jogos (especificar no comentario). A
Diariamente. B
Semanalmente. c
2.4 0
Mensalmente. D
Outro. Especificar no comentario. E
Comentério: Em dias de eventos, o responsavel pela utilizagdo do estadio, Joinville
Esporte Clube, responsabiliza-se pela limpeza prévia e pds-evento.
2 O estadio realiza a coleta dos residuos sélidos gerados nas suas dependéncias? (Doc.
25 Ref.: Politica Nacional dos Residuos Sélidos — Lei 12.305/2010).
Sim. E realizada a coleta dos residuos sélidos com periodicidade. AT 1
Sim. Mas a coleta dos residuos sélidos ndo possui periodicidade. AP 2

N&o, o estadio ndo realiza a coleta dos residuos sélidos. NAT -




Néo observado. (Especificar no comentario o motivo da n&o observagao) NO 0

Comentario:

Qual o agente responsavel pela coleta dos residuos sélidos no estadio?

Sistema de coleta da prefeitura. A
O estadio possui um sistema proprio de gerenciamento e coleta dos residuos
26 solidos. (Apresentar o PGRS implementado) B
A coleta dos residuos sdlidos € realizada por Empresa Privada e/ou c
Cooperativa.
Outro. Especificar no comentario. D
Comentario:
Ha coleta seletiva dos residuos? (Doc. Ref.: Politica Nacional dos Residuos Sélidos —
Lei 12.305/2010).
Sim, o estédio realiza a coleta seletiva dos residuos e o encaminha para AT 1
2.7 cooperativas ou para o sistema de coleta seletiva da Prefeitura do Municipio.
N&o, o estadio ndo realiza coleta seletiva dos residuos. NAT 2
N&o observado. (Especificar no comentario o motivoe da néo observagio) NO 0
Comentario;
Ha abrigo de residuos e equipamentos (cagambas e lixeiras) dimensionados para o
acondicionamento correto dos residuos sélidos gerados nas dependéncias do estadio
e que sejam separados para residuos organicos e inorganicos? (Doc. Ref.: Portaria
CVS N° 02/2010; Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Os abrigos de residuos devem atender as seguintes especificagfes: a) prever aberfuras
para ventilagdo com area minima de 1/20 da area do piso; b) ter as aberturas dotadas de
telas ou outra forma de protegdo contra entrada de vetores; c¢) dispor de ponto de dgua para
higienizagdo ao final de cada coleta; d) dispor de ralo para captagdo de dgua de lavagem,
ligado a rede de esgoto, e) ter pisos e paredes revestidos de material liso, resistente e
28 lavavel; f) ter fécil acesso aos veiculos de coleta e espago suficiente para operagdo dos
equipamentos.
Sim. O local atende as especificagdes, os equipamentos estdo em boas AT 1
condi¢des e comportam todos os residuos gerados.
N&o. Nao ha locais que atendam as especificacbes e os equipamentos néo
existem e/ou n&o estéo em boas condiges para o armazenamento dos NAT
residuos gerados.
Né&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NC 0
Comentario:
O estadio possui Plano de Operagdo, Manutengdo e Controle (PMOC) para
condicionadores de ar em conformidade ao disposto na Portaria do Ministério da
Saudde n°. 3.523 de 28 de agosto de 19987
Sim, o estadio possui um PMOC implementado. AT 1
Sim, hd PMOC mas este ndo é seguido corretamente. (Especificar no AP 2
comentario a periodicidade da limpeza).
29 Na&o. Nao existe um PMOC. (Especificar no comentario a periodicidade da NAT 3
limpeza).
N&o se aplica. Nao ha condicionadores de ar no estadio. NAP 0
Né&o observado. (Especificar no comentario o motivo da nao observagao) NO 0

Comentario: O estadio ndo possui sistema de ar-condicionado central. Nas areas
utilizadas pela Secretaria de Esportes da Prefeitura, setores de Administragio,

Recepgdo e Sala do secretario ha condicionadores de ar do tipo split, cuja manutengao
€ realizada periodicamente.




RESULTADO - 2. Condig6es das Instalagbes Prediais e Circulagdes e Gerenciamento de Residuos Sélidos
Urbanos
Diagnéstico Quantitativo
Numero de questdes da subarea 9 Atendimento em realgdo ao total
Numero de questdes qualitativas 3 (ART)
Total de questbes atendidas 6 8,45%
Total de questdes n&o atendidas 0
Total de questdes néo aplicaveis 0 Atendimento da Subarea (AS)
Total de questdes atendidas com restrigéo 0 10802




3. Instalagdes e Higiene das Areas de Venda e Manipulagéo de Alimentos

Descriqﬁo Resultado
Item Relevancia X Impact
0
Os estabelecimentos de venda efou manipulagédo de alimentos do estadio estdo em
boas condiges de limpeza e conservagdo? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagées
para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol — FGV/2010).
Sim. Todos est&o limpos e conservados. AT 1
Em parte. Algumas areas necessitam intervengdes. (Especificar no AP 2
comentario)
31 o N&o. A maioria dos estabelecimentos apresentam problemas de limpeza e
' conservagéo NAT
N&o se aplica. Ndo ha areas de venda e manipulagdo de alimentos. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagao) NO 0
Comentario: O servigo de alimentagio é terceirizado e possui Alvara Sanitario. A
vistoria realizada pelo Servigo de Vigilancia Sanitaria para emisséo do Alvara
contempla este item.
O estabelecimento é submetido ao Controle Integrado de Pragas Urbanas (agdes que
impegam a atragdo, o abrigo, o acesso e a proliferagdo de vetores e pragas urbanas)?
(Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT 1
Sim, mas ndo ha periodicidade. AP
3.2 3 NZo. NAT
Néo se aplica. Nao ha areas de venda e manipulagdo de alimentos. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagio) NO 0
Comentario: O controle de pragas é realizado por empresa terceirizada, Imunizadora
Belli Ltda., CNPJ 11.490.790/0001-57. Esta empresa é responsavel pelas atividades de
desinsetizagdo e desratizagdo das areas.
As caixas de gordura e de esgoto estdo localizadas fora da area de preparagio e
armazenamento de alimentos? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT 1
Nao. NAT
ol g N&o se aplica. Ndo ha areas de venda e manipulacéo de alimentos. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da nédo observacao) NO 0
Comentario: O servigo de alimentagdo é terceirizado e possui Alvara Sanitario, A
vistoria realizada pelo Servigo de Vigilancia Sanitaria para emissio do Alvara
contempla este item.
34 As superficies do local de manipulagdo de alimentos como piso, parede e teto sdo
2 revestidas de material liso, impermeavel, lavavel e de facil higienizagao? (Doc. Ref.:

Resolugdo RDC n°® 216/2004 da ANVISA).

Sim, estdo em bom estado. AT 1
Sim, mas apresentam rachaduras, trincas, goteiras, vazamentos, bolores

efou descascamentos. AP 2
N&o. O material empregado € inadequado. NAT

N&o se aplica. Ndo ha areas de venda e manipulagédo de alimentos. NAP 0




Né&o observado. (Especificar no comentario o motivo da no observagéo) NO 0

Comentario: O servigo de alimentagao é terceirizado e possui Alvara Sanitario. A
vistoria realizada pelo Servigo de Vigildncia Sanitaria para emisséo do Alvara
contempla este item.

Os ralos presentes no interior do estabelecimento de venda e/ou manipulagéo sido
sifonados e com tampas escamotedveis (que permitam fechamento)? (Doc. Ref.:
Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).

Sim. AT 1

3.5 Néo. NAT
N&o se aplica. N8o h4 areas de venda e manipulagéo de alimentos. NAP 0
Né&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO 0
Comentario: O servigo de alimentagao é terceirizado e possui Alvara Sanitario. A
vistoria realizada pelo Servigo de Vigilancia Sanitaria para emisséo do Alvara
contempla este item.
A area de preparagdo de alimentos possui iluminagao adequada com luminarias
protegidas contra explosédo e quedas acidentais? (Doc. Ref.: Resolugédo RDC n°
216/2004 da ANVISA).
Sim. AT 1
Nao. NAT

3.6 Nao se aplica. Ndo ha areas de venda e manipulagdo de alimentos. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo NO 0
observagao)
Comentario: O servigo de alimentagéo é terceirizado e possui Alvara Sanitario. A
vistoria realizada pelo Servigo de Vigildncia Sanitaria para emissédo do Alvara
contempla este item.
As instalagdes elétricas estdo embutidas ou protegidas por tubulagdo que permita a
higienizagdo do ambiente? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT 1
N&o. NAT

37 N&o se aplica. Ndo ha areas de venda e manipulagéo de alimentos. NAP 0
Néao observado. (Especificar no comentario o motivo da nao NO 0
observagao)
Comentario: O servigo de alimentagdo é terceirizado e possui Alvara Sanitario. A
vistoria realizada pelo Servigo de Vigilancia Sanitaria para emissao do Alvara
contempla este item.
Existem lavatérios exclusivos para a higienizagdo das maos na area de manipulagéao
dos alimentos e que contenham sabonete liquido inodoro e antisséptico, toalhas de
papel nido reciclado ou outro dispositivo de secagem das maos e coletor de papel
acionados sem contato manual? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT 1

38 N&o. NAT
Nao se aplica. N&o ha areas de venda e manipulacdo de alimentos. NAP 0

Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da néo
observagao)

NO 0

Comentario: O servigo de alimentagido é terceirizado e possui Alvara Sanitario. A
vistoria realizada pelo Servigo de Vigilancia Sanitaria para emisséo do Alvara
contempla este item.

As areas de recebimento de dinheiro, cartées e outros sdo reservados para este fim de
maneira que o funcionario que manipula o alimento (embalado ou nao) nido seja o
mesmo que recebe o pagamento pelo produto? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n® 216/2004




da ANVISA).

LG AT 1
Nao. NAT _

3.9 N&o se aplica. Ndo ha venda e manipulagéo de alimentas no estadio. | NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo NO 0
observagio)
Comentario: O servigo de alimentagdo é terceirizado e possui Alvara Sanitario. A
vistoria realizada pelo Servigo de Vigilancia Sanitaria para emissdo do Alvara
contempla este item.
Os alimentos pereciveis sdo dispostos em local adequado (geladeiras, camaras
frigorificas, freezers, estufas, vitrines expositoras, etc) para a manutengdo de sua
qualidade e da seguranga alimentar? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da
ANVISA).
Sim, os alimentos estdo bem armazenados e dispostos em local com
temperatura adequada. AT 1

310 Nao, os alimentos estdo armazenados em locais com condigdes e

' temperaturas improprias para o acondicionamento. NAT

N&o se aplica. Nao ha areas de venda e manipulagéo de alimentos. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da nao observagéo) NO 0
Comentario: O servigo de alimentagéo € terceirizado e possui Alvara Sanitario. A vistoria
realizada pelo Servigo de Vigilancia Sanitaria para emissdo do Alvara contempla este
item.
O estabelecimento possui equipamentos (freezer, estufa, geladeira, cAmara frigorifica,
vitrines expositoras, isopor, dentre outros) e utensilios (talheres, copos, pratos)
devidamente limpos e higienizados ou descartaveis? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n°
216/2004 da ANVISA).
Sim. Os equipamentos estdo em boas condi¢des de limpeza e higiene e
utensilios sdo descartaveis ou devidamente higienizados e corretamente
armazenados. AT 1
N&o. Ha problemas como rachaduras, trincas, vazamentos, bolores ou
outros problemas nos equipamentos e/ ou utensilios que comprometam a NAT

3.11 qualidade dos alimentos.
Nao se aplica. Nao ha méveis e utensilios nas areas de venda e manipulagéo
de alimentos. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO 0
Comentario: O servigo de alimentagéo é terceirizado e possui Alvara Sanitario. A
vistoria realizada pelo Servigo de Vigilancia Sanitaria para emissédo do Alvara
contempla este item.
As lixeiras no interior do estabelecimento comportam a utilizagao de saco plastico e
possuem tampa sem acionamento manual? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n® 216/2004 da
ANVISA).
Sim. AT 1
Nao. NAT

e N&o se aplica. Ndo ha areas de venda e manipulagdo de alimentos. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentério o motivo da néo observagéo) NO 0

Comentario: O servigo de alimentagdo é terceirizado e possui Alvara Sanitario. A
vistoria realizada pelo Servigo de Vigilancia Sanitaria para emisséo do Alvara
contempla este item.

As superficies dos moveis e utensilios utilizados na preparagdo, embalagem,

armazenamento, transporte, distribuigao e/ou exposi¢do a venda de alimentos sdo de




material liso, impermeavel, lavavel e isentas de rugosidade, frestas e imperfeigées que
comprometam a higienizagdo? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).

Sim. AT 1
Néo. NAT

3.13 - . o b . % :
N&o se aplica. Ndo ha areas de venda e manipulacéo de alimentos. NAP 0
Né&o observado. (Especificar no comentario o motivo da no observagao) NO 0
Comentario: O servigo de alimentagao é terceirizado e possui Alvara Sanitario. A
vistoria realizada pelo Servigo de Vigilancia Sanitaria para emisséo do Alvara
contempla este item.
As embalagens, ingredientes e/ou matérias primas armazenados encontram-se sobre
bases ou prateleiras de material liso, resistente, impermeavel e lavavel? (Doc. Ref.:
Resolugao RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT 1
Nao.* NAT

314 Né&o se aplica. Ndo ha areas de venda e manipulagéo de alimentos. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentério o motivo da ndo observagéo) NO 0
Comentario: O servigo de alimentagéo € terceirizado e possui Alvara Sanitario. A
vistoria realizada pelo Servigo de Vigilancia Sanitaria para emissao do Alvara
contempla este item.
Os equipamentos de conservagdo dos alimentos (refrigeradores, camaras frigorificas
e congeladores) e os de processamento térmico dos alimentos possuem termémetro
(analégico, digital ou a laser) em local visivel e em bom funcionamento? (Doc. Ref.:
Resolugdo RDC n°® 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT 1
Nao. NAT 3

315 Nao se aplica. Nao ha areas de venda e manipulagéo de alimentos. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da n&o observacéo) NO 0
Comentario: O servigo de alimentagio é terceirizado e possui Alvara Sanitario. A
vistoria realizada pelo Servigo de Vigilancia Sanitaria para emissdo do Alvara
contempla este item.
Os equipamentos de exposigao do alimento preparado possuem barreiras que evitem
a contaminagao dos alimentos pela proximidade e agdo do consumidor? (Doc. Ref.:
Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT il
Nao. NAT

3.16
N&o ha alimentos pereciveis no estabelecimento. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagio) NO 0
Comentario: O servigo de alimentagéo é terceirizado e possui Alvara Sanitario. A
vistoria realizada pelo Servigo de Vigilancia Sanitaria para emisséo do Alvara
contempla este item.
Para areas de cozinha: O local de produgdo efou armazenamento de alimentos é
provido de entradas de ventilagdo com barreiras que impegam a entrada de vetores
mas permitam a renovacgéao de ar? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT 1

317 N&o. NAT
N&o se aplica. Ndo ha cozinha. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da nédo observagao) NO 0

Comentario: Ndo ha cozinha no estadio.




Para areas de cozinha: As portas da area da cozinha séo lisas, de facil higienizagéo,
possuindo fechamento eficiente que propicie boa vedagdo para impedir entrada de
vetores e outros animais? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT 1
3.18 3 No. NAT
Nao se aplica. N&o ha cozinha. NAP 0
Né&o observado. (Especificar no comentario o motivo da nédo observagao) NO 0
Comentario: Ndo ha cozinha no estadio
Para locais com cozinha: Héa vestiarios para uso exclusivo dos manipuladores que
contenham bancada, armdrios, equipamentos de higiene, superficies lavaveis e em
boas condigées higiénico-sanitarias? (Doc. Ref.: Resolugio RDC n° 216/2004 da
ANVISA).
Sim. AT 1
3.19 1 Sim, mas néo estdo em boas condi¢des higiénico-sanitarias. AP 2
Né&o ha vestiarios para os manipuladores. NAT 3
Nao se aplica. N&o ha cozinha. NAP 0
Né&o observado. (Especificar no comentario o motivo da n&o observagao) NO 0
Comentario: Ndo hé cozinha no estadio
RESULTADO - 3. Instalagdes e Higiene das Areas de Venda e Manipulagdo de Alimentos
Diagnéstico Quantitativo

Numero de questdes da subarea 19 Atendimento em relagéo ao total (ART)

NiUmero de questdes qualitativas 0 231%

Total de questdes atendidas 13

Total de questdes nédo atendidas 1

Total de questdes ndo aplicaveis 4 Atendimento da Subarea (AS)
: & o 90%

Total de questdes atendidas com restricio 1 2

16

==



4. Produgdo e Manipulagédo de Alimentos

b L Resultado
R escrigao
Item | Relevéancia X |Impacto
As matérias-primas como verduras, frutas e legumes passam pelos processos de
higienizagao e desinfecgio durante o preparo do alimento? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC
n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT 1
4.1 3 Néo. NAT
Né&o sdo manipulados frutas, verduras e legumes no local. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da n&o observacao) NO 0
Comentario: O servigo de alimentagio é terceirizado e possui Alvara Sanitario. A vistoria
realizada pelo Servigo de Vigilancia Sanitaria para emisséo do Alvara contempla este item.
Os manipuladores de alimentos (agentes envolvidos nas etapas de preparagio,
embalagem, armazenamento, transporte, recepgao, distribuigdo e venda) sio treinados e
capacitados de acordo com as normas de Boas Praticas? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n°
216/2004 da ANVISA).
Sim. AT 1
N&o. NAT
4.2 3
Nao se aplica. Ndo ha manipulagéo de alimentos no estadio. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO 0
Comentario: O servigo de alimentagéo é terceirizado e possui Alvara Sanitario. A vistoria
realizada pelo Servigo de Vigilancia Sanitaria para emissao do Alvara contempla este
item.
Os alimentos previamente preparados mantidos na area de armazenamento, ou
aguardando o transporte estdo protegidos contra contaminantes e identificados com a
designagdo do produto (fabricante, a data de fabricagdo, ingredientes e o prazo de
validade? (Doc. Ref.: Resolugao RDC n°® 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT 1
Nio. NAT
43 3
Nao se aplica. Nao sdo manipulados alimentos no local. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO 0
Comentario: O servigo de alimentagio é terceirizado e possui Alvara Sanitario. A vistoria
realizada pelo Servigo de Vigilancia Sanitaria para emissao do Alvara contempla este
item.
O estabelecimento possui documento referente aos Procedimentos Operacionais
Padronizados (POP), datado e assinado pelo responsavel técnico do estabelecimento
contendo as instrugdes sequenciais das operagdes, o nome, o cargo e fungdo dos
responsaveis pelas atividades? (Doc. Ref.: Resolugdao RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim e esta disponivel aos funcionarios. AT 1
Sim, mas o POP néo esta disponivel aos funcionarios. AP 2
4.4 2 N3o. NAT | 2
Nao se aplica. Ndo sdo preparados alimentos no local. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO 0

Comentario: O servigo de alimentagao é terceirizado e possui Alvara Sanitario. A vistoria
realizada pelo Servigo de Vigilancia Sanitaria para emissao do Alvard contempla este
item.




Existe no estabelecimento, a disposigao dos funcionarios do servigo de alimentagéo, o
Manual de Boas Praticas? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA).
Sim. AT 1
Existe, mas o manual de boas praticas nao esta disponivel aos funcionarios. AP 2
1 Néo. NAT 2
45
N&o se aplica. N&o s3o preparados alimentos no local. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO 0
Comentario: O servigo de alimentagao é terceirizado e possui Alvara Sanitario. A vistoria
realizada pelo Servigo de Vigilancia Sanitaria para emissdo do Alvara contempla este
item.
Existe informagdes da quantidade e cadastramento dos ambulantes em dias de jogos?
{Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de
Futebol - FGV/2010).
Sim. AT 1
Nao. NAT 2
4.6 2
N&o ha ambulantes no interior do estadio. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observag&o) NO 0
Comentario: O servigo de alimentagéo é terceirizado e possui Alvara Sanitario. A vistoria
realizada pelo Servigo de Vigilancia Sanitaria para emissio do Alvara contempla este
item.
RESULTADO - 4. Produgdo e Manipulagdo de Alimentos
Diagnostico Quantitativo
Numero de questdes da subarea 6 Atendimento em relagéio ao total
- RT
Numero de questdes qualitativas 0 (ART)
Total de questdes atendidas 0 0%
Total de questdes néo atendidas 0
Total de questdes nao aplicaveis 6 Atendimento da Subarea (AS)
. 0%
Total de questées atendidas com restrigio 0 °




5. Agua Potavel

Item | Relevancia Resultado
Descrigdo
X  |Impacto

A agua utilizada no estadio é advinda de um sistema publico de abastecimento? (Doc.
Ref.: Portaria n® 2.914 / 2011).
Sim, Anexar comprovante da companhia fornecedora A
Sim. Além do sistema publico de abastecimento possui outro sistema de 3
fornecimento de agua. (Especificar).

a1 0 N&o. E proveniente de abastecimento alternativo: caminhao-pipa; pogo
artesiano, etc.). Anexar o laudo de potabilidade da agua e outorga do érgéo Cc
ambiental.
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagio) D
Comentario;
Os reservatérios de agua potavel como caixas d'agua, torres d’agua e cisterna estio
em boas condigdes, livres de rachaduras, vazamentos, infiltragbes, desplacamentos,
possuindo tampa e revestimento que ndo comprometa a qualidade da agua? (Doc. Ref.:
Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA; ABNT/NBR 5626/1998; Portaria do Ministério da
Satde n° 2.914 / 2011).
Sim. Estdo em boas condigdes AT 1

5.2 3
Nao. NAT
Nao se aplica. Nao existem reservatorios de agua potavel. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO 0
Comentario:
Os reservatdrios de agua potavel sao higienizados, no maximo a cada 6 meses? (Doc.
Ref.: Resolugdo RDC n° 216/2004 da ANVISA; ABNT/NBR 5626/1998; Portaria do
Ministério da Salde n° 2.914 / 2011).
Sim. E foi apresentado o laudo na validade e os comprovantes de entrega. AT 1
Sim. Mas o registro de higienizagdo esta vencido ou néo foi apresentado AP

5.3 3 N&o. NAT
Nao se aplica. Nao existem reservatérios de agua potavel. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observacéo) NO 0
Comentario:
Existe o laudo oficial de responsabilidade da agua disponibilizada no estadio? (Doc.
Ref.: Portaria n°® 2.914 / 2011).
Sim e o laudo foi emitido por empresa certificada AT 1
Sim, mas o laudo néo foi emitido por empresa certificada. AP

5.4 3 Nao, o laudo n&o existe efou nao foi apresentado. NAT
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO 0
Comentario:
E enviado a autoridade de salide publica os relatérios das analises dos parimetros
mensais, trimestrais e semestrais com informagdes sobre o controle da qualidade da
agua, advinda de abastecimento alternativo, conforme o modelo estabelecido pela
referida autoridade? (Doc. Ref.: Portaria n° 2.914 / 2011).

5.5 3

Sim. E foi apresentado o laudo na validade e os comprovantes de entrega. AT 1

Sim. Mas o laudo esta vencido. AP




N&o é realizada a analise. NAT -
A agua utilizada no estadio é advinda apenas do sistema ptiblico de NAP 0
abastecimento.
N&o observado. (Especificar no comentério o motivo da néo observagéo) NO 0
Comentario:
Qual a capacidade nominal em litros dos reservatérios (caixas d'agua, e cisternas) do
5.6 0 estadio? (Doc. Ref.: ABNT NBR 5626/1998),
Comentario: 70.000 litros
Estéo instalados bebedouros de material lavavel, providos de agua potavel, em locais
acessiveis, fora das instalagdes sanitarias, para uso dos frequentadores, na proporgéo
de um para cada 500 pessoas? (Doc. Ref.: Portaria CVS n° 02/2010).
Sim. A proporgéo de bebedouros esta sendo atendida e possuem plano de
limpeza e manuteng&o do equipamento com troca regular dos filtros (anexar
comprovantes). AT 1
5.7 1 . ; . =
Sim, os bebedouros possuem plano de limpeza atendido, mas a proporgéo de
bebedouros é insuficiente para atender ao ptblico. AP 2
N&o existem bebedouros e / ou os existentes nio atendem a todas as
especificagdes acima. NAT 3
Né&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observacao) NO 0
Comentario:
RESULTADO - 5. Agua Potavel
Diagnostico Quantitativo
Nimero de questdes da subarea 7 Atendimento em relagéo ao total
Nimero de questdes qualitativas @RI
Total de questdes atendidas 6,25%

Total de questdes ndo atendidas

Total de questdes ndo aplicaveis Atendimento da Subdrea (AS)

90%

_ OO NN

Total de questdes atendidas com restrigéo




6. Saude

Resultado
Item | Relevancia Descrigdo X Impac
to
O estidio possui instalagoes de Servigo Médico de Urgéncia (SMU) e este possui
autorizagdo para funcionamento pelo 6érgdo competente? (Doc. Ref.: Resolugdo — RDC
ANVISA n° 189/2003; Guide to Safety at Sports Grounds, 2008; Portaria CVS 02/2010).
Sim, o SMU est4 devidamente autorizado pelo 6rgdo competente. AT 1
- g Sim, mas o SMU n&o possui autorizacdo de funcionamento. NAT
N&o se aplica. N&do possui SMU. NAP 0
Né&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagao) NO 0
Comentario: O SMU esta licenciado pela VISA de Joinville com Alvara Sanitario n® 2597,
ative-evigenter
O SMU possui, em sua diregdo técnica, médico credenciado no Conselho Regional de
Medicina correspondente a sua localizag@o e outros profissionais de area de salde e
assistencial, como enfermeiro responsavel, técnicos em enfermagem e auxiliares
técnicos? (Doc. Ref.: Resolugdo CFM n° 997/1980; Portaria do Ministério da Satde n°
2.048/ 2002).
Sim, e 0 médico esta credenciado no CRM. AT 1
6.2 3 Sim, mas o médico ndo esta credenciado no CRM ou ndo possui médico. NAT
Nao se aplica. Nao possui SMU. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagao). NO 0
Comentario: O licenciamento sanitario contempla o SMU. No entanto, a utilizagao deste é
de responsabilidade do Joinville Esporte Clube (JEC), que deve manter médico
(Responsavel Técnico) em dias de jogos.
As instalagdes do Servigo Médico de Urgéncia estdo em bhoas condigdes de limpeza e
conservagdo? (Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos
Estadios de Futebol - FGV/2010).
Sim. Todos estdo limpos e conservados. AT 1
Em parte. Alguns locais necessitam intervengdes. (Especificar no comentario) | AP
6.3 2 N&o. Todos os locais apresentam problemas de limpeza e conservagéo. NAT
Néao se aplica. N&o possui SMU. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da nédo observacgéo) NO 0
Comentario:
As instalagoes de Servigo Médico de Urgéncia possuem tamanho compativel com a
capacidade do estadio, ou seja, minimo de 15 m? para até 15.000 torcedores e 25 m? para
capacidade superior a 15.000 torcedores, ou tamanho compativel com o documento de
avaliagdo de risco em eventos emitido pelo Corpo de Bombeiros do estado? (Doc. Ref.:
Guide to Safety at Sports Grounds, 2008).
3 Sim, a instalagdo estd em conformidade. AT 1
6.4 N&o esta em conformidade. AP 2
Nao se aplica. Ndo possui SMU, NAP 0
Comentario:

Caso o estadio tenha capacidade de publico superior a 40.000 pessoas, existem no
minimo duas salas de atendimento médico ou mais que atendam aos diversos setores?
{Doc. Ref.: Portaria CVS N° 02/2010).

Sim, as instalages atendem completamente. AT 1




Né&o, ha apenas um SMU, NAT -

N&o se aplica, estadio menor que 40.000 pessoas. NAP 0
6.5
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO 0
Comentario:
As instalagbes de Servico Médico de Urgéncia possuem ventilagio e iluminagdo
adequadas, incluindo luzes de emergéncia, bancadas com pia de ago inox para lavagem
das maos, bebedouros, banheiros e acesso aoc telefone? (Doc. Ref.: Guide to Safety at
Sports Grounds, 2008).
Sim, as instalages possuem todos os itens citados. AT 1
6.6 N&o, possuem apenas alguns itens citados (especificar nos comentarios quais NAT
faltam).
Nao se aplica. N&o possui SMU. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observacio) NO 0
Comentario:
As instalagdes de Servigo Médico de Urgéncia possuem sinalizagdo visivel e sio
acessiveis aos torcedores e jogadores? (Doc. Ref.: Portaria CVS n° 02/2010; Guide to
Safety at Sports Grounds, 2008).
Sim. Todos tem acesso e o local de atendimento possui sinalizagao visivel. AT 1
6.7 N&ao. O SMU néo possui sinalizagéo visivel efou ndo é acessivel (especificar). | AP
Né&o se aplica. N&o possui SMU. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentéario o motivo da ndo observagio) NO 0
Comentério:
O armario para o armazenamento de medicamentos de uso controlado presente no SMU
esta fechado e limpo? (Doc. Ref.: Guide to Safety at Sports Grounds, 2008)
Sim. AT | 1
Nao. NAT -
6.8
Nao se aplica. Nao possui SMU e/ou medicamentos no local. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observacgéo) NO 0
Comentario: Nao ha armazenamento de medicamento no local.
O SMU possui uma entrada, com acesso coberto para ambulancias, portas amplas para
fluxo agil de pacientes em macas? (Doc. Ref.: Portaria do Ministério da Salde n° 2.048/
2002).
Sim, o SMU possui as especificagbes preconizadas. AT 1
N&o. Ndo atendem aos requisitos ou ndo ha estrutura complementar a NAT
ambulancia.
6.9 Nao se aplica. Nao possui SMU. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da n&o observacao) NO 0
Comentario: O acesso é coberto para as ambulédncias, no entanto as portas, apesar de
propiciarem passagem de macas, ndo estdo dentro das especificagdes.
O SMU elaborou e implementou o Plano de Gerenciamento de Residuos de Servigos de
Saude (PGRSS) e o mesmo esta disponivel para consulta das autoridades sanitarias e
ambientais? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n°® 306/2004 da ANVISA; Resolugio CONAMA n°
358/2005).
6.10 Sim, o SMU possui PGRSS. AT 1
Nao possui PGRSS implementado. NAT -
Nao se aplica. Ndo possui SMU. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da n&o observagéo) NO 0




Comentario: O SMU é utilizado exclusivamente pelo Joinville Esporte Clube (JEC),
cabendo ao clube manter o PGRSS. Em razdo dos atendimentos médicos serem
realizados atualmente apenas nas ambulancias, disponiveis nos dias de eventos, estas
coletam e dédo o destino adequado aos residuos de servigos de satide gerados. O JEC
nos apresentou o contrato de prestacdo de servigo de Ambuléancia (UTI), cuja empresa
responsavel é a Unimed Joinville Cooperativa de trabalho Médico, CNPJ 82.602.327/0001-
06.

O gerenciamento dos residuos de salide é realizado por um profissional de nivel
superior, habilitado pelo seu conselho de classe, com apresentagdo de Anotagido de
Responsabilidade Técnica (ART), certificado de responsabilidade téchica ou documento
similar? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 306/2004 da ANVISA; Resolugdo CONAMA n°
358/2005; Portaria CVS n°® 02/2010). *O responsdvel pelo GRSS deve ser o representante
legal do SMU.

Sim, é realizado pelo representante do SMU e este ¢ profissional de nivel
superior e habilitado pelo seu conselho de classe. AT 1
6.11 Sim, é realizado pelo representante do SMU — profissional de nivel superior —
mas este ndo apresentou a ART ou documento similar. AP
Nao é realizado por profissional habilitado e / ou n3o ¢ o representante legal
do SMU. NAT
N&o se aplica. Ndo ha geracado de residuos de satde. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentério o motive da nédo observagio) NO 0
Comentario: Os residuos gerados sdo coletados pela equipe das ambulancias, a qual é
capacitada para este tipo de procedimento. A equipe possui 1 médico e 2 enfermeiros.
Existem e estdo identificados os coletores especificos para o residuo biolégico com saco
plastico branco leitoso e os coletores rigidos para o perfurante (de acordo com ABNT
NBR 9190)? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 306/2004 da ANVISA; Resolugdo CONAMA n°
358/2005).
Sim, o SMU possui os coletores especificos. AT 1
6.12 Sim, os coletores existem, mas ndo estdo devidamente identificados. AP
N&o possui coletores. NAT
N&o se aplica. Nao ha geracédo de residuos bioldgicos e/ou perfurocortantes. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da nac observagao) NO 0
Comentario: Os residuos gerados sao coletados pela equipe das ambulancias, a qual é
capacidade para este procedimento. As ambuldncias possuem coletores apropriados.
Os residuos de servigos de salude sdo dispostos em recipientes armazenados em um
deposito temporario de residuos (DTR) dotado de piso e paredes de superficies lisas e
lavaveis? (Doc. Ref.: Resolugdo RDC n° 306/2004 da ANVISA; Resolugdo CONAMA n°
358/2005; NR 32/2005).
Sim, os residuos estdo armazenados em conformidade. AT 1
Nao, alguns quesitos ndo constam. (Especificar quais nos comentarios). AP
Néo atendem. NAT
6.13
N&o se aplica. Ndo ha geracéo de residuos de servigos de salde. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observacgéo) NO 0
Comentario: A geragdo, armazenamento, coleta e transporte para destinagdo final de
residuos é de responsabilidade do Joinville Esporte Clube (JEC) e é realizada apenas em
dias de evento. Os residuos gerados séo coletados pela empresa contratade pelo JEC
(equipe das ambulancias), a qual é capacidade para esta atividade. As ambulancias
coletam e transportam os residuos para posterior destino adequado.
A retirada dos residuos de servigos de salde esta sendo realizada por empresa
6.14 devidamente licenciada ou credenciada no orgdo competente? (Doc. Ref.: Resolugédo

RDC n° 306/2004 da ANVISA; Resolugdo CONAMA n° 358/2005).

Sim, e a licenga foi apresentada. AT 1
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Sim, mas nao ha comprovante da licenga. AP
N&o ha contrato com empresa terceirizada e/ou a empresa ndo possui licenga. | NAT
Nao se aplica. Nao ha geragéo de residuos de servigos de salde. NAP 0
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagéo) NO 0
Comentario: Em razdo dos atendimentos médicos serem realizados atualmente nas
ambulancias, disponiveis nos dias de eventos, estas coletam e dido o destino adequado
aos residuos de servigos de saude gerados. O JEC nos apresentou o contrato de
prestagdo de servico de Ambuléncia (UTI), cuja empresa responsavel é a Unimed
Joinville Cooperativa de trabalho Médico, CNPJ 82.602.327/0001-06. Os profissionais das
ambulancias sdo capacitados para a coleta. A equipe é composta de 1 médico e 2
enfermeiros.
O estadio possui contrato com empresa prestadora do Servigo Médico de Urgéncia que
possua definicdo das responsabilidades entre as partes, além de cdpia da licenga de
funcionamento da empresa contratada, expedida pelo 6rgdo competente? (Doc. Ref.:
Manual de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol -
FGV/2010; Portaria MS n° 2.048/2002).
Sim, e a empresa esta registrada conforme portaria. AT 1
Sim, mas a empresa ndo estd registrada conforme portaria. AP
Nao possui contrato. NAT
6.15 3

Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO 0
Comentario: nos foi apresentade o contrato com a empresa prestadora do Servigo
Médico de Urgéncia feito pela empresa UNIMED Joinville Cooperativa de trabalho Médico,
CNPJ 82.602.327/0001-06, onde constam as atribuigées entre as partes. Também
observamos o contrato entre a UNIMED e a empresa que executa o servigo de
ambulancia, a Medilar Emergéncias Médicas Uberlandia Ltda., CNPJ 14.029.584/0002-13.
Esta empresa esta devidamente licenciada pelo Servigo de Vigildncia Sanitaria de
Joinville, tendo como protocolo de Alvara Sanitario n° 22248. Nos foi apresentado o
Alvara de Licenga Para Localizagdo e Permanéncia 2019, emitido pela Prefeitura
Municipal de Joinville para as atividades de condizentes com a de UTI mével.
Existe 0 minimo de duas ambuldncias UTI de suporte avangado (tipo D) para publico de
até 20.000, e acima disto, uma para cada 10.000 torcedores, estando estas contempladas
em contrato ou oficio do fornecedor de servigo médico de urgéncia ou quantidade que
satisfaga a avaliagao de risco em eventos emitido pelo Corpo de Bombeiros do estado?
(Doc. Ref.: ABNT/ NBR 14.561/2000; Manual de Recomendagdes para a Seguranga e
Conforto nos Estadios de Futebol — FGV/2010).
Sim. AT 1

6.16 3 . . Rt . : ;
N&o, a quantidade disponibilizada ndo atende a portaria AP
N&o possui contrato. NAT
Nao observado. (Especificar no comentario o motivo da nédo observagéo) NO 0
Comentario: Empresa prestadora do servico de ambuldncia: Unimed Joinville
Cooperativa de Trabalho Médico, CNPJ 82.602.327/0001-06 através da Medilar
Emergéncias Médicas Uberlandia Ltda., CNPJ 14.029.584/0002-13.

RESULTADO - 6. Saude
Diagnéstico Quantitativo

NUmero de questdes da subarea 16 Atendimento em relacgéo ao total

Numero de questdes qualitativas 0] (ART) ;

Total de questdes atendidas 11 26,33%

Total de questdes ndo atendidas 2

Total de questdes néo aplicaveis 2 Atendimento da Subarea (AS)

0,
Total de questdes atendidas com restricao 1 B2.9%
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7. Vestiarios

Resultado
Item |Relevancia Descrigdo Impa
X
cto
Ha, pelo menos, dois vestidrios exclusivos para atletas?
Sim. AT 1
71 2 N&o. Ha apenas um vestiario. NAT 2
Nao ha vestiarios para atletas. NAT
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da nio observagéo) NO 0
Comentario:
Os vestiarios exclusivos para atletas tém, pelo menos, 10 chuveiros, 5 lavatérios e 3
vasos sanitarios que permitam atender atletas do género masculino e feminino? (Doc.
Ref.: Manual de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol
- FGV/2010).
Sim. AT 1
7.2 2
Néo. (Especificar a quantidade). NAT 2
N&o se aplica, pois ndo ha vestiarios para atletas. NAP 0
Né&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagio) NO 0
Comentario:
Os vestiarios exclusivos para atletas estdo em boas condigdes de higiene? (Doc, Ref.:
Manual de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol —
FGV/2010).
Sim. AT 1
Sim, mas necessitam de algumas intervengdes. AP 2
L & Né&o. Estdo em condigbes precarias de higiene. NAT
N&o se aplica, pois ndo ha vestiarios para atletas. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentério o motivo da n3o observagéo) NO 0
Comentéario:
Existem vestiarios exclusivos para a equipe técnica? (Doc. Ref.: Manual de
Recomendagées para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol — FGV/2010),
Sim. Apresentam, pelo menos, 2 vestiarios para a equipe técnica (1 para o AT 1
74 1 time visitante e 1 para o time residente).
N&o. Nao possui vestidrio exclusivo para equipe técnica. NAT 2
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observacio) NO 0
Comentario:
Os vestiarios exclusivos para equipe técnica estdo em boas condigdes de higiene?
(Doc. Ref.: Manual de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de
Futebol - FGV/2010).
Sim, estédo em boas condicdes de higiene. AT 1
7.5 2 N&o. Estdo em condigbes precarias. NAT
Na&o ha vestiarios exclusivos para equipe técnica. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentéario o motivoe da néo observagao) NO 0

Comentério:




Os vestiarios para arbitros sdo divididos por género (feminino e masculino)?' (I:.)oc. Ref.:
(Doc. Ref.: Manual de Recomendag&es para a Seguranga e Conforto nos Estadios de
Futebol - FGV/2010).
Sim. AT 1
76 Nao. Ha vestiario apenas para um género. AP 2
Nao ha vestiarios exclusivos para arbitros. NAT
Né&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observacgio) NO 0
Comentario:
Os vestiarios exclusivos para érbitros estdo em boas condigdes de higiene? (Doc. Ref.:
Manual de Recomendagdes para a Seguranga e Conforto nos Estadios de Futebol —
FGV/2010).
Sim. Todos estéo em boas condigdes de higiene. AT 1
Em parte. Alguns apresentam condigdes insatisfatorias de higiene. (Especificar AP 1
7.7 no comentario quantos ¢ quais apresentam-se em condigdes insatisfatérias).
Néo. Estéo todos em condigbes precarias. NAT
N&o se aplica. Ndo ha vestidrios exclusivos para os arbitros. NAP 0
Néo observado. (Especificar no comentario o motivo da ndo observagio) NO 0
Comentario:
Nos vestiarios e banheiros dos atletas, equipe técnica, arbitros e forgas de servico, os
pisos, tetos e paredes sdo de material liso, resistente, impermedavel e de facil limpeza?
(Doc. Ref.: Manual de Recomendagées para a Seguranga e Conforto nos Estadios de
Futebol — FGV/2010).
Sim, AT 1
78 N&o. Ha problemas com o material empregado nas superficies. (Especificar no
' comentario quantos e quais apresentam-se em condigbes insatisfatorias). NAT g
N&o se aplica. Nao ha vestidrios e banheiros para arbitros efou atletas. NAP 0
Né&o observado. (Especificar no comentario o motivo da no observacgéo) NO 0
Comentario:
Os equipamentos e méveis encontrados nos vestiarios dos atletas, equipe técnica e
arbitros sdo de material resistente, liso, impermeavel e de facil limpeza? (Doc. Ref.:
Manual de Recomendagbes para a Seguranga e Conforto nos Estidios de Futebol —
FGV/2010).
Sim. AT 1
29 Sim. Mas apresentam mal estado de conservacéc efou limpeza. AP 2
N&o. Os equipamentos utilizados ndo sao adequados. NAT 3
N&o se aplica. Nao ha moveis e equipamentos. NAP 0
N&o observado. (Especificar no comentario o motivo da néo observagéo) NO 0
L Comentario:
RESULTADO ~ 7. Vestiarios
Diagndstico Quantitativo
Namero de questdes da subarea 9 Atendimento em relagéo ao total
NiUmero de questdes qualitativas (ART)
Total de questdes atendidas 10,64%

Total de questdes nao aplicaveis

Atendimento da Subarea (AS)

]
8
Total de quest&es nao atendidas 2
1
0

Total de questdes atendidas com restrigdo

87,5%
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DIAGNOSTICO E PARECER

Quadro Sintese das ndao conformidades encontradas

Restricdo: constardo em auto de intimagéo a ser emitido pela VISA de Joinville / SC

Providéncias: conforme auto de intimacgéo

Prazo: Conforme auto de intimagao

Fotos

Restricao:

Providéncias:

Prazo:

Fotos

Parecer:

A analise de cada subarea do instrumento gerou um percentual de atendimento as conformidades
legais e normativas avaliadas nos quesitos.

A partir da analise conjunta dos diagnosticos quantitative e qualitative foi possivel obter a concluséo
de avaliac@o do estadio para a emiss&o do Laudo de Condigdes Sanitarias e de Higiene.

Conforme preconizado na Resolugédo RDC n° 275 de 21/10/2002, conforme demonstrativo abaixo:

Critério Quantitativo de Avaliagao:

Aprovado 76% a 100%
Aprovado com restricdes 51% a 76%
N&o aprovado 0a50%

Os valores obtidos no instrumento alcangou o seguinte indice: 84,22%

Aprovado X

Aprovado com Restri¢cdes

Reprovado

Observagdes e consideragoes finais:

Fica o estadio APROVADO, devendo cumprir o auto de intimagéo a ser entregue posteriormente a este
laudo, que conterd todos os itens nos quais ndo constou a opgdo ATENDIDO.

Data de emisséo do laudo 20/08/2021
Prazo de validade do laudo 1 (hum) ano
Responsavel:

Sistema(s) Inspecionado(s): Arena Joinville




Nome do Profissional: Gean Carlos Kuhlkamp

Especialidade: Fiscal Sanitarista

Orgéo: Prefeitura Municipal de Jojnyjlle

m&{ 7\
Gean Caflg§Kuhlkamp
Fis nitarista

cula 17886

/Q<’x /

L

L/ Silvio-G cnano
Fiscal S igarista
Matricy 216425

Protocolo de recebimento:

Recebidoem ___/ /2021

Por:
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