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RELATORIO DE ENSAIOS N° 6844/2016 - B

DATA DE EMISSAO:20407/2016

CLIENTE:  Panificadora Sawege Ltda Epp
Rua Aibano Schmidt, 5167 - Boa Vista ~ Joinville/SC - CEP 89205-100

TIPO DE AMOSTRA: Pao Massinha code com farofa e semente de linhaga (Chineque) RESPONSAVEL PELACOLETA: Cliente

DATADE FABRICACAO: 28/06/2016 DATADE VALIDADE: 3 dias
DATADE ENTRADA: 30/06/2016 DATA DA COLETA: 28/06/2016
N° DA AMOSTRA: 6844/2016 HORADACOLETA: Nao consta.

LGCAL DE COLETA: Nio consta.

ENSAIOS LABORATORIAIS

Origem da coleta: Pies doces e salgados, com ou sem rechelo e ou com cobertura e similares
Data do inicio do ensaio: 30/06/2016
Data do final do ensaio: 20/07/2016
Temperatura de recebimento da amostra: 21,30 °C
Lote: Nao consta.
Plano de amostragem: 1645/2016 - Nao consta.
RESULTADO DOS ENSAIOS

Contagem de Bacillus cereus pelo . AQAC Ri Performance Tested
métode TEMPO® <50x10 UFCig 5000 Method - Cerlificate 071401
Contagem de Bolores e Leveduras " UFG ADAC R Performance Tested
pelo método TEMEO® 1.0=10 9 - Method Certificate n° 041001
Contagem de Estafilacocos 4 AQAC Rl Performance TestedSM
coagulase 22:3};»3 @;;elo méindo <1.0=x10 UFCl 5000 Method - Certificate N 120901
Deteccao de Saimonella - Método Neaati Auséncia em Auséncia em :‘g:g@cﬁg'g;?:;:“z;%
Mini Vidas egatio 25gramas 25gramas 2014, )
NSTITUTO ADOLFQ LUTZ,
Determinagéo de Carboidratos Métodos Fisico-Quimicos andlise
totals 79,50 g/100g - de alimentos, IV edigao, | edigio
_digital 2008.
INSTITUTO ADOLFO LUTZ,
, x " Métodos Fisico-Quimicos analise
Determinagio de fibras totais 5,18 9/100g - de alimentos, IV edigo, | edicao
digital 2008.
INSTTUTC ADOLFQ LUTZ,
. . Métodas Fisico-Cuiimicos analise
Determinagdo de Gorduras totais 8,44 g/104g - de alimentos, IV edicao, | edigéo
digital 2008.
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INSTITUTO ADOLFO LUTZ,
Determinagéo de Proteinas totais 415 a/100y —_ Métoc.hs FFS'CO"QU?HCOS an.ék?e
de alimentos, N edigio, | edigac
digital 2008.
NSTITUTO ADQLFO LUTZ,
Métodos Fisico-Quimicos analise
. Determinacio de Umidade o _ de alimentos, V edigao, | edigao
¢ 32,3434 Yo digitat 2008 - Perda por
dessecagdo direto em Estufa a
10500
. . - ANVISA - Resolugdo RDC
Determina Vi —
inacdo da Valor Energético 334,80 Kcalltong niimero 360, 2003,
Determinacdo sensorial em Col a Ns'”U,IPADOFFO LUTZ,'_
slimentos (Aspecta, Odor, Sabor, ploracao — - Méladas Fisice-Quimicos anafse
Coloragao) Caracteristica de alimentos, IV edigio, | edicdo
digital 2008.
Determinacéo sensorial em INS”'U‘.OADO}‘EO LUTZ,b
alimentos {Aspecto, Odor, Sabor, |Odor Caracleristico — - Métm.ios Fismo'em'."cos an?hf’e
Coloragéo) de alimentos, V edigdo, | edicdo
digital 2008,
Determinagdo sensorial em Sabor NS'HF“, .OAES‘LEO LU‘IZl .
alimentos (Aspecto, Odor, Sabor, L o - Métoqos sico- fmicos ana 5e
Coloracso) Caracleristico de alimentos, IV edigao, | egicéo
digital 2008.
Determinacio sensorial em Aspecta Mé{NiTm;;QAgD.L FSDI‘U?’!.SE}
alimentos {Aspecto, Odor, Sabor, c p . —_ - 0cl08 TISICO-LIMICOs anais
Coloragsio) ararcterisiico de al!lTBnlOS.‘ W edigédo, [ edigdo
digital 2008,

NMP = Nimero Mais Provavel
UFC = Unidade Formadora de Colbnia.

Conclusio:

A presente armastra ATENDE aos padries estabelecidos

12 de 02 de Janeiro de 2007.

Chservagies:

O resultado aplica-se tdo somente & amostra em guestio.

Amostra mantida em refrigeracéio até o momento da analise,
Esta conclusde ndo faz parte do escope de acreditagiio, cuja responsabilidade & do laboratério que a executa.

—

Andréas Marcelo Boebel - CRE/SC 5805

Cadigo de seguranga: 8ECBOAEITOF1691E447ABABCO33F4340

pela legislacéo vigente nas determinaces descritas acima conforme Resolugso RGCn®
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Andiisas Microbiolduicas

RELATORIO DE ENSAIO NAO ACREDITADO N° 12161/2016.0

Data de Publicacfio: 28/10/2018 14:14

Idenﬂf‘ icagio Conta o

Cliente: Panificadora Savege Lida Epp CNPJICF‘F 78.3680.815/Q001- ?9

Coniale: Neri Lino Venancio Telefone: {47} 3437-1874

Enderego: Albano Schmidt 5187 -~ Boa Vista - Joinville - CEP: 89205-100 - Brazil

N" Amostra 12161-1!2016 0- Pao Massmha Doce C' Farofa & Semente de Lmhaga Chmeque

Tlpﬂ de Amostra: Farinhas, Massas Alimenticias, Produtos para e de Panificagdo, (Industrializados e Embalados) e Similares

Data Coleta: 21/10/2016 00:00 [Bata Recebimento: 21/10/2016 14:08
Técnivo da Coleta: Clients Temperatura da Amostra Inicial: 20.0 °C
Data de Fabricaggo: 20/10/2016 00:00 Data de Validade:

Lote: Nao consta Temperatura Final da Amostra: 20.0°C
Plane de Amostragem Utilizade: Nao Aplicavel Local de coleta: N&o consta

Numereo do Lacre: Néo consta Fiscal Responsdvel: Ndo consta

__ Resultados Analiticos

. . ROC N® 12 - .
Anialise Resuliado Métade LD ANVISA - 100 Data Andlise
= AQAC RI Performance TestedSM Max, 100
Colif 45°0C < 10 NMP/
olifarmes a 0 MMP/g Method 10 NMP/g 2H10/18

Espemflcagues 5

RDC N° 12 - ANVISA - 10D: Pao sem Recheta e sem Cobertura e Produtos de Pamﬂcat;ao (Roscas Farinha de Rssca Torradas e Péo Tl;)o
Sueco, com ou sem Sabores) e Similares.

A presente amostira ATENDE aos padrdes estabsiecidos pela legislagio vigente conforme Resolugdo RDC MN° 12, de 02 de Janeiro de
2001.

1.Q = Limite de Quantificacéo
Pl = Presenga de Interferentes
Para ensaios hioldgicos & microbioldgicos que apresentarem resultados < 1,1, considera-se como Auséncia
Alengdo: Os resultados destas analises 18m significagdo restrita e se aplicam tao somente & amostra ensalada.
As opinides e interpretacdes expressas acima nio fazem parte do escopa da acreditacdo deste laboralérlo.

E proibida a reproducgao parcial deste Relatério de Ensaio.

Andreas Boebel
Signatério{a) Autorizado(a)
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AVALIACAQO SENSCRIAL DE GENEROS ALIMENTICIOS

[tem [41~

Pregdo 116/2018 [Lotz -
Produto Carne moica congelada Marca  |Frigopar
Fornecedor Alimentar Distribuidora LTDA
Fabricante AM Alimentos
CQuantidade (kg/L]: 1,000 [Qtde amostra 14 |Data l22/11/2016 |
Avaliagdo Externa:
ltemn avaliado Sim Nao Observacdes
Embalagem infegra X
Retulagem conforme legislacio X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricagdo e validade visivel X
Fabricacdo e validade conforme edital X
Avaliacio Sensorial
Nao

ltem avaliado Caracteristica |caracteristico Observacbes
Aparéncia X
Cor X
Qdor X
Sabor X
Textura/Consisténeia | X

Sim Nao N&o se aplica

Caracteristicas técnicas de acordo com ¢ edital X

Observacfes

Facil Médio Dificil MNAg se aplica

Facilidade de preparo Técnico-culindrio X

Observaghes

Minutos  (Suficiente {Insuficiente Nao se aplica

Ternpo de cocgdo recomendado X

Observagoes |

Sim Néog Nao se aplica

Aderéncia na panela X
Chservagies
Rendimento INA |

Parecear TECNIco

Aprovado Reprovada

X

NT‘QEE 5‘\@{ Kraemer

Nutricionista
RN 4852
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CNPJ: 18.555,113/0001-19

RELACAO DE AMOSTRAS
Pregao Eletronico n® 116/2016

Razao Social: ALIMENTAR DISTRIBUIDORA LTDA
Endere¢o: Rua PASTOR ANTONIO POLITO, N° 322 - BOQUEIRAQO —~ CURITIBA- PR CEP: 81730-300
CNPJ: 18.555.113/0001-19

A
Secretaria de Educagdo- Joinville/SC
Servi¢o da Alimentagéo e Nutricdo Escolar (SANE)

ITEM ESPECIFICAGAO UND | QUANTIDADE MARCA

Carne Moida Congelada De Bovino -
Patinho Caracteristicas Técnicas;
Carne bovina, moida de patinho,
obtida a partir da peca isenta de
gordura, de primeira qualidade,
congelada. Devera apresentar
coloragdo

vermethe brithante. O produto néo
podera apresentar sinais de
descongalamento (cristais de gelo). A
matéria prima a ser utllizada devera
estar isenta de tecidos infericres como
0ssos, cartilagens, gordura parcial,

47 aponevreses, tenddes, coagulos etc. KG 4 AMOSTRAS | FRIGOPAR
O preduto ndo podera apresentar

mais do gue 5% de liquido apds o
descongelamento. O predute ndo
padera conter gitten. Nao podera
conter aditives e coadjuvantes de
tecnologia/elaborag&o. Embalagem:
Deve estar intacta. Acondicionada

em pacotes de polietileno reforgado,
contendo peso liquido de 1 kg e
constando pesoc, data de
processamento, procedéncia da

carne, carimbo de

inspegéo sanitdria municipal, estadual
oU federal, conforme necessidade

I —
MWMN

Rua Pastor Antdnio Pélito, 322 — Boqueirdo — Curitiba - PR - CEP 81.730-300
E- MAIL: alimentardistribuidora@gmail.com — FONE: (041) 3364-1332
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TiDistribuidora Lida

Joinville 16 de novembro de 2016.

Pata: A / A / @QE{}}
Ass: 1'}”‘}/”% ORAnY O o % - Mgyl
RG: PALSEACA D i O T

3 (trés) vias de igual teor RN A0 4 S0

AO TR,

Rua Pastor Anténio Pdlito, 322 - Boqgueiro ~ Curitiba - PR - CEP 81,730-300
E- MAIL: alimentardistribuidora@gmail.com — FONE: (041} 3364-1332
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