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 Jaraguá do Sul, 11 de abril de 2022.  
 
 
 PREFEITURA DO MUNICIPIO DE JOINVILLE  
 ESTADO DE SANTA CATARINA  
 
 PREGÃO ELETRÔNICO Nº 100/2022  
 EDITAL SEI Nº 0011688619/2022 – SAP.UPR  
 
 ILUSTRÍSSIMO SR. PREGOEIRO DA PREFEITURA MUNICIPAL DE JOINVILLE/SC  
 
NUTRIMIL COMÉCIO DE PRODUTOS ALIMENTÍCIOS LTDA, de agora em diante apenas Nutrimil, 
vem, por seu representante legal adiante assinado, respeitosamente, à presença de Vossa 
Senhoria, apresentar recurso contra o ato que declarou a sua desclassificação no item 39, 
conforme razões a seguir expostas.  
 
 I.  Tempestividade – Legitimidade recursal  
 De acordo com o item 12.6 e seus subitens do edital,  
 
 II.  DAS IMPUGNAÇÕES E DOS RECURSOS ADMINSTRATIVOS  
 

12.6.1 Após declarado o vencedor, será concedido o prazo de 30 (trinta) minutos, para 
que qualquer proponente manifeste a intenção de recorrer, de forma motivada, isto é, 
indicando contra qual (is) decisão(ões) pretende recorrer e por quais motivos, em campo 
próprio do sistema.  

 
12.6.2 A falta de manifestação motivada do proponente quanto à intenção de recorrer  
 importará a decadência desse direito.  

 
12.6.3. Quando será concedido o prazo de 03 (três) dias para apresentação das razões 
de recurso, ficando os demais proponentes, desde logo, intimados para apresentarem  
contrarrazões em igual número de dias, que começarão a correr do término do prazo 
recorrente, sendo-lhes assegurado vista imediata dos autos. (...)  

 
 Manifestação de intenção de recurso 06/04/2022, e Recurso apresentado em 11/04/2022, 
portanto é tempestivo. 
 
  
III. Fundamentação  
A Nutrimil, foi vencedora na disputa do item 39, e apresentou toda sua documentação técnica 
conforme solicitado em edital do produto PEPTIMAX 400G. Porém houve recusa técnica 
alegando o fato de não atender ao descritivo.  
 
Gostaríamos de ressaltar que nosso produto atende as necessidades dos pacientes com 
doença de Crohn conforme  respaldo técnico que segue abaixo:  
 
 
 



 

“Doença de Crohn e Peptimax  
 
A doença de Crohn é uma das doenças inflamatórias intestinais mais comuns. É caracterizada pela 
inflamação do tecido no trato gastrointestinal, acometendo com maior frequência a região de íleo e 
cólon1,2. 
  
Os sintomas associados à doença envolvem diarreia, dor abdominal, perda de peso, má absorção de 
nutrientes, lesões intestinais, anorexia, entre outros1,2.  
 
Considerando a má absorção frequente entre estes pacientes, o uso de dietas semi-elementares se 
constitui como uma estratégia de intervenção nutricional pois a presença de peptídeos e de 
triglicerídeos de cadeia média podem ser mais facilmente absorvidos, podendo contribuir assim para a 
remissão da doença em fase ativa e para a recuperação ou manutenção do estado nutricional1-3.  
 
Em 2021 foi publicado um estudo multicêntrico envolvendo 144 pacientes com doença de Crohn ativa. 
Neste estudo foram avaliados sintomas como frequência de evacuação, albumina sérica, IMC, e o score 
HBI (Harvey–Bradshaw Index). Os pacientes foram acompanhados por 12 semanas e suplementados por 
via oral com uma fórmula semi-elementar, com densidade calórica de 1,0kcal/ml, sendo 100% de 
proteína hidrolisada do soro do leite e 51% de triglicerídeos de cadeia média, sem fibras. Os 
participantes  apresentaram melhora significativa no número de evacuação (de 4,6 vezes ao dia para 1,7 
vezes ao dia), melhora do estado nutricional, considerando um aumento no IMC (de 20,2Kg/m² para 
21,1Kg/m²) bem como pelo aumento dos níveis de albumina sérica (de 3,0g/dL para 3,7g/dL). Outro 
desfecho importante neste estudo foi a redução do score de HBI apontando a suplementação  
como um possível fator para a remissão da doença, melhora do estado nutricional e dos sintomas4.  
 
Caracterizada como um aminoácido condicionalmente essencial em estados de catabolismo intenso e 
estados inflamatórios, a glutamina é utilizada especialmente por células de rápida multiplicação, como 
células do intestino e do sistema imune5-7. Cerca de 1 ⁄ 3 do nitrogênio transportado no plasma é 
carreado sob a forma de glutamina. A glutamina pode ser convertida em CO2 ou ser convertida em 
inúmeros intermediários metabólicos. Por esse motivo, torna-se o principal substrato energético de 
células de rápida divisão como os enterócitos8.Em condições fisiológicas, a oxidação da glutamina pode 
contribuir com a produção de ATP em diferentes tipos de células, sendo uma importante fonte de 
energia celular8.  
 
Outro nutriente de importância para esta condição clínica são os triglicerídeos de cadeia média (TCM). A 
biodisponibilidade digestiva e hidros-solubilidade dos TCM é maior que a dos triglicerídeos de cadeia 
longa (TCL), o que facilita o processo digestivo, absortivo e de transporte ao fígado. Desta forma, sendo 
TCM considerado rápida fonte de energia, sua indicação nas desordens disabsortivas alivia os principais 
sintomas relacionados à má absorção e má-digestão11. Quando utilizado em pacientes internados com 
diarreia, melhorou o estado nutricional e diminui o tempo de internação12. 
  
As fórmulas de Nutrição enteral e oral, como Peptimax, podem ser utilizadas na alimentação de 
pacientes com capacidade limitada de ingerir, digerir, absorver ou metabolizar alimentos convencionais 
ou de pacientes que possuem necessidades nutricionais específicas determinadas por diferentes 
condições clínicas. Contudo, o uso deve sempre ser feito sob orientação médica ou do nutricionista.  
Considerando todos os fatores acima mencionados, Peptimax se configura como um produto aplicável 
em inúmeras condições clínicas em que os distúrbios absortivos se apresentam. A combinação exclusiva 
de nutrientes para uma rápida absorção e a presença de micronutrientes resultam em uma estratégia 
nutricional para a reposição de nutrientes tão necessários para a manutenção do estado nutricional.  
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Sendo assim, participamos da disputa confiantes da aceitação, mas no momento da análise 
técnica nosso produto foi  rejeitado.  
 
IV.  Pedido de nova decisão  
 

Por fim, a Nutrimil apresenta recurso, requerendo que seja revista sua desclassificação 
conforme motivos  apresentados acima, reanalisando as informações técnicas do nosso 
produto. Reforçamos que vencemos na disputa  por um valor bem inferior a empresa que foi 
habilitada para o item em questão, o que também trará uma maior  economia a Prefeitura.  
 
 
Diante do exposto, requer seja acolhido e julgado procedente o recurso apresentado pela 
empresa PRODIET.  
 
 

  



 

Doença de Crohn e Peptimax  
 
A doença de Crohn é uma das doenças inflamatórias intestinais mais comuns. É 
caracterizada pela inflamação do tecido no trato gastrointestinal, acometendo com 
maior frequência a região de íleo e cólon1,2.  
 
Os sintomas associados à doença envolvem diarreia, dor abdominal, perda de peso, 
má absorção de nutrientes, lesões intestinais, anorexia, entre outros1,2.  
 
Considerando a má absorção frequente entre estes pacientes, o uso de dietas semi-
elementares se constitui como uma estratégia de intervenção nutricional pois a 
presença de peptídeos e de triglicerídeos de cadeia média podem ser mais facilmente 
absorvidos, podendo contribuir assim para a remissão da doença em fase ativa e para 
a recuperação ou manutenção do estado nutricional1-3.  
 
Em 2021 foi publicado um estudo multicêntrico envolvendo 144 pacientes com 
doença de Crohn ativa. Neste estudo foram avaliados sintomas como frequência de 
evacuação, albumina sérica, IMC, e o score HBI (Harvey–Bradshaw Index). Os 
pacientes foram acompanhados por 12 semanas e suplementados por via oral com 
uma fórmula semi-elementar, com densidade calórica de 1,0kcal/ml, sendo 100% de 
proteína hidrolisada do soro do leite e 51% de triglicerídeos de cadeia média, sem 
fibras. Os participantes apresentaram melhora significativa no número de evacuação 
(de 4,6 vezes ao dia para 1,7 vezes ao dia), melhora do estado nutricional, 
considerando um aumento no IMC (de 20,2Kg/m² para 21,1Kg/m²) bem como pelo 
aumento dos níveis de albumina sérica (de 3,0g/dL para 3,7g/dL). Outro desfecho 
importante neste estudo foi a redução do score de HBI apontando a suplementação 
como um possível fator para a remissão da doença, melhora do estado nutricional e 
dos sintomas4.  
 
Caracterizada como um aminoácido condicionalmente essencial em estados de 
catabolismo intenso e estados inflamatórios, a glutamina é utilizada especialmente 
por células de rápida multiplicação, como células do intestino e do sistema imune5-7. 
Cerca de 1 ⁄ 3 do nitrogênio transportado no plasma é carreado sob a forma de 
glutamina. A glutamina pode ser convertida em CO2 ou ser convertida em inúmeros 
intermediários metabólicos. Por esse motivo, torna-se o principal substrato 
energético de células de rápida divisão como os enterócitos8.Em condições 
fisiológicas, a oxidação da glutamina pode contribuir com a produção de ATP em 
diferentes tipos de células, sendo uma importante fonte de energia celular8. 
  
Outro nutriente de importância para esta condição clínica são os triglicerídeos de 
cadeia média (TCM). A biodisponibilidade digestiva e hidros-solubilidade dos TCM é 
maior que a dos triglicerídeos de cadeia longa (TCL), o que facilita o processo 
digestivo, absortivo e de transporte ao fígado. Desta forma, sendo TCM considerado 
rápida fonte de energia, sua indicação nas desordens disabsortivas alivia os principais 
sintomas relacionados à má absorção e má-digestão11. Quando utilizado em pacientes 
internados com diarreia, melhorou o estado nutricional e diminui o tempo de 
internação12. 



 

As fórmulas de Nutrição enteral e oral, como Peptimax, podem ser utilizadas na 
alimentação de pacientes com capacidade limitada de ingerir, digerir, absorver ou 
metabolizar alimentos convencionais ou de pacientes que possuem necessidades 
nutricionais específicas determinadas por diferentes condições clínicas. Contudo, o 
uso deve sempre ser feito sob orientação médica ou do nutricionista.  
 
Considerando todos os fatores acima mencionados, Peptimax se configura como um 
produto aplicável em inúmeras condições clínicas em que os distúrbios absortivos se 
apresentam. A combinação exclusiva de nutrientes para uma rápida absorção e a 
presença de micronutrientes resultam em uma estratégia nutricional para a reposição 
de nutrientes tão necessários para a manutenção do estado nutricional.  
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Produto PEPTIMAX

Descrição e requisitos legais Fórmula Modificada para Nutrição Enteral e Oral

Rg MS: 6.6320.0022 – Prodiet Nutrição Clínica

Usar somente sob orientação médica ou de nutricionista
Proibido o uso por via parenteral

Baunilha 1624 kcal

400 g Contém: Lactose / Sucralose

1,0 kcal/ml Lata

Apresentação Lata 400 g

Validade 18 meses

Cuidados de conservação

Armazene a temperatura ambiente em local fresco e seco.  
Evite calor excessivo.  
Conservar o produto, depois de preparado sob refrigeração (entre 2 e 8°C) e
consumir em até 12 horas.  
Depois de aberta a embalagem, consumir o produto em um período máximo de 30
dias.

Dados técnicos
Distribuição calórica

Osmolalidade 398 mOsm/Kg H2O

Osmolaridade 326 mOsm/L H2O
Relação Kcalñpt/gN 119 : 1

Proteínas
Proteína hidrolisada do soro do
leite acrescido de L-glutamina.

Carboidratos
Maltodextrina 

Lipídeos
Triglicerídeos de cadeira média 
Óleo de milho/soja

Perfil Lipídico
Ácidos Graxos Saturados 10%
Ácidos Graxos Monoinsaturados 3%
Ácidos Graxos Poli-insaturados 7%

Relação W6:W3 9,3: 1

Tabela de IN Informação Nutricional por 100 g Por 100 ml

Valor Energético 406 kcal = 1705 kJ 100 kcal = 420 kJ
Carboidratos, dos quais: 63 g 15 g
  açúcares 0 0
Proteínas 18 g 4,3 g
 L-glutamina 5,0 g 1,2 g
Gorduras totais, das quais: 10 g 2,3 g
 gorduras saturadas 4,6 g 1,1 g
 gorduras trans 0 0
 gorduras monoinsaturadas 1,3 g 0,3 g
 gorduras poliinsaturadas                                                                     3,0 g 0,7 g
 ômega 3 0,2 g 0,1 g
 ômega 6 2,2 g 0,5 g
 Colesterol 0 0
Fibra alimentar 0 0

Sódio 275 mg 68 mg
Cálcio 211 mg 52 mg
Ferro 3,1 mg 0,77 mg
Potássio 836 mg 206 mg
Cloreto 439 mg 108 mg
Fósforo 294 mg 72 mg
Magnésio 95 mg 23 mg
Zinco 6,1 mg 1,5 mg
Cobre 306 mcg 75 mcg
Iodo 48 mcg 12 mcg
Selênio 41 mcg 10 mcg
Molibdênio 13 mcg 3,2 mcg
Cromo 13 mcg 3,3 mcg
Manganês 0,87 mg 0,21 mg

Não contém: Glúten / Sacarose

Distribuição Calórica
POR EMBALAGEM

100%

100%

47%
53%

Minerais

SABOR

CONTEÚDO

DENSIDADE CALÓRICA

KCAL POR EMBALAGEM

NÃO CONTÉM

CONTÉM

63 g/ 100g 10 g/100 g 18 g/100 g

CH
62%

LIP
20%

PT
18%

EMBALAGEM



Vitamina A 360 mcg RE 89 mcg RE
Vitamina D 3,8 mcg 0,94 mcg
Vitamina B1 0,46 mg 0,11 mg
Vitamina B2 0,49 mg 0,12 mg
Niacina 6,1 mg 1,5 mg
Ácido pantotênico 1,9 mg 0,47 mg
Vitamina B6 0,65 mg 0,16 mg
Vitamina B12 0,91 mcg 0,22 mcg
Vitamina C 56 mg 14 mg
Vitamina E 5,7 mg 1,4 mg
Biotina 11 mcg 2,8 mcg
Ácido Fólico 121 mcg 30 mcg
Vitamina K 46 mcg 11 mcg
Colina 120 mg 30 mg
“Este produto não é isento de lactose”

Lista de Ingredientes

Dados de Fabricação
Fabricado por: Prodiet Nutrição Clínica Ltda.

Rua General Potiguara, 1428
Curitiba – Paraná - Brasil
CNPJ: 08.183.359/0001-53 
Indústria Brasileira

Responsáveis técnicos: Diretora Técnica - Luciana Dutra - CRF-PR 29013

Codificação interna: P001024
Número da revisão: 8
Data da revisão: 15/07/2021

Maltodextrina, Proteína Hidrolisada do Soro do Leite, Óleo Vegetal (Milho/Soja), Triglicerídeo de Cadeia Média, L-Glutamina, 
Minerais (Cloreto de Potássio, Fosfato de Cálcio Dibásico, Fosfato de Potássio Monobásico, Carbonato de Magnésio, Citrato Sódico, 
Citrato de Potássio, Gluconato de Zinco, Gluconato Ferroso, Sulfato de Manganês, Sulfato de Cobre,  Cloreto de Cromo, Iodeto de 

Potássio, Selenato de Sódio, Molibdato de sódio), Vitaminas (Citrato de Colina, L-Ascorbato de Sódio, Acetato de DL-alfa-Tocoferila, 
Betacaroteno, Nicotinamida, Palmitato de Retinila, Fitomenadiona, D-Pantotenato de Cálcio, Colecalciferol, Cianocobalamina, 

Cloridrato de Piridoxina, Riboflavina, Tiamina Mononitrato, Ácido N-pteroil-L-glutâmico, D-Biotina), Emulsificante Lecitina de Soja, 
Aromatizante, Antiumectante Dióxido de Silício, Estabilizante Carragena, Edulcorante artificial Sucralose. 
CONTÉM LACTOSE. Não contém glúten. ALÉRGICOS: CONTÉM DERIVADOS DE LEITE E DE SOJA.

Vitaminas



Junta Comercial do Estado de Santa Catarina
Certifico o Registro em 22/02/2019

Arquivamento 20197181406 Protocolo 197181406 de 22/02/2019 NIRE 42205229462

Nome da empresa NUTRIMIL COMERCIO DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA

Este documento pode ser verificado em http://regin.jucesc.sc.gov.br/autenticacaoDocumentos/autenticacao.aspx

Chancela 318012915655261

Esta cópia foi autenticada digitalmente e assinada em 22/02/2019 por Henry Goy Petry Neto - Secretario-geral;

22/02/2019



Junta Comercial do Estado de Santa Catarina
Certifico o Registro em 22/02/2019

Arquivamento 20197181406 Protocolo 197181406 de 22/02/2019 NIRE 42205229462

Nome da empresa NUTRIMIL COMERCIO DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA

Este documento pode ser verificado em http://regin.jucesc.sc.gov.br/autenticacaoDocumentos/autenticacao.aspx

Chancela 318012915655261

Esta cópia foi autenticada digitalmente e assinada em 22/02/2019 por Henry Goy Petry Neto - Secretario-geral;

22/02/2019



Junta Comercial do Estado de Santa Catarina
Certifico o Registro em 22/02/2019

Arquivamento 20197181406 Protocolo 197181406 de 22/02/2019 NIRE 42205229462

Nome da empresa NUTRIMIL COMERCIO DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA

Este documento pode ser verificado em http://regin.jucesc.sc.gov.br/autenticacaoDocumentos/autenticacao.aspx

Chancela 318012915655261

Esta cópia foi autenticada digitalmente e assinada em 22/02/2019 por Henry Goy Petry Neto - Secretario-geral;

22/02/2019



Junta Comercial do Estado de Santa Catarina
Certifico o Registro em 22/02/2019

Arquivamento 20197181406 Protocolo 197181406 de 22/02/2019 NIRE 42205229462

Nome da empresa NUTRIMIL COMERCIO DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA

Este documento pode ser verificado em http://regin.jucesc.sc.gov.br/autenticacaoDocumentos/autenticacao.aspx

Chancela 318012915655261

Esta cópia foi autenticada digitalmente e assinada em 22/02/2019 por Henry Goy Petry Neto - Secretario-geral;

22/02/2019



Junta Comercial do Estado de Santa Catarina
Certifico o Registro em 22/02/2019

Arquivamento 20197181406 Protocolo 197181406 de 22/02/2019 NIRE 42205229462

Nome da empresa NUTRIMIL COMERCIO DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA

Este documento pode ser verificado em http://regin.jucesc.sc.gov.br/autenticacaoDocumentos/autenticacao.aspx

Chancela 318012915655261

Esta cópia foi autenticada digitalmente e assinada em 22/02/2019 por Henry Goy Petry Neto - Secretario-geral;

22/02/2019



Junta Comercial do Estado de Santa Catarina
Certifico o Registro em 22/02/2019

Arquivamento 20197181406 Protocolo 197181406 de 22/02/2019 NIRE 42205229462

Nome da empresa NUTRIMIL COMERCIO DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA

Este documento pode ser verificado em http://regin.jucesc.sc.gov.br/autenticacaoDocumentos/autenticacao.aspx

Chancela 318012915655261

Esta cópia foi autenticada digitalmente e assinada em 22/02/2019 por Henry Goy Petry Neto - Secretario-geral;

22/02/2019





Certifico que procedi a desmaterialização do presente documento, cujo original foi conferido por mim nesta data. Dou fé,
Joinville-SC, 09/09/2020 11:07. Documento assinado digitalmente por: PAULO CURCIO MUZZI:69136360910, em
09/09/2020. Processo de desmaterialização nos termos do art. 839-A do CNCGJ/SC.

Emolumentos:
Desmaterialização (1): R$ 4,00
ISS: R$ 0,00
Selos (1): R$ 2,80
Total: R$ 6,80

Estado de Santa Catarina
Poder Judiciário

Selo Digital de Fiscalização

Confira os dados do ato em

selo.tjsc.jus.br

FWW96970-MVUR

SELO NORMAL
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