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TERMO DE REFERENCIA - AQUISICAO SEI N2 28166829/2026 - SED.URC.ARC

1- DEFINICAO DO OBJETO, INCLUIDOS SUA NATUREZA, OS QUANTITATIVOS, O PRAZO DO
CONTRATO E, SE FOR O CASO, A POSSIBILIDADE DE SUA PRORROGACAO:

1.1 - Objeto da contratacao

Aquisicdo de géneros alimenticios diversos da Agricultura Familiar destinados a
elaboracdo da Merenda Escolar para as Unidades Educacionais do Municipio de Joinville,
de Chamada Publica, para compra a partir do ano de 2025.

1.2 - Especificacoes técnicas
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21533 - Filé
De Tilapia
Congelado

Caracteristicas Técnicas: Filé de tilapia eviscerado sem
cabeca, sem pele, “SEM ESPINHAS”, congelado sob o sistema
IQF (congelamento individual). O produto devera estar isento
de toda e qualquer evidéncia de decomposicao, manchas por
hematomas, coloragao distinta a normal para a espécie
considerada, incisOes ou rupturas das superficies externas.
Devera apresentar odor, sabor e cor caracteristicos da
espécie. O produto nao poderd conter gluten.

Embalagem: pacote plastico de polietileno transparente, bem
vedado, com informacoées litografadas, contendo até 1 Kg de
peso liquido.

Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.

Entrega: quinzenal.

10.0

Kg

22762 -
Iogurte
sabores
variados

Leite pasteurizado ou semi-desnatado, agucar, polpa da fruta,
aroma natural da fruta, estabilizantes, conservantes e
fermento lacteo. Nao podera conter corante artificial,
edulcorante e gliten. O produto nado devera apresentar sinais
de sujidade, corpos estranhos ao produto, cor nao
caracteristica do produto, sabor acido intenso ou problemas
na vedacao da embalagem.

Embalagem: pacote plastico (filme poliestileno) ou garrafa
plastica (de polipropileno) de até 1 Kg ou garrafa pléstica (de
polipropileno) contendo até 1,5 Kg, bem vedada.Devera
apresentar carimbo de inspecgdo sanitaria municipal, estadual
ou federal conforme necessidade.

Prazo de Validade: Minima de 25 dias.

Entrega: Quinzenal.

19142 -

Auséncia de defeitos sérios. Caracteristicas gerais: Compactos
e firmes, descascados, crus,lavados e cortados em pedacos,

congelado e embalado. Nao devera apresentar cristais de gelo.

Com formato e cor caracteristico.

através



10.0
00

Kg

Aipim
congelado

Embalagem: acondicionada em embalagens plasticas
transparentes, resistentes, lacradas/seladas de até 1 Kg de
conteudo util.

Data de validade: minimo de 6 meses.

Entrega: Quinzenal.

800

Kg

21764 -
Pupunha
Picada
Congelada

Palmito de pupunha in natura ou pré-cozido picado e
congelado. Deve ser composto pelas partes macias e
comestiveis da palmeira. Deve apresentar sabor e aroma
caracteristicos do produto, consisténcia macia e coloracao
branca, admitindo-se variacao para: branca ligeiramente rosa,
creme, cinza, ou amarelada. Nao deve conter gliten, corantes
ou conservantes em sua composicao. O produto nao deve
apresentar defeitos tais como: alteracao na coloracgao, sabor
acidificado, cheiro forte caracteristico de fermentacéo,
presenca de material fibroso, de dificil mastigagao e de corpos
estranhos ao produto como: embrides de cacho, bandas,
coracao da palmeira e outros.

Embalagem: embalagem pldéstica resistente, transparente,
bem vedada/selada, contendo até 500 gramas de contetido
util.

Prazo de validade: minimo de 5 meses.

Entrega: quinzenal.

2.00

Litr

27569 - Suco
de maca
integral

Sem adicao de agua, corantes artificiais, agicar edulcorantes
e conservantes. Produto nédo alcdolico, 100% natural e sem
necessidade de refrigeracao para estocagem. O produto nao
podera conter gluten. Devera ser preparado com frutas sas,
limpas, isentas de parasitas e detritos animais ou vegetais.
ApOs o preparo, apresentar rendimento minimo de 1:1 (uma
parte de suco para uma parte de dgua), independente da
sugestao de diluigdo presente no rétulo.

Embalagem: Acondicionada em embalagens longa vida,
frascos de vidro transparente, resistentes, com capacidade de
até 1.500 ml do suco de maca.

Prazo de Validade: Minimo de 10 meses.

Entrega: Mensal.

6.00

Litr

16510 -
SUCO DE

MARACUJA
INTEGRAL

Caracteristicas técnicas: Suco de maracuja sem adigdo de
agua, sem corantes artificiais, sem adicdo de actcar e sem
conservantes. Nao alcodlico. 100% natural. Sem necessidade
de refrigeragao para estocagem. O produto nao podera conter
glaten. O produto deve ser preparado com frutas sas, limpas e
isentas de parasitas e de detritos animais ou vegetais. O suco
devera apresentar coloracao caracteristica e sabor intenso da
fruta em uma diluicdo minima de 1:8 (Uma parte de suco para
oito partes de 4gua), independente da sugestdo de diluicao
presente no rétulo.

Embalagem: Acondicionada em embalagens longa vida,
frascos de polietileno ou vidro transparente, resistentes, com
capacidade de até 1500 ml do suco de maracuja.

Prazo de Validade: Minimo de 10 meses.

Entrega: Mensal.

7270 - Suco
de Uva
Integral.
Caracteristic
as técnicas:
Suco de uva
integral, sem
adicao de

Sem necessidade de refrigeracao para estocagem. O produto
nao podera conter gliten. O produto deve ser preparado com
frutas sas, limpas e isentas de parasitas e de detritos animais
ou vegetais.




8.00

Litr

agua, sem
corantes
artificiais,
sem adicao
de acgucar e
sem
conservantes.
Nao
alcodlico.
100%
natural.

Embalagem: Acondicionada em frascos de vidro transparente,
resistentes, com capacidade de até 1.500 ml do suco de uva.

Prazo de Validade: Minimo de 10 meses.

Entrega: Mensal.

1.00

Kg

5267 - Mel
De Abelha

Ingredientes: Produto natural elaborado por abelhas a partir
de néctar de flores e/ou exsudatos sacarinicos de plantas.
Caracteristicas gerais O mel ndo podera conter substancias
estranhas a sua composi¢do normal, nem ser adicionado de
corretivos de acidez. Podera se apresentar parcialmente
cristalizado e nao apresentar caramelizagdo, nem espuma
superficial. E permitido o aquecimento do mel até o maximo
de 702c, desde que seja mantida a sua atividade enzimatica.
Devera apresentar aspecto: liquido denso. Cor: levemente
amarelada a castanho escura. Cheiro: proprio. Sabor: préprio.
E proibida a adicdo de corantes, aromatizantes, espessantes,
conservadores e edulcorantes de qualquer natureza, naturais
e sintéticos. O produto ndo podera conter gliten.

Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em potes
plasticos ou vidro, resistentes, bem vedados de até 500 g.
Devera apresentar carimbo de inspegdo sanitaria municipal,
estadual ou federal, conforme necessidade.

Prazo de Validade: Minimo de 08 meses.

Entrega: mensal.

800

Kg

21769 -
Biomassa de
Banana
Verde

Massa feita através do processamento da banana verde.
Admite-se a utilizagao integral da fruta (polpa e casca). Devera
apresentar consisténcia pastosa e homogénea, de coloragao
laranja/amarronzada e com aroma e sabores neutros. Ndo
podera conter gluten, leite,corantes e conservantes artificiais.
Nao devera apresentar defeitos tais como: mistura
heterogénea, consisténcia liquida, presenca de bolor e sabor
acido.

Embalagem: acondicionado em embalagens plasticas de
polipropileno a vacuo ou congeladas contendo até 250 gramas.

Prazo de Validade: minimo de 60 dias.

Entrega: quinzenal

3.00

KG.

27568 - Pao
caseiro
fatiado de
aipim

Pao feito com aipim, farinha de trigo enriquecida com ferro e
acido félico, sal e fermento biolégico. O ingrediente aipim
deve compor no minimo 40% do total de ingredientes que
compOem a base da massa. Podera conter adigdo de outras
farinhas e de 6leo vegetal, banha de porco ou manteiga. Nao
podera conter adicao de corantes artificiais, aromatizantes
artificiais, edulcorantes, margarina, gordura vegetal, gordura
vegetal hidrogenada, gordura vegetal parcialmente
hidrogenada e ingredientes que contenham gordura trans em
sua composicao. Devera apresentar massa homogénea, com
miolo integro e bem assado, tamanho uniforme e auséncia de
casca nas duas extremidades. O pao nao deve apresentar
defeitos tais como: crostas queimadas ou com manchas
escuras, amassamento, endurecimento do miolo, tamanho
desuniforme, sabor acido ou presencga de bolores. Devera
estar macio para o consumo até a data de validade.

Embalagem: Acondicionado em pacotes de polietileno
transparente, resistente, contendo 1 unidade de 500g, com
aproximadamente 20 fatias.

Prazo de Validade: minimo de 5 dias. Data de Fabricagéo:
maximo de 1 dia.




Entrega: semanal.

7284 -Arroz
Polido. Tipo
I.

Nao devera apresentar sementes tratadas, semente toxicas,
insetos vivos tais como carunchos e outras pragas, odor forte,
intenso ou nao caracteristico, preparacgao dietética final

Caracteristic |inadequada - empapamento. Os limites méximos de tolerancia
as Técnicas: |Para matérias estranhas e impurezas é de 0,10%, para
Grupo: mofados e ardidos é de 0,15%, para picados ou manchados é
Beneficiado, de 1,75%, para gessados e verde é de 2%, para rajados € de
Subgrupo: 1%, para amarelos é de 0,50%, para total de quebrados e
114.00 K g ’ quirera é de 7,5% e para quirera (maximo) 0,50% .
1 ol Kg Polido,
Classe: Longo| gy halagem: Devera estar intacta, acondicionado em pacotes
Fino, Tipo I. |4e 1kg, em polietileno transparente.
O produto
devera conter |Prazo de validade: Minimo de 6 meses.
no minimo
80% do peso Entrega: Mensal.
dos graos
inteiros.
7282 - Arroz
Integral. Néo devera apresentar sementes tratadas, semente toxicas,
Caracteristic |insetos vivos tais como carunchos e outras pragas, odor forte,
as Técnicas: |intenso ou nao caracteristico. Os limites maximos de
Grupo: tolerancia para matérias estranhas e impurezas é de 0,10%,
Beneficiado, |0,15 % de mofados e ardidos, 1,75% de picados ou
Subgrupo: manchados, 2% de gessados e verdes, 1% de vermelhos e
1120.0 Integral, pretos, 0,50% de amarelos e 4% de total de quebrados e
2| 00| K9 |Classe: Longo |quirera.
Fino, Tipo L. Embalagem: Deverd estar intacta, acondicionado em pacotes
O produto de 1kg, em polietileno transparente.
deve conter
no minimo Prazo de validade: Minimo de 6 meses.
80% do peso
dos graos Entrega: Mensal.
inteiros.
O produto devera apresentar massa homogénea e aspecto
cremoso de facil aplicacao. Ingredientes: Polpa de banana,
agucar, glucose, pectina. Nao pode conter misturas ou adigdo
de outras frutas. O produto nédo podera conter corante
5256 - Doce |artificial. O produto ndo poderd conter gltuten.
:1,) 600| Kg SDe Fruta Embalagem: Potes de polietileno resistente com tampa
abor . ~
hermeticamente fechada com lacre de protecao, lacrada,
Banana ) P
contendo até 500g de peso liquido.
Prazo de Validade: minimo de 5 meses.
Entrega: mensal.
Caracteristicas Técnicas: Classe preto, tipo I, grupo I, novo,
nao torrado. Nao podera apresentar graos disformes e ou
torrados, coloracao dos graos com nuances diferentes,
impurezas (graos partidos e pedras), bolor, mofo, caruncho,
rendimento inadequado. Serdo admitidos até 2% de impurezas
e matérias estranhas. A tipagem devera ser de acordo com a
_|classificagao da CIDASC. Devera apresentar graos macios, de
1115.0 Kg 5263 - Feijao |ficil cocgdo. O produto néo podera conter gliten.
4 00 Preto

Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em
embalagens de polietileno, vedado/selado, transparente,
resistente, contendo 1 kg.

Prazo de Validade: Minimo de 5 meses.

Entrega: Mensal.

Caracteristicas Técnicas: Classe Cores, Tipo I, Grupo I, novo,
nao torrado. Nao podera apresentar graos disformes ou
torrados, coloracao dos graos com nuances diferentes,
impurezas (graos partidos e pedras), bolor, mofo, caruncho,




4.00

Kg

25105 -
Feijao
Vermelho

rendimento inadequado. Sdao admitidos até 0,5% de impurezas
e matérias estranhas. Deve apresentar grdos macios, de facil
cocgao. O produto nao pode conter gliaten.

Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em
embalagens de polietileno, vedado/selado, transparente,
resistente, contendo 1 kg.

Prazo de Validade: Minimo de 5 meses.

Entrega: Mensal.

500

Kg

5266 -
Melado

Ingredientes: Produto obtido do caldo de cana por evaporacao,
sem formacdo de agucar. Nao deve apresentar odor
desagradavel e ndo caracteristico, sujidade e/ou corpo
estranho. Deve ser fabricado com matérias primas nao
fermentadas, isentas de matéria terrosa, parasitos e detritos
animais e vegetais. E vedada a adigdo de esséncias, corantes
naturais ou artificiais, conservadores e edulcorantes. O
produto ndo podera conter gliten.

Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em potes
plasticos ou vidro, resistentes, bem vedados de até 500g.

Prazo de Validade: Minimo de 12 meses.

Entrega: Mensal.

300

Kg

25994 - Doce
de fruta
sabores
variados sem
adicao de
acucar

O produto devera apresentar massa homogénea e aspecto
cremoso de facil aplicacdo. Ingredientes: polpa de fruta,
pectina e conservante natural. O produto ndo podera conter
adicao de outros ingredientes, edulcorantes, aditivos ou
coadjuvantes de tecnologia. Nao podera conter glaten.

Embalagem: pote de vidro ou plastico, resistente, com tampa
hermeticamente fechada e lacre de protecgao, contendo até
400 gramas de contetudo.

Prazo de Validade: minimo de 5 meses.

Entrega: mensal.

1.50

Kg

5268 - Pao
Caseiro
Fatiado De
Inhame E
Linhaca

Caracteristicas técnicas: Pao a base de inhame, farinha de
trigo especial, 4gua, fermento bioldgico, linhaga (sendo 50%
de graos inteiros e 50% de graos triturados), reforcador. Deve
apresentar na porgdo de 50g (2 fatias) no minimo 1,5g de
fibras. Nao deve apresentar casca nas duas extremidades. Nao
deve apresentar tamanho irregular e nao integridade da
massa (esfarelando ao toque dos dedos) e amassamento do
produto. O pao NAO devera apresentar bolor, estar amassado,
queimado ou com manchas escuras na parte inferior do pao
(evidéncia de formas sujas). Devera estar macio para o
consumo até a data de validade.

Embalagem: Acondicionada em pacotes de polietileno
transparente, resistente, contendo 1 unidade de 500g, com 20
fatias.

Prazo de Validade: Minimo de 4 dias.
Data de Fabricacdo: Maximo de 1 dia.

Entrega: Semanal.

27228 -

Biscoito caseiro, salgado feito a base de farinha de trigo
integral ou aveia. Ingredientes: aveia e/ou farinha de trigo
integral, farinha de Trigo, 6leo vegetal e/ou manteiga, ovos,
leite, sal e Fermento. Podera conter adicdo de outras farinhas,
sementes e oleaginosas (chia, linhaca, gergelim, castanhas).
Podera conter adicdo de especiarias para dar sabor ao biscoito
tais como: orégano e queijo. Os biscoitos deverdo apresentar
formato regular, textura crocante, com aroma e sabor
caracteristico. Nao podera conter corante artificial,
aromatizante artificial, agicar, mel, melado, edulcorante,
realgador de sabor, conservantes sintéticos, margarina,
gordura vegetal, gordura vegetal hidrogenada, gordura




112.00 Kg Biscoito vegetal parcialmente hidrogenada e ingredientes que

9 0 Caseiro contenham gordura trans em sua composicdo. Ndo podera
Integral apresentar defeitos tais como bolor, amolecimento, formato
Salgado irregular ou quebra, cor desuniforme, com aspecto queimado,

sabor rancoso ou de amonia.

Embalagem: acondicionado em embalagem pléstica, bem
vedada, contendo até 300 gramas de contetudo.

Prazo de Validade: minimo de 60 dias.
Data de Fabricacao: maximo de 15 dias.

Entrega: mensal.

1.2.1 - Rotulagem: Os itens devem atender as normas de rotulagem,
conforme anexo SEI 25505600.

1.3 - Da natureza
1.3.1 - O objeto da presente contratacao nao se enquadra como sendo bem de luxo;
1.3.2 - O objeto da presente contratagao é caracterizado como comum.

1.4 - Do Prazo

1.4.1 - A presente contratacdao serda um fornecimento nao continuo, com 12 (doze) meses de
execucgdo, nao prorrogaveis, vez que a contratacdo estd prevista no Plano Plurianual;

1.4.2 - O prazo de vigéncia contratual serd de 14 (quatorze) meses, ndo prorrogaveis, vez que a
contratacao esta prevista no Plano Plurianual.
2-FUNDAMENTACAO DA CONTRATACAO:

2.1 - A fundamentacao da contratacdao e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em
topicos especificos do Estudo Técnico Preliminar (ETP) que compde o bojo dos documentos do presente
processo de Requisicdao de Compras;

2.2 - O objeto da contratacao esta previsto no Plano de Contratagdées Anual, em que pese nao ter
sido publicado para o corrente ano (inclusive, isso ndo é contrario a Lei, uma vez que, ndo é obrigatorio),
conforme exposto no ETP.

3- DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO, CONSIDERADO TODO O CICLO DE VIDA DO OBJETO:

3.1 - Conforme Estudo Técnico Preliminar - ETP que faz parte dos documentos que compdem a
presente contratacdo, a melhor solucdo encontrada de momento para atendimento ao interesse publico
envolvido realizacao de chamada publica para selecao de fornecedores para aquisicao de géneros
alimenticios provenientes da Agricultura Familiar e/ou empreendedores familiares rurais e suas
organizacoes, de forma nao continua, para as unidades administradas pela Secretaria de Educacao;

3.2 - Quanto as especificacoes, prazos e garantias estao no decorrer do presente documento em
seus respectivos topicos.

4- REQUISITOS DA CONTRATACAO:

Para a adequada satisfacao da necessidade da Administracdao, devem ser atendidos os seguintes
requisitos minimos:

4.1 - Requisitos gerais
4.1.1 - Atendimento das especificagOes técnicas contidas no subitem 1.2;

4.1.2 - A Equipe de Nutricionistas da Secretaria de Educacdo poderd, durante a vistoria de
entrega, retirar amostra(s) do(s) produto(s) a ser(em) entregue(s) para "Analise Sensorial" e/ou Laboratorial
em qualquer fase da execucao do(s) Contrato(s) sendo os custos sob responsabilidade da(s) CONTRATADA(S)
nos casos de:

a) Quando houver a necessidade de comprovacao da qualidade do(s) produto(s);
b) Quando houver a suspeita de problema higiénico-sanitario.



4.1.2.1 - Os critérios para andlises laboratoriais estdao contidos no
documento SEI 25505786;

4.1.2.2 - Analise da(s) amostra(s) de que trata o subitem 4.5 podera(ao) ser solicitado(s)
pelo Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educacao (FNDE), pela CONTRATANTE ou
por 6rgao competente;

4.1.2.3 - A andlise laboratorial sera realizada obedecendo a Resolugao ANVISA n? 7, de
18 de fevereiro de 2011 e suas alteracoes e demais legislagoes especificas;

4.1.2.4 - As andlises deverao ocorrer preferencialmente em laboratério vinculado a
uma instituicao publica;

4.1.2.5 - A(s) amostra(s) devera(ao) estar devidamente acondicionada(s) de acordo com as
caracteristicas do(s) produto(s) e orientagdo do rétulo. Esta(s) devera(do) ser levada(s),
pela CONTRATANTE até o laboratério para analise;

4.1.2 - O(s) produto(s) devera(ao) ser transportado(s) de acordo com as normas da Vigilancia
Sanitaria e o veiculo atender as exigéncias das normas para o transporte, conforme Decreto Estadual n®
31.455, de 20 de fevereiro de 1987 e suas alteragoes, Resolucao RDC n? 216, de 15 de setembro de
2004 e suas alteracoes, Lei Complementar 643 de 10 de janeiro de 2023 e suas alteracoes.

4.1.3 - Em caso de qualquer incidéncia e/ou suspeita de surto ou toxinfeccao alimentar devido ao
consumo de determinado alimento, serd comunicado a Vigilancia Sanitaria para averiguacédo do(s) alimento(s)
suspeitos e para comprovacao se o(s) mesmo(s) esta(dao) apto(s) para consumo.

4.1.4 - Fica reservado a CONTRATANTE o direito de visitar a(s) area(s) de producao do(s)
género(s) alimenticio(s) adquirido(s) através da agricultura familiar, sempre que julgar necessario;

4.1.5 - S6 serdo admitidas a substituicao de produto(s), apds as devidas andlises, no caso das
hipéteses previstas na Lei n° 14.133/2021 e na Resolucao n? 6, de 08 de maio de 2020 do FNDE. Serd
ainda necesséria a apresentagdo para CONTRATANTE:

a) Justificativa em papel timbrado da empresa CONTRATADA;
b) 2 (duas) amostras do produto similar;
c) Ficha Técnica do produto;
d) Alvaréd Sanitario do Fabricante;
4.1.5.1 - O pedido de substituicao sera analisado e podera ser recusado nos casos em que:
a) O item similar ndo atender requisitos do presente Termo de Referéncia;
b) A justificativa ndo for considerada plausivel.

4.1.6 - A solicitacdo de substituicdo em que trata o subitem 4.1.5, ndo podera ser utilizada
como causa ou justificativa para eventuais atrasos nas entregas sendo que somente serao protocoladas as
solicitacOes realizadas com, no minimo 5 (cinco) dias corridos antes da entrega.

4.2 - Critérios e praticas de sustentabilidade

- A(s) CONTRATADA(S) deverda(ao) promover(em) a destinagdo final ambientalmente adequada,
sempre que a legislacao assim o exigir, no que couber o escopo da contratacao.

- Todos os alimentos preparados podem serem considerados parte de um ciclo fechado de
sustentabilidade, uma vez que o '"lixo organico" tanto gerado para a producdo como de restos de
alimentagdo podem voltar a natureza em forma de adubo p. ex, ndo representando, portanto, elevado risco ao
Meio Ambiente.

- Evitar embalagens plasticas descartaveis e optar por materiais mais sustentaveis.

- Com relacao as embalagens utilizadas nos produtos, segue-se a prerrogativa da reciclagem,
bem como sua reutilizagdao em atividades pedagdgicas.

- Atender a toda e qualquer legislacdo ambiental/sustentabilidade que possa incidir sobre o
objeto da presente contratacao, inclusive quando de sua execucao.

- Priorizar fornecedores que adotem praticas de cultivo organico, evitando o uso de pesticidas e
fertilizantes sintéticos.

- Preferir fornecedores que utilizem embalagens reciclaveis ou biodegradaveis, reduzindo o
impacto ambiental do lixo.

- Promover campanhas de conscientizacdo sobre a importancia da alimentacdo saudavel e
sustentavel, tanto para os fornecedores quanto para os consumidores.

- Planejar rotas de transporte otimizadas para minimizar o consumo de combustivel.
- Priorizacéo de agricultores familiares locais.

- Planejamento da demanda para reduzir desperdicios.



- Armazenamento adequado para maior durabilidade.

4.3 - Subcontratacao
4.3.1 - Nao serd admitida a subcontratacdo do objeto da presente contratacao.

4.4 - Garantia da contratacao

4.4.1 - Nao haverd exigéncia da garantia da contratagdo dos art. 96 e ss. da Lei n? 14.133, de
2021, pelas razbes constantes do Estudo Técnico Preliminar.

4.5 - Amostras

a) O(s) Proponente(s) considerado(s) habilitado(s) para o certame devera(ao)
apresentar(em) 04 (quatro) amostras de cada item, junto com os documentos solicitados para
avaliacao das amostras, no Centro XV, situado a R. Brigada Lopes, 153, bairro Gléria, Joinville - SC, C.E.P.
89.216-680, telefone (47) 3433-4608, entre 08 horas as 12 horas;

a.1) Das 4 (quatro) amostras solicitadas:

a.1.1) Duas serao utilizadas pela equipe de nutricionistas do Servigo de Alimentacao e
Nutricao Escolar para avaliacao do item (prova e contra-prova);

a.1.2) As amostras restantes, ficarao em poder da CONTRATANTE até a homologacao
do processo. Estas amostras poderao ser utilizadas quando houver a reprovacgao do
item e a empresa proponente formalizar recurso contra o resultado apresentado.

a.2) A(s) empresa(s) que for(em) aprovada(s) e/ou a(s) empresa(s) que for(em) reprovada(s)
poderda(do) retirar(em) as amostras entregues, quando estas nao forem utilizadas, em
até 15 (quinze) dias corridos apdés a homologacédo do processo ou do item/lote, no caso de
homologacdo parcial, no mesmo local da entrega. Apds este periodo, se as amostras nao
forem retiradas, nao mais serao devolvidas;

a.3) As amostras deverdao ser entregues em até 5 (cinco) dias uteis contados da
comunicacao fornecida pelo Pregoeiro(a), apos a fase de habilitagdao. O proponente sera
desclassificado caso apresente amostra fora das especificagées técnicas previstas neste
Termo de Referéncia ou ndo apresente amostra no local e horarios estabelecidos, estando
sujeito as penalidades previstas;

a.4) Para os itens 10- Pao caseiro fatiado de aipim e 18- Pao caseiro fatiado de
inhame e linhaca, fica dispensada a apresentagao de 2 amostras no que diz respeito ao
disposto no subitem “a.1.2”, acima, por ficar prejudicada a contra-prova, por questoes de
validade dos produtos.

b) As amostras deverao estar acompanhadas de:

b.1) Relacao de Amostras apresentadas em 2 (duas) vias iguais em papel timbrado
do(s) proponente(s), as quais serdo protocoladas (01 via ficard com as amostras,
digitalizada e anexada ao processo e 01 via ficard com o fornecedor), contendo data, nome
do proponente, edital e item a que se refere a amostra e estar assinada pelo representante
do proponente, conforme anexo - Modelo de Entrega de
Amostras documento SEI 25505797;

b.2) Copia do alvard sanitdrio do proponente ( Produtor ou Cooperativa) ou copia do
documento de dispensa de alvara sanitario;

b.3) Coépia do alvara sanitario do produtor ou copia do documento de dispensa de alvara
sanitario;
b.3.1) Para os itens: 1-(Filé de Tilapia Congelado) , 2-Iogurte Sabores
Variados e 08 (mel de abelha), devera(do) ser(em) apresentado(s) a copia do

Servico de Inspecao SIF, SIE, SIM ou SISBI, sendo isenta a apresentacao do
Alvard Sanitario do produtor;

b.4) Para os itens 5- (Suco de Maca integral);06- (Suco de Maracuja Integral), 07-
(Suco de Uva Integral), devera(do) ser apresentado(s) a copia do documento de registro
do produto no Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA);

b.5) Para os itens 10-(Pao caseiro fatiado de aipim) , 18-(Pao caseiro fatiado de
inhame e linhaca), 19-Biscoito Caseiro Integral Salgado devera (dao) ser
apresentado(s) a Ficha Técnica do produto, contendo no minimo a receita com

os _ingredientes utilizados, quantitativo, rendimento e informacao nutricional.



b.6) Para os produtores rurais que terceirizam os servigo de beneficiamento dos produtos,
devera ser apresentado:

b.6.1) Copia do alvara da empresa responsavel pelo beneficiamento ou coépia do
documento de inspecgao sanitdria SIF, SIE, SIM ou SISBI (no caso de produtos de
origem animal);

b.6.2) Cépia do "Contrato de Terceirizagdo";

b.6.2.1) A empresa terceirizada deverd somente oferecer o servico de
beneficiamento, sendo a matéria prima proveniente da
cooperativa/associacdo/produtor rural, devendo constar tal clausula no
Contrato de Terceirizacao.

c) Todas as amostras deverao apresentar etiqueta de identificacao com o nome do produtor, o
numero do edital e nome do item;

d) Para os itens que necessitam de refrigeracao conforme rotulagem, as amostras deverao estar
acondicionadas em caixas isotérmicas, e cada amostra deverd apresentar etiqueta de identificagdo com o
nome do produtor, o nimero do edital e nome do item;

e) Caso as amostras sejam entregues por transportadora, sem a presenca de um representante
legal da empresa, a CONTRATANTE nao se responsabiliza quanto a falta de produto(s) - item escrito na
relacao entregue pela empresa, mas ndo apresentado e/ou avarias provocadas pelo transporte das amostras;

f) Os produtos alimenticios a serem adquiridos deverdao atender ao disposto na legislacao de
alimentos, estabelecida pela Agéncia Nacional de Vigildncia Sanitaria/Ministério da Satude e pelo Ministério
da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento e detalhamento nas Referéncias Técnicas para Analise de
Amostras, documento SEI 25505786.

g) Funcao Técnica: Nutricionistas que compdem o quadro técnico da Area de Alimentagéo
Escolar da Secretaria da Educacgao de Joinville/SC.

5- MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO:

5.1 - Condicoes de Execucao
A execucao do objeto seguird a seguinte dinamica:

5.1.1 - Prazo de entrega:

a) A(s) entregas deverao ocorrer até as datas informadas nas Sinteses dos
Pedidos e Guia de Requisicao, ndo podendo ocorrer antes.

b) A Sintese dos Pedidos sera enviada em até 7 (sete) dias corridos antes da data final de
entrega.

5.1.1.2 - Forma de entrega: Parcelada. Conforme subitem 1.2 - Especificagées Técnicas;

5.1.1.3 - A entrega do(s) produto(s) deverd ser realizada no(s) local(is) indicado(s), conforme
a Guia de Requisicao;

a) A Guia de requisicao é o documento que contera o(s) item(ns), quantitativos por
unidade, datas e prazos de entrega de forma sintética;

5.1.1.3.1 - Serd oportunizada a(s) CONTRATADA(S) a escolha na forma de entrega, ponto-
a-ponto, conforme guia de requisicao ou em local unico, nos enderecos de entrega
Unica/centralizada, listados no documento SEI 26709326.

5.1.1.3.1.1- No caso de interesse na entrega em local unico a CONTRATADA devera
formalizar o interesse em até 2 (dois) dias corridos para a CONTRATANTE;

5.1.1.3.1.2- A comunicagdo devera ocorrer por correio eletrénico para a
CONTRATANTE através do e-mail: alimentacao.sed@edu.joinville.sc.gov.br;

5.1.1.3.1.3- Em caso de nao formalizagao ou formalizagao fora do prazo estipulado, no
item acima, a CONTRATADA devera realizar a entrega ponto-a-ponto.

5.1.1.3.2 - Os pontos de entrega acima relacionados poderao sofrer alteracodes (inclusao
e/ou exclusao), durante a execucao do Contrato, de acordo com o interesse da
CONTRATANTE.

a) A forma de entrega é de livre escolha da(s) CONTRATADA(S) para cada Guia de
requisicao, contudo, nao sera admitida a entrega parcial em mais de um formato;

b) Na eventual opcao pela entrega em local Unico, sera descontada da(s)
CONTRATADA(S), a titulo de compensacdao para a empresa que ird realizar o
transporte para cada unidade, 20% (vinte por cento) do valor a ser pago pela
compra;

c) O valor de desconto referenciado na alinea "b" sera descontado no ato da
transferéncia de recursos financeiros a(s) CONTRATADA(S);



d) Na eventual opcao pela entrega ponto-a-ponto nao havera qualquer desconto.

5.1.1.4 - As entregas deverao respeitar a periodicidade estipulada em cada produto, conforme
quadro contido no subitem 1.2.

5.1.1.5 - A(s) entrega(s) devera(do) seguir todos os termos indicados na Sintese dos Pedidos,
em especial, a data maxima para a ultima entrega;

5.1.2 - Local de entrega e horario de entrega
5.1.2.1 - Locais de entrega: em anexo, documento SEI 26709326.

a) Os pontos de entrega acima relacionados poderao sofrer alteracdes (inclusao e/ou
exclusao), de acordo com o interesse da CONTRATANTE.

5.1.2.2 - Horarios de entrega:
a) CEIs e Escolas de periodo integral: das 07 horas as 17 horas.

b) Escolas com funcionamento parcial: das 7 horas e 30 minutos as 11 horas e 30 minutos e
das 13 horas e 30 minutos as 17 horas.

c) Centro de Recebimento de Alimentos Centralizado: das 07 horas as 13 horas.
d) CIAD- Centro integrado de armazenamento e distribuicao: das 07 horas as 13 horas.

5.1.3 - De segunda a sexta-feira, exceto feriados e pontos facultativos.

5.2 - Da garantia

5.2.1 - Na entrega na(s) Unidades Escolar(es), no Centro de Recebimento de Alimentos
Centralizado e na Unidade de Suprimentos e Patrimonio (Centro XV )da Secretaria de Educacao
Municipal, o(s) produto(s) serd(ao) conferido(s) com base na Sintese do Pedido e/ou Guia de Requisicao;

a) A sintese do pedido é o documento que conterd os itens, quantitativos totais, datas e
prazos de entrega de forma sintética;

b) A guia de requisicao é o documento que contera os itens, quantitativos, datas e prazos
de entrega de forma detalhada, por unidade;

5.2.2 - A(s) CONTRATADA(S) devera(dao) obedecer(em) estritamente o quantitativo solicitado
nao podendo realizar alteracdes em sua totalidade ou em partes.

5.2.2.1 - Em caso de forca maior, a(s) CONTRATADA(S) devera(ao) comunicar(em)
imediatamente e formalmente o fato a CONTRATANTE.

5.2.3 - Serao recusados todo ou parte o(s) produto(s) que estiver(em) em desacordo com
o Termo de Referéncia ou que estiverem sem rétulo ou com rétulo rasurado;

5.2.3.1 - No caso da recusa, a(s) CONTRATADA(S) devera(do), em um prazo de 2 (dois)
dias uteis, realizar nova entrega com o(s) produto(s) de acordo com o presente Termo de
Referéncia;

5.2.3.2 - No caso de reincidéncia na mesma solicitagdo, a CONTRATANTE podera, sem
prejuizo as sancoOes previstas pelo descumprimento, alterar em todo ou em parte, as
quantidades da solicitacao de entrega;

5.2.4 - A(s) CONTRATADA(S) sera(dao) responsavel(is) por seu(s) produto(s) até a data que
expirar a validade do(s) mesmo(s) (conforme abaixo), valendo para a resolucao de qualquer duvida, o Cédigo
de Defesa do Consumidor;

5.2.4.1 - Produto(s) deteriorado(s) antes do fim do prazo de validade serad(dao) descontado(s) no
pagamento pela CONTRATANTE, apdés comunicacdo formal, podendo ser por meio de correio eletronico ou, na
falta deste, comunicagdo impressa. A(s) CONTRATADA(S) devera(ao) realizar(em) a substituicdo do(s)
produto(s) em:

a) 30 (trinta) dias corridos, a contar da data de formalizagdo da ocorréncia pela
CONTRATANTE para os produtos ndo pereciveis: (item 5- Suco de Maca
Integral, item 6- Suco de Maracuja integral, item 7- Suco de Uva Integral,
item 8- Mel de Abelha, item 11- Arroz Polido, item 12- Arroz Integral,
item 13- Doce de Fruta Sabor Banana, item 14-Feijao Preto, Item 15-
Feijao Vermelho, item 16- Melado, Item 17- Doce de Fruta Sabores
Variados sem Acucar, Item 19- Biscoito Caseiro Integral Salgado);

b) 15 (quinze) dias corridos, a contar da data de formalizagdo da ocorréncia
pela CONTRATANTE, para produtos refrigerados e congelados: (Item 1 - Filé de
Tilapia Congelado, item 2- Iogurte Sabores Variados, item 3- Aipim



Congelado, item 4- Pupunha Picada Congelada, item 9-Biomassa de
banana verde (caso esse produto seja fornecido congelado);

5.2.4.1.1 - No caso dos paes: (item 10- Pao caseiro fatiado de aipim e item
18- Pao caseiro fatiado de Inhame e Linhaca), em funcao da perecibilidade do(s)
item(ns) e da impossibilidade de adequagdo do cardapio em tempo, bem como para
utilizacao posterior a data programada, serd feito o desconto do quantitativo em
desacordo com o Termo de Referéncia, apdés comunicagdo formal da ocorréncia e
ciéncia da(s) CONTRATADA(s).

5.2.4.1.2 - Sera dado o prazo de 10 (dez) dias corridos apds a comunicagdo formal
a(s) CONTRATADA(S) para retirada do(s) produto(s) deteriorado(s). Apds este periodo
o(s) produto(s) sera(ao) devidamente descartado(s), sem prejuizo ao disposto
no subitem 5.2.3.1;

5.2.4.2 - Nos casos onde a deterioracao do(s) produto(s) trazer(em) risco(s) de contaminacao a
outro(s) item(ns) ou mesmo a saude, o(s) item(ns) serd(ao) descartado(s), sem prejuizo ao disposto
no subitem 5.2.4.1.2, sendo que a comprovacao se dara por registros fotograficos;

5.2.4.3 - A(s) troca(s) devera(do) ser(em) realizada(s) e certificada(s) pela(s) unidade(s) que
possui(em) a guarda do(s) produto(s) em documento préprio em que deve conter, no minimo, as
seguintes informacoes:

a) Descrigao do item;

b) Quantidade substituida;

c) Data da realizacao da substituicao;

d) Protocolo contendo o nome do responsavel pelo recebimento;

e) O comprovante da substituicdo devera ser remetido para o Centro de Distribuigdo e
Patriménio da Secretaria de Educagdo Municipal de Joinville.

6-MODELO DE GESTAO DO CONTRATO:

6.1 - Da Gestao

6.1.1 - A gestdo sera realizada por Comissao de Acompanhamento e Fiscalizacdo conforme
previsto na Instrucao Normativa n° 03/2024 da Secretaria de Administracdo e Planejamento, restando
como atores os servidores nomeados para compor a Comissao;

6.1.1.1 - Caberd a Comissao de Acompanhamento e Fiscalizacdo designada verificar o
cumprimento pela(s) CONTRATADA(S) de todas as condigdes contratuais;

6.1.1.1.1- Procedimento de verificacao do cumprimento da obrigacao daf(s)
CONTRATADA(S) manter(em) todas as condigoes contratuais:

a) Através de solicitagdo formal junto a(s) CONTRATADA(S) e posterior
conferéncia da documentagdo apresentada(s) pela(s) CONTRATADA(S) durante a
execucdo da contratacdo, se esta mantém todas as condicbes de habilitacdo
juridica, a regularidade fiscal e trabalhista, a qualificacdo economica financeira e
habilitacao técnica, das demais disposi¢cOes contratuais, técnicas e legais prevista
no Edital (ou documento equivalente);

b) Realizacao de verificagdes in loco quando do recebimento do(s) produto(s), se
de acordo com o previsto no Termo de Referéncia e demais anexos;

c) Solicitagdo formal e/ou verificacdes in loco de comprovacao do cumprimento
das demais condigoes ou documentos exigidos (conforme o caso) na
contratacao, além dos previstos nos subitens anteriores, quando aplicavel.

6.1.1.2 - A Comissao de Acompanhamento e Fiscalizagdo ou Comissao de Recebimento,
sera devidamente nomeada apds o recebimento do Termo de Contrato ou instrumento
equivalente.

6.1.2 - Define-se como forma de comunicacdo com a(s) CONTRATADA(S) a formal, nos termos
da Instrucao Normativa n.2 03/2024 da Secretaria de Administracdo e Planejamento;

6.1.3 - Apds a assinatura do Termo de Contrato ou instrumento equivalente, a CONTRATANTE, a
seu critério podera convocar representante da(s) CONTRATADA(S) para reunido inicial para apresentacao do
plano de fiscalizacdo, que conterd informacodes acerca das obrigagées contratuais, dos mecanismos de
fiscalizacao, das estratégias para execucdo do objeto, das sangoes aplicaveis, dentre outros;

6.1.4 - A Comissao de Acompanhamento e Fiscalizacao tomara providéncias para a formalizagao
de processo administrativo de responsabilizagdo para fins de aplicagdo de sangoes, quando necessario;

6.1.5 - A Comissdo de Acompanhamento e Fiscalizagdo devera elaborar relatério final com
informacdes sobre a consecucao dos objetivos que tenham justificado a contratacdao e eventuais condutas a
serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administracao.



6.2 - Gestor do Contrato

6.2.1 - A gestdo do contrato serd realizada pela Secretaria de Educacao, sendo a mesma
responsavel pela fiscalizacao do futuro Termo de Contrato, conforme Instrucao Normativa n° 03/2024 da
Secretaria de Administracao e Planejamento, restando como atores os servidores nomeados para compor a
Comissao de Acompanhamento e Fiscalizacao.

6.3 - Obrigacoes da Contratada especificas do objeto:

6.3.1 - As despesas decorrentes do acondicionamento, carga, transporte, descarga e entrega do
objeto correrao por conta da(s) CONTRATADA(S), conforme normas vigentes;

a) Serd de responsabilidade da(s) CONTRATADA(S) a(s) entrega(s) (transporte) do(s) produto(s) até
o(s) dentro do(s) prazo(s) estabelecido(s) na Guia de Requisicao encaminhada pela CONTRATANTE;

6.3.2 - Identificar seus funcionarios, ou terceiros, responsaveis pela entrega do objeto
contratado.

a) E de responsabilidade da(s) CONTRATADA(S) ter, pelo menos, um acompanhante
devidamente uniformizado (jaleco ou camiseta, boné, calca comprida e calgado fechado)
identificados com o nome da(s) CONTRATADA(S) para o transporte do(s) produto(s) até a(s)
Unidade(s) Escolar(es);

6.3.3 - O(s) transportes contendo a(s) entrega(s) da(s) CONTRATADA(S) devera(do) comparecer
a Unidade de Suprimentos e Patrimonio no Centro XV da Secretaria de Educacao: das 07 as
13 horas , antes de qualquer entrega, para serem vistoriados quanto a conformidade dos produtos com o
presente Termo de Referéncia;

6.3.3.1 - O(s) produto(s) devera(do) ser transportado(s) de acordo com as normas da
Vigilancia Sanitdria e o veiculo atender as exigéncias das normas para o
transporte, conforme Decreto Estadual n2 31.455, de 20 de fevereiro de
1987 e Resolucao RDC n? 216, de 15 de setembro de 2004;

6.3.3.2 - A autorizacao de entrega ocorrera apenas se for verificada a conformidade integral
do Termo de Referéncia por Nutricionista da Unidade de Suprimentos e Patrimoénio
no Centro XV da Secretaria de Educacao e nutricionista da empresa terceirizada
responsavel pela elaboracdo da merenda;

6.3.3.3- Em caso da néo verificacdo da conformidade, sera aplicado o disposto no subitem

5.2.3;

6.3.3.4 - Somente o(s) produto(s) aprovado(s) podera(do) ser(em) entregue(s).
Nao poderd ocorrer a alteracdo de lotes, marcas ou qualquer outra caracteristica
vistoriada;

6.3.3.5 - O Comprovante de Entrega do(s) Género(s) Alimenticio(s) deverd ser

protocolada na unidade recebedora em 3 (trés) vias fisicas sendo a primeira via para a
unidade, a segunda via para a CONTRATADA e a terceira via para o CONTRATANTE;

6.3.3.6 - A entrega das guias a CONTRATANTE (1 via) deverd ocorrer em até 1 (um) dia
util apds a dltima entrega na Unidade de Suprimentos e Patrimonio no Centro XV da
Secretaria de Educacao: das 07 horas as 13 horas.

6.3.4 - Assumir integral responsabilidade pelos danos decorrentes deste fornecimento, inclusive
perante terceiros;

6.3.5 - Comunicar ao CONTRATANTE toda e qualquer irregularidade encontrada para o
cumprimento do contrato.

6.4 - Obrigacoes da Contratante especificas do objeto
6.4.1 - Acompanhar e fiscalizar o cumprimento deste Termo de Referéncia;
6.4.2 - Notificar a(s) CONTRATADA(S) quanto a qualquer irregularidade encontrada;

6.4.3 - Permitir acesso dos empregados da(s) CONTRATADA(S) as dependéncias da(s)
unidade(s), quando da entrega;

6.4.4 - Prestar as informacdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pela(s)
CONTRATADA(S), quando necessarios ao fornecimento do(s) produto(s);

6.4.5 - Comunicar formalmente a(s) CONTRATADA(S), por meio de correio eletréonico ou, na
falta deste, comunicacdao impressa, qualquer falha e/ou irregularidade no fornecimento do(s) produto(s),
determinando o que for necessario a sua regularizagao;

6.4.6 - Aceitar/rejeitar, no todo ou em parte, o(s) produto(s) entregue(s) pela(s)
CONTRATADAC(S);

6.4.7 - A Sintese dos Pedidos serd encaminhada a(s) CONTRATADA(S) com antecedéncia



compativel com o estabelecido no subitem 5.1.1.

6.5 - Das sancoes

6.5.1 - No caso da contratacao, as san¢oes administrativas serdo as mesmas dispostas na Lei n?
14.133/2021, no Edital e Termo de Contrato.

7 - CRITERIOS DE MEDICAO E DE PAGAMENTO:

7.1 - Da medicao
7.1.1 - O(s) produto(s) sera(ao) recebido(s):

a) Provisoriamente, quando a(s) CONTRATADA(S) comparecerem a Unidade de
Suprimentos e Patrimonio do Centro XV, com os produtos, para estes serem vistoriados
pela Comissao Acompanhamento e Fiscalizacado da CONTRATANTE, nos moldes dispostos
no subitem 6.3.3;

b) Definitivamente, apds a andlise técnica realizada pela equipe técnica da Comissdo
Acompanhamento e Fiscalizacao do Contrato (subitem 6.3.3);

c) O recebimento provisério ou definitivo ndo exclui (em) a responsabilidade da(s)
CONTRATADA(S) pelos prejuizos resultantes da incorreta execucao do Contrato;

d) Se a CONTRATANTE constatar, tanto no recebimento provisério como no definitivo, que
o(s) produto(s) ndo corresponde(m) ao exigido no presente Termo de Referéncia, ou em
quantidade diversa da solicitada, a(s) CONTRATADA(S) devera(do) providenciar(em) no
prazo estipulado no subitem 5.2.3, a substituigdo / reposicao do(s) produto(s) visando ao
atendimento total das especificagdes, conditas no presente documento, sem prejuizo da
incidéncia das sancgbes previstas no Contrato, no Edital, Lei n°® 14.133/2021 e alteracoes
posteriores e no Cddigo de Defesa do Consumidor (Lei n°. 8.078/90).

7.1.2 - A medigao terda como referéncia o recebimento (provisério/definitivo);
7.1.3 - Atendimento das especificagées e demais condigoes dispostas neste Termo de Referéncia;

7.1.4 - O prazo para a solugao, pela(s) CONTRATADA(S), de inconsisténcias na execucdo do
objeto ou de saneamento da nota fiscal ou de instrumento de cobranca equivalente, verificadas pela
Administragcdo durante a andlise prévia a liquidagcdo de despesa, ndo serda computado para os fins do
recebimento definitivo.

7.2 - Do pagamento

7.2.1 - O(s) pagamento(s) sera(do) por produto(s) entregue(s), apés conferéncia e recebimento
definitivo do atendimento das especificagées do Termo de Referéncia, bem como apds a devida certificagao do
Documento Fiscal (de acordo com os procedimentos internos);

7.2.1.1 - Verificagdo se ha alguma glosa a ser realizada no pagamento;

7.2.2 - Para fins de pagamento, a(s) CONTRATADA(S) devera(ao) apresentar(em) a comprovacao
da regularidade fiscal, trabalhista, previdenciaria e FGTS, além de outros documentos que comprovem a
regularidade da(s) CONTRATADA(S) nos termos do art. 92, inc. XVI da Lei 14.133/2021;

7.2.3 - Emitir documentos fiscais em observancia as regras de retencao dispostas na Instrucao
Normativa RFB n? 1.234 de 2012, sob pena de nao aceitagao;

7.3 - O(s) método(s) de avaliacdo e conformidade do(s) produto(s) entregue(s) devera(ao)
observar(em) os padroes minimos de qualidade e desempenho do(s) itens 1.2, 4, 5 e 6.

8 - FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR:

8.1 - Forma e critérios de selecao do fornecedor

8.1.1 - Através de Chamada Publica, amoldando-se a hipdtese de inexigibilidade de
licitacao, com base no art. 74 caput, da Lei n°® 14.133/2021 c/c art. 30 da Resolugcao FNDE n° 6 de 8 de maio
de 2020 c/c art. 14 da Lein® 11.947/2009;

8.1.2 - O(s) proponente(s) a serem aptos a serem selecionados devem se enquadrar no previsto
no art. 34 da Resolugdao FNDE n° 6 de 8 de maio de 2020:

a) Poderao comercializar sua producao agricola na forma de Grupos Formais, Grupos
Informais e Fornecedores Individuais;

a.1) Grupo formal: organizacao produtiva detentora do Cadastro Nacional da
Agricultura Familiar - CAF Juridica

a.2) Grupo informal: agricultores familiares, detentores de CAF Fisica organizados em
grupos;



a.3) Fornecedor individual: detentor de CAF Fisica;

b) No caso da impossibilidade de fornecedores de Povos e Comunidades Tradicionais
apresentarem o Cadastro Nacional da Agricultura Familiar (CAF) para edital de chamada
publica do PNAE, a Entidade Executora devera aceitar o registro do Numero de

Identificacéo Social (NIS) do Cadastro Unico para Programas Sociais (CadUnico).

8.1.3 - Critérios de selecao

8.1.3.1 - O(s) projeto(s) de venda a ser(em) contratado(s) deve(m) ser selecionado(s) conforme
os critérios estabelecidos pelo art. 35 da Resolucao FNDE n° 6 de 8 de maio de 2020 FUNDEB.

8.1.4 - Critério de habilitacao

8.1.4.1 - Como critérios de habilitacdo dos projetos de venda, deve-se exigir o previsto no art.
36 da Resolucao FNDE n° 6 de 8 de maio de 2020 FUNDEB.

8.1.5 - O limite individual de venda do agricultor familiar e do empreendedor familiar rural deve
respeitar o previsto no art. 39 da Resolucao FNDE n° 6 de 8 de maio de 2020 FUNDEB;

8.1.6 - A aquisicdo dos géneros alimenticios, quando comprados de familia rural individual, serd
feita no nome da mulher, em no minimo 50% (cinquenta por cento) do valor adquirido, de acordo com o
previsto no art. 14, § 32 da Lei n° 11.947/2009;

8.1.7 - Demais critérios conforme j& praticados pela Administragdo Publica municipal em Editais.

8.2 - Da participacao de consoércio

8.2.1 - Sera admitida a participacdo de empresas em consorcio, observados os requisitos legais e
regras previstas no Edital.

9 - ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO:

9.1 - O valor estimado da contratagcdo encontra-se previsto no Estudo Técnico Preliminar que
compode o presente processo de Requisicao de Compras;

9.2 - Todavia, o valor estimado da contratagdo possui carater sigiloso na fase preparatoéria,
principalmente com vistas a garantia a lisura da pesquisa de mercado, bem como a futura
competitividade do certame licitatorio, desta forma, ndo encontra-se expresso no presente documento,
conforme prerrogativa do art. 50, § 22 da IN 03/2024/SAP. Entretanto, este sera tornado publico
expressamente quando da publicacao do Edital ou documento equivalente.

9.2.1 - Quanto aos parametro(s) para o calculo do valor estimado da contratacdo, que
estardo de acordo com o previstos no art. 23 da Lei n° 14.133/2021 e art. 51 da
Instrucao Normativa n° 03/2024 da Secretaria de Administracdo e Planejamento, sendo
que a estimativa do valor da contratagdo, acompanhada dos precos unitarios referenciais,
das memorias de calculo e dos documentos que lhe ddo suporte, com os parametros
utilizados para a obtengdo dos pregos e para os respectivos calculos fardo parte (em
documento proprio) do processo de Requisicao de Compras.

10 - ADEQUACAO ORCAMENTARIA:

10.1 - Os valores para a presente contratacdo estdo em conformidade com a previsao
orcamentdria desta Secretaria;

10.2 - Estdao previstos recursos orcamentarios para a presente contratacdo, que estao
discriminados junto ao documento "Requisicao de Compras";

10.3 - A dotagao relativa aos exercicios financeiros subsequentes serd indicada apods aprovacao
da Lei Orcamentdaria respectiva e liberagao dos créditos correspondentes, mediante apostilamento;

10.4 - As despesas para a presente contratacdo estao previstas no plano plurianual.
11- DA ASSINATURA ELETRONICA:

11.1 - Considerando que a assinatura dos instrumentos contratuais sao realizados
eletronicamente, mediante login e senha, deverao o(s) representante(s) legal(is) do(s) proponente(s)
providenciar(em) a sua assinatura eletronica, de acordo com Instrugcdo Normativa n° 183/2023,
regulamentada pelo Decreto Municipal n? 56.185/2023;



11.1.1 - O(s) representante(s) legal(is) do(s) proponente(s) interessado(s) em participar do
certame licitatorio podera(do) providenciar seu cadastro, com autenticacdo de conta
através do login tnico "gov.br" para liberacdo da assinatura eletronica, de acordo com o
que estabelece a carta de servigos disponivel no seguinte link:
https://www.joinville.sc.gov.br/servicos/acessar-portal-de-autosservico

11.2 - Apéds declarado o(s) vencedor(es), o(s) representante(s) legal(is) do(s) proponente(s)
devera(do) estar com o seu usuario externo certificado para efetuar a assinatura eletronica, nos termos do
Decreto n? 56.185/2023, sob pena de decair do direito de assinar o Contrato e/ou eventuais alteracoes, sem
prejuizo das sancgoes previstas no Edital ou documento equivalente;

11.2.1 - E de responsabilidade exclusiva do(s) representante(s) legal(is) do(s)
proponente(s)/interessado(s) a criagdo de seu cadastro com autenticacdo de conta através
do login Unico "gov.br"; para liberacado da assinatura eletronica.

_ eil . R : i Documento assinado eletronicamente por Gabriel Ponzetto, Gerente, em 22/01/2026, as
;;'fimm'& fﬂ % L‘ﬂ 14:38, conforme a Medida Provisdria n2 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n®8.539, de
b a0 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de 30/01/2014.
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