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ESPECIFICAÇÕES DOS UNIFORMES E EQUIPAMENTOS DE PROTEÇÃO INDIVIDUAL (EPIS)
PARA AS COZINHEIRAS

 
1. A CONTRATADA deverá fornecer aos seus colaboradores, uniforme e Equipamentos

de Proteção Individual, sempre que necessário, com frequência mínima anual;
2. A CONTRATADA deverá apresentar a CONTRATANTE, os documentos de

comprovação de fornecimento dos itens e da capacitação para uso adequado dos mesmos;
3. A relação dos itens mínimos que devem ser fornecidos a cada colaborador e respectiva

quantidade estão descritos na tabela abaixo:
 
3.1. Uniformes

Quantidade entregue por colaborador
a cada 6 meses Especificações dos itens

4 unidades Calça em tecido de Brim, branca, não transparente, 100%
algodão e sem bolsos

4 unidades Camiseta Manga Curta, gola redonda, branca, não transparente,
100% algodão e sem bolsos

4  unidades Camiseta Manga Longa, gola redonda, branca, não transparente,
100% algodão e sem bolsos

2 unidades Avental de Tecido de brim, branca, não transparente, 100%
algodão e sem bolso

6 unidades Touca permanente, de rede, de cor branca, feita em tecido
poliamida ou poliéster.

Disponibilização contínua, conforme a
demanda

Touca descartável , branca,  em tecido não tecido (TNT), 100%
polipropileno, resistente e hipoalergênica.

Disponibilização contínua, conforme a
demanda Luva plástica descartável, para manipulação de alimentos.

Disponibilização contínua, conforme a
demanda

Luva de vinil descartável, para manipulação de alimentos,
transparente. Deverá apresentar Certificado de aprovação (CA),
tamanhos variados, conforme a necessidade do usuário.

 

3.2. Equipamentos de Proteção Individual (EPIs)

Quantidade entregue por colaborador a
cada 6 meses Especificação dos itens
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1 par
Calçado de Segurança em EVA, sem cadarço, na cor branco,
com solado antiderrapante e certificado de Aprovação (CA) ,
tamanhos variados, conforme a necessidade do usuário.

1 unidade

Avental de Segurança, feito de material resistente para lavação de
louças, na cor branca, com tiras para amarrar na cintura e
cumprimento adaptado para garantir a cobertura de toda
extensão da perna.  Tamanho único.

2  unidades

Luva Térmica para alta temperatura, de cinco dedos, ambidestra,
para uso em cozinhas e fornos. Deve apresentar punho com
comprimento mínimo de 20cm e feita com materiais que garantam
a manipulação de utensílios com segurança em temperatura
mínima de 200ºC. Deve apresentar e certificado de Aprovação
(CA).

1 unidade

Luva de de Malha de Aço, de cinco dedos, ambidestra,
confeccionada em elos de aço inoxidável, cromo e níquel, com
fechamento ajustável no punho. Formato anatômico, resistente ao
corte e à perfuração.
Indicação: utilizada para corte de carnes e verduras

1 par
Luvas tricotada em nylon com 1 ou 2 fios de aço inox grosso, na
cor branca.
Indicação: utilizada para corte de carnes e verduras

4 pares

Luva de borracha anatômica, em látex, antiderrapante, de punho
longo. Deve apresentar certificado de aprovação (CA). Com
tamanhos variados, conforme a necessidade do usuário.
Indicação: utilizada para higienização de louças.

1 unidade

Óculos de proteção, com lentes de policarbonato óptico e
armação em nylon, na cor transparente. Deve apresentar
curvatura lateral da lente para maior proteção. Deve apresentar
certificado de aprovação (CA).
Indicação: utilizada para limpeza de equipamentos e utensílios que
exijam a aspersão de produtos de limpeza.

 

3.3 Referências Técnicas:
- Lei n°6514, de 22 de dezembro de 1977 – Consolidação das Leis de Trabalho
- Norma Regulamentadora NR 6, de 6 de julho de 1978 – Equipamentos de Proteção

Individual
- Demais legislações específicas e que estejam vigente ou as que vierem a suceder as aqui

citadas.

Documento assinado eletronicamente por Gabriel Ponzetto, Gerente , em
08/03/2022, às 09:56, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº 21.863, de
30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 0010842297 e o código CRC FA145F80.
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