Prefeitura de

s Prefeitura de Joinville
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ANEXO SEI N° 0010143006/2021 - SED.UAD.ASU
MODELO DE RELATORIO DE INSPECAO/FISCALIZACAO

Relatério de Fiscalizagao/ Inspec¢ao Técnica nos Centros de Educacao Infantil:

Relatério de avaliagao Higienico Sanitaria- CEI N°

Data da Visita técnica:

Diretor/ auxiliar de diregao:

Cozinheiras Presentes:

Turno da alimentagao escolar observado: () matutino () vespertino

Nutricionista:

Item||1. Asseio Pessoal

1.1 |[Touca prendendo todo cabelo? Sim () Nao ()

1.2 ||Unhas curtas, limpas e sem esmalte? Sim () Nao ()

1.3 ||O atestado de saude para manipulador de alimentos esta atualizado? Sim () Nao ()

1.4 ||Utilizacdo de adornos (brincos, anéis, relégio, pulseira, etc)? Sim () Nao ()
Utilizam uniformes completos ( calga, camiseta, avental de tecido, calgado ||.. ~

15 . . L Sim () Nao ()
de sequranca com uso de meias) e demais EPIs nas etapas necessarias?




16 Pertences de uso pessoal armazenados em local apropriado e de forma Sim () N&o ()
organizada?

Item||2. Armazenamento de Alimentos
Os alimentos sdo empilhados de maneira correta, por grupo e tipo, . ~

2.1 afastados do chao e da parede? Sim () Nao ()

29 Presenca de alimentos na cozinha e/ou estoque em desacordo a Lei n° Sim () N&o ()

= |[15.265 de 18/08/10 e a Portaria Interministerial n® 1010 de 08/05/06?

Ha equipamentos / entulhos / produtos em caixa de papel / objetos

2.3 ||pessoais que interfiram na qualidade das condigdes sensoriais dos Sim () Nao ()
alimentos?
ApOs abertas, as embalagens sao fechadas corretamente? Em caso de

2.4 |{transferéncia de embalagem, ha a etiqueta com os dados do produto e Sim () Nao ()
prazo de validade? A nova embalagem € adequada e limpa?
Etiquetas com a identificagdo e as datas de validades dos produtos

2.5 |[alimenticios estao visiveis, atualizadas e de acordo com o produto nas Sim () Nao ()
prateleiras? A disposicao dos alimentos obedece ao sistema PVPS?

26 Haviam produtos impréprios ou ven0|dos~, embalagens amassadas, sim () N&o ()
estufadas, enferrujadas ou com perfuragbes?

27 A e.str’u’gura do depdsito é mantida com zc_elo e limpeza (piso, parede, teto, Sim () N&o ()
luminarias, portas, estrados, prateleiras, janelas, telas)?

28 Os alimentos congelados e os r_efrlgerados estdo armazenados em sim () N&o ()
temperatura adequada e organizadamente?

29 Os hortlfru’tjg[)anjelros estdo armazenados em bom estado de Sim () N&o ()
conservagao”

2.10|[Sinais ou presenca de insetos e/ou roedores? Sim () Nao ()

Item||3. Area de Manipulagio
A estrutura da area de manipulacado é mantida limpa, em bom estado de

3.1 |lconservacao (piso, parede, teto, luminarias, portas, armarios, bancadas, ||Sim () Nao ()
janelas, telas)?




3.2 ||Onde ha ralos, estes sdo adequadamente vedados? Sim () Nao ()

3.3 ||As telas presentes sdo mantidas adequadamente fechadas? Sim () Nao ()
A area para higienizagdo das maos do manipulador tem sido mantida com
zelo e limpeza? O porta sabonete liquido, porta papel toalha sdo mantidos ||. ~

3.4 . A . Sim () Nao ()
abastecidos? As lixeiras possuem tampa com acionamento por pedal em
funcionamento e sdo mantidas fechadas e sem excesso de detritos?
Os equipamentos e utensilios sdo mantidos limpos, em bom estado de

3.5 |[conservagéo, funcionando corretamente (fogéo, coifa, forno elétrico, Sim () Nao ()
picador de legumes, liquidificador, batedeira, freezer, geladeira, etc)?
Alimentos / Recipientes / Utensilios estdo armazenados nos locais . ~

3.6 . ; o Sim () Nao ()
apropriados e livre de contaminagao?
Presenca de utensilios com cabo de madeira e/ou madeira em contato . ~

3.7 | . Sim () Nao ()
direto com o alimento?

Item||4. Boas Praticas de Manipulagao Sim () Nao ()
As cozinheiras lavam as maos de maneira correta sempre que trocam de . ~

4.1 - . : Sim () Nao ()
atividade, ao chegar ou quando interrompem o servigo?

4.2 As luvas descartaveis sao usadas nas etapas necessarias e sim () N&o ()
adequadamente?

43 Experlmeqtam os alimentos com as maos ou com utensilios utilizados para Sim () N&o ()
mexer o alimento?

4.4 |[Enxugam o suor com as maos, panos ou qualquer peca da vestimenta? Sim () Nao ()

4.5 ||Fizeram uso de equipamentos e utensilios sujos? Sim () Nao ()

4.6 ||Manipulam os alimentos de maneira a evitar a contaminag¢ao cruzada? Sim () Nao ()

4.7 ||O pré — preparo é realizado como indicado no Manual do Manipulador? Sim () Nao ()
O preparo da alimentagao é realizado como indicado no Manual do . ~

48 Manipulador e proximo do horario da distribuicao? Sim () Nao ()

49 A higienizac&o dos hortifrutigranjeiros é realizada como indicado no sim () N&o ()

Manual do Manipulador?




O descongelamento é realizado conforme requisito de Seguranca . ~

410 Alimentar? Em ambiente climatizado? Sim () Nao ()

411 As tabuas coloridas (verde, amarela e branca) estdo sendo utilizadas Sim () N&o ()

""" |lconforme o Manual do Manipulador?

4.12||Ha restos de alimentos armazenados no freezer/geladeira? Sim () Nao ()

4.13||Coletaram as amostras e etiquetaram corretamente segundo POP ? Sim () Nao ()
As amostras dos dias anteriores (até 72h) estdo armazenadas na

4.14||geladeira adequadamente com informacdes das refeicdes e data na Sim () Nao ()
etiqueta?

415 Que}ndo ha necessidade da entrada de pessoas que ndo sao da equipe da Sim () N&o ()
cozinha, estas usam touca corretamente?
Presenca de objetos ndo pertinentes a area de manipulagao (sucatas,

4.16||equipamentos em desuso, plantas, objetos de decoragao, sacolas Sim () Nao ()
plasticas, potes reaproveitados e objetos pessoais)?

4.17||As prateleiras sédo forradas com papel ou plastico? Sim () Nao ()

418 Utensilios de limpeza (vassqura, rodo, etc) no |rjter|or da cozinha e/ou Sim () N30 ()
estoque armazenados sem isolamento do ambiente?

4.19||Sinais ou presenca de insetos e/ou roedores? Sim () Nao ()

490 0] reC|p.|ente de lixo € mantido com saco plastico adequado sem excesso sim () N&o ()
de detritos?

421 Ha copia do cardap|o~s e receituarios no interior da cozinha e em bom Sim () N&o ()
estado de conservagao?

4.9 O Manual QO’I?\/Ianlpulador encontra-se na cozinha e em bom estado de sim () N&o ()
conservagao”
As cozinheiras receberam todas as capacitagcdes necessarias para

4.23|lexercer as atividades na Alimentagao escolar (Manipulagao de alimentos, ||Sim () Nao ()
Alimentagdo complementar, alimentagao especial, uso de EPls, etc.)

Item||5. Distribuicdo da Alimentagao Escolar




5.1 ||A estrutura do refeitério € mantida limpa, em bom estado de conservagao? ||Sim () Nao ()
59 C(jligfic;:]aejitgglcéo térmico: O equipamento esta limpo e a agua trocada Sim () N&o ()
5.3 ||O cardapio esta sendo seguido conforme proposto pelo SANE? Sim () Nao ()
5.4 ||Boa aparéncia da alimentagéo escolar? Sim () Nao ()
55 ?a(r)adcotgr?s?[ibc%% consisténcia e textura da alimentacao escolar é Sim () N30 ()
56 ((:)oa:)arrc;iionr;agrggrgisazc;%quado? Esté sendo feito de maneira que n&o haja sim () N0 ()
57 Eée(i)tgsg}rg? de refeigdes servidas (adesao)? CADERNO DE Sim () N30 ( )
5.8 ||Ha controle da quantidade de alimento (Kg ou L) utilizado por dia? Sim () Nao ()
5.9 |[Ha sobras? Motivo? Sim () Nao ()
5.10||Quando ha sobras, estas sdo descartadas de maneira correta? Sim () Nao ()
Iltem||6. Lactario
Estrutura

6.1 ||As telas sdo mantidas adequadamente fechadas Sim () Nao ()
6.2 ||O lactario é exclusivo para o preparo da alimentagao do bergario? Sim () Nao ()
6 [y eentua do actito ¢ mants comaelo € e s PSS 0, i () o )
6.4 ||Onde ha ralos, estes sao adequadamente vedados? Sim () Nao ()
6.5 Os equipamentos sdo mantidos limpos, em bom estado de conservacao e Sim () N30 ()

em quantidade suficiente (fogao, liquidificador, geladeira, etc)?




Os utensilios sdo mantidos limpos, em bom estado de conservagédo e em

6.6 local adequado, organizado, e longe de contaminagao? Sim () Nao ()
6.7 |[Ha utensilios suficientes? Sim () Nao ()
6.8 Og utensilios e materiais de limpeza sdo armazenados separados dos Sim () N30 ()
alimentos?
A area para higienizagdo das maos do manipulador tem sido mantida com
zelo e limpeza? O porta sabonete liquido, porta-papel toalha sdo mantidos || ~
6.9 . N . Sim () Nao ()
abastecidos? As lixeiras possuem tampa com acionamento por pedal em
funcionamento e sdo mantidas fechadas e sem excesso de detritos?
Boas Praticas
6.10 cc))zscgg)os infantis e demais utensilios sdo higienizados e sanitizados apos Sim () N&o ()
6.11||A agua utilizada é filtrada ou fervida? Sim () Nao ()
Apos abertas, as embalagens dos alimentos séo fechadas corretamente?
6.12||Em caso de transferéncia de embalagem, ha a etiqueta com os dados do ||Sim () Nao ()
produto e prazo de validade? A nova embalagem é adequada e limpa?
Presenca de objetos ndo pertinentes a area de manipulagao (sucatas,
6.13|lequipamentos em desuso, plantas, objetos de decoracgéo e objetos Sim () Nao ()
pessoais)?
6.14||O lactario € exclusivo para alimentos e pertences do publico-alvo? Sim () Nao ()
6.15 Haviam produtos improprios ou vencidos e/ou em desacordo a Lei n° Sim () N30 ()
" 7|[15.265 de 18/08/10 e a Port. Interministerial 1010 de 08/05/067?
6.16||0O alimento & preparado somente pelo lactarista/cozinheiro? Sim () Nao ()
6.17|[Ha lactarista, e a mesma recebeu o curso de alimentagdo complementar? ||Sim () Nao ()
6.18|[Ha o Manual de Alimentagdo Complementar no lactario? Sim () Nao ()
6.19||As lactaristas seguem todas as normas do Manual do Manipulador? Sim () Nao ()
6.20 Utilizam as formulas infantis corretamente (diluicdo, aplicagao, indicagao, sim () N&o ()

etc)?




Entram no lactario pessoas que nao sdo da Equipe da alimentagao

6.21 escolar? Sim () Nao ()

6.22 Estas pessoas, tocam nos alimentos, equipamentos, utensilios ou em sim () N&o ()
qualquer outro material interno?

6.23 Esta sengo felta a tranS|ga_o do cardapio do bergario para o cardapio geral sim () N&o ()
em relagao as criangas acima de 1 ano?

6.24 |0 cardapio esta sendo seguido ? Sim () Nao ()

6.25 A mtrodlugao Ejg alimentagdo complementar segue as orientagdes para sim () N&o ()
cada faixa etaria?

6.26 O odor, §a_bor, consisténcia e textura da alimentacao escolar é Sim () N&o ()
caracteristico?

6.27||O porcionamento é adequado? Sim () Nao ()

6.28||Ha sobras? Sim () Nao ()

6.29||Quando ha sobras, estas sdo descartadas de maneira correta? Sim () Nao ()

Item||7. Alimentacao Especial
Possui lista com 0 nhome das criangas que necessitam de alimentacao

7.1 |lespecial, com todos os dados da mesma (Tipo de doenga/disturbio, série, ||Sim () Nao ()
turno, observagdes)?
As cozinheiras tém conhecimento de todas as criangas que necessitam de ||.. ~

7.2 || ~ . : Sim () Nao ()
alimentagao especial na Unidade Escolar?

7.3 |[Ha os cardapios para alimentagao especial? Sim () Nao ()

74 Criangas com re§tr!90es allmentare§ recebem o alimento adequadamente sim () N&o ()
conforme o cardapio e suas necessidades?

75 Estes a_hmentos sdo armazenados adequadamente, em local isolado de Sim () N&o ()
contaminantes ?

76 Os alimentos especiais sao manipulados adequadamente conforme as sim () N&o ()

orientagdes do SANE de forma a evitar a contaminagéo cruzada?




Os utensilios dos alunos com doenga celiaca e alergias alimentares sao . ~

7.7 . : Sim () Nao ()
armazenados separadamente, livre de contaminantes?
Esponja, toalha e outros materiais de higienizagdo de utensilios s&o . ~

7.8 : ) ; : . Sim () Nao ()
exclusivos para crianga com doenga celiaca e alergias alimentares?

79 quas as cozi nhelr_as receberam capacitacdo para produgéo da Sim () N&o ()
alimentagao especial?

Item||8.Infraestrutura

8.1 Ha I|r_npeza de caixas d'agua na escola a cada seis meses? Esta sim () N&o ()
atualizado?

8.2 ||O local foi desinsetizado? Esta atualizado? Sim () Nao ()
O depdsito e a cozinha (inclusive do lactario) dispoe de iluminagao . ~

83 suficiente? Estao protegidas (hermeticamente)? Sim () Nao ()

8.4 A ventilagao do estoque, da cozinha e do lactario (quando houver) é Sim () N&o ()
adequada?

8.5 ||O fluxograma da cozinha esta adequado? Sim () Nao ()
A area de manipulag&o possui local exclusivo para higienizagdo das maos,

8.6 |[com porta sabonete liquido e porta-papel toalha, em bom estado de Sim () Nao ()
conservacao e lixeira com tampa e acionamento por pedal?

8.7 As aberturas (portas, janelas e balcdo de distribuicdo) possuem telas? Sim () N30 ()

" ||[Estdo em bom estado de conservacao? (incluindo o lactario)

A estrutura da cozinha, do depdsito, do refeitério e do lactario estao

8.8 |[adequadas as normas da Vigilancia (piso, parede, ralo vedado, portas, Sim () Nao ()
teto, luminarias, armarios, prateleiras)?

8.9 ||Ha cortinas e/ou trilhos? Sim () Nao ()

8.10||Ha patio coberto e/ou refeitério com mesas e cadeiras? Sim () Nao ()

8.11||Alimentos de funcionarios sem identificagao e/ou desorganizados? Sim () Nao ()

o 41~1|0O cardapio, incluindo alimentacéo especial e bercgario, esta sendo PR NTR




divulgado em mural para os pais e alunos?

iy )

nNawv \ )

8.13||A Unidade Escolar esta desenvolvendo Projeto de Educagao Nutricional?

Sim ()

Nao ()

Observacgoes e Situagcées Encontradas

Nome dos Responsaveis pela Inspecio:

Assinaturas:




Unidade Escolar

Nutricionista

Relatério de Fiscalizagao/ Inspecao Técnica nas Escolas Municipais

Relatério de avaliagao Higénico Sanitaria- CEI N°

Data da Visita técnica:

Diretor/ auxiliar de diregao:

Cozinheiras Presentes:

Turno da alimentagao escolar observado: () matutino () vespertino

Nutricionista:

Item 1. Asseio Pessoal

1.1 |[Touca prendendo todo cabelo? Sim () Nao ()

1.2 ||Unhas curtas, limpas e sem esmalte? Sim () Nao ()

1.3 ||O atestado de saude para manipulador de alimentos esta atualizado?  ||Sim () Nao ()

1.4 ||Utilizagdo de adornos (brincos, anéis, relégio, pulseira, etc)? Sim () Nao ()
Utilizam uniformes completos ( calga, camiseta, avental de tecido,

1.5 ||calgado de seguranga com uso de meias) e demais EPIs nas etapas Sim () Nao ()
necessarias?

16 Pertences de uso pessoal armazenados em local apropriado e de forma Sim () N&o ()

organizada?

Item

2. Armazenamento de Alimentos




Os alimentos sdo empilhados de maneira correta, por grupo e tipo, . ~

2.1 afastados do chao e da parede? Sim () Nao ()

29 Presenca de alimentos na cozinha e/ou estoque em desacordo a Lei n° Sim () N&o ()

= ||15.265 de 18/08/10 e a Portaria Interministerial n° 1010 de 08/05/067

Ha equipamentos / entulhos / produtos em caixa de papel / objetos

2.3 ||pessoais que interfiram na qualidade das condigdes sensoriais dos Sim () Nao ()
alimentos?
ApOs abertas, as embalagens sao fechadas corretamente? Em caso de

2.4 |{transferéncia de embalagem, ha a etiqueta com os dados do produto e ||Sim () Nao ()
prazo de validade? A nova embalagem € adequada e limpa?
Etiquetas com a identificagdo e as datas de validades dos produtos

2.5 |[alimenticios estao visiveis, atualizadas e de acordo com o produto nas ||Sim () Nao ()
prateleiras? A disposicao dos alimentos obedece ao sistema PVPS?

26 Haviam produtos impréprios ou ven0|dosi, embalagens amassadas, Sim () N&o ()
estufadas, enferrujadas ou com perfuracbes?

27 A estrutu_ra,d_o depdsito € mantida com zc_elo e _Ilmpeza (piso, parede, Sim () N&o ()
teto, luminarias, portas, estrados, prateleiras, janelas, telas)?

28 Os alimentos congelados e os r_efrlgerados estdo armazenados em Sim () N&o ()
temperatura adequada e organizadamente?

29 Os honlfru’gg[)anjelros estdo armazenados em bom estado de Sim () N&o ()
conservagao”

2.10|[Sinais ou presenca de insetos e/ou roedores? Sim () Nao ()

Item||3. Area de Manipulacio
A estrutura da area de manipulacado é mantida limpa, em bom estado de

3.1 |lconservacao (piso, parede, teto, luminarias, portas, armarios, bancadas, ||Sim () Nao ()
janelas, telas)?

3.2 ||Onde ha ralos, estes sao adequadamente vedados? Sim () Nao ()

3.3 ||As telas presentes sdo mantidas adequadamente fechadas? Sim () Nao ()
A area para higienizacdo das maos do manipulador tem sido mantida




com zelo e limpeza? O porta sabonete liquido, porta papel toalha sao

3.4 |Imantidos abastecidos? As lixeiras possuem tampa com acionamento  ||Sim () Nao ()
por pedal em funcionamento e sdo mantidas fechadas e sem excesso
de detritos?
Os equipamentos e utensilios sdo mantidos limpos, em bom estado de
3.5 |[conservacéo, funcionando corretamente (fogao, coifa, forno elétrico, Sim () Nao ()
picador de legumes, liquidificador, batedeira, freezer, geladeira, etc)?
Alimentos / Recipientes / Utensilios estdo armazenados nos locais . ~
3.6 . ; o2 Sim () Nao ()
apropriados e livre de contaminagao?
Presenca de utensilios com cabo de madeira e/ou madeira em contato
\ . ”
37 direto com o alimento* Sim () Nao ()
Item||4. Boas Praticas de Manipulagao Des Pontos
As cozinheiras lavam as m&aos de maneira correta sempre que trocam : ~
4.1 " , . Sim () Nao ()
de atividade, ao chegar ou quando interrompem o servigo?
49 As luvas descartaveis sdo usadas nas etapas necessarias e sim () N&o ()
adequadamente?
43 Experimentam 0s alimentos com as maos ou com utensilios utilizados Sim () N&o ()
para mexer o alimento?
4.4 ||[Enxugam o suor com as maos, panos ou qualquer pega da vestimenta? ||Sim () Nao ()
4.5 |[Fizeram uso de equipamentos e utensilios sujos? Sim () Nao ()
4.6 |[Manipulam os alimentos de maneira a evitar a contaminagéo cruzada? ||Sim () Nao ()
4.7 ||O pré — preparo é realizado como indicado no Manual do Manipulador? ||Sim () Nao ()
O preparo da alimentagao é realizado como indicado no Manual do . ~
48 Manipulador e préximo do horario da distribuicio? Sim () Nao ()
A higienizagao dos hortifrutigranjeiros é realizada como indicado no . ~
4.9 Manual do Manipulador? Sim () Nao ()
410 O descongelamento é realizado conforme requisito de Seguranca Sim () N&o ()

Alimentar? Em ambiente climatizado?




As tabuas coloridas (verde, amarela e branca) estao sendo utilizadas

411 conforme o Manual do Manipulador? Sim () Nao ()

4.12||Ha restos de alimentos armazenados no freezer/geladeira? Sim () Nao ()

4.13||Coletaram as amostras e etiquetaram corretamente segundo POP ? Sim () Nao ()
As amostras dos dias anteriores (até 72h) estdo armazenadas na

4.14||geladeira adequadamente com informacgdes das refeicdes e data na Sim () Nao ()
etiqueta?

415 Quandp ha necessidade da entrada de pessoas que ndo sao da equipe Sim () N&o ()
da cozinha, estas usam touca corretamente?
Presenca de objetos ndo pertinentes a area de manipulagao (sucatas,

4.16||equipamentos em desuso, plantas, objetos de decoragao, sacolas Sim () Nao ()
plasticas, potes reaproveitados e objetos pessoais)?

4.17||As prateleiras sédo forradas com papel ou plastico? Sim () Nao ()

418 Utensilios de limpeza (vasso_ura, rodo, etc) no |r)ter|or da cozinha e/ou Sim () N0 ()
estoque armazenados sem isolamento do ambiente?

4.19|[Sinais ou presenca de insetos e/ou roedores? Sim () Nao ()

490 O recipiente de !IXO € mantido com saco plastico adequado sem Sim () N&o ()
excesso de detritos?

4.1 Ha cépia do cardaplqs e receituarios no interior da cozinha e em bom Sim () N0 ()
estado de conservagao?

492 O Manual QOrI)\/Ianlpulador encontra-se na cozinha e em bom estado de Sim () N&o ()
conservagao”
As cozinheiras receberam todas as capacitagées necessarias para
exercer as atividades na Alimentagéo escolar (Manipulagédo de . ~

4237 . - : ~ ) Sim () Nao ()
alimentos, Alimentagdo complementar, alimentagao especial, uso de
EPIs, etc.)

Item||5. Distribuicao da Alimentagao Escolar

5 1 A estrutura do refeitério € mantida limpa, em bom estado de Sim () N&o ()

conservagao?




Caso haja balcao térmico: O equipamento esta limpo e a agua trocada

52 diariamente? Sim () Nao ()
5.3 ||O cardapio esta sendo seguido ? Sim () Nao ()
5.4 |[Boa aparéncia da alimentagcéo escolar? Sim () Nao ()
55 Sa(::c(:)tgr?;it::c;g consisténcia e textura da alimentag&o escolar é Sim () N&o ()
56 hoajpaocr:)ir?tr;?nr?r?::;%f :rcllgggggo? Esta sendo feito de maneira que nao Sim () N3o ()
57 E;%tgﬁgrgrglr? de refei¢des servidas (adesdo)? CADERNO DE sim () N0 ()
5.8 |[Ha controle da quantidade de alimento (Kg ou L) utilizado por dia? Sim () Nao ()
5.9 ||Ha sobras? Motivo? Sim () Nao ()
5.10||Quando ha sobras, estas sdo descartadas de maneira correta? Sim () Nao ()
Item||6. Cantina (Lei Estadual n°12.061/01)
6.1 ||Possui a venda de alimentos sem um local adequado para este fim? Sim () Nao ()
6.2 ||A Cantina possui Alvara Sanitario Valido? Sim () Nao ()
o2 TR LIS 000 e O o) o
64 antna spesenta oo 2 thos do s paa comeriaizatio i () o )
6.5 Posgui murallsqbr’e_aliment,ac,_:éo saudavel ao lado da cantina? Esta Sim () N&o ()

atualizado? E didatico ou ludico?

Asseio Pessoal Sim () Nao ()
6.6 |[Touca prendendo todo o cabelo? Sim () Nao ()




6.7 |[Unhas curtas, limpas e sem esmalte? Sim () Nao ()
6.8 Utlllzqgao diadornos (brincos, anéis, relogio, pulseira, etc) e Sim () N&o ()
maquiagem®
Boas Praticas de fabricagcao Sim () Nao ()
6.9 ||O ambiente apresenta-se limpo e organizado? Sim () Nao ()
6.10 O ambiente dispde dg equipamentos adequados, limpos e em bom Sim () N3o ()
estado de conservagao?
6.11|[Ha restos de alimentos armazenados na cantina escolar? Sim () Nao ()
6.12|[Haviam produtos vencidos? Sim () Nao ()
6.13 Os allmgntos aprfzsentan) rotulo com as |nfo~rmagoes nutricionais e as sim () N&o ()
demais informagdes pertinentes a Legislacao?
A pessoa que encontra-se responsavel pela cantina no dia da Visita
Técnica, possui Certificado do Curso de Manipulagao ministrado pela
6.14/||Vigilancia Sanitaria? Esta atualizado? Sim () N&o ()
O funcionario que recebe o pagamento / fichas € o mesmo que manipula||.. ~
6.15 ) . N : Sim () N&o ()
os alimentos disponibilizados para comercializagao na cantina?
As luvas descartaveis sao utilizadas para servir o alimento que passou . ~
6.16 por tratamento térmico (sem embalagem — assados)? Sim () Nao ()
Estrutura Sim () Nao ()
A area possui local para lavagem das maos em bom estado de
6.17||conservacao (com porta sabonete liquido, porta toalha de papel e lixeira ||Sim () Nao ()
com tampa e pedal)?
6.18||Onde ha ralos, estes sdo adequadamente vedados? Sim () Nao ()
Item||7. Alimentagao Especial
Possui lista com 0 nome das criangas que necessitam de alimentagao
7.1 ||lespecial, com todos os dados da mesma (Tipo de doenca/disturbio, Sim () Nao ()




série, turno, observagdes)?

As cozinheiras tém conhecimento de todas as criangcas que necessitam

£ de alimentacao especial na Unidade Escolar? Sim () Nao ()

7.3 |[Ha os cardapios para alimentagao especial? Sim () Nao ()

74 Criangas com restricdes allmentarer.s recebem o allmgnto sim () N0 ()
adequadamente conforme o cardapio e suas necessidades?
Estes alimentos sdo armazenados adequadamente, em local isolado de ||.. ~

[ contaminantes ? Sim () N3o ()

76 Os alimentos especiais sao manipulados adequadamente conforme as Sim () N&o ()

" |lorientacdes do SANE de forma a evitar a contaminagao cruzada?
77 Os utensilios dos alunos com doenga celiaca e alergias alimentares sao Sim () N&o ()
" |larmazenados separadamente, livre de contaminantes?

Esponja, toalha e outros materiais de higienizagdo de utensilios s&o . ~

7.8 : . 2 . . Sim () Néo ()
exclusivos para crianga com doenga celiaca e alergias alimentares?
Todas as cozinheiras receberam capacitacao para producao da . ~

79 alimentagao especial? Sim () Nao ()

Item||8.Infraestrutura

8.1 Ha I|r_npeza de caixas d'agua na escola a cada seis meses? Esta sim () N&o ()
atualizado?

8.2 ||O local foi desinsetizado? Esta atualizado? Sim () Nao ()

- . o o : ” Ects

83 (0] dep(_)S|to ea coz[nha dispde de iluminacao suficiente? Estao Sim () N&o ()
protegidas (hermeticamente)?

8.4 A ventilacdo do estoque, da cozinha e do lactario (quando houver) é Sim () N&o ()
adequada?

8.5 ||O fluxograma da cozinha esta adequado? Sim () Nao ()
A area de manipulagao possui local exclusivo para higienizagao das

8.6 |[maos, com porta sabonete liquido e porta-papel toalha, em bom estado ||Sim () Nao ()

de conservacao e lixeira com tampa e acionamento por pedal?




As aberturas (portas, janelas e balcido de distribuicdo) possuem telas?

8.7 Estdo em bom estado de conservagao? (incluindo o lactario) Sim () Nao ()
A estrutura da cozinha, do depdsito, do refeitdrio e do lactario estao

8.8 ||adequadas as normas da Vigilancia (piso, parede, ralo vedado, portas, ||Sim () Nao ()
teto, luminarias, armarios, prateleiras)?

8.9 |[Ha cortinas e/ou trilhos? Sim () Nao ()

8.10|[Ha patio coberto e/ou refeitério com mesas e cadeiras? Sim () Nao ()

8.11||Alimentos de funcionarios sem identificagao e/ou desorganizados? Sim () Nao ()

8.12 O cardapio, incluindo allmentag_:ao especial e bergario, esta sendo Sim () N&o ()
divulgado em mural para os pais e alunos?

8.13 A Unidade Escolar esta desenvolvendo Projeto de Educagao Sim () N&o ()

Nutricional?

Observagoes e Situagées Encontradas




Nome dos Responsaveis pela Inspegao:

Assinaturas:

Unidade Escolar

Nutricionista

Documento assinado eletronicamente por Gabriel Ponzetto, Gerente, em
08/03/2022, as 09:56, conforme a Medida Provisoria n° 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.
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