
MEMORANDO SEI Nº 0017729244/2023 - SED.URC

Joinville, 20 de julho de 2023.

À Secretaria de Administração e Planejamento

Assunto: Responde Memorando SAP.LCT 0017728888

Em atenção ao memorando supra elencado, segue abaixo análise quanto ao Pregão Eletrônico 120/2023:

Item Tratamento Material/Serviço
Unid.
medida

Qtd
licitada

Fornecedor Marca
 Valor
Unit.
Lance 

Descritivo das
propostas de preços,
se estão de acordo
com os Anexos I e VI
do Edital (SEI
nº 0017556979)?
(SIM/NÃO)

Necessidade de solicitação de
amostras? (SIM/NÃO)

1 Normal

13495 - CARNE BOVINA - ISCAS DE COXÃO MOLE
Características Técnicas: Peça de carne bovina (coxão mole), cortada
em iscas (tiras) com tamanho uniforme, congelada, sem gordura (será
admitido até 5% de gordura aparente), sem cartilagem e nervos, com
coloração vermelho brilhante, elástica e firme, macia e odor
agradável. O produto não poderá apresentar sinais de
descongelamento (cristais de gelo). O produto não poderá apresentar
mais do que 5% de líquido após o descongelamento. O produto não
poderá conter glúten. Cota Principal 75%

Quilograma 48.619
 JMF COMERCIO E
DISTRIBUIDORA
LTDA

FRIGOLDEN 23,95 SIM SIM

2 Exclusivo

13495 - CARNE BOVINA - ISCAS DE COXÃO MOLE
Características Técnicas: Peça de carne bovina (coxão mole), cortada
em iscas (tiras) com tamanho uniforme, congelada, sem gordura (será
admitido até 5% de gordura aparente), sem cartilagem e nervos, com
coloração vermelho brilhante, elástica e firme, macia e odor
agradável. O produto não poderá apresentar sinais de
descongelamento (cristais de gelo). O produto não poderá apresentar
mais do que 5% de líquido após o descongelamento. O produto não
poderá conter glúten. Cota Reservada 25%

Quilograma 1.381
 JMF COMERCIO E
DISTRIBUIDORA
LTDA

FRIGOLDEN 23,95 SIM

SIM. Entretanto, deve-se observar
o disposto no Edital,
subitem 11.12 - No caso
de mesmo arrematante do item
cota 25% e cota 75%
correspondentes (mesmo objeto) e
de mesma marca ofertada, o
arrematante poderá apresentar
amostra para somente um dos
lotes da cota.

3 Normal

27235 - Carne congelada de bovino. Músculo-do-dianteiro em cubos.
Corte constituído das massas musculares que envolvem o rádio e a
ulna. Deve ser proveniente de peça limpa, sem osso e com retirada da
pele e gordura aparente. Apresentação: em forma de cubos com
pesagem de 15 a 30 gramas. Deve apresentar coloração uniforme
vermelho brilhante, sem manchas escuras ou acúmulo de sangue.
Deverá apresentar textura firme e elástica, com odor agradável
característico. Não poderá conter corpos estranhos, sinais de
descongelamento (cristais de gelo), presença de aditivos e sinais de
decomposição ( textura limosa, coloração desuniforme, odor forte e
rançoso). O produto não poderá apresentar mais do que 5% de
líquido após o descongelamento. Será admitido até 5% de gordura
aparente do peso líquido do produto. O produto não poderá conter
glúten.  Cota Principal 75%

KG 37.500

 DIALTA
DISTRIBUIDORA
DE ALIMENTOS
LTDA

DELLA 20,99 SIM SIM

4 Exclusivo

27235 - Carne congelada de bovino. Músculo-do-dianteiro em cubos.
Corte constituído das massas musculares que envolvem o rádio e a
ulna. Deve ser proveniente de peça limpa, sem osso e com retirada da
pele e gordura aparente. Apresentação: em forma de cubos com
pesagem de 15 a 30 gramas. Deve apresentar coloração uniforme
vermelho brilhante, sem manchas escuras ou acúmulo de sangue.
Deverá apresentar textura firme e elástica, com odor agradável
característico. Não poderá conter corpos estranhos, sinais de
descongelamento (cristais de gelo), presença de aditivos e sinais de
decomposição ( textura limosa, coloração desuniforme, odor forte e
rançoso). O produto não poderá apresentar mais do que 5% de
líquido após o descongelamento. Será admitido até 5% de gordura
aparente do peso líquido do produto. O produto não poderá conter
glúten.  Cota Reservada 25%

KG 2.500

 DIALTA
DISTRIBUIDORA
DE ALIMENTOS
LTDA

DELLA 20,99 SIM

SIM. Entretanto, deve-se observar
o disposto no Edital,
subitem 11.12 - No caso
de mesmo arrematante do item
cota 25% e cota 75%
correspondentes (mesmo objeto) e
de mesma marca ofertada, o
arrematante poderá apresentar
amostra para somente um dos
lotes da cota.

5 Normal

27237 - Carne congelada de bovino. Lagarto/Tatu Corte localizado na
parte traseira do boi, constituído de fibras longas e magras em
formato arredondado. Peça inteira, sem osso e com retirada da pele e
gordura aparente. Deve apresentar coloração uniforme vermelho
brilhante, sem manchas escuras ou acúmulo de sangue. Deverá
apresentar textura firme e elástica, com odor agradável característico.
Não poderá conter corpos estranhos, sinais de descongelamento
(cristais de gelo), presença de aditivos e sinais de decomposição (
textura limosa, coloração desuniforme, odor forte e rançoso). O
produto não poderá apresentar mais do que 5% de líquido após o
descongelamento. O produto não poderá conter glúten.   Cota
Principal 75%

KG 37.890

 DIALTA
DISTRIBUIDORA
DE ALIMENTOS
LTDA

DELLA 27,98 SIM SIM

6 Exclusivo

27237 - Carne congelada de bovino. Lagarto/Tatu Corte localizado na
parte traseira do boi, constituído de fibras longas e magras em
formato arredondado. Peça inteira, sem osso e com retirada da pele e
gordura aparente. Deve apresentar coloração uniforme vermelho
brilhante, sem manchas escuras ou acúmulo de sangue. Deverá
apresentar textura firme e elástica, com odor agradável característico.
Não poderá conter corpos estranhos, sinais de descongelamento
(cristais de gelo), presença de aditivos e sinais de decomposição (
textura limosa, coloração desuniforme, odor forte e rançoso). O
produto não poderá apresentar mais do que 5% de líquido após o
descongelamento. O produto não poderá conter glúten.   Cota
Reservada 25%

KG 2.110

 DIALTA
DISTRIBUIDORA
DE ALIMENTOS
LTDA

DELLA 27,98 SIM

SIM. Entretanto, deve-se observar
o disposto no Edital,
subitem 11.12 - No caso
de mesmo arrematante do item
cota 25% e cota 75%
correspondentes (mesmo objeto) e
de mesma marca ofertada, o
arrematante poderá apresentar
amostra para somente um dos
lotes da cota.

7 Normal

27236 - Carne congelada de suíno - Lombo Corte constituído da
região lombar do suíno. Deve ser proveniente de peça limpa, sem
pele, sem osso, sem nervos e sem cartilagem. Apresentação: in
natura, sem adição de ingredientes com corte em forma de cubos com
pesagem de 15 a 25 gramas cada. Deve apresentar coloração rosada
uniforme, sem manchas escuras. Deve apresentar textura firme e
elástica e odor característico e agradável. Será admitido até 5% de
gordura aparente do peso líquido do produto. O produto não poderá
conter glúten, corpos estranhos, sinais de descongelamento (cristais
de gelo), presença de aditivos e coadjuvantes de tecnologia e sinais
de decomposição ( textura limosa, coloração desuniforme, odor forte
e rançoso). O produto não poderá apresentar mais do que 5% de

KG 17.142

 DIALTA
DISTRIBUIDORA
DE ALIMENTOS
LTDA

DELLA 14,49 SIM SIM
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líquido após o descongelamento.  Cota Principal 75%

8 Exclusivo

27236 - Carne congelada de suíno - Lombo Corte constituído da
região lombar do suíno. Deve ser proveniente de peça limpa, sem
pele, sem osso, sem nervos e sem cartilagem. Apresentação: in
natura, sem adição de ingredientes com corte em forma de cubos com
pesagem de 15 a 25 gramas cada. Deve apresentar coloração rosada
uniforme, sem manchas escuras. Deve apresentar textura firme e
elástica e odor característico e agradável. Será admitido até 5% de
gordura aparente do peso líquido do produto. O produto não poderá
conter glúten, corpos estranhos, sinais de descongelamento (cristais
de gelo), presença de aditivos e coadjuvantes de tecnologia e sinais
de decomposição ( textura limosa, coloração desuniforme, odor forte
e rançoso). O produto não poderá apresentar mais do que 5% de
líquido após o descongelamento.  Cota Reservada 25%

KG 2.858

 BASE FORTE
DISTRIBUIDORA
DE ALIMENTOS
LTDA

FRIGOMEAT 14,45 SIM SIM

9 Normal

21532 - Coxa/Sobrecoxa De Frango Desossado Sem Pele 
Características Técnicas: Coxa/Sobrecoxa de frango, congelado, sem
osso, sem pele, sem aponevroses e/ou cartilagem. O percentual
máximo de gordura aparente aceita é de no máximo 7%. O produto
não poderá apresentar mais do que 5% de líquido após o
descongelamento. Deverá ter contornos definidos, firmes e sem
manchas, peça lisa, coloração clara e odor característico. Não deverá
apresentar sujidades, penas, vísceras e carcaça. Não poderá conter
excesso de gelo. O produto não poderá conter glúten. Cota Principal
75%

Quilograma 36.972

 DIALTA
DISTRIBUIDORA
DE ALIMENTOS
LTDA

MORGANA 14,09 SIM SIM

10 Exclusivo

21532 - Coxa/Sobrecoxa De Frango Desossado Sem Pele 
Características Técnicas: Coxa/Sobrecoxa de frango, congelado, sem
osso, sem pele, sem aponevroses e/ou cartilagem. O percentual
máximo de gordura aparente aceita é de no máximo 7%. O produto
não poderá apresentar mais do que 5% de líquido após o
descongelamento. Deverá ter contornos definidos, firmes e sem
manchas, peça lisa, coloração clara e odor característico. Não deverá
apresentar sujidades, penas, vísceras e carcaça. Não poderá conter
excesso de gelo. O produto não poderá conter glúten. Cota Reservada
25%

Quilograma 3.028
 JMF COMERCIO E
DISTRIBUIDORA
LTDA

PIONEIRO 17,95 SIM SIM

11 Normal

13497 - FILÉ DE PEITO DE FRANGO Filé de Peito de Frango in
natura,congelado sob sistema IQF, sem osso, sem pele, sem
aponevroses, cartilagem ou gordura. O produto deverá ser preparado
a partir de aves sadias, abatidas sob prévia inspeção sanitária. Devera
se apresentar sob a forma de filés de peito de tamanho uniforme,
firmes, sem manchas, de coloração clara  e odor característico. O
produto não poderá conter mais de 5% de líquidos após o
descongelamento. Não poderá conter glúten e aditivos. Cota Principal
75%

Quilograma 37.560
 JMF COMERCIO E
DISTRIBUIDORA
LTDA

CANÇÃO 11,90 SIM SIM

12 Exclusivo

13497 - FILÉ DE PEITO DE FRANGO Filé de Peito de Frango in
natura,congelado sob sistema IQF, sem osso, sem pele, sem
aponevroses, cartilagem ou gordura. O produto deverá ser preparado
a partir de aves sadias, abatidas sob prévia inspeção sanitária. Devera
se apresentar sob a forma de filés de peito de tamanho uniforme,
firmes, sem manchas, de coloração clara  e odor característico. O
produto não poderá conter mais de 5% de líquidos após o
descongelamento. Não poderá conter glúten e aditivos. Cota
Reservada 25%

Quilograma 2.440
 JMF COMERCIO E
DISTRIBUIDORA
LTDA

CANÇÃO 11,90 SIM

SIM. Entretanto, deve-se observar
o disposto no Edital,
subitem 11.12 - No caso
de mesmo arrematante do item
cota 25% e cota 75%
correspondentes (mesmo objeto) e
de mesma marca ofertada, o
arrematante poderá apresentar
amostra para somente um dos
lotes da cota.

13 Normal

27224 - Pão de Queijo Tradicional Congelado Produto não
fermentado, cru, modulado e congelado. Ingredientes: fécula de
mandioca (polvilho doce e/ou polvilho azedo), queijo, óleo vegetal
ou manteiga, ovos, leite e sal. Não poderá conter aditivos alimentares
tais como corante artificial, aromatizante artificial,  conservante
artificial, realçador de sabor, acidulantes, soro de leite, glúten, açúcar,
edulcorante, margarina, gordura vegetal, gordura vegetal
hidrogenada, gordura vegetal parcialmente hidrogenada e
ingredientes que contenham gordura trans. Os pães de queijo devem
ser modulado em porções de 20 a 30 gramas em formato
arredondado. O produto não poderá apresentar cristais de gelo ou
aspecto de descongelamento, sabor rançoso ou fermentado. Os pães
de queijo deverão apresentar formato uniforme, e estarem congelados
de forma individualizada, de modo que possa ser retirado apenas a
quantidade necessária para produção. Cota Principal 75%

KG 38.359
 JMF COMERCIO E
DISTRIBUIDORA
LTDA

ALMA VIVA 25,40 SIM SIM

14 Exclusivo

27224 - Pão de Queijo Tradicional Congelado Produto não
fermentado, cru, modulado e congelado. Ingredientes: fécula de
mandioca (polvilho doce e/ou polvilho azedo), queijo, óleo vegetal
ou manteiga, ovos, leite e sal. Não poderá conter aditivos alimentares
tais como corante artificial, aromatizante artificial,  conservante
artificial, realçador de sabor, acidulantes, soro de leite, glúten, açúcar,
edulcorante, margarina, gordura vegetal, gordura vegetal
hidrogenada, gordura vegetal parcialmente hidrogenada e
ingredientes que contenham gordura trans. Os pães de queijo devem
ser modulado em porções de 20 a 30 gramas em formato
arredondado. O produto não poderá apresentar cristais de gelo ou
aspecto de descongelamento, sabor rançoso ou fermentado. Os pães
de queijo deverão apresentar formato uniforme, e estarem congelados
de forma individualizada, de modo que possa ser retirado apenas a
quantidade necessária para produção. Cota Reservada 25%

KG 1.641
 JMF COMERCIO E
DISTRIBUIDORA
LTDA

ALMA VIVA 25,40 SIM

SIM. Entretanto, deve-se observar
o disposto no Edital,
subitem 11.12 - No caso
de mesmo arrematante do item
cota 25% e cota 75%
correspondentes (mesmo objeto) e
de mesma marca ofertada, o
arrematante poderá apresentar
amostra para somente um dos
lotes da cota.

15 Normal

32212 - Queijo prato fatiado Características técnicas: Leite
pasteurizado, fermento lácteo, coagulante (coalho), cloreto de sódio e
cloreto de cálcio. Produto refrigerado. Queijo prato fatiado com peso
máximo de 20g por fatia. As fatias devem ter um padrão de
fatiamento e serem facilmente separadas. Deverá derreter
integralmente quando submetido à alta temperatura. Não poderá
conter corantes artificiais e sinais de mofo. Cota Principal 75%

KG 3.969
 JUTTEL
ALIMENTOS LTDA

LACTOVALE 42,99 SIM SIM

16 Exclusivo

32212 - Queijo prato fatiado Características técnicas: Leite
pasteurizado, fermento lácteo, coagulante (coalho), cloreto de sódio e
cloreto de cálcio. Produto refrigerado. Queijo prato fatiado com peso
máximo de 20g por fatia. As fatias devem ter um padrão de
fatiamento e serem facilmente separadas. Deverá derreter
integralmente quando submetido à alta temperatura. Não poderá
conter corantes artificiais e sinais de mofo. Cota Reservada 25%

KG 1.031
 JUTTEL
ALIMENTOS LTDA

LACTOVALE 42,99 SIM

SIM. Entretanto, deve-se observar
o disposto no Edital,
subitem 11.12 - No caso
de mesmo arrematante do item
cota 25% e cota 75%
correspondentes (mesmo objeto) e
de mesma marca ofertada, o
arrematante poderá apresentar
amostra para somente um dos
lotes da cota.

Documento assinado eletronicamente por Marcia Schneider, Coordenador(a), em 20/07/2023, às 14:32, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o
Decreto Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a) Público(a), em 20/07/2023, às 14:32, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de
08/10/2015 e o Decreto Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.
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A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/ informando o código verificador 0017729244 e o código CRC 29C0112A.
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