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EDITAL SEI N° 0013536583/2022 - SAP.UPR

Joinville, 11 de julho de 2022.

PREGAO ELETRONICO N° 516/2022

LICITACAO COM ITENS EXCLUSIVOS E COM RESERVA DE COTA DE ATE 25% PARA
MICROEMPRESAS E EMPRESAS DE PEQUENO PORTE

O Municipio de Joinville, com sede na Avenida Hermann August Lepper, n° 10, Centro, Jomnville/SC — CEP:
89.221-005, por intermédio da Unidade de Processos da Secretaria de Administragdo e Planejamento,
mscrita no CNPJ sob n° 83.169.623/0001-10, torna publico que farda realizar licitagdio na
modalidade PREGAO ELETRONICO do tipo MENOR PRECO, cujo critério de julgamento sera
UNITARIO POR ITEM, para o Registro de Precos, visando a futura e eventual aquisicio de géneros
alimenticios diversos destinados a elaboracio da Merenda Escolar para as Unidades Educacionais
do Municipio de Joinville, conforme especificacdes deste edital e seus anexos, a ser regida pela Lei Federal
n° 10.520, de 17 de julho de 2002, a Lei Municipal n° 4.832, de 22 de setembro de 2003, Decreto n° 7.892,
de 23 de janeiro de 2013, Lei Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006, Decreto n° 8.538, de 06
de outubro de 2015, Decreto n° 10.024, de 20 de setembro de 2019, Decreto Municipal n° 28.024, de 09 de
dezembro de 2016, Instrugdo Normativa SEGES/MP n° 3, de 26 de abril de 2018, Decreto Municipal n°
45.013, de 17 de dezembro de 2021, com aplicagdo subsidiaria da Lei n® 8.666, de 21 de junho de 1993 e
altera¢Oes posteriores ¢ demais normas legais federais, estaduais ¢ municipais vigentes.

Os documentos relacionados a seguir fazem parte integrante deste Pregio:
Anexo I - Quadro de Quantitativo e Especificagdes Minimas do(s) Item(ns), e Valores Estimados/Maximos;
Anexo II - Modelo de Proposta de Pregos;

Anexo III - Modelo sugerido de Atestado de Capacidade Técnica;
Anexo IV - Minuta da Ata de Registros de Pregos;

Anexo V - Minuta do Contrato;

Anexo VI - Minuta da Autorizagao de Fornecimento (AF);

Anexo VII - Termo de Referéncia;

Anexo VIII - Modelo de Entrega de Amostras;

Anexo IX - Rotulagem;

Anexo X - Avaliacdo Sensorial de Géneros Alimenticios;

Anexo XI - Referéncias Técnicas para Andlise de Amostras;

Anexo XII - Relagdo das Unidades Atendidas.

1-DA LICITACAO
1.1 - Do Objeto do Pregéao

1.1.1 - A presente licitagdo tem como objeto o Registro de Precos, visando a futura e eventual aquisicao
de géneros alimenticios diversos destinados a elaboracdo da Merenda Escolar para as Unidades
Educacionais do Municipio de Joinville, de acordo com especificacdes, quantitativos e condigdes
estabelecidas nos Anexos I e VII, e nas condigcdes previstas neste Edital.

1.1.2 - O valor estimado total para a aquisicdo do objeto deste pregao ¢ de R$ 9.659.396,00 (nove milhoes,



seiscentos e cinquenta e nove mil trezentos e noventa e seis reais), fixos e irreajustaveis, conforme disposto no
Anexo | deste Edital

1.2 - Local: Portal de Compras do Governo Federal - www.gov.br/compras/pt-br, UASG 453230

1.3 - Referéncia de Tempo: Todas as referéncias de tempo no Edital, no Aviso e durante a Sessao Publica
observardo obrigatoriamente o horario de Brasilia - DF e, dessa forma, serdo registradas no sistema eletronico
e na documentagao relativa ao certame.

1.4 - Data e horario para inicio da entrega de propostas: 25/07/2022 as 08:30 horas.

1.5 - Data e hordrio limites para entrega de propostas e inicio da sessido publica: 08/08/2022 até as
08:30 horas.

1.6 - Modo de disputa: Aberto, nos termos do art. 31, inciso I e art. 32 do Decreto Federal n°
10.024/2019.

1.7 - Término da Sesséio Principal: 10 (dez) minutos apds o inicio da sessdo de disputa.

1.8 - Periodo Adicional: A sessdo serd prorrogada automaticamente e sucessivamente pelo sistema quando
houver lance ofertado nos ultimos dois minutos do periodo de duragio da sessdo ptiblica. Na hipotese de nio
haver novos lances, a sessdo publica serd encerrada automaticamente.

1.9 - Da Execucio da Licita¢do: A Unidade de Processos, na qualidade de mterveniente Promotora,
processara a presente licitagdo, destinando-se o seu objeto a Secretaria de Educacio.

1.10 - O Edital e seus Anexos encontram-se disponiveis no endereco eletronico identificado no
subitem 1.2 e no portal eletrbnico da Prefeitura Municipal de Joinville, na
pagina www.joinville.sc.gov.br.

1.11 - Em caso de discordincia existente entre as quantidades e especificacdes do objeto descritas
no endereco eletronico www.gov.br/compras/pt-br, com as quantidades e especificacdes constantes
deste Edital, prevalecerio as constantes do Edital.

2 - DOS RECURSOS FINANCEIROS

2.1 - Conforme disposto no art. 7°, §2°, do Decreto n° 7.892/2013: "Na licitagdo para registro de precos
ndo ¢é necessario indicar a dota¢do or¢amentaria, que somente serd exigida para a formalizagdo do
contrato ou outro instrumento habil".

3 - DAS CONDICOES DE PARTICIPACAO

3.1 - Poderdo participar desta licitagdo os interessados que atenderem as exigéncias estabelecidas neste Edital,
bem como o Decreto Federal n® 8.538/15, da seguinte forma:

3.1.1 - Itens exclusivos (com valores maximos estimados até R$ 80.000,00 (oitenta mil reais) - destinados
exclusivamente a participagdo de Microempresa ¢ Empresa de Pequeno Porte, sem prejuizo de sua
participagdo na cota principal e na cota reservada;

3.1.2 - Cota Principal, destinado a participagdo dos interessados que atendam as exigéncias estabelecidas
neste Edital;

3.1.3 - Cota Reservada 25% - corresponde a até¢ 25% das quantidades totais do objeto, destinado a
participacdo de Microempresa ¢ Empresa de Pequeno Porte, sem prejuizo de sua participacdo nos itens
exclusivos e na cota principal.

3.2 - Nao sera admitida a participacio de proponente:

3.2.1 - Em faléncia ou concordata, que se encontre em processo de recuperacao judicial ou extrajudicial, sob
concurso de credores, em dissolugao ou em liquidacéo;

3.2.2 - Punido com suspensdo do direito de licitar ou contratar com a Administragdo, inscritos ou ndo no
Cadastro Central de Fornecedores do Municipio de Joinville, durante o prazo estabelecido para a penalidade;

3.2.3 - Que tenha sido declarado midéneo por qualquer 6rgdo da Administracdo direta ou indireta, com
qualquer 6rgdo PUBLICO FEDERAL, ESTADUAL, MUNICIPAL ou do DISTRITO FEDERAL,;

3.2.4 - Cujos diretores, gerentes, socios ¢ empregados e beneficiarios sejam servidores ou dirigentes da
Administragdo Publica Municipal;

3.2.5 - Em consorcio;

3.2.6 - Cyjo objeto social ndo seja pertinente e compativel ao objeto licitado.

4 - DO CREDENCIAMENTO PARA PARTICIPAR DO CERTAME

4.1 - O credenciamento ¢ o nivel basico do registro cadastral no SICAF, que permite a participacdo dos
nteressados na modalidade licitatoria Pregdo, em sua forma eletronica.

4.2- O cadastro no SICAF devera ser feito no Portal de Compras do Governo Federal, no



sitio www.gov.br/compras/pt-br, por meio de certificado digital conferido pela Infraestrutura de Chaves
Publicas Brasileira — ICP - Brasil.

4.3 - O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade do proponente ou de seu
representante legal e a presung@o de sua capacidade técnica para realizagdo das transagdes inerentes a este
Pregdo.

4.4 - O proponente responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transagdes efetuadas em seu nome,
assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados diretamente ou
por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do 6rgio ou entidade
promotora da licitagdo por eventuais danos decorrentes de uso indevido das credenciais de acesso, ainda que
por terceiros.

4.5 - E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no SICAF e manté-
los atualizados junto aos orgdos responsaveis pela informagdo, devendo proceder, imediatamente, & corregdo
ou a alteragdo dos registros tdo logo identifique incorre¢do ou aqueles se tornem desatualizados.

4.5.1 - A ndo observancia do disposto no subitem anterior podera ensejar na inabilitagdo no momento do
Jjulgamento.

4.6 - Para participagdo no Pregdo, o proponente devera assinalar em campo proprio do sistema eletronico,
relativo as seguintes declaragdes, sob pena de inabilitagdo/desclassificagdo:

4.6.1 - Que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n° 123, de 2006, estando
apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49, se for o caso;

4.6.2 - Que esta ciente e concorda com as condigdes contidas no Edital e seus anexos;

4.6.3 - Que cumpre os requisitos para a habilitagdo definidos no Edital € que a proposta apresentada esta em
conformidade com as exigéncias editalicias;

4.6.4 - Que inexistem fatos impeditivos para sua habilitagdo no certame, ciente da obrigatoriedade de declarar
ocorréncias posteriores;

4.6.5 - Que ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega menor
de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condi¢do de aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIII, da
Constituicao;

4.7 - A declaragdo falsa relativa ao cumprimento de qualquer condicdo sujeitara o proponente as sangdes
previstas em lei e neste Edital.

4.8 - Nenhuma pessoa, ainda que munida de procuragdo, podera representar mais de uma empresa
no(s) mesmo(s) item(ns)/lote(s) deste processo, sob pena de exclusio sumaria de ambos os proponentes
representados

5 - DA PARTICIPACAO NO CERTAME

5.1 - A participagdo no certame se dara por meio da digitagdo da senha pessoal e intransferivel do
representante credenciado, e subsequente encaminhamento da proposta de pregos ¢ dos documentos de
habilitagdo, exclusivamente, por meio do sistema eletronico através do site www.gov.br/compras/pt-br,
observando a data e o horario limite estabelecido no item 1 deste Edital

5.2 - Poderao participar deste Pregdo proponente cujo ramo de atividade seja compativel com o objeto desta
licitagdo, e que estejam com Credenciamento regular no Sistema de Cadastramento Unificado de
Fornecedores — SICAF, conforme disposto no art. 9° da IN SEGES/MP n° 3, de 2018.

5.3 - Caberéd ao proponente acompanhar as operagdes no sistema eletronico durante a sessdo publica do
Pregdo, ficando responsével pelo 6nus decorrente da perda de negdcios diante da inobservancia de quaisquer
mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.

5.4 - No caso de desconexdo com o Pregoeiro no decorrer da etapa competitiva do Pregdo, o sistema
eletronico podera permanecer acessivel aos proponentes para a recepcdo dos lances, retornando o Pregoeiro,
quando possivel, sua atuagdo no certame, sem prejuizo dos atos realizados.

5.5 - Quando a desconexdo persistir por tempo superior a 10 (dez) minutos, a sessdo do Pregdo sera
suspensa ¢ tera reinicio somente decorridas 24 (vinte e quatro) horas apos a comunicagdo do fato aos
participantes, no sitio eletronico utilizado para divulgagao.

6 - DA APRESENATACAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO NO
SISTEMA ELETRONICO

6.1 - Os proponentes encaminhardo, exclusivamente por meio do sistema eletronico, os documentos de
habilitagao exigidos no edital, proposta com a descrigdo do objeto ofertado e o prego, até a data e o horario
estabelecidos para abertura da sessdo publica.

6.2 - O envio da proposta, acompanhada dos documentos de habilitagdo exigidos neste Edital, ocorrera por
meio de chave de acesso e senha.

6.3 - Os proponentes poderdo deixar de apresentar os documentos de habilitacdo que constem do SICAF,



assegurado aos demais proponente o direito de acesso aos dados constantes dos sistemas.

6.4 - Incumbird ao proponente acompanhar as operagdes no sistema eletronico durante a sessdo publica do
Pregdo, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negdcios, diante da mobservancia de quaisquer
mensagens emitidas pelo sistema ou de sua desconexao.

6.5 - Até a abertura da sessdo publica, os proponentes poderdo retirar ou substituir a proposta e os
documentos de habilitagdo anteriormente inseridos no sistema.

6.6 - Os documentos que compdem a proposta e a habilitacdo do proponente melhor classificado somente
serdo disponibilizados para avaliagdo do pregoeiro e para acesso publico apds o encerramento do envio de
lances.

6.6.1 - A auséncia do documento "Proposta de Precos" desclassificara a proponente.

7 - DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA NO SISTEMA ELETRONICO

7.1 — Ao enviar sua proposta pelo sistema eletronico o proponente devera necessariamente postar apenas
o VALOR UNITARIO POR ITEM.

7.2 - O encaminhamento da proposta pressupde o pleno conhecimento e atendimento as exigéncias de
habilitagdo previstas no Edital e seus Anexos.

7.3 - O proponente sera responsavel por todas as transa¢des que forem efetuadas em seu nome no sistema
eletronico, assumindo como firmes e verdadeiras suas propostas e lances.

7.4 - Quanto ao valor da proposta postada eletronicamente, todas entrardo na disputa de lance, porém
somente sera classificado o valor da proposta que estiver dentro do valor estimado/maximo.

7.5- O proponente devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletronico, dos
seguintes campos:

7.5.1 - descri¢do detalhada do objeto, no que for aplicavel;

7.5.2 - valor unitario e total do item.

7.5.3 - marca

7.6 - E vedada a cotago parcial de itens ou de quantidade inferior 4 demandada nesta licitagao.
7.7 - Todas as especificagdes do objeto contidas na proposta vinculam a proponente.

7.8 - Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos previdenciarios,
trabalhistas, tributarios, comerciais € quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente no fornecimento dos
bens.

7.9 - Os precos ofertados, tanto na proposta iicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva
responsabilidade do proponente, ndo lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteragdo, sob alegagdo de
erro, omissao ou qualquer outro pretexto.

7.10 - O prazo de validade da proposta ndo serd inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da data de sua
apresentagao.

8 - DA FORMA DE ENVIO DA PROPOSTA DE PRECOS

8.1 - A proposta de pregos devera ser enviada exclusivamente via sistema, redigida em idioma nacional, sem
cotacdes alternativas, emendas, rasuras ou entrelinhas, devendo ser datada e assinada pelo representante legal
do proponente devidamente identificado, contendo identificagdo do proponente, endereco, telefone e e-mail

8.2 - Apo6s a fase de lances, a proposta atualizada devera ser enviada no prazo maximo de até 02
(duas) horas apds a convocacio do pregoeiro.

8.3 -Nao serdo aceitas propostas sem a assinatura do representante legal do proponente devidamente
identificado.

8.4 - A proposta devera ser apresentada de acordo com o modelo constante do Anexo II deste Edital e
devera conter, sob pena de desclassificago:

8.4.1 - a identificagdo/descricdo do objeto ofertado, de forma a permitr que o Pregoeiro possa facilmente
constatar que as especificagdes no presente Pregido foram ou ndo atendidas, observadas as especificagdes
constantes nos Anexos do presente Edital;

8.4.2 - o preco unitario e preco total cotados em reais, com no maximo 02 (dois) algarismos decimais apos a
virgula;

8.4.3 - 0 prazo de validade da proposta, que ndo podera ser inferior a 60 (sessenta) dias, contados da data
limite para apresentac@o da proposta, apos convocacdo do Pregoeiro.

8.4.4 - a identificagdo da marca do objeto ofertado;

8.5 - O nimero do item ofertado devera corresponder exatamente ao do item do Anexo I deste Edital, com
suas respectivas quantidades.



8.6 - Havendo divergéncia entre o valor unitario e total, prevalecera o valor unitario.

8.7 - Serdo desconsideradas as propostas que apresentarem alternativas de pregos ou qualquer outra
condi¢do ndo prevista neste Edital

8.8 - Se a adjudicacdo ndo puder ocorrer dentro do periodo de validade da proposta, ou seja, 60 (sessenta)
dias, e caso persista o interesse do Municipio, este podera solicitar a prorrogag@o da validade da proposta por

igual prazo.

9 - DA ABERTURA DA SESSAO ELETRONICA E DA FORMULACAO DE LANCES
9.1 - O modo de disputa se dara na forma prevista no subitem 1.6 do edital.

9.2 - A partir do horéario previsto no sistema, tera inicio a sessdo publica do Pregdo Eletronico, com a
divulgacao das propostas de pregos recebidas pelo site ja indicado no item 1 deste Edital, passando o
Pregoeiro a avaliar a aceitabilidade das propostas.

9.3 - Aberta a etapa competitiva, os representantes dos proponentes deverdo estar conectados ao sistema
para participar da sessdo de lances, que ocorrera exclusivamente por meio do sistema eletronico. A cada lance
ofertado o participante sera imediatamente informado de seu recebimento e respectivo horario de registro e
valor.

9.3.1 - S0 serdo aceitos lances, do mesmo proponente, cujos valores forem inferiores ao Ultimo lance que
tenha sido anteriormente registrado no sistema.

9.3.2 - O intervalo minimo de diferenga de valores entre os lances ¢ de R$ 0,01 (um centavo).

9.3.3 - Nao serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido e
registrado em primeiro lugar.

9.3.4 - Niao serdo admitidos lances que contiverem qualquer elemento que possibilite a identificacdo do
proponente.

9.4 - Durante o transcurso da sessdo publica, os participantes serdo informados, em tempo real, do valor do
menor lance registrado. O sistema ndo divulgara o autor dos lances aos demais participantes.

9.5 - No tocante aos itens da Cota principal, apos o encerramento da etapa de lances, o sistema identificara a
existéncia da situacdo de empate prevista no art. 44 da Lei Complementar n® 123/06. Nesse caso, 0 pregoeiro
convocara a Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte que se encontra em situacdo de empate informando
que a mesma devera, em 5 minutos, ofertar novo lance, inferior ao menor lance registrado. Durante o periodo,
apenas a empresa convocada podera registrar o novo lance como arrematante.

9.5.1 - Néo passando para a condigdo de arrematante a Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte mais
bem classificada, na forma do item anterior, serdo convocadas as remanescentes que porventura se enquadrem
nessas categorias e cujas propostas estejam dentro do limite estabelecido no art. 44 da Lei Complementar n°
123/06, na ordem classificatoria, para o exercicio do mesmo direito.

9.5.2 - Entende-se por empate aquelas situagdes em que as propostas apresentadas pelas Microempresas e
Empresas de Pequeno Porte sejam iguais ou até 5% (cinco por cento) superiores a proposta mais bem
classificada.

9.5.3 - O disposto no subitem 9.5 somente se aplicard quando a melhor oferta inicial ndo tiver sido
apresentada por Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte.

10 - DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO

10.1 - Os documentos de habilitagdo deverdo ser enviados exclusivamente via sistema eletronico, até a
data e o horario estabelecidos para abertura da sess@o publica, nos termos do disposto no art. 26 do Decreto
Federal n° 10.024/2019, e de forma legivel, no sentido de que oferecam condicdes de andlise por parte do
Pregoeiro.

10.2 - Serdo aceitos comprovantes obtidos na rede internet, desde que os mesmos tenham sua validade
confirmada pelo Pregoeiro, na fase de habilitagdo.

10.3 - Deverao ser apresentadas Certidoes Negativas ou Positivas com efeito de negativa;

10.4 - Para fins de aplicagdo dos procedimentos definidos na Lei Complementar n® 123/06, o proponente
devera comprovar a condicdo de Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte, através de declaragdo em
campo proprio do sistema, no momento do cadastro da proposta, nos termos dos subitens 4.6 e 4.7 deste
edital.

10.5 - Caso atendidas as condi¢des de participagdo, a habilitacdo do proponente podera ser verificada por
meio do SICAF, nos documentos por ele abrangidos em relacdo a habilitacao juridica, a regularidade fiscal e
trabalhista, a qualificacdo econdmica financeira e habilitacdo técnica, conforme o disposto na Instrucdo
Normativa SEGES/MP n° 03, de 2018.

10.6 - A documentacdo para fins de habilitacdo é constituida de:
10.6.1 - Se o proponente for Beneficiario Fornecedor, definido pela Lei n® 8.776. de 12 de dezembro de



2019:

a) Prova de inscri¢do no Cadastro de Pessoa Fisica - CPF;

b) Prova de regularidade com a Fazenda Federal, relativa a Seguridade Social,

¢) Certidao Negativa de Débitos Estaduais, da sede do proponente;

d) Certiddo Negativa de Débitos Municipais, da sede do proponente;

e) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas, conforme Lein® 12.440, de 07 de julho de 011;

f) Extrato da DAP Fisica do agricultor familiar participante, emitido nos tltimos 60 (sessenta) dias.

g) Declaragio de que o proponente cumpre o disposto no inciso XXXIII do art. 7° da Constituicdo Federal,
através de declaragdo em campo proprio do sistema, no momento do cadastro da proposta, nos termos dos
subitens 4.6 ¢ 4.7 deste edital;

h) Apresentar no minimo 01 (um) Atestado de Capacidade Técnica, de fornecimento de produto compativel
com 25% do quantitativo do(s) item(ns) cotado(s), emitido por pessoa juridica de direito ptiblico ou privado.
Para fins de comprovacao o atestado devera conter descritivo do(s) item(ns) e quantidade;

h.1) Sera permitido o somatorio de atestados para fins de atendimento do quantitativo exigido;

h.2) Para comprovacdo do requisito previsto na alinea “h”, o proponente podera juntar a sua habilitagdo
documento habil a comprovar as informagdes, como contrato de fornecimento a que se refere o atestado,
notas fiscais ou outros documentos que eventualmente possam demonstrar com precisdo maiores
especificagdes das informagdes.

10.6.2 - Se o proponente for Pessoa Juridica:

a) Certidao Negativa de Débitos relativos aos Tributos Federais, a Divida Ativa da Unido e as contribuicdes
previdenciarias e de terceiros;

b) Certiddo Negativa de Débitos Estaduais, da sede do proponente;

¢) Certiddo Negativa de Débitos Municipais, da sede do proponente;

d) Certificado de Regularidade do FGTS;

e) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas, conforme Lein® 12.440, de 07 de julho de 2011;

f) Declara¢do de que o proponente cumpre o disposto no inciso XXXIII do art. 7° da Constituicdo Federal,
através de declaragdo em campo proprio do sistema, no momento do cadastro da proposta, nos termos dos
subitens 4.6 e 4.7 deste edital;

g) Certiddo Negativa de Faléncia, Concordata, Recuperagdo Judicial ¢ Recuperacdo Extrajudicial, expedida
pelo distribuidor da sede do proponente;

g.1) Considerando a implantagdo do sistema eproc do Poder Judicidrio de Santa Catarina, as empresas
participantes sediadas neste estado deverdo apresentar a referida Certiddo emitida no sistema SAJ juntamente
com a respectiva Certiddo emitida no sistema eproc, para que tenham validade;

g.2) Na hipdtese de outras Unidades Federativas com situagdo similar, as empresas participantes deverdo
apresentar a Certiddo complementar nos mesmos termos.

h) Balanco Patrimonial e demonstracdes contabeis do ultimo exercicio social, ja exigiveis e apresentados na
forma da lei, que comprovem a boa situagdo financeira da empresa, vedada a sua substituicdo por balancetes
ou balangos provisorios, podendo ser atualizados por indices oficiais quando encerrado ha mais de 3 (trés)
meses da data de apresentagdo da proposta;

h.1) As empresas que adotam o Livro Didrio, na forma fisica, deverdo apresentar o Balango Patrimonial ¢
demonstragdes contabeis do 1ltimo exercicio social extraido do proprio Livro Diario, acompanhados dos
respectivos termos de abertura e encerramento do mesmo, contendo a assinatura do contador e do titular ou
representante legal da empresa e ainda, registrado ou o requerimento de autenticag@o na Junta Comercial ou
registrado no Cartorio de Registro;

h.2) As empresas que adotam o SPED (Sistema Publico Escrituragdo Digital) deverdo apresentar Balango
Patrimonial e demonstragdes contabeis do ultimo exercicio social, extraidos do proprio sistema digital (SPED),
acompanhados dos respectivos termos de abertura ¢ encerramento do mesmo ¢ termo de autenticagdo ou
recibo de entrega de escrituragdo contabil digital (conforme Decreto Federal n° 8.683/16), preferencialmente
vistados em todas as paginas pelo representante legal da empresa;

h.3) O proponente podera apresentar balango patrimonial intermediario a fim de demonstrar alteragdo
relevante em sua capacidade econdmico-financeira em relagdo aos dados contidos no balango patrimonial
anterior, tais como eventos supervenientes (fusdo, incorporagao, cisdo etc.);

h.4) Os interessados terdo a faculdade de apresentar parecer de empresa de auditoria, o que dispensara a
Administracdo de outras investigacdes;

h.5 ) O Balango Patrimonial referente ao tltimo exercicio social sera aceito somente até 30 de abril do ano
subsequente;

i) Para avaliar a situacdo financeira do proponente serdo considerados os indices de Liquidez Geral (LG),



Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), superiores a 1 (um), apurados pelas formulas abaixo,
cujo calculo podera ser demonstrado em documento proprio, devidamente assinado pelo representante legal
da empresa;

LG= (ATIVO CIRCULANTE + REALIZAVEL A LONGO PRAZO)
(PASSIVO CIRCULANTE + PASSIVO NAO CIRCULANTE)

cujo resultado devera ser superior a 1,00

SG= ATIVO TOTAL
(PASSIVO CIRCULANTE + PASSIVO NAO CIRCULANTE)

cujo resultado devera ser superior a 1,00

LC= ATIVO CIRCULANTE
PASSIVO CIRCULANTE

cujo resultado devera ser superior a 1,00

OBS: indices justificados de acordo como § 5° do art. 31 da Lein® 8.666/93.

i.1) As empresas que apresentarem resultado igual ou menor que 1 (um), em qualquer dos indices da alinea
deverdo comprovar o capital minimo ou o patriménio liquido minimo de 10% (dez por cento) do valor
estimado total do iten/lote/global, conforme critério de julgamento do edital.

nn
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j) Apresentar no minimo 01 (um) Atestado de Capacidade Técnica, de fornecimento de produto compativel
com 25% do quantitativo do(s) item(ns) cotado(s), emitido por pessoa juridica de direito publico ou privado.
Para fins de comprovacao o atestado devera conter descritivo do(s) item(ns) e quantidade;

j-1) Sera permitido o somatdrio de atestados para fins de atendimento do quantitativo exigido;
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j-2) Para comprovagdo do requisito previsto na alinea “j”, o proponente podera juntar a sua habilitacdo
documento habil a comprovar as informagdes, como contrato de fornecimento a que se refere o atestado,
notas fiscais ou outros documentos que eventualmente possam demonstrar com precisdo maiores
especificagdes das informagdes.

k) As organiza¢des fornecedoras: cooperativas e outras organizagdes formalmente constituidas como pessoa
juridica de direito privado deverdo apresentar o Extrato da DAP Juridica, nos termos da Lein® 8.776, de 12
de dezembro de 2019.

10.6.3 - Os proponentes inscritos no Cadastro Geral de Fornecedores do Municipio de Jomville deverdo
apresentar Certificado de Registro Cadastral-CRC valido na data limite fixada para a apresentagdo dos
documentos neste pregdo emitido pela Unidade de Suprimentos, da Secretaria de Administragdo e
Planejamento.

10.6.4 - Os proponentes nido cadastrados, além dos documentos referidos no subitem 10.6, deverdo
apresentar os seguintes, validos na data de abertura de sesséo ptblica do pregdo:

a) prova de inscrigdo no Cadastro Nacional da Pessoa Juridica (CNPJ);

b) ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado, em se tratando de sociedades
comerciais, €, no caso de sociedades por agdes, acompanhado de documentos de eleicdo de seus
administradores, com a comprovagio da publicacdo na imprensa da ata arquivada, bem como das respectivas
alteragdes, caso existam.

10.7 - Os comprovantes exigidos, quando for o caso, deverdo apresentar prazo de validade até a data limite
fixada para a apresentagdo das propostas, nos termos do subitem 6.1 deste Edital. Ndo constando a vigéncia,
sera considerado o prazo de 90 (noventa) dias da data da emissdo.

10.8 - Sob pena de inabilitagdo, nos documentos a que se refere o subitem 10.6 deste edital deverdo constar o
nome/razdo social do proponente, o nimero do CNPJ e o respectivo endereco, observado que se o
proponente for:

a) matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz;
b) filial, todos os documentos deverao estar em nome da filial;

¢) a matriz, ¢ o fornecimento for realizado pela filial, os documentos exigidos neste Edital deverdo ser
apresentados em nome da matriz e da filial, simultaneamente com exce¢do dos documentos conjuntos ou
consolidados, desde que devidamente comprovada a centralizagdo.

10.9 - O proponente podera apresentar os comprovantes de regularidade relativa a Seguridade Social — INSS
¢ ao Fundo de Garantia por Tempo de Servico - FGTS centralizados junto a matriz, desde que apresente
comprovante da centralizagdo do recolhimento das contribuicdes e a certiddo em que consta o CNPJ da



entidade centralizadora.

10.10 - A Microempresa ¢ a Empresa de Pequeno Porte deverdo apresentar toda a documentagdo exigida
para efeito de comprovagdo de regularidade fiscal e trabalhista, mesmo que esta apresente alguma restri¢do e,
uma vez sendo declarada vencedora do certame, tera prazo de 05 (cinco) dias ftteis, cujo termo inicial
correspondera a0 momento em que o proponente for declarado vencedor do certame, prorrogavel por igual
periodo, a critério da Administracdo Publica, para a regularizacdo da documentagdo, pagamento ou
parcelamento do débito, e emissdo de eventuais certiddes negativas ou positivas com efeito de certiddo
negativa.

10.10.1 - A ndo regularizacdo da documentacdo, no prazo fixado, implicard decadéncia do direito a
contratagdo, sem prejuizo das sancdes previstas na Lei n® 8.666/93, sendo facultado a Administracdo
convocar os proponentes remanescentes, na ordem de classificacdo, para a assinatura do contrato, ou revogar
a licitacdo.

11 - DO JULGAMENTO DAS PROPOSTAS E HABILITACAO

11.1 - O Pregoeiro efetuara o julgamento das propostas pelo critério de MENOR PRECO UNITARIO
POR ITEM.

11.2 - A licitacdo serd processada e julgada em consonincia com a legislacio constante no
preambulo deste Edital e com os procedimentos previstos na Lei Complementar n° 123/06 e
alteracdes posteriores e no Decreto Federal n° 8.538/15.

11.3 - Encerrada a etapa de lances, o Pregoeiro encaminhard, pelo sistema eletronico, contraproposta
diretamente ao proponente que tenha apresentado o melhor preco, para que seja obtida melhor proposta.

11.3.1 - O proponente devera se manifestar at¢ o prazo para apresentacdo da proposta, nos termos do
subitem 8.2 do edital

11.4 - Os pregos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva
responsabilidade do proponente, ndo lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteragdo, sob alegacao de
erro, omissao ou qualquer outro pretexto.

11.5 - O Pregoeiro ira decidir sobre a aceitagdo da proposta, observados os prazos para fornecimento, as
especificagdes técnicas e demais condigdes definidas neste Edital, e verificara a habilitagdo do proponente.

11.6 - Apos encerrada a etapa competitiva, ¢ verificada a auséncia da proposta de pregos ¢ dos documentos
de habilitagdo, conforme o subitem 6.1, sera considerado como desisténcia do lance ofertado, sujeitando-se o
proponente desistente as penalidades constantes no item 27 do Edital

11.7 - Se a proposta ndo atender as especificacdes técnicas, e as condigdes minimas de habilitagdo, o
Pregoeiro examinara a proposta subsequente, verificando a sua aceitabilidade e procedendo a sua habilitaggo,
na ordem de classificacdo, e assim sucessivamente, até a apuragdo de uma proposta que atenda ao Edital,
sendo o respectivo proponente declarado vencedor.

11.8 - O representante legal do proponente que subscrever os documentos apresentados deve estar
devidamente identificado no processo, apresentando documento de identidade.

11.8.1 - Nenhuma pessoa, ainda que munida de procuracio, poderi representar mais de uma
empresa no(s) mesmo(s) item(ns)/lote(s) deste processo, sob pena de exclusio sumiria de ambos os

proponentes representados.
11.9 - Serdo desclassificadas as propostas:

a) que ndo atenderem as especificacdes/descricdo do objeto desta licitagdo;

b) que forem omissas ou se apresentarem incompletas ou ndo informarem as caracteristicas do bem cotado,
impedindo sua identificagdo com o item licitado;

¢) que conflitarem com a legislagdo em vigor;
d) que deixarem de atender aos requisitos estabelecidos nos itens 6, 7 ou 8 deste Edital;

e) com valores unitirios ou globais superiores ao limite estabelecido ou com pregos manifestamente
inexequiveis, assim considerados aqueles que ndo venham a ter demonstrado sua viabilidade através de
documentagdo que comprove que os custos dos insumos sdo coerentes com os de mercado e que os
coeficientes de produtividade sdo compativeis com a execugdo do objeto do contrato.

f) tiverem suas amostras reprovadas.
£) que ndo apresente as amostras no local e horarios estabelecidos.
11.10 - Havendo divergéncia entre o valor unitario e total, prevalecera o valor unitario.

11.11 - Serdo desconsideradas as propostas que apresentarem alternativas de pregos, marca/modelo ou
qualquer outra condi¢do ndo prevista neste Edital.

11.12 - Se o proponente vencedor, convocado dentro do prazo de validade da sua proposta, ndo apresentar
situagdo regular, estard sujeito as penalidades previstas no item 27 deste Edital. Neste caso, o Pregoeiro
examinara as ofertas subsequentes, e a habilitagdo dos proponentes, observada a ordem de classificagdo, até a



apuracdo de uma que atenda ao Edital, sendo o respectivo proponente convocado para negociar redugdo do
prego ofertado.

11.13 - Decorrido o prazo de validade das propostas, sem convocagdo para a contratagdo, ficam os
proponentes liberados dos compromissos assumidos.

11.14 - No julgamento das propostas e na fase de habilitagdo o Pregoeiro podera sanar erros ou falhas que
ndo alterem a substancia das propostas e dos documentos e a sua validade juridica, mediante despacho
fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficacia para fins de
classificagdo e habilitagdo.

11.15 - O Pregoeiro poderd durante a sessdo verificar a regularidade dos documentos disponiveis para
consulta on-line exigidos no subitem 10.6, que ndo forem previamente apresentada(s) pelo(s) proponente(s) ou
que forem apresentados vencidos ou positivos.

11.15.1 - No momento da verificag@o se o sistema estiver indisponivel ficara o(s) proponente(s) com o onus
de ndo terem apresentado o documento ou ter (em) apresentado com restri¢ao.

11.16 - Na hipotese de ndo haver vencedor para a cota reservada, esta podera ser adjudicada ao vencedor da
cota principal ou, diante de sua recusa, aos proponentes remanescentes, desde que pratiquem o prego do
primeiro colocado da cota principal, de acordo com o §2° do art. 8° do Decreto n° 8.538/15, no prazo
descrito no subitem 8.2, conforme estabelecido pelo Pregoeiro no momento da convocagao.

11.16.1 - Na condicdo prevista no subitem 11.16 serd convocada a empresa declarada vencedora da cota
principal do mesmo item para apresentar proposta para a cota reservada nas mesmas condicdes da cota
principal, inclusive valor, na forma do subitem 8.4 ¢ subitens.

11.16.2 - No caso de haver recusa pela empresa declarada vencedora da cota principal em fornecer a cota
reservada, poderdo ser convocados os proponentes remanescentes na ordem de classificacdo desde que
pratiquem o preco do primeiro colocado da cota principal, para apresentar proposta para a cota reservada, na
forma do subitem 8.4 e subitens. A proposta de precos ¢ os documentos de habilitagdo serdo analisados e
julgados pelo Pregoeiro de acordo com as exigéncias editalicias.

11.16.3 - Para as condi¢des previstas nos subitens 11.16.1 e 11.16.2, ndo serd necessario que as empresas
participantes do certame ja apresentem previamente (subitem 1.4) propostas para a cota reservada.

11.17 - No caso da mesma empresa vencer a cota reservada e a cota principal, a contratacdo das cotas
devera ocorrer pelo menor preco, de acordo como §3° do art. 8° do Decreto n° 8.538/15.

11.17.1 - Na condi¢@o prevista no subitem 11.17 serd convocada a empresa declarada vencedora da cota
principal e da cota reservada do mesmo item, para apresentar nova proposta ajustada nas mesmas condigcdes
daquela de menor prego, na forma do subitem 8.4 e subitens, no prazo descrito no subitem 8.2 conforme
estabelecido pelo Pregoeiro no momento da convocagao, sob pena de caracterizar desisténcia da proposta.

12 - DAS AMOSTRAS

12.1 - Sera convocado pelo Pregoeiro o proponente classificado e habilitado para o item para apresentar
obrigatoriamente 04 (quatro) amostras de cada item, de acordo com o exigido no Anexo I e observadas as
especificagdes do Anexo VII do Edital, para efeito de controle de qualidade e aprovagéo.

12.2 - As amostras deverdo ser entregues no prazo maximo de até 05 (cinco) dias tteis, apos a solicitagdo do
Pregoeiro, que se dara apos a fase de habilitaggo.

12.3 - As amostras deverdo ser entregues no Centro de Distribuigdo e Patrimdnio da Secretaria de Educagio
Municipal, sittado @ Rua Morro do Ouro, n° 142, Bairro Bucarein, Joinville/SC, no horario das 08:00 as
12:00 horas, de segunda-feira a sexta-feira, exceto feriados e pontos facultativos.

12.4 - As amostras deverdo estar acompanhadas de:

a) Relacio de Amostras apresentadas em 2 (duas) vias iguais em papel timbrado
do(s) proponente(s), as quais serdo protocoladas (uma via ficard com as amostras, escancada ¢ anexada ao
processo ¢ 01 via ficara com o fornecedor), contendo data, nome do proponente, edital e item a que se refere
a amostra ¢ estar assinada pelo representante do proponente, conforme Anexo VIII;

b) Copia do Alvara Sanitario da Empresa Proponente;
¢) Copia do alvara sanitario do fabricante ou importador;

d) Para ositens 53-54 (Sardinha em oéleo ) e 55-56 (Atum ralado em oleo) deveri(3ao) ser(em)
apresentado(s) a copia do Servico de Inspegdo SIF, SIE, SIM ou SISBI, sendo isenta a apresentacdo do
Alvara Sanitario do fabricante;

e) Para ositens 21-22 (Ervilha Congelada), as amostras deverdo estar acondicionadas em caixas
isotérmicas, ¢ cada amostra devera apresentar etiqueta de identificagdo com o nome do proponente, 0 niimero
do edital e do item. A caixa sera aberta no ato da entrega da amostra para conferéncia e protocolo da entrega;

12.5 - Caso as amostras sejam entregues por transportadora, sem a presenga de um representante legal da
empresa, a CONTRATANTE nio se responsabiliza quanto a falta de produto(s) - item escrito na relagao
entregue pela empresa, mas ndo apresentado e/ou avarias provocadas pelo transporte das amostras;



12.6 - As amostras deverdo estar acondicionadas em caixas de papeldo kraft devidamente fechadas. A caixa
sera aberta no ato da entrega da amostra para conferéncia e protocolo da entrega. As amostras deverdo ser os
proprios produtos a serem comercializados (marca, peso, embalagem, sabor), devendo estar identificadas com
o nome da empresa proponente, edital ¢ item a que se refere a amostra.

12.7 - Sera desclassificado o proponente, caso apresente amostra fora das especificagdes técnicas previstas
nos Anexos I ¢ VII deste Edital, ou que ndo apresente as amostras no local e horarios estabelecidos pelo
Pregoeiro, estando sujeito as penalidades previstas.

12.8 - Das 4 (quatro) amostras solicitadas:

a) Duas serdo utilizadas pela equipe de nutricionistas do Servico de Alimentagdo e Nutricdo Escolar para
avaliagdo do item (prova e contra-prova).

b) As amostras restantes, ficardo em poder da CONTRATANTE até a homologagdo do processo. Estas
amostras poderdo ser utilizadas quando houver a reprovagdo do item ¢ a empresa proponente formalizar
recurso contra o resultado apresentado.

) A(s) empresa(s) que for(em) aprovada(s) e/ou a(s) empresa(s) que
for(em) reprovada(s) podera(ao) retirar(em) as amostras entregues, quando estas ndo forem utilizadas, em
até 15 (quinze) dias uteis, apds a homologacao do processo ou do itenvlote, no caso de homologacédo parcial,
no mesmo local da entrega. Apos este periodo, se as amostras ndo forem retiradas, nio mais serdo devolvidas.

d) O proponente serd desclassificado caso apresente amostra fora das especificagdes técnicas previstas
neste Termo de Referéncia ou nfo apresente amostra no local e horarios estabelecidos pelo(a) Pregoeiro(a),
estando sujeito as penalidades previstas.

12.9-No caso de mesmo arrematante do item cota 25% e cota 75% correspondentes (mesmo
objeto) e de mesma marca ofertada, o arrematante podera apresentar amostra para somente um dos
lotes da cota.

12.9.1 - No caso do arrematante ja ter apresentado amostra para o item cota 25% ou cota 75%
correspondentes (mesmo objeto), sendo a mesma marca ofertada, e a amostra ter sido aprovada, nio sera
necessario sua reapresentacio para a outra parte da cota.

12.9.2 -No caso do arrematante ja ter apresentado amostra para o item cota 25% ou cota 75%
correspondentes (mesmo objeto), sendo a mesma marca ofertada, e a amostra ter sido reprovada, serd
necessario sua reapresentacio para a outra parte da cota.

13 - DAS IMPUGNACOES E DOS RECURSOS ADMINISTRATIVOS

13.1 - Qualquer pessoa podera, at¢ 03 (trés) dias uteis anteriores a data fixada para abertura da sessdo
publica, impugnar os termos do Edital do Pregio.

13.1.1 - As impugnagdes deverdo ser protocolizadas através do e-mail sap.upr@joinville.sc.gov.br, em
documento digitalizado (PDF, JPG) devidamente assinado, até as 17:00hs do dia do vencimento do prazo,
acompanhado da respectiva representatividade e, quando for o caso, de procuracao.

13.2 - Nao serdo conhecidas as impugnagdes ¢ os recursos apresentados fora do prazo legal e/ou subscritos
por representante ndo habilitado legalmente ou ndo identificado no processo para responder pelo proponente.

13.3 - Cabera a autoridade superior, auxiliado pelo setor responsavel pela elaboragdo do edital, decidir sobre
as eventuais impugnagdes.

13.4 - Acolhida a impugnagdo contra o presente Edital, serd designada nova data para a realizagdo do
certame, exceto quando a alteragdo ndo afetar a formulagdo das propostas.

13.5 - As respostas as impugnacdes serdo disponibilizadas no prazo de 02 (dois) dias uteis, contados da data
de recebimento da impugnacdo e ficardo disponiveis para todos os interessados nos enderecos
eletronicos: www.joinville.sc.gov.br e www.gov.br/compras/pt-br.

13.6 - Do Recurso

13.6.1 - Apds declarado o vencedor, serd concedido o prazo de 30 (trinta) minutos, para que qualquer
proponente manifeste a intengdo de recorrer, de forma motivada, isto ¢, indicando contra qual(is) decisdo(des)
pretende recorrer e por quais motivos, em campo proprio do sistema.

13.6.2 - A falta de manifestacdo motivada do proponente quanto a intencdo de recorrer importard a
decadéncia desse direito.

13.6.3 - Quando sera concedido o prazo de 03 (trés) dias para apresentacdo das razdes de recurso, ficando
os demais proponentes, desde logo, intimados para apresentarem contrarrazdes em igual niimero de dias, que
comegardo a correr do término do prazo do recorrente, sendo-lhes assegurado vista imediata dos autos.

13.6.4 - As razdes de recursos e contrarrazdes deverdo ser protocolizadas através do Portal de Compras do
Governo Federal - www.gov.br/compras/pt-br ou do e-mail sap.upr@jomville.sc.gov.br, em documento
digitalizado (PDF, JPG) devidamente assinado, acompanhado da respectiva representatividade e, quando for o
caso, de procuragao.

13.6.5 - O proponente desclassificado antes da fase de disputa, também, podera manifestar sua intengdo de



interpor recurso na forma do subitem anterior.

13.6.6 - A falta de manifestagdo, imediata e motivada, importara a decadéncia do direito de recurso, e ndo
serd admitida inova¢ao na motivagdo dos recursos propostos.

13.6.7 - O Pregoeiro fara juizo de admissibilidade da intengdo de recorrer manifestada, aceitando-a ou,
motivadamente, rejeitando-a, inclusive quando a pretensdo for meramente protelatoria.

14 - DA ADJUDICACAO E DA HOMOLOGACAO

14.1 - Cabera ao Pregoeiro deliberar sobre a adjudicacdo do objeto ao vencedor do Pregdo, quando ndo
houver recurso.

14.2 - Quando houver recurso, a adjudicagdo do objeto ao vencedor do Pregdo sera realizada pela
autoridade competente.

14.3 - A homologagao sera realizada pela autoridade competente.

15-DO REGISTRO DE PRECOS

15.1 - O Sistema de Registro de Pregos (SRP) é um conjunto de procedimentos para registro formal de
precos relativos a prestagdo de servicos e/ou aquisicio de materiais, para contratagdes futuras da
Administra¢do Publica.

15.2 - A Ata de Registro de Pregos (ARP) ¢ um documento vinculativo, obrigacional com as condigdes de
compromisso para a futura contratacdo, inclusive com pregos, especificacdes técnicas, fornecedores e drgaos
participantes, conforme as disposicdes contidas neste instrumento convocatdrio e nas respectivas propostas
aduzidas.

15.3 - Orgio Gerenciador ¢ o érgio ou entidade da Administracio Publica responsavel pela condugdo do
conjunto de procedimentos do presente certame licitatorio, bem como pelo gerenciamento da futura Ata de
Registro de Precos.

15.4 - Orgo Participante é todo 6rgdo ou entidade da Administragio Piblica que participa da presente
licitagdo especial para Registro de Pregos, bem como integre a futura Ata de Registro de Pregos.

15.5 - O Orggo Gerenciador do presente SRP serd a Secretaria de Administragiio e Planejamento, através da
Unidade de Suprimentos.

15.6 - A existéncia de Registro de Pregos ndo obriga a Administracdo a firmar as contratagdes que deles
poderdo advir, facultando-se a realizacdo de procedimento especifico para a contratacdo pretendida, sendo
assegurado ao beneficiario do registro a preferéncia de contratacdo em igualdade de condigdes.

15.7 - Homologado o resultado da licitagdo, respeitada a ordem de classificagdo ¢ a quantidade de
fornecedores a serem registrados, serdo convocados os interessados para assinatura eletrOnica da Ata de
Registro de Pregos, que devera ocorrerno prazo de até 05 (cinco) dias tteis contados da sua
disponibilizacio no Sistema Eletronico de Informacao (SEI).

15.7.1 - O(s) representante(s) legal(is) do(s) vencedor(es) recebera(do) um e-mail no enderego cadastrado
nformando a disponibilizagdo do documento para assinatura eletronica, o qual indicara o /ink para acesso.

15.7.2 - E de responsabilidade exclusiva do usuario a consulta acerca da disponibilizagio do documento para
assinatura no seu ambiente virtual.

15.8 - A contratagio com os fornecedores registrados sera formalizada pelo Orgio Gerenciador, por
ntermédio de instrumento contratual.

15.9 - Sera priorizada a aquisicio/contratacio do objeto das cotas reservadas, ressalvados os casos
em que a cota reservada for inadequada para atender as quantidades ou as condi¢oes do pedido,
justificadamente, de acordo com o §4° do art. 8° do Decreto n° 8.538/15.

16 - DA FORMALIZACAO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

16.1 - Homologada a licitacdo, sera formalizada a Ata de Registro de Precos, documento vinculativo
obrigacional, com caracteristicas de compromisso para a futura contratagdo, com o fornecedor primeiro
classificado e, se for o caso, com os demais classificados, obedecendo a ordem de classificagdo e aos pregos
propostos.

16.2 -Sera incluida na Ata de Registro de Pregos, sob a forma de anexo, a Ata de Formagao do Cadastro de
Reserva, composta por licitantes que aceitarem praticar prego igual ao do licitante vencedor, observada a
ordem de classificagdo do certame.

16.3 - No caso do fornecedor primeiro classificado, apds convocado ndo comparecer ou se recusar a assinar
a Ata de Registro de Precos e o Contrato, sem prejuizo das cominagdes a ele previstas neste Edital, o
Municipio de Jomville convocara os demais proponentes, na ordem de classificag@o.



17 - DA VIGENCIA DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS
17.1 - A Ata de Registro de Pregos tera vigéncia de 12 (doze) meses contados da data de sua publicacéo.

18 - DAS ALTERACOES NA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

18.1 - O preco registrado podera ser revisto em decorréncia de eventual reducdo daqueles praticados no
mercado, ou de fato que eleve o custo dos servicos ou bem registrados, cabendo ao Orgdo Gerenciador da
Ata promover as necessarias negociagdes junto aos fornecedores.

18.2 -Quando o prego inicialmente registrado, por motivo superveniente, tornar-se Superior ao prego
praticado no mercado o Orgéo Gerenciador devera:

a) convocar o fornecedor visando a negociagdo para reducdo de pregos e sua adequagdo ao praticado pelo
mercado;

b) frustrada a negociag@o, o fornecedor sera liberado do compromisso assumido;
¢) convocar os demais fornecedores visando igual oportunidade de negociagao.

18.3 - Quando o preco de mercado tornar-se superior aos precos registrados e o fornecedor, mediante
requerimento devidamente comprovado, ndo puder cumprir o compromisso, 0 Orgdo Gerenciador podera:

a) liberar o fornecedor do compromisso assumido, sem aplicagdo da penalidade, confirmando a veracidade
dos motivos e comprovantes apresentados, se a comunicagdo ocorrer antes do pedido de fornecimento.

b) convocar os demais fornecedores visando igual oportunidade de negociagao.

18.4 - A alteragdo da Ata de Registro de Pregos dependera em qualquer caso da comprovacdo das condi¢cdes
de habilitacdo atualizadas do fornecedor convocado.

18.5 - Nao havendo éxito nas negociagdes, o Orgio Gerenciador devera proceder a revogagdo da Ata de
Registro de Pregos, adotando as medidas cabiveis para obtengdo da contratagdo mais vantajosa.

19 - DO CANCELAMENTO DO REGISTRO DE PRECOS

19.1 - O fornecedor tera seu registro cancelado quando:

a) descumprir as condigdes da Ata de Registro de Precos:

b) ndo retirar a respectiva nota de empenho ou instrumento equivalente, no prazo estabelecido pela
Administra¢@o, sem justificativa aceitavel;

¢) ndo aceitar reduzir o seu prego registrado, na hipotese de este se tornar superior aqueles praticados no
mercado;

d) presentes razdes de interesse publico.

19.2 - O cancelamento de registro, nas hipoteses acima previstas, assegurados o contraditério e ampla defesa,
serd formalizado por despacho da autoridade competente do Orgdo Gerenciador.

19.3 - O fornecedor podera solicitar o cancelamento do seu Registro de Preco na ocorréncia de fato
superveniente que venha comprometer a execugdo contratual, decorrente de caso fortuito ou de forga maior
devidamente comprovado.

20 - DA FORMACAO DO CADASTRO DE RESERVA

20.1 - Conforme disposto no inciso II, do art. 11, do Decreto n.° 7.892/2013, sera incluida na Ata de
Registro de Precos, sob a forma de anexo, a Ata de Formagdo do Cadastro de Reserva, composta
por licitantes que aceitarem praticar preco igual ao do licitante vencedor, observada a ordem de classificacdo
do certame.

20.2 - Apos verificado pelo sistema se ha fornecedores aptos ao Cadastro de Reserva, a autoridade
competente convocara os licitantes, para no prazo de 24h manifestar interesse em aderir o Cadastro de
Reserva.

20.3 - O sistema enviard e-mail aos licitantes com propostas NAO RECUSADAS para que eles possam
aderir ao Cadastro de Reserva pelo prego do primeiro colocado;

20.4 - Compete exclusivamente ao licitante acompanhar a convocac¢do no sistema eletronico e registrar sua
mtencdo de participar do Cadastro de Reserva dentro do prazo concedido pela autoridade competente, sob
pena de ndo participacdo do procedimento.

20.5 - A apresentacdo de novas propostas na forma deste item ndo prejudicara o resultado do certame em
relacdo ao licitante melhor classificado.

20.6 - Havendo dois ou mais licitantes que aceitem cotar suas propostas em valor igual ao do licitante
vencedor, estes serdo classificados segundo a ordem da ultima proposta individual apresentada durante a fase
competitiva.

20.7 - A ordem de classificacdo dos licitantes registrados devera ser respeitada nas contratacdes e somente



serd utilizada caso o melhor colocado no certame ndo assinar a Ata de Registro de Pregos ou tenha seu
registro cancelado nas hipdteses previstas no Decreto n® 7.892/2013.

20.8 - O Cadastro de Reserva ndo obriga a administragéo a contratacdo.

20.9 - Os fornecedores que compdem o Cadastro de Reserva estdo vinculados as clausulas da Ata de
Registro de Precos.

21 - DA UTILIZACAO DO CADASTRO DE RESERVA

21.1 - Caso o licitante classificado em primeiro lugar ndo assine a Ata de Registro de Precos ou ndo apresente
situagdo regular no ato da assinatura, serd exammado o Cadastro de Reserva, observada a ordem de
classificagdo do certame.

21.2 - O Pregoeiro procedera a analise dos documentos e proposta de pregos atualizados dos licitantes que
manifestaram interesse no Cadastro de Reserva.

21.2.1 - A convocagao para apresentagdo dos documentos e proposta de pregos sera realizada através de
Oficio, para o e-mail indicado na proposta de precos ou no Sicaf.

21.2.2 - O prazo para envio dos documentos de habilitagdo e proposta de precos atualizados, serd de 05
(cinco) dias tteis, contados do envio do Oficio.

21.2.3 - No caso de apresentacdo de amostras, a mesma se dara nos termos ja definidos no edital.
21.2.4 - Apos verificados os documentos, serd realizada ata de deliberagdo, publicada no Diario Oficial
Eletronico do Municipio.

21.2.5 - Apos a publicagdo da ata de deliberagdo, sera emitida nova Ata de Registro de Precos, nos termos
dos itens 14 e 22 do edital.

22 - DA CONTRATACAO

22.1 - A contratag@o do(s) proponente(s) vencedor(es) do presente Pregio sera representada pela expedigdo
do Termo de Contrato/Autorizagdo de Fornecimento (AF), da qual constara, no minimo, identificagdo da
licitagdo, especificagdes resumidas do produto licitado, quantitativo, prego unitario e total, fornecedor, local e
prazo para entrega dos produtos conforme solicitagdo do Contratante.

22.2 - Convocagao para assinatura eletronica do contrato:

22.2.1 - Homologado o resultado da licitagdo, os vencedores serao convocados para assinatura eletromca do
contrato, que devera ocorrer no prazo de até 05 (cinco) dias 1 i

Sistema Eletronico de Informacéo (SEI).

22.2.2 - O(s) representante(s) legal(is) do(s) vencedor(s) recebera(3o) um e-mail no endereco cadastrado
informando a disponibilizagdo do documento para assinatura eletronica, o qual indicara o link para acesso.

22.2.3 - E de responsabilidade exclusiva do usuério a consulta acerca da disponibilizagio do documento para
assinatura no seu ambiente virtual.

22.3 - Se o vencedor ndo apresentar situagdo de habilitagdo regular ou, dentro do prazo de validade de sua
proposta, se recusar a assinar o contrato, podera ser convocado outro proponente. Neste caso, serd
observada a ordem de classificacdo, averiguada a aceitabilidade de sua oferta, procedendo a sua habilitagio e,
sucessivamente, até a apuracdo de um que atenda ao Edital que serd declarado o vencedor do certame,
podendo o Pregoeiro negociar diretamente com o proponente para que seja obtido melhor prego.

22.3.1 - Se o vencedor se recusar a assinar o contrato no prazo estabelecido, apresentar justificativa por
escrito ndo aceita pela Administragdo ou deixar de fazé-lo, além de decair do direito, sujeitar-se-a das sangdes
previstas neste Edital.

22.4 - Para assinatura eletronica do contrato o vencedor devera:

22.4.1 - Apresentar certidoes atualizadas de regularidade fiscal junto aos seguintes 6rgaos: Fazenda Federal
(conjunta com a contribui¢io previdencidria), Fazenda Estadual, Fazenda Municipal, do domicilio ou
sede do proponente, e Fundo de Garantia por Tempo de Servico — FGTS, em atendimento ao art. 55, inciso
XIII, da Lein® 8.666/93 ¢ a Certiddo de Negativas Débitos Trabalhistas, conforme Lein® 12.440, de 07
de julho de 2011.

22.4.2 - Caso a assinatura do termo contratual seja realizada por um procurador designado pelo proponente,
devera ser apresentada a procuracdo publica ou particular, com poderes especificos para representar o
mteressado.

23 - DA ASSINATURA ELETRONICA

23.1 - A assinatura da Ata de Registro de Prego/Contrato e demais documentos vinculados a este
nstrumento, serdo realizadas eletronicamente, mediante login e senha, devendo o(s) representante(s) legal(is)
do(s) proponente(s) providenciar(em) a sua assinatura eletronica externa, de acordo com Instrugdo Normativa
n°® 129/2021, regulamentada pelo Decreto Municipal n® 45.013/2021.



23.1.1 - O(s) representante(s) legal(is) do(s) interessado(s) em participar da licitagdo podera(ao) providenciar
a solicitacdo de usudrio externo certificado para assinatura eletronica de acordo com o que estabelece o
"Manual do Usuario Externo" disponivel no seguinte /ink: httpss//www.joinville.sc.gov.br/servicos/cadastrar-

usuario-em-autosservico e https://www.joinville.sc.gov.br/servicos/certificar-usuario-para-autosservico

23.2 - Apos declarado vencedor o(s) representante(s) legal(is) do(s) proponente(s) devera(io) estar
com o seu usuario externo certificado para fins de efetuar a assinatura eletronica, nos termos do
Decreto n®° 45.013/2021, sob pena de decair do direito de assinar o(a) Ata de Registro de
Precos/Contrato e/ou eventuais alteracdes, sem prejuizo das sancoes previstas no edital.

232.1 -E_ de responsabilidade exclusiva do(s)  representante(s)  legal(is)  do(s)
proponente(s)/interessado(s) a solicitacio da criacio da assinatura eletronica.

23.3 - A criacdo e a redefinicdo da assinatura eletronica dependem da solicitacdo de assinatura eletronica com
o envio do Termo de Responsabilidade devidamente assinado ¢ com o envio de documento com foto e
assinatura do requerente.

23.3.1 - Serdo aceitos como documentos de identidade para fins de assinatura eletrOnica externa: carteiras
expedidas pelos Comandos Militares, pelas Secretarias de Seguranga Publica, pelos Institutos de Identificag@o
¢ pelos Corpos de Bombeiros Militares; carteiras expedidas pelos orgos fiscalizadores de exercicio
profissional (ordens, conselhos etc.); passaporte; certificado de reservista; carteiras funcionais expedidas por
orgdo publico que, por lei federal, valham como identidade; carteira de trabalho; carteira de identidade do
trabalhador e carteira nacional de habilitagdo (somente modelo com foto).

23.3.2 - Nao serdo aceitos como documentos de identidade: certidoes de nascimento, CPF, titulos eleitorais,
carteiras de motorista (modelo sem foto), carteiras de estudante, carteiras funcionais sem valor de identidade
ou documentos ilegiveis, ndo identificaveis e/ou danificados.

23.3.3 - O termo de responsabilidade tera sua assinatura comparada com o documento apresentado.

23.4 - O servidor publico autorizado procedera com a avaliagdo da documentagdo recebida e realizara a
concessdo de acesso ao usuario externo.

23.5 - A assinatura eletronica ¢ de uso pessoal e intransferivel e sua divulgagdo é vedada sob qualquer
hipotese.

23.6 - O usuario ¢ o responsavel pela exatiddo das informagdes prestadas, quando de seu credenciamento,
assim como pela guarda, sigilo e utilizacdo da assinatura eletronica, ndo sendo oponivel, em qualquer hipotese,
alegacdo de uso indevido, nos termos da Medida Provisoria n° 2.200-2, de 24 de agosto de 2001 e do
Decreto n° 21.863, de 30 de janeiro de 2014.

24 - DO PRAZO E DO LOCAL DE ENTREGA DO OBJETO

24.1 - A vigéncia do futuro contrato estara adstrita ao tempo necessario a entrega, ao pagamento do objeto
licitado e a vigéncia do crédito orgamentario, que sera estabelecida expressamente no termo contratual.

24.2 - O objeto devera ser entregue de forma parcelada em até 5 (cinco) dias titeis, apos cada solicitagao.

24.2.1 - No caso de expedicdo de Autorizacdo de Fornecimento (AF), a forma de entrega serd tunica e
ematé 5 (cinco) dias uteis, a partir da data da solicitag@o.

24.3 - O local para entrega sera nos locais indicados no Anexo XII - Relagdo das Unidades Atendidas, de
segunda a sexta-feira, exceto feriados e pontos facultativos, nos horarios descritos abaixo:

a) CEIs e Escolas de periodo integral: das 7 (sete) horas as 17 (dezessete) horas;

b) Escolas com funcionamento parcial: das 7 (sete) horas e 30 (trinta) minutos as 11 (onze) horas e 30 (trinta)
minutos e das 13 (treze) horas e 30 (trinta) minutos as 17 (dezessete) horas;

¢) Centro de Distribuigdo e Patrimonio da Secretaria de Educacdo Municipal: das 7 (sete) horas as 13 (treze)
horas;

24.4 - Para fins de contagem dos prazos previstos serd considerado como data de assinatura do contrato a
data da ultima assinatura (dia/més/ano) dos signatarios referenciados no preambulo do referido instrumento.

25 - DA GESTAO DO CONTRATO

25.1 - A gestdo do contrato serd realizada pela Secretaria de Educacio sendo a mesma responsavel pelo
recebimento e fiscalizacdo do objeto licitado, devendo ser observado o disposto no art. 67 da Lei n°
8.666/93.

26 - DO PAGAMENTO DOS BENS CONTRATADOS

26.1 - O pagamento sera efetivado de acordo com a(s) proposta(s) de pregos apresentada(s) pelo(s)
vencedor(s) da licitagdo, observado o que consta neste Edital e seus Anexos, inclusive quanto a forma e
condi¢des de pagamento.


https://www.joinville.sc.gov.br/servicos/cadastrar-usuario-em-autosservico/
https://www.joinville.sc.gov.br/servicos/certificar-usuario-para-autosservico/

26.1.1 - O Municipio responsabilizar-se-4 pelo pagamento resultantes de modificagdes contratuais sempre que
devidamente autorizados pela Secretaria Gestora do Contrato, observados os limites do art. 65, § 1°, da Lei
n° 8.666/93.

26.2 - O pagamento sera efetivado mediante apresentacdo da nota fiscal/fatura que devera ser emitida em
nome do Municipio, da qual deverd constar o nimero desta licitagdo, empenho e das negativas fiscais
regularizadas (Federal (conjunta com a contribuicao previdenciaria), Estadual, Municipal, FGTS e a Certiddo
de Negativa de Débitos Trabalhistas), conforme Lein® 12.440, de 07 de julho de 2011.

26.3 - As retengdes tributarias serdo aplicadas de acordo com as legislagdes federais, estaduais e municipais
vigentes.

26.4 - O pagamento da Nota Fiscal sera efetuado em até 30 (trinta) dias apds o aceite da medi¢ao/produto,
de acordo com o Processo SEI de Gestdo-Certificacdo de Documento Fiscal.

26.5 - Em caso de atraso dos pagamentos por culpa exclusiva da Administragdo, sera aplicado como indice de
atualizagdo monetaria o IPCA — Indice de Pregos ao Consumidor Amplo.

27 - DAS SANCOES

27.1 - As sangdes e penalidades que poderdo ser aplicadas ao PROPONENTE/CONTRATADO sdo as
previstas na Lei Federal n® 10.520, de 17 de julho de 2002, na Lei Municipal n° 4.832, de 22 de setembro de
2003 e alteragdes posteriores, neste Pregdo e no Contrato.

27.2 - Penalidades que poderdo ser cominadas ao PROPONENTE/CONTRATADO, garantida a prévia
defesa no prazo de 10 (dez) dias uteis, conforme art. 15 da Instru¢do Normativa n° 04/2017 desta Secretaria
de Administragdo e Planejamento, aprovada pelo Decreto n® 30.159/17:

I - Multa, que sera deduzida dos respectivos créditos, ou cobrados administrativamente ou judicialmente, nos
casos:

a) Nos casos de desisténcia de proposta ou deixar de entregar ou apresentar documentagdo falsa exigida para
o certame, ndo celebrar contrato, correspondente ao valor total da proposta de:

a.1) 15% (quinze por cento) para os itens com valores de até RS 10.000,00;
a.2) 10% (dez por cento) para os itens com valores de R$ 10.000,01 a 50.000,00;
a.3) 5% (cinco por cento) para os itens com valores acima de R$ 50.000,01.

b) 0,2% (zero virgula dois por cento) do valor da proposta por dia que exceder ao prazo para entrega do
objeto, até o limite de 15% (quinze por cento);

¢) Nos casos de inexecucdo contratual total, por parte do proponente vencedor, sem prejuizo da apuracao e
reparagdo do dano que a exceder, correspondente ao valor total da proposta de:

¢.1) 15% (quinze por cento) para os itens com valores de até R$ 10.000,00;
¢.2) 10% (dez por cento) para os itens com valores de R$ 10.000,01 a 50.000,00;
¢.3) 5% (cinco por cento) para os itens com valores acima de R$ 50.000,01.

d) De até 10% (dez por cento) em caso de inexecugdo parcial sobre o valor total do contrato, sem prejuizo da
apuragdo e reparacao do dano que a exceder.

II - Impedimento de licitar e contratar com o Municipio de Joinville, Administracdo Direta e Indireta, nas
hipdteses abaixo ¢ o descredenciamento do Cadastro de Fornecedor do Municipio de Joinville ou do
SICAF pelo prazo de até 05 (cinco) anos, sem prejuizo das demais cominagdes legais e contratuais, de
acordo como art. 7°, da Lei Federal n® 10.520/2002, ¢ art. 49, do Decreto Federal n® 10.024/2019:

a) recusar-se a retirar a Autorizagdo de Fornecimento (AF) ou assinar o contrato ou assinar ata de registro de
precos, quando convocado dentro do prazo de validade da proposta;

b) deixar de apresentar os documentos discriminados no Edital, tendo declarado que cumpria os requisitos de
habilitacao;

c) apresentar documentacao falsa para participar no certame, conforme registrado em ata, ou demonstrado em
procedimento administrativo, mesmo que posterior ao encerramento do certame;

d) retardar a execugdo do certame por conduta reprovavel do proponente, registrada em ata;

e) causar o atraso na execug@o do objeto;

f) ndo manter a proposta;

g) desistir de lance realizado na fase de competic@o;

h) comportar-se de modo inidoneo durante a realizagdo do certame, registrado em ata;

1) cometer fraude fiscal demonstrada durante ou apds a realizagdo do certame;

j) fraudar a execugdo do contrato;

k) falhar na execugdo do contrato;



1) declarar informagdes falsas;
m) descumprir as obriga¢des decorrentes do contrato.

27.3 - As sancoes também se aplicam aos integrantes do Cadastro de Reserva, que quando
convocados, nio honrarem o compromisso assumido.

27.4 - As multas deverdo ser pagas junto & Tesouraria da Secretaria de Fazenda do Municipio até o dia de
pagamento que 0 PROPONENTE/CONTRATADO tiver direito ou poderdo ser cobradas judicialmente
apos 30 (trinta) dias da notificagdo.

27.5 - Nas penalidades previstas neste edital, a Administracdo considerara, motivadamente, a gravidade da
falta, seus efeitos, bem como os antecedentes do PROPONENTE/CONTRATADO, graduando-as e
podendo deixar de aplica-las, se admitidas as justificativas do PROPONENTE/CONTRATADO, nos
termos do que dispde o art. 7°, da Lein® 10.520/2002.

27.6 - As penalidades aplicadas serdo registradas no cadastro do PROPONENTE/CONTRATADO.

27.7 - Nenhum pagamento serd realizado ao PROPONENTE/CONTRATADO enquanto pendente de
liquidagdo qualquer obrigacdo financeira que he for imposta em virtude de penalidade ou inadimpléncia
contratual.

28 - DAS DISPOSICOES FINAIS

28.1 - Os pedidos de esclarecimentos referentes ao processo licitatorio deverdo ser enviados ao Pregoeiro,
exclusivamente por meio eletronico, até 03 (trés) dias uteis anteriores a data fixada para abertura da sessao
publica, pelo e-mail: sap.upr@joinville.sc.gov.br, durante o horario de expediente das 08:00 as 17:00 horas,
conforme estabelece o art. 23 do Decreto Federal n® 10.024/2019.

28.1.1 - O Pregoeiro respondera aos pedidos de esclarecimentos no prazo de até 02 (dois) dias uteis,
contado da data de recebimento do pedido, e ficardo disponiveis para todos os interessados nos enderegos
eletronicos: www.joinville.sc.gov.br e www.gov.br/compras/pt-br.

28.2 - Os pedidos de vistas acerca da presente licitagdo para os participantes do processo deverdo ser
realizados pelo e-mail sap.upr@joinville.sc.gov.br.

28.3 - E facultado ao Pregoeiro ou & autoridade superior, em qualquer fase desta licitagio, promover diligéncia
destinada a esclarecer ou complementar a instrugdo do processo.

28.3.1 - Havendo a necessidade de envio de documentos complementares, necessarios a confirmago
daqueles exigidos neste Edital e ja apresentados, o proponente sera convocado a encaminha-los, via sistema,
sob pena de desclassificagdo/inabilitagdo, no prazo minimo de 2 (duas) horas, conforme estabelecido pelo
Pregoeiro no momento da convocagao.

28.3.2 - As normas disciplinadoras da licitagdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliacdo da disputa
entre os participantes, desde que ndo comprometam o interesse da Administracdo, a finalidade e a seguranca
da contratacao.

28.4 - O proponente que vier a ser contratado ficara obrigado a aceitar, nas mesmas condi¢cdes contratuais, os
acréscimos ou supressoes sobre o valor inicial do contrato que se fizerem necessarios, por conveniéncia do
Contratante, dentro do limite permitido pelo artigo 65, §1°, da Lein® 8.666/93.

28.5 - Ndo sera permitida a subcontratagdo do objeto deste Edital.

28.6 - A Secretaria de Administracdo e Planejamento poderd revogar o presente Pregio por razdes de
mteresse publico decorrente de fato superveniente devidamente comprovado, pertinente e suficiente para
justificar o ato, ou anuld-lo por ilegalidade, de oficio ou por provocagdo de terceiros, mediante parecer escrito
e devidamente fundamentado.

28.7 - O presente Edital e seus Anexos poderdo ser alterados pela Administragdo antes de aberta a licitag@o,
no interesse publico, por sua iniciativa ou decorrente de provocagdo de terceiros, atendido o que estabelece o
art. 21, §4°, da Lein® 8.666/93, bem como adiar ou prorrogar o prazo para recebimento e/ou a abertura das
Propostas e Documentos de Habilitagao.

28.8 - O Municipio ndo se responsabiliza pelo conteido e autenticidade de copias deste Pregio, sendo
aquelas que estiverem rubricadas pela autoridade competente, ou sua copia fiel.

28.9 - Ficam vinculados a este Edital e seus anexos as propostas de precos e demais documentos constantes
dos presentes autos, dele ndo podendo se afastar durante a sua vigéncia.

28.10 - Serdo aplicadas, em caso de vicio ou defeito, além da Lei de LicitagSes, as disposigdes contidas no
Cddigo de Defesa do Consumidor — Lei n° 8.078/90, inclusive no que concerne a garantia, prazo para
atendimento da assisténcia técnica e demais normas disciplinadoras da matéria.

28.11 - Nenhuma indenizagdo sera devida aos proponentes pela elaboracdo ou pela apresentagdo de
documentagdo referente ao presente Edital.

28.12 - A participacdo na presente licitagdo implicard na aceitacdo integral e irretratavel dos termos deste
Edital, seus anexos, bem como a observancia dos regulamentos administrativos.

28.13 - Todas as informacdes/alteracoes relativas ao presente certame serdo postadas nos



enderecos eletronicos: www.joinville.sc.gov.br e www.gov.br/compras/pt-br, sendo de exclusiva
responsabilidade do interessado o seu acompanhamento.

ANEXO1

Quadro de Quantitativos e Especificacdes Minimas do(s) Item(ns), e Valores Estimados/M aximos:

ITENS EXCLUSIVOS (Decreto Federal n° 8.538, de 06 de outubro de 2015)

Item

Material

Unid.
medida

Qtd
licitada

Valor
unitario

(R$)

Valor
total (RS)

Alecrim desidratado Ingredientes: folhas de alecrim desidratadas.
Deve estar isenta de umidade, sujidade e corpos estranhos. Deve
apresentar cor, sabor e aroma proprios do produto. Nao devera conter
adicdo de outros ingredientes, aditivos ou coadjuvantes de tecnologia. Nao
podera conter gluten.

KG

100

373,89

37.389,00

Arroz Parboilizado. TIPO 1. Caracteristicas Técnicas: Grupo: Beneficiado,
Subgrupo: Parboilizado, Classe: Longo Fino, Tipo 1. O produto devera
conter no minimo 80% do peso dos graos inteiros. Nao devera apresentar
sementes tratadas, semente toxicas, insetos vivos tais como carunchos e
outras pragas, odor forte, intenso ou ndo caracteristico, prepara¢dao
dietética final inadequada — empapamento. Os limites maximos de tolerancia
para matérias estranhas e impurezas ¢ 0,05%, para mofados ardidos e
enegrecidos ¢ 0,20%, para ndo gelatinizados 20%, para danificados 0,50%,
para rajados 1%, para picados ou manchados 1,75%, para total de
quebrados e quirera 4,5% e para quirera (maximo) 0,40%.

KG

15.000

4,70

70.500,00

Arroz Polido Caracteristicas Técnicas: Grupo: Beneficiado, Subgrupo:
Polido, Classe: Longo Fino, Tipo 1. O produto deve conter no minimo 80%
do peso dos griaos inteiros. Nao deve apresentar graos disformes,
percentuais de impurezas acima de 2,5% (grdos queimados, pedras, cascas
e carunchos), cheiro forte, intenso e ndo caracteristico e/ou prepara¢ao
dietética final inadequada — empapamento. O produto ndo podera conter
gliten. Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em pacotes de até 5
kg, empolietileno transparente, resistente, lacrado/selado.

Quilograma

15.000

4,36

65.400,00

Cominho em pd Deve apresentar aspecto de pé fino, sem grumos de
coloragdo esverdeada, com sabor e odor caracteristico. Deve ser isenta de
umidade, sujidade e corpos estranhos. Nao podera conter adi¢cdo de outros
ingredientes, aditivos ou coadjuvantes de tecnologia. Nao podera conter
gluten.

KG

250

196,31

49.077,50

Clrcuma em po6 Caracteristica Tecnica: Condimento Vegetal Simples
constituido pelo o rizoma de Circuma doméstica e/ou Curcuma longa, L..
Deve apresentar-se em forma de pé homogéneo, de cor amarelo escuro,
cheiro forte e com sabor picante, levemente amargo. Nao podera conter
gluten ou tragos de gluten. Nao devera apresentar sujidades, umidade,
bolor e peso insatisfatorio.

Quilograma

200

171,83

34.366,00

Erva doce Semente da planta erva doce. Deve estar isenta de umidade,
sujidade e corpos estranhos. Niao deve conter adigdo de outros
ingredientes, aditivos ou coadjuvantes de tecnologia. Nao podera conter
gluten.

KG

100

232,67

23.267,00

Farinha de mandioca. Produto obtido pela ligeira torragdo da raladura das
raizes de mandioca previamente descascada, lavada e isenta do radical
cianeto. Grupo: farinha seca; Subgrupo: extrafina; Classe: branca; tipo L
Nao devera apresentar misturas, residuos e/ou impurezas. Nao devera
apresentar odor forte e intenso (ndo caracteristico do produto) além de
coloracdo anormal (brancas com pontos amarelo escuro e/ou marrom).

Quilograma

10.000

7,39

73.900,00

Folha de louro desidratada Deve apresentar folhas integras, isenta de
umidade, sujidade e corpos estranhos. Deve apresentar cor, sabor e aroma
proprios do produto. Nao podera conter adigdo de outros ingredientes,
aditivos ou coadjuvantes de tecnologia. Nao podera conter gluten.

KG

150

456,67

68.500,50

Paprica doce Deve apresentar aspecto de pod fino, de coloragdo
avermelhada, com sabor e odor caracteristico. Deve ser isenta de umidade,
sujidade e corpos estranhos. Nao podera conter adigdo de sal, pimenta,
glutamato e outros aditivos ou coadjuvantes de tecnologia. Nao podera
conter gliten.

KG

150

193,39

29.008,50

Sal refinado iodado Caracteristica Técnica: Cloreto de Sodio, extraido de
fontes naturais, recristalizado, com teor minimo de 98,5% de Cloreto de
Sodio sobre a substincia seca, adicionado de antiumectante e iodo. O
produto deve apresentar aparencia de cristais de granulagdo uniforme, nao
devendo estar pegajoso ou empedrado, coloragdo branca, inodora e sabor
salino salgado proprio. Deve estar isento de sujidades, microorganismos
patogénicos e outras impurezas capazes de provocar alteragdes do
alimento. Nao podera conter gliten ou tragos de gluten.

Quilograma

20.000

2,13

42.600,00

ITENS DE COTA (Decreto Federal n’ 8.538, de 06 de outubro de 2015)

Item

Material |

Unid. |
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L I I
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Arroz Integral Caracteristicas Técnicas: Grupo: Beneficiado, Subgrupo:
Integral, Classe: Longo Fino, Tipo I. O produto deve conter no minimo
80% do peso dos gréos inteiros. Ndo deve apresentar graos disformes,
percentuais de impurezas acima de 2,5% (grios queimados, pedras,
cascas e carunchos), cheiro forte, intenso e ndo caracteristico,
preparagdo dietética final inadequada — empapamento. O produto ndo
podera conter gliten. Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em
pacotes de até 5 kg, resistente, em polietileno transparente
lacrado/selado. Cota Principal

Quilograma

67.342

6,32

425.601,44

Arroz Integral Caracteristicas Técnicas: Grupo: Beneficiado, Subgrupo:
Integral, Classe: Longo Fino, Tipo 1. O produto deve conter no minimo
80% do peso dos grios inteiros. Nao deve apresentar graos disformes,
percentuais de impurezas acima de 2,5% (grdos queimados, pedras,
cascas e carunchos), cheiro forte, intenso e nfo caracteristico,
preparagdo dietética final inadequada — empapamento. O produto ndo
podera conter gliten. Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em
pacotes de até S5 kg, resistente, em polietileno transparente
lacrado/selado. Cota Reservada até 25%

Quilograma

12.658

6,32

79.998,56

Canjiquinha/Quirera de milho Ingrediente: milho triturado. Devera ser
preparado com matérias-primas sas e estar livre de matéria terrosa, de
parasitos e de detritos animais e/ou vegetais. Ndo devera apresentar
umidade, bolor, coloragdo escura ¢ sabor nfo caracteristico. Cota
Principal

KG

7.500

10,98

82.350,00

Canjiquinha/Quirera de milho Ingrediente: milho triturado. Devera ser
preparado com matérias-primas sds e estar livre de matéria terrosa, de
parasitos e de detritos animais e/ou vegetais. Ndo devera apresentar
umidade, bolor, coloragdo escura e sabor ndo caracteristico. Cota
Reservada até 25%

KG

2.500

10,98

27.450,00

Cebola desidratada em flocos Elaborado a partir do bulbo, fatiado e
desidratado. Deve ser isenta de umidade, sujidade e corpos estranhos.
Deve apresentar cor, sabor e aroma proprios do produto. Nao podera
conter adicdo de outros ingredientes, aditivos ou coadjuvantes de
tecnologia. Nao podera conter gliten. Cota Principal

KG

375

174,00

65.250,00

Cebola desidratada em flocos Elaborado a partir do bulbo, fatiado e
desidratado. Deve ser isenta de umidade, sujidade e corpos estranhos.
Deve apresentar cor, sabor e aroma proprios do produto. Nao podera
conter adi¢do de outros ingredientes, aditivos ou coadjuvantes de
tecnologia. Ndo podera conter gluten. Cota Reservada até 25%

KG

125

174,00

21.750,00

Colorau. Caracteristica Técnica: Produto constituido pela mistura de
fuba e urucum. Caracteristica Técnica: Produto constituido pela mistura
de fuba e urucum. Deve apresentar aspecto de po fino, de coloragdo
alaranjada, comsabor e odor caracteristico. O produto ndo podera conter
gluten. Nao devera apresentar sujidade, umidade, bolor, rendimento
insatisfatorio, misturas e peso insatisfatorio. Cota Principal

Quilograma

3.750

37,86

141.975,00

Colorau. Caracteristica Técnica: Produto constituido pela mistura de
fuba e urucum. Caracteristica Técnica: Produto constituido pela mistura
de fuba e urucum. Deve apresentar aspecto de po fino, de coloragdo
alaranjada, comsabor e odor caracteristico. O produto ndo podera conter
gluten. Nao devera apresentar sujidade, umidade, bolor, rendimento
insatisfatorio, misturas e peso insatisfatorio. Cota Reservada até 25%

Quilograma

1.250

37,86

47.325,00

Ervilha Seca , partida, sem pele. Acondicionado em embalagem plastica
resistente, bem vedada. Devera ser preparado com matérias-primas sas,
limpas, isentas de matéria terrosa, de parasitos e de detritos animais e/ou
vegetais. Nao devera apresentar umidade, bolor, rendimento
insatisfatorio, coloragdo escura, misturas e peso insatisfatorio. Cota
Principal

Quilograma

4.500

20,83

93.735,00

20

Ervilha Seca , partida, sem pele. Acondicionado em embalagem plastica
resistente, bem vedada. Devera ser preparado com matérias-primas sas,
limpas, isentas de matéria terrosa, de parasitos e de detritos animais e/ou
vegetais. Nao devera apresentar umidade, bolor, rendimento
insatisfatorio, coloragdo escura, misturas e peso insatisfatorio. Cota
Reservada até 25%

Quilograma

1.500

20,83

31.245,00

21

Ervilha congelada Ingredientes: ervilha. Nao devera apresentar defeitos
tais como: podriddo, impurezas ou matérias estranhas em sua
composi¢do. Ndo poderd apresentar cristais de gelo ou sinas de
descongelamento. Nao podera conter adigdo de outros ingredientes.
Nao podera conter gluten. Cota Principal

KG

4.500

26,64

119.880,00

22

Ervilha congelada Ingredientes: ervilha. Nao devera apresentar defeitos
tais como: podriddo, impurezas ou matérias estranhas em sua
composi¢do. Ndo poderd apresentar cristais de gelo ou sinas de
descongelamento. Ndo podera conter adicdo de outros ingredientes.
Nio podera conter gliten. Cota Reservada até 25%

KG

1.500

26,64

39.960,00

23

EXTRATO DE TOMATE SIMPLES E CONCENTRADO O extrato de
tomate devera ser preparado com frutos maduros, escolhidos, sdos, sem
pele e sementes. O produto devera estar isento de fermentacdes e nao
indicar processamento defeituoso. Ingredientes: Tomate, sal e agtcar.
Nao podera conter gliten ou tragos de gliiten. Cota Principal

KG

29.826

15,46

461.109,96

24

EXTRATO DE TOMATE SIMPLES E CONCENTRADO O extrato de
tomate devera ser preparado com frutos maduros, escolhidos, sdos, sem
pele e sementes. O produto devera estar isento de fermentagdes e nao

KG

5.174

15,46

79.990,04




indicar processamento defeituoso. Ingredientes: Tomate, sal e aglcar.
Nao podera conter gluten ou tracos de gluten. Cota Reservada até 25%

25

Farelo de aveia Caracteristicas Técnicas: Produto extraido da aveia.
Devera ser preparado com matérias-primas sas, limpas, isentas de matéria
terrosa, de parasitos e de detritos animais e/ou vegetais. Ndo devera
apresentar umidade, fermentagdo, bolor, coloragdo escura, odor ndo
caracteristico, misturas e peso insatisfatorio. Cota Principal

Quilograma

18.122

42,59

771.815,98

26

Farelo de aveia Caracteristicas Técnicas: Produto extraido da aveia.
Devera ser preparado com matérias-primas sas, limpas, isentas de matéria
terrosa, de parasitos e de detritos animais e/ou vegetais. Nao devera
apresentar umidade, fermentacdo, bolor, coloragdo escura, odor ndo
caracteristico, misturas e peso insatisfatorio. Cota Reservada até 25%

Quilograma

1.878

42,59

79.984,02

27

Feijao Carioca Caracteristicas Técnicas: Classe: cores, tipo 1, grupo I,
novo, ndo torrado. Ndo poderda apresentar grios disformes e/ou
torrados, coloracao dos graos comnuances diferentes, impurezas (graos
partidos e pedras), bolor, mofo, caruncho, rendimento inadequado. Serdo
admitidos até 2% de impurezas e matérias estranhas. A tipagem devera
ser de acordo com a classificagdo da CIDASC. Devera apresentar graos
macios, de facil coc¢do. O produto ndo poderd conter gliten.
Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em embalagens de
polietileno, vedado/selado, transparente, resistente, contendo 1 kg.
Cota Principal

Quilograma

22.500

7,73

173.925,00

28

Feijao Carioca Caracteristicas Técnicas: Classe: cores, tipo 1, grupo I,
novo, ndo torrado. Ndo podera apresentar grios disformes e/ou
torrados, coloragdo dos graos comnuances diferentes, impurezas (graos
partidos e pedras), bolor, mofo, caruncho, rendimento inadequado. Serdo
admitidos até 2% de impurezas e matérias estranhas. A tipagem devera
ser de acordo com a classificagdo da CIDASC. Devera apresentar graos
macios, de facil cocgdo. O produto ndo podera conter gliten.
Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em embalagens de
polietileno, vedado/selado, transparente, resistente, contendo 1 kg.
Cota Reservada até 25%

Quilograma

7.500

7,73

57.975,00

29

Feijdo Preto Caracteristicas Técnicas: Classe preto, tipo I, grupo 1, novo,
nao torrado. Ndo podera apresentar grdos disformes e ou torrados,
coloracdo dos graos com nuances diferentes, impurezas (graos partidos
e pedras), bolor, mofo, caruncho, rendimento inadequado. Serdo
admitidos até 2% de impurezas e matérias estranhas. A tipagem devera
ser de acordo com a classificagdo da CIDASC. Devera apresentar graos
macios, de facil cocgdo. O produto ndo podera conter glaten.
Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em embalagens de
polietileno, vedado/selado, transparente, resistente, contendo 1 kg.
Cota Principal

Quilograma

70.304

8,25

580.008,00

30

Feijdo Preto Caracteristicas Técnicas: Classe preto, tipo I, grupo I, novo,
ndo torrado. Ndo podera apresentar grios disformes e ou torrados,
coloracdo dos graos com nuances diferentes, impurezas (graos partidos
e pedras), bolor, mofo, caruncho, rendimento inadequado. Serdo
admitidos até 2% de impurezas e matérias estranhas. A tipagem devera
ser de acordo com a classificagdo da CIDASC. Devera apresentar grios
macios, de facil cocgdo. O produto ndo podera conter gliten.
Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em embalagens de
polietileno, vedado/selado, transparente, resistente, contendo 1 kg.
Cota Reservada até 25%

Quilograma

9.696

8,25

79.992,00

31

Feijao Vermelho Caracteristicas Técnicas: Classe Cores, Tipo I, Grupo I,
novo, ndo torrado. Ndo podera apresentar graos disformes ou torrados,
coloragdo dos grios com nuances diferentes, impurezas (grios partidos
e pedras), bolor, mofo, caruncho, rendimento inadequado. Sao admitidos
até 0,5% de impurezas e matérias estranhas. Deve apresentar grios
macios, de facil coc¢do. O produto nido pode conter gliten. Cota
Principal

KG

15.000

11,04

165.600,00

32

Feijao Vermelho Caracteristicas Técnicas: Classe Cores, Tipo I, Grupo I,
novo, ndo torrado. Ndo podera apresentar graos disformes ou torrados,
coloragdo dos grios com nuances diferentes, impurezas (grios partidos
e pedras), bolor, mofo, caruncho, rendimento inadequado. Sao admitidos
até 0,5% de impurezas e matérias estranhas. Deve apresentar grios
macios, de facil coc¢do. O produto nido pode conter gliten. Cota
Reservada até 25%

KG

5.000

11,04

55.200,00

33

Flocos de Milho Pré-Cozido ou Fuba Pré-Cozido Caracteristicas técnicas:
flocos de milho pré-cozido ou fuba pré-cozido. Nao podera conter
gliten. Devera ser preparado com matérias-primas sas, limpas, isentas de
matéria terrosa, de parasitos e de detritos animais e/ou vegetais. Nao
devera apresentar umidade, bolor, rendimento insatisfatério, coloragao
escura, misturas e peso insatisfatorio. Especificidade de uso: Preparo de
doces e salgados. Cota Principal

KG

42.293

10,38

439.001,34

34

Flocos de Milho Pré-Cozido ou Fuba Pré-Cozido Caracteristicas técnicas:
flocos de milho pré-cozido ou fuba pré-cozido. Ndo podera conter
gliten. Devera ser preparado com matérias-primas sas, limpas, isentas de
matéria terrosa, de parasitos e de detritos animais e/ou vegetais. Nao
devera apresentar umidade, bolor, rendimento insatisfatério, coloragao
escura, misturas e peso insatisfatorio. Especificidade de uso: Preparo de
doces e salgados. Cota Reservada até 25%

KG

7.707

10,38

79.998,66

28

Germe de Trigo. Caracteristicas Técnicas: Produto processado do grao
do trigo. Ndo devera apresentar mistura com outras farinhas, formagao
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de grumos (umidade) e residuos ou impurezas. Especificidade de uso:
Preparo de paes caseiros diversos, bolos e biscoitos. Cota Principal
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36

Germe de Trigo. Caracteristicas Técnicas: Produto processado do grao
do trigo. Nao devera apresentar mistura com outras farinhas, formagao
de grumos (umidade) e residuos ou impurezas. Especificidade de uso:
Preparo de paes caseiros diversos, bolos e biscoitos. Cota Reservada até
25%

KG

1.625

25,90

42.087,50

37

Grao de bico Ingrediente: Grio de Bico. Nao devera apresentar defeitos
tais como: podriddo, impurezas ou matérias estranhas em sua
composi¢do. Nao devera apresentar umidade, bolor, coloracido escura,
misturas e peso insatisfatorio. Cota Principal

KG

7.500

25,48

191.100,00

38

Grao de bico Ingrediente: Grdo de Bico. Nao devera apresentar defeitos
tais como: podriddo, impurezas ou matérias estranhas em sua
composi¢do. Nao devera apresentar umidade, bolor, coloragido escura,
misturas e peso insatisfatorio. Cota Reservada até 25%

KG

2.500

25,48

63.700,00

39

Lentilha. Caracteristicas Técnicas: Lentilha, classe: misturada, tipo 1.
Nao podera apresentar mal estado de conservagdo, fermentagéo, mofo,
odor estranho, carunchos ou detritos. Nao devera apresentar
percentuais de impurezas acima de 0,5% (grdos queimados, pedras,
cascas). Nao podera conter ghiten. Cota Principal

KG

11.387

2,14

252.108,18

40

Lentilha. Caracteristicas Técnicas: Lentilha, classe: misturada, tipo 1.
Nao podera apresentar mal estado de conservagdo, fermentacdo, mofo,
odor estranho, carunchos ou detritos. Nao devera apresentar
percentuais de impurezas acima de 0,5% (grios queimados, pedras,
cascas). Nao podera conter gliten. Cota Reservada até 25%

KG

3.613

22,14

79.991,82

41

Macarrio integral parafuso Massa alimenticia obtida a partir da Farinha
de trigo integral. Podera conter adicdo de farelo de trigo ou
sémola/semolina de trigo. Nao devera conter conservantes, corantes
artificiais e aromatizantes artificiais. Ndo devera apresentar sujidade,
bolor, manchas ou fragilidade a pressdo dos dedos. A massa alimenticia
ao ser posta na agua ndo devera turva-la antes da cocg¢éo. Ndo devera
estar fermentada ou rangosa. Apds a coc¢do, a massa ndo poderd
apresentar textura ou consisténcia de empapamento. Cota Principal

KG

53.799

12,90

694.007,10

)

Macarrio integral parafuso Massa alimenticia obtida a partir da Farinha
de trigo integral. Podera conter adicdo de farelo de trigo ou
sémola/semolina de trigo. Nao devera conter conservantes, corantes
artificiais e aromatizantes artificiais. Ndo devera apresentar sujidade,
bolor, manchas ou fragilidade a pressdo dos dedos. A massa alimenticia
a0 ser posta na agua ndo deverd turva-la antes da cocc¢do. Nao devera
estar fermentada ou rangosa. Apds a cocc¢do, a massa nao poderd
apresentar textura ou consisténcia de empapamento. Cota Reservada até
25%

KG

6.201

12,90

79.992,90

43

Macarrio Integral Espaguete Massa alimenticia integral, tipo espaguete.
Ingredientes: farinha de trigo integral. Podera conter fibra de trigo, farelo
de trigo, sémola/semolina de trigo, farinha de trigo enriquecida com ferro
e acido folico e corantes naturais em sua composicdo. Nao devera conter
conservante artificial, corante artificial e aromatizante artificial. Nao
devera apresentar sujidade, bolor, manchas ou fragilidade a pressdo dos
dedos. A massa alimenticia ao ser posta na adgua ndo devera turva-la
antes da coccdo. Apos a cocgdo, a massa ndo podera apresentar textura
ou consisténcia de empapamento, sabor fermentado ou rangoso. Cota
Principal

KG

15.000

13,43

201.450,00

Macarrdo Integral Espaguete Massa alimenticia integral, tipo espaguete.
Ingredientes: farinha de trigo integral. Podera conter fibra de trigo, farelo
de trigo, sémola/semolina de trigo, farinha de trigo enriquecida com ferro
e acido folico e corantes naturais em sua composicdo. Nao devera conter
conservante artificial, corante artificial ¢ aromatizante artificial. Nao
devera apresentar sujidade, bolor, manchas ou fragilidade a pressao dos
dedos. A massa alimenticia ao ser posta na dgua ndo devera turva-la
antes da coc¢@0. Apos a cocgdo, a massa ndo podera apresentar textura
ou consisténcia de empapamento, sabor fermentado ou rancoso. Cota
Reservada até 25%

KG

5.000

13,43

67.150,00

45

Macarrdo mitdo de semolina Para sopa (argola, argolinha, ave maria,
conchinha, letrinha). Caracteristicas Técnicas: Macarrdo de semolina.
Nao devera apresentar sujidades, bolor, manchas ou fragilidade a
pressdo dos dedos. A massa alimenticia ao ser posta na 4gua ndo devera
turva-la antes da cocgdo. Ndo devera estar fermentada ou rangosa. Pos —
coc¢do, a massa ndo podera apresentar textura ou consisténcia de
empapamento. Nao podera conter ovos ou tragos de ovos. Cota
Principal

Quilograma

18.750

8,89

166.687,50

46

Macarrdo mitdo de semolina Para sopa (argola, argolinha, ave maria,
conchinha, letrinha). Caracteristicas Técnicas: Macarrdo de semolina.
Nao devera apresentar sujidades, bolor, manchas ou fragilidade a
pressdo dos dedos. A massa alimenticia ao ser posta na agua nao devera
turva-la antes da cocgdo. Nao devera estar fermentada ou rangosa. Pos —
cocgdo, a massa ndo podera apresentar textura ou consisténcia de
empapamento. Nao podera conter ovos ou tragos de ovos. Cota
Reservada até 25%

Quilograma

6.250

8,89

55.562,50

47

Noz-moscada Semente inteira e seca do fruto da moscadeira . Deve estar
integra, isenta de umidade, sujidade e corpos estranhos. Deve
apresentar cor, sabor e aroma proprios do produto. Nao podera conter
adicdo de outros ingredientes, aditivos ou coadjuvantes de tecnologia.

KG

188

535,71

100.713,48




Nao podera conter gluten. Cota Principal

48

Noz-moscada Semente inteira ¢ seca do fruto da moscadeira . Deve estar
integra, isenta de umidade, sujidade e corpos estranhos. Deve
apresentar cor, sabor e aroma proprios do produto. Ndo podera conter
adicdo de outros ingredientes, aditivos ou coadjuvantes de tecnologia.
Nao podera conter gliten. Cota Reservada até 25%

KG

62

535,71

33.214,02

49

Oleo de girassol Caracteristicas Técnicas: Oleo de girassol, 100%
refinado. Nao podera apresentar mistura de outros 6leos, odor forte ou
intenso e volume insatisfatorio. Nao podera conter antioxidante TBH ou
TBHQ. Podera conter antioxidante acido citrico. Nao poderd conter
gluten. Nao podera ser de origem transgénica. Cota Principal

Litro

15.521

17,86

277.205,06

50

Oleo de girassol Caracteristicas Técnicas: Oleo de girassol, 100%
refinado. Nao podera apresentar mistura de outros 6leos, odor forte ou
intenso e volume insatisfatorio. Nao podera conter antioxidante TBH ou
TBHQ. Podera conter antioxidante acido citrico. Nao poderd conter
gliten. Nao podera ser de origem transgénica. Cota Reservada até 25%

Litro

4.479

17,86

79.994,94

51

Oleo de Soja refinado Com antioxidante acido citrico. Sem gluten.
Embalagem: Acondicionada em embalagem plastica contendo 900ml, nao
apresentando amassamento, vazamento e abaulamento. Cota Principal

Unidade

22.500

10,12

227.700,00

52

Oleo de Soja refinado Com antioxidante 4cido citrico. Sem gluten.
Embalagem: Acondicionada em embalagem plastica contendo 900ml, nao
apresentando amassamento, vazamento e abaulamento. Cota Reservada
até 25%

Unidade

7.500

10,12

75.900,00

53

Sardinha Em oleo. Ingredientes: Sardinha em conserva produzida com
agua de constitui¢do e 6leo comestivel. O conteudo de camne presente
deve constituir no minimo 50% do peso liquido declarado na embalagem.
O produto deve ser eviscerado, descamado, livre de rabo, nadadeiras,
barbatanas, calda e cabega. Admite-se presenga de coluna vertebral e/ou
espinha, desde que a mesma apresente consisténcia friavel. O produto
deve apresentar cor, odor e sabor caracterisitico. Deve ser elaborado
com matérias primas em perfeito estado de conservagdo e higiene,
submetida a processos tecnologicos adequados. Ndo poderd conter
gluten ou tragos de gluten. Cota Principal

Quilograma

34.135

42,89

1.464.050,15

54

Sardinha Em 6leo. Ingredientes: Sardinha em conserva produzida com
agua de constitui¢do e 6leo comestivel. O conteudo de carne presente
deve constituir no minimo 50% do peso liquido declarado na embalagem.
O produto deve ser eviscerado, descamado, livre de rabo, nadadeiras,
barbatanas, calda e cabega. Admite-se presenga de coluna vertebral e/ou
espinha, desde que a mesma apresente consisténcia friavel. O produto
deve apresentar cor, odor e sabor caracterisitico. Deve ser elaborado
com matérias primas em perfeito estado de conservagdo e higiene,
submetida a processos tecnologicos adequados. Ndo podera conter
gliten ou tragos de gliten. Cota Reservada até 25%

Quilograma

1.865

42,89

79.989,85

55

Atum ralado em Oleo Ingredientes: atum ralado, 6leo vegetal comestivel
e sal. Ndo podera conter gluten e aditivos tais como: corantes artificiais,
conservantes sintéticos, realcador de sabor e aromas artificiais. Nao
podera conter visceras, pele, nadadeiras, espinhas, escamas e sangacho.
O conteudo de came presente deve constituir no minimo 54% do peso
liquido declarado na embalagem. O conteudo liquido presente na
embalagem deve recobrir toda a superficie da carne. A camne do atum
deve apresentar consisténcia firme de coloragdo rosa avermelhada e com
aroma e sabor suave, caracteristicos do produto. A carne ndo podera
apresentar hematomas ou sinais de decomposicdo (consisténcia
pastosa, altera¢do de cor, sabor ¢ aroma ranc¢oso). Cota Principal

KG

51,53

435.325,44

56

Atum ralado em Oleo Ingredientes: atum ralado, 6leo vegetal comestivel
e sal. Nao podera conter gluten e aditivos tais como: corantes artificiais,
conservantes sintéticos, realgador de sabor e aromas artificiais. Nao
podera conter visceras, pele, nadadeiras, espinhas, escamas e sangacho.
O contetido de came presente deve constituir no minimo 54% do peso
liquido declarado na embalagem. O contetido liquido presente na
embalagem deve recobrir toda a superficie da came. A carne do atum
deve apresentar consisténcia firme de colorag@o rosa avermelhada e com
aroma e sabor suave, caracteristicos do produto. A camne nao podera
apresentar hematomas ou sinais de decomposicdo (consisténcia
pastosa, alteracdo de cor, sabor e aroma rangoso). Cota Reservada até
25%

KG

1.552

51,53

79.974,56

57

Tempero vinagrete desidratado Mix de temperos desidratados.
Ingredientes: tomate, cebola e alho desidratados. Podera conter adigdo
de pimentdo, salsa, cebolinha, coentro e orégano em sua composigao.
Deve ser isenta de umidade, sujidade e corpos estranhos. Deve
apresentar cor, sabor e aroma proprios do produto. Nao podera conter
adicdo de sal, pimenta, glutamato e outros aditivos ou coadjuvantes de
tecnologia. Nao podera conter gliten. Cota Principal

KG

375

180,20

67.575,00

58

Tempero vinagrete desidratado Mix de temperos desidratados.
Ingredientes: tomate, cebola e alho desidratados. Podera conter adigdo
de pimentdo, salsa, cebolinha, coentro e orégano em sua composigao.
Deve ser isenta de umidade, sujidade e corpos estranhos. Deve
apresentar cor, sabor e aroma proprios do produto. Nao podera conter
adicdo de sal, pimenta, glutamato e outros aditivos ou coadjuvantes de
tecnologia. Ndo podera conter gluten. Cota Reservada até 25%

KG

125

180,20

22.525,00




Observacio: As descricoes do objeto devem ser observadas em conjunto com as descricdes técnicas
estabelecidas no Anexo VII - Termo de Referéncia.

A

Secretaria de Administragdo e Planejamento

ANEXO II
Modelo de Proposta de Precos

Item

Material

Marca

Quantidade

Unidade

Valor Unitario

Valor Total

Prego total em R$ por extenso:

Validade da Proposta:

Garantia (se for o caso):

Dados do proponente:

Razio Social:

Endereco:

Municipio:

Estado:

CEP:

CNPI:

Fone:

E-mail:

Banco:

Agéncia bancéria:

Conta:

Dados do Representante Legal da Empresa para assinatura do Contrato/Ata de Registro de Pregos:

Nome:

CPF:

Cargo/Fungao:

Declaramos que temos amplo conhecimento e aceitamos todas as condi¢cdes estabelecidas no edital do Pregéo
Eletronico e seus anexos.

Local e Data:

Nome, cargo e assinatura

ANEXO IIT
MODELO SUGERIDO DE ATESTADO DE CAPACIDADE TECNICA
(TIMBRE DA EMPRESA QUE ESTA FORNECENDO O ATESTADO)

ATESTADO DE CAPACIDADE TECNICA

Atestamos para os devidos fins, que a empresa ..........ccecceveeeennne. , inscrita no CNPJ n°

estabelecida na Rua

........ Bairro

..... Bairo ......cccccceeveeenneee..., na cidade de
................ , mscrita no CNPJ n° .....ccoevvneennnn,
........... ,nacidade de .............ccuueeun....., 08 dtens



conforme segue:

Descri¢ao do material:

Quantidade fornecida:

Atestamos outrossim, que a mesma sempre atendeu a todos os requisitos, tantos na
qualidade quanto na pontualidade dos produtos, nada havendo que possa desabona-la.

Local e Data:
Nome, Assinatura do Responsavel legal da empresa

Cargo/Fungao

ANEXO IV
Minuta da Ata de Registro de Precos
VALIDADE: 12 (doze) MESES

O Municipio de Joiville, por intermédio da Secretaria de Administracdo e Planejamento, doravante
denominada ORGAO PROMOTOR, nos termos da Lei n° 10.520, de 17 de julho de 2002, Decreto n°
7.892, de 23 de janeiro de 2013 ¢ do Decreto Municipal n° 14.040, de 18 de dezembro de 2007, e das
demais normas legais aplicaveis neste ato representado pelo Sr. Ricardo Mafra, Secretario de Administragao e
Planejamento e pela Sra. Silvia Cristina Bello, Diretora Executiva, em face das propostas apresentadas e do
resultado do julgamento do Pregido Eletrénico n® 516/2022, resolve REGISTRAR OS PRECOS da
empresa abaixo qualificada, para futura e eventual aquisicio de géneros alimenticios
diversos destinados a elaborac¢do da Merenda Escolar para as Unidades Educacionais do Municipio
de Joinville, nas quantidades, termos e condi¢des descritos no Edital e seus anexos, que passam a fazer parte
desta, e em conformidade com as disposi¢oes a seguir:

Nome da empresa: XXXXXXXXX

CNPJ: XX, XXX, XXX, XXXXX/XX
Enderego: XXXXXXXXX

Cidade: Xxxxxxxxxx Estado: xx
CEP: XX .XXX-XXX

Telefone: (xx) xxxxxx

Email: xxxxxx

Representante Legal: xxxxxx CPF: Xxx.XXX.XXX-XX

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

1.1 -Os quantitativos do objeto desta licitacdo estdo divididos observando o Decreto Federal n°
8.538/15, da seguinte forma:

a) Itens exclusivos (com valores maximos estimados at¢ R$ 80.000,00 (oitenta mil reais) - destinados
exclusivamente a participagdo de Microempresa ¢ Empresa de Pequeno Porte, sem prejuizo de sua
participagdo na cota principal e na cota reservada;

b) Cota Principal, destinado a participagdo dos interessados que atendam as exigéncias estabelecidas neste
Edital;

¢) Cota Reservada 25% - corresponde a até 25% das quantidades totais do objeto, destinado a participagdo
de Microempresa e Empresa de Pequeno Porte, sem prejuizo de sua participagdo nos itens exclusivos e na
cota principal.

1.2 - Sera priorizada a aquisicio/contratacio do objeto das cotas reservadas, ressalvados os casos
em que a cota reservada for inadequada para atender as quantidades ou as condi¢oes do pedido,
justificadamente, de acordo com o §4° do art. 8° do Decreto n° 8.538/15.

1.3 - A presente ata tem por objeto o registro de precos para fornecimento, quando requerido, dos seguintes
itens:



CLAUSULA SEGUNDA - DA VALIDADE DOS PRECOS
2.1 - A presente Ata de Registro de Pregos tera validade de 12 (doze) meses, a partir da sua publicag@o.

2.2 - Durante o prazo de validade desta Ata de Registro de Precos, o Municipio de Joinville nio sera
obrigado a adquirir o objeto referido na Clausula Primeira exclusivamente pelo Sistema de Registro
de Precos, facultando-se a realizacdo de licitagdo especifica para a aquisicdo pretendida, assegurada a
preferéncia ao fornecedor registrado em igualdade de condigdes, ou, cancelar a Ata na ocorréncia de alguma
das hipdteses legalmente previstas para tanto, garantidos a detentora, neste caso, o contraditdrio e a ampla
defesa.

CLAUSULA TERCEIRA - DO CADASTRO DE RESERVA

3.1 - Segue anexa a Ata de Formagao do Cadastro de Reserva, composta por licitantes que aceitarem praticar
preco igual ao do licitante vencedor, observada a ordem de classificacao do certame.

CLAUSULA QUARTA - DOS PRAZOS E DA FORMA DE ENTREGA DO OBJETO

4.1 - A vigéncia do futuro contrato estard adstrita ao tempo necessario a entrega, ao pagamento do objeto
licitado e a vigéncia do crédito orcamentario, que sera estabelecida expressamente no termo contratual.

4.2 - O objeto devera ser entregue de forma parcelada, em até 5 (cinco) dias teis, apos cada solicitag@o.

4.2.1 - No caso de expedicdo de Autorizagdo de Fornecimento (AF), a forma de entrega sera tmica e
em até 5 (cinco) dias Uteis, a partir da data da solicitagdo.

4.3 - O local para entrega serd nos locais indicados no Anexo XII - Relacdo das Unidades Atendidas, de
segunda a sexta-feira, exceto feriados e pontos facultativos, nos horarios descritos abaixo:

a) CEIs e Escolas de periodo integral: das 7 (sete) horas as 17 (dezessete) horas;

b) Escolas com funcionamento parcial: das 7 (sete) horas e 30 (trinta) minutos as 11 (onze) horas e 30 (trinta)
minutos e das 13 (treze) horas e 30 (trinta) minutos as 17 (dezessete) horas;

¢) Centro de Distribuigdo e Patrimonio da Secretaria de Educacdo Municipal: das 7 (sete) horas as 13 (treze)
horas;

4.4 - Para fins de contagem dos prazos previstos sera considerado como data de assinatura do contrato a data
da ultima assinatura (dia/més/ano) dos signatarios referenciados no preambulo do referido instrumento.

CLAUSULA QUINTA - CONDICOES PARA CONTRATACAO

5.1 - A contratagdo do(s) proponente(s) vencedor(es) do presente Pregio sera representada pela expedigdo
do Termo de Contrato/Autorizacdo de Fornecimento (AF), da qual constara, no minimo, identificagdo da
licitagdo, especificacdes resumidas do produto licitado, quantitativo, preco unitario e total, fornecedor, local e
prazo para entrega dos produtos conforme solicitagdo do Municipio.

5.2 - Convocacio para assinatura do Contrato e/ou retirada da Autorizacio de Fornecimento (AF):

5.2.1 - Homologado o resultado da licitagdo, os vencedores serdo convocados para assinatura eletronica do
contrato, que devera ocorrer no prazo de até 05 (cinco) dias tteis contados da sua disponibilizacio no

Sistema Eletronico de Informacéo (SEI).

5.2.2 - O(s) representante(s) legal(is) do(s) vencedor(s) recebera(do) um e-mail no endereco cadastrado
informando a disponibilizagdo do documento para assinatura eletronica, o qual indicara o link para acesso.

5.2.3 - E de responsabilidade exclusiva do usuario a consulta acerca da disponibilizagio do documento para
assinatura no seu ambiente virtual.

5.3 - Se o vencedor ndo apresentar situacdo de habilitacdo regular ou, dentro do prazo de validade de sua
proposta, se recusar a assinar o Contrato, poderd ser convocado outro proponente. Neste caso, serd
observada a ordem de classificacdo, averiguada a aceitabilidade de sua oferta, procedendo a sua habilitagao e,
sucessivamente, até a apuracdo de um que atenda ao Edital que serd declarado o vencedor do certame,
podendo o Pregoeiro negociar diretamente com o proponente para que seja obtido melhor preco.

5.3.1 - Se o vencedor se recusar a assinar o Contrato no prazo estabelecido, apresentar justificativa por
escrito ndo aceita pela Administracdo ou deixar de fazé-lo, além de decair do direito, sujeitar-se-a das sangdes
previstas neste instrumento.

5.4 - Ao assinar a Ata de Registro de Precos, e eventualmente o termo contratual e/ou Autorizagao de
Fornecimento (AF), o proponente vencedor obriga-se a fornecer os bens registrados, conforme especificagoes
e condicOes contidas na Ata de Registro de Precos, no Edital e seus anexos, e também na proposta
apresentada.

5.5 - Para assinatura eletronica do Contrato o vencedor devera:

5.5.1 - Apresentar certidoes atualizadas de regularidade fiscal junto aos seguintes orgdos: Fazenda Federal
(conjunta com a contribuiciio previdenciaria), Fazenda Estadual, Fazenda Municipal, do domicilio ou



sede do proponente e Fundo de Garantia por Tempo de Servigo — FGTS, em atendimento ao art. 55, inciso
XIII, da Lein® 8.666/93 ¢ a Certidio de Negativas Débitos Trabalhistas, conforme Lein® 12.440, de 07
de julho de 2011.

5.5.2 - Caso a assinatura do termo contratual seja realizada por um procurador designado pelo proponente,
devera ser apresentada a procuragdo publica ou particular, com poderes especificos para representar o
mnteressado.

CLAUSULA SEXTA - DO PAGAMENTO

6.1 - O pagamento serd efetivado de acordo com a(s) proposta(s) de pregos apresentada(s) pelo(s)
vencedor(s) da licitagdo, observado o que consta neste Edital e seus Anexos, inclusive quanto a forma e
condi¢des de pagamento.

6.1.1 - O Municipio responsabilizar-se-a pelo pagamento resultantes de modificagdes contratuais sempre que
devidamente autorizados pela Secretaria Gestora do Contrato, observados os limites do art. 65, § 1°, da Lei
n° 8.666/93.

6.2 - O pagamento sera efetivado mediante apresentagdo da nota fiscal/fatura que devera ser emitida em nome
do Municipio, da qual devera constar o mimero desta licitagdo, empenho e das negativas fiscais regularizadas
(Federal (conjunta com a contribuicdo previdenciaria), Estadual, Municipal, FGTS e a Certiddao de Negativa
de Débitos Trabalhistas), conforme Lein® 12.440, de 07 de julho de 2011.

6.3 - As retengdes tributarias serdo aplicadas de acordo com as legislagdes federais, estaduais ¢ municipais
vigentes.

6.4 - O pagamento da Nota Fiscal sera efetuado em até 30 (trinta) dias ap6s o aceite da medi¢do/produto, de
acordo com o Processo SEI de Gestao-Certificagdo de Documento Fiscal.

6.5 - Em caso de atraso dos pagamentos por culpa exclusiva da Administra¢do, serd aplicado como indice de
atualizagdo monetaria o IPCA — Indice de Pregos ao Consumidor Amplo.

CLAUSULA SETIMA - DAS CONDICOES DE FORNECIMENTO

7.1 - A entrega do objeto s6 estara caracterizada mediante emissdo de Autorizagdo de Fornecimento/AF e
Termo de Contrato dos itens contratados.

7.2 - O fornecedor ficara obrigado a atender todos os pedidos efetuados durante a vigéncia desta Ata, mesmo
que a entrega deles decorrente estiver prevista para data posterior a do seu vencimento.

7.3 - Os produtos deverao ser entregues acompanhados da Nota Fiscal/Fatura correspondente.

CLAUSULA OITAVA - DAS SANCOES

8.1 - As sangdes e penalidades que poderdo ser aplicadas a0 PROPONENTE/CONTRATADO sdo as
previstas na Lei Federal n® 10.520, de 17 de julho de 2002, na Lei Municipal n° 4.832, de 22 de setembro de
2003 e alteragdes posteriores, neste Pregdo e no Contrato.

8.2 - Penalidades que poderdo ser cominadas ao PROPONENTE/CONTRATADO, garantida a prévia
defesa no prazo de 10 (dez) dias uteis, conforme art. 15 da Instrucdo Normativa n° 04/2017 desta Secretaria
de Administragdo e Planejamento, aprovada pelo Decreto n® 30.159/17:

I - Multa, que sera deduzida dos respectivos créditos, ou cobrados administrativamente ou judicialmente, nos
Casos:

a) Nos casos de desisténcia de proposta ou deixar de entregar ou apresentar documentagéo falsa exigida para
o certame, ndo celebrar contrato, correspondente ao valor total da proposta de:

a.1) 15% (quinze por cento) para os itens com valores de até R$ 10.000,00;
a.2) 10% (dez por cento) para os itens com valores de R$ 10.000,01 a 50.000,00;
a.3) 5% (cinco por cento) para os itens com valores acima de R$ 50.000,01.

b) 0,2% (zero virgula dois por cento) do valor da proposta por dia que exceder ao prazo para entrega do
objeto, até o limite de 15% (quinze por cento);

¢) Nos casos de inexecugdo contratual total, por parte do proponente vencedor, sem prejuizo da apuracio e
reparagdo do dano que a exceder, correspondente ao valor total da proposta de:

c.1) 15% (quinze por cento) para os itens com valores de até RS 10.000,00;
¢.2) 10% (dez por cento) para os itens com valores de R$ 10.000,01 a 50.000,00;
¢.3) 5% (cinco por cento) para os itens com valores acima de R$ 50.000,01.

d) De até 10% (dez por cento) em caso de inexecugdo parcial sobre o valor total do contrato, sem prejuizo da
apuragdo e reparagdo do dano que a exceder.

II - Impedimento de licitar e contratar com o Municipio de Joinville, Administragdo Direta e Indireta, nas



hipoteses abaixo e o descredenciamento do Cadastro de Fornecedor do Municipio de Joimville ou do
SICAF pelo prazo de até 05 (cinco) anos, sem prejuizo das demais cominacdes legais e contratuais, de
acordo como art. 7°, da Lei Federal n® 10.520/2002, e art. 49, do Decreto Federal n® 10.024/2019:

a) recusar-se a retirar a Autorizagdo de Fornecimento (AF) ou assinar o contrato ou assinar ata de registro de
precos, quando convocado dentro do prazo de validade da proposta;

b) deixar de apresentar os documentos discriminados no Edital, tendo declarado que cumpria os requisitos de
habilitacao;

c) apresentar documentacao falsa para participar no certame, conforme registrado em ata, ou demonstrado em
procedimento administrativo, mesmo que posterior ao encerramento do certame;

d) retardar a execugdo do certame por conduta reprovavel do proponente, registrada em ata;
e) causar o atraso na execug@o do objeto;

f) ndo manter a proposta;

g) desistir de lance realizado na fase de competicéo;

h) comportar-se de modo inidoneo durante a realizagdo do certame, registrado em ata;

1) cometer fraude fiscal demonstrada durante ou apds a realizagdo do certame;

j) fraudar a execugdo do contrato;

k) falhar na execugdo do contrato;

1) declarar informagdes falsas;

m) descumprir as obrigacdes decorrentes do contrato.

8.3 - As sancdes também se aplicam aos integrantes do Cadastro de Reserva, que quando
convocados, nio honrarem o compromisso assumido.

8.4 - As multas deverdo ser pagas junto a Tesouraria da Secretaria de Fazenda do Municipio até o dia de
pagamento que 0 PROPONENTE/CONTRATADO tiver direito ou poderdo ser cobradas judicialmente
ap6s 30 (trinta) dias da notificag@o.

8.5 - Nas penalidades previstas neste edital, a Administragdo considerara, motivadamente, a gravidade da
falta, seus efeitos, bem como os antecedentes do PROPONENTE/CONTRATADO, graduando-as e
podendo deixar de aplica-las, se admitidas as justificativas do PROPONENTE/CONTRATADO, nos
termos do que dispde o art. 7° da Lein® 10.520/2002.

8.6 - As penalidades aplicadas serdo registradas no cadastro do PROPONENTE/CONTRATADO.

8.7 -Nenhum pagamento serd realizado ao PROPONENTE/CONTRATADO enquanto pendente de
liquidacdo qualquer obrigagdo financeira que lhe for imposta em virtude de penalidade ou madimpléncia
contratual.

CLAUSULA NONA - DA ALTERACAO DA ATA

9.1 - O preco registrado podera ser revisto em decorréncia de eventual reducdo daqueles praticados no
mercado, ou de fato que eleve o custo dos servigos ou bem registrados, cabendo ao Orgdo Gerenciador da
Ata promover as necessarias negociagdes junto aos fornecedores.

9.2 - Quando o preco inicialmente registrado, por motivo superveniente, tornar-se superior ao pre¢o praticado
no mercado o Orgdo Gerenciador devera:

a) convocar o fornecedor visando a negociagdo para reducdo de pregos e sua adequagdo ao praticado pelo
mercado;

b) frustrada a negociag@o, o fornecedor sera liberado do compromisso assumido;
¢) convocar os demais fornecedores visando igual oportunidade de negociagao.

9.3 - Quando o pre¢o de mercado tornar-se superior aos pregos registrados e o fornecedor, mediante
requerimento devidamente comprovado, ndo puder cumprir o compromisso, o0 Orgdo Gerenciador podera:

a) liberar o fornecedor do compromisso assumido, sem aplicagdo da penalidade, confirmando a veracidade
dos motivos e comprovantes apresentados, se a comunicagao ocorrer antes do pedido de fornecimento;

b) convocar os demais fornecedores visando igual oportunidade de negociagao.

9.4 - A alteracdo da Ata de Registro de Precos dependera em qualquer caso da comprovagao das condi¢cdes
de habilitacdo atualizadas do fornecedor convocado.

9.5 - Nio havendo éxito nas negociagdes, o Orgio Gerenciador devera proceder a revogagdo da Ata de
Registro de Precos, adotando as medidas cabiveis para obtengdo da contratagdo mais vantajosa.

CLAUSULA DECIMA - DO CANCELAMENTO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

10.1 - O fornecedor tera seu registro cancelado quando:



a) descumprir as condigdes da Ata de Registro de Pregos;

b) ndo retirar a respectiva nota de empenho ou instrumento equivalente, no prazo estabelecido pela
Administra¢@o, sem justificativa aceitavel;

¢) ndo aceitar reduzir o seu prego registrado, na hipdtese de este se tornar superior aqueles praticados no
mercado;

d) presentes razdes de interesse ptblico.

10.2 - O cancelamento de registro, nas hipoteses acima previstas, assegurados o contraditorio e ampla defesa,
seré formalizado por despacho da autoridade competente do Orgéo Gerenciador.

10.3 - O fornecedor podera solicitar o cancelamento do seu Registro de Preco na ocorréncia de fato
superveniente que venha comprometer a execucdo contratual, decorrentes de caso fortuito ou de forga maior
devidamente comprovados.

10.4 - A comunicacdo do cancelamento do prego registrado, nos casos previstos nesta clausula, serd feita
mediante publicagdo em imprensa oficial do Municipio.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA- DA AUTORIZACAO PARA AQUISICAO E EMISSAO DAS
ORDENS DE COMPRA

11.1 - As aquisicdes do objeto da presente Ata de Registro de Pregos serdo autorizadas, caso a caso, pelo
Orgdo Gerenciador/Unidade de Suprimentos.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DAS DISPOSICOES FINAIS

12.1 - As questdes decorrentes da utilizagdo da presente ata, que ndo possam ser dirimidas
administrativamente, serdo processadas e julgadas na Justica Estadual, no Foro da Cidade de Jomville - SC,
com exclusdo de qualquer outro por mais privilegiado que seja, salvo nos casos previstos no art. 102, inciso 1,
alinea “d”, da Constituicio Federal.

ANEXOV
MINUTA DO CONTRATO
TERMO DE CONTRATO N° XXX/2022

Termo de Contrato que entre si celebram o MUNICIPIO DE JOINVILLE — Secretaria de Educacio,
inscrito no C.N.PJ. n® 83.169.623/0001-10, ora em diante denominado CONTRATANTE, neste ato
representado pelo Secretdrio xxxxxx, Sr. XXxxxX, € a empresa xxxxxx, inscrita no C.N.PJ. n°
XX XXX XXX/XXXX-XX, doravante denominada CONTRATADA, neste ato representada pelo Sr.
xoxxx, CPF n° xxxoxxx.xxx-xx, firmam o presente contrato, orundo da licitagdo na modalidade Pregio
Eletronico n° 516/2022, pelo qual se obriga a fornecer o objeto deste Contrato, na forma e condigdes
estabelecidas no edital de licitagdo e nas clausulas seguintes, a ser regido pela Lei Federal n® 10.520, de 17 de
julho de 2002, a Lei Municipal n° 4.832, de 22 de setembro de 2003, Lei Complementar n° 123, de 14 de
dezembro de 2006, Decreto n° 10.024, de 20 de setembro de 2019, Decreto Municipal n° 28.024, de 09 de
dezembro de 2016, Decreto Municipal n° 45.013, de 17 de dezembro de 2021, com aplica¢do subsidiaria da
Lei n® 8.666, de 21 de junho de 1993 e alteragdes posteriores ¢ demais normas legais federais, estaduais ¢
municipais vigentes.

CLAUSULA PRIMEIRA - Objeto do Contrato

1.1 - Este contrato tem por objeto a aquisicio de géneros alimenticios diversos destinados a elaboracio
da Merenda Escolar para as Unidades Educacionais do Municipio de Joinville, conforme descri¢ao
abaixo:

CLAUSULA SEGUNDA - Forma de Fornecimento

2.1 - O fornecimento do objeto do presente contrato serd de forma parcelada, de acordo com a clausula
quinta deste instrumento.

2.2 - Fica vinculado este termo contratual as condigdes do Edital e seus anexos do processo licitatorio Pregio
Eletronico n° 516/2022 e a proposta da CONTRATADA.

CLAUSULA TERCEIRA - Preco

3.1 - O valor deste Contrato para efeitos financeiros, fiscais e or¢amentarios é de R$ xx,00 (valor por




extenso), sendo o mesmo fixo e irreajustavel.

CLAUSULA QUARTA - Condigdes de Pagamento

4.1 - O pagamento sera efetivado de acordo com a(s) proposta(s) de pregos apresentada(s) pelo(s)
vencedor(s) da licitagdo, observado o que consta neste Edital e seus Anexos, inclusive quanto a forma e
condi¢des de pagamento.

4.1.1 - O CONTRATANTE responsabilizar-se-a pelo pagamento resultantes de modificacdes contratuais
sempre que devidamente autorizados pela Secretaria Gestora do Contrato, observados os limites do art. 65, §
1°, da Lein® 8.666/93.

4.2 - O pagamento sera efetivado mediante apresentagdo da nota fiscal/fatura que devera ser emitida em nome
do CONTRATANTE, da qual devera constar o niimero desta licitagdo, empenho e das negativas fiscais
regularizadas (Federal (conjunta com a contribuicdo previdenciaria), Estadual, Municipal, FGTS e a Certidao
de Negativa de Débitos Trabalhistas), conforme Lein® 12.440, de 07 de julho de 2011.

4.3 - As retengdes tributarias serdo aplicadas de acordo com as legislagdes federais, estaduais e municipais
vigentes.

4.4 - O pagamento da Nota Fiscal serd efetuado em até 30 (trinta) dias ap6s o aceite da medi¢do/produto, de
acordo com o Processo SEI de Gestao-Certificagdo de Documento Fiscal.

4.5 - Em caso de atraso dos pagamentos por culpa exclusiva da Administragdo, sera aplicado como indice de
atualizagdo monetaria o IPCA — Indice de Pregos ao Consumidor Amplo.

CLAUSULA QUINTA - Prazo e Local de Entrega do Objeto

5.1 - A vigéncia do contrato serd até 31 de dezembro do ano correspondente, contados a partir da assinatura
do contrato.

5.2 - O objeto devera ser entregue de forma parcelada, em até 5 (cinco) dias uteis, apos cada solicitagdo.

5.3 - O local para entrega sera nos locais indicados no Anexo XII - Relagdo das Unidades Atendidas, de
segunda a sexta-feira, exceto feriados e pontos facultativos, nos horarios descritos abaixo:

a) CEIs e Escolas de periodo integral: das 7 (sete) horas as 17 (dezessete) horas;

b) Escolas com funcionamento parcial: das 7 (sete) horas e 30 (trinta) minutos as 11 (onze) horas e 30 (trinta)
minutos e das 13 (treze) horas e 30 (trinta) minutos as 17 (dezessete) horas;

¢) Centro de Distribuigdo e Patrimonio da Secretaria de Educagdo Municipal: das 7 (sete) horas as 13 (treze)
horas;

5.4 - Para fins de contagem dos prazos previstos sera considerado como data de assinatura do contrato a data
da 1ltima assinatura (dia/més/ano) dos signatarios referenciados no preambulo do referido nstrumento.

CLAUSULA SEXTA - Recursos para Atender as Despesas

6.1 - As despesas provenientes do objeto deste contrato correrdo pela seguinte dotagdo orcamentaria:

CLAUSULA SETIMA - Gestio do Contrato

7.1 - A gestdo do contrato sera realizada pela Secretaria de Educagfo, sendo a mesma responsavel pelo
recebimento e fiscalizagdo do objeto licitado, devendo ser observado o disposto no art. 67 da Lei n°
8.666/93.

CLAUSULA OITAVA - Direito de Fiscalizagio

8.1 - O CONTRATANTE exercera ampla fiscalizagdo do objeto contratado, o que em nenhuma hipdtese
eximira a CONTRATADA das responsabilidades fixadas pelo Codigo Civil e pelo Cddigo de Defesa do
Consumidor.

8.2 - A fiscalizagio do CONTRATANTE transmitira por escrito as instrugdes, ordens e reclamagdes,
competindo-lhe a decisdo nos casos de duvidas que surgirem no decorrer da vigéncia contratual.

CLAUSULA NONA - Responsabilidades do CONTRATANTE
9.1 - Cumprir e fazer cumprir as disposigdes deste contrato.

9.2 - Determinar, quando cabivel, as modifica¢des consideradas necessarias a execugdo do contrato ¢ a tutelar
o interesse publico.

9.3 - Intervir no fornecimento do objeto licitado nos casos previstos em lei e na forma deste contrato visando
proteger o interesse publico.



9.4 - Prestar as informagdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pela CONTRATADA.
9.5 - Efetuar o pagamento 8 CONTRATADA, de acordo com a forma e prazo estabelecidos neste contrato.

9.6 - Conferir, fiscalizar, vistoriar e aprovar o objeto entregue, conforme especificacdes técnicas contidas
nos Anexos I e VII do Edital

CLAUSULA DECIMA - Responsabilidades da CONTRATADA

10.1 - A CONTRATADA obriga-se a aceitar acréscimos ou supressoes que 0 CONTRATANTE realizar,
até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial do contrato.

10.2 - Assumir integral responsabilidade pelo fornecimento do objeto contratual que vir a efetuar, estando
sempre de acordo com o estabelecido nas normas deste contrato e do Edital de Pregiio Eletrénico n°
516/2022 e seus anexos.

10.3 - Assumir integral responsabilidade pelos danos decorrentes deste fornecimento, inclusive perante
terceiros.

10.4 -Devera proceder as corregdes que se tornarem necessarias a entrega do objeto contratado,
fornecendo-o de acordo com a fiscalizagio do CONTRATANTE e especificagdes técnicas, qualidade e
quantidades, constantes nos Anexos I e VII do Edital

10.5 - Todas as despesas decorrentes do transporte, entrega ¢ em caso de envio e retorno do objeto para
substituigdo correrdao por conta da CONTRATADA.

10.6 - Identificar seus funcionarios, ou terceiros, responsaveis pela entrega do objeto contratado.

10.7 - Comunicar a0 CONTRATANTE toda e qualquer irregularidade encontrada para o cumprimento do
contrato.

10.8 - Nao ceder ou transferir, total ou parcialmente, parte alguma do contrato.

10.9 - Manter, até o cumprimento final de sua obrigacdo, todas as condigdes de habilitagdo e qualificagdo
exigidas na licitagdo, devendo comunicar imediatamente a0 CONTRATANTE qualquer alteragéo.

10.10 - Cumprir todas as obrigagdes, especificagdes técnicas e condigoes de garantia dispostas no Anexo
VII - Termo de Referéncia do Edital.

10.11 - A CONTRATADA, quando couber, devera cumprir o disposto na Lei Municipal n° 8.772/19, que
dispdoe sobre a instituicdo do Programa de Integridade nas pessoas juridicas que contratarem com a
Administracao Publica Municipal

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - Das Sancées

11.1 - As sangdes ¢ penalidades que poderfo ser aplicadas a CONTRATADA sdo as previstas na Lei
Federal n° 10.520, de 17 de julho de 2002, na Lei Municipal n° 4.832, de 22 de setembro de 2003 e
alteracOes posteriores, neste Pregdo e no Contrato.

11.2 - Penalidades que poderdo ser cominadas 8 CONTRATADA, garantida a prévia defesa no prazo de 10
(dez) dias uteis, conforme art. 15 da Instrug¢do Normativa n° 04/2017 desta Secretaria de Administragdo e
Planejamento, aprovada pelo Decreto n° 30.159/17:

I - Multa, que sera deduzida dos respectivos créditos, ou cobrados administrativamente ou judicialmente, nos
Casos:

a) Nos casos de desisténcia de proposta ou deixar de entregar ou apresentar documentagéo falsa exigida para
o certame, ndo celebrar contrato, correspondente ao valor total da proposta de:

a.1) 15% (quinze por cento) para os itens com valores de até R$ 10.000,00;
a.2) 10% (dez por cento) para os itens com valores de R$ 10.000,01 a 50.000,00;
a.3) 5% (cinco por cento) para os itens com valores acima de R$ 50.000,01.

b) 0,2% (zero virgula dois por cento) do valor da proposta por dia que exceder ao prazo para entrega do
objeto, até o limite de 15% (quinze por cento);

¢) Nos casos de inexecugdo contratual total, por parte do proponente vencedor, sem prejuizo da apuracio e
reparagdo do dano que a exceder, correspondente ao valor total da proposta de:

c.1) 15% (quinze por cento) para os itens com valores de até RS 10.000,00;
¢.2) 10% (dez por cento) para os itens com valores de R$ 10.000,01 a 50.000,00;
¢.3) 5% (cinco por cento) para os itens com valores acima de R$ 50.000,01.

d) De até 10% (dez por cento) em caso de inexecugdo parcial sobre o valor total do contrato, sem prejuizo da
apuragdo e reparagdo do dano que a exceder.

II - Impedimento de licitar e contratar com o Municipio de Joinville, Administragdo Direta e Indireta, nas
hipoteses abaixo e o descredenciamento do Cadastro de Fornecedor do Municipio de Jomville ou do
SICAF pelo prazo de até 05 (cinco) anos, sem prejuizo das demais cominacdes legais e contratuais, de



acordo como art. 7°, da Lei Federal n® 10.520/2002, ¢ art. 49, do Decreto Federal n® 10.024/2019:

a) recusar-se a retirar a Autorizagdo de Fornecimento (AF) ou assinar o contrato ou assinar ata de registro de
precos, quando convocado dentro do prazo de validade da proposta;

b) deixar de apresentar os documentos discriminados no Edital, tendo declarado que cumpria os requisitos de
habilitacao;

¢) apresentar documentagado falsa para participar no certame, conforme registrado em ata, ou demonstrado em
procedimento administrativo, mesmo que posterior ao encerramento do certame;

d) retardar a execugdo do certame por conduta reprovavel do proponente, registrada em ata;
¢) causar o atraso na execug@o do objeto;

f) ndo manter a proposta;

g) desistir de lance realizado na fase de competicao;

h) comportar-se de modo inidoneo durante a realizagdo do certame, registrado em ata;

i) cometer fraude fiscal demonstrada durante ou apds a realizagdo do certame;

j) fraudar a execug@o do contrato;

k) falhar na execucdo do contrato;

1) declarar informagdes falsas;

m) descumprir as obrigagdes decorrentes do contrato.

11.3 - As sancdes também se aplicam aos integrantes do Cadastro de Reserva, que quando
convocados, nio honrarem o compromisso assumido.

11.4 - As multas deverdo ser pagas junto a Tesouraria da Secretaria de Fazenda do Municipio até o dia de
pagamento que a CONTRATADA tiver direito ou poderdo ser cobradas judicialmente apds 30 (trinta) dias
da notificagdo.

11.5 - Nas penalidades previstas neste edital, a Administracdo considerara, motivadamente, a gravidade da
falta, seus efeitos, bem como os antecedentes da CONTRATADA, graduando-as e podendo deixar de
aplica-las, se admitidas as justificativas da CONTRATADA, nos termos do que dispde o art. 7° da Lei n°
10.520/2002.

11.6 - As penalidades aplicadas serdo registradas no cadastro da CONTRATADA.

11.7 - Nenhum pagamento sera realizado a CONTRATADA enquanto pendente de liquidagdo qualquer
obrigagdo financeira que The for imposta em virtude de penalidade ou inadimpléncia contratual.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - Rescisio
12.1 - A rescisdo do presente podera ser:

a) determinada por ato unilateral e escrito da Administragdo, nos casos enumerados nos incisos I a XII e XVII
do art. 78 da Lein® 8.666/93 ¢ alteragdes posteriores;

b) a inexecugdo total ou parcial do presente enseja sua rescisdo pela Administragdo, com as consequéncias
previstas na clausula décima-primeira;

c) amigavel, por acordo entre as partes, mediante autorizacdo escrita e fundamentada da autoridade
competente, reduzida a termo no processo licitatorio, desde que haja conveniéncia da Administracéo;

d) constituem motivos para rescisdo do presente os previstos no artigo 78 da Lei n° 8.666/93 ¢ alteragdes
posteriores;

e) em caso de rescisdo prevista nos incisos XII a XVII do artigo 78 da Lei n° 8.666/93 e alteragdes
posteriores, sem que haja culpa da CONTRATADA, serd esta ressarcida dos prejuizos regularmente
comprovados, quando os houver sofrido;

f) a rescisdo do presente de que trata o inciso I do artigo 78 acarretard as consequéncias previstas no artigo
80, incisos [ a IV, ambos da Lein® 8.666/93 e alteragdes posteriores;

) ficam resguardados os direitos da Administrag@o, em caso de rescisdo administrativa, na forma estabelecida
no inciso IX do art. 55 da Lein® 8.666/93 ¢ previsto no art. 77 da Lein® 8.666/93.

12.2 - Sem prejuizo de quaisquer sangdes aplicaveis, a critério do CONTRATANTE, a rescisdo importara
em impedimento de licitar ¢ contratar com o Municipio, na forma do inciso II, do subitem 11.2.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - Legislacio Aplicavel

13.1 - Nos termos do previsto no artigo 55, inciso XII, da Lein® 8.666/93, aplica-se ao presente contrato a
presente legislagdo:

a) Lein® 10.520/02;



b) Lein® 8.666/93;

¢) Lei Complementar n® 123/06;

d) Decreto n° 10.024/19;

¢) Cadigo de Defesa do Consumidor;

f) Codigo Civil;

g) Codigo Penal;

h) Cédigo Processo Civil,

i) Codigo Processo Penal;

J) Legislagdo trabalhista e previdenciaria;
k) Estatuto da Crianga ¢ do Adolescente;
1) Lei Municipal n° 8.776/19; ¢

m) Demais normas aplicaveis.

CLAUSULA DECIMA QUARTA - Foro

14.1 - Para dirimir questdes decorrentes deste Contrato fica eleito o Foro da Comarca de Joimville, com
renuncia expressa a qualquer outro.

14.2 - E, por estarem justas ¢ acertadas, firmam as partes o presente instrumento, em meio eletronico, através
do Sistema Eletronico de Informagoes (SEI) do CONTRATANTE.

ANEXO VI
MINUTA DA AUTORIZACAO DE FORNECIMENTO (AF)

Numero:
Emissao:
Objeto:

Complemento: OBSERVACOES: 1) Emitr nota fiscal em nome de: MUNICIPIO DE
JOINVILLE - Secretaria de Educacio, inscrita no CNPJ sob n® 83.169.623/0001-10. 2) Advertimos
que o ndo cumprimentos das obrigacdes assumidas na fase licitatoria estardo sujeitas as sangdes previstas no
edital. 3) Sdo partes integrantes desta Autorizagdo de Fornecimento (AF), como se transcritos estivessem, o
edital de licitagdo Pregdo Eletronico n® 516/2022, seus anexos, a Ata de Registro de Pregos, e quaisquer
complementos, os documentos, propostas e informagdes apresentadas pelos proponentes vencedores e que
deram suporte ao julgamento da licitagdo.

Orgﬁo Orcam.: Acao:

Un. Orcam.: Despesa:
Funcio: Elemento:
Subfuncio: Detalhamento:

Programa: Fonte de recurso:

Licitacao: Modalidade: Finalidade:
Ata de reg. de preco:
Pré-empenho: Empenho:

Fornecedor: CPF/CNPJ:
Endereco: CEP:

Fone: Cidade:
E-mail:

Banco: Agéncia: C/C:



Tipo de entrega:
Prazo de entrega:
Local de entrega:

Pagamento:

Parcela

Vencimento

Programacao financeira

Valor(R$)

Parcela Vencimento Valor(RS)

Fica autorizado o fornecimento dos itens abaixo discriminados:

Item Quantidade

Unidade de medida Material/Servico Valor unitario(RS)

Valor total(R$)

Valor desta autorizacio:

Nota: Advertimos que o ndo cumprimento das obrigacdes assumidas na fase licitatoria estardo sujeitas as
sangOes previstas no edital da presente licitacdo desta Autorizagdo de Fornecimento (AF), como se transcritos
estivessem, o edital de licitagdo, seus anexos, a Ata de Registro de Precos, e quaisquer complementos, os
documentos, propostas e informagdes apresentadas pelo proponente vencedor e que deram suporte ao
julgamento da licitag@o.

ANEXO VII

TERMO DE REFERENCIA - AQUISICAO SEI N° 0012717195/2022 - SED.UAD.ASU

1-Objeto para a contratacio:

Aquisic3o de géneros alimenticios diversos destinados a elaboragio da Merenda Escolar para
as Unidades Educacionais do Municipio de Joinville, através do Sistema de Registro de Pregos (SRP), para

o ano de 2023.

2-Especificacdes técnicas:

Item
Conforme
Anexo [

Quantidade

Unidade
de
Medida

Denominagio

Descritivo

1 100

KG

Alecrim desidratado

Ingredientes: folhas de alecrim desidratadas. Deve estar isenta de umidade, sujidade e corpos
estranhos. Deve apresentar cor, sabor e aroma proprios do produto. Nao deverad conter adi¢ao
de outros ingredientes, aditivos ou coadjuvantes de tecnologia. Nao podera conter gluten.
Embalagem: pacote plastico resistente, bem vedado, contendo até 35 gramas.

Prazo de Validade: minimo de 10 meses.

Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.

2 15.000

KG

Arroz  Parboilizado.
TIPO 1. Caracteristicas
Técnicas: Grupo:
Beneficiado, Subgrupo:
Parboilizado, Classe:
Longo Fino, Tipo I. O
produto devera conter
no minimo 80% do peso
dos gréos inteiros.

Nao devera apresentar sementes tratadas, semente toxicas, insetos vivos tais como carunchos e
outras pragas, odor forte, intenso ou néo caracteristico, preparagdo dietética final inadequada —
empapamento. Os limites maximos de tolerdncia para matérias estranhas e impurezas ¢ 0,05%,
para mofados ardidos e enegrecidos ¢ 0,20%, para ndo gelatinizados 20%, para danificados
0,50%, para rajados 1%, para picados ou manchados 1,75%, para total de quebrados e quirera
4,5% e para quirera (maximo) 0,40%.

Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em pacotes de 1 kg, em polietileno transparente,
resistente, lacrado/selado.

Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.

Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.

3 15.000

KG

Arroz Polido

Caracteristicas Técnicas: Grupo: Beneficiado, Subgrupo: Polido, Classe: Longo Fino, Tipo I. O
produto deve conter no minimo 80% do peso dos graos inteiros. Ndo deve apresentar graos
disformes, percentuais de impurezas acima de 2,5% (grdos queimados, pedras, cascas e
carunchos), cheiro forte, intenso e ndo caracteristico e/ou preparacdo dietética final inadequada
— empapamento. O produto ndo podera conter gluten.

Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em pacotes de até 5 kg, em polietileno
transparente, resistente, lacrado/selado.

Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.

Data de Fabrica¢do: Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.

Caracteristicas Técnicas: Grupo: Beneficiado, Subgrupo: Integral, Classe: Longo Fino, Tipo 1. O
produto deve conter no minimo 80% do peso dos grios inteiros. Ndo deve apresentar graos
disformes, percentuais de impurezas acima de 2,5% (grios queimados, pedras, cascas e
carunchos), cheiro forte, intenso € ndo caracteristico, preparacao dietética final inadequada —




empapamento. O produto ndo podera conter gliten.

H-12 80.000 KG Arroz Integral Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em pacotes de até 5 kg, resistente, em polietileno
transparente lacrado/selado.
Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabrica¢do: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.
Ingrediente: milho triturado. Deverd ser preparado com matérias-primas sds e estar livre de
matéria terrosa, de parasitos e de detritos animais e/ou vegetais. Ndo deverd apresentar
Canjiquinha/Quirera de umidade, bolor, coloragﬁg escura e sabor ndo caracteristico.
13-14 10.000 KG milho Embalagem: pacote plastico, resistente, bem vedado, contendo até 500 gramas.
Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.
Elaborado a partir do bulbo, fatiado e desidratado. Deve ser isenta de umidade, sujidade e
corpos estranhos. Deve apresentar cor, sabor e aroma proprios do produto. Nao podera conter
adicdo de outros ingredientes, aditivos ou coadjuvantes de tecnologia. Nao podera conter
15-16 500 KG Cebola desidratada em | gluten.
flocos Embalagem: pacote plastico, resistente, bem vedado, contendo até 50 gramas.
Prazo de Validade: minimo de 10 meses.
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.
Caracteristica Técnica: Produto constituido pela mistura de fuba e urucum. Deve apresentar
aspecto de po fino, de colorag@o alaranjada, com sabor e odor caracteristico. O produto nio
Colorau. Caracteristica poderé copter. gluten. Néo' deyeré 'flpresentar sujidade, umidade, bolor, rendimento
Técnica: Produto insatisfatorio, misturas e peso insatisfatorio.
17-18 5.000 KG o - Embalagem: Devera estar intacta, acondicionada em pacotes de até 100 gramas, contendo data
constituido pela mistura > .
de fubé ¢ urucum. de fabnca(;af) e Vahdadf:.
Prazo de Validade: Minimo de 8 meses.
Data de Fabricagdo: Méaximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.
Deve apresentar aspecto de po fino, sem grumos de coloragdo esverdeada, com sabor e odor
caracteristico. Deve ser isenta de umidade, sujidade e corpos estranhos. Nao podera conter
adicdo de outros ingredientes, aditivos ou coadjuvantes de tecnologia. Nao podera conter
. . gluten.
4 250 KG Cominho emp6 Embalagem: pacote ou pote plastico, bemvedado contendo até 50 gramas.
Prazo de Validade: minimo de 10 meses.
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.
Caracteristica Técnica: Condimento Vegetal Simples constituido pelo o rizoma de Carcuma
doméstica e/ou Chrcuma longa, L.. Deve apresentar-se em forma de pé homogéneo, de cor
amarelo escuro, cheiro forte e com sabor picante, levemente amargo. Nao podera conter glhiten
5 200 KG Ciircuma empé ou tragos de gluten. Nao devera e_lpresentar sujidades, umidade, bolor e peso insatisfatorio.
Embalagem: pacote ou pote plastico, bem vedado contendo até 50 gramas.
Prazo de Validade: minimo de 10 meses.
Data de Fabrica¢do: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.
Devera ser preparado com matérias-primas sas, limpas, isentas de matéria terrosa, de parasitos e
Ervilha Seca , partida, |de detritos animais e/ou vegetais. Ndo devera apresentar umidade, bolor, rendimento
sem pele. | insatisfatorio, colorag@o escura, misturas e peso insatisfatorio.
19-20 6.000 KG Acondicionado em | Embalagem: pacote plastico, resistente, bem vedado, contendo até 500g.
embalagem plastica | Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
resistente, bemvedada. | Data de Fabricagdao: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.
Ingredientes: ervilha. Ndo devera apresentar defeitos tais como: podriddo, impurezas ou
matérias estranhas em sua composi¢do. Ndo podera apresentar cristais de gelo ou sinas de
descongelamento. Nao podera conter adi¢do de outros ingredientes. Nao podera conter gliten.
21-22 6.000 KG Ervilha congelada Embalagem: pacote plastico, resistente, bem vedado, contendo até 500g.
Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabrica¢do: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.
Semente da planta erva doce. Deve estar isenta de umidade, sujidade e corpos estranhos. Nao
deve conter adi¢ao de outros ingredientes, aditivos ou coadjuvantes de tecnologia. Nao podera
conter gliten.
6 100 KG Erva doce Embalagem: pacote plastico resistente, bem vedado, contendo até 35 gramas.
Prazo de Validade: minimo de 10 meses.
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.
O extrato de tomate devera ser preparado com frutos maduros, escolhidos, sdos, sem pele e
sementes. O produto devera estar isento de fermentagdes e ndo indicar processamento
EXTRATO DE defeituoso. Ingredientes: T.omate, sal e agucar. Nao podera conter gluten ou tragos (.le glaten.
234 35.000 KG TOMATE SIMPLES E Embalagem: Deverai. estar }ntficto, ndo apresentando estufamento, VaZfimento e violagdes, em
CONCENTRADO embalagem Tetra Brik Asseptlc ou Tetra Pack ou stand up pouch, de até 500g.
Prazo de validade: Minimo de 10 meses.
Data de fabricagdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.
Grupo: farinha seca; Subgrupo: extrafina; Classe: branca; tipo I. Nao devera apresentar misturas,
residuos e/ou impurezas. Nao devera apresentar odor forte e intenso (ndo caracteristico do
produto) além de coloragdo anormal (brancas com pontos amarelo escuro e/ou marrom).
7 10.000 KG Farinha de mandioca. Embalagem: Devera estar intacta, em pacote de polietileno transparente semrupturas, de 1kg.

Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabrica¢do: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.




25-26

20.000

KG

Farelo de aveia

Caracteristicas Técnicas: Produto extraido da aveia. Devera ser preparado com matérias-primas
sas, limpas, isentas de matéria terrosa, de parasitos e de detritos animais e/ou vegetais. Nao
devera apresentar umidade, fermentagdo, bolor, coloragdo escura, odor ndo caracteristico,
misturas e peso insatisfatorio.

Embalagem: Devera estar intacta, acondicionada em embalagem plastica multifolhada de até
500g. A embalagem primaria podera ser revestida por caixas de papeldo.

Prazo de validade: Minimo de 6 meses.

Data de fabricagdo: Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.

27-28

30.000

KG

Feijao Carioca

Caracteristicas Técnicas: Classe: cores, tipo 1, grupo I, novo, ndo torrado. Nao podera
apresentar graos disformes e/ou torrados, coloracdo dos grios com nuances diferentes,
impurezas (grdos partidos e pedras), bolor, mofo, caruncho, rendimento inadequado. Serdo
admitidos até 2% de impurezas e matérias estranhas. A tipagem devera ser de acordo com a
classificagdo da CIDASC. Devera apresentar graos macios, de facil cocgdo. O produto ndo
podera conter gluten.

Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em embalagens de polietileno, vedado/selado,
transparente, resistente, contendo 1 kg.

Prazo de Validade: Minimo de 5 meses.

Data de Fabrica¢do: Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.

29-30

80.000

KG

Feijao Preto

Caracteristicas Técnicas: Classe preto, tipo I, grupo I, novo, ndo torrado. Ndo podera apresentar
graos disformes e ou torrados, coloragdo dos grdos com nuances diferentes, impurezas (graos
partidos e pedras), bolor, mofo, caruncho, rendimento inadequado. Serdo admitidos até 2% de
impurezas e matérias estranhas. A tipagem deverda ser de acordo com a classificagdo da
CIDASC. Devera apresentar graos macios, de facil cocgdo. O produto ndo podera conter gliten.
Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em embalagens de polietileno, vedado/selado,
transparente, resistente, contendo 1 kg.

Prazo de Validade: Minimo de 5 meses.

Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.

31-32

20.000

KG

Feijao Vermelho

Caracteristicas Técnicas: Classe Cores, Tipo I, Grupo I, novo, ndo torrado. Nao podera
apresentar graos disformes ou torrados, coloragdo dos grios com nuances diferentes,
impurezas (grdos partidos e pedras), bolor, mofo, caruncho, rendimento inadequado. Sao
admitidos até 0,5% de impurezas e matérias estranhas. Deve apresentar graos macios, de facil
cocgdo. O produto ndo pode conter gluten.

Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em embalagens de polietileno, vedado/selado,
transparente, resistente, contendo 1 kg.

Prazo de Validade: Minimo de 5 meses.

Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.

150

KG

Folha de louro
desidratada

Deve apresentar folhas integras, isenta de umidade, sujidade e corpos estranhos. Deve
apresentar cor, sabor e¢ aroma proprios do produto. Nao podera conter adi¢io de outros
ingredientes, aditivos ou coadjuvantes de tecnologia. Nao podera conter gliten.

Embalagem: pacote plastico, resistente, bem vedado, contendo até 35 gramas.

Prazo de Validade: minimo de 10 meses.

Data de Fabrica¢do: Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.

33-34

50.000

KG

Flocos de Milho Pré-
Cozido ou Fuba Pré-
Cozido

Caracteristicas técnicas: flocos de milho pré-cozido ou fuba pré-cozido. Nao podera conter
gluten. Devera ser preparado com matérias-primas sis, limpas, isentas de matéria terrosa, de
parasitos e de detritos animais e/ou vegetais. Ndo devera apresentar umidade, bolor, rendimento
insatisfatorio, coloracdo escura, misturas e peso insatisfatorio. Especificidade de uso: Preparo
de doces e salgados.

Embalagem: Devera estar intacta, acondicionado em embalagem plastica resistente, bem vedada,
contendo até lkg.

Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.

Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.

35-36

6.500

KG

Germe de
Caracteristicas
Técnicas: Produto
processado do grio do
trigo. Nao  devera
apresentar mistura com
outras farinhas,
formagdo de grumos
(umidade) e residuos ou
impurezas.

Trigo.

Especificidade de uso: Preparo de paes caseiros diversos, bolos e biscoitos.

Embalagem: Devera estar intacta, acondicionado em pacotes de polietileno transparente, bem
vedado, contendo até 500g.

Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.

Data de Fabricagdo: Maximo de 15 dias.

Entrega: Mensal.

37-38

10.000

KG

Grao de bico

Ingrediente: Grdo de Bico. Nao devera apresentar defeitos tais como: podriddo, impurezas ou
matérias estranhas em sua composi¢do. Ndo devera apresentar umidade, bolor, coloracdo
escura, misturas e peso insatisfatorio.

Embalagem: pacote plastico, resistente, bem vedado, contendo até 500g.

Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.

Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.

39-40

15.000

KG

Lentilha. Caracteristicas
Técnicas: Lentilha,
classe: misturada, tipo 1.
Néao poderd apresentar
mal estado de
conservacao,

fermentagdo, mofo, odor
estranho, carunchos ou

Néo devera apresentar percentuais de impurezas acima de 0,5% (grios queimados, pedras,
cascas). Ndo podera conter gliten.

Embalagem: pacote plastico, resistente, bem vedado, contendo até 500g.

Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.

Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.




detritos.

4142

60.000

KG

Macarrdo  integral

Massa alimenticia obtida a partir da Farinha de trigo integral. Podera conter adi¢do de farelo de
trigo ou sémola/semolina de trigo. Nao devera conter conservantes, corantes artificiais e
aromatizantes artificiais. Nao devera apresentar sujidade, bolor, manchas ou fragilidade a
pressdo dos dedos. A massa alimenticia ao ser posta na agua ndo devera turva-la antes da
coc¢do. Nao devera estar fermentada ou rangosa. Apds a cocgdo, a massa ndo podera
apresentar textura ou consisténcia de empapamento.

parafuso Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em pacote de polietileno transparente, bem
vedado, contendo 500 gramas.
Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.
Massa alimenticia integral, tipo espaguete. Ingredientes: farinha de trigo integral. Podera conter
fibra de trigo, farelo de trigo, sémola/semolina de trigo, farinha de trigo enriquecida com ferro e
acido folico e corantes naturais em sua composi¢do. Nao devera conter conservante artificial,
corante artificial e aromatizante artificial. Nao devera apresentar sujidade, bolor, manchas ou
fragilidade a pressdo dos dedos. A massa alimenticia ao ser posta na agua ndo devera turva-la
4344 20000 KG Macarrdo  Integral | antes da coccdo. Apds a cocg¢do, a massa ndo poderd apresentar textura ou consisténcia de
’ Espaguete empapamento, sabor fermentado ou rangoso.
Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em pacote de polietileno transparente, bem
vedado, contendo 500 gramas.
Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.
Para sopa (argola, argolinha, ave maria, conchinha, letrinha). Caracteristicas Técnicas: Macarrao
de semolina. Nao devera apresentar sujidades, bolor, manchas ou fragilidade a pressdo dos
dedos. A massa alimenticia ao ser posta na agua ndo devera turva-la antes da cocg¢@o. Nao
devera estar fermentada ou rangosa. Pés — cocgdo, a massa ndo podera apresentar textura ou
4546 25.000 KG Macarrdo miido de | consisténcia de empapamento. Nao podera conter ovos ou tragos de ovos.
’ semolina Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em pacote de polietileno transparente, bem
vedado, contendo 500 gramas.
Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.
Semente inteira e seca do fruto da moscadeira . Deve estar integra, isenta de umidade, sujidade e
corpos estranhos. Deve apresentar cor, sabor e aroma proprios do produto. Nao podera conter
adicdo de outros ingredientes, aditivos ou coadjuvantes de tecnologia. Nao podera conter
glaten.
47-48 230 KG Noz-moscada Embalagem: pacote plastico, bem vedado, resistente, contendo até 35 gramas.
Prazo de Validade: minimo de 10 meses.
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.
Caracteristicas Técnicas: Oleo de girassol, 100% refinado. Ndo podera apresentar mistura de
outros o6leos, odor forte ou intenso e volume insatisfatorio. Nao poderd conter antioxidante
TBH ou TBHQ. Podera conter antioxidante acido citrico. Nao podera conter gliten. Nao podera
ser de origem transgénica.
49-50 20.000 Litro Oleo de girassol Embalagem: Acondicionada em frascos de PET, bem vedado e sem vazamentos, contendo
900ml.
Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.
Com antioxidante acido citrico. Sem gluten.
Embalagem: Acondicionada em embalagem plastica contendo 900ml, ndo apresentando
. . . amassamento, vazamento e abaulamento.
51-52 30.000 Unidade | Oleo de Soja refinado Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.
Deve apresentar aspecto de po fino, de coloragdo avermelhada, comsabor e odor caracteristico.
Deve ser isenta de umidade, sujidade e corpos estranhos. Nao podera conter adi¢do de sal,
pimenta, glutamato e outros aditivos ou coadjuvantes de tecnologia. Nao podera conter ghiten.
9 150 KG Paprica doce Embalagem: pacote plastico, bem vedado contendo até 50 gramas.
Prazo de Validade: minimo de 10 meses.
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.
Em oleo. Ingredientes: Sardinha em conserva produzida com agua de constituigdo e 6leo
comestivel. O conteudo de came presente deve constituir no minimo 50% do peso liquido
declarado na embalagem. O produto deve ser eviscerado, descamado, livre de rabo, nadadeiras,
barbatanas, calda e cabega. Admite-se presenga de coluna vertebral e/ou espinha, desde que a
mesma apresente consisténcia friavel. O produto deve apresentar cor, odor e sabor
caracterisitico. Deve ser elaborado com matérias primas em perfeito estado de conservagio e
higiene, submetida a processos tecnologicos adequados. Nao podera conter gliten ou tragos
53-54 36.000 KG Sardinha de gluten.

Embalagem: A embalagem primaria deve ser em recipiente de folha de flandres integro,
resistente, vedado hermeticamente e limpo. Devera apresentar sistema de tampa abre facil e
deve conter 84g de peso liquido drenado, com variagdo de até 2 gramas para mais ou para
menos.

Prazo de Validade: Minimo de 3 anos.

Data de Fabrica¢do: Maximo de 3 meses.

Entrega: Mensal.

Ingredientes: atum ralado, 6leo vegetal comestivel e sal. Nao podera conter gluten e aditivos
tais como: corantes artificiais, conservantes sintéticos, realgador de sabor e aromas artificiais.
Nao podera conter visceras, pele, nadadeiras, espinhas, escamas e sangacho. O contetido de




came presente deve constituir no minimo 54% do peso liquido declarado na embalagem. O

conteudo liquido presente na embalagem deve recobrir toda a superficie da carne. A came do

atum deve apresentar consisténcia firme de coloragdo rosa avermelhada e com aroma e sabor
55-56 10.000 KG Atumralado em Oleo suave, caracteristicos do produto. A came ndo podera apresentar hematomas ou sinais de

decomposicdo (consisténcia pastosa, altera¢@o de cor, sabor e aroma ran¢oso).

Embalagem: recipiente de folha de flandres com sistema de tampa abre e fecha ou embalagem

tipo pouch, contendo peso liquido drenado de até 500 gramas.

Prazo de Validade: Minimo de 3 anos.

Data de Fabricagdo: Maximo de 3 meses.

Entrega: Mensal.

Caracteristica Técnica: Cloreto de Sodio, extraido de fontes naturais, recristalizado, com teor

minimo de 98,5% de Cloreto de Sodio sobre a substancia seca, adicionado de antiumectante e

iodo. O produto deve apresentar aparéncia de cristais de granulagdo uniforme, ndo devendo

estar pegajoso ou empedrado, coloragdo branca, inodora e sabor salino salgado proprio. Deve

estar isento de sujidades, microorganismos patogénicos e outras impurezas capazes de
33 20,000 KG Sal refinado iodado provocar alterag:()es' do alirrpnto. Nao podgr_é conter gliiten ou tragos de gliten. o .

Embalagem: Devera estar intacta, acondicionada em pacotes de lkg, em polietileno atdxico,

resistente, termosoldado transparente e ter embalagem secundaria plastica ou sacos de

polietileno.

Prazo de Validade: Minimo de 10 meses.

Data de Fabrica¢do: Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.

Mix de temperos desidratados. Ingredientes: tomate, cebola e alho desidratados. Podera conter

adicdo de pimentdo, salsa, cebolinha, coentro e orégano em sua composi¢do. Deve ser isenta de

umidade, sujidade e corpos estranhos. Deve apresentar cor, sabor e aroma proprios do produto.

T . Nao podera conter adicdo de sal, pimenta, glutamato e outros aditivos ou coadjuvantes de
57-58 500 KG d  cmpero vinagrete tecnologia. Nao podera conter gliiten.
esidratado P . X

Embalagem: pacote plastico, resistente, bem vedado, contendo até 50 gramas.

Prazo de Validade: minimo de 10 meses.

Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.

2.1 - Rotulagem: Os itens devem atender as normas de rotulagem, Conforme Anexo IX - Documento SEI
n’ 0011984505

3-Condicdes de garantia:

3.1 - Na(s) entrega(s) na(s) Unidade(s) Escolar(es) e no Centro de Distribuicdo e Patrimonio da Secretaria
de Educacdo Municipal, o(s) produto(s) sera(ao) conferido(s) com base na Sintese do Pedido;

a) A sintese do pedido ¢ o documento que contera os itens, quantitativos totais, datas e prazos de entrega
de forma sintética;

3.2 - Sera(go) recusado(s) todo ou parte o(s) produto(s) que estiver(em) em desacordo com o Termo de
Referéncia ou que estiverem sem rotulo ou com rotulo rasurado;

3.2.1 - No caso da recusa, a(s) CONTRATADA(S) devera(3o), em um prazo de 2 (dois) dias uteis,
realizar nova entrega com o(s) produto(s) de acordo com o presente Termo de Referéncia;

3.2.2 - No caso de reincidéncia na mesma solicitagdo, a CONTRATANTE podera, sem prejuizo a sangdes
previstas pelo descumprimento, alterar em todo ou em parte, as quantidades da solicitacdo de entrega;

3.3 - A(s) CONTRATADA(S) sera(ao) responsavel(is) por seu(s) produto(s) até a data que expirar a
validade do(s) mesmo(s), valendo para a resolugdo de qualquer duvida, o Codigo de Defesa do Consumidor;

3.3.1 - Produto(s) deteriorado(s) antes do fim do prazo de validade devera(do) ser substituido(s) pela(s)
CONTRATADA(S) em até 30 (trinta) dias tteis apos a comunicacdo formal da CONTRATANTE,
podendo ser por meio de correio eletronico ou, na falta deste, comunica¢do impressa;

33.1.1 - Sera dado o prazo de10 (dez) dias corridos apds a comunicagdo formal a(s)
CONTRATADAC(S) para retirada do(s) produto(s) deteriorado(s). Apods este periodo o(s) produto(s)
serd(ao) devidamente descartado(s), sem prejuizo ao disposto no subitem 3.3.1 ;

3.3.1.2 - Nos casos onde a deterioracdo do(s) produto(s) trazer(em) risco(s) de contaminagdo a outro(s)
item(ns) ou mesmo a satde, o(s) item(ns) sera(ao) descartado(s), sem prejuizo ao disposto no subitem
3.3.1, sendo que a comprovagao se dara por registros fotograficos e/ou pelas embalagens.

3.3.2 - A(s) troca(s) devera(do) ser(em) realizada(s) e certificada(s) pela(s) unidade(s) que possuilem) a
guarda do(s) produto(s) em documento proprio em que deve conter, no minimo, as seguintes informagdes:

a) Descrigdo do item;

b) Quantidade substituida;

¢) Data da realizagdo da substitui¢do;

d) Protocolo contendo o nome do responsavel pelo recebimento;

e) O comprovante da substituicdo devera ser remetido para o Centro de Distribuigdo ¢ Patriménio da
Secretaria de Educagdo Municipal.

4-Prazo de entrega e forma de entrega:

4.1 - Prazo de entrega: a entrega deverd ocorrer em até 5 (cinco) dias uteis, respeitando a data informada
na Sintese dos Pedidos ¢ Guia de Requisi¢io;




4.2 - Forma de entrega: Parcelada. Conforme item 2 - Especificagdes Técnicas;

4.3 - A(s) entrega(s) do(s) produto(s) devera(do) ser(em) realizada(s) no(s) local(is) indicado(s), conforme
a Guia de Requisi¢ao;

a) A Guia de requisicio ¢ o documento que contera o(s) produto(s), quantitativos por unidade, datas e
prazos de entrega de forma sintética;

4.4 - A(s) entrega(s) devera(ao) respeitar(em) a periodicidade estipulada em cada produto, conforme quadro
contido no item 2.

5-Local de entrega e horario de entrega:
5.1 - Locais de entrega: Conforme Anexo XII - Documento SEI n° 0011984507

5.1.1 - Os pontos de entrega acima relacionados poderdo sofrer alteracdes (inclusdo e/ou exclusio), de
acordo coma CONTRATANTE;

5.2 - Horérios de entrega:
5.2.1 - CElIs e Escolas de periodo integral: das 07 horas as 17 horas;

5.2.2 - Escolas com fincionamento parcial: das 7 horas e 30 minutos as 11 horas e 30 minutos ¢ das 13 horas
¢ 30 minutos as 17 horas;

5.2.3 - Centro de Distribuigdo e Patrimonio da Secretaria de Educagdo Municipal: das 07 horas as 13 horas;
5.3 - De segunda a sexta-feira, exceto feriados e pontos facultativos.
6-Amostras/Prospectos (quando for o caso):

a) O(s) Proponente(s) considerado(s) habilitado(s) para o certame devera(do) apresentar(em) 04 (quatro)
amostras de cada item, junto com os documentos solicitados para avaliacdo das amostras, no Centro
de Distribuicdo e Patrimdnio da Secretaria de Educagdo Municipal, situtado 8 Rua Morro do Ouro, n° 142,
Bairro Bucarein, CEP 89.202-320 - Joinville/SC, telefone (47) 3433-4608, entrc 08 horas as 12 horas;

a.1) Das 4 (quatro) amostras solicitadas:

a.1.1) Duas serdo utilizadas pela equipe de nutricionistas do Servigo de Alimentagdo e Nutricdo Escolar para
avaliagdo do item (prova e contra-prova);

a.1.2) As amostras restantes, ficardo em poder da CONTRATANTE até a homologagdo do processo. Estas
amostras poderdo ser utilizadas quando houver a reprovagdo do item e a empresa proponente formalizar
recurso contra o resultado apresentado.

a.2) A(s) empresa(s) que for(em) aprovada(s) e/ou a(s) empresa(s) que
for(em) reprovada(s) podera(2o) retirar(em) as amostras entregues, quando estas ndo forem utilizadas, em
até 15 (quinze) dias vteis, apoés a homologagdo do processo ou do itenvlote, no caso de homologagao
parcial, no mesmo local da entrega. Apos este periodo, se as amostras ndo forem retiradas, ndo mais serdo
devolvidas;

a.3) As amostras deverdo ser encaminhadas em at¢é 5 (cinco) dias teis contados da
comunicacdo fornecida pelo Pregoeiro(a), apos a fase de habilitacdo. O proponente serd desclassificado caso
apresente amostra fora das especificacdes técnicas previstas neste Termo de Referéncia ou ndo apresente
amostra no local e horarios estabelecidos, estando sujeito as penalidades previstas;

b) As amostras deverdo estar acompanhadas de:

b.1) Relagdo de Amostras apresentadas em 2 (duas) vias iguais em papel timbrado do(s) proponente(s), as
quais serdo protocoladas (uma via ficard com as amostras, escancada ¢ anexada ao processo ¢ 01 via ficara
com o fornecedor), contendo data, nome do proponente, edital e item a que se refere a amostra ¢ estar
assinada pelo representante do proponente, conforme anexo- Modelo de Entrega de
Amostras, Conforme Anexo VIII - Documento SEI n° 0011984502;

b.2) Cépia do Alvara Sanitario da Empresa Proponente;
b.3) Codpia do alvara sanitario do fabricante ou importador;

b.4) Para os itens 53 e 54 (Sardinha em oleo ) e 55 e 56 (Atum ralado em éleo) devera(do) ser(em)
apresentado(s) a copia do Servico de Inspegdo SIF, SIE, SIM ou SISBI, sendo isenta a apresentagdo do
Alvara Sanitario do fabricante;

¢) As amostras deverdo estar acondicionadas em caixas de papeldao kraft devidamente fechadas. A caixa sera
aberta no ato da entrega da amostra para conferéncia e protocolo da entrega. A(s) amostra(s) devera(ao) ser
os proprio(s) produto(s) a ser(em) comercializado(s) (marca, peso, embalagem, sabor). Cada produto devera
estar identificado com o nome da empresa proponente, 0 nimero do pregdo e nome do item cotado;

d) Para o item 11 (Ervilha Congelada), as amostras deverdo estar acondicionadas em caixas isotérmicas, €

cada amostra deverd apresentar etiqueta de identificagdo com o nome do proponente, o nimero do edital e do
item. A caixa serd aberta no ato da entrega da amostra para conferéncia e protocolo da entrega;

¢) Caso as amostras sejam entregues por transportadora, sem a presenca de um representante legal da
empresa, a CONTRATANTE nédo se responsabiliza quanto a falta de produto(s) - item escrito na relagdo



entregue pela empresa, mas ndo apresentado e/ou avarias provocadas pelo transporte das amostras;

f) Os produtos alimenticios a serem adquiridos deverdo atender ao disposto na legislagdo de alimentos,
estabelecida pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria/Ministério da Saide e pelo Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento e detalhamento nas Referéncias Técnicas para Analise de
Amostras, Conforme Anexo XI - Documento SEI n° 0011984506,

g) Para produtos de origem animal, deverdo constar obrigatoriamente na embalagem a certificagdo
comprobatoria de Servigo de Inspegdo, podendo ser municipal, estadual ou federal, conforme necessidade.
Caso o produto alimenticio nio apresente conformidade quanto a esta exigéncia, sera automaticamente
reprovado;

6.1-Critérios de Analise (quando for o caso):

a) A analise de amostra(s) sera(ao) realizada(s) observando todas as especificagdes técnicas que constam
no item 2 deste Termo de Referéncia, as "referéncias técnicas para analise de amostras" - Conforme
Anexo XI - Documento SEI n° 0011984506 "Rotulagem" - Conforme Anexo IX - Documento SEI
n° 0011984505 ¢ as exigéncias previstas no item 6;

b) Esta analise possui carater eliminatorio e sera registrada no formulario: "Avaliagio Sensorial de Géneros
Alimenticios" - Conforme Anexo X - Documento SEI n° SEI 0011984503.

6.2-Funcio Técnica:

Nutricionistas que compdem o quadro técnico da Area de Alimentagdo Escolar
da Secretaria de Educagdo Municipal de Jomville.

7-Gestor do contrato:
Secretaria de Educagdo Municipal.
8-Obrigacdes da Contratada especificas do objeto:

8.1 - Seréd de responsabilidade da(s) CONTRATADA(S) a(s) entrega(s) (transporte) do(s) produto(s) até
o(s) local(is) indicado(s) dentro do(s) prazo(s) estabelecido(s) na Guia de Requisicgdo encaminhada
pela CONTRATANTE;

8.2 - E de responsabilidade da(s) CONTRATADA(S) ter, pelo menos, um acompanhante devidamente
uniformizado (jaleco ou camiseta, boné, calga comprida e calgado fechado) identificados com o nome
da CONTRATADA para o transporte do(s) produto(s) até a(s) Unidade(s);

8.3 - O(s) transportes contendo a(s) entrega(s) da(s) CONTRATADA(S) devera(ao) comparecer ao Centro
de Distribuicdo da Secretaria Municipal de Educac@o das 07 (sete) as 13 (treze) horas, antes de qualquer
entrega, para serem vistoriados quanto a conformidade dos produtos com o presente Termo de Referéncia;

8.3.1 - Para os itens: 21 e 22 (Ervilha Congelada), sera verificada a aprovacdo emitida pela Vigilancia
Sanitaria de Joinville;

8.3.2 - A autorizagdo de entrega ocorrera apenas se for verificada a conformidade integral do Termo de
Referéncia por Nutricionista do Centro de Distribuigdo e Patrimonio da Secretaria de Educag@o;

8.3.3 - Em caso da ndo verificagdo da conformidade, sera aplicado o disposto no subitem 3.2;

8.3.4 - Somente o(s) produto(s) aprovado(s) podera(ao) ser(em) entregue(s). Nao podera ocorrer a alteragdo
de lotes, marcas ou qualquer outra caracteristica vistoriada;

8.4 - Assumir integral responsabilidade pelos danos decorrentes deste fornecimento, inclusive perante
terceiros.

9-Obrigac¢oes da Contratante especificas do objeto:
9.1 - Acompanhar e fiscalizar o cumprimento do(s) Contrato(s);
9.2 - Notificar a(s) CONTRATADA(S) quanto a qualquer irregularidade(s) encontrada(s);

9.3 - Permitir acesso dos empregados da(s) CONTRATADA(S) as dependéncias do Centro de Distribui¢ao
e Patrimonio da Secretaria Municipal de Educagdo, quando da vistoria(s)/entrega(s);

9.4 - Prestar as informagdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitadas pela(s) CONTRATADAC(S),
quando necessarios ao fornecimento do(s) produto(s);

9.5 - Comunicar formalmente a(s) CONTRATADAC(S), por meio de correio eletronico ou, na falta deste,
comunicagdo impressa, qualquer falha e/ou irregularidade no fornecimento do(s) produto(s), determinando o
que for necessario a sua regularizagio;

9.6 - Aceitar/rejeitar, no todo ou em parte, o(s) produto(s) entregue(s) pela(s) CONTRATADA(S);

9.7 - A Sintese _dos Pedidos serda encaminhada a(s) CONTRATADA(S) com antecedéncia minima
de 15 (quinze) dias corridos da data final de entrega.

10-Condi¢oes Gerais (se houver):

10.1 - O procedimento de vistoria disposto no subitem 8.3 ocorrera no Centro de Distribuicdo e Patrimonio
da Secretaria Municipal de Educag¢do, Rua Morre do Ouro, n° 142, Bairro Bucarein, CEP 89.202-320 -
Joinville/SC, entre as 7 horas as 13 horas, de segunda a sexta, exceto feriados a e pontos facultativos;



10.2 - Todos o(s) item(ns) a ser(em) entregue(s) devera(ao) passar para ser(em) vistoriado(s) nao
sendo permitida a entrega sem a devida aprovacio;

10.3 - A(s) entrega(s) devera(ao) seguir todos os termos indicados na Sintese dos Pedidos, em especial, a
data maxima para a ultima entrega;

10.4 - O Comprovante de Entrega do(s) Género(s) Alimenticio(s) devera ser protocolada na unidade
recebedora em 3 (trés) vias fisicas sendo a primeira via para a unidade, a segunda via para a
CONTRATADA ¢ a terceira via para 0 CONTRATANTE;

10.4.1 - A entrega da(s) guia(s) 8 CONTRATANTE devera ocorrer em até 1 (um) dia 1til apos a tltima
entrega.

10.5 - A Equipe de Nutricionistas da Secretaria de Educagdo podera retirar amostra(s) do(s) produto(s) a
ser(em) entregue(s) para "Andlise Sensorial" e/ou Laboratorial em qualquer fase da execug@o do(s)
Contrato(s) sendo os custos sob responsabilidade da(s) CONTRATADA(S) nos casos de:

a) Quando houver a necessidade de comprovacdo da qualidade do(s) produto(s);
b) Quando houver a suspeita de problema higiénico-sanitaria.

10.5.1 - Os critérios para analises laboratoriais estdo contidos, Conforme Anexo XI - Documento SEI
n® 0011984506;

10.5.2 - Analise da(s) amostra(s) podera(ao) ser solicitado(s) pelo Fundo Nacional de Desenvolvimento da
Educacdo (FNDE), pela CONTRATANTE ou por 6rgio competente;

10.5.3 - A analise laboratorial sera realizada obedecendo a Resolucio ANVISA n° 7, de 18 de fevereiro
de 2011 e demais legislagdes especificas;

10.5.4 - As analises deverdo ocorrer preferencialmente em laboratério vinculado a uma instituicdo ptblica;

10.5.5 - A(s) amostra(s) devera(do) estar devidamente acondicionada(s) de acordo com as caracteristicas
do(s) produto(s) e orientagdo do rotulo. Esta(s) devera(do) ser levada(s), em carro oficial da Prefeitura
Municipal de Joinville, por um servidor da Prefeitura Municipal de Joinville at¢ o laboratério para
analise;

10.5.5.1 - O(s) produto(s) devera(do) ser transportado(s) de acordo com as normas da Vigilancia Sanitaria e

o veiculo atender as exigéncias das normas para o transporte, conforme Decreto Estadual n® 31.455, de 20
de fevereiro de 1987 ¢ Resolucio RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004;

10.6 - Em caso de qualquer incidéncia e/ou suspeita de surto ou toxinfecgdo alimentar devido ao consumo de
determinado alimento, sera comunicado a Vigildncia Sanitaria para averiguagdo do(s) alimento(s) suspeitos e
para comprovagao se o(s) mesmo(s) esta(ao) apto(s) para consumo;

10.7 - S6 serdo admitidas a substituicio de produto(s), apés as devidas andlises, no caso das hipdteses
previstas no art. 17, do Decreto n°. 7.892/2013, na Lei n°10.520/2002, Lei n° 8.666/1993 e Lei n°
14.133/2021. Sera ainda necessaria a apresentagdo para CONTRATANTE:

a) Justificativa em papel timbrado da empresa CONTRATADA,;

b) 2 (duas) amostras do produto similar;

¢) Ficha Técnica do produto;

d) Alvara Sanitario do Fabricante;

10.7.1 - O pedido de substituicdo sera analisado e podera ser recusado nos casos em que:
a) O item similar ndo atender requisitos do presente Termo de Referéncia;

b) A justificativa ndo for considerada plausivel.

10.8 - A solicitagdo de substituicio em que trata o subitem 10.7, ndo podera ser utilizada como causa ou
justificativa para eventuais atrasos nas entregas sendo que somente serdo protocoladas as solicitagdes
realizadas com, no minimo 10 (dez) dias corridos antes da entrega.

ANEXO VIII
ANEXO SEI N° 00011984502/2022 - SED.UAD.ASU
MODELO DE ENTREGA DE AMOSTRAS

PREGAO N° XXX/ 2022

IDENTIFICACAO DO FORNECEDOR (Cooperativa/Agricultor/Associacio):
Razao Social/Nome:

Endereco:



CNPJ/CPF/MF:

N

A

Secretaria de Educacgao - Jomnville/SC
Servigo da Alimenta¢do ¢ Nutrigdo Escolar (SANE)
Local e data

Item (ns) | Descricdo (Nome do item) | Unidade de Medida | Quantidade entregue (Amostra) | Marca

XXXX

XXXXXXX XX XXXXXXXXXXXXXXX XXXX

Relagdo de documentos:

Dados do Representante Legal da Empresa:

Nome:

CPF:

Cargo/Fungdo:

Assinatura/Carimbo

ANEXO IX
ANEXO SEI N° 0011984505/2022 - SED.UAD.ASU

ROTULAGEM

O(s) produto(s) devera(ao) apresentar(em) rotulagem de acordo com legislagdo vigente.

O(s) produto(s) devera(do) obedecer(em) ao padrao de identidade e qualidade: aquele estabelecido pelo 6rgdo competente do
Ministério da Satde, dispondo sobre a denominagdo, definigdo e composicdo de alimentos, matérias primas alimentares,
alimentos “in natura” e aditivos intencionais, fixando requisitos de higiene, normas de envasamento e rotulagem, métodos de
amostrageme analise.

Estar(em) licenciadas pelos 6rgdos competentes, obedecendo as disposi¢des das Legislagdes Federal, Estadual e Municipal
vigentes, relativas ao registro, rotulagem e padrdes de identidade e qualidade.

1. No rétulo do(s) produto(s) deve(m) constar, obrigatoriamente, as seguintes especificagoes:

denominagio de venda do alimentos (nome completo do alimento, marca etc);

lista de ingredientes;

informagdo nutricional de acordo com as Resolugdes (RDC) n°429/2020, n°® 359/2003 e n°® 360/2003 da ANVISA —
Agéncia Nacional de Vigilincia Sanitaria. Na informagdo nutricional deve conter, no minimo, as seguintes
informagdes: por¢do, medida caseira, valor caldrico, carboidratos, proteinas, gorduras totais, gordura saturada, gordura
trans, fibra alimentar e sodio;

data de fabricagdo e vencimento ou prazo de validade anotados no formato proprio da lingua portuguesa (dia/més/ano
ou més/ano), emlocal visivel na embalagem,

lote;

nome ou razao social e enderego do fabricante;

identificag@o da origem;

peso total (ou conteudo liquido / conteudo drenado), comrespectivas unidades de medida;
declaragdo da presenca ou auséncia de gluten na formulagao;

instrugdes sobre preparo ou uso do alimento, quando necessario;

rendimento apds o preparo, expresso em numeros de porgdes prontas e indicando o peso ou volume liquido de cada
porg¢do, quando necessario;

condi¢des de armazenamento;

nimero do Registro do Ministério da Saude para Produtos Com Registro Obrigatério de acordo com a RDC n° 27, de
06 de agosto de 2010 da ANVISA — Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria.

1.1 As embalagens primarias e secundarias devem ser adequadas a:

natureza do alimento;
condigdes de armazenamento;
prazo de validade.



1.2 Nao podem ser utilizadas etiquetas com informagdes diferentes das impressas no rétulo do alimento.

1.3 Para produto(s) de origem animal, devera constar obrigatoriamente na embalagem a certificagdo comprobatéria de Servigo
de Inspegdo, podendo ser municipal, estadual ou federal, conforme necessidade.

1.4 Os produtos alimenticios organicos deverdo obrigatoriamente apresentar a Certificagdo de Produto Organico (Selo)

impresso na embalagem;
1.5 Legislagdo minima para rétulo de alimentos:

-Lein® 10.674, de 16 de Maio de 2003

-Resolugdo - RDC n® 429 de 8 de outubro de 2020, ANVISA/MS
-Resolugdo - RDC n® 259 de 20 de setembro de 2002, ANVISA/MS
-Resolugdo - RDC n® 359 de 23 de dezembro de 2003, ANVISA/MS
- Resolugdo - RDC n° 360 de 23 de dezembro de 2003, ANVISA/MS
- Resolugdo - RDC n® 54 de 12 de novembro de 2012, ANVISA/MS
- Resolugdo - RDCn° 26 de 02 de julho de 2015, ANVISA/MS

- Instrug@o Normativa - IN n°® 75 de 08 de outubro de 2020, ANVISA/MS

ANEXO X

ANEXO SEI N° 0011984503/2022 - SED.UAD.ASU

AVALIACAO SENSORIAL DE GENEROS ALIMENTICIOS

Pregéo Eletronico:

I Item: I

Produto:

Marca:

Fornecedor:

Fabricante:

| Qtde amostra:

Quantidade (kg/L):

| Data:

Avaliacio Externa

Itemavaliado

Sim

Niao

Observagdes

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacao

Peso conforme rotulagem

Prazo de validade visivel

Fabrica¢do e validade conforme edital

Avaliacio Sensorial

Itemavaliado Caracteristica | Nao caracteristico

Observagdes

Aparéncia

Cor

Odor

Sabor

Textura/Consisténcia

Caracteristicas técnicas de acordo com o edital

Sim

Nao

Naio se aplica

Observagdes |

Facilidade de preparo Técnico-culinario

Facil

Médio

Dificil Nao se aplica

Observagdes |

Tempo de cocgdo recomendado

Minutos

Suficiente

Insuficiente | Nao se aplica

Observagodes I

Aderéncia na panela

Sim

Nao

Nio se aplica

Observagdes |

Rendimento I

Avaliacio documental

Documentos entregues de acordo como edital

Sim

Nio Nao se aplica

Observagdes |

Parecer Técnico

Aprovado | Reprovado




ANEXO XI
ANEXO SEI N° 0011984506/2022 - SED.UAD.ASU

REFERENCIAS TECNICAS PARA ANALISE DAS AMOSTRAS

Todos os itens devem atender os requisitos das seguintes legislagdes dispostas abaixo e nas especificas de
cada alimento, descritas no quadro que seguem abaixo:

e Resolugdo CD/FNDE n° 6, de 8 de Maio de 2020.

e Resolugdo CD/FNDE n° 26, de 16 de junho de 2013.

e Portaria Interministerial n° 1.010, de 08 de maio de 2006.

e Lein® 11.947 de 16 de junho de 2009, FNDE/MEC.

e Portaria n° 326 - SVS/MS de 30 de julho de 1997

e Resolugdo RDC - ANVISA n° 331, de 23 de dezembro de 2019.

e Resolugdo RDC - ANVISA n° 7, de 18 de fevereiro de 2011.

e Resolugdo RDC - ANVISA n° 14, de 28 de marco de 2014.

e Instrugdo Normativa IN - n° 60 de 23 de dezembro de 2019.

| DESCRICAO |

1. Alecrim desidratado
REFERENCIAS :

® Resolugdo - RDCn® 276, de 22 de setembro de 2005.

SENSORIAL:

Aparéncia
Textura

Cor

Odor

Sabor
Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagao
Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel

Fabricagdo e validade conforme edital

2. Arroz Parboilizado
REFERENCIAS:

® Instrugdo Normativa n° 6, de 16 de fevereiro de 2009, MAPA

SENSORIAL:

Aparéncia
Textura

Cor

Odor

Sabor
Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

® FEmbalagemintegra

® Rotulagem conforme legislacdo



® Peso conforme rotulagem
® Data de fabricagao e validade visivel
® Fabricacdo e validade conforme edital

TECNICO CULINARIO

® Rendimento

3. Arroz Polido
REFERENCIAS :

® Instrugdo Normativa n° 6, de 16 de fevereiro de 2009, MAPA

SENSORIAL:

Aparéncia
Textura

Cor

Odor

Sabor
Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagao
Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel

Fabricagdo e validade conforme edital

TECNICO CULINARIO

® Rendimento

4. Arroz Integral
REFERENCIAS:

® Instrucdo Normativa n° 6, de 16 de fevereiro de 2009, MAPA

SENSORIAL:

Aparéncia
Textura

Cor

Odor

Sabor
Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagao
Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel

Fabrica¢do ¢ validade conforme edital

TECNICO CULINARIO

® Rendimento

5. Canjiquinha/Quirera de Milho
REFERENCIAS:

® Resolugdo - RDCn® 263, de 22 de setembro de 2005

SENSORIAL:
® Aparéncia
® Textura
e Cor
® (Odor




® Sabor

® Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagao
Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel

Fabricagdo ¢ validade conforme edital

6. Cebola Desidratada em flocos
REFERENCIAS

® Resolucdo - RDC n® 276, de 22 de setembro de 2005.

SENSORIAL:

Aparéncia
Textura

Cor

Odor

Sabor
Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagao
Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel

Fabricagdo e validade conforme edital

7. Colorau
REFERENCIAS:

® Resolugdo - RDC n® 276, de 22 de setembro de 2005.

SENSORIAL:

Aparéncia
Textura

Cor

Odor

Sabor
Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacao

Peso conforme rotulagem

Data de fabricagdo e validade visivel

Fabricagdo e validade conforme edital

8. Cominho em p6
REFERENCIAS::

® Resolucdo - RDCn® 276, de 22 de setembro de 2005.

SENSORIAL:

Aparéncia
Textura

Cor

Odor

Sabor
Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

® Embalagemintegra
® Rotulagem conforme legislagdo




® Peso conforme rotulagem
® Data de fabricagao e validade visivel
® Fabricagdo e validade conforme edital

09. Clrcuma em pé
REFERENCIAS :

® Resolugdo - RDCn° 276, de 22 de setembro de 2005.

SENSORIAL:

Aparéncia
Textura

Cor

Odor

Sabor
Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacao

Peso conforme rotulagem

Data de fabricagdo e validade visivel
Fabricacdo e validade conforme edital

10. Ervilha Seca Partida
REFERENCIAS::

® Portaria n° 65, de 16 de fevereiro de 1993, MAPA.

SENSORIAL:

Aparéncia
Textura

Cor

Odor

Sabor
Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagdo
Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel

Fabrica¢do e validade conforme edital

11. Ervilha Congelada
REFERENCIAS :

® Portaria n° 65 de 16 de Fevereiro de 1993, MAPA.

SENSORIAL:

Aparéncia
Textura

Cor

Odor

Sabor
Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagao
Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel

Fabricagdo ¢ validade conforme edital

12. Erva Doce
REFERENCIAS




® Resolugdo - RDCn° 276, de 22 de setembro de 2005.

SENSORIAL:

Aparéncia
Textura

Cor

Odor

Sabor
Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacao
Peso conforme rotulagem

Data de fabricagdo e validade visivel

Fabricagdo e validade conforme edital

13. Extrato de Tomate
REFERENCIAS:

® RDCNP° 272, DE 22 de setembro 2005

SENSORIAL:

Aparéncia
Textura

Cor

Odor

Sabor
Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagdo
Peso conforme rotulagem

Data de fabricagio e validade visivel

Fabricagdo ¢ validade conforme edital

14. Farinha de Mandioca
REFERENCIAS :

® Resolucdo - RDCn® 263, de 22 de Setembro de 2005, ANVISA.
® Instrugdo Normativa IN n°52, de 7 de Novembro de 2011, MAPA.

SENSORIAL:

Aparéncia
Textura

Cor

Odor

Sabor
Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagao
Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel

Fabricagdo ¢ validade conforme edital

15. Fareilo de Aveia
REFERENCIAS:

® Resolugdo RDCn® 263, de 22 de setembro de 2005, ANVISA

SENSORIAL:

® Aparéncia
® Textura




Cor

Odor

Sabor
Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagao
Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel

Fabricagdo ¢ validade conforme edital

16. Feijao Carioca
REFERENCIAS::

® Instrugdo Normativa IN n° 12, de 28 de margo de 2008, ANVISA.

SENSORIAL:

Aparéncia
Textura

Cor

Odor

Sabor
Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagao
Peso conforme rotulagem

Data de fabricagdo e validade visivel

Fabricagdo e validade conforme edital

17. Feijao Preto
REFERENCIAS:

® Instrugdo Normativa IN n° 12, de 28 de margo de 2008, ANVISA.

SENSORIAL:

Aparéncia
Textura

Cor

Odor

Sabor
Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagao
Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel

Fabricacdo e validade conforme edital

18. Feijio Vermelho
REFERENCIAS:

® Instrucdo Normativa IN n° 12, de 28 de margo de 2008, ANVISA.

SENSORIAL:

Aparéncia
Textura

Cor

Odor

Sabor
Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA




Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagao
Peso conforme rotulagem

Data de fabricagdo e validade visivel

Fabricagdo e validade conforme edital

19. Folha de Louro Desidratada
REFERENCIAS:

® Resolugdo - RDC n® 276, de 22 de setembro de 2005.

SENSORIAL:

Aparéncia
Textura

Cor

Odor

Sabor
Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagao
Peso conforme rotulagem

Data de fabricacéo e validade visivel

Fabricacdo e validade conforme edital

20. Flocos de Milho Pré-Cozido ou Fuba Pré-Cozido
REFERENCIAS :

® Resolucdo RDCn® 263, de 22 de setembro de 2005, ANVISA
® Resolucdo RDCn® 150, de 13 de abril de 2017, ANVISA

SENSORIAL:

Aparéncia
Textura
Cor

Odor
Sabor

Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagao
Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel

Fabricagdo ¢ validade conforme edital

21. Germe de Trigo
REFERENCIAS:

® Resolugdo RDCn® 263, de 22 de setembro de 2005, ANVISA

SENSORIAL:

Aparéncia
Textura

Cor

Odor

Sabor
Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagao
Peso conforme rotulagem

Data de fabricagdo e validade visivel

Fabricagdo e validade conforme edital




22. Grao de Bico
REFERENCIAS:

® Resolugdo - RDCn® 272, de 22 de setembro de 2005.

SENSORIAL:

Aparéncia
Textura

Cor

Odor

Sabor
Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagao
Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel

Fabricacdo e validade conforme edital

23. Lentilha
REFERENCIAS :

® Portaria n°® 65, de 16 de fevereiro de 1993, MAPA.

SENSORIAL:

Aparéncia
Textura

Cor

Odor

Sabor
Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagao
Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel

Fabrica¢do ¢ validade conforme edital

24. Macarrio Integral Parafuso
REFERENCIAS:

® Resolugdo RDCn® 263, de 22 de setembro de 2005, ANVISA
® Resolugdo RDCn® 93, de 31 de outubro de 2000, ANVISA

SENSORIAL:

Aparéncia
Textura

Cor

Odor

Sabor
Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacao
Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel

Fabricagdo e validade conforme edital

TECNICO CULINARIO

® Rendimento

25. Macarrao Integral Espaguete
REFERENCIAS:




® Resolugdo RDCn® 263, de 22 de setembro de 2005, ANVISA
® Resolugdo RDCn® 93, de 31 de outubro de 2000, ANVISA

SENSORIAL:

Aparéncia
Textura

Cor

Odor

Sabor
Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagdo
Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel

Fabrica¢do ¢ validade conforme edital

TECNICO CULINARIO

® Rendimento

26. Macarrao Miudo de Semolina
REFERENCIAS:

® Resolugdo RDCn® 263, de 22 de setembro de 2005, ANVISA
® Resolugdo RDCn® 93, de 31 de outubro de 2000, ANVISA

SENSORIAL:

Aparéncia
Textura

Cor

Odor

Sabor
Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagao
Peso conforme rotulagem

Data de fabricacdo e validade visivel

Fabrica¢do e validade conforme edital

TECNICO CULINARIO

® Rendimento

27. Noz Moscada
REFERENCIAS:

® Resolugdo - RDC n® 276, de 22 de setembro de 2005.

SENSORIAL:

Aparéncia
Textura

Cor

Odor

Sabor
Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacao

Peso conforme rotulagem

Data de fabricagdo e validade visivel

Fabricagdo e validade conforme edital




28. Oleg de Girassol
REFERENCIAS

® Resolugdo RDCn® 270, de 22 de setembro de 2005, ANVISA.

SENSORIAL:

Aparéncia
Textura

Cor

Odor

Sabor
Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagao
Peso conforme rotulagem

Data de fabricagdo e validade visivel

Fabricagdo e validade conforme edital

29. Oleo de Soja Refinado
REFERENCIAS :

® Resolugdo - RDCn® 270, de 22 de setembro de 2005.

SENSORIAL:

Aparéncia
Textura

Cor

Odor

Sabor
Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagao

Peso conforme rotulagem

Data de fabricagdo e validade visivel

Fabricagdo e validade conforme edital

30. Paprica Doce
REFERENCIAS:

® Resolucdo - RDCn® 276, de 22 de setembro de 2005.

SENSORIAL:

Aparéncia
Textura

Cor

Odor

Sabor
Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagao
Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel

Fabrica¢do ¢ validade conforme edital

31. Sardinha em Oleo
REFERENCIAS :

® Instrucdo Normativa INn°22 de 11 de julho de 2011, MAPA.
® Instrugdo Normativa IN n° 45 de 13 de dezembro de 2011, MAPA.




SENSORIAL:

Aparéncia
Textura

Cor

Odor

Sabor
Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagao
Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel

Fabricagdo e validade conforme edital

TECNICO CULINARIO

® Rendimento

32. Atum Ralado em Oleo
REFERENCIAS :

® Instrucdo Normativa IN n° 46 de 15 de Dezembro de 2011, MAPA.

SENSORIAL:

Aparéncia
Textura

Cor

Odor

Sabor
Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacao

Peso conforme rotulagem

Data de fabricagdo e validade visivel

Fabricacdo e validade conforme edital

TECNICO CULINARIO

® Rendimento

33.8Sal

REFERENCIAS:

Lein® 6150, de 3 de dezembro de 1974, ANVISA/MS.
Decreto n°75.697, de 6 de maio de 1975, ANVISA/MS.
Lein®9.005, de 16 de margo de 1995.

Resolugdo - RDC n° 23, de 24 de Abril de 2013, ANVISA/MS.

SENSORIAL:

Aparéncia
Textura

Cor

Odor

Sabor
Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacao

Peso conforme rotulagem

Data de fabricagdo e validade visivel

Fabricagdo e validade conforme edital

34. Tempero Vinagrete Desidratado




REFERENCIAS:

® Resolucdo - RDC n® 276, de 22 de setembro de 2005.

SENSORIAL:

Aparéncia
Textura

Cor

Odor

Sabor
Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagao
Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel

Fabricagdo ¢ validade conforme edital

Justificativa para exigéncia de indices financeiros

A Secretaria de Administragdo e Planejamento do Municipio de Joinville vem, pela presente, justificar a
exigéncia dos indices financeiros previstos no Edital de Pregao Eletronico n° 516/2022.

Item 10 — DOCUMENTOS DE HABILITACAO, subitem 10.6 alinea “i” - Demonstrativos dos Indices,
serdo habilitadas apenas as proponentes que apresentarem indices que atendam as condigdes abaixo:

Liquidez Geral > 1,00
Solvéncia Geral > 1,00
Liquidez Corrente > 1,00

Verifica-se que o Edital da Licitagdo em pauta atende plenamente a prescrigdo legal, pois a comprovagio da
boa situagdo financeira da empresa estd sendo feita de forma objetiva, através do célculo de indices contébeis

previstos no item 10.6 “?” do Edital, apresentando a formula na qual devera ser calculado cada um dos indices
e o limite aceitavel de cada um para fins de julgamento.

O indice de Liquidez Geral indica quanto a empresa possui em disponibilidade, bens e direitos realiziveis no
curso do exercicio seguinte para liquidar suas obrigacdes, com vencimento neste mesmo periodo.

O indice de Solvéncia Geral indica o grau de garantia que a empresa dispde em Ativos (totais), para
pagamento do total de suas dividas. Envolve além dos recursos liquidos, também os permanentes.

O indice de Liquidez Corrente identifica a capacidade de pagamento da empresa a curto prazo,
considerando tudo que o que se convertera em dinheiro (a curto prazo), relacionando com tudo o que a
empresa ja assumiu como divida (a curto prazo).

Para os trés indices exigidos no Edital em referéncia (LG, SG e LC), o resultado > 1,00 ¢ indispensavel a
comprovacao da boa situagdo financeira da proponente.

Desse modo, os indices estabelecidos para a Licitagdo em pauta nio ferem o disposto no art. 31, da Lei
8.666/93 e em conformidade com a Instrucdo Normativa SEGES/MP n° 3, de 26 de abril de 2018, bem
como foram estabelecidos no seu patamar minimo aceitavel para avaliar a saude financeira do proponente.

Documento assinado eletronicamente por Silvia Cristina Bello, Diretor (a)
Executivo (a), em 13/07/2022, as 12:19, conforme a Medida Proviséria n® 2.200-2,
de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 ¢ o Decreto Municipal n®
21.863, de 30/01/2014.
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o Documento assinado eletronicamente por Ricardo Mafra, Secretario (a), em
JEI! 13/07/2022, as 13:31, conforme a Medida Proviséria n°® 2.200-2, de 24/08/2001,
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;?;jfr‘g;';;; Lﬂ éﬂfﬁ fll’ Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
Lo J888% 30/01/2014.
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