
 
 

 

 

PARECER TÉCNICO SEI Nº 0022068637

À Secretaria de Administração e Planejamento
Unidade de Processos
 
Assunto: Parecer Técnico - Pregão Eletrônico n° 178/2024 (Responde aos

Memorando SAP.LCT 0022065475)
 
Segue o parecer técnico da análise de amostras do Pregão Eletrônico acima citada e

protocolo da entrega de amostras. Consta abaixo a grade de parecer:
 

ItemProduto Empresa Marca Situação N° SEI da
Análise

  18  25998 - Cacau em pó
solúvel 

 L e E Comércio
Atacadista Ltda.   Apti  Aprovado  0022068553

  30
 23609 - Carne
Bovina Moída Congelado -
Patinho 

 L e E Comércio
Atacadista Ltda.  King  Reprovado  0022068557 

 40  27232- Queijo prato fatiado  L e E Comércio
Atacadista Ltda.  Lasaroli  Aprovado  0022068523

 38  27232- Cação em Posta
Congelado

 Distribuir SC
Alimentos Ltda. 

 AMOSTRA NÃO
ENTREGUE  Reprovado  0022068630

 

Sem mais, a Secretaria de Educação, através do Setor de Alimentação e Nutrição Escolar,
encontra-se à disposição para eventuais esclarecimentos.

 
Atenciosamente,

Documento assinado eletronicamente por Ana Carolina Godoy Corradini
Ghedin, Servidor(a) Público(a), em 29/07/2024, às 16:38, conforme a Medida
Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o
Decreto Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Marcia Schneider, Coordenador(a),

Parecer Técnico SED.URC.ARC 0022068637         SEI 24.0.053718-0 / pg. 1



em 30/07/2024, às 10:39, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº 21.863, de
30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 0022068637 e o código CRC D47548F0.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

24.0.053718-0
0022068637v4
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CNP J n- 06.915.456/0001-68
Rua Edgar Linhares, 770 - Nova Esperança

CEP 88.336-210-Baln. Camboriú/SC
Telefone/Fax: (47) 3360-8/I85

E-mail:licitacao1@lecomercioatacadista.com.br

PREFEITURA DE JOINVILLE
PREGAO El ETRÔNICO N4 178/2024

RECIBO ENTREGA DE AMOSTRAS E ALVARAS

Apresentamos nossa ro osta conforme segue:
ESPECIFICA/AO DOS ITENS:
item

Material/Descritivo :
'18

,25998 - Cacau em pó solíwel

30 23609 —Carne molda congelada de bovino - Patinho

40 32213 - Queijo prato fatiado ate 500g

Unid. Quant.

Unid, 4

Unid. 4

Unid, 4

Marca

Apti

King

LASAROLI

DOCS APRESENTADOS
ALVARA SANITARIO DA L&F
18 Aivara A ti

30 SIE KING
40 SIE LASAROLI

Assinalura / Nome Leglvel / Carirn do

recebedor.'alneário

Cam r de 2 4.

Ricardo Luis Alve

CPF ; 040.202,799-00
ADMINISTRADOR

I,E.:28ó.873.646
I.RE COMERCIO ATACADISTA ODA
RUA EDGAR LINHARES, N'70

NOVA ESPr;.RAivi,".A - C 8336-210
BALNEÁP,'tO ci<M - SC

L.
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ANÁLISE SEI Nº 0022068523/2024 - SED.URC.ARC

 

 

Joinville, 12 de julho de 2024.

ANÁLISE DE AMOSTRA 

Pregão Eletrônico:  178/2024   1a Análise Item:  40  

Produto:   27232- Queijo prato fatiado Marca:  Lasaroli

Fornecedor:   L e E Comércio Atacadista Ltda.

Fabricante:   Laticínios Silva Indústria e Comércio Ltda

Quantidade (kg/L):  400gramas Qtde amostra:    4 Data:  17/07/24

 

Avaliação Externa

Item avaliado Sim Não Observações

Embalagem íntegra   X   

Rotulagem conforme legislação   X   

Peso conforme rotulagem   X   

Data de fabricação e validade visível   X   

Fabricação e validade conforme edital   X   

Análise SED.URC.ARC 0022068523         SEI 24.0.053718-0 / pg. 8



 

Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão característicoObservações

Aparência   X   

Cor   X   

Odor   X   

Sabor   X   

Textura/Consistência   X   

 

Características técnicas de acordo com o edital
Sim Não Não se aplica

  X   

Observações  

 

Facilidade de preparo Técnico-culinário
Fácil Médio Difícil Não se aplica

     X

Observações  

 

Tempo de cocção recomendado
MinutosSuficiente InsuficienteNão se aplica

     X

Análise SED.URC.ARC 0022068523         SEI 24.0.053718-0 / pg. 9



Observações  

 

Aderência na panela
Sim Não Não se aplica

    X

Observações  

 

Rendimento  

 

Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital
Sim Não Não se aplica

  X   

Observações  

 

 

Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado

  X   

Nutricionista avaliadora: 

Ana Carolina Godoy Corradini Ghedin - CRN10 - 0623

 

 
 

Documento assinado eletronicamente por Ana Carolina Godoy Corradini
Ghedin, Servidor(a) Público(a), em 29/07/2024, às 16:36, conforme a Medida

Análise SED.URC.ARC 0022068523         SEI 24.0.053718-0 / pg. 10



Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o
Decreto Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Marcia Schneider, Coordenador(a),
em 30/07/2024, às 10:39, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº 21.863, de
30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 0022068523 e o código CRC FBFA044A.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

24.0.053718-0
0022068523v4
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ANÁLISE SEI Nº 0022068553/2024 - SED.URC.ARC

 

 

Joinville, 12 de julho de 2024.

ANÁLISE DE AMOSTRA 

Pregão Eletrônico:  178/2024   1a Análise Item:  18  

Produto:   25998 - Cacau em pó solúvel Marca:  Apti

Fornecedor:   L e E Comércio Atacadista Ltda.

Fabricante:   Apti Alimentos Ltda

Quantidade (kg/L):  200gramas Qtde amostra:    4 Data:  17/07/24

 

Avaliação Externa

Item avaliado Sim Não Observações

Embalagem íntegra   X   

Rotulagem conforme legislação   X   

Peso conforme rotulagem   X   

Data de fabricação e validade visível   X   

Fabricação e validade conforme edital   X   

Análise SED.URC.ARC 0022068553         SEI 24.0.053718-0 / pg. 12



 

Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão característicoObservações

Aparência   X   

Cor   X   

Odor   X   

Sabor   X   

Textura/Consistência   X   

 

Características técnicas de acordo com o edital
Sim Não Não se aplica

  X   

Observações  

 

Facilidade de preparo Técnico-culinário
Fácil Médio Difícil Não se aplica

     X

Observações  

 

Tempo de cocção recomendado
MinutosSuficiente InsuficienteNão se aplica

     X
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Observações  

 

Aderência na panela
Sim Não Não se aplica

    X

Observações  

 

Rendimento  

 

Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital
Sim Não Não se aplica

  X   

Observações  

 

 

Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado

  X   

Nutricionista avaliadora: 

Ana Carolina Godoy Corradini Ghedin - CRN10 - 0623

 

 
 

Documento assinado eletronicamente por Ana Carolina Godoy Corradini
Ghedin, Servidor(a) Público(a), em 29/07/2024, às 16:36, conforme a Medida
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Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o
Decreto Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Marcia Schneider, Coordenador(a),
em 30/07/2024, às 10:39, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº 21.863, de
30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 0022068553 e o código CRC 21DD9FA1.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

24.0.053718-0
0022068553v6
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ANÁLISE SEI Nº 0022068557/2024 - SED.URC.ARC

 

 

Joinville, 12 de julho de 2024.

ANÁLISE DE AMOSTRA 

Pregão Eletrônico:  178/2024   1a Análise Item:  30  

Produto:  23609 - Carne Bovina Moída
Congelado -Patinho Marca:  King

Fornecedor:   L e E Comércio Atacadista Ltda.

Fabricante:   King Distribuidora de Alimentos Eireli

Quantidade (kg/L):  1 kg Qtde
amostra:    4 Data:  17/07/24

 

Avaliação Externa

Item avaliado Sim Não Observações

Embalagem íntegra   X   

Rotulagem conforme legislação   X   

Peso conforme rotulagem   X   

Data de fabricação e validade visível   X   

Fabricação e validade conforme edital   X   

 

Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Observações: A amostra apresentada não é
característica do descritivo do produto, com a
presença de tecidos inferiores (partes brancas) e
excesso de gordura, diferindo do que é exigido no
Termo de Referência do Edital 178/2024.

 ANEXO IV, item 2:

"(...) Carne moída
congelada de
bovino - Patinho
Características
técnicas: carne
bovina, moída e
congelada de
Patinho. Deve
apresentar
coloração

vermelha
brilhante, textura
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Aparência    X

uniforme e odor
suave e
agradável.  Não
pode apresentar
sinais de
descongelamento
(cristais de gelo). A
matéria-prima

a ser utilizada
deve estar isenta
de tecidos
inferiores como
ossos, cartilagens,
gordura parcial,
aponevroses,
tendões,
coágulos, nódulos
linfáticos etc (...)"

 

A característica do produto após o descongelamento
difere da textura/consistência carne moída "patinho",
pois,  foi constatada a textura de pasta/ massa , como
exposto nas fotos abaixo. 

Após a cocção (somente carne com água filtrada) , foi
constatado um excesso de gordura , diferindo de
carne moída "patinho" não sendo apropriado para
alimentação infantil (fotos abaixo)

Cor   X   

Odor   X   

Sabor   X   

Textura/Consistência    X  

 

Características técnicas de acordo com o edital
Sim Não Não se aplica

  X   

Observações  

 

Facilidade de preparo Técnico-culinário
Fácil Médio Difícil Não se aplica

     X

Observações  

 

Tempo de cocção recomendado
Minutos Suficiente Insuficiente Não se aplica

     X

Observações  

 

Aderência na panela
Sim Não Não se aplica

    X

Observações  

Análise SED.URC.ARC 0022068557         SEI 24.0.053718-0 / pg. 17



 

Rendimento  

 

Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital
Sim Não Não se aplica

  X   

Observações  

 

 

Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado

     X

ANÁLISE DE AMOSTRA 

Pregão Eletrônico:  178/2024   2a Análise Item:  30  

Produto:  23609 - Carne Bovina Moída
Congelado -Patinho Marca:  King

Fornecedor:   L e E Comércio Atacadista Ltda.

Fabricante:   King Distribuidora de Alimentos Eireli

Quantidade (kg/L):  1 kg Qtde
amostra:    4 Data:  17/07/24

 

Avaliação Externa

Item avaliado Sim Não Observações

Embalagem íntegra   X   

Rotulagem conforme legislação   X   

Peso conforme rotulagem   X   

Data de fabricação e validade visível   X   

Fabricação e validade conforme edital   X   

 

Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Observações: A amostra apresentada não é característica
do descritivo do produto, com a presença de tecidos
inferiores (partes brancas) e excesso de gordura,
diferindo do que é exigido no Termo de Referência do
Edital 178/2024.

 ANEXO IV, item 2:
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Aparência    X

"(...) Carne moída
congelada de
bovino - Patinho
Características
técnicas: carne
bovina, moída e
congelada de
Patinho. Deve
apresentar
coloração

vermelha
brilhante, textura
uniforme e odor
suave e
agradável.  Não
pode apresentar
sinais de
descongelamento
(cristais de gelo). A
matéria-prima

a ser utilizada
deve estar isenta
de tecidos
inferiores como
ossos, cartilagens,
gordura parcial,
aponevroses,
tendões,
coágulos, nódulos
linfáticos etc (...)"

 

A característica do produto após o descongelamento difere
da textura/consistência carne moída "patinho", pois,  foi
constatada a textura de pasta/ massa , como exposto nas
fotos abaixo. 

Após a cocção (somente carne com água filtrada) , foi
constatado um excesso de gordura , diferindo de carne
moída "patinho" não sendo apropriado para
alimentação infantil (fotos abaixo)

Cor   X   

Odor   X   

Sabor   X   

Textura/Consistência    X  

 

Características técnicas de acordo com o edital
Sim Não Não se aplica

  X   

Observações  

 

Facilidade de preparo Técnico-culinário
Fácil Médio Difícil Não se aplica

     X

Observações  

 

Tempo de cocção recomendado
Minutos Suficiente Insuficiente Não se aplica

     X

Observações  
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Aderência na panela
Sim Não Não se aplica

    X

Observações  

 

Rendimento  

 

Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital
Sim Não Não se aplica

  X   

Observações  

 

 

Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado

     X
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Nutricionista avaliadora: 

Ana Carolina Godoy Corradini Ghedin - CRN10 - 0623

 

 
 

Documento assinado eletronicamente por Ana Carolina Godoy Corradini
Ghedin, Servidor(a) Público(a), em 29/07/2024, às 16:37, conforme a Medida
Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o
Decreto Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Marcia Schneider, Coordenador(a),
em 30/07/2024, às 10:39, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº 21.863, de
30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 0022068557 e o código CRC 7A152396.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

24.0.053718-0
0022068557v10
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ANÁLISE SEI Nº 0022068630/2024 - SED.URC.ARC

 

 

Joinville, 12 de julho de 2024.

ANÁLISE DE AMOSTRA 

Pregão Eletrônico:  178/2024   não recebemos amostra
para o item 38 Item:  38  

Produto:   27232- Cação em Posta
Congelado Marca:    -

Fornecedor:   Distribuir SC Alimentos Ltda.

Fabricante:    NÃO RECEBEMOS AMOSTRAS E DOCUMENTOS PARA O ITEM 38

Quantidade (kg/L):   Qtde
amostra:    Data:   

 

Avaliação Externa

Item avaliado Sim Não Observações

Embalagem íntegra     

Rotulagem conforme legislação     

Peso conforme rotulagem     

Data de fabricação e validade visível     
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Fabricação e validade conforme edital     

 

Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência     

Cor     

Odor     

Sabor     

Textura/Consistência     

 

Características técnicas de acordo com o edital
Sim Não Não se aplica

    

Observações  

 

Facilidade de preparo Técnico-culinário
Fácil Médio Difícil Não se

aplica

     

Observações  

 

Não se
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Tempo de cocção recomendado
MinutosSuficiente Insuficiente Não se

aplica

     

Observações  

 

Aderência na panela
Sim Não Não se aplica

    

Observações  

 

Rendimento  

 

Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital
Sim Não Não se

aplica

   X  

Observações  

 

 

Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado

    X

Nutricionista avaliadora: 

Ana Carolina Godoy Corradini Ghedin - CRN10 - 0623
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Documento assinado eletronicamente por Ana Carolina Godoy Corradini
Ghedin, Servidor(a) Público(a), em 29/07/2024, às 16:37, conforme a Medida
Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o
Decreto Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Marcia Schneider, Coordenador(a),
em 30/07/2024, às 10:39, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº 21.863, de
30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 0022068630 e o código CRC 20AAA88D.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

24.0.053718-0
0022068630v4
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