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Prefeitura de ¥ " .
Joinville Prefeitura de Joinville

EDITAL SEI N° 0072015/2015 - SAP.USU.ALI

Joinville, 04 de fevereiro de 2015.

PREGAO PRESENCIAL N° 008/2015

O Municipio de Joinville, com sede na Avenida Hermann August Leppé&O,nTentro, Joinville/SC — CEP:
89.221-901, por intermédio da Unidade de Suprimentos da Secretaria de si@géia, inscrita no CNPJ sob n°
83.169.623/0001-10, e Coordenadoria da Area de LicitagcBes, torna publico queedlirar licitacdo na
modalidadePREGAO PRESENCIALdo tipoMENOR PRECO POR ITEM para oRegistro de Precosvisando

a Aquisicdo de alimentos para suprir as necessidades das Wadles Escolares do Municipio de Joinville
conforme especificacdes no Anexo |, a ser regida pela Lei Fedet@.520, de 17 de julho de 2002, a Lei Municipal
n°® 4.832, de 22 de setembro de 2003, Decreto 5.450 de 31 de maio de 206, @ 7.892, de 23 de janeiro de
2013, Lei Complementar n° 123 de 14 de dezembro de 2006, com aplicagd@salia Lei n° 8.666, de 21 de
junho de 1993 e alteracdes posteriores e demais normas legaisfegagiuais e municipais vigentes.

Os documentos relacionados a seguir fazem parte integrante @este: Pr

Anexo | — Quadro de Quantitativo e Especificagcdes Minimas do(s)ltena(ns),

Valores Estimados/Maximos;

Anexo Il — Modelo de Proposta de Precos;

Anexo Il — Declaracéo de que o licitante cumpre o disposto no inciso XXXHHd@° da Constituicdo Federal,
Anexo IV — Modelo de declaracédo de atendimento as condi¢cbes de habilitacao;

Anexo V — Modelo sugerido de Atestado de Capacidade Técnica;

Anexo VI - Analises Laboratoriais;

Anexo VIl - Analises das Amostras;

Anexo VIII - Procedimentos normativos para entrega dos géneros alimenticiosdzalesmscolares;
Anexo IX - Rotulagem;

Anexo X - Termo de Referéncia;

Anexo Xl - Enderec¢o das Unidades Escolares de Rede Municipal de Ensino;

Anexo Xl — Minuta da Ata de Registros de Precos;
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Anexo XllI — Minuta do Contrato;
Anexo XIV — Minuta da Autorizacdo de Fornecimento (AF);

Anexo XV - Legenda de Documentos Provenientes do Processo SEI n°® 15.0.000110-1.

1 - DA LICITACAO
1.1- Do Objeto do Pregéo

1.1.1 —A presente licitacdo tem como objetdRegistro de Precosvisando aAquisicdo de alimentos para suprir
as necessidades das Unidades Escolares do Municipio de Vi, de acordo com especificacdes, quantitativos e
condicdes estabelecidas no Anexo | e nas condi¢des previstas neste Edit

1.1.2 —O valor maximo para a aquisicdo do objeto deste pregao é d&28¥%$.997,30 (nove milhdes, oitocentos e
setenta e sete mil, novecentos e noventa e sete reais €dnita®os), irreajustaveis, conforme disposto do Anexo |
deste Edital.

1.2 — Entrega dos Envelopes Envelope n® IProposta de Precosg Envelope n° 2Documentos de Habilitacao).
Data/Hora: Dia 18/02/2015 até as 09:00 horas.

Local: Prefeitura Municipal de Joinville - Unidade de Suprimentos - Avenida Hermann August Lepper n° 10,
Centro, Joinville/SC — CEP: 89.221-901.

1.3—Abertura da Sesséo.
Data/Hora: Dia 18/02/2015 as 09:05 horas.

Local: Prefeitura Municipal de Joinville - Unidade de Suprimentos - Avenida Hermann August Lepper n° 10,
Centro, Joinville/SC — CEP: 89.221-901.

1.4 — Da Execucéo da Licitacdo

A Unidade de Suprimentos, Coordenadoria da Area de Licitacdes, ndagealile intervenientBromotora,
processara a presente licitacdo, destinando-se o seu objetetar®ede Educacao.

1.5 — O Edital e seus Anexos encontram-se disponiveis na@mrco eletrénico da Prefeitura Municipal de
Joinville, na pagina http://www.joinville.sc.gov.br podendo, também, ser requerido junto aUnidade de
Suprimentos da Prefeitura Municipal de Joinville, AvenidaHermann August Lepper n° 10 - CEP 89221-901 -
Joinville/SC de segunda a sexta-feira, durante o horario de expedie, das 08:00 as 14:00.

2 — CONDICOES DE PARTICIPACAO
2.1 —Poderao participar desta licitagdo os interessados que atendezgipéicias estabelecidas neste Edital.

2.2 —N&o sera admitida a participacdo de proponentes:

2.2.1 —Em faléncia ou concordata, que se encontrem em processo de rg@ogadicial ou extrajudicial, sob
concurso de credores, em dissolucdo ou em liquidacao;

2.2.2 —Punidos com suspenséo do direito de licitar ou contratar com anithaigéo inscritos ou ndo no Cadastro
Central de Fornecedores do Municipio de Joinville, durante o prazo estdbgdara a penalidade;

2.2.3 —Que tenha sido declarado inidéneo por qualquer 6rgdo da Administragfe alirindireta, com qualquer
6rgdo PUBLICO FEDERAL, ESTADUAL, MUNICIPAL ou do DISTRITEEDERAL.

2 de 141 05/02/2015 14:3



. SEI'/ PMJ - 0072015 - Edital :: https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.@agao=documento_in

2.2.4 —Cujos diretores, gerentes, sécios e empregados sejam servidodegyentes da Administracdo Publica
Municipal.

2.2.5— E vedada a participacéo de consorcio.

3 — DO CREDENCIAMENTO PARA PARTICIPAR DO CERTAME

3.1 - Em data e horario estabelecidos para a realiza¢do <o qasblica do pregao, o licitante interessado ou seu
representante devera identificar-se, e, no caso de represemistet devera comprovar 0s necessarios poderes para
formulacdo de propostas e para a pratica de todos 0s atos relatbartame.

3.1.1 —Para comprovar a condi¢ado de interessado ou a qualidade de reptesdmiitante, a pessoa entregara ao
pregoeiro:

a) Copia de documento de identidade de fé publica;

b) Se representante (preposto/procurador) procuracdo publica ou particmgspderes especificos para representar
o0 interessado na licitacdo em todas as suas fases, e tadlemais atos, em nome do licitante, copia autenticada do
contrato social, estatuto ou ata de elei¢do do dirigente da kcitant

¢) Se dirigente/proprietario, cOpia autenticada do contrato socidljtesta ata de eleicao do dirigente da licitante.

3.2 —Os licitantes deverao se fazer presentes na sesséo publiegég ®w horario fixado no preAmbulo deste
Edital, para:

3.2.1- O credenciamento;

3.2.2— Comprovacdo da condicdo de Microempresa ou Empresa de PequenorBeé®datapresentacéo da
Certidao Simplificada atualizada (maximo 30 dias da data da abddwedital) expedida pelo Registro competente,
para fins de aplicacdo dos procedimentos definidos na Lei Complemeh28/06;

3.2.3— A entrega dos envelopes com as propostas e documentos.

3.3 —Té&o somente a pessoa credenciada, que atenda ao item 3.1, pedéranmtprocedimento licitatério, sendo
admitido, para esse feito, um Unico representante por licitantessado.

3.4 —Nenhuma pessoa, ainda que munida de procuracdo, podera representarumaiogresa neste Pregdo, sob
pena de exclusdo sumaria de ambos os licitantes representados.

3.5 —A comprovacéo de que o interessado ndo possui poderes especificosppEsantar o licitante no certame,
implicara na impossibilidade de participar da fase competitmasubstanciada nos lances verbais, lavrando-se em
ata o ocorrido e, permanecendo tdo somente no certame a sua prapitata es

3.6 —Aplica-se igualmente o disposto no item 3.5 aos licitantes que ndo selfisgnesentar na sessao publica.

4 — DA FORMA DE APRESENTACAO DOS ENVELOPES

4.1 —Aberta a sessao publica do Pregéo, e finalizado o credenciadmwninteressados ou seus representantes estes
entregardo ao pregoeiro:

4.1.1 -Uma declaracéo datada e assinada de que o licitante cumpre pienameequisitos de habilitagcdo, conforme
modelo constante do Anexo IV;

4.1.2 —A proposta de precos e 0s documentos de habilitacdo que deverdo semtagos em envelopes separados e
fechados de forma a nao permitir a violagdo de seu conteldo, prefenemté opacos e rubricados no fecho;
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5 — DA PROPOSTA DE PRECOS - Envelope n° 1

5.1— A proposta de precos contida no Envelope n° 1 devera, ser apresentpdpel datilografado ou impressa por
qualquer processo eletrbnico, em idioma nacional, sem cotacOpsataltes, emendas, rasuras ou entrelinhas,
devendo a Ultima ser datada e assinada pelo representante ledjaltatide devidamente identificado. E,
preferencialmente, apresentada em uma via em papel timbradedmatelereco, telefone, fax e e-mail do licitante.

5.1.1 -Os licitantes deveréo ofertar precos independentemente para cdda items sob pena de desclassificacao;
5.1.2 —N&o serdo aceitas propostas sem a assinatura do represegrde licitante devidamente identificado;

5.1.3— Na hipétese prevista no subitem 5.1.2, estando presente o mggumesséegal na sala onde estdao sendo abertos
os envelopes e, desde que devidamente comprovada a sua representati@désleda procuracdo com poderes
especificos inerentes ao presente Pregdo, a falta da assiuatera ser sanada no ato da constatacédo de tal fato;

5.2— A proposta apresentada de acordo com o modelo constante do AnexoBddestevera conter:

a) aidentificagdo do produto ofertadq observadas as especificacdes constantes do Anexo | do predigalte E
informando as caracteristicas, a marca e quaisquer outrasngdsmeferentes ao produto cotado, de forma a permitir
que o pregoeiro possa facilmente constatar que as especificacdesaerigPregao foram ou ndo atendidas;

b) o preco unitario e total global, expresso em reais, com no maximo 02 (dois) algarismos decpdais &irgula;

¢) o prazo de validadeda proposta, que ndo podera ser inferior & 60 (sessenta) diadosatdadata limite para
apresentagdo das propostas neste Pregao;

5.3— Havendo divergéncia entre o valor unitario e total, prevaleceramouwalario.

5.4 — Nos precos cotados devem estar inclusos todos 0s custos relactmmdbsemuneracdo e encargos sociais e
outros pertinentes a aquisi¢cdo, bem como taxas, impostos, &edespais despesas diretas e indiretas incidentes
sobre o(s) mesmo(s).

5.5 —Serdo desconsideradas as propostas que apresentarem alterngbnegosl@u qualquer outra condicdo nao
prevista neste Edital.

6 — DA FASE COMPETITIVA DO CERTAME

6.1 —Aberta & sessao publica do Pregdo, imediatamente apés a eosemyavelopes, o pregoeiro abrira o envelope
n° 1 contendo a proposta de precos, verificara a sua conformidads eaigémcias do presente Edital e as ordenara
por ordem d&MENOR PRECO POR ITEM.

6.2 —Participardo dos lances verbais e sucessivos o0 autor da propastaatepreco e os autores das propostas que
apresentem valores até 10% superiores, relativamente, a depregwor

6.2.1 —N&o havendo pelo menos 3 (trés) ofertas nas condi¢cdes previsidsrangnte, serdo chamados a participar
dos lances verbais e sucessivos os autores das melhores propostgeerqgaie sejam os precos oferecidos, até o
maximo de 03 (trés).

6.3 —Os lances verbais e sucessivos paENOR PRECO POR ITEM serdo iniciados pelo autor da proposta com
maior preco dentre aqueles aptos a oferecer propostas e ass@ssiv\amente, em ordem decrescente, até a
proclamacéo do vencedor.

6.4 —Caso duas ou mais propostas dentre as inicialmente ordenadaeperarddnces verbais apresentarem precos
iguais, sera realizado previamente sorteio para determinacageta de oferta dos lances.

6.5 —Os lances, em valores distintos e decrescentes, seraaeefh@mmomento em que for conferida a palavra ao
interessado ou representante do licitante, na ordem decredosmieecos, sendo admitida disputa para toda a ordem
de classificacdo estabelecida pelo pregoeiro.

6.6 —E vedada a oferta de lance visando empate com proposta de outrelicitant
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6.7 —Os lances observardo o decréscimo minimo de R$ 0,01 (um centavo) dovaltimofertado.

6.8 —N&o sera admitida a desisténcia do(s) lance(s) efetivadaisltando-se o licitante desistente as penalidades
previstas neste Edital.

6.9 —A desisténcia em apresentar lance verbal, quando convocado pelomragudicara na exclusado da licitante
da etapa de competi¢cdo e na consideracao do ultimo preco apresentadfeifmade ordenacgéo das propostas.

6.10 —Caso os licitantes ndo apresentem lances verbais, seiéaderib conformidade entre a proposta escrita de
menor preco e o valor estimado para a contratacdo, podendo o gregmgiciar diretamente com o licitante para
gue seja obtido melhor preco.

6.11 —O encerramento da etapa competitiva dar-se-a quando, convocadasepekir®, os licitantes deixarem de
apresentar novos lances.

6.12 —Encerrada a etapa competitiva e ordenadas, em ordem cressenfrtas de precos propostos, 0 pregoeiro
verificara:

6.12.1 —Se houver proposta apresentada por Microempresa ou Empresa de Peqieerma$toem que, ndo sendo
desta a melhor oferta, devera se verificar o seguinte procedimento:

a) Havendo empate ficticio, ou seja, se a proposta apresentaddigreempresa ou Empresa de Pequeno Porte, for
até 05% (cinco por cento) superior a de menor preco, devera ser adaegasta a apresentacdo de nova proposta de
preco inferior aquela considerada vencedora do certame, no praizoontie 05 (cinco) minutos do encerramento
dos lances, na forma do art. 45 da Lei Complementar 123/06;

b) No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas MicreasnpoeEmpresas de Pequeno Porte que se
encontrem no intervalo de empate ficticio, sera realizado sertgi® elas para que se identifique aquela que primeiro
podera apresentar melhor oferta;

c) Nao ocorrendo a contratacdo na forma da alinea “a”, sgmeocadas remanescentes que porventura se
enquadrem na hipétese de empate ficticio, observada a ordemaa@sij para o exercicio do mesmo direito;

d) Na hipétese da ndo contratacdo na forma das alineas anteriatgieto licitado sera adjudicado em favor da
proposta originalmente vencedora do certame.

6.12.2 —A aceitabilidade da proposta de menor valor comparando-a com valoregnedosi em planilha de
acompanhamento de precos do 6rgao licitante, decidindo a respeito;

6.12.3 —O atendimento das especificacdes e qualificacdes do produtadofediefinidas no Edital e seus Anexos,
bem como as demais condic¢des estabelecidas.

6.13 —Se a oferta ndo for aceitavel por apresentar preco excesspregoeiro podera negociar com o licitante
vencedor, com vistas a obter melhor preco.

6.14 —Se a oferta ndo for aceitavel o pregoeiro examinard as ofrtzsequentes, por ordem de classificacéo,
sucessivamente, até a apuracdo de uma que atenda as condi¢désl dguEdiera declarado vencedor da licitacao,
desde que atendidos os requisitos de habilitacdo (Item 7.2);

6.15 — Serdo desclassificadas as propostas:
a) que ndo atenderem as exigéncias relativas ao objeto destadicitaca

b) que forem omissas ou se apresentarem incompletas ou nado infarraarearacteristicas do bem cotado,
impedindo sua identificacdo com o item licitado;

c¢) que conflitarem com a legislagdo em vigor;
d) que deixarem de atender aos requisitos estabelecidos no item pdepptaos deste Edital,

e) com valores unitarios ou globais superiores aos limites estabeleddomanifestamente inexequiveis, assim
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considerados aqueles que ndo venham a ter demonstrada sua viabilaieaes de documentacdo que comprove
que 0s custos dos insumos sao coerentes com 0s de mercado.

6.15.1 -N&o seréo consideradas, para efeitos de julgamento, quaisquer vanégprevistas no Edital.

6.16 —Quando todos os licitantes forem inabilitados ou todas as propostasdeselassificadas, a Administracdo
podera fixar aos licitantes o prazo de oito dias Uteis paesentacdo de nova documentacdo ou propostas, de
acordo com o previsto no art. 48, inciso 11, § 3, da Lei n° 8.666/93.

6.17 —Encerrada a fase competitiva do Pregéo e ordenadas as propostietaimente sera aberto pelo Pregoeiro o
Envelope n° 2 — Documentos de Habilitacdo do(s) licitante(s) vencedor(es

7 — DOS DOCUMENTOS DE HABILITAGAO — Envelope n° 02

7.1- Osdocumentos de habilitagdpem uma via, preferencialmente, numerados em sequéncia edabrica todas
as suas paginas por representante legal da licitante ou prepostagdereapresentados:

a) em original;ou
b) cépia autenticada por cartérmy

C) copia autenticada por servidor autorizado da Unidade de Suprimentos deipidude Joinville, mediante a
exibicdo dos originais antes da entrega dos envelopes;

d) copia autenticada pelo pregoeiro ou membro da equipe de apoio, naaallerenvelope n° 2 — documentos de
habilitacdo, mediante a exibicdo dos originais;

e) exemplar da publicacdo em 6rgdo da imprensa oficial.

7.1.1 — Somente serdo aceitos documentos originais, copias ou publitegfiess, que oferecam condicdes de
analise por parte do pregoeiro;

7.1.2— Somente sera(ao) autenticado(s) documento(s) através da apéesdatseu(s) original(is);

7.1.3- Seréo aceitos comprovantes de regularidade fiscal, obtidogenanternet, condicionado a que 0s mesmos
tenham sua validade confirmada pelo pregoeiro, na fase de habilitacdo.

7.1.4- Deverdo ser apresentadaertiddes Negativas ou Positivasom efeito déNegativa

7.2— A documentacdo, para fins de habilitacdo a ser incluida no Envel@pelas licitantes, é constituida de:
a) Certiddo Negativa de Débitos relativos aos Tributos FederaisaeDivida Ativa da Uniéo;

b) Certiddo Negativa de Débitos Estaduais, da sede do proponente

c) Certidao Negativa de Débitos Municipais, da sede do proponten

d) Certiddo Negativa de Débitos relativos as contribuicdes prewddciarias e as de terceiros;

e) Certificado de Regularidade do FGTS;

f) Declaracdo de que o proponente cumpre o disposto nocigo XXXIII do art. 7° da Constituicdo
Federal, conforme Anexo Ill do Edital;

g) Certiddo negativa de faléncia ou concordata, recuperacao judiciall extrajudicial, expedida pelo Distribuidor
do Foro ou Cartério da sede do proponente;

h) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistasconforme Lei 12.440 de 07 de julho de 2011.

i) Apresentar no minimo 01 (um) Atestado de Capacidade Técricde fornecimento de produto compativel com
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25% do quantitativo do(s) item(ns) cotado(s), emitido por pessoa julilidiaeito publico ou privado. Para fins de
comprovacao o atestado devera conter descritivo do(s) item(ns) e quentida
i.1) Seréa permitido o somatério de atestados para fins de atendimento datuaeixigido.

7.2.1 —Os licitantes cadastradosio Cadastro Geral de Fornecedores do Municipio de Joinville deveréo
apresenta€ertificado de Registro Cadastral - CRCyalido na data limite fixada para a apresentacdo dos
documentos neste pregdo emitido pela Unidade de Suprimentos, da Bedeetaministracao.

7.2.2 -Os interessados ndo cadastrados alédos documentos referido no item 7.2, deverdo apresentar 0s seguintes,
validos na data de abertura de sesséao publica do pregéo:

a) Prova de inscri¢cdo no Cadastro Nacional da Pessoa Juridi@@NPJ);

b) Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em viggrdevidamente registrado, em se tratando de sociedades
comerciais, e, no caso de sociedades por a¢des, acompanhado de dodereipo de seus administradores, com
a comprovacdao da publicacao na imprensa da ata arquivada, bem conspelets/ess alteracdes, caso existam;

7.3— Os comprovantes exigidos, quando for o caso, deverdo apresentatepvafidade até a data limite fixada para
a entrega dos envelopes. Nao constando a vigéncia, sera consideradale ptagmventa) dias da data da emisséo.

7.4— Sob pena de inabilitacdo, os documentos a que se refere o sSUBitaste edital deverdo constar o nome/razéo
social do licitante, o nimero do CNPJ e o respectivo endereco, obsqueade o licitante for:

a) matriz, todos os documentos deveréo estar em nome da matriz;
b) afilial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial;

¢) a matriz e o fornecimento for realizado pela filial,dogumentos exigidos neste Edital deverdo ser apresentados
em nome da matriz e da filial, simultaneamente.

7.5 -0 licitante podera apresentar os comprovantes de regularidadearal@eguridade Social — INSS e ao Fundo
de Garantia por Tempo de Servico - FGTS centralizados juntoria,ndasde que junte comprovante da centralizacédo
do recolhimento das contribuicBes e apresente certiddo em que cohi?d daCentidade centralizadora.

7.6 — As Microempresas ou Empresas de Pequeno Porte, deveramtgpreesda a documentacédo exigida para efeito
de comprovacdo de regularidade fiscal, mesmo que esta aprdgemte aestricdo, e, uma vez sendo declarada
vencedora do certame, tera prazo08e(cinco) dias Uteiscujo termo inicial corresponderd ao momento em que o
proponente for declarado vencedor do certame, prorrogaveis por igual par@dério da Administracao Publica,
para a regularizacdo da documentagdo, pagamento ou parcelametébitdp e emissdo de eventuais certiddes
negativas ou positivas, com efeito, de certiddo negativa.

7.6.1— A ndo regularizacdo da documentacao prevista no item 7.6azmfprado, implicara decadéncia do direito a
contratacdo, sem prejuizo das sancfes previstas na Lei n° 8.6e6@3, facultado & Administracdo convocar os
licitantes remanescentes, na ordem de classificacao, pasiatura do contrato, ou revogar a licitacao.

7.7 — Da Abertura do Envelope n° 2 — Documentos de Habilitagdo

7.7.1 —Sendo considerada aceitavel a proposta de precos do licitante gsentqremenor preco, 0 pregoeiro
procedera a abertura do Envelope n° 2 — Documentos de Habilitagéitodda proposta de menor preco, realizando
a verificacdo do atendimento das condicdes de habilitacéo fixadag&diate

7.7.2 —Constatada a conformidade da documentacdo com as exigéncias confditalno licitante sera declarado
vencedor, sendo-lhe adjudicado o objeto;

7.7.3— Em caso do licitante desatender as exigéncias habiligtérigregoeiro o inabilitard e examinara as ofertas
subsequentes e a qualificacdo dos licitantes, na ordem credeentassificacdo, e assim sucessivamente, até a
apuracdo de uma que atenda ao Edital, sendo o respectivo licitaatadizelencedor;

7.7.4 —O envelope de documentacéo deste Pregdo que nao for abertorfiqgaudex do pregoeiro pelo prazo de 30
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(trinta) dias consecutivos, a partir da homologacdo da licitagiis, @ que ficar4 a disposi¢do do licitante para
retirada até o prazo de 5 (cinco) dias uteis;

8 — DA SESSAO PUBLICA DO PREGAO

8.1 — Da sesséo publica do Pregdo serd lavrada ata circundgaredatendo, sem prejuizo de outros, o registro dos
licitantes credenciados, das propostas escritas e verbais négpdesena ordem de classificacdo, da analise da
documentacao exigida para a habilitacdo e os licitantes com in@a¢écorrer, sendo 0s motivos registrados em ata;

8.1.1- A ata circunstanciada devera ser assinada pelo pregoeirot@dpsros prepostos dos licitantes presentes,
através dos interessados ou representantes devidamente credenciados.

8.2 —Iniciada a sesséo publica do Pregédo, esta ndo sera suspensasfarida, salvo motivo excepcional assim
caracterizado pelo pregoeiro.

8.2.1- Verificando-se o adiamento da sessao publica do Pregdaaeipoedeterminara nova data para continuagcédo
dos trabalhos, devendo ficar intimados, no mesmo ato, os licitansesias

8.2.2 —Sera lavrada ata a ser assinada por todos os presentes refadasdus atos e fatos ocorridos até 0 momento
da suspenséo da sessdao publica, inclusive os motivos do adiamento.

8.3 —O pregoeiro poderda interromper a sessao, temporariamente, pamigat alguma providéncia administrativa
para o bom andamento dos trabalhos.

9-DO JULGAMENTO

9.1 - No julgamento das propostas considerar-se-a vencedor aquele queentedss condigbes, especificacbes e
procedimentos estabelecidos neste Edital, apresétaNOR PRECO POR ITEM".

9.2 - Seréo desclassificadas as propostas que ndo atenderem asax@Eatd convocatoério da licitacao.

9.3-Verificado que a proposta de menor preco atende as exigéncias firatg&dital (quanto a proposta,
habilitagdo e amostra), o licitante sera declarado vencedor denddfidicado o objeto.

9.4 —Sob pena de desclassificacdo, mesmo que os fatores impeditikamteido conhecidos apés a adjudicagéo,
jamais serdo aceitos propostas:

9.4.1- Com oferta de produtos que ndo sejam de primeira qualidade;

9.4.2— Com quantitativo(s) diferente(s) do(s) exigido(s) neste edital;

9.6.3— Com oferta de produto(s) constituido(s) de componente(s) usado(s) oveitago(s);

9.4.4— Com oferta de produto(s) sem a procedéncia devida de fabricanté&ibuida estabelecido no Brasil,

9.5 —Tratando-se de produto(s) de procedéncia estrangeira, a Comissactalgid. podera exigir do licitante
vencedor, durante a fase de julgamento, a apresentacdo, no prazm rdéxd5 (cinco) dias Uteis, os documentos
relativos a importacgéo.

9.6 —No julgamento das propostas e na fase de habilitacdo o pregoeiro gantkr&rros ou falhas que nao alterem a
substancia das propostas e dos documentos e a sua validade juridisatensieipacho fundamentado, registrado em
ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficacifinsade classificacdo e habilitacdo.

9.7 - O Pregoeiro poderd durante a sessao verificar a regulaii@adeertidbes disponive@-line exigidas no
subitem 7.2 que n&o forem previamente apresentada(s) pelo(s) pro@rantpie forem apresentadas vencidas ou
positivas.

8 de 141 05/02/2015 14:3



. SEI'/ PMJ - 0072015 - Edital :: https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.@agao=documento_in

9.8— No momento da verificacdo se o sistema estiver indispdidaed o(s) proponente(s) com o énus de ndo terem
apresentado o documento ou terem apresentado com restricao.

10 — DA(S) AMOSTRA(S)/PROSPECTO(S) E DOCUMENTO(S) ADIGONAI(S)

10.1- O proponente classificado em 1.° lugar e habilitado devera apregbritmtoriamente(6) amostrasdo o(s)
item(ns) cotado(s) na propostie acordo com o0 exigido no Anexo | e observadas as especificaghes anexos
VIl e IX do edital, devidamente identificada(s), de acordo com as especificagiésat® exigidas para efeito de
controle de qualidade e aprovacao.

10.1.1 - A(s) amostra(s), conforme o solicitado, devera(do) ser(enmgménhada(s) a Cozinha Experimental da
Secretaria de Educacdo, sito a rua Marques de Olinda n® 2904, det e horario que sera fornecido pelo
Sr.Pregoeiro, apés a fase de habilitacdo, que nao seréa inférjomao) dias.

10.1.2 - Ndo € necessaria a apresentacdo dos hortifrutigranjes;, com excecdo dos Ovos de galinha (item 159),
Aipim (item 122) e Milho Verde congelados ( 123);

10.2 —Sera desclassificada, caso apresente amostra fora dadiempies técnicas previstas Anexo |, VIl e
IX deste Edital, ou que n&o apresente as amostras no local e hatateseeidos pelo Sr. Pregoeiro, estando sujeita
as penalidades previstas.

10.3 —No ato da entrega das amostras, o proponente devera apreselgaéi@ dos produtos devidamente assinada
pelo responsavel da empresa, em trés vias, sendo que duas peaidoanegse os produtos e a outra devera ser
protocolada e devolvida ao proponente.

10.4 —Na hipotese da ndo conformidade de alguns dos alimentos das amoatraidecom as especificacdes desse
edital, serd efetuado nova andlise da segunda amostra, castapenséio conformidade da segunda amostragem,
entdo serd enviado a terceira amostragem, composta por 4 (ddegropara Analise Laboratorial, ®das as
despesas com as analises correra por conta do licitante, cohfr8&66/93 Art.75 caput.

10.4.1 —-O proponente, quando tiver sua amostra reprovada devera manifestanaenente no prazo de até 24 hs
da intencdo de enviar amostra para andlise laboratorial.

10.4.1.1 -Sera realizada analise laboratorial referente aos crit&posvados de cada amostra, conforme Anexo VII.

10.5 —Se ainda persistir a ndo conformidade do alimento apds Analegdtarial, a empresa sera desclassificada e
sera convocado para apresentacdo de amostra o segundo colocado noeagsimesucessivamente.

10.6 - A Comisséo Técnica da Secretaria da Educacao para AqudgcAtimentos da PMJ realizara a avaliacao
damatéria-prima das amostras entregues, desconsiderantirea registrada do produto.

10.7 -As amostras dos alimentos ficardo em poder da Secretaridutagdo até a homologacdo do processo. A
empresa que for aprovada e/ou a empresa que for reprovada e nawifadaanalise laboratorial podera retidar
das amostras entregueas quais deverdo ser retiradas até (10) dez dias a patéitadde homologacédo do processo.
Apoés este periodo, se as amostras que nao forem retiradas, s&ermaidevolvidas.

11 — ADJUDICACAO E HOMOLOGACAO

11.1 - Cabera ao Pregoeiro deliberar sobre a adjudicacdo do objetenaedor do Pregdo, quando ndo houver
recursos.

11.2 - Quando houver recursos, a adjudicagdo do objeto ao vencedor do Beegjadealizada pela autoridade
competente.
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11.3- A homologacéo seré realizada pela autoridade competente.

12 — DAS IMPUGNAGOES E DOS RECURSOS ADMINISTRATIVOS

12.1 —Qualquer cidadao podera, no prazo de até 05 (cinco) dias Uteigjaagdaitante, no prazo de 02 (dois) dias
Uteis, da data fixada para a realiza¢do da sessao publiceyriar o Edital do Pregéo, conforme previsto no art. 41 da
Lei 8.666/93.

12.2 —O pregoeiro, auxiliado pelo setor responsavel pela elaboracéo do dalitdird sobre a impugnacéo.

12.3 —Acolhida a impugnacéo contra o presente Edital, serd designada royadas realizacdo do certame, exceto
guando a alteracdo néo afetar a formulacéo das propostas;

12.4 —As respostas as impugnacfes e aos esclarecimentos solicit@aosgisponibilizados na forma do item 25.1
para conhecimento dos licitantes interessados e da sociedadeagéntajsndo aos interessados em participar do
certame acessa-lo para a obten¢éo das informacdes prestadas;

12.5 -N&o serdo conhecidas as impugnacfes e 0s recursos apresentados &xa léggdre/ou subscritos por
representante ndo habilitado legalmente ou ndo identificado no processesparaler pelo licitante.

12.6 -Do Recurso

12.6.1- Ao final da sessdo, o licitante que desejar recorrer cdatiabes do pregoeiro devera manifestar imediata e
motivadamente tal intencdo, com o devido registro em ata, sendotlicedido o prazo de3 (trés) diaspara a
apresentacao das razdes do recurso, ficando os demais kgitlegde logo, intimados a apresentar contra razdes em
igual numero de dias, que comecarao a correr do término do gmamxorrente, sendo-lhe assegurado vista dos
autos.

12.6.2 —O proponente desclassificado antes da fase de disputa, também, padiéedtar sua intencdo de interpor
recurso na forma do subitem anterior.

12.6.3 -A falta de manifestacdo imediata e motivada importara a deciad#o direito de recurso, ficando o
pregoeiro autorizado a adjudicar o objeto ao licitante vencedor;

12.6.4 -O pregoeiro fara juizo de admissibilidade da intencao de recoméfiestada, aceitando-a ou,
motivadamente, rejeitando-a, inclusive quando a pretenséo for meraraatatoria;

12.6.5- Os recursos contra decisdes do pregoeiro ndo terdo efeito suspensivo.
12.6.6 -O acolhimento de recurso importara a invalidacdo apenas dos atostiveisde aproveitamento.

12.7— As impugnacdes, recursos e contra raz8es deverdo ser entregueecwdEletrénico da Secretaria de
Administracdo — Unidade de Suprimentos, situada a Avenida Hermann Aegpst n° 10, Centro, Joinville/SC —
CEP: 89.221-901, no horério das 08:00 as 14:00 horas.

13 - DO REGISTRO DE PRECOS

13.1 —O Sistema de Registro de Precos (SRP) é um conjunto de proctsinpara registro formal de precos
relativos a prestacao de servigcos e/ou aquisi¢cdo de materiaisppératacées futuras da Administracdo Publica.

13.2 — A Ata de Registro de Precos (ARP) é um documento vinculativo, cloigd com as condicbes de
compromisso para a futura contratagdo, inclusive com precos, fesmdas técnicas, fornecedores e 6rgaos
participantes, conforme as disposicfes contidas neste instrumento ¢oneaaas respectivas propostas aduzidas.

13.3 —Orgéio Gerenciador é 6rgédo ou entidade da Administracdo PUblcmsésel pela conducdo do conjunto de
procedimentos do presente certame licitatério, bem como, pelo genemto da futura Ata de Registro de Precos.
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13.4 —Orgéo Participante € todo 6rgdo ou entidade da Administracéo @ djoiéc participa da presente licitagido
especial para Registro de Precos, bem como integre a futula Riagistro de Precos.

13.5 -0 Orgéo Gerenciador do presente SRP sera a Secretaria dastegéo e Planejamento, através da Unidade
de Suprimentos.

13.6 —A existéncia de Registro de Pre¢os ndo obriga a Administrafiima as contratagbes que deles poderdo
advir, facultando-se a realizacdo de procedimento especifieoapaontratacdo pretendida, sendo assegurado ao
beneficiario do registro a preferéncia de contratacdo em igualdadediedes.

13.7 —-Homologado o resultado da licitagéo, o Orgéo Gerenciador, @dpeitordem de classificacio e a quantidade
de fornecedores a serem registrados, convocard os interessadissipatara da Ata de Registro de Precos, no prazo
de 05 (cinco) dias

13.8 —A contratacdo com os fornecedores registrados sera formaliZad®ngdo Gerenciador, por intermédio de
instrumento contratual.

14 — DA FORMALIZACAO DA ATA DE REGISTRO DE PREGOS

14.1 —Homologada a licitacdo, sera formalizada a Ata de RegistRrelms, documento vinculativo obrigacional,
com caracteristicas de compromisso para a futura contratagdo, fornecedor primeiro classificado e, se for o caso,
com os demais classificados, obedecendo & ordem de classificargiprecos propostos;

14.2 —No caso do fornecedor primeiro classificado, apds convocado, ndo ecampai se recusar a assinar a Ata de
Registro de Precos e o Contrato, sem prejuizo das cominaefepravistas neste Edital, o Municipio de Joinville
convocara os demais licitantes, na ordem de classificacao.

15 — DA VIGENCIA DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

15.1 —A Ata de Registro de Precos tera vigéncia de 12 (doze) mesedadtadata de sua publicacgéo.

16 — ALTERACOES NA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

16.1 —O preco registrado podera ser revisto em decorréncia de evexatugdio daqueles praticados no mercado, ou
de fato que eleve o custo dos servicos ou bem registrados, calme@tgé® Gerenciador da Ata promover as
necessarias negociagdes junto aos fornecedores.

16.2 —Quando o preco inicialmente registrado, por motivo supervenienter-sarsaperior ao preco praticado no
mercado o Orgdo Gerenciador devera:

a) convocar o fornecedor visando a negociagdo para reducéo de precodeggacd® ao praticado pelo mercado;
b) frustrada a negociacéo, o fornecedor sera liberado do compromissidass
¢) convocar os demais fornecedores visando igual oportunidade de negociagao.

16.3 —Quando o preco de mercado tornar-se superior aos precos regist@dosiecedor, mediante requerimento
devidamente comprovado, ndo puder cumprir o compromisso, o Orgdo Gerenciadr poder

a) liberar o fornecedor do compromisso assumido, sem aplicacfenddidade, confirmando a veracidade dos
motivos e comprovantes apresentados, se a comunicacdo ocorrer antkdaldgp@rnecimento.

b) convocar os demais fornecedores visando igual oportunidade de negociacdo
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16.4 —A alteracdo da Ata de Registro de Precos dependerd em quadgoeda comprovagdo das condicbes de
habilitac&o atualizadas do fornecedor convocado.

16.5 —N&o havendo éxito nas negociacdes, o Orgédo Gerenciador devera péomadegacio da Ata de Registro de
Precos, adotando as medidas cabiveis para obten¢éo da contratagémtagisa.

17 — CANCELAMENTO DO REGISTRO DE PRECOS
17.1 —O fornecedor tera seu registro cancelado quando:
a) descumprir as condi¢Bes da Ata de Registro de Precos:

b) ndo retirar a respectiva nota de empenho ou instrumento equéyalerprazo estabelecido pela Administracao,
sem justificativa aceitavel;

) ndo aceitar reduzir o seu preco registrado, na hipétese @e éstear superior agueles praticados no mercado;
d) presentes razbes de interesse publico.

17.2— O cancelamento de registro, nas hipéteses acima predissagiurados o contraditério e ampla defesa, sera
formalizado por despacho da autoridade competente do Orgdo Gerenciador.

17.3— O fornecedor podera solicitar o cancelamento do seu Registreqerfa ocorréncia de fato superveniente que
venha comprometer a perfeita execugdo contratual, decorrente aldotago ou de for¢ca maior devidamente
comprovado.

18 — DA CONTRATAGCAO

18.1- A contratacdo do(s) proponente(s) vencedor(es) do presente Seagj@iepresentada pela expedicdo do termo
de Contrato / Autorizagdo de Fornecimento (AF), da qual constaraninimo, identificacdo da licitacao,
especificacBes resumidas do produto licitado, quantitativo, precariang total, fornecedor, local e prazo para
entrega dos produtos conforme solicitacdo do Municipio.

18.2— Convocagéo para assinatura do Contrato e/ou retirada da Autorizd&@oesgmento (AF):

18.2.1— Concluido o processo licitatério, homologado o seu resultadfjudicado o objeto ao(s) respectivo(s)
concorrente(s) vencedor(es), este(s) sera(do) convocado(s) pdrpadaano prazo de 5 (cinco) dias Uteis contados
da data da convocacao, assinar o Contrato e/ou retirar a AutoriieaEaonecimento (AF);

18.2.2— Se o vencedor ndo apresentar situagéo de habilitacdo regular sisgeamostra ou prospecto desclassificado
ou, dentro do prazo de validade de sua proposta, se recusar a @adSimarato e/ou a retirar a Autorizacdo de
Fornecimento (AF), podera ser convocado outro proponente. Neste er@sopservada a ordem de classificacao,
averiguada a aceitabilidade de sua oferta, procedendo a sua lab#itaticessivamente, até a apuracdo de um que
atenda ao Edital que serd declarado o vencedor do certame, pod@negoeiro negociar diretamente com o
proponente para que seja obtido melhor preco;

18.2.3— Se o0 vencedor se recusar a assinar o Contrato e/ou aefmaorizacdo de Fornecimento (AF) no prazo
estabelecido, apresentar justificativa por escrito ndo guel@sAdministracdo ou deixar de fazé-lo, além de decair do
direito, sujeitar-se-a as penalidades previstas neste Edital;

18.3 —Na oportunidade de assinatura do Contrato ou da retirada da Autorde¢grnecimento (AF) o vencedor
deverda trazer certiddes atualizadas de regularidade fiscal gost@eguintes orgdoBazenda Federal, Fazenda
Estadual, Fazenda Municipal, do domicilio ou sede da licitante, Seguridade SodMES e Fundo de Garantia por
Tempo de Servigo FGTS e a Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistagonforme Lei 12.440 de 07 de julho de
2011, em atendimento ao art. 55, inciso Xlll, da Lei 8.666/93.
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19 - PRAZO DOS FUTUROS CONTRATOS E LOCAL DE ENTREGA DO OBJETO

19.1 —O prazo de vigéncia contratual sera até 31 de dezembro daciExeocfespondente, contados a partir da data
da assinatura do contrato.

19.2 —O fornecimento dos itens licitados sera realizado pelo fornecedotnidades Escolares (Anexo Xl) do
Municipio de Joinville, conforme especificado no item 1 Anexo VIII daakdit

19.3 -O prazo para entrega das mercadorias devera obedecer o disposto n¥ Aearo de Referéncia.

19.4- Todas as despesas decorrentes do transporte e entrega do objéi porreonta do contratado.

20 — DA GESTAO DO CONTRATO

20.1- A gestdo do termo contratual, sera realizada pela SezmtaEiducacdo, sendo responsavel pelo recebimento
e fiscalizacdo do objeto licitado, conforme disposto no art. 67 da&&6/93.

21 - DO PAGAMENTO DOS BENS CONTRATADOS

21.1 — O pagamento sera efetivado de acordo com a(s) proposta(s2cts ppresentada(s) pelo(s) vencedor(s)
neste Pregdq observado o que consta neste Edital e seus Anexos, inclusive quéorimaae condigbes de
pagamento.

21.2— O pagamento sera efetivado mediante apresentacéo da calteléronica/fatura que devera ser emitida em
nome do Contratante, da qual devera constar o nimero desta diciéagdenho, acompanhado da liberacdo da
Secretaria requisitante e das Certid6es Negativas de Regidafdaal Federal, Estadual, Municipal, FGTS e
INSS e a Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistasegularizadas.

21.3 —As retencgOes tributarias serdo aplicadas de acordo com akdégs Federais, Estaduais e Municipais
vigentes.

21.4— O pagamento sera efetuado em até 30 (trinta) dias apdéegaettis produtos e apresentacdo da nota fiscal na
Unidade da Contabilidade.

21.5 —-Em caso de atraso no pagamento seré aplicado como indice de gitoatizaetaria o IPCA — indice Nacional
de Precos ao Consumidor Amplo.

22 — DAS SANCOES

22.1- As sancdes e penalidades que poderdo ser aplicadas ao Propontratad sdo as previstas na Lei Federal
n° 10.520, de 17 de julho de 2002, na Lei Municipal n® 4.832, de 22 de setlamb003 e alteracdes posteriores,
neste Pregdo e no Contrato.

22.2— Penalidades que poderdo ser cominadas aos Proponentes/Contratadiida gaprévia defesa no prazo de 5
(cinco) dias uteis:

| — Multa, que serd deduzida dos respectivos créditos, ou cobrados adminmatzaou judicialmente,
correspondente a:

a) 15% (quinze por cento) do valor da proposta, no caso de desisténciapdstgprou deixar de entregar ou
apresentar documentacéao falsa exigida para o certame, ndo csbalraio;

b) 0,2% (zero virgula dois por cento) do valor da proposta por dia que exoguleiza para entrega do objeto, até o
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limite de 15% (quinze por cento);

¢) 15% (quinze por cento) do valor da proposta, pela inexecucdo contratuadrigodo proponente vencedor, sem
prejuizo da apuracéo e reparacao do dano que a exceder;

Il — Impedimento de licitar e contratar com o Municipio de Joinville, Administracdo Direta e Indiratas
hip6teses abaixo e descredenciamentodo Cadastro Central de Fornecedores do Municipio de Joinville e do
SICAF, pelo prazo de até 05 (cinco) anpsem prejuizo das demais cominacdes legais e contratuaisrde eam o

art. 7°, da Lei Federal n® 10.520, de 17 de julho de 2002:

a) recusar-se a retirar a Autorizacdo de FornecimentodAR)ssinar o contrato, quando convocado dentro do prazo
de validade da proposta;

b) deixar de apresentar os documentos discriminados no Edital, teddoadi@cque cumpria os requisitos de
habilitacéo;

c) apresentar documentagdo falsa para participar no certami@®rme registrado em ata, ou demonstrado em
procedimento administrativo, mesmo que posterior ao encerramentoatoesert

d) retardar a execucao do certame por conduta reprovavel do proponerttadeegis ata;
€) ndo manter a proposta;

f) desistir de lance realizado na fase de competicao;

g) comportar-se de modo inidéneo durante a realizacdo do certaneadegisn ata;

h) cometer fraude fiscal demonstrada durante ou apés a realizaggibaoe;

i) fraudar a execucéo do contrato;

j) descumprir as obrigacdes decorrentes do contrato.

22.3 —As multas deverdo ser pagas junto & Tesouraria da SecdeaFRazenda ddMUNICIPIO até o dia de
pagamento que BROPONENTE/CONTRATADO tiver direito ou poderao ser cobradas judicialmente apods 30
(trinta) dias da notificacéo.

22.4 —Nas penalidades previstas neste edital, a Administracdo camdid@otivadamente, a gravidade da falta, seus
efeitos, bem como os antecedentes do proponente ou contratado, graduanmmesdo deixar de aplica-las, se
admitidas as justificativas do proponente ou contratado, nos termos dspfie diart. 7°, da Lei n°. 10.520/2002.

22.5 —-As penalidades aplicadas serédo registradas no cadastro do proponeatattmntr

22.6 — Nenhum pagamento serd realizadoPRROPONENTE/CONTRATADO enquanto pendente de liquidacéo
gualquer obrigacao financeira que lhe for imposta em virtude de penaligatsdimpléncia contratual.

23 - DOS RECURSOS FINANCEIROS
23.1 —As despesas provenientes do objeto desta licitacao correrdo petdesdgtacdo orcamentaria:

218/2015 00006.00001.00012.00306.00007.2.001033.3.3.3.9.0.00.00.00.00 Aplicacdes Diretas (Recursos Préprios
Ordinarios fonte 100)

217/2015 00006.00001.00012.00306.00007.2.001033.3.3.3.9.0.00.00.00.00 Aplicagbes Diretas (Programa Naciona
de Alimentacdo Escolar fonte 137)

24 — DIREITO DE FISCALIZAGAO
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24.1 —O MUNICIPIO exercera ampla fiscalizacdo do objeto cord@t@ que em nenhuma hipGtese eximira a
CONTRATADA das responsabilidades fixadas pelo Cddigo Civil e do Codigefisa do Consumidor.

24.2 -A fiscalizacdo do MUNICIPIO transmitira por escritoiastrucées, ordens e reclamagées, competindo-lhe a
decisdo nos casos de davidas que surgirem no decorrer da execucao.

25 — DAS DISPOSICOES FINAIS

25.1 —Informacdes e esclarecimentos sobre a presente licitag@m mestadas pela Unidade de Suprimentos, de
segunda a sexta-feira, durante o horario de expediente, das 08:00G$drds, ou pelo fax n® (47) 3431-3131,
e-mail suprimentos@joinville.sc.gov.be ficardo disponiveis para todos os interessados, na Unidade dechipsi

— US, bem como no endereco eletrénicow.joinville.sc.gov.br.

25.2 — E facultado ao pregoeiro ou a autoridade superior, em qualgeedésta licitagdo, promover diligéncia
destinada a esclarecer ou complementar a instru¢do do processo.

25.2.1 -As normas disciplinadoras da licitagdo serdo sempre intestpeetan favor da ampliacdo da disputa entre os
participantes, desde que ndo comprometam o interesse da Administréipalidade e a seguranca da contratacéo.

25.3 —N&o sera permitida a subcontratacdo do objeto deste Edital.

25.4 —A Secretaria de Administracdo podera revogar o presente Preg@a@es de interesse publico decorrente de
fato superveniente devidamente comprovado, pertinente e suficientagiéiicaj o ato, ou anulé-lo por ilegalidade,
de oficio ou por provocacao de terceiros, mediante parecer esten@amente fundamentado.

25.5— O presente Edital e seus Anexos poderao ser alterados, petastrdighio licitante, antes de aberta a licitagao,
no interesse publico, por sua iniciativa ou decorrente de provocacaoalmteratendido o que estabelece o art. 21, §
4°, da Lei n° 8.666/93, bem como adiar ou prorrogar 0 prazo para reasbieiou a abertura das Propostas e
Documentos de Habilitag&o.

25.6 —Ficam vinculados a este Edital e seus anexos as propostas deeonsais documentos constantes dos
presentes autos, dele ndo podendo se afastar durante a sua vigéncia;

25.7 —Seréo aplicadas, em caso de vicio ou defeito, alem da lLécithcOes, as disposicdes contidasGamigo de
Defesa do Consumidor — Lei n°. 8.078/90nclusive no que concerne a garantia, prazo para atendimento da
assisténcia técnica e demais normas disciplinadoras da matéria

25.8 —Nenhuma indenizagdo serd devida aos licitantes pela elaboragdelapapresentacdo de documentacéo
referente ao presente edital;

25.9 —A participacao na presente licitacdo implicara na acaitantégral e irretratavel dos termos deste Edital, seus
anexos, bem como a observancia dos regulamentos administrativos;

25.10 —Copia deste Edital e seu(s) Anexo(s), poderdo ser retiradoridadd de Suprimentos, Avenida Hermann
August Lepper n.° 10, Centro, Joinville/SC — CEP: 89.221-901, de segund#adesa, durante o horario de
expediente, das 08:00 as 14:00 horas, ou pelavsgitejoinville.sc.gov.br

25.11- A Contratante nao se responsabiliza pelo contelddo e autentideladpias deste Pregao, sendo aquelas que
estiverem rubricadas pela autoridade competente, ou sua copia fiel.
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ANEXO |

Quadro de Quantitativos e Especificacdes Minimas do(s) Itemif@des Maximos Admitidos

Iltem Qtdade Und Descricao

1

2
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23.820 Kg

1.550 Kg

Valor

ACHOCOLATADO EM PO

Ingredientes: Cacau e acucar,

maltodextrina, sal, aroma de baunilha e
estabilizante lecitina de soja. Sem adicao de
leite em pd ou soro de leite. Ndo podera
conter leite ou tracos de leite. Nao podera
conter glaten.

N&o devera apresentar problemas com
homogeneidade, diluicdo inadequada,
excesso de acgucar, misturas inadequad
produto, presenca de impurezas, formacgab
de grumos, odor forte e intenso, sabor
alterado por mistura e peso insatisfatorio.
Devera ter sabor caracteristico.

Embalagem: Devera estar intacta,
acondicionado em pacotes, latas de flandres
ou potes plasticos bem vedados de até 1 Kg.
Prazo de Validade: Minimo de 5 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

MISTURA PARA BOLO INTEGRAL

DE LARANJA, CASTANHA E MEL
Caracteristicas técnicas: Mistura preparada
para bolo integral.

Ingredientes: acUcar, farinha de trigo
integral, farelo de trigo, leite em po, 6leo
vegetal refinado, estabilizante lecitina de
soja, farinha de trigo (enriquecida com ferro
e acido folica), ovo em p6 integral,
castanha do Pard moida, sal, fermento em
po, aroma natural de laranja, aroma natural
de mel.

O produto nao devera apresentar umida&g,"r’o
embalagem violada, odor desagradavel ou
ndo caracteristico, sujidade e/ou corpo
estranho. Apdés o preparo, o bolo devera
apresentar maciez e aparéncia adequada do
produto. Ndo podera apresentar aparéncia
de bolo embatumado ou crescimento
inadequado, ndo podera apresentar sabor
residual amargo e/ou rangoso.

Rendimento: 20 porcdes de 60 gramas.
Embalagem: Pacotes de polietileno leitoso
atéxico com 1lkg cada.

Prazo de Validade: Minimo 5 meses. Data

Valor

Unitario total

136.250,40

28.675,00

https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.@agao=documento_in

05/02/2015 14:3



2 SEI/ PMJ - 0072015 - Edital :

3

4
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1.550 Kg

1.550 Kg

de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

MISTURA PARA BOLO INTEGRAL

DE BANANA, AVEIA E CANELA
Caracteristicas técnicas: Mistura preparada
para bolo integral.

Ingredientes: acUcar, farinha de trigo
integral, farelo de trigo, aveia em flocos,
leite em po, 6leo vegetal refinado,
estabilizante lecitina de soja, farinha de
trigo (enriquecida com ferro e acido félico),
ovo em poé integral, flocos de banana
desidratada, sal, fermento em p6, aroma
natural de banana e canela em poé.

O produto nao devera apresentar umidade,
embalagem violada, odor desagradavel dd,50
ndo caracteristico, sujidade e/ou corpo
estranho. Ap6s o preparo, o bolo devera
apresentar maciez e aparéncia adequada do
produto. Ndo podera apresentar aparéncia
de bolo embatumado ou crescimento
inadequado, ndo podera apresentar sabor
residual amargo e/ou rangoso.
Rendimento: 20 porcdes de 60 gramas.
Embalagem: Pacotes de polietileno leitoso
atoxico com 1lkg cada.

Prazo de Validade: Minimo 5 meses. Data
de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

MISTURA PARA BOLO SABOR

LARANJA E CENOURA

Ingredientes: Farinha de trigo (enriquecida
com ferro e &cido félico), acucar, 6leo
vegetal refinado, leite em pé, estabilizante
lecitina de soja, ovo em pé, sal, fermento
em po, aroma de laranja, cenoura em po.
O produto ndo devera apresentar umidade,
embalagem violada, odor desagradavel ou
nao caracteristico, sujidade e ou corpo
estranho. Ap6s o preparo, o bolo deveré\7 4
apresentar maciez e aparéncia adequada’go
produto. N&o podera apresentar aparéncia
de bolo embatumado ou crescimento
inadequado, ndo podera apresentar sabor
residual amargo e/ ou rancgoso.
Rendimento: 20 porcdes de 60 gramas.
Embalagem: Pacotes de polietileno leitoso
atéxico com 1lkg cada.

Prazo de Validade: Minimo 5 meses. Data
de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

28.675,00

12.152,00
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GELATINA NATURAL DE

MARACUJA

Caracteristicas técnicas: A gelatina devera
apresentar consisténcia firme, cor e sabor
caracteristico. Ndo pode ter corantes
artificiais.

Ingredientes: gelatina comestivel, agucar,
sal refinado, acidulante &cido citrico,

5 1.380 Kg estabilizante citrato de sddio, corantes 14,50  20.010,00
naturais e aroma natural de maracuja. Nao
devera conter gluten.

Embalagem: Devera estar intacta,
acondicionado em pacotes de polietileno
contendo até 500g.

Prazo de Validade: Minimo de 10 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

ARROZ INTEGRAL

Caracteristicas Técnicas: Grupo:

Beneficiado, Subgrupo: Integral, Classe:

Longo Fino, Tipo I.

O produto deve conter no minimo 80% do

peso dos grdos inteiros. Nao devera

apresentar graos disformes, percentuais de

impurezas acima de 2,5% (graos 38 50.700,00
gueimados, pedras, cascas e carunchos),
odor forte, intenso ou ndo caracteristico.
Embalagem: Devera estar intacta,
acondicionado em pacotes de até 2kg, em
polietileno transparente.

Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

6 15.000 Kg

ARROZ PARBOILIZADO TIPO |
Caracteristicas Técnicas: Grupo:
Beneficiado, Subgrupo: Parboilizado,
Classe: Longo Fino, Tipo I.

O produto devera conter no minimo 80% do
peso dos graos inteiros. Nao devera
apresentar graos disformes, percentuais de
impurezas acima de 2,5% (gréos
gueimados, pedras, cascas e carunchos)2 85
odor forte, intenso ou ndo caracteristico,
preparacdo dietética final inadequada —
empapamento.

Embalagem: Devera estar intacta,
acondicionado em pacotes até 5kg, em
polietileno transparente.

Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

7 600 Kg 1.710,00

18 de 141 05/02/2015 14:3



. SEI'/ PMJ - 0072015 - Edital :: https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.@agao=documento_in

ARROZ POLIDO TIPO |

Caracteristicas Técnicas: Grupo:
Beneficiado, Subgrupo: Polido, Classe:
Longo Fino, Tipo I.

O produto devera conter no minimo 80% do
peso dos gréaos inteiros. Ndo devera
apresentar graos disformes, percentuais de
impurezas acima de 2,5% (gréaos
gueimados, pedras, cascas e carunchos
odor forte, intenso ou ndo caracteristico,
preparacdo dietética final inadequada —
empapamento.

Embalagem: Devera estar intacta,
acondicionado em pacotes de 5kg, em
polietileno transparente.

Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

8 900 Kg &,65 2.385,00

NHOQUE

Caracteristicas técnicas: Massa congelada.
N&o pode conter corante artificial.
Embalagem: Devera estar intacta,
adequadamente vedada, congelado e
acondicionado em pacotes de até 1kg.

9 3.960 Kg Devera ter sabor, consisténcia e 11,31 44.787,60
caracteristica a base de tubérculos. Apds a
coccao devera apresentar textura ou
consisténcia caracteristica.

Prazo de validade: Minimo de 2 meses.
Data de fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

MACARRAO MIUDO PARA SOPA
(ARGOLA, ARGOLINHA, AVE

MARIA, CONCHINHA)

Caracteristicas Técnicas: Macarrdo de
semolina e vitaminas. Nao devera
apresentar sujidades, bolor, manchas ou
fragilidade a pressao dos dedos.

A massa alimenticia ao ser posta na agua
ndo devera turva-la antes da cocgéo. Nao
deve[a estar fermetltada ou ,ran(;osa. PO%ES 73.125.00
cocgao, a massa ndo podera apresentar
textura ou consisténcia de empapamento.
N&o podera conter ovos ou tracos de ovos.
Embalagem: Devera estar intacta,
acondicionado em pacote de papel
multifolhado, bem vedado, em embalagem
de até 1kg.

Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

10 11.700 Kg
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MACARRAO INTEGRAL PARAFUSO
SEM OVO
Caracteristicas técnicas: Massa ou macarrao
integral parafuso sem ovos.
Ingredientes: Farinha de trigo integral e ou
farinha integral de trigo durum ou mistura
de farinha de trigo integral e/ou farinha
integral de trigo durum e/ou farelo de trigo
el/ou farelo de trigo durum com farinha de
trigo comum e/ou sémola/semolina de trigo
e/ou farinha de trigo durum e/ou
sémola/semolina de trigo durum. N&o
deverd apresentar sujidades, bolor, manchas
11 36.900 Kg ou fragilidade a pressao dos dedos. A méséh 236.529,00
alimenticia ao ser posta na agua ndo devera
turva-la antes da coccdo. Nao devera estar
fermentada ou rancosa. Pos — coccgdo, a
massa nao podera apresentar textura ou
consisténcia de empapamento. Ndo podera
conter ovos ou tragos de ovos.
Embalagem: Devera estar intacta,
acondicionado em pacote de papel
multifolhado, bem vedado, em embalagem
de até 1kg.
Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

MACARRAO MIUDO DE ARROZ

PARA SOPA

Caracteristicas técnicas: massa alimenticia
de arroz. Ingredientes: Arroz. Nao pode
conter ovo ou tragos de ovos.
Embalagem: pacote multifolhado, em
embalagens de até 500g.

Prazo de Validade: Minimo de 4 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

12 400 Kg 17,10 6.840,00

MACARRAO PARAFUSO DE ARROZ

Caracteristicas Técnicas: Massa alimenticia

de arroz em formato de parafuso.

Ingredientes: Farinha de arroz, urucum e

curcuma.

Embalagem: pacote multifolhado, em 411 1.233,00
embalagens de até 200g.

Prazo de Validade: Minimo de 4 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

13 300 Kg

BISCOITO DOCE INTEGRAL —
14 27900 Kg SABORES VARIADOS 10,88  303.552,00

Caracteristicas técnicas: Produto de
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15 10.500 Kg

16 3.660 Kg
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variados sabores, a base de farinha de trigo
integral. Nao podera conter corantes
artificiais. Nao pode conter Leite.

Devera ser fabricado a partir de matérias-
primas sas, limpas, isentas de matéria
terrosa, parasitos, devendo estar em perfeito
estado de conservacdo. Serd rejeitado o
biscoito mal cozido, queimado e de
caracteres organolépticos anormais. Ndo
podera apresentar umidade ou quebra
(percentual maximo aceito — até 10% de
biscoitos quebrados).

Embalagem: Em embalagem contendo até
500g.

Prazo de Validade: Minimo de 5 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

BISCOITO ROSQUINHA DE

CHOCOLATE

Ingredientes: Farinha de trigo enriquecida
com ferro e &cido félico, agucar, sal, amido
de milho ou fécula de arroz ou mandioca,
gordura vegetal, fermentos quimicos,
estabilizantes, lecitina de soja,
aromatizantes. Podera conter coco ralado
ou cacau. Podera conter tracos de leite. Nao
podera conter corantes artificiais. Ndo pode
conter gordura trans.

Devera ser fabricado a partir de matérias-
primas sas, limpas, isentas de matéria
terrosa, parasitos, devendo estar em peridii86
estado de conservacdo. Sera rejeitado o
biscoito mal cozido, queimado e de
caracteres organolépticos anormais. Devera
ser levemente crocante.

N&o podera apresentar umidade ou quebra
(percentual maximo aceito — até 10% de
biscoitos quebrados).

Embalagem: Multifolhado transparente,
resistente, lacrado, contendo peso liquido
de até 500g.

Prazo de validade: Minimo de 5 meses.
Data de fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

BISCOITO SALGADO COM

GERGELIM

Ingredientes: farinha de trigo enriquecida

com ferro e &cido félico, gordura vegetal,
gergelim, sal, acucar invertido, extrato det0.88
malte, fermentos quimicos estabilizantes.
Devera ser fabricado a partir de matérias-
primas sas, limpas, isentas de matéria
terrosa, parasitos, devendo estar em perfeito

124.530,00

39.820,08
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estado de conservacdo. Sera rejeitado o
biscoito mal cozido, queimado e de
caracteres organolépticos anormais. Devera
ser levemente crocante.

N&o podera apresentar umidade ou quebra
(percentual maximo aceito — até 10% de
biscoitos quebrados).

Embalagem: Em embalagem de até 500g.
Para produtos entre 250 a 500g devera
conter embalagem dupla BOPP mais
polietileno. Para produtos abaixo de 250g
devera ser embalado em filme laminado
BOPP mais BOPP perolado ou laminado,
de forma que assegure a qualidade e a
crocancia do alimento.

Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

BISCOITO SALGADO INTEGRAL
SEM LEITE
Ingredientes: Farinha de trigo fortificada
com ferro e &cido félico, gordura vegetal,
fibra, acUcar, sal, extrato de malte,
fermentos e estabilizantes. Nao podera
conter leite ou tracos de leite.
Devera ser fabricado a partir de matérias
primas sas, limpas, isentas de matéria
terrosa, parasitos, devendo estar em perfeito
estado de conservacdo. Serd rejeitado o
biscoito mal cozido, queimado e de
caracteres organolépticos anormais. Ndo
17 10.920 Kg podera apresentar umidade ou quebra 14.85 162.162,00
(percentual maximo aceito — até 10% de
biscoitos quebrados).
Embalagem: Em embalagem de até 500g.
Para produtos entre 250 a 500g devera
conter embalagem dupla BOPP mais
polietileno. Para produtos abaixo de 200g
devera ser embalado em filme laminado
BOPP mais BOPP perolado ou laminado,
de forma que assegure a qualidade e a
crocancia do alimento.
Prazo de Validade: Minimo de 5 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

BISCOITO SEQUILHO
Ingredientes: Amido, fécula de mandioca,
ovo, agucar, margarina, leite em pé, gordura
18 3.120 Kg Vegetal, fermentos quimicos, bicarbonatagy 78 55.473,60
estabilizantes. Nao podera conter glaten.
Embalagem: multifolhada, contendo até
500g.
Prazo de Validade: Minimo de 5 meses.
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Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

ACUCAR CRISTAL BRANCO

Caracteristicas Técnicas: O acUcar cristal

deverd ser fabricado de agucar isento de

fermentacgbes, de matéria terrosa, de

parasitos e detritos animais ou vegetais.

Produto processado da cana-de-agUcar, com

aspecto sdlido e cristais bem definidos. Nao

devera apresentar sujidade, umidade, bolor,

re.ndlmento msat_lsfat(_)rlo, E:qloragao, 1.96 96.432.00
misturas e peso insatisfatorio. Deve ser
branco e ndo pode conter corantes
artificiais.

Embalagem: Devera estar intacta,
acondicionada em pacotes de 5kg, em
polietileno leitoso ou transparente.
Prazo de Validade: Minimo de 10 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

19 49.200 Kg

ACUCAR REFINADO

Caracteristicas Técnicas: O acUcar refinado
deverd ser fabricado de acucar isento de
fermentacgfes, de matéria terrosa, de
parasitos e detritos animais ou vegetais.
Produto processado da cana-de-aclcar com
moagem refinada. Nao devera apresentar
sujidade, umidade, bolor, rendimento
insatisfatério, coloracdo, misturas e peso’
insatisfatorio.

Embalagem: Devera estar intacta,
acondicionada em pacotes de 5kg, em
polietileno leitoso ou transparente.

Prazo de Validade: Minimo de 10 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

20 240 Kg 04 489,60

CAFE
Caracteristicas Técnicas: Café torrado,
moido e embalado a vacuo. Nao devera
apresentar sujidade, umidade, rendimento
insatisfatério, misturas e peso insatisfatério,
sabor ndo caracteristico. Nao podera conter
21 1440 Kg glaten ou tracos de glaten. 16,42  23.644,80
Embalagem: Devera estar intacta,
acondicionada em pacotes de até 500g a
vacuo.
Prazo de Validade: Minimo de 10 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.
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23 660
24 300

24 de 141

Kg

Kg

Kg

FERMENTO BIOLOGICO

Ingredientes: Saccharomyces cerevisiae.
Caracteristicas técnicas: Fermento
biolégico, seco, instantaneo.
Embalagem: Devera estar intacta,
acondicionada em pacotes aluminizados
bem vedados e resistentes de até 300g.
Prazo de Validade: Minimo de 1 ano. Data
de Fabricacdo: Maximo de 60 dias.
Entrega: Mensal.

28,85

FERMENTO QUIMICO

Ingredientes: Amido de milho ou fécula de
mandioca, fosfato monocalcico,

bicarbonato de sédio e carbonato de célcio.
N&o devera conter glaten.

Caracteristicas técnicas: Fermento quimico,
em pé, para confeccao de bolos. 22,86
Embalagem: Devera estar intacta,
acondicionada em latas ou potes plasticos
resistentes de até 100g.

Prazo de Validade: Minimo de 1 ano. Data
de Fabricagéo: Maximo de 60 dias.
Entrega: Mensal.

MEL DE ABELHA

Produto natural elaborado por abelhas a
partir de néctar de flores e/ou exsudatos
sacarinicos de plantas.

Caracteristicas técnicas: O mel ndo podera
conter substancias estranhas a sua
composicao normal, nem ser adicionado de
corretivos de acidez. Podera se apresentar
parcialmente cristalizado e ndo apresentar
caramelizagdo nem espuma superficial.
Seréa permitido o aquecimento do mel até o
maximo de 70°C, desde que seja mantida a
sua atividade enzimatica. Sera proibida a
adicao de corantes, aromatizantes, 23,87
espessantes, conservadores e edulcorantes
de qualquer natureza, naturais e sintéticos.
Devera apresentar aspecto: liquido denso.
Cor: levemente amarelada a castanho-
escura. Cheiro: proprio e Sabor: préprio.
Embalagem: Devera estar intacta,
acondicionada em potes plasticos bem
vedados de até 500g. Devera constar
carimbo de inspe¢do municipal, estadual ou
federal.

Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

6.924,00

5.486,40

7.161,00
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MELADO
Caracteristicas técnicas: Produto obtido do
caldo de cana por evaporagéo, sem
formacdo de aclcar. Nao devera apresentar
odor desagradavel, ndo caracteristico,
sujidade e/ou corpo estranho.
Devera ser fabricado com matérias primas
néo fermentadas, isentas de matéria terrosa,
parasitos e detritos animais e vegetais. E

25 300 Kg vedada a adicdo de esséncias, corantes17,68 5.304,00
naturais ou artificiais, conservadores e
edulcorantes.
Embalagem: Devera estar intacta,
acondicionada em pacotes plasticos bem
vedados de até 500g e reembaladas em
caixa de papeléo reforcado.
Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

CREME DE LEITE

Caracteristicas técnicas: Produto obtido da
desnatacao do leite de vaca, de alto teor
gorduroso e submetido ao processo de
esterilizacdo. Devera apresentar cor, sabor e
odor caracteristicos suaves, ndo ran¢osos,
nem acidos.

Embalagem: Devera estar intacta,
acondicionadas em latas de flandres de até
350g, ndo apresentando ferrugem,
amassamento, vazamento ou abaulamento;
ou em embalagem tetra brik aseptic de até
250g.

Prazo de Validade: Minimo de 4 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 45 dias.
Entrega: Mensal.

26 1.050 Kg 7.980,00

DOCE DE LEITE CREMOSO
Caracteristicas técnicas: Devera ser
fabricado com matérias primas sés, limpas,
isentas de matéria terrosa, parasitos, e em
perfeito estado de conservacéo.
Ingredientes: Leite, sacarose, amido e
bicarbonato de sédio.
N&o devera ter grumos de aclcar, calda de
27 390  Kg caramelo, bolor ou estufamento, massa 10,18  4.021,10
heterogénea e coloracao ndo caracteristica.
N&o pode conter corante artificial.
Embalagem: Potes ou baldes de polietileno
resistente ou acetato com tampa
hermeticamente fechada com lacre de
protecdo, intacta, contendo até 500g de
peso liquido.
Prazo de validade: Minimo de 2 meses.
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Data de fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

SARDINHA EM OLEO
Caracteristicas Técnicas: Sardinha em
conserva, elaborada com produto
eviscerado, descamado, livre de rabo,
nadadeiras — barbatanas, cauda e cabeca.
Caso o produto contenha coluna vertebral
e/ou espinha, deverao ser de consisténcia
friavel. Elaborado com matérias primas em
perfeito estado de conservacgéo e higiene,
submetidas a processos tecnoldgicos
adequados.
Embalagens: Primaria — lata oval de folha
28 9.000 Kg cromada, dureza T4, 0,21mm de espesstita64  167.760,00
providas de uma camada de verniz epo6xi-
fendlico nas partes internas e externas do
corpo e tampo da lata. Embalagem devera
apresentar sistema de tampa abre facil e
conter até 3509 de peso drenado. A
embalagem devera conferir seguranga ao
produto.
A embalagem devera conferir seguranca ao
produto.
Prazo de Validade: Minimo de 3 anos. Data
de Fabricacdo: M&ximo de 3 meses.
Entrega: Mensal.

ACAFRAO EM PO

Caracteristicas técnicas: Produto a base de

florais secos e Croccus sativus. Ndo dever

apresentar sujidade, umidade, bolor,

rendimento insatisfatério, misturas e peso

insatisfatério. Nao podera conter gliten ou
tragos de gluten. . 69,00  3.726,00
Embalagem: Devera estar intacta,
acondicionada em pacotes de polietileno ou
frascos PET resistentes de até 50q,
contendo data de fabricacéo e validade.
Prazo de Validade: Minimo de 12 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

29 54  Kg

CANELA EM PO
Especificacao Técnica: P6 fino,
homogéneo, de cor pardo-amarelada ou
marrom claro. Nao devera apresentar
30 54 Kg _sujid«_ades, gmidgde, bolor, renglimer_ﬂo 55,54  2.999,16
insatisfatério, misturas e peso insatisfatorio.
N&o podera conter gluten.
Embalagem: Devera estar intacta,
acondicionada em pacotes de polietileno ou
frascos de PET com até 50g, contendo data
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de fabricacéo e validade.

Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

CRAVO
Caracteristicas Técnicas: Produto obtido
dos botbes (dessecados) da flor de uma
arvore da familia das mitraceas, de
coloracao Pardo-Negra. Nao devera
apresentar sujidade, umidade, bolor,
rendimento insatisfatério, misturas e peso
31 12 Kg insatisfatério. Nao podera conter gliten. 70,05 840,60
Embalagem: Devera estar intacta,
acondicionada em pacotes de polietileno ou
frascos de PET com até 50g, contendo data
de fabricacéo e validade.
Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

COLORAU
Caracteristicas técnicas: Produto a base de
farinha de milho e urucum. Deveré ser
preparado com matérias-primas de boa
gualidade e ndo devera apresentar cheiro
acre ou rangoso. Nao devera apresentar
sujidade, umidade, bolor, rendimento
insatisfatério, misturas e peso insatisfatério.
32 1.620 Kg Na&o podera conter gluten. Ndo podera 8,20 13.284,00
conter glaten ou tracos de glaten.
Embalagem: Devera estar intacta,
acondicionada em pacotes de até 100
gramas, contendo data de fabricacdo e
validade.
Prazo de Validade: Minimo de 8 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

OREGANO
Caracteristicas técnicas: Condimento seco,
obtido da erva de orégano. Devera ser
preparado com matérias-primas de boa
gualidade e ndo devera apresentar cheiro
acre ou rancoso. Nao devera apresentar
sujidade, umidade, bolor, rendimento

33 48 Kg  insatisfatério, misturas e peso insatisfatéfig.12 ~ 1.925,76
N&o podera conter gluten.
Embalagem: Devera estar intacta,
acondicionada em pacotes de polietileno ou
frascos de PET com até 50g, contendo data
de fabricacéo e validade.
Prazo de Validade: Minimo de 10 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
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FLOCOS DE ALHO
Caracteristicas técnicas: produto constituido
de substancia sapida de origem natural
(alho). O produto devera ser elaborado com
alho selecionado, descascado, lavado,
triturado ou liquidificado. Sem sal. Nao
devera apresentar sujidade, misturas e peso
insatisfatério. Ingredientes: alho

34 4.800 Kg desidratado em flocos. Ndo podera cont&x6,53 127.344,00
glaten.
Embalagem: Devera estar intacta,
embalagem primaria devera ser pote
plastico ou vidro, resistente, com peso
liquido até 500g.
Prazo de Validade: Minimo de 4 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

SAL REFINADO - lodado

Ingredientes: Cloreto de sddio, iodato de
potassio. Antiumectantes: ferrocianeto de
sédio e aluminio silicato de sodio. Nao
deverd apresentar sujidade, umidade e
misturas inadequadas ao produto.

35 7.800 Kg Embalagem: Devera estar intacta, 1,23 9.594,00
acondicionada em pacotes de 1kg, em
polietileno transparente e ter embalagem
secundaria plastica ou sacos de polietileno.
Prazo de Validade: Minimo de 10 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

EXTRATO DE TOMATE

Caracteristicas Técnicas: Extrato de tomate
simples e concentrado. O extrato de tomate
devera ser preparado com frutos maduros,
escolhidos, sédos, sem pele e sementes. O
produto devera estar isento de fermentacdes
e nao indicar processamento defeituoso.
Ingredientes: Tomate, sal e aglcar. 9
Embalagem: Devera estar intacto, em latas
de flandres nédo apresentando ferrugem,
amassamento, vazamento, abaulamento ou
em embalagem Tetra Brik Asséptic de até
500g.

Prazo de validade: Minimo de 10 meses.
Data de fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

36 16.800 Kg 115.752,00

g)LEO DE SOJA

37 24.000 garraf o L , .
Caracteristicas Técnicas: Oleo de soja

4,56 109.440,00
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refinado, 100% natural. Ndo devera
apresentar mistura de outros 6leos, odor
forte ou intenso e volume insatisfatério.
N&o devera apresentar matéria-prima
transgénica.

Embalagem: Acondicionada em frascos de
PET contendo 900mL, ndo apresentando
vazamento.

Prazo de Validade: Minimo de 9 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

OLEO DE GIRASSOL

Caracteristicas Técnicas: Oleo de girassol,
100% refinado. N&o devera apresentar
mistura de outros 6leos, odor forte ou
intenso e volume insatisfatério. Nao podera
conter gluten.

Efimbalagem: Acondicionada em frascos gé81 740,04
PET contendo 900mL, ndo apresentando

vazamento.

Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.

Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.

38 84 garraf

CEREAL DE MILHO COM ACUCAR
Caracteristicas Técnicas: Cereal de milho
cozido, seco, laminado, tostado, agucarado,
com vitaminas e extrato de malte. Devera
ser crocante.

Embalagem Primaria: Embalagem de
polietileno de baixa densidade, atoxico,
resistente, hermeticamente fechado,
contendo 500g ou 1kg.

Prazo de Validade: Minimo de 10 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

39 14.740 Kg 10,20  150.348,00

CEREAL DE MILHO SEM ACUCAR
Caracteristicas Técnicas: Cereal de milho
cozido, seco, tostado, sem agucar, indicado
para alunos com diabetes. Devera ser
crocante.
Ingredientes: Milho, extrato de malte, sal,
40 18.800 Kg vitaminas, minerais e antiumectante,
blcf'slrbonato de sbdio. Nao podera conterl3'55 254.740,00
acuUcar.
Embalagem: em caixas contendo até 500g.
Prazo de Validade: Minimo de 5 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.
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GRANOLA SEM GLUTEN
Caracteristicas Técnicas: Granola,
preparado com matérias-primas integrais
totalmente isentas de trigo, centeio, cevada,
aveia e malte, indicado para alunos com
doenca celiaca. Devera ser crocante.
O produto ndo podera conter gliten ou

41 90 Kg tracos de glaten e ndo podera conter corahf@2  1.891,80
artificial.
Embalagem: caixas ou sacos plasticos
laminados, bem vedados, com peso liquido
de até 350g.
Prazo de Validade: Minimo de 3 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

GRANOLA SEM ACUCAR
Caracteristicas Técnicas: Granola sem
adicao de acucar, de variados sabores,
preparados com matérias-primas integrais.
N&o podera conter agucar, ndo pode conter
42 4.040 kg adocante e nem corante artificial. 13,57 54.822,80
Embalagem: caixas ou pacotes com peso
até 1kg. Devera ser crocante.
Prazo de Validade: Minimo de 4 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

SUCO DE ABACAXI INTEGRAL OU
CONCENTRADO

Caracteristicas técnicas: Suco de abacaxi
sem adi¢do de agua, sem adicdo de acucar,
sem corantes artificiais e sem conservantes.
N&o alcodlico. 100% natural. Sem
necessidade de refrigeracédo para
estocagem.

O produto devera ser preparado com frutas
sas, limpas e isentas de parasitas e de
detritos animais ou vegetais.

Rendimento: 1 parte de suco para 3 part%g’Sg 58.806,00
de agua (1:3).

Embalagem: Acondicionada em embalagem

tetra pack ou vidro transparente, com

capacidade de até 1000 ml do suco de

abacaxi. Devera estar fechada e rotulada

com data de fabricac&o e prazo de validade,

bem como as informacdes nutricionais do

produto.

Prazo de Validade: Minimo de 1 ano.

Entrega: Quinzenal.

43 5.400 Litro

SUCO DE MARACUJA INTEGRAL
OU CONCENTRADO

44 6.960 Litro
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45 27.600 Litro

46 2.450 Kg
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Caracteristicas técnicas: Suco de maracuja
sem adicdo de 4gua, sem adi¢do de acgucar,
sem corantes artificiais e sem conservantes.
N&o alcodlico. 100% natural. Sem
necessidade de refrigeracdo para
estocagem.

Rendimento: 1 parte de suco para 9 partes
de agua (1:9).

O produto devera ser preparado com frutas
sas, limpas e isentas de parasitas e de
detritos animais ou vegetais. 13,24
Embalagem: Acondicionada em embalagem
tetra pack ou vidro transparente, com
capacidade de até 1000 ml do suco de
maracuja. Devera estar fechada e rotulada
com data de fabricacéo e prazo de validade,
bem como as informacdes nutricionais do
produto.

Prazo de Validade: Minimo de 1 ano.
Entrega: Quinzenal.

SUCO DE UVA INTEGRAL OU
CONCENTRADO

Caracteristicas técnicas: Suco de uva sem
adicdo de agua, sem adicéo de acucar, sem
corantes artificiais e sem conservantes. Nao
alcoolico. 100% natural. Sem necessidade
de refrigeracéo para estocagem.
Rendimento: 1 parte de suco para 3 partes
de agua (1:3).

O produto devera ser preparado com frut?§6
sdas, limpas e isentas de parasitas e de '
detritos animais ou vegetais.

Embalagem: Acondicionada em embalagem
tetra pack ou vidro transparente, com
capacidade de até 1000 ml do suco. Devera
estar fechada e rotulada com data de
fabricacdo e prazo de validade, bem como
as informac¢des nutricionais do produto.
Prazo de Validade: Minimo de 1 ano.
Entrega: Quinzenal.

CARNE BOVINA - BIFE DE COXAO
MOLE

Caracteristicas Técnicas: Peca de carne
bovina (coxao mole), congelada, sem
gordura (sera admitido até 5% de gordura
aparente), sem cartilagem e nervos, com
peso minimo de 50g e maximo de 70g p&|9-95
bife. O produto devera ter coloragéo
vermelho brilhante, ser elastico e firme,
maciez e odor agradavel. Os bifes deverao
ter corte uniforme. O produto ndo podera
apresentar sinais de descongelamento
(cristais de gelo). O produto ndo podera

92.150,40

203.136,00

48.877,50
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apresentar mais do que 5% de liquido apds
o descongelamento.

Embalagem: Devera estar intacta.
Acondicionada em sacos de polipropileno
reforgcado, bem vedado, contendo peso
liquido de 1kg. Devera ser embalado de
forma que os pacotes ndo grudem nos
demais depois de congelados, constando
peso, data de processamento, carimbo de
inspec¢édo estadual ou federal, procedéncia
da carne.

Prazo de Validade: Minimo de 4 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Quinzenal.

CARNE BOVINA - ISCAS DE

PATINHO

Caracteristicas Técnicas: Peca de carne

bovina (patinho), cortada em iscas (tiras),

congelada, sem gordura (sera admitido até

5% de gordura aparente), sem cartilagem e

nervos com coloracédo vermelho brilhante,

elastica e firme, macia e odor agradavel. O

produto ndo podera apresentar sinais de

descongelamento (cristais de gelo). O

produto ndo podera apresentar mais do que

5% de |IQUId.O aposp descgngelamento. 19.95  560.395,50
Embalagem: Devera estar intacta.
Acondicionada em sacos de polipropileno
reforcado, bem vedado, contendo peso
liquido de 1 kg. Devera ser embalado de
forma que os pacotes ndo grudem nos
demais apos congelados, constando peso,
data de processamento, carimbo de
inspec¢édo estadual ou federal, procedéncia
da carne.

Prazo de Validade: Minimo de 5 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Quinzenal.

47 28.090 Kg

CARNE BOVINA — PATINHO MOIDO
Caracteristicas Técnicas: Carne bovina,
moida (patinho), obtida a partir da peca
isenta de gordura, de primeira qualidade,
congelada. Devera apresentar coloracéo
vermelho brilhante. O produto ndo podera
apresentar sinais de descongelamento

48 23.110 Kg (cristais de gelo). 18,50 427.535,00
A matéria- prima a ser utilizada devera
estar isenta de tecidos inferiores como
0sso0s, cartilagens, gordura parcial,
aponevroses, tenddes, coagulos etc. O
produto ndo podera apresentar mais do que
5% de liquido apds o descongelamento.
Embalagem: Devera estar intacta.
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Acondicionada em pacotes de polietileno
reforcado, contendo peso liquido de 1kg e
constando peso, data de processamento,
carimbo de inspecéo estadual ou federal,
procedéncia da carne.

Prazo de Validade: Minimo de 5 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Quinzenal.

CARNE BOVINA - POSTA BRANCA

EM CUBOS

Caracteristicas Técnicas: Carne bovina,
congelada, sem gordura (percentual
admitido de até 5% de gordura aparente),
sem cartilagens e nervos. Carne de cor
vermelha cereja, elastica, firme e com odor
agradavel. Com peso liquido de 1kg.
Devera ser em cubos com pesagem de 15 a
30g por cubo. O produto ndo podera
apresentar sinais de descongelamento
(cristais de gelo). O produto ndo podera
apresentar mais do que 5% de liquido apos
o descongelamento.

Embalagem: Deve estar intacta.
Acondicionada em sacos de polipropileno
reforcado constando peso, data de
processamento, carimbo de inspecao
estadual ou federal, procedéncia da carne.
Prazo de Validade: Minimo de 5 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Quinzenal.

49 1450 Kg 19,95  28.927,50

CARNE SUINA — PERNIL
Caracteristicas Técnicas: Carne suina de
pernil congelada. Sem cartilagens e nervos,
de coloracao rosada. O percentual maximo
de gordura aparente aceita € de 5%. A carne
devera estar firme e com odor caracteristico
e agradavel. O produto ndo podera
apresentar sinais de descongelamento
(cristais de gelo). O produto ndo podera
apresentar mais do que 5% de liquido apos
50 11.800 Kg o descongelamento. Devera ser em cubdst,31 168.858,00
com pesagem de 20 a 35g por cubo.
Embalagem: Devera estar intacta.
Acondicionada em sacos de polipropileno
reforcado, bem vedado, contendo peso
liguido de 1kg, constando peso, data de
processamento, carimbo de inspecéo
estadual ou federal, procedéncia da carne.
Prazo de Validade: Minimo de 5 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Quinzenal.
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46.500 Kg

27.500 Kg

13.600 Kg

FILE DE FRANGO TIPO SASSAMI
Caracteristicas Técnicas: Filé de frango
congelado sob sistema IQF, sem 0sso, sem
pele, sem aponevroses, cartilagem ou
gordura.

O filé deve ter contornos definidos, firmes e
sem manchas, peca lisa, coloracéo clara e
odor caracteristico.

N&o deve apresentar sujidades, penas,
visceras e carcaca. N&o podera conter
excesso de gelo.

Embalagem: Devera estar intacta.
Acondicionada em sacos de polietileno,
contendo peso liquido de 1Kg. Devera
constar peso, data de processamento,
carimbo de inspec¢éo estadual ou federal e
procedéncia da carne.

Prazo de Validade: Minimo de 10 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Quinzenal

12,66

PEIXE ENSOPADO — CACAO — SEM
LACTOSE E SEM GLUTEN

Caracteristicas gerais: Pescado ao molho
gue tenha por liquido de cobertura molho
com base em meio aquoso.

Caracteristicas técnicas: Ensopado de peixe
congelado. Elaborado a partir de Cacéao,
sem peles, espinhas, cartilagens. Preparado
com carne de peixe em pedacos grandes
(contendo no minimo 40% de carne de
peixe), sal, cebola, extrato de tomate, 6leo
de soja, tempero verde. 100% natural. N&6,70
podera conter pimenta e excesso de sal.
N&o podera conter leite, derivados do leite
ou tracos de leite. Nao podera conter glaten.
Embalagem: Primaria — sacos de polietileno
transparente com informacdes litografadas,
com peso liquido de 1kg. Deve constar
peso, data de processamento, carimbo de
inspecao estadual ou federal.

Prazo de validade: Minimo de 8 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias
Entrega: Quinzenal.

FILE DE TILAPIA CONGELADO
Caracteristicas Técnicas: Filé de tilapia
eviscerado sem cabeca, sem pele, “SEM
ESPINHAS”, congelado sob o sistema IQF.

O produto devera estar isento de toda e 30,57
qualquer evidéncia de decomposicao,
manchas por hematomas, coloracéo distinta
a normal para a espécie considerada,
incisGes ou rupturas das superficies

588.690,00

569.250,00

415.752,00
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externas. Devera apresentar odor, sabor e
cor caracteristicos da espécie.

Prazo de validade: Minimo de 8 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Embalagem: Primaria — sacos de polietileno
transparente com informacdes litografadas,
com peso liquido de 1kg. Devera constar
peso, data de processamento, carimbo de
inspecao estadual ou federal em Sistema
IQF.

Entrega: Quinzenal.

CREME VEGETAL SEM SAL

Ingredientes: Produto refrigerado, obtido de
Oleos vegetais liquidos e interesterificados,
vitaminas, aroma idéntico ao natural de
margarina e corantes naturais. Nao podera
conter leite. Nao podera conter glaten.

Nao devera apresentar massa nao cremosa,
odor desagradavel, cor ndo caracteristici:ggs
produto, divergéncia de ingredientes que "’
prejudiquem a qualidade do produto e pote
violado.

Embalagem: Pote bem vedado contendo até
250g.

Prazo de Validade: Minimo de 4 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

54 288 Kg 3.902,40

MARGARINA SEM SAL

Caracteristicas Técnicas: Produto

refrigerado, obtido de vegetais liquidos

hidrogenados, de consisténcia cremosa,

aromatizada artificialmente e vitaminada,

com no minimo 65% de lipideos. Nao

podera conter corante artificial.

N&o devera apresentar massa nao cremosa,
55 2.736 Kg odor desagradavel, cor ndo caracteristica do

produto, divergéncia de ingredientes queg g4

prejudiquem a qualidade do produto e pote

violado.

Embalagem: Em pote de polietileno

resistente, contendo 500g.

Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.

Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.

Entrega: Quinzenal.

24.459,84

QUEIJO MUSSARELA
Caracteristicas Técnicas: Queijo tipo lanche
(em formato quadrado), fatiado com peso
56 12936 Kg maximo de 20g por fatia. Produto 23,14 299.339,04
refrigerado. Devera derreter integralmente
guando submetido a temperatura.
Ingredientes: Leite Pasteurizado, fermento
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lacteo, sal, coalho, cloreto de calcio.
Embalagem: Embalado em pacote de
polietileno resistente e transparente,
fechado a vacuo, de forma que as fatias
sejam facilmente separadas (interfolhadas
ou nao). Em embalagem contendo até 500g.
Para melhor ajuste na distribuicéo, até 20%
do volume total da compra podera ser
solicitado pela GAE em embalagem inferior
a 500g. Deveré constar carimbo de inspecao
estadual ou federal.

Prazo de Validade: Minimo de 1 més.

Data de Fabricacdo: Maximo de 15 dias.
Entrega: Semanal.

REQUEIJAO

Caracteristicas Técnicas: Produto obtido
pela fusdo de massa coalhada, por
coagulacéo (4cida ou enzimética) do leite,
adicionado de creme de leite. Ingredientes:
creme de leite, leite, caseinato de célcio,
agua, sal, cloreto de calcio, fermentos
lacteos. Nao poderéa conter glaten. Produto
refrigerado. 21,89
Embalagem: Copo de vidro e tampa de
aluminio ou Pote de polietileno com lacre
de aluminio e tampa plastica, contendo até
250g. Devera constar carimbo de inspecao
estadual ou federal.

Prazo de Validade: Minimo de 30 dias. Data
de Fabricagdo: Maximo de 15 dias.
Entrega: Quinzenal.

SALSICHA DE FRANGO

Caracteristicas técnicas: Produto da
emulséo de carne de frango, em forma de
gomos, embutida. Isento de sujidades. Néao
podera conter glaten. Produto refrigerado.
Ingredientes: Carne de frango, proteina
vegetal, amido, glucose, sal, especiarias,
conservantes e corantes naturais. Ndo
poderda conter corante artificial.

Embalagem: Devera estar intacta.
Acondicionada em pacote de polietileno 15,51
resistente e transparente, contendo até 500g
hermeticamente fechado (vacuo), constando
peso, data de processamento, carimbo de
inspecao estadual e federal e procedéncia.
Data de validade: minimo de 40 dias. Data
de fabricacdo: maximo de 15 dias.

Entrega: Quinzenal.

ALIMENTO COM SOJA CREMOSO
TIPO IOGURTE DE SABORES

126.962,00

223.344,00

https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.@agao=documento_in

05/02/2015 14:3



. SEI'/ PMJ - 0072015 - Edital :: https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.@agao=documento_in

VARIADOS

Caracteristicas Técnicas: alimento com soja
cremoso, 100% vegetal, sem lactose, de
sabores variados, indicado para alunos com
intolerancia a lactose ou alergia a proteina
do leite de vaca.

Ingredientes: acUcar, extrato de soja, amido
modificado, fermentos, aroma idéntico ao
natural das frutas, corante natural. Ndo
poderda conter glaten. Nao podera conter
corante artificial.

O produto ndo devera apresentar sinais &%23
sujidade, corpos estranhos ao produto, cor
nao caracteristica do produto, sabor acido
intenso ou problemas na vedacéo da
embalagem.

Embalagem: Garrafas ou potes de até 180g.
Deverd trazer informacdes gerais, data de
fabricacdo e validade bem visiveis e claras.
Prazo de Validade: Minimo de 25 dias. Data
de Fabricacdo: Maximo de 15 dias.

Entrega: Quinzenal.

8.805,60

IOGURTE SABOR MORANGO
Caracteristicas Técnicas: Leite pasteurizado
integral ou semi-desnatado, acgucar, polpa
de morango, aroma natural de morango,
estabilizantes, conservantes, fermento
lacteo, corante natural. Nao podera conter
corante artificial. O produto ndo devera
apresentar sinais de sujidade, corpos
estranhos ao produto, cor ndo caracteristica
do produto, sabor acido intenso ou

60 18.852 Litro problemas na vedacdo da embalagem. 6,50 122.538,00
Embalagem: Pacote plastico (filme
polietileno) ou garrafa plastica (de
polipropileno), bem vedada. Devera trazer
informag0Oes gerais, data de fabricagéo e
validade bem visiveis e claras. Contendo
até 1 Litro. Deveré constar carimbo de
inspecao estadual ou federal.
Prazo de Validade: Minimo de 25 dias. Data
de Fabricacdo: Maximo de 5 dias.
Entrega: Quinzenal.

IOGURTE SABOR COCO
Caracteristicas Técnicas: Leite pasteurizado
integral ou semi-desnatado, acgucar, polpa
de coco, aroma natural de coco,
61 18.852 Litro estabilizantes, conservantes, fermento
lacteo. Nao podera conter corante artificiglsg 122.538,00
O produto ndo devera apresentar sinais de
sujidade, corpos estranhos ao produto, cor
nao caracteristica do produto, sabor acido
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intenso ou problemas na vedacao da
embalagem.

Embalagem: Pacote plastico (filme
polietileno) ou garrafa plastica (de
polipropileno), bem vedada. Devera trazer
informag0®es gerais, data de fabricagéo e
validade bem visiveis e claras. Contendo
até 1 Litro. Deve constar carimbo de
inspecao estadual ou federal.

Prazo de Validade: Minimo de 25 dias. Data
de Fabricacdo: Maximo de 5 dias.
Entrega: Semanal.

IOGURTE ZERO ACUCAR

Caracteristicas Técnicas: logurte desnatado
sem adi¢cdo de acucar, indicado para alunos
com diabetes.

Ingredientes: Leite desnatado e/ou leite
reconstituido desnatado, preparado de fruta,
corante natural, aromatizantes,
edulcorantes, espessante, conservantes,
fermentos lacteos e estabilizante. Nao
podera ter adicdo de acUcar e nem corantes
artificiais.

O produto nao devera apresentar sinais 4,93
sujidade, corpos estranhos ao produto, cor
nao caracteristica do produto, ou problemas
na vedacéo da embalagem.

Embalagem: garrafas ou potes de até 180g.
Deverd trazer informacdes gerais, data de
fabricacdo e validade bem visiveis e claras.
Devera constar carimbo de inspecdo
estadual ou federal.

Prazo de Validade: Minimo de 25 dias. Data
de Fabricagdo: Maximo de 15 dias.

Entrega: Semanal.

PAO DE INHAME FATIADO

Caracteristicas técnicas: Pao a base de
inhame, farinha de trigo especial, fermento
biolégico, reforcador e fibras. Sem adicéo

de acUcar. Devera apresentar no minimo 5%
de fibras na composicao da massa. Nao
devera apresentar casca nas duas
extremidades. Nao devera apresentar
tamanho irregular e néo integridade da 11 go
massa (esfarelando ao toque dos dedos) e
amassamento do produto. O pao nao devera
estar amassado, queimado ou com manchas
escuras na parte inferior do pao (evidéncia
de férmas sujas).

Embalagem: Acondicionado em pacotes de
polietileno transparente resistente, contendo
1 unidade de 500g, com aproximadamente
20 fatias. O pacote devera estar fechado e

918,12

2.950,00
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rotulado conforme legislacdo com data de
fabricacdo e prazo de validade.

Prazo de Validade: Minimo de 4 dias. Data
de Fabricacdo: Maximo de 1 dia.

Entrega: Semanal.

PAO INTEGRAL FATIADO COM

SEMENTE DE LINHACA

Caracteristicas técnicas: Pao com massa de
farinha de trigo enriquecida com ferro e
acido fdlico, semente de linhaca (minimo
3%), farinha de centeio (minimo 3%),
farinha de trigo integral (minimo 6%),
farinha de linhaca (minimo 1%) fibra de
trigo, fermento biologico, reforcador.

Devera apresentar no minimo 5% de fibras
na composicao da massa.

N&o devera apresentar tamanho irregular e
nao integridade da massa (esfarelando ao
togue dos dedos). O pao nao devera estar
amassado, queimado ou com manchas 11,83
escuras na parte inferior do péo (evidéncia
de férmas sujas). Nao devera apresentar
cascas nas duas extremidades.
Embalagem: Acondicionado em pacotes de
polietileno transparente resistente, contendo
1 unidade de 500g, com fatias pesando em
média 25¢g. O pacote devera estar fechado e
rotulado com data de fabricacdo e prazo de
validade.

Prazo de Validade: Minimo de 5 dias. Data
de Fabricacdo: Maximo de 1 dia.

Entrega: Semanal.

PAO FRANCES INTEGRAL

Caracteristicas técnicas: Pao com massa de
farinha de trigo integral, 4gua, fermento
biolégico, reforcador e fibras. Sem adigédo
de acUcar. Devera apresentar no minimo 5%
de fibras na composicdo da massa. Nao
deverd apresentar tamanho irregular e ndo
integridade da massa (esfarelando ao toque
dos dedos) e amassamento do produto. O
pao ndo deveréa estar amassado, queimado
ou com manchas escuras na parte inferiéh33
do pao (evidéncia de férmas sujas). Devera
apresentar crocancia caracteristica do
produto.

Embalagem: Acondicionado em pacote de
polietileno, transparente, resistente,
contendo 1 unidade de 50g. O pacote
devera estar fechado e rotulado com data de
fabricacdo e prazo de validade. Na
rotulagem devera estar escrita ndo contém
acucar.

474.028,10

559,80
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Prazo de Validade: Minimo de 2 dias. Data
de Fabricacdo: Maximo de 1 dia.
Entrega: Semanal.

ROSQUINHA DE POLVILHO
Caracteristicas técnicas: Polvilho azedo,
ovos, gordura vegetal, sal e agua.

O produto devera estar crocante, porém de
facil mastigacdo. Nao podera apresentar
sujidades (pontos escuros). 25 20
Embalagem: Acondicionado em pacotes d%
polietileno transparente resistente, contendo
até 300g.

Prazo de Validade: Minimo de 3 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 15 dias.
Entrega: Semanal.

PAO MASSINHA DOCE COM

FAROFA E SEMENTE DE LINHACA
(CHINEQUE)

Caracteristicas técnicas: De massa doce
com farofa e com adicdo de semente de
linhaga, com aproximadamente 50g. O pédo
devera conter semente de linhagca (minimo
3%), farinha de centeio (minimo 3%),
farinha de trigo integral (minimo 6%), 949
farinha de linhaca (minimo 1%) e fibra de”
trigo. Nao serdo aceitos paes apresentando
sujidades, sabor e aroma de gordura
rancificada, mal cozidos ou queimados.
Embalagem: pacotes de polietileno
transparente resistente, contendo até 1kg.
Prazo de Validade: Minimo de 3 dias. Data
de Fabricacdo: Maximo de 2 dias.

Entrega: Semanal.

MINI PAO MASSINHA DOCE COM

FIBRAS

Caracteristicas técnicas: Pdo com massa de
farinha de trigo, fermento e acucar. Peso
liguido 30g. Nao podera conter ovos, leite
ou tragos de leite. Devera apresentar no
minimo 5% e no maximo 8% de fibras na
composi¢ao da massa.

N&o devera apresentar tamanho irregular (o
pao devera conter no minimo 5 e no
maximo 7 centimetros de comprimento) ¢1,33
nao integridade da massa (esfarelando ao
togue dos dedos). O pao nao devera estar
amassado, gueimado ou com manchas
escuras na parte inferior do péo (evidéncia
de férmas sujas). Devera apresentar odor e
sabor agradavel e caracteristico préprio do
produto.

12.600,00

4.555,20

28.891,50
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Embalagem: Acondicionado em pacotes de
polietileno transparente e resistente, com 36
unidades de 30gramas cada, totalizando
1080 gramas. O pacote devera estar fechado
e rotulado conforme legislacéo. Devera

estar bem vedado e assegurar a integridade
do produto.

Prazo de Validade: Minimo de 5 dias. Data
de Fabricacdo: Maximo de 1 dia.

Entrega: Semanal.

PAO MASSINHA DOCE COM FIBRAS
Caracteristicas técnicas: Pao com massa de
farinha de trigo especial, agua, fermento e
acucar. Peso liquido 50gramas. Nao podera
conter ovos, leite ou tracos de leite. Devera
apresentar no minimo 5% de fibras na
composi¢ao da massa.

N&o devera apresentar tamanho irregular (o
pao devera conter no minimo 11
centimetros de comprimento) e nédo
integridade da massa (esfarelando ao toque
dos dedos). O pao nao devera estar
amassado, queimado ou com manchas
escuras na parte inferior do péo (evidéncia’
de férmas sujas). Devera apresentar odor e
sabor agradavel e caracteristico préprio do
produto.

Embalagem: Acondicionado em pacotes de
polietileno transparente e resistente, com 20
unidades cada de 50 gramas. O pacote
devera estar fechado e rotulado conforme
legislacdo. Devera estar bem vedado e
assegurar a integridade do produto.

Prazo de Validade: Minimo de 5 dias. Data
de Fabricacdo: Maximo de 1 dia.

Entrega: Semanal.

10

PAO DE QUEIJO CONGELADO
Caracteristicas técnicas: pdo de queijo, cru,
congelado, elaborado a partir de fécula de
mandioca, ovos, 6leo vegetal, queijo, leite e
sal. Sem gluten, sem gordura trans e sem
acucar.

Embalagem: Devera estar intacta, 15,20
adequadamente vedada, acondicionada em
pacotes de até 1kg, contendo 25¢g cada
unidade.

Prazo de validade: Minimo de 3 meses.
Data de fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Quinzenal.

BEBIDA DE SOJA ORIGINAL 491
Caracteristicas Técnicas: Bebida a base de

250.083,00

106.400,00

6.481,20
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soja, sabor original, indicado para alunos
com intolerancia a lactose e alergia a
proteina do leite de vaca. Nao podera conter
lactose e gluten.

Ingredientes: Aclcar, soja, fosfato
tricalcico, vitaminas e sal. Devera conter
célcio.

O produto ndo devera apresentar sinais de
sujidade, corpos estranhos ao produto.
Embalagem: tetra pack, contendo até 1
litro.

Prazo de Validade: Minimo de 4 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

BEBIDA DE SOJA ZERO ACUCAR
Caracteristicas Técnicas: Bebida a base de
soja, sabor original, indicado para alunos
gue apresentam diabetes e intoleréncia a
lactose ou alergia a proteina do leite de
vaca. Ndo podera conter lactose. N&do
podera ter adi¢do de acucar e glaten. 23
O produto ndo devera apresentar sinais gé
sujidade, corpos estranhos ao produto.
Embalagem: tetra pack, contendo até 1
litro.

Prazo de Validade: Minimo de 4 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

BEBIDA DE SOJA SABOR

CHOCOLATE

Caracteristicas Técnicas: Bebida a base de
soja, sabor chocolate, indicado para alunos
com intolerancia a lactose e alergia a
proteina do leite de vaca.

N&o podera conter lactose.

Ingredientes: soja, acucar, cacau, sal,
vitaminas e minerais, espessantes,
aromatizantes, emulsificantes e
edulcorantes. Podera conter alfarroba. Ngt%o
podera conter gliten. ’
O produto ndo devera apresentar sinais de
sujidade, corpos estranhos ao produto.
Embalagem: tetra pack, contendo até 1
litro.

Prazo de Validade: Minimo de 5 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

BEBIDA DE SOJA DE SABORES
VARIADOS 715
Caracteristicas Técnicas: Bebida a base de
soja, de variados sabores (morango, frapé

1.401,75

7,488,00

5.148,00
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de coco, banana, etc), indicado para alunos
com intolerancia a lactose e alergia a
proteina do leite de vaca. Nao podera conter
lactose.

Ingredientes: soja, acucar, sal, vitaminas e
minerais, corante natural, aromatizantes.
N&o podera conter gluten e corante
artificial.

O produto ndo devera apresentar sinais de
sujidade e/ou corpo estranho ao produto.
Embalagem: tetra pack, contendo até
250ml.

Prazo de Validade: Minimo de 5 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

CREME DE SOJA
Caracteristicas técnicas: creme vegetal com
soja, indicado para alunos com intolerancia
a lactose e alergia a proteina do leite de
vaca.
Ingredientes: 6leos vegetais, proteina
isolada de soja, maltodextrina, amido
modificado, corante natural. Nao podera

75 72 Kg conter lactose e glaten. 14,35 1.033,20
Embalagem: acondicionado em embalagem
tetra pack, contendo 200g.
Prazo de Validade: Minimo de 4 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal. Local: Nas Unidades
Escolares, conforme o Anexo “Relagéo das
Unidades Escolares” e no Centro de
Distribuicdo da Alimentac&o Escolar.

DOCE DE SOJA
Caracteristicas técnicas: doce de soja,
indicado para alunos com intolerancia a
lactose ou alergia a proteina do leite de
vaca.
Ingredientes: Aclcar, 6leo vegetal,
maltodextrina, extrato de soja, amido

76 132 Kg modificado, corante natural de caramelo39,00 5.148,00
N&o podera conter lactose, glaten e corante
artificial.
Embalagem: acondicionado em latas de
flandres, contendo até 340g.
Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

ACHOCOLATADO LiQUIDO LIGHT

77 108 Litro Qargcteristica; técnica,ts: Aghogolatado egy5 945,00
liquido sem adicéao acucar, indicado para
alunos com diabetes.
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Embalagem: Vidro ou garrafas de
polietileno de alta dendidade (PEAD),
descartaveis, com lacre de aluminio de
sobretampa rosquedavel que possui
dispositivo cortante para abrir facilmente a
embalagem de até 300mL.

Prazo de Validade: Minimo 4 meses. Data
de Fabricacdo: Maximo de 60 dias.
Entrega: Mensal.

ADOCANTE EM PO

Caracteristicas Gerais: 100% natural, sem
edulcorantes artificiais, sem lactose, sem
gluten, indicado para alunos com diabetes.
Ingredientes: Maltodextrina, edulcorantes
naturais e antiumectante. Nao podera coi]é%r 00
lactose, gluten e corantes artificiais. ’
Embalagem: Caixas contendo 50 envelopes
de até 1g cada.

Prazo de Validade: Minimo de 4 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

78 4 Kg 624,00

BEBIDA DE AVEIA
Caracteristicas gerais: Bebida vegetal a
base de aveia, sem adicdo de acgucar, sem
lactose, enrigquecido com célcio, indicado
para alunos com intolerancia a lactose,
alergia ao leite e/ou alergia a soja. O
produto ndo devera apresentar sinais de
79 180 Kg sujidade, cor ndo caracteristica do produ#6,68  4.802,40
ou problemas na vedacdo da embalagem.
Embalagem: Acondicionado em
embalagem Tetra Pack, com contetdo
liquido de até llitro.
Prazo de Validade: Minimo de 5 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 45 dias.
Entrega: Mensal.

BISCOITO DOCE DIET - sabores
variados.Caracteristicas Gerais: Livre de
gordura trans, sem adi¢&o de acUcar,
indicado para alunos com diabetes. Devera
ser fabricado a partir de matérias primas
sds, limpas, isentas de matéria terrosa,
parasitos, devendo estar em perfeito estado
80 36 Kg  de conservacdo. Sera rejeitado o biscoito
mal cozido, queimado e de caracteres
organolépticos anormais. Nao podera
apresentar umidade ou quebra (percentL?a?'SA'
méximo aceito — até 10% de biscoitos
guebrados). Devera ser levemente
crocantes.
Ingredientes: Farinha de trigo integral,

1.074,24
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farinha de trigo especial fortificada com
ferro e acido folico, edulcorantes naturais,
Oleos vegetais, maltodextrina.
Embalagem: multifolhada em BOPP +
BOPP aluminizado ou perolado, contendo
até 200g.

Prazo de Validade: Minimo de 5 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

DOCE DE LEITE DIET

Caracteristicas técnicas: doce de leite

dietético, indicado para alunos com

diabetes. Devera ser fabricado com

matérias-primas sas, limpas, isentas de

matéria terrosa, parasitos e em perfeito
81 5 Kg estado de conservacdo. Ndo podera conk£r,92 254,60

acucar e glaten.

Embalagem: pote de vidro contendo até

250g.

Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.

Data de Fabricacdo: Maximo de 45 dias.

Entrega: Mensal.

GELEIA DIET DE FRUTAS

Caracteristicas técnicas: geléia de frutas

dietética, indicada para alunos com

diabetes.

Ingredientes: polpa de frutas, pectina e

edulcorantes. Nao podera conter adi¢do de
82 3 Kg acucar. 52,29 156,87

Embalagem: bandeja com 6 unidades de

15¢g ou pote de vidro com até 40g ou caixa

com 3 potes de 36g.

Prazo de Validade: Minimo de 5 meses.

Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.

GELATINA DIET SABOR MARACUJA
OU ABACAXI
Caracteristicas técnicas: A gelatina devera
apresentar consisténcia firme e cor
caracteristica do sabor. Indicado para

83 36 Kg alunos com diabetes. Ndo podera conterl28,88 4.639,68
acucar e glaten.
Embalagem: em caixas de até 12,5¢.
Prazo de validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

PO PARA PUDIM CHOCOLATE DIET
84 12 Kg Caracteristicas técnicas: pudim de 58,00 696,00
chocolate diet, indicado para alunos com
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diabetes.

Ingredientes: Amido, cacau em po,
maltodextrina, edulcorantes aromatizantes e
espessante goma carragena. Nao podera
conter gluten e corante artificial.
Embalagem: pacote ou caixas de até 35g.
Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

PO PARA PUDIM DE COCO DIET
Caracteristicas técnicas: pudim de coco

diet, indicado para alunos com diabetes.
Ingredientes: Amido de milho,

edulcorantes, espessante e aromatizamt%?3 00
N&o podera conter corantes artificiais. '
Embalagem: pacote ou caixas de até 35g.
Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.

Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

ALFARROBA EM PO

Ingredientes: Alfarroba em po, sem cafeina,
sem lactose e sem glaten. O produto nao
devera apresentar umidade, embalagem
violada e odor desagradavel e nédo
caracteristico. Podera conter agucar
mascavo.

Embalagem: Devera estar intacta,
acondicionado em pacotes polietileno
transparente Stand-Up ou potes de
polietileno contendo até 200g.

Prazo de Validade: Minimo 6 meses. Data
de Fabricagdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

78,17

BISCOITO DOCE SEM GLUTEN
Caracteristicas técnicas: biscoito sem gluten
(isento de trigo, aveia, centeio e cevada),
nos sabores variados (coco, chocolate,
gergelim, canela, gengibre, amendoim e
castanha do Pard), indicado para alunos
com doenca celiaca.

Devera ser fabricado a partir de matérias
primas sas, limpas, isentas de matéria 48,00
terrosa, parasitos, devendo estar em perfeito
estado de conservacdo. Serd rejeitado o
biscoito mal cozido, queimado e de
caracteres organolépticos anormais. Ndo
podera apresentar umidade ou quebra
(percentual maximo aceito — até 10% de
biscoitos quebrados).

O produto ndo podera conter gliten e
corante artificial.

348,00

781,70

3.840,00
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Embalagem: caixas ou embalagens
multifolhada transparente, bem vedada, de
até 150g.

Prazo de Validade: Minimo de 3 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal. Local: Em 80 Unidades
Escolares, conforme o Anexo “Relagdo das
Unidades Escolares” e no Centro de
Distribuicdo da Alimentag&o Escolar.

BISCOITO SALGADO SEM GLUTEN
Caracteristicas técnicas: Biscoito salgado
sem gluten (isentos de trigo, aveia, centeio
e cevada) indicado para alunos com doenca
celiaca. Devera ser fabricado a partir de
matérias primas sés, limpas, isentas de
matéria terrosa, parasitos, devendo estar em
perfeito estado de conservacao. Sera
rejeitado o biscoito mal cozido, queimado e
de caracteres organolépticos anormais. Nao
podera apresentar umidade ou quebra 59,17
(percentual maximo aceito — até 10% de
biscoitos quebrados). O produto devera ser
crocante, mas de facil mastigacdo. Nao
podera conter gliten e lactose.

Embalagem: caixa ou pacote multifolhado
transparente, resistente, lacrado, contendo
até 500g.

Prazo de Validade: Minimo de 20 dias. Data
de Fabricacdo: Maximo de 3 dias.

Entrega: Mensal.

PAO DE MEL SEM GLUTEN E SEM
LACTOSE

Caracteristicas técnicas: Indicado para
alunos com doenca celiaca. O produto nao
podera conter gliten e corante artificial.
Embalagem: caixas ou pacote transparente,
bem vedado, de até 200g. 57,61
Prazo de Validade: Minimo de 3 meses.

Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

LEITE INTEGRAL LONGA VIDA
Caracteristicas Técnicas: Leite integral,
fluido, processado em usina de
beneficiamento através do sistema Ultra
High Temperature (UHT). O produto deve
conter até 3,5% de gordura, cor branca 2.77
interior e sabor caracteristico. Devera
apresentar o carimbo do Servico de
Inspecdo Municipal, Estadual ou Federal
conforme necessidade.

Embalagem: Acondicionada em embalagem

2.366,80

460,88

224.370,00
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TetraPack ou Tetra Brick Asseptic,
contendo 1 litro.

As bordas do fecho de vedacéo da
embalagem devem estar perfeitas, sem
orificios ou defeitos que prejudiquem a
gualidade e o valor nutricional do produto.
O produto ndo devera apresentar sinais de
sujidade, corpos estranhos ao produto, cor
nao caracteristica do produto, sabor acido
intenso ou problemas de vedacéo da
embalagem.

Prazo de Validade: Minimo de 120 dias.
Data de Fabricacdo: Maximo de 15 dias.
Entrega: Mensal.

LEITE SEM LACTOSE

Caracteristicas Técnicas: Leite sem lactose
(0%), indicado para criangas com
intolerancia a lactose.

91 3.768 Litro N&o devera conter lactose. 3,92 14.770,56
Embalagem: Tetra Pack, contendo até
1litro.
Prazo de Validade: Minimo de 3 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

CANJICA
Especificacao Técnica: Milho para canjica.
Classe branca, tipo 1. Nao devera
apresentar mal estado de conservacao,
carunchos, mofo, odor estranho, graos ou
sementes de outras espécies. Percentual
maximo de 5% para gréos avariados e
impurezas.
Embalagem: Devera estar intacta. A

92 250 Kg embalagem primaria devera ser de pacote98 1.245,00
polietileno, com capacidade 500g. A
rotulagem do produto devera ser
preconizada por legislacéo vigente.
Prazo de Validade: Minimo de 5 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal. Local: Nas Unidades
Escolares, conforme o Anexo “Relagéo das
Unidades Escolares” e no Centro de
Distribuicdo da Alimentac&o Escolar.

FLOCOS DE MILHO
Caracteristicas técnicas: Flocos de milho
pré-cozido ou farinha de milho flocada.
93 15.210 Kg Na&o podera conter gliten. Especificidadet,26 64.794,60
de uso: Preparo de doces e salgados.
Devera ser preparado com matérias-primas
sds, limpas, isentas de matéria terrosa, de
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parasitos e de detritos animais e/ou
vegetais. Nao devera apresentar umidade,
bolor, rendimento insatisfatério, coloracao
escura, misturas e peso insatisfatorio.
Embalagem: Devera estar intacta,
acondicionado em embalagem plastica
resistente ou embalagem de papel Kraft,
bem vedado, contendo até 1kg.

Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal. Local: Nas Unidades
Escolares, conforme o Anexo “Relacao das
Unidades Escolares” e no Centro de
Distribuicdo da Alimentacao Escolar.

ERVILHA SECA

Caracteristicas técnicas: ervilha seca,
partida, sem pele.

Devera ser preparado com matérias-primas
sds, limpas, isentas de matéria terrosa, de
parasitos e de detritos animais e/ou
vegetais. Nao devera apresentar umidade,
bolor, rendimento insatisfatério, coloracao
escura, misturas e peso insatisfatorio. 1035
Embalagem: Devera estar intacta, ’
acondicionado em embalagem plastica
resistente, bem vedada, contendo até 500g.
Prazo de Validade: Minimo de 8 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 45 dias.
Entrega: Mensal.

GERME DE TRIGO

Caracteristicas Técnicas: Produto
processado do gréo do trigo.

N&o devera apresentar mistura com outras
farinhas, formacédo de grumos (umidade) e
residuos ou impurezas. Especificidade de
uso: Preparo de paes caseiros diversos,
bolos e biscoitos. 10,02
Embalagem: Devera estar intacta,
acondicionado em pacotes de polietileno
transparente, bem vedado, contendo até
500g.

Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 15 dias.
Entrega: Mensal.

LENTILHA

Caracteristicas Técnicas: Lentilha, classe:
misturada, tipo 1. N&o podera apresentar
mal estado de conservacao, fermentaca®,19
mofo, odor estranho, carunchos ou detritos.
N&o deveréa apresentar percentuais de
impurezas acima de 0,5% (gréos

6.210,00

11.523,00

51.464,00
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gueimados, pedras, cascas).

Embalagem: Devera estar intacta,
acondicionado em embalagens de
polietileno, transparente, resistente, de até
500gramas.

Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

LINHACA

Caracteristicas técnicas: Semente do linho,
tipo: marrom.

Devera ser fabricada a partir de graos séos,
limpos, isentos de matéria terrosa e em
perfeito estado de conservacédo. Nao podera
apresentar fermentacéo, mofo, odor
estranho, carunchos ou detritos. N&o deg:ed
apresentar percentuais de impurezas acima
de 0,5% (pedras, cascas).

Embalagem: Devera estar intacta,
acondicionado em embalagens de
polietileno, transparente, resistente, de até
500gramas.

Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

SAGU

Caracteristicas técnicas: Sagu de mandioca,
tipo pérola. Fabricado a partir de matérias-
primas sas e limpas. Isento de matéria
terrosa e parasita, livre de sujidade e de
detritos animais e vegetais.
Embalagem: Pacote de polietileno bem
vedado, atéxico, resistente, contendo até
500gramas.

Prazo de validade: 8 meses. Data de
Fabricacdo: Maximo 30 dias.

Entrega: Mensal.

7,52

FEIJAO CARIOCA

Caracteristicas Técnicas: Classe: cores, tipo
1, grupo |, novo, nao torrado. Nao podera
apresentar graos disformes e ou torrados,
coloracdo dos graos com nuances
diferentes, impurezas (graos partidos e
pedras), bolor, mofo, caruncho, rendimento
inadequado. Sera admitido até 2% de
impurezas e matérias estranhas. A tipagéng3
deverd ser de acordo com a classificacdo da
CIDASC.

Embalagem: Devera estar intacta,
acondicionado em embalagens de
polietileno, transparente, resistente,

5.124,30

8.422,400

15.533,10
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contendo 1kg.

Prazo de Validade: Minimo de 5 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

FEIJAO PRETO

Caracteristicas Técnicas: Classe preto, tipo
1, grupo |, novo, nao torrado. Nao podera
apresentar graos disformes e ou torrados,
coloracao dos grdos com nuances
diferentes, impurezas (graos partidos e
pedras), bolor, mofo, caruncho, rendimento
inadequado. Sera admitido até 2% de
impurezas e matérias estranhas. A tipaggr§7
deverd ser de acordo com a classificacao 'da
CIDASC.

Embalagem: Devera estar intacta,
acondicionado em embalagens de
polietileno, transparente, resistente,
contendo 1kg.

Prazo de Validade: Minimo de 5 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

100 8.700 Kg 49.329,00

FARINHA DE MANDIOCA

Caracteristicas Técnicas: Produto obtido
pela ligeira torracdo da raladura das raizes
de mandioca previamente descascada,
lavada e isenta do radical cianeto. Grupo:
farinha seca; Subgrupo: extrafina; Classe:
branca; tipo |. Nao devera apresentar
misturas, residuos e/ou impurezas. Nao
devera apresentar odor forte e intenso (ngtgz
caracteristico do produto) além de '
coloracao anormal (brancas com pontos
amarelo escuro e/ou marrom).
Embalagem: Devera estar intacta, em
pacote de polietileno transparente sem
rupturas, de até 1kg.

Prazo de Validade: Minimo de 5 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

101 2.700 Kg 17.064,00

FARINHA DE TRIGO
Ingredientes: Farinha de trigo enriquecida
com ferro e acido félico.
Caracteristicas Técnicas: Devera ser
fabricada a partir de graos de trigo saos,
102 7.800 Kg [impos, isentos de matéria terrosa e em 2,16 22.394,88
perfeito estado de conservacédo. Nao podera
estar Umida, fermentada, nem rancosa. Nao
deverd apresentar cor escura ou mistura
com outras farinhas, formacdo de grumos
(umidade), residuos ou impurezas, nem
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rendimento insatisfatério. Especificidade de
uso: Preparo de paes caseiros diversos,
bolos e biscoitos.

Embalagem: Deve estar intacta,
acondicionado em pacotes de polietileno
transparente, e bem vedado, contendo 5kg.
Prazo de Validade: Minimo de 4 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

FARINHA DE TRIGO INTEGRAL
Ingredientes: Farinha de trigo integral.
Caracteristicas Técnicas: Devera ser
fabricada a partir de graos de trigo saos,
limpos, isentos de matéria terrosa e em
perfeito estado de conservacédo. Nao podera
estar umida, fermentada, nem rancosa. N&o
devera apresentar mistura com outras
farinhas, formacao de grumos (umidade),
residuos ou impurezas, nem rendimento2 77
insatisfatério. Especificidade de uso: ’
Preparo de paes caseiros diversos, bolos e
biscoitos.

Embalagem: Deve estar intacta,
acondicionada em pacotes de polietileno
transparente, e bem vedada, contendo até 1
kg.

Prazo de Validade: Minimo de 4 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

BOLO OU CUCA SEM GLUTEN E

SEM LACTOSE, CONGELADO.
Caracteristicas técnicas: Bolo ou cuca sem
gluten e sem lactose (isentos de trigo, aveia,
centeio e cevada), nos sabores variados
(cenoura, laranja, banana, formigueiro,
inglés, milho, abacaxi), indicado para
alunos com doenca celiaca.

Ingredientes: produto a base de farinha ou
creme de arroz e féculas de batata e/ou 65,12
mandioca. O produto devera ser isento de
gluten e lactose.

Embalagem: plastico ou tipo PET composta
de base e tampa transparente contendo até
150g ou bandeja com peso liquido de até
180g com 4 unidades de 45g.

Prazo de Validade: 60 a 120 dias congelado.
Data de Fabricacéo: 15 dias congelado.
Entrega: Mensal.

BOLO DIET SEM LACTOSE
CONGELADO 65,12
Caracteristicas técnicas: Bolo dietético, sem

7.113,36

14.977,60

651,20
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adicdo de acucar, indicado para alunos com
diabetes.

Ingredientes: produto a base de ovo, 6leo
vegetal e adocante culinario. Nao podera
conter agucar e lactose.

Embalagem: tipo PET composta de base e
tampa transparente contendo em média
100g ou bandeja contendo até 180g com
45¢g cada unidade.

Prazo de Validade: 60 a 90 dias congelado.
Data de Fabricacdo: 15 dias congelado.
Entrega: Mensal.

BOLO SEM OVO CONGELADO
Caracteristicas técnicas: Bolo sem ovo,
indicado para alunos com alergia ao ovo.
Ingredientes: Oleo de girassol, suco de
frutas (laranja ou péssego), acucar refinado,
sal, farinha de arroz, amido de milho e

106 50 Kg fermento quimico. Nao podera conter ov66,36  2.818,00
Embalagem: PET composta de base e
tampa transparente contendo em média
100g.
Prazo de Validade: 60 dias congelado. Data
de Fabricacdo: 15 dias congelado.
Entrega: Mensal.

PAO HOT DOG SEM GLUTEN

CONGELADO

Caracteristicas técnicas: pdo sem gluten

para cachorro-quente, indicado para alunos

com doenca celiaca.

Ingredientes: produto a base de farinha de

arroz ou de soja. Podera conter psilio. Nao

podera conter lactose e gluten.

Embalagem: Unidade de até 100g ou 35,77 2.861,60
bandeja ou embalagem plastica contendo
até 300g com 100g cada unidade ou 75g
cada unidade.

Prazo de Validade: Min. 60 dias congelado.
Data de Fabricacdo: Maximo 15 dias
congelado.

Entrega: Mensal.

107 80  Kg

PAO SEM GLUTEN CONGELADO
Caracteristicas técnicas: paes sem glaten
fatiado, de variados sabores (batata, aipim,
cenoura, etc), com gergelim ou linhaca,
108 260 Kg indicaqlo para alunos com doenca c.ell’acgfoi% 10.649,60
Ingredientes: produto a base de farinha de
arroz. Nao podera conter lactose e glaten.
Embalagem: Polietileno, contendo até
500g.
Prazo de Validade: Min. 60 dias congelado.

53 de 141 05/02/2015 14:3



2 SEI/ PMJ - 0072015 - Edital :

109 270 Kg

110 15  Kg

111 6.300 Kg

54 de 141

Data de Fabricacao: Maximo 5 dias
congelado.
Entrega: Mensal.

PAO TIPO PAO DE QUEIJO (SEM
LACTOSE, SEM OVO E SEM

GLUTEN)

Caracteristicas Técnicas: Pao tipo pdo de
gueijo sem gluten, sem lactose, sem soja e
sem ovo, indicado para alunos com
intolerancia a lactose, alergia ao leite de
vaca, alergia a soja, alergia ao ovo e doenca
celiaca.

Embalagem: bandeja contendo até 500¢50,67
contendo em média 24 unidades de péo de
queijo.

Ingredientes: batata salsa, polvilho doce,
polvilho azedo, 6leo de girassol e sal.

Prazo de Validade: Minimo de 130 dias
congelado.

Data de Fabricacdo: Maximo de 20 dias
congelado.

Entrega: Mensal.

TORTA DE FRANGO SEM GLUTEN,
CONGELADA.
Caracteristicas técnicas: Torta de frango
isenta de trigo, aveia, cevada, centeio e
malte. Indicado para alunos com doenca
celiaca.
Ingredientes: produto a base de farinha ou
creme de arroz, ovos, margarina. Ndo

. i 31,15
poderéd conter glaten.
Embalagem: aluminizada com peso liquido
de até 130g ou bandeja com 4 unidades e
peso liquido até 320g.
Prazo de Validade: Min. 60 dias congelado.
Data de Fabricacdo: Maximo 20 dias
congelado.
Entrega: Mensal.

AMIDO DE MILHO

Caracteristicas técnicas: produto amilaceo
extraido do milho. Devera ser fabricado a
partir de matérias-primas sas, limpas,
isentas de matéria terrosa e de parasitos.
N&o podera estar imido, fermentado e
rancoso. Nao devera apresentar rendimento
insatisfatorio, coloragéo escura, misturassego
peso insatisfatorio. Nao podera conter
glaten.

Embalagem: Devera estar intacta,
acondicionado em saco plastico reforcado
ou caixa de até 1Kg. A embalagem devera

13.680,90

467,25

30.366,00
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estar adequadamente vedada, de forma que
nao haja vazamento do produto.

Prazo de validade: Minimo de 6 meses.
Data de fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

AVEIA EM FLOCOS FINOS
Caracteristicas Técnicas: Produto extraido
da aveia. Devera ser preparado com
matérias-primas sas, limpas, isentas de
matéria terrosa, de parasitos e de detritos
animais e/ou vegetais. Nao devera
apresentar umidade, bolor, coloragéo
escura, misturas e peso insatisfatorio.
Embalagem: Devera estar intacta, 11,90 105.910,00
acondicionado em caixa ou embalagem
plastica multifolhada de até 500g.

Prazo de validade: Minimo de 6 meses.
Data de fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

112 8.900 Kg

CREME DE ARROZ
Caracteristicas técnicas: Po a base de arroz
para o preparo de creme de arroz. Nao
devera apresentar sujidade, umidade, bolor,
rendimento insatisfatério, coloracdo escura,
misturas e peso insatisfatorio. Nao podera
113 110 Kg conter glaten. Ndo podera conter farinhada3 1.026,30
outros cereais. Sem adi¢do de acguUcar.
Embalagem: devera estar intacta,
acondicionado em caixa de 200g.
Prazo de validade: minimo de 10 meses.
Data de fabricacdo: maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

FARINHA LACTEA

Caracteristicas técnicas: Produto a base de

farinha de trigo e leite.

Ingredientes: Farinha de trigo, leite em pé

integral, acucar, sal, vitaminas, minerais e

aromatizantes.

Embalagem: Devera estar intacta, 16,35 28.776,00
acondicionado em caixa resistente, pacote
ou lata de flandres de até 500 gramas.

Data de Validade: Minimo 6 meses. Data de
Fabricacdo: Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.

114 1.760 Kg

FLOCOS DE CEREAIS
Caracteristicas técnicas: produto a base de
115 5.900 Kg trigo, cevada e aveia. 17,53 103.427,00

Ingredientes: Farinha de cereais (trigo
enriquecido de ferro e 4cido félico, cevada
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e aveia), acUcar, sais minerais, vitaminas e
sal. Contém glaten. Podera conter tragos de
leite.

Embalagem: Devera estar intacta,
acondicionado em caixa resistente, pacote
ou lata de flandres de até 500 gramas.

Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Data de Validade: Minimo 6 meses.
Entrega: Mensal.

MISTURA DE AMIDO DE MILHO

PARA MINGAU

Caracteristicas técnicas: p0 para preparo de
mingau a base de amido de milho, acucar,
vitaminas, minerais, aroma natural
reforcado de baunilha, corante natural d916,90
urucum.

Embalagem: Devera estar intacta,
acondicionado em caixa resistente de 200g.
Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

116 210 Kg 3.549,00

PAO DE MEL

Caracteristicas técnicas: Biscoito macio de
mel e condimento naturais com cobertura
sabor chocolate. Nao podera conter corante
artificial.

Embalagem: Devera estar intacta,

adequadamente vedada, acondicionado e(r)ﬁ86 169.383,20
pacote ou caixa de até 1kg, contendo até

25g cada unidade.

Prazo de validade: Minimo de 8 meses.

Data de fabricagdo: Maximo 30 dias.

Entrega: Mensal.

117 8.120 Kg

FORMULA INFANTIL DE PARTIDA
(PARA CRIANCAS DE 0 A 6 MESES)
Caracteristicas técnicas: Formula infantil
em po, enriquecida com ferro, para atender
as necessidades de criancas até o 6° més
gue atenda o Codex Alimentarius.
Deve conter 6leo de peixe. Podera conter
118 528 Kg prebidticos. 61,95 32.709,60
Embalagem: Deve estar intacta,
acondicionadas em caixas resistentes,
pacotes ou latas de flandres de até
500gramas.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Data de Validade: Minimo 9 meses.
Entrega: Mensal.
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FORMULA INFANTIL DE

SEGUIMENTO (PARA CRIANCAS A
PARTIR DE 6 MESES)

Caracteristicas técnicas: Formula infantil

em po, enriquecida com ferro, para atender
as necessidades de criancas de 6 meses a 1
ano, que atenda ao Codex Alimentarius.
Devgrc'onter Oleo de peixe. Podera conte,£5’17
prebidticos.

Embalagem: Deve estar intacta,
acondicionadas em caixas resistentes,
pacotes ou latas de flandres de até
500gramas.

Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Data de Validade: Minimo 9 meses.

Entrega: Mensal.

FORMULA INFANTIL A BASE DE
PROTEINA ISOLADA DE SOJA

(PARA CRIANGAS DE 0 A 12 MESES)
Caracteristicas técnicas: Formula infantil

em po, enriguecida com ferro, para atender
as necessidades de criancas até o 1 ano de
vida com intolerancia a lactose ou alergia

ao leite, que atenda ao Codex Alimentarius.
Encaixa-se nesta especificacdo formula 19
infantil de 0 a 12 meses ou de 0 a 6 meses’e
de 6 meses a 12 meses.

Embalagem: Deve estar intacta,
acondicionadas em caixas resistentes,
pacotes ou latas de flandres de até
500gramas.

Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Data de Validade: Minimo 9 meses.

Entrega: Mensal.

FORMULA INFANTIL
ANTI-REGURGITACAO

Caracteristicas gerais: Formula infantil em
p6é com composicao especifica para
condicdes de refluxo gastroesofagico ou
outras anormalidades, que atenda ao Codex
Alimentarius.

Embalagem: Deve estar intacta,
acondicionadas em caixas resistentes, 67,24
pacotes ou latas de flandres de até
500gramas.

Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Data de Validade: Minimo 9 meses.

Entrega: Mensal.

AIPIM DESCASCADO CONGELADO

2,99
(MANDIOCA)

123.139,44

914,28

806,88

9.902,88
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Compacto e firme, descascado, lavado e
cortado em pedacgos de no maximo 7 cm de
comprimento e congelados. Devera
apresentar suficiente evolugcédo de tamanho,
cor e sabor tipicos da espécie.
Caracteristicas Gerais: Devera ser
suficientemente desenvolvido, com o
tamanho, aroma, cor prépria da espécie.
N&o estar danificado por quaisquer lesbes
de origem fisica ou mecéanica que afetem a
sua aparéncia.

Aipim novo, de facil coccao. N&o podera
ter mancha ou coloracéo diferente do
produto caracteristico.

Embalagens: Acondicionado em
embalagem a vacuo de polietileno
transparente, litografado de até 1 kg de
conteudo util.

Data de fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Data de validade: Minimo de 5 meses.
Entrega: Semanal.

MILHO VERDE CONGELADO
Ingredientes: Milho verde. Nao podera
conter glaten.
Embalagem: Devera estar intacta,
123 3.480 Kg acondicionado em embalagem contendoldtg 2 40.785,60
350g.
Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal. Local:

ABACAXI

Sem defeitos graves, apresentando
tamanho, cor e conformacao uniformes,
devendo ser bem desenvolvido e maduro. A
polpa deve estar intacta e firme.
Caracteristicas Gerais: Fresco. Atingir o
grau maximo ao tamanho, aroma, cor e
sabor proprios da espécie e variedade.
Apresentar grau de maturacao tal que lhes
permita suportar a manipulacéo, o
transporte e a conservagao em cpndn;oez46 13.935.90
adequadas para o consumo mediato e

imediato. Ndo podera conter substancias

terrosas, sujidades ou corpos estranhos

aderentes a superficie da casca. Estar isento

de umidade externa anormal, aroma e sabor

estranho. Estar livre de residuo e

fertilizante. Devera apresentar-se em inicio

de maturacao.

Embalagem: acondicionado em caixa de até

20kg de conteudo util.

Entrega: Semanal.

124 5.665 Kg
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ABACATE

Sem defeitos graves, apresentando
tamanho, cor e conformacao uniformes,
devendo ser bem desenvolvido e maduro. A
polpa deve estar intacta e firme.
Caracteristicas Gerais: Fresco. Atingir o
grau maximo ao tamanho, aroma, cor e
sabores proprios da espécie e variedades.
Apresentar grau de maturacao tal que lhes
permita suportar a manipulacéo, o
transporte e a conservagado em cpndn;oez86 7 836
adequadas para o consumo mediato e

imediato. N&o conter substancias terrosas,

sujidades ou corpos estranhos aderentes a

superficie da casca. Estar isento de umidade

externa anormal, aroma e sabores estranhos.

Estar livre de residuos e fertilizantes.

Devera apresentar-se em inicio de

maturacao.

Embalagem: acondicionado em caixa de até

20kg de conteudo util.

Entrega: Semanal.

125 2.740 Kg

ABOBORA

Legume suficientemente desenvolvido.

Devera apresentar coloracéo e tamanhos

uniformes.

Caracteristicas Gerais: Devera ser

procedente de espécimes vegetais genuinos

e sados e satisfazer as seguintes condicdes:

Atingir grau normal de evolucdo do

tamanho e apresentado ao consumo em

perfeito estado de desenvolvimento do

aroma, cor e sabor préprio da variedade e 20.755,80
126 13.305 Kg espécie. 1,56

Estar livre de enfermidade. N&o estar

danificado por qualquer leséo de origem

fisica ou mecanica que afete a sua

aparéncia.

N&o estar sujo de terra. Nao conter corpos

estranhos aderentes a superficie externa.

Estar isento de umidade externa anormal,

odor e sabor estranhos.

Embalagem: Acondicionado em caixas de

até 20kg de contetdo dtil.

Entrega: Semanal.

ABOBRINHA
Legume suficientemente desenvolvido.
Devera apresentar coloracéo e tamanhos
127 7.455 Kg yniformes. 1,87 13.940,85
Caracteristicas Gerais: Devera ser
procedente de espécimes vegetais genuinos,
séos e satisfazer as seguintes condiges:
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129 1.335 Kg

130 3.525 Kg
131 755 Kg
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Atingir grau normal de evolucdo do
tamanho e apresentado ao consumo em
perfeito estado de desenvolvimento do
aroma, cor e sabor préprios da variedade e
espécie. Estar livre de enfermidade. Nao
estar danificado por qualquer lesédo de
origem fisica ou mecanica que afete a sua
aparéncia. Nao estar sujo de terra. Nao
conter corpos estranhos aderentes a
superficie externa. Estar isento de umidade
externa anormal, odor e sabor estranhos.
Embalagem: Acondicionado em caixa de
até 20kg de contetdo dtil.

Entrega: Semanal.

ACELGA

Caracteristicas Gerais: A acelga devera ter
folhas novas, de cor verde claro e talo
verde-esbranquicado.

Devera estar acondicionada de maneira &)1/
nédo cause danos mecénicos durante o
transporte assegurando a qualidade
higiénico-sanitaria do produto.

Entrega: Semanal.

AGRIAO

Caracteristicas Gerais: O agrido devera ter
folhas verdes e brilhantes, firmes, limpas e
sem marcas de insetos, separadas por
macos. Devera estar acondicionado de 3,81
maneira que nao cause danos mecanicos
durante o transporte assegurando a
gualidade higiénico-sanitaria do produto.
Entrega: Semanal.

ALFACE

Grupo: crespa ou lisa, subgrupo: verde ou
roxa.

Caracteristicas Gerais: Nao podera
apresentar podriddo, descoloracao, espiga,
lesBes ou aspecto de queimada. Devera3,10
estar acondicionado de maneira que nao
cause danos mecanicos durante o transporte
assegurando a qualidade higiénico-sanitaria
do produto.

Entrega: Semanal.

BANANA BRANCA

Sem defeitos graves, apresentando
tamanho, cor e conformacao uniformes,
devendo ser bem desenvolvido e maduro.” A
polpa deve estar intacta e firme
Caracteristicas Gerais: Fresco. Atingir o

https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.@agao=documento_in
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grau maximo ao tamanho, aroma, cor e
sabor préprios da espécie e variedades.
Apresentar grau de maturacéo tal que lhes
permita suportar a manipulagéo, o
transporte e a conservacédo em condi¢des
adequadas para o consumo mediato e
imediato. Nao conter substancias terrosas,
sujidades ou corpos estranhos aderentes a
superficie da casca. Estar isento de umidade
externa anormal, aroma e sabor estranhos.
Estar livre de residuos e fertilizantes.
Devera apresentar-se em inicio de
maturacdo. Banana climatizada, totalmente
madura - escala 6, classe 12, sub-classe:
buqué

Embalagem: Acondicionado em caixa de,
no minimo, 20kg de conteudo util.

Entrega: Semanal.

BANANA NANICA

Sem defeitos graves, apresentando
tamanho, cor e conformacao uniformes,
devendo ser bem desenvolvido e maduro. A
polpa deve estar intacta e firme.
Caracteristicas Gerais: Fresco. Atingir grau
maximo ao tamanho, aroma, cor e sabor
préprio da espécie e variedades. Apresentar
grau de maturacdo tal que lhe permita
suportar a manipulacdo, o transporte e a
conservacgdo em condi¢cfes adequadas para
0 consumo mediato e imediato. Nao contleE1r2
substancias terrosas, sujidades ou corpos’
estranhos aderentes a superficie da casca.
Estar isento de umidade externa anormal,
aroma e sabor estranho. Estar livre de
residuos e fertilizantes. Devera
apresentar-se em inicio de maturacao.
Banana climatizada verde em processo de
amadurecimento (tamanho médio por fruto
18cm).

Embalagem: Acondicionado em caixa de,
no minimo, 20kg de conteudo util.

Entrega: Semanal.

BATATA DOCE

Batata doce branca ou roxa.
Caracteristicas Gerais: Devera ser
suficientemente desenvolvido, com o
tamanho, aroma, sabor e cor, proprios da
espécie. Nao estar danificado por quais
lesBes de origem fisica ou mecanica que
afetam a sua aparéncia. Estar livre de
enfermidades. Estar livre da maior parte
possivel de terra aderente a casca. Estar
isento de umidade externa anormal, odor e

51.191

1.147,00
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sabor estranhos. Estar livre de residuos de
fertilizantes. Nao apresentar rachaduras ou
cortes na casca. A polpa devera estar intacta
e limpa.

Embalagem: Acondicionado em caixa de,

no minimo 20kg de conteudo util.

Entrega: Semanal.

BATATA INGLESA
Caracteristicas Gerais: Ser suficientemente
desenvolvido, com o tamanho, aroma, sabor
e cor proprios da espécie. Nao estar
danificado por quaisquer lesbes de origem
fisica ou mecanica que afetam a sua
aparéncia. Estar livre de enfermidades.
Estar livre da maior parte possivel de terra
134 16.905 Kg aderente a casca. Estar isento de umidade
externa anormal, odor e sabor estranho.2’24 37.867,20
Estar livre de residuos de fertilizantes. Nao
apresentar rachaduras ou cortes na casca. A
polpa devera estar intacta e limpa.
Embalagem: Acondicionado em caixa de no
minimo 20kg de conteudo util.

Entrega: Semanal.

BATATA SALSA

Caracteristicas Gerais: Ser suficientemente
desenvolvido, com o tamanho, aroma, sabor
e cor proprios da espécie. Nao estar
danificado por quaisquer lesbes de origem
fisica ou mecanica que afetam a sua
aparéncia. Estar livre de enfermidades.
Estar livre da maior parte possivel de terr,
aderente a casca. Estar isento de umidaé?a5
externa anormal, odor e sabores estranhos.
Estar livre de residuos de fertilizantes. Nao
apresentar rachaduras ou cortes na casca. A
polpa devera estar intacta e limpa.
Embalagem: Acondicionado em caixa de no
minimo 20kg de conteddo util.

Entrega: Semanal.

135 650 Kg 2.944,50

BERINJELA
Fruto de formato cilindrico, alongado e
uniforme; possui coloracao violeta quando
nova, passando a roxa; pesa de 250 a 350
gramas; mede de 18 a 22cm de

136 3.645 Kg comprimento e 5a 7cm de diametro. 2,67 9.732,15
Devera estar acondicionado de maneira que
nao cause danos mecanicos durante o
transporte assegurando a qualidade
higiénico-sanitaria do produto.
Embalagem: Acondicionado em caixa de no
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minimo 20kg de conteddo util.
Entrega: Semanal.

BETERRABA
Caracteristicas Gerais: Ser suficientemente
desenvolvido, com o tamanho, aroma, sabor
e cor proprios da espécie. Nao estar
danificado por quaisquer lesbes de origem
fisica ou mecanica que afetam a sua
aparéncia. Estar livre de enfermidades.
Estar livre da maior parte possivel de terta
R . . 90
aderente a casca. Estar isento de umidadé
externa anormal, odor e sabor estranho.
Estar livre de residuos de fertilizantes. Nao
apresentar rachaduras ou cortes na casca. A
polpa devera estar intacta e limpa.
Embalagem: Acondicionado em caixa de,
no minimo 20kg de conteudo util.
Entrega: Semanal.

BROCOLIS

Com coloragédo verde-escura. Sem folhas.
N&o podera apresentar buqué amarelado,
podridao, insetos.

Caracteristicas Gerais: Devera ser fresco.
Apresentar grau de evolugdo completo do
tamanho, aroma e cor prépria da espécie e
variedade. Estar livre de enfermidades e
insetos. Nao estar danificado por qualqu%r49
leséo de origem fisica ou mecénica que '
afeta a sua aparéncia. Estar livre das folhas
externas sujas de terra e da maior parte
possivel da terra aderente. Estar isento de
umidade externa anormal, odor e sabor
estranhos.

Embalagem: Acondicionado em caixa,
separado por magos.

Entrega: Semanal.

CAQUI

Sem defeitos graves, apresentando
tamanho, cor e conformacao uniformes,
devendo ser bem desenvolvido e maduro. A
polpa devera estar intacta e firme.
Caracteristicas Gerais: Fresco. Atingir o
grau maximo ao tamanho, aroma, cor e
sabores préprios da espécie e variedade3.42
Apresentar grau de maturacao tal que lhes
permita suportar a manipulagéo, o
transporte e a conservagdo em condigcbes
adequadas para o consumo mediato e
imediato. N&o conter substancias terrosas,
sujidades ou corpos estranhos aderentes a
superficie da casca. Estar isento de umidade

19.646,00

9.719,65

37.797,84

https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.@agao=documento_in

05/02/2015 14:3



2 SEI/ PMJ - 0072015 - Edital :

140 14.315 Kg

141 17.520 Kg

142 11.950 Kg

64 de 141

externa anormal, aroma e sabores estranhos.

Estar livre de residuos e fertilizantes.
Devera apresentar-se em inicio de
maturacao.

Embalagem: Acondicionado em caixa de,
no minimo 20kg de conteudo util.
Entrega: Semanal. Periodo de Entrega:
Conforme safra — Mar / Abr / Maio.

CEBOLA
Caracteristicas Gerais: Serem
suficientemente desenvolvidos, com o
tamanho, aroma, sabor e cor préprios da
espécie. Nao estarem danificados por
guaisquer lesbes de origem fisica ou
mecéanica que afetam a sua aparéncia.
Estarem livres de enfermidades. Estarem
livre da maior parte possivel de terra

. ) 1,92
aderente a casca. Estarem isentos de
umidade externa anormal, odor e sabor
estranho. Estarem livres de residuos de
fertilizantes. Nao apresentarem rachaduras
ou cortes na casca. A polpa devera estar
intacta e limpa.
Embalagem: Acondicionado em caixa de,
no minimo 20kg de conteudo util.
Entrega: Semanal.

CENOURA

Caracteristicas Gerais: Devera ser
suficientemente desenvolvida, com o
tamanho, aroma, sabor e cor préprios da
espécie. Nao estar danificado por quaisquer
lesBes de origem fisica ou mecanica que
afetam a sua aparéncia. Estar livre de
enfermidades. Estar livre da maior parte
possivel de terra aderente a casca. Estad,87
isento de umidade externa anormal, odor e
sabores estranhos. Estar livre de residuos de
fertilizantes. Nao apresentar rachaduras ou
cortes na casca. A polpa devera estar intacta
e limpa.

Embalagem: Acondicionado em caixa de,

no minimo 20kg de conteddo util.

Entrega: Semanal

CHUCHU

Suficientemente desenvolvido. Devera
apresentar coloracdo e tamanhos uniformes.
Caracteristicas Gerais: Devera ser
procedente de espécimes vegetais genuinos,
sdos e satisfazer as seguintes condig6e§'68
Atingir grau normal de evolucdo do

tamanho e apresentado ao consumo em

27.484,80

32.762,40

20.076,00
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perfeito estado de desenvolvimento do
aroma, cor e sabor préprio da variedade e
espécie. Estar livre de enfermidades. Nao
estar danificado por qualquer lesédo de
origem fisica ou mecanica que afete a sua
aparéncia. Nao estar sujo de terra. Nao
conter corpos estranhos aderentes a
superficie externa. Estar isento de umidade
externa anormal, odor e sabor estranhos.
Embalagem: Acondicionado em caixa de
até 20kg de conteudo dtil.

Entrega: Semanal.

COUVE MANTEIGA

Caracteristicas Gerais: Devera ser fresco.
Apresentar grau de evolucdo completo do
tamanho, aroma e cor prépria da espécie e
variedade. Estar livre de enfermidades e
insetos. Nao estar danificado por qualquer
leséo de origem fisica ou mecénica que
afete a sua aparéncia. Estar livre das follBag4
externas sujas de terra e da maior parte
possivel da terra aderente. Estar isento de
umidade externa anormal, odor e sabor
estranhos.

Embalagem: Em maco, acondicionado
individualmente.

Entrega: Semanal.

COUVE-FLOR

Couve-flor, limpo, sem folhas, peso médio
por cabeca 1 kg.

Caracteristicas Gerais: Devera ser fresco.
Apresentar grau de evolugdo completo do
tamanho, aroma e cor préprios da espécie e
variedade. Estar livre de enfermidades e
insetos. Nao estar danificado por qualquer
leséo de origem fisica ou mecénica que 4,10
afeta a sua aparéncia. Estar livre das folhas
externas sujas de terra e da maior parte
possivel da terra aderente. Estar isento de
umidade externa anormal, odor e sabor
estranhos.

Embalagem: Acondicionado
individualmente.

Entrega: Semanal.

ESPINAFRE

Caracteristicas Gerais: Deve apresentar
folhas verdes e brilhantes, firmes, limpas e
sem marcas de insetos, separadas por 4,08
macos. Devera estar acondicionado de
maneira que ndo cause danos mecanicos
durante o transporte assegurando a

9.275,20

19.618,50

448,80
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qualidade higiénico-sanitaria do produto.
Embalagem: Acondicionado
individualmente.

Entrega: Semanal.

GOIABA VERMELHA

Sem defeitos graves, apresentando
tamanho, cor e conformacao uniformes,
devendo ser bem desenvolvido e maduro. A
polpa devera estar intacta e firme.
Caracteristicas Gerais: Fresco. Atingir o
grau maximo ao tamanho, aroma, cor e
sabor proprio da espécie e variedade.
Apresentar grau de maturacéo tal que lhes
permita suportar a manipulacéo, o
transporte e a conservagédo em cpndlgoeioo 36.340,00
adequadas para o consumo mediato e

imediato. Nao conter substancias terrosas,

sujidades ou corpos estranhos aderentes a

superficie da casca. Estar isento de umidade

externa anormal, aroma e sabor estranho.

Estar livre de residuos e fertilizantes.

Devera apresentar-se em inicio de

maturacao.

Embalagem: Acondicionado em caixa de,

no minimo, 20kg de conteudo util.

Entrega: Semanal.

146 9.085 Kg

INHAME
Caracteristicas Gerais: Casca marrom
escura, coberta com fibras finas como
cabelo, e polpa fibrosa branca ou
amarelada. A casca devera estar firme,
limpa, sem manchas, sem partes
amolecidas, machucadas ou fendas.
Caracteristicas Gerais: Devera ser
suficientemente desenvolvido, com o
tamanho, aroma, sabor e cor préprios da
espécie. Nao estar danificado por quaisquer
lesBes de origem fisica ou mecanica que
147 3910 Kg afetam a sua aparéncia. Estar livre de 3,37 13.176,70
enfermidades. Estar livre da maior parte
possivel de terra aderente a casca. Estar
isento de umidade externa anormal, odor e
sabores estranhos. Estar livre de residuos de
fertilizantes. Nao apresentar rachaduras ou
cortes na casca. A polpa devera estar intacta
e limpa. Devera ser firme, quando apertado
ndo podera ceder a pressédo dos dedos, mas
também nédo devera ser muito duro.
Embalagem: Acondicionado em caixa de,
no minimo, 20kg de conteudo util.
Entrega: Semanal.
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KIWI

Sem defeitos graves, apresentando
tamanho, cor e conformacao uniformes,
devendo ser bem desenvolvido e maduro. A
polpa devera estar intacta e firme.
Caracteristicas Gerais: Devera ser fresco.
Atingir o grau maximo ao tamanho, aroma,
cor e sabores préprios da espécie e
variedades. Apresentar grau de maturacao
tal que Ihe permita suportar a manipulacéo,
o transporte e a conservacao em condi¢des
adequadas para o consumo mediato e
imediato. N&o conter substancias terrosag
sujidades ou corpos estranhos aderentes a
superficie da casca. Estar isento de umidade

externa anormal, aroma e sabores estranhos.

Estar livre de residuos e fertilizantes.
Devera apresentar-se em inicio de
maturacao.

Embalagem: acondicionado em caixa de até
20kg de conteudo util.

Entrega: Semanal. Periodo de Entrega:
Conforme safra — Abril a Maio.

LARANJA LIMA

Calibre 140 a 150.

Sem defeitos graves, apresentando
tamanho, cor e conformacéo uniformes,
devendo ser bem desenvolvida e madura. A
polpa devera estar intacta e firme
Caracteristicas Gerais: Devera ser fresco.
Atingir o grau maximo ao tamanho, aroma,
cor e sabores préprios da espécie e
variedades. Apresentar grau de maturacao
tal que Ihes permita suportar a manipulacgéo,
o0 transporte e a conservacdo em condic@63
adequadas para o consumo mediato e
imediato. Nao conter substancias terrosas,
sujidades ou corpos estranhos aderentes a
superficie da casca. Estar isento de umidade

externa anormal, aroma e sabores estranhos.

Estar livre de residuos e fertilizantes.
Devera apresentar-se em inicio de
maturacao.

Embalagem: Acondicionado em caixa de
aproximadamente 20kg de conteudo util.
Entrega: Semanal.

LARANJA PERA

Calibre 140 a 150.

Sem defeitos graves, apresentando 1,60
tamanho, cor e conformacao uniformes,
devendo ser bem desenvolvido e maduro. A
polpa devera estar intacta e firme.

3.091,54

1.112,00

59.808,00
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Caracteristicas Gerais: Devera ser fresco.
Atingir o grau maximo ao tamanho, aroma,
cor e sabor préprio da espécie e variedade.
Apresentar grau de maturacao tal que lhes
permita suportar a manipulagéo, o
transporte e a conservagdo em condigcbes
adequadas para o consumo mediato e
imediato. N&o conter substancias terrosas,
sujidades ou corpos estranhos aderentes a
superficie da casca. Estar isento de umidade

externa anormal, aroma e sabores estranhos.

Estar livre de residuos e fertilizantes.
Devera apresentar-se em inicio de
maturacao.

Embalagem: Acondicionado em caixa de
aproximadamente 20kg de contetdo dtil.
Entrega: Semanal.

LIMAO COMUM OU THAITI

(SAFRA)

Sem defeitos graves, apresentando
tamanho, cor e conformacao uniformes,
devendo ser bem desenvolvido e maduro. A
polpa devera estar intacta e firme.
Caracteristicas Gerais: Devera ser fresco.
Atingir o grau maximo ao tamanho, aroma,
cor e sabor préprio da espécie e variedade.
Apresentar grau de maturacao tal que lhes
permita suportar a manipulagéo, o
transporte e a conservagéo em condi¢c6e3,31
adequadas para o consumo mediato e
imediato. N&o conter substancias terrosas,
sujidades ou corpos estranhos aderentes a
superficie da casca. Estar isento de umidade
externa anormal, aroma e sabor estranho.
Estar livre de residuos e fertilizantes.
Devera apresentar-se em inicio de
maturacao.

Embalagem: Acondicionado em caixa de
até 20kg de contetdo dtil.

Entrega: Semanal.

MACA

Golden, gala, ou fuji, Calibre 120 a 140 —
Cat 2.

Sem defeitos graves, apresentando
tamanho, cor e conformacao uniformes,
devendo ser bem desenvolvido e maduro. A
polpa devera estar intacta e firme. 2,60
Caracteristicas Gerais: Fresco. Atingir o
grau maximo ao tamanho, aroma, cor e
sabores proprios da espécie e variedades.
Apresentar grau de maturacao tal que lhes
permita suportar a manipulacéo, o
transporte e a conservagdo em condigcbes

15.077,05

165.256,00
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adequadas para o consumo mediato e
imediato. Nao conter substancias terrosas,
sujidades ou corpos estranhos aderentes a
superficie da casca. Estar isento de umidade

externa anormal, aroma e sabores estranhos.

Estar livre de residuos e fertilizantes.
Devera apresentar-se em inicio de
maturacao.

Embalagem: Acondicionado em
embalagem de papelao, interfolhada, com
aproximadamente 18 kg de conteudo util.
Entrega: Semanal.

MAMAO FORMOSA

Mamao comum formosa. Sem defeitos
graves, apresentando tamanho, cor e
conformacéao uniformes, devendo ser bem
desenvolvido e maduro. A polpa devera
estar intacta e firme.

Caracteristicas Gerais: Devera ser fresco.
Atingir o grau maximo ao tamanho, aroma,
cor e sabores préprios da espécie e
variedades. Apresentar grau de maturacao
tal que Ihes permita suportar a manipulagéo,
o0 transporte e a conservacdo em condic@48
adequadas para o consumo mediato e
imediato. Nao conter substancias terrosas,
sujidades ou corpos estranhos aderentes a
superficie da casca. Estar isento de umidade

externa anormal, aroma e sabores estranhos.

Estar livre de residuos e fertilizantes.
Devera apresentar-se em inicio de
maturacao.

Embalagem: Acondicionados em
embalagens de até 15kg de conteldo til.
Entrega: Semanal.

MANGA (Tommy, Atkins ou Palmer)
Apresentando tamanho, cor e conformagéo
uniforme, devendo ser bem desenvolvido e
maduro. A polpa devera estar intacta e
firme.

Caracteristicas Gerais: Devera ser fresco.
Atingir o grau maximo ao tamanho, aroma,
cor e sabores préprios da espécie e
variedades. Apresentar grau de maturacao
tal que Ihes permita suportar a manipulacéo
o transporte e a conservacao em condic eéé
adequadas para o consumo mediato e
imediato. Nao conter substancias terrosas,
sujidades ou corpos estranhos aderentes a
superficie da casca. Estar isento de umidade

externa anormal, aroma e sabores estranhos.

Estar livre de residuos e fertilizantes.
Devera apresentar-se em inicio de

45.619,60

19.376,00
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maturacao.
Embalagem: Acondicionado em caixa de
20kg de conteddo (til.

Entrega: Semanal.

MARACUJA

Com casca lisa e firme, brilhante e de cor
amarelo clara. Ndo devera ter furos
provocados por insetos, nem rachaduras ou
machucados.

Caracteristicas Gerais: Geralmente
arredondado com casca espessa de
coloragédo verde, amarelada, alaranjada a\83
com manchas verde-claras, de acordo com a
espécie. Sementes achatadas, pretas,
envolvidas por um arilo de textura
gelatinosa de coloracdo amarelada e
translicida.

Embalagem: Acondicionado em caixa de
20kg de conteudo util.

Entrega: Semanal.

MELAO

Sem defeitos graves, apresentando
tamanho, cor e conformacao uniformes,
devendo ser bem desenvolvido e maduro. A
polpa devera estar intacta e firme
Caracteristicas Gerais: Devera ser fresco.
Atingir o grau maximo ao tamanho, aroma,
cor e sabores préprios da espécie e
variedades. Apresentar grau de maturacao
tal que Ihes permita suportar a manipulagéo,
o transporte e a conservacdo em condi¢c&e29
adequadas para o consumo mediato e
imediato. Nao conter substancias terrosas,
sujidades ou corpos estranhos aderentes a
superficie da casca. Estar isento de umidade

externa anormal, aroma e sabores estranhos.

Estar livre de residuos e fertilizantes.
Devera apresentar-se em inicio de
maturacdo. Embalagem: Acondicionado em
caixa de no minimo 20kg de conteudo Uutil.
Entrega: Semanal.

MELANCIA

Peso médio de 8kg por unidade.

Sem defeitos graves, apresentando
tamanho, cor e conformacao uniformes, 156
devendo ser bem desenvolvido e maduro.’i\
polpa devera estar intacta e firme.
Caracteristicas Gerais: Devera ser fresco.
Atingir o grau maximo ao tamanho, aroma,

917,70

5.313,35

57.478,20
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cor e sabores préprios da espécie e
variedades. Apresentar grau de maturacao
tal que Ihes permita suportar a manipulacgéo,
o transporte e a conservacdo em condicoes
adequadas para o consumo mediato e
imediato. Nao conter substancias terrosas,
sujidades ou corpos estranhos aderentes a
superficie da casca. Estar isento de umidade

externa anormal, aroma e sabores estranhos.

Estar livre de residuos e fertilizantes.
Devera apresentar-se em inicio de
maturacao.

Entrega: Semanal. Periodo de Entrega:
Conforme safra — Fevereiro a Mar¢o e
Agosto a Setembro.

MILHO VERDE (ESPIGA)

Devera ser fresco, suficientemente
desenvolvido, coloracéo e tamanhos
uniformes. Com as folhas bem verdes e
vivas e cabelos marrom-escuro.
Caracteristicas Gerais: Devera ser
procedente de espécimes vegetais genuinos
e sdos e satisfazer as seguintes condicdes:
Atingir grau normal de evolucdo do
tamanho e apresentado ao consumo em
perfeito estado de desenvolvimento do
aroma, cor e sabor préprio da variedade e
espécie. Estar livre de enfermidades. Nao
estar danificado por qualquer lesédo de
origem fisica ou mecanica que afete a sua
aparéncia. Nao estar sujo de terra. Nao
conter corpos estranhos aderentes a
superficie externa. Estar isento de umidade
externa anormal, odor e sabor estranhos.
Entrega: Semanal.

3,34

OVO DE GALINHA
Selecionado, de tamanho grande.
Embalagem: Acondicionado em bandeja
tipo polpa e reembalado em caixa de 30
duzias. O produto deve ter selo de

L ) . 3,88
procedéncia na caixa, data de validade, e
entre as bandejas e constar carimbo de
inspecao estadual ou federal.
Prazo de validade: minimo de 15 dias.
Entrega: Semanal.

PEPINO SALADA CAIPIRA . Classe 10.
Categoria |

O legume devera ser suficientemente 1,72
desenvolvido. Devera apresentar coloracao
e tamanhos uniformes.

668,00

91.490,40

9.210,60
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Caracteristicas Gerais: Devera ser
procedente de espécimes vegetais genuinas,
sés e satisfazer as seguintes condi¢des:
Atingir grau normal de evolucdo do

tamanho e apresentado ao consumo em
perfeito estado de desenvolvimento do
aroma, cor e sabor préprios da variedade e
espécie. Estar livre de enfermidades. Nao
estar danificado por qualquer lesédo de
origem fisica ou mecanica que afete a sua
aparéncia. Nao estar sujo de terra. Nao
conter corpos estranhos aderentes a
superficie externa. Estar isento de umidade
externa anormal, odor e sabor estranhos.
Embalagem: Acondicionado em caixas de
até 20kg de conteldo util e em sacos de 1kg
— pequenas.

Entrega: Semanal.

PERA

Sem defeitos graves, apresentando
tamanho, cor e conformacao uniformes,
devendo ser bem desenvolvido e maduro. A
polpa deve estar intacta e firme
Caracteristicas Gerais: Devera ser fresca.
Atingir o grau maximo ao tamanho, aroma,
cor e sabores préprios da espécie e
variedades. Apresentar grau de maturacao
tal que Ihe permita suportar a manipulacao,
o0 transporte e a conservagao em condi(;%ei2
adequadas para o consumo mediatoe '
imediato. N&o conter substancias terrosas,
sujidades ou corpos estranhos aderentes a
superficie da casca. Estar isento de umidade

externa anormal, aroma e sabores estranhos.

Estar livre de residuos e fertilizantes.
Devera apresentar-se em inicio de
maturacao.

Embalagem: Acondicionado em
embalagem de papeldo, interfolhada.
Entrega: Semanal.

REPOLHO

O repolho devera estar limpo, sem as folhas
externas.

Caracteristicas Gerais: Devera ser fresco.
Apresentar grau de evolugdo completo do
tamanho, aroma e cor prépria da espécie e
variedade. Estar livre de enfermidades e1:61
insetos. Nao estar danificado por qualquer
leséo de origem fisica ou mecénica que
afeta a sua aparéncia. Estar livre das folhas
externas sujas de terra e da maior parte
possivel da terra aderente. Estar isento de
umidade externa anormal, odor e sabor

22.084,80

16.341,50
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estranhos.

Embalagem: Acondicionado em saco,
contelido com 12 unidades.

Entrega: Semanal.

REPOLHO ROXO

Repolho devera estar limpo, sem as folhas
externas.

Caracteristicas Gerais: Devera ser fresco.
Apresentar grau de evolugdo completo do
tamanho, aroma e cor prépria da espécie e
variedade. Estar livre de enfermidades e
insetos. Nao estar danificado por qualquer
leséo de origem fisica ou mecénica que 10
afeta a sua aparéncia. Estar livre das folhas
externas sujas de terra e da maior parte
possivel da terra aderente. Estar isento de
umidade externa anormal, odor e sabor
estranhos.

Embalagem: Acondicionado em saco,
conteudo com 12 unidades.

Entrega: Semanal.

RUCULA

Caracteristicas Gerais: Devera ter folhas
verdes, firmes, limpas e sem marcas de
insetos, separadas por macos. Devera estar
acondicionado de maneira que ndo causé,47
danos mecéanicos durante o transporte
assegurando a qualidade higiénico-sanitaria
do produto.

Entrega: Semanal.

TANGERINA

Sem defeitos graves, apresentando
tamanho, cor e conformacao uniformes,
devendo ser bem desenvolvido e maduro. A
polpa deve estar intacta e firme.
Caracteristicas Gerais: Devera estar fresca.
Atingir o grau maximo ao tamanho, aroma,
cor e sabores préprios da espécie e
variedades. Apresentar grau de maturacao
tal que Ihe permita suportar a manipula(;”cb0
o transporte e a conservagdo em condicGes
adequadas para o consumo mediato e
imediato. Nao conter substancias terrosas,
sujidades ou corpos estranhos aderentes a
superficie da casca. Estar isento de umidade

externa anormal, aroma e sabores estranhos.

Estar livre de residuos e fertilizantes.
Devera apresentar-se em inicio de
maturacao.

Embalagem: Acondicionado em

6.216,00

5.952,40

41.096,00
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embalagem contendo 20kg de contetdo
atil.
Entrega: Semanal.

TOMATE. Classe Média. Categoria Extra
Caracteristicas Gerais: Devera ser fresco.
Atingir o grau maximo ao tamanho, aroma,
cor e sabor préprio da espécie e variedade.
Apresentar grau de maturacao tal que lhe
permita suportar a manipulacéo, o
transporte e a conservagdo em condigbes
adequadas para o consumo mediato e
imediato. N&o conter substancias terrosas,
sujidades ou corpos estranhos aderentes a
superficie da casca. Estar isento de umidage  90.799,00
externa anormal, aroma e sabor estranho.
Estar livre de residuos e fertilizantes.
Devera apresentar-se em inicio de
maturacao.

Embalagem: Acondicionado em caixa de no
minimo 20kg de conteddo util.

Entrega: Semanal.

166 31.310 Kg

UVA (Italia ou Rubi)
Caracteristicas Gerais: O fruto devera ser
fresco. De formato arredondado ou
elipséide, podendo ser verde ou rosado. Os
bagos da uva ndo devem desprender
facilmente do cango.
Atingir o grau maximo ao tamanho, aroma,
cor e sabor préprio da espécie e variedade.
Apresentar grau de maturacao tal que lhes
permita suportar a manipulagéo, o
transporte e a conservagdo em condigbes
167 756 Kg adequadas para o consumo mediato e 5,34 4.037,04
imediato. N&o conter substancias terrosas,
sujidades ou corpos estranhos aderentes a
superficie da casca. Estar isento de umidade
externa anormal, aroma e sabor estranho.
Estar livre de residuos e fertilizantes.
Devera apresentar-se em inicio de
maturacao.
Embalagem: Acondicionado em caixa de no
maximo 8kg de conteudo util.
Entrega: Semanal. Periodo de Entrega:
Conforme safra — Outubro a Fevereiro.

VAGEM
O produto devera ser suficientemente
desenvolvido. Devera apresentar coloracdo
168 1.305 Kg e tamanhos uniformes. 4,03 5.259,15
Caracteristicas Gerais: Devera ser
procedente de espécimes vegetais genuinos,
séos e satisfazer as seguintes condiges:
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Atingir grau normal de evolucdo do
tamanho e apresentado ao consumo em
perfeito estado de desenvolvimento do
aroma, cor e sabor préprio da variedade e
espécie.

Estar livre de enfermidades. Nao estar
danificado por qualquer leséo de origem
fisica ou mecanica que afete a sua
aparéncia. Nao estar sujo de terra. Nao
conter corpos estranhos aderentes a
superficie externa. Estar isento de umidade
externa anormal, odor e sabor estranhos.
Embalagem: Acondicionado em caixa de
até 20kg de conteldo Gtil e em sacos de 1kg
— pequenas.

Entrega: Semanal.

R$ 9.877.997,30( nove milhdes, oitocentos e setenta e sete mil, noveceotenta e sete reais e trinta centavos).

ANEXO I

Modelo de Proposta de Precos

Secretaria de Administracdo e Planejamento

Lote ltem(ns) |Material Unid. de Marca / Modelo Quantidade |Valor valor

medida Licitada Unitario [Total

Preco total em R$ por extenso:
Validade da Proposta:

Prazo de Entrega:
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Local de Entrega:
Condi¢bes de Pagamento:

Garantia:

Dados da Licitante:

Razéo Social/Nome:

Endereco:

Municipio:

Estado:

CEP:

CNPJ/CPF/MF:

Fone: ( ) Fax: () E-Mail:
Banco: Agéncia: Conta:
Representante:

Fone: () Fax: ()

Dados do Representante Legal da Empresa para assinatura do Contrato:
Nome:

CPF:

Cargo/Funcéo:

Local e data: Asaimmra/Carimbo

ANEXO Il

Declaragéo de que o licitante cumpre o disposto no inciso XXKdo art. 7° da Constituicdo Federal

................................................................................................. , inscrito no CNPJ n°..................., por intermédio
de seu representante legal 0(a) Sr(a)............ccecereen......, POrtador(a) da Carteira de ldentiddde n.....................
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edoCPFR ..o , DECLARA, para fins do dispastanciso V do art. 27 da Lei no 8.666, de 21 de junho

de 1993 acrescido pela Lei’rD.854, de 27 de outubro de 1999, que ndo emprega menor de dezoito anos em trabalha
noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega menor de dezesseis anos.

Ressalva: emprega menor, a partir de quatorze anos, na condicaendéza(y .

(Observacao: em caso afirmativo, assinalar a ressalva)acima

Local e Data:

Nome, cargo e assinatura

Razao Social da empresa

OBS: ESTA DECLARACAO DEVERA ESTAR JUNTO DAS DOCUMENT ACOES DE HABILITACAO.

ANEXO IV

Modelo de declaracdo de atendimento as condi¢bes de habilitacdo

NOME/RAZAO SOCIAL DA EMPRESA.: .......cccco......

ENDERECO: ......ccooviiiiiinen,

DECLARACAO
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Declaramos para efeitos do atendimento do item 10.3 do Edital de Pfe2@3/2014, instaurado pela Secretaria de
Administracéo e Planejamento, conforme exigido pelo inciso VII, dd%ntla Lei Federal n® 10.520, de 17 de julho
de 2002, que atendemos plenamente as condi¢cdes de habilitacio estabedstedadital.

Ressalva: Em se tratando de Microempresa ou Empresa de Pequeramfamrstricdo fiscal, devera esclarecer que
atende as condi¢fes de habilitacdo, exceto a regularidade fiscal.

Local e data, ........ccvn......

Nome, cargo e assinatura

Razao Social da empresa

OBS: ESTA DECLARAGCAO DEVERA ESTAR JUNTO DAS DOCUMENT ACOES DE HABILITAGAO.

ANEXOV

Modelo de Atestado de Capacidade Técnica

(TIMBRE DA EMPRESA QUE ESTA FORNECENDO O ATESTADO)

ATESTADO DE CAPACIDADE TECNICA
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............. , Bairro ..o didade de e NSCrita NNLBI. N0
adquiriu da empresa .........ccevvvvvnnnnnns , inscrita MR N s , (descrever o objetaforme segue:
Descricao Quantidade

Atestamos outrossim, que a mesma sempre atendeu a todos ooedaitivbs na qualidade quanto na pontualidade

dos produtos, nada havendo que possa desabona-la.

Nome, Assinatura do Responsavel legal da empresa
(Cargo/Funcao)

(carimbo CNPJ)

ANEXO VI

ANALISES LABORATORIAIS

79 de 141

(Data XX/XX/XXXX)

05/02/2015 14:3



2 SEI/ PMJ - 0072015 - Edital :

https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.@agao=documento_in

DESCRICAO

ACHOCOLATADO EM PO

Referéncia: Resolucédo - RDC n° 14, de marco de 2014, ANVISA/MS
Resolucdo — RDC n° 264, de 22 de setembro de RMSAMS
Resolucao - RDC n° 273, de 22 de setembro dARDMISA/MS
Resolucdo RDC n° 12, de 02 de Janeiro de 2001SAN

SENSORIAL:

Aparéncia

Textura

Cor

Odor

Sabor

Consisténcia

FISICO-QUIMICA: Umidade

MICROSCOPIA : Matéria Macroscépica

Matékbcroscopica

MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
al®onella sp
ad@lus Cereus

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacéo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel

Fabricacéo e validade conforme edital

TECNICO CULINARIO

Facilidade de preparo

Rendimento

80 de 141

MISTURA PARA BOLO INTEGRAL DE LARANJA, CASTANHAE ME L
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Referéncia: Resolucdo - RDC n° 14, de marco de 2014, ANVISA/MS
Resolucédo RDC n° 12, de 2 de Janeiro de 2001 ANVISA/MS
Resolucéo - RDC n° 273, de 22 de setembro de 2005 ANVISA/MS
Resolucdo RDC n° 344, de 13 de dezembro de 2002

Portaria SVS/MS n° 31 de 13 de janeiro de 1998;

SENSORIAL:

Aparéncia

Textura

Cor

Odor

Sabor

Consisténcia

FISICO-QUIMICA: Umidade

MICROSCOPIA : Matéria Macroscépica

Matéhtcroscopica

MICROBIOLOGIA : Bacilus Cereus
al®onella sp
olformes a 45° C

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacao

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacéo e validade visivel

Fabricacéo e validade conforme edital

TECNICO CULINARIO

Facilidade de preparo

Rendimento

https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.@agao=documento_in

81 de 141
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Referéncia: Resolucdo - RDC n° 14, de marco de 2014, ANVISA/MS
Resolucdo RDC n° 12, de 2 de Janeiro de 2001 ANVISA/MS
Resolucéo - RDC n° 273, de 22 de setembro de 2005 ANVISA/MS
Resolucdo RDC n° 344, de 13 de dezembro de 2002

Portaria SVS/MS n° 31 de 13 de janeiro de 1998;

SENSORIAL:

Aparéncia

Textura

Cor

Odor

Sabor

Consisténcia

FISICO-QUIMICA: Umidade

MICROSCOPIA : Matéria Macroscépica

Matéhtcroscopica

MICROBIOLOGIA : Bacilus Cereus
al®onella sp
olformes a 45° C

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacao

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacéo e validade visivel

Fabricacéo e validade conforme edital

TECNICO CULINARIO

Facilidade de preparo

Rendimento

https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.@agao=documento_in
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MISTURA PARA BOLO SABOR LARANJA E CENOURA
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Referéncia: Resolucdo - RDC n° 14, de marco de 2014, ANVISA/MS
Resolucdo RDC n° 12, de 2 de Janeiro de 2001 ANVISA/MS
Resolucéo - RDC n° 273, de 22 de setembro de 2005 ANVISA/MS
Resolucdo RDC n° 344, de 13 de dezembro de 2002

Portaria SVS/MS n° 31 de 13 de janeiro de 1998;

SENSORIAL:

Aparéncia

Textura

Cor

Odor

Sabor

Consisténcia

FISICO-QUIMICA: Umidade

MICROSCOPIA : Matéria Macroscépica
Matékbcroscopica

MICROBIOLOGIA : Bacilus Cereus

IBanella sp
Golmes a 45° C

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacéo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel

Fabricacéo e validade conforme edital

TECNICO CULINARIO

Facilidade de preparo

Rendimento

https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.@agao=documento_in
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GELATINA NATURAL DE MARACUJA

Referéncia: Resolucdo - RDC n° 14, de marco de 2014, ANVISA/MS
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Resolucdo RDC n° 12, de 2 de Janeiro de 2001SANWS
Resolucao - RDC n° 273, de 22 de setembro de 20055ANS;
e SENSORIAL:

e Aparéncia

Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia

¢ FiSICO-QUIMICA: Umidade

o MICROSCOPIA : Matéria Macroscoépica
Matéktcroscopica

e MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C

. AVALIAQAO EXTERNA

e Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacao

e Peso conforme rotulagem

e Data de fabricacéo e validade visivel

e Fabricacdo e validade conforme edital

e TECNICO CULINARIO

¢ Facilidade de preparo

e Rendimento

ARROZ INTEGRAL

Referéncia:
Instrugdo Normativa n° 6, de 16 de fevereiro de 2009, MAPA
Resolucdo RDC n° 07, de 18 de fevereiro de 2011, ANVISA/MS
e SENSORIAL:
e Aparéncia
e Textura

e Cor
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e Odor

e Sabor

e Consisténcia

e FiSICO-QUIMICA : Umidade

e MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matériadvibscopica

o MICOTOXINAS : Aflatoxina (B1, B2, G1, G2), Zearalenona

e AVALIACAO EXTERNA

e Embalagem integra

e Rotulagem conforme legislacéo

e Peso conforme rotulagem

¢ Data de fabricacao e validade visivel

e Fabricacdo e validade conforme edital

e TECNICO CULINARIO

¢ Facilidade de preparo

e Rendimento

ARROZ PARBOILIZADO TIPO 1

Referéncia:
Instrucdo Normativa n° 6, de 16 de fevereiro de 2009, MAPA

Resolucdo RDC n° 07, de 18 de fevereiro de A0lVISA/MS;

e SENSORIAL:
e Aparéncia

Textura

e Cor

Odor

Sabor

Consisténcia

Teste de coc¢do em 20 min.

FiSICO-QUIMICA : Umidade
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e MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica

Maténtcroscopica

MICOTOXINAS : Aflatoxina (B1, B2, G1, G2)

AVALIAGAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacéo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel

Fabricacéo e validade conforme edital

TECNICO CULINARIO

Facilidade de preparo

Rendimento

ARROZ POLIDO TIPO |

Referéncia:
Instrucdo Normativa n° 6, de 16 de fevereiro de 2009, MAPA

Resolucdo RDC n° 07, de 18 de fevereiro de 20IMISA/MS;

e SENSORIAL:

e Aparéncia

Textura

e Cor

Odor

Sabor

Consisténcia

Teste de coc¢do em 20 min.

FiSICO-QUIMICA : Umidade

MICROSCOPIA : Matéria Macroscépica
Matékbcroscopica
e MICOTOXINAS : Aflatoxina (B1, B2, G1, G2)

AVALIACAO EXTERNA
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Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacéo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel

Fabricacéo e validade conforme edital

TECNICO CULINARIO

Facilidade de preparo

Rendimento

NHOQUE

Referéncia:

Resolucéo - RDC n° 14, de marco de 2014, ANVISA/MS
Resolucéo - RDC n° 263, de 22 de setembro de, 2008|SA/MS
Instrugdo Normativa n° 8 de 3 de Junho de 2005, MAPA
Resolucdo RDC n° 12, de 02 de Janeiro de 2001, ANVISA

Resolucéo - RDC n° 273, de 22 de setembro de 2005 ANVISA/MS;

e SENSORIAL:
e Aparéncia

Textura

e Cor

Odor

Sabor

Consisténcia

FiSICO-QUIMICA : Umidade

MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matékbcroscopica

MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C

adlus Cereus

taphylococcus Aureus
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arBonellas sp

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacao

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacéo e validade visivel

Fabricacdo e validade conforme edital

TECNICO CULINARIO

Facilidade de preparo

Rendimento

MACARRAO MIUDO PARA SOPA (ARGOLA, ARGOLINHA, AVE MA  RIA, CONCHINHA)

Referéncia: Resolucédo - RDC n° 14, de marco de 2014, ANVISA/MS
Resolucado RDC n° 263, de 22 de setembro de 2005ANS
Instrucdo Normativa n° 8 de 3 de Junho de 2005 MAPA

Resolucdo RDC n° 12, de 02 de Janeiro de 2001SAN

e SENSORIAL:
e Aparéncia

e Textura

e Cor

Odor

Sabor

Consisténcia

FiSICO-QUIMICA : Umidade

MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéhtcroscopica

MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C

ad@lus Cereus
taphylococcus Aureus

arBonellas sp
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AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacao

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacéo e validade visivel

Fabricacéo e validade conforme edital

TECNICO CULINARIO

Facilidade de preparo

Rendimento

MACARRAO INTEGRAL PARAFUSO SEM OVO

Referéncia: Resolucédo - RDC n° 14, de marco de 2014, ANVISA/MS

Resolucdo RDC n° 263, de 22 de setembro de 2005ANIS
Instrucdo Normativa n° 8 de 3 de Junho de 2005 MAPA
Resolucdo RDC n° 12, de 02 de Janeiro de 2001SAN

e SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

Odor

Sabor

Consisténcia

FiSICO-QUIMICA : Umidade

MICROSCOPIA : Matéria Macroscépica
Matéktcroscopica

MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C

adlus Cereus
taphylococcus Aureus

arSonellas sp

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra
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Rotulagem conforme legislacéo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel
Fabricacdo e validade conforme edital
TECNICO CULINARIO

Facilidade de preparo

Rendimento

https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.@agao=documento_in
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MACARRAO MIUDO DE ARROZ PARA SOPA

Referéncia: Resolucdo - RDC n° 14, de marco de 2014, ANVISA/MS
Resolucado RDC n° 263, de 22 de setembro de 2005ANIS
Instrucdo Normativa n° 6, de 16 de fevedeir2009, MAPA

Resolucdo RDC n° 12, de 02 de Janeiro de 2001SAN

SENSORIAL:

Aparéncia

Textura

Cor

Odor

Sabor

Consisténcia

FISICO-QUIMICA: Umidade

MICROSCOPIA: Matéria Macroscépica

Matériadwbscopica

MICROBIOLOGIA: Coliformes a 45°C
Blasi Cereus
Stapglodccus Aureus
Samitaresp

AVALIAGCAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacéo

Peso conforme rotulagem
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Data de fabricacéo e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital
TECNICO CULINARIO

Facilidade de preparo

Rendimento

https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.@agao=documento_in
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MACARRAO PARAFUSO DE ARROZ

Referéncia: Resolucédo - RDC n° 14, de marco de 2014, ANVISA/MS
Resolucdo RDC n° 263, de 22 de setembro de 2005 ANVISA/MS
Instrugdo Normativa n° 6, de 16 de fevereiro de 2009, MAPA

Resolucdo RDC n° 12, de 02 de Janeiro de 2001, ANVISA

SENSORIAL:

Aparéncia

Textura

Cor

Odor

Sabor

Consisténcia

FiSICO-QUIMICA: Umidade

MICROSCOPIA: Matéria Macroscopica

Matériadvbscopica

MICROBIOLOGIA: Coliformes a 45°C
Basi Cereus
Stapglogdccus Aureus
Samitasesp

AVALIAC;AO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacao

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacéo e validade visivel

Fabricacéo e validade conforme edital
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TECNICO CULINARIO
Facilidade de preparo

Rendimento

https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.@agao=documento_in

BISCOITO DOCE INTEGRAL — SABORES VARIADOS

Referéncia: Resolucdo - RDC n° 14, de marco de 2014, ANVISA/MS
Resolucao — RDC n° 263, de 22 de setembro deA200EBA/MS

Resolucdo RDC n° 12, de 2 de Janeiro de 2001SMNMS

SENSORIAL:

Aparéncia

Textura

Cor

Odor

Sabor

Consisténcia

MICROSCOPIA : Matéria Macroscépica

Matékbcroscopica

MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
al®onella sp
taphylococcus Aureus

AVALIAGCAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacéo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel

Fabricacéo e validade conforme edital
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BISCOITO ROSQUINHA DE CHOCOLATE

Referéncia: Resolucédo - RDC n° 14, de marco de 2014, ANVISA/MS
Resolucdo — RDC n° 263, de 22 de setembro deANESA/MS

Resolucdo RDC n° 12, de 2 de Janeiro de 2001SANWS
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Resolucdo RDC n° 344, de 13 de dezembro de 2@afttaria SVS/MS n° 31 de 13 de janeiro de 1998;

SENSORIAL:

Aparéncia

Textura

Cor

Odor

Sabor

Consisténcia

MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica

Matékbcroscopica

MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
al®onella sp
taphylococcus Aureus

AVALIAGCAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacéo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel

Fabricacdo e validade conforme edital

903 de 141

BISCOITO SALGADO COM GERGELIM

Referéncia: Resolucdo - RDC n° 14, de marco de 2014, ANVISA/MS
Resolucéo — RDC n° 263, de 22 de setembro de 2005, ANVISA/MS
Resolucédo RDC n° 12, de 2 de Janeiro de 2001 ANVISA/MS

RDC n° 344, de 13 de dezembro de 2002
1998;

SENSORIAL:
Aparéncia

Textura

Portaria SVS/MS n° 31 de 13 de janeiro de
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Cor

Odor

Sabor

Consisténcia

MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica

Maténtcroscopica

MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
al@onella sp
taphylococcus Aureus

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacao

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacéo e validade visivel

Fabricacdo e validade conforme edital

https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.@agao=documento_in
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BISCOITO SALGADO INTEGRAL SEM LEITE

Referéncia: Resolucdo - RDC n° 14, de marco de 2014, ANVISA/MS
Resolucao — RDC n° 263, de 22 de setembro deA200ERA/MS

Resolucdo RDC n° 12, de 2 de Janeiro de 2001SMNMS

SENSORIAL:

Aparéncia

Textura

Cor

Odor

Sabor

Consisténcia

MICROSCOPIA : Matéria Macroscépica
Matékbcroscopica

MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C

al®onella sp
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taphylococcus Aureus
AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislacao
Peso conforme rotulagem
Data de fabricacéo e validade visivel

Fabricacdo e validade conforme edital

https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.@agao=documento_in
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BISCOITO SEQUILHO

Referéncia: Resolucdo - RDC n° 14, de marco de 2014, ANVISA/MS

Resolucdo — RDC n° 263, de 22 de setembro deANMERA/MS
Resolucdo RDC n° 12, de 2 de Janeiro de 20QISANMS
SENSORIAL:
Aparéncia
Textura
Cor
Odor
Sabor
Consisténcia
MICROSCOPIA : Matéria Macroscépica
Matékbcroscopica
MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
al®onella sp
taphylococcus Aureus
AVALIAGCAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislacéo
Peso conforme rotulagem
Data de fabricacao e validade visivel

Fabricacdo e validade conforme edital
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ACUCAR CRISTAL BRANCO

Referéncia: Resolucédo - RDC n° 14, de marco de 2014, ANVISA/MS
Resolucdo — RDC n° 271, de 22 de setembro de 2005

Resolucdo RDC n° 12, de 2 de Janeiro de 2001SANWS

SENSORIAL:
Aparéncia
Textura
Cor
Odor
Sabor
Consisténcia
FiSICO-QUIMICA : Teor de sacarose
idtade
MICROSCOPIA : Matéria Macroscépica
Matékbcroscopica
MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
al®onella sp
AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislacéo
Peso conforme rotulagem
Data de fabricacao e validade visivel

Fabricacdo e validade conforme edital
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ACUCAR REFINADO

Referéncia: Resolucdo - RDC n° 14, de marco de 2014, ANVISA/MS
Resolucdo — RDC n° 271, de 22 de setembro deADEBA/MS

Resolucdo RDC n° 12, de 2 de Janeiro de 2001SMNMS

SENSORIAL:

Aparéncia
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e Textura
e Cor
e Odor
e Sabor
e Consisténcia
¢ FiSICO-QUIMICA : Teor de sacarose
idtade
¢ MICROSCOPIA : Matéria Macroscoépica
Maténtcroscopica
e MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
al®onella sp
ad@lus Cereus
taphylococcus aureus
e AVALIACAO EXTERNA
e Embalagem integra
¢ Rotulagem conforme legislacao
¢ Peso conforme rotulagem
e Data de fabricacéo e validade visivel

e Fabricacéo e validade conforme edital

CAFE

Referéncia: Resolucdo - RDC n° 14, de marco de 2014, ANVISA/MS
Resolucao RDC n° 277, de 22 de setembro de 20055A/MS
Resolucdo RDC N° 7, de 18 de fevereiro de 20VISA/MS

Resolucdo RDC n° 12, de 02 de Janeiro de 2001SAN

SENSORIAL:
e Aparéncia
e Textura
e Cor

e Odor
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e Sabor

Consisténcia
FISICO-QUIMICA : Umidade
fEima
MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Maténtcroscopica
Totalidgurezas
MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
iddtoxinas
AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislacao
Peso conforme rotulagem
Data de fabricacéo e validade visivel
Fabricacdo e validade conforme edital
TECNICO CULINARIO
Facilidade de preparo

Rendimento

https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.@agao=documento_in
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FERMENTO BIOLOGICO

Referéncia: Resolucédo - RDC n° 14, de marco de 2014, ANVISA/MS
Resolucao RDC n° 12, de 2 de Janeiro de 200ASARS

Resolucdo - CNNPA n° 38, de 12 de outubro de 1.977

SENSORIAL:
Aparéncia
Textura

Cor

Odor

Sabor

Consisténcia

05/02/2015 14:3
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e FiSICO-QUIMICA: Umidade

o MICROSCOPIA: Matéria Macroscopica
Matériadvbscopica

e MICROBIOLOGIA: Salmonella sp

Colines a 45°C

e AVALIACAO EXTERNA

e Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacao

e Peso conforme rotulagem

e Data de fabricacéo e validade visivel

e Fabricacdo e validade conforme edital

e TECNICO CULINARIO

¢ Facilidade de preparo

e Rendimento

https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.@agao=documento_in

FERMENTO QUIMICO

e SENSORIAL:

e Aparéncia

Textura

e Cor

Odor

Sabor

Consisténcia

FiSICO-QUIMICA: Umidade

MICROSCOPIA: Matéria Macroscoépica

Matériadwbscopica

MICROBIOLOGIA: Salmonella sp
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Referéncia: Resolucédo - RDC n° 14, de marco de 2014, ANVISA/MS
Resolucdo RDC n° 12, de 02 de Janeiro de 2001SAN

Resolucdo - CNNPA n° 38, de 12 de outubro de 1.977;
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Colines a 45°C
AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislacao
Peso conforme rotulagem
Data de fabricacéo e validade visivel
Fabricacdo e validade conforme edital
TECNICO CULINARIO
Facilidade de preparo

Rendimento

https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.@agao=documento_in
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MEL DE ABELHA

Referéncia: Resolucédo - RDC n° 14, de marco de 2014, ANVISA/MS

Instrugdo Normativa N° 11, de 20 de Outubro deMB00/

Resolucdo RDC n° 12, de 02 de Janeiro de 2001SANV

SENSORIAL:

Aparéncia

Textura

Cor

Odor

Sabor

Consisténcia

MICROSCOPIA : Matéria Macroscépica
Matéktcroscopica

MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C

al®onella sp

AVALIAGAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacéo

Peso conforme rotulagem
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e Data de fabricacéo e validade visivel

e Fabricacédo e validade conforme edital

https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.@agao=documento_in

MELADO

SENSORIAL:

e Aparéncia

Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia

e MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matékbcroscopica

e MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C

al®onella sp

e AVALIACAO EXTERNA

e Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacao

e Peso conforme rotulagem

e Data de fabricacéo e validade visivel

e Fabricacéo e validade conforme edital

Referéncia: Resolucédo - RDC n° 14, de marco de 2014, ANVISA/MS
Resolucéo - RDC n° 271, de 22 de setembro de 20055AMS

Resolucdo RDC n° 12, de 2 de Janeiro de 2001SANWS

CREME DE LEITE

e SENSORIAL:

e Aparéncia
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Referéncia: Portaria n® 146, de 07 de marco de 1996/MA
Resolucdo RDC n° 12, de 2 de Janeiro de 2001SANWS

Resolucéo - RDC n° 14, de marco de 2014, ANWIS
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Textura

Cor

Odor

Sabor

Consisténcia

MICROSCOPIA: Matéria Macroscpica

Matéktcroscopica

MICROBIOLOGIA: Coliformes a 45°C
®alnella sp
@hglococcus Aureus

AVALIAGAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacéo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel

Fabricacdo e validade conforme edital

TECNICO CULINARIO

Facilidade de preparo

Rendimento

https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.@agao=documento_in
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DOCE DE LEITE CREMOSO

Referéncia: Resolucdo - RDC n° 14, de marco de 2014, ANVISA/MS
Resolucdo RDC n° 12, de 2 de Janeiro de 200ISANMS
Portaria n°® 354, de 04 de setembro de 1997/MA

SENSORIAL:

Aparéncia
Textura
Cor

Odor
Sabor

Consisténcia
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e MICROSCOPIA: Matéria Macroscopica
Maténtcroscopica

MICROBIOLOGIA: Coliformes a 45°C

al®onella sp
stBf.coag.positiva/g

taphylococcus Aureus

AVALIAGAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacéo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel

Fabricacdo e validade conforme edital

SARDINHA EM OLEO

Referéncia:
Resolucéo - RDC n° 14, de marco de 2014, ANVISA/MS
Portaria n® 63, de 13 de novembro de 2002, MAPA

Resolucdo RDC n° 12, de 02 de Janeiro de 2001, ANVISA

e SENSORIAL:
e Aparéncia

Textura

e Cor

Odor

Sabor

Consisténcia

MICROSCOPIA : Matéria Macroscépica
Matékbcroscopica

MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C

taphylococcus Aureus
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adlus Cereus
lo€tridium sulfito

arSonellas sp

AVALIAGAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacéo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel

Fabricacéo e validade conforme edital

ACAFRAO EM PO

Referéncia: Resolucédo - RDC n° 14, de marco de 2014, ANVISA/MS
Resolucao RDC n° 276, de 22 de setembro de 20055A/MS
Resolucdo RDC N° 7, de 18 de fevereiro db 20VISA/MS

Resolucdo RDC n° 12, de 02 de Janeiro de 2001SAN

e SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia

e FISICO-QUIMICA: Umidade

e MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéhtcroscopica

e MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C

al@onella sp
e MICOTOXINAS: Aflatoxinas (B1, B2, G1, G2)

AVALIACAO EXTERNA
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Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacéo
Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel

Fabricacéo e validade conforme edital

https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.@agao=documento_in

CANELA, EM PO

Referéncia: Resolucédo - RDC n° 14, de marco de 2014, ANVISA/MS

Resolucdo RDC n° 276, de 22 de setembro de 20055A/MS

Resolucdo RDC n° 12, de 02 de Janeiro de 2001SAN

SENSORIAL:

Aparéncia

Textura

Cor

Odor

Sabor

Consisténcia

FISICO-QUIMICA: Umidade

MICROSCOPIA : Matéria Macroscépica

Ma#Microscopica

MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
al®onella sp

AVALIAGAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacéo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel

Fabricacdo e validade conforme edital
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CRAVO
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Referéncia: Resolucdo - RDC n° 14, de marco de 2014, ANVISA/MS
Resolucao RDC n° 276, de 22 de setembro de 20055A/MS

Resolucdo RDC n° 12, de 02 de Janeiro de 2001SAN

SENSORIAL:

Aparéncia

Textura

Cor

Odor

Sabor

Consisténcia

FISICO-QUIMICA: Umidade

MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matériadviiscopica

MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C

Salmiteep

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacao

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacéo e validade visivel

Fabricacéo e validade conforme edital

https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.@agao=documento_in
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COLORAU

Referéncia: Resolucédo - RDC n° 14, de marco de 2014, ANVISA/MS
RDC N° 276, de 22 de setembro de 2005, ANYWISA/

Resolucdo RDC n° 12, de 02 de Janeiro de 2001SAN

SENSORIAL:
Aparéncia

Textura
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e Cor

Odor

Sabor

Consisténcia

FISICO-QUIMICA: Umidade

MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéktcroscopica

MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C

al®onella sp

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacao

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacéo e validade visivel

Fabricacdo e validade conforme edital

https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.@agao=documento_in
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OREGANO

Referéncia: Resolucdo - RDC n° 14, de marco de 2014, ANVISA/MS
RDC N°. 276, de 22 de setembro de 2005, ANYWISA

Resolucdo RDC n° 12, de 02 de Janeiro de 2001SAN

SENSORIAL:

Aparéncia

Textura

Cor

Odor

Sabor

Consisténcia

FISICO-QUIMICA: Umidade
MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica

Maténtcroscopica
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MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
al®onella sp

AVALIAGAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacéo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel

Fabricacdo e validade conforme edital

https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.@agao=documento_in

FLOCOS DE ALHO

Referéncia: Resolucdo - RDC n° 14, de marco de 2014, ANVISA/MS
Resolucdo RDC n° 276, de 22 de setembro de 20055A/MS

Resolucdo RDC n° 12, de 02 de Janeiro de 2001SAN

SENSORIAL:

Aparéncia

Textura

Cor

Odor

Sabor

Consisténcia

MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéhtcroscopica

MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C

al@onella sp

AVALIAQAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacao

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacéo e validade visivel

Fabricacéo e validade conforme edital
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ANEXO VI

ANALISE DAS AMOSTRAS

1 - As empresas participantes deste processo deverdo efatiraiga e amostras de cada itene documentos
exigidos dos produtos cotados, em data a ser fixada pela Comissdoddendiz LicitacOes, na Cozinha
Experimental, cito Rua Marqués de Olinda, n°. 2.900, Bairro GIOE®, n°. 89.216-100, Joinville — SC, entre 08
horas as 12 horas;

2 - As amostras deverao ser os proprios produtos a serem comadogi{marca, peso, embalagem, sabor), devendo
estar identificadas com o nome da empresa proponente, editalittateaeque se refere a amostra;

3 - As amostras deverdo estar acompanhadas de:

e Relacdo de Amostras Apresentadas pela empresa em 3 (tséigluaia em papel timbrado da empresa
proponente, as quais seréo protocoladas (01 via ficard com as an@dstriagficara com o fornecedor e 01 via
deverda ser anexada no processo licitatdrio), contendo o nome da emppes&ipie, edital, lote e item a que se
refere a amostra e estar assinada pelo representante dazse(nmmdelo - documento SEI 0054026;

e Alvara sanitario do fabricante;

¢ Para os produtos derivados de origem animal, SIF, SIE ou SIM conboras®;

¢ Alvara sanitario da empresa proponente;

¢ Registro no Ministério da Agricultura, Pecuaria e AbasteciméhédPf\) para os sucos de frutas;

e Para os itensPao de inhame fatiado, pao integral fatiado com sementes e linhapao francés integral,
pdo massinha doce com farofa e semente de linhaca (Chineqiini massinha doce com fibras e pao
massinha doce com fibrasachocolatado em pdmistura de bolo integral de laranja, castanha e mel,
mistura para bolo integral de banana, aveia e canela, mistura para lmkabor laranja e cenoura e
gelatina natural de maracuja, devera ser apresentada ficha téard e laudo laboratorial atualizado
(maximo 4 meses de emisséo). No laudo laboratorial devera conter a gasicdo centesimal e analise
microbioldgica (bacillos cereus, staphylococcus aureus, salmonellasspoliformes fecais totais);

e Para os itens achocolatado em p@istura de bolo integral de laranja, castanha e mel, mistura parbolo
integral de banana, aveia e canela, mistura para bolo sabor laranja ermura e gelatina natural de
maracuja, devera ser apresentado além do laudo laboratorial constante no doganto SEI n°.0068263 o0
laudo laboratorial informando a presenca ou ndo de corantes artificiai

e Caso as amostras sejam entregues por transportadora, senmeapdesem representante legal da empresa, a
Secretaria de Educacgédo nao se responsabiliza quanto a falta de pyodteo( escrito na relac@o entregue pela
empresa, mas ndo apresentado e/ou avarias provocadas pelo transponestias.

5 — As amostras deverao estar acondicionadas em caixas de pagel&orkratiqueta de identificacdo da empresa
concorrente, e devidamente fechadas. A caixa serd aberta neeateega da amostra para conferéncia e protocolo
da entrega,;

6 — Para os itens pereciveis que necessitam de refrigeracasmmnbtulagem, as amostras deveréo estar
acondicionadas em caixas isotérmicas, com etiqueta de idesdiifidagempresa concorrente, e devidamente
fechadas. A caixa serd aberta no ato da entrega da amostargaréncia e protocolo da entrega;
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7 — As amostras dos alimentos ficardo em poder da Secret&tdacdo até a homologacdo do processo. A
empresa que for aprovada e/ou a empresa que for reprovada e naoifadaalitdlise laboratorial podera retdar
das amostras entregueas quais deverao ser retiradas até (10) dez dias a parttadiedeomologacéo do processo.
Apos este periodo, se as amostras nao forem retiradas, n&eréaislevolvidas;

8 —Nao é necessaria a apresentacdo dos hortifrutigranjeiros, copd@xios Ovos de galinha, Aipim e Milho Verde
congelados;

9 — Esta analise possui carater eliminatério e sera registoefdamulario, para AVALIACAO SENSORIAL DE
GENEROS ALIMENTICIOS.

AVALIACAO SENSORIAL DE GENEROS ALIMENTICIOS

PREGAO: LOTE: ITEM:
PRODUTO: MARCA:

FORNECEDOR:

FABRICANTE:

QUANTIDADE (KGIL): Qtde Amostra: DATA:

Avaliacéo Externa:

Item Avaliado Sim |Ndo |Observacbes

Embalagem integra

Rotulagem Conforme legislacéo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel

Validade conforme edital

Avaliacdo Sensorial:
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Item Avaliado Caracteristico N&o caracteristico Observacodes

Aparéncia

Cor

Odor

Sabor

Textura/consisténcia

Caracteristicas Técnicas De acordo com o Edital () $iN80 () N&o se aplica

Obs:

Facilidade de preparo Técnico-culinario: () facil () médidifikil () N&o se aplica

Obs:

Tempo de coccdo recomendado: () minutos () suficiente () irsufcf ) ndo se aplica
Aderéncia na panela: () sim () nao () Nao se aplica
Rendimento: porcdes de (kg/ml)

Confere com o rendimento apresentado na ficha técnica: () sifin(()) Nao se aplica

Obs.

() Aprovado () Reprovado

ANEXO VIII

PROCEDIMENTOS NORMATIVOS PARA ENTREGA DOS GENEROS A LIMENTICIOS NAS UNIDADES
ESCOLARES

1. Os géneros alimenticios deveraoesgregues pelos préprios fornecedores, nas Unidades da Rédenicipal

de Ensino (escolas, centros de educacéo infantil e entidadesacionadas no documento SEI 09054012 no
Centro de Distribuicdo da Alimentacao Escolar (cito, rua Mardee&3linda, n.° 2.900, Bairro Gléria, CEP
89.216-100, entre 08 horas as 12 horas), nos periodos e quantidades espeamificadtzsproduto conforme Termo
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de Referéncia e Cronograma de Entrega.

2. Os pontos de entrega relacionados na “Relacéo das Unidades E5poldeedo sofrer alteracfes (inclusdo e/ou
exclusao), de acordo com a Secretaria de Educacao.

3. A Empresa CONTRATADA deverd elaborar o seu plano e seusothks entrega em conjunto com a Geréncia da
Unidade de Assisténcia ao Educando (GUAE) para o semestre eanfponescrito, ao Servigo de Alimentagéo e
Nutricdo Escolar (SANE) - GUAE até 15 dias ap0s a assindtucantrato para aprovacao.

4. A entrega dos géneros alimenticios devera ser realizada reargatacal indicado de pedido realizado pela
Secretaria de Educacéo.

4.1 O pedido sera realizado com a seguinte antecedéncia:
4.1.1 Sete dias para hortifrutigranjeiros e paes.
4.1.2 Quinze dias para carnes e frios.

4.1.3 Trinta dias para nao pereciveis.

5. O horéario para entrega nos CEl’s e Escolas de periodo intelgsaD& horas as 17 horas. Nos CEl’s e nas Escolas
com funcionamento parcial, o horario para a entrega € das 7 horasrei8israxs 11 horas e 30 minutos e das 13
horas e 30 minutos as 17 horas.

6. Os géneros alimenticios ndo-pereciveis (refrigerados ou congeladesjo passar pela vigilancia sanitaria antes
de serem vistoriados pela Equipe de Nutricionistas do SANE/GUAE.

7. Os géneros alimenticios a serem entregues, serao vistoriteleguipe de nutricionistas do SANE/GUAE, no
Centro de Distribuicao da Alimentacdo Escolar e somente apéet@ssa se estiverem em acordo, as amostras
apresentadas e aprovadas serdo liberadas para distribuicdo nas wsdaldess, conforme descrito nos itens 1 e 2
deste anexo, mediante GUIA DE REQUISIQAO PARA ENTREGAitidmpela SE/GUAE.

7.1. A equipe de nutricionistas podera retirar amostra(s) do(s) predateér(em) entregue(s) para andlise,
guando houver a necessidade de comprovacao da qualidade do produto, sendo que efe@rgesa estes
itens ficam a cargo da Empresa CONTRATADA.

7.2. Se nesta etapa houver reprovacéo de algum item do lote, 0 mesrasdeveposto em 48 horas em
adequacdao a descricdo do Edital. Devendo passar novamente pargalsbéis@ipe de nutricionista.,

7.3. Na entrega nas unidades escolares os produtos serdo conferidosvesgrodutos em desacordo com a
requisicdo, os mesmos serdo recusados, devendo a empresa repor 0 pmdutemo da entrega ou até 48
horas apds a entrega.

7.4. A empresa ndo podera entregar produtos impréprios para consumo,ahesta emmesma deve ter no ato
da entrega uma quantidade de produtos para reposi¢éo, de modo a subgtibdutos que danificarem com o
transporte.

8. A entrega dos géneros alimenticios se dara mediante GUIARQEIBICAO PARA ENTREGA, emitida pela
SE/GUAE, que contera 3 vias de igual teor, sendo que a primefiear@ana unidade escolar, uma via ficard com o
fornecedor e uma via devera ser imediatamente devolvida (no dia imeonm® dia seguinte ao término da entrega)
a SE/GAE, para fins de conferéncia.

9. No ato da entrega, o fornecedor devera estar munido de balanca, datedaferida, para pesagem em todas as
unidades escolares.

10. E de responsabilidade da Empresa CONTRATADA ter um acompanlesidamente uniformizado (jaleco ou
camiseta, boné ou touca, calca comprida e calcado fechado) pamapmite dos produtos até o estoque das Unidades
Escolares. Os entregadores deverdo portar carteira ou atestzdmee identificacdo da Empresa Contratada dos
géneros alimenticios.
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11. Os produtos deveréo ser transportados de acordo com as normasadai¥i§initaria e o caminhao atender as
exigéncias das normas para o transporte.

11.1 Os hortifrutigranjeiros deverao ser transportados em monoblocos vdegmtileno, devidamente
higienizados.

12 A Empresa CONTRATADA devera entregar nas Unidades Escalaeess o alimento aprovado na vistoria
realizada pela equipe de Nutricionistas do Servico de AlimentagiaE que sera realizada de acordo com o
Memorial Descritivo.

13. Deverd ser apresentada, quando da entrega dos produtos, autorizagfotdedo do 6rgdo competente do
Ministério da Saude ou do Ministério da Agricultura, quando se tratanodetos importados. Incluir também
Certificado de Qualidade do Produto, expedido por 6rgéo oficial de controlésdteparigem, atendendo as demais
exigéncias fixadas na legislacédo sanitaria em vigor. No caso deqeatuMERCOSUL, verificar o cumprimento
das resolugBes aprovadas dos paises membros.

14. Fica terminantemente proibida a entrega de géneros alimes#gia®tulos, com excecdo dos hortifrutis.

15. Nos casos de suspeita da qualidade do produto, serd encaminhadapamzoatralise laboratorial que devera ser
realizada em qualquer fase da execuc¢éo do programa, por solicite8ADHIGAE, seguindo as determinagdes

da Resolucao do Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educa¢édo (FNDEYRNAZ6]je Junho de 2013,
condicionando a distribui¢do do alimento ao resultado da andlise. Sei@dafdeterminacdo de microrganismos e/ou
substéncias toxicas de origem microbiana, sempre que se tornaaniec@®btencdo de dados adicionais sobre o
produto em questdo ou quando ocorrerem toxinfecgdes alimentares. A diespedbise dos produtos suspeitos
correra por conta do fornecedor.

16. As empresas serao responsaveis por seus produtos até a datargua ealiilade dos mesmos, valendo para a
resolucao de qualquer davida, o Cédigo de Defesa do ConsuRhidduto deteriorado antes do fim do prazo de
validade ter expirado deverd ser reposto pela Empresa.

MODELO DE ENTREGA DE AMOSTRAS (SEI n°® 0054026
IDENTIFICACAO DO FORNECEDOR:

Razéo Social/Nome:

Endereco:

CNPJ/CPF/MF:

Secretaria de Educacéo- Joinville/SC
Servico da Alimentacéo e Nutricdo Escolar (SANE)

Local e data

Item (ns) Und Quantidad:
Especificacdo (Nome do item)
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XXXXXXX XXXXXXXXXXKKXXXXXXXKXX XXX 6

*Quantidade entregue (amostras)

Dados do Representante Legal da Empresa:

Nome:
CPF:

Cargo/Funcéo:

Assinatura/Carimbo

ANEXO IX

Rotulagem

O produto devera apresentar rotulagem de acordo com a legislacao vigente.

O termorotulagem conforme legislacaa o registro do produto no 6rgdo competente, data de fabricacdo e validade,
rendimento e diluicdo, modo de preparo, valor nutricional, critériosaparazenamento, SAC (Servi¢o de
Atendimento ao Consumidor) dados do produtor, per capita, peso, orientacéasossbrvacao.

O produto devera obedecer ao padrdo de identidade e qualidade: aquelecetabelb 6rgdo competente do
Ministério da Saude, dispondo sobre a denominacao, definicdo e composidiieedéns, matérias primas
alimentares, alimentos “in natura” e aditivos intencionais, fixaaduisitos de higiene, normas de envasamento e
rotulagem, métodos de amostragem e andlise.

Estar licenciadas pelos 6rgaos competentes, obedecendo as disposit@essticoes Federal e Estadual vigentes,
relativas ao registro, rotulagem e padrdes de identidade e qualidade.

1. No rétulo dos produtos devem constar, obrigatoriamente, as seguintgicagdes:

¢ tipo e nome completo do alimento;
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® marca;
¢ ingredientes;

¢ rotulagem nutricional de acordo com a Resolugéo n°® 40/2001 da ANVISA — Adémcional de Vigilancia
Sanitaria;

¢ data de fabricacao e vencimento ou prazo de validade anotados no formatodaréipgua portuguesa
(dia/ano), em local visivel na embalagem;

e numero do lote;

e nome e endereco do fabricante ou embalador;

e peso ou volume liquido, ou peso drenado, com respectivas unidades de medida;
¢ declaracao da presenca de gluten na formulagéo, quando for o caso;

e condicdes de armazenamento;

e empilhamento maximo para armazenamento;

e numero do Registro do Ministério da Saude para Produtos Com Registrot@lwrida acordo com o Anexo |l
da Resolucao n°® 023/2000 da ANVISA — Agéncia Nacional de Vigilanciad8anit

1.1 Os rétulos dos alimentos obtidos através de uma formulagéo préaldtniem conter, obrigatoriamente,
além das informacg0@es citadas anteriormente, as seguintes:

e instrucdo para preparo;

¢ rendimento apds o preparo, expresso em nimeros de por¢des prontas e indiegoduuovolume liquido de
cada porcéo;

e composi¢ao centesimal.
1.2 As embalagens primarias e secundarias devem ser adequadas a:
e natureza do alimento;
e condicdes de armazenamento;
e prazo de validade.

1.3 Nao podem ser utilizadas etiquetas com informag0@es diferestesptassas no rotulo do alimento.

ANEXO X

TERMO DE REFERENCIA - Aquisi¢ido SEI N° 0068255/2015 - SED.UAD
I-Objeto para a contratacao:

Aquisicdo de merenda destinada as Unidades Educacionais do Municipiovilee,Jatravés do Sistema de Registro
de Precos (SRP).

lI-Especificacbes técnicas:
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Quadro de Quantitativos Especificacdes Minimas do(s) Item(ns)

Item |Qtdade|Und. ||Descricéo

ACHOCOLATADO EM PO
Ingredientes: Cacau e agucar, maltodextrina, sal, aroma de baungtabilizante lecitina de
soja. Sem adicao de leite em p6 ou soro de leite. Nao poderéaledateu tracos de leite.
N&o podera conter glaten.

N&o deverd apresentar problemas com homogeneidade, diluicdo inadequada, @xce
acucar, misturas inadequadas ao produto, presenca de impurezasidatmggumos, odor
forte e intenso, sabor alterado por mistura e peso insatisfadénera ter sabor

1 |23.820| Kg |caracteristico.

Embalagem: Devera estar intacta, acondicionado em pacoteslddlasdres ou potes
plasticos bem vedados de até 1 Kg.

v

Prazo de Validade: Minimo de 5 meses.

Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

MISTURA PARA BOLO INTEGRAL DE LARANJA, CASTANHAE ME L
Caracteristicas técnicas: Mistura preparada para bolo integral

Ingredientes: acUcar, farinha de trigo integral, farelo de tege, ém po, 6leo vegetal
refinado, estabilizante lecitina de soja, farinha de trigo (eramidaeom ferro e acido folico),
ovo em po integral, castanha do Para moida, sal, fermento em pa,retural de laranja,
aroma natural de mel.

O produto ndo devera apresentar umidade, embalagem violada, odor desagtadawvel
caracteristico, sujidade e/ou corpo estranho. Apés o preparo, o bolo alenes@ntar maciez
2 |1.550 |[Kg | aparéncia adequada do produto. N&o podera apresentar aparéncia de tolaztolma
crescimento inadequado, ndo podera apresentar sabor residual amargooaeol r
Rendimento: 20 porc¢des de 60 gramas.

Embalagem: Pacotes de polietileno leitoso atéxico com 1kg cada.

Prazo de Validade: Minimo 5 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.

MISTURA PARA BOLO INTEGRAL DE BANANA, AVEIA E CANEL A
Caracteristicas técnicas: Mistura preparada para bolo integral

Ingredientes: acUcar, farinha de trigo integral, farelo de trignaam flocos, leite em po,
Oleo vegetal refinado, estabilizante lecitina de soja, farintidagibe(enriquecida com ferro e
acido fdlico), ovo em po6 integral, flocos de banana desidratadeersagrto em p6, aroma
natural de banana e canela em poé.

3 |1.550 |Kg |O produto ndo devera apresentar umidade, embalagem violada, odor desagredavel
caracteristico, sujidade e/ou corpo estranho. Apés o preparo, o bolo alenesg@ntar maciez
e aparéncia adequada do produto. Ndo podera apresentar aparéncia de lhofoasatma
crescimento inadequado, ndo podera apresentar sabor residual amargogaso. r

Rendimento: 20 porc¢des de 60 gramas.

Embalagem: Pacotes de polietileno leitoso atéxico com 1kg cada.
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Prazo de Validade: Minimo 5 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.

MISTURA PARA BOLO SABOR LARANJA E CENOURA

Ingredientes: Farinha de trigo (enriquecida com ferro e acido fééicagar, éleo vegetal
refinado, leite em po, estabilizante lecitina de soja, ovo esghdermento em po, aroma de
laranja, cenoura em po.

O produto ndo devera apresentar umidade, embalagem violada, odor desagtadawel
caracteristico, sujidade e ou corpo estranho. Apds o preparo, o bolo ajeese@ntar maciez
e aparéncia adequada do produto. Nao podera apresentar aparéncia de lofoastata
crescimento inadequado, ndo podera apresentar sabor residual amangmed s

4 |1.550 |Kg

Rendimento: 20 porcdes de 60 gramas.
Embalagem: Pacotes de polietileno leitoso atéxico com 1kg cada.
Prazo de Validade: Minimo 5 meses.

Data de Fabricag&o: Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.

GELATINA NATURAL DE MARACUJA

Caracteristicas técnicas: A gelatina devera apresentast@nsa firme, cor e sabor
caracteristico. Nao pode ter corantes artificiais.

Ingredientes: gelatina comestivel, agucar, sal refinado, acidu#aiato citrico, estabilizante
citrato de sodio, corantes naturais e aroma natural de mandéojéevera conter glaten.

5 |1.380 |Kg |Embalagem: Devera estar intacta, acondicionado em pacotes diéepolietntendo até 500g.
Prazo de Validade: Minimo de 10 meses.
Data de Fabricagéo: Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.

ARROZ INTEGRAL
Caracteristicas Técnicas: Grupo: Beneficiado, Subgrupo: Int&aake: Longo Fino, Tipo |.
O produto deve conter no minimo 80% do peso dos graos inteiros. Nao deveratapres
graos disformes, percentuais de impurezas acima de 2,5% (gréoadpsgipedras, cascas|e
carunchos), odor forte, intenso ou ndo caracteristico.

6 15.000 | Kg Embalagem: Devera estar intacta, acondicionado em pacotes2tg,adén polietileno
transparente.

Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.

7 |600 Kg |ARROZ PARBOILIZADO TIPO |
Caracteristicas Técnicas: Grupo: Beneficiado, Subgrupo: ParHoiligéasse: Longo Fino,
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Tipo 1.
O produto deveréa conter no minimo 80% do peso dos grdos inteiros. Nao desseatapr
gréos disformes, percentuais de impurezas acima de 2,5% (graoadpgipedras, cascas
carunchos), odor forte, intenso ou ndo caracteristico, preparacdcai@él inadequada —
empapamento.
Embalagem: Devera estar intacta, acondicionado em pacotes atén5hglietileno
transparente.
Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.
ARROZ POLIDO TIPO |
Caracteristicas Técnicas: Grupo: Beneficiado, Subgrupo: PolideseClaongo Fino, Tipo I.
O produto devera conter no minimo 80% do peso dos grdos inteiros. Nao desseatapr
graos disformes, percentuais de impurezas acima de 2,5% (graoadpsipedras, cascas
carunchos), odor forte, intenso ou ndo caracteristico, preparacdcai@él inadequada —
empapamento.

8 900 |Kg |Embalagem: Devera estar intacta, acondicionado em pacotes de Fiajjatiteno
transparente.
Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabricag&o: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.
NHOQUE
Caracteristicas técnicas: Massa congelada. Nao pode conteeandicial.
Embalagem: Devera estar intacta, adequadamente vedada, congeladdidanado em
pacotes de até 1kg. Devera ter sabor, consisténcia e catigetertzase de tubérculos. Apd
coccao devera apresentar textura ou consisténcia caracteristica.

9 [3.960 |Kg
Prazo de validade: Minimo de 2 meses.
Data de fabricacdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.
MACARRAO MIUDO PARA SOPA (ARGOLA, ARGOLINHA, AVE MA RIA,
CONCHINHA)
Caracteristicas Técnicas: Macarrdao de semolina e vitanNAasdevera apresentar sujidad
bolor, manchas ou fragilidade a pressao dos dedos.
A massa alimenticia ao ser posta na agua ndo devera turvasladanteccdo. Nao devera
estar fermentada ou rancosa. Pés — cocgéo, a massa ndo poderdaasdgura ou

10 |11.700| Kg |consisténcia de empapamento. N&o podera conter ovos ou tracos de ovos.
Embalagem: Devera estar intacta, acondicionado em pacote de pétgelhado, bem
vedado, em embalagem de até 1kg.
Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
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Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.

11

36.900

Kg

MACARRAO INTEGRAL PARAFUSO SEM OVO

Caracteristicas técnicas: Massa ou macarrao integraliparsém ovos.

Ingredientes: Farinha de trigo integral e ou farinha integral dedugon ou mistura de
farinha de trigo integral e/ou farinha integral de trigo durum e/olofdeetrigo e/ou farelo d
trigo durum com farinha de trigo comum e/ou sémola/semolina de trigéaeittha de trigo
durum e/ou sémola/semolina de trigo durum. Nao devera apresentar sujitade mancha
ou fragilidade a pressdo dos dedos. A massa alimenticia ao senp@dsfua ndo devera
turva-la antes da coccao. N&o devera estar fermentada ou r&d@®sacoc¢do, a massa né
podera apresentar textura ou consisténcia de empapamento. Ndo podedvosrag tragos
de ovos.

Embalagem: Devera estar intacta, acondicionado em pacote de pétgelhado, bem
vedado, em embalagem de até 1kg.

Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabricag&o: Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.

12

400

Kg

MACARRAO MIUDO DE ARROZ PARA SOPA
Caracteristicas técnicas: massa alimenticia de angredientes: Arroz. Nao pode conter ¢
ou tracos de ovos.

Embalagem: pacote multifolhado, em embalagens de até 500g.
Prazo de Validade: Minimo de 4 meses.
Data de Fabricag&o: Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.

13

300

Kg

MACARRAO PARAFUSO DE ARROZ
Caracteristicas Técnicas: Massa alimenticia de arrdpmenato de parafuso.

Ingredientes: Farinha de arroz, urucum e carcuma.
Embalagem: pacote multifolhado, em embalagens de até 200g.
Prazo de Validade: Minimo de 4 meses.

Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.

14
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27.900

Kg

BISCOITO DOCE INTEGRAL — SABORES VARIADOS
Caracteristicas técnicas: Produto de variados sabores, a Basgatdede trigo integral. Nao
podera conter corantes artificiais. Ndo pode conter Leite.

Devera ser fabricado a partir de matérias-primas sas,dirgemtas de matéria terrosa,
parasitos, devendo estar em perfeito estado de conservacgaojefadore biscoito mal
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cozido, queimado e de caracteres organolépticos anormais. Nao podseat@rumidade qu
guebra (percentual maximo aceito — até 10% de biscoitos quebrados).

Embalagem: Em embalagem contendo até 500g.
Prazo de Validade: Minimo de 5 meses.
Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.

BISCOITO ROSQUINHA DE CHOCOLATE

Ingredientes: Farinha de trigo enriquecida com ferro e 4cido folioag sal, amido de
milho ou fécula de arroz ou mandioca, gordura vegetal, fermentos quipstatslizantes,
lecitina de soja, aromatizantes. Podera conter coco ralado au Packera conter tracos de
leite. N&o podera conter corantes artificiais. Ndo pode conter gdrdns.

Devera ser fabricado a partir de matérias-primas sas,dirgemtas de matéria terrosa,
parasitos, devendo estar em perfeito estado de conservacaojet@adore biscoito mal
cozido, queimado e de caracteres organolépticos anormais. DeVieréesnte crocante.
N&o podera apresentar umidade ou quebra (percentual méximo aceil®%até biscoitos

15 |10.500| Kg quebrados).

Embalagem: Multifolhado transparente, resistente, lacrado, contesaitigngdo de até
500g.

Prazo de validade: Minimo de 5 meses.
Data de fabricacdo: Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.

BISCOITO SALGADO COM GERGELIM
Ingredientes: farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félicdugoregetal, gergelim,
sal, acUcar invertido, extrato de malte, fermentos quimicdsilesiates.

Devera ser fabricado a partir de matérias-primas sas,djrigemtas de matéria terrosa,
parasitos, devendo estar em perfeito estado de conservacaojet@dore biscoito mal
cozido, queimado e de caracteres organolépticos anormais. DeVieréesente crocante.
N&o podera apresentar umidade ou quebra (percentual méximo aceil®%até biscoitos
quebrados).

16 |3.660 | Kg |[Embalagem: Em embalagem de até 500g. Para produtos entre 250 a 500gaue&era
embalagem dupla BOPP mais polietileno. Para produtos abaixo de 250gsgewardalado
em filme laminado BOPP mais BOPP perolado ou laminado, de formasgegure a
qualidade e a crocancia do alimento.

Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabricag&o: Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.

BISCOITO SALGADO INTEGRAL SEM LEITE

Ingredientes: Farinha de trigo fortificada com ferro e acido féjjoajura vegetal, fibra,
17 110.920| Kg |aciicar, sal, extrato de malte, fermentos e estabilizatdiespodera conter leite ou tracos de
leite.

Devera ser fabricado a partir de matérias primas sas djngemtas de matéria terrosa,
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parasitos, devendo estar em perfeito estado de conservacéojet@adore biscoito mal
cozido, queimado e de caracteres organolépticos anormais. Nao podseat@rumidade qu
quebra (percentual maximo aceito — até 10% de biscoitos quebrados).

Embalagem: Em embalagem de até 500g. Para produtos entre 250 a 500gaideera
embalagem dupla BOPP mais polietileno. Para produtos abaixo de 200gsdesardalado
em filme laminado BOPP mais BOPP perolado ou laminado, de formesgegure a
qualidade e a crocéncia do alimento.

Prazo de Validade: Minimo de 5 meses.
Data de Fabricacéo: Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.

BISCOITO SEQUILHO
Ingredientes: Amido, fécula de mandioca, ovo, agucar, margarirgeeheipd, gordura
vegetal, fermentos quimicos, bicarbonatos, estabilizantes. Nao podégéa glaten.

Embalagem: multifolhada, contendo até 500g.
18 |3.120 | Kg
Prazo de Validade: Minimo de 5 meses.

Data de Fabricag&o: Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.

ACUCAR CRISTAL BRANCO

Caracteristicas Técnicas: O agucar cristal deveralkegcédo de agucar isento de
fermentagfes, de matéria terrosa, de parasitos e detritogisiou vegetais. Produto
processado da cana-de-acucar, com aspecto sélido e cristais édosldliao devera
apresentar sujidade, umidade, bolor, rendimento insatisfatério, ddoragsturas e peso
insatisfatério. Deve ser branco e ndo pode conter corantes aifici

19 149.200| Kg |[Embalagem: Devera estar intacta, acondicionada em pacotes dmFajietileno leitoso ou
transparente.

Prazo de Validade: Minimo de 10 meses.
Data de Fabricag&o: Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.

ACUCAR REFINADO

Caracteristicas Técnicas: O acUcar refinado devera serafddde aclcar isento de
fermentagBes, de matéria terrosa, de parasitos e detriogisiou vegetais. Produto
processado da cana-de-agucar com moagem refinada. Nao deveraapsagdate,
umidade, bolor, rendimento insatisfatorio, coloracdo, misturas drnsegisfatorio.

20 |240 Kg |Embalagem: Devera estar intacta, acondicionada em pacotes denFiaiatileno leitoso oy
transparente.

Prazo de Validade: Minimo de 10 meses.

Data de Fabricacdo: Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.
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[lI-Condic¢des de garantia:

lll.I - Na entrega nas Unidades Escolares e Centro de Digffibbgia Secretaria da Educacgéo, os produtos serdo
conferidos e se houver(em) produto(s) em desacordo com a requisigodados fora da validade (b), danificados
(c), embalagem violada (d), dentre outras situacdes (e), osomeendo recusados, devendo a empresa repor o
produto no momento da entrega (nos moldes do item Ill.II) ou no prazo maxid@dgearenta e oito) horas apés a
entrega,;

lIL.II - A empresa ndo podera entregar produtos impréprios para condasta,maneira a mesma deve ter no ato da
entrega uma quantidade de produtos para reposi¢cao, de modo a substituir o gredappesentarem qualquer
problema (produto fora da validade, danificados, danificados no transpab@agem violada, estragados, dentre
outra situacdes analogas);

[IL.1l - Os produtos nao-pereciveis — resfriados ou congelados — depaes&ar pela Vigilancia Sanitaria antes serem
vistoriados pela Equipe de Nutricionistas do SANE/GAE;

lII.IV - Os hortifrutigranjeiros obrigatoriamente deveréo seremptes em monoblocos de plastico vazados,
devidamente higienizados. Sendo proibida a entrega em caixas de madeira;

[Il.V - Fica terminantemente proibida a entrega de génerosrdlicies sem rotulos, com excecgdo dos hortifrutis;

lI1.VI - As empresas serdo responsaveis por seus produtos até a dataepmrar a validade dos mesmas
valendo para a resolugéo de qualquer davida, o Cédigo de Defesa do Condenmitlte deteriorado antes do fim
do prazo de validade ter expirado devera ser reposto pela(s) CORRTADA(S);

IIL.VIl - Apés assinatura do contrato, no momento da entrega dos prodstasidades educacionais, nos casos de
suspeita da qualidade do produto, a equipe de Nutricionistas (SANE) petitaréamostras dos produtos para
andlise sensorial e havendo necessidade, encaminhar para abéta®eil@l que poderd ser realizada em qualquer
fase da execucdo do programa, por solicitacdo do SANE/GAE, seguidei@iasinal¢cdes da Resolugdo do FNDE n°
26, de 17 de junho de 2013, condicionando a distribuicdo do alimento ao resultadsdaZara efetuada
determinacdo de microrganismos e/ou substancias toxicas de origexhiama, sempre gue se tornar necessaria a
obtencao de dados adicionais sobre o produto em questdo ou quando ocorreremdesiafi@centares.

lIL.VIL] - As despesas das analises dos produtos suspeitosa&cpmeconta da(s)
CONTRATADA(S).

LVILII - Se houver reprovacao de algum item do lote, 0 mesmordesgx reposto em até
48 (quarenta e oito) horas, para que sejam adequados a descricaonestdidarmo de
referéncia, quadro do item Il. Devendo também o produto reposto passan@ide da
equipe de nutricionistas.

IV-Prazo de entrega e forma de entrega:
IV.I - PRAZO DE ENTREGA: Conforme item Il - Especificacfes Técnicas.
IV.Il - FORMA DE ENTREGA: Parcelada. Conforme item Il - Especificac8es Técnicas.

IV.III - A entrega dos produtos devera ser realizada no local ihalisa "guia de requisicao para entrega" emitida
pela Secretaria de Educacao;

IV.IV - As entregas deverao respeitar a periodicidade (sentanakena, mensal, p. ex.) estipulada em cada produto,
conforme quadro contido no item 1.

V-Local de entrega e horario de entrega:
V.l - DOS LOCAIS DE ENTREGA

Os produtos deverao semtregues pela(s) CONTRATADA(Shas Unidades Escolares (Escolas, Centros de
Educacao Infantil e entidades) relacionadas em anexo (documento 8834012 apds a analise no Centro de
Distribuicdo da Secretaria da Educacadeste ultimo, cito a Rua Marqués de Olinda, n°. 2.900, BairraaGl6r
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Joinville-SC), conforme "Guia de Requisicao para Entrega" (quessetila para cada entrega pelo GAE/SE), onde
constardo os quantitativos e respectivos destinos;

V.1l - Os produtos deverédo ser entregues no periodos e quantidades cadpecifcado individualmente no quadro
contido no item Il (Especificacdes Técnicas);

V.11l - Os pontos de entrega relacionados em anexo (relesco, docusteni®. 0054012 poderdo sofrer alteracdes
(inclusédo e/ou excluséo), de acordo com a Secretaria de Educacao;

V.IV - A(s) CONTRATADA(S) devera (do) elaborar o seu(shpl@) e seus roteiros de entrega em conjunto com a
Geréncia de Assisténcia ao Educando (GAE) da Secretaria de;BO8&) para cada semestre e informar, por
escrito, ao Servico de Alimentagéo e Nutricdo Escolar (SAIMEIAE/SE até 15 (quinze) dias apds a assinatura do
contrato para consequente aprovacdo da GAE.

V.V - DOS HORARIOS DE ENTREGA:

V.V.I - Nas Escolas e Centros de Educacao Infantil com funciomangegral: das 07 (sete)
horas as 17 (dezessete) horas;

V.V.1I - Nas Escolas e Centros de Educacéao Infantil com funcientmparcial: das 07 (sete)
horas e 30 (trinta) minutos) as 11 (onze) horas e 30 (trinta) mimatas 13 (treze) horas e
30 (trinta) minutos as 17 (dezessete) horas;

V.V.II - Centro de Distribuicdo da Secretaria de Educacdof8dsito) horas as 12 (doze)
horas.

V.VI - DOS DIAS PARA ENTREGA

De segunda a sexta-feira, exceto feriados e pontos facultativos.
VI-Amostras/Prospectos (quando for o caso):
VI.I - Conforme documento SE| n0068258
VI.I-Critérios de Analise(quando for o caso):

Conforme documento SEI 13068258 0068263e 0054022

VI.II-Equipe técnica:

Nutricionistas que compdem o quadro técnico do Servico de Alimentagatoighl Escolar (SANE) da Geréncia de
Assisténcia ao Educando (GAE).

VII-Dotagdo Orcamentéria:

218/2015 00006.00001.00012.00306.00007.2.001033.3.3.3.9.0.00.00.00.00 Aplicagdes Diretas (Recursos Proprios
Ordinarios fonte 100)

217/2015 00006.00001.00012.00306.00007.2.001033.3.3.3.9.0.00.00.00.00 Aplicagbes Diretas (Programa Naciona
de Alimentacdo Escolar fonte 137)

VIlI-Gestor do contrato:
Secretaria de Educacéo.
IX-Obrigacdes da Contratada especificas do objeto:

IX.I - No ato da entrega, a(s) CONTRATADA(S) devera(adcarasiuinido(s) de balanca para pesagem dos produtos
em todas as Unidades Escolares;
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IX.1l - E de responsabilidade da(s) CONTRATADA(S) ter pelmogeum acompanhante devidamente uniformizado
(jaleco ou camiseta, boné, calca comprida e calcado fechad®) fpansporte dos produtos até o depésito das
Unidades Escolares. Os entregadores deverao portar carteiratad@tie salde e identificacdo da empresa
fornecedora dos géneros alimenticios;

IX.IIl - A entrega dos géneros alimenticios se dara mediani&"@ Requisicdo para Entrega”, emitida pelo
GAE/SE, que contera 3 (trés) vias de igual teor, sendo que arpririzeficara na Unidade Escolar, uma via ficara
com a(s) CONTRATADA(S) e uma via deverd ser devolvida (no dentfaga ou no dia seguinte ao término da
entrega efetuada) ao setor do GAE/SE, para fins de conferéncia,;

IX.IV - Os produtos deverao ser transportados de acordo com as norkigdé&feia Sanitaria e o caminhdo atender
as exigéncias das normas para o transporte dos produtos;

IX.V - A possibilidade de troca de marca sé ocorrera se a smpredutora nao estiver mais fabricando o produto, se
a importadora nao estiver mais importando o produto ou se houver dificuldasfaprdga fabricante entregar a
guantidade solicitada. Neste caso, o fornecedor devera anexar nogrooedscumento do fabricante ou

importador informando a ocorréncia. A solicitagdo para alteracium, devera ser protocolada no SANE/GAE
com um minimo de 10 (dez) dias de antecedéncia para analise;

IX.VI - Em caso de necessidade de substituicdo de um produto parsiis (02) amostras deste deverdo ser
encaminhadas, acompanhadas de justificativa em papel timbrado daardprEicha Técnica e Alvara Sanitario do
Fabricante para andlise. Se necessario, sera solicitado LaAddlg® conclusivo emitido por Laboratério
Qualificado, para analise pela Equipe de Nutricionistas do SANE/Gsta alteracdo ndo devera acarretar atraso na
data estipulada para entrega dos alimentos;

IX.VII - Se durante o periodo de entrega o fabricante do produto atemamposicdo quimica do alimento de forma a
ocasionar prejuizos nutricionais ou de satde ao aluno, a Equipe de Nstasiolo SANE/GAE podera solicitar a
troca de produto. Para tanto, o fornecedor devera cumprir os itengl V)l e

IX.VIII - Devera ser apresentada, quando da entrega dos produtogzagitorde importacdo do érgdo competente do
Ministério da Saude ou do Ministério da Agricultura, quando se tratanodetos importados. Incluir também
Certificado de Qualidade do Produto, expedido por 6rgéo oficial de controlésdteparigem, atendendo as demais
exigéncias fixadas na legislacédo sanitaria em vigor. No caso deqeatuMERCOSUL, verificar o cumprimento

das resolugBes aprovadas dos paises membros;

IX.IX - Os géneros alimenticios a serem entregues, ser&@oiadns pela Equipe de Nutricionistas do SANE/GAE,
no Centro de Distribuicdo da Secretaria da Educacao e somentstapéiaga, se estiverem em acordo com as
amostras apresentadas e aprovadas, seréo liberados para distribsigéidades escolares, mediante "Guia de
Requisicdo para Entrega", emitida pela SE/GBE seja, a(s) CONTRATADA(S) somente poderdo entregar nas
Unidades Escolares os produtos previamente aprovado na analise deositnas.

X-Obrigacdes da Contratante especificas do objeto:
X.I - Os pedidos deverao ser solicitados pela CONTRATANTE camtecedécia de:
X.I.I - 07 (sete) dias para hortifrutigranjeiros e paes;
X.LII - 15 (quinze) dias para carnes e frios;
X.L1I - 30 (trinta) dias para produtos ndo pereciveis.
X.II - Responder os questionamentos solicitados pela(s) CONTRA{BP4uando solicitados;

X.1I - Solicitar por escrito a troca dos produtos que néo se enquadeespecificacdes ou que apresentarem
qualquer problema para seu consumo.

XI-Condi¢Bes Gerais (se houver):

N&o se aplica.
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Enderecos da Unidades Escolares da Rede Municipal de Ensin

ENDERECOS DAS UNIDADES ESCOLARES DA REDE MUNICIPAL DE ENSINO

PROF.)(U)

BAIRRO/LOC
N° NOME DA ESCOLA ENDERECO DISTR.
1 |ABDON BAPTISTA (E.M. DR.) (U) R: Petropolis, 1.618 Petrépolis
2 égg;’;ﬁ; ANNA DA SILVEIRA (EM. R: Monsenhor Gercino, 6.674 Paranaguamirim
3 |ADOLPHO BARTSCH (E.M.) (U) R: Arno Krelling, s/n Pirababva/Centro
4 |ALFREDO GERMANO HENRIQUE HARDT Estrada D" Oeste, n° 5.319 Rio Bonito/Area Rural
5 |ALIRE CARNEIRO (E.M. CEL.) (R) Estr. Timbé, 1.335 Piratzdia
6 |ALUIZIUS SEHNEM (E.M. PROF.) (U) R: Baltazar Busch&645 Espinheiros
7 |AMADOR AGUIAR (E.M.) (U) R:Alvaro Maia, n® 1.021 Ulysses @Guardes
8 |JANABURGO (E.M.) (U) Estr. Anaburgo, 1.747 Vila Nova
9 |ANITA GARIBALDI (E.M.) (V) R: Independéncia, 965 Anita Garilal
10 [ANNA MARIA HARGER (E.M. PROF?) (U) R: Barbosa Rodriguggy Guanabara
11 |ARINOR VOGELSANGER (E.M. Ver.) (U) R: Rolando Gursken°s/ Vila Nova
12|ARTHUR DA COSTA E SILVA (E.M. PRES.) (U) | R: XV de Quiiro, 4.648 Rio Bonito
13|AVELINO MARCANTE (E.M. PROF.) (U) R: Guilherme Holz, 140 Bom Retiro
14 |BALTASAR BUSCHLE (E.M. PREF.) (V) R: Olga Trusz Shoin€k, Parque Guarani
15|BERNARDO TANK (E.M. PROF.) (U) R: XV de Novembro, 8574 Wava
16 |CARLOS GOMES DE OLIVEIRA (E.M. SEN.) (U) R: Lauro Soeder, 777 Aventureiro
17 |CARLOS HEINS FUNKE (E.A.M.) (U) Rodovia SC 301, KM 0 Donartgiaca
18|CASTELLO BRANCO (E.M. PRES.) (U) R: S&o Miguel, 363 Boat¥i
19|CURT ALVINO MONICH (E.M. VER.) (U) R: Harold Maul, 250 Awngureiro
20 EDGAR MONTEIRO CASTANHEIRA(EM. R: dos Miosotes, 72 Fatima

21

ELADIR SKIBINSKI (E.M. PROF?) (U)

R: José Gongcalves, 803 - Loc.
Parque Jlle

Aventureiro

22

ELIZABETH VON DREIFUSS (E.M. PROF?) (U)

R: Minas @&y, 5.876

Morro do Meio
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23|EMILIO PAULO ROBERTO HARDT (E.M.) (U) | R: Emilio Hard720 - Vila Canela Pirabeiraba
24 |EMILIO STOCK JR. (E.M. PREF)) (R) Estr. do Salto I6&4 Area Rural/Vila Nova
25|EUGENIO KLUG (E.M.) (R) - MILDAU Estr. Mildau, 835 Piralvaba
26 |EVALDO KOEHLER (E.M.) (R) Estr. Cubatao Raab, 46 Piralimira
FRCO. JOSE R. DE . .
27 OLIVEIRA(CAICPROF.DESEM.)(U) R: Agostinho dos Santos, 568 Comasa
28 |FRANCISCO RIEPER (E.M. PROF)) (R) IEEC; Snf4§01’ Km 14 - Bstr. do |5, o heiraba
29 |FRITZ BENKENDORF (E.M.) (R) Estr. Caminho Curto, 1.697 Pinatie/Area Rural
30|GERALDO WETZEL (E.M. PREF.) (U) R: Passo Fundo, 315 Fatima
31 |GERMANO LENSCHOW (E.M.) (R) Estr. D. Francisca, km 21 iraPeiraba
32|HANS DIETER SCHMIDT - (E.M. DR.) (U) R: Carina, 95 dan Paraiso
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33

HANS MULLER (E.M. PASTOR) (U)

R: Pastor Hans Miiller, 102

Gléria

34

HERIBERTO HULSE (E.M. GOV.) (U)

R: Conselheiro Lafayef25

Boa Vista

35

HERMANN MULLER (E.M.) (R)

Estr. Palmeira,n® 4.239

ArearBI/Rio Bonitg

ESTRADA PALMEIRAS(E.M.)Ext. Hermann

Area Rural - Rio

36 Muller Estr. Palmeiras, 1.700 Bonito
37 |HILDA ANNA KRISCH (ENF°) (E.M.) R: Selma Doering Bruhrgn Jardim Iririd
38|HONORIO SALDO (E.M. PROF.) (R) Estr. Quiriri, 3.467 Piesraba

. . APA/Quiriri
39 |HUBERT HUBENER (E.M. VER.) (R) Estr. Alto Quiriri, 6.771 /Dist.girab.
40|ISABEL SILVEIRA MACHADO (E.M. PROF?) (U) R: Dorothdvio daimento, 4.723 Area Rural/Cubat&q
41|JAIME DE BARROS CAMARA (E.M. DOM) (U) | R: Jodo Ebert, 836 Comasa

JOAO BERNARDINO DA SILVEIRA JR. (EM

42 PROF)(U) R: Joao Costa Junior, 1.410 Joao Costa
43|JOAO COSTA (E.M.) (U) R: Monsenhor Gercino, 3900 Jodo Costa
44|JOAO DE OLIVEIRA (E.M.) (U) R: Agulhas Negras, 1.587 Fatima

45

JOAO MEERHOLZ (E.M. PROF.) (R)

Estr. do Sul - KM 18

ARaral/Vila Nova

R: Waldomiro Inacio de Carvalh

46 |JOAQUIM FELIX MOREIRA (EM. PREF.) (U) 333 baranaguamirim
47 |JOSE ANTONIO NAVARRO LINS (E.M. DR.) (U) R: Imbuia, 55 Comasa
48|JOSE DO PATROCINIO (E.M.) (R) Estr. Timbé, 8.805 Jardamals0
49 |JOSE MOTTA PIRES (E.M. PROF.) (U) R: Parati, 590 NovasiBia
50 [JULIO MACHADO DA LUZ (E.M. PROF.) (U) R: Jativoca, 1.800 Nova Brasilia
51 |KARIN BARKEMEYER (E.M.PROF?) (U) R: Marcio Luckow, 450 WiNova
a
52 I('S)CY LUIZA DA CRUZ FLORES (E.M. PROF) R: Waldemiro José Borges, 3.997 lItinga
53 |LAURA ANDRADE (E.M. PROF?) (U) R: Senador Rodrigo Lobo, 1.140 didadririd
54 |LAURO CARNEIRO DE LOYOLA (E.M. DEP)) (U) R: Francis®unzer, 141 Boehmervaldt
55|LUIZ GOMES (E.M. PREF.) (U) R: Domingos Abilio Miranda Adhenarcia
a
56 gARlA MAGDALENA MAZZOLLI(E-M.PROF?) Estr. da Ilha, n° 2.066 Jardim Sofia
57 |MARIA REGINA LEAL (E.M. PROF®) (U) R: Arnaldo Davet, 519 shinheiros
58 [MARIANO COSTA (CAIC PROF®) (U) Av. Alvino Hansen, n® 1.210 Adter Garcia
59 |MAX COLIN (E.M. PREF.) (V) R: Pasteur, 1.079 Iriric
60 |[NELSON DE MIRANDA COUTINHO(E.M.) (U) | R:Francisco Visi, 38 Jarivatuba

61

NILSON WILSON BENDER (E.M.PREF.) (U)

Prolongamento da Rua das
Tulipas, 89

Paranaguamirim

62|9 DE MARCO (E.M.) (V) Estr. Santa Catarina, 6.960 - Km7ghi
63|ORESTES GUIMARAES (E.M. PROF.) (U) R: Boehmerwadt, 1.830 oeBnerwaldt
64 |OSWALDO CABRAL (E.M. PROF.) (U) R: Monsenhor Gercino, 3.134 | tréfmlis
65|OTTO RISTOW FILHO (E.M.) (R) Estrada Pirabeiraba, 702 alReiral

66 |PAUL HARRIS (E.M.) (U) R: Catanduva, 50 Sao Marcos
67 |PAULINE PARUCKER (E.M.) (U) R: Atilio Vinotti, n® 411 Boelemnwaldt

68

PEDRO IVO CAMPOS (E.M. GOV.) (U)

R: José Manoel de Soi@a,

Costa e Silva

69

REINALDO PEDRO DE FRANCA (E.M. PROF.)
(R)

Av. Beira Mar, n° 236

Loc.Morro do Amaral

70

RIBEIRAO DO CUBATAO (E.M.) (R)

Estr. Alvino Souza do Nascimen
s/n

ggl’ea Rural - Cubatag

71

ROSA M@ BEREZOSKI DEMARCHI (E.M. PROF
V)

2)
)\v. Japiter, 839

Jardim Paraiso

72
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RUBEN ROBERTO SCHMIDLIN (E.M. DR.) (U)

R: Alexandrel\&, n° 42

Morro do Meio
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73

SADALA AMIN GHANEM (E.M. Dr.) (U)

Av.: Evangelista Justino
Espindola,125

Parque Guarani

74

SAUL SANT ANNA DE OLIVEIRA DIAS (EM.
PROF.) (U)

R: Padre Roma, 800

Jarivatuba

75

SENHORINHA SOARES (E.M. PROF?) (R)

Estr. do Sul, 6.778

a/Reral/Vila Nova

76

7 DE SETEMBRO (E.M.) (R)

Estr. Bonita, 3.173

Area Rural/Rimito

77

SYLVIO SNIECIKOVSKI (E.M. PROF.) (U)

Avenida Jupiter, 1.753

Jardim Paraiso

THEREZA MAZZOLLI HREISEMNOU

R: Pavo, s/n° (Lateral da Estr.

78 (E.M.PROF?) Timbé) Jardim Paraiso

79 |VALENTE SIMIONI (E.M. Pe.) (U) R: Coronel Camacho, 130 itrir

80 |VALENTIM JOAO DA ROCHA (E.M.) (U) R: XV de Novembro, 7.030 il¥ Nova

81 |VALESCA MAY ENGELMANN (E.M. PROF?) (R)| Estr. dos Morros Area Rural/Vila Nova
82 |VIRGINIA SOARES (E.M. PROF?) (U) R: Princesa Mafaldé8 Floresta

83

WITTICH FREITAG (E.M. PREF.) (U)

R: Avenida Miguel Alves
Castanha

Aventureiro

84

ZULMA DO ROSARIO MIRANDA (E.M. PROF?)
L)

R: das Cabeleireiras, 101

Costa e Sivla

CENTRO DE EDUCAGCAO INFANTIL — CEls

N° NOME DA UNIDADE ESCOLAR ENDERECO BAIRRO
85 |ADHEMAR GARCIA CEI (V) R: Alvino Hansen, n° 1.226 Adhemar Garci
86 |ADOLFO ARTMANN CEI (U) R: Cacapava, 95 Bom Retiro

87

ALEGRIA DE VIVER CEI (U)

R: Monsenhor Gercino, 6.793

Paranaguamir

88

ALZELIR TERESINHA GONCALVES PACHECO
CEl (U)

R: Inambu, Esquina Rua Jagd, 645

50 Costa e Silva

89

AMANDOS FINDER CEl (V)

Rua Augusto Schramm, 52

Jardim Iririu

R: Willy Schossland, c/Rua dos
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90 |ARTE E VIDA CEl . Aventureiro
Peixes s/n

91 |AVENTURAS DE CRIANCA CEI R: Pica Pau, 993 Aventureiro

92 |BEIJA-FLOR CEI (V) Rua dos Bancérios, 305 Petrépolis

93 |BEM-ME-QUER R:Crater. Esg. Av. Japiter,n® 42 Jardim Parais

94|BOTAOZINHO DE ROSA CEI (U) R: Guanabara, 1.062 Guanabara

95 |BRANCA DE NEVE CEI (U) R: das Andorinhas, 550 Costa e Silva

96 | CACHINHOS DE OURO CEI (U) R: Pastor Georg Birger, 141 Piraba/Centro

97 |CASTELLO BRANCO CEI (U) R: Alvino Boldt, 245-COHAB Aventureiro

98| CELIO GOMES DE OLIVEIRA CEI - (KM/4) - (U) R: Santaa@rina, n® 4.027 Profipo

99 |CIRANDA CIRANDINHA CEI (U) R: Canoas, 452 - esq. Jodo Paylaidim Iririu

100 DOCE INFANCIA CEI (U) R: Bom Retiro, n°® 97 Nova Brasilia

101 ELIANE KRUGER CEI (U) R: Adolfo da Veiga ¢/ Afonso g el
Moreira,n®749

102 ESPACO DA CRIANGA s:ag‘??:fgg;’v i Janior/Alvare 1,y emar Garcia

103 ESPACO ENCANTADO CEl (V) Av. Procopio Gomes, 749 Bucarein

104 ESPERANCA CEI (U) R: Vicente Celestino, 240 Comasa
R:Agostinho do Santos,n®

105 ESPINHEIROS CEI (V) 568?Caic Espinheiros) Comasa

106 ESTRELINHA BRILHANTE CEI (U) R: Santa Isabel, 152 Jodo @ost

107 FATIMA CEI (U) R. Damasio Mathias de Jarivatuba

Oliveira,240
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108

GIRASSOL CEI (U)

R: Vice Prefeito Luiz Carlos
Garcia, 1.035

Costa e Silva

109 HERONDINA DA SILVA VIEIRA CEI (V) R:Pedro Castro Brei852 Floresta

110 IRACI SCHMIDLIN CEI (U) Rua: Sdo Francisco do Sul, 235  Jauba

111 ITAUM CElI (U) R: Botafogo, 148 ltaum

112/ IVAN RODRIGUES CEI (U) R: Xaxim, n° 32 Iriridi

113 JARDIM SOFIA CEI Rua Cuba, 85 Jardim Sofia

114/ JORGE LUIZ VANDERWEGEN CEI(U) R:Abelino Abdon Ferreira, 1136 | Iltaum

115/ JUAREZ MACHADO CEI (U) R: Armazém, n°® 265 ltaum

116/ JULIANA DE CARVALHO VIEIRA CEI (U) R: dos Esportista®, 510 Itinga

117|LIRIO DO CAMPO CEI (U) R: Fatima, 2.606 Fatima

118 LUIZA MARIA VEIGA CEl R: Vidal Ramos, 41 Guanabara

119 MARILENE DOS PASSOS SANTOS CEI (U) | rolongamento daRuadas |, o oo amirim

Tulipas,n® 111

120 MARIO AVANCINI CEI (U) R: Tuiuti, 1.010 Iriric

121l MEU PEQUENO MUNDO CEI (V) R: Alwino Hansen, n® 176 Adhemarcaa

122/ MIRACI DERETTI CEI (U) R: Bento José Flores, n° 25 Espinheiros
P R: Miosétis, esquina c/rua L.

123 MIOSOTIS CEI (V) Assuncio, 1_15?9 Fatima

124 MONTEIRO LOBATO CEI (V) R. Rodrigo Luiz Gongalves, s/n  Pagaramirim

125 MORRO DO MEIO CEI (U) R: do Campo, n° 817 Morro do Meio

126/ MUNDO AZUL CEI (V) R: Caxambu do Sul, 76 S&o Marcos

127/ NAMIR ALFREDO ZATTAR CEl R: S&o Januério, n°® 1.499 Aventureiro

128 ODORICO FORTUNATO CEl (V) R. Constancio Visentainer, s/nf verureiro

129

PAO DE MEL CEI

R. Alfredo Wersdoerfer, 357

Panaguamirim

130

PARAISO DA CRIANCA CEI (U)

R: Japiter , 903

Jardim Papais

131

PARQUE GUARANI CEI

Av.Evangelista Justino Espindol
n° 25

?Jarque Guarani

132 PEDACINHO DO CEU CEI Rua S&o Miguel,769 Boa Vista

133 PEDRO IVO FIGUEIREDO DE CAMPOS CEI (U) R: Guanabaray32. Fatima

134 PEDRO PAULO HINGS COLIN (Deputado) CEI R: Séo Clemente, 154 Itinga

135 PEQUENA SEREIA CEI (V) R: Kurt Alvino Monich, n® 172 | Costa le&i

136 PEQUENO PRINCIPE CEl R: Cidade de Mossord, 105 Profipo

137/PETER PAN CEI (U) R: Pastor Hans Mdller, 138 Gloria

138 PONTE SERRADA CEI (U) R: Ponte Serrada, 1.095 Comasa

139 RAIO DE SOL CEI (U) ?2 Jodo Miers c/ St Bdvirges, R, \ova

140 SEMENTINHA CEI (V) R: Ricardo Karmann, 175 Iririd

141 SIGELFRID POFFO CEI (U) R: Alvin Passolt, n® 7 Vila Nova

142SOL NASCENTE CElI (V) R: Arlindo Pereira Macedo, 225  Itaum

143 SONHO DE CRIANCA CEI (U) R: José Gomes de Freitas, 160 taGoSilva

144 ZE CARIOCA CEI (U) R: Voluntéarios da Pétria, 110 [taum
UNIDADES ESCOLARES A SEREM INAUGURADAS

N° NOME DA UNIDADE ESCOLAR ENDERECO BAIRRO

145 JUSTINA ROSA FACHINI CEl Estrada Lagoinha Morro do Meio

146

ULYSSES GUIMARAES CEl

Rua Cidade Barretos

Ulisses Guiemara

147

SILVIA CAVALHEIRO CEI

Rua Jodo Medeiros

Parque Guarani

148

ABDON DA SILVEIRA CEI

Rua das Azaleias

Paranaguamirim

149
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ZILDA ARNS NEUMANN CEl

Rua Laranjal

Parque Guarani
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150 MONTEIRO LOBATO CEl Rua Rodrigo Luiz Goncalves Paranaguamirim
151 NOVA VILA CElI Rua Rolando Gruske Vila Nova

152 PARQUE IMPERADOR CEl Rua Mafalta Laurindo Aventureiro

153 MARIA DA GRACA CEl Rua Papa Joéo | Iririu

154 PADRE ROMA CEl Rua Treviso Jarivatuba

155 CATTONI CEl Rua Inambu Costa e Silva

156 LAERCIO BENINCA CElI Rua Laércio Beninca Vila Nova

157/ TRENTINO CEl Rua Juliano Busarllo Boehmerwakd

158 COMASA CEl Rua Rio Negro Comasa/Boa Vista

159 ESCOLA NOVA Ainda sem endereco Paranaguamirim

160 PETROPOLIS CEI Rua: Guilherme Buch Pereira Petropolis

161 PLACIDO XAVIER EM Rua: Roberto Lehm Santa Catarina

162 CUBATAO CEI Rua: Paulo Gilsen Cubatao

163 JARDIM PARAISO CEl Rua: Callisto Jardim Paraiso

164 ESPINHEIROS - SESI Rua:Sophia Noack Pereira Espinheiros
ENTIDADES FILANTROPICAS

N° NOME DA UNIDADE ESCOLAR ENDERECO BAIRRO

156E:EE'L\IJRO EDUC E CRECHE CONDE MODESTCRua Sao Paulo, 1.000 Bucarein

157 ASSOCIACAO BENEFICENTE BAKHITA Rua Helmuth Falgattei925 Boa Vista

158 CEI CRIANCA FELIZ

Rua Rouxinol, n°® 186

Aventureiro

159

CEI RECANTO DOS QUERUBINS

Rua Deputado Paulo Stuart Writ
40

Hardim Sofia

160 CEI CANTINHO FELIZ Rua Francisco Alves, 174 Floresta

161 CEI BETHESDA Rua Conselheiro Pedreira, 624 Pirabeiraba
162 GASP GRUPO DE ASSIST SOCIAL DO PARAI$O Rua Régulus, 33 rdimaParaiso Il
163 CEDI MARIA OFELIA GUIMARAES Rua Maraba, 293 Floresta

164 CEP MANOEL GERMANO MIRANDA Rua Cerro Azul, n°® 888 Nova Bliasi
165 ASSOC JOINVILENSE INTEG DO DEF VISUAL| Rua JornalistdéiHdo Muller, 276 | Floresta

166 INST EDUC ESP PROF2 LIA R A J DE SANTIS Rua JosésEBalliari, 111 Boa Vista

acordo com a Secretaria de Educacgéo

Os pontos de entrega relacionados neste documento poderéo sofkeracdes (incluséo e/ou excluséo) de

ANEXO Xl

Minuta da Ata de Registro de Pregos

VALIDADE: 12 (doze) MESES

Aos dias do més de
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Pregoeiro(a) Sr(a)......ccccceveeeeeerennnnee. , dedo@om a Portaria n.° ...../......, doravante denominada ORGAO
GERENCIADOR, nos termos da Lei n° 10.520, de 17 de julho de 2002 e adMcreicipal n.° 14.040, de 18 de
dezembro de 2007, e das demais normas legais aplicaveis, em ¢assidiwacdo das propostas apresentadas

no Pregdo PresenciaparaRegistro de Precosi°. 008/2015 cujo resultado foi publicado no Diario Oficial do Estado
de Santa Catarina e homologado pelo Sr. Miguel Angelo Bertolini, RES@gistrar os pre¢os para futura e
eventualAquisicao de alimentos para suprir as necessidades das Uaies Escolares do Municipio de

Joinville, nas quantidades, termos e condi¢des descritos no Edital e seus qnexzEssa a fazer parte desta, tendo
sido, os referidos pregos, oferecidos pela empresa cuja propadtesssificada em 1° lugar no certame acima
numerado, qual seja: R$ , Irreajustavel.

CLAUSULA PRIMEIRA — DO OBJETO

1.1 —A presente ata tem por objeto o registro para fornecimento, quandddegdes seguintes itens:

CLAUSULA SEGUNDA — DA VALIDADE DOS PRECOS
2.1— A presente Ata de Registro de Precos tera a validatie @mze) meses partir da sua publicacao.

2.2— Durante o prazo de validade desta Ata de Registro de Poedasicipio de Joinville ndo sera obrigado a
adquirir o objeto referido na Clausula Primeira exclusivamentepelo Sistema de Registro de
Precos,facultando-se a realizacéo de licitagédo especifica parasigqupretendida, assegurada a preferéncia ao
fornecedor registrado em igualdade de condicdes, ou, cancelar a Atayréncia de alguma das hipGteses
legalmente previstas para tanto, garantidos a detentora, neste cantraditério e a ampla defesa.

CLAUSULA TERCEIRA — DOS PRAZOS E LOCAL DE ENTREGA

3.1 -0 prazo de vigéncia contratual sera até 31 de dezembro dacExeorfespondente, contados a partir da data
da assinatura do contrato.

3.2 — O fornecimento dos itens licitados sera realizado pelo forneceorUnidades Escolares (Anexo Xl) do
Municipio de Joinville, conforme especificado no item 1 Anexo VIII daakdit

3.3 -0 prazo para entrega das mercadorias devera obedecer o disposto n¥ Aeero de Referéncia.

3.4— Todas as despesas decorrentes do transporte e entrega do objéto porreonta do contratado.

CLAUSULA QUARTA - CONDICOES PARA CONTRATACAO

4.1 —A contratacao do(s) licitante(s) vencedor(es) do presente Pregdeesentada pela expedi¢cdo do Contrato,
da qual constard, no minimo, identificac@o da licitacéo, espedfs resumidas do produto licitado, quantitativo,
preco unitario e total, fornecedor, local e prazo para entrega dosgsodut

4.2 — Convocacao para assinatura da Contrato:

4.2.1 —Concluido o processo licitatério, homologado o seu resultado e adjudicado caohjespectivo(s)
concorrente(s) vencedor(s), este(s) sera(do) convocada(s) pdmpataano prazo dg (cinco) diagontados da data
da convocacdao, assinar o Contrato;

4.3— Ao assinar a Ata de Registro de Precos, e eventualmente at@aetfornecimento, a proponente vencedora
obriga-se a vender os bens registrados, conforme especificacbescéemdntidas no edital, em seus anexos e
também na proposta apresentada;
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4.4 —Na oportunidade de assinatura da ata de registro de precos a proponeateamrecertiddes atualizadas de
regularidade fiscal junto aos seguintes 6rgkagenda Federal Fazenda EstadualFazenda Municipal, do
domicilio ou sede da proponentdNSS e Fundo de Garantia por Tempo de Servi€6&FS e a Certidao Negativa
de Débitos Trabalhistas conforme Lei 12.440 de 07 de julho de 2011, em atendimento ao art. 55 XHtisla Lei
8.666/93.

CLAUSULA QUINTA — DO PAGAMENTO

5.1- O pagamento sera efetivado de acordo com a(s) proposta(s) deapresestada(s) pelo(s) vencedor(s)
nestePregdq observado o que consta neste Edital e seus Anexas, inclusive quanta a fmndicdes de
pagamento.

5.2— O pagamento sera efetivado mediante apresentacédo da notldisdalca/fatura que devera ser emitida em
nome do Contratante, da qual devera constar o nimero desta licitap@ohe, acompanhado da liberacéo da
Secretaria requisitante e das Certiddes Negativas de RegidaFidaal Federal, Estadual, Municipal, FGTS e
INSS e a Certidao Negativa de Débitos Trabalhistasegularizadas.

5.3 —As retencdes tributarias serdo aplicadas de acordo com aadégssFederais, Estaduais e Municipais vigentes.

5.4— O pagamento sera efetuado em até 30 (trinta) dias apés a elosggadutos e apresentagdo da nota fiscal na
Unidade da Contabilidade.

5.5 —Em caso de atraso no pagamento seré aplicado como indice de d@toativagtaria o IPCA — indice Nacional
de Precos ao Consumidor Amplo.

CLAUSULA SEXTA — DAS CONDIGOES DE FORNECIMENTO

6.1— A entrega do objeto sé estara caracterizada mediante edésé@itorizacdo de Fornecimento /AF dos itens
contratados.

6.2— O fornecedor ficara obrigado a atender todos os pedidos efetuados awigateia desta Ata, mesmo que a
entrega deles decorrente estiver prevista para data posterisea d@encimento.

6.3— Os materiais deverdo ser entregues acompanhados da Not&&tisalorrespondente.

CLAUSULA SETIMA — DAS SANCOES

7.1— As sanc0es e penalidades que poderdo ser aplicadas ao ProponentsdC@éioaas previstas na Lei Federal n°
10.520, de 17 de julho de 2002, na Lei Municipal n°® 4.832, de 22 de setembro de |B@8&ea posteriores, neste
Pregéo e no Contrato.

7.2— Penalidades que poderao ser cominadas aos Proponentes/Contratadims garantia defesa no prazo de 5
(cinco) dias uteis:

| — Multa, que sera deduzida dos respectivos créditos, ou cobrados administratezamnjudicialmente,
correspondente a:

a) 15% (quinze por cento) do valor da proposta, no caso de desisténcia de opestar de entregar ou
apresentar documentacéo falsa exigida para o certame, ndo cebelnato;
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b) 0,2% (zero virgula dois por cento) do valor da proposta por dia que excedazr@pama entrega do objeto, até o
limite de 15% (quinze por cento);

¢) 15% (quinze por cento) do valor da proposta, pela inexecucéo contratual tpaoparoponente vencedor, sem
prejuizo da apuracéo e reparacdo do dano que a exceder;

Il — Impedimento de licitar e contratarcom o Municipio de Joinville, Administracdo Direta e Indireta, nas
hipoteses abaixo edescredenciamentalo Cadastro Central de Fornecedores do Municipio de Joinville e do
SICAF, pelo prazo de até 05 (cinco) anpsem prejuizo das demais cominacoes legais e contratuaisrde eom o
art. 7°, da Lei Federal n® 10.520, de 17 de julho de 2002:

a) recusar-se a retirar a Autorizacdo de Fornecimento (A&3gnar o Contrato, quando convocado dentro do prazo
de validade da proposta;

b) deixar de apresentar os documentos discriminados no Edital, tendadizgae cumpria os requisitos de
habilitacéo;

c) apresentar documentacao falsa para participar no certanmarnoemégistrado em ata, ou demonstrado em
procedimento administrativo, mesmo que posterior ao encerramentoaloeert

d) retardar a execucao do certame por conduta reprovavel do proponerttadeegis ata;
€) ndo manter a proposta;

f) desistir de lance realizado na fase de competicao;

g) comportar-se de modo inidéneo durante a realizacdo do certamteadegsn ata,;

h) cometer fraude fiscal demonstrada durante ou ap6és a realizaggibeaioe;

i) fraudar a execuc¢éo do contrato;

j) descumprir as obrigacdes decorrentes do contrato.

7.3 —As multas dever&o ser pagas junto a Tesouraria da SecretBeaetela ddMUNICIPIO até o dia de
pagamento que BROPONENTE/CONTRATADO tiver direito ou poderao ser cobradas judicialmente ap6s 30
(trinta) dias da notificacdo.

7.4 —Nas penalidades previstas neste edital, a Administracdo condjdeadivadamente, a gravidade da falta, seus
efeitos, bem como os antecedentes do proponente ou contratado, graduandofadoedeods de aplica-las, se
admitidas as justificativas do proponente ou contratado, nos termos dspfie diart. 7°, da Lei n°. 10.520/2002.

7.5 —As penalidades aplicadas seréo registradas no cadastro do proponeataftmntr

7.6 — Nenhum pagamento sera realizadd®&DPONENTE/CONTRATADO enquanto pendente de liquidagcdo
qualquer obrigacgéo financeira que lhe for imposta em virtude de penaligl@udimpléncia contratual.

CLAUSULA OITAVA — DA ALTERACAO DA ATA

8.1 —A Ata de Registro de Precos podera sofrer alteracdes, obedixidiaposicdes contidas no art. 65 da Lei n.°
8.666/93.

8.2 —0 preco registrado podera ser revisto em decorréncia de eventudlorddageles praticados no mercado, ou
de fato que eleve o custo dos servicos ou bem registrados, cabendo aG&deg@tador da Ata promover as
necessarias negociacdes junto aos fornecedores.

8.3 —Quando o preco inicialmente registrado, por motivo superveniente, torapesgor ao preco praticado no
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mercado o Orgéo Gerenciador devera:

a) convocar o fornecedor visando a negociagdo para reducao de precodegjgagd®m ao praticado pelo mercado;
b) frustrada a negociacéo, o fornecedor sera liberado do compromigsidass

¢) convocar os demais fornecedores visando igual oportunidade de negociagéo.

8.4 —Quando o preco de mercado tornar-se superior aos pre¢os registradaoseeedbr, mediante requerimento
devidamente comprovado, ndo puder cumprir o0 compromisso, 0 Orgdo Gerenciadmr poder

a) liberar o fornecedor do compromisso assumido, sem aplicacao ddgmmatonfirmando a veracidade dos
motivos e comprovantes apresentados, se a comunicacao ocorrer antidaldepfornecimento.

b) convocar os demais fornecedores visando igual oportunidade de negociagao.

8.5 —A alteracdo da Ata de Registro de Precos dependera em qualaquea casnprovacao das condicdes de
habilitac&o atualizadas do fornecedor convocado.

8.6 —N&o havendo éxito nas negociacdes, o Orgdo Gerenciador devera procedgagéeda Ata de Registro de
Precos, adotando as medidas cabiveis para obtenc¢éo da contratagémtagisa.

CLAUSULA NONA — DO CANCELAMENTO DA ATA DE REGISTRO D E PRECOS.
9.1 —O fornecedor tera seu registro cancelado quando:
a) descumprir as condi¢cdes da Ata de Registro de Precos:

b) ndo retirar a respectiva nota de emprenho ou instrumento equivateptazo estabelecido pela Administragéo,
sem justificativa aceitavel;

¢) ndo aceitar reduzir o seu preco registrado, na hipétese @e éstear superior agueles praticados no mercado;
d) presentes razdes de interesse publico.

9.2— O cancelamento de registro, nas hip6teses acima previsegraslos o contraditério e ampla defesa, sera
formalizado por despacho da autoridade competente do Orgéo Gerenciador.

9.3- O fornecedor poderd solicitar o cancelamento do seu RegistrocgenBrecorréncia de fato superveniente que
venha comprometer a perfeita execugéo contratual, decorrente® derttat ou de forca maior devidamente
comprovados.

9.4— A comunicacgdo do cancelamento do preco registrado, nos casos pregsiadausula, sera feita mediante
publicacdo em imprensa oficial do Municipio.

CLAUSULA DECIMA — DA AUTORIZACAO PARA AQUISICAO EEM ISSAO DAS ORDENS DE
COMPRA.

10.1- As aquisicdes do objeto da presente Ata de Registro de Préimasterizadas, caso a caso, pelo Orgéo
Gerenciador/Unidade de Suprimentos.
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CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — DAS DISPOSICOES FINAIS

11.1- As questdes decorrentes da utilizacdo da presente ata, que a0 gErsgirimidas administrativamente, serdo
processadas e julgadas na Justica Estadual, no Foro da Cidade de J@djilcom exclusdo de qualquer outro por
mais privilegiado que seja, salvo nos casos previstos no art. 104, liredi®ea “d”, da Constituicao Federal.

Joinville, xx de xxxxxxxx de 2015.

Pregoeiro(a): ...........

De acordo:

ANEXO XiIli

Minuta do Contrato

TERMO DE CONTRATO NO........ /2015

Termo de Contrato que entre si celebramNICIPIO DE JOINVILLE

- Secretaria de Educacéo - SE, inscrito no C.N.P.J. n°. 83.169.623/0@0&-&06

diante denominado MUNICIPIO e a empresa ..., inscrita no Q.M®..., doravante
denominada CONTRATADA, paraquisicdo de alimentos para suprir as
necessidades das Unidades Escolares do Municipio de Joinyilla forma

do Pregéo Presencial n® 008/201% ser regida pela Lei Federal n° 10.520, de 17 de
julho de 2002, a Lei Municipal n° 4.832/03, de 22 de setembro de 2003, com&aplicac
subsidiaria da Lei n°® 8.666/93, de 21 de junho de 1993 e alteracdes posteriores
demais normas legais federais, estaduais e municipais vigentes.
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Aos ... dias de ... de 2015, na sede da Prefeitura Municipal delléoiprdsente o Sr. ..., Secretario de Educacéao,
CPF: ..., compareceu o Sr. ..., CPF n° ..., da emprgsara.como seu representante legal, firmar com

o MUNICIPIO o presente Contrato, pelo qual se obriga a fornecer o seu objetanagfoondicdes estabelecidas
no edital ddPregao Presencial n®. 008/2015nas clausulas seguintes:

CLAUSULA PRIMEIRA — Objeto do Contrato

1.1- Este contrato tem por objedguisicdo de alimentos para suprir as necessidades das UniéadEscolares do
Municipio de Joinville, conforme descri¢cdo abaixo:

CLAUSULA SEGUNDA - Forma de Fornecimento

2.1 -0 fornecimento dos materiais do presente Contrato sera de forretagar de acordo com a clausula quinta
deste instrumento.

2.2 —Fica vinculado este termo contratual as condi¢ées do Edital erssusalo processo licitatdorRREGAO
PRESENCIAL n° 008/2015% a proposta da Contratada.

CLAUSULA TERCEIRA — Preco

3.1 -0 valor deste Contrato para efeitos financeiros, fiscais energdrios é de R$ ... (...), sendo o mesmo
irreajustavel.

CLAUSULA QUARTA — Condicdes de Pagamento

4.1 —O pagamento sera efetivado de acordo com a(s) proposta(s) de preseatapa(s) pelo(s) vencedor(s)
nestePregdq observado o que consta neste Edital e seus Anexas, inclusive quanta a fmndicdes de
pagamento.

4.2 - O pagamento sera efetivado mediante apresentacdo da nowdis6alca/fatura que devera ser emitida em
nome do Contratante, da qual devera constar o nimero desta licitap@ohe, acompanhado da liberacédo da
Secretaria requisitante e das Certiddes Negativas de RegidaFidaal Federal, Estadual, Municipal, FGTS e
INSS e a Certidao Negativa de Débitos Trabalhistasegularizadas.

4.3 —As retencdes tributarias serdo aplicadas de acordo com aadégssFederais, Estaduais e Municipais vigentes.

4.4— O pagamento sera efetuado em até 30 (trinta) dias apos a elosggadutos e apresentacdo da nota fiscal na
Unidade da Contabilidade.

4.5 —Em caso de atraso no pagamento sera aplicado como indice de dtaatipagtaria o IPCA — indice Nacional
de Precos ao Consumidor Amplo.

CLAUSULA QUINTA — Prazos e Local de entrega

5.1 —O prazo de vigéncia contratual sera até 31 de dezembro dacexearfespondente, contados a partir da data
da assinatura do contrato.

5.2 — O fornecimento dos itens licitados sera realizado pelo forneceorUnidades Escolares (Anexo Xl) do
Municipio de Joinville, conforme especificado no item 1 Anexo VIII daakdit

5.3 -O prazo para entrega das mercadorias devera obedecer o disposto n¥ Aearo de Referéncia.
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5.4— Todas as despesas decorrentes do transporte e entrega do objéto pormeonta do contratado.

CLAUSULA SEXTA — Recursos para Atender as Despesas

6.1 —As despesas provenientes do objeto desta licitacdo correrdoqefdesdotacdo orcamentaria:

218/2015 00006.00001.00012.00306.00007.2.001033.3.3.3.9.0.00.00.00.00 Aplicacdes Diretas (Recursos Préprios
Ordinarios fonte 100)

217/2015 00006.00001.00012.00306.00007.2.001033.3.3.3.9.0.00.00.00.00 Aplicagbes Diretas (Programa Naciona
de Alimentacdo Escolar fonte 137)

CLAUSULA SETIMA — Da Gestdo Do Contrato

7.1— A gestao do termo contratual, sera realizada pela Sezmtaiducacdo, sendo a mesma responsavel pelo
recebimento e fiscalizacdo do objeto licitado, conforme disposto.rivata Lei 8.666/93.

CLAUSULA OITAVA — Direito de Fiscalizag&o

8.1 —O MUNICIPIO exercera ampla fiscalizacdo do objeto contratado, o que em nenhureadgdmira
aCONTRATADA das responsabilidades fixadas pelo Codigo Civil e pelo Cadigo de Def€smsiamidor.

8.2 —A fiscalizagdo ddMUNICIPIO transmitira por escrito as instrugdes, ordens e reclamagiepgtindo-lhe a
decisdo nos casos de davidas que surgirem no decorrer da vigéncia contratual

CLAUSULA NONA — Responsabilidades do Municipio

9.1 —Cumprir e fazer cumprir as disposic6es deste contrato.

9.2 —Determinar, quando cabivel, as modificacdes consideradas neceaga@ifeita execucdo do contrato e a tutelar
0 interesse publico.

9.3 —Intervir no fornecimento do objeto licitado nos casos previstos emméef@ma deste contrato visando proteger
0 interesse publico.

9.4 —Prestar as informacdes e 0s esclarecimentos que venhanolicgadses pela Contratada.
9.5 —Efetuar o pagamento a Contratada, de acordo com a forma e praedeesdas neste contrato.
9.6 —Conferir, vistoriar e aprovar os materiais entregues pela Caafdrat

9.7 —Rejeitar, no todo ou em parte, 0s materiais que a contratadgaeritne das especificacdes deste Edital e seus
anexos.

CLAUSULA DECIMA — Responsabilidades da Contratada

10.1 —A contratada obriga-se a aceitar acréscimos ou supressdeMyliGIPIO realizar, até o limite de 25%
(vinte e cinco por cento) do valor inicial do contrato.

10.2 —Assumir integral responsabilidade pelo fornecimento do objeto contratueir guefetuar, estando sempre de
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acordo com o estabelecido nas normas deste contrato e do edital dsglioita®riPREGAO PRESENCIAL n°
008/2015

10.3 —Assumir integral responsabilidade pelos danos decorrentes destenf@mieciinclusive perante terceiros.

10.4 —Devera proceder as correcdes que se tornarem necessériaita mpatizacdo do objeto contratado,
executando-o em perfeitas condi¢bes e de acordo com a fiscalizag&NiGiPIO .

10.5 —As despesas de transporte em caso de envio e retorno do objeto paracdiabsorrerdo por conta da
contratada, assim como as despesas resultantes de quaisqueteagérdas decorrentes de danos seja por culpa sua
ou quaisquer de seus empregados e prepostos, obrigando-se, outrossim, por gesEmsabilidades decorrentes

de acdes judiciais de terceiros, que lhes venham a ser exigidaszpatte Lei, ligadas ao cumprimento do presente
Contrato.

10.6 —O licitante vencedor devera manter, até o cumprimento final debsigacao, todas as condicdes de
habilitagéo e qualificacdo exigidas na licitacdo, devendo comuniedisdtamente a Contratante qualquer alteracéo.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — DAS SANGCOES

11.1- As sancg0es e penalidades que poderdo ser aplicadas ao Proponeni@d0@éioeas previstas na Lei Federal
n°® 10.520, de 17 de julho de 2002, Decreto 7.892, de 23 de janeiro de 2013, na Lipiad\inhit832, de 22 de
setembro de 2003 e alteracdes posteriores, neste Pregédo e no Contrato.

11.2- Penalidades que poderdo ser cominadas aos Proponentes/Contratadiots ggraivia defesa no prazo de 05
(cinco) dias uteis:

| — Multa, que sera deduzida dos respectivos créditos, ou cobrados administratezamnjudicialmente,
correspondente a:

a) 15% (quinze por cento) do valor da proposta, no caso de desisténcia de oplestar de entregar ou
apresentar documentacéao falsa exigida para o certame, ndo csbalraio;

b) 0,2% (zero virgula dois por cento) do valor da proposta por dia que excedazr@pgma entrega do objeto, até o
limite de 15% (quinze por cento);

¢) 15% (quinze por cento) do valor da proposta, pela inexecugéo contratual tpaoparoponente vencedor, sem
prejuizo da apuracéo e reparacao do dano que a exceder;

Il — Impedimento de licitar e contratarcom o Municipio de Joinville, Administracdo Direta e Indireta, nas
hip6teses abaixo edescredenciamentalo Cadastro Central de Fornecedores do Municipio de Joinville e do
SICAF, pelo prazo de até 05 (cinco) anpsem prejuizo das demais cominacoes legais e contratuaisrde eom o
art. 7°, da Lei Federal n® 10.520, de 17 de julho de 2002:

a) recusar-se a retirar a Autorizacdo de Fornecimento ouragsioatrato, quando convocado dentro do prazo de
validade da proposta;

b) apresentar documentacao falsa para participar no certamepm@négistrado em ata, ou demonstrado em
procedimento administrativo, mesmo que posterior ao encerramentoaloeert

C) ndo manter a proposta;

d) desistir de lance realizado na fase de competicao;

e) cometer fraude fiscal demonstrada durante ou apds a realiiacédame;
f) fraudar a execucéo do contrato;

g) descumprir as obrigacdes decorrentes do contrato.
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11.3 —As multas dever&o ser pagas junto & Tesouraria da SecretBeaatela ddIUNICIPIO até o dia de
pagamento que BROPONENTE/CONTRATADO tiver direito ou poderao ser cobradas judicialmente ap6s 30
(trinta) dias da notificacéo.

11.4 —Nas penalidades previstas neste edital, a Administracdo congjdaativadamente, a gravidade da falta, seus
efeitos, bem como os antecedentes do proponente ou contratado, graduando+aoedeode de aplica-las, se
admitidas as justificativas do proponente ou contratado, nos termos dspfie diart. 7°, da Lei n°. 10.520/2002.

11.5 —As penalidades aplicadas seréo registradas no cadastro do proponeatafmntr

11.6 -Nenhum pagamento sera realizadd®&®&DPONENTE/CONTRATADO enquanto pendente de liquidacdo
gualquer obrigacao financeira que lhe for imposta em virtude de penalidatsdimpléncia contratual.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — Rescis&o

12.1 —-A rescisao do presente podera ser:

a) determinada por ato unilateral e escrito da Administracad@asos enumerados nos incisos | a Xll e XVII do art.
78 da Lei n°® 8.666/93, alterada pela Lei n° 8.883/94 e pela Lei 9.648/98;

b) a inexecucéo total ou parcial do presente enseja sua rescsdamahistracdo, com as consequéncias previstas
na clausula décima primeira;

¢) amigéavel, por acordo entre as partes, mediante autorizacéia esaundamentada da autoridade competente,
reduzida a termo no processo licitatério, desde que haja conveniéAadadastracao;

d) constituem motivos para rescisdo do presente 0s previstos no ardigd.&° 8.666/93, alterada pela Lei n®
8.883/94 e pela Lei 9.648/98;

e) em caso de rescisdo prevista nos incisos Xl a XVII dgoar8 da Lei n° 8.666/93, alterada pela Lei n° 8.883/94 e
pela Lei 9.648/98, sem que haja culpaCdaNTRATADA , sera esta ressarcida dos prejuizos regularmente
comprovados, quando os houver sofrido;

f) a resciséo do presente de que trata o inciso | do artigo 78tacams consequéncias previstas no artigo 80, incisos
| a IV, ambos da Lei n°® 8.666/93, alterada pela Lei n° 8.883/94 &qi€da648/98.

g) ficam resguardados os direitos da Administracdo, em casoct#iceadministrativa, na forma estabelecida no
inciso IX do art. 55 da Lei n° 8.666/93 e previsto no art. 77 da Lei n°® 83666/

12.2 —Sem prejuizo de quaisquer sancdes aplicaveis, a critéNJBOCIPIO , a rescisdo importara em
impedimento de licitar e contratar com o municipio, na forma dooiigido item 11.2.

CLAUSULA DECIMA-TERCEIRA — DA LEGISLACAO APLICAVEL

13.1— Nos termos do previsto no artigo 55, inciso Xll, aplica-se aorgeesentrato a presente legislacao:
a) Lei n®10.520/02

b) Lei n° 8.666/93 e alteracdes;

c) Decreto 7.892/13

d) Cédigo de Defesa do Consumidor;

e) Cédigo Civil;

f) Cédigo Penal;
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g) Cédigo Processo Civil;

h) Cédigo Processo Penal;

i) Legislacao trabalhista e previdenciaria;
j) Estatuto da Crianca e do adolescente; e

k) Demais normas aplicaveis

CLAUSULA DECIMA-QUARTA — Foro

14.1 —Para dirimir questdes decorrentes deste Contrato fica ele@tmalk Comarca de Joinville, com renlncia
expressa a qualquer outro.

14.2 —E, por estarem assim justos e contratados, assinam o praaeh{&rés) vias de igual teor e forma.

Joinville, xx de xxxxxxxx de 2014.

Municipio de Joinville

Secretaria de Educacao

(Contratada)
(Representante Legal)

(Cargo)

ANEXO XIV

Minuta da Autorizacdo de Fornecimento (AF)

AUTORIZACAO DE FORNECIMENTO Ne....... /2015

Autorizacdo de fornecimento vinculada a Ata de Registro de Precesao Edital de Pregdo Presencial n°

008/2015.

139 de 141 05/02/2015 14:3



. SEI'/ PMJ - 0072015 - Edital :: https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.@agao=documento_in

Item Qtdade Und Descricdo Valor Unitario

Local de Entrega:

Prazo de Entrega:

Fornecedor:

CNPJ:

Endereco: Bairro: CEP:
Municipio: Estado:

Telefone

Representante Legal da empresa:
CPF:

E-mail:

OBSERVACOES:

1) Emitir nota fiscal em nome dBREFEITURA MUNICIPAL DE JOINVILLE , inscrito noC.N.P.J.
n°83.169.623/0001-10.

2) Advertimos que o ndo cumprimentos das obrigagbes assumidas na fageificdstardo sujeitas as sansdes
previstas no edital.

3) Sdo partes integrantes desta Autorizacdo de Fornecimento (Af)sedmanscritos estivessem, o edital de
licitagdoPregéo Presencial n° 008/2015eus anexos, a Ata de Registro de Precos, e quaisquer complepgentos
documentos, propostas e informacgBes apresentadas pela licitante \eeeogaederam suporte ao julgamento da
licitacdo.

Data de emissdo: xx de xxxxxxxx de 2015.

Municipio de Joinville
Secretaria de Educacao

Roque Antonio Mattei

(Contratada)
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(Cargo)

ANEXO XV

Legenda de Documentos Provenientes do Processo SEI n° 15.0.000110-1

Analises Laboratoriaisanexo VI -documento SEI m9068263

Analises das Amostrasinexo VIl - documento SEI 9068258

Procedimentos normativos para entrega dos géneros alimenticios nassuiestadtres Anexo VIl

- documento SEI 9068275

RotulagemAnexo IX -documento SEI n8054022

Termo de ReferénciaAnexo X - documento SEI 8068255

Endereco das Unidades Escolares de Rede Municipal de Emsirexo XI - documento SEI (8054012
Modelo de entrega de amostrasnexo VIII - 0054026

-

eil . pr Documento assinado eletronicamente PANIELA CIVINSKI NOBRE , Diretor (a)
i L’j_'] ,%?Iﬁ f_ﬁ Executivo (a) em 04/02/2015, as 15:28, conforme a Medida Provis6éria n® 2.200-2, de

psunalury

| etetrénica e, 24/08/2001 e o Decreto Municipal n® 21.863, de 30/01/2014.

' eil : i : Documento assinado eletronicamente GUEL ANGELO BERTOLINI , Secretario (a)
_ﬁmms L’_ﬁ] 3 ﬂ'“"_ LL_ﬂ em 04/02/2015, as 15:47, conforme a Medida Provisoria n° 2.200-2, de 28/08/2 Decreto
| eletrdnica = Municipal n° 21.863, de 30/01/2014.

! A autenticidade do documento pode ser conferida no site httpsfgeajoinville.sc.gov.br/ informando o
P codigo verificado072015e o codigo CRE4013C18
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