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TERMO DE REFERENCIA - AQUISICAO SEI N° 0018864482/2023 - SES.UAF.ACP

1-Objeto para a contratagio:

Aquisicao de coffee break e alimentagdo/refeicdo para atender a demanda do Conselho
Municipal de Saude.

2-Especificacdes técnicas:

Lote Item Cédigo Descricao Unidade Quantidade
Fornecimento de .
! 1 17916 Coffee Break Unidade 2.100
2 918237 Refeigdo Unidade 25

2.1 - As sugestdes dos itens que devem compor o coffee break estdo dispostas no
subitem 10.16.1.

2.2- As sugestdes dos itens que devem compor a refeicdo estdo dispostas no subitem
10.16.2.

2.3- A contratada devera fornecer os itens de acompanhamento conforme especificagcdes e
quantidades definidas no subitem 10.16.

2.4- O objeto desta contratacao nao se enquadra como sendo de bem de luxo;
2.5 - Os itens objeto desta contratacdo sdo caracterizados como comuns.
3-Condic¢oes de garantia:

O(s) produto(s) deverdo ter garantia legal - nos moldes do Cdédigo de Defesa do
Consumidor, entretanto, caso o fabricante do(s) produto(s) conceda garantia contratual, esta deve ser somada
ao prazo da garantia legal.

4-Prazo de entrega e forma de entrega:
4.1 - Prazo de entrega:

4.1.1- Para eventos com até¢ 100 (cem) pessoas a CONTRATANTE comunicard a
CONTRATADA com até 5 (cinco) dias uteis de antecedéncia;

4.1.2- Para eventos acima de 100 (cem) pessoas a contratante comunicara a contratada
comaté 10 (dez) dias uteis de antecedéncia.

4.2 - Forma de entrega: As entregas serdo realizados de forma parcelada, conforme
solicitagdo e escolha do cardépio.

4.3 - A presente contratagdo serd um fornecimento ndo continuo, cujo prazo de vigéncia
contratual sera de 01 (um) ano, vez que a contratagdo esta prevista no Plano Plurianual;

4.3.1 - A(s) ata(s) de registro de precos podera(ao) ser(em) prorrogada(s), desde que
atendido o previsto no art. 84 da Lein® 14.133/2021.



5-Local de entrega e horario de entrega:
5.1 - Locais de entrega:

5.1.1- As entregas deverdo ser realizadas nos locais, datas e horarios definidos mediante
solicitagdo da Secretaria Executiva do Conselho Municipal de Saude.

5.1.2- O fornecimento ocorrera dentro das delimitagdes de Joinville, independente do dia (o
que, em alguns casos excepcionais, incluird fins de semana, feriados e pontos facultativos) e horario (dentro de
um intervalo de 7:00 (sete) horas as 20:00 (vinte) horas), conforme sera informado na solicitagdo da
contratante via e-mail.

5.1.3- Contato:

5.1.3.1- E-mail: cms.joinville@jomville.sc.gov.br
5.1.3.2- Telefone: (47) 3481-5181.
6-Amostras/Prospectos (quando for o caso):
Nao se aplica.

6.1-Critérios de Analise (quando for o caso):
Nao se aplica.

6.2-Funcao Técnica:

Nao se aplica.

7-Gestor do contrato:

A gestdo do contrato sera realizada pela Secretaria de Saiude, sendo a mesma responsavel
pela fiscalizacdo do contrato.

8-Obrigacoes da Contratada especificas do objeto:

8.1 - Realizar a substituicdo, no todo ou em parte, sem custos para CONTRATANTE,
do(s) produto(s) que apresentar(em) algum defeito, dano em decorréncia do transporte, manuseio ou
fabricagdo, ou em desacordo com as especificacdes deste Termo de Referéncia, no prazo maximo de 1 (uma)
hora antes do inicio dos eventos, apos notificada.

8.2 - As despesas decorrentes do acondicionamento, carga, transporte, descarga e entrega
do objeto correrdo por conta da CONTRATADA, conforme normas vigentes.

8.3 - Identificar seus funcionarios, ou terceiros, responsaveis pela entrega do objeto
contratado.

8.4 - Comunicar a0 CONTRATANTE toda e qualquer irregularidade encontrada para o
cumprimento do contrato;

8.5 - Assumir integral responsabilidade pelos danos decorrentes deste fornecimento,
inclusive perante terceiros.

8.6 - Promover a destinagdo final ambientalmente adequada, sempre que a legislagao assim
0 exigir.
8.7- O fornecimento de Coffee break e refeicdo/ almoco deverdao contemplar os itens do

cardapio e as respectivas especificacdes, conforme as sugestdes dispostas no subitem 10.16 e quantidade
prevista por pessoa, sendo que uma (01) unidade corresponde aos itens do cardépio por pessoa.

8.8- Responder por quaisquer danos pessoais ou materiais causados por seus empregados
nos locais da entrega dos produtos, bem como aqueles provocados em virtude dos fornecimento e da
inadequacao de materiais e equipamentos empregados;

8.9- Fornecer mado-de-obra especializada, mantendo quadro de pessoal técnico qualificado
para realizacdo dos produtos, devidamente uniformizados com a identificagdo da empresa;

8.10- Obedecer as normas de seguranca e medicina do trabalho para esse tipo de



atividade, ficando por sua conta o fornecimento, antes do inicio da preparagdo dos cardéapios, dos
Equipamentos de Prote¢ao Individual- EPI e coletiva EPC, caso necessario a seus funcionarios;

8.11- Manter durante toda a execug@o do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes
por ele assumidas, todas as condigdes de habilitacdo e qualificagdo exigidas na contratagao;

8.12- Efetuar a entrega em perfeitas condi¢des, no prazo e local indicados pela Secretaria,
em estrita observancia as especificacdes do Termo de Referéncia, acompanhado da respectiva nota fiscal
constando detalhadamente as especificagdes e quantidades.

8.13- Fornecer as bebidas em garrafas térmicas limpas e em perfeito estado de uso.
8.14- Cumprir todas as normas sanitarias para a confec¢ao e fornecimento do objeto.

8.15- Toda e qualquer eventualidade que ndo constar neste Termo de Referéncia sera
tratada pela Comissao de Acompanhamento e Fiscalizagao do futuro contrato.

8.16- A CONTRATADA devera cumprir o prazo maximo para substitur o(s)
produto(s) que por ventura venham a apresentar algum defeito ou que ndo estejam de acordo com as
especificacdoes ou proceder com as substituicoes dos itens que apresentarem qualquer irregularidade ou que
estejam em desacordo com o contratado, sem qualquer 6nus adicional.

8.17- Sera de responsabilidade da CONTRATADA todas as despesas necessarias para
fornecimento e entrega dos produtos até as dependéncias do local do evento, inclusive quanto se tratar de
devolugdes e/ou substituicdes.

9-Obrigacoes da Contratante especificas do objeto:

9.1- Permitir acesso dos empregados da CONTRATADA as dependéncias das unidades,
quando da entrega do(s) produto(s);

9.2- Prestar as informagdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pela
CONTRATADA, quando necessarios ao fornecimento;

9.3- Comunicar formalmente a CONTRATADA qualquer falha e/ou wrregularidade no
fornecimento, determinando o que for necessario a sua regularizagao;

9.4- Acompanhar, fiscalizar e avaliar o cumprimento do Termo de Referéncia;

9.5- Rejeitar em todo ou em parte, o(s) produto(s) que estiver(em) em desacordo com
este Termo de Referéncia ou que fora constatado qualquer irregularidade.

9.6- A CONTRATANTE podera verificar e solicitar a qualquer momento o fornecimento
de mformacdes que considere importantes 8 CONTRATADA, do seu andamento, devendo comunica-la de
qualquer fato ou anormalidade que possam prejudicar o bom andamento e execucio contrato. E assegurado a
CONTRATANTE que a eventual falta, total ou parcial, desta fiscalizagdo ndo eximira a CONTRATADA de
total responsabilidade de executar bem e fielmente o fornecimento;

9.7- Os produtos que ndo tiverem data de fabricagdo e validade ndo serdo aceitos pela
CONTRATANTE;

9.8- Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pela CONTRATADA, de
acordo com as clausulas contratuais e os termos de sua proposta;

9.9- Verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade do produto recebido
provisoriamente, com as especificagdes constantes no edital e da proposta, para fins de aceitagdo e
recebimento definitivo;

9.10- Notificar a CONTRATADA por escrito qualquer irregularidade encontrada no
fornecimento, exigindo corre¢do imediata;

10-Condicoes Gerais:
10.1 - Modelo de gestao do contrato

Define-se aqui, em linhas gerais, como sera a execugdo do objeto acompanhada pela
Comissao de Acompanhamento e Fiscalizacdo (CAF):



10.1.1 A gestdo serd realizada por Comissao de Acompanhamento e Fiscalizagdo ou
Comissdo de Recebimento, conforme Instrucdo Normativa n° 04/2022 da Secretaria de Administracdo e
Planejamento, Capitulo VI, Secao IV, V e VI, restando como atores os servidores nomeados para compor a
Comissao;

10.1.1.1 Cabera a Comissao de Acompanhamento e Fiscalizagdo designada verificar o
cumprimento pela contratada de todas as condigdes contratuais.

10.1.1.2 A Comissao de Acompanhamento e Fiscalizacdo ou Comissao de Recebimento,
sera nomeada em até 10 (dez) dias tteis contados da publicagdo do Contrato e/ou Ata de Registro de Pregos;

10.1.2 Define-se como forma de comunica¢do com a contratada a formal, nos termos do
Decreto n.° 51.742/2022, que aprovou a Instru¢do Normativa n.® 04/2022 (0015231284) da Secretaria de
Administragdo e Planejamento;

10.1.3 O pagamento sera efetuado apos o recebimento definitivo do bem;
10.1.4 Os itens serdo recebidos:

a) Provisoriamente, no ato da entrega do item, pela Comissdo de Fiscalizagio e
Acompanhamento;

b) Definitivamente, no prazo maximo de 2 (dois) dias tuteis contados apds o recebimento
provisorio, a CONTRATANTE realizara o recebimento definitivo, que ocorrera somente se os itens estiverem
conforme quantidade solicitada e consoante as especificagdes do presente Termo de Referéncia;

c) Na hipotese de verificagdo a que se refere o subitem 10.1.4, "b" ndo ser procedida
dentro do prazo fixado, reputar-se-4 como realizada, consumando-se o recebimento definitivo no dia do
esgotamento do prazo;

d) O recebimento provisorio ou definitivo dos itens ndo exclui a responsabilidade da
CONTRATADA pelos prejuizos resultantes da incorreta execugdo da futura contratagao;

e) Se a CONTRATANTE constatar, tanto no recebimento provisoério como no definitivo,
que os itens ndo correspondem ao exigido no presente Termo de Referéncia, ou estdo em quantidade diversa
da solicitada, a CONTRATADA devera providenciar no prazo estipulado no subitem 8.1, a
substituicdo/reposicdo visando ao atendimento total das especificacdes, conforme item 2, sem prejuizo da
incidéncia das sangdes previstas na contratagdo, no Edital, na Lei n°. 14.133/2021 e alteragdes posteriores e
no Cddigo de Defesa do Consumidor (Lein®. 8.078/90).

10.1.5 - Cabera durante a contratagdo, a CAF a verificagdo do cumprimento por parte da
Contratada em manter todas as condicdes contratuais quando da assinatura do Termo de Contrato (ou
documento equivalente), durante todo o seu periodo de execugao;

10.1.5.1 - Procedimento de verificagdio do cumprimento da obrigagdo da
Contratada manter todas as condi¢cdes contratuais:

a) Através de solicitagdo formal junto a(s) Contratada(s) e posterior conferéncia da
documentacdo apresentada(s) pela(s) Contratada(s) durante a execugdo da contratacdo, verificar se esta
mantém todas as condi¢des de habilitacao juridica, a regularidade fiscal e trabalhista, a qualificacdo econdmica
financeira e habilitagdo técnica (no que couber), das demais disposicdes contratuais, técnicas e legais prevista
na contratacao;

10.1.6 - Quanto as sangdes, estas estdo dispostas no subitem 10.12 do presente Termo de
Referéncia;

10.1.7 - Quanto a garantia de execugdo contratual, considerando o objeto da contratagao,
para o presente caso ¢ desnecessaria, em virtude da prerrogativa prevista no art. 96 da Lein® 14.133/2021.

10.2 - Modelo de execuciio do objeto

Define-se aqui, em linhas gerais, a dindimica do objeto da presente contratacdo, conforme
segue:
10.2.1 - Prazos e forma de entrega , conforme o previsto no item4 deste Termo de



Referéncia;

10.2.2 - Local e horario de entrega, de acordo com o previsto no item 5 do presente
Termo de Referéncia;

10.2.3 - Obrigagdes das partes, de acordo com previsto nos itens 8 e 9 deste Termo de
Referéncia.

10.3 - Critério de medicio e pagamento

10.3.1 - O pagamento sera por produto entregue, apds conferéncia e recebimento definitivo
do atendimento das especificagdes do Termo de Referéncia.

10.3.2 - Para fins de pagamento, a contratada deverd apresentar a comprovagdo da
regularidade trabalhista, previdencidria e FGTS, além de outros documentos que comprovem a regularidade da
contratada nos termos do artigo 92, inciso XVI da Lei 14.133/2021.

10.3.3 O método de avaliacdo e conformidade dos produtos entregues deverdo observar
os padrdes minimos de qualidade e desempenho do item 10.11.

10.4 - Formas e critérios de selecao do fornecedor.

10.4.1 - Elencamos como critério de aceitabilidade o menor preco por lote observada a
margem de preferéncia legais.

10.4.2 O proponente devera apresentar:

a) Atestado de Capacidade Técnica, de fornecimento de produto compativel o(s) item(ns)
cotado(s), emitido por pessoa juridica de direito publico ou privado.

b) Capital social ou patriménio liquido minimo, no percentual de 10 %, conforme a Art.
69,§ 4° da Lei 14.133/2021.

c¢) Alvara Sanitario Estadual ou Municipal (quando competente).

10.5 -Documenta¢io compulsoria para contratacio

Nao se aplica.

10.6 - Valor estimado para contrataciao

10.6.1 O custo estimado da contratacdo ¢ de R$ 64.982,25 (sessenta e quatro mil
novecentos ¢ oitenta € dois reais € vinte € cinco centavos).

10.6.2 - Foram utilizados os parametros indicados nos incisos I, IT e IV do § 1°, do art. 23
da Leide Licitagcdes n° 14.133/2021.

10.7 - Adequacio/disponibilidade or¢amentaria

10.7.1 Os valores para a presente contratagdo estdo em conformidade com a previsao
orcamentaria das unidades participantes;

10.7.2 Estdo previstos recursos orcamentarios para a presente contratagdo, que estao
discriminados junto ao documento "Requisicdo de Compras" que fara parte do presente processo.

10.8 -Descri¢ao da solu¢ao como um todo

10.8.1 Considerando a necessidade de alimentacdo do tipo refeicdo/ almogo, hd se de
avaliar as alternativas de fornecimentos disponiveis no mercado:



a

a) Realizar refeicao em restaurante (ndo € viavel pelo tempo dispensado, o local do evento
ndo ¢ fixo, o que pode tornar dificultoso a locomog¢ado dos participantes até um estabelecimento)

b) Fazer uso de buffet no local do evento (ndo ¢ vidvel pois os eventos sdo realizados em
locais cedidos por outras instituigdes € na maioria das vezes ndo tem estrutura para um servigo de buffet)

c¢) Alimentacao servida em marmita no local do evento (O que melhor nos atende pois ndo
ha a necessidade de locomogao para outro lugar, haja visto o pouco tempo de intervalo para almogo durante o
evento e também por ser o mais viavel economicamente).

10.8.2- Frente a todas as problematicas descritas, verifica-se que as alternativas A ¢ B
ndo devem ser consideradas como uma possibilidade viavel;

10.8.3- Apos a andlise das possibilidades disponivel no mercado que melhor atende técnica
e economicamente a necessidade da contratacao, ¢ a alternativa C "Alimentag¢ao servida em marmita no local
do evento."

10.8.4- Conforme Estudo Técnico Prelimmar - ETP correspondente, a melhor solugao
encontrada de momento para atendimento ao interesse publico envolvido ¢ a Aquisicdo de coffee break e
alimentacao/refeicao para atender a demanda do Conselho Municipal de Saude.

10.9 Fundamentacio da contratagao

10.9.1 A presente contratacao foi elaborada e fundamentada com base no Estudo Técnico
Preliminar correspondente, que compde o bojo dos documentos do presente processo de Requisicdo de
Compras.

10.10 - Critérios e praticas de sustentabilidade

10.10.1 Quando cabivel, a contratada devera realizar o descarte dos residuos decorrentes
da execucdo da contratagdo, bem como a e/ou a logistica reversa dos produtos.

10.11 - Padroes minimos de qualidade/desempenho
10.11.1 - Deverao ser atendidos, no minimo neste sentido:
a) As especificagdes para os itens previstas no item 2 do presente Termo de Referéncia;

b) Cumprimento dos prazos, horarios e local(is) previsto(s) para a(s) entrega(s) nos itens 4
e 5 do presente Termo de Referéncia;

c¢) Cumprir com as obrigacgdes dispostas no item 8 do presente Termo de Referéncia;

10.12 - Das sancoes

10.12.1 No caso da contratagdo, as sangdes administrativas serdo as mesmas dispostas na
Lei 14.133/2021 e no Edital.

10.13. Da participacio de consorcio

10.13.1 Serd admitida a participacdo de empresas em consorcio, observados os requisitos
legais e regras previstas no Edital.

10.14 - Requisitos da Contrataciao

10.14.1 - O proprio Termo de Referéncia representa em seus itens e subitens, os requisitos
necessarios para a presente contratacao.



10.15 - Da garantia dos produtos e materiais empregados

10.15.1 - A CONTRATADA devera utilizar produtos dentro do prazo de validade para
elaboragdo do cardapio.

10.15.2- Os alimentos (salada, doces, salgados e bebidas) deverdo ser entregues bem
acondicionados em embalagens descartaveis, higiénicas e térmicas que proporcionem sua perfeita conservacao
até o momento do consumo, observando que os sucos e as saladas deverdo estar refrigeradas. Os produtos
utilizados deverdo estar, frescos, e devem ser de primeira qualidade.

10.15.3- A garantia dos produtos serd conforme estabelece a Lei
Federal 8.078/90 (Codigo de Defesa do Consumidor).

10.16 - Sugestdes para Cardapio:
10.16.1- Coffee Break:

Cardapio do coffee break por pessoa (Uma unidade):
e Café preto semacucar: 100 ml
o Leite: 50 ml
e Suco de frutas polpa, sem agucar: 180 ml (ndo pode ser suco artificial)

e Salgado tamanho coquetel médio 25 gramas: 4 (quatro) unidades de sabores
variados (empadinha de frango, queijo, palmito; mini pastel assado de carne,
queijo, palmito ; mini esfirra de carne, frango, queijo e presunto, mini quibe de
carne, mini coxinha de frango, mini pao de batata, mini pizza, pao de queijo).

e Bolos e cucas com tamanho de 5cm x 5cm: 2 (Duas) unidades de sabores
variados: (cuca de fruta com farofa, creme, chocolate, bolo nega maluca, bolo
formigueiro,bolo de cenoura, bolo toalha felpuda)

e Sanduiche natural com uma fatia de pao dobrada ao meio: 1 (Uma) unidade de
sabores variados: (paté de frango com salada de alface e/ou cenoura ralada; paté
de presunto e queijo com salada de alface e/ou cenoura ralada) ou baguete de
meio pao francés com peito de peru, presunto e queijo e alface.

e Salada de fruta: 1 (uma) porgcéo de 50 gr contendo no minimo 5 (cinco) tipos de
frutas frescas da estagao (banana, maga, morango, manga, abacaxi, kiui, mamao,
laranja, uva), em embalagem descartavel com tampa.

e Bolo para intolerante a lactose e gluten: 2 (duas) por¢des de 5 cm x5 cm, de
Opcio sabores diferentes (bolo de milho, bolo com farinha de arroz, bolo de chocolate sem
gluten e sem lactose, bolo de banana com aveia, etc.)

Complementos:
e Dois copos descartaveis - 180 mi
e Dois copos térmicos descartaveis 180 ml;
e Uma pazinha haste longa para o café

e Uma colher de sobremesa descartavel.




e Dois sachés de agucar

e Dois sachés de adocgante

e Dois guardanapos descartaveis simples (30cm x 30cm)
Observagao:

e Todos os doces e salgados embalados separadamente em forminha de papel e
em bandejas.

e O suco de frutas polpa devera ser em caixa de um litro com fornecimento de no
minimo trés sabores (uva, laranja, abacaxi, péssego)

e Fornecer garrafas térmicas limpas e em perfeito estado de uso (para
armazenamento de cafés e leites).

Cardapio do coffee break por pessoa (Uma unidade):

Café preto sem acgucar : 100 ml

o Leite: 50 ml

e Suco de frutas polpa, sem agucar: 180 ml (ndo pode ser suco artificial)

e Salgado tamanho coquetel médio 25 gramas: 4 (quatro) unidades de sabores
variados (empadinha de frango, queijo, palmito; mini pastel assado de carne,
queijo, palmito ; mini esfirra de carne, frango, queijo e presunto, mini quibe de
carne, mini coxinha de frango, mini pdo de batata, mini pizza, pao de queijo).

e Bolos e cucas com tamanho de 5cm x 5cm: 2 (Duas) unidades de sabores
variados: (cuca de fruta com farofa, creme, chocolate, bolo nega maluca, bolo
formigueiro,bolo de cenoura, bolo toalha felpuda)

e Salada de fruta: 1 (uma) porcéo de 50 gr contendo no minimo 5 (cinco) tipos de
frutas frescas da estagao (banana, maga, morango, manga, abacaxi, kiui, mamao,
laranja, uva), em embalagem descartavel com tampa.

e Bolo para intolerante a lactose e gluten: 2 (duas) por¢des de 5 cm x5 cm, de
sabores diferentes (bolo de milho, bolo com farinha de arroz, bolo de chocolate sem
gluten e sem lactose, bolo de banana com aveia, etc.)

Complementos:
e Dois copos descartaveis - 180 ml
e Dois copos térmicos descartaveis 180 ml;
¢ Uma pazinha haste longa para o café
e Uma colher de sobremesa descartavel.
e Dois sachés de agucar
e Dois sachés de adocante

¢ Dois guardanapos descartaveis simples (30cm x 30cm)




Observacgao:

e Todos os doces e salgados embalados separadamente em forminha de papel e
em bandejas.

e O suco de frutas polpa devera ser em caixa de um litro com fornecimento de no
minimo trés sabores (uva, laranja, abacaxi, péssego)

e Fornecer garrafas térmicas limpas e em perfeito estado de uso (para
armazenamento de cafés e leites).

10.16.2- Refeigcao/almocgo:

Opcao

Cardapio do Refeigcao/almogo por pessoa:
e Salada mista com brécolis, cenoura e vagem (seleta)- por¢cao de 100 gramas
e Salada verde (alface, rucula, espinafre, couve folha, agrido)- por¢céo de 50 gramas
e Arroz- porgao de 100 gramas

e Puré de batata ou abobora (batata inglesa, batata doce, abobora)- porgéao de
100 gramas

e Feijao (preto, carioquinha)- por¢do de 100 gramas

e Carne bovina com molho (bife a rolé, carne de panela, estrogonofe, medalhdo ao
molho madeira)- Por¢cao de 150 gramas

¢ Peito de Frango grelhado - Porgédo de 150 gramas
Sobremesa:
e Salada de fruta: 1 (uma) porgéo de 50 gramas contendo no minimo 5 (cinco) tipos
de frutas frescas da estacao (banana, mac¢a, morango, manga, abacaxi, kiwi,
mamao, laranja, uva), em embalagem descartavel com tampa.

Bebida:

e Suco natural de fruta (abacaxi, laranja, acerola, maracuja) - 200 ml em embalagem
descartavel tipo garrafa com tampa.

Complementos:

e azeite de oliva, sal e vinagre em sachés- 1 saché de cada

¢ Dois guardanapos descartaveis simples (30cm x 30cm)

e 2 talheres descartaveis para refeicdo (um garfo e uma faca)
Observagao:

e Fornecer as saladas separadamente dos demais alimentos em embalagem
descartavel do tipo marmita com tampa.




e Fornecer os alimentos em temperatura adequada para consumo (quente) e em
embalagem descartavel do tipo marmita com tampa.

e Utilizar carnes frescas tipo: patinho, lagarto, posta branca/ vermelha, alcatra.

Opcao

Cardapio do Reifeicao/almogo por pessoa:
e Salada mista com brécolis, cenoura e vagem (seleta)- por¢cao de 100 gramas
e Salada verde (alface, rucula, espinafre, couve folha, agrido)- por¢céo de 50 gramas

e Macarrdo espaguete ou talharim ao molho (molho de tomate, molho quatro queijos)-
porcao de 150 gramas

e batatas ao murro - por¢gao de 50 gramas

e Carne bovina com molho (almondegas ao molho, bife a rolé, carne de panela,
estrogonofe, medalhdo ao molho madeira)- Por¢gao de 150 gramas

e Filé de Peixe grelhado - Porgao de 150 gramas
Sobremesa:
e Salada de fruta: 1 (uma) porgéo de 50 gramas contendo no minimo 5 (cinco) tipos
de frutas frescas da estagao (banana, magéa, morango, manga, abacaxi, kiwi,
mamao, laranja, uva), em embalagem descartavel com tampa.

Bebida:

e Suco natural de fruta (abacaxi, laranja, acerola, maracuja) - 200 ml em embalagem
descartavel tipo garrafa com tampa.

Complementos:

e azeite de oliva, sal e vinagre em sachés- 1 saché de cada

¢ Dois guardanapos descartaveis simples (30cm x 30cm)

o 2 talheres descartaveis para refeicao (um garfo e uma faca)
Observacao:

e Fornecer as saladas separadamente dos demais alimentos em embalagem
descartavel do tipo marmita com tampa .

e Fornecer os alimentos em temperatura adequada para consumo (quente) e em
embalagem descartavel do tipo marmita com tampa.

e Utilizar carnes frescas tipo: patinho, lagarto, posta branca/ vermelha, alcatra.

o Utilizar peixe frescos do tipo : pescada, tilapia, linguado.




Documento assinado eletronicamente por Gisele Barone Soares, Servidor(a)
Publico(a), em 25/10/2023, as 08:31, conforme a Medida Provisoria n° 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°
21.863, de 30/01/2014.
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Documento assinado eletronicamente por Jocelita Cardozo Colagrande, Diretor
(a) Executivo (a), em 25/10/2023, as 16:53, conforme a Medida Proviséria n°
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal n® 21.863, de 30/01/2014.
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2= A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
F+=1 informando o codigo verificador 0018864482 e o codigo CRC F20BD122.
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TERMO DE REFERENCIA - AQUISICAO SEI N° 0019430052/2023 - SGP.NAD.AGC

1-Objeto para a contratagio:

1.1 - Contratagdo de empresa para fornecimento de coffee break para eventos,
treinamentos e outras reunides, pelo Sistema de registro de Precos.

2-Especificacdes técnicas:

Item | Quantidade | Unidade | Denominacio | Descritivo

3 litros de suco de fruta, 100% natural, sem agticar, em
embalagem de 1 litro, nos sabores laranja ou abacaxi,

4 litros de café, puro, sem agucar, servido em garrafa
térmica;

1 litro de leite, mtegral, em embalagem de 1 litro;

1 litro de leite, sem lactose, em embalagem de 1 litro;

10 unidades de pao de queijo, assado, de 25 gramas cada;
5 unidades de sanduiche natural, com 2 fatias de pao de
forma cada, cortada ao meio, com tipos variados com paté
de frango com um tipo de salada de alface e/ou cenoura
ralada ou com paté de presunto € queijo com um tipo de
salada de alface e/ou cenoura ralada)

5 unidades de pastel assado, com recheio de legumes, de 25
gramas cada;

5 unidades de mini pizza ou empadinha de frango ou palmito,
de 25 gramas cada;

Kit de Coffee |5 unidades de folhado de banana, de 25 gramas cada;
Break - Tipo I || 5 unidades de croissant de chocolate, de 25 gramas cada;
10 unidades de salada de frutas, em embalagem com tampa
de 100 ml cada, com pelo menos 3 tipos de frutas da época;
10 unidades de copo térmico, de 250 ml cada;

10 unidades de copo plastico, descartavel, de 250 ml cada;
10 unidades de mexedor de café, com haste longa;

10 colheres para a salada de fruta;

5 sachés de agucar refinado;

5 sachés de adogante;

10 unidades de guardanapos.

1 5.600 kits || Unidade

Observacoes:

- Todos os doces e salgados devem ser embalados
separadamente em forminha de papel

- A garrafa térmica deve estar devidamente limpa e em
perfeito estado de uso.

3 litros de suco de fruta, 100% natural, sem agticar, em
embalagem de 1 litro, nos sabores laranja ou abacaxi,
4 litros de café, puro, sem agucar, servido em garrafa




térmica;

1 litro de leite, integral, em embalagem de 1 litro;

1 litro de leite, sem lactose, em embalagem de 1 litro;

5 unidades de sanduiche natural, com 2 fatias de pao de
forma cada, cortada ao meio, com tipos variados com paté
de frango com um tipo de salada de alface e/ou cenoura
ralada ou com paté de presunto € queijo com um tipo de
salada de alface e/ou cenoura ralada)

10 unidades de pastel frito, com recheio de carne, de 25
gramas cada;

5 unidades de mini pizza, sabor calabresa, de 25 gramas
cada;

10 unidades de empadinha, assada, sabor palmito, de 25
gramas cada;

Kit de Coffee |5 pedagos de bolo de banana, sem gliten e sem lactose, de
Break - Tipo Il|| 50 gramas cada pedago;

5 unidades de mini churros, recheado com doce de leite, de
17 gramas cada;

10 unidades de salada de frutas, em embalagem com tampa
de 100 ml cada, com pelo menos 3 tipos de frutas da época;
10 unidades de copo térmico, de 250 ml cada;

10 unidades de copo plastico, descartavel, de 250 ml cada;
10 unidades de mexedor de café, com haste longa;

10 colheres para a salada de fruta;

5 sachés de agucar refinado;

5 sachés de adogante;

10 unidades de guardanapos.

2 2.400 kits || Unidade

Observagoes:

- Todos os doces e salgados devem ser embalados
separadamente em forminha de papel

- A garrafa térmica deve estar devidamente limpa e em
perfeito estado de uso.

2.1 - O objeto desta contratagdo ndo se enquadra como sendo de bem de luxo;
2.2 - Os itens objeto desta contratagdo sao caracterizados como comuns.
3-Condi¢oes de garantia:

3.1 - O(s) produto(s) deverdo ter garantia legal - nos moldes do Codigo de Defesa do
Consumidor, entretanto, caso o fabricante do(s) produto(s) conceda garantia contratual, esta deve ser somada
ao prazo da garantia legal.

4-Prazo de entrega e forma de entrega:

4.1 - Prazo de entrega: na data e horario informados na solicitagdo. As solicitagdes serdo
feitas com antecedéncia minima de 2 (dois) dias uteis para eventos de até 100 (cem) pessoas e de 5 (cinco)
dias tteis para eventos acima de 100 (cem) pessoas.

4.2 - Forma de entrega: parcelada.

4.3 - A presente contratagdo serd um fornecimento ndo continuo, cujo prazo de vigéncia
contratual sera de 01 (um) ano, vez que a contratagdo esta prevista no Plano Plurianual;

4.4 - A(s) ata(s) de registro de precos podera(ao) ser(em) prorrogada(s), desde que
atendido o previsto no art. 84 da Lein® 14.133/2021.

5-Local de entrega e horario de entrega:
5.1 - Locais de entrega:

a) O local de entrega sera informado na solicitagdo conforme item 4.1




5.2 - Horario de entrega: o horario de entrega sera informado na solicitacdo conforme item
4.1.

6-Amostras/Prospectos (quando for o caso):
Nao se aplica.

6.1-Critérios de Analise (quando for o caso):
Nao se aplica.

6.2-Func¢ao Técnica:

Nao se aplica.

7-Gestor do contrato:

A gestdao do contrato sera realizada pela Secretaria de Gestdo de Pessoas, sendo a mesma
responsavel pela fiscalizacdo do contrato.

8-Obrigacoes da Contratada especificas do objeto:

8.1 - Substituir em até 1 (uma) hora, apds notificada, o(s) produto(s) que apresentar(em)
defeito(s), o(s) que vier(em) a apresentar problema(s), que apresentar(em) vicio(s) ou defeito(s) oculto(s) que
tornem improprio(s) para uso a que é(sdo) destinado(s), ou ainda ndo estejam de acordo com este Termo de
Referéncia, sem 6nus para CONTRATANTE.

8.2 - As despesas decorrentes do acondicionamento, carga, transporte, descarga e entrega
do objeto correrdo por conta da CONTRATADA, conforme normas vigentes.

8.3 - Identificar seus funcionarios, ou terceiros, responsaveis pela entrega do objeto
contratado.

8.4 - Comunicar a0 CONTRATANTE toda e qualquer rrregularidade encontrada para o
cumprimento do contrato;

8.5 - Assumir integral responsabilidade pelos danos decorrentes deste fornecimento,
inclusive perante terceiros.

8.6 - Promover a destinagdo final ambientalmente adequada, sempre que a legislagao assim

0 exigir.

9-Obrigacoes da Contratante especificas do objeto:

9.1 - Acompanhar e fiscalizar o cumprimento do presente Termo de Referéncia;

9.2 - Notificar a(s) empresa(s) CONTRATADA(S) quanto a qualquer irregularidade
encontrada;

9.3 - Permitir acesso dos empregados da(s) CONTRATADA(S) as dependéncias do(s)
local(is) de entrega(s);

9.4 - Prestar as informagdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pela(s)
CONTRATADAC(S), quando necessario;

9.5 - Comunicar formalmente a(s) CONTRATADA(S) qualquer falha e/ou irregularidade
no fornecimento do(s) produto(s), determinando o que for necessario a sua regularizagao;

9.6 - Acettar/rejeitar, no todo ou em parte, o(s) produto(s) entregues pela(s)
CONTRATADA(S).

10-Condi¢oes Gerais:
10.1 Modelo de gestao e de execucao da contratacio:

10.1.1 A gestdo sera realizada por Comissdao de Acompanhamento e Fiscalizacio ou
Comissdo de Recebimento, conforme Instrucdo Normativa n° 04/2022 da Secretaria de Administracdo e
Planejamento, Capitulo VI, Secao IV, V e VI, restando como atores os servidores nomeados para compor a
Comissao;

10.1.1.1 Cabera a Comissao de Acompanhamento e Fiscalizagdo designada verificar o



cumprimento pela contratada de todas as condigdes contratuais.

10.1.1.2 A Comissao de Acompanhamento ¢ Fiscalizagdo ou Comissdo de Recebimento,
serd nomeada em até 10 dias uteis, contados da publicagdo do Contrato e/ou Ata de Registro de Precos;

10.1.2 Define-se como forma de comunicagdo com a contratada a formal, nos termos do
Decreto n.° 51.742/2022, que aprovou a Instru¢do Normativa n.° 04/2022 (0015231284) da Secretaria de
Administracdo e Planejamento;

10.1.3 O pagamento sera efetuado apds o recebimento definitivo do bem;
10.1.4 Os itens serdo recebidos:

a) Definitivamente, no prazo descrito na solicitagdo. A CONTRATANTE realizara o
recebimento definitivo, que ocorrera somente se os itens estiverem conforme quantidade solicitada e consoante
as especificagcdes do presente Termo de Referéncia;

b) O recebimento definitivo dos itens ndo exclui a responsabilidade da CONTRATADA
pelos prejuizos resultantes da incorreta execug@o da futura contratacao;

c) Se a CONTRATANTE constatar, tanto no recebimento definitivo, que os itens nao
correspondem ao exigido no presente Termo de Referéncia, ou estio em quantidade diversa da solicitada, a
CONTRATADA devera providenciar no prazo estipulado no item 8.1, a substituicao/reposi¢ao visando ao
atendimento total das especificagcdes, conforme item 2, sem prejuizo da incidéncia das sangdes previstas na
contratacdo, no Edital, na Lei n°. 14.133/2021 e alteragdes posteriores ¢ no Cddigo de Defesa do
Consumidor (Lein®. 8.078/90).

10.2 - Critério de medicao e pagamento

10.2.1 - O pagamento sera por produto entregue, apos conferéncia e recebimento definitivo
do atendimento das especificagdes do Termo de Referéncia.

10.2.2 - Para fins de pagamento, a contratada deverd apresentar a comprovacdao da
regularidade trabalhista, previdencidria e FGTS, além de outros documentos que comprovem a regularidade da
contratada nos termos do artigo 92, inciso XVI da Lei 14.133/2021.

10.3 - Formas e critérios de sele¢do do fornecedor.

10.3.1 Elencamos como critério de aceitabilidade o menor preco unitdrio, observada a
margem de preferéncia legais.

10.3.2 O fornecedor devera apresentar:

a) Atestado de Capacidade Técnica, de fornecimento de produto compativel com 50% do
quantitativo do(s) item(ns) cotado(s), emitido por pessoa juridica de direito publico ou privado.

b) Capital social ou patrimonio liquido minimo, no percentual de 10 %, conforme a Att.
69,8 4° da Lei 14.133/2021.

10.4 -Documenta¢ao compulséria para contratagao

10.4.1 - A contratada devera possuir Alvara Sanitario Estadual ou Municipal (quando
competente).

10.5 - Valor estimado para contratagdo

10.5.1 O custo estimado da contratacdo possui carater sigiloso na fase preparatoria, com
vistas a garantia a lisura da pesquisa de mercado e serd tornado publico apenas quando da fase externa do
procedimento.



10.6 - Adequacao/disponibilidade orcamentaria

10.6.1 Os valores para a presente contratagdo estdo em conformidade com a previsao
orcamentaria das unidades participantes;

10.6.2 Estao previstos recursos or¢amentarios para a presente contratacdo, que estdo
discriminados junto ao documento "Requisicao de Compras" que fara parte do presente processo.

10.7 - Solugdo encontrada

10.7.1 Conforme Estudo Técnico Preliminar - ETP (0019430041), a melhor solu¢do
encontrada de momento para atendimento ao interesse publico envolvido ¢ a contratagdo de empresa para
fornecimento de coffee break para eventos, treinamentos e outras reunioes.

10.8 Fundamentacao da contratacao

10.8.1 A presente contratacdo foi elaborada e findamentada com base no Estudo Técnico
Prelimmnar - ETP (001943004 1), que compde o bojo dos documentos do presente processo de Requisicao de
Compras.

10.9 - Critérios e praticas de sustentabilidade

10.9.1 Quando cabivel, a contratada devera realizar o descarte dos residuos decorrentes da
execugdo da contratagdo, bem como a e/ou a logistica reversa dos produtos.

10.10 - Padroes minimos de qualidade/desempenho
10.10.1 - Deverao ser atendidos, no minimo neste sentido:
a) As especificacdes para os itens previstas no item 2 do presente Termo de Referéncia;

b) Cumprimento dos prazos, horarios e local(is) previsto(s) para a(s) entrega(s) nos itens 4
e 5 do presente Termo de Referéncia;

c¢) Cumprir com as obrigacdes dispostas no item 8 do presente Termo de Referéncia;

10.11 - Das san¢oes

10.11.1 No caso da contratagdo, as sancdes administrativas serdo as mesmas dispostas na
Lei 14.133/2021 e no Edital.

10.12 - Consorcio

10.12.1 Sera admitida a participagdo de empresas em consdrcio, observados os requisitos
legais e regras previstas no Edital.

: Documento assinado eletronicamente por Mariane Maria Braz Campodonio

@ fj Eloy, Coordenador(a), em 07/12/2023, as 14:24, conforme a Medida Proviséria n°
P £J2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto

A, - Municipal n°® 21.863, de 30/01/2014.

1
Sel’ o
assinatura
eletronica

: Documento assinado eletronicamente por Adriano Selhorst Barbosa, Diretor (a)
@ I.j Executivo (a), em 07/12/2023, as 17:38, conforme a Medida Provisoria n°® 2.200-2,

B ) de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°
A, - 21.863, de 30/01/2014.

—
-ail -

eletrénica



Avenida Hermann August Lepper, 10 - Bairro Saguagu - CEP 89221-005 - Joinville - SC -
www.joinville.sc.gov.br

23.0.254529-4
0019430052v2



oz Prefeitura de

g;é]omwlle

TERMO DE REFERENCIA - AQUISICAO SEI N° 0019214118/2023 - SEPROT.UGM.AAD

1-Objeto para a contratagio:

1.1 - Contratagdo de empresa para fornecimento de coffee break para eventos,
treinamentos e outras reunides promovidas pela Secretaria de Protecao Civil e Seguranga Publica - SEPROT,
pelo Sistema de Registro de Prego - SRP.

2-Especificacdes técnicas:

2.1-

Item

Quantidade

Unidade

Denominacgio

Descritivo

600

Unidade

28.860 -
Fornecimento
de Coffee
break

Cardapio por pessoa por coffee break:
1. Café preto sem acgucar - 100ml;

2. Leite integral - 50m;

3. Leite sem lactose - 50 m;

4. Suco de frutas natural, sem acucar — 150ml;

5. Salgado tamanho coquetel médio 25gr: Quatro unidades,
tipos variados: empadinha de frango, queijo ou palmito;
pastel assado de carne, queijo ou palmito; mini esfirra de
carne; mini pao de batata; mini pizza; pao de queijo;

6. Bolos e cucas com tamanho de 5cm x 5cm:

Duas unidades, tipos variados: cuca de fruta com farofa
(banana, abacaxi); bolo nega maluca; bolo formigueiro; bolo
de cenoura; bolo toalha felpuda;

7. Sanduiche natural com uma fatia de pao dobrada ao
meio: Uma unidade, tipos variados com paté de frango com
um tipo de salada de alface e/ou cenoura ralada; paté de
presunto e queijo com um tipo de salada de alface e/ou
cenoura ralada ou baguete de meio pao francés com peito
de peru, presunto e queijo e alface;

8. Salada de fruta com no minimo cinco tipos de frutas da
estacdo: Uma unidade de 50gr em embalagem descartavel
individual com tampa.

9. Complementos:

Um copo descartavel - 180ml;

Um copo térmico descartavel - 180ml;



Uma pazinha haste longa para o café;

Dois sachés de acucar;

Um saché de adocante;

Dois guardanapos descartaveis simples (30cm x 30cm);
Uma colher descartavel média para salada de fruta.
Observacgdes:

1 - Todos os doces e salgados devem ser embalados

separadamente em forminha de papel.

2 - O suco de frutas polpa devera ser em caixa de um litro
com fornecimento de no minimo trés sabores (uva, laranja,
abacaxi, maracuja ou péssego).

3 - Fornecer garrafas térmicas limpas e em perfeito estado
de uso.

2.2 - O objeto desta contratagdo ndo se enquadra como sendo de bem de luxo;
2.3 - Os itens objeto desta contratagdo sao caracterizados como comuns.
3-Condi¢oes de garantia:

3.1 - O(s) produto(s) deverao ter garantia legal - nos moldes do Codigo de Defesa do
Consumidor, entretanto, caso o fabricante do(s) produto(s) conceda garantia contratual, esta deve ser somada
ao prazo da garantia legal.

4-Prazo de entrega e forma de entrega:

4.1 - Prazo de entrega: na data e horario informados na solicitacdo. As solicitagdes serdo
feitas com antecedéncia minima de 2 (dois) dias uteis para eventos de at¢ 100 (cem) pessoas e de 5 (cinco)
dias tteis para eventos acima de 100 (cem) pessoas.

4.2 - Forma de entrega: parcelada.

4.3 - A presente contratagdo sera um fornecimento ndo continuo, cujo prazo de vigéncia
contratual de 1 ano, vez que a contratagdo esta prevista no Plano Plurianual;

4.4 - A(s) ata(s) de registro de precos podera(ao) ser(em) prorrogada(s), desde que
atendido o previsto no art. 84 da Lein® 14.133/2021.

5-Local de entrega e horario de entrega:

5.1 - Locais de entrega: a) O local de entrega serd informado na solicitagdo conforme item
4.1

5.2 - Horario de entrega: o horario de entrega serd informado na solicitacdo conforme item
4.1.

6-Amostras/Prospectos (quando for o caso):
Nao se aplica.

6.1-Critérios de Analise (quando for o caso):
6.1.1 - N3o se aplica.

6.2-Func¢ao Técnica:

6.2.1 - N3o se aplica.

7-Gestor do contrato:




7.1 - A gestdo do contrato serd realizada pela Secretaria de Prote¢do Civil e Seguranga
Publica - SEPROT, sendo a mesma responsavel pela fiscalizacdo do contrato.

8-Obrigacoes da Contratada especificas do objeto:

8.1 - Substituir em até¢ 1 (uma) hora, apds notificada, o(s) produto(s) que apresentar(em)
defeito(s), o(s) que vier(em) a apresentar problema(s), que apresentar(em) vicio(s) ou defeito(s) oculto(s) que
tornem improprio(s) para uso a que é(sdo) destinado(s), ou ainda ndo estejam de acordo com este Termo de
Referéncia, sem 6nus para CONTRATANTE.

8.2 - As despesas decorrentes do acondicionamento, carga, transporte, descarga e entrega
do objeto correrdo por conta da CONTRATADA, conforme normas vigentes.

8.3 - Identificar seus funciondrios, ou terceiros, responsaveis pela entrega do objeto
contratado.

8.4 - Comunicar ao CONTRATANTE toda e qualquer irregularidade encontrada para o
cumprimento do contrato;

8.5 - Assumir integral responsabilidade pelos danos decorrentes deste fornecimento,
inclusive perante terceiros.

8.6 - Promover a destinacao final ambientalmente adequada, sempre que a legislacao assim

0 exigir.

9-Obrigacoes da Contratante especificas do objeto:

9.1 - Acompanhar e fiscalizar o cumprimento do presente Termo de Referéncia;

9.2 - Notificar a(s) empresa(s) CONTRATADA(S) quanto a qualquer irregularidade
encontrada;

9.3 - Permitir acesso dos empregados da(s) CONTRATADA(S) as dependéncias do(s)
local(is) de entrega(s);

9.4 - Prestar as informagdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pela(s)
CONTRATADAC(S), quando necessario;

9.5 - Comunicar formalmente a(s) CONTRATADA(S) qualquer falha e/ou irregularidade
no fornecimento do(s) produto(s), determinando o que for necessario a sua regularizacao;

9.6 - Acettar/rejeitar, no todo ou em parte, o(s) produto(s) entregues pela(s)
CONTRATADA(S).

10-Condi¢oes Gerais:
10.1 - Modelo de gestao e de execugdo da contratagao:

10.1.1 - A gestdo sera realizada por Comissdo de Acompanhamento e Fiscalizagdo ou
Comissao de Recebimento, conforme Instru¢do Normativa n° 04/2022 da Secretaria de Administragao e
Planejamento, Capitulo VI, Secao IV, V e VI, restando como atores os servidores nomeados para compor a
Comissao;

10.1.1.1 - Cabera a Comissao de Acompanhamento e Fiscalizagdo designada verificar o
cumprimento pela contratada de todas as condi¢des contratuais.

10.1.1.2 - A Comissao de Acompanhamento e Fiscalizacdo ou Comissao de Recebimento,
sera nomeada em até 10 dias uteis, contados da publicagdo do Contrato e/ou Ata de Registro de Precos;

10.1.2 - Define-se como forma de comunicagao com a contratada a formal, nos termos do
Decreto n.° 51.742/2022, que aprovou a Instrucdo Normativa n.° 04/2022 (0015231284) da Secretaria de
Administragdo e Planejamento;

10.1.3 - O pagamento sera efetuado apos o recebimento definitivo do bem;

10.1.4 - Os itens serdo recebidos: a) Definitivamente, no prazo descrito na solicitagdo. A
CONTRATANTE realizard o recebimento definitivo, que ocorrera somente se os itens estiverem conforme
quantidade solicitada e consoante as especificacoes do presente Termo de Referéncia; b) O recebimento



definitivo dos itens ndo exclui a responsabilidade da CONTRATADA pelos prejuizos resultantes da incorreta
execucao da futura contratacdo; c) Se a CONTRATANTE constatar, tanto no recebimento definitivo, que os
itens ndo correspondem ao exigido no presente Termo de Referéncia, ou estdo em quantidade diversa da
solictada, a CONTRATADA devera providenciar no prazo estipulado no item 8.1, a substituicdo/reposicao
visando ao atendimento total das especificacdes, conforme item 2, sem prejuizo da incidéncia das sangdes
previstas na contratagao, no Edital, na Lein®. 14.133/2021 e alteragdes posteriores e no Cdodigo de Defesa do
Consumidor (Lein®. 8.078/90).

10.2 - Critério de medi¢do e pagamento

10.2.1 - O pagamento sera por produto entregue, apos conferéncia e recebimento definitivo
do atendimento das especificacdes do Termo de Referéncia.

10.2.2 - Para fins de pagamento, a contratada deverd apresentar a comprovagdao da
regularidade trabalhista, previdenciaria e FGTS, além de outros documentos que comprovem a regularidade da
contratada nos termos do artigo 92, inciso XVI da Lei 14.133/2021.

10.3 - Formas e critérios de sele¢do do fornecedor.

10.3.1 - Elencamos como critério de aceitabilidade o menor preco unitario, observada a
margem de preferéncia legais.

10.3.2 - O fornecedor devera apresentar: a) Atestado de Capacidade Técnica, de
fornecimento de produto compativel com 50% do quantitativo do(s) item(ns) cotado(s), emitido por pessoa
juridica de direito publico ou privado. b) Capital social ou patrimonio liquido minimo, no percentual de 10 %,
conforme a Art. 69,§ 4° da Lei 14.133/2021.

10.4 - Documentagdo compulsoria para contratagao

10.4.1 - A contratada devera possurr Alvara Sanitario Estadual ou Municipal (quando
competente).

10.5 - Valor estimado para contratagao

10.5.1 - O custo estimado da contratagdo possui carater sigiloso na fase preparatoria, com
vistas a garantia a lisura da pesquisa de mercado e serd tornado publico apenas quando da fase externa do
procedimento.

10.6 - Adequagao/disponibilidade or¢amentéria

10.6.1 - Os valores para a presente contratacdo estdo em conformidade com a previsao
or¢amentaria das unidades participantes;

10.6.2 - Estdo previstos recursos or¢amentarios para a presente contratacdo, que estdo
discriminados junto ao documento "Requisicao de Compras" que fard parte do presente processo.

10.7 - Solugao encontrada

10.7.1 - Conforme Estudo Técnico Prelimmar - ETP (0019158008), a melhor solugdo
encontrada de momento para atendimento ao mteresse publico envolvido ¢ a contratagdo de empresa para
fornecimento de coffee break para eventos, treinamentos e outras reunioes.

10.8 - Fundamenta¢ao da contratagao

10.8.1 - A presente contratagao foi elaborada e findamentada com base no Estudo Técnico
Preliminar - ETP (0019158008), que compde o bojo dos documentos do presente processo de Requisicao de
Compras.

10.9 - Critérios e praticas de sustentabilidade

10.9.1 - Quando cabivel, a contratada devera realizar o descarte dos residuos decorrentes
da execugdo da contratagdo, bem como a e/ou a logistica reversa dos produtos.

10.10 - Padrdes minimos de qualidade/desempenho

10.10.1 - Deverao ser atendidos, no minimo neste sentido: a) As especificagdes para os
itens previstas no item 2 do presente Termo de Referéncia; b) Cumprimento dos prazos, horarios e local(is)
previsto(s) para a(s) entrega(s) nos itens 4 e 5 do presente Termo de Referéncia; ¢) Cumprir com as



obriga¢des dispostas no item 8 do presente Termo de Referéncia;
10.11 - Das sancoes

10.11.1 - No caso da contratacdo, as sancdes administrativas serdo as mesmas dispostas
na Lei 14.133/2021 e no Edital.

10.12 - CONSORCIO

10.12.1 - Sera admitida a participacdo de empresas em consorcio, observados os requisitos
legais e regras previstas no Edital.

Documento assinado eletronicamente por Paulo Rogerio Rigo, Secretario (a), em
ﬂ d 27/11/2023, as 19221, conforme a Medida Provisoria n® 2.200-2, de 24/08/2001,
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30/01/2014.
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Sistema de Registro de Prego - SRP.

TERMO DE REFERENCIA - AQUISICAO SEI N° 0018184203/2023 - DETRANS.UET

1-Objeto para a contratagio:

1.1 Contratacao de empresa especializada para fornecimento de coffee break e kits lanches
para eventos, treinamentos e outras reunides promovidas pela Escola Pubica de Transito do DETRANS, pelo

2-Especificacdes técnicas:

2.1 - Fornecimento de coffee break e kit lanche por pessoa, conforme estimativa da
quantidade, detalhada abaixo:

Item

Identificagao
do Item

Quantidade

Estimada

Unidade

Descricao (Refere-se a Porgao para uma pessoa)

Fornecimento
de Coffee
break - Tipo 1

1000

Unidade

- Fornecimento de Coffee Break -Tipo 1

Cardapio por pessoa

Café preto sem acgucar - 80ml
Leite - 80ml
Suco de frutas polpa — 150ml

Salgado tamanho coquetel médio 25gr: Trés
unidades, tipos variados: (folhado de queijo e
presunto; croissant de queijo e presunto; empadinha
de frango, queijo ou palmito; pastel assado de carne,
gueijo ou palmito; risoles de frango, queijo ou palmito;
coxinha de frango; mini quiche, mini esfira de carne,
mini pao de batata, mini pizza, pao de queijo)

Doce tamanho coquetel médio 25gr: Duas unidades,
tipos variados: (folhado de banana com canela, macéa
com canela, morango com creme; mini churros, mini
sonho)

Bolos com tamanho de 5cm x 5cm: Uma unidade,
tipos variados: bolo de chocolate; bolo formigueiro;
bolo de cenoura, bolo toalha felpuda;

Sanduiche natural com uma fatia de pao dobrada ao
meio: Uma unidade, tipos variados: paté de frango
com um tipo de salada de alface e/ou cenoura ralada;
paté de presunto e queijo com um tipo de salada de
alface e/ou cenoura ralada ou baguete de meio pao
francés com peito de peru, presunto, queijo e alface.




Complementos:

- Copo descartavel 180ml - 2 (duas) unidades
- Saché de agucar - 2 (duas) unidades

- Sachés de adogante - 2 (duas) unidades

- Guardanapo descartavel (30cm x 30cm) - 2 (duas)
unidades

- Mexedor plastico para café - 2 (duas) unidades

Obs:

1 - Todos os doces e salgados embalados
separadamente em forminha de papel.

2 — O suco de frutas polpa devera ser em caixa de um
litro com fornecimento de no minimo trés sabores
(uva, laranja, abacaxi, péssego)

Kit Lanche -
Tipo 1

500

Unidade

- Fornecimento de Kit Lanche -Tipo 1

Cardapio por pessoa

- Sanduiche tipo bauru: pao (tipo cachorro quente)
tamanho padréo, uma fatia de presunto, uma fatia
queijo mussarela, alface, tomate - 1 (uma) unidade

- Bolo com tamanho de 5 cm x 5 cm: uma unidade,
tipos variados: bolo de chocolate; bolo formigueiro;
bolo de cenoura - 1 (uma) unidade

- Barra de cereal, 1 (uma) unidade, sabores variados:
morango, maca, banana, c6co).- 1 (uma) unidade

- Caixinha de suco de frutas 200ml, sabores
variados: laranja, uva, maracuja, péssego e abacaxi -
1 (uma) unidade.

Complementos:

- Saché de maionese, catchup e mostarda - 1 (cada)
unidades de cada

Obs:

1- Sanduiche e bolo embalados em forminhas de
papel e embalagem externa em plastico transparente.




2 - ldentificar com etiqueta fixada na embalagem o
CNPJ da empresa, a data da fabricacao e a data de
validade do kit.

3 - ldentificar com etiqueta fixada na embalagem a os
itens que compdem o sanduiche e o sabor do bolo.

2.2 - O objeto desta contratacio ndo se enquadra como sendo de bem de luxo, ou
seja, o objeto desta contratagdo ¢ caracterizado como comum.

3-Condicoes de garantia:

3.1 - O(s) produto(s) deverdo ter garantia legal - nos moldes do Cddigo de Defesa do
Consumidor, entretanto, caso o fabricante do(s) produto(s) conceda garantia contratual, esta deve ser somada
ao prazo da garantia legal.

4-Prazo de entrega e forma de entrega:

4.1 - A entrega serd parcelada de acordo com a solicitagdo e deverad ser realizada nos
locais, datas e horarios definidos, mediante solicitagdo da Escola Pubica de Transito do DETRANS.

4.2 - A solicitagdo sera realizada com antecedéncia minima de 5 (cinco) dias Uteis para
eventos de até 100 (cem) pessoas e de 10 (dez) dias uteis para eventos acima de 100 (cem) pessoas.

4.3 - A presente contratacdo sera um fornecimento_nao continuo, cujo prazo de vigéncia
contratual sera de 01 (um) ano, vez que a contratagdo esta prevista no Plano Plurianual;

4.4 - A(s) ata(s) de registro de precos poderd(do) ser(em) prorrogada(s), desde que
atendido o previsto no art. 84 da Lein® 14.133/2021.

5-Local de entrega e horario de entrega:

5.1 - Os locais, datas e hordrios das entregas serdo informados pela Escola Pubica de
Transito do DETRANS na solicitagdo encaminhada 8 CONTRATADA , conforme prazos estipulados no item
4 - Prazo de entrega e forma de entrega.

6-Amostras/Prospectos (quando for o caso):
Nao se aplica.

6.1-Critérios de Analise (quando for o caso):
Nao se aplica.

6.2-Func¢ao Técnica:

Nao se aplica.

7-Gestor do contrato:

7.1. A gestdo do contrato serd realizada pelo Departamento de Transito de Jomville -
DETRANS, ou servidor(es) devidamente nomeado(s) por portaria, sendo o(s) mesmo(s) responsavel(is) pelo
recebimento e fiscalizagao dos itens licitados, conforme disposto no Art. 117 da Lein® 14.133/2021.

8-Obrigacées da Contratada especificas do objeto:

8.1- Efetuar a entrega dos produtos em perfeitas condigdes, no prazo e local indicados
pela Escola Pubica de Transito do DETRANS, em estrita observancia as especificagdes do Edital,
acompanhado da respectiva nota fiscal constando detalhadamente as especificagdes e quantidades.

8.2 - Comunicar a0 CONTRATANTE toda e qualquer irregularidade encontrada para o
cumprimento do contrato;

8.2.1 - Comunicar a0 CONTRATANTE, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas
que antecede a data da entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo previsto, com a devida
comprovagao;




8.3 - Assumir integral responsabilidade pelos danos decorrentes deste fornecimento,
inclusive perante terceiros.

8.4 - Responder por quaisquer danos pessoais ou materiais causados por seus empregados
nos locais de fornecimento dos produtos, bem como aqueles provocados em virtude dos servigos executados
e da nadequacao de materiais empregados;

8.5 - As despesas decorrentes do acondicionamento, carga, transporte, descarga e entrega
do objeto correrdo por conta da CONTRATADA, conforme normas vigentes.

8.6 - Fornecer as bebidas em garrafas térmicas limpas e em perfeito estado de uso.
8.7 - Cumprir todas as normas sanitarias para a confec¢ao e fornecimento do objeto.

8.8 - Realizar a substituicdo, no todo ou em parte, sem custos para CONTRATANTE,
do(s) produto(s) que apresentar(em) algum dano em decorréncia do transporte, manuseio ou fabricacdo, ou
em desacordo com as especificacdes deste Termo de Referéncia, no prazo maximo de 1 (uma) hora antes do
inicio dos eventos, ap6s notificada.

8.9 - Identificar seus funciondrios, ou terceiros, responsaveis pela entrega do objeto
contratado.

8.10 - Promover a destinagdo final ambientalmente adequada, sempre que a legislacao
assim o exigir.
9-Obrigacoes da Contratante especificas do objeto:

9.1 - Acompanhar e fiscalizar o cumprimento do presente Termo de Referéncia;

9.2 - Notificar a(s) empresa(s) CONTRATADA(S) quanto a qualquer irregularidade
encontrada;

9.3 - Permitir acesso dos empregados da(s) CONTRATADA(S) as dependéncias do(s)
local(is) de entrega(s);

9.4 - Prestar as informagdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pela(s)
CONTRATADAC(S), quando necessario;

9.5 - Comunicar formalmente a(s) CONTRATADA(S) qualquer falha e/ou wrregularidade
no fornecimento do(s) produto(s), determinando o que for necessario a sua regularizacao;

9.6 - Acettar/rejeitar, no todo ou em parte, o(s) produto(s) entregues pela(s)
CONTRATADA(S).

9.7 - Informar a(s) CONTRATADA(S) o adiamento ou o cancelamento da realizacdo do
evento, ou ainda, a transferéncia de local do evento com no miimo 48 (quarenta e oito) horas de
antecedéncia, podendo nos casos de adiamento de data e transferéncia de local exigir a mesma prestagao nos
moldes contratado, sem incidéncia de novos custos a Contratante.

10-Condi¢oes Gerais:
10.1 MODELO DE GESTAO E DE EXECUCAO DA CONTRATACAO:

10.1.1 - A gestdo do contrato serd realizada por Comissdo de Acompanhamento e
Fiscalizagdo ou Comissao de Recebimento, nos termos do Capitulo VI, Secdo IV - Da Fiscalizacdo da
Execugao das Contratagdes da Instrucdo Normativa;

10.1.1.1 Cabera a Comissao de Acompanhamento e Fiscalizacdo designada verificar o
cumprimento pela contratada de todas as condicdes contratuais.

10.1.2 - Define-se como forma de comunicagdo com a contratada a formal, nos termos
do artigo 157 da Instrucdo Normativa;

10.1.3 - O pagamento sera efetuado apds o recebimento definitivo do bem.
10.1.3.1 Os itens serdo recebidos:

a) Definitivamente, no ato da entrega do item, apods a conferéncia do mesmo.



10.2 - CRITERIO DE MEDICAO E PAGAMENTO

10.2.1 - O pagamento sera por produto entregue, e serd efetuado em até 30 (trinta)
dias, ap0s a Certificacdo de Documento Fiscal.

10.2.2 - Para fins de pagamento, a contratada devera apresentar a comprovacdo da
regularidade trabalhista, previdencidria e FGTS, além de outros documentos que comprovem a regularidade da
contratada nos termos do artigo 92, inciso XVI da Lei 14.133/2021.

10.2.3 O método de avaliagdo e conformidade dos servigos prestados, deverdo observar
os padrdes minimos de qualidade e desempenho do item 10.9

10.3 - FORMAS E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR.

10.3.1 Elencamos como critério de aceitabilidade o menor preco unitario, observada a
margem de preferéncia legais.

10.3.2 O proponente devera apresentar:

a) Atestado de Capacidade Técnica, de fornecimento de produto compativel com 25% do
quantitativo do(s) tem(ns) cotado(s), emitido por pessoa juridica de direito publico ou privado.

b) Capital social ou patriménio liquido minimo, no percentual de 10%, conforme a Art. 69,§
4° da Lei 14.133/2021.

10.4 -DOCUMENTACAO COMPULSORIA PARA CONTRATACAO
10.4.1 - Alvara Sanitario Estadual ou Municipal (quando competente);

10.5 - DA ADEQUACAO/DISPONIBILIDADE ORCAMENTARIA

10.5.1 - Os valores para a presente contratacdo estdo em conformidade com a previsao
orcamentaria desta Secretaria;

10.5.1.1 - Est3o previstos recursos or¢amentarios para a presente contratagcao, que estao
discriminados junto ao documento "Requisicdo de Compras" que fara parte do presente processo.

10.6- DO VALOR ESTIMADO DA CONTRATACAO

10.6.1 - O custo estimado da contratacdo possui carater sigiloso na fase preparatoria,
com vistas a garantia e a lisura da pesquisa de mercado e serd tornado publico apenas quando da fase
externa do procedimento.

10.7 - DA MELHOR SOLUCAO ENCONTRADA

10.7.1 - Conforme Estudo Técnico Preliminar a melhor solugdo encontrada € a contratagao
de empresa especializada para fornecimento de coffee break e kits lanches para eventos, treimnamentos e outras
reunides promovidas pela Escola Pubica de Transito do DETRANS, pelo Sistema de Registro de Prego -
SRP.

10.8 - DA FUNDAMENTACAO DA CONTRATACAO

10.8.1 - A presente contratagdo possui como fundamentagdo o Estudo Técnico Preliminar
correspondente, que compoe o bojo dos documentos do presente processo de Requisicao de Compras.

10.9 - PADROES MINIMOS DE QUALIDADE/DESEMPENHO

10.9.1 - Deverao ser atendidos, neste sentido o previsto no itens 2 e 8 deste Termo de



Referéncia.

10.10 - DAS SANCOES

10.10.1 - No caso da contratagdo, as sangdes administrativas serdo as mesmas dispostas
na Lei 14.133/2021 e no Edital.

10.11 - CONSORCIO

10.11.1 - Sera admitida a participacao de empresas em consorcio, observados os requisitos
legais e regras previstas no Edital.

10.12 - CRITERIOS E PRATICAS DE SUSTENTABILIDADE

10.12.1 - Quando cabivel, a contratada devera realizar o descarte adequado dos residuos
decorrentes da execugdo da contratacdo, bem como ¢ recomendavel que a contratada adote boas praticas
para reduzir o consumo de agua e energia elétrica.
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Documento assinado eletronicamente por Douglas Macali Souza, Servidor(a)
Publico(a), em 29/08/2023, as 15:38, conforme a Medida Proviséria n° 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Melissa Puertas Sampaio, Gerente,
em 30/08/2023, as 13:12, conforme a Medida Provisoria n® 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Paulo Rogerio Rigo, Diretor (a)
Presidente, em 05/09/2023, as 18:27, conforme a Medida Proviséria n° 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https:/portalsei.joinville.sc.gov.br/
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ESTUDO TECNICO PRELIMINAR - ETP SEI N° 0019967224/2024 - SGP.NAD.AGC

1 -NECESSIDADE DA CONTRATAGAO

1.1 - Trata-se de processo para contratacdo de empresa para fornecimento de coffee break
para eventos, treinamentos e outras reunioes, pelo Sistema de Registro de Precos.

2 - ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES, ACOMPANHADA DOS DOCUMENTOS QUE LHE
DAO SUPORTE

2.1 - Para a presente contratacdo, a estimativa das quantidades serdo obtidas, de modo
geral, considerando a 1ltima Ata de Registro de Preco e a possibilidade de prorrogacdao da Ata por mais 12
(doze) meses, com eventual acréscimo de até 10%;

2.2 - De modo geral, para o levantamento das quantidades foram analisados os documentos
das contratagdes vigentes, os quais podem ser consultado nos processos: 22.0.047855-5 € 22.0.047854-7 e
a projecao de kits necessarios nos eventos que serdo fornecidos coffee break, de acordo com a carga horaria
de cada treinamento, reunido e/ou evento e sua finalidade.

Item || Quantidade

Unidade

Denominacio

Descritivo

1 5.600

Unidade

Kit de Coffee
Break - Tipo [

3 litros de suco de fruta, 100% natural, sem ac¢ticar, em embalagem de 1 litro, nos
sabores laranja ou abacaxi;

4 litros de café, puro, semagtcar, servido em garrafa térmica;

1 litro de leite, integral, em embalagemde 1 litro;

1 litro de leite, sem lactose, em embalagemde 1 litro;

10 unidades de pao de queijo, assado, de 25 gramas cada;

5unidades de sanduiche natural, com 2 fatias de pdo de forma cada, cortada ao
meio, com tipos variados com paté de frango com um tipo de salada de alface
e/ou cenoura ralada ou com paté de presunto e queijo comumtipo de salada de
alface e/ou cenoura ralada)

Sunidades de pastel assado, comrecheio de legumes, de 25 gramas cada;

5 unidades de mini pizza ou empadinha de frango ou palmito, de 25 gramas cada;
Sunidades de folhado de banana, de 25 gramas cada;

5 unidades de croissant de chocolate, de 25 gramas cada;

10 unidades de salada de frutas, em embalagem com tampa de 100 ml cada, com
pelo menos 3 tipos de frutas da época;

10 unidades de copo térmico, de 250 ml cada;

10 unidades de copo plastico, descartavel, de 250 ml cada;

10 unidades de mexedor de café, comhaste longa;

10 colheres para a salada de fruta;

5sachés de agtcar refinado;

5sachés de adogante;

10 unidades de guardanapos.

Observagoes:

- Todos os doces e salgados devem ser embalados separadamente em forminha
de papel.

- A garrafa térmica deve estar devidamente limpa e em perfeito estado de uso.

3 litros de suco de fruta, 100% natural, sem agucar, em embalagem de 1 litro, nos
sabores laranja ou abacaxi;

4 litros de café, puro, semagucar, servido em garrafa térmica;

1 litro de leite, integral, em embalagemde 1 litro;

1 litro de leite, sem lactose, em embalagemde 1 litro;




5 unidades de sanduiche natural, com 2 fatias de pdo de forma cada, cortada ao
meio, com tipos variados com paté de frango com um tipo de salada de alface
e/ou cenoura ralada ou com paté de presunto e queijo comumtipo de salada de
alface e/ou cenoura ralada)

10 unidades de pastel frito, comrecheio de carne, de 25 gramas cada;

5 unidades de mini pizza, sabor calabresa, de 25 gramas cada;

10 unidades de empadinha, assada, sabor palmito, de 25 gramas cada;

5 pedagos de bolo de banana, sem gluten e sem lactose, de 50 gramas cada
pedago;

S unidades de mini churros, recheado comdoce de leite, de 17 gramas cada;

10 unidades de salada de frutas, em embalagem com tampa de 100 ml cada, com
pelo menos 3 tipos de frutas da época;

10 unidades de copo térmico, de 250 ml cada;

10 unidades de copo plastico, descartavel, de 250 ml cada;

10 unidades de mexedor de café, comhaste longa;

10 colheres para a salada de fruta;

5sachés de agucar refinado;

5sachés de adocgante;

10 unidades de guardanapos.

Kit de Coffee

2 2.400 Unidade Break - Tipo II

Observagdes:

- Todos os doces e salgados devem ser embalados separadamente em forminha
de papel.

- A garrafa térmica deve estar devidamente limpa e em perfeito estado de uso.

3 — ESTIMATIVA PREVIA DO VALOR DA CONTRATAGAO

3.1 - Os valores estimados para a contratacdo, bem como suas memorias de calculo estao
discriminados no presente processo, apos a conclusdo da pesquisa de pregos, o qual devera estar compativel
com o historico de contratagdes anteriores.

3.2 - No entanto, de inicio, estima-se a contratacdo no valor de R$ 172.626,75, para
atendimento de um periodo de 12 (doze) meses.

4 — JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO (OU NAO) DA SOLUGAO

4.1 - O parcelamento da solugdo ¢ tecnicamente e economicamente viavel
ndo havendo prejuizo para o conjunto da solugcdo ou perda de economia de escala.

5 -DEMAIS ITENS DO ARTIGO 18, §1° DA LEI 14.133/2021
a) demonstra¢do da previsdo da contratacdo no plano de contratacdes anual, sempre que

elaborado, de modo a indicar o seu alinhamento com o planejamento da Administragao;

Anualmente, a SGP autua processo de compras para essa finalidade (fornecimento de
coffee break), haja vista que o fornecimento compreende um periodo de 12 (doze) meses. O presente
processo foi autuado decorrente da licitacdo fracassada do Pregdo Eletronico n° 296/2023, conforme Aviso
de Licitacdo Fracassada 0018648092, publicada em 09/10/2023.

Desta forma, reiteramos que a presente contratagdo estava prevista no plano de agdes da
Secretaria para o ano de 2023, quando miciado este novo processo de requisicdo de compras (20/10/2023),
para fornecimento no ano de 2024, considerando o tempo exequivel para a contratacao.

Complementamos que contratacdo esta prevista no Plano Plurianual - PPA, conforme
processo SEI 22.0.296842-8.

b) requisitos da contratagao;
- a empresa fornecer todos os itens que compdem cada kit;

- responsabilizar-se pela entrega dos materiais em perfeito estado de conservacdo e
consumo;



- se responsabilizar pela entrega do objeto e posterior retirada das garrafas térmicas e
outros itens;

Os demais requisitos estdo dispostos no Termo de Referéncia.

¢) levantamento de mercado, que consiste na analise das alternativas possiveis, e justificativa
técnica e econdmica da escolha do tipo de solucdo a contratar;

Considerando que a pratica de mercado compreende empresas que atendem tanto o
fornecimento de produtos como a oferta de servigos que incluem a entrega de produtos e outros materiais de
consumo que possam agregar valor ao servigo prestado;

Considerando que a SGP ndo possui estrutura ¢ quadro de pessoal técnico e qualificado
para o executar o objeto da contratacdo;

Pelos motivos acima mencionados justificamos a escolha do tipo de solucdo a ser
contratada, que trata-se da contratagdo dos servigos de fornecimento de coffee break conforme especificado
no Termo de Referéncia.

CONCLUSAO - MELHOR SOLUCAO

Considerando as solu¢des de mercado supra elencadas, considerando os elementos tragos
em cada opcao, demonstra-se como a melhor solugdo para atendimento ao interesse publico envolvido a
contratagdo de empresa para fornecimento de coffee break para eventos, treinamentos e outras reunides, pois,
ao escolher a contratacdo de empresa especializada para essa finalidade, por licitagdo com registro de prego
em ata, revela-se vidvel por proceder a contratagdo mediante prévia competicdo, com vistas a selecdo da
proposta mais vantajosa, além de proporcionar um minimo de conforto aos participantes de eventos,
treinamentos e outras reunides voltados aos mnteresses da Administragao.

d) descri¢ao da solugao como um todo, inclusive das exigéncias relacionadas a manutengao
e a assisténcia técnica, quando for o caso;

Apos analise das solugdes de mercado supra elencadas, considerando os elementos
dispostos em cada opcdo, demonstra-se como a melhor solugdo para atendimento ao interesse publico
envolvido a contratacdo de empresa para fornecimento de coffee break para eventos, treinamentos e outras
reunioes, pelo Sistema de Registro de Pregos.

e) demonstrativo dos resultados pretendidos em termos de economicidade e de melhor
aproveitamento dos recursos humanos, materiais e financeiros disponiveis;

Os resultados pretendidos com a presente contratacdo ndo estdo atrelados apenas a termo
de economicidade e de aproveitamento de recursos humanos, materiais e financeiros, mas principalmente ao
mteresse publico a ser atendido, que muitas vezes ndo estd diretamente interligado a todas essas questdes. No
caso, busca-se a entrega dos itens necessarios para o fornecimento de coffee break de forma otimizada e
calculada em forma de kits, a fim de evitar o desperdicio de materiais.

Entretanto, aqui relevante constar que, os resultados pretendidos a todos os niveis
(economicidade, aproveitamento de recursos - seja de qualquer espécie) estdo atrelados a formatacdo da
contrata¢do, no sentido que estdo previstos a contratagao pelo Sistema de Registro de Pregos.

f) providéncias a serem adotadas pela Administracdo previamente a celebragiao do contrato,
inclusive quanto a capacitagdo de servidores ou de empregados para fiscalizagdo e gestdo contratual;

Importante pontuar que quanto a equipe técnica de fiscalizagdo, essa Secretaria
possui servidores com experiéncia na fiscalizacdo do mesmo objeto em contratos anteriores.

) contratacdes correlatas e/ou interdependentes;



Nao ha contratagdes correlatas e/ou interdependentes

h) descrigao de possiveis impactos ambientais e respectivas medidas mitigadoras, incluidos
requisitos de baixo consumo de energia e de outros recursos, bem como logistica reversa para desfazimento
e reciclagem de bens e refugos, quando aplicavel;

Nao se vislumbra impacto ambiental para a contratacdo. No entanto, caso cabivel, a
contratada devera observar a destinacdo adequada dos residuos decorrentes da contratagao.

6 - CONCL'US/T\O -DECLARAGAO DE VIABILIDADE (OU NAO) DA CONTRATAGCAO
(OBRIGATORIO)

Analisando os Riscos da Contrata¢do, podemos indicar os seguintes elementos:

a) identificacio de riscos:

- empresas que ndo fornecem os produtos em forma de kit conforme Termo de Referéncia;

- licitagdo restar deserta ou fracassada.

b) analise de riscos - foi considerado na composicao do kit, apenas produtos alimenticios,
bebidas e descartaveis que comumente compoem kits de coffee break fornecidos por empresas do ramo.

Probabilidade P
indice Descricio Nivel
Raro Evento extraordinario. Acontece apenas emsituagdes excepcionais. Nao ha historico 1
conhecido do evento ou ndo ha indicios que sinalizem sua ocorréncia.
Pouco Evento casual, inesperado. Existe historico de ocorréncia. O histdorico conhecido aponta para >
Provavel a baixa frequéncia de ocorréncia no prazo associado ao objetivo.
Provavel Evento esperado de frequéncia reduzida. Historico parcialmente conhecido. Repete-se com frequéncia 3
razoavel no prazo associado ao objetivo ou ha indicios que possa ocorrer nesse horizonte.
Muito Evento usual de frequéncia habitual. Historico amplamente conhecido. Repete-se comelevada frequéncia 4
provavel no prazo associado ao objetivo ou ha indicios que ocorrera nesse horizonte.
Praticamente Evento que se repete seguidamente. Interfere no ritmo das atividades. Ocorréncia quase garantida no 5
certo prazo associado ao objetivo.
Impacto (I)
indice Descricao Nivel
Muito Nao afeta o objetivo. Compromete minimamente o atingimento do objetivo. Para fins praticos, ndo altera o |
Baixo alcance do objetivo/resultado.
. Afeta pouco o objetivo. Compromete em alguma medida o alcance do objetivo, mas nao
Baixo . . L 2
impede o alcance da maior parte do objetivo/resultado.
Meédio Torna incerto ou duvidoso o alcance do objetivo. Compromete razoavelmente o alcance do 3
objetivo/resultado.
Alto Torna improvavel o alcance do objetivo. Compromete a maior parte do atingimento do 4
objetivo/resultado.
Muito Capaz de impedir o alcance do objetivo. Compromete totalmente ou quase totalmente o 5
Alto atingimento do objetivo/resultado.

¢) avaliacio de riscos - dos riscos encontrados, procedendo a ponderacdo do impacto e
da probabilidade, constatamos que os riscos sao classificados como baixo.

Classificacao dos Riscos

Pontuacio Risco

15a25 Muito Alto

8al2 Alto




3a6 Médio

le2 Baixo

0 Muito Baixo

d) tratamento de riscos - com base na andlise realizada, esta equipe de planejamento
entende que deve-se adotar a conduta de mitigar os riscos, optando por dois tipos de kits e revisdao do
descritivo (composicao dos kits).

Possibilidade de
Tratamento de Riscos
Conduta Descricio
Evitar Descontinuar a atividade, interromper o processo de trabalho.
Trans ferir Compartilhar o risco com terceiros, como no caso dos seguros.
Mitigar Desenvolver e implementar mej‘didas para evitar que o ﬁ§co se concretize e/ou medidas para atenuar
o impacto e as consequéncias, caso ocorra.
Mitigar/trans ferir Desenvolver e implementar ambas as medidas: mitigar e trans ferir
Aceitar N&o ha necessidade de adotar quaisquer medidas. Considerar se ¢ o caso de monitorar ao longo do

tempo.

Para proceder a andlise da viabilidade da contratagdo, esta deve atender positivamente 0s
seguintes Critérios:

A . . x Observagio /
Parametro considerado Sim || Nao S! .
Comentario
1. O modelo adotado para a contratagdo ¢ o mais vantajoso X
para a Administracdo, tanto pelo aspecto técnico como pelo econémico?
2. O modelo adotado para a contratagdo estd em conformidade com o praticado no mercado? X
3. O valor estimado da contratag@o esta em conformidade com a previsdo orgamentaria? X
4. Os resultados pretendidos coma contratacdo compensamos investimentos realizados pela X
Administragdo, em curto, médio e longo prazo?
5. De acordo coma analise dos riscos para a contratagdo, a contratagdo ¢ viavel e ndo possuirisco X
de dano ao erario? (moderado/médio a grave)
ultima
6. Ha risco de comprometimento do sucesso da licitagdo e da execugdo, considerando os fatos < licitacdo
ocorridos em contratagdes anteriores do mesmo objeto ou similares. restou
fracassada
7. No caso do item anterior, foram indicadas as medidas necessarias para mitigar os riscos? X

Conclusdo: Com base nas informagdes levantadas durante este estudo, a Equipe/Comissao
de Planejamento entende ser viavel a solugdo descrita no presente Estudo Técnico Preliminar, qual seja: "A
Contratagdo de empresa para fornecimento de coffee break para eventos, treinamentos € outras reunioes, pelo

Sistema de Registro de Pregos" , vez que se mostrou tecnicamente a mais adequada a necessidade e
fundamentadamente atendendo ao interesse publico.

7 - Anexo - Checklist do Estudo Técnico Preliminar

Nao
N.° || Requisitos Sim || Nao || se Observacoes
aplica

Consta no ETP a descricgdo clara e objetiva,

I devidamente fundamentada da necessidade da contratacio x
2 A contratagdo foi indicada no Documento de Formalizagcdo de Demanda X
3 Descrigao dos requisitos da contratagdo X
3.1 Foianalisado o critério de sustentabilidade X
3.2 || Foianalisada a necessidade de garantia, treinamento e instalagao X

o n Foi analisada a indicacdo dos padrdes minimos de qualidade, de forma a permitir a




J.9

selecdo da proposta mais vantajosa para a Administragio

Levantamento de mercado, com a justificativa técnica e econdmica

4.1

Foram consideradas as contratagdes similares feitas por outros orgdos e entidades
publicas, bem como a iniciativa privada?

4.2

Foi realizada audiéncia e/ou consulta publica, preferencialmente na forma eletronica,
para coleta de contribui¢des

43

Em caso de possibilidade de compra, locagdo de bens ou do acesso a bens,
foram avaliados os custos e os beneficios de cada op¢ao para escolha da alternativa
mais vantajosa, prospectando-se arranjos inovadores emsede de economia circular

44

Foram consideradas outras opgdes logisticas menos onerosas a Administragdo, tais
como chamamentos publicos de doagdo e permutas.

Consta no ETP a descrigdo da solugdo como um todo, contemplando os requisitos
da contratacdo, inclusive das exigéncias relacionadas a manutenc¢ao e a assisténcia
técnica, quando for o caso, acompanhada das justificativas técnica e

econdmica da escolha do tipo de solugdo.

6*

Consta no ETP estimativas das quantidades para a contratacio, e os documentos que
lhes dio suporte.

6.1

Foi realizado levantamento das quantidades necessérias juntos as Unidades com
vistas a ndo ocorrer demanda ndo atendida dentro do planejamento.

Secretaria de
Govemno

7*

Consta no ETP estimativa prévia do valor da contratacio, acompanhada dos
documentos que lhe dio suporte, podendo ser utilizado como pariametro o valor das
contratacdes anteriores acrescido/decrescido de percentual considerado pela
requisitante como possivel acréscimo/decréscimo da demanda.

8*

Consta no ETP justificativas para o parcelamento ou niio da solucio.

Foram consideradas as contratagdes correlatas e/ou interdependentes a presente
contratagdo.

10

A contratacdo esta prevista no plano de contratagdes anual, ou, se for o caso,
justificativa da auséncia de previsao.

10.1

Ha previsdo de custeio da contratacdo comrecursos da Unido.

10.2

A contratag@o serd obra ou servigo de engenharia.

10.3

Em caso de a contratagdo ser eventualmente custeada com recursos da Unido,
consta ressalva clara no ETP acerca da impossibilidade de cotagdo com
fornecedores, nos termos do artigo 23, §2° da Lei 14.133/2021.

11

Consta no ETP o demonstrativo dos resultados pretendidos, em termos de
economicidade e de melhor aproveitamento dos recursos humanos, materiais ¢
financeiros disponiveis.

12

Consta no ETP as providéncias a serem adotadas pela Administracdo previamente a
celebragdo do contrato, tais como adaptagdes no ambiente do 6rgdo ou da

entidade, necessidade de obtengdo de licencas, outorgas ou autorizagdes,
capacitagdo de servidores ou de empregados para fiscalizagdo e gestdo contratual.

13

Consta no ETP a descri¢do de possiveis impactos ambientais e respectivas medidas
mitigadoras, incluidos requisitos de baixo consumo de energia e de

outros recursos, bem como logistica reversa para desfazimento e reciclagem de bens
e refugos, quando aplicavel.

14*

Posicionamento conclusivo sobre a adequacio da contratacio para o atendimento da
necessidade a que se destina, observando eventual risco da contratacio para a
Administracio.

14.1

Foram analisados os riscos de comprometimento da boa execucio contratual,
aferindo-se e sanando-se no ETP, de antemio, eventuais questdes controversas,
erros ou incongruéncias do procedimento levando em consideracao:

a) o historico de licitagcoes, inclusive as desertas ou

frustradas;

b) contratacdes anteriores com objeto semelhante.

14.2

Trata-se de contratacio que, independentemente do valor, envolve complexidade,
singularidade, ou se refere a wum modelo de contratacio nio
realizado anteriormente, mas com possibilidade de risco moderado/médio ou
superior de dano ao erario. Em caso positivo, consta no ETP ressalva

sobre elaboracio do Mapa de Riscos para a contratacio?

* s itens em destaque sao de preenchimento obrigatorio.
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ESTUDO TECNICO PRELIMINAR - ETP SEI N° 0019976820/2024 - SES.CMS
1 -NECESSIDADE DA CONTRATAGAO

1.1 - Necessidade de aquisicdo de alimentagdo do tipo Coffee break e refeigdo do tipo
almoco para atender as demandas do Conselho Municipal de Saiude nos eventos das assembleias,
capacitagdes e conferéncias. O Conselho Municipal de Satide tém instituido por leis a realizagdo de diversos
eventos oficiais como: Assembleias, conferencias, capacitagdes, oficinas entre outros. Diante disto, surge a
necessidade do fornecimento de coffee breaks para os participantes dos diversos eventos e,
consequentemente a necessidade da contratagdo de empresa para fornecer os produtos.

2 - ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES, ACOMPANHADA DOS DOCUMENTOS QUE LHE
DAO SUPORTE

2.1 - Para a presente contratacdo, a estimativa das quantidades de itens de coffee
break foram definidas, de modo geral, considerando a ata de Registro de Precos n° 297/2022- 0018037084 e
Termos de contrato (0018037096 e 0018037115), demonstrada na tabela abaixo e que tem atendido as
necessidades do Conselho Municipal de Saude em seus eventos.

|Item || Descri¢io || Ano || Quantidade |
01 | 6075- Coffee break | 2023 1.500
01 | 6075- Coffee break || 2022 600

2.2- Em relagdo a contratagdo para o fornecimento de refeicdo tipo almogo, trata-se de
primeira contratagdo, pois surgiu da necessidade de atender a comissdo organizadora e equipe de apoio na 14*
Conferéncia Municipal de Saude, com o fornecimento de almoco. Para essa demanda, foi aberto processo
SEI (0018037278) que buscou a contratagdo de empresa para fornecimento dos itens, porém ndo houveram
interessados devido o quantitativo ndo atrair interessados. O quantitativo de almogo pretendido foi: 25 almogos
em 2023.

2.3 - Desta forma, estima-se para a presente contratagao os seguintes quantitativos:

- Unidade de .
Lote | Item Descri¢io Medida Quantidade
| 01 17916- Coffee break UNIDADE 2.100
02 918237- Refeigdo UNIDADE 25

2.4- As sugestdes dos itens que devem compor o coffee break estdo dispostas no subitem 5.9.
2.5- As sugestdes dos itens que devem compor a refeigao estao dispostas no subitem 5.10.

3 - ESTIMATIVA PREVIA DO VALOR DA CONTRATAGAO

3.1 - Os valores estimados para a contratagdo, bem como suas memorias de célculo estdo
discriminados no presente processo, ap6s a conclusdo da pesquisa de pregos, o qual devera estar compativel
com o historico de contratagdes anteriores.

3.2 - No entanto, de inicio, estima-se a contratacdo no valor de R$ 63.875,00 (sessenta e
trés mil otocentos e setenta e cinco reais).

.- Unidade de . Valor
Lote | Item Descricao Medida Quantidade Unitério Valor Total
. 01 17916- Coffee break UNIDADE 2.100 R$30,00 R$63.000,00
02 918237- Refeicdo UNIDADE 25 R$35,00 R$875,00

4 - JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO (OU NAO) DA SOLUGAO

Nao ¢é possivel a divisio da solugdo constante no presente processo por ndo ser
tecnicamente ¢ economicamente viavel. O item refeicdo/almogo sera fornecido em pouca quantidade, ¢ uma
vez por ano nos eventos de Conferéncia de saude, por este motivo ndo ¢ viavel a divisdo pois nio atraira
interessados para o fornecimento deste item separadamente, sendo assim, o quantitativo dos dois itens
agrupados (coffee break + refeicdo/almoco) aumenta o interesse das empresas em participar do presente
processo fornecendo o coffee break + refeigao/almoco.



Para o presente processo, ha justificativa técnica para o agrupamento da aquisicao,
devendo assim, a licitagdo ser realizada por lotes.

5 - DEMAIS ITENS DO ARTIGO 18, §1° DA LEI 14.133/2021

5.1- Demonstracdo da previsdo da contratacio no plano de contratagoes anual,
sempre que elaborado, de modo a indicar o seu alinhamento com o planejamento da Administra¢io:

5.1.1- O Plano de Contratagdes Anual foi dispensado por meio do Decreto n°
51.742/2022, que aprovou a Instrugdo Normativa n° 04/2022 (0015231284), sendo necessaria sua
elaboracdo somente no exercicio de 2024, conforme disposto no Art. 9° a Instrugdo Normativa supracitada:

Art. 9° O Plano de Contratagées Anual - PCA podera ser exigido a partir do
exercicio de 2024, caso em que os Documentos de Formalizagdo de Demanda deverdo ser
encaminhados até 01 de abril de 2023.

5.1.2- Ha de se expor que esta Administragdo Municipal estd migrando os processos
licitatorios da Lei n® 8.666/93, que ndo exigia a publicacdo do plano de contratagdes anual, para a Lei n°
14.133/2021, que indica que os 6rgdos poderdo claborar tal plano. Considerando que a publicagdo da
Instrugdo Normativa n® 04/2022, que regulamentou os processos de contratagdes publicas e demais
procedimentos no ambito do municipio nos termos da Lei n° 14.133/2021 ocorreu em dezembro de 2022,
justifica-se a publicacdo de tal plano de contratagdes anual apenas a partir do exercicio de 2024, visto que nio
havia regulamentacdo municipal exigindo a publicagdo de tal plano para o exercicio 2023.

5.2- Requisitos da Contratacio:
5.2.1- Para a presente contratagdo, devem ser atendidos os seguintes requisitos minimos:

5.2.2- O fornecimento de Coffee break e refeicdo/ almogo deverdo contemplar os itens do
cardapio e as respectivas especificagdes, conforme as sugestdes dispostas no subitem 5.9 e 5.10 e quantidade
prevista por pessoa, sendo que uma (01) unidade corresponde aos itens do cardapio por pessoa.

5.2.3- Os alimentos (salada, doces, salgados e bebidas) deverdo ser entregues bem
acondicionados em embalagens descartaveis, higiénicas e térmicas que proporcionem sua perfeita conservagao
até o momento do consumo, observando que os sucos e as saladas deverdo estar refrigeradas. Os produtos
utilizados deverdo estar, frescos, e devem ser de primeira qualidade.

5.2.4- A contratada devera fornecer os itens de acompanhamento conforme especificagoes
e quantidades definidas no Termo de Referéncia.

5.2.5- A contratada devera cumprir o prazo maximo para substituir o(s) produto(s) que por
ventura venham a apresentar algum defeito ou vicio ou que ndo estejam de acordo com as especificagcdes ou
proceder as corregdes (refazer) os servicos que apresentarem qualquer irregularidade ou que estejam em
desacordo com o contratado, sem qualquer 6nus para o Instituto.

5.2.6- Sera de responsabilidade da CONTRATADA todas as despesas necessarias para
fornecimento dos servigos e entrega dos produtos até as dependéncias do local do evento, inclusive quanto se
tratar de devolugdes e/ou substituigdes.

5.2.7- Obedecer as normas de seguranca e medicina do trabalho para esse tipo de
atividade, ficando a contratada responsavel pelo fornecimento dos Equipamentos de Protecdo Individual- EPI
e coletiva EPC, a seus funcionarios.

5.3- Da equipe minima:

5.3.1- A contratada devera ter equipe suficiente para atender o objeto desta contratacdo.

5.4- Do local para o fornecimento dos servicos/produtos:

5.4.1- O fornecimento ocorrera dentro das delimitagdes de Joinville, independente do dia (o
que, em alguns casos excepcionais, incluird fins de semana, feriados e pontos facultativos) e horario (dentro de
um intervalo de 7:00 (sete) horas as 20 :00 (vinte) horas), conforme serd informado na solicitagio da
contratante via e-mail.

5.5- Das entregas e Periodicidade da execucfio dos servicos:

5.5.1- As entregas serdo realizados de forma parcelada, conforme solicitagdo da
contratante mediante solicitagdo e escolha do cardapio, atendendo os seguintes prazos: para eventos com até
100 (cem) pessoas a contratante comunicara a contratada com até 5 (cinco) dias uteis de antecedéncia, para
eventos acima de 100 (cem) pessoas a contratante comunicara a contratada com até 10 (dez) dias uteis de
antecedéncia;

5.5.2- As entregas deverdo ser realizadas nos locais, datas e horarios definidos mediante
solicitacdo da Secretaria Executiva do Conselho Municipal de Saude.

5.5.3- Os itens serao recebidos:



5.5.3.1- Provisoriamente, no ato da entrega, pela Comissdo de Fiscalizagdo e
Acompanhamento;

5.5.3.2- Definitivamente, no prazo maximo de 02 (dois) dias uteis, contados apos o
recebimento provisorio, a CONTRATANTE realizara o recebimento definitivo, que ocorrera somente se os
itens estiverem conforme quantidade solicitada e consoante as especificagdes do Termo de Referéncia.

5.6 - Das obrigacdes da Contratada:

5.6.1- Responder por quaisquer danos pessoais ou materiais causados por seus
empregados nos locais execu¢do dos servigos, bem como aqueles provocados em virtude dos servigos
executados e da inadequac@o de materiais e equipamentos empregados;

5.6.2- Sera de responsabilidade da CONTRATADA todas as despesas necessarias para a
prestacao do servico,

5.6.3- Comunicar a0 CONTRATANTE toda e qualquer irregularidade encontrada para o
cumprimento do contrato;

5.6.4- Fornecer mio-de-obra especializada, mantendo quadro de pessoal técnico
qualificado para realizagdo dos servigos, devidamente uniformizados com a identificagdo da empresa;

5.6.5- Obedecer as normas de seguranca ¢ medicina do trabalho para esse tipo de
atividade, ficando por sua conta o fornecimento, antes do inicio da execugdo dos servigos, dos Equipamentos
de Prote¢do Individual- EPI e coletiva EPC, caso necessario a seus funcionarios;

5.6.6- Assumir integral responsabilidade pelos danos decorrentes desta prestacio de
servicos, inclusive perante terceiros.

5.6.7- Manter durante toda a execugdo do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes
por ele assumidas, todas as condicdes de habilitacdo e qualificacdo exigidas na contratacdo;

5.6.8- Toda despesa decorrente do transporte, entrega, descarga e acondicionamento do
objeto correrdo por conta da Contratada.

5.6.9- Efetuar a entrega em perfeitas condigdes, no prazo e local indicados pela Secretaria,
em estrita observancia as especificacdes do Edital, acompanhado da respectiva nota fiscal constando
detalhadamente as especificages e quantidades.

5.6.10- Fornecer as bebidas em garrafas térmicas limpas e em perfeito estado de uso.
5.6.11- Cumprir todas as normas sanitarias para a confec¢do e fornecimento do objeto.

5.6.12- Realizar a substituigdo, no todo ou em parte, sem custos para CONTRATANTE,
do(s) produto(s) que apresentar(em) algum vicio oculto, defeito, dano em decorréncia do transporte, manuseio
ou fabrica¢@o, ou em desacordo com as especificacdes deste Termo de Referéncia, no prazo maximo de 1
(uma) hora antes do inicio dos eventos, apds notificada.

5.7- Obrigacdes da Contratante:

5.7.1- Permitir acesso dos empregados da CONTRATADA as dependéncias das
unidades, quando da entrega do(s) produto(s) e realizagdo dos servigos;

5.7.2- Prestar as informagdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pela
CONTRATADA, quando necessarios ao fornecimento;

5.7.3- Comunicar formalmente a CONTRATADA qualquer falha e/ou irregularidade no
fornecimento e/ou realizagdo dos servigos, determinando o que for necessario a sua regularizacao;

5.7.4- Acompanbhar, fiscalizar e avaliar o cumprimento do Termo de Referéncia;

5.7.5- Rejeitar em todo ou em parte, o(s) produto(s) e servico(s) que estiver(em) em
desacordo com este Termo de Referéncia ou que fora constatado qualquer irregularidade.

5.7.6- ACONTRATANTE podera verificar e solicitar a qualquer momento o fornecimento
de informagdes que considere importantes 8 CONTRATADA, do seu andamento, devendo comunica-la de
qualquer fato ou anormalidade que possam prejudicar o bom andamento e execugdo contrato. E assegurado a
CONTRATANTE que a eventual falta, total ou parcial, desta fiscalizagdo ndo eximira a CONTRATADA de
total responsabilidade de executar bem e ficlmente o fornecimento;

5.7.7- Os produtos que ndo tiverem data de fabricacdo e validade ndo serdo aceitos pela
CONTRATANTE;

5.7.8- Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pela CONTRATADA, de
acordo com as clausulas contratuais e os termos de sua proposta;

5.7.9- Verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade do servigo recebido
provisoriamente, com as especificagdes constantes no edital e da proposta, para fins de aceitagdo e
recebimento definitivo;

5.7.10- Notificar a CONTRATADA por escrito qualquer irregularidade encontrada no
fornecimento dos servigos, exigindo corre¢éo imediata;

5.8- Documentagio necessaria referente a2 empresa:



5.8.1- Alvara Sanitario Estadual ou Municipal (quando competente);

5.9- Sugestdes para Coffee Break:

Cardapio do coffee break por pessoa (Uma unidade):

Café preto semagutcar : 100 ml
Leite: 50 ml
Suco de frutas polpa, semagucar: 180 ml (ndo pode ser suco artificial)

Salgado tamanho coquetel médio 25 gramas: 4 (quatro) unidades de sabores variados (empadinha de frango, queijo, palmito; mini pastel assado

de camne, queijo, palmito ; mini esfirra de camne, frango, queijo e presunto, mini quibe de carne, mini coxinha de frango, mini pdo de batata, mini

pizza, pao de queijo).

® Bolos e cucas com tamanho de 5cm x 5cm: 2 (Duas) unidades de sabores variados: (cuca de fruta com farofa, creme, chocolate, bolo nega
maluca, bolo formigueiro,bolo de cenoura, bolo toalha felpuda)

® Sanduiche natural com uma fatia de pdo dobrada ao meio: 1 (Uma) unidade de sabores variados: (paté de frango com salada de alface e/ou
cenoura ralada; paté de presunto e queijo com salada de alface e/ou cenoura ralada) ou baguete de meio pao francés com peito de peru,
presunto e queijo e alface.

® Salada de fruta: 1 (uma) porgdo de 50 gr contendo no minimo 5 (cinco) tipos de frutas frescas da estagdo (banana, ma¢d, morango, manga,
abacaxi, kiui, mamao, laranja, uva), em embalagem descartavel com tampa.

® Bolo para intolerante a lactose e gluten: 2 (duas) por¢des de 5 cmx 5 cm, de sabores diferentes (bolo de milho, bolo com farinha de arroz, bolo de

chocolate sem gliiten e sem lactose, bolo de banana com aveia, etc.)

Opcéo 1
Complementos:
® Dois copos descartaveis - 180 ml
® Dois copos térmicos descartaveis 180 ml;
® Uma pazinha haste longa para o café
® Uma colher de sobremesa descartavel.
® Dois sachés de agucar
® Dois sachés de adogante
® Dois guardanapos descartaveis simples (30cm x 30cm)
Observacio:
® Todos os doces e salgados embalados separadamente em forminha de papel e embandejas.
® Osuco de frutas polpa devera ser emcaixa de um litro com fornecimento de no minimo trés sabores (uva, laranja, abacaxi, péssego)
® Fomecer garrafas térmicas limpas e em perfeito estado de uso (para armazenamento de cafés e leites).
Cardapio do coffee break por pessoa (Uma unidade):
® (Café preto semagucar : 100 ml
® [Leite: S0ml
® Suco de frutas polpa, semagticar: 180 ml (ndo pode ser suco artificial)
® Salgado tamanho coquetel médio 25 gramas: 4 (quatro) unidades de sabores variados (empadinha de frango, queijo, palmito; mini pastel assado
de carne, queijo, palmito ; mini esfirra de carne, frango, queijo e presunto, mini quibe de carne, mini coxinha de frango, mini pao de batata, mini
pizza, pao de queijo).
® Bolos e cucas com tamanho de 5cm x 5cm: 2 (Duas) unidades de sabores variados: (cuca de fruta com farofa, creme, chocolate, bolo nega
maluca, bolo formigueiro,bolo de cenoura, bolo toalha felpuda)
® Salada de fruta: 1 (uma) porgdo de 50 gr contendo no minimo 5 (cinco) tipos de frutas frescas da estagdo (banana, ma¢d, morango, manga,
abacaxi, kiui, mamao, laranja, uva), em embalagem descartavel com tampa.
® Bolo para intolerante a lactose e gliten: 2 (duas) por¢des de 5 cmx 5 cm, de sabores diferentes (bolo de milho, bolo com farinha de arroz, bolo de
chocolate sem gliten e sem lactose, bolo de banana comaveia, etc.)
Opeiio 2 Complementos:
® Dois copos descartaveis - 180 ml
® Dois copos térmicos descartaveis 180 ml;
® Uma pazinha haste longa para o café
® Uma colher de sobremesa descartavel.
® Dois sachés de agticar
® Dois sachés de adogante
® Dois guardanapos descartaveis simples (30cm x 30cm)

Observacio:

® Todos os doces e salgados embalados separadamente em forminha de papel e embandejas.
® Osuco de frutas polpa devera ser emcaixa de um litro com fornecimento de no minimo trés sabores (uva, laranja, abacaxi, pé€ssego)
® Fornecer garrafas térmicas limpas e em perfeito estado de uso (para armazenamento de cafés e leites).

5.10 -Sugestdes para Refeicio:

Cardapio do Refeiciio/almoco por pessoa:

® Salada mista combrocolis, cenoura e vagem (seleta)- por¢do de 100 gramas
® Salada verde (alface, ricula, espinafre, couve folha, agridao)- porgdo de 50 gramas
® Arroz- por¢do de 100 gramas




Puré de batata ou abobora (batata inglesa, batata doce, abobora)- porgdo de 100 gramas
Feijao (preto, carioquinha)- porg¢do de 100 gramas

Peito de Frango grelhado - Porgdo de 150 gramas

Sobremesa:

morango, manga, abacaxi, kiwi, maméo, laranja, uva), em embalagem descartavel com tampa.

Opcao 1 Bebida:

Complementos:

® azeite de oliva, sal e vinagre emsachés- 1 saché de cada
® Dois guardanapos descartaveis simples (30cm x 30cm)
® 2 talheres descartaveis para refeido (um garfo e uma faca)

Observacio:

e Utilizar camnes frescas tipo: patinho, lagarto, posta branca/ vermelha, alcatra.

Cardipio do Reifei¢cio/almoco por pessoa:

Salada mista combrdcolis, cenoura e vagem (seleta)- por¢ao de 100 gramas
Salada verde (alface, ricula, espinafre, couve folha, agrido)- por¢ao de 50 gramas

batatas ao murro - porgdo de 50 gramas

de 150 gramas
® Fil¢ de Peixe grelhado - Porgdo de 150 gramas

Sobremesa:

morango, manga, abacaxi, kiwi, mamio, laranja, uva), em embalagem descartavel com tampa.
~ Bebida:
Opcio 2

Complementos:

® azeite de oliva, sal e vinagre emsachés- 1 saché de cada
® Dois guardanapos descartaveis simples (30cm x 30cm)
® 2talheres descartaveis para refeicdo (um garfo e uma faca)

Observacio:

Utilizar carnes frescas tipo: patinho, lagarto, posta branca/ vermelha, alcatra.
Utilizar peixe frescos do tipo : pescada, tilapia, linguado.

5.11- Levantamento de mercado, que consiste na analise das alternativas possiveis,
e justificativa técnica e econdmica da escolha do tipo de solugéo a contratar:

5.11.1- Considerando a necessidade de alimentagdo do tipo refeigdo/ almogo, ha se de
avaliar as alternativas de fornecimentos disponiveis no mercado:

Alternativa A: Realizar refeicdo em restaurante (ndo é viavel pelo tempo dispensado, o
local do evento ndo ¢ fixo, o que pode tornar dificultoso a locomogdo dos participantes até um
estabelecimento)

Alternativa B: Fazer uso de buffet no local do evento (nfo ¢ vidvel pois os eventos sdo
realizados em locais cedidos por outras instituicdes e na maioria das vezes ndo tem estrutura para um servico
de buffet)

Alternativa C: Alimentagdo servida em marmita no local do evento (O que melhor nos
atende pois ndo ha a necessidade de locomocdo para outro lugar, haja visto o pouco tempo de intervalo para
almogo durante o evento e também por ser o mais viavel economicamente).

5.11.2- Frente a todas as problematicas descritas, verifica-se que as alternativas A ¢ B
ndo devem ser consideradas como uma possibilidade viavel;

Came bovina commolho (bife a rolé, carne de panela, estrogonofe, medalhdo ao molho madeira)- Por¢ao de 150 gramas

® Salada de fruta: 1 (uma) por¢do de 50 gramas contendo no minimo 5 (cinco) tipos de frutas frescas da estagdo (banana, maga,

® Suco natural de fruta (abacaxi, laranja, acerola, maracuja) - 200 ml em embalagem descartavel tipo garrafa com tampa.

® Fomecer as saladas separadamente dos demais alimentos em embalagem descartavel do tipo marmita com tampa.
® Fornecer os alimentos em temperatura adequada para consumo (quente) e em embalagem descartavel do tipo marmita com tampa.

Macarrdo espaguete ou talharimao molho (molho de tomate, molho quatro queijos)- porgdo de 150 gramas

Carne bovina com molho (almondegas ao molho, bife a rolé, carne de panela, estrogonofe, medalhdo ao molho madeira)- Porgao

® Salada de fruta: 1 (uma) por¢do de 50 gramas contendo no minimo 5 (cinco) tipos de frutas frescas da estagdo (banana, maga,

® Suco natural de fruta (abacaxi, laranja, acerola, maracuja) - 200 ml em embalagem descartavel tipo garrafa com tampa.

Fornecer as saladas separadamente dos demais alimentos em embalagem descartavel do tipo marmita com tampa .
Fornecer os alimentos em temperatura adequada para consumo (quente) e em embalagem descartavel do tipo marmita com tampa.




5.11.3- Apds a analise das possibilidades disponivel no mercado que melhor atende técnica
e economicamente a necessidade da contratagdo, ¢ a alternativa C "Alimentagdo servida em marmita no local
do evento."

5.12- Descricio da solucio como um todo, inclusive das exigéncias relacionadas a
manutenciio e a assisténcia técnica, quando for o caso;

5.12.1- Ap6s analise das solugdes de mercado supra elencadas, considerando os elementos
dispostos em cada opgdo, demonstra-se como a melhor solugdo para atendimento ao interesse publico
envolvido a Aquisicdo de coffee break e alimentagdo/refeicdo para atender a demanda do Conselho Municipal
de Saude.

5.13- Demonstrativo dos resultados pretendidos em termos de economicidade e de
melhor aproveitamento dos recursos humanos, materiais e financeiros disponiveis;

5.13.1- Os resultados pretendidos com a presente contratagdo ndo estdo atrelados apenas
a termo de economicidade e de aproveitamento de recursos humanos, materiais e financeiros,
mas principalmente ao interesse publico a ser atendido, que muitas vezes ndo estd diretamente interligado a
todas essas questdes. No caso, busca-se atender os participantes das assembleias, capacitagdes e
conferéncias com o oferecimento de coffee break e refeicdo/almogo (nas conferéncias de satide), que ocorrem
no periodo noturno ,visto que os participantes sdo voluntarios e na maioria das vezes dispdem do seu tempo
vindo diretamente do trabalho para participar dos eventos.

5.14- Providéncias a serem adotadas pela Administraciio previamente a celebracio
do contrato, inclusive quanto a capacitacio de servidores ou de empregados para fiscalizacio e
gestdo contratual;

5.14.1- Importante pontuar que quanto a equipe técnica de fiscalizagdo, essa Secretaria
possui servidores com experiéncias técnicas e conhecimento acerca do produto a serem adquiridos, bem
como, caso necessario pode-se solicitar o suporte das demais Secretarias.

5.14.2- Ainda, indicamos que quando da indicacdo dos membros para fiscalizacdo do
contrato, em atendimento ao principio da segregacdo de fungdes, o ordenador da despesa devera observar
que ndo se recomenda que os membros da elaboragdo da fase preparatoria atuem como membros
da comisséo de fiscalizagdo.

5.15- Contratacdes correlatas e/ou interdependentes:

5.15.1- Néo ha contratagdes correlatas e/ou interdependentes

5.16- Descricido de possiveis impactos ambientais e respectivas medidas
mitigadoras, incluidos requisitos de baixo consumo de energia e de outros recursos, bem como
logistica reversa para desfazimento e reciclagem de bens e refugos, quando aplicavel;

5.16.1- Nao se vislumbra impacto ambiental para a contratagdo. No entanto, caso cabivel,
a contratada devera observar a destinagdo adequada dos residuos decorrentes da contratagio.

5.17 - Os demais requisitos especificos estio dispostos no Termo de Referéncia.

6 - CONCL'USAO -DECLARAGAO DE VIABILIDADE (OU NAO) DA CONTRATAGAO
(OBRIGATORIO)
6.1- Analisando os Riscos da Contratagdo, podemos indicar os seguintes elementos:
a) Identificaciio de riscos - para a presente contratagdo constatou-se os seguintes riscos:
Risco 1- Possibilidade da licitagdo restar deserta ou fracassada;

Risco 2- Prejuizos ao erario pela aquisicdo dos itens com valores acima da realidade de
mercado.

Analise de riscos:

Risco 1- Os conselheiros e participantes dos eventos do Conselho Municipal de Satde que
sdo instituidos por lei, ficardo sem o fornecimento de coffee break, o que nio tras prejuizo nenhum ao servigo
publico.

Risco 2- Pode causar desiquilibrio e prejuizo no uso do orgamento ptblico.

b) Para proceder a andlise da viabilidade da contratacdo, esta deve atender positivamente
0s seguintes critérios:

Observacio
Parametro considerado Sim | Nio || /
Comentirio

1. O modelo adotado para a contratagdo ¢ o mais vantajoso




para a Administragdo, tanto pelo aspecto técnico como pelo econdmico?

2. O modelo adotado para a contratagdo estd em conformidade com o praticado no mercado? X

3. O valor estimado da contrata¢do esta em conformidade coma previsdo orgamentaria? X

4. Os resultados pretendidos com a contratagdo compensam os investimentos realizados pela

L < 1 X

Administra¢do, em curto, médio e longo prazo?

5. De acordo coma analise dos riscos para a contratacdo, a contratagdo ¢ viavel e ndo possuirisco X

de dano ao erario? (moderado/médio a grave)

6. Ha risco de comprometimento do sucesso da licitacdo e da execugdo, considerando os fatos Nao

ocorridos em contratagdes anteriores do mesmo objeto ou similares. identificado
. . Lo . . .. . 0 Nao

7. No caso do item anterior, foram indicadas as medidas necessarias para mitigar os riscos? identificado

Conclusdo: Com base nas informagdes levantadas durante este estudo, a Equipe/Comissado
de Planejamento entende ser vidvel a solug@o descrita no presente Estudo Técnico Prelimmar para a presente

contratagdo, vez que se mostrou tecnicamente a mais adequada a necessidade e fundamentadamente
atendendo ao interesse publico.

7 - Anexo - Checklist do Estudo Técnico Preliminar

Nio
N.” | Requisitos Sim || Nio || se Observacdes
aplica
1* Consta no ETP a descrigdo clara e objetiva, X
devidamente fundamentada da necessidade da contratacio
2 A contratagdo foi indicada no Documento de Formalizagdo de Demanda X
3 Descricdo dos requisitos da contratagao X
3.1 | Foianalisado o critério de sustentabilidade X
3.2 || Foianalisada a necessidade de garantia, treinamento e instalagdo X
33 Foi analisada a indicagdo dos padrdes minimos de qualidade, de forma a permitir a x
i sele¢do da proposta mais vantajosa para a Administragao
4 Levantamento de mercado, coma justificativa técnica e econdmica X
41 Foram consideradas as contratagdes similares feitas por outros oOrgdos e X
: entidades publicas, bem como a iniciativa privada?
42 Foi realizada audiéncia e/ou consulta publica, preferencialmente na forma X
i eletronica, para coleta de contribuicdes
Em caso de possibilidade de compra, locagdo de bens ou do acesso a bens,
43 foram avaliados os custos e os beneficios de cada opgdo para escolha da X
i alternativa mais vantajosa, prospectando-se arranjos inovadores em sede de
economia circular
44 Foram consideradas outras opgdes logisticas menos onerosas a Administragao, X
: tais como chamamentos publicos de doagdo e permutas.
Consta no ETP a descrigdo da solugdo como um todo, contemplando os
5 requisitos da contratagdo, inclusive das exigéncias relacionadas a manutengéo e a X
assisténcia técnica, quando for o caso, acompanhada das justificativas técnica e
econdmica da escolha do tipo de solugdo.
6* Consta no ETP estimativas das quantidades para a contratacio, e os documentos X
que lhes dio suporte.
6.1 Foi realizado levantamento das quantidades necessarias juntos as Unidades com X
: vistas a ndo ocorrer demanda néo atendida dentro do planejamento.
Consta no ETP estimativa prévia do valor da contratacio, acompanhada dos
7% documentos que lhe dio suporte, podendo ser utilizado como parametro o valor X
das contratacdes anteriores acrescido/decrescido de percentual considerado
pela requisitante como possivel acréscimo/decréscimo da demanda.
8* Consta no ETP justificativas para o parcelamento ou nio da solugio. X
9 Foram consideradas as contratagdes correlatas e/ou interdependentes a presente X
contratacdo.
10 A contratag@o esta prevista no plano de contratagdes anual, ou, se for o caso, .
justificativa da auséncia de previsdo.
10.1 || Ha previsd@o de custeio da contratagdo comrecursos da Unido. X
10.2 || A contratagdo sera obra ou servigo de engenharia. X
Em caso de a contratagdo ser eventualmente custeada com recursos da Unido,
10.3 || consta ressalva clara no ETP acerca da impossibilidade de cotagdo com X
fornecedores, nos termos do artigo 23, §2° da Lei 14.133/2021.
Consta no ETP o demonstrativo dos resultados pretendidos, em termos de
11 economicidade e de melhor aproveitamento dos recursos humanos, materiais e X
financeiros disponiveis.
Consta no ETP as providéncias a serem adotadas pela Administragdo
previamente a celebracdo do contrato, tais como adaptagdes no ambiente do
12 orgdo ou da X
entidade, necessidade de obtengdo de licengas, outorgas ou autorizagdes,
capacitacdo de servidores ou de empregados para fiscalizagdo e gestdo
contratual.
Consta no ETP a descrigdo de possiveis impactos ambientais e respectivas
13 medidas mitigadoras, incluidos requisitos de baixo consumo de energia e de X
outros recursos, bem como logistica reversa para desfazimento e reciclagem de
bens e refugos, quando aplicavel.
Posicionamento conclusivo sobre a adequacio da contratacio para o atendimento
14* | da necessidade a que se destina, observando eventual risco da contratacio para a X




Administracio.

Foram analisados os riscos de comprometimento da boa execuciio contratual,
aferindo-se e sanando-se no ETP, de antemio, eventuais questdes controversas,
14.1 | erros ou incongruéncias do procedimento levando em consideracio:

a) o histérico de licitacdes, inclusive as desertas ou

frustradas;

b) contratagdes anteriores com objeto semelhante.

Trata-se de contratagdo que, independentemente do valor, envolve complexidade,
singularidade, ou se refere a um modelo de contratagio ndo
14.2 | realizado anteriormente, mas com possibilidade de risco moderado/médio ou X
superior de dano ao erario. Em caso positivo, consta no ETP ressalva
sobre elaborag¢do do Mapa de Riscos para a contratacio?

* Os itens em destaque sfo de preenchimento obrigatério.

Documento assinado eletronicamente por Marcia Giovanella Fuck,

H Coordenador(a), em 01/02/2024, as 10:50, conforme a Medida Provisoria n°® 2.200-
2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°

21.863, de 30/01/2014.
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ESTUDO TECNICO PRELIMINAR - ETP SEI N° 0019976926/2024 - SEPROT.UGM.AAD

1 -NECESSIDADE DA CONTRATAGAO

1.1 - Trata-se de processo para contratacdo de empresa para fornecimento de coffee break
para eventos, treinamentos € outras reunides, pelo Sistema de Registro de Prego.

2 - ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES, ACOMPANHADA DOS DOCUMENTOS QUE LHE
DAO SUPORTE

2.1 - De modo geral, para o levantamento das quantidades foi analisado levando em
consideracdo os eventuais eventos, durante o proximo exercicio financeiro de 2.024, onde a SEPROT tera
eventual participacao e/ou promovera.

Item

Quantidade

Unidade

Denominac¢ao

Descritivo

600

Unidade

Fornecimento
de Coffee
Break

Cardapio por pessoa por coffee break:

1. Cafeé preto sem agucar - 100ml;

2. Leite ntegral - 50ml;

3. Leite sem lactose - 50 ml;

4. Suco de frutas natural, sem agucar — 150ml;

5. Salgado tamanho coquetel médio 25gr: Quatro unidades,
tipos variados: empadinha de frango, queijo ou palmito; pastel
assado de carne, queijo ou palmito; mini esfirra de carne; mini
pao de batata; mini pizza; pao de queijo;

6. Bolos e cucas com tamanho de S5cm x Scm:

Duas unidades, tipos variados: cuca de fruta com farofa
(banana, abacaxi); bolo nega maluca; bolo formigueiro; bolo
de cenoura; bolo toalha felpuda;

7. Sanduiche natural com uma fatia de pao dobrada ao meio:
Uma unidade, tipos variados com paté de frango com um tipo
de salada de alface e/ou cenoura ralada; paté de presunto e
queijo com um tipo de salada de alface e/ou cenoura

ralada ou baguete de meio pao francés com peito de peru,
presunto e queijo e alface;

8. Salada de fruta com no minimo cinco tipos de frutas da
estacdo: Uma unidade de 50gr em embalagem descartavel
individual com tampa.

9. Complementos:

Um copo descartavel - 180ml;

Um copo térmico descartavel - 180ml;

Uma pazinha haste longa para o cafe;

Dois sachés de agucar;

Um saché de adogante;

Dois guardanapos descartaveis simples (30cm x 30cm);

Uma colher descartavel média para salada de fruta.




Observagoes:

1 - Todos os doces e salgados devem ser embalados
separadamente em forminha de papel.

2 - O suco de frutas polpa devera ser em caixa de um litro
com fornecimento de no minimo trés sabores (uva, laranja,
abacaxi, maracuja ou p€ssego).

3 - Fornecer garrafas térmicas limpas e em perfeito estado de
uso.

3 — ESTIMATIVA PREVIA DO VALOR DA CONTRATAGAO

3.1 - Os valores estimados para a contratagdo, bem como suas memorias de célculo estdo
discriminados no presente processo, apos a conclusdo da pesquisa de precos, o qual devera estar compativel
com o historico de contratacdes anteriores.

3.2 - No entanto, de inicio, estima-se a contratagdo no valor de R$ 16.000,00.

4 — JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO (OU NAO) DA SOLUGAO

4.1 - O mciso II do Art. 47 da Lei 14.133/2021 prevé o atendimento ao principio
do parcelamento, quando for tecnicamente viavel e economicamente vantajoso, sendo que na aplicacdo do
principio do parcelamento deverdo ser considerados a responsabilidade técnica, o custo para a Administracdo
de varios contratos frente as vantagens da reducdo de custos, com divisio do objeto em itens € o dever de
buscar a ampliagdo da competicao e de evitar a concentragdo de mercado.

4.2 - Para esta contratagdo ndo ¢ possivel a divisio da solugdo por ndo ser tecnicamente e
economicamente viavel. Os coffee breaks serdo realizados em momentos, locais e publicos distintos e pré-
definidos; automaticamente as quantidades dos itens que compdem o cardapio serdo formalizadas conforme as
demandas dos encontros.

4.3. - A divisdo dos itens do cardapio na forma de contratagdes individuais, além de dificil
logistica, podera limitar o interesse de empresas do ramo ou mesmo prejudicar os eventos na falta de interesse
em um ou outro item, por este motivo ndo ¢ viavel a divisdo.

5 -DEMAIS ITENS DO ARTIGO 18, §1° DA LEI 14.133/2021
a) demonstra¢do da previsao da contratagdo no plano de contratagdes anual, sempre que

elaborado, de modo a indicar o seu alinhamento com o planejamento da Administracao;

O Plano de Contratagdes Anual foi dispensado por meio do Decreto n® 51.742/2022, que
aprovou a Instrugdo Normativa n° 04/2022 (0015231284), sendo necessaria sua elabora¢dao somente
no exercicio de 2024.

Informamos que a contratagdo esta prevista no Plano Plurianual - PPA (0019216376) no
Programa 3 - Joinville Simples.

b) requisitos da contratacao;

Para a presente contratacdo, devem ser atendidos os seguintes requisitos minimos que estao
dispostos no Termo de Referéncia, tais como:

"4-Prazo de entrega e forma de entrega:

4.1 - Prazo de entrega: na data e hordrio informados na solicita¢do. As solicitagoes
serdo feitas com antecedéncia minima de 2 (dois) dias uteis para eventos de até 100 (cem) pessoas e de
5 (cinco) dias uteis para eventos acima de 100 (cem) pessoas.

4.2 - Forma de entrega: parcelada.

4.3 - A presente contrata¢do sera um fornecimento ndo continuo, cujo prazo de
vigéncia contratual de I ano, vez que a contrata¢do esta prevista no Plano Plurianual;



4.4 - A(s) ata(s) de registro de precos poderd(do) ser(em) prorrogada(s), desde que
atendido o previsto no art. 84 da Lein® 14.133/2021."

"2.1-

Item|Quantidade

Unidade|Denominagao|Descritivo

1 600

Unidade

28.860 -
Fornecimento
de Coffee
break

Cardapio por pessoa por coffee break:
1. Café preto sem acgucar - 100ml;

2. Leite integral - 50ml;

3. Leite sem lactose - 50 ml;

4. Suco de frutas natural, sem agucar — 150m;

5. Salgado tamanho coquetel médio 25gr: Quatro
unidades, tipos variados: empadinha de frango, queijo
ou palmito; pastel assado de carne, queijo ou palmito;
mini esfirra de carne; mini pao de batata; mini pizza;
pao de queijo;

6. Bolos e cucas com tamanho de 5cm x 5cm:

Duas unidades, tipos variados: cuca de fruta com
farofa (banana, abacaxi); bolo nega maluca; bolo
formigueiro; bolo de cenoura; bolo toalha felpuda;

7. Sanduiche natural com uma fatia de pao dobrada
a0 meio: Uma unidade, tipos variados com paté de
frango com um tipo de salada de alface e/ou cenoura
ralada; paté de presunto e queijo com um tipo de
salada de alface e/ou cenoura ralada ou baguete de
meio pao francés com peito de peru, presunto e
queijo e alface;

8. Salada de fruta com no minimo cinco tipos de frutas
da estagdo: Uma unidade de 50gr em embalagem
descartavel individual com tampa.

9. Complementos:
Um copo descartavel - 180ml;
Um copo térmico descartavel - 180ml;

Uma pazinha haste longa para o café;

Dois sachés de agucar,;
Um saché de adocgante;

Dois guardanapos descartaveis simples (30cm x
30cm);

Uma colher descartavel média para salada de fruta.

Observacgoes:



1 - Todos os doces e salgados devem ser embalados
separadamente em forminha de papel.

2 - O suco de frutas polpa devera ser em caixa de um
litro com fornecimento de no minimo trés sabores
(uva, laranja, abacaxi, maracuja ou péssego).

3 - Fornecer garrafas térmicas limpas e em perfeito
estado de uso.

¢) levantamento de mercado, que consiste na analise das alternativas possiveis, e justificativa
técnica e econdmica da escolha do tipo de solugdo a contratar;

Considerando que a pratica de mercado compreende empresas que atendem tanto o
fornecimento de produtos como a oferta de servigos que incluem a entrega de produtos e outros materiais de
consumo que possam agregar valor ao servico prestado;

Considerando que a SEPROT ndo possui estrutura e quadro de pessoal técnico e
qualificado para o executar o objeto da contratacio;

Pelos motivos acima mencionados justificamos a escolha do tipo de solugdo a ser
contratada, que trata-se da contratagdo dos servicos de fornecimento de coffee break conforme
especificagdes e direcionamentos elencados por esta Secretaria.

CONCLUSAO - MELHOR SOLUCAO

Considerando as solu¢des de mercado supra elencadas, considerando os elementos tragos
em cada opcao, demonstra-se como a melhor solugdo para atendimento ao interesse publico envolvido a
contratagdo de empresa para fornecimento de coffee break para eventos, treinamentos e outras reunides, pois,
ao escolher a contratacdo de empresa especializada para essa finalidade, por licitagdo com registro de prego
em ata, revela-se vidvel por proceder a contratagdo mediante prévia competicdo, com vistas a selecdo da
proposta mais vantajosa, além de proporcionar um minimo de conforto aos participantes de eventos,
tremamentos e outras reunides voltados aos mteresses da Administragao.

d) descri¢ao da solugdo como um todo, inclusive das exigéncias relacionadas a manutengao
e a assisténcia técnica, quando for o caso;

Apods analise das solugdes de mercado supra elencadas, considerando os elementos
dispostos em cada opgdo, demonstra-se como a melhor solu¢do para atendimento ao interesse publico
envolvido a contratacdo de empresa para fornecimento de coffee break para eventos, treinamentos e outras
reunioes.

e) demonstrativo dos resultados pretendidos em termos de economicidade e de melhor
aproveitamento dos recursos humanos, materiais e financeiros disponiveis;

Os resultados pretendidos com a presente contratacdo ndo estdo atrelados apenas a termo
de economicidade e de aproveitamento de recursos humanos, materiais e financeiros, mas principalmente ao
mteresse publico a ser atendido, que muitas vezes nio estd diretamente interligado a todas essas questdes. No
caso, busca-se a entrega dos itens necessarios para o fornecimento de coffee break de forma otimizada e
calculada em forma de kits, a fim de evitar o desperdicio de materiais.

Entretanto, aqui relevante constar que, os resultados pretendidos a todos os niveis
(economicidade, aproveitamento de recursos - seja de qualquer espécie) estdo atrelados a formatacdo da
contrata¢do, no sentido que estdo previstos a contratacao pelo Sistema de Registro de Precos.

f) providéncias a serem adotadas pela Administracdo previamente a celebragao da Ata de




Registro de Precos (ARP), inclusive quanto a capacitagdo de servidores ou de empregados para fiscalizagdo e

gestdo contratual;

Importante pontuar que quanto a equipe técnica de fiscalizagdo, essa Secretaria

possui servidores com experiéncia na fiscalizacdo do mesmo objeto em contratos anteriores.

g) contratacdes correlatas e/ou interdependentes;

Nao ha contratagdes correlatas e/ou interdependentes

h) descricdo de possiveis impactos ambientais e respectivas medidas mitigadoras, incluidos

requisitos de baixo consumo de energia e de outros recursos, bem como logistica reversa para desfazimento
e reciclagem de bens e refugos, quando aplicavel;

Nao se vislumbra impacto ambiental para a contratacdo. No entanto, caso cabivel, a

contratada devera observar a destinacdo adequada dos residuos decorrentes da contratagao.

6 — CONCLUSAO - DECLARAGAO DE VIABILIDADE (OU NAO) DA CONTRATAGAO
(OBRIGATORIO)

Analisando os Riscos da Contrata¢do, podemos indicar os seguintes elementos:
a) identificacio de riscos:
- Empresas que nao fornecem os produtos em forma de Kkit;

b) analise de riscos - foi considerado na composi¢do do kit, apenas produtos alimenticios,

bebidas e descartaveis.

Probabilidade P
Indice Descricéo Nivel
Raro Evento extraordinario. Acontece apenas emsituacdes excepcionais. Nao ha historico 1
conhecido do evento ou ndo ha indicios que sinalizem sua ocorréncia.
Pouco Evento casual, inesperado. Existe historico de ocorréncia. O histdrico conhecido aponta para 2
Provavel a baixa frequéncia de ocorréncia no prazo associado ao objetivo.
Provével Evento esperado de frequéncia reduzida. Historico parcialmente conhecido. Repete-se com frequéncia 3
razoavel no prazo associado ao objetivo ou ha indicios que possa ocorrer nesse horizonte.
Muito Evento usual de frequéncia habitual. Histérico amplamente conhecido. Repete-se com elevada frequéncia 4
provavel no prazo associado ao objetivo ou ha indicios que ocorrera nesse horizonte.
Praticamente Evento que se repete seguidamente. Interfere no ritmo das atividades. Ocorréncia quase garantida no 5
certo prazo associado ao objetivo.
Impacto (I)
ndice Descricao Nivel
Muito Nao afeta o objetivo. Compromete minimamente o atingimento do objetivo. Para fins praticos, ndo altera o 1
Baixo alcance do objetivo/resultado.
Baixo Afeta pouco o objetivo. Compromete em alguma medida o alcance do objetivo, mas nédo >
impede o alcance da maior parte do objetivo/resultado.
Meédio Tora incerto ou duvidoso o alcance do objetivo. Compromete razoavelmente o alcance do 3
objetivo/resultado.
Alto Torna improvavel o alcance do objetivo. Compromete a maior parte do atingimento do 4
objetivo/resultado.
Muito Capaz de impedir o alcance do objetivo. Compromete totalmente ou quase totalmente o 5
Alto atingimento do objetivo/resultado.

da probabilidade,

¢) avaliacdo de riscos - dos riscos encontrados, procedendo a ponderagdo do impacto e
constatamos que os riscos sao classificados como baixo.




Classificacio dos Riscos
Pontuacio Risco
15a25 Muito Alto
8al2 Alto
3a6 Médio
le2 Baixo
0 Muito Baixo

d) tratamento de riscos - com base na andlise realizada, esta equipe de planejamento
entende que deve-se adotar a conduta de implementar medidas para evitar que o risco se concretize e/ou
medidas para atenuar o impacto e as consequéncias, caso ocotra.

Possibilidade de
Tratamento de Riscos
Conduta Descricao
Evitar Descontinuar a atividade, interromper o processo de trabalho.
Trans ferir Compartilhar o risco comterceiros, como no caso dos seguros.
Mitigar Desenvolver e implementar mej‘didas para evitar que o ﬁ§co se concretize e/ou medidas para atenuar
o impacto e as consequéncias, caso ocorra.
Mitigar/trans ferir Desenvolver e implementar ambas as medidas: mitigar e trans ferir
Aceitar N&o ha necessidade de adotar quaisquer mediilas. Considerar se ¢ o caso de monitorar ao longo do
empo.

Para proceder a andlise da viabilidade da contrata¢do, esta deve atender positivamente 0s

seguintes Critérios:

Observacao
Parametro considerado Sim || Nao /
Comentario

1. O modelo adotado para a contratagdo ¢ o mais vantajoso
para a Administrag@o, tanto pelo aspecto técnico como pelo econdmico?

2. O modelo adotado para a contratagdo estd em conformidade com o praticado no mercado?

3. O valor estimado da contratagdo esta em conformidade coma previsdo orgamentaria?

4. Os resultados pretendidos coma contratagdo compensam os investimentos realizados pela
Administragdo, em curto, médio e longo prazo?

T (Il (Rl [

5. De acordo coma analise dos riscos para a contratagdo, a contratacao é viavel e ndo possuirisco de

o

dano ao erario? (moderado/médio a grave)

6. Ha risco de comprometimento do sucesso da licitacdo e da execucdo, considerando os fatos
ocorridos em contratagdes anteriores do mesmo objeto ou similares.

7. No caso do item anterior, foram indicadas as medidas necessarias para mitigar os riscos? X

Conclusdao: Com base nas informagdes levantadas durante este estudo, a Equipe/Comissao
de Planejamento entende ser vidvel a solucdo descrita no presente Estudo Técnico Preliminar para a presente
contratacdo, sendo esta, a Contratacdo de empresa especializada para fornecimento de coffee break, kit
lanche e kit lanche saudavel para utilizagdo nos eventos da Secretaria de Protecdo Civil e Seguranca Publica
(SEPROT), através do Sistema de Registro de Preco, vez que se mostrou tecnicamente a mais adequada a
necessidade e fundamentadamente atendendo ao mteresse ptblico.

7 - Anexo - Checklist do Estudo Técnico Preliminar

N.° || Requisitos

Nao
Sim | Nao | se Obs ervacoes
aplica




Consta no ETP a descricgdo clara e objetiva,

1* . . . X
devidamente fundamentada da necessidade da contratacio
2 A contratagdo foi indicada no Documento de Formalizagcdo de Demanda X
3 Descrigao dos requisitos da contratagdo X
3.1 | Foianalisado o critério de sustentabilidade X
3.2 || Foianalisada a necessidade de garantia, treinamento ¢ instalagao X
33 Foi analisada a indicacdo dos padrdes minimos de qualidade, de forma a permitir a X
’ selecdo da proposta mais vantajosa para a Administracdo
4 Levantamento de mercado, com a justificativa técnica e econdmica X
41 Foram consideradas as contratagdes similares feitas por outros 6rgdos e entidades X
’ publicas, bem como a iniciativa privada?
42 Foi realizada audiéncia e/ou consulta ptblica, preferencialmente na forma eletronica,
' para coleta de contribuigdes
Em caso de possibilidade de compra, locagdo de bens ou do acesso a bens,
43 | foramavaliados os custos e os beneficios de cada opgao para escolha da alternativa
mais vantajosa, prospectando-se arranjos inovadores emsede de economia circular
44 Foram consideradas outras opgdes logisticas menos onerosas a Administragdo, tais
’ como chamamentos publicos de doagdo e permutas.
Consta no ETP a descricdo da solugdo como um todo, contemplando os requisitos
5 da contratagdo, inclusive das exigéncias relacionadas a manutencdo e a assisténcia X
técnica, quando for o caso, acompanhada das justificativas técnica e econémica da
escolha do tipo de solucéo.
6* Consta no ETP estimativas das quantidades para a contratacio, e os documentos que X
lhes dao suporte.
6.1 Foi realizado levantamento das quantidades necessarias juntos as Unidades com X
) vistas a ndo ocorrer demanda néo atendida dentro do planejamento.
Consta no ETP estimativa prévia do valor da contratacio, acompanhada dos
7% documentos que lhe dao suporte, podendo ser utilizado como pariametro o valor das X
contratacdes anteriores acrescido/decrescido de percentual considerado pela
requisitante como possivel acréscimo/decréscimo da demanda.
8* Consta no ETP justificativas para o parcelamento ou nio da solucio.
9 Foram consideradas as contratagdes correlatas e/ou interdependentes a presente
contratacgao.
10 A contratacdo esta prevista no plano de contratagdes anual, ou, se for o caso, X
justificativa da auséncia de previsao.
10.1 || Ha previsdo de custeio da contratagdo comrecursos da Unido.
10.2 || A contratacdo sera obra ou servigo de engenharia.
Em caso de a contratagdo ser eventualmente custeada com recursos da Unido,
10.3 || consta ressalva clara no ETP acerca da impossibilidade de cotagdo com
fornecedores, nos termos do artigo 23, §2° da Lei 14.133/2021.
Consta no ETP o demonstrativo dos resultados pretendidos, em termos de
11 economicidade ¢ de melhor aproveitamento dos recursos humanos, materiais e || X
financeiros disponiveis.
Consta no ETP as providéncias a serem adotadas pela Administragdo previamente a
12 celebragdo do contrato, tais como adaptagdes no ambiente do 6rgdo ou da
entidade, necessidade de obtencdo de licencas, outorgas ou autorizagdes,
capacitag@o de servidores ou de empregados para fiscalizagdo e gestdo contratual.
Consta no ETP a descricao de possiveis impactos ambientais e respectivas medidas
13 mitigadoras, incluidos requisitos de baixo consumo de energia e de X
outros recursos, bem como logistica reversa para desfazimento e reciclagem de bens
e refugos, quando aplicavel.
Posicionamento conclusivo sobre a adequacio da contratacio para o atendimento da
14* | necessidade a que se destina, observando eventual risco da contratacio para a | X
Administracio.
Foram analisados os riscos de comprometimento da boa execucio contratual,
aferindo-se e sanando-se no ETP, de antemio, eventuais questdes controversas,
erros ou incongruéncias do procedimento levando em consideracao:
14.1 i gruéncias do procedimento 1 d ideraca X

a) o historico de licitacdes, inclusive as desertas ou
frustradas;
b) contratacdes anteriores com objeto semelhante.




14.2

Trata-se de contratacio que, independentemente do valor, envolve complexidade,
singularidade, ou se refere a um modelo de contratacio nio
realizado anteriormente, mas com possibilidade de risco moderado/médio ou || X
superior de dano ao erario. Em caso positivo, consta no ETP ressalva

sobre elaboracio do Mapa de Riscos para a contratacio?

sell

i
‘ eletrénica ¥

sell

i
‘ eletrénica ¥

* Os itens em destaque sdo de preenchimento obrigatério.
7 Documento assinado eletronicamente por Teresinha Dziedicz, Coordenador(a),
em 02/02/2024, as 15:01, conforme a Medida Proviséria n® 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

B Documento assinado eletronicamente por Caio Eduardo Duarte,

Coordenador(a), em 02/02/2024, as 15:01, conforme a Medida Provisoria n° 2.200-
2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°
21.863, de 30/01/2014.

=,

il
Sell o
assinatura
eletrénica

Documento assinado eletronicamente por Paulo Rogerio Rigo, Secretario (a), em
02/02/2024, as 17:16, conforme a Medida Provisoria n° 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.
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ESTUDO TECNICO PRELIMINAR - ETP SEI N° 0019972858/2024 - DETRANS.UET
1 -NECESSIDADE DA CONTRATAGAO

1.1 O DETRANS, através da Escola Publica de Transito, realiza anualmente atividades, tremamentos

e eventos de educacao para o Transito. Para proporcionar acolhimento e socializagdo aos participantes nos
diversos eventos realizados, oportunizando aos envolvidos um intervalo durante o evento, no qual os
participantes param para se alimentar, recarregar as energias e trocar experiéncias, sendo necessario o
fornecimento de coffee break e kit lanche.

1.2 - Portanto, faz-se necessario a especializada para fornecimento de coffee break e kits lanches para
eventos, treinamentos e outras reunides promovidas pela Escola Pubica de Transito do DETRANS, pelo
Sistema de Registro de Prego - SRP.

2 - ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES, ACOMPANHADA DOS DOCUMENTOS QUE LHE
DAO SUPORTE

2.1 - Para a presente contratagdo, a estimativa das quantidades foi estabelecida conforme
levantamento de necessidade realizado pela Unidade, conforme demanda de atividades e acdes
ja agendadas.

2.2 - Os quantitativos serao utilizados durante o Seminario de Educacgéo para o Transito e
Seguranga Viaria, a ser realizado em Maio de 2024, bem como nos eventos promovidos pela
EPTRAN no decorrer do ano de 2024.

2.3 - A contratagao tem como o quantitativo estimado de 1000 unidade de Fornecimento de
Coffee break - Tipo 1 e 500 unidades do Kit Lanche - Tipo 1.

2.4 - As quantidades estimadas também estdo demonstradas no ltem 4 do Documento de
Formalizacdo de Demanda do presente processo.

3 — ESTIMATIVA PREVIA DO VALOR DA CONTRATAGAO

3.1 - Os valores estimados para a contratacdo, bem como suas memoérias de calculo estao
discriminados no presente processo, apos a conclusdo da pesquisa de precos.

3.2 - No entanto, de inicio, estima-se a contratagédo no valor de R$ 33.000,00 (trinta e trés mil
reais).

4 — JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO (OU NAO) DA SOLUGAO

4.1-0inciso lldo art. 47 da Lei 14.133/2021 prevé o atendimento ao principio do parcelamento,
quando for tecnicamente viavel e economicamente vantajoso, sendo que na aplicagao do principio
do parcelamento deverao ser considerados, a responsabilidade técnica, o custo para a
Administracado de varios contratos frente as vantagens da redugao de custos, com divisdo do
objeto em itens e o dever de buscar a ampliagdo da competicdo e de evitar a concentragédo de
mercado.

4.1.1 - Considerando que o presente processo trata-se de contratacdo de empresa especializada



para fornecimento de coffee break e kit lanche para utilizacdo nos eventos da Escola Publica de
Transito do DETRANS, através do Sistema de Registro de Preco, ndo ha nenhum impeditivo que
a licitagéo seja realizada por cada item (fornecimento de coffee break ou kit lanche), ampliando a
participacao de licitantes, pois estes nao precisam ter capacidade de fornecer o objeto na
totalidade, podendo participar desde que possam fornecer um dos itens constantes no processo.

5 -DEMAIS ITENS DO ARTIGO 18, §1° DA LEI 14.133/2021

a) demonstragao da previsdo da contratagao no plano de contratagdes anual, sempre que
elaborado, de modo a indicar o seu alinhamento com o planejamento da

Administracido. Reiteramos que a presente contratacdo esta prevista no plano de acdes da
Secretaria para o ano de 2024, visando fornecimento para as agcdes do ano corrente,
considerando o tempo exequivel para a contratagdo. Complementamos que contratacao esta
prevista no Plano Plurianual - PPA, conforme processo SEI122.0.296842-8.

b) requisitos da contratacéao;
- a empresa fornecer todos os itens que compdem cada Kkit;
- responsabilizar-se pela entrega dos materiais em perfeito estado de conservagédo e consumo;

- se responsabilizar pela entrega do objeto e posterior retirada das garrafas térmicas e outros
itens;

Os demais requisitos estao dispostos no Termo de Referéncia.

c) levantamento de mercado, que consiste na andlise das alternativas possiveis, e justificativa
técnica e econémica da escolha do tipo de solugao a contratar;

Considerando que a pratica de mercado compreende empresas que atendem tanto o
fornecimento de produtos como a oferta de servigos que incluem a entrega de produtos e outros
materiais de consumo que possam agregar valor ao servigo prestado;

Considerando que o DETRANS nao possui estrutura e quadro de pessoal técnico e qualificado
para o executar o objeto da contratagéo;

Pelos motivos acima mencionados justificamos a escolha do tipo de solugao a ser contratada, que
trata-se da contratacdo de empresa especializada para fornecimento de coffee break e kits
lanches para eventos, treinamentos e outras reunides promovidas pela Escola Pubica de Transito
do DETRANS, conforme especificado no Termo de Referéncia;

O levantamento de mercado esta demonstrado nos or¢camentos planilhados, inseridos apés
pesquisa de precos e a justificativa da escolha do tipo de contratagédo pretendidos
esta demonstrada no Documento de Formalizacado de Demanda do presente processo.

CONCLUSAO - MELHOR SOLUCAO

Considerando as solugdes de mercado supra elencadas, considerando os elementos tragos em
cada opcéao, demonstra-se como a melhor solugao para atendimento ao interesse publico
envolvido a contratacdo de empresa especializada para fornecimento de coffee break e kits
lanches para eventos, treinamentos e outras reunides promovidas pela Escola Pubica de Transito
do DETRANS, pois, ao escolher a contratagao de empresa especializada para essa finalidade,



por licitagdo com registro de prego em ata, revela-se viavel por proceder a contratagcdo mediante
prévia competi¢cao, com vistas a selecéo da proposta mais vantajosa, além de proporcionar um
minimo de conforto aos participantes de eventos, treinamentos e outras reunides voltados aos
interesses da Administragao.

d) descri¢édo da solugdo como um todo, inclusive das exigéncias relacionadas a manutengao e
a assisténcia técnica, quando for o caso;

Apds analise das solugdes de mercado supra elencadas, considerando os elementos dispostos
em cada opc¢ao, demonstra-se como a melhor solucédo para atendimento ao interesse publico
envolvido a contratacdo de empresa especializada para fornecimento de coffee break e kits
lanches para eventos, treinamentos e outras reunides promovidas pela Escola Pubica de Transito
do DETRANS, pelo Sistema de Registro de Pregos.

e) demonstrativo dos resultados pretendidos em termos de economicidade e de melhor
aproveitamento dos recursos humanos, materiais e financeiros disponiveis;

Os resultados pretendidos com a presente contratacdo nao estdo atrelados apenas a termo

de economicidade e de aproveitamento de recursos humanos, materiais e financeiros,

mas principalmente ao interesse publico a ser atendido, que muitas vezes nao esta diretamente
interligado a todas essas questdes. No caso, busca-se a entrega dos itens necessarios para o
fornecimento de coffee break de forma otimizada e calculada em forma de kits, a fim de evitar o
desperdicio de materiais.

Entretanto, aqui relevante constar que, os resultados pretendidos a todos os niveis
(economicidade, aproveitamento de recursos - seja de qualquer espécie) estao atrelados a
formatacdo da contratacio, no sentido que estao previstos a contratacao pelo Sistema de
Registro de Precos.

Ainda, os resultados pretendidos com a contratagao irao auxiliar no desenvolvimento das agdes
educativas de transito, em cumprimento as portarias anuais do CONTRAN (Conselho Nacional de
Transito), que estabelecem o tema, a mensagem e o cronograma das campanhas educativas de
transito a serem realizadas de janeiro a dezembro de cada ano.

f) providéncias a serem adotadas pela Administragao previamente a celebragéo do contrato,
inclusive quanto a capacitacédo de servidores ou de empregados para fiscalizagdo e gestao
contratual;

Nao se fazem necessarias providéncias a serem adotadas pela administragao, previamente a
celebragao do contrato para adequagao do ambiente do érgéo.

Importante pontuar que quanto a equipe técnica de fiscalizagao, essa Secretaria
possui servidores com experiéncia na fiscalizagdo do objeto de contrato.

g) contratacdes correlatas e/ou interdependentes;

Nao ha contratacdes correlatas e/ou interdependentes



h) descrigdo de possiveis impactos ambientais e respectivas medidas mitigadoras, incluidos
requisitos de baixo consumo de energia e de outros recursos, bem como logistica reversa para
desfazimento e reciclagem de bens e refugos, quando aplicavel;

Nao se vislumbra impacto ambiental para a contratacdo. No entanto, caso cabivel, a
contratada devera observar a destinagao adequada dos residuos decorrentes da contratacao.

6 - CONCLUSAO - DECLARAGAO DE VIABILIDADE (OU NAO) DA CONTRATAGAO
(OBRIGATORIO)

Analisando os Riscos da Contratagdo, podemos indicar os seguintes elementos:

a) identificacao de riscos - para a presente contratagdo constatou-se os seguintes riscos:
- Item restar fracassado ou deserto;
- Empresa vencedora ndo apresentar os documentos necessarios para a homologacgao.

Ambos sdo eventos casuais, inesperados. Existe historico de ocorréncia. O histdrico conhecido aponta para a
baixa frequéncia de ocorréncia no prazo associado ao objetivo.

b) analise de riscos - os riscos encontrados afetam pouco o objetivo. Compromete em alguma medida o
alcance do objetivo, mas ndo impede o alcance da maior parte do objetivo/resultado.

¢) avaliacdo de riscos - dos riscos encontrados, procedendo a ponderacao do impacto e da probabilidade,
constatamos que os riscos sdo classificados como Médio.

d) tratamento de riscos - com base na andlise realizada, esta equipe de planejamento entende que deve-se
adotar a conduta de MITIGAR eventuais riscos. Desta forma o Termo de Referéncia do presente processo foi
elaborado para que existam diversos interessados em participar da licitagdo. Da mesma forma, as exigéncias
realizadas visam garantir que as empresas que participarem, tenham a capacidade de entregar os respectivos
itens em pleno funcionamento.

Para proceder a analise da viabilidade da contratagdo, esta deve atender positivamente os
seguintes critérios:

A . Nio .
Parametro considerado Atende atende Comentario

1. O modelo adotado para a
contratacdo ¢ o mais vantajoso
para a Administragdo, tanto pelo | X
aspecto  técnico como pelo
economico?

2. O modelo adotado para a
contratacdo estd em conformidade || X
com o praticado no mercado?

3. O valor estimado da contratagdo
esta em conformidade com a || X
previsdo orgamentaria?

4. Os resultados pretendidos coma
contratagdo compensam 0s
investimentos  realizados  pela | X
Administra¢do, em curto, médio e
longo prazo?

5. De acordo com a andlise




dos riscos para a contratagdo, a
contratacdo ¢é viavel e ndo || X
possui risco de dano ao erario?
(moderado/médio a grave)

6. Ha risco de comprometimento do
sucesso da licitacdo e da execucdo,
considerando os fatos ocorridos || X
em contratagdes anteriores do
mesmo objeto ou similares.

Sim, no desenvolvimento do Termo de Referéncia foram

7. No caso do item anterior, foram realizadas exigéncias que garantem a prestagdo do servigo e que
indicadas as medidas necessdrias || X vao suprimir as necessidades do DETRANS, da mesma forma, foi
para mitigar os riscos? realizada ampla pesquisa de pregos, para que os valores sejam

condizentes como praticado no mercado.

De todo o Estudo Técnico Preliminar, o Departamento solicitante concluiu que:

Conclusado: Com base nas informacgdes levantadas durante este estudo, a Equipe/Comissao de
Planejamento entende ser viavel a solugao descrita no presente Estudo Técnico Preliminar para a
presente contratacao, sendo esta, a Contratagcdo de empresa especializada para fornecimento de
coffee break e kits lanches para eventos, treinamentos e outras reunides promovidas pela Escola
Pubica de Transito do DETRANS, pelo Sistema de Registro de Prego - SRP, vez que se mostrou
tecnicamente a mais adequada a necessidade e fundamentadamente atendendo ao interesse
publico.

7 - Anexo - Checklist do Estudo Técnico Preliminar

Nio
N.° || Requisitos Sim || Nio || se Observacdes
aplica
1% Consta no ETP a descrigio clara e objetiva, X
devidamente fundamentada da necessidade da contratacao
2 A contratacdo foiindicada no Documento de Formalizagdo de Demanda X
3 Descri¢dao dos requisitos da contratacdo X
3.1 | Foianalisado o critério de sustentabilidade X
3.2 || Foianalisada a necessidade de garantia, treinamento e instalacdo X
33 Foi analisada a indica¢do dos padrdes minimos de qualidade, de forma a permitir a X
’ sele¢do da proposta mais vantajosa para a Administra¢do
4 Levantamento de mercado, coma justificativa técnica e econdmica X
41 Foram consideradas as contrata¢des similares feitas por outros oOrgdos e X
’ entidades publicas, bem como a iniciativa privada?
42 Foi realizada audiéncia e/ou consulta publica, preferencialmente na forma X
’ eletronica, para coleta de contribuigdes
Em caso de possibilidade de compra, loca¢do de bens ou do acesso a bens,
43 foram avaliados os custos e¢ os beneficios de cada opcdo para escolha da X
’ alternativa mais vantajosa, prospectando-se arranjos inovadores em sede de
economia circular
44 Foram consideradas outras opgdes logisticas menos onerosas a Administragao, X
’ tais como chamamentos publicos de doagdo e permutas.
Consta no ETP a descrigdo da solugdo como um todo, contemplando os
5 requisitos da contratagdo, inclusive das exigéncias relacionadas a manutengdo e a X
assisténcia técnica, quando for o caso, acompanhada das justificativas técnica e
econdmica da escolha do tipo de solugdo.
6" Consta no ETP estimativas das quantidades para a contratacio, e os documentos X
que lhes dio suporte.
6.1 Foi realizado levantamento das quantidades necessarias juntos as Unidades com X
’ vistas a ndo ocorrer demanda ndo atendida dentro do planejamento.
Consta no ETP estimativa prévia do valor da contratacio, acompanhada dos
7% documentos que lhe dio suporte, podendo ser utilizado como parametro o valor X
das contratacdes anteriores acrescido/decrescido de percentual considerado




pela requisitante como possivel acréscimo/decréscimo da demanda.

8*

Consta no ETP justificativas para o parcelamento ou nio da solucio.

Foram consideradas as contratagdes correlatas e/ou interdependentes a presente
contratacao.

10

A contratagdo esta prevista no plano de contratagdes anual, ou, se for o caso,
justificativa da auséncia de previsao.

10.1

Ha previsdo de custeio da contratagcdo comrecursos da Unido.

10.2

A contratacdo sera obra ou servigo de engenharia.

10.3

Em caso de a contratagdo ser eventualmente custeada com recursos da Unido,
consta ressalva clara no ETP acerca da impossibilidade de cotacdo com
fornecedores, nos termos do artigo 23, §2° da Lei 14.133/2021.

11

Consta no ETP o demonstrativo dos resultados pretendidos, em termos de
economicidade e de melhor aproveitamento dos recursos humanos, materiais e
financeiros disponiveis.

12

Consta no ETP as providéncias a serem adotadas pela Administragdo
previamente a celebragdo do contrato, tais como adaptagdes no ambiente do
orgdo ou da
entidade, necessidade de obteng¢do de licencas, outorgas ou autorizagdes,
capacitacdo de servidores ou de empregados para fiscalizagdo e gestdo
contratual.

13

Consta no ETP a descrigdo de possiveis impactos ambientais e respectivas
medidas mitigadoras, incluidos requisitos de baixo consumo de energia e de
outros recursos, bem como logistica reversa para desfazimento e reciclagem de
bens e refugos, quando aplicavel.

14*

Posicionamento conclusivo sobre a adequacio da contrataciio para o atendimento
da necessidade a que se destina, observando eventual risco da contrataciio para a
Adminis tracao.

14.1

Foram analisados os riscos de comprometimento da boa execucio contratual,
aferindo-se e sanando-se no ETP, de antemiao, eventuais questdes controversas,
erros ou incongruéncias do procedimento levando em consideracio:

a) o histérico de licitacoes, inclusive as desertas ou frustradas;

b) contratacdes anteriores com objeto semelhante.

14.2

Trata-se de contratacio que, independentemente do valor, envolve complexidade,
singularidade, ou se vrefere a wum modelo de contratacgio nao
realizado anteriormente, mas com possibilidade de risco moderado/médio ou
superior de dano ao erario. Em caso positivo, consta no ETP ressalva sobre
elaboracio do Mapa de Riscos para a contratacio?
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* Os itens em destaque sao de preenchimento obrigatorio.
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