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Prefeitura de

Jidisie Prefeitura de Joinville

EDITAL SEI N° 0591211/2017 - SAP.UPR

Joinville, 20 de fevereiro de 2017.

CHAMADA PUBLICA n° 024/2017

O Municipio de Joinville/SC, pessoa juridica de direito publicon sede na Avenida Hermann August Lepper, n° 10, Saguagu,
Joinville/SC, inscrita no CNPJ sob n°. 83.169.623/0001-10, no uso sipraweogativas legais e considerando o disposto na Lei n®
11.947, de 16 de julho de 2009 e nas Resolugées FNDE n° 26, de unhded¢ 2013 e n° 04, de 02 de abril de 2015, Lei
Municipal n® 4.220, de 31 de agosto de 2000 e n°® 6.459, de 27 de maiddedQt? 11.326, de 24 de abril de 2006, Lei n°
10.696, de 02 de julho de 2003, Decreto n° 7.775, de 04 de julho 2012, Decreto Municipal n° 2892, dezembro de 2016 e
Decreto Municipal n° 27.082, de 28 de junho de 2016, vem re@lirmmada Publicaparaaquisicdo de géneros alimenticios
(diversos) oriundos da Agricultura Familiar destinados aalimentacdo escolar dos alunos da rede municipal de enside
Joinville. Os interessados (Grupos Formais, Informais ou Fornecedutizdliais) deverdo apresentar a documentagédo para
habilitacdo e Projeto de Venda no periodo de 21/02/2017 até 13/032@X00 horas na Prefeitura Municipal de Joinville -
Unidade de Processos da Secretaria de Administracdo éaRieng) — Avenida Hermann August Lepper n.° 10, Saguagu,
Joinville/SC — CEP: 89.221.005 (Horério de Funcionamento: segunda a sext&$e#@0 as 14:00h).

Sendo que, no dia 13/03/2017 as 09:05 horas, sera realizadapgéss@opara abertura da documentagdo de habilitagdo e projeto
de venda, que ocorrera na sala de licitacdo na Secretaria de Adigirust Planejamento no Prédio Sede da Prefeitura.

1. OBJETO

1.1. O objeto da presente Chamada Publicaduasicdo de géneros alimenticios (diversos) oriundos daricultura Familiar
destinados a alimentag&o escolar dos alunos da rede munaile ensino de Joinville, para o atendimento ao Programa
Nacional de Alimentacdo Escolar - PNAEconforme especificacfes dos géneros alimenticios relacionaddsexo | deste
Edital.

1.1.1 O preco de aquisicdo é o preco a ser pago ao fornededgricultura familiar (Resolugdo FNDE n° 04, de 02 de déril
2015, art. 29, 83°), especificadosAmexo Il deste Edital.

2. FONTE DE RECURSO

2.1.Recursos provenientes do FNDE/PNAE, consignados no or¢gamento do Municipiovile/&6.
2.2.As despesas decorrentes do presente contrato correrdo a conta das setaqiies orcamentarias:
230/2017 0.6001.12.306.7.2.1033.0.339000 (137)

231/2017- 0.6001.12.306.7.2.1033.0.339000 (100)

3. HABILITACAO DO FORNECEDOR

3.1. Os Fornecedores da Agricultura Familiar poderdo comercializaproducéo agricola na forma de Fornecedores Individuais,
Grupos Informais e Grupos Formais, de acordo com o art. 27 da Resolugdo FNDE n° 04/2015.

3.2. Os Grupos Formais, Informais e Individuais, deverdo apeasaaENVELOPE N° 01 - HABILITACAO, os documentos
abaixo relacionados, sob pena de inabilitagao.

3.2.1.Os documentos de habilitagdpem uma via, preferencialmente numerados em sequénciai@dolsrem todas as suas
paginas por representante legal do licitante ou preposto, deverdo samtapossem:

a) original; ou
b) copia autenticada por cartérimg
c) cOpia autenticada por funcionario da Unidade de Suprimentosnioiadeé de Processos da Secretaria de Adminsitragdo e
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Planejamento, mediante a exibi¢cdo dos originais antes da entrega dopesjeel
d) publicagdo em érgédo da imprensa oficial.

3.1.1. ENVELOPE N° 01 - HABILITAGAO DO FORNECEDOR INDIVIDUAL (n&o or ganizado em grupo)

3.1.1.1. O Fornecedor Individual devera apresentar no Envelope n°® 01 os documentas retedionados, sob pena de
inabilitagéo:

I - Prova de inscrigcdo no Cadastro de Pessoa Fisica - CPF;

Il - Prova de regularidade com a Fazenda Federal, relativa a Seguridadie Soci

Il - Certiddo Negativa de Débitos Estaduais, da sede do proponente;

IV - Certiddo Negativa de Débitos Municipais, da sede do proponente;

V - Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas, conforme Lei n°® 12.440, de O7odeejdB11;

VI - Extrato da DAP Fisica do agricultor familiar participante, emitids Ultimos 60 (sessenta) dias;

VIl - Projeto de Venda de Géneros Alimenticios da Agricultura lieareiou Empreendedor Familiar Rural para Alimentagdo
Escolar com assinatura do agricultor participante, confémeso Il ;

VIl - Documentagdo comprobatdria de Servigo de Inspecgédo, podendo seipahuestadual ou federal, no caso de produtos de
origem animal;

IX - Certificacdo atualizada (em vigor) de conformidade orgasima, assinatura do 6rgdo competente, dos produtos organicos
relacionados no Projeto de Venda,;

X - Declaracdo de que os géneros alimenticios a serepgeesr sdo oriundos de producdo prépria, relacionada no projeto de
venda, conforménexo VII.

3.1.1.2.Em observancia ao limite individual de venda nos casage comercializacdo com os agricultores individuais, sera
inabilitado o proponente que ja tiver atingido o valor maxmo de venda de R$20.000,00 (vinte mil reais) por DAP/Ano/EEX.
(Resolucao FNDE n° 04, de 02 de abril de 2015, art. 32 e §2°).

3.1.2. ENVELOPE N° 01 - HABILITACAO DO GRUPO INFORMAL

3.1.2.1.0 Grupo Informal devera apresentar no Envelope n° 01, os documentos abaixo relacionpéos, debnabilitacéo:
| - Prova de inscricdo no Cadastro de Pessoa Fisica - CPF;

Il - Prova de regularidade com a Fazenda Federal, relativa a Seguridadie Soci

Il - Certiddo Negativa de Débitos Estaduais, da sede do proponente;

IV - Certiddo Negativa de Débitos Municipais, da sede do proponente;

V - Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas, conforme Lei n® 12.440, de 07cdee 11,

VI - Extrato da DAP Fisica de cada agricultor familiar participatstido nos Gltimos 60 (sessenta) dias;

VIl - Projeto de Venda de Géneros Alimenticios da Agricultura lieareiou Empreendedor Familiar Rural para Alimentagdo
Escolar com assinatura de todos os agricultores participantes, coAfuerelll ;

VIIl - Documentacdo comprobatéria de Servico de Inspecéo, podendo seipahuestadual ou federal, no caso de produtos de
origem animal;

IX - Certificacdo atualizada (em vigor) de conformidade orgasima, assinatura do 6rgdo competente, dos produtos organicos
relacionados no Projeto de Venda;

X - Declaragdo de que os géneros alimenticios a serem estrsfueroduzidos pelos agricultores familiares relacionados
projeto de venda, conforrdaexo VII.

3.1.2.2.Em observancia ao limite individual de venda nos casos de comer&akdo com os grupos informais, serd inabilitado
0 proponente que ja tiver atingido o valor maximo de venda dB$20.000,00 (vinte mil reais) por DAP/Ano/EEx. (Resolucéo
FNDE n° 04, de 02 de abril de 2015, art. 32 e §2°).

3.1.3. ENVELOPE N° 01 - HABILITACAO DO GRUPO FORMAL

3.1.3.1.0 Grupo Formal devera apresentar no Envelope n° 01, os documentos abaixo relacionados, de inabilitagdo:
| - Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica - CNPJ;

Il - Prova de regularidade com a Fazenda Federal, relativa a Seguridadie Soci

Il - Certiddo Negativa de Débitos Estaduais, da sede do proponente;

IV - Certidao Negativa de Débitos Municipais, da sede do proponente;

V - Prova de regularidade com o Fundo de Garantia por Tempo de Servigo - FGTS;

VI - Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas, conforme Lei n® 12.440, de O7o0dejn1l;
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VIl - Extrato da DAP Juridica para associa¢des e cooperativas, emitido nos @tileessenta) dias;

VIII - Copia do estatuto e ata de posse da atual diretoria da entidade registr@gd® rompetente;

IX - Projeto de Venda de Géneros Alimenticios da Agricultura FamiliarAdanentacéo Escolar, conform@exo Il1 ;

X - Declaragdo de que os géneros alimenticios a serem entregues séo prodozidss@aados/cooperados, confoAnexo VI,

Xl - Declaragéo do seu representante legal de responsabilidadmpiole do atendimento do limite individual de venda de seus
cooperados/associados;

XIl - Documentacao comprobatéria de Servigo de Inspecado, podenahoirseipal, estadual ou federal, no caso de produtos de
origem animal;

Xl - Certificacdo atualizada (em vigor) de conformidade organma assinatura do 6rgdo competente, dos produtos organicos
relacionados no Projeto de Venda.

4. ENVELOPE N° 02 - PROJETO DE VENDA

4.1.No Envelope n° 02 os Fornecedores Individuais, Grupos Informaisupo&Formais deverédo apresentar o Projeto de Venda
de Géneros Alimenticios da Agricultura Familiar, confoAnexo Il deste edital, que devera:

4.1.1.Ser formulado em 01 (uma) via, contendo a identificag@o do proponente, datado e assiradrepoesentante legal;
4.1.2.Conter a discriminacao completa dos géneros alimenticios ofertados, coeépendicacdes e condi¢cdesAirexo |;

4.1.3.Conter o nome, o CPF e n° da DAP Fisica de cada agritatdiar fornecedor quando se tratar de Fornecedor Individual
ou Grupo Informal, e 0 CNPJ e n° da DAP Juridica da organizacao produtiva, quaathr ske Grupo Formal.

4.2. O(s) projeto(s) de venda a ser(em) contratado(s) sgrégderionado(s) conforme critérios estabelecidos pelc2&rda
Resolugcao FNDE n° 04/2015.

4.3.Na auséncia ou desconformidade de qualquer desses documentasadans abertura dos envelopes, podera ser concedida
a abertura de prazo de até 8 (oito) dias Uteis para sua regularizagfdone analise da Comissao Julgadora.

4.4. Em observancia ao limite individual de venda nos casos @®mercializacdo com 0s grupos informais e agricultores
individuais, sera desclassificado o proponente que ja tiver atirdp o valor maximo de venda de R$20.000,00 (vinte mil reais)
por DAP/Ano/EEX. (Resolucdo FNDE n° 04, de 02 de abril de 2015, art. 32 e §2°).

5. CRITERIOS DE SELEGAO DOS BENEFICIARIOS

5.1.Para selecéo, os projetos de venda habilitados serdo divididos em: grupodae gedgrnecedores locais, grupos de projetos
do territério rural, grupos de projetos do estado e grupos de propostas do Pais.

5.2.Entre os grupos de projetos, serd observada a seguinte ordem de prioridadke p@oa

| - O grupo de projetos de fornecedores locais tera prioridade sobre os gleimass

Il - O grupo de projetos de fornecedores do territério rural tera prioridéde s do Estado e do Pais.
Il - O grupo de projetos do Estado tera prioridade sobre o do Pais.

5.3.Em cada grupo de projetos, sera observada a seguinte ordem de prioridadegdra sel

| - Os assentamentos de reforma agraria, as comunidadbsiomais indigenas e as comunidades quilombolas, ndo havendo
prioridade entre estes;

Il - Os fornecedores de géneros alimenticios certificado® aygénicos ou agroecoldgicos, segundo a Lei n°® 10.831, de 23 de
dezembro de 2003;

lll - Os Grupos Formais (organizag@es produtivas detentord3ediracdo de Aptiddo ao PRONAF - DAP Juridica) sobre os
Grupos Informais (agricultores familiares, detentores de Deélarde Aptiddo ao PRONAF - DAP Fisica, organizados em grupos)
e estes sobre os Fornecedores Individuais (detentores de DAP Fisica);

5.4. Caso nao se obtenham as quantidades necessarias de pradotims ao grupo de projetos de fornecedores locais, estas
deverdo ser complementadas com os projetos dos demais grapaspreo com os critérios de selegdo e priorizagdo citamos
itens 5.1 e 5.2.

5.5.No caso de empate entre grupos formais, terdo prioridadeyasizacdes com maior porcentagem de agricultores fasilia
e/ou empreendedores familiares rurais no seu quadro de socios, conformaridisR. J

5.6.Em caso de persisténcia do empate, sera realizado sorteio.

6. DAS AMOSTRAS DOS PRODUTOS

6.1.As AMOSTRAS dos géneros alimenticios de que tratackstmada pulblica deverdo atender ao dispostane®o | e Anexo
VIl - CRITERIOS PARA ANALISE DE AMOSTRAS.

7. LOCAL E PERIODICIDADE DE ENTREGA DOS PRODUTOS
7.1. Os géneros alimenticios deverdo ser entregues diretamenignittades Escolares relacionadasAmexo IV e cumprir
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rigorosamente o0s procedimentos para entrega descrifagexo | e em acordo com o Guia para Entrega de Alimentos.

7.2. Todos os géneros alimenticios antes de serem entreguesidades escolares deverdo ser vistoriados pela equipe de
nutricionistas do Servico de Alimentacao e Nutricdo Escaituada na rua Marques de Olinda, n°® 2900, bairro GIGER, C
89.216-100.

7.3.0s produtos deverdo ser entregues confdkmexo | e Anexo VIII de acordo com o cronograma expedido pelo Servigo de
Alimentagao e Nutricdo Escolar, o qual emitira o pedido com no minimo 01 (umaaele antecedéncia.

7.4.0s pontos de entrega relacionadofnexo IV poderdo sofrer alteragdo (incluséo e/ou excluséo) de acon@a Secretaria
de Educacéo.

7.5. A unidade escolar atestara o recebimento e a qualidapgeodoto mediante assinatura e carimbo na Guia para Entrega de
Alimentos.

8. CONTRATAGCAO

8.1. A aquisicdo dos géneros alimenticios serd formalizadevéstrde um Contrato de Aquisicdo de Géneros Alimenticios da
Agricultura Familiar para Alimentacao Escolar, conforme modelarmexo XI.

8.2. Os produtos alimenticios deverdo atender ao disposto nag¢égistanitaria (federal, estadual ou municipal) espagiéica os
alimentos de origem animal e vegetal.

8.3.0 limite individual de venda do agricultor familiar e do empreendedalidamral para a alimentacéo escolar devera respeitar
o valor maximo de R$20.000,00 (vinte mil reais), por DAP/Ano/Entidade Executoibedecera as seguintes regras:

| - Para a comercializagdo com fornecedores individuais e gmifposais, os contratos individuais firmados deverao respeitar o
valor maximo de R$20.000,00 (vinte mil reais), por DAP/Ano/EEX.

Il - Para a comercializagdo com grupos formais, 0 montantenméxiser contratado serd o resultado do nimero de agrisultore
familiares inscritos na DAP juridica multiplicado pelo limite individde comercializacéo, utilizando a seguinte férmula:

Valor maximo a ser contratado = n°® de agricultores familiarestosoa DAP juridica x R$ 20.000,00.
8.4.Convocacdo para assinatura eletrénica do Contrato:

8.4.1.Homologado o resultado da licitagdo, os vencedores serdo cdosquara assinatura eletronica do Contrato, que devera
ocorrerno prazo de até 05 (cinco) dias Uteis contados da sua disponibilizacdo noehist Eletrénico de Informacédo (SEI).

8.4.2. O(s) representante(s) legal(is) do(s) vencedor(s) red@ograim e-mail no endereco cadastrado informando a
disponibilizagdo do documento para assinatura eletrénica, o qual indicakdpara acesso.

8.4.3.E de responsabilidade exclusiva do usuério a consulta acercapdahbiizacio do documento para assinatura no seu
ambiente virtual.

8.4.5.Se 0 vencedor ndo apresentar situagdo de habilitacao reéigelaa sua amostra desclassificada ou, dentro do prazo de
validade de sua proposta, se recusar a assinar o Contrat@ pedeonvocado outro proponente. Neste caso, serd observada a
ordem de classificacdo, averiguada a aceitabilidade de sua, gbeocedida a sua habilitacdo, ou, verificados os demais
sucessivamente, até a apuracao de um proponente que atenda ao Edital e que adrdateetamedor do certame;

8.4.6.Se o vencedor se recusar a assinar o Contrato no ptabelesido, apresentar justificativa por escrito ndo apeia
Administracéo ou deixar de fazé-lo, além de decair do direito, sujeiags penalidades previstas neste Edital.

8.5.Na oportunidade de assinatura eletrénica do contrato o vencedor deverd ttalferscatualizadas de regularidade fiscal junto
aos seguintes 6érgaos:

8.5.1. Fornecedor Individual e Grupo Informal: Fazenda Federal, Fazenda Estadual, Fazenda Municipalidd@&tegativa de
Débitos Trabalhistas, conforme Lei n° 12.440/2011, do domicilisede da licitante e Seguridade Social - INSS, em atentt
ao art. 55, inciso XIlIl, da Lei n° 8.666/93.

8.5.2. Grupo Formal: Fazenda Federal, Fazenda Estadual, Fazenda Municipaltidd@edegativa de Débitos Trabalhistas,
conforme Lei n° 12.440/2011, do domicilio ou sede da licitantegarfflade Social - INSS e Fundo de Garantia por Tempo de
Servigo — FGTS, em atendimento ao art. 55, inciso XllI, da Lei n°® 8.666/93.

9 — DA ASSINATURA ELETRONICA

9.1 —A assinatura do Contrato e demais documentos vinculadog énsstimento, serdo realizadas eletronicamente, mediante
login e senha, devendo o(s) representante(s) legal(is) mof®)nente(s) providenciar(em) a sua assinatura eletroxtieana, de
acordo com Instrugdo Normativa n° 006/2016, regulamentada pelo Decretopgdiumic27.082/2016.

9.1.1 — O(s) representante(s) legal(is) do(s) interessado(spatitipar da licitacdo podera(do) providenciar a soliéage
usuario externo certificado para assinatura eletronicaael@com o que estabelece o "Manual do Usuéario Externo" digbon
nos seguintes linkshttps://www.joinville.sc.gov.br/servicos/cadastrar-usuario-em-aatogo/ e https://www.joinville.sc.gov.br
/servicos/certificar-usuario-para-autosservico/

9.2 —Apds declarado vencedor o(s) representante(s) legal(is) dogsdponente(s) deverd(do) estar com 0 seu usuario externo
certificado para fins de efetuar a assinatura eletrénica, nos teros do Decreto n° 27.082/2016, sob pena de decair do direito
de assinar o Contrato e/ou eventuais alteracdes, sem prejuizo das sasgifevistas no edital.

9.2.1 —E de responsabilidade exclusiva do(s) representante(gghl(is) do(s) proponente(s)/interessado(s) a solicitacda
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criacdo da assinatura eletrénic:

9.3 — A criagdo e a redefinicdo da assinatura eletrénica dependsofiaitacdo de assinatura eletrénica com o envio do Termo de
Responsabilidade devidamente assinado e com o envio de documento com foto e assieafueacthbe.

9.3.1 —Serdo aceitos como documentos de identidade para fins idatuarss eletrbnica externa: carteiras expedidas pelos
Comandos Militares, pelas Secretarias de Seguran¢a ®(blios Institutos de Identificagdo e pelos Corpos de Bombeiros
Militares; carteiras expedidas pelos 6rgéos fiscalizadteesxercicio profissional (ordens, conselhos etc.); passapertiicado

de reservista; carteiras funcionais expedidas por 6rgédo @ujie, por lei federal, valham como identidade; carteiraati@lho;
carteira de identidade do trabalhador e carteira nacional de habilsag@nfe modelo com foto).

9.3.2 —Nao serao aceitos como documentos de identidade: certiddesamento, CPF, titulos eleitorais, carteiras de mtd#oris
(modelo sem foto), carteiras de estudante, carteiras furciema valor de identidade ou documentos ilegiveis, ndo idewntifica
e/ou danificados.

9.3.3 — O termo de responsabilidade tera sua assinatura comparada com o docpresatdao.

9.4 —O servidor publico autorizado procederd com a avaliagdo da doag@entcebida e realizara a concessdo de acesso ao
usuario externo.

9.5 —A assinatura eletrdnica é de uso pessoal e intransferivel e sua divulgagial@ sob qualquer hipotese.

9.6 —O usuario é o responsavel pela exatiddo das informa¢é¢sdagsquando de seu credenciamento, assim como pela,guar
sigilo e utilizacdo da assinatura eletrénica, ndo sendo opfoefdequalquer hipétese, alegacdo de uso indevido, nos termo da
Medida Provis6ria n° 2.200-2, de 24 de agosto de 2001 e do Decreto n° 21.863, de 30 de janeiro de 2014.

10. PAGAMENTO

10.1.0 CONTRATANTE , apds receber a Nota Fiscal e o Termo de Recebimento e apéga;éamio Processo para instrugao e
liquidacéo, efetuard o seu pagamento no valor correspondente as entregaartennés

10.2.0s pagamentos do fornecimento dos géneros seréo realizados pela Unidadkabiidade Geral.

10.3. O pagamento sera realizado em até 30 (trinta) diasapddrega, mediante apresentacdo da Nota Fiscal e do dierm
Recebimento da Agricultura Familiar correspondenteoatetimento efetuado, vedada a antecipagdo de pagamento, gera ca
faturamento.

10.4. O pagamento sera efetivado mediante apresentacdo dasasefiscais (Federal, Estadual, Municipal, FGTS e INSS e
Certiddo de Débitos Trabalhistas, conforme Lei n® 12.440, de 07 de julho de 20143dssal

11. SANCOES

11.1.As penalidades que poderdo ser cominadas a contratada sdostagpneviei Federal n° 8.666/93, garantida a prévia defesa
no prazo de 05 (cinco) dias Uteis;

| — adverténcig

I — multa, que serd deduzida dos respectivos créditos ou garantia, podieddosar cobrada administrativamente ou
judicialmente, correspondente a:

a) Nos casos de desisténcia de proposta ou deixar de entregar sentgreocumentacdo falsa exigida para o certame, nédo
celebrar contrato, correspondente ao valor total da proposta de:

a.1) 15% (quinze por cento) para os itens com valores até R$ 50.000,00;
a.2) 10% (dez por cento) para os itens com valores de R$ 50.000,01 até R$ 200.000,00;
a.3) 5% (cinco por cento) para os itens com valores acima de R$ 200.000,01;

b) 0,2% (zero virgula dois por cento)o valor da proposta por dia de atraso no cumprimento do croreog@mentrega, até o
limite de 15 % (quinze por cento);

c¢) Nos casos de inexecucao contratual total, por parte do proponentgl@ersem prejuizo da apuragéo e reparacao do dano que
a exceder, correspondente ao valor total da proposta de:

c.1) 15% (quinze por cento) para os itens com valores até R$ 50.000,00;

c.2) 10% (dez por cento) para os itens com valores de R$ 50.000,01 até R$ 200.000,00;
c.3) 5% (cinco por cento) para os itens com valores acima de R$ 200.000,01;

d) De até10% (dez por cento)em caso de inexecucgao parcial sobre o valor total do contrato.

[l — suspensdo temporariade participagdo em licitagdoimpedimento de contratar com a Administracdo Publica, por prazo
nao superior a 02 (dois) anos.

IV — declaracao de inidoneidadeguando a&CONTRATADA , sem justa causa, nao cumprir as obrigagdes assumidicana

falta grave, dolosa ou revestida de ma-fé, a juizoMiNICIPIO . A pena de inidoneidade sera aplicada em despacho
fundamentado do Secretario Municipal de Administragéo e Planejamentayrasdeg defesa do interessado no prazo de 10 (dez)
dias da abertura de vista, ponderada a natureza, a gravidade da faltans&@oekt dano efetivo ou potencial.

11.2.0 montante de multas aplicadas a Contratada ndo podera wrapd9% (dez por cento) do valor global do contrato. Caso
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aconteca, o Municipio tera o direito de rescindir o contrato mediante notificacao.

11.3. As multas deverdo ser pagas junto a Tesouraria da Secré¢aFazenda do Municipio até o dia de pagamento que a
Contratada tiver direito ou poderéo ser cobradas judicialmente apés 30 dfeistda notificagao.

11.4.Nas penalidades previstas neste edital, a Administrag@siderara, motivadamente, a gravidade da falta, seussefedm
como os antecedentes da Contratada, graduando-as e podendo deixar s apdicgdmitidas as justificativas da Contratada, nos
termos do que dispde o art. 8@put, da Lei n°® 8.666/93.

11.5.As penalidades aplicadas serao registradas no cadastro da Contratada.

11.6.Nenhum pagamento sera realizado a Contratada enquanto pefeléigtedacdo qualquer obrigagdo financeira que lhe for
imposta em virtude de penalidade ou inadimpléncia contratual.

12. INSTRUCOES E NORMAS PARA RECURSOS

12.1 Os recursos deverao:

12.1.1.0bedecer ao disposto no artigo 109 da Lei n® 8.666/93;

12.1.2.Ser encaminhados ao Secretario de Administracéo e Planejamento;

12.1.3.Estar acompanhados da respectiva representatividade e, quando for o casurdear.

12.1.3.1 N&o serdo conhecidas as impugnacdes e os recursos apresentados fora dalpmo depscritos por representante ndo
habilitado legalmente ou nao identificado no processo para responder pelo p@ponent

12.1.4.Ser protocolados no protocolo Eletronico da Secretaria de Adagd@iste Planejamento — Unidade de Processos, situado a
Avenida Hermann August Lepper, 10 — Saguacu — Joinville/SER: 89221-005, no horario das 8h as 14h, conforme Decreto n°
13.011/2006.

12.2.Serao inadmitidos recursos enviados via fax e e-mail.

13. DISPOSICOES GERAIS

13.1.A presente Chamada Publica podera ser obtida na Prefeituraipalicie Joinville, Unidade de Processos da Secretaria de
Administracéo e Planejamento, situada a Avenida HermannsAugpper, n® 10 - Saguacu, Joinville/SC, no horario das @8:00
14:00hs, de segunda a sexta-feira, ou através do endereco eletrdwigmnville.sc.gov.bmolink licitagdes.

13.1.1.0 contratante ndo se responsabiliza pelo conteldo e autentidamdépias desta Chamada Publica, sendo aquelas que
estiverem rubricadas pela autoridade competente, quando for o caso, ou suelcopia f

13.2.Para os casos omissos na presente Chamada Publica, prevadsderénos da Lei n° 8.666/93, e suas alteragdes posteriores
e demais legislages em vigor.

13.3. Todas as publicacdes como alteracdes ou prorrogacdes da Chaibdida, Fesumo de atas de julgamento e etc., serdo
publicadas na forma da Lei.

13.4.Fica o proponente ciente de que a simples apresentacdo da docamentaoposta implicara na aceitacao das condicdes
estabelecidas nesta Chamada Publica.

13.5.Qualquer cidad&o podera, no prazo de até 05 (cinco) dias Uteisqriequabponente, no prazo de até 02 (dois) dias Uteis da
data fixada para a realizacdo da sessdo publica, impagéhamada Publica, conforme previsto no art. 41 da Lei 8866/
observados as formalidades constantes nos itens 12.1.2 a 12.2.

13.6. Os pedidos de informagfes que se fizerem necessariosfaibopentendimento da presente Chamada Publica deverao ser
protocolados no protocolo eletrénico da Secretaria de AdmirdistragPlanejamento — Unidade de Processos, situado a Avenida
Hermann August Lepper, 10 — Saguacu — Joinville/SC — CEP: 89221-005, ou encaminhadosagsBpeupr@joinville.sc.gov.pr

no horério das 8h as 14h, conforme Decreto n° 13.011/2006.

13.6.1.0s questionamentos recebidos e as respectivas respostasaggiio eepresente Chamada Publica ficardo disponiveis para
todos os interessados himidade de Processo — UPR serdo publicados rete www.joinville.sc.gov.by link “Licitagcdes”, no
respectivo edital.

13.7. As normas disciplinadoras da Chamada Publica serdo sempqretddas em favor da ampliagdo da disputa entre os
participantes, desde que nao comprometam o interesse da Administragal@adé e a seguranga da contratagéo.

13.8.A presente Chamada Publica e seus Anexos poderao ser alteradadnmialatracéo licitante, antes de aberta a licitagédo, no
interesse publico, por sua iniciativa ou decorrente de provoakg@erceiros, atendido o que estabelece o art. 21, §i&idd
8.666/93, bem como adiar ou prorrogar o prazo para recebimento e/ou a abefuicpdstas e Documentos de Habilitagao.

13.9.A Secretaria de Administracdo e Planejamento podera nesqgasente edital por razdes de interesse publico decorrente de
fato superveniente devidamente comprovado, pertinente eesateigara justificar o ato, ou anula-lo por ilegalidatdeoficio ou
por provocacao de terceiros, mediante parecer escrito e devidaomergméntado.

13.10.0 proponente que vier a ser contratado ficara obrigado araceitamesmas condi¢cdes contratuais, os acréscimos ou
supress@es sobre valor inicial do contratado corrigido, que se fireasarios, por conveniéncia do contratante, dentro do limite
permitido pelo art. 65, §1°, da Lei n°® 8.666/93.

13.11. Todas as informagdes/alteragcbes relativas ao presente aem serdo postadas no endereco eletrdnico
www.joinville.sc.gov.brsendo de exclusiva responsabilidade do interessado 0 seu acompanhame
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14. FAZEM PARTE INTEGRANTE DO PRESENTE EDITAL:

ANEXO | - TERMO DE REFERENCIA - Documento SEI n® 0563610, proveniente do Processo SEI r31B58-8;
ANEXO Il - ORCAMENTO ESTIMATIVO- Documento SEI n°® 0494326, proveniente do Processa® 3610.030749-0;
ANEXO Il - MODELO PROJETO DE VENDA - Documento SEI n® 0447726, proveniente do ProcessolsH).030749-0;

ANEXO IV - RELAQAO DE UNIDADES ESCOLARES A SEREM ATENDIDAS -dagumento SEI n°® 0447729, proveniente do
Processo SEI n° 16.0.030749-0;

ANEXO V - DECLARACAO DE LIMITE INDIVIDUAL POR DAP/ANO - Documento SEn® 0447727, proveniente do Processo
SEI n° 16.0.030749-0;

ANEXO VI - DECLARACAO DE PRODUCAO DOS GENEROS ALIMENTICIOSRUPO FORMAL - Documento SEI n°
0447728, proveniente do Processo SEI n° 16.0.030749-0;

ANEXO VIl - DECLARACAO DE PRODUCAO DOS GENEROS ALIMENTICIOSGRICULTOR INDIVIDUAL E GRUPO
INFORMAL - Documento SEI n® 0447728, proveniente do Processo SEI n° 16.0.030749-0;

ANEXO VIII - CRITERIOS PARA ANALISE DE AMOSTRAS - Documento SEI ®844509, proveniente do Processo SEI n°
17.0.001358-8, composto por:

1. Analise de Amostras;
2. Avaliagdo Sensorial de Géneros Alimenticios;
3. Rotulagem;
4. Referéncias Técnicas para Andlise das Amostras.
ANEXO IX - MODELO DE ENTREGA DE AMOSTRAS - Documento SEI n® 0447725vpniente do Processo SEI n°
16.0.030749-0;
ANEXO X - ANALISES LABORATORIAIS - Documento SEI n° 0447723, proveniente do Procg&sn° 16.0.030749-0;
ANEXO XI - MODELO DO CONTRATO.

ANEXO | - TERMO DE REFERENCIA

TERMO DE REFERENCIA - AQUISICAO SEI N° 0563610/2017 - SED.UAD

I-Objeto para a contratagéao:

Aquisicdo de géneros alimenticios (diversos) oriundos da AgriaUfamiliar destinados a alimentagéo escolar dos alunos da rede
municipal de ensino de Joinville, através de Chamada Publica.

lI-Especifica¢des técnicas:

Unidade
Item Denominagéo Descritivo de Quantidade
Medida

Caracteristicas Técnicas: Grupo: Beneficiado, Subgrogegrhl, Classe: Longo Fino, Tipo I.
O produto deve conter no minimo 80% do peso dos graos inteiros. Naapdesentar graos
disformes, percentuais de impurezas acima de 2,5% (grédosagos, pedras, cascas e carunchas),
cheiro forte, intenso e ndo caracteristico, preparagiétidia final inadequada — empapamento. O
produto ndo poderéa conter gluten.
ARROZ INTEGRAL O produto obrigatoriamente devera apresentar a certifichgfooduto organico (impresso na
1 ORGANICO _ e'm'balagem). ) _ o Kg 50.000
Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em pacoss 8ég, resistente, em polietileno
transparente lacrado/selado.
Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias.
Rotulagem: conforme anexo rotulagem.
Entrega: Mensal

Caracteristicas Técnicas: Grupo: Beneficiado, Subgrupad?&lasse: Longo Fino, Tipo I.
O produto deve conter no minimo 80% do peso dos gréos inteiros. Naapdesentar grédos
disformes, percentuais de impurezas acima de 2,5% (grédosagos, pedras, cascas e carunchas),
cheiro forte, intenso e ndo caracteristico e/ou preparhefiica final inadequada — empapamentg. O
produto ndo podera conter gluten.
ARROZ POLIDO O produto obrigatoriamente devera apresentar a certificBg@ooduto organico (impresso na
ORGANICO . embalagem). - Kg 10.000
Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em pacotés 5l&g em polietileno transparente,
resistente, lacrado/selado.

Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias.

Rotulagem: conforme anexo rotulagem.

Entrega: Mensal.
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CARNE MOIDA
CONGELADA DE
BOVINO - PATINHO

Caracteristicas Técnicas: Carne bovina, moida de patibtida a partir da peca isenta de gordu
de primeira qualidade, congelada. Devera apresentar caoragéelho brilhante. O produto né
podera apresentar sinais de descongelamento (cristaitolle ge
A matéria prima a ser utilizada devera estar isentecdos inferiores como 0ssos, cartilagens
gordura parcial, aponevroses, tendées, coagulos etc. O pradytodera apresentar mais do que
de liquido ap6s o descongelamento. O produto ndo podera cameer §lao podera conter aditivos
coadjuvantes de tecnologia/elaboragéo.

Embalagem: Deve estar intacta. Acondicionada em pagetpslietileno refor¢ado, contendo pesg
liguido de 1 kg e constando peso, data de processamento, proee@écaine, carimbo de inspeg
sanitaria municipal, estadual ou federal, conforme sétade.

Prazo de Validade: Minimo de 5 meses.
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Quinzenal

p

5%
e
Kg

[=]

6.000

CARNE SUINA EM
CUBOS
CONGELADOS -
PERNIL

Caracteristicas Técnicas: Carne suina de pernil lemt@eSem cartilagens e nervos, de coloragg

rosada. O percentual maximo de gordura aparente aceitaoénuieximo 5%. A carne devera estq
firme e com odor caracteristico e agradavel. O produto ndo papi&sentar sinais de
descongelamento (cristais de gelo). O produto ndo podergeataemais do que 5% de liquido ap

o descongelamento. Deve ser em cubos uniformes com pesdadéna 25g por cubo. O produto ngo

poderéa conter gluten. N&o podera conter aditivos e coadjuckntesnologia/elaboragéo.
Embalagem: Deve estar intacta. Acondicionada em sacasligeopileno reforcado, bem vedado
contendo peso liquido de 1kg, constando peso, data de processpnoetdéncia da carne, cariml
de inspecédo sanitaria municipal, estadual ou federdhroos necessidade.
Rotulagem: conforme anexo rotulagem.
Prazo de Validade: Minimo de 5 meses.
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Quinzenal

6s

Kg
ho

6.000

DOCE DE FRUTA
SABOR BANANA

O produto devera apresentar massa homogénea e aspeatsacdenfacil aplicacéo.
Ingredientes: Polpa de banana, agucar, glucose, pédfiagpode conter misturas ou adicao de ou
frutas. O produto ndo podera conter corante artificigged@uto ndo podera conter glaten.
Embalagem: Potes de polietileno resistente com tampa tieamente fechada com lacre de proteq
lacrada, contendo até 500g de peso liquido.
Prazo de Validade: Minimo de 5 meses.
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

tras

ao, Kg

2.600

FEIJAO CARIOCA

Caracteristicas Técnicas: Classe: cores, tipo 1, ¢rmpeo, ndo torrado. Nao poderéa apresent
graos disformes e/ou torrados, coloracdo dos graos com ndaBcestes, impurezas (graos partid
e pedras), bolor, mofo, caruncho, rendimento inadequado. Serd#inlaslimé 2% de impurezas e
matérias estranhas. A tipagem devera ser de acordo dass#icacéo da CIDASC. Devera
apresentar grdos macios, de facil cocgéo. O produto ndo mamftea gliten.
Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em embsldgemlietileno, vedado/selado,
transparente, resistente, contendo 1 kg.
Prazo de Validade: Minimo de 5 meses.
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias.
Rotulagem: conforme anexo rotulagem.
Entrega: Mensal.

ar

Kg

6.000

FEIJAO PRETO

Caracteristicas Técnicas: Classe preto, tipo |, grupavh, ndo torrado. Nao podera apresentar g
disformes e ou torrados, coloragéo dos gréos com nuancesigideimpurezas (gréos partidos ¢
pedras), bolor, mofo, caruncho, rendimento inadequado. Seraidadnaté 2% de impurezas e
matérias estranhas. A tipagem devera ser de acordo dess#icacdo da CIDASC. Devera

apresentar grédos macios, de facil coc¢ao. O produto ndo paaéea gluten.
Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em embsldgemlietileno, vedado/selado,
transparente, resistente, contendo 1 kg.
Prazo de Validade: Minimo de 5 meses.
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias.
Rotulagem: conforme anexo rotulagem.
Entrega: Mensal.

rdos

b

Kg

20.000

FILE DE TILAPIA
CONGELADO

Caracteristicas Técnicas: Filé de tilapia evisceradocadeca, sem pele, “SEM ESPINHAS”,
congelado sob o sistema IQF (congelamento individual) 0@upw deveréa estar isento de toda €
qualquer evidéncia de decomposi¢édo, manchas por hematomas;@oldigtinta a normal para a|
espécie considerada, incisdes ou rupturas das superfitiazasx Devera apresentar odor, sabo
cor caracteristicos da espécie. O produto ndo podera chnéar. g
Prazo de validade: Minimo de 8 meses. ata & Fabricagdo: Maximo de 30 dias.
Embalagem: Priméria — sacos de polietileno transparentenfanmacdes litografadas, com pesg
liquido de até 1kg. Deveré constar peso, data de processaraeinto de inspecao sanitaria
estadual ou federal conforme necessidade.
Entrega: Quinzenal.

Kg

6.300

FLOCOS DE ALHO

Caracteristica Técnica: Produto constituido por Bulbos derBativum, livre de matérias estranhas

e contaminacdes quimicas. Deve apresentar aspecto de #otoados homogénos com sabor

pungente e picante e de coloragéo amarelada e odor punfette B&o deve apresentar sujidad

misturas e peso insatisfatorio. Nao poderéa conter sal d@adiéo podera conter glaten ou tragos

glaten.

Embalagem: Deverd estar intacta, embalagem primévexd@ser pote plastico ou vidro (ou paco

plastico de polietileno atdxico), resistente, com peso licai@@00g. Embalagem secundéria de
ser de caixa de papeléo.
Prazo de Validade: Minimo de 4 meses. Data de Fabricac&andde 30 dias. Entrega: Mensal

e,
de
Kg

D

era

500

10

LEITE INTEGRAL
LONGA VIDA

Caracteristicas Técnicas: Leite integral, fluido, pssado em usina de beneficiamento através
sistema Ultra High Temperature (UHT). O produto deve catée8,5% de gordura, cor branca
interior e sabor caracteristico. Deveréa apresentar mioarilo Servi¢o de Inspe¢éo Sanitaria
Municipal, Estadual ou Federal conforme necessidade. O prod@otpodera conter gluten.
Embalagem: Acondicionada em embalagem TetraPack ouBrétkaAsseptic, contendo 1 litro.
As bordas do fecho de vedagdo da embalagem devem estaapeskein orificios ou defeitos que

do

Litro

de

prejudiquem a qualidade e o valor nutricional do produto. O fodio devera apresentar sinais

275.000
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sujidade, corpos estranhos ao produto, cor ndo caracteristicaddtopsabor acido intenso ou
problemas de vedacao da embalagem.
Prazo de Validade: Minimo de 100 dias.
Data de Fabricagdo: Maximo de 15 dias.
Rotulagem: conforme anexo rotulagem.
Entrega: Mensal.

11

MELADO

Ingredientes: Produto obtido do caldo de cana por evaporagéo, sapdorde aglcar. Nao deve
apresentar odor desagradavel e ndo caracteristico, suitadeorpo estranho.Deve ser fabricag
com matérias primas ndo fermentadas, isentas de nmatédsa, parasitos e detritos animais e
vegetais. E vedada a adigdo de esséncias, corantessatuartificiais, conservadores e
edulcorantes. O produto ndo podera conter glaten.
Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em potéiedasu vidro, resistentes, bem vedad
de até 500g.  Prazo de \alidade: Minimo de 12 meses
Data de Fabrica¢do: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

h

Kg
os

2.900

12

MEL DE ABELHA

Ingredientes: Produto natural elaborado por abelhas a gantiéctar de flores e/ou exsudatos
sacarinicos de plantas.
Caracteristicas gerais

O mel ndo podera conter substancias estranhas a sua agiopuzimal, nem ser adicionado de

corretivos de acidez. Podera se apresentar parcialmeriizato e ndo apresentar caramelizaggo,

nem espuma superficial. E permitido o aquecimento do melm#ximo de 70°C, desde que seja

mantida a sua atividade enzimatica. Devera apresepictasliquido denso. Cor: levemente
amarelada a castanho escura. Cheiro: proprio. Sabor: préprio.
E proibida a adicéo de corantes, aromatizantes, espessamservadores e edulcorantes de
gualquer natureza, naturais e sintéticos. O produtpodera conter gliten.
Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em potéiedasu vidro, resistentes, bem vedad
de até 500 g. Devera apresentar carimbo de inspecéo sanitaitépal, estadual ou federal,
conforme necessidade.
Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias.
Rotulagem: conforme anexo rotulagem.
Entrega: Mensal.

2.900

13

PAO CASEIRO
FATIADO DE
INHAME E
LINHACA

Caracteristicas técnicas: P&o a base de inhame afaléninigo especial, &gua, fermento biol4gicp

linhaga (sendo 50% de gréos inteiros e 50% de gréos trityraefmscador. Deve apresentar naj
porcao de 509 (2 fatias) no minimo 1,5g de fibras.
Nao deve apresentar casca nas duas extremidades.
Nao deve apresentar tamanho irregular e ndo integridadasia ifesfarelando ao toque dos dedq
amassamento do produto. O pdo NAO devera apresentar bologreassado, queimado ou con
manchas escuras na parte inferior do pao (evidéncia desfeujas). Devera estar macio para ¢
consumo até a data de validade.
Embalagem: Acondicionada em pacotes de polietileno transparesistente, contendo 1 unidade
5009, com 20 fatias.
Prazo de Validade: Minimo de 4 dias.
Data de Fabricacdo: Maximo de 1 dia.
Rotulagem: conforme anexo rotulagem.
Entrega: Semanal.

s) e

Kg

1.900

14

PAO CASEIRO
FATIADO
INTEGRAL E

LINHACA

Caracteristicas técnicas: Pdo com massa de farirthgaespecial, farinha de trigo integral ou fibj

de arroz fina, agua, fermento bioldgico, reforcador e lmhBeve apresentar de 3g a 4g de fibrag
porgao de 509 (2 fatias).

N&o deve apresentar casca nas duas extremidades.

na

N&o deve apresentar tamanho irregular e ndo integridadassa ifesfarelando ao toque dos dedqs) e

amassamento do produto. O pdo NAO devera apresentar bologreassado, queimado ou con
manchas escuras na parte inferior do pao (evidéncia desféujas). Devera estar macio para ¢
consumo até a data de validade.

Kg

Embalagem: Acondicionada em pacotes de polietileno transpagsigente, contendo 1 unidade de

500g, com aproximadamente 20 fatias. Prazo de Validade: Minimo de|
dias.

Data de Fabricacdo: Maximo de 1 dia.
Rotulagem: conforme anexo rotulagem.

Entrega: Semanal.

3.700

15

PAO CASEIRO
FATIADO
INTEGRAL E
OREGANO

Caracteristicas técnicas: Pdo com massa de farirthgalespecial, farinha de trigo integral, agu

orégano, fermento biologico, refor¢cador. Para cada Kg deénéade trigo integral utilizada, deverd

ser adicionados 6 (seis) gramas de orégano. Deve apretefga 49 de fibras na por¢éo de 50¢
fatias).

N&o deve apresentar casca nas duas extremidades.

o ¥

2

—

N&o deve apresentar tamanho irregular e ndo integridadassa ifesfarelando ao toque dos dedqs) e

amassamento do produto. O pdo NAO devera apresentar boloareatsado, queimado ou con
manchas escuras na parte inferior do pao (evidéncia desfeujas). Devera estar macio para ¢
consumo até a data de validade.

Kg

Embalagem: Acondicionada em pacotes de polietileno transparesistente, contendo 1 unidade|de

500g, com aproximadamente 20 fatias.

Prazo de Validade: Minimo de 4 dias.

Data de Fabricacdo: Maximo de 1 dia.

Rotulagem: conforme anexo rotulagem.
Entrega: Semanal.

2.100

16

PAO MINI
MASSINHA DOCE
COM FIBRAS

Caracteristicas técnicas: Pao com massa de farirthgaldermento e aglicar. Cada unidade devera

apresentar peso de 30 a 35 gramas. Nao podera conter ovas) tedigos de leite. Deve apreseniar

no minimo 1,2g de fibras na porgéo de 1 unidade (30 a 35g).

Nao deve apresentar tamanho irregular (o pdo devera contgnimo 5 e no maximo 7 centimetrgs Kg

de comprimento) e ndo integridade da massa (esfarelaridqueodos dedos). O p&o ndo devera

apresentar bolor, estar amassado, queimado ou com manalras escparte inferior do p&o
(evidéncia de formas sujas). Devera apresentar odor e saadéeg e caracteristico proprio dg

5.800
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produto. Devera estar macio para o consumo até a data de validade
Embalagem: Acondicionada em pacotes de polietileno transpareasistente, com 36 unidades ge
30 a 35 gramas cada. Deveré estar bem vedado (selado/lacesdeperar a integridade do produto.
Rotulagem: conforme anexo rotulagem
Prazo de Validade: Minimo de 5 dias.
Data de Fabricacéo: Maximo de 1 dia.

Entrega: Semanal.
Caracteristicas técnicas: Suco de laranja integrebtentrado, organico, sem adi¢éo de agua, sem
corantes artificiais, sem adi¢do de aclcar e sem camtesv Nao alcodlico. 100% natural. Sem
necessidade de refrigeracéo para estocagem. O produto n& panter glaten.

O produto deve ser preparado com frutas sés, limpas e idergasasitas e de detritos animais Qu
SUCO DE vegetais. Apés o preparo, apresentar rendimento minimo derha@parte de suco para uma parte de
17 LARANJA getais. Apos o preparo, ap ! P P Litro 9.200
ORGANICO agua).

Embalagem: Acondicionada em embalagens longa vida, frasstdrderansparente, resistentes, com
capacidade de até 1500 ml do suco de laranja. Prazo de fabritéaximo de 30 dias.
Prazo de Validade: Minimo de 12 meses.
Entrega: Mensal.

Caracteristicas técnicas: Suco de maca integral oenado, organico, sem adigdo de agua, sem
corantes artificiais, sem adicao de agucar e sem camtesv Nao alcodlico. 100% natural. Sem
necessidade de refrigeracéo para estocagem. O produto n& pater glaten.
O produto deve ser preparado com frutas sas, limpas e idergasasitas e de detritos animais ¢
vegetais. Apds o preparo, apresentar rendimento minimo derbalpgarte de suco para uma parte
agua). Litro 2.550
Embalagem: Acondicionada em embalagens longa vida, frassidrddransparente, resistentes, com
capacidade de até 1500 ml do suco de maca.

Prazo de fabricagdo: Maximo de 30 dias.

Prazo de Validade: Minimo de 12 meses.

Entrega: Mensal.

Caracteristicas técnicas: Suco de maracuja integm@drmentrado, sem adigdo de agua, sem corantes

artificiais, sem adi¢éo de aclUcar e sem conservar@iesaldoolico. 100% natural. Sem necessidade
de refrigeracéo para estocagem. O produto ndo podera caitger. gl
O produto deve ser preparado com frutas sés, limpas e idergasasitas e de detritos animais ¢
vegetais.
SUCO DE Embalagem: Acondicionada em embalagens longa vida, frasqudieteno ou vidro transparente,
MARACUJA resistentes, com capacidade de até 1500 ml do suco de maracuja
Rendimento: 1:9 (Uma parte de suco para nove partes de Rigum) .de fabricagdo: Maximo de 3D

dias.

Prazo de Validade: Minimo de 12 meses.

Rotulagem: conforme anexo rotulagem.

Entrega: Mensal.

Caracteristicas técnicas: Suco de uva integral ou ovade orgéanico, sem adi¢ao de agua, sem
corantes artificiais, sem adicao de agucar e sem camtesv Nao alcodlico. 100% natural. Sem
necessidade de refrigeracéo para estocagem. O produto n& pater glaten.
O produto deve ser preparado com frutas sas, limpas e idergasasitas e de detritos animais qQu
vegetais. Apds o preparo, apresentar rendimento minimo de 1a2p@ste de suco para duas partes
SUCO DE UVA de agua).
ORGANICO Embalagem: Acondicionada em embalagens longa vida, frasqudieteno ou vidro transparente,
resistentes, com capacidade de até 1500 ml do suco de uva.

Prazo de fabricagdo: Maximo de 30 dias.

Prazo de Validade: Minimo de 12 meses.

Rotulagem: conforme anexo rotulagem.
Entrega: Mensal.

o C
[¢]

SUCO DE MAGA

18 ORGANICO

c

19 Litro 6.000

20 Litro 15.000

llI-Condig¢bes de garantia:

lll.I - Os géneros alimenticios a serem entregues, deymaésar pelo Centro de Distribuicdo da Secretaria de Exugmga
vistoria das Nutricionistas do SANE. Nesta vistoria @e@aliados todos os itens de qualidade (tais como: embalagksade,
sensoriais, entre outros) e as especificacdes técnicatadakicneste edital. Nao podera ser entregue produto(s) imsppara
consumo. Caso o(s) produto(s) esteja(m) em desacordo, ses@sgdo(s), devendo a empresa repor o produto no momento da
entrega ou nprazo maximo de 48 (quarenta e oito) horas apés a entregara que sejam adequados a descrigdo contida neste
termo de referéncia, quadro do item Il. Devendo tambémdufr reposto passar pela analise da equipe de nutricionistas) Se
produto(s) estiver(em) em acordo, o(s) mesmo(s) sera(dmdids) para a distribuicdo nas unidades escolares, cordoBu@a

de Requisicao para a entrega. Esta etapa ocorrera a cada nova entrega;

lIL.1I - O(s) produto(s) perecivel(is) — resfriado(s) ou gelado(s) — devera(ao) passar pela Vigilancia Sanitares alet serem
vistoriados pela Equipe de Nutricionistas do SANE/GAE, pandoto fornecedor devera retirar no Centro de Distribudgio
Secretaria de Educagédo, o formulario com o qual a MigilaBar@taria procederd com a Mistoria. Somente apos a vistaria
Vigilancia Sanitaria o SANE procedera com a vistoria ddidpde dos itens que serdo entregues. Esta etapa ocoraga nava
entrega;

LI - Fica terminantemente proibida a entrega de génalio®nticios processados ou minimante processados sem r@uwlo e
com rotulo rasurado (com excegédo dos hortifrutis);

IIl.IV - Se o alimento for de origem organica, deve constar o certificadoodetprorganico no rétulo dos produtos entregues;

1LV - A(s) CONTRATADA(S) serdo responsaveis por seus produt@gé a data que expirar a validade dos mesmosgalendo
para a resolugdo de qualquer duvida, o Cédigo de Defesa do Consunidluto deteriorado antes do fim do prazo de
validade ter expirado deverd ser reposto pela(s) CONTRATADA(S);

II1.VI - Se ocorrer suspeita da qualidade do produto durante aiaistorCentro de Abastecimento do SANE e no momento da
entrega dos produtos nas unidades educacionais, a equipe de Nua&iB#e\NE) podera retirar amostras dos produtos para
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andlise sensorial. Se houver reprovagéo de algum item do lwiesmo devera ser reposto em até 48 (quarenta daits), para
que sejam adequados a descricdo contida neste termo de iaferpradro do item 1. A amostra sera por conta da
CONTRATADA.

IV-Prazo de entrega e forma de entrega:
IV.l - Prazo de entrega:Conforme item Il - Especificacdes Técnicas;
IVl - Forma de entrega:Parcelada. Conforme item Il - Especifica¢cdes Técnicas;

IV.III - A entrega dos produtos devera ser realizada no lndaado na "guia de requisicdo para entrega” emitida pelee@ria
de Educacdo e deve respeitar o prazo estabelecido para a entragandepoopria guia;

IV.IV - As entregas deverao respeitar a periodicidade (sdmauiazena, mensal, p. ex.) estipulada em cada produto, conforme
quadro contido no item II.

V-Local de entrega e horario de entrega:
V.| - Locais de entregaem anexo IV, documento SEI 0447729;

V.I.I - Os pontos de entrega acima relacionados poderdo salbemacfes (inclusdo e/ou exclusdo), de acordo com a
CONTRATANTE;

VI - Horarios de entrega
V.II.I - CEls e escola de periodo integral: das 07 horas as 17 horas;

V.LII - Escolas com funcionamento parcial: das 7 horas mi@0tos as 11 horas e 30 minutos e das 13 horas e 30 nasuid@s
horas;

VLIl - Centro de Distribuicdo da Secretaria de Educacao: das 08 (oit@3 hs12 (doze) horas;
V.l - Dias para entrega:

V.1 - De segunda a sexta-feira, exceto feriados e pontos facultativos.
VI-Amostras/Prospectos (quando for o caso):

Conforme anexo IX, documento SEI 0447725 e o contido no presente Termo de Referéncia.
VL.I-Critérios de Analise(quando for o caso):

Conforme anexo VIII, documento SEI 0544509 e o contido no presente Termo de Referéncia.
VLII-Equipe técnica:

Nutricionistas que comp8em o quadro técnico do Servigo decAtacdo e Nutricdo Escolar (SANE) da Geréncia de Assist
ao Educando (GAE).

VII-Dotagdo Orgcamentaria:

230-0.6001.12.306.7.2.1033.0.339000 - Aplicagbes Djretas
231-0.6001.12.306.7.2.1033.0.339000 - Aplicacdes Djretas

VIII-Gestor do contrato:

Secretaria de Educacao.

IX-Obriga¢des da Contratada especificas do objeto:

IX.I - Sera de responsabilidade da CONTRATADA a entrega (transpasgyrddutos até os locais indicados;
IX.11 - Assumir integral responsabilidade pelos danos decorrentesfdasteimento, inclusive perante terceiros;

IX.1 - A(s) CONTRATADA(S) devera(do) manter, até mdi do contrato, todas as condi¢gdes de habilitacdo e quglifica
exigidas na Chamada Publica devendo comunicar imediatamente a CONTRAGAMITHer alteracao;

IX.IV - No ato da entrega, a(s) CONTRATADA(S) devera(asfar munido(s) de balanca para pesagem dos produtos em todas as
Unidades Escolares;

IX.V - Todos os entregadores da(s) CONTRATADA(S) devem estar devidameifdirmizados (jaleco ou camiseta, boné ou touca,
calgca comprida e calgado fechado) para o transporte dos Eadéto depdsito das Unidades Escolares. Os entregadogedodev
portar carteira ou atestado de salde com identificacao e identifieagfiqpdesa fornecedora dos géneros alimenticios;

IX.VI - A CONTRATADA devera elaborar o seu plano e seugiros de entrega em conjunto com a Geréncia da Unidade de
Assisténcia ao Educando (GUAE) para o semestre e infoporaescrito, ao Servigo de Alimentacéo e Nutricdo ES¢SRNE) -
GUAE até 15 dias ap0s a assinatura do contrato para aprovacao.

IX.VII - A CONTRATADA devera entregar nas Unidades Escsdaapenas o alimento aprovado na vistoria realizada pela equipe
de Nutricionistas do Servi¢o de Alimentacao Escolar, que sera realzadardo com o Memorial Descritivo.

IX.VIII - Devera ser apresentado pela CONTRATADA o "Cordrade Terceirizagdo", registrado em Cartério, quando houver
terceirizagd@o de servigos para o beneficiamento do produto;

IX.VIILLI - Neste caso, a empresa terceirizada deverdestenoferecer o servico de beneficiamento, sendo a iangéma
proveniente da cooperativa/associacdo/produtor rural, devendo constar tdh&@apsessamente no Contrato de Tercerizagéo;

IX.VIILII - A empresa beneficiadora devera possuir Alvara Sanitarieeder as normas da Vigilancia Sanitaria.

11 de 50 21/02/2017 10:1



:: SEI/ PMJ - 0591211 - Edita https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.agao=documento_in

X-Obrigagdes da Contratante especificas do obje
X.I - Acompanhar e fiscalizar o cumprimento do contrato;
X.II - Notificar a CONTRATADA quanto a qualquer irregularidade encaofdr

Xl - Permitir acesso dos empregados da CONTRATADAdapendéncias do Centro de Distribuicdo da Secretaria de
Educacao/Unidades Escolares, qguando da entrega,

X.IV - Prestar as informagfes e os esclarecimentos que meahser solicitados pela CONTRATADA, quando necessanos a
fornecimento do(s) produto(s);

X.V - Comunicar formalmente a CONTRATADA qualquer falha ue/wregularidade no fornecimento do(s) produto(s),
determinando o que for necessario a sua regularizacéo;

X.VI - Aceitar/rejeitar, no todo ou em parte, o(s) produto(s) entregua<O@NTRATADA,;
X.\VII - Os pedidos serdo realizados com a seguinte antecedéncia:

XVILI - 07 (sete) dias para paes;

XVILII - 15 (quinze) dias para carnes e frios;

X.VILIII - 30 (trinta) dias para ndo pereciveis.

XI-Condi¢des Gerais (se houver):

XL.I - A Guia de Requisicdo para a entrega sera enpigda GAE/SE, que contera 3 (trés) vias de igual teor, sguel@ primeira
via ficara na Unidade Escolar, uma via ficara com a(s) CONTRATADA(®)@via devera ser devolvida (no dia da entrega ou até
quatro dias ap6s o término da entrega efetuada) ao setor do GAE/SE, paradimedncia;

XLII - Na entrega nas Unidades Escolares, as cozinheiras ou funcionasodla, realizara a conferéncia da qualidade do alimento
entregue, caso 0 mesmo esteja em desacordo, serade@udeve ser reposto pela empresa respeitando o e atima no
item I1L.I;

XLIII - A CONTRATADA nédo podera entregar produtos impropri@a consumo, desta maneira a mesma deve ter no ato da
entrega uma quantidade de produtos para reposi¢cado, de modo imlisusstprodutos que apresentarem qualquer problema
(produto fora da validade, danificados, danificados no transporte, embalageda vigtragados, dentre outra situagdes analogas);

XL.IV - A CONTRATADA s6 podera realizar a entrega dos produtos previtareprovados através da analise de amostras;

X1V - Apés assinatura do contrato, no momento da entrega dostpsodas unidades educacionais, nos casos de suspeita da
qualidade do produto, a equipe de Nutricionistas (SANE) podérarramostras dos produtos para analise sensorial e havendo
necessidade, encaminhar para analise laboratorial que pa&derdaizada em qualquer fase da execug¢do do programa, por
determinagdo do Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educk&bBE), bem como do SANE/GAE, condicionando a
distribui¢do do alimento ao resultado da andlise. Serdaele determinagdo de microrganismos e/ou substancias toxicagete
microbiana e composigdo centesimal, sempre que se tornararecassbtencdo de dados adicionais sobre o produto em questéo
ou quando ocorrerem toxinfecgdes alimentares. A andliseatabial serd realizada obedecendo a Resolugcdo ANVISA n°18 de

de fevereiro de 2011 e demais legislaces especificas.

X1.V.I - As referéncias técnicas (legislagbes) que deiteam o padrao de identidade e qualidade de cada alimento eieapdes
para andlise laboratorial estdo contidos em anexo X - documento SEI 0447723,

XLVl - Todas as despesas da andlise do(s) produto(s) suspeiof@ra por conta da(s) CONTRATADA(S). Todo e qualquer
pagamento devera ser realizado diretamente ao(s) laboratéria(kjdegs) pela CONTRATANTE;

XLV - As andlises deverdo ocorrer preferencialmente em labavatiigulado a uma instituicdo publica;
a) Cabera a CONTRATANTE a escolha do laboratério;

XL.V.IV - As amostras deverdo estar devidamente acondiciordal@ascordo com as caracteristicas do produto e orientagcao do
rétulo. Estas deverdo ser levadas, em carro oficial efeiRra Municipal de Joinville, por um servidor da PrefaitMunicipal de
Joinville até o laboratério para andlise;

XL.V.V - O(s) laudo(s) da(s) andlise(s) serdo emitidos pelo laboratéricatadid e deverdo ser entregues via correio, enderecados a
Geréncia da Unidade de Assisténcia ao Educando da Secretaria de Educacéicigim Meroinville.

X1.V.VI - Conforme o resultado obtido na andlise, o SANE solicitara aecpmcies necessarias a CONTRATADA.

XI.VI - Se houver indisponibilidade da entrega de algum génémerticio devido a intercorréncias por fendbmenos naturais
(chuvas, granizo, pragas, entre outros) e/ou excesso de mazlhgdendo a necessidade da troca deste produto, 0 mesmo pode
ser realizado desde que seja solicitado antecipamente ao [Siblierificar se se adequa a demanda do cardapio e desde g
alimento a ser trocado seja similar nutricionalmente e constaraustede chamada publica, conforme definido na Resolugdo n° 4
de 2 de abril de 2015;

XI.VII - Os produtos deverao ser transportados de acordo com as normas daid/§iani@ria e o caminhdo atender as exigéncias
das normas para o transporte;

XLVIII - Em caso de necessidade de substituicdo de um produto parsanis (02) amostras deste deverdo ser encaminhadas ao
SANE/GAE, acompanhadas de justificativa em papel timbrad@odaerativa e/ou Produtor Rural responséavel pela fabricacédo do
produto; de Ficha Técnica e Alvara Sanitario do Fabricaata pnalise. Esta alteragdo ndo deverd acarretar aizadata
estipulada para entrega dos alimentos. A solicitacéa plracdo de marca, devera ser protocolada no SANE/GABIcOM
minimo de 10 (dez) dias de antecedéncia para analise. O psidiir deve atender todas as especificagcfes técnispastis

neste edital;
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XLIX - Se houver alguma modificagdo no produto ou no processo de fabrieaC&INTRATADA deve comunicar imediatamente
ao SANE, formalmente e com a justificativa do ocorridomAdificacdo ndo pode ocasionar prejuizos nutricionais e tornar
a qualidade do produto inferior ao previamente aprovado nas amostrasieAtfie, a modificagdo deve atender as especificagdes
técnicas solicitadas neste edital;

X1.X - Em caso de suspeita da qualidade higiénico-sanitaria de qualquemtalisera comunicado a Vigilancia Sanitaria Municipal
para avaliacao/recolha dos mesmos e analise laboratorial para corfipreaste estd apto para consumo.

XLXI - Em caso de qualquer incidéncia e/ou suspeita de swrttoxinfecgdo alimentar devido ao consumo de determinado
alimento, ser4 comunicado a Vigilancia Sanitaria para axsép dos alimentos suspeitos e para comprovagdo se 0S mesmos estéo
aptos para consumo.

XI.XII - Fica reservado ao SANE o direito de visitaar@a de producdo dos géneros alimenticios adquiridos atraagsaldtura
familiar, sempre que julgar necessario.

ANEXO Il - ORCAMENTO ESTIMATIVO

ORCAMENTOS PLANILHADOS SEI N° 0494326/2016 - SED.UAD

Joinville, 05 de dezembro de 2016.
ORCAMENTO SINTETICO

VALOR VALOR

UNIDADE x MEDIO MEDIO
MEDIDA | PENOMINACAO DESCRITIVO UNITARIO TOTAL

(R$) (R$)

ITEM | QTD

Caracteristicas Técnicas: Grupo:
Beneficiado, Subgrupo: Integral, Classe:
Longo Fino, Tipo I.
O produto deve conter no minimo 80% |do
peso dos gréos inteiros. Ndo deve
apresentar gréos disformes, percentuai
de impurezas acima de 2,5% (gréos
queimados, pedras, cascas e carunchps),
cheiro forte, intenso e ndo caracteristico,
preparacao dietética final inadequadg —
ARROZ empapamento. O produto ndo poderé
1 50.000 Kg INTEGRAL conter glaten. 4,15 207.500,00
ORGANICO O produto obrigatoriamente devera
apresentar a certificacéo de produtg
orgéanico (impresso na embalagem).
Embalagem: Deve estar intacta,
acondicionada em pacotes de até 5 kg,
resistente, em polietileno transparente
lacrado/selado.
Prazo de Validade: Minimo de 6 mese
Data de Fabricacéo: Maximo de 30 dig
Rotulagem: conforme anexo rotulagem.
Entrega: Mensal

S

n

Caracteristicas Técnicas: Grupo:
Beneficiado, Subgrupo: Polido, Classe:
Longo Fino, Tipo I.
O produto deve conter no minimo 80% |do
peso dos gréos inteiros. N&do deve
apresentar graos disformes, percentugis
de impurezas acima de 2,5% (gréog
queimados, pedras, cascas e carunchps),
cheiro forte, intenso e ndo caracteristico
e/ou preparacdo dietética final
inadequada — empapamento. O prodyto
ndo poderé conter gluten. 4,41 44.100,00
O produto obrigatoriamente devera
apresentar a certificacéo de produtg
organico (impresso na embalagem).
Embalagem: Deve estar intacta,
acondicionada em pacotes de até 5 kg| em
polietileno transparente, resistente,
lacrado/selado.
Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabricacédo: Maximo de 30 dias.
Rotulagem: conforme anexo rotulagem.
Entrega: Mensal.

ARROZ POLIDO

2 | 10.000 Kg ORGANICO
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CARNE MOIDA | Caracteristicas Técnicas: Carne bovina,
CONGELADA DE | moida de patinho, obtida a partir da pgca
3 6.000 Kg BOVINO - isenta de gordura, de primeira qualidage, 20,37 122.220,00
PATINHO congelada. Deveréa apresentar colora¢éo
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vermelho brilhante. O produto nao
podera apresentar sinais de
descongelamento (cristais de gelo).

A matéria prima a ser utilizada devera
estar isenta de tecidos inferiores como
0ss0s, cartilagens, gordura parcial,
aponevroses, tenddes, coagulos etc. O
produto ndo podera apresentar mais do

que 5% de liquido ap6s o
descongelamento. O produto ndo podera
conter gluten. N&o podera conter aditivos
e coadjuvantes de tecnologia/elaboragéo.

Embalagem: Deve estar intacta.
Acondicionada em pacotes de polietileno
refor¢ado, contendo peso liquido de 1 kg
e constando peso, data de processamento,
procedéncia da carne, carimbo de
inspecao sanitaria municipal, estadual ou
federal, conforme necessidade.
Prazo de Validade: Minimo de 5 meses.
Data de Fabricacéo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Quinzenal

6.000

Kg

CARNE SUINA
EM CUBOS
CONGELADOS -
PERNIL

Caracteristicas Técnicas: Carne suing de
pernil congelada. Sem cartilagens €|
nervos, de coloragéo rosada. O
percentual maximo de gordura aparerjte
aceita é de no maximo 5%. A carne
devera estar firme e com odor
caracteristico e agradavel. O produto nao
podera apresentar sinais de
descongelamento (cristais de gelo). ©
produto ndo podera apresentar mais o
que 5% de liquido ap6s o
descongelamento. Deve ser em cubgs
uniformes com pesagem de 15 a 25g por
cubo. O produto ndo podera conter glaten.
N&o poderéa conter aditivos e
coadjuvantes de tecnologia/elaboracj
Embalagem: Deve estar intacta.
Acondicionada em sacos de
polipropileno reforgado, bem vedado|
contendo peso liquido de 1kg, constando
peso, data de processamento, procedéncia
da carne, carimbo de inspecao sanitéria
municipal, estadual ou federal, conforme
necessidade.
Rotulagem: conforme anexo rotulagem.
Prazo de Validade: Minimo de 5 mese
Data de Fabricacéo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Quinzenal

o

n

15,99

95.940,00

2.600

Kg

DOCE DE FRUTA
SABOR BANANA

O produto devera apresentar massa
homogénea e aspecto cremoso de fagil
aplicacéao.
Ingredientes: Polpa de banana, agucar,
glucose, pectina. Nao pode conter
misturas ou adicao de outras frutas. ©
produto ndo podera conter corante
artificial. O produto ndo podera conte
glaten.
Embalagem: Potes de polietileno
resistente com tampa hermeticamente
fechada com lacre de protecgéo, lacrada,
contendo até 500g de peso liquido.
Prazo de Validade: Minimo de 5 meses.
Data de Fabricacéo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

13,52

35.152,00

6.000

Kg

FEIJAO
CARIOCA

Caracteristicas Técnicas: Classe: corgs,
tipo 1, grupo |, novo, ndo torrado. N&
podera apresentar graos disformes efou
torrados, coloragéo dos grdos com
nuances diferentes, impurezas (graos
partidos e pedras), bolor, mofo, caruncho,
rendimento inadequado. Serdo admitidos
até 2% de impurezas e matérias estranhas.
A tipagem devera ser de acordo com|a
classificagdo da CIDASC. Devera
apresentar graos macios, de facil cocgéo.
O produto ndo podera conter glaten.
Embalagem: Deve estar intacta,
acondicionada em embalagens de
polietileno, vedado/selado, transparerijte,
resistente, contendo 1 kg.
Prazo de Validade: Minimo de 5 meses.

8,63

51.780,00
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Data de Fabricacéo: Maximo de 30 dias.
Rotulagem: conforme anexo rotulagem.
Entrega: Mensal.

7 | 20.000 Kg

FEIJAO PRETO

até 2% de impurezas e matérias estrar

Caracteristicas Técnicas: Classe pre
tipo |, grupo |, novo, ndo torrado. Nag
podera apresentar graos disformes e |ou
torrados, coloragéo dos grédos com
nuances diferentes, impurezas (graos

°

partidos e pedras), bolor, mofo, caruncho,

rendimento inadequado. Ser@o admitidos

A tipagem deverd ser de acordo com|a
classificagdo da CIDASC. Devera
apresentar graos macios, de facil cocgéo.
O produto ndo podera conter gluten.
Embalagem: Deve estar intacta,
acondicionada em embalagens de
polietileno, vedado/selado, transparerijte,
resistente, contendo 1 kg.
Prazo de Validade: Minimo de 5 meses.
Data de Fabricacéo: Maximo de 30 dias.
Rotulagem: conforme anexo rotulagem.
Entrega: Mensal.

has.

7,01

140.200,00

8 | 6.300 Kg

FILE DE TILAPIA
CONGELADO

Caracteristicas Técnicas: Filé de tilapia
eviscerado sem cabeca, sem pele, “SEM
ESPINHAS”, congelado sob o sistema
IQF (congelamento individual). O
produto devera estar isento de toda g
qualquer evidéncia de decomposicaag,
manchas por hematomas, coloragaqg
distinta a normal para a espécie
considerada, incisGes ou rupturas dgs
superficies externas. Devera apresentar
odor, sabor e cor caracteristicos da
espécie. O produto ndo poderéa conte
glaten.
Prazo de validade: Minimo de 8
meses. Data de Fabricacé#o:
Méaximo de 30 dias.
Embalagem: Primaria — sacos de
polietileno transparente com informagdes
litografadas, com peso liquido de até 1kg.
Devera constar peso, data de
processamento, carimbo de inspeca
sanitaria estadual ou federal conforme
necessidade.
Entrega: Quinzenal.

=

O

30,21

190.323,00

9 500 Kg

FLOCOS DE
ALHO

Caracteristica Técnica: Produto
constituido por Bulbos de Allium
Sativum, livre de matérias estranhas|e
contaminagdes quimicas. Deve apresentar
aspecto de flocos laminados homogéros
com sabor pungente e picante e de
coloracé@o amarelada e odor pungente e
forte. N&o deve apresentar sujidade
misturas e peso insatisfatério. Nao
poderé conter sal de adicdo. N&do podera
conter glaten ou tracos de glaten.
Embalagem: Devera estar intacta,
embalagem primaria devera ser pote
plastico ou vidro (ou pacote plastico de
polietileno atdxico), resistente, com peso
liquido até 200g. Embalagem secundaria
devera ser de caixa de papelao.
Prazo de Validade: Minimo de 4 mese
Data de Fabricacéo: Maximo de 30 dig
Entrega: Mensal.

n

79,92

39.960,00

10 |275.000 Litro

15 de 50

LEITE INTEGRAL
LONGA VIDA

Caracteristicas Técnicas: Leite integrg
fluido, processado em usina de
beneficiamento através do sistema Ultra
High Temperature (UHT). O produto deje
conter até 3,5% de gordura, cor branca
interior e sabor caracteristico. Devera
apresentar o carimbo do Servico de
Inspecédo Sanitaria Municipal, Estadual
ou Federal conforme necessidade.
produto ndo poderé conter gluten.
Embalagem: Acondicionada em
embalagem TetraPack ou Tetra Brick
Asseptic, contendo 1 litro.
As bordas do fecho de vedagéo da
embalagem devem estar perfeitas, sem
orificios ou defeitos que prejudiqguem g

2,27

624.250,00
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qualidade e o valor nutricional do
produto. O produto ndo devera apresentar
sinais de sujidade, corpos estranhos ao
produto, cor ndo caracteristica do
produto, sabor acido intenso ou
problemas de vedacdo da embalagem.
Prazo de Validade: Minimo de 100 dias.
Data de Fabricac@o: Maximo de 15 dias.
Rotulagem: conforme anexo rotulagem.
Entrega: Mensal.

Ingredientes: Produto obtido do caldo gde
cana por evaporagao, sem formacao de
acucar. Nado deve apresentar odor
desagradavel e ndo caracteristico,
sujidade e/ou corpo estranho.Deve se
fabricado com matérias primas nao
fermentadas, isentas de matéria terroga,
parasitos e detritos animais e vegetais. E
vedada a adi¢do de esséncias, corantes
11 2.900 Kg MELADO naturais ou artificiais, conservadores|e 9,50 27.550,00
edulcorantes. O produto ndo poder§
conter glaten.
Embalagem: Deve estar intacta,
acondicionada em potes plasticos o
vidro, resistentes, bem vedados de até
500g. Prazo de Validade: Minimo de
12 meses
Data de Fabricacédo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

Ingredientes: Produto natural elaborado
por abelhas a partir de néctar de flores
e/ou exsudatos sacarinicos de plantds.
Caracteristicas gerais
O mel ndo podera conter substancias
estranhas a sua composi¢édo normal, nem
ser adicionado de corretivos de acidgz.
Podera se apresentar parcialmente|
cristalizado e ndo apresentar
caramelizagé@o, nem espuma superficial. E
permitido o aquecimento do mel até ¢
maximo de 70°C, desde que seja mantida
a sua atividade enzimatica. Devera
apresentar aspecto: liquido denso. Cor:
levemente amarelada a castanho escura.
12 2.900 Kg MEL DE ABELHA Cheiro: proprio. Sabor: préprio. 21,30 61.770,00
E proibida a adic4o de corantes,
aromatizantes, espessantes,
conservadores e edulcorantes de qualguer
natureza, naturais e sintéticos. O produto
nao podera conter gluten.
Embalagem: Deve estar intacta,
acondicionada em potes plasticos o
vidro, resistentes, bem vedados de até
500 g. Devera apresentar carimbo de
inspec¢édo sanitaria municipal, estadual|ou
federal, conforme necessidade.
Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabricacéo: Maximo de 30 dias.
Rotulagem: conforme anexo rotulagem.
Entrega: Mensal.

Caracteristicas técnicas: P&o a base|de
inhame, farinha de trigo especial, agu|
fermento bioldgico, linhaga (sendo 504
de graos inteiros e 50% de graos
triturados), reforcador. Deve apresentar
na porcéo de 50g (2 fatias) no minimo
1,59 de fibras.

Nao deve apresentar casca nas dugs
extremidades.

Nao deve apresentar tamanho irreguldr e

=

o~ ¥

PFQ?IESSESEO nao integridade da massa (esfareland¢ ao
13 1.900 Kg INHAME E to((j]ute dgs QedﬁsA)Oedamas,samento dta 14,91 28.329,00
LINHACA produto. O pao evera apresentar

bolor, estar amassado, queimado ou dom

manchas escuras na parte inferior do péao

(evidéncia de formas sujas). Devera estar

macio para o consumo até a data de

validade.

Embalagem: Acondicionada em pacotes

de polietileno transparente, resistente,

contendo 1 unidade de 500g, com 2(
fatias.

Prazo de Validade: Minimo de 4 dias
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Data de Fabricacdo: Maximo de 1 dia.
Rotulagem: conforme anexo rotulagem.
Entrega: Semanal.

14 | 3.700 Kg

PAO CASEIRO
FATIADO
INTEGRAL E
LINHACA

Caracteristicas técnicas: Pdo com massa

de farinha de trigo especial, farinha de
trigo integral ou fibra de arroz fina, agua

fermento bioldgico, reforgador e linhag

Deve apresentar de 3g a 4g de fibras
porcao de 509 (2 fatias).

N&o deve apresentar casca nas dug

extremidades.

Nao deve apresentar tamanho irreguld

ndo integridade da massa (esfareland

toque dos dedos) e amassamento dp
produto. O pado NAO devera apresentar
bolor, estar amassado, queimado ou dom
manchas escuras na parte inferior do pao

|

na
S

re
ao

14,69

(evidéncia de férmas sujas). Devera estar

macio para o consumo até a data d¢
validade.

Embalagem: Acondicionada em pacotes

de polietileno transparente resistentg
contendo 1 unidade de 500g, com
aproximadamente 20
fatias. Prazo
de Validade: Minimo de 4 dias.

Data de Fabricacdo: Maximo de 1 dig.
Rotulagem: conforme anexo rotulagem.

Entrega: Semanal.

54.353,00

15 2.100 Kg

PAO CASEIRO
FATIADO
INTEGRAL E
OREGANO

Caracteristicas técnicas: Pdo com massa

de farinha de trigo especial, farinha de
trigo integral, agua, orégano, fermento
bioldgico, reforgador. Para cada Kg de

farinha de trigo integral utilizada, devergio

ser adicionados 6 (seis) gramas de

orégano. Deve apresentar de 3g a 49
fibras na porgéo de 50g (2 fatias).

Nao deve apresentar casca nas dug

extremidades.

N&o deve apresentar tamanho irregulg

nao integridade da massa (esfareland

toque dos dedos) e amassamento dp

de

re
ao

produto. O pdo NAO devera apresentar 13,03
bolor, estar amassado, queimado ou com
manchas escuras na parte inferior do pao
(evidéncia de formas sujas). Devera estar

macio para o consumo até a data d¢
validade.

Embalagem: Acondicionada em pacotges

de polietileno transparente, resistente,

contendo 1 unidade de 500g, com
aproximadamente 20 fatias.
Prazo de Validade: Minimo de 4 dias

Data de Fabricacdo: Maximo de 1 dig.
Rotulagem: conforme anexo rotulagem.

Entrega: Semanal.

27.363,00

16 | 5.800 Kg

17 de 50

PAO MINI

MASSINHA

DOCE COM
FIBRAS

Caracteristicas técnicas: Pdo com massa

de farinha de trigo, fermento e agucar.

Cada unidade devera apresentar pes(
30 a 35 gramas. Nao poderéa conter oV

de
0s,

leite ou tragos de leite. Deve apresentar

no minimo 1,2g de fibras na por¢éo de
unidade (30 a 35g).

N&o deve apresentar tamanho irregula
péo devera conter no minimo 5 e no|
maximo 7 centimetros de comprimento!
ndo integridade da massa (esfareland

toque dos dedos). O péo ndo devera

apresentar bolor, estar amassado,

1
(o

e
ao

queimado ou com manchas escuras fa 13,30

parte inferior do pao (evidéncia de
formas sujas). Devera apresentar odg

sabor agradavel e caracteristico propr

do produto. Devera estar macio para
consumo até a data de validade.

re
(0]
(0]

Embalagem: Acondicionada em pacotges
de polietileno transparente e resistente,

com 36 unidades de 30 a 35 gramas ¢
Devera estar bem vedado
(selado/lacrado) e assegurar a
integridade do produto.
Rotulagem: conforme anexo rotulager
Prazo de Validade: Minimo de 5 dias

ada.

=]

77.140,00

21/02/2017 10:1
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Data de Fabricacdo: Maximo de 1 dia.

Entrega: Semanal.

17

9.200

Litro

SUCO DE
LARANJA
ORGANICO

Caracteristicas técnicas: Suco de laranja

integral ou concentrado, organico, se

adicdo de agua, sem corantes artificigis,
sem adi¢éo de aglUcar e sem conservantes.

N&o alcodlico. 100% natural. Sem
necessidade de refrigeracéo para

estocagem. O produto ndo podera conter

glaten.

O produto deve ser preparado com frutas
sds, limpas e isentas de parasitas e de

detritos animais ou vegetais. Ap6s 0|
preparo, apresentar rendimento mini
de 1:2 (Uma parte de suco para uma p|
de agua).
Embalagem: Acondicionada em

14,17
0
arte

embalagens longa vida, frascos de vidro
transparente, resistentes, com capacidade

de até 1500 ml do suco de laranja. Prg
de fabricagédo: Maximo de 30 dias.
Prazo de Validade: Minimo de 12 mes
Entrega: Mensal.

nZ0

£S.

130.364,00

18

2.550

Litro

SUCO DE MAGA
ORGANICO

Caracteristicas técnicas: Suco de mal
integral ou concentrado, organico, se

adicdo de agua, sem corantes artificia

sem adi¢é@o de aglUcar e sem conserva
Nao alcodlico. 100% natural. Sem
necessidade de refrigeracéo para
estocagem. O produto ndo podera co

glaten.

ca

m

is,
ntes.

ter

O produto deve ser preparado com frutas
sdas, limpas e isentas de parasitas e de

detritos animais ou vegetais. Apos 0|
preparo, apresentar rendimento mini
de 1:1 (Uma parte de suco para uma p
de agua).

Embalagem: Acondicionada em
embalagens longa vida, frascos de vid
transparente, resistentes, com capacid

de até 1500 ml do suco de maga.
Prazo de fabricagdo: Maximo de 30 di
Prazo de Validade: Minimo de 12 mes

Entrega: Mensal.

14,32
0
arte

ro
ade

ES.

36.516,00

19

6.000

Litro

SUCO DE
MARACUJA

Caracteristicas técnicas: Suco de
maracuja integral ou concentrado, se
adicdo de agua, sem corantes artificig
sem adi¢éo de aglcar e sem conserval

N&o alcodlico. 100% natural. Sem
necessidade de refrigeracéo para

is,
ntes.

estocagem. O produto ndo podera conter

glaten.
O produto deve ser preparado com fru
sds, limpas e isentas de parasitas e
detritos animais ou vegetais.
Embalagem: Acondicionada em
embalagens longa vida, frascos de
polietileno ou vidro transparente,

resistentes, com capacidade de até 15

ml do suco de maracuja.
Rendimento: 1:9 (Uma parte de suco p
nove partes de agua). Prazo de
fabricagdo: Maximo de 30 dias.
Prazo de Validade: Minimo de 12 mes
Rotulagem: conforme anexo rotulagen
Entrega: Mensal.

tas
de

16,90

101.400,00

20

15.000

Litro

SUCO DE UVA
ORGANICO

Caracteristicas técnicas: Suco de uv
integral ou concentrado organico, se
adicdo de agua, sem corantes artificia
sem adi¢éo de aglcar e sem conserva

N&o alcodlico. 100% natural. Sem

necessidade de refrigeracéo para

estocagem. O produto ndo podera co
glaten.

is,
ntes.

ter
12,26

O produto deve ser preparado com frutas
sds, limpas e isentas de parasitas e de

detritos animais ou vegetais. Ap6s 0|

preparo, apresentar rendimento minimo

de 1:2 (Uma parte de suco para dua|
partes de agua).
Embalagem: Acondicionada em

183.900,00
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embalagens longa vida, frascos de
polietileno ou vidro transparente,
resistentes, com capacidade de até 1500
ml do suco de uva.

Prazo de fabricagio: Maximo de 30 dias.
Prazo de Validade: Minimo de 12 meses.
Rotulagem: conforme anexo rotulagem.

Entrega: Mensal.

TOTAL

GERAL 2.280.110,0Q

ANEXO Il - MODELO PROJETO DE VENDA

ANEXO SEI N° 0447726/2016 - SED.UAD

MODELO DE PROJETO DE VENDA PROJETO DE VENDA DE GENEROS ALINTHCIOS DA AGRICULTURA FAMILIAR
PARA ALIMENTACAO ESCOLAR

ENVELOPE N.° 001

MODELO PROPOSTO PARA OS GRUPOS FORMAIS

PROJETO DE VENDA DE GENEROS ALIMENTICIOS DA AGRICTURA FAMILIAR PARA ALIMENTAGAO ESCOLAR/PNAE
IDENTIFICAGAO DA PROPOSTA DE ATENDIMENTO AO EDITAICHAMADA PUBLICA N°
| - IDENTIFICAGAO DOS FORNECEDORES
GRUPO FORMAL

1. Nome do Proponente 2. CNPJ
3. Enderego 4. Municipio/UF
5. E-mall 6. DDD/Fone | 7.cep
10. Agéncia

8. N° DAP Juridica 9. Banco 11. Conta N° da Conta

Corrente

13. N° de Associados de acor

] o . .
coma Lei e 11.326/2006 4. N° de Associados com DAP Fisica

12. N° de Associadog

15. Nome do

16. CPF 17. DDD/Fone
representante legal

18. Enderecgo 19. Municipio/UF
Il - IDENTIFICACAO DA ENTIDADE EXECUTORA DO PNAE/FNDE/MEC

1. Nome da Entidade: 2. CNPJ 3. Municipio/UF
Prefeitura Municipal de Joinville 83.169.623/0001-10 Joinville/SC
L . 5. DDD/Fone
4. EnderegoRua ltajai, 390 — Centro, CEP: 89201-090 (47) 3431-3006

6. Nome do representante e e-mail: XXXXX
(Secretério da Educagéo) — 7. CPF
educacao@ijoinville.sc.gov.br

Il - RELACAO DE PRODUTOS

1 2 3

Produto Unid'ade Quanfidade 4. Preco de Aquisicao’

n2 5. Cronograma de Entrega dos produtos (Safra)

4.1. Unitario Total

OBS: * Preco publicado no Edital n xxx/xxxx (0 mesmo que eomstchamada publica).

Declaro estar de acordo com as condi¢Bes estabelecidaprogste e que as informagfes acima conferem com as condigdes
fornecimento.
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Assinatura do Representante dd
Local e Data Grupo Formal Fone/E-mail:

MODELO PROPOSTO PARA OS GRUPOS INFORMAIS

PROJETO DE VENDA DE GENEROS ALIMENTICIOS DA AGRICUURA FAMILIAR PARA ALIMENTAGAO ESCOLAR/PNAE
IDENTIFICAGAO DA PROPOSTA DE ATENDIMENTO AO EDITALCHAMADA PUBLICA N°
| - IDENTIFICAGAO DOS FORNECEDORES
GRUPO INFORMAL

1. Nome do Proponente 2. CPF
3. Enderego 4. Municipio/UF 5. CEP
6. E-mail: 7. Fone
8. Organizado por Entidade Articuladora 9.Nome da Entidade 10. E-mail/Fone
() Sim () Nao Articuladora (quando houver) '
Il - FORNECEDORES PARTICIPANTES
1. Nome do o o
Agricultor (a) 2. CPF 3. DAP 4. Banco| 2N 6. N° Conta
i~ Agéncia Corrente
Familiar
Ill- IDENTIFICAGAO DA ENTIDADE EXECUTORA DO PNAE/FNDE/MEC
1. Nome da Entidade: 2. CNPJ 3. Municipio/UF
Prefeitura Municipal de Joinville 83.169.623/0001-10 Joinville/SC
L . 5. DDD/Fone
4. Enderec¢oRua ltajai, 390 — Centro, CEP: 89201-090 (47) 3431-3006
6. Nome do representante e e-mail: XXXX3e(cretario da Educacéo) —
i i 7.CPF
educacao@joinville.sc.gov.br
Ill - RELAGAO DE FORNECEDORES E PRODUTOS
1 3 1 cicaAN*
1. Identificagdo qp Agricultor 2. Produto 3. Unidade 4. Quantidade 5. Preco Qe Aquisicéo 6.\Valor Total
(a) Familiar /Unidade
Total agricultor
Total agricultor
Total agricultor
Total agricultor
Total agricultor
Total agricultor
Total do
projeto

OBS: * Preco publicado no Edital n xxx/xxxx (0 mesmo que eomstchamada publica).

IV - TOTALIZAGAO POR PRODUTO

2 3 4

. . . 6. Cronograma de Entrega do$
Unidade | Quantidade| Preco/Unidade

1. Produto Produtos (Safra)

5. Valor Total por Produto

Total do projeto:

Declaro estar de acordo com as condi¢Bes estabelecidapnugste e que as informac¢des acima conferem com as condiebes
fornecimento.
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Local e Data: Assinatura do Representante do Grupo Informal Fong/lff;-mall:
Local e Data: Agricultores (as) Fornecedores (as) do Griponal Assinatura

MODELO PROPOSTO PARA OS FORNECEDORES INDIVIDUAIS

PROJETO DE VENDA DE GENEROS ALIMENTICIOS DA AGRICUURA FAMILIAR PARA ALIMENTAGAO ESCOLAR/PNAE

IDENTIFICAGAO DA PROPOSTA DE ATENDIMENTO AO EDITAICHAMADA PUBLICA N°

I- IDENTIFICAGAO DO FORNECEDOR

FORNECEDOR (A) INDIVIDUAL

1. Nome do Proponente 2. CPF
3. Enderecgo 4. Municipio/UF 5.CEP
6. N° da DAP Fisica 7. DDD/Fone 8.E-mail:

9. Banco

10.N° da Agéncia

11.N° da Conta Corrente

Il- Relag&@o dos Produtos

Preco ~de* Cronograma de
Produto Unidade Quantidade  Aquisicéo Entrega dos produtos|
Unitario | Total (Safra)
OBS: * Precgo publicado no Edital n xxx/xxx
(o mesmo que consta na chamada publicd).

Il - IDENTIFICACAO DA ENTIDADE EXECUTORA DO PNAE/MDE/MEC

Nome da Entidade: CNPJ Municipio/UF
Prefeitura Municipal de Joinville 83.169.623/0001-10 Joinville/SC

DDD/Fone

EnderecoRua Itajai, 390 — Centro, CEP: 89201-090

(47) 3431-3006

Nome do representante
educacao@joinville.sc.gov.br

e

e-mail:  XXXXX Sgcretario

da  Educagdo) CPE

Declaro estar de acordo com as condi¢cdes estabelecidagprggete e que as informacdes acima conferem com as cosdigde

fornecimento.

Local e Data:

Assinatura do
Fornecedor Individual

CPF:
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ANEXO IV - RELACAO DE UNIDADES ESCOLARES A SEREM ATENDIDAS

ANEXO SEI N° 0447729/2016 - SED.UAD

ENDERECOS DAS UNIDADES ESCOLARES DA REDE MUNICIPAL DE ENSINO

N° NOME DA ESCOLA ENDERECO BAI/RDTSO.I_/EOC

1 ABDON BAPTISTA (E.M. DR.) (U) R: Petrépolis, 1.618 Petromoli

2 ADA SANT ANNA DA SILVEIRA (EM. PROF?)(U) R: MonsenhoBercino, 6.674 Paranaguamirim
3 ADOLPHO BARTSCH (E.M.) (U) R: Arno Krelling, s/n Pib@iraba/Centro
4 ALFREDO GERMANO HENRIQUE HARDT Estrada D"Oeste, N3 B Rio Bonito/Area Rural
5 ALIRE CARNEIRO (E.M. CEL.) (R) Estr. Timbé, 1.335 Piratsia

6 ALUIZIUS SEHNEM (E.M. PROF.) (U) R: Baltazar Buschi&645 Espinheiros

7 AMADOR AGUIAR (E.M.) (U) R:Alvaro Maia, n° 1.021 UlysseauBarédes
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8 ANABURGO (E.M.) (V) Estr. Anaburgo, 1.747 \ila Nova

9 ANITA GARIBALDI (E.M.) (U) R: Independéncia, 965 Anita Gaaldi

10 ANNA MARIA HARGER (E.M. PROF?) (U) R: Barbosa Rodrigué27 Guanabara

11 ARINOR VOGELSANGER (E.M. \er.) (U) R: Rolando Gurskén% Vila Nova

12 ARTHUR DA COSTA E SILVA (E.M. PRES.) (V) R: XV de Quitro, 4.648 Rio Bonito

13 AVELINO MARCANTE (E.M. PROF.) (U) R: Guilherme Hol440 Bom Retiro

14 BALTASAR BUSCHLE (E.M. PREF.) (U) R: Olga Trusz Sbskn, 62 Parque Guarani
15 BERNARDO TANK (E.M. PROF.) (V) R: XV de Novembro, 8574 Wva

16 CARLOS GOMES DE OLIVEIRA (E.M. SEN.) (V) R: Lauro Sceder, 777 Aventureiro

17 CARLOS HEINS FUNKE (E.A.M.) (U) Rodovia SC 301, KM 0 DoneaRcisca
18 CASTELLO BRANCO (E.M. PRES.) (U) R: Sdo Miguel, 363 Bdata

19 CURT ALVINO MONICH (E.M. VER.) (U) R: Harold Maul, 250 ventureiro

20 EDGAR MONTEIRO CASTANHEIRA(EM. PROF.)(U) R: dos Mioseter2 Fatima

21 ELADIR SKIBINSKI (E.M. PROF?) (U) R: José Gongalves, 803c. Parque Jlle Aventureiro

22 ELIZABETH VON DREIFUSS (E.M. PROF?) (U) R: Minas @es, 5.876 Morro do Meio
23 EMILIO PAULO ROBERTO HARDT (E.M.) (U) R: Emilio Hardf 20 - Mila Canela Pirabeiraba
24 EMILIO STOCK JR. (E.M. PREF.) (R) Estr. do Salto II, 3.664 Area Rural/Mila Nova
25 EUGENIO KLUG (E.M.) (R) - MILDAU Estr. Mildau, 835 Piratiraba

26 EVALDO KOEHLER (E.M.) (R) Estr. Cubatio Raab, 46 Pirabba

27 | FRCO. JOSE R. DE OLIVEIRA(CAICPROF.DESEM.)(U)) R: Agiobo dos Santos, 568 Comasa

28 FRANCISCO RIEPER (E.M. PROF.) (R) BR - SC 301, Km 14 tr.E® Pico, n°48 Pirabeiraba
29 FRITZ BENKENDORF (E.M.) (R) Estr. Caminho Curto, 1.697 rabieiraba/Area Rura
30 GERALDO WETZEL (E.M. PREF.) (V) R: Passo Fundo, 315 Fatima

31 GERMANO LENSCHOW (E.M.) (R) Estr. D. Francisca, km 21 Pirabeiraba

32 HANS DIETER SCHMIDT - (E.M. DR.) (U) R: Carina, 95 dam Paraiso
33 HANS MULLER (E.M. PASTOR) (U) R: Pastor Hans Miiller, 102 Gléria

34 HERIBERTO HULSE (E.M. GOV.) (U) R: Conselheiro Lafaget225 Boa Vista

35 HERMANN MULLER (E.M.) (R) Estr. Palmeira,n® 4.239 Arearal/Rio Bonito
36 ESTRADA PALMEIRAS(E.M.)Ext. Hermann Muller Estr. Patiras, 1.700 Area Rural - Rio Boni
37 HILDA ANNA KRISCH (ENF°) (E.M.) R: Selma Doering Bmas, s/n Jardim IririG

38 HONORIO SALDO (E.M. PROF.) (R) Estr. Quiriri, 3.467 Bireiraba

39 HUBERT HUBENER (E.M. VER.) (R) Estr. Alto Quiriri, 6.771 APA/Quiriri/Dist.Pirab.
40 ISABEL SILVEIRA MACHADO (E.M. PROF?) (V) R: Dorothévio N&imento, 4.723 Area Rural/Cubatéd
41 JAIME DE BARROS CAMARA (E.M. DOM) (U) R: Jodo Ebert, 83 Comasa

42 | JOAO BERNARDINO DA SILVEIRA JR. (EM PROF)(U R: Jodm§ta Junior, 1.410 Jodo Costa
43 JOAO COSTA (E.M.) (U) R: Monsenhor Gercino, 3900 Jodo Costa
44 JOAO DE OLIVEIRA (E.M.) (U) R: Agulhas Negras, 1.587 tiFida

45 JOAO MEERHOLZ (E.M. PROF.) (R) Estr. do Sul - KM 18 Argaral/\Vila Nova
46 JOAQUIM FELIX MOREIRA (EM. PREF.) (U) R: Waldomiro leéo de Carvalho, 333 Paranaguamirim
47 JOSE ANTONIO NAVARRO LINS (E.M. DR.) (U) R: Imbuia, 55 Comasa

48 JOSE DO PATROCINIO (E.M.) (R) Estr. Timbé, 8.805 Jardima?so

49 JOSE MOTTA PIRES (E.M. PROF.) (U) R: Parati, 590 NovasBiia

50 JULIO MACHADO DA LUZ (E.M. PROF.) (U) R: Jativoca, 1.800 oMa Brasilia

51 KARIN BARKEMEYER (E.M.PROF?) (U) R: Marcio Luckow, 450 il Nova

52 LACY LUIZA DA CRUZ FLORES (E.M. PROF?) (U) R: Waldenai José Borges, 3.997 Itinga

53 LAURA ANDRADE (E.M. PROF?) (U) R: Senador Rodrigo Lobo, 1.140 rdia Iririd

54 LAURO CARNEIRO DE LOYOLA (E.M. DEP.) (U) R: FrancisdDunzer, 141 Boehmervaldt
55 LUIZ GOMES (E.M. PREF.) (U) R: Domingos Abilio Miranda heimar Garcia
56 MARIA MAGDALENA MAZZOLLI(E.M.PROF?) ® Estr. da llhan® 2.066 Jardim Sofia

57 MARIA REGINA LEAL (E.M. PROF?) (U) R: Arnaldo Davet, 519 Espinheiros

58 MARIANO COSTA (CAIC PROF®) (V) Av. Alvino Hansen, 42210 Adhemar Garcia
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59 MAX COLIN (E.M. PREF.) (U) R: Pasteur, 1.079 Iririd

60 NELSON DE MIRANDA COUTINHO(E.M.) (V) R:Francisco Viea, 38 Jarivatuba

61 NILSON WILSON BENDER (E.M.PREF.) (U) Prolongamento daaRlas Tulipas, 89 Paranaguamirim

62 9 DE MARCO (E.M.) (U) Estr. Santa Catarina, 6.960 - Km7 inght

63 ORESTES GUIMARAES (E.M. PROF.) (U) R: Boehmerwadt, 1.830 oelBnerwaldt

64 OSWALDO CABRAL (E.M. PROF.) (U) R: Monsenhor Gercir134 Petrépolis

65 OTTO RISTOW FILHO (E.M.) (R) Estrada Pirabeiraba, 702 edRural

66 PAUL HARRIS (E.M.) (V) R: Catanduva, 50 Sao Marcos

67 PAULINE PARUCKER (E.M.) (U) R: Atilio Vinotti, n° 411 Bdenerwaldt

68 PLACIDO XAVIER EM (U) R: Roberto Lehm Santa Catarina

69 PEDRO IVO CAMPOS (E.M. GOV)) (V) R: José Manoel de Spufa Costa e Silva

70 REINALDO PEDRO DE FRANCA (E.M. PROF.) (R) Av. BeiMar, n° 236 Loc.Morro do Amaral

71 RIBEIRAO DO CUBATAO (E.M.) (R) Estr. Alvino Souza do Nasento, s/n Area Rural - Cubat&q

72 | ROSA M2 BEREZOSKI DEMARCHI (E.M. PROF?) (U) Av. JUpit839 Jardim Paraiso

73 RUBEN ROBERTO SCHMIDLIN (E.M. DR.) (V) R: Alexandral@a, n° 42 Morro do Meio

74 SADALA AMIN GHANEM (E.M. Dr.) (U) Av.: Evangelista Jstino Espindola,125 Parque Guarani

75 SAUL SANT'ANNA DE Czbl)VEIRA DIAS (EM. PROF.) R: Padre Roma, 800 Jarivatuba

76 SENHORINHA SOARES (E.M. PROF?) (R) Estr. do Sul, 6.778 alRerral/Vila Nova

77 7 DE SETEMBRO (E.M.) (R) Estr. Bonita, 3.173 Area RURadY Bonito

78 SYLVIO SNIECIKOVSKI (E.M. PROF.) (U) Avenida Jupiter, 763 Jardim Paraiso

79 THEREZA MAZZOLLI HREISEMNOU (E.M.PROF?) R: Pavo, s/fi%teral da Estr. Timbé) Jardim Paraiso

80 VALENTE SIMIONI (E.M. Pe.) (U) R: Coronel Camacho, 130 ririta

81 VALENTIM JOAO DA ROCHA (E.M.) (U) R: XV de Novembro, 7.030 il Nova

82 VALESCA MAY ENGELMANN (E.M. PROF?) (R) Estr. dos Morros Area Rural/Mla Nova

83 VIRGINIA SOARES (E.M. PROF?) (U) R: Princesa Mafald&8 Floresta

84 WITTICH FREITAG (E.M. PREF.) (U) R: Avenida Miguel s Castanha Aventureiro

85 ZULMA DO ROSARIO MIRANDA (E.M. PROF?3) (U) R: das Cdeéreiras, 101 Costa e Sivla
CENTRO DE EDUCAGCAO INFANTIL — CEls

N° NOME DA UNIDADE ESCOLAR ENDERECO BAIRRO

86 ABDON DA SILVEIRA CEI (U) R: das Azaleias Paranaguamir

87 ADHEMAR GARCIA CEI (U) R: Alvino Hansen, n° 1.226 Adhen@arcia

88 ADOLFO ARTMANN CEI (V) R: Cacapava, 95 Bom Retiro

89 ALEGRIA DE VIVER CEI (U) R: Monsenhor Gercino, 6.793 Paaiguamirim

90 ALZELIR TERESINHA G(S)NQALVES PACHECO CEl R: Inambd, Esquina Rua Jad, 650 Costa e Silva

91 AMANDOS FINDER CEI (U) Rua Augusto Schramm, 52 Jardiimud

92 ARTE E VIDA CEI R: Willy Schossland, c/Rua dos Peix&s 3 Aventureiro

93 AVENTURAS DE CRIANCA CElI R: Pica Pau, 993 Aventureiro

94 BEIJA-FLOR CEI (U) Rua dos Bancarios, 305 Petrépolis

95 BEM-ME-QUER R:Crater. Esq. Av. Jupiter,n® 42 Jardim Para

96 BOTAOZINHO DE ROSA CEI (U) R: Guanabara, 1.062 Guanabara

97 BRANCA DE NEVE CEI (V) R: das Andorinhas, 550 Costa e Silva

98 CACHINHOS DE OURO CEl (U) R: Pastor Georg Burger, 141 aPg@iraba/Centro

99 CASTELLO BRANCO CEl (U) R: Alvino Boldt, 245-COHAB Aventureir

100 CELIO GOMES DE OLIVEIRA CEI - (KM/4) - (U) R: Santadfarina, n° 4.027 Profipo

101 CIRANDA CIRANDINHA CEI (U) R: Canoas, 452 - esq. Jodo Pdulo Jardim Iririu

102 DOCE INFANCIA CEI (U) R: Bom Retiro, n°® 97 Nova Brasilia

103 ELIANE KRUGER CEI (U) R: Adolfo da \eiga ¢/ Afonso Boehmerwaldt

Moreira,n°749
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R: Adolpho Willi Janior/Alvaro Maia, n°

104 ESPACO DA CRIANCA 397 Adhemar Garcia
105 ESPACO ENCANTADO CEl (U) Av. Procopio Gomes, 749 Bucarein
106 ESPERANCA CEI (U) R: Vicente Celestino, 240 Comasa
107 ESPINHEIROS CEI (U) RiAgostinhésc;?nﬁgrrléoss),no 568(Caic Comasa

108 ESTRELINHA BRILHANTE CEI (U) R: Santa Isabel, 152 Jodosta

109 FATIMA CEI (U) R. Damasio Mathias de Oliveira,240 Jariveu
110 GIRASSOL CEl (U) R: Vice Prefeito Luiz Carlos Garcia035 Costa e Silva
111 HERONDINA DA SILVA VIEIRA CEI (V) R:Pedro Castro Breig52 Floresta

112 IRACI SCHMIDLIN CEI (V) Rua: Sé&o Francisco do Sul, 235 arivatuba

113 ITAUM CEI (U) R: Botafogo, 148 Itaum

114 IVAN RODRIGUES CEI (U) R: Xaxim, n® 32 Iririd

115 JARDIM SOFIA CEI Rua Cuba, 85 Jardim Sofia
116 JORGE LUIZ VANDERWEGEN CEI(U) R:Abelino Abdon Ferrein, 136 Itaum

117 JUAREZ MACHADO CEl (U) R: Armazém, n° 265 Itaum

118 JULIANA DE CARVALHO VIEIRA CEI (V) R: dos Esportistas]b10 ltinga

119 JUSTINA ROSA FACHINI CEI Estrada Lagoinha Morro do Meio
120 LIRIO DO CAMPO CEI (U) R: Fatima, 2.606 Fatima
121 LUIZA MARIA VEIGA CEI R: Vidal Ramos, 41 Guanabara
122 MARIA LAURA CARDOSO ELEOTERIO CEI R: Cidade Barretos blies Guimarées
123 MARILENE DOS PASSOS SANTOS CEl (V) Prolongamento da &g Tulipas,n® 111 Paranaguamirim
124 MARIO AVANCINI CEI (U) R: Tuiuti, 1.010 Iriria

125 MEU PEQUENO MUNDO CEl (U) R: Alwino Hansen, n° 176 Adfer Garcia
126 MIRACI DERETTI CEI (V) R: Bento José Flores, n° 25 Espinbs
127 MIOSOTIS CEI (U) R: Miosétis, esquina c/rua Assuncéo, 1.189 Fatima

128 MONTEIRO LOBATO CEl (V) R. Rodrigo Luiz Gongalves, s/n Baaguamirim
129 MORRO DO MEIO CEl (V) R: do Campo, n° 817 Morro do Meio
130 MUNDO AZUL CElI (V) R: Caxambu do Sul, 76 Sao Marcos
131 NAMIR ALFREDO ZATTAR CElI R: S&o Januario, n° 1.499 Aventiuo

132 ODORICO FORTUNATO CEl (V) R. Constancio Visentainén®s Aventureiro
133 PAO DE MEL CEI R. Alfredo Wersdoerfer, 357 Panaguamirim
134 PARAISO DA CRIANGA CEI (U) R: Jupiter , 903 Jardim Paai
135 PARQUE GUARANI CEI Av.Evangelista Justino Espindola2&°® Parque Guarani
136 PARQUE IMPERADOR CEI Rua Mafalta Laurindo Aventureiro
137 PEDACINHO DO CEU CEI Rua Sé&o Miguel, 769 Boa Vista
138 PEDRO IVO FIGUEIREDO DE CAMPOS CEl (U) R: Guanab&#&75 Fatima

139 PEDRO PAULO HINGS COLIN (Deputado) CEI R: S&o Clemehte} Itinga

140 PEQUENA SEREIA CEI (U) R: Kurt Alvino Monich, n® 172 Cogs®ilva
141 PEQUENO PRINCIPE CEI R: Cidade de Mossor6, 105 Profipo
142 PETER PAN CEI (U) R: Pastor Hans Miiller, 138 Gléria
143 PONTE SERRADA CEI (V) R: Ponte Serrada, 1.095 Comasa
144 RAIO DE SOL CEl (U) R: Jo&o Miers ¢/ St? Edvirges, n° 32 ila Mova

145 SEMENTINHA CEI (U) R: Ricardo Karmann, 175 Iririd

146 SIGELFRID POFFO CEI (U) R: Alvin Passolt, n° 7 Vila Nova
147 SILVIA REGINA CAVALHEIRO CEI (U) Rua Jo&do Medeiros, PamGuarani
148 SOL NASCENTE CElI (U) R: Arlindo Pereira Macedo, 225 Itaum
149 SONHO DE CRIANCA CElI (V) R: José Gomes de Freitas, 160 LoSilva
150 ZE CARIOCA CEI (U) R: \oluntérios da Patria, 110 Itaum
151 ZILDA ARNS NEUMANN CEI (V) R: Laranjal Parque Guarani

UNIDADES ESCOLARES A SEREM INAUGURADAS
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152 NOWA VILA CElI Rua Rolando Gruske Vila Nova

153 MARIA DA GRACA CEl Rua Papa Joéo | Iririu

154 PADRE ROMA CEl Rua Treviso Jarivatuba
155 CATTONI CEI Rua Inambu Costa e Silva
156 LAERCIO BENINCA CEl Rua Laércio Beninca Vila Nova
157 TRENTINO CEI Rua Juliano Busarllo Boehmerwakd
158 COMASA CEl Rua Rio Negro Comasa/Boa Vista
159 ESCOLA NOVA Ainda sem endere¢o Paranaguamirim
160 PETROPOLIS CEI Rua: Guilherme Buch Pereira Petropolis
161 CUBATAO CEl Rua: Paulo Gilsen Cubatéo

161 JARDIM PARAISO CEI Rua: Callisto Jardim Paraiso
162 ESPINHEIROS - SESI Rua:Sophia Noack Pereira Espinheiros

ENTIDADES FILANTROPICAS

Ne NOME DA UNIDADE ESCOLAR ENDERECO BAIRRO

163 | CENTRO EDUC E CRECHE CONDE MODESTO LEAL Rua S&o Pallop0 Bucarein
164 ASSOCIACAO BENEFICENTE BAKHITA Rua Helmuth Falgattér.925 Boa Vista
165 CEI CRIANCA FELIZ Rua Rouxinol, n® 186 Aventureiro
166 CEI RECANTO DOS QUERUBINS Rua Deputado Paulo Stuarth\io Jardim Sofia
167 CEI CANTINHO FELIZ Rua Francisco Alves, 174 Floresta
168 CEI BETHESDA Rua Conselheiro Pedreira, 624 Pirabeiraba
169 GASP GRUPO DE ASSIST SOCIAL DO PARAISO Rua RéguBss, Jardim Paraiso Il
170 CEDI MARIA OFELIA GUIMARAES Rua Maraba, 293 Floresta
171 CEP MANOEL GERMANO MIRANDA Rua Cerro Azul, n° 888 Nova Brha
172 ASSOC JOINVILENSE INTEG DO DEF VISUAL Rua Jornalistélario Muller, 276 Floresta
173 INST EDUC ESP PROF2 LIA R A J DE SANTIS Rua Jos@ag&Giuliari, 111 Boa Vista

Os pontos de entrega relacionados neste documento poderdo soéieeracdes (incluséo e/ou excluséo) de acordo com a Secretafia
de Educagédo

ANEXO V - DECLARACAO DE LIMITE INDIVIDUAL POR DAP/ANO

ANEXO SEI N°© 0447727/2016 - SED.UAD

MODELO DE DECLARAGAO DE LIMITE INDIVIDUAL POR DECLARAGAO CE APTIDAO AO PRONAF - DAP/ANO

DECLARAGAO DE LIMITE INDIVIDUAL POR DAP/ANO

Com referéncia a Chamada Publica N°.

A (Associacao/Cooperativa ABC B)Dpessoa juridica de direito privado, inscrita no CNPJ sob
0 n° (00.000.000/0001-00), com sede na (Rua A, n° 01, cj. 01), CEP (00.000-000), na cidade de (Xxxxxxxx), nEstecatadea
por seu (presidente), (XXXXXXXXXxxx), brasileiro, (casado), (esdpi@®), portador da cédula de identidade RG n° (N°
1.111.111/SC.), inscrito no CPF sob o n° (111.111.111-11derge na (Rua B, n° 01, ap. 01), CEP (00.000-00), na cidade de
(xxxxxxxx), nos termos do estatuto social, DECLARA, que atenderkméte individual de venda de géneros alimenticios do
Agricultor Familiar e do Empreendedor Familiar Rural, d&&2®&000,00 (vinte mil reais) por DAP por ano civil, referente a sua
producgéo, conforme a legislagéo do Programa Nacional de AlimentagdarEscola
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(LOCAL E DATA)

Nome/Assinatura (Presidente)

Associagdo/Cooperativa XXXXX

ANEXO VI - DECLARACAO DE PRODUGCAO DOS GENEROS ALIMENTICIOS GRUPO FORMAL

ANEXO SEI N° 0447728/2016 - SED.UAD

MODELO DE DECLARAGAO DE PRODUGCAO DOS GENEROS ALIMENTICIOS

MODELO DE DECLARACAO DO AGRICULTOR FAMILIAR
—PRODUCAO PROPRIA GRUPOS FORMAIS

DECLARACAO DE PRODUCAO PROPRIA (CHAMADA PUBLICA N° )

Eu, representante da
Cooperativa/Associagéo , com
CNPJ n° e DAP Juridica n° declar

para fins de participagdo no Programa Nacional de Alimentagéo Escol#t; PNe os géneros alimenticios relacionados no projeto
de venda sdo oriundos de producado dos cooperados/associados que possuem DABMfiisiieneasta cooperativa/associagao.

Local, I

Assinatura

ANEXO VII - DECLARACAO DE PRODUCAO DOS GENEROS ALIMENTICIO S AGRICULTOR INDIVIDUAL E
GRUPO INFORMAL

ANEXO SEI N° 0447728/2016 - SED.UAD

MODELO DE DECLARAGAO DE PRODUGAO DOS GENEROS ALIMENTICIOS

MODELO DE DECLARAGAO DO AGRICULTOR FAMILIAR
—PRODUCAO PROPRIA PARA GRUPOS INFORMAIS OU FORNECEDORES
INDIVIDUAIS

DECLARAGAO DE PRODUGAO PROPRIA (CHAMADA PUBLICA N° )

Eu, , CPFn°
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DAP fisica n° , declaro, para fins de participacao no Peagosiaadl Alimentacao
Escolar — PNAE, que os géneros alimenticios relacionados no projeto de vendanemenséio oriundos de producéo propria.

Local, / /

Assinatura

ANEXO VIII - CRITERIOS PARA ANALISE DE AMOSTRAS

ANEXO SEI N° 0544509/2017 - SED.UAD

CRITERIOS PARA ANALISE DE AMOSTRAS

1. ANALISE DE AMOSTRAS

1.1 O Proponente considerado habilitado para o certame pelo @eupmbalho de Licitacdo deverd apresefar(quatro)
amostras de cada itene documentos solicitados para avaliacdo das amostras npreldsta neste Edital em até 03 (trés) dias
Uteis ap6s a abertura e julgamento das propostas apresemt@tiasnada Publica n® 024/2017, no Centro de Distribuicao da
Alimentacé@o Escolar- Servico de Alimentagdo e Nutri&&colar (SANE), situado & Rua Marqués de Olinda n° 29000Bair
Gloria, CEP 89.216-100, Joinville/SC, telefone (47) 3433-4608, no horar®taass as 12 horasimpreterivelmente.

1.2 As amostras deverdo estar acompanhadas de:

1.2.1Relagdo de Amostras apresentadas pela Cooperativa/Associacdofégitor, em 3 vias iguais em papel timbrado da
Cooperativa/Associagdo/Agricultor proponente as quais serdo protocoladas (1 via ficard com as a®o8fr via ficara com o
fornecedor e 01 via devera ser anexada no processo), contendwoda&agyroponente, edital e item a que se refere a amostra e
estar assinada pelo representante da Cooperativa/ Associacadidgcouforme anexeModelo de Entrega de Amostras.

1.3 Caso as amostras sejam entregues por transportagtora, resenca de um representante legal da empresa, arBedeet
Educacédo néo se responsabiliza quanto a falta de produtafspsteito na relacdo entregue pela empresa, mas reéseafado
e/ou avarias provocadas pelo transporte das amostras.

1.4 As amostras deverdo estar acondicionadas em caixapealéopkraft devidamente fechadas. A caixa serd abertéontaa
entrega da amostra para conferéncia e protocolo da en€egda. produto devera estar identificado com o nome da
Cooperativa/Associacao/Agricultor, o nimero da chamada publica e nome dein cotado.

1.5 Para os itens pereciveis que necessitam de refrigezagimme rotulagem, as amostras deverdo estar acondicionadas em
caixas isotérmicas, com etiqueta de identificagdo da smp@ncorrente, e devidamente fechadas. A caixa seta abesto da
entrega da amostra para conferéncia e protocolo da entrega.

1.6 Deverdo ser apresentadasostras de todos os itens/produtogue a Cooperativa/Associagdo/Agricultor relacionou em seu
projeto de venda para avaliagéo da equipe de Nutricionistas do Servico eptédifio e Nutricao Escalar

1.7 As amostras dos alimentos ficardo em poder da Seardeaftducacdo até a homologagdo do processo. A empresa que for
aprovada e/ou a empresa que for reprovada podera gti@s amostras entregueas quais deverdo ser retiradas até (10) dez
dias a partir da data de homologagdo do processo. Apés exébelop se as amostras ndo forem retiradas, ndo mais serao
devolvidas.

1.8 Os produtos alimenticios organicos deverao obrigatoriamenteataea certificacdo de produto organico (selo) impresso na
embalagem. Caso o produto alimenticio ndo apresente conformidade ajestd exigéncia, sera automaticamente reprovado.

1.9 Para produtos d@rigem animal, devera constar obrigatoriamente na embalagem a cedificamprobatéria de Servico de
Inspecdo, podendo ser municipal, estadual ou federal, conforoessiade. Caso o produto alimenticio ndo apresente
conformidade quanto a esta exigéncia, ser4 automaticamente reprovado.

1.10 Para opaes deve ser entregue junto com as amostras as fichasagavs mesmos, onde devem constar os ingredientes
utilizados e a informacao nutricional.

1.11 Os produtos alimenticios a serem adquiridos deverdo atendspasiaia legislagédo de alimentos, estabelecida pela Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria/Ministério da Salde e pfostério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento elliataento
nas Referéncias Técnicas para Andlise de Amostras.

1.12 As amostras serdo analisadas pelas Nutricionistas do Servigie Alimentacdo e Nutricdo Escolar que emitirdo
pareceres técnicos baseados no Formuldrio de Avaliacdo Semwl de Géneros Alimenticios relacionado abaixo. ESTA
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ANALISE POSSUI CARATER ELIMINATORIO.

2. AVALIAGAO SENSORIAL DE GENEROS ALIMENTICIOS

Chamada Publica: |

| Item

Produto

Fornecedor

Fabricante

Quantidade (kg/L): | Qtde amostra|

Avaliacao Externa:

Item avaliado

Sim N&o Observacgoes

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacéo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricagéo e validade visivel

Fabricacéo e validade conforme edital

Avaliagdo Sensoria

Item avaliado Caracteristiqo Nao caracteris

ico Obsergacoe

Aparéncia

Cor

Odor

Sabor

Textura/Consisténcia

Caracteristicas técnicas de acordo com o edital

Sim Nao N&o se aplica

Observagdes |

Fécil Médio Dificil

Nao se aplica

Facilidade de preparo Técnico-culinario

Observacdes |

Minutos Suficiente Insuficiente

Na&o se aplicg

Tempo de cocgao recomendado

Observagdes |

Sim Nao N&o se aplica

Aderéncia na panela

Observagdes |

Rendimento Porcdes de: (kg/ml)

Confere com o redimento apresentado na ficha técnica:

Sim Néo

Nao se aplica

Parecer Técnico

Aprovado Reprovado

3. ROTULAGEM
3.1 O produto devera apresentar rotulagem

de acordo com a legislagdo vigente.

3.2 O termorotulagem conforme legislacdoé o registro do produto no Orgdo Competente, data dedghd e validade,
rendimento e diluicdo, modo de preparo, valor nutricional, r#tépara armazenamento, SAC (Servico de Atendimento ao

Consumidor) dados do produtor, per capita,

peso, orientagdes sobre conservagao.

3.3 O produto devera obedecer ao padrdo de identidade e qualigaele: estabelecido pelo 6rgdo competente do Ministério da
Saude, dispondo sobre a denominagéo, definicdo e composicamelgad, matérias primas alimentares, alimentos “in natura
aditivos intencionais, fixando requisitos de higiene, normas de envasamento engtolagelos de amostragem e analise.

3.4 Estar licenciadas pelos 6rgdos competentes, obedecendo as disposicégisldaSes Federal e Estadual vigentes, relativas ao

registro, rotulagem e padrbes de identidade

e qualidade.

3.5 No rétulo dos produtos devem constar, obrigatoriamente, as seguintesceg@esfiipo e nome completo do alimento;

e marca,;
¢ ingredientes;

e rotulagem nutricional de acordo com a Resolucdo n° 40/2001 da ANVISA — Ajemidnal de Vigilancia Sanitéria;
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e data de fabricagdo e vencimento ou prazo de validade anotaflrenato préprio da lingua portuguesa (dia/ano), em local
visivel na embalagem;

e nUmero do lote;
e nome e endereco do fabricante ou embalador;
e peso ou volume liquido, ou peso drenado, com respectivas unidades de medida;

e declaracdo da presenca de de alérgenos na formulagdo, quando for o caso, cosfiug@iRRDC n° 26, de 02 de julho de
2015;

¢ condi¢Bes de armazenamento;

¢ empilhamento maximo para armazenamento;

e numero do Registro do Ministério da Salde para Produtos Com Registro @ioridatacordo com o Anexo Il da Resolugéo
n° 023/2000 da ANVISA — Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria.

3.6 Os rétulos dos alimentos obtidos através de uma formulagéo pré-definidacdeternobrigatoriamente, além das informagdes
citadas anteriormente, as seguintes:

e instrucdo para preparo;

¢ rendimento apds o preparo, expresso em nimeros de porgdes prontas e indicando o pese layuiddutie cada porgao;

e composi¢ao centesimal.

3.7 As embalagens primarias e secundarias devem ser adequadas a:

e natureza do alimento;

¢ condi¢des de armazenamento;

e prazo de validade.
3.8 Os produtos alimenticios organicos deverdo obrigatoriamenteafaea certificacdo de produto organico (selo) impresso na
embalagem.

3.9 Para os Sucos, devera constar obrigatoriamente na embalagmistro de seus produtos no Ministério da Agricultura,
Pecuéria e Abastecimento- MAPA.

3.10 Para produtos de origem animal, devera constar obrigagatma embalagem a certificagdo comprobatéria de Servico de
Inspecao, podendo ser municipal, estadual ou federal, conforme necessidade.

3.11 Ndo podem ser utilizadas etiquetas com informacgdes diferentes dessasmo rétulo do alimento.

4. REFERENCIAS TECNICAS PARA ANALISE DE AMOSTRAS

Todos os itens devem atender os requisitos das seguintes legislagisasiEspaixo e nas especificas de cada alimento, descritas no
guadro que seguem abaixo:

¢ Resolugcdo CD/FNDE n° 26, de 16 de junho de 2013.
o Portaria Interministerial n°® 1.010, de 08 de maio de 2006;
¢ Portaria n° 248, de 17 de julho de 2008, INMETRO;
e Lein® 11.947 de 16 de junho de 2009, FNDE/MEC.
ltem Descricéo
ARROZ INTEGRAL ORGANICO
Referéncia:
Instrucdo Normativa n° 6, de 16 de fevereiro de 2009, MAPA
Resolugédo RDC n° 07, de 18 de fevereiro de 2011, ANVISA/MS
Decreto n° 6.323, de 27 de dezembro de 2007
Instrugdo Normativa n° 64, de 18 de dezembro de 2008
Decreto n° 7048, de 23 de dezembro de 2009
Resolugéo RDC n° 14, de 28 de marco de 2014
Portaria n°® 144, de 22 de julho de 2005 - INMETRO
o SENSORIAL:
1 . Aparéncia
(] Textura
U] Cor
U] Odor
U] Sabor
. Consisténcia
° FISICO-QUIMICA : Umidade
. MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
. Matéria Microscopica
. MICOTOXINAS : Aflatoxina (B1, B2, G1, G2), Zearalenona
. AVALIACAO EXTERNA
. Embalagem integra
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Rotulagem conforme legislacéo
Peso conforme rotulagem
Data de fabricacao e validade visivel
Fabricagéo e validade conforme edital
TECNICO CULINARIO
Facilidade de preparo
Rendimento

® © 0 0 0 06 06 0 06 06 06 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ARROZ POLIDO ORGANICO
Referéncia:

Resolugdo RDC n° 14 de 28/03/2014, ANVISA/MS
Instrugdo Normativa n° 6, de 16 de fevereiro de 2009, MAPA
Resolugdo RDC n° 07, de 18 de fevereiro de 2011, ANVISA/MS
Decreto n° 6.323, de 27 de dezembro de 2007
Instrucdo Normativa n° 64, de 18 de dezembro de 2008
Decreto n° 7048, de 23 de dezembro de 2009
Portaria n® 144, de 22 de julho de 2005 - INMETRO

SENSORIAL:
Aparéncia
Textura
Cor
Odor
Sabor
Consisténcia
Teste de coccao em 20 min.
FiSICO-QUIMICA : Umidade
MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscépica
MICOTOXINAS : Aflatoxina (B1, B2, G1, G2), Zearalenona
AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislacéo
Peso conforme rotulagem
Data de fabricacao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital
TECNICO CULINARIO
Facilidade de preparo
Rendimento

® © 0 0 0 0 06 0 0 06 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 o0

CARNE BOVINA — PATINHO MOIDO
Referéncia:
Instrugdo Normativa n° 83, de 21 de novembro de 2003 MA
Resolugdo RDC n° 14 de 28/03/2014, ANVISA/MS
Instrugdo Normativa n° 22, de 24 de novembro de 2005 MA
Resolugdo RDC n° 12, de 2 de Janeiro de 2001 ANVISA/MS
Instrugdo Normativa n® 003/2015 — CIDASC
Resolugdo DIPOA n° 01, de 09 de janeiro de 2003
Decreto n° 8444, de 06 de maio de 2015
Decreto n° 30691, de 29 de margo de 1952
Decreto n° 8681, de 23 de fevereiro de 2016
Resolugdo RDC n° 7, de 18 de fevereiro de 2011, ANVISA/IMS
Portaria n° 144, de 22 de julho de 2005 - INMETRO

SENSORIAL:
Aparéncia
Textura
Cor
Odor
Sabor
Consisténcia
MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscopica
MICROBIOLOGIA : Salmonella sp
Coliformes a 45°C
Staphylococcus g
Clostridium Stdfi
AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislacéo
Peso conforme rotulagem
Data de fabricacao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital
TECNICO CULINARIO
Facilidade de preparo
Rendimento

CARNE SUINA — PERNIL
Referéncia:
Resolugdo RDC n° 14 de 28/03/2014, ANVISA/MS
Resolucdo/DIPOA/SDA n° 1, de 09 de janeiro de 2003, MAPA
Instrugdo Normativa 22, de 24/11/2005 MA

https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.agao=documento_in
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Resolugdo RDC n° 12, de 2 de Janeiro de 2001 ANVISA/MS
Instrucdo Normativa n° 003/2015 — CIDASC
Resolugdo DIPOA n° 01, de 09 de janeiro de 2003
Decreto n° 8444, de 06 de maio de 2015
Decreto n° 30691, de 29 de margo de 1952
Decreto n° 8681, de 23 de fevereiro de 2016
Resolugéo RDC n° 7, de 18 de fevereiro de 2011, ANVISA/MS
Portaria n® 144, de 22 de julho de 2005 - INMETRO

SENSORIAL:
Aparéncia
Textura
Cor
Odor
Sabor
Consisténcia
MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscopica
MICROBIOLOGIA : Salmonella sp
Coliformes a 45°C
AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislacéo
Peso conforme rotulagem
Data de fabricacao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital
TECNICO CULINARIO
Facilidade de preparo
Rendimento

® © 0 06 0 0 06 06 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 00

DOCE DE FRUTA SABOR BANANA
Referéncia:
Resolugéo RDC n° 272, de 22 de setembro de 2005
Resolugédo RDC n° 14 de 28/03/2014, ANVISA/MS
Resolugéo RDC n° 12, de 2 de Janeiro de 2001 ANVISA/MS
Resolugdo RDC n° 7, de 18 de fevereiro de 2011, ANVISA/MS
Portaria n°® 144, de 22 de julho de 2005 - INMETRO

SENSORIAL:
Aparéncia
Textura
Cor
Odor
Sabor
Consisténcia
FISICO-QUIMICA: Umidade
MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscopica
MICROBIOLOGIA: Coliformes a 45°C
Bacilus Cereus
Salmonellas sp
AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislacéo
Peso conforme rotulagem
Data de fabricacao e validade visivel
Fabricagéo e validade conforme edital

® 6 0 0 0606 0 06 06 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

FEIJAO CARIOCA
Referéncia:
Instrugdo Normativa n°® 12, de 28 de marco de 2008, MAPA
Resolugédo RDC n° 14 de 28/03/2014, ANVISA/MS
Resolugéo RDC n° 7, de 18 de fevereiro de 2011, ANVISA
Resolugdo RDC n° 12, de 2 de Janeiro de 2001 ANVISA/MS
Portaria n°® 144, de 22 de julho de 2005 - INMETRO

SENSORIAL:
Aparéncia
Textura
Cor
Odor
Sabor
Consisténcia
FISICO-QUIMICA: Umidade
MICROSCOPIA: Matéria Macroscopica
o Matéria icroscépica
MICOTOXINAS: Aflatoxinas (B1, B2, G1, G2)
AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislacéo
Peso conforme rotulagem
Data de fabricacao e validade visivel

()]
® © 6 06 06 0 0 0 o

o o6 0o 0 0 o
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Fabricagéo e validade conforme edital
TECNICO CULINARIO
Facilidade de preparo
Rendimento

o o 0 O

FEWJAO PRETO
Referéncia
Instrugdo Normativa n°® 12, de 28 de marco de 2008, MAPA
Resolugéo RDC n° 14 de 28/03/2014, ANVISA/MS
Resolugdo RDC N° 7, de 18 de fevereiro de 2011, ANVISA
Resolugdo RDC n° 12, de 2 de Janeiro de 2001 ANVISA/MS
Portaria n° 144, de 22 de julho de 2005 - INMETRO

SENSORIAL:
Aparéncia
Textura
Cor
Odor
Sabor
Consisténcia
FISICO-QUIMICA: Umidade
MICROSCOPIA: Matéria Macroscopica
Matéria Microscopica
MICOTOXINAS: Aflatoxinas (B1, B2, G1, G2)
AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislacéo
Peso conforme rotulagem
Data de fabricacao e validade visivel
Fabricagéo e validade conforme edital
TECNICO CULINARIO
Facilidade de preparo
Rendimento

® © & 0 0 0 06 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

FILE DE TILAPIA CONGELADO
Referéncia:
Decreto Lei n° 3.748 de 12 de julho de 1993/SC
Resolugédo RDC n° 14 de 28/03/2014, ANVISA/MS
Resolugdo RDC n° 12, de 12 de janeiro de 2001, ANVISA/MS
Instrugdo Normativa n® 003/2015 — CIDASC
Resolugdo DIPOA n° 01, de 09 de janeiro de 2003
Decreto n° 8444, de 06 de maio de 2015
Decreto n° 30691, de 29 de margo de 1952
Decreto n° 8681, de 23 de fevereiro de 2016
Informe Técnico n° 41, de 28 de julho de 2009 — ANVISA
Nota Técnica n° 09/2009 — Departamento de Protecédo e Dieféansumidor
Instrugdo Normativa n° 22, de 24 de novembro de 2015 — CIDASC
Resolugdo RDC n° 7, de 18 de fevereiro de 2011, ANVISA/MS
Portaria n® 144, de 22 de julho de 2005 - INMETRO

SENSORIAL
Aspecto
Cor
Odor
Sabor
Consisténcia
MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscopica
MICROBIOLOGIA : Salmonella sp
Coliformes a 45°C
Staphylococcus e
AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislacéo
Peso conforme rotulagem
Data de fabricacao e validade visivel
Fabricagéo e validade conforme edital
TECNICO CULINARIO
Facilidade de preparo
Rendimento

® © 06 0 06 0 0 0606 0 0 0 0 0 0 0 0 0 00

FLOCOS DE ALHO
Referéncia:
Resolugéo - RDC n° 276 de 22 de setembro de 2005, ANVISA/MS
Resolugdo RDC n° 12, de 2 de Janeiro de 2001 ANVISA/MS
Resolugdo RDC n° 14 de 28/03/2014, ANVISA/MS
9 Resolugéo RDC n° 7, de 18 de fevereiro de 2011, ANVISA

SENSORIAL
Aspecto
Cor
Odor

e o 0o 0
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® 06 06 060 0 0 0 0 0 0 o

Sabor
Consisténcia
MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscopica

MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Salmonella sp

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacéo
Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital

10

® © 06 06 0 06 06 06 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 o

LEITE INTEGRAL LONGA VIDA
Referéncia:

Portaria n°® 146, de 07 de margo de 1996/MA
Portaria n° 370, de 04 de setembro de 1997/MS
Resolugdo RDC n° 12, de 2 de Janeiro de 2001 ANVISA/MS

Resolugdo RDC n° 14 de 28/03/2014, ANVISA/MS
Resolugéo RDC n° 7, de 18 de fevereiro de 2011, ANVISA
Instrucdo Normativa n° 003/2015 — CIDASC
Resolugdo DIPOA n° 01, de 09 de janeiro de 2003
Decreto n° 8444, de 06 de maio de 2015
Decreto n° 30691, de 29 de margo de 1952
Decreto n° 8681, de 23 de fevereiro de 2016
Instrugdo Normativa n°® 22, de 24 de novembro de 2015 - CIDASC
Portaria n° 144, de 22 de julho de 2005 - INMETRO

SENSORIAL:
Aparéncia
Textura
Cor
Odor
Sabor
Consisténcia
MICROSCOPIA: Matéria Macroscopica
Matéria Microscopica
MICROBIOLOGIA: Coliformes a 35 e 45°C
Staphylococcus e
Clostridium stdfi
MICOTOXINAS: Aflatoxina M1
AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislacéo
Peso conforme rotulagem
Data de fabricacao e validade visivel
Fabricagéo e validade conforme edital

11

® © & 0 06 06 06 0 0 06 0 0 0 0 0 0 o

MEL DE ABELHA
Referéncia:

Resolugédo RDC n° 14 de 28/03/2014, ANVISA/MS
Instrugdo Normativa N° 11, de 20 de Outubro de 2000/MA
Resolugéo RDC n° 12, de 2 de Janeiro de 2001 ANVISA/MS

Instrucdo Normativa n° 003/2015 — CIDASC
Resolugdo DIPOA n° 01, de 09 de janeiro de 2003
Decreto n° 8444, de 06 de maio de 2015
Decreto n° 30691, de 29 de margo de 1952
Decreto n° 8681, de 23 de fevereiro de 2016
Instrugdo Normativa n° 22, de 24 de novembro de 2015 — CIDASC
Portaria n° 6, de 25 de julho de 1985
Resolugdo RDC n° 7, de 18 de fevereiro de 2011, ANVISA/MS
Portaria n° 144, de 22 de julho de 2005 — INMETRO

SENSORIAL:
Aparéncia
Textura
Cor
Odor
Sabor
Consisténcia
MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscopica
MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Salmonella sp
AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislacéo
Peso conforme rotulagem
Data de fabricacao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital

https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.agao=documento_in
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® © 06 06 0 06 06 06 0 0 0 0 0 0 0 0 0

MELADO
Referéncia:

Resolugédo RDC n° 14 de 28/03/2014, ANVISA/MS
Resolugéo - RDC n° 271, de 22 de setembro de 2005, ANVISA/MS
Resolugdo RDC n° 12, de 2 de Janeiro de 2001 ANVISA/MS
Resolugdo RDC n° 7, de 18 de fevereiro de 2011, ANVISA/MS

Portaria n° 144, de 22 de julho de 2005 - INMETRO

SENSORIAL:
Aparéncia
Textura
Cor
Odor
Sabor
Consisténcia
MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscopica
MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Salmonella sp
AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislacéo
Peso conforme rotulagem
Data de fabricacao e validade visivel
Fabricagéo e validade conforme edital

13

® © 06 06 06 0 0 0 06 0 0 0 0 o

o o 06 0 0 o

PAO CASEIRO FATIADO INHAME E LINHAGA
Referéncia:

Resolugédo RDC n° 14 de 28/03/2014, ANVISA/MS
Resolugdo RDC n° 263, de 22 de setembro de 2005, ANVISA/MS
Resolugdo RDC n° 12, de 2 de janeiro de 2001, ANVISA/MS
Resolugéo RDC n° 7, de 18 de fevereiro de 2011, ANVISA

Portaria n° 144, de 22 de julho de 2005 - INMETRO

SENSORIAL:
Aparéncia
Textura
Cor
Odor
Sabor
Consisténcia

FISICO-QUIMICA : Umidade

MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscopica
MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Bolores e leveduras
Salmonellas sp
MICOTOXINAS: Desoxinivalenol (DON), Zearalenona, Aflatoxinas (B1, 82,
G2).
AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislacéo
Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel
Fabricagéo e validade conforme edital

14

® © 06 06 06 0 0 0 0 0 0 0 0

e o 0o 0

PAO CASEIRO FATIADO INTEGRAL E OREGANO
Referéncia:

Resolugédo RDC n° 14 de 28/03/2014, ANVISA/MS
Resolugdo RDC n° 263, de 22 de setembro de 2005, ANVISA/MS
Resolugdo RDC n° 12, de 2 de janeiro de 2001, ANVISA/MS
Resolugéo RDC n° 7, de 18 de fevereiro de 2011, ANVISA

Portaria n° 144, de 22 de julho de 2005 - INMETRO

SENSORIAL:
Aparéncia
Textura
Cor
Odor
Sabor
Consisténcia
FISICO-QUIMICA: Umidade
MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscopica
MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Salmonellas sp
MICOTOXINAS: Desoxinivalenol (DON), Zearalenona, Aflatoxinas (B1, 82,
G2.

AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislacéo
Peso conforme rotulagem
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Data de fabricacao e validade visivel
Fabricagéo e validade conforme edital

15

® © 06 06 06 0 0 0 0 0 0 0 0

o o 06 0 0 o

PAO CASEIRO FATIADO INTEGRAL E LINHACA
Referéncia:

Resolugédo RDC n° 14 de 28/03/2014, ANVISA/MS
Resolugdo RDC n° 263, de 22 de setembro de 2005, ANVISA/MS
Resolugdo RDC n° 12, de 2 de janeiro de 2001, ANVISA/MS
Resolugéo RDC n° 7, de 18 de fevereiro de 2011, ANVISA

Portaria n°® 144, de 22 de julho de 2005 - INMETRO

SENSORIAL:
Aparéncia
Textura
Cor
Odor
Sabor
Consisténcia
FISICO-QUIMICA : Umidade
MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscopica
MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Salmonellas sp
MICOTOXINAS: Desoxinivalenol (DON), Zearalenona, Aflatoxinas (B1, 82,
G2.
AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislacéo
Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel
Fabricagéo e validade conforme edital

16

® © 06 06 06 0 0 0 0 0 0 0 0

e o 0 0 0 o

PAO MINI MASSINHA DOCE C/ FIBRAS
Referéncia:

Resolugédo RDC n° 14 de 28/03/2014, ANVISA/MS
Resolugdo RDC n° 263, de 22 de setembro de 2005, ANVISA/MS
Resolu¢do RDC n° 12, de 02 de janeiro de 2001, ANVISA/IMS
Resolugéo RDC n° 7, de 18 de fevereiro de 2011, ANVISA

Portaria n° 144, de 22 de julho de 2005 - INMETRO

SENSORIAL:
Aparéncia
Textura
Cob6
Odor
Sabor
Consisténcia
FISICO-QUIMICA : Umidade
MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscopica
MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Salmonellas sp
MICOTOXINAS: Desoxinivalenol (DON), Zearalenona, Aflatoxinas (B1, 82,
G2.

AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislacéo
Peso conforme rotulagem
Data de fabricacao e validade visivel

Fabricagéo e validade conforme edital

17

® © 06 06 06 0 0 0 o

SUCO DE LARANJA ORGANICO
Referéncia:
Resolucédo RDC n° 14 de 28/03/2014, ANVISA/MS
Resolugdo RDC n° 7, de 18 de fevereiro de 2011, ANVISA/MS
Resolugdo RDC n° 12, de 2 de Janeiro de 2001 ANVISA/MS
Decreto n° 6871, de 04 de junho de 2009
Decreto n° 7048, de 23 de dezembro de 2009.
Decreto n° 6.323, de 27 de dezembro de 2007
Instrucdo Normativa n° 64, de 18 de dezembro de 2008
Portaria n°® 144, de 22 de julho de 2005 - INMETRO

SENSORIAL:
Aparéncia
Textura
Cor
Odor
Sabor
Consisténcia
MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscopica
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MICROBIOLOGIA : Salmonella sp
Coliformes a 35°C
AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislacéo
Peso conforme rotulagem
Data de fabricacao e validade visivel
Fabricagéo e validade conforme edital
TECNICO CULINARIO
Rendimento

18

® © © 06 0 0 06 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

SUCO DE MACA ORGANICO
Referéncia:

Resolucédo RDC n° 14 de 28/03/2014, ANVISA/MS
Resolugédo RDC n° 7, de 18 de fevereiro de 2011, ANVISA/MS
Resolugdo RDC n° 12, de 2 de Janeiro de 2001 ANVISA/MS
Decreto n° 6871, de 04 de junho de 2009
Decreto n° 7048, de 23 de dezembro de 2009.
Decreto n° 6.323, de 27 de dezembro de 2007.
Instrucdo Normativa n° 64, de 18 de dezembro de 2008
Portaria n° 144, de 22 de julho de 2005 - INMETRO

SENSORIAL:
Aparéncia
Textura
Cor
Odor
Sabor
Consisténcia
MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscopica
MICROBIOLOGIA : Salmonella sp
Coliformes a 35°C
MICOTOXINAS: Patulina
AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislacéo
Peso conforme rotulagem
Data de fabricacao e validade visivel
Fabricagéo e validade conforme edital
TECNICO CULINARIO
Rendimento

19

® © 0 0 0 06 06 0 0 06 0 0 0 0 0 0 0 0 0 o

SUCO DE MARACUJA
Referéncia:

Instrugdo Normativa n® 12 de 04 de setembro de 2003, MAPA

Resolugdo RDC n° 14 de 28/03/2014, ANVISA/MS
Resolugéo RDC n° 12, de 2 de Janeiro de 2001 ANVISA/MS

Decreto n° 6871, de 04 de junho de 2009

Resolugdo RDC n° 7, de 18 de fevereiro de 2011, ANVISA/IMS

Portaria n° 144, de 22 de julho de 2005 - INMETRO

SENSORIAL:
Aparéncia
Textura
Cor
Odor
Sabor
Consisténcia
MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscopica
MICROBIOLOGIA : Salmonella sp
Coliformes a 35°C
AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislacéo
Peso conforme rotulagem
Data de fabricacao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital
TECNICO CULINARIO
Facilidade de preparo
Rendimento

20

SUCO DE UVA ORGANICO
Referéncia:

Resolucéo RDC n° 14 de 28/03/2014, ANVISA/MS
Decreto n° 8198, de 20 de Fevereiro de 2014
Resolugéo RDC n° 7, de 18 de fevereiro de 2011, ANVISA/MS
Resolugdo RDC n° 12, de 2 de Janeiro de 2001 ANVISA/MS
Decreto n° 6871, de 04 de junho de 2009
Decreto n° 7048, de 23 de dezembro de 2009
Decreto n° 6.323, de 27 de dezembro de 2007

https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.agao=documento_in
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Instrucdo Normativa n° 64, de 18 de dezembro de 2008
Portaria n°® 144, de 22 de julho de 2005 - INMETRO

SENSORIAL:
Aparéncia
Textura
Cor
Odor
Sabor
Consisténcia
MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscopica
MICROBIOLOGIA : Salmonella sp
Coliformes a 35°C
MICOTOXINAS: Ocratoxina A
AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislacéo
Peso conforme rotulagem
Data de fabricacao e validade visivel
Fabricagéo e validade conforme edital
TECNICO CULINARIO
Rendimento

® © © 0 0 0 06 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ANEXO IX - MODELO DE ENTREGA DE AMOSTRAS

ANEXO SEI N° 0447725/2016 - SED.UAD

MODELO DE ENTREGA DE AMOSTRAS

CHAMADA PUBLICA N° XXX/2017

IDENTIFICACAO DO FORNECEDOR (Cooperativa/Agricultor/ Assagia):
Razéo Social/Nome:
Endereco:

CNPJ/CPF/MF:

A
Secretaria de Educacao- Joinville/SC
Servigo da Alimentag&o e NutricAo Escolar (SANE)

Local e data

Item (ns) Descrigdo (Nome do item) Und Quantidade* Marca

*Quantidade entregue (amostras):

Dados do Representante Legal da Empresa:
Nome:

CPF:

Cargo/Funcdo:
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Assinatura/Carimbo

https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.agao=documento_in

ANEXO X - ANALISES LABORATORIAIS

ANEXO SEI N° 0447723/2016 - SED.UAD

ANALISES LABORATORIAIS

Todos os itens devem atender os requisitos das seguintes legislagistasiispaixo e nas especificas de cada alimento, descritas no
quadro que seguem abaixo:

Resolucdo CD/FNDE n° 26, de 16 de junho de 2013.
Portaria Interministerial n® 1.010, de 08 de maio de 2006;
Portaria n° 248, de 17 de julho de 2008, INMETRO;
Lein® 11.947 de 16 de junho de 2009, FNDE/MEC.

T
3

Descri¢do

® © 0 0 0 06 0 0 0 0 o

® © 06 06 0 0 0 0 o

ARROZ INTEGRAL ORGANICO

Referéncia:

Instrucdo Normativa n° 6, de 16 de fevereiro de 2009, MAPA
Resolugdo RDC n° 07, de 18 de fevereiro de 2011, ANVISA/MS

Decreto n° 6.323, de 27 de dezembro de 2007

Instrucdo Normativa n°® 64, de 18 de dezembro de 2008

Decreto n° 7048, de 23 de dezembro de 2009

Resolugédo RDC n° 14, de 28 de marco de 2014
Portaria n°® 144, de 22 de julho de 2005 - INMETRO

SENSORIAL:
Aparéncia
Textura
Cor
Odor
Sabor
Consisténcia
FiSICO-QUIMICA : Umidade
MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscopica

MICOTOXINAS : Aflatoxina (B1, B2, G1, G2),

Zearalenona
AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislacéo
Peso conforme rotulagem
Data de fabricacao e validade visivel
Fabricagéo e validade conforme edital
TECNICO CULINARIO
Facilidade de preparo
Rendimento

® 6 0 06 06 0 0 0 0 0 o

ARROZ POLIDO ORGANICO
Referéncia:

Resolugédo RDC n° 14 de 28/03/2014, ANVISA/IMS
Instrugdo Normativa n° 6, de 16 de fevereiro de 2009, MAPA
Resolugdo RDC n° 07, de 18 de fevereiro de 2011, ANVISA/MS

Decreto n° 6.323, de 27 de dezembro de 2007

Instrucdo Normativa n°® 64, de 18 de dezembro de 2008

Decreto n° 7048, de 23 de dezembro de 2009

Portaria n° 144, de 22 de julho de 2005 - INMETRO

SENSORIAL:
Aparéncia
Textura
Cor
Odor
Sabor
Consisténcia
Teste de cocgdo em 20 min.
FISICO-QUIMICA : Umidade
MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscopica
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MICOTOXINAS : Aflatoxina (B1, B2, G1, G2), Zearalenona
AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislacédo
Peso conforme rotulagem
Data de fabricacao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital
TECNICO CULINARIO
Facilidade de preparo
Rendimento

® © 06 06 06 0 0 0 0 o

https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.agao=documento_in

CARNE BOVINA - PATINHO MOIDO
Referéncia:
Instrucdo Normativa n° 83, de 21 de novembro de 2003 MA
Resolugéo RDC n° 14 de 28/03/2014, ANVISA/MS
Instrucdo Normativa n° 22, de 24 de novembro de 2005 MA
Resolugdo RDC n° 12, de 2 de Janeiro de 2001 ANVISA/MS
Instrugdo Normativa n° 003/2015 — CIDASC
Resolugdo DIPOA n° 01, de 09 de janeiro de 2003
Decreto n° 8444, de 06 de maio de 2015
Decreto n° 30691, de 29 de margo de 1952
Decreto n° 8681, de 23 de fevereiro de 2016
Resolugédo RDC n° 7, de 18 de fevereiro de 2011, ANVISA/MS
Portaria n° 144, de 22 de julho de 2005 - INMETRO

SENSORIAL:
Aparéncia
Textura
Cor
Odor
Sabor
Consisténcia
MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscopica
MICROBIOLOGIA : Salmonella sp
Coliformes a 45°C
Staphylococcus Asre
Clostridium Sufit
AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislagédo
Peso conforme rotulagem
Data de fabricacao e validade visivel
Fabricagéo e validade conforme edital
TECNICO CULINARIO
Facilidade de preparo
Rendimento

® © 06 06 06 0 0 06 0 0 06 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 o

CARNE SUINA — PERNIL
Referéncia:
Resolugédo RDC n° 14 de 28/03/2014, ANVISA/MS
Resolucdo/DIPOA/SDA n° 1, de 09 de janeiro de 2003, MAPA
Instrugdo Normativa 22, de 24/11/2005 MA
Resolugdo RDC n° 12, de 2 de Janeiro de 2001 ANVISA/MS
Instrugdo Normativa n° 003/2015 — CIDASC
Resolugdo DIPOA n° 01, de 09 de janeiro de 2003
Decreto n° 8444, de 06 de maio de 2015
Decreto n° 30691, de 29 de marco de 1952
Decreto n° 8681, de 23 de fevereiro de 2016
Resolugédo RDC n° 7, de 18 de fevereiro de 2011, ANVISA/MS
Portaria n°® 144, de 22 de julho de 2005 - INMETRO

SENSORIAL:
Aparéncia
Textura
Cor
Odor
Sabor
Consisténcia
MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscopica
MICROBIOLOGIA : Salmonella sp
Coliformes a 45°C
AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislagédo
Peso conforme rotulagem
Data de fabricacao e validade visivel
Fabricagéo e validade conforme edital
TECNICO CULINARIO
Facilidade de preparo
Rendimento

® © 0 0 0 0 06 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 00
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DOCE DE FRUTA SABOR BANANA
Referéncia:
Resolugdo RDC n° 272, de 22 de setembro de 2005
Resolugédo RDC n° 14 de 28/03/2014, ANVISA/IMS
Resolugdo RDC n° 12, de 2 de Janeiro de 2001 ANVISA/MS
Resolugéo RDC n° 7, de 18 de fevereiro de 2011, ANVISA/MS
Portaria n° 144, de 22 de julho de 2005 - INMETRO

SENSORIAL:
Aparéncia
Textura
Cor
Odor
Sabor
Consisténcia
FISICO-QUIMICA: Umidade
MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscépica
MICROBIOLOGIA: Coliformes a 45°C
Bacilus Cereus
Salmonellas sp
AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislacédo
Peso conforme rotulagem
Data de fabricacao e validade visivel
Fabricagéo e validade conforme edital.

® © 06 06 0 06 06 06 0 0 06 0 06 0 0 0 0 0 o

FEIJAO CARIOCA
Referéncia:
Instrucdo Normativa n° 12, de 28 de margo de 2008, MAPA
Resolugéo RDC n° 14 de 28/03/2014, ANVISA/MS
Resolugéo RDC n° 7, de 18 de fevereiro de 2011, ANVISA
Resolugdo RDC n° 12, de 2 de Janeiro de 2001 ANVISA/MS
Portaria n°® 144, de 22 de julho de 2005 - INMETRO

SENSORIAL:
Aparéncia
Textura
Cor
Odor
Sabor
Consisténcia
FISICO-QUIMICA: Umidade
MICROSCOPIA: Matéria Macroscopica
o Matéria icroscépica
MICOTOXINAS: Aflatoxinas (B1, B2, G1, G2)
AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislagédo
Peso conforme rotulagem
Data de fabricacao e validade visivel
Fabricagéo e validade conforme edital
TECNICO CULINARIO
Facilidade de preparo
Rendimento

® © 06 0 06 0 0 0 o

® © 06 06 06 0 0 0 0 o

FEWJAO PRETO
Referéncia
Instrucdo Normativa n° 12, de 28 de marco de 2008, MAPA
Resolugédo RDC n° 14 de 28/03/2014, ANVISA/MS
Resolugdo RDC N° 7, de 18 de fevereiro de 2011, ANVISA
Resolugdo RDC n° 12, de 2 de Janeiro de 2001 ANVISA/MS
Portaria n° 144, de 22 de julho de 2005 - INMETRO

SENSORIAL:
Aparéncia
Textura
Cor
Odor
Sabor
Consisténcia
FISICO-QUIMICA: Umidade
MICROSCOPIA: Matéria Macroscopica
Matéria Microscépica
MICOTOXINAS: Aflatoxinas (B1, B2, G1, G2)
AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislacédo
Peso conforme rotulagem
Data de fabricacao e validade visivel

® © 0 06 06 0 06 0 06 0 0 0 0 0 0 0
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Fabricacéo e validade conforme edital
TECNICO CULINARIO
Facilidade de preparo
Rendimento

o o 0 O

FILE DE TILAPIA CONGELADO
Referéncia:

Decreto Lei n° 3.748 de 12 de julho de 1993/SC
Resolugéo RDC n° 14 de 28/03/2014, ANVISA/MS
Resolugdo RDC n° 12, de 12 de janeiro de 2001, ANVISA/MS
Instrugdo Normativa n° 003/2015 — CIDASC
Resolugdo DIPOA n° 01, de 09 de janeiro de 2003
Decreto n° 8444, de 06 de maio de 2015
Decreto n° 30691, de 29 de margo de 1952
Decreto n° 8681, de 23 de fevereiro de 2016
Informe Técnico n° 41, de 28 de julho de 2009 — ANVISA
Nota Técnica n° 09/2009 — Departamento de Protegdo e Defesa

Consumidor
Instrucdo Normativa n° 22, de 24 de novembro de 2015 — CIDAS(
Resolugéo RDC n° 7, de 18 de fevereiro de 2011, ANVISA/MS
Portaria n° 144, de 22 de julho de 2005 - INMETRO

SENSORIAL
Aspecto
Cor
Odor
Sabor
Consisténcia
MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscopica
MICROBIOLOGIA : Salmonella sp
Coliformes a 45°C
Staphylococcuseus
AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislagédo
Peso conforme rotulagem
Data de fabricacao e validade visivel
Fabricagéo e validade conforme edital
TECNICO CULINARIO
Facilidade de preparo
Rendimento

® @ 0 0 0 06 06 0 0 06 06 0 0 0 0 0 0 0 00

FLOCOS DE ALHO
Referéncia:
Resolugdo - RDC n° 276 de 22 de setembro de 2005, ANVISA/M¢
Resolugdo RDC n° 12, de 2 de Janeiro de 2001 ANVISA/MS
Resolugéo RDC n° 14 de 28/03/2014, ANVISA/MS
Resolugdo RDC n° 7, de 18 de fevereiro de 2011, ANVISA

SENSORIAL
Aspecto
Cor
Odor
Sabor
Consisténcia
MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscépica
MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Salmonella sp
AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislagédo
Peso conforme rotulagem
Data de fabricacao e validade visivel
Fabricagéo e validade conforme edital

® © 06 06 0 06 0 06 0 0 0 0 0 0 0 0

10

LEITE INTEGRAL LONGA VIDA
Referéncia:

Portaria n° 146, de 07 de margo de 1996/MA
Portaria n® 370, de 04 de setembro de 1997/MS
Resolugdo RDC n° 12, de 2 de Janeiro de 2001 ANVISA/MS

Resolugédo RDC n° 14 de 28/03/2014, ANVISA/MS
Resolugédo RDC n° 7, de 18 de fevereiro de 2011, ANVISA
Instrugdo Normativa n° 003/2015 — CIDASC
Resolugdo DIPOA n° 01, de 09 de janeiro de 2003
Decreto n° 8444, de 06 de maio de 2015
Decreto n° 30691, de 29 de marco de 1952
Decreto n° 8681, de 23 de fevereiro de 2016
Instrucdo Normativa n° 22, de 24 de novembro de 2015 - CIDASC
Portaria n° 144, de 22 de julho de 2005 - INMETRO

o

N
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SENSORIAL:
Aparéncia
Textura
Cor
Odor
Sabor
Consisténcia
MICROSCOPIA: Matéria Macroscopica
Matéria Microscopica
MICROBIOLOGIA: Coliformes a 35 e 45°C
Staphylococcuseus
Clostridium stdfi
MICOTOXINAS: Aflatoxina M1
AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislacédo
Peso conforme rotulagem
Data de fabricacao e validade visivel
Fabricagéo e validade conforme edital

® © 06 06 0 06 06 06 0 0 0 0 06 0 0 0 0 0 o

11

MEL DE ABELHA
Referéncia:

Resolugédo RDC n° 14 de 28/03/2014, ANVISA/MS
Instrucdo Normativa N° 11, de 20 de Outubro de 2000/MA
Resolugdo RDC n° 12, de 2 de Janeiro de 2001 ANVISA/MS
Instrugdo Normativa n° 003/2015 — CIDASC
Resolugdo DIPOA n° 01, de 09 de janeiro de 2003
Decreto n° 8444, de 06 de maio de 2015
Decreto n° 30691, de 29 de margo de 1952
Decreto n° 8681, de 23 de fevereiro de 2016
Instru¢@o Normativa n® 22, de 24 de novembro de 2015 — CIDAS(
Portaria n° 6, de 25 de julho de 1985
Resolugédo RDC n° 7, de 18 de fevereiro de 2011, ANVISA/MS
Portaria n° 144, de 22 de julho de 2005 — INMETRO

SENSORIAL:
Aparéncia
Textura
Cor
Odor
Sabor
Consisténcia
MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscépica
MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Salmonella sp
AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislacéo
Peso conforme rotulagem
Data de fabricacao e validade visivel
Fabricagéo e validade conforme edital

® © & 0 06 06 06 0 0 0 0 0 0 0 0 0 o

12

MELADO
Referéncia:

Resolugéo RDC n° 14 de 28/03/2014, ANVISA/MS
Resolugdo - RDC n° 271, de 22 de setembro de 2005, ANVISA/M
Resolugdo RDC n° 12, de 2 de Janeiro de 2001 ANVISA/MS
Resolugéo RDC n° 7, de 18 de fevereiro de 2011, ANVISA/MS
Portaria n° 144, de 22 de julho de 2005 - INMETRO

SENSORIAL:
Aparéncia
Textura
Cor
Odor
Sabor
Consisténcia
MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscépica
MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Salmonella sp
AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislagédo
Peso conforme rotulagem
Data de fabricacao e validade visivel
Fabricagéo e validade conforme edital

® © 0 0 06 06 06 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

L
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PAO CASEIRO FATIADO INHAME E LINHAGA
Referéncia:
Resolugéo RDC n° 14 de 28/03/2014, ANVISA/MS
Resolugdo RDC n° 263, de 22 de setembro de 2005, ANVISA/MS
Resolucéo RDC n° 12, de 2 de janeiro de 2001, ANVISA/MS
Resolugédo RDC n° 7, de 18 de fevereiro de 2011, ANVISA
Portaria n°® 144, de 22 de julho de 2005 - INMETRO

SENSORIAL:
Aparéncia
Textura
Cor
Odor
Sabor
Consisténcia
FiSICO-QUIMICA : Umidade
MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscépica
MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Bolores e levedura
Salmonellas sp
MICOTOXINAS: Desoxinivalenol (DON), Zearalenona,
Aflatoxinas (B1, B2, G1, G2).
AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislagédo
Peso conforme rotulagem
Data de fabricacao e validade visivel
Fabricagéo e validade conforme edital

14

® © 06 06 06 0 0 0 0 0 0 0 0

o e 06 0 0 O

PAO CASEIRO FATIADO INTEGRAL E OREGANO
Referéncia:
Resolugédo RDC n° 14 de 28/03/2014, ANVISA/IMS
Resolugdo RDC n° 263, de 22 de setembro de 2005, ANVISA/MS
Resolugéo RDC n° 12, de 2 de janeiro de 2001, ANVISA/MS
Resolugdo RDC n° 7, de 18 de fevereiro de 2011, ANVISA
Portaria n° 144, de 22 de julho de 2005 - INMETRO

SENSORIAL:
Aparéncia
Textura
Cor
Odor
Sabor
Consisténcia
FISICO-QUIMICA: Umidade
MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscopica
MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Salmonellas sp
MICOTOXINAS: Desoxinivalenol (DON), Zearalenona,
Aflatoxinas (B1, B2, G1, G2.
AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislacédo
Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital

15

® © 06 06 06 06 0 0 0 0 0 0 o

PAO CASEIRO FATIADO INTEGRAL E LINHACA
Referéncia:

Resolugéo RDC n° 14 de 28/03/2014, ANVISA/MS
Resolugdo RDC n° 263, de 22 de setembro de 2005, ANVISA/MS
Resolucéo RDC n° 12, de 2 de janeiro de 2001, ANVISA/MS
Resolugédo RDC n° 7, de 18 de fevereiro de 2011, ANVISA
Portaria n° 144, de 22 de julho de 2005 - INMETRO

SENSORIAL:
Aparéncia
Textura
Cor
Odor
Sabor
Consisténcia
FiSICO-QUIMICA : Umidade
MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscépica
MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Salmonellas sp
MICOTOXINAS: Desoxinivalenol (DON), Zearalenona,
Aflatoxinas (B1, B2, G1, G2.

AVALIACAO EXTERNA

https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.agao=documento_in
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Embalagem integra
Rotulagem conforme legislagédo
Peso conforme rotulagem
Data de fabricacao e validade visivel
Fabricagéo e validade conforme edital

https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.agao=documento_in
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Resolugdo RDC n° 263, de 22 de setembro de 2005, ANVISA/MS
Resolugdo RDC n° 12, de 02 de janeiro de 2001, ANVISA/MS
Resolugdo RDC n° 7, de 18 de fevereiro de 2011, ANVISA

® © 06 06 06 0 0 0 0 0 0 0 0

® o 0o 0 0 o

PAO MINI MASSINHA DOCE C/ FIBRAS
Referéncia:
Resolugédo RDC n° 14 de 28/03/2014, ANVISA/IMS

Portaria n° 144, de 22 de julho de 2005 - INMETRO

SENSORIAL:
Aparéncia
Textura
Cob6
Odor
Sabor
Consisténcia
FISICO-QUIMICA : Umidade
MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscépica
MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Salmonellas sp
MICOTOXINAS: Desoxinivalenol (DON), Zearalenona,
Aflatoxinas (B1, B2, G1, G2.
AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislacédo
Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital

17

SUCO DE LARANJA ORGANICO
Referéncia:
Resolugéo RDC n° 14 de 28/03/2014, ANVISA/MS

Resolugéo RDC n° 7, de 18 de fevereiro de 2011, ANVISA/MS
Resolugdo RDC n° 12, de 2 de Janeiro de 2001 ANVISA/MS

Decreto n° 6871, de 04 de junho de 2009
Decreto n° 7048, de 23 de dezembro de 2009.
Decreto n° 6.323, de 27 de dezembro de 2007

Instrucdo Normativa n°® 64, de 18 de dezembro de 2008

Portaria n° 144, de 22 de julho de 2005 - INMETRO

® 6 © 0 0 06 06 0 0 06 0 0 0 0 0 0 0 0 0

SENSORIAL:
Aparéncia
Textura
Cor
Odor
Sabor
Consisténcia
MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscopica
MICROBIOLOGIA : Salmonella sp
Coliformes a 35°C
AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislagédo
Peso conforme rotulagem
Data de fabricacao e validade visivel
Fabricagéo e validade conforme edital
TECNICO CULINARIO
Rendimento

18

o o 0o o

SUCO DE MAGA ORGANICO
Referéncia:
Resolugéo RDC n° 14 de 28/03/2014, ANVISA/MS

Resolugéo RDC n° 7, de 18 de fevereiro de 2011, ANVISA/MS
Resolugdo RDC n° 12, de 2 de Janeiro de 2001 ANVISA/MS

Decreto n° 6871, de 04 de junho de 2009
Decreto n° 7048, de 23 de dezembro de 2009.
Decreto n° 6.323, de 27 de dezembro de 2007.

Instrucdo Normativa n°® 64, de 18 de dezembro de 2008
Portaria n°® 144, de 22 de julho de 2005 - INMETRO

SENSORIAL:
Aparéncia
Textura
Cor
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® © 06 06 0 0 06 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Odor
Sabor
Consisténcia
MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscopica
MICROBIOLOGIA : Salmonella sp
Coliformes a 35°C
MICOTOXINAS: Patulina
AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislacédo
Peso conforme rotulagem
Data de fabricacao e validade visivel
Fabricagéo e validade conforme edital
TECNICO CULINARIO
Rendimento

19

® © 0 06 0 0 06 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 00

SUCO DE MARACUJA
Referéncia:

Instrucdo Normativa n° 12 de 04 de setembro de 2003, MAPA

Resolugéo RDC n° 14 de 28/03/2014, ANVISA/MS
Resolugdo RDC n° 12, de 2 de Janeiro de 2001 ANVISA/MS

Decreto n° 6871, de 04 de junho de 2009

Resolugéo RDC n° 7, de 18 de fevereiro de 2011, ANVISA/MS

Portaria n°® 144, de 22 de julho de 2005 - INMETRO

SENSORIAL:
Aparéncia
Textura
Cor
Odor
Sabor
Consisténcia
MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscopica
MICROBIOLOGIA : Salmonella sp
Coliformes a 35°C
AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislacéo
Peso conforme rotulagem
Data de fabricacao e validade visivel
Fabricagéo e validade conforme edital
TECNICO CULINARIO
Facilidade de preparo
Rendimento

20

® © 0 06 06 0 06 06 06 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

SUCO DE UVA ORGANICO
Referéncia:

Resolugédo RDC n° 14 de 28/03/2014, ANVISA/MS
Decreto n° 8198, de 20 de Fevereiro de 2014
Resolugédo RDC n° 7, de 18 de fevereiro de 2011, ANVISA/MS
Resolugdo RDC n° 12, de 2 de Janeiro de 2001 ANVISA/MS
Decreto n° 6871, de 04 de junho de 2009
Decreto n° 7048, de 23 de dezembro de 2009
Decreto n° 6.323, de 27 de dezembro de 2007
Instrucdo Normativa n° 64, de 18 de dezembro de 2008
Portaria n°® 144, de 22 de julho de 2005 - INMETRO

SENSORIAL:
Aparéncia
Textura
Cor
Odor
Sabor
Consisténcia
MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscépica
MICROBIOLOGIA : Salmonella sp
Coliformes a 35°C
MICOTOXINAS: Ocratoxina A
AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislagédo
Peso conforme rotulagem
Data de fabricacao e validade visivel
Fabricagéo e validade conforme edital
TECNICO CULINARIO
Rendimento

https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.agao=documento_in
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ANEXO XI - MODELO DO CONTRATO.

CONTRATO N° XXX/2017

CONTRATO DE AQUISIGAO DE GENEROS AI:IMENTiCIOS DA AGRICULT URA FAMILIAR PARA A
ALIMENTACAO ESCOLAR/PNAE

A Prefeitura Municipal de Joinville, pessoa juridica de airpilblico, com sede a Rua Hermann August Lepper, n° 10,¢®agua
Joinville/SC, inscrita no CNPJ sob n® 83.169.623/0001-10, represemésta ato pelo Senhor xxxxxxxxxxxx, Secretario da
Educacao, doravante denominado CONTRATANTE, e por outroXaxhoxxxxxx, com sede a xxx xxx n® xx, Cidade/Estado,
inscrita Nno CNPJ sob n.2 xx.xxx.xxx/xxxx-xx, Sr. Responsavel , CPF n° xxxxox (Cargo), doravante denominado(a)
CONTRATADO(A), fundamentados nas disposicdes Lei N° 11. 94T6dke julho de 2009, Resolugdo/CD/FNDE n° 26, de 17 de
junho de 2013, Resolugdo/CD/FNDE n° 04, de 2 de abril de 2015 eundgipal n° 4.220, de 31 de agosto de 2000 e n° 6.459 de
27 de maio de 2009, Lei n° 11.326, de 24 de abril de 2006, Lei n° 18e698,de julho de 2003, Decreto n° 7.775, de 04 de julho
de 2012 e Decreto Municipal n° 28.024, de 09 de dezembro de 2016, Decreto Municipal n° 2288 pmho de 2016, e tendo
em vista o que consta na Chamada Publica n® 024/2017, resolvem celebrar o presataentadiante as clausulas que seguem:

CLAUSULA PRIMEIRA:

1.1. E objeto desta contrataciio a aquisicdo de géneros atimer(diversos) oriundos da Agricultura Familiar destinados a
alimentacdo escolar dos alunos da rede municipal de ensiraingile] relacionados e especificados ANEXO |, que seréo
destinados ao fornecimento de alimentacdo aos alunos ufsetds nos Centros de Educagdo Infantil e nas Escolas de Ensino
Fundamental matriculadas na Rede Municipal de Ensino, por conPaodeama Nacional de Alimentagdo Escolar — PNAE,
DURANTE O EXERCICIO DE 2017.

CLAUSULA SEGUNDA:

2.1. 0 CONTRATADO se compromete a fornecer os géneros alioentda Agricultura Familiar ao CONTRATANTE conforme
descrito na Clausula Quarta deste Contrato.

CLAUSULA TERCEIRA:

3.1.0 limite individual de venda de géneros alimenticios do CONFMRW®, sera de até R$ 20.000,00 (vinte mil reais) por DAP
por ano civil, referente a sua producéo, conforme a legislacao do Prd¢maioaal de Alimentagéo Escolar.

CLAUSULA QUARTA:
4.1. Pelo fornecimento dos géneros alimenticios, nos quantitativasitdesabaixo (no quadro), de Géneros Alimenticios da
Agricultura Familiar, o(a) CONTRATADO(A) recebera o valor total ¢&& R ( ).

a) O recebimento das mercadorias dar-se-a mediante apggaedd Termo de Recebimento e das Notas Fiscais de pelada
pessoa responsavel pela alimentagéo no local de entrega, conforme o anexditAl.do e

b) O preco de aquisi¢cdo é o preco pago ao fornecedogridalra familiar e no calculo do preco ja& devem esteluidas as
despesas com frete, recursos humanos e materiais, @ssim com 0s encargos fiscais, sociais, comerciaisalliatas e
previdenciarios e quaisquer outras despesas necessarias ao cumntanatiirigacdes decorrentes do presente contrato.

ltem | Produto| Unidade Quantidade Periodicidade de Entfega Prefgmuiecao

Preco Unitario (divulgado na chamada publica) Preco Total

\alor Total do Contrato

CLAUSULA QUINTA:
5.1.As despesas decorrentes do presente contrato correrao a conta dadeguiaiteorgcamentaria:
230/2017 0.6001.12.306.7.2.1033.0.339000 (137)
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231/201" - 0.6001.12.306.7.2.1033.0.339000 (100)

CLAUSULA SEXTA:

6.1. O CONTRATANTE, ap0s receber os documentos descritos naula@siarta, alinea "a", e apés a tramitagdo do processo
para instrucao e liquidacéo, efetuara o seu pagamento no valor correspasdemtregas do més anterior.

6.2.0s pagamentos do fornecimento dos géneros seréo realizados pela Unidadehitd&detGeral.

6.3. O pagamento serd realizado até 30 (trinta) dias aposregare mediante apresentacdo da Nota Fiscal e do T@mo
Recebimento da Agricultura Familiar correspondente ao foresto efetuado, vedada a antecipagdo de pagamento, para cada
faturamento.

6.4. O pagamento sera efetivado mediante apresentacdo dagddivas fiscais (Federal, Estadual, Municipal, FGTSSS e a
Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas, conforme Lei n® 12.440 de Ofaldgu2011) atualizadas.

6.5. O pagamento sera através de deposito em conta mediaeserdgpcdo de documento fiscal correspondente ao fornecimento
efetuado, vedada a antecipacao de pagamento, para cada faturamento.

CLAUSULA SETIMA:

7.1. O CONTRATANTE que nao seguir a forma de liberacdo de sesupara pagamento do CONTRATADO, esta sujeito a
pagamento de multa de 2%, mais juros de 0,1% ao dia, sobre o valor da parcela vencida

CLAUSULA OITAVA:

8.1. O CONTRATANTE se compromete a guardar, pelo prazo estitbel@o 8§ 11° do artigo 45 da Resolu¢do CD/FNDE n°
26/2013, as copias das Notas Fiscais de Compra, os Termoelginfento e Aceitabilidade, apresentados nas prestacdes de
contas, bem como o Projeto de Venda de Géneros Alimendizidgricultura Familiar para Alimentacdo Escolar e docuogent
anexos, estando a disposi¢cao para comprovagao.

CLAUSULA NONA:

9.1.E de exclusiva responsabilidade do CONTRATADO o ressarcingmiganos causados ao CONTRATANTE ou a terceiros,
decorrentes de sua culpa ou dolo na execug¢édo do contrato, ndo excluindo ou reduzirsfmastbilElade a fiscalizagdo.

9.2. E de responsabilidade do CONTRATADO manter, durante taaeeucdo do contrato, todas as condigbes de habilitagéo e
qualificagao exigidas na convocacao.

9.3 Devera ser apresentado pelo CONTRATADO "Contrato de Terceirizaeg@strado em Cartério, quando houver terceirizacao
de servigos para o beneficiamento do produto;

9.3.1.Neste caso, a empresa terceirizada devera somente ofesmgico de beneficiamento, sendo a matéria prima praxenie
da cooperativa/associacéo/produtor rural, devendo constar tal clayselssamente no Contrato de Terceirizagao;

9.3.2 A empresa beneficiadora devera possuir Alvara Sanitario e atendenas da Vigilancia Sanitaria.

9.4. E obrigacdio do CONTRATADO executar o contrato cumprindalisgosicbes da Chamada Publica n.° 024/2017, das
Resolugbes FNDE n° 26, de 17 de junho de 2013 e n° 04, de 02 de abril de 2015, da Lei n°® 8.666/1993 #1da4l7é2009, em
todos os seus termos.

CLAUSULA DECIMA:
10.1.0 CONTRATANTE em razdo da supremacia do interesse publico sobre ossessparticulares podera:

a) Modificar unilateralmente o contrato para melhor adequasdmalidades de interesse publico, respeitando os direitos do
CONTRATADO;

b) Rescindir unilateralmente o contrato, nos casos de infracdo cahtratinaptiddo do CONTRATADO;
c) Fiscalizar a execuc¢do do contrato;
d) Aplicar san¢g8es motivadas pela inexecugdo total ou parcial do ajuste;

10.2. Sempre que o CONTRATANTE alterar ou rescindir o contssim restar caracterizada culpa do CONTRATADO, devera
respeitar o equilibrio econémico-financeiro, garantindo-lhe o atca remuneracao respectiva ou a indenizagdo por despesas ja
realizadas.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA:
11. SANCOES

11.1.As penalidades que poderdo ser cominadas a contratada sdostagpneviei Federal n° 8.666/93, garantida a prévia defesa
no prazo de 05 (cinco) dias Uteis;

| — adverténcig
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I — multa, que serd deduzida dos respectivos créditos ou garantia, podieddosar cobrada administrativamente ou
judicialmente, correspondente a:

a) Nos casos de desisténcia de proposta ou deixar de entregar sentgreocumentacdo falsa exigida para o certame, ndo
celebrar contrato, correspondente ao valor total da proposta de:

a.1) 15% (quinze por cento) para os itens com valores até R$ 50.000,00;
a.2) 10% (dez por cento) para os itens com valores de R$ 50.000,01 até R$ 200.000,00;
a.3) 5% (cinco por cento) para os itens com valores acima de R$ 200.000,01;

b) 0,2% (zero virgula dois por cento)do valor da proposta por dia de atraso no cumprimento do croreogementrega, até o
limite de 15 % (quinze por cento);

c¢) Nos casos de inexecugdo contratual total, por parte do proponentel@ersem prejuizo da apuragédo e reparacao do dano que
a exceder, correspondente ao valor total da proposta de:

c.1) 15% (quinze por cento) para os itens com valores até R$ 50.000,00;

c.2) 10% (dez por cento) para os itens com valores de R$ 50.000,01 até R$ 200.000,00;
c.3) 5% (cinco por cento) para os itens com valores acima de R$ 200.000,01;

d) De atél0% (dez por cento)em caso de inexecugéo parcial sobre o valor total do contrato.

[l — suspensdo temporariade participacdo em licitagdoimpedimento de contratar com a Administracdo Publica, por prazo
nao superior a 02 (dois) anos.

IV — declaracéo de inidoneidadeguando a&CONTRATADA , sem justa causa, ndo cumprir as obrigagdes assumidicama

falta grave, dolosa ou revestida de ma-fé, a juizoMiNICIPIO . A pena de inidoneidade sera aplicada em despacho
fundamentado do Secretario Municipal de Administragéo e Planejamentayrasdeg defesa do interessado no prazo de 10 (dez)
dias da abertura de vista, ponderada a natureza, a gravidade da faltans&oedt dano efetivo ou potencial.

11.2.0 montante de multas aplicadas a Contratada ndo podera slrapd9% (dez por cento) do valor global do contrato. Caso
aconteca, o Municipio tera o direito de rescindir o contrato mediante notificagao.

11.3. As multas deverdo ser pagas junto a Tesouraria da Secré¢aFazenda do Municipio até o dia de pagamento que a
Contratada tiver direito ou poderéo ser cobradas judicialmente apés 30 dfeistda notificagao.

11.4.Nas penalidades previstas neste edital, a Administrag@siderara, motivadamente, a gravidade da falta, seussefeédm
como os antecedentes da Contratada, graduando-as e podendo deixar s apdicgdmitidas as justificativas da Contratada, nos
termos do que dispde o art. 8@put, da Lei n°® 8.666/93.

11.5.As penalidades aplicadas serao registradas no cadastro da Contratada.

11.6.Nenhum pagamento sera realizado a Contratada enquanto pefeléigtédacdo qualquer obrigagdo financeira que lhe for
imposta em virtude de penalidade ou inadimpléncia contratual.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA:

12.1. A fiscalizacdo do presente contrato ficara a cargo edaefria de Educacdo, da Entidade Executora, do Conselho de
Alimentagéo Escolar — CAE e outras Entidades designadas pelo FNDE.

12.2.A Secretaria Gestora deverd nomear Comissao parazisgi do contrato através de portaria com no minimo umbrog
indicado pela Secretaria de Desenvolvimento Rural.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA:
13.1. O presente contrato vigorara até 31 de dezembro de 2017.

13.1.1 -Para fins de contagem dos prazos previstos sera consideradodatende assinatura do contrato a data da udltima
assinatura (dia/més/ano) dos signatérios referenciados no preambudkrido nestrumento.

13.2 Todos os géneros alimenticios, antes de serem entregsiamidades escolares deverdo ser vistoriados pela equipe de
nutricionistas do Servigco de Alimentacdo e Nutricdo Bscaituada na rua Marques de Olinda, n® 2.900, proximo a empresa
AMANCO, bairro Gléria.

13.3.0s produtos deverdo ser entregues conforme Anexo | e Anexdévdtordo com o cronograma expedido pelo Servico de
Alimentagao e Nutricdo Escolar, o qual emitira o pedido com no minimo 01 (umaaele antecedéncia.

13.4 Os pontos de entrega relacionados no Anexo IV poderdo sofreradtéiragiusdo e/ou exclusao) de acordo com a Secretaria
de Educacéo.

13.5.A unidade escolar atestard o recebimento do produto e da deati@aiante assinatura e carimbo na Guia para Entrega de
Alimentos.

CLAUSULA DECIMA QUARTA:

14.1.Este Contrato podera ser aditado a qualquer tempo, mediante émonal entre as partes, resguardadas as suas condi¢des
essenciais.
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CLAUSULA DECIMA QUINTA:

15.1.As comunicag¢des com origem neste contrato deverdo ser formais esagppes meio de carta, que somente tera validade se
enviada mediante registro de recebimento ou por fax, transmitido pelas parte

CLAUSULA DECIMA SEXTA:

16.1.Este Contrato, desde que observada a formalizagdo preliminar a s @&fetpor carta, consoante Clausula Décima Quinta,
podera ser rescindido, de pleno direito, independentemente ifieagab ou interpelacéo judicial ou extrajudicial, nogusgtes
casos:

a) Por acordo entre as partes;
b) Pela inobservancia de qualquer de suas condicdes;
¢) Por quaisquer dos motivos previstos em lei.

CLAUSULA DECIMA SETIMA:
17.1.A rescisdo do presente podera ser:

a) Determinada por ato unilateral e escrito da Administrag@ocasos enumerados nos incisos | a Xll e XVII do art. 78, da Lei n°®
8.666/93;

b) Mediante inexecucgéao total ou parcial do presente, com as consequéwiséasana clausula décima-primeira;

c¢) Amigavel, por acordo entre as partes, mediante aatdiizescrita e fundamentada da autoridade competente, realteids
no processo licitatério, desde que haja conveniéncia da Administragéo;

d) Em razdo dos motivos previstos no artigo 78 da Lei n° 8.666/93;

17.2.Em caso de rescisao prevista nos incisos Xll a XViadimo 78 da Lei n° 8.666/93, sem que haja culpa da proponente
vencedora, sera esta ressarcida dos prejuizos regulamentares compgoramiinsps houver sofrido;

17.3.A rescisao do presente de que trata o inciso | do at@igacarretard as consequéncias previstas no artigo 80, inaisds
ambos da Lei n°® 8.666/93.

17.4.Ficam resguardados os direitos da Administra¢éo, em cassalsdo administrativa, na forma estabelecida no incistoIX
art. 55 da Lei n°® 8.666/93 e previsto no art. 77 da Lei n° 8.666/93.

17.5.Sem prejuizo de quaisquer sancdes aplicaveis, a critério do CONTRATANSEE S8 0 importard em:

a) Aplicacédo da pena de suspensao do direito de licitar coONTRATANTE e seus 6rgdos descentralizados, pelo prazeéde at
(dois) anos;

b) Declaracéo de inidoneidade quando o CONTRATADO, sem ¢agtsa, ndo cumprir as obrigacdes assumidas, praticaralo falt
grave, dolosa ou revestida de ma-fé, a juizo do CONTRAERANA pena de inidoneidade serd aplicada em despacho
fundamentado, assegurado a defesa ao infrator, ponderada aajadugravidade da falta e a extensdo do dano efetivo ou
potencial.

CLAUSULA DECIMA OITAVA:

18.1. Para dirimir questbes decorrentes deste Contrato fica eldtoro da Comarca de Joinville, com rendncia expressa a
gualquer outro. E, por estarem assim justos e contratadiognasspresente em 03 (trés) vias de igual teor e formsatpdos os
efeitos.

CLAUSULA DECIMA NONA — FORO

19.1 — Para dirimir questBes decorrentes deste Contratceli@ o Foro da Comarca de Joinville, com renlncia expiessa
gualquer outro.

19.2 -E, por estarem justas e acertadas, firmam as partes o presente instramaneio eletronico, através do Sistema Eletrdnico
de Informacdes (SEI) dBONTRATANTE.

i : Documento assinado eletronicamente [Paniela Civinski Nobre, Diretor (a) Executivo (a), em 20/02/2017, as
%ﬁg l“é 10:55, conforme a Medida Provisoria n° 2.200-22498/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2045
. J-;’-"':’;:. Decreto Municipal n° 21.863, de 30/01/2014.
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pr Documento assinado eletronicamente Miguel Angelo Bertolini, Secretario (a) em 20/02/2017, as 17:18,
«%ﬁ f_ﬁ conforme a Medida Proviséria n° 2.200-2, de 24/0812 Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e oeli®c
G ni Municipal n° 21.863, de 30/01/2014.
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A autenticidade do documento pode ser conferidsitachttps://portalsei.joinville.sc.gov.br/ infornto o cddigo verificador
% 0591211e o0 codigo CR@937F890

Avenida Hermann August Lepper, 10 - Bairro Saguacu - CEP 89221-005 - JoiB@llewww.joinville.sc.gov.br
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