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Prefeitura de

iavilie Prefeitura de Joinville

DESPACHO SEI N° 1882410/2018 - SGP.USS

Jomville, 18 de maio de 2018.
A
Secretaria de Administracédo e Planejamento
Unidade de Processos

A/C Sra. Makelly Diani Ussinger - Gerente

Assunto: Parecer técnico da amostra de Café do Pregéo Eletrénico n°® 043/2018

Em anexo incluimos os parecer técnico do ltem 02 - Café (Seletiva Comércio de Produtos
Alimenticios Eireli - EPP).

Este item esta Reprovado, porque a amostra recebida para analise "Café Torrado Moido Extra
Forte", ndo estava de acordo com as especificacdes técnicas do edital: "Café Torrado Moido
Tradicional".

Sem mais, colocamo-nos a disposicao para demais esclarecimentos que se fagam necessarios.

Atenciosamente,

Documento assinado eletronicamente por Graziela Alessandra Klein de Sousa,
Servidor (a) Publico (a), em 18/05/2018, as 12:54, conforme a Medida Provisoria
n® 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal n°® 21.863, de 30/01/2014.
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Documento assinado eletronicamente por Adriane Luckow, Servidor (a) Publico

j.EI! |j % i H (a), em 18/05/2018, as 12:55, conforme a Medida Provisoria n° 2.200-2, de
| assinatura ! e 1% 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°

alatrianls s



S 01,863, de 30/01/2014.

- A autenticidade do documento pode ser conferida no site https/portalsei. jomville.sc.gov.br/
= informando o codigo verificador 1882410 e o codigo CRC 68C49ES9.
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Pre[éiu[a e

el Prefeitura de Joinville

PARECER TECNICO SEI N° 1879829

AVALIACAO SENSORIAL DE GENEROS ALIMENTICIOS

PREGAO: Pregéo Eletronico n°043/2018

LOTE: X ITEM:02

PRODUTO: Café Tradicional Torrado e Moido

MARCA:
Café Da Manha

FORNECEDOR: Seletiva Comércio de Produtos Alimenticios
Eireli-EPP

FABRICANTE: Florao Alimentos Ltda

DATA: 18/05/2018

QUANTIDADE (KGIL): 0,500

Qtde Amostra: 4

Avaliacédo Externa:

Item Avaliado Sim|[Nao|Observagdes
Embalagem integra X
Rotulagem Conforme legislagéo X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricacgao e validade visivel X
Validade conforme edital X

Avaliacao Sensorial:

H H H N3~




nNawv

Iltem Avaliado Caracteristico o e Observagoes
caracteristico

Aparéncia X

Cor X

Odor X

Sabor X

Textura/consisténcia X

Caracteristicas Técnicas De acordo com o Edital: () Sim ( X ) Nao () Nao se aplica

Obs:

Facilidade de preparo Técnico-culinario: ( X ) facil () médio () dificil () Nao se aplica

Obs:

Tempo de cocgao recomendado: () minutos () suficiente () insuficiente ( X ) ndo se aplica
Aderéncia na panela: () sim () ndo ( X ) Nao se aplica

Rendimento: 1 litro porgdes de XXXXX (kg/ml)

Confere com o rendimento apresentado na ficha técnica: () sim () ndo ( X ) Nao se aplica

Obs: O item Café esta Reprovado, pois segundo Anexo | e VIl do Edital, o café deve ser do tipo
Tradicional.

O café entregue foi do tipo Extra Forte.

() Aprovado ( X ) Reprovado
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Documento assinado eletronicamente por Graziela Alessandra Klein de Sousa,
Servidor (a) Publico (a), em 18/05/2018, as 12:40, conforme a Medida Provisoria
n° 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal n® 21.863, de 30/01/2014.
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Documento assinado eletronicamente por Adriane Luckow, Servidor (a) Publico
(a), em 18/05/2018, as 12:42, conforme a Medida Provisoria n°® 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/

% informando o codigo verificador 1879829 e o codigo CRC 085FD41C.

Rua ltajai, 190 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br
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Seletiva Comércio de Produtos Al
CNPI: 04.741,337/0001-00 / LE:90255869-10
Telafone: {41) 3261-4771 / E-maii sel
Rua Anténio Gongalves Sobr

imenticios Eireli — EPp

etivacpal@hotmail.com

ai - 320 - Loja 01 - Roseira - S3o José dos Pinhais/PR - CER BR.070-400

PREFEITURA MUNICIPAL DE JOINVILLE
PREGAO ELETRONICO N2 43/2018

RELACAOQ DE ENTREGA DE AMOSTRAS

O DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI EPP,

1-00, relaciona a seguir as amostras entregues, tendo em vista o pregao em ep

inscrita no CNPJ sob no

igrafe:
FEM QUANT UNIDADE DESCRICAQ MARCA
L 2 4 unidades Pacote de 500g | Café tradicional torrado e moido, embalado a vacuo. Embalagem com 500g. Da Manha
COTA 25%

DADOS DO REPRESENTANTE LEGAL DA EMPRESA:
NOME: Eduardo Felipe Lazzarotto.
CPF: 073.323.079-28.

CARGO: Representante.

o

'04.741.337/0001.-9g7

IE: 902.55.869-1¢

_§

_ ‘ SELETIVA COMERCIO DE PRODUTOS
SELETIAL PG Almenticos EIRELLEPP o ALIMENTICIOS EIREL) - Epp
Eduardo Felips Lazzarotty : ww%o&?%ngpm 320 - LOUA:
- SA0 JOSE DOS PINHAIS - pr _
Recebido por
Data:__/ ¢ .
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GOVERNO DO ESTADO DE SAO PAULO

SECRETARIA DE AGRICULTURA E ABASTECIMENTO
AGENCIA PAULISTA DE TECNOLOGIA DOS AGRONEGOCIOS
INSTITUTO DE TECNOLOGIA DE ALIMENTOS
CENTRO DE CIENCIA E QUALIDADE DE ALIMENTOS

RELATORIO DE ENSAIO N°: RE-CQ 02.292/18 REF PROPOSTA CCQA N° 1092/18-1
INTERESSADO: Floréo Alimentos Ltda

ENDERECO: Rodovia BR 153, Km 45,5, sin®-Santo Antonio da Platina/PR

DATA DE RECEBIMENTO DA(S) AMOSTRA(S): 03/04/2018 DATA DE INiCIO DA(S) ANALISE(S): 10/04/2018
DATA DE EMISSAO: 12/04/2018

NATUREZA DA(S) ANALISE(S): Sensorial

1. DESCRIGAO DA(S) AMOSTRA(S)

RAm-CQ 2051/18 - Café torrado e moido Café da Manha - Extra Forte - Vacuo - 500g, lote: 0660, fabricagéo:
24/03/18, validade: 17/07/19.

2. METODO(S)
Andlise Sensorial — MA-CQ.226 conforme descrito abaixo.

A andlise sensorial descritiva quantitativa da bebida foi realizada por equipe selecionada e treinada composta de
seis julgadores, fazendo uso de escala ndo estruturada de 0 2 10 cm para avaliacéo da fragrancia do po, aroma,
defeitos, acidez, amargor, sabor, sabor residual, adstringéncia e corpo da bebida (Howell, 1998), com avaliac3o final
da qualidade global do café, conforme terminologia apresentada no Anexo 1 {Lingle, 1986).

A analise foi realizada individualmente em cabines com iluminacdo vermelha e equipadas com o sistema
computadorizado Compusense Five versio 5.6 para coleta dos dados, sendo a amostra apresentada com codigo de
trés digitos aleatdrios e avaliada em relacdo a uma amostra de referéncia sensorial conhecidamente de qualidade
“Tradicional”,

Para conclusfo quanto a qualidade do produto, baseou-se no sistema de classificacdo definido nas Normas de
Padrées Minimos de Qualidade para Café Torrado em Grio e Torrado e Moido segundo Resolucdes SAA 30 e 31
(2007) e SAA 19 (2010), que considera o intervalo entre 7,3 e 10,0 da escala de qualidade como “Cafés Gourmet”:
intervalo entre 6,0 e 7,3 como “Cafés Superiores” intervalo entre 4,5 ¢ 6,0 como “Cafés Tradicionais” e a nota de
qualidade global minima recomendavel para fornecimento de 4,5, com a seguinte escala de qualidade global:

Escala de Qualidade Global

0 4,5 6,0 7.3 , 10
o : Cafés Cafés :
Néo irecgmendé[vel para forneqmento Frar ek Supsrores Cafés Gour’met
0 E 2 3 4 5 6 7 8 9 10
L muito ruim . ruim regular bom muito bom L
Péssimo - : Excelente

Preparo da bebida
A amostra de café “Referéncia’ e de "Café Da Manh4”, foram preparadas por percolagdo com o uso de filtro de
papel, usando-se a proporgéo de 50 g de pé de café para 0,5 L de agua mineral a 92°C.

-
CENTRO DE CIENCIA E QUALIDADE DE ALIMENTOS { @ ’f’l
Av. Brasil, 2880 « CEP 13.070-178 » Campinas/SP « Brasil o
Tel. 19 3743-1781/1810/1820 e-mail: ccga@ital.sp.gov.br ! 56 Lertficado

http:/ /www.ital.agricultura.sp.gov.br L ISO 9001 |
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GOVERNO DO ESTADO DE SAO PAULO

SECRETARIA DE AGRICULTURA E ABASTECIMENTO
AGENCIA PAULISTA DE TECNOLOGIA DOS AGRONEGOCIOS
INSTITUTO DE TECNOLOGIA DE ALIMENTOS
CENTRO DE CIENCIA E QUALIDADE DE ALIMENTOS

3. RESULTADO(S)

Analise Sensorial

Na Tabela 1 pode-se observar os resultados da analise sensorial quanto as caracteristicas de fragrancia do po,
aroma, defeitos, acidez, amargor, sabor, sabor residual, adstringéncia e corpo da bebida, com avaliacéo final da
qualidade global do café, enquanto a Figura 1 ilustra o perfil sensorial obtido.

Tabela 1. Valor médio e desvio-padréo obtido de 6 julgadores do ITAL para cada um dos atributos da anadiise
sensorial para o café “Café Da Manha”.

RAmM-CQ 2051/18 — "Café da Manha”

Lote: 0660, fabricagdo: 24/03/18 e validade: 17/07/19.

Atributos Resultados
Fragréncia do pé o 55 (04 )
Aroma da bebida ‘ 52 (05 )
Defeitos 44 (03 )
Acidez 33 (04 )
Amargor 50 (05
Sabor 53 (04 )
Sabor residual 54 (05 )
Adstringéncia 50 (04 )

» Corpo 54 (04 )
Qualidade global {cinco virgula quatro) 54 ( 0,4 ) (zero virgula quatro)
Fragrancia do pé
10
Qualidade gtobal\ Aroma da bebida
Corpo . Defeitos

. e i

Adstringéncia - / Acidez

Sabor residual ~Amargor

Sabor

—=— Tradicional —+-RAmM-CQ 2051/18 — "Café da Manh&”
Lote: 0660, fabricagédo: 24/03/18 e validade: 17/07/19.

Figura 1. Perfil sensorial obtido para a amostra “Café Da Manhd”, em comparagdo com a amostra de Referéncia
utilizada.

Pelos resultados obtidos da andlise sensorial, pode-se observar da Tabela 1 e da Figura 1 que a amostra de “Café
Da Manha”, apresentou média para qualidade global igual a 5,4 (cinco virgula quatro) permitindo ser classificado
como um café de qualidade “Tradicional”.

RELATORIO DE ENSAIO N°: RE-CQ 02.292/18 2/4



GOVERNO DO ESTADO DE SAO PAULO

SECRETARIA DE AGRICULTURA E ABASTECIMENTO
AGENCIA PAULISTA DE TECNOLOGIA DOS AGRONEGOCIOS
INSTITUTO DE TECNOLOGIA DE ALIMENTOS
CENTRO DE CIENCIA E QUALIDADE DE ALIMENTOS

OBSERVAGOES

a) O Centro de Ciéncia e Qualidade de Alimentos nao foi responsavel pela amostragem e coleta do material, cuja
identificagdo foi fornecida pelo interessado. Os resultados aplicam-se exclusivamente a(s) amostra(s)
analisada(s), sendo vedado o uso do nome do ITAL, sob pena de indenizago, para qualificar producéo sobre a
qual 0 mesmo no exerceu controle.

b) A integridade deste Relatério/Parecer é confirmada através do controle da validade da assinatura digital
incorporada no arquivo Adobe PDF. Todas as copias, impressas ou eletrdnicas, devem ser verificadas por
comparagéo com o arquivo Adobe PDF que exibe uma assinatura digital valida. Sua reprodugio sé pode ser feita
na integra, sendo requerida autorizagdo formal deste laboratério para reproducéo parcial.
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‘ o £ e ? e Retarg da Lirilade { shoratanial on Refaénda o
S Lnidade. o mm" R"ﬂ"' ook i Ardiises Fisicas, Senporiais o Estatistiva

GINA MARIA BUENO QUIRINO CARDOZO:02767025816 50:5,04 16 132625
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GOVERNO DO ESTADO DE SAO PAULO

SECRETARIA DE AGRICULTURA E ABASTECIMENTO
AGENCIA PAULISTA DE TECNOLOGIA DOS AGRONEGOCIOS
INSTITUTO DE TECNOLOGIA DE ALIMENTOS
CENTRO DE CIENCIA E QUALIDADE DE ALIMENTOS

ANEXO 1. Terminologia de avaliagdo

Fragréncia: Percepcdo olfativa causada pelos gases liberados do café torrado e moido, conforme os compostos
arométicos s3o inalados pelo nariz.

Fraco: quando a percepcao dos gases liberados lembra a café velho, perda de frescor.

Forte: quando a percepcéo dos gases liberados lembra a café fresco altamente desejavel, intenso.

Aroma Caracteristico da bebida: Percepcdo olfativa causada pelos volateis liberados da bebida do café ainda

Defeitos da bebida: Defeitos percebidos na degustacdo da bebida do café produzida por impurezas e grios
defeituosos do café. : e : :
Nenhum: bebida suave, fina, deﬁcha,-catacfariﬁﬁco de café, livre de defeitos e impurezas.
Intenso: odor & sabor intenso de terra, mofo, rangoso;. borracha, tabaco, queimado. madeira, azedo,
fermentado, conferidos pelos gréos defeituosos como ardido, preto e verde e impurezas como terra; areia, paus

Acidez:Pemepgéb Causada por substancias como acido clorogénico, cifrico, malico ¢ tartarico que produzem gosto
acido. Percebido nos lados posteriores da lingua. :

Fraco: pouco acido.

Forte: muito 4cido.

I. Pefcepcdo de gosto causada por substancias como cafeina, trigonelina, acidos cafeico € quinico e outros

ostos fendlicos que produzem o gosto amargo. E percebido no fundo da lingua. Este gosto é considerado
desejavel até certo ponto. E afetado pelo grau de torracdo e pelo método de preparo da bebida. Quanto mais escuro
0 ponto de torra. mais amargo € o café. ,

_ Fraco: pouco amargo.
Forte: muito amargo.

Sabor Caracteristico da bebida: Sensacio causada pelos compostos quimicos da bebida do café quando
introduzida na boca. ; : :
Fraco: quando a percepgdo € de bebida com perda de sabor de café, e com presenca de sabor estranho do
tipo, terra, fermentado, medicinal, oxidado, borracha queimada, herbaceo, etc.
Forte. quando a percepcdo é de bebida com sabor caracteristico de café e livre de sabores estranhos,
lembrando a caramelo, chocolate, nozes. péo torrado. :

Sabor Residual: Persisténcia da sensagéo de sabor apés a ingestdo da bebida de café.
Fraco: quando a sensacao residual é de queimado, indesejavel necessitando chupar uma bala para tirar o
gosto residual.
Forte: quando a sensacdo residual é agradavel, doce e acida, limpa;

Corpo:E a percepgao tatil de oleosidade, viscosidade na boca.
Fraco: Significa que a bebida ¢ rala, aguada; faltando consisténcia.
Forte: Significa que a bebida € concentrada, viscosa.

Adstringéncia: é a sensagéo de secura na boca deixada apds a sua ingestéo.
Fraco: Bebida suave, desce redondo.
Forte: Bebida muito aspera, adstringente, desce Quadrado.

Qualidade Global: ¢ a percepgéo conjunta dos aromas da bebida e de seu grau de intensidade, sendo que quanto mais
aromatico, melhor a qualidade do café; dos sabores caracteristicos do café; de um amargor tipico, mas n&o o resultante
da excessiva torra do grao (ou carbonizagio); da presenca nao preponderante do gosto dos graos defeituosos (verdes
escuros, pretos, ardidos) ou de sua inexisténcia, para o caso dos cafés gourmet; da inexisténcia do gosto caracteristico
de gréos fermentados, podres ou preto-verdes; do equilibrio e da harmonia da bebida, tudo se traduzindo numa
sensacdo agradavel durante e apos a degustagio.

RELATORIO DE ENSAIO N°: RE-CQ 02.292/18 44
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