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PREFEITURA DE JOINVILLE - SC

PREGÃO ELETRÔNICO N° 0109/2018
PROPOSTA DE PREÇOS

ESPECIFICAÇÃO DOS ITENS:

A.V. COMERCIO VAREJISTA LTDA ME
CNPJ nº 16.858.182/0001-76

Rua Edgar Linhares, 742 - Nova Esperança
CEP 88.336-210 - Baln. Camboriú/SC

Telefone/Fax: (47) 3360-8485
E-mail: avcomerciovarejista@gmail.com

Item Material UNID. Quant. Marca Amostra

5 e 1 0
CARNE SUÍNA EM CUBOS CONGELADOS - PERNIL Características Técnicas:
carne suína de pernil congelada, sem pele, sem osso, sem nervos e sem
cartilagem. Deve ser em cubos uniformes com pesagem de 15 a 25 g por cubo.
Deve apresentar coloração rosada, aparência firme e odor característico e
agradável. Será admitido até 5% de gordura aparente do peso líquido do produto.
O produto não poderá apresentar sinais de descongelamento (cristais de gelo). O
produto não poderá apresentar mais do que 5% de líquido após descongelamento.
Não poderá conter glúten, nem aditivos e coadjuvantes de tecnologia/elaboração.
Embalagem: deve ser intacta, acondicionada em pacotes de polipropileno
reforçado, bem vedado, contendo peso líquido de 1 Kg. Deve constar na
embalagem o peso, data de processamento, procedência da carne, carimbo de
inspeção sanitária municipal, estadual ou federal, conforme necessidade. Prazo de
Validade: Mínimo de 5 meses. Data de Fabricação: Máximo de 30 dias. Entrega:
Quinzenal
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ANÁLISE SEI Nº 2111707/2018 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 16 de julho de 2018.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 109/2018 Lote 2ª análise Item5 e
10

Produto Carne Suína em Cubos Congelados -
Pernil Marca King Alimentos

Fornecedor A.V. Comércio Varejista Ltda ME
Fabricante King Distribuidora de Alimentos EIRELI ME
Quantidade (kg/L): 1,016 kg Qtde amostra 4 Data 26/07/18
 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações

Embalagem íntegra  X A embalagem
estava furada

Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característico Observações

Aparência  X O corte difere do Termo de
Referência

Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/ConsistênciaX   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
 X  

Observações  A carne suína entregue estava em postas, quando o Edital solicita
em cubos.

 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica
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   X
Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

 X  

Observações

Para a analise das amostras levou-se em consideração o item 11.8
do edital nº 109/2018: "No caso de mesmo arrematante do item
cota 25% e cota 75% correspondentes (mesmo objeto) e de
mesma marca ofertada, o arrematante poderá apresentar amostra
para somente um dos lotes da cota".

Não foi entregue Alvará Sanitário do Proponente. Segundo o rótulo
o produto é vistoriado pelo SIE, porém não foi entregue documento
SIE do produto.

 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
 X

 

Nutricionistas avaliadoras: 

Lucimar Pereira Silva - CRN 10 0448

Taciana Machado dos Santos Duarte - CRN 10 3144

Documento assinado eletronicamente por Gisele Cristine da Silva, Gerente , em
30/07/2018, às 17:48, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº 21.863, de
30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 01/08/2018, às 07:56, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Taciana Machado dos Santos Duarte ,
Servidor(a) Público(a), em 01/08/2018, às 08:12, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.
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A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 2111707 e o código CRC 719F78AA.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

18.0.034805-0
2111707v5
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ANÁLISE SEI Nº 2111710/2018 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 16 de julho de 2018.
ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 109/2018 Lote 1ª análise Item5 e 10

Produto Carne Suína em Cubos Congelados
- Pernil Marca King Alimentos

Fornecedor A.V. Comércio Varejista Ltda ME
Fabricante King Distribuidora de Alimentos EIRELI ME
Quantidade (kg/L): 1,035kg Qtde amostra 4 Data 24/07/18
 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra  X A embalagem furada
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característico Observações

Aparência  X O corte difere do Termo de Referência
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/ConsistênciaX   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
 X  

Observações
O produto apresentou nervos. Também apresentou percentual de gordura
de 8,3% acima do limite estabelecido. O produto não foi entregue em
cubos, conforme determina o Edital para este item.

 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se aplica
   X

Observações  
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Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se aplica
   X

Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
 X  

Observações

Para a analise das amostras levou-se em consideração o item 11.8 do
edital nº 109/2018: "No caso de mesmo arrematante do item cota 25% e
cota 75% correspondentes (mesmo objeto) e de mesma marca ofertada,
o arrematante poderá apresentar amostra para somente um dos lotes da
cota".

Não foi entregue Alvará Sanitário do Proponente. Segundo o rótulo o
produto é vistoriado pelo SIE, porém não foi entregue documento do SIE
do produto.

 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
 X

 
Nutricionistas avaliadoras: 
Lucimar Pereira Silva - CRN 10 0448
Taciana Machado dos Santos Duarte - CRN 10 3144

Documento assinado eletronicamente por Gisele Cristine da Silva, Gerente , em
30/07/2018, às 17:47, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº 21.863, de
30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 01/08/2018, às 07:57, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Taciana Machado dos Santos Duarte ,
Servidor(a) Público(a), em 01/08/2018, às 08:12, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 2111710 e o código CRC F2648CBB.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br
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