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COMERCIO DE GENEROS AUIMENTICIOS i

PREGAO ELETRONICO N° 283/2020
Relagédo de amostras

Razéo Social: AGL COMERCIO DE.GENEROS ALIMENTICIOS LTDA - EPP

Enderego: RODOVIA BR 116 n° 2288 FGEASABEX 790 - 792
Municipio: CURITIBA i de Joinyilig ]
Estado: PARANA o B
CEP: 81690-500 R
CNPJ: 76.051.036/0001-66 L el .
Fone: 41 3348-7329 | o5 i U s
E-mail: licitaagl@gmail.com gsecrelsﬁva da r(; i S

\

=ik Cagdo |

A Secretaria de Educacé&o- Joinville/SC Servico da Alimentagéo e Nutricao Escolar

(SANE)

Item Material Unid Qtde

Marca

Colorau. Caracteristica Técnica: Produto constituido pela mistura de fubd e
urucum. Caracteristica Técnica: Produto constituido pela mistura de fub4 e urucum.
3 Deve apresentar aspecto de pé fino, de coloragdo alaranjada, com sabor e odor Kg 4
caracteristico. O produto nio podera conter gldten. N&o deverd apresentar sujidade, o~
umidade, bolor, rendimento insatisfatério, misturas e peso insatisfatério

S5

Cdrcuma em po Caracteristica Tecnica: Condimento Vegetal Simples constituido pelo o
rizoma de Clrcuma doméstica e/ou Clrcuma longa, L.. Deve apresentar-se em forma L
de pé homogéneo, de cor amarelo escuro, cheiro forte e com sabor picante,

levemente amargo. N3o poders conter Ke %
gliten ou tragos de gliten. Nao devers apresentar sujidades, umidade, bolor e peso
insatisfatorio.4+

SS

OREGANO: Condimento seco, obtido da erva de orégano. Nio podera conter gliten. Devers ser
preparado com matérias-primas de boa qualidade e ndo deverd apresentar cheiro acre ou

8 rancoso. Ndo deverd apresentar sujidade, umidade, bolor, rendimento insatisfatério, misturas e Kg 4
peso insatisfatdrio. Embalagem: Devers estar intacta, acondicionada em pacotes de polietileno ou
frascos de PET

Sabor Verde

Sal refinado iodado Caracteristica Técnica: Cloreto de Sodio, extraido de fontes
naturais, recristalizado, com teor minimo de 98,5% de Cloreto de Sédio sobre a
substancia seca, adicionado de antiumectante e iodo. O produto deve apresentar
9 aparencia de cristais de granulagdo uniforme, nfio devendo estar pegajoso ou Kg 4
empedrado, coloragdo branca, inodora e sabor salino salgado préprio. Deve estar
isento de sujidades, microorganismos patogénicos e outras impurezas capazes de
provocar alteragées do alimento. Ndo poderé conter gliten ou tragos de gliiten.

Apolo

Actcar Brance Refinado. Ingredientes: Agucar obtido 4 partir do caldo da
cana-de-acdcar (Saccharum officinarum), isento de fermentagdes; materia
terrosa; parasitas; detritos animais ou vegetais; umidade ou bolor. Devers
11 apresentar aspecto sélido com estrutura microcristalina que lhe confere Kg 4
granulometria fina e de alta capacidade de dissolucdo. Deve apresentar odor e sabor
préprio do produto. Classificaco: Grupo |, Classe | e Tipo Refinado Granulado. Nio
poderd conter corantes artificiais, COTA 25%

Alto Alegre

Arroz Integral. Caracteristicas Técnicas: Grupo: Beneficiado, Subgrupo: Integral, Classe:
Longo Fino, Tipo I. O produto deve conter no minimo 80% do peso dos grios inteiros.
Ndo deverd apresentar sementes tratadas, semente téxicas, insetos vivos tais como
carunchos e outras pragas, odor

forte, intenso ou ndo caracteristico. Os limites méximos de tolerdncia para

matérias estranhas e impurezas é de 0,10%, 0,15 % de mofados e ardidos, 1,75% de
picados ou manchados, 2% de gessados e verdes, 1% de vermelhos e pretos, 0,50% de
L amarelos e 4% de total de quebrados e quirera. COTA 75%

12e13 Kg 4

Sabor Sul

|

RODOVIA BR 116, 22881 km 10 - CEASA — PAVILHAO ILHA BOX 790 — CEP 81690-500
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EXTRATO DE TOMATE SIMPLES E CONCENTRADO O extrato de tomate deverd ser
preparado com frutos maduros, escolhidos, s3os, sem pele e sementes. O produto
devera estar isento de fermentagdes e nio indicar processamento defeituoso.
Ingredientes: Tomate, sal e aglicar. No podera conter gliten ou tragos de gldten.
COTA 75%

Kg 4 .-

Fugini

18e19

Feijdo Carioca Caracteristicas Técnicas: Classe: cores, tipo 1, grupo |, novo, ndo
torrado. Ndo podera apresentar gréos disformes e/ou torrados, coloragdo dos grios
com nuances diferentes, impurezas (grios partidos e pedras), bolor, mofo, caruncho,
rendimento inadequado. Serdo admitidos até 2% de impurezas e matérias estranhas. A
tipagem dever3 ser de acordo com a classificaciio da CIDASC, Deverd apresentar graos
macios, de fécil cocgdo. O produto ndo poderd conter gliten. Embalagem: Deve estar
intacta, acondicionada em embalagens de polietileno, vedado/selado, transparente,
resistente, contendo 1 kg, COTA 75%

Ke 4

Sabor Sul

20e21

Feijdo Preto Caracteristicas Técnicas: Classe preto, tipo I, grupo |, novo, ndo torrado.
Ndo poderd apresentar grios disformes e ou torrados, coloragdo dos grios com
nuances diferentes, impurezas (grdos partidos e pedras), bolor, mofo, caruncho,
rendimento inadequado. Serdo admitidos até 2% de impurezas e matérias estranhas. A
tipagem devera ser de acordo com a classificacio da CIDASC, Deverd apresentar gréos
macios, de fécil cocgdo. O produto niio podera conter gluten. Embalagem: Deve estar
intacta, acondicionada em embalagens de polietileno, vedado/selado, transparente,
resistente, contendo 1 kg. COTA 75%

Kg 4

Sabor Sul

22e23

Flocos de alho Caracteristica Tecnica: Produto constituido por Bulbos de Allium
Sativum, livre de materias estranhas e contaminacgées quimicas. Deve apresentar
aspecto de flocos laminados homogénos com sabor pungente e picante e de coloragédo
amarelada e odor pungente e forte, Ndo deve apresentar sujidade, misturas e peso
insatisfatério. Ndo podera conter sal de adigdo. N3o podera conter gluten ou tragos de
gluten. COTA

75%

Kg 4

SS

28e29

Sardinha Em 6leo. Ingredientes: Sardinha em conserva produzida com dgua de
constituicdo e dleo comestivel. O conteldo de carne presente deve constituir no
minimo 50% do peso liquido declarado na embalagem. O produto deve ser eviscerado,
descamado, livre de rabo, nadadeiras, barbatanas, calda e cabega. Admite-se presenca
de coluna vertebral e/ou espinha, desde que a mesma apresente consisténcia fridvel.
O produto deve apresentar cor, odor e sabor caracteristico. Deve ser elaborado com
matérias primas em perfeito estado de conservagdo e higiene, submetida a processos
tecnolégicos adequados. Ndo podera conter gliten ou tracos de gliten. COTA 75%

Kg 4

Nautigue

L)

Dados do Representante Legal da Empresa:
Nome: JOAO CARLOS TOSIN JUNIOR

CPF: 985.705.289-49
Cargo/Fung¢&o: PROCURADOR

Curitiba, 08 de Outubro de 2020.
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00/01/2024 hitps:Hautdigila|,azevedobastos.nol,brlhomefcomprovantel 117290901200904350409

REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL
ESTADO DA PARAIBA
CARTORIO AZEVEDO BASTOS
FUNDADO EM 1888
PRIMEIRO REGISTRO CIVIL DE NASCIMENTO E OBITOS E PRI%ATIVO DE CASAMENTOS, INTERDICOES E TUTELAS DA COMARCA DE
JOAO PESSOA

Av. Epitacio Pessoa, 1145 Bairro dos Estados 58030-00, Joao Pessoa PB
Tel.: (83) 3244-5404 / Fax: (83) 3244-5484
http://www.azevedobastos.not.br
E-mail: cartorio@azevedobastos.not.br

DECLARAGCAO DE SERVIGO DE AUTENTICAGAO DIGITAL

O Bel. Valber Azevédo de Miranda Cavalcanti, Oficial do Primeiro Registro Civil de Nascimentos e Obitos e Privativo de Casamentos, Interdigbes e
Tutelas com atribuicdo de autenticar e reconhecer firmas da Comarca de Jodo Pessoa Capital do Estado da Paraiba, em virtude de Lei, etc...

DECLARA para os devidos fins de direito que, o documento em anexo identificado individualmente em cada Cédigo de Autenticagdo Digital’ ou na
referida sequéncia, foi autenticados de acordo com as Legislagdes e normas vigentes®.

DECLARQO ainda que, para garantir transparéncia e seguranga juridica de todos os atos oriundos dos respectivos servigos de Notas e Registros do
Estado da Paraiba, a Corregedoria Geral de Justiga editou o Provimento CGJPB N° 003/2014, determinando a insergéo de um codigo em todos os
atos notoriais e registrais, assim, cada Selo Digital de Fiscalizagdo Extrajudicial contém um cédigo unico (por exemplo: Selo Digital: ABC12345-
X1X2) e dessa forma, cada autenticag@o processada pela nossa Serventia pode ser confirmada e verificada tantas vezes quanto for necessario
através do site do Tribunal de Justiga do Estado da Paraiba, enderego http://corregedoria.tipb.jus.br/selo-digital/

A autenticagéo digital do documento faz prova de que, na data e hora em que ela foi realizada, a empresa AGL - COMERCIO DE GENEROS
ALIMENTICIOS LTDA tinha posse de um documento com as mesmas caracteristicas que foram reproduzidas na copia autenticada, sendo da
empresa AGL - COMERCIO DE GENEROS ALIMENTICIOS LTDA a responsabilidade, Unica e exclusiva, pela idoneidade do documento
apresentado a este Cartorio.

Esta DECLARAGAOQ foi emitida em 09/01/2020 09:31:50 (hora local) através do sistema de autenticagdo digital do Cartério Azevédo Bastos, de
acordo com o Art. 1°, 10° e seus §§ 1° e 2° da MP 2200/2001, como também, o documento eletrénico autenticado contendo o Certificado Digital do
titular do Cartério Azevédo Bastos, podera ser solicitado diretamente a empresa AGL - COMERCIO DE GENEROS ALIMENTICIOS LTDA ou ao
Cartério pelo enderego de e-mail autentica@azevedobastos.not.br

Para informagoes mais detalhadas deste ato, acesse o site hilps://autdigital.azevedobastos.not.br e informe o Cédigo de Consulta desta
Declaragéo.

Cédigo de Consulta desta Declaragdo: 1429690

A consulta desta Declaragéo estara disponivel em nosso site até 09/01/2021 09:19:58 (hora local).

1Cédigo de Autenticagéo Digital: 117290901200904350409-1

2| egislagdes Vigentes: Lei Federal n° 8.935/94, Lei Federal n® 10.406/2002, Medida Provisoria n° 2200/2001, Lei Federal n° 13.105/2015, Lei
Estadual n° 8.721/2008, Lei Estadual n® 10.132/2013 e Provimento CGJ N° 003/2014.

O referido é verdade, dou fé.

CHAVE DIGITAL

00005b1d734fd941057f2d69febbc05b237e87509 f72e2f8a7bcfc068716fb1bad7d94b0f60e53666cIbc4dibc43f6abs99e825004481 aaa405a715419c8
179176844d835ee45828{948f4904ae30b9
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Presidéncin de Repoblicn
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PREFEITURA MUNICIPAL DE PARANAGUA
ESTADO DO PARANA

SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE
DEPARTAMENTO DE VIGILANCIA EM SAUDE

Alvara de Licencga Sanitaria - Grau de Risco |
N° 447/2019

A SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE, CONCEDE O PRESENTE ALVARA DE LICENGA SANITARIA DE ACORDO COM A LEI
13.331 DE 23/11/2001 E DECRETO 5.711 DE 05/05/2002. L

Cad, Econémicolinsc. Municipal Finalidade:
629 Definitivo
Nome / Razdo

ROMANI 8§ A IND E COM DE SAL

Nome Fantasia / Sobrenome

CPF/CNPJ y Codigo do Contribuinte Inscrigao Imobiliaria
76.491.836/0012-50 359190

Logradouro

AVENIDA Bento Rocha

Numero

437

CEP Bairro
83.221-565 ‘DOM PEDRO ||

Complemento

Area Ocupada
24.682,10

Atividade Principal
1099.6/99.00 - Fabricagdo de outros produtos alimenticios nio especificados anteriormente

Atividade(s) Secundaria(s)

1066.0/00.00 - Fabricag#o de alimentos para animais

Observacéao:

Paranagua, 29 de novembro de 2019

LICENGA VALIDA POR 1 ANO A PARTIR DA DATA DE LICENCIAMENTO,
O PAGAMENTO DA TAXA DEVERA SER EFETUADO 1 ANO APOS O PAGAMENTO ANTERIOR.
Este documento deve ser fixado em local visivel ao publico (art. 166 - Cédigo de Salde do Parana)

DATA DE LICENCIAMENTO:

"g fl ! 1":"1 ,*<-;,-26.} [LS:' ) E\}%W

FISCAL SANITARIO

Q-‘LQL}::.&..; \L«, Adve.
PREFEITURA MUNICIPAL b7 PARANAGUA i
Debora ’Cristina da Silva
edica Veterinaria

SEMS&;_Ma[ricula 8994

T g "

PREFEITURA MUNICIPAL O PARANAGUA
Julio Cesar da Silva
Aux. de Vigilancia Sanitaria

_h__SEMSA - Matricula 3756

Emilido por: DENADIR DO ROCIO SOARES DE LARA 29/11/2019 as 08:41:21 Pagina

1 de



Protocolo - AGL (7308574) SEI 20.0.118265-6 / pg. 10



" gen ~ r " Cédlgo ET-26
sal
DIENA Especificagao Técnica o 03
@ Produto Acabado Folha: 175
Produto: Sal Refinado com lodo
Marca: “Apolo”
| Tipo: Sal de Mesa
Fornetl:edor: Romani S/A Industria e Comércio de Sal
Supplier
. Avenida Bento Rocha, 311
igﬁire?' Paranagua — Parana — Brasil
©ss: CEP: 83221-565
Tei No.: +55 41 3721-3100
Fax No.: +55 41 3721-3114

Enderego de e-mail:
e-mail address:

refinaria@romani.com.br

N° de Registro do produto no érgido competente:
Number as of he registers of the product at the organ apt:

Produto isento de registro conforme:
- M.S. RDC N° 27/2010;
- M.S. RDC N° 153/2001;

- MAPA. IN 49,
Ingredientes Fornecedor % no produto Pais de origem Modiﬁ‘c?gﬁo
Composition Supplier % in product Country of origin ganctica
p PP Gl o g GM Status
Cloreto de Sodio ; : -
Sodium Chloride- Salinor / SPL 99.20% BraS|_I / Chl'ie Livre
Brazil / Chile Free
NaCl
Indukern/Incasa/AG
INS 535 Castro 5 China Livre
(YPS) Quimica/Base GR0as China Free
Quimica/Metalloys
INS 917 . . .
Brasil / Chile Livre
(KIO3) Indukern / Incasa 30 a 80 mg/Kg Brazil / Chile Ere
Matéria-prima Lavagem Centrifugagao
= i = i
Raw Malsrial Washing Centrifug
Descrigdo do processo U
Process description
Embalagem Classificagao Secagem
i &= =
Faoking Classification Drying

Recomendagdes da embalagem
Recommended labelling and declaration

Conservar em local seco
“To conserve in local dry”

Pais de produgéo Brasil
Country of Manufacture Brazil

Aparéncia: Cristais brancos
Caracteristicas Organolépticas Appearance White crystals
Sensorial characteristics Odor: Tipico

Odour Typical
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ifi s e Cédigo: | ET-26
DIANA Especificagido Técnica bo | ET
@ Produto Acabado Folha: 25
FIofutes Sal Refinado com lodo
Marca: “Apolo”
L Sal de Mesa

Condigoes de armazenamento
Storage conditions

Em local seco e ventilado ou em estrados especificos para

alimentos,

In dry and ventilated environment or in tanks specific for foodstuff,

with sanitation maintenance measures.

Prazo de validade

Shelf Life (closed, in the
original packaging, considering
the optimal storage conditions)

24 meses na embalagem original
24 months in the original package

Forma de fornecimento
Packaging

Pacotes de 1 kg em polietileno
1 kg polietilene packaging

Peso por unidade fornecida
Weight of unit provided

1 kg
1 kg

Condigoes de transporte
Transport conditions

Em veiculos limpos, protegido contra umidade e calor, ndo devendo
ser transportado juntamente com outros materiais que possam de

alguma forma contaminar o produto.

It shall be transported in clean vehicles, protected against humidity
and heat, and not along with other materials that may anyhow

Caracteristicas fisicas e
quimicas

Chemical and physical
standards

a) Umidade max

Moisture max 0.10% m/m
b) Insoluveis max

Water insolubles max 0.06% m/m
c¢) Calcio max

Calcium max 0.07% m/m
d) Magnésio max :

Magnesium max 0.03% m/m
e) Sulfato max

Sulfate max 0.2% m/m

f) NaCl base umida min

Sodium Chloride humid base min 99,20%
g) lodo metaléide/ kg de produto

(RDC n° 23, 24 de abril de 2013) 15 @ 45 mg/kg
h) Antiumectante max

AU-VI (INS 535 -YPS) Max 5 oo
(Decreto N° 756997 / 1975 do Ministério da PP
Saude)
i)pH a (10%) _

pH value (10%)

Distribuigdo granulométrica Abertura | Unidade Especificagbes
Mesh Size USA Size Unit Specifications
Malha n° 20 0,85 mm % Maximo de retengéo
Bolter nr 20 Maximum retention 5
Malha n° 140 0,105 mm % Minimo de retengéo
Bolter nr 140 Minimum retention 80
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=g ~ r u Cddigo: ET-26
sal
DIANA Especificacdo Técnica o i
Produto Acabado Folha: 315
Produto: Sal Refinado com lodo
Marca: “Apolo”
Tipo: Sal de Mesa
Padrdes microbiologicos
Microbiological Standards
T?.Et;;s Target in c.f.u./g Max. in c.f.u. /g Frequency of testing
Total contagem de aerdbios/ 0 0 NA
Total Aerobic Count (TVC)
Esporos aerdbios mesofilos
Aerobic mesophil spores 0 g NA
Esporos anaerdbios
Anaerobic spores P 0 NA
Enterobacteriacea 0 0 NA
Coliformes/ Coliforms 0 0 NA
E. coli 0 0 NA
Lactobacillus! Lactobacteria 0 0 NA
Staphylococcus aureus 0 0 NA
Leveduras/ Yeasts 0 0 NA
Humus/ Moulds 0 0 NA
Salmonella in 259 0 0 NA
Listeria monocytogenes in 25g 0 0 NA
Halobacterium salinarum 0 0 Lote / Stock

Lista de alergénicos

Comentarios

Allergenics list Comments
1. Leite e derivados Nao contém
Milk and milk derivatives Doesn't contain
2. Lactose Nao contém
Lactose Doesn't contain
3. Ovos e derivados Nao contém
Egg and egg products Doesn't contain
4. Soja e derivados Nao contém
Soy and Soy derivatives Doesn't contain
5. Cereais que contém gluten ou subprodutos N&o contém
Cereals that contain gluten and products thereof Doesn't contain
. Nao contém
B iien Doesn't contain
7.Trigo e derivados Nao contém
Wheat and wheat derivatives Doesn't contain
8. Centeio e derivados Nao contém
Rye and rye derivatives Doesn't contain
9. Milho e derivados Nao contém
Maize and maize derivatives Doesn't contain
10. Aipo e derivados Nao contém
Celery and celery derivatives Doesn't contain
11. Mostarda e derivados N&o contém
Mustard and mustard derivatives Doesn't contain
12. Alho e derivados Nao contém
Garlic or garlic derivatives Doesn't contain
13. Lupulo e derivados Nao contém

Lupin and lupin derivatives

Doesn't contain

14. Cafeina

N&o contém
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= ~ 7 . Cadigo: ET-26
ol Especificacdo Técnica I
@ Produto Acabado Folha: 4/5
Produto: Sal Refinado com lodo
Marca:
Tipo: Sal de Mesa
Caffeine Doesn't contain
16. Agucar N&o contém
Added Sugar (Sucrose/Fructose) Doesn't contain
16. Carne de boi e derivados Nao contém
Beef and beef derivatives Doesn't contain
17. Carne de porco e derivados Né&o contém
Pork and pork derivatives Doesn't contain
18. Galinha e derivados Nao contém
Chicken and chicken derivatives Doesn't contain
19. Peixe e derivados N&o contém
Fish and fish derivatives Doesn't contain
20. Marisco e derivados N&o contém
Seafood (crustacean & shell fish) and derivatives Doesn't contain
21. Cacau e derivados N&o contém
Cacao and cacao derivatives Doesn't contain
22. Fermentos e derivados Nao contéem
Yeast and yeast derivatives Doesn't contain
23. Semente de gergelim e derivados N&o contém
Sesame seeds and sesame derivatives Doesn't contain
24, Palma e/ou coco e derivados Nao contém
Palm- and / or coconut derivatives Doesn't contain
25. Nozes e derivados N&o contém
Nuts and nuts derivatives Doesn't contain
26. Amendoim e derivados Nao contém
Peanut and peanut derivatives Doesn't contain
27. Adogante artificial Nao contéem
Artificial Sweeteners Doesn't contain
28. Sabor natural ou artificial Nao contém
Flavours, natural, Nl or artificial (please specify) Doesn't contain
, : : Nao contém
29. HVP's (state whether acid or enzymatically hydrolysed) Bossit cantain
. N&o contém
30. Glutaminate (E 620 — E 625) g i
31. Didxido de Enxofre Nao contém

Sulphur Dioxide Doesn't contain
32. Nitilios 6 fillratos Podv.u= Conter / Can contain
Nitrites, Nitrates NO,: <5 ppm
’ NO;: <50 ppm
33. Outros conservantes encontrados no Mercado N&o contém
Other preservatives not already mentioned Doesn't contain
Nao contém
34. BHA/BHT (E 320 - E 321) Dossrt coptain
35. Acido benzdico N&o contém
Benzoic acid (E 210 - E 213) Doesn't contain
36. Parabene (E 214 - E 219) Eiﬁﬁﬁ?ﬁiﬁmm
37. Corantes Nao contém
Colourings Doesn't contain
38. Corante Azbico Nao contém
Azo colours Doesn't contain
39. Acido Sérbico N&o contém
Sorbic acid (E 200 - E 203) Doesn't contain
40. Pesticidas, herbicidas ou tratamentos agricolas Nao contém
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g o ¥ . Codigo: ET-26
o Especificacdo Técnica e T
@ Produto Acabado Folha: SIS
Produto: Sal Refinado com lodo
Marca: “Apolo”
Tipo: Sal de Mesa

Pesticides, herbicides or crop treatments Doesn't contain

41. Algum ingrediente que tenha sofrido irradiagéo N&o contém

Any ingredients which have been irradiated Doesn't contain

42. Cevada N&o contém

Barley Doesn't contain

43. Aveia N&o contém

Oats Doesn't contain

44, Variedade de trigo N&o contém

Spelt Doesn't contain

45. Variedade de trigo N&o contém

Kamut Doesn't contain

46. Crustaceos N&o contém

Crustaceans Doesn't contain

47. Cordeiro Néo contém

Lamb Doesn't contain

48. Borracha natural latex e luva latex N&o contém

Natural rubber latex contact and latex gloves Doesn't contain

49. Contém ou utiliza durante a fabricagéo organismos geneticamente

modificados ou produtos derivados (como as enzimas) N&o contém

Genetically Modified organisms or products derived from GM organisms | Doesn't contain

whether contained in or used during manufacturing (as in enzymes)
Carboidratos
Carbohydrates 0
Of which is sugars
Of which is starches
Gorduras
Fat content 0
Of which is saturated
Proteinas 0

Dados nutritivos em g/100g Protein content

Nutritional data in g/100g Valor energetico 0
Energetic value
Minerais 0
Minerals
Fibras 0
Fibre
Sadio
Sodium AR
Sal
Salt 99.20g

Eu confirmo que os dados acima estéo corretos e de acordo com a atual legislacao e foram feitas todas
as consultas necessarias aos fornecedores para a verificacdo da precisdo dos dados nesta
especificagao.

I confirm that the above data is correct and complies with current legislation and that all necessary
enquiries have been made from suppliers to verify the accuracy of the details given in this specification.

A produgao e processamento do produto estdo de acordo com as Boas Praticas de Fabricagédo (BPF's).
The production and processing of the product follows in accordance with (GMP) good manufacturing
practice in compliance of Hygienic conditions.

NOME / NAME: Ricardo Machado Bocolovski
CARGO / POSITION: Process Manager
ASSINATURA / SIGNED:

DATA /| DATE: 22/12/2016
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PREFEITURA MUNICIPAL DE COLORADO
ESTADO DQ PARANA
Av. Brasil, 1250 - Centro , Fones (44) 3321-1200 e Fax (44) 3321-1215
CEP:86690-000 - Colorado- Parana

CNPJ: 76.870.326/0001-03
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

A PREFEITURA MUNICIPAL DE COLORADO,

conforme protocalo n® 2020/2020 de 06 de Janeiro de 2020, concede
ALVARA DE LICENGA, para Localizagéo, Instalagso e Funcionamento de Estabelecimento de Comércio, Industria ,
Prestago de Servigos e OQutros,

[ RAZAG SOCIAL / NOME FANTASIA
USINA ALTO ALEGRE S/A - ACUCAR E ALCOOL

USINAALTO ALEGRE

Logradouro:  Fazenda JUNQUEIRA = ALTO ALEGRE Nimero'
Complemento: CEP: 86695-000
Bairro: AREA EXPANSAO URBANA
Distrito:
Cidade: Colorado UF: PR
C.N.PJ/CPE NO Protocolo Cadastro Economico Municipal
T Numers scrigio Munlopa
202072020 de 06 de
48.295.562/0014-50 Janeiro de 2020 469
Ty

Ativigade r[ \‘\

EABRICACAL DE ACUCAR Tid BRUTO FABRICACAD DF ACUCAR DE CANA REFINADOD. F'Aamc:r}'ci‘\o DE ALCOOL ﬁl’%@ﬁo D ENERGIA ELETRICA

BULTIVO DE CANA-DE-AGUCAR CRIAGAO DF BUVINGS PARA CORTE

f

¥ ot

- /J i
\ | A
(

i

i

\. o

mi@thsaa NOBORU NAKAG

Mﬂﬂﬂmﬂkﬂﬂﬁ
VALIDABERYE 317122020

OBSERVAGOES:

PODERA FUNCIONAR DE ACORDO COM A LEGISLACAO MUNICIPAL EM VIGENCIA
Colorado(PR), 6 de Janeiro de 2020,

A} O Presente ALVARA tém a validade neste do: 0, flcard sujeito a RENOVACAO.

8} Sera Exigida renovagdoe de ficenga sampre que ocorrer mudangas de rame de atividade, modificagées nas carncteristicas do
estabelac/mento ou transfardncia do local,

C) No caso de alteragdo lals como ; Encorramento, Mudangas de Enderego , Razdo Soclal, Ramo de Atlvidade, ete., o eontribuinte sera
obrgado a comunicar a Prefaitura dentro do Prazo maximo de 20(vente) dias.

1 - Sujelto a Licunga Sanitaria, Alvara Policial, Imposta Sin dical, Reglstro do Firmay (Individual - declaragio de firma Individual, colativa -
cépia do contrate social ou a publicagio da criagdo da socledade o Reglstro na Junta Comerecial de Parans ou Oficio da Titulos ¢
Documentos), Doclaragde parx inscrigio do cadastro fiscal e oulros,

2 - Evite Multas, avditorias, fiscaliragdo especial e outros aborrecimentas mantendo en dia sua situagio perante o Fisce, (Futuramonte
vocd precisard do Certidées para fins de s adoria , ltios , ponsdes, otc.)

Zelp polo sou Future)
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FICHA TECNICA

NOME DA EMPRESA: Usina Alto Alegre — S/A Agticar e Alcool
END.: Fazenda Junqueira, s/n° - CIDADE:Distrito de Alto Alegre - Colorado / ESTADO: PR.
C.N.P.J :48.295.562/0014-50 — INSC.ESTADUAL N°: 162.300.717-03

DADOS DO PRODUTO:
PRODUTO : Agiicar Refinado
MARCA : Alto Alegre
TIPO : Especial

REGISTRO : Dispensado

TECNOLOGIA DE PROCESSOS: :

O agiicar cristal € diluido e a calda filtrada em auto-filtros de pré-capa, descolorado em colunas de trocas idnicas,
pré-aquecido em um tanque dosador, concentrado em tacho concentrador, solidificado em batedeiras, peneirado
para eliminagdo de pedras em peneiras rotativas, secado em secadores rotativos, resfriados em resfriadores
rotativos, classificado em peneiras vibratérias e é transportado por elevadores de canecas e transportadores tipo
redler até as empacotadoras e enfardadoras, sendo depois os fardos submetidos a deteccio de metal e
acondicionados em magicont e o embarque feito através de empilhadeiras.

EXAME ORGANOLEPTICO / SENSORIAL :
Aspecto: Solido Amorfo Sabor: Doce

Cor: Branca

COMPOSICAO NUTRICIONAL CENTESIMAL APROXIMADA EM 5 gramas

Qtd. P/Por¢io % VD (*) Qtd. P/Por¢ao | % VD (*)
Valor calérico 20 keal 1% Fibra Alimentar Og Og
Carboidratos 5g¢ 2% Calcio 0g Og
Gorduras Totais Og Og Ferro 0g Og
Gorduras Saturadas Og 0g Sédio 0Og - Og
Colesterol Og Og Proteinas 0g Og

* Valores didrios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 keal ou 8400 kj. Seus valores didrios podem ser
maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas,

EXAME FiSICO - QUIMICO:

TESTE RESULTADO - Valores Médios ESPECIFICACAO
Polarizacio 99,64 °Z 99,5 °Z ( Minima )
Cor 26,45 Ul 75 UI ( Méxima )
Cinzas 0,048 % 0,20 % ( Maxima )
Umidade 0,061 % 0,30 % ( Méximo )
Sulfito 4,81 ppm 20 ppm ( Maximo )
Aciticares Redutores 0,216 % 0,40 % ( Maixima )

Usina Alto Alegre $/A - Agticar ¢ Alcool - UJU
Fazenda Junqueira - Distrito de Alto Alegre
836690-000 - Colorado - PR

|
Odor: Préprio do Produto
Tel. (44) 3340-8000 — Cx. Postal 61
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ALTO ALEGRE

EXAME MICROBIOLOGICO :
[ TESTE RESULTADO ESPECIFICACAO
Terméfilas Nao Produtorasde H,S |1 N°(+) 4N°(+)
MOMAS b rodutoras de H,S 06/10g 5 Esp./10g
Mesofilas 50 UFC/g 50 UFC/g
Leveduras/Bolores 0 UFC/g 50 UFC/g
Coliformes Ausente Auséncia (NMP)
Salmonellas Ausente Auséncia ( UFC/g)
Bacillus cereus Ausente Auséncia (UFC/g)
Staphylococcus aureus Ausente 10° (UFC/g)
EXAME MICROSCOPICO :
TESTE RESULTADO ESPECIFICACAO
Sujidades por Filtragiio, em 100 g Ausente Auséncia
ARMAZENAMENTO:

* Armazenar em local coberto, fechado, seco e limpo, longe de produtos quimicos.
¢ Recomendivel aplicar medidas preventivas de controle de pragas ( insetos, aves, roedores, etc ).

VALIDADE DO PRODUTO:
e 12 meses apés a data de fabricacio.

MODO DE PREPARO:
e Conforme aplica¢io.

EMBALAGENS ORIGINAIS INICIAIS ( PRIMARIA ):

Invélucro de filme plistico ( Polietileno ), espessura de 50 micra, formato 36,5 x 26 cm.
e Peso Liquido do produto: 1 kg,
e Tipo de vedagdo: Solda por fusiio do plastico.
e Peso da embalagem primaria vazia: 6 g.

Invélucro de filme plastico ( Polietileno ), espessura de 75 micra, formato 58 x 42 cm.
¢ Peso Liquido do produto: 5 kg.
e Tipo de vedagiio: Solda por fusio do pldstico.
o Peso da embalagem primaria vazia: 18 g.

Invélucro de filme plastico ( Polietileno ), espessura de 50 micra.
e Peso Liquido do produto: 25 kg.
e Tipo de vedaciio: Solda por fusio do plastico.

EMBALAGENS ORIGINAIS FINAIS ( SECUNDARIA ):

Invélucro de papel extensivo, material SOG ISKN 130, dimensdes 36,5 x 26 ¢cm.
e Peso liquido do produte: 10 kg.
e Tipo de Vedacio: Colagem e Fita Adesiva.
e Peso da embalagem secundaria vazia: 34 g.

Usina Alto Alegre $/A — Actear e Alcool - UJU
Fazenda Junqueira - Distrito de Alto Alegre
86690-000 - Colorado - PR

Tel. (44) 3340-8000 ~ Cx. Postal 61
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ALTO ALEGRE

Invélucro de papel extensivo, material SOG ISKN 130, dimensdes 105 x 80 cm.
e Peso liquido do produte: 30 kg.
e Tipo de Vedacdo: Fita Adesiva.
¢ Peso da embalagem secundaria vazia: 110 g,

Invélucro de papel extensivo, material SOG ISKN 130, dimensdes 96 x 75 cm.
e Peso liquido do produto: 25 kg.
e Tipo de Vedagdo: Costura,

[nvélucro de filme plastico (Polietileno), espessura de 60 micra, largura 118cm.
* Peso liquido do produte: 30 kg. (6x5)
e Tipo de Vedagio: Solda por fusio do plastico.
* Peso da embalagem secunddria vazia: 42 g.

VALIDADE:
e Impresso na embalagem no ato do empacotamento.

ROTULAGEM:

Os rétulos das embalagens primaria e secundaria ( respectivamente tipo flexografadas ) em que sera
entregue o produto constario todas as informagdes das exigéncias legais e as mesmas estario impressas
de forma clara e indelével. :

MANIPULACAO DO PRODUTO:

Empilhamento Maximo:
e Para armazenamento: 30 fardos.

Transporte:
e Para transporte: 10 fardos.

RESPONSAVEL TECNICO:

Nome : Edmilson Valério Nome : Jodo Aparecido Lesse

Conselho: Regional de Quimica Conselho: Regional de Engenharia e Arquitetura
Registro : CRQ: 09301730 - IX Regido Registro : CREA-PR: 19448/D

Tipo de Responsabilidade: Técnica Tipo de Responsabilidade: Producio
Departamento: Fabricagio de Ac¢iicar Departamento: Gerente Técnico Industrial

\%'WV\' | Y \
kY
Eng’ Edmilson Valério Jodo Apgkecido Lesse
Chefe da FAAC Gerente Técndustrial

Usina Alto Alegre S/A — Actear e Alcool - UJU
[Fazenda Junqueira — Distrito de Alto Alegre
§6690-000 — Colorade — PR

Tel. (44) 3340-8000 ~ Cx. Postal 61
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ESTADO DE SANTA CATARINA
PREFEITURA MUNICIPAL DE NAVEGANTES
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

DEPARTAMENTO DE VIGILANCIA SANITARIA

Vereador Nereu Liberato Nunes, 150, ANEXO A SECRETARIA MUNICIPAL, Centro, NAVEGANTES - CEP:
88370-232
Fone: (47) 3185-2363
Emitido per ELLEHN LECZKO em 24/09/2020 11:41 BRYT | GELK Satde v3.1.50.2 - CELK SISTEMAS LTGA

&
SUS
=4

Sistema
Unico
de Satds

ALVARA SANITARIO MUNICIPAL

NUMERO ALVARA VALIDADE
4512020 10/01/2021

NOME DA PESSOA FiSICA OU JURIDICA CNPJ/CPF
EVEREST INDUSTRIA DE ALIMENTOS LTDA 05.938.805/0001-02
NOME FANTASIA SETOR ,
SABOR SUL ALIMENTOS
ENDERECO - LOGRADOURO (RUA, AVENIDA, PRAGA) CEP
RUA Vereador Loureci Soares da Silva, 3418 88374-030
BAIRRO COMPLEMENTO FONE ;
Escalvados ,
PROPRIETARIO E/OU REPRESENTANTE LLEGAL :
AIGLE CAVALCA KNACK
CNAE DA EMPRESA !
1061-9/01 - Beneficiamento de arroz
RESPONSAVEL TECNICO CPF REGISTRC |CC/UF

O estabelecimento/edificag&o acima esta autorizado a funcionar/ser habitado conforme a Lei n°6320 de 1983 e de acordo
com a Lei complementar Municipal n 148 de 2012 .

LOCAL E DATA /
NAVEGANTES, : / _

PROTOCOLO: 5142020

MA NTER EM LOCAL VISIVEL AO PUBLICO



/



Everest IndUstria de Alimentos Ltda.

Rua Vereador Loureci Soares da Silva, n ° 3418, Bairro Escalvados,
CEP. 85874-030 Tel. (47) 3342-4011 Fax. (47) 3342-4711

alimentos

NAVEGANTES - SC

rICHA TECNICA

Arroz Parboilizado SABOR SUL
INTEGRAL -Tipo 1 - 1kg

CLASSIFICACAO

GRUPO Integral

SUBGRUPO Parboilizado

Integral
CLASSE Longo fino
TIPO 1
Informagéo Nutricional
Polgao de 50g (114 de xfcara ) de arroz cru

Quantidade por porgéo % VD
Valor Energético 75 keal = 735 kr
Carboidraios 3Gg 12%
Protervas 4.10 6%
Gorduras 'raiais 1,2g 2%
Gorduras Saturadas Og 0%
Gorduras 778ns %
Colesterol Oma 0%
Fibra Alimentar 2,19 8%
Sédio 12nla 0'é
Ferro ,6019 4%
Fero B
Fésforo 129mg 18%
Magnesio ;9mg 10°%.
Potassio 71 mg

2.000 Kcal nu 80110 U. Seus valores diarios podem ser
maiores ou menores dependendo do suas' necessidades
energelicas.

(") Quantidade nao significativa:

(") Nao possui valor diai7A7fgr r; | c secificad o.

11 jirr , 1
BENEFICIA [?Db r'STRIBUIDO POR:

Everest Ind( ti ia de Alimentos Ltda.
CN PI. 05.938.805/0001-02
INSCR. 255.9841-62
Indstria Brasileira

DESCRICAO DO PRODUTO

Os grdos do Arroz Parboilizado INTEGRAL
SABOR SUL, sdo submetidos ao processo de
parboilizagéo (tratamento hiciro-térmico),
melhorando assim sua composi¢cdo nutricional.

No grdao de arroz em estado natural,
vitaminas e sais minerais estdo adendos ria
pelicula e no germe do grdo. Com o processo de
parboilizacdo os componentes migram para 0
interior cio grdo. O sabor caracteristico e com
amarelado cios graos sao resultantes da mudanga
da estrutura do amido e fixagao dos nutrientes,
indicando que o arroz parboilizado INTEGRAL fero

preservadas suas propriedades nutritivas naturais.

DADOS PARA DISTRIBUICAO:

Ccoédigocio Produto: 1722
Embalagem: 1Kg
Apresentagao: Pacote pl<istice,
ﬁg_lxd: ?;cn(.:)te '18x140x220
Peso Ligq. pacote : 1,000 kg

Peso Bruto pacote : 1,010 kg

C6d. Barras EAN-13 7896735115552
Apresentagéo fardo: iOxtkg
Lxp oy 200x200X100
Peso Bruto fardo : 10,123 kg
Classificagédo Fiscal 1006.20.1.0
Validade: 12 meses

Conservag#o : Conservar em local seco e arejado, longe

de (orle:; odores e produtos quimicos.

N&o contem glirten.

SAC

4v4Aw._6bOE uhllrineritos. ¢Qi.t.r
sal orst1L@sppborsuiaime p t6s.com.fr

(47)3342-1011
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alimentos
FICHA TECNICA
Feijdo Preto, SABOR SUL
Tipo 1 - 1kg
CLASSIFICACAO DESCRIGAO DO PRODUTO
CLASSE Preto
(0] feijao preto Sabor
TIPO 1 industrializado através de rigoroso controle de
qualidade, limpeza e selecédo eletrénica.
GRUPO Feijdo Comum A matéria-prima é obtida de
| regionais, onde firmou-se parceria
produtores, com negociagcdes voltadas
qualidade, favorecendo consumidores,
produtores regionais e empresa.
Informacédo Nutricional
Porcéo de 45 g (3 colheres de sopa) de feijdo cru DADOS PARA DISTRIBUICAO:
Quantidade Por Porgé&o (aproximado) % VD* Cédigo do Produto: 00167
Valor Energético 155 kcal = 651 kj 8% Embalagem: Pacote plastico
Carboidratos 27¢g 9% Medida pacote HxLxP (mni): 43x150%x220
Proteinas 119 15% Peso Liquido: 1,0 kg
Gorduras Totais 0,59¢ 1% Peso Bruto: 1,009 kg
Gorduras Saturadas g 0% Cédigo de Barras EAN-13: 7896735115453
Gorduras 7rans Og *x .
(**) Acondicionamento: Fardo 30xlkg
Colesterol
©omg 0% Medida fardo HxLxP (mm): 190x350x540
Fibra Alimentar 9.6 0
09 38% Peso Liquido Fardo: 30,120 kg
Sédio 5,4mg 0%
Peso Bruto fardo: 30,3 kg
Ferro 3,0mg 21%
) Classificagdo Fiscal: 0713.33.19
Calcio 37mg 5%
Validade:
(*) % Valores Diarios com base em uma dieta de . 8 meses
2000 Kcal ou 8400 kj. Seus valores diarios podem ser f(c:’cr)tnserva(;ao. Cc;zservar ie':“ local seco e arejado, longe de
maiores ou menores dependendo de suas es odores e produtos quimicos.
necessidades energéticas. (**) Valor Diério ndo Né&o contém giditen.
estabelecido.
BENEFICIADO E DISTRIBUIDO POR: SAC
Everest Industria de Alimentos Ltda.
CNPJ. 05.938.805/0002-85 www.saborsulalimentos.com.br
INSCR. 905.00781-56 saborsui saborsulalimentoscorn br

Everest Industria de Alimentos Ltda,

Av. Nossa Senhora do Carmo, n° 1315 - Linha Caramuru
CEP. 85880-000 - Tel. (45) 3559-5012 - Fax. (45) 3559-5007

ITAIPULANDIA - PR

Indistria Brasileira (45) 3559-5012
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Everest Indlstria de Alimentos Ltda.

Av. Nossa Senhora do Carmo, n° 1315 - Linha Caramuru
CEP. 85880-000 - Tel. (45) 3559-5012 - Fax. (45) 3559-5007
ITAIPULANDIA - PR

alimentos

FICHA TECNICA

Feijdo Cores SABOR SUL

Tipo 1 - 1kg
CLASSIFICAGAO
CLASSE
TIPO

GRUPO |

Informacéo Nutricional
Porcéo de 45 g (3 colheres de sopa) de feijdo cru

Quantidade Por Porgcao (aproximado) % VD*
Valor Energético 155 kcal _ 651 g
Kj
Carboidratos 279 9%
Proteinas 11g 15%
Gorduras Totais 0,59g 1%
Gorduras Saturadas Og 0%
Gorduras 7rans Og (**)
Colesterol Omg 0%
Fibra Alimentar 9,69 38%
Sodio 5,4mg 0%
Ferro 3,0mg 21%
Célcio 371Tig 5%

(*) % Valores Diarios com base em uma dieta de
2000 kcal ou 8400 kj. Seus valores diarios podem
ser maiores ou menores dependendo de suas
necessidades energéticas. (**) Valor Diario ndo
estabelecido.

BENEFICIADO E DISTRIBUIDO POR:

Everest Industria de Alimentos Ltda.
CNPJ. 05.938.805/0002-85
INSCR. 905.00781-56
IndUstria Brasileira

DESCRIGAO DO PRODUTO

O feijdo carioca Sabor Sul ¢é uma
excelente fonte de fibras para o organismo.
Consumido junto com arroz, constitui uma
refeicdo com alto teor de proteinas. E saboroso e
tem excelente padrdo de cozimento.

Por ser um alimento que ndo pode faltar
no dia-a-dia do brasileiro, a Sabor Sul ndo podia
ficar de fora, e disponibiliza um produto que vem
atender aos anseios dos seus consumidores.

DADOS PARA DISTRIBUIGAO:

Cadigo do Produto: 00162
Embalagem: Pacote plastico
Medida pacote HxLxP (mm): 43x150%220
Peso Liquido: 1,0 kg

Peso Bruto: 1,009 kg
Codigo de Barras EAN-13: 7896735115477

Acondicionamento: Fardo 30xlkg

Medida fardo HxLxP (mm): 200x360x560
Peso Liquido Fardo: 30,120 kg
Peso Bruto fardo: 30,3 kg
Classificagdo Fiscal: 0713.33.99
Validade: 8 meses
Conservagdo: Conservar em local seco e arejado, longe
de fortes odores e produtos quimicos.
N&o contém gldten.

SAC

www.saborsulalimentos .com.br
saborsul®©saborsulalimentos .com.br
(45) 3559-5012
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CONDIMENTOS SS LTDA |codigo: 80005

Revisao: 2
FICHA TECNICA

N Produto: Colorau Pégina: 1

Data da Revisdo
16/12/08

PRODUTQO: Colorau

INGREDIENTES: Fub4 de milho enriquecido com ferro e &cido félico e concentrado oleoso de
urucum (Bixa Orellana). NAO CONTEM GLUTEN

PRAZO DE VALIDADE: 12 meses a partir da data de fabricacdo. Apds aberto deve ser
consumido em no méximo 30 dias, sendo conservado nas mesmas condic¢des.

ARMAZENAGEM: Armazenado em local fresco, seco e bem ventilado.
Produto isento de registro no M.S. conforme resolucao de n° 23 de 15/03/2000.

Caracteristicas Fisicas e Quimicas:
ASPECTO PO.

COR Avermelhada
ODOR Caracteristico
SABOR Préprio

INFORMAQ@ES NUTRICIONAIS
PORCAO DE 2g VD
Valor Calorico .................. 8kcal'ou 33,50k 0%
Carboidratos ..................... 1,509 0%
Proteinas ........cceeenerenrenes Og 0%
Gorduras Totais ............... 09 0%
Gorduras Saturadas ........ Og 0%
Gord. Trans Og ok
FiDIas .oooveeeeeeeeeeeeeeeeeenn, Og 0%
SOdio........ccouvvieiiiiann Omg 0%

* Valores diérios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400kj . Seus valores
s80 maiores ou menores dependendo de suas atividades.

EMBALAGEM : Embalagem em POLIETILENO TRANSPARENE contendo 1 kg

Responsavel técnico:

ﬁedﬁ'?c%h gtaVoloschen Kelia

N%con;sc
CRN n° 6355 Cltnr
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CONDIMENTOS SS LTDA | ctdo: so0sss

Revisdo: 2
FICHA TECNICA

1 7 Produto : AGAFRAO EM PO pégia: 1

Data da Revisdo

2110912009

Nome do Produto - A¢afrdo da terrgCudrcuma longa)

Marca: SS CONDIMENTOS .
Produto isento de registro no M.S. conforme resolucéo de n° 23 de 15/03/2000

NAO CONTEM GLUTEN

Nome: Condimentos SS Itda . ) . i
Endereco: Rua Acre, 746 - Boneca do Iguagu - S&o José dos Pinhais - Parana

Fone/fax: 41 3282-3383
CNPJ: 03.949.703/0001-59

Caracteristicas do Produto
Ingredientes: Curcumadesidratada e moida

Rotulagem de acordo com a ANVISA
Forma de Conservacédo: Local seco e arejado, em temperatura ambiente.

Evitar exposicéo a luz solar.
Data de validade: 12 meses

PROCEDENCIA: Vanucci imp. E Exp. Itda

Embalagem

Embalagens em polietileno com 1 Kg

Responsavel:

Keilia S. C. Voloschen

Nutricionista Keilla S. C. Voloschen
CRN n° 6355 ici

Nuiiicionista
CRN u2 6355
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- CONDIMENTOS SS LTDA |ctde: socos2

Revisdo: 1

FICHA TECNICA

Produto : Alho em flocos pégina: 1

Data da Revisao
12/02/2014

PRODUTO: ALHO DESIDRATADO EM FLOCOS

INGREDIENTES: Alho desidratado e fatiado.
PROCEDENCIA: China

NAO CONTEM GLUTEN
Produto isento de registro no M.S. conforme resolucéo de n° 23 de 15/03/2000.

PRAZO DE VALIDADE : 12 meses a partir da data de fabricacéo

ARMAZENAGEM : Local seco e arejado , em temperatura ambiente.
Evitar exposicdo a luz solar.

EMBALAGEM:

Embalagens em polietileno contendo 1 kg

Responsavel:

KeillaS. C. Voloschen
Nutricionista
CRN n° 6355 Keilla S. C. VOloschen

Nutricionista
CRN R 6355
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Sistema Estadual de Vigilancia Sanit-aria
Prefeitura Municipal de 1.10\'I'E ALTO

LICENCA DE FUNCIONAMENTO - VIGILANCIA SANITARIA

N°CEVS 353130814 -109-000014-1-4

DATA DE VALIDADE 03/11/2020

INo PROCESSO 1434/2013

N°PROTOCOLO 1426119 Datado Protocolo . 22/10/2019
(SUBGRUPO FABRIL

AGRUPAMENTO INDUSTRIA DE ALIMENTOS

ATIVIDADE ECONOMICA-CNAE  1095-3/00 FABRICAGAO DE ESPECIARIAS, MOLHOS, TEMPEROS E CONDIMENTOS
OBJETO LICENCIADO ESTABELECIMENTO

DETALHE. ESTABELECIMENTO FABRICANTE DE ALIMENTOS DE ORIGEM VEGETAL,

ELABORADOS SOB A FORMA ARTESANAL

RAZAO SOCIAL: FUGINI ALIMENTOS LTDA CNPJ ALBERGANTE:

NOME FANTASIA. FUGINI

CNPJ /CPF 00.588.458/0001-03

LOGRADOURO Avenida FUGITA NUMERO 1000
COMPLEMENTO

BAIRRO JARDIM NOVO PARAISO

MUNICIPIO MONTE ALTO
| CEP 15910-000

PAGINA DA WEB

RESPONSAVEL LEGAL. CRISTINA MASSAS FUGITA ABRAIIAO
CPF 15219714805
N° INSCR CONSELHO PROF

IRESPONSAVEL TECNICO NATALINO CARLOS MORETTO
(CPF 02039963804
iN° INSCR CONSELHO PROF 04224598

UF SP

CONSELHO REGIONAL N/A
UF.

CONSELHO REGIONAL CRQ
UF: sr

fvlict,+ii Cw i;ll O I'.levcs

R
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LICENCA DE FUNCIONAMENTO -VIGILANCIA SANITARIA
DATADEVALIDADE- 03/11/2020!,
IN°CEVS. 353130814-109-000014-1-4

CLASSES DE PRODUTOS E ATIVIDADES AU TORIZADAS
CLASSE DE PRODUTO:
ALIMENTO ARMAZENAR EM AREA PROPRIA
DISTRIBUIR
EMBALAR
EXPEDIR
EXPORTAR
FABRICAR
IMPORTAR

TRANSPORTAR

CATEGORIA:
ESPECIARIAS/TEMPEROS/CONDIMENTOS PREPARADOSICOLORIFICO
PRODUTOS DF TOMATE

88\% AUTORIDADE SANITARIA DA VIGILANCIA SANITARIA DE MONTE ALT?

CEDE A PRESENTE LICENGA DE FUNCIONAMENTO SENDO QUE SEU (S) RESPONSAVEL(1S) ASSUME (M) CONHECER A LEGISLAGAO
SANITARIA VIGENTE E CUMPRI-LA INTEGRALMENTE , INCLUSIVE EM SUAS FUTURAS ATUALIZAGOES, OBSERVANDO AS BOAS PRATICAS
REFERENTES AS ATIVIDADES E OU SERVIGOS PRESTADO, RESPONDENDO CIVIL E CRIMINALMENTE PELO NAO CUMPRIMENTO DE TAIS
EXIGENCIAS, FICANDO, INCLUSIVE , SUJEITO (S) AO CANCELAMENTO DESTE DQCUMENTO.

ASSUMEM AINDA INTEIRA RESPONSABILIDADE PELA VERACIDADE DAS INFORMAGOES AQUI PRESTADAS PARA 0 EXERCICIO DAS

ATIVIDADES RELACIONADAS E DECLARAM ESTAR CIENTES DA OBRIGAGAO DE PRESTAR ESCLARECIMENTOS E OBSERVAR AS EXIGENCIAS
LEGAIS QUE VIEREM A SER DETERMINADAS PELO ORGAO DE VIGILANCIA SANITARIA COMPETENTE ,

EM QUALQUER TEMPO, NA FORMA
PREVISTA NO ARTIGO 95 DA LEI ESTADUAL 10.083

DE 23 DE SETEMBRO DE 1998.
Miclie,liDeo 1indo Noas

1 \ Uir( tor,) ite Dep. 1 hC )UfIO
MONTE ALTO 23/10/ 2019

DATA DE DEFERIMENTO AUTORIDADE T 52)
CIENTES.

ASSINATURA DO RESPONSAVFL LEGAL LATA DE CIENCIA

ASSINATURA DO RESPONSAVEL, TECNICO DATA DE CIENCIA
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MUNICIPIO DE MONTE ALTO

Estado de Sao Paulo
Rua Dr. Raul da Rocha Medeiros , 1390 - Centro - 3244-3113

Alvara de Licenca para Localizacdo e Fiscalizacdo de
Funcionamento em Horario Normal e Especial

Exercicio: 2020
Validade: 31/12/2020

Nome: ;37903) FUGINI ALIMENTOS LTDA J
( CNPJ: 00588 458/0(01-03 Inscrigdo Estadual : 461.031.489.115
Enderego: Avenida FJGITA, 1000 Compl:

Ramo de Atividade : 1tJDUST.COMERC EXPIMP.ARMAZ.REPRES PROD.ALIMENT.E/GRLTRANSP

Inscrigdo: 7903 - Data Inicio da Atividade : 01106/1995
N° Auto de Vistoria : 2?2/2020 N° do Alvar4 : 2537/2020
Horario de F un cionamento Normal Horario de Funcionamento Especial
Segunda a Sexta Feira 24 HORAS Segunda a Sexta Feira:
Sabado 24 HORAS Sabado..r. ....... ...l
Domingo ... _.. ... 24 HORAS Domingo .......cccoeeeieaennnll
Feriados ... ... Feriados ... wooooion..
Obs J

IMPORTANTE
A Licenca poder4 ser cassada e determinado o fechamento do estabelecimento, a
qualquer tempo , desde que deixem de existir as condig8es que legitimam sua concesséo, ou
quando o contribuinte , mesmo ap6s a aplicagdo das penalidades cabiveis, n&o cumprir as
determinacdes da Pr ?feitura para a regularizagéo e situagdo do estabelecimento.

O Alvaré deveré ser fixado em local visfvel e de facil acesso a fiscalizagéo.

Lei n° 1563, de 0611211989.

Monte Alto(SP), 16 de Julho de 2020.

Valergi_ C{IStlnzAp ?}a tSIIVZi IRIEEEId“E“ID Meire Aparecida Marcussi Colontonio
Iretora de 1 hutos € Rendas Langcadora (Tributos Mobiliarios)
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FUg/ﬂ/ FICHA TECNICA DE PRODUTOS

PAG.: 1/ 4
TF NUMERO'REVISAO
EXTRATO DE TOMATE FT QAS.039/07
SETOR RELATOR VIGENCIA
QUALIDADE ASSEGURADA SIMARA AP. BECARO GIRIO 11.07.2006

1. DESCRIGAO

Extrato de tomate é o produto obtido atravésda homogeneizagdalo tomate e dos ingredientes,
submetidos ao tratamento térmico adequado.

Ingredientes: tomate. N&o contém Gliten.

O processo consiste de uma linha continua, onde apds a recepgédo dos tambores com a polpa de tomate,
é feito um rigoroso processo de higienizacdo dos mesmos, em seguida é bombeada por tubulacbes até
equipamentos de concentragdo a vacuo.

ApOs a concentracao, o produto € pasteurizado e serd envasado automaticamente na esvathgem
up pouch (filme aluminizado - sache). As etapas subsequentes sdo: - resfriamento, encaixotamento e
palletizacéo.

2. ESPECIFICAGAO E TOLERANCIAREFERENTES AO PRODUTO ACABADO

2.1 - Caracteristicas organolépticas

Parametro Especificagéo
Cor Caracteristico do tomate
Odor Caracteristico do produto elaborado adequadamente. Auséncia de

odores estranhos & composicao.

Sabor Caracteristico do produto elaborado adequadamente. Auséncia de

sabores estranhos a composic¢ao.

2.2 - Caracterfsticas Fisico-Quimicas

Min. Max.
Sdlidos sollveis lidos no refratdmetro (4brix) 10,00
pH 4,00 4,40
Acidez (% ac. citrico) - 1,60
PALAVRAS-CHAVE SETOR DATA RESPONSAVEL TECNICO
Extrato de tomate QAS 10.03.2020 Natalino Carlos Moretto

FT.QAS.039/07
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FT.QAS.039/07 PAG. 214

NaCl (%) 0,40 0,70
Consisténcia (cm) 6.00 8.00
Cor a/b (Konica Minotlta) 1,30 -
Liberagéo de soro Blotter test (mm) - 15
Peso liquido nominal (g) - sache 190 e 340

2.3 - Caracterfsticas Fisico-Quimicas - Linha Institucional

Min. Max.
Sélidos soluveis lidos no refratdmetro (°brix) 14,0 16,0
pH 4,00 4,40
Acidez (% ac. citrico) - 1,60
NaCl (%) 0,40 0,70
Consisténcia (cm) 6,00 8,00
Cor (Konica Minolta) 1,30 -
Liberacéo de soro Blotter test (mm) - 15
Peso liquido nominal (g) - sache 2.000

2.4 - Caracteristicas MicrobiolGgicas e Sanitarias
Auséncias de microrganismos patogénicos e dos que proliferem no produto ou que indiquem sua
ma manipulacdo. Devera estar isento de larvas, isento de fragmentos indicadores deste tipo de

contaminacéo.
O produto deve apresentar esterilidade comercial.

2.5 - Caracterfsticas Microscépicas

Presenca de elementos histoldgicos caracteristicos da espécie no produto.

3. EMBALAGENS

Filme aluminizado tipo s&nd up pouch.

4. ROTULAGEM

No rétulo do produto constardo as seguintes informagdes conforme solicitado pelRDC n2. 360 de
23.12.03 da ANVISA: -

FT.QAS.039/07



Protocolo - AGL (7308574) SEI 20.0.118265-6 / pg. 54



FT.QAS.039/07 PAG. 3/ 4

Dados do fabricante (nome, enderego, CNPJ, telefone SAC, e-mail e home page)
Nome do produto

Data validade

Lote

Peso liquido

Ingredientes

Condi¢cdes de armazenamento

Cédigo de barras

5. TRANSPORTE

Sera transportado em caminhdo adequado, protegido de forma adequada, que garanta a integridade do
produto e sema presenca de outros materiais que possamtaminar oproduto comsubstancias
estranhas e ao abrigo de chuva e poeira.

6. ARMAZENAGEM

O produto serd armazenado em locais cobertos, arejados, isento de umidade excessiva, livre de acao de

insetos, roedores e outros predadores.

7. PRAZO DE VALIDADE

O produto possui unshelf-fite de 12 meses (01 ano) em condi¢cfes normais de temperatura e umidade

de armazenamento, mantendo ao final do prazo de validade as caracteristicas sensoriais do produto.

8. INFORMAGAO NUTRICIONAL (PORGAO DE 30 g. / 02 COLHERES DE SOPA)

8.1 - Embalagem 340 g e 190 g

Quantidade por pog&o % VD (¥
Valor energético 15 kcal =63 kJ 1%
Carboidratos 3,39 1%
Proteinas 0,69 1%
Gorduras totais 0g 0%
Gorduras saturadas 0g 0%
Gorduras Trans 0g **
Fibras alimentar 0,79 3%
Sodio 122 mg 5%

FT.QAS.039/07
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FT.QAS.039/07 PAG. 4/4

(*) Valores diarios de referéncia com base ama dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kJ - Seus valores

diarios podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas.

(**) Valores diarios ndo especificados

8.2 - Embalagem 2,0 kg

Quantidade por pogéo % VD (*)
Valor energético 18 kcal = 76 kJ 1%
Carboidratos 39¢g 1%
Proteinas 0,79 1%
Gorduras totais Og 0%
Gorduras saturadas Og 0%
Gorduras Trans Og

Fibras alimentar 0,89 3%
Sadio 123 mg 5%

(*) Valores diarios de referéncia com base emma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kJ - Seus valores
diarios podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas.

(**) Valores diarios ndo especificados

9. REGISTRO NA VIGILANCIA SANITARIA

Este produto esta isento de registro de acordo com a RDC n°. 23 de 15 de marco de 2000.

FT.QAS.039/07
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Ficha Techica

SARDINHA AO PROPRIO SUCO COM OLEO COMESTIVEL

ESPECIFICACOES DO PRODUTO FINAL

Produto

Sardinha ao Préprio Suco com i:rleo Cornestwei

Espécie

Marca

Nautique

Local de producio
B

Registro do Estabelecimento

-==l-} SI+-2993

NAveydIites, Sdllld bdldlilld, Drds

Composicao

Peso liquido total

Peso dre naldo

a
Consumir antes d
Controle de insurnos

Controles ria linha de produgao

Controle do produto final

Alergenos

Valor energético
Carboidratos

Proteinas

Gordura Total

Gordura Saturada
Gordura Trans

Gordura Monoinsaturada
Gordura Poli-insaturada
7n4ega 3

Colesterol

Fibra Alimentar

Sédio

Composicéao

CONTROLE de QUALIDADE

| Sardinha, agua de constitui¢cdo, 6leo vegetal. ;;al

Inspecéo de ingredientes (pescado, 6leo, sai)
Controle de Insumos (latas e caixas)

I IACCP (Analise de Perigos e Pontos C r!ticos J
i PAC (Plano de Auto Controles)
13PF (Boas Praticas de Fabricagio)

;rantro:e,

Caracteristicas fisico-quimicas e oryanclept!cr.is

Estabilidade: esterilizagao

- llistamrna < 100ppm
sardinha, histamina.

112 Kcal/ 469 kJ

.

=
w
©

0.3g
Il 35mg

09
366 mg

DADOS TECNICOS DA LATA

Chapa de aco cromada revestida com verniz sanitémo Material em
A de acordo com 7,1 diretiva 1935.2004 CE

t Valores diario,

fechamento

VALORES NUTRICIONAIS MEDIOS EM 100g DE PESCADO

19

rl
11

Valores diarios ndo estabelecidos
Valores diarias ndo estabelecidos

Valores didric, , ruir) estabelecidos
narn esta[,elecado

0

Risco de corrosdo

Dimensdo da embalagem

Peso (g)

CONtato CoTTi o atmemnto est
Nenhum
1/4 ctub, retangular
e _ -
369

Dimenséao da caixa

Quantidade de latas por caixa
Quantidade de caixas por camada
" uantidade de camadas
Quantidade de caixas por pallet
Quantidade de latas por pallet
Quantidade por contéiner

Informacgéo na lata

informagao na caixa

Rua Prefeito Manuel Evaldo Muller
CNPJ n2.: 04.475.667/0001-00 - Fabrica de Conserva

PALETIZACAO
320 x 220 x 135

50
16

160
8000

3000 caixas (contéiner 20 pés,

DADOS DO ROTUJLO

o]

COPIA n

6 AUTENTICADA °

/ plica norma de rotulagem

Aplica padrdo de rotuiagern

SMG Industrial Ltda.
, n° 5561 - Navegantes - SC - Brasil -

CEP: 88 375-000 - Telefone: (47) 3342.-
de Pescado - SIF- 2993

335
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Ficha Tecnic

SARDINHA AO PROPRIO SUCO COM OLEO COMESTIVEL

Instru¢cbes de armazenamento
Ap6s aberto, retirar o produto da | ata e r aantr:r r( iV, r adO em
embalagem fechada por no maximo , % ° az,

PARAMETROS MICROBIOLOGICOS

Instrucdes de uso

Teste Unidade
Contagem Total de C oliformes 1,0X 10, ufog
Conta gem Total de Coliformes Termototeranses nv,ni .r-r-

cn i

j <10 ufC 19
MEMORIAL DESCRITIVO DE FABRICAGAO

u,0, uc lacnencnla con

Recepcdo
A sardinha utilizada e proveniente da pesca extrativa, fresca chega a fabrica em barcos de pesca ou ;ern caminhdes isotémr.cc

quando congelada é proveniente de empresas registradas no MAPA ou de importacdo, sendo recebida em carrrinhdes ou
conlainers refrigerados.

Na recepcédo a sardinha fresca é lavada com esguichos de agua clorada a 5ppm de cloro residual livre em esteira cavadora

continua, inspecionada e selecionada, amostras sdo coletadas para andlise sensorial, onde semi usada a t,e belado ! W. e

checagem da temperatura. Amostras com temperatura superior a 4,4°C sao encaminhada para analise; de e:st,anxnta. Na

recepcdo de sardinha congelada amostras sdo descongeladas para analise sensorial.

Camara de espera
\pri, liberada a sardinha fresca e acondicionada em caixas plasticas com goto eswirria e soquem para c_irnara de espera de

onde sai para a produgao conforme a ordem de chegada (primeira que che(Ja pnrn eira que sai)

Camara Fria e Descongelamento
A sardinha congelada fica estocada em cameras frigorificas a temperatura inferior a
de sardinha fresca 0 descongelarnento e feito em caixas plasticas na camara isotérmica.

de onde sa; ourar n prodiic m na i rit.a

Corte e Evisceragao
Para o enlatamento as sardinhas sédo cortadas e evisceradas em equipamento especifico que apus sepaiar o gel., rara arr.;;r,";

estas sdo lavadas em esteira continua com esguichos de agua clorada.

Salmoura
As sardinhas cortadas e evisceradas sdo recolhidas em uni tanque de polielileno com salmoura de cloreto de sadio a 24'Eie por

tempo que varia segundo as caracteristicas da salmoura. da matéria prima e do produto desejado

Enlatamento
Lna mesa propria as sardinhas sdo despejadas para que funcionarias treinadas as acondicione em canecos litografados

marcados segundo lote de producé&o e higienizados conforme o artigo 381 do RIISPOA. Esta etapa € executada de forma
propiciar uma o peso adequado de sardinhas em cada lata.

Recravagem
Apds o acondicionamento das sardinhas, os canecos sequem diretamente para a tecravadeira onde rocebern e adigao do

aquido de cobertura pré-aquecido & temperatura ndo inferior a 60'C e a tampa litografada. Neste equipamento a tampa e o
caneco sao apertados de forma a fechar a lata taermeticarnente, este procedimento e fedo em duas etapas sequenciadas
Preparacéo e Adicdo do Liquido de Cobertura
preparacdo do liquido de cobertura é executada em sal., especifica por funcionei o treinadgegiagu
para sei distnbuido pela tubulagéo.

Esterilizagcao
As atas recravadas séo lavadas ern lavadora continua e recolhidas em .estos ra?r taiicos que séo r,ondurd a a

ocorre em autoclaves, as latas sdo submergidas em agua aquecida a 1211C com presség;filenl i) F' de 3,'mur e.

atingido ap6s 59minutos de processo. Apos isto inicia-se a etapa de resfriamento com agua fria
Lavagem, Embalagem e Quarentena Apé6s a esterilizagdo as latas sdo novamente lavadas o sequeni para a ernb<,racpcrm. ond

seco revisadas e acolhidas em caixas de papeléo previamente identificadas, seguindo para o annazenamento e quarontnnsa
Parte de cada lote é acondicionado em estufa por 10 dias a 37°C sendo revisado antes de liberar cada lote

Armazenagem o Expedicao
A conserva fica armazenada a temperatura ambiente até epfmedgue ocorre em caminhdgstvl anaentc'a,gren, adns.

Navegan

enilspri Vargas la Sily ,
CPMV-SCn° 2313

SMG Industrial Ltda,

Rua Prefeito Manuel Evaldo Muller , n° 5561 - Navegantes - SC - Brasil - CEP: 88 375,000 1 F Icfane; (47) 3342 13

CNPJn°.: 04.475.667/0001-00 - Fabrica de Conserva de Pescado - SIF- 2993
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LINEA VERDE ALIMENTOS LTDA
CNP].03 291.62 -71-48

Clnea Ve 3 ' iesosiwe
Rod BR 116, 4608 - Bairro Alto
CEP: 82840-030

Fone / Fax: (041) 3027-4682
email: lineaverde @lineaverde .com.br

FICHA TECNICA
1- ldentificacdo:

Produto: Orégan@Origaniun vulgare).
Registro: Dispensado de registro conforme resolucdo RDC- ANVISA 27 - 06 de Agosto de

2010.
Lote: 4810B013R

Vai: 22/02/21.

2- Identificacdo de fracionamento:

Empresa: Linea Verde Alimentos.
Endereco: BR 116, Bacacheri 4608 CEP: 82590-200.

Telefone/Fax: (41) 3027-4682/ 3027-4683.
CNPJ: 03291625/000148.
Inscricéo estadual 1901.91487-74.

3- Caracteristicas Organolépticas:

Aspecto: Folhas trituradasecas e soltas.
Cor: Verde.

Odor:  Aromatico, Caracteristico.
Sabor: Caracteristico.

4- Estocagem:

Armazenado sobre paletes ou prateleiras em lugares ndo exposto a luz solar direta, poeira,

umidade alta e pragas contaminantes.
Apbs aberto conservar o produto bem fechado, para manter suas caracteristicas e propriedades

até o consumo final.

5- Utilizacao:

O orégano(Origanrun vu/garef uma erva perene e aromatica, muito utilizada na
cozinha do Mediterraneo. S&o utilizadas as suas folhas, frescas ou secas, pelo sabor e

aroma que dao aos pratos. Considera-se que as folhas secas tem melhor sabor.

E um ingrediente imprescindivel da culinaria italiana, onde é utilizado em molhos de
tomate, vegetais refogados, carne e é claro na pizza. Junto com o0 manjericao da o
carater da culinaria italiana.



Protocolo - AGL (7308574) SEI 20.0.118265-6 / pg. 72



ALERGICOS: POI)E CONTER SOJA.

6- Informag¢do Nutricional:
Produto: Orégano SABOR VERDEn&o contém glGten).

PORCAO, .59(1 Colher de Ché uantidade D
Valor calérico 4 keal/17 kI 0
Carboidratos | 0
Proteinas : o o
Gorduras Totais Q o
—Gorduras Satorad
= a 0
Gorduras Trans o, o
Fibra Alimentar An
P g 0
Sodio I'm 0

* % Valores diarios com base em uma dieta de 2.000kcal ou x.4000kJ. Seus valores diarios podem ser
maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas.

Todas as informacdes contidas nesta especificacdo foram elaboradas através de analise e
repassadas a Linea Verde Alimentos pelo fornecedor do produto.
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TCOMERCOD ATACADISTA

PREFEITURA DE JOINVILLE
PE 283/2020

RECIBO DE ENTREGA DE AMOSTRA E ALVARAS SANITARIOS

PR COMERCIO ATACADISTA EIRELI
CNPJ:33.488.848/0001-60

Rua Edgar Linhares, 756 - Nova Esperanca
CEP 88.336-210 - Bain. Camborit/SC
Telefone: (47) 3311-0715

prcomercioatacadista@gmail.com

|Apresentamos nossa proposta conforme segue:

Item
5

24 e
25

26 e
27

Material /Descritivo:

Unid. Quant.

Marca

Erviha Seca, partida, sem pele. Acondicionado em embalagem pléstica resistente, bem
vedada. Devera ser preparado com matérias-primas sas, limpas, isentas de matéria
terrosa, de parasitos e de detritos animais elou vegetais. Nao devera apresentar
umidade, bolor, rendimento insatisfatorio, coloragdo escura, misturas e peso
insatisfatério. Embalagem: Devera estar intacta, acondicionado em embalagem plastica
resistente, bem vedada, contendo até 500g. Prazo de Validade: Minimo de 8 meses.
Data de Fabricagao: Maximo de 45 dias. Entrega: Mensal.

Unid. 4

JUREIA

Farinha de mandioca. Produto obtido pela ligeira torracédo da raladura das

raizes de mandioca previamente descascada, lavada e isenta do radical cianeto.
Grupo: farinha seca; Subgrupo: extrafina; Classe: branca; tipo |. Nao devera apresentar
misturas, residuos e/ou impurezas. Nado devera apresentar odor forte e intenso (ndo
caracteristico do produto) além de coloragcdo anormal (brancas com pontos amarelo
escuro e/ou marrom). Embalagem: Devera estar intacta, em pacote de polietileno
transparente sem rupturas, de 1kg. Prazo de Validade: Minimo de 5 meses. Data de
Fabricagdo: Maximo de 30 dias. Entrega: Mensal.

Unid. 4

MANA

Lentilha. Caracteristicas Técnicas: Lentilha, classe: misturada, tipo 1. N&do podera
apresentar mal estado de conservagao, fermentagao, mofo, odor

estranho, carunchos ou detritos. Ndo devera apresentar percentuais de impurezas
acima de 0,5% (graos queimados, pedras, cascas). Ndo podera conter gliten.
Embalagem: Devera estar intacta, acondicionado em embalagens de polietileno,
transparente, resistente, de até 500 gramas. Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabricagao: Maximo de 30 dias. Entrega: Mensal.

Unid. 4

JUREIA

Macarréo de Farinha Integral Parafuso sem Ovo. Caracteristicas técnicas: Massa
Alimenticia Seca Integral, no formato parafuso. Nao devera conter em sua composi¢cao
ovos, conservantes, corantes ou aromatizantes. N&o deveréa conter farinha refinada.
N&o devera apresentar sujidade, bolor, manchas ou fragilidade a pressao dos dedos. A
massa alimenticia ao ser posta na agua ndo devera turva-la antes da coccao. Nao
devera estar fermentada ou rangosa. Pés - coccao, a massa ndo podera apresentar
textura ou consisténcia de empapamento. Embalagem: Devera estar intacta,
acondicionado em embalagens de polietileno, ransparente, resistente, bem vedado, de
até 1lkg. Prazo de Validade: Minimo de 6 meses. Data de Fabricagdo: Maximo de 30
dias. Entrega: Mensal.

Unid. 4

GALO

A WN PP

DOCUMENTOS APRESENTADOS JUNTO COM AMOSTRA:
ALVARA SANITARIO PR

ALVARA SANITARIO FABRICANTE JUREIA

ALVARA SANITARIO FABRICANTE MANA (JUCILIA)
ALVARA SANITARIO FABRICANTE GALO (SELMI)

RECEBIDO DIA: 2 / 1\-) /

NOME/ASSINATURA: _- ve- y g .

Balneério Camboriu , 08 de OUTUBRO de 2020.

fl1&l tc
PAOLA YU MORIKAWA RODRIGUE
CPF: 009.1b .479-17 RG: 46830642
SOCIA ADMINISTRADORA

- 3.488.848/000 -601

3

1.E.: 260063312

LCARLINGARES Y 36 519
ANC - CnR
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Estado de Santa Catarina

Prefeitura Municipal de Balnedrio Camborit
Secretaria da Salide e Saneamento

Divisao de Vigilancia Sanitaria

PREFEITURA

\/— n-s
"OR ALVARA SANITARIO
N°30479
Nome da Pessoa Fisica ou Jurfdica
PR COMERCIO ATACADISTA EIRELI
~Denominagac ComercTal—Nome FanisE eNPIrePE
NI 33.468.84810001. 60
Endereco- Logradouro (Rua, Avenida , Praga) N
R EDGAR LINHARES 756
Bairro Municipio /Estado
NOVA ESPERANCA BALNEARIO CAMBORIU - SC

Atividade:

Comércio atacadista de produtos alimonticios em geral

Comércio atacadista do frutas, verduras, raizes, tubérculos, hortalicas o legumes frescos
Comércio atacadista de carnes bovinas o suinas e derivados

Comércio atacadista de pescados o frutos do mar

Comércio atacadista de bebidas ndo especificadas anteriormente

Comércio atacadista de péies, bolos, biscoitos o smilares

EoldDCICCHITIENO € CenCid

1 ( A N alelEsthaduain” 6 33 e seus decrefos
Lei Complementar Municipal n ° 4012019, Decreto Municipal n°® 8766 / 2017 e Portaria MS n°® 15651 / 1994
VALIDO ATE
### 3111212020 ###
Concedido por: DIVISAO DE VIGILANCIA SANITARIA

Rua 1.500, no 1.100 - Centro, Balnedrio Cambori-SC - Fone/fax (47) 3261-6200 - Email: vsanitaria @bc.sc.gov.br

Autoridade de Saude (Assinatura de Validag&o)

daCosta
Fiscal
MJUicult:4 4 S
OBSERVAGOES:
MANTER EM LOCAL VISIVEL AO PUBLICO
Carimbo e Assinatura
Administrativa 1 Diregéo
RECEBIDO EM: / /

Nome Legivel:

Entregue por:

elii
Qi#Sy,*2E O Autenticag8io Digital Cédigo :106221905201149880551-1 Cartério Azevédo Bastos
Av. Presidente Epiticio Pessoa - 1145
Valor Total do Ao : RS 4,56 Balrro doa Estado, Jo&o Pessoa - PB

-, (83) 32445404 - cartorlorazevedobaatos .not.br 1301. Vélber Azevoa7NV ntvanda Cavalcanti
[1 Q Selo Digital Tipo Normal C : AKB17730-6V9F; u btips: lazoved obaslos .not. br
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ESTADO DE SANTA CATARINA
PREFEITURA MUNICIPAL DE POMERODE
SECRETARIA DE SAUDE - SESA

ALVARA SANITARIO 0 0

ESTABELECIMENTOS INDUSTRIAIS, COMERCIAIS E AGROPECUARIOS R S
ESTABELECIMENTOS DE SAUDE, EDUCAGCAO E OUTROS
2E90FF7489
BDATA INTCIO ATIVIDADE CONTROLE DE EMISSAO PRAZO DE VAUDAOE
5257 011011,001 972/2019 3111212020
NOME OU RAZAO SOCIAL wﬁc'PJ
BIGUA ALIMENTOS INDUSTRIA E COMERC|O [ TDA 10 205 462/0001-00

NOME FANTASIA/ SOBRENOME
BIGUA ALIMENTOS

168

COMPLEMENTO

Helga Pedrini
CEP BAIRRO
69.107-000 Centro
ATIVIDADE PRINCIPAL

4639701 Comércio atacadista de produtos alimenticios em geral

ATIVIDADE SECUNDARIA

4729699 Comércio varejisa de produtos alimeniicios em geral ou espedalizado em produtos alimenticios néio especificados
anteriormente
Moagem o fabricagéio de produtosde origem vegetal n&o espedficados anteriormente

1069400
4639702 Comércio atacadiga de produtosalimenticios em geral , com atividade do fadonamento e acondicionamento assodad

1099699 Fabricacéo de outros produtosalimentidosnéioes pecificadosanteriomente

O ESTABELECIMENTO ACIMA ESTA AUTORIZADO A FUNCIONAR CONFORME LEI COMPLEMENTAR NA 75 DE 12 DE

DEZEMBRO-DE-2001
INFORMAGOES ADICIONAIS
AUTORIDADE DE SA
S{oET
Ma ati A terber oeio
RESPONSAVEL TECNICO --ri el ,rl a VISA
NOME/RAZAO CPF/CNPJ
M
VISIVEL AO PUBLICO
CONCEDIDO POR:
LOCAL E UA7A
I VIGH-ANCIA-SANITARIA-DE ROMERODE-
POMERODE SC, 12de Novembyode 2019
VISA VISA - VIGILANCIA SANITARIA DE POLIERODE

Rua Hermann Wi -0T7 - Centro - POMERODE - 89.107-000
Fono:@47 )3387—%(;“% -Emalladmsevisargpomorodo  .sc.govhr sus

X0

Imprespor MAGALI ACHTERBERG BOEING em 12 de Novermbr de 209
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ESTADO DE SANTA CATARINA
PREFEITURA MUNICPAL DE SANGAO
SECRETARIA DE SAUDE

VIGILANCIA SANITARIA

ALVARA SANITARIO n° 10/2019
PARA.

(X) Estabelecimentos industriais , comerciais e agropecuarios
Habitacéo (Habite-se)
Estabelecimentos de Saude, de EducacRié- Escolare outros

NOME DA PESSOA FISICA OU JURIDICA CNPJ OU CPF N-:
JUCILIA MARTINS CEREAIS LTDA. 11.938.14810001-98

DENOMINACAO COMERCIAL - NOME FANTASIA DO ESTABELECIMENTO
JI.JCII IAMAR ING CFRFAIS | TDA

ENDEREGO -- LOGRADOURO (RUA, AVENIDA, PRAGA) N° CEP:

SC 143 - - KM4 88711 000
BAIRRO: MUNICIPIO FONE:
CENTRO SANGRO (48199838-0100

ATIVIDADE ECONOMICA (DESCRICAO):
COMERCIO ATACADISTA DE MERCADORIAS EM GERAL, COM PREDOMINANCIA DE
PROVO [0S AL.IMF.NTICIOS

O/A ESIABL LECIMENTOIEDIFICACAO ACIMA AUTORIZADO (A) A FUNCIONAR/SER
HABITADA, CONFORME A tF11 FSTADUAL. N°6 320 DE 20 DE DEZEMBRO DE 1983 E SEUS
REGULAMENTOS. E LEIS MUNICIPAIS 200198, 045113.

PRAZO DE VALIDADE : LOCAL E DATA:
09111!2.020 SANGAO 10/11/2019

CONCEDIDO POR:
VIG11_ANCiA SANITARIA MUNICIPAL

AUTORIDADE DE SAUDE: FISCAIS:
SINARA ES1 EVAN EDUARDO ANGELI CORREA

O13SEt1VAGt.O In,y,uy.ro Sanilarla Reteront o a Disiribui 80 do Alimentos.

MANTER EM LOCAL VISIVEL AO PUBLICO
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Sistema Estadual deVigilancia Sanitaria
Prefeitura Municipal de SUMARE

LICENGA DE FUNCIONAMENTO - VIGILANCIA SANITARIA
N°CEVS:355240301-109-000002-1-3 DATA DE VALIDADE: 31/03 /2 021

N° PROCESSO:

Data-do-Protocolo——1216212620—
N° PROTOCOLO: 164120
SUBGRUPO: FABRIL
AGRUPAMENTO: INDUSTRIA DE ALIMENTOS
ATIVIDADE ECONOMICA-CNAE: 1094-5100 FABRICAGAO DE MASSAS ALIMENTICIAS
OBJETO LICENCIADO: ESTABELECIMENTO
DETALHE: ESTABELECIMENTO FABRICANTE DE ALIMENTOS D E ORIGEM VEGETAL,
ELABORADOS SOB A FORMA ARTESANAL
RAZAO SOCIAL: PASTIFICIO SELMI SA CNPJ ALBERGANTE:
NOME FANTASIA: PASTIFICIO SELMI SA
CNPJ / CPF: 46.025.72210001-00 .
LOGRADOURO: Rodovia VIRGINIA VIEL DALL'ORTO NUMERO: S/N KM1,9
COMPLEMENTO:
BAIRRO: SAO FRANCISCO
MUNICIPIO: SUMARE
CEP: 13175-586 UF: SP
PAGINA DA WEB: WWW.SELMI.COM.BR
RESPONSAVEL LEGAL: RICARDO OLIVEIRA SELMI
CPE: 05322828842 CO!\ISELHO REGIONAL: N/A
N° INSCR. CONSELHO PROF: UF:sp
RESPONSAVEL TECNICO: DAVI ALMEIDA NOGUEIRA
CONSELHO REGIONAL: CREA
CPF: 12239850833
N° INSCR. CONSELHO PROF: 5060333041 UF: sp

RESPONSAVEL TECNICO SUBSTITUTO: MAMARA TRASFERETI

CONSELHO REGIONAL: CREA
CPF: 31995964875
mo IKicrw rnNicPi un P 414 UF: SP
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LICENCA DE FUNCIONAMENTO - VIGILANCIA SANITARIA

N°CEVS:355240301-109-000002-1-3 DATA DE VALIDADE: 31/03/2021

CLASSES DE PRODUTOS E ATIVIDADES AUTORIZADAS
CLASSE DE PRODUTO:
ALIMENTOS INDUSTRIALIZADOS

ARMAZENAR EM DEPOSITO FECHADO
EXPORTAR

FABRICAR

IMPORTAR PARA USO PRORIO

TRANSPORTE PROPRIO

CATEGORIA:
MISTURA PARA O PREPARO DE ALIMENTOS
BISCOITOS, BOLACHAS
FARINHAS
BISCOITOS, BOLACHAS
FARINHAS
MASSAS ALIMENTICIAS

O(A) AUTORIDADE SANITARIA DA VIGILANCIA SANITARIA DE SUMARE

CONCEDE A PRESENTE LICENGA DE FUNCIONAMENTO, SENDO QUE SEU(S) RESPONSAVEL(IS) ASSUME (M) CONHECER A LEGISLAGAO
SANITARIA VIGENTE E CUMPRI-LA INTEGRALMENTE, INCLUSIVE EM SUAS FUTURAS ATUALIZAGOES, OBSERVANDO AS BOAS PRATICAS
REFERENTES AS ATIVIDADES E OU SERVIGOS PRESTADO, RESPONDENDO CIVIL E CRIMINALMENTE PELO NAO CUMPRIMENTO DE TAIS
EXIGENCIAS, FICANDO, INCLUSIVE , SUJEITO (S) AO CANCELAMENTO DESTE DOCUMENTO.

ASSUMEM AINDA INTEIRA RESPONSABILIDADE PELA VERACIDADE DAS INFORMAGOES AQUI PRESTADAS PARA O EXERCICIO DAS
ATIVIDADES RELACIONADAS E DECLARAM ESTAR CIENTES DA OBRIGAGAO DE PRESTAR ESCLARECIMENTOS E OBSERVAR AS EXIGENCIAS

LEGAIS QUE VIEREM A SER DETERMINADAS PELO ORGAO DE VIGILANCIA SANITARIA COMPETENTE, EM QUALQUER TEMPO, NA FORMA
PREVISTA NO ARTIGO 95 DA LEI ESTADUAL 10.083 DE 23 DE SETEMBRO DE 1998.

SUMARE
LOCAL

31/03/2020
DATA DE DEFERIMENTO

Codigo de Validacédo: 1585671729569

A autenticidade deste documento deveréd ser confirmada na pagina do Sistema Vigilancia
Sanitaria, no enderecgo: https://sivisa.saude.sp.gov.br/sivisa/cidadao/
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