Secretaria de Administracao
Unidade de Suprimentos

PREGAO ELETRONICO n° 008/2013

NUMERO DO PREGAO JUNTO AO BANCO DO BRASIL: 469139

O Municipio de Joinville, com sede na Avenida Hemm&ugust Lepper n.° 10, Centro, Joinville/SC —
CEP: 89.221-901, por intermédio da Unidade de $gntos da Secretaria de Administracdo, inscrita
no CNPJ sob n° 83.169.623/0001-10, e Coordenadaridrea de Licitagdes, torna publico que fara
realizar licitagdo na modalidadRREGAO ELETRONICOdo tipomenor preco por lote,do Registro

de Precospara futura e eventualaquisicdo de alimentos para suprir as necessidaddas Unidades
Escolares do Municipio de Joinville,conforme especificacbaso Anexo |, a ser regida pela Lei
Federal n° 10.520, de 17 de julho de 2002, a Lenitpal n°® 4.832, de 22 de setembro de 2003,
Decreto 5.450 de 31 de maio de 2005, Lei Complesneartt 123 de 14 de dezembro de 2006, com
aplicagcdo subsidiaria da Lei n° 8.666, de 21 daquite 1993 e alteracdes posteriores e demais normas
legais federais, estaduais e municipais vigentes

Os documentos relacionados a seguir fazem paegrarite destBregaa

Anexo | — Quadro de Quantitativo e Especificacbednifdas do(s)ltem(ns), e Valores
Estimados/Maximos;

Anexo Il — Modelo de Proposta de Precos;

Anexo lll — Declaracao de que o licitante cumpisposto no inciso XXXIIl do art. 7° da Constituaga
Federal,

Anexo IV — Modelo de declaragcéo de atendimentmaslicdes de habilitacao;

Anexo V — Modelo sugerido de Atestado de Capacidaamica,;

Anexo VI - Analises Laboratoriais;

Anexo VII — Andlise das Amostras;

Anexo VIII — Procedimentos normativos para entrégs géneros alimenticios nas unidades escolares;
Anexo IX — Relagao de escolas;

Anexo X — Rotulagem;

Anexo XI — Minuta da Ata de Registros de Precos;

Anexo Xl — Minuta do Contrato.

1 - DA LICITACAO

1.1 - Do Objeto do Pregéo

1.1.1 - A presente licitacdo tem como objet®Registro de Precopara futura e eventualaquisicao
de alimentos para suprir as necessidades das Unidesdl Escolares do Municipio de
Joinville, de acordo com especifica¢des, quantitativos e ¢oadiestabelecidas no Anexo | e
nas condi¢des previstas neste Edital.

1.1.2 - O valor estimado total para a aquisicdo do objtste pregdo é de$ 10.796.980,58Dez
Milhdes Setecentos e Noventa e Seis Mil, Novecestditenta Reais e Cinquenta e Oito
Centavos), fixos e irreajustaveis conforme dispasténexo | deste Edital.
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1.2 - Local:

www.licitacoes-e.com.br “Acesso Identificado”

1.3 - Referéncia de Tempo

Todas as referéncias de tempo no Edital, no Avisaueante a Sessdo Publica observarédo
obrigatoriamente o horéario de Brasilia - DF e, ddesma, serdo registradas no sistema eletronie e
documentacéao relativa ao certame.

1.4 - Recebimento das propostas

Data/Hora: De 15/02/2013 a 27/02/2013 atéBa300horas.

1.5- Abertura das propostas

Data/Hora:  Dia 27/02/2013 as 08:30 horas.

1.6 - Inicio da Sessdo de Disputa de Precos - Aplisa de precos serd em até 3 LOTES
simultaneos.

1.7 - Inicio da Sessdao de Disputa de Precos

Data/Hora:  Dia 28/02/2013 as 08:30 horas patates 01 até 17.

1.8 - Inicio da Sessao de Disputa de Precos

Data/Hora:  Dia 01/03/2013 as 08:30 horas patates 18 até 34.

1.9 - Término da Sesséao Principal

05 minutos para cada lote apds o inicio da sess@isduta.

1.10 - Término do Periodo Adicional

Até 30 minutos apos o término da sessao principal.

1.11 — Da Execucéo da Licitacéo

A Unidade de Suprimentos, Coordenadoria da ArealidigacGes, na qualidade de interveniente
Promotora, processara a presente licitacdo, destinandasea objeto a Secretaria de Educacao

1.12 — O Edital e seus Anexos encontram-se dispogisr no endereco eletrénico identificado no
subitem 1.2 e no portal eletrbnico da Prefeitura Mnoicipal de Joinville, na péagina
http://www.joinville.sc.gov.bipodendo, também, ser requerido junto a Unidade dSuprimentos da
Prefeitura Municipal de Joinville, Avenida Hermann August Lepper n® 10 - Cep: 89221-901 -
Joinville/SC de segunda a sexta-feira, durante o hario de expediente, das 08:00 as 14:00.

2 —DOS RECURSOS FINANCEIROS

2.1 - As despesas provenientes do objeto desta licitag@oerdo pelas seguintes dotacdes
orcamentarias:

n.° 133/2013 — 00006.00001.00012.00306.00013.2.001033.3.3.86@@M.00.00.00 — Aplicacbes

Diretas — Recursos Proprios

n° 134/2013 -00006. 00001.00012.00306.00013.2.001033.3.3.3@@®M0.00.00 — Aplicacdes

Diretas — PNAE

3 - CONDICOES DE PARTICIPACAO

3.1 —Poderao participar desta licitacdo os interessqdesatenderem as exigéncias estabelecidas neste
Edital.

3.2 —_N&o sera admitida a participacdo de proponees:
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3.2.1 —Em faléncia ou concordata, que se encontrem emegsocde recuperacdo judicial ou
extrajudicial, sob concurso de credores, em dig&olou em liquidagéo;

3.2.2 —Punidos com suspenséo do direito de licitar ouratart com a Administracdo, inscritos ou nao
no Cadastro Central de Fornecedores do Municipidoieville, durante o prazo estabelecido para a
penalidade;

3.2.3 —Que tenha sido declarado inidéneo por qualguernddgdAdministracao direta ou indireta, com

qualquer 6rgdo PUBLICO FEDERAL, ESTADUAL, MUNICIPAtu do DISTRITO FEDERAL;

3.2.4 —Cujos diretores, gerentes, sécios e empregadas sgjevidores ou dirigentes da Administracéo
Publica Municipal,

3.2.5—- E vedada a participacdo de consorcio.

4 — DO CREDENCIAMENTO PARA PARTICIPAR DO CERTAME

4.1- Para acesso ao sistema eletrbnico, os intel@ssam participar do Pregao deveréo dispor de
chave de identificacdo e senha pessoal e intravsifeobtidas junto as agéncias Banco do Brasil

S.A. sediadas no Paisem custo aos proponentes interessados

4.1.1- Eventuais duvidas para obtencédo da senha, &ewer solicitadas pekelefone 0800.785678
(BB responde)

4.2- A chave de identificacdo e a senha terdo vddidde 01 (um) ano e poderdo ser utilizadas em
gualquer pregéo eletrbnico, salvo quando cancelaalasolicitacdo do credenciado ou por iniciatiea d
Banco do Brasil S.A., devidamente justificada.

4.3- As pessoas juridicas ou empresarios individdaigerdo credenciar representantes, mediante a
apresentacdo de procuracdo por instrumento publicparticular, com firma reconhecida, atribuindo
poderes para formular lances de precos e pratidastos demais atos e operagdes no “licitacoes-e”.
4.4- Em sendo sdcio, proprietario, dirigente (oueasshado) do interessado proponente, devera
apresentar copia do respectivo Estatuto ou ConBatial, no qual estejam expressos seus poderas par
exercer direitos e assumir obrigacdes em decoaélectal investidura.

45- E de exclusiva responsabilidade do usuério osith senha, bem como seu uso em qualquer
transacdo efetuada diretamente ou por seu repaesenhdo cabendo ao Municipio ou ao Banco do
Brasil S.A. a responsabilidade por eventuais daegsrrentes de uso indevido da senha, ainda que por
terceiros.

4.6- O credenciamento do fornecedor e de seu rapieege legal junto ao sistema eletronico implica
a responsabilidade legal pelos atos praticadopresauncdo de capacidade técnica para realizacdo das
transagdes inerentes ao Pregéo Eletronico.

4.7- Todos os representantes deverdo identificgraodo segmento de atividade que representam.

5- DA PARTICIPACAO NO CERTAME

5.1- A participacdo no certame se dard por meioid@addo da senha pessoal e intransferivel do
representante credenciado, e subsequente encanainmtoada proposta de precos, exclusivamente, por
meio do sistema eletrbnico através do siew.licitacoes-e.com.bropgcdo “Acesso Identificado”,
observando a data e o horario limite estabeleaiditem 01 deste Edital.
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5.2 — O proponente declarard no sistema, antes dstnagsua proposta, que cumpre plenamente os
requisitos de habilitacdo e que sua proposta estédomformidade com as exigéncias do instrumento
convocatorio.

5.3 — A declaracéo falsa relativa ao cumprimento @aglisitos de habilitacdo e proposta sujeitara o
proponente as sanc¢des previstas neste edital.

5.4- Cabera ao proponente acompanhar as operac@@stema eletrénico durante a sessao publica
do Pregdo, ficando responsavel pelo 6nus decordenferda de negdécios diante da inobservancia de
guaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou desoanexao.

5.5- No caso de desconexdo com o Pregoeiro no @eataretapa competitiva do Pregéo, o sistema
eletrdbnico podera permanecer acessivel aos profE@ara a recepcdo dos lances, retornando o
Pregoeiro, quando possivel, sua atuacao no cersameprejuizo dos atos realizados.

5.6- Quando a desconexao persistir por tempo suparid (dez) minutos, a sessao do Pregdo sera
suspensa e tera reinicio somente apds comunicapéessea aos participantes.

5.7 — O proponente devera comunicar imediatamenteaaeddo Brasil (Orgédo provedor do sistema)
gualquer acontecimento que possa comprometer  gi a inviabilidade do uso da senha, para
imediato blogueio de acesso.

6 - DA FORMA DAS PROPOSTAS DE PRECOS

6.1 - A proposta de precos escrita deverd ser apeat@eream papel datilografado ou impressa por
gualquer processo eletronico, em idioma naciora €otacdes alternativas, emendas, rasuras ou
entrelinhas, devendo a ultima folha ser datadasmada pelo representante legal do proponente
devidamente identificado e, apresentada em umeovitendo identificacédo, endereco, telefone, fax e e
mail.

6.1.1 - Os proponentes deverdao ofertar precos independearascada um dos itens sob pena de
desclassificacao;

6.1.2 -Nao serdo aceitas propostas sem a assinaturpm@seatante legal do proponente devidamente
identificado;

6.2 - A proposta escrita devera ser apresentada ddacom o modelo constante do Anexo |l deste
Edital devera conter:

a) aidentificacao do objeto ofertadg observadas as especificacdes constantes nos g\ahexyoesente
Edital, informando as caracteristicas, modelo, m@&@uaisquer outros elementos referentes ao bem
cotado, de forma a permitir que o pregoeiro possdniiente constatar que as especificagcbes no
presente Pregao foram ou ndo atendidas;

b) o preco unitario e preco totaldeverdo ser cotados em reais, com no maximo 3)(dtgarismos
decimais, e neles estarem inclusas todas e quaidgspesas, tais como, transportes, segurostasibu
diretos e indiretos incidentes, encargos sociamuneracao e outros pertinentes ao objeto licitado;

c) o numero do item ofertado que devera corresponder exatamente ao item eidadatdo Anexo |
deste Edital;

d) o prazo de validadeda proposta, que ndo podera ser inferior a 6@€aés) dias, contados da data
limite para apresentacdo das propostas neste Pregéo
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6.3 - Se a adjudicagdo ndo puder ocorrer dentro do geeréle validade da proposta, ou seja, 60
(sessenta) dias, e caso persista o interesse diploneste podera solicitar a prorrogacao daleale
da proposta por igual prazo.

7 — DO ENVIO DA PROPOSTA PELO SISTEMA ELETRONICO

7.1 — Ao enviar sua proposta pelo sistema eletréoi® proponente devera necessariamente postar
apenas o valor total para cada lote licitado.

7.2 - O encaminhamento de proposta pressupde o plerfedaomento e atendimento as exigéncias de
habilitacdo previstas no Edital e seus Anexos. @pgmente sera responsavel por todas as transacoes
gue forem efetuadas em seu nome no sistema etmirG@ssumindo como firmes e verdadeiras suas
propostas e lances.

7.3 -O numero do item ofertado devera corresponder exatte ao item e quantidade do Anexo | deste
Edital;

7.4 — Ao apresentar sua proposta € imprescindivellg o proponente registre expressamente, no
campo “informacdes adicionais” do sistema eletrdbn@ a marca, modelo, caracteristicas e
quaisquer outros elementos referentes ao bem cotgdde forma a permitir que o pregoeiro possa
facilmente constatar que as especificacdes no prate Pregdo foram ou ndo atendidas, de acordo
com as especificagdes do Anexo | deste Edital, gmma de desclassificacéo.

7.5 - Quanto ao valor da proposta postada eletroraenente todas entrardo na
disputa de lance, porém somente sera classificadavalor da proposta gue estiver
dentro do valor estimado.

8 - DA ABERTURA DA SESSAO ELETRONICA E DA FORMULACA O DE LANCES

8.1- A partir do horério previsto no sistema, terizio a sesséo publica do Pregédo Eletrénico, com a
divulgacédo das propostas de precos recebidas pel@sndicado no item 1 deste Edital, passando o
Pregoeiro a avaliar a aceitabilidade das propostas.

8.2- Aberta a etapa competitiva, os representantss pdoponentes deverdao estar conectados ao
sistema para participar da sessao de lances. Alaada ofertado o participante sera imediatamente
informado de seu recebimento e respectivo hor&riedistro e valor.

8.2.1- SO serdo aceitos lances cujos valores forenrionés ao Ultimo lance que tenha sido
anteriormente registrado no sistema.

8.2.2- Nao serao aceitos dois ou mais lances de meaing yprevalecendo aquele que for recebido e
registrado em primeiro lugar.

8.2.3— Nao serdao admitidos lances que contiverem qagalkjemento que possibilite a identificacdo do
proponente.

8.3- Durante o transcurso da sessao publica, oscipamites serdo informados, em tempo real, do
valor do menor lance registrado. O sistema nddghwvé o autor dos lances aos demais participantes.
8.4- A etapa de lances da sessédo publica sera edaemadiante aviso de fechamento iminente dos
lances, emitido pelo sistema eletrénico, no prasvigto para encerramento. Apds 0 esgotamento do
prazo da sessdo principal, transcorrera periodoioadi de tempo, de até trinta minutos, (tempo
randémico que esta atrelado ao sistema) findo é sprd automaticamente encerrada a recepcao de
lances.
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8.5- Apols o encerramento do periodo adicional de tengpetapa de lances, o sistema identificara a
existéncia da situacdo de empate prevista no 4rdadLei Complementar n°® 123/06. Nesse caso 0
pregoeiro convocara a Microempresa ou Empresa daelRe Porte que se encontra em situagdo de
empate informando que a mesma devera, em 5 minof@$ar novo lance, inferior ao menor lance
registrado. Durante o periodo, apenas a empreseocata podera registrar o novo lance como
arrematante.

8.5.1— Nao passando para a condicdo de arrematanteragviipresa ou Empresa de Pequeno Porte
mais bem classificada, na forma do item anterEng® convocadas as remanescentes que porventura se
enquadrem nessas categorias e cujas propostaasnestentro do limite estabelecido no art. 44 da Lei
Complementar n® 123/06, na ordem classificatéaga p exercicio do mesmo direito.

8.5.2- Entende-se por empate aquelas situacdes ensquestas apresentadas pelas Microempresas
e Empresas de Pequeno Porte sejam iguais ou aféiri® por cento) superiores a proposta mais bem
classificada.

8.5.3- O disposto no subitem 8.5 somente se aplicasidp a melhor oferta inicial ndo tiver sido
apresentada por Microempresa ou Empresa de Pegoeteo

9- DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO

9.1- Os documentos de habilitacdo, em uma via, meéalmente, numerados em sequéncia e
rubricados em todas as suas paginas por represemegal do proponente ou preposto, deverdo ser
apresentados:

a) em original;_ou

b) copia autenticada por cartério; ou

C) copia autenticada por servidor autorizado dadate de Suprimentos do Municipio de Joinville,
mediante a exibicdo dos originais antes da enttega&nvelopes; ou

d) exemplar da publicacdo em 6rgdo da imprensabfic

9.1.1- Somente seréo:

a) aceitos documentos originais, cépias ou puldieadegiveis, que oferecam condi¢cdes de andlise por
parte do pregoeiro;

b) autenticado(s) documento(s) através da apresentie seu(s) original(is);

9.1.2- Serao aceitos comprovantes de regularidadd,fdodos na rede internet, desde que os mesmos
tenham sua validade confirmada pelo pregoeiroasa de habilitacao.

9.2- A documentacéo para fins de habilitacéo é cridd de:

a) prova de regularidade para com a Fazenda Federal Divida Ativa da Unidao,compreendendo os
tributos administrados pela Secretaria da Receitieifal e Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional,

b) prova de regularidade fiscal para com a Fazendi&stadual do domicilio ou sede do proponente,
expedida pelo 6rgado competente;

c) prova de regularidade fiscal para com a Fazendslunicipal do domicilio ou sede do proponente,
expedida pelo 6rgdo competente;

d) prova de regularidade relativa a Seguridade Soal— INSS

e) prova de regularidade relativa ao Fundo de Garaia por Tempo de Servico- FGTS;

f) declaracdo de que o proponente cumpre o dispostm inciso XXXIII do art. 7° da Constituicdo
Federal, conforme Anexo lll do Edital;
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g) certiddo negativa de faléncia ou concordata, reperacdo judicial ou extrajudicial, expedida

pelo Distribuidor do Foro ou Cartério da sede dappnente;

h) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistasconforme Lei 12.440 de 07 de julho de 2011.

i) balanco patrimonial e demonstragcdes contabeis ddtimo exercicio socialja exigiveis, contendo as
assinaturas do representante legal da empresaentidor responsavel, com os respectivos termos de
abertura e encerramento do livro diario, registradoJunta Comercial ou Cartério de Registro, que
comprovem a boa situacao financeira da empresadeaea sua substituicdo por balancetes ou balangos
provisorios;

i.1) o licitante podera apresentar balanco patrimomgrinediario a fim de demonstrar alteragéo
relevante em sua capacidade econdmico-financeiraredatdo aos dados contidos no balanco
patrimonial anterior, tais como eventos supervaag(fusdo, incorporacao, cisao etc.);

i.2) os interessados terdo a faculdade de apresentarepale empresa de auditoria, 0 que dispensara a
Administracao de outras investigacoes;

i.3) as empresas que adotam ao SPED (Sistema PubbdtuEsgao Digital) deverdo apresentar copia
do termo de autenticagdo e balanco, bem como tdarabertura e encerramento, visados em todas as
paginas pelo representante legal da empresa;

i.4 — Conforme Instrucdo Normativa RFB n° 926 de 11 decmale 2009, ficam desobrigadas a
apresentar Termo de Abertura e Encerramento asesagpnao sujeitas a registro em Juntas Comerciais.
i.5 — Na hipétese da alinea i.4, a proponente deya@santar declaracdo expressa de que ndo esta
sujeita a Registro na Junta Comercial.

j) para avaliar situacdo financeira do proponenté sensiderado o Quociente de Liquidez corrente e
grau de endividamento, apurado pelas formulas apaimjo célculo devera ser demonstrado em
documento proprio, devidamente assinado por seageptante legal

QLC =__ATIVO CIRCULANTE :
PASSIVO CIRCULANTE
- cujo resultado devera ser maior ou igual a 1,00

QGE =__PASSIVO CIRCULANTE + EXIG. LGO PRAZO :
ATIVO TOTAL

. cujo resultado devera ser menor ou igual a 1,00

OBS :indices justificados de acordo com o § 5° do3rida Lei 8.666/93

k) apresentar no minimo 1 (um) Atestado de Capacidke Técnica de fornecimento de material
compativel com 25% do quantitativo dos itens rel@@ilo abaixo de maior relevancia, emitido por

pessoa juridica de direito publico ou privado, gqamprove fornecimento compativel com o objeto do
edital. Para fins de comprovacéo o atestado dewast&r descritivo do item e quantidade.
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LOTE | Item | Material Unid. |Volume a ser Volume do
] adquirido atestado

Lote 01/ 01 |ACHOCOLATADO EM PO Kg 23137 5.784
Lote 01/ 05 |PUDIM COM LEITE Kg 31858 7.964
Lote 02/ 01 |ARROZINTEGRAL Kg 13550 3.387
Lote 03] 01  |NHOQUE Kg 5.610 1.402
Lote 04/ 02 |MACARRAO INTEGRAL PARAFUSO [Kg 71.969 17.992
- SEM OVO

Lote 05/ 01 |MACARRAO MIUDO DE ARROZKg 612 153
- PARA SOPA

Lote 06/ 01 |BISCOITO DOCE INTEGRAL- Kg 39.253 9.813
- SABORES VARIADOS

Lote 07/ 01 |AGUCAR REFINADO Kg 62.730 15.682
Lote 08/ 02  |PATE DE SARDINHA COM TOMATE |[Kg 11.781 2.945
Lote 09] 07  |SAL REFINADO - IODADO Kg 14.025 3.506
Lote 10/ 03 |BEBIDA  DE  SOJA  SABOF|t 2.244 561
- CHOCOLATE

Lote 11/ 01 | CEREAL DEMILHO COM ACUCAR |Kg 52.340 13.085
Lote 12/ 03 |SUCO DE UVA INTEGRAL OU|t 31.038 7.759
- CONCENTRADC

Lote 13/ 02 |CARNE BOVINA ISCAS  DEKg 47.753 11.938
- PATINHO

Lote 14/ 01  |CARNE SUINA - PERNIL Kg 19.397 4.849
Lote 15/ 01 |FILE DE FRANGO TIPO SASSAMI  [Kg 70.652 17.663
Lote 16 01 |PEIXE ENSOPADO - CACAO - SENKg 27.610 6.902
- LACTOSE E SEM GLUTEN

Lote 17| 04 |QUENO MUSSARELA Kg 16.380 4.095
Lote 18/ 02 |IOGURTE SABOR MORANGO Lt 31.430 7.857
Lote 19/ 02 |PAO DE INHAME FATIADO Kg 850 212
Lote 20 01 |PAO DE QUEWO CONGELADO  Kg 11.730 2.932
Lote 21| 11  |LEITE SEMLACTOSE Lt 5.338 1.334
Lote 22/ 06  |LENTILHA Kg 13.634 3.408
Lote 23/ 05 | PAO SEM GLUTEN CONGELADO  |Kg 330 82
Lote 24/ 02  |AVEIAEMFLOCOS FINOS Kg 11.984 2.996
Lote 25/ 01 PAO’DE MEL Kg 4.060 1.015
Lote 26/ 01 |CAFE Kg 1.479 369
Lote 27/ 01 |CREMEDE LE'TE Kg 1.130 282
Lote 28 02 |FERMENTO QUIMICO Kg 1.139 284
Lote 29 01  |MEL DE ABELHA Kg 202 50
Lote 30 03  |[EXTRATO DE TOMATE Kg 24.786 6.196
Lote 31/ 02 |PAO MASSINHA DOCE COM FIBRASKg 63.835 15.958
Lote 32/ 01 |PAO INTEGRAL FATIADO COMKg 35.900 8.975
- SEMENTE DE LINFACA

Lote 33 01  |FARINHA DE TRIGO Kg 7.578 1.894

Pagina8 del151

—



Secretaria de Administracao
Unidade de Suprimentos

PREFEITURA DE JOINVILLE

Lote 34/ 02  |FENAO PRETO Kg  |5.740 1 1.435 |

9.3.1 Os proponentes inscritoso Cadastro Geral de Fornecedores do Municipiomihwille deverdo
apresentaCertificado de Registro Cadastral-CRC,valido na data limite fixada para a apresentacao
dos documentos neste pregao emitido pela Unida@eipiementos, da Secretaria de Administracao.
9.3.1.1 -Os interessados inscritos no Cadastro Geral deeEedores do Municipio de Joinville ficam
dispensados de apresentar os documentos e certjdégga tenham sido apresentados para efeito de
cadastro, desde que ainda estejam em vigor.

9.3.1.2 —E 6nus do proponente a averiguacdo da vigénciaatidade dos documentos referidos no
item anterior, de modo que a inobservancia deste inplicara em sua inabilitacao.

9.3.2 - Os interessados ndo cadastrad@dém dos documentos referidos no item 9.2, deverdo
apresentar os seguintes, validos na data de abedisessao publica do pregao:

a) prova de inscri¢do no Cadastro Nacional da Pessduridica (CNPJ);

b) ato constitutivo, estatuto ou contrato social em gor, devidamente registrado, em se tratando de
sociedades comerciais, e, no caso de sociedadeg@es, acompanhado de documentos de eleicdo de
seus administradores, com a comprovacao da puéticag imprensa da ata arquivada, bem como das
respectivas alteracdes, caso existam;

9.4 - Os comprovantes exigidos, quando for o casoerdevapresentar prazo de validade até a data
limite fixada para a apresentacdo das propostaschidstando a vigéncia, sera considerado o prazo de
90 (noventa) dias da data da emisséao.

9.5 — Sob pena de inabilitacdo, nos documentos a guefere o subitem 9.@este editadeveréo
constar o nome/razéo social do proponente, o nude@NPJ e o respectivo endereco, observado que
se o proponente for:

a) matriz, todos os documentos deverdo estar em damaatriz;

b) filial, todos os documentos deverdo estar em naarfdial;

c) a matriz, e o fornecimento for realizado pelalilos documentos exigidos neste Edital deveréo se
apresentados em nome da matriz e da filial, sime#mente.

9.6 —O proponente podera apresentar os comprovantesgd&aridade relativa a Seguridade Social —
INSS e ao Fundo de Garantia por Tempo de ServiEBTFS centralizados junto a matriz, desde que
junte comprovante da centralizacdo do recolhimelat® contribuicbes e apresente certiddo em que
conste o CNPJ da entidade centralizadora.

9.7 - As Microempresas ou Empresas de Pequeno Paterab apresentar toda a documentacao
exigida para efeito de comprovacao de regularidiadal, mesmo que esta apresente alguma restricéo,
e, uma vez sendo declarada vencedora do certarag@rézo d®2 (dois) dias Uteiscujo termo inicial
corresponderd ao momento em que o proponente ¢tarddo vencedor do certame, prorrogaveis por
igual periodo, a critério da Administracdo Publipara a regularizacdo da documentacdo, pagamento
ou parcelamento do débito, e emissdo de eventedigldes negativas ou positivas com efeito de
certiddo negativa.

9.7.1 A ndo regularizacdo da documentacdo, no prazaldixamplicard decadéncia do direito a
contratagdo, sem prejuizo das sangdes previstagin® 8.666/93, sendo facultado & Administragcédo
convocar 0s proponentes remanescentes, na ordettas$#ficacdo, para a assinatura do contrato, ou
revogar a licitagao.
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10 - JULGAMENTO DAS PROPOSTAS E HABILITACAO

10.1- O Pregoeiro efetuara o julgamento das propos&s critério deMENOR PRECO POR
LOTE.

10.2 — Encerrada a etapa de lances, o pregoeiro poderdameri@r, pelo sistema eletronico,
contraproposta diretamente ao proponente que @megentado o lance mais vantajoso, para que seja
obtido preco melhor, observando o critério de jolgato, nos termos do art. 24 8 8° do decreto Federa
n°® 5450/2005, bem como decidir sobre sua aceitaghservados prazos para fornecimento,
especificacbes técnicas e demais condi¢cdes dedinmeste Edital, e verificard a habilitacdo do
proponente.

10.3 - Encerrada a etapa de lances da sessdo publicasesaficitacdo do Pregoeiro no sistema
eletrénico, o proponente classificado em primeaigal devera:

a) encaminhar a proposta de precos e os documesiais/os a habilitagdo, bem como a
Declaracdo de Inexisténcia de Fato Superveniereditivo de Habilitacdo na forma do § 2°,
do art. 32 da Lei 8.666/93, conforme Anexo IV, mazp de até 06 (seis) horas, via fac-simile
(47) 3431-3131, ou via eletronica, para o e-maitirgnentos@joinville.sc.gov.br, contadas a
partir da solicitagcdo emitida pelo Pregoeiro viatch

b) encaminhar a proposta de precos e os documentbshiitacdo, originais ou por cépia
devidamente autenticada, bem como a Declaracdmelasiéncia de Fato Superviniente
Impeditivo de Habilitagdo na forma do § 2°, do 3&.da Lei 8.666/93, conforme Anexo IV,
no prazo maximo de 03 dias Uteis, impreterivelmeft€omissdo Permanente de Licitacao,
no endereco indicado no item 1.10.

10.4— O né&o envio dos documentos solicitados pelo Riemoo prazo estabelecido, conforme o item
10.3 "a" e "b", sera considerado como desisténzikamce ofertado, sujeitando-se o licitante desiste

as penalidades constantes no item 22.1 do Edital.

10.5- Se a proposta ndo atender as especificacoesdagéce as condicbes minimas de habilitacédo, o
Pregoeiro examinard a proposta subsequente, amdfic a sua aceitabilidade e procedendo a sua
habilitacdo, na ordem de classificacdo, e assimssiamente, até a apuracdo de uma proposta que
atenda ao Edital, sendo o respectivo proponentardeo vencedor.

10.6- Serao desclassificadas as propostas:

a) que nao atenderem as especificacbes do objstio ladtacao;

b) que forem omissas ou se apresentarem incompetasio informarem as caracteristicas do bem
cotado, impedindo sua identificagdo com o itentdbo;

c) que conflitarem com a legislacéo em vigor;

d) que deixarem de atender aos requisitos estath@beno item proposta de precos deste Edital;

e) com valores unitarios ou globais superioresiradd estabelecido ou com precos manifestamente
inexequiveis, assim considerados aqueles que mdanea ter demonstrado sua viabilidade através de
documentacdo que comprove que 0s custos dos inss@wosoerentes com 0s de mercado e que 0s
coeficientes de produtividade sdo compativeis cexeaucado do objeto do contrato.

10.7 —Havendo divergéncia entre o valor unitario e tqie¢yvalecera o valor unitario.

10.8 —Seréo desconsideradas as propostas que apreseatsamtivas de pre¢os ou qualquer outra
condicdo nao prevista neste Edital.
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10.9- Se o proponente vencedor, convocado dentro daopde validade da sua proposta, nao
apresentar situacao regular, estara sujeito adigheaas previstas no item 22 deste Edital. Neste,oa
Pregoeiro examinara as ofertas subsequentes, bildalgdo dos proponentes, observada a ordem de
classificacdo, até a apuracdo de uma que atendalited, sendo o respectivo proponente convocado
para negociar reducao do preco ofertado.

10.10— Decorrido o prazo de validade das propostas, @@mocacao para a contratacao, ficam os
proponentes liberados dos compromissos assumidos.

10.11- No julgamento das propostas e na fase de habditagiregoeiro podera sanar erros ou falhas
gue ndo alterem a substancia das propostas e @osndotos e a sua validade juridica, mediante
despacho fundamentado, registrado em ata e adeastv#os, atribuindo-lhes validade e eficacia para
fins de classificacao e habilitacao.

11 — DA(S) AMOSTRA(S)/PROSPECTO(S) E DOCUMENTO(S) AICIONAI(S)

11.1- O proponente classificado em 1.° lugar e habilitdéwera apresentar obrigatoriamente,
mesma oportunidade (6) amostrasdo o(s) item(ns) cotado(s) na propos&acordo com o0 exigido

no Anexo | e observadas as especificacdes dos amsexdl e VIII do edital, devidamente
identificada(s), de acordo com as especificagdgsdas exigidas para efeito de controle de quidida
aprovacao.

11.1.1 - A(s) amostra(s), conforme o solicitado, devera(&e)(em) encaminhada(s) a Cozinha
Experimental da Secretaria de Educacéo, sito Margues de Olinda n° 2900, até a data e horario que
sera fornecido pelo Sr.Pregoeiro, no final da desple lances.

11.2 —Sera desclassificada, caso apresente amostrademsgecificacdes técnicas previstag\nexo

| deste Edital, ou que ndo apresente as amostrascalbd horarios estabelecidos pelo Sr. Pregoeiro,
estando sujeita as penalidades previstas.

11.3 —No ato da entrega das amostras, 0 proponente deygesentar a relacdo dos produtos
devidamente assinada pelo responsavel da empredeésvias, sendo que duas permanecerao com 0s
produtos e a outra deverd ser protocolada e deloao licitante.

11.4 —Na hipotese da ndo conformidade de alguns dos rirmedas amostras de acordo com as
especificacbes desse edital, serda efetuado novisearda segunda amostra, caso persista a nao
conformidade da segunda amostragem, entdo seradenwi terceira amostragem, composta por 4
(quatro) kit's, para Andlise Laboratorial, e tod#s despesas com as analises correrda por conta do
licitante, conforme Lei 8666/93 Art.75 caput.

11.4.1 O proponente, quando tiver sua amostra reprovader@enanifestar-se formalmente no prazo
de até 24 hs da intencéo de enviar amostra paliaeatadoratorial.

11.4.1.1 —Ser& realizada analise laboratorial referente aiwérios reprovados de cada amostra,
conforme Anexo VII.

11.5 —Se ainda persistir a ndo conformidade do alimeptis Anélise Laboratorial, a empresa sera
desclassificada e sera convocado para apresemtagioostra 0 segundo colocado no certame, e assim
sucessivamente.

11.6 -A Comisséo Técnica da Secretaria da EducacaocAupngicdo de Alimentos da PMJ realizaré a
avaliagdo danatéria-prima das amostras entregues, desconsiderantirea registrada do produto.

Paginall del51

_



Secretaria de Administracao
Unidade de Suprimentos

PREFEITURA DE JOINVILLE

11.7 -As amostras dos alimentos ficardo em poder da eerela Educacdo até a homologacdo do
processo. A empresa que for aprovada antes derar gdlise laboratorial e/ou a empresa que for
reprovada e nao for solicitada andlise laboratqraaera retirar trés das amostras entregues as quai
deverdo ser retiradas até 10 (dez) dias a partiattade homologacdo do processo. Apos este periodo
se as amostras nao forem retiradas, ndo mais devatvidas.

12 - ADJUDICACAO E HOMOLOGACAO

12.1- Caberéa ao Pregoeiro deliberar sobre a adjudicdg@bjeto ao vencedor do Pregédo, quando nao
houver recursos.

12.2- Quando houver recursos, a adjudicacdo do olgjeteencedor do Pregdo sera realizada pela
autoridade competente.

11.3- A homologacéao sera realizada pela autoridadgetante.

12 - DO REGISTRO DE PRECOS

12.1-O Sistema de Registro de Precos (SRP) é um conjienfiyocedimentos para registro formal de
precos relativos a prestacdo de servicos e/ou iggoisle materiais, para contratagcdes futuras da
Administracao Publica.

12.2-A Ata de Registro de Precos (ARP) € um documemtowativo, obrigacional com as condicdes de
compromisso para a futura contratagdo, inclusive poecos, especificacdes técnicas, fornecedores e
orgaos participantes, conforme as disposicOesdamtieste instrumento convocatério e nas respsctiva
propostas aduzidas.

12.3-Orgéo Gerenciador é 6rgdo ou entidade da Admig@tr&ublica responsavel pela conducdo do
conjunto de procedimentos do presente certamatticio, bem como, pelo gerenciamento da futura Ata
de Registro de Precgos.

12.4-Orgdo Participante é todo 6rgéo ou entidade da Aidimacio Publica que participa da presente
licitacdo especial para Registro de Precos, benodntagre a futura Ata de Registro de Precos.

12.5-0 Orgéo Gerenciador do presente SRP sera a Unida8aprimentos do Municipio de Joinville.
12.6-A existéncia de Registro de Precos nao obriga aididiracao a firmar as contratacdes que deles
poderdo advir, facultando-se a realizacdo de pmoezdo especifico para a contratacdo pretendida,
sendo assegurado ao beneficiario do registro an@refia de contratacdo em igualdade de condicdes.
12.7-Homologado o resultado da licitacdo, o Orgdo Geaeloc, respeitada a ordem de classificacéo e
a quantidade de fornecedores a serem registrados/ocara os interessados para assinatura da Ata de
Registro de Precos , no prazo de 5 (cinco) diasapds cumpridos os requisitos de publicidade, tera
efeito de compromisso de fornecimento nas condiesebelecidas.

12.8 —A contratagdo com os fornecedores registrados feeméalizada pelo Orgdo Gerenciador, por
intermédio de instrumento contratual.

13 - DA FORMALIZACAO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

13.1 -Homologada a licitacdo, sera formalizada a Ata dgisro de Precos, documento vinculativo
obrigacional, com caracteristicas de compromissa @dutura contratagcdo, com o fornecedor primeiro
classificado e, se for o caso, com os demais @lzedds, obedecendo a ordem de classificacdo e aos
precos propostos;
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13.2 -No caso do fornecedor primeiro classificado, apsvocado, ndo comparecer ou se recusar a
assinar a Ata de Registro de Precos e o Contrato,psejuizo das cominacdes a ele previstas neste
Edital, o Municipio de Joinville convocara os desraiitantes, na ordem de classificacao.

14 - DA VIGENCIA DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS E DOS FUTUROS CONTRATOS

14.1 -A Ata de Reqgistro de Precos tera vigéncia de 12gdmeses contados da data de sua publicacéo.
14.2— A vigéncia dos futuros contratos estara adsaidtéempo necessario a entrega, ao pagamento do
objeto licitado e a vigéncia do crédito orcamentari

15 - ALTERACOES NA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

15.1 —A Ata de Registro de Precos podera sofrer altemgii®edecidas as disposi¢cdes contidas no art.
65 da Lei n.° 8.666/93, vedada a alteracédo dod® fiesmo art.

15.2 —O prego registrado podera ser revisto em decoaé&leieventual reducdo daqueles praticados no
mercado, ou de fato que eleve o custo dos servigdmem registrados, cabendo ao Orgéo Gerenciador
da Ata promover as necessarias negociacoes justimanecedores.

15.3 —Quando o preco inicialmente registrado, por mosuperveniente, tornar-se superior ao prego
praticado no mercado o Orgéo Gerenciador devera:

a) convocar o fornecedor visando a negociacéo nea@cao de pregos e sua adequacdo ao praticado
pelo mercado;

b) frustrada a negociacéo, o fornecedor sera lilweda compromisso assumido;

c) convocar os demais fornecedores visando iguatwpdade de negociacao.

15.4 —Quando o preco de mercado tornar-se superior agepregistrados e o fornecedor, mediante
requerimento devidamente comprovado, ndo puder Gurapcompromisso, o Orgdo Gerenciador
podera:

a) liberar o fornecedor do compromisso assumidoy s@licacdo da penalidade, confirmando a
veracidade dos motivos e comprovantes apresentados,comunicacao ocorrer antes do pedido de
fornecimento.

b) convocar os demais fornecedores visando iguatwpdade de negociacéo

15.5 —A alteracdo da Ata de Registro de Precos deperatargualquer caso da comprovacado das
condicdes de habilitacéo atualizadas do fornecealorocado.

15.6 —N&o havendo éxito nas negociagdes, o Orgdo Gedemaiavera proceder a revogacao da Ata de
Registro de Precos, adotando as medidas cabivei®ptencdo da contratacdo mais vantajosa.

16 - CANCELAMENTO DO REGISTRO DE PRECOS

16.1-0 fornecedor teré seu registro cancelado quando:

a) descumprir as condi¢Oes da Ata de Registro elgoBr

b) ndo retirar a respectiva nota de empenho ouumsnto equivalente, no prazo estabelecido pela
Administracdo, sem justificativa aceitavel,

€) ndo aceitar reduzir o seu preco registradojmatdse de este se tornar superior aqueles praticaul
mercado;

d) presentes razoes de interesse publico.

16.2— O cancelamento de registro, nas hipoteses gmievdstas, assegurados o contraditério e ampla
defesa, sera formalizado por despacho da autormadpetente do Orgdo Gerenciador.
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16.3 — O fornecedor podera solicitar o cancelamentselo Registro de Pre¢co na ocorréncia de fato
superveniente que venha comprometer a perfeitaugdiecontratual, decorrente de caso fortuito ou de
forca maior devidamente comprovado.

17 — DAS IMPUGNACOES E DOS RECURSOS ADMINISTRATIVOS

17.1- Qualquer pessoa podera, no prazo de até 2 @ass Uteis da data fixada para a realizacdo da
sessdao publica impugnar o Edital do Pregéo.

17.1.2- As impugnac0fes poderao ser protocolizadas a&rdwé-maisuprimentos@joinville.sc.gov.pr

em documento digitalizado (PDF, JPG) devidamergmado ou com assinatura digital certificada pelo
ICP — Brasil, acompanhado da procuracao respectiva

17. 2 - Nao serdao conhecidas as impugnacdes e os recapsesentados fora do prazo legal e/ou
subscritos por representante nao habilitado legdabneu nao identificado no processo para responder
pelo proponente.

17.3— Caberé a autoridade superior, auxiliado pela segponsavel pela elaboracéo do edital, decidir
sobre as eventuais impugnacdes.

17.4 —Acolhida a impugnacédo contra o presente Edita§ designada nova data para a realizagdo do
certame, exceto quando a alteracdo néo afetamalimgdo das propostas.

17.5 — Os pedidos de esclarecimentos referentes ao pmdestatorio deverdo ser enviados ao
pregoeiro, exclusivamente por meio eletrbnico, viaternet, no seguinte endereco
suprimentos@joinville.sc.gov.br.

17.5 —As respostas as impugnacoes e aos esclarecimatitigados serdo disponibilizadas na forma
do item 23.1 para conhecimento dos interessadasealedade em geral.

17.6 —Do Recurso

17.6.1- Apds o encerramento da disputa de precos, stahetecido pelo pregoeiro a data e hora em
gue sera declarado o vencedor, sendo que nestaumigdade a intencdo de recorrer devera ser
manifestada pelo proponente interessado por inthontd sistema eletrdnico, na propria sessao, onde
deverdo ser expostos os motivos do inconformismaqrazo de até 30 (trinta) minutos imediatamente
posteriores ao ato da Declaracdo do Vencedor, €rée realizado em sessdo publica, quando sera
concedido o prazo de trés dias para apresentasa@azifzes de recurso, ficando os demais proponentes,
desde logo, intimados para apresentar contrarrazfiegual nimero de dias, que comecardo a correr do
término do prazo do recorrente, sendo-lhes assaguwista imediata dos autos.

17.6.2 — As razbes de recursos poderdo ser protocolizaddsavés do e-mail
suprimentos@joinville.sc.gov.bem documento digitalizado (PDF, JPG) devidamasgtnado ou com
assinatura digital certificada pelo ICP — Brasté as 14:00 hs do dia do vencimento do prazo,
acompanhado da procuragao respectiva.

17.6.3— O proponente desclassificado antes da fasesgatdi também, podera manifestar sua intengéo
de interpor recurso na forma do subitem anterior.

17.6.4- A falta de manifestacéo, imediata e motivadgartara a decadéncia do direito de recurso, e
ndo serd admitida inovacdo na motivacao dos resrepostos.

17.6.5— O Pregoeiro faré juizo de admissibilidade dangéo de recorrer manifestada, aceitando-a ou,
motivadamente, rejeitando-a, inclusive quando tepsdio for meramente protelatoria.

17.6.6.-Os recursos contra decisfes do pregoeiro ndo éée#o suspensivo.
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18— DA CONTRATACAO

18.1- A contratacdo do(s) proponente(s) vencedorfes)presente Pregdo sera representada pela
expedicdo do termo de Contrato / Autorizacdo dendé@mento, da qual constara, no minimo,
identificacdo da licitacdo, especificacdes resumid@a produto licitado, quantitativo, preco unitago
total, fornecedor, local e prazo para entrega dodytos conforme solicitagdo do Municipio.

18.2- Convocacao para assinatura do Contrato e/oadatda Autorizacao de Fornecimento:

18.2.1- Concluido o processo licitatorio, homologadoemn sesultado e adjudicado o objeto ao(s)
respectivo(s) concorrente(s) vencedor(es), essefg(do) convocado(s) por e-mail para, no praze de
(cinco) dias uteis contados da data da convocagssinar o Contrato e/ou retirar a Autorizacdo de
Fornecimento;

18.2.2- Se o vencedor nao apresentar situacao de hghiitregular, tiver a sua amostra ou prospecto
desclassificado ou, dentro do prazo de validadsudeproposta, se recusar a assinar o Contratacae/ou
retirar a Autorizacdo de Fornecimento, podera sswvacado outro proponente. Neste caso, sera
observada a ordem de classificacdo, averiguadaeiabitidade de sua oferta, procedendo a sua
habilitacdo e, sucessivamente, até a apuracado dpieratenda ao Edital que sera declarado o vencedor
do certame, podendo o pregoeiro negociar diretameamh o proponente para que seja obtido melhor
preco;

18.2.3- Se o0 vencedor se recusar a assinar o Contraoretfirar a Autorizacdo de Fornecimento no
prazo estabelecido, apresentar justificativa poritesndo aceita pela Administragdo ou deixar d€fa

lo, além de decair do direito, sujeitar-se-a aaades previstas neste Edital;

18.3 - Na oportunidade de assinatura do contrato ou deadatda autorizacdo de fornecimento o
vencedor devera trazer certiddes atualizadas dearétpde fiscal junto aos seguintes org&@zenda
Federal, Fazenda EstadualFazenda Municipal, do domicilio ou sede da licitante, Seguridadei&oc

- INSS e Fundo de Garantia por Tempo de Servi¢d>¥S, em atendimento ao art. 55, inciso XllI, da
Lei 8.666/93 e a Certiddo de Negativas Débitos dlhastas, conforme Lei 12.440 de 07 de julho de
2011.

19 - PRAZO E LOCAL DE ENTREGA DO OBJETO

19.1 —O objeto licitado devera ser entregue de formagtada, no prazo de até 05 (cinco) dias apds a
solicitagdo da Secretaria de Educacao, duranteiodoede vigéncia contratual.

19.2 —O fornecimento dos itens licitados seré realizaelo fornecedor nas Unidades Escolares (Anexo
X) do Municipio de Joinville, conforme solicitacda Secretaria de Educacéo.

19.3- Todas as despesas decorrentes do transporteegaedo objeto correrdo por conta do vencedor
da licitacao.

20. DA GESTAO DO CONTRATO

20.1- A gestdo do termo contratual, sera realizada etretaria de Educacéo, sendo responséavel pelo
recebimento e fiscalizagcdo do objeto licitado, deleeser observada o disposto no art. 67 da Lei
8.666/93.
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21 - DO PAGAMENTO DOS BENS CONTRATADOS

21.1 - O pagamento sera efetivado de acordo com agppsgta(s) de precos apresentada(s) pelo(s)
vencedor(s) nestéregdq observado o que consta neste Edital e seus Aniexcissive quanto a forma

e condicdes de pagamento.

21.2— O pagamento sera efetivado mediante apresentdacéota fiscal/fatura que devera ser emitida
em nome do Contratante, da qual devera constamenmaidesta licitacdo, empenho, acompanhado da
liberacdo da Secretaria requisitante e das negdis@ais (Federal, Estadual, Municipal, FGTS e3NS

e a Certiddo de Débitos Trabalhistas, conformelRet40 de 07 de julho de 2011) regularizadas.

21.2.1 -Em operacdes em que seja incidente o imposto shtrelacdo de Mercadorias e Servicos —
ICMS, fica o contratado obrigado a emitir Nota Bideletrénica — NF-e, modelo 55, em substituicéo a
Nota Fiscal (fisica), modelo 1 ou 1-,conforme deiaa a clausula segunda do Protocolo ICMS 42, de
03 de julho de 2009.

21.3— O pagamento sera efetuado em até 30 (trinta)aghds a entrega dos produtos e apresentacdo da
nota fiscal na Unidade da Contabilidade.

21.4 —Em caso de atraso no pagamento sera aplicado cuwhoe ide atualizacdo monetaria o IPCA —
indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo.

22 — DAS SANCOES

22.1- As sancdes e penalidades que poderao ser gdiaadProponente/Contratado sao as previstas na
Lei Federal n° 10.520, de 17 de julho de 2002, giadMunicipal n°® 4.832, de 22 de setembro de 2003 e
alteracdes posteriores, neste Pregéao e no Contrato.

22.2- Penalidades que poderdo ser cominadas aos rapsfContratados, garantida a prévia defesa
no prazo de 5 (cinco) dias uteis:

| — Multa, que serd deduzida dos respectivos créditos, dwados administrativamente ou
judicialmente, correspondente a:

a) 15% (quinze por cento) do valor da proposta, nep ade desisténcia de proposta ou deixar de
entregar ou apresentar documentacao falsa exigi@aopcertame, nao celebrar contrato;

b) 0,2% (zero virgula dois por cento) do valor da pet@ por dia que exceder ao prazo para entrega do
objeto, até o limite de 15% (quinze por cento);

c) 15% (quinze por cento) do valor da proposta, pséxecucdo contratual, por parte do proponente
vencedor, sem prejuizo da apuracao e reparacaandoqiie a exceder;

Il — Impedimento de licitar e contratar com o Municipio de Joinville, Administracdo Direta
Indireta, nas hipoteses abaixo edescredenciamentodo Cadastro Central de Fornecedores do
Municipio de Joinville e do SICARelo prazo de até 05 (cinco) anpsem prejuizo das demais
cominacdes legais e contratuais, de acordo conh. @%rda Lei Federal n° 10.520, de 17 de julho de
2002:

a) recusar-se a retirar a Autorizagdo de Fornedomen assinar o contrato, quando convocado dentro
do prazo de validade da proposta;

b) deixar de apresentar os documentos discriminadog&dital, tendo declarado que cumpria 0s
requisitos de habilitacéo;
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c) apresentar documentacdo falsa para participarcertame, conforme registrado em ata, ou
demonstrado em procedimento administrativo, mesmegpgsterior ao encerramento do certame;

d) retardar a execuc¢éo do certame por condutav@pebdo proponente, registrada em ata;

e) ndo manter a proposta;

f) desistir de lance realizado na fase de compatica

g) comportar-se de modo inidoneo durante a red@@dg certame, registrado em ata;

h) cometer fraude fiscal demonstrada durante oa apéalizacédo do certame;

i) fraudar a execucéo do contrato;

J) descumprir as obrigacdes decorrentes do contrato

22.3 —As multas deverdo ser pagas junto & Tesourarieed@t@ria de Fazenda MUNICIPIO até o

dia de pagamento que BROPONENTE/CONTRATADO tiver direito ou poderdo ser cobradas
judicialmente apds 30 (trinta) dias da notificacao.

22.4 —Nas penalidades previstas neste edital, a Admag&tr considerara, motivadamente, a gravidade
da falta, seus efeitos, bem como os antecedentpsogonente ou contratado, graduando-as e podendo
deixar de aplica-las, se admitidas as justificatida proponente ou contratado, nos termos do Gpéeli

o art. 7°, da Lei n°. 10.520/2002.

22.5 —As penalidades aplicadas seréo registradas notoadasproponente/contratado.

22.6 — Nenhum pagamento sera realizadd®&0OPONENTE/CONTRATADO enquanto pendente de
liquidag&o qualquer obrigacgdo financeira que Ili@rfgposta em virtude de penalidade ou inadimpléncia
contratual.

23 — DAS DISPOSICOES FINAIS

23.1 — Informacdes e esclarecimentos sobre a preseanitacdio serdo prestadas pela Unidade de
Suprimentos, de segunda a sexta-feira, durante&idale expediente, das 08:00 as 14:00 horas, ou
pelo telefone n° (47) 3431-3260 ou pelo fax n® @431-3131, e-mail suprimentos@joinville.sc.gov.br,
e ficardo disponiveis para todos os interessadnd)mdade de Suprimentos — US, bem como no
endereco eletréniceww.joinville.sc.gov.by ewww.licitacoes-e.com.br

23.2 - E facultado ao pregoeiro ou a autoridade supegim qualquer fase desta licitagdo, promover
diligéncia destinada a esclarecer ou complemeritestiaicao do processo.

23.2.1- As normas disciplinadoras da licitacdo serédopsermterpretadas em favor da ampliacdo da
disputa entre os participantes, desde que ndo congpam o interesse da Administragéo, a finalidade e
a seguranca da contratacao.

23.3 — O proponente que vier a ser contratado ficandgatho a aceitar, nas mesmas condi¢des
contratuais, 0s acréscimos ou supressoes sobrkmwimviaial do contrato que se fizerem necessarios,
por conveniéncia do Contratante, dentro do liméeptido pelo artigo 65, 8 1°, da Lei n® 8.666/93.
23.4— Nao sera permitida a sub-contratacdo do obgstedEdital.

23.5— A Secretaria de Administracdo podera revogaresegnte Pregdo por razdes de interesse publico
decorrente de fato superveniente devidamente co@apoo pertinente e suficiente para justificar g ato
ou anula-lo por ilegalidade, de oficio ou por prcagio de terceiros, mediante parecer escrito e
devidamente fundamentado.
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23.6 — O presente Edital e seus Anexos poderdo senddie pela Administracdo antes de aberta a
licitacdo, no interesse publico, por sua iniciatitadecorrente de provocacao de terceiros, ateradido
que estabelece o art. 21, §,4da Lei n° 8.666/93, bem como adiar ou prorroggprazo para
recebimento e/ou a abertura das Propostas e Dotosra Habilitacao.

23.7— O Municipio ndo se responsabiliza pelo contegidmitenticidade de copias deste Pregdo, senao
aguelas que estiverem rubricadas pela autoridadpetente, ou sua copia fiel.

23.8 — Ficam vinculados a este Edital e seus anexguy@sstas de precos e demais documentos
constantes dos presentes autos, dele ndo podentists durante a sua vigéncia;

23.9 —Serdo aplicadas, em caso de vicio ou defeito, dBéirei de Licitacdes, as disposi¢cdes contidas
no Cddigo de Defesa do Consumidor — Lei n® 8.078M0usive no que concerne a garantia, prazo para
atendimento da assisténcia técnica e demais natis@plinadoras da matéria.

23.10—- Nenhuma indenizacdo serd devida aos proponpetaselaboracdo ou pela apresentacdo de
documentacao referente ao presente Edital;

23.11- A participagdo na presente licitagdo implicagaaceitacdo integral e irretratavel dos termos
deste Edital, seus anexos, bem como & observarmgisgedulamentos administrativos;

Joinville, 14 de Fevereiro de 2013.

Municipio de Joinville
Miguel Angel Bertolini
Secretario de Administracado
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PREGAO ELETRONICO N°. 008/2013

ANEXO

Quadro de Quantitativos e Especificagcbes Minimds)dtem(ns), e Valores Estimados/Maximos:

Lote 01

Lote

Item

Descricdo

Und.

Qtdade

Valor
Unitario

Valor Total

01

01

ACHOCOLATADO EM PO kg
Ingredientes: Cacau e aguUcar, maltodextrina, sal,

aroma de baunilha e estabilizante lecitina de Sgm
adicdo de leite em p6 ou soro de lelf&io podera
conter leite ou tracos de leite. Nao podera conter
glaten.

Nao devera apresentar problemas om

homogeneidade, diluicdo inadequada, excessq

de

acUcar, misturas inadequadas ao produto, preserca d
impurezas, formacédo de grumos, odor forte e intgnso

sabor alterado por mistura e peso insatisfatorav.er¥
ter sabor caracteristico.

Embalagem: Devera estar intacta, acondicionado |em
pacotes, latas de flandres ou potes plasticos [bem

vedados de até 1 Kg.

Prazo de Validade:Minimo de 5 meses.
Data de Fabricagdo:Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.Local: Em 160 Unidades Escolares,

de acordo com 0 Anexo X, e no Centro de Distribu|¢a

da Alimentacgdo Escole

23137

R$ 5,54

R$ 128.178,98

01

02

MISTURA PARA BOLO INTEGRAL DE
LARANJA, CASTANHA E MEL

Caracteristicas técnicasMistura preparada para bglo
integral.

kg

Ingredientes acucar, farinha de trigo integral, farglo

de trigo, leite em pod, Oleo vegetal refinado

(enriquecida com ferro e é&cido félico), ovo em
integral, castanha do Para moida, sal, fermentpé&
aroma natural de laranja, aroma natural de mel.

O produto nédo devera apresentar umidade, embalpg

estabilizante lecitina de soja, farinha de t:li:';o

po

em

violada, odor desagradavel ou nao caracterigtico,

sujidade e/ou corpo estranh®pos o preparo, o bolo
deverd apresentar maciez e aparéncia adequada

do

produto. Ndo poderd apresentar aparéncia de |bolo
embatumado ou crescimento inadequado, ndo podera

apresentar sabor residual amargo e/ou rancoso.
Rendimento: 20 porgdes de 60 gramas.

Embalagem: Pacotes de polietileno leitoso atdx|co

com 1kg cada.
Prazo de Validade:Minimo 5 meses.

2329

R$ 9,73

R$ 22.661,17
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Data de Fabricacao Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.Local: Em 160 Unidades Escolarg
de acordo com o Anexo X, e no Centro de Distritm
da Alimentagdo Escolar.

ls’
ca

01

03

MISTURA PARA BOLO INTEGRAL DE BANANA,
AVEIA E CANELA

Caracteristicas técnicasMistura preparada para bg
integral.
Ingredientes acucar, farinha de trigo integral, farg
de trigo, aveia em flocos, leite em po, dleo vdg
refinado, estabilizante lecitina de soja, farinksatrijo
(enriquecida com ferro e é&cido félico), ovo em
integral, flocos de banana desidratada, sal, fetar
em p6, aroma natural de banana e canela em pé.
O produto néo devera apresentar umidade, embal
violada, odor desagradavel ou nado caracterig
sujidade e/ou corpo estranhdpds o preparo, o bol
deverd apresentar maciez e aparéncia adequa
produto. Ndo poderd apresentar aparéncia de
embatumado ou crescimento inadequado, ndo p
apresentar sabor residual amargo e/ou rangoso.
Rendimento: 20 porgdes de 60 gramas.
Embalagem: Pacotes de polietileno leitoso atéx
com 1kg cada.

Prazo de Validade:Minimo 5 meses.

Data de Fabricagdo:Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.Local: Em 160 Unidades Escolare
de acordo com o0 Anexo X, e no Centro de Distribu
da Alimentacgdo Escole

kg
lo

2lo
eta

po
en

agem
tico,
o
da do
bolo
pdera

S,
ca

2329

R$ 9,72

R$ 22.637,88

01

04

MISTURA PARA BOLO SABOR LARANJA B
CENOURA

Ingredientes: Farinha de trigo (enriquecida com fe
e &cido fdlico), acucar, 6leo vegetal refinadael@m
po, estabilizante lecitina de soja, ovo em pd,
fermento em pé, aroma de laranja, cenoura em po.
O produto ndo devera apresentar umidade, embal
violada, odor desagradavel ou nao caracterig
sujidade e ou corpo estranho. Apds o preparo, ©
devera apresentar maciez e aparéncia adequal
produto. N&o poderd apresentar aparéncia de
embatumado ou crescimento inadequado, ndo p
apresentar sabor residual amargo e/ ou rangoso.
Rendimento: 20 porgdes de 60 gramas.
Embalagem: Pacotes de polietileno leitoso atdx
com 1kg cada.

Prazo de Validade:Minimo 5 meses.

Data de Fabricagdo:Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.Local: Em 180 Unidades Escolarg
de acordo com o Anexo X, e no Centro de Distritm
da Alimentagdo Escolar.

Fkg
(o)
sal,

agem
tico,
bol

da do
bolo
bdera

’S,
ca

2329

R$ 6,26

R$ 14.579,54

01

05

PUDIM COM LEITE

Sabores:MORANGO, BAUNILHA ou COCO ou
CARAMELO

Ingredientes: Leite em po, aglcar, gordura vege
hidrogenada, amido de milho, aroma e cora
naturais. Podera conter polpa de morango desidta
aroma natural de baunilha ou cocd&do podera
conter corantes artificiais

kg

tal
ntes
tad

31858

R$ 8,06

R$ 256.775,48
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O produto ndo devera apresentar umidade, embalagem
violada, odor desagradavel ou nao caracterigtico,
sujidade e/ ou corpo estranho. Apdés o prepafo e
refrigeracdo, devera apresentar consisténcia ralofi
produto.
Embalagem: Deverd estar_intacta, acondicionado [em
pacotes de polietileno leitoso com 1 kg.
Prazo de Validade:Minimo de 5 meses.
Data de Fabricacao:Méaximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.Local: Em 180 Unidades Escolargs,
de acordo com o Anexo X, e no Centro de Distribm|ca
da Alimentagdo Escolar.

01 06 GELATINA NATURAL DE MARACUJA kg 1938 R$ 7,86 R$ 15.232,68
Caracteristicas técnicasA gelatina devera apresentar
consisténcia firme, cor e sabor caracteristico.
Ingredientes: agucar, gelatina comestivel, sal
refinado, acidulante acido citrico, estabilizaniteato
de sodio, corantes naturais e aroma natural de
maracuja. Nao devera conter glaten.
Embalagem: Devera estar intacta, acondicionado |em
pacotes de polietileno contendo até 500g.
Prazo de Validade:Minimo de 10 meses.
Data de Fabricacao:Méaximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.Local: Em 75 Unidades Escolares,
de acordo com o Anexo X, e no Centro de Distribm|ca
da Alimentacgdo Escole

TOTAL LOTE 01 R$ 460.065,73
Lote 02
Lote Item Descricédo Und. Qtdade Valor Valor Total
Unitario
02 01 ARROZ INTEGRAL kg 13550 R$ 3,17 R$ 42.953,50

Caracteristicas Técnicas: Grupo: Beneficiado,
Subgrupo: Integral, Classe: Longo Fino, Tipo I.
O produto deve conter no minimo 80% do peso|dos
gréos inteiros. Nao devera apresentar graos disgrm
percentuais de impurezas acima de 2,5% (draos
gueimados, pedras, cascas e carunchos), odor |forte,
intenso ou nao caracteristico, preparacao dietétiah|
inadequada — empapamento.

Embalagem: Devera estar _intacta, acondicionado [em
pacotes de até 2 kg, em polietileno transparente.
Prazo de Validade:Minimo de 6 meses.

Data de Fabricagdo:Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.Local: Em 180 Unidades Escolares,
de acordo com o0 Anexo X, e no Centro de Distribm|¢ca
da Alimentacéo Escolar.

02 02 ARROZ PARBOILIZADO TIPO | Kg 400 R$ 2,82 R$ 1.128,00
Caracteristicas Técnicas: Grupo: Beneficiado,
Subgrupo: Parboilizado, Classe: Longo Fino, Tipo I.
O produto devera conter no minimo 80% do peso| dos
gréos inteiros. Ndo devera apresentar graos disf[m

percentuais de impurezas acima de 2,5% (draos
gueimados, pedras, cascas e carunchos), odor [forte,
intenso ou ndo caracteristico, preparacéo dietBtiah
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inadequada — empapamento.
Embalagem: Devera estar _intacta, acondicionado [em
pacotes de 5 kg, em polietileno transparente.
Prazo de Validade:Minimo de 6 meses.
Data de Fabricagdo:Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.Local: Em 180 Unidades Escolares,

de acordo com o Anexo X, e no Centro de Distribu|ca
da Alimentagdo Escolar.

02 03 ARROZ POLIDO TIPO | kg 520 R$ 2,77 R$ 1.440,40
Caracteristicas Técnicas: Grupo: Beneficiado,
Subgrupo: Polido, Classe: Longo Fino, Tipo I.
O produto devera conter no minimo 80% do peso dos
gréos inteiros. Ndo devera apresentar graos disffm
percentuais de impurezas acima de 2,5% (grdos
gueimados, pedras, cascas e carunchos), odor [forte,
intenso ou nao caracteristico, preparacao dietétiah|
inadequada — empapamento.
Embalagem: Devera estar intacta, acondicionado |em
pacotes de 5 kg, em polietileno transparente.
Prazo de Validade:Minimo de 6 meses.
Data de Fabricagdo:Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal. Local: Em 180 Unidadep
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Centro de
Distribui¢cdo da Alimentac&o Escolar.

TOTAL LOTE 02 R$ 45.521,90

Lote 03

Lote Item Descricédo Und. Qtdade Valor Valor Total
Unitaric

03 01 | NHOQUE kg 5610 R$ 13,03 R$ 73.098,30
Caracteristicas técnicas:Massa congelad&ode se
a base de sojaNao pode conter corante artificial
Embalagem: Deverd estar intacta, adequadamente
vedada, congelado e acondicionado em pacotes de até
1 kg. Deverd ter sabor, consisténcia e caractaisti
base de soja ou batata. Ap6s a coccdo deverd
apresentar textura ou consisténcia caracteristica.
Prazo de validade:Minimo de 2 meses

Data de fabricacdo:Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.Local: Em 75 Unidades Escolares|,
de acordo com o Anexo X, e no Centro de Distribmica
da Alimentacgdo Escol:

TOTAL LOTE 03 R$ 73.098,3

Lote 04

Lote Item Descri¢édo Und. Qtdade Valor Valor Total
Unitario

04 01 MACARRAO MIUDO PARA SOPA (ARGOLA, kg 40375 R$ 5,06 R$ 204.297,50
ARGOLINHA, AVE MARIA, CONCHINHA)
Caracteristicas Técnicas:Macarrdo de semolina |e

vitaminas. N&o deverd apresentar sujidades, Bolor,
manchas ou fragilidade a presséo dos dedos.
A massa alimenticia ao ser posta na agua ndo devera
turvi-la antes da coccéo. Ndo deverd estar ferpeenta
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ou rancosa. Pés — cocgdo, a massa ndo ppderd
apresentar textura ou consisténcia de empapamento.
N&o poderéa conter ovos ou tracos de ovos.
Embalagem: Devera estar _intacta, acondicionado [em
pacote de papel multifolhado, bem vedado, [em
embalagem de até 1kg.

Prazo de Validade:Minimo de 6 meses.
Data de Fabricagdo:Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal. Local: Em 180 Unidades
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Centro de
Distribui¢cdo da Alimentac&o Escolar.

04 02 | MACARRAO INTEGRAL PARAFUSO SEM OVO kg 71969 | R$5,62 R$404.465,78
Caracteristicas técnicasMassa ou macarrdo integral
parafuso sem ovos.
Ingredientes Farinha de trigo integral e ou farinha
integral de trigo durum ou mistura de farinha dgot
integral e/ou farinha integral de trigo durum efou
farelo de trigo e/ou farelo de trigo durum comrihe
de trigo comum e/ou sémola/semolina de trigo €/ou
farinha de trigo durum e/ou sémola/semolina deotrig
durum. N&o devera apresentar sujidades, bplor,
manchas ou fragilidade a pressdo dos dedos. A massa
alimenticia ao ser posta na 4gua nado devera tanva-|
antes da cocgcdo. Ndo devera estar fermentada ou
rangosa. Pds — cocgdo, a massa ndo podera apresenta
textura ou consisténcia de empapameN#&n poderd
conter ovos ou tracos de ovos

Embalagem: Devera estar intacta, acondicionado |em
pacote de papel multifolhado, bem vedado, |em
embalagem de até 1kg.

Prazo de Validade:Minimo de 6 meses.
Data de Fabricagdo:Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal. Local: Em 180 Unidades
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Centro de
Distribuicdo da Alimentag&o Escol

TOTAL LOTE 04 R$ 608.763,28
Lote 05
Lote Item Descricédo und. Qtdade Valor Valor Total
Unitario
05 01 MACARRAO MIUDO DE ARROZ PARA SOPA |kg 612 R$ 7,80 R$ 4.773,60

Caracteristicas técnicasmassa alimenticia de arroz.
Ingredientes Arroz.
Embalagem: pacote multifolhado, em embalagens| de
até 500g.

Prazo de Validade:Minimo de 4 meses.
Data de Fabricacao:Méaximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.Local: Em 100 Unidades Escolares,
de acordo com o Anexo X, e no Centro de Distribu|ca
da Alimentac&o Escol:

05 02 MACARRAO PARAFUSO DE ARROZ kg 204 R$ 8,83 R$ 1.801,32
Caracteristicas TécnicasMassa alimenticia de arrpz
em formato de parafuso.

Ingredientes Farinha de arroz, urucum e carcuma.
Embalagem: pacote multifolhado, em embalagens| de
até 200c¢
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Prazo de Validade Minimo de 4 meses.
Data de Fabricacao:Méaximo de 30 dias.

Entrega: Mensal. Local: Em 180 Unidadep

Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Centro de

Distribuicdo da Alimentacdo Escolar.

TOTAL LOTE 05

R$ 6.574,9

Lote 06

Lote

Iltem

Descricédo

Und.

Qtdade

Valor
Unitario

Valor Total

06

01

BISCOITO DOCE INTEGRAE SABORES
VARIADOS

Caracteristicas técnicasProduto de variados
sabores, a base de farinha de trigo intefab
podera conter corantes artificiais.

Devera ser fabricado a partir de matérias-primas
limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos,ndiey
estar em perfeito estado de conservacao. Sertadgj
0 biscoito mal cozido, queimado e de caract
organolépticos anormais. Nao podera apress
umidade ou quebra (percentual maximo aceito -
10% de biscoitos quebrados).

Embalagem: Em embalagem contendo até 500g.
Prazo de Validade:Minimo de 5 meses.

Data de Fabricagdo:Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.Local: Em 180 Unidades Escolareg
de acordo com o Anexo X, e no Centro
Distribuicdo da Alimentacéo Escol

kg

sa
e
B
eres
sntar
até

39253

R$ 8,01

R$ 314.416,53

06

02

BISCOITO ROSQUINHA DE COCO OU
CHOCOLATE

Ingredientes: Farinha de trigo enriquecida com fe
e 4cido fdlico, agucar, sal, amido de milho ou &
de arroz ou mandioca, gordura vegetal, ferme
quimicos, estabilizantes, lecitna de s
aromatizantes. Podera conter coco ralado ou c
Podera conter tracos de leithdo podera conter
corantes artificiais.

Devera ser fabricado a partir de matérias-primas
limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos,ndiev
estar em perfeito estado de conservacao. Sertadgj
0 biscoito mal cozido, queimado e de caract
organolépticos anormais. Devera ser levem
crocante.

N&o podera apresentar umidade ou quebra (percg
maximo aceito — até 10% de biscoitos quebrados).
Embalagem: Multifolhado transparente, resisten
lacrado, contendo peso liquido de até 500g.
Prazo de validade:Minimo de 5 meses.
Data de fabricagdo:Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.Local: Em 180 Unidades Escolarg
de acordo com o Anexo X, e no Centro
Distribuicdo da Alimentac&o Escolar.

ntos
ja,
acau.

sa
e

B
eres
ente

ntual

te,

‘S,
de

14722

R$ 7,96

R$ 117.187,12

06

03

BISCOITO SALGADO COM GERGELIM SE|
LEITE
Ingredientes: farinha de trigo enriquecida com ferr

kg

acido félico, gordura vegetal, gergelim, sal, ag

4658

R$ 9,29

R$ 43.272,82
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invertido, extrato de malte, fermentos quimi
estabilizantesNao podera conter leite ou tragos d
leite.

Devera ser fabricado a partir de matérias-primas

limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos,ndeve

estar em perfeito estado de conservacao. Sertadgj
0 biscoito mal cozido, queimado e de caract
organolépticos anormais. Devera ser levem
crocante.

COS

2

Sa

B
eres
ente

N&o podera apresentar umidade ou quebra (percentual

maximo aceito — até 10% de biscoitos quebrados).

Embalagem: Em embalagem de até 500g. Para

produtos entre 250 a 500g devera conter embal

agem

dupla BOPP mais polietileno. Para produtos abaéo d

250g devera ser embalado em filme laminado B
mais BOPP perolado ou laminado, de forma
assegure a qualidade e a crocancia do alimento.
Prazo de Validade:Minimo de 6 meses.

Data de Fabricagdo:Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.Local: Em 180 Unidades Escolares

de acordo com o Anexo X, e no Centro
Distribuicdo da Alimentac&o Escol

DPP
que

de

06

04

BISCOITO SALGADO INTEGRAL SEM LEITE

kg

Ingredientes: Farinha de trigo fortificada com ferrg e

acido félico, gordura vegetal, fibra, acucar, satrato
de malte, fermentos e estabilizanté&io podera
conter leite ou tracos de leite.

Devera ser fabricado a partir de matérias primas|
limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos,ndiey
estar em perfeito estado de conservacao. Sertadgj
0 biscoito mal cozido, queimado e de caract
organolépticos anormais. N&o podera apresg
umidade ou quebra (percentual maximo aceito -
10% de biscoitos quebrados).
Embalagem: Em embalagem de até 500g. P
produtos entre 250 a 500g devera conter embal
dupla BOPP mais polietileno. Para produtos abag
200g devera ser embalado em filme laminado B
mais BOPP perolado ou laminado, de forma
assegure a qualidade e a crocancia do alimento.
Prazo de Validade:Minimo de 5 meses.

Data de Fabricagdo:Méaximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.Local: Em 180 Unidades Escolareg
de acordo com o Anexo X, e no Centro
Distribuicdo da Alimentagéo Escol

sa
e
B
eres
entar
até

ara
hgem
o d
DPP
que

de

12002

R$ 9,54

R$ 114.499,08

06

05

BISCOITO SEQUILHO
Ingredientes: Amido, fécula de mandioca, oV
agulcar, margarina, leite em pd, gordura veg
fermentos quimicos, bicarbonatos, estabilizantiés
podera conter glaten.

Embalagem: multifolhada, contendo até 500g.
Prazo de Validade:Minimo de 5 meses.

Data de Fabricagdo:Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.Local: Em 180 Unidades Escolareg
de acordo com o Anexo X, e no Centro
Distribuicao da Alimentag&o Escolar.

kg

ptal,

xs’
de

3825

R$ 12,18

R$ 46.588,50

TOTAL LOTE 06

R$ 635.964,05
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Lote 07
Lote Item Descricédo und. Qtdade Valor Valor Total
Unitario

07 01 ACUCAR REFINADO kg 62730 R$ 2,45 R$ 153.688,50
Caracteristicas Técnicas:O acuUcar refinado devera
ser fabricado de acgucar isento de fermentacbes, de
matéria terrosa, de parasitos e detritos animais ou
vegetais.
Produto processado da cana-de-aglicar com moagem
refinada. Nao devera apresentar sujidade, umidade,
bolor, rendimento insatisfatorio, coloragcao, miatue
peso insatisfatorio.
Embalagem: Devera estar intacta, acondicionada|em
pacotes de 5 kg, em polietileno leitoso ou traremar
Prazo de Validade:Minimo de 10 meses.
Data de Fabricagdo:Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.Local: Em 180 Unidades Escolargs,
de acordo com o0 Anexo X, e no Centro de Distribu|ca
da Alimentacéo Escolar.
TOTAL LOTE 07 R$ 153.688,5

Lote 08
Lote Item Descricédo und. Qtdade Valor Valor Total
Unitario
08 01 SARDINHA EM OLEO kg 7472 R$ 18,68 R$ 139.576,96

Caracteristicas Técnicas Sardinha em conserva,
elaborada com produto eviscerado, descamado, |livre
de rabo, nadadeiras — barbatanas, cauda e catzsgg. C

o produto contenha coluna vertebral e/ou espinha,
deverdo ser de consisténcia friavel. Elaborado [com
matérias primas em perfeito estado de conserva¢édo e
higiene, submetidas a processos tecnolégicos
adequados.
Embalagens Primaria — lata oval de folha cromada,
dureza T4, 0,21mm de espessura, providas de|uma
camada de verniz epoOxi-fendlico nas partes inteenas
externas do corpo e tampo da lata. Embalagem devera
apresentar sistema de tampa abre facil e conter até
350g de peso total. A embalagem devera conferir
seguranca ao produto.
A embalagem dever& conferir seguranca ao produto.
Prazo de Validade Minimo de 3 anos.
Data de Fabricagdo Maximo de 3 meses.
Entrega: Mensal.Local: Em 160 Unidades Escolares,
de acordo com o0 Anexo X, e no Centro de Distribm|¢ca
da Alimentacéo Escolar.

08 02 PATE DE SARDINHA COM TOMATE kg 11781 R$ 21,36 R$ 251.642,1§
Caracteristicas Técnicaspaté de sardinha elaborada
com sardinha e tomatbldo podera contercorantes
artificiais, conservantes e glaten.

Embalagens lata ou pote ou bolsa metalica flexiyel
esterilizavel (retort pouch), composta por PET,;
aluminio, PET e polipropileno, com sistema de facil
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abertura. Deve conter até 500g de peso liquidp. A
embalagem devera conferir seguranca ao produto.
Prazo de Validade Minimo de 1 ano.

Data de Fabricagdo Maximo de 6 meses.

Entrega: Mensal.Local: Em 160 Unidades Escolares,
de acordo com o0 Anexo X, e no Centro de Distribu|¢ca
da Alimentacéo Escolar.

TOTAL LOTE 08

R$ 391.219,1

Lote 09

Lote Item Descricédo Und. Qtdade Valor
Unitario

Valor Total

09 01 ACAFRAO EM PO kg 65 R$ 57,85
Caracteristicas técnicas:Produto a base de florgis
secos e Croccus sativus. N&o dever apresentar
sujidade, umidade, bolor, rendimento insatisfatgrio
misturas e peso insatisfatoribldo poderd conter
gluten ou tragos de glaten.
Embalagem: Devera estar intacta, acondicionada|em
pacotes de polietileno ou frascos PET resistenéds d
até 50g, contendo data de fabricagao e validade.
Prazo de Validade:Minimo de 12 meses.

Data de Fabricagdo:Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.Local: Em 160 Unidades Escolares,
de acordo com o Anexo X, e no Centro de Distribu|ca
da Alimentacgdo Escole

R$ 3.760,25

09 02 CANELA EM PO kg 48 R$ 50,85
Especificacdo Técnica:P6 fino, homogéneo, de cor
pardo-amarelada ou marrom claro. Nao devera
apresentar sujidades, umidade, bolor, rendimento
insatisfatorio, misturas e peso insatisfatoridéao
poder& conter gluten.

Embalagem: Devera estar intacta, acondicionada|em
pacotes de polietileno ou frascos de PET com &agé|50
contendo data de fabricacdo e validade.
Prazo de Validade:Minimo de 5 meses.
Data de Fabricacao:Méaximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.Local: Em 160 Unidades Escolares,
de acordo com o0 Anexo X, e no Centro de Distribm|ca
da Alimentacdo Escolar.

R$ 2.440,80

09 03 CRAVO kg 16 R$ 77,35
Caracteristicas Técnicas:Produto obtido dos botdes
(dessecados) da flor de uma &rvore da familia| das
mitraceas, de coloragcdo Pardo-Negra. N&o devera
apresentar sujidade, umidade, bolor, rendimento
insatisfatorio, misturas e peso insatisfatoridéao
podera conter glaten.

Embalagem: Devera estar intacta, acondicionada|em
pacotes de polietileno ou frascos de PET com &agé|50
contendo data de fabricagdo e validade.
Prazo de Validade:Minimo de 5 meses.
Data de Fabricagdo:Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.Local: Em 160 Unidades Escolares,
de acordo com o0 Anexo X, e no Centro de Distribu|ca
da Alimentacgdo Escole

R$ 1.237,60
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09

04

COLORAU

Caracteristicas técnicasProduto a base de farinha
milho e urucum. Devera ser preparado com maté
primas de boa qualidade e ndo devera apres
cheiro acre ou rangoso. Nao devera apres
sujidade, umidade, bolor, rendimento insatisfatdg
misturas e peso insatisfatério. Ndo podera ca
gliten. Nao podera conter glaten ou tragos d
glaten.

Embalagem: Deveréa estar intacta, acondicionada
pacotes de até 100 gramas, contendo data
fabricagao e validade.

Prazo de Validade:Minimo de 8 meses.

Data de Fabricagdo:Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.Local: Em 180 Unidades Escolarg
de acordo com o Anexo X, e no Centro de Distribu
da Alimentagdo Escolar.

kg
de
rias-
entar
entar
rio
nter

2

em
L de

BS,

ca

4488

R$ 8,32

R$ 37.340,16

09

05

OREGANO

kg

Caracteristicas técnicasCondimento seco, obtido ¢a

erva de orégano. Devera ser preparado com mat
primas de boa qualidade e ndo deverd apres
cheiro acre ou rangoso. N&o devera apres
sujidade, umidade, bolor, rendimento insatisfatdg
misturas e peso insatisfatoribldo podera conter|
glaten.

Embalagem: Deveréa estar intacta, acondicionada
pacotes de polietileno ou frascos de PET com agé¢
contendo data de fabricagdo e validade.

Prazo de Validade:Minimo de 10 meses.

Data de Fabricacdo:Méaximo de 30 dias.

Entrega: Mensal. Local: Em 160 Unidade,
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Cent
Distribuicdo da Alimentacdo Escolar.

rias-
entar
entar

rio

em
50

o de

104

R$ 86,75

R$ 9.022,00

09

06

PASTA DE ALHO

Caracteristicas técnicas: produto constituido d
substancia sapida de origem natural (alho). O peoo
dever4d ser elaborado com alho selecion
descascado, lavado, triturado ou liquidificado. §
sal. Ndo devera apresentar sujidade, misturas @
insatisfatorio.N&do podera apresentar benzoato d
sédio. N&o podera conter gluten.

Embalagem: Devera estar _intacta, embalag

priméria devera ser pote plastico ou vidro, restste

com peso liquido de 200g a 500g.

Prazo de Validade:Minimo de 4 meses.

Data de Fabricagdo:Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal. Local: Em 180 Unidade
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Cent
Distribuicdo da Alimentacdo Escol

kg

du
ado,
bem
pes
e

em

o de

6307

R$ 21,35

R$ 134.654,45

09

07

SAL REFINADO - lodado

Ingredientes: Cloreto de sdédio, iodato de
potdssio. Antiumectantes: ferrocianeto de
sodio e aluminio silicato de sddio. Nao devera
apresentar sujidade, umidade e misturas inadeq
ao produto.

Embalagem: Deverd estar_intacta, acondicionada
pacotes de 1kg, em polietileno transparente €

kg

ladas

em
ter
le

embalagem secundaria plastica ou sacos de paiit

14025

R$ 1,69

R$ 23.702,25
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Prazo de Validade Minimo de 10 meses.

Data de Fabricacao:Méaximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.Local: Em 180 Unidades Escolareg
de acordo com o0 Anexo X, e no Centro de Distrilbm
da Alimentagdo Escolar.

‘S,
ca

TOTAL LOTE 09 R$ 212.157,5
Lote 10
Lote Item Descricédo Und. Qtdade Valor Valor Total
Unitaric
10 01 BEBIDA DE SOJA ORIGINAL Litro 1275 R$ 4,93 R$ 6.285,75
Caracteristicas Técnicas: Bebida a base de sofa,
sabor original, indicado para alunos com intoleidac
lactose e alergia ao leite de vabiio podera conter|
lactose e gliten.
Ingredientes: Aglcar, soja, fosfato tricalcicoawmiinas
e sal. Devera conter calcio.
O produto ndo devera apresentar sinais de sujiflade,
corpos estranhos ao produto.
Embalagem:tetra pack, contendo até 1 litro.
Prazo de Validade:Minimo de 4 meses.
Data de Fabricagdo:Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.Local: Em 160 Unidades Escolargs,
de acordo com o0 Anexo X, e no Centro de Distribm|¢ca
da Alimentacéo Escolar.
10 02 BEBIDA DE SOJA ZERO A(}UCAR Litro 272 R$ 5,63 R$ 1.531,36
Caracteristicas Técnicas: Bebida a base de soja,
sabor original, indicado para alunos que apresentam
diabetes e intolerancia a lactose ou alergia &e ¢k
vaca.Ndo podera conteractose.Nao podera adicag
de acgucar e gluten.
O produto ndo deverd apresentar sinais de sujidade,
corpos estranhos ao produto.
Embalagem:tetra pack, contendo até 1 litro.
Prazo de Validade:Minimo de 4 meses.
Data de Fabricagdo:Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.Local: Em 10 Unidades Escolares|,
de acordo com o Anexo X, e no Centro de Distribmica
da Alimentacgdo Escol:
10 03 BEBIDA DE SOJA SABOR CHOCOLATE Litro 2244 R$ 7,90 R$ 17.727,60
Caracteristicas Técnicas: Bebida a base de soja,
sabor chocolate, indicado para alunos com into&&aan
a lactose e alergia ao leite de vaca.
N&o podera conter lactose.
Ingredientes: soja, aguUcar, cacau, sal, vitaminas e
minerais, espessantes, aromatizantes, emulsifeaite
edulcorantes. Poderd conter alfarroba. N&o pddera
conter glaten.
O produto ndo deverd apresentar sinais de sujidade,
corpos estranhos ao produto.
Embalagem:tetra pack, contendo até 250ml.
Prazo de Validade:Minimo de 5 meses.
Data de Fabricagdo:Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.Local: Em 160 Unidades Escolaregs,
de acordo com o Anexo X, e no Centro de Distribu
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da Alimentagdo Escolar.

10 04 BEBIDA DE SOJA DE VARIADOS SABORES Litro 986 R$ 7,66 R$ 7.552,76
Caracteristicas Técnicas:Bebida a base de soja, de
variados sabores (morango, frepé de coco, bapana,
etc), indicado para alunos com intolerancia a B
alergia ao leite de vaca.

N&o podera conter lactose.

Ingredientes: soja, acucar, sal, vitaminas e
minerais, corante natural, aromatizantes.
N&o podera conter gliten ecorante artificial.
O produto ndo devera apresentar sinais de sujidade
e/ou corpo estranho ao produto.
Embalagem:tetra pack, contendaté 250ml.
Prazo de Validade:Minimo de 5 meses.
Data de Fabricagdo:Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.Local: Em 160 Unidades Escolares,
de acordo com o0 Anexo X, e no Centro de Distribu|ca
da Alimentacao Escol:

TOTAL LOTE 10 R$ 33.097,47
Lote 11
Lote | Item Descrigdo und. Qtdade Valor Valor Total
Unitario
11 01 CEREAL DE MILHO COM ACUCAR kg 52340 R$ 8,68 R$454.311,20

Caracteristicas Técnicas: Cereal de milho cozido,
seco, laminado, tostado, agucarado, com vitaminas e
extrato de malte. Deverd ser crocante.
Embalagem Primaria: Embalagem de polietilen?ﬂxe
baixa densidade, atbéxico, resistente, hermeticament
fechado, contendo 500g ou 1 kg.

Prazo de Validade:Minimo de 10 meses.
Data de Fabricacao:Méaximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.Local: Em 180 Unidades Escolaregs,
de acordo com o0 Anexo X, e no Centro de Distribu|¢a
da Alimentac&o Escol:

11 02 CEREAL DE MILHO SEM A(;UCAR kg 68 R$ 13,37 R$ 909,16
Caracteristicas Técnicas: Cereal de milho cozido,
seco, tostado, sem agucar, indicado para alunos| com
diabetes. Devera ser crocante.
Ingredientes: Milho, extrato de malte, sal, vitaminas,
minerais e antiumectante, bicarbonato de soN&Eo
podera conter agucar.

Embalagem:em caixas contendo até 80g

Prazo de Validade:Minimo de 5 meses.

Data de Fabricagdo:Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.Local: Em 50 Unidades Escolares,
de acordo com o Anexo X, e no Centro de Distribm|ca
da Alimentacéo Escol:

11 03 CEREAL DE MILHO OU GRANOLA SEMKkg 153 R$ 10,80 R$ 1.652,40
GLUTEN
Caracteristicas TécnicasCereal de milho ou granolg,
preparado com matérias-primas integrais totalmente
isentas de trigo, centeio, cevada, aveia e malte,
indicado para alunos com doenca celiaca. Devera ser
crocante.
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O produtondo podera conter gluten ou tracos d
gluten e ndo podera conter corante artificial.

Embalagem: caixas ou sacos plasticos laminados, bem

vedados, com peso liquido de até 350g.
Prazo de Validade:Minimo de 3 meses.
Data de Fabricacao:Méaximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.Local: Em 80 Unidades Escolare
de acordo com o Anexo X, e no Centro de Distritm
da Alimentac&o Escol:

S,
ca

11

04

GRANOLA
Caracteristicas Técnicas: Granola, de variadq

kg
s

sabores, preparados com matérias-primas integrais.

N&o poderéa conter corante artificial.

Embalagem: caixas ou pacotes com peso até 1
Devera ser crocante.

Prazo de Validade: Minimo de 4 mesesData de
Fabricacéo: Maximo de 30 dias.

Entrega: MensalLocal: Em 160 Unidades Escolares
de acordo com o Anexo X, e no Centro de Distribwiga

da Alimentagdo Escolar.

kg.

2 -

6817

R$ 13,29

R$ 90.597,93

TOTAL LOTE 11

R$ 547.470,6

Lote 12

Lote

Iltem

Descricédo

Und.

Qtdad

Valor
Unitario

Valor Total

12

01

SUCO DE ABACAXI INTEGRAL oy
CONCENTRADO

Caracteristicas técnicas:Suco de abacaxi sem adig
de agua, sem adi¢do de aglcar, sem corantesiaidi
e sem conservantes. Nao alcodlico. 100% naturat.
necessidade de refrigeracdo para estocagem.

O produto devera ser preparado com frutas sasa$
e isentas de parasitas e de detritos animais @faisg
Rendimento: 1 parte de suco para 3 partes de &
(2:3).

Embalagem: Acondicionada em embalagem tetra p
ou vidro transparente, com capacidade de até 10(
do suco de abacaxi. Devera estar fechada e rot
com data de fabricagdo e prazo de validade, beno
as informacgdes nutricionais do produto.

Prazo de Validade:Minimo de 1 ano.

Entrega: Quinzenal. Local: Em 180 Unidade
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Centr
Distribuicdo da Alimentacéo Escolar.

Litro

ao
fic
Se

mp
\gua

ack
Om
ulada
com

D
o de

8466

R$ 10,35

R$ 87.623,10

12

02

SUCO DE MARACUJA INTEGRAL Ol
CONCENTRADO
Caracteristicas técnicas: Suco de maracuja se
adicdo de agua, sem adicdo de agucar, sem co
artificiais e sem conservantes. N&o alcodlico. 1
natural. Sem necessidade de refrigeracédo
estocagem.

Rendimento: 1 parte de suco para 9 partes de 3§
(2:9).

O produto devera ser preparado com frutas sasaé

JLitro
m
antes
0%
para
\gua

mp

e isentas de parasitas e de detianimais ou vegeta

8130

R$ 13,35

R$ 108.535,50
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ou vidro transparente, com capacidade de até 1000 m
do suco de maracuja. Devera estar fechada e ratulad
com data de fabricacéo e prazo de validade, beno com
as informacgdes nutricionais do produto.
Prazo de Validade:Minimo de 1 ano.

Entrega: Quinzenal. Local: Em 180 Unidades
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Centrp de
Distribuicdo da Alimentagc&o Escol

Embalagem: Acondicionada em embalagem tetra p{ck

12

03

SUCO DE UVA INTEGRAL OU CONCENTRADO | Litro
Caracteristicas técnicas:Suco de uva sem adigdo |de

agua, sem adicdo de agucar, sem corantes arsifigjai
sem conservantes. N&do alcodlico. 100% natural. [Sem
necessidade de refrigeragdo para estocagem.
Rendimento: 1 parte de suco para 3 partes de agua
(2:3).
O produto devera ser preparado com frutas sasaimp
e isentas de parasitas e de detritos animais @faieg
Embalagem: Acondicionada em embalagem tetra pack
ou vidro transparente, com capacidade de até 1000 m
do suco. Devera estar fechada e rotulada com ddta d
fabricagdo e prazo de validade, bem como| as
informacdes nutricionais do produto.
Prazo de Validade:Minimo de 1 ano.
Entrega: Quinzenal. Local: Em 180 Unidades
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Centrp de
Distribuicao da Alimentag&o Escolar.

31038

R$ 10,37

R$ 321.864,06

TOTAL LOTE 12

R$ 518.022,6

Lote 13

Lote

Item

Descricédo und.

Qtdad

Valor
Unitario

Valor Total

13

01

CARNE BOVINA — BIFE DE COXAO MOLE kg
Caracteristicas Técnicas: Peca de carne bovi
(coxdo mole), congelada, sem gordura (sera ad
até 5% de gordura aparente), sem cartilagem e s\ervo
com peso minimo de 50g e méaximo de 70g por bife. O

gelo). O produtando podera apresentar mais do que
5% de liquido ap6s o descongelamento.
Embalagem: Devera estar intacta. Acondicionada |em
sacos de polipropileno reforcado, bem vedado,
contendo peso liquido de 1 kg. Deverd ser embalado
de forma que os pacotes ndo grudem nos dgmais
depois de congelados, constando peso, data de
processamento, carimbo de inspec¢do estadudl ou
federal, procedéncia da carne.

Prazo de Validade:Minimo de 5 meses.
Data de Fabricagdo:Maximo de 30 dias.
Entrega: Quinzenal. Local: Em 160 Unidadep
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Centro de
Distribuicdo da Alimentac&o Escolar.

3196

R$ 17,28

R$ 55.226,88
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13

02

CARNE BOVINA - ISCAS DE PATINHO ’Lkg
Caracteristicas Técnicas: Peca de carne bovina
(patinho), cortada em iscas (tiras), congelada, [sem
gordura (ser4 admitido até 5% de gordura aparente),
sem cartilagem e nervos com coloracdo vermglho
brilhante, elastica e firme, macia e odor agrad&ve
produto ndo poderd apresentar sinais | de
descongelamento (cristais de gelo). O prodoéo
podera apresentar mais do que 5% de liquido apds o
descongelamento.
Embalagem: Devera estar intacta. Acondicionada |em
sacos de polipropileno reforgcado, bem vedado,
contendo peso liquido de 1 kg. Deverd ser embalado
de forma que os pacotes ndo grudem nos demaig apds
congelados, constando peso, data de processarnento,
carimbo de inspegdo estadual ou federal, proceaénci
da carne.

Prazo de Validade:Minimo de 5 meses.

Data de Fabricagdo:Maximo de 30 dias.

Entrega: Quinzenal. Local: Em 180 Unidadep
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Centro de
Distribuicdo da Alimentac&o Escol

47753

R$ 16,26

R$ 776.463,78

13

03

CARNE BOVINA — PATINHO MOIDO kg
Caracteristicas Técnicas: Carne bovina, moida
(patinho), obtida a partir da pega isenta de gaerdie
primeira qualidade, congelada. Deverd apresentar
coloracéo vermelho brilhante. O produto ndo pogera
apresentar sinais de descongelamento (cristais de
gelo).
A matéria- prima a ser utilizada devera estar &elef
tecidos inferiores como o0ssos, cartilagens, gordura
parcial, aponevroses, tenddes, codgulos etc. Quurpd
ndo poderd apresentar mais do que 5% de liquido fap6s
0 descongelamento.
Embalagem: Devera estar intacta. Acondicionada em
pacotes de polietileno reforgado, contepdeo liquida
de 1 kg e constando peso, data de processamento,
carimbo de inspec¢éo estadual ou federal, proceaénci
da carne.

Prazo de Validade:Minimo de 5 meses.

Data de Fabricagdo:Maximo de 30 dias.

Entrega: Quinzenal. Local: Em 180 Unidade
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Centro de
Distribui¢cdo da Alimentac&o Escolar.

39287

R$ 16,13

R$ 633.699,31

13

04

CARNE BOVINA - POSTA BRANCA EM CUBOS | kg
Caracteristicas Técnicas:Carne bovina, congelada,
sem gordura(percentual admitido de até 5% (de
gordura aparente), sem cartilagens e nervos. Gkrpe
cor vermelha cereja, elastica, firme e com qdor
agradavel. Com peso liquido de 1 Kievera ser e
cubos com pesagem de 20 a 30g por culprodut
ndo poderd apresentar sinais de descongelamento
(cristais de gelo). O produtndo poderd apresentar
mais do que 5% de liquido ap6s o descongelamento.
Embalagem: Deve estar_intacta. Acondicionada gm
sacos de polipropileno reforcado constando pede,| da
de processamento, carimbo de inspecdo estadual ou
federal, procedéncia da cai

2465

R$ 17,21

R$ 42.422,65
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Prazo de Validade Minimo de 5 meses.
Data de Fabricagdo:Maximo de 30 dias.

Entrega: Quinzenal. Local: Em 180 Unidades

Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Centro de

Distribuicdo da Alimentag&o Escolar.

TOTAL LOTE 13

R$1507.812,6

Lote 14

Lote

Item

Descricédo

Und.

Qtdad

P Valor

Unitaric

Valor Total

14

01

CARNE SUINA — PERNIL
Caracteristicas Técnicas: Carne suina de perr

kg
il

congelada. Sem cartilagens e nervos, de colofacdo
rosada. O percentual maximo de gordura aparente
aceita é de 5%. A carne devera estar firme e can|od

caracteristico e agradavel. O produto ndo podera
apresentar sinais de descongelamento (cristais de

gelo). O produtndo podera apresentar mais do ¢
5% de liquido apds o descongelamer@evera ser
em cubos com pesagem de 20 a 35g por cubo.

ue

Embalagem: Devera estar intacta. Acondicionada |em
sacos de polipropileno reforgcado, bem vedado,
contendo peso liquido de 1kg, constando peso,digta
processamento, carimbo de inspecdo estadudl ou

federal, procedéncia da carne.
Prazo de Validade:Minimo de 5 meses.
Data de Fabricagdo:Maximo de 30 dias.

Entrega: Quinzenal. Local: Em 150 Unidades

Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Centro de

Distribui¢cdo da Alimentac&o Escol

19397

R$ 12,41

R$ 240.716,77

TOTAL LOTE 14

R$ 240.716,77

Lote 15

Lote

Item

Descricédo

Und.

Qtdad

v

2! Valor
Unitario

Valor Total

15

01

FILE DE FRANGO TIPO SASSAMI
Caracteristicas Técnicas:Filé de frango congelag
sob o sistema IQF, sem o0sso, sem pele,
aponevroses, cartilagem ou gordura.

O filé deve ter contornos definidos, firmes e s
manchas, pec¢a lisa, coloracdo clara e
caracteristico.

Ndo deve apresentar sujidades, penas, visce
carcacga. Nao podera conter excesso de gelo.
Embalagem: Devera estar intacta. Acondicionada
sacos de polietileng, contendo peso liquido de 1
Deveréa constar peso, data de processamento, ca
de inspecdo estadual ou federal e procedénci

kg
(0]
sem

em
bdor

as e

em
Kg

rimbo
A da

carne.

70652

R$ 10,68

R$ 754.563,36
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Prazo de Validade Minimo de 10 meses.
Data de Fabricacao:Méaximo de 30 dias.

Entrega: Quinzenal. Local: Em 180 Unidadep

Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Centro de

Distribuicdo da Alimentacdo Escolar.

15

02

COXA/SOBRECOXA DE FRANGO DESOSSADO
SEM PELE

Caracteristicas TécnicasCoxa/Sobrecoxa de frang
congelado, sem o0sso, sem pele, sem aponevi
cartilagem ou gordura. Devera ter contornos defi
firmes e sem manchas, pega lisa, coloragéo clg
odor caracteristico. Ndo devera apresentar sujd
penas, visceras e carcaca. N&o podera conter e
de gelo.

Embalagem: Deverd estar_intacta e congela
Acondicionada em sacos de polietileno ou bandegz
isopor revestidas por polietileno, contendo p
liguido de 1 Kg,. Deve constar peso, data
processamento, carimbo de inspegdo estadug
federal e procedéncia da carne.

Prazo de Validade:Minimo de 10 meses.

Data de Fabricagdo:Maximo de 30 dias.

Entrega: QuinzenalLocal: Em 180 Unidades
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Centro
Distribuicdo da Alimentag&o Escol

kg

oses,

ra e
ade
cess

1S d
eso
de

de

9010

R$ 12,11

R$ 109.111,10

TOTAL LOTE 15

R$ 863.674,46

Lote 16

Lote

Item

Descricédo

uUnd.

Qtdade

Valor
Unitaric

Valor Total

16

01

PEIXE ENSOPADO — CACAO — SEM LACTOSHE
SEM GLUTEN
Caracteristicas gerais:Pescado ao molho que ter
por liquido de cobertura molho com base em n
aquoso.
Caracteristicas técnicas: Ensopado de peixe calae
Elaborado a partir de Cacdo, sem peles, espi
cartilagens. Preparado com carne de peixe em p&
grandes (contendo no minimo 40% de carne de pé
sal, cebola, extrato de tomate, 6leo de soja, te
verde. 100% natural. Nao podera conter pimen
excesso de sal.

N&o poderad conter leite, derivados do leite o
tracos de leite. Ndo podera conter gluten.
Embalagem: Primaria — sacos de polietile
transparente com informacgdes litografadas, com
liguido de 1 kg. Deve constar peso, data
processamento, carimbo de inspegdo estadug
federal.

Prazo de validade:Minimo de 8 meses.

Data de Fabricagdo:Maximo de 30 dias

Entrega: Quinzenal. Local: Em 160 Unidade
Escolares, de acordo com o Anexo X, € no Centt
Distribui¢cdo da Alimentac&o Escolar.

kg

ha
heio

tla
hhas,
daco
pixe),
pe
ta e

no
peso
de

o de

27610

R$ 17,57

R$ 485.107,70

16

02

FILE DE TILAPIA CONGELADO

1253(

R$ 23,3:

R$ 292.324,9
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Caracteristicas Tecnicas: Filé de tildpia eviscerad
sem cabega, sem pele, “SEM ESPINHAS", conge
sob o sistema IQF. O produto deverd estar isen

a
ado
o de

toda e qualquer evidéncia de decomposicao, manchas

por hematomas, coloragdo distinta a normal pa
espécie considerada, incisbes ou rupturas
superficies externas. Devera apresentar odor, s
cor caracteristicos da espécie.

Prazo de validade:Minimo de 8 meses.

Data de Fabricagdo:Maximo de 30 dias.
Embalagem: Primaria — sacos de polietile
transparente com informacdes litografadas, com
liguido de 1 kg. Dever4 constar peso, data
processamento, carimbo de inspe¢do estadug
federal em Sistema IQF.

Entrega: QuinzenalLocal: Em 160 Unidades
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Centro
Distribui¢cdo da Alimentac&o Escolar.

ra a
das
bor

no
peso

de

TOTAL LOTE 16

R$ 777.432,60

Lote 17

Lote

Item

Descricédo

uUnd.

Qtdade

Valor
Unitaric

Valor Total

17

01

APRESUNTADO
Caracteristicas Técnicas: Produto refrigerado d
emulsdo de carne suina, cozido, embutido, em for

guadrado, fatiado, com peso maximo de 25 g pa.fati

Ingredientes: Carne suina, amido de mandig
proteina texturizada de soja, agua, especiari
corante natural. O produto devera apresenta
méximo 5g de gordura saturada por 100g do pro
0g de gordura trans e 234g de sédio em 25gram
produto.

Embalagem: Em pacote de polietileno resistentg
transparente, fechado a véacuo. Em embald
contendo até 500g. Para melhor ajuste na distéby
até 20% do volume total da compra podera
solicitado pela GAE em embalagem inferior a 1
Devera constar peso, data de processamento, ca|
de inspecéo estadual ou federal.

Prazo de Validade:Minimo de 60 dias.

Data de Fabricagdo:Maximo de 15 dias.

Entrega: Semanal. Local: Em 180 Unidade
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Centr
Distribui¢cdo da Alimentac&o Escolar.

kg
a
mat

ca,
1S e

no
juto,
as do

e
gem
ic
ser
kg.
rimbo

o de

15130

R$ 15,83

R$ 239.507,90

17

02

CREME VEGETAL SEM SAL

Ingredientes Oleos  vegetais liquidos
interesterificados, vitaminas, aroma idéntico aininmad
de margarina e corantes naturdigio podera conter|
leite. N&o podera conter glutenO produto devera v
refrigerado.

Embalagem Pote bem vedado contendo até 250g.
Prazo de Validade Minimo de 4 meses.

Data de Fabricagdo Maximo de 30 dias.

kg

D

Entrega: Mensal.Local: Em 180 Unidades Escolare

bS,

408

R$ 11,05

R$ 4.508,40
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de acordo com o Anexo X, e no Centro de Distribu
da Alimentacgdo Escol:

ca

17 03 MARGARINA SEM SAL kg 7463 R$ 10,20 R$ 76.122,60
Caracteristicas TécnicasProduto refrigerado, obtido
de vegetais liquidos hidrogenados, de consisténcia
cremosa, aromatizada artificialmente e vitaminada,
com no minimo 65% de lipideos. N&o podera conter
benzoato de sb6dioN&o poderd conter corantg
artificial.

Nao deverd apresentar massa ndo cremosa, | odor
desagradavel, cor ndo caracteristica do produto,
divergéncia de ingredientes que prejudiquem a
qualidade do produto e pote violado.

Embalagem Em pote de polietileno resistente,
contendo 500 g.

Prazo de Validade Minimo de 6 meses.

Data de Fabricagdo Maximo de 30 dias.

Entrega: Semanal. Local: Em 180 Unidadep
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Centro de
Distribui¢cdo da Alimentac&o Escolar.

17 04 QUEIJO MUSSARELA kg 16380 R$ 20,75 R$339.885,00
Caracteristicas Técnicas Leite Pasteurizado,
fermento l4cteo, sal, coalho, cloreto de calciodBto
refrigerado. Devera derreter integralmente quando
submetido a temperatura.

Embalagem Queijo tipo lanche (em formato
quadrado), fatiado com peso maximo de 20 g paa,fati
embalado em pacote de polietileno resistente e
transparente, fechado a vacuo, de forma que a@sfati
sejam facilmente separadas (interfolhadas ou

Para melhor ajuste na distribui¢éo, até 20% dormelu
total da compra podera ser solicitado pela GAE| em
embalagem inferior a 500 g. Devera constar carimbo
de inspecéo estadual ou federal.

Prazo de Validade Minimo de 1 més.

Data de Fabricagdo Maximo de 15 dias.

Entrega: Semanal. Local: Em 180 Unidades
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Centro de
Distribuicdo da Alimentag&o Escolar.

17 05 REQUEIJAO kg 2245 R$ 21,21 R$ 47.616,45
Caracteristicas Técnicas Produto obtido pela fusdo
de massa coalhada, por coagulacdo (acida ou
enzimatica) do leite, adicionado deeme de leite.
Ingredientes: creme de leite, leite,
caseinato de calcio, agua, sal, cloreto de
cdlcio, fermentos lacteos. N@o podera
conter glaten. Produto refrigerado.

Embalagem Copo de vidro e tampa de aluminio [ou
Pote de polietileno com lacre de aluminio e tampa
plastica, contendo até 250g. Devera constar carmbo
de inspecéo estadual ou federal.
Prazo de Validade Minimo de 30 dias.
Data de Fabricagdo Maximo de 15 dias.
Entrega: Semanal. Local: Em 180 Unidades
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Centro de
Distribuicdo da Alimentag&o Escol
17 06 SALSICHA DE FRANGO kg 20332 R$ 15,10 R$303,20
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Caracteristicas écnicas Produto da emulsdo de

carne de frango, em forma de gomos, embutida.ds
de sujidadesNao podera conter gluten.O produto
devera vir refrigerado.

Ingredientes Carne de frango, proteina vege

ent

al,

amido, glucose, sal, especiarias, conservantes e

corantes naturais.Ndo poderd conter corante
artificial.

Embalagem deverd estar intacta. Acondicionada
pacote de polietileno resistente e transparente
peso aproximado de até 500g hermeticamente fed
(vacuo), constando peso, data de processan
carimbo de inspecéo estadual e federal e procexlén
Data de validade minimo de 40 dias.

Data de fabricagdo maximo de 15 dias.

Entrega: Semanal. Local: Em 180 Unidade
Escolares, de acordo com o Anexo X, € no Centt
Distribui¢cdo da Alimentac&o Escolar.

com
hado
ento,
Ci

D
o de

TOTAL LOTE 17

R$ 1.014.653,55

Lote 18

Lote

Item

Descricédo

uUnd.

Qtdade

Valor
Unitaric

Valor Total

18

01

ALIMENTO COM SOJA CREMOSO TIPO
IOGURTE DE SABORES VARIADOS
Caracteristicas Técnicas: dimento com soja
cremoso, 100% vegetal, sem lactose, de
sabores variados, indicado para alunos com
intolerancia a lactose ou alergia a proteina
do leite de vaca.

Litro

Ingredientes acucar, extrato de soja, amido

modificado, fermentos, aroma idéntico ao natural
frutas, corante naturaN&o poderd conter glaten
N&o podera conter corante artificial.

O produto ndo deverd apresentar sinais de suji
corpos estranhos ao produto, cor ndo caracteridti
produto, sabor acido intenso ou problemas na veq
da embalagem.
Embalagem: Garrafas de até 180g. Devera trg
informacdes gerais, data de fabricacéo e validade
visiveis e claras.

Prazo de Validade:Minimo de 25 dias.

Data de Fabricagdo:Maximo de 15 dias.

Entrega: Semanal. Local: Em 160 Unidade
Escolares, de acordo com o Anexo X, € no Centt
Distribui¢cdo da Alimentac&o Escolar.

da

jade,
ca
aca

zer

5
o de

1020

R$ 15,44

R$ 15.748,80

18

02

IOGURTE SABOR MORANGO

Caracteristicas Técnicas:Leite pasteurizado integr.
ou semi-desnatado, aglcar, polpa de morango, 4
natural de morango, estabilizantes, conserva
fermento lacteo, corante natural de carmim cochan
N&o podera conter corante artificial. O produto nég
deverd apresentar sinais de sujidade, corpos bef|
ao produto, cor ndo caracteristica do produto, rs

Litro
al
roma
ntes,
il

an
abo

acido intenso ou problemas na vedacéo da embalg

gem.

31430

R$ 5,31

R$ 166.893,30
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Embalagem: Pacote plastico (filme polietileno) ¢
garrafa plastica (de polipropileno), bem vedada.
Deverd trazer informagdes gerais, data de fabrice
validade bem visiveis e claras. Contendo até bl
Dever4 constar carimbo de inspecdo estadua
federal.

Prazo de Validade:Minimo de 25 dias.

Data de Fabricagdo:Maximo de 5 dias.

Entrega: Semanal. Local: Em 180 Unidade
Escolares, de acordo com o Anexo X, € no Centt
Distribui¢cdo da Alimentac&o Escolar.

c

;_51
itr
ou

5
o de

18

03

IOGURTE SABOR COCO
Caracteristicas Técnicas:Leite pasteurizado integr.
ou semi-desnatado, acuUcar, polpa de coco, a

natural de coco, estabilizantes, conservantes efeion

lacteo. N&o podera conter corante artificial. Odpto
ndo devera apresentar sinais de sujidade, c
estranhos ao produto, cor ndo caracteristica
produto, sabor &cido intenso ou problemas na veq
da embalagem.

Embalagem: Pacote plastico (filme polietileno) ¢
garrafa plastica (de polipropileno), bem vedada.
Deverd trazer informagdes gerais, data de fabrice
validade bem visiveis e claras. Contendo até bl
Deve constar carimbo de inspegdo estadual ou fed
Prazo de Validade:Minimo de 25 dias.

Data de Fabricagdo:Maximo de 5 dias.

Entrega: Semanal. Local: Em 180 Unidade,
Escolares, de acordo com o Anexo X, € no Centt
Distribuicao da Alimentag&o Escolar.

Litro
al
oma

Drpos
do
aca

c

;é
itr
era

5
o de

31430

R$ 5,31

R$ 166.893,30

18

04

IOGURTE ZERO AGUCAR
Caracteristicas Técnicas: logurte desnatado se

Litro
m

adicdo de agucar, indicado para alunos com diabetes

Ingredientes Leite desnatado e/ou leite
reconstituido desnatado, preparado de
fruta, corante natural, aromatizantes,
edulcorantes, espessante, conservantes,
fermentos lacteos e estabilizante. N&ao
podera ter adicdo de aclicar e nem
corantes artificiais.

O produto ndo deverd apresentar sinais de suji
corpos estranhos ao produto, cor ndo caracteridti
produto, ou problemas na vedacédo da embalagem
Embalagem: garrafas de até 180g. Devera trg
informacdes gerais, data de fabricacéo e validade
visiveis e claras. Devera constar carimbo de ir&p
estadual ou federal.

Prazo de Validade:Minimo de 25 dias.

Data de Fabricagdo:Maximo de 15 dias.

Entrega: SemanalLocal: Em 50 Unidades Escolare
de acordo com o Anexo X, e no Centro de Distribu
da Alimentacéo Escolar.

jade,
ca

zer

119

R$ 19,05

R$ 2.266,95

TOTAL LOTE 18

R$ 351.802,35
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Lote 19

Lote

Item

Descricédo

Und.

v

Qtdade

Valor
Unitaric

Valor Total

19

01

PAO MASSINHA DOCE COM FAROF
(CHINEQUE)

Caracteristicas técnicas: De massa doce, sabo
variados (farofa, creme com farofa e banana
farofa) com aproximadamente 50g.

N&o serdo aceitos pées apresentando sujidades,eg
aroma de gordura rancificada, mal cozidos
gqueimados.

Embalagem: pacotes de polietilieno transpare
resistente, contendo até 1kg.

Prazo de Validade:Minimo de 3 dias.

Data de Fabricagdo:Maximo de 2 dias.

Entrega: Semanal. Local: Em 160 Unidade,
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Cent
Distribui¢cdo da Alimentac&o Escolar.

Akg

es
com

abo
ou

nte

o de

816

R$ 7,88

R$ 6.430,08

19

02

PAO DE INHAME FATIADO
Caracteristicas técnicas: Pdo a base de inhan
farinha de trigo especial, fermento biol6gi
reforcador e fibras. Sem adi¢do de acglcar. De
apresentar no minimo 5% de fibras na composic3
massa. Nao devera apresentar casca nhas
extremidades. N&o deverd apresentar tam
irregular e ndo integridade da massa (esfarelang
toque dos dedos) e amassamento do produto. (
ndo devera estar amassado, queimado ou com mg
escuras na parte inferior do pao (evidéncia de 486
sujas).

Embalagem: Acondicionado em pacotes

de 500g, com aproximadamente 20 fatias. O
devera estar fechado e rotulado com data de fgéio
e prazo de validade.

Prazo de Validade:Minimo de 4 dias.

Data de Fabricagdo:Méaximo de 1 dia.

Entrega: Semanal. Local: Em 180 Unidade
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Cent
Distribuicao da Alimentag&o Escolar.

polietileno transparente resistente, contendo dladd
Pi

Kg
e,
Co,
vera
o da
duas
anho
0oa
pao
nchas
m

de

cote
a

o de

850

R$ 9,40

R$ 7.990,00

19

03

PAO FRANCES INTEGRAL
Caracteristicas técnicas:Pdo com massa de farin
de trigo integral, &gua, fermento biol6gico, refatgr

e fibras.Semadicao de agucar Devera apresentar no

minimo 5% de fibras na composicdo da massa.
devera apresentar tamanho irregular e ndo intetg
da massa (esfarelando ao toque dos dedo
amassamento do produto. O pdo ndo devera
amassado, queimado ou com manchas escuras ng
inferior do pdo (evidéncia de férmas sujas). De
apresentar crocancia caracteristica do produto.
Embalagem: Acondicionado em pacote de polietile
transparente, resistente, contendo 1 unidade de(
pacote deverd estar fechado e rotulado com da
fabricacdo e prazo de validade. Na rotulagem de
estar escrita ndo contém agucar.

Prazo de Validade:Minimo de 2 dias.

Kg
ha

Néao
da

5) e
estar
A parte
era

no,
Og

a de
vera

102

R$ 9,76

R$ 995,52
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Data de Fabricagdo Méaximo de 1 dia.

Entrega: SemanalLocal: Em 50 Unidades Escolarg
de acordo com o Anexo X, e no Centro de Distribw
da Alimentacgdo Escolar.

19

04

ROSQUINHA DE POLVILHO
Caracteristicas técnicas: Polvilho azedo, ovog
gordura vegetal, sal e 4gua.

O produto deverd estar crocante, porém de facil

mastigacdo. N&do podera apresentar sujidades (p
escuros).

ontos

Embalagem: Acondicionado em pacotes (e

polietileno transparente resistente, contendo @d§.3
Prazo de Validade:Minimo de 3 meses.

Data de Fabricagdo:Maximo de 15 dias.

Entrega: SemanalLocal: Em 70 Unidades Escolare
de acordo com o Anexo X, e no Centro de Distribw
da Alimentacéo Escolar.

ca

306

R$ 12,21

R$ 3.736,26

TOTAL LOTE 19

R$ 19.151,86

Lote 20

Lote

Item

Descricédo

uUnd.

Qtdad

Valor
Unitario

Valor Total

20

01

PAO DE QUEIJO CONGELADO

Caracteristicas técnicas: pdo de queijo, cru
congelado, elaborado a partir de fécula de mand
ovos, 6leo vegetal, queijo, leite e sal. Sem glisem
gordura trans e sem agucar.

Embalagem: Devera estar intacta, adequadamg
vedada, acondicionada em pacotes de até 1
contendo 25g cada unidade.

Prazo de validade:Minimo de 3 meses.

Data de fabricacdo:Maximo de 30 dias.

Entrega: Quinzenal. Local: Em 160 Unidade,
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Cent
Distribuicdo da Alimentag&o Escolar.

kg

oca

ente
kg,

o de

11730

R$ 12,65

R$ 148.384,5(

TOTAL LOTE 20

R$ 148.384,5

Lote 21

Lote

Item

Descricédo

Und.

Qtdad

Valor
Unitaric

Valor Total

21

01

ALFARROBA EM PO

Ingredientes: Alfarroba em p6, sem cafeina, s
lactose e sem glaten. O produto ndo devera apess
umidade, embalagem violada e odor desagrada

ndo caracteristico. Podera conter agiicar mascavo.

Embalagem: Devera estar intacta, acondicionado
pacotes de polietileno transparente contendo @
— Stand-Up.

Prazo de Validade:Minimo 6 meses.

Data de Fabricagdo:Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.Local: Em 60 Unidades Escolare
de acordo com o Anexo X, e no Centro

kg
em
ent
vel e

em
20

Distribuicdo da Alimentac&o Escolar.

R$ 38,69

R$ 154,76
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21 02 ACHOCOLATADO DIETETICO 85 R$ 30,52 R$ 2.594,20
Caracteristicas técnicas:Achocolatado em pé sem
acucar, indicado para alunos com diabetes.
Ingredientes: Maltodextrina, cacau
lecitinado, vitaminas, minerais,
edulcorantes, antiumectantes e
aromatizante. N3o podera conter
gliten.

Embalagem:em potes de até 220g.

Prazo de Validade:Minimo 5 meses.

Data de Fabricagdo:Maximo de 60 dias.

Entrega: Mensal.Local: Em 50 Unidades Escolares,
de acordo com o Anexo X, e no Centro [de
Distribuicdo da Alimentagcéo Escol

21 03 ADOCANTE EM PO kg 5 R$ 74,29 R$ 371,45
Caracteristicas  Gerais: 100% natural, sem
edulcorantes artificiais, sem lactose, sem gldten,
indicado para alunos com diabetes.

Ingredientes: Maltodextrina, edulcorantes natumis
antiumectanteN&o podera conter lactose, gluten e
corantes artificiais.

Embalagem: Caixas contendo 50 envelopes de 0,89
cada.

Prazo de Validade:Minimo de 4 meses.

Data de Fabricagdo:Méaximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.Local: Em 50 Unidades Escolares,
de acordo com o Anexo X, e no Centro [de
Distribuicdo da Alimentac&o Escolar.

21 04 BEBIDA DE ARROZ Litro 272 R$ 19,63 R$ 5.339,36
Caracteristicas gerais Bebida vegetal a base fe
arroz, sem adicéo de aglcar, sem lactose, senmglute
enriquecido com célcio, indicado para alunos ¢om
intolerancia a lactose, alergia ao leite e/ou #&@egg
soja.

O produto ndo devera apresentar sinais de sujiflade,
cor ndo caracteristica do produto, ou problemas na
vedacdo da embalagem.

Embalagem Acondicionado em embalagem Tetra
Pack, com conteudo liquido de até 1 litro.

Prazo de Validade Minimo de 5 meses.

Data de Fabricagdo Maximo de 45 dias.

Entrega: Mensal.Local: Em 60 Unidades Escolares,
de acordo com o Anexo X, e no Centro [de
Distribuicdo da Alimentacéo Escolar.

21 05 BISCOITO DOCE DIET - sabores variados kg 54 R$ 26,48 R$ 1.429,92
Caracteristicas Gerais:Livre de gordura transem
adicdo de agUcarindicado para alunos com diabetes.
Ingredientes: Farinha de trigo integral,
farinha de trigo especial fortificada com
ferro e acido fdlico, edulcorantes naturais,
Oleos  vegetais, maltodextrina, sem
aditivos artificiais.

Dever4q estar em perfeito estado de conservagao.
Devera ser levemente crocantes.
Embalagem: multifolhada em BOPP + BORP
aluminizado ou perolado, contendo até 200g.
Prazo de Validade:Minimo de 5 mese
Paginad42 de151
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Data de Fabricagdo Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.Local: Em 50 Unidades Escolares,
de acordo com o Anexo X, e no Centro [de
Distribuicdo da Alimentacéo Escolar.

21 06 BISCOITO DOCE SEM GLUTEN kg 136 R$ 28,05 R$ 3.814,80
Caracteristicas técnicasbiscoito sem gluten (isento
de trigo, aveia, centeio e cevada), nos sabores
variados (coco, chocolate, gergelim, canela, geagib
e castanha do Pard), indicado para alunos com dpeng
celiaca.

O produto ndo podera conter gliten e corante
artificial.

Embalagem multifolhada transparente, bem vedada,
de até 150g.

Prazo de Validade:Minimo de 3 meses.

Data de Fabricagdo:Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.Local: Em 70 Unidades Escolares,
de acordo com o Anexo X, e no Centro [de
Distribuicdo da Alimentac&o Escolar.

21 07 BISCOITO SALGADO SEM GLUTEN kg 68 R$ 32,72 R$ 2.224,96
Caracteristicas técnicas: Biscoito salgado sem
gliten (isentos de trigo, aveia, centeio e cevada)
indicado para alunos com doencga celi&aroduto
devera ser crocante, mas de facil mastigacéao.

N&o podera conter glaten e lactose.

Embalagem: pacote, multifolhado transparente,

resistente, lacrado, contendo até 500g.

Prazo de Validade:Minimo de 20 dias.

Data de Fabricagdo:Maximo de 3 dias.

Entrega: Mensal.Local: Em 70 Unidades Escolares,

de acordo com o Anexo X, e no Centro [de
Distribuicdo da Alimentac&o Escol

21 08 CREME DE SOJA kg 99 R$ 17,85 R$ 1.767,15
Caracteristicas técnicas:creme vegetal com soja,
indicado para alunos com intolerancia a lactose e
alergia a proteina do leite de vaca.

Ingredientes: 6leos vegetais, proteina isolada de S0ja,
maltodextrina, amido modificado, corante natural.
N&o podera conter lactose e glaten.

Embalagem: acondicionado em embalagem tetra
pack, contendo 200g.

Prazo de Validade:Minimo de 4 meses.

Data de Fabricagdo:Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal. Local: Em 160 Unidades
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Centrjo de
Distribuicdo da Alimentac&o Escolar.

21 09 DOCE DE LEITE DIET kg 7 R$ 29,09 R$ 203,63
Caracteristicas técnicas: doce de leite dietético,
indicado para alunos com diabetes. Devera| ser
fabricado com matérias- primas sés, limpas, isagas
matéria terrosa, parasitos e em perfeito estadp de
conservagao.

N&o podera conter aglcar e glaten.
Embalagem: pote de vidro contendo até 250g.
Prazo de Validade:Minimo de 6 meses.
Data de Fabricagdo:Méaximo de 45 dias.
Entrega: Mensal.Local: Em 50 Unidades Escolares,
de acordo com o Anexo X, e no Centro [de
Pagina43del151
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Distribuicdo da Alimentac&o Escolar.

21

10

DOCE DE SOJA

Caracteristicas técnicasdoce de soja, indicado pd
alunos com intolerancia a lactose ou alergia sepra]
do leite de vaca.

Ingredientes: Acgucar, Oleo vegetal, maltodextrin
extrato de soja, amido modificado, corante natded
caramelo. Nao podera conter lactose, glaten e t®)
artificial.

Embalagem: acondicionado em latas de flang
contendo até 340g.

Prazo de Validade:Minimo de 6 meses.

Data de Fabricagdo:Méaximo de 30 dias.

Entrega: Mensal. Local: Em 160 Unidade|
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Centr
Distribuicdo da Alimentagcéo Escol

kg
ra

an

res,

o de

187

R$ 31,42

R$ 5.875,54

21

11

LEITE SEM LACTOSE

Caracteristicas Técnicas:Leite sem lactose (0%
indicado para criangas com intolerancia a lactdge.
devera conter lactose.

Embalagem: Tetra Pack, contendo até 1 litro.
Prazo de Validade:Minimo de 3 meses.

Data de Fabricagdo:Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal. Local: Em 150 Unidade|
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Centr
Distribuicdo da Alimentacéo Escolar.

litro

o de

5338

R$ 4,03

R$ 21.512,14

21

12

GELEIA DIET DE FRUTAS

Caracteristicas técnicas:geléia de frutas dietétic
indicada para alunos com diabetes.

Ingredientes: polpa de frutas, pectina e edulcoran
N&o poderéa conter adi¢éo de agucar.
Embalagem: bandeja com 6 unidades de 15g ou
de vidro com até 40g.

Prazo de Validade:Minimo de 5 meses.

Data de Fabricagdo:Méaximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.Local: Em 50 Unidades Escolarg
de acordo com o Anexo X, e no Centro
Distribuicdo da Alimentacéo Escolar.

kg

tes.

pote

R$ 27,91

R$ 83,73

21

13

GELATINA DIET MARACUJA OU ABACAXI
Caracteristicas técnicas A gelatina dever
apresentar consisténcia firme e cor caracteristic]
sabor. Indicado para alunos com diabetBio
podera conter agucar e glaten.

Embalagem em caixas de até 12,5g.

Prazo de validade Minimo de 6 meses.

Data de Fabricagdo:Méaximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.Local: Em 50 Unidades Escolarg
de acordo com o Anexo X, e no Centro
Distribuicdo da Alimentac&o Escolar.

51

R$ 52,31

R$ 2.667,81

21

14

PAO DE MEL SEM GLUTEN

Caracteristicas técnicas:Indicado para alunos co
doenca celiac® produto ndo podera conter gliten
e corante artificial.

Embalagem pacote transparente, bem vedado, dg
200g.

Prazo de Validade:Minimo de 3 meses.

Data de Fabricagdo:Méaximo de 30 dias.

b até

Py

Entrega: Mensal.Local: Em 70 Unidades Escolare

R$ 49,13

R$ 294,78
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de acordo com o Anexo X, e no Centro de
Distribuicdo da Alimentagcéo Escol
21 15 PO PARA PUDIM CHOCOLATE DIET kg 14 R$ 33,68 R$ 471,52
Caracteristicas técnicas:pudim de chocolate diet,
indicado para alunos com diabetes.
Ingredientes: Amido, cacau em p6, maltodextrina,
edulcorantes aromatizantes e espessante pgoma
carragena.Nao podera conter gliten e corante
artificial.
Embalagem: pacote ou caixas de até 35g.
Prazo de Validade:Minimo de 6 meses.
Data de Fabricagdo:Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal. Local: Local: Em 50 Unidades
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Centro de
Distribuicdo da Alimentac&o Escolar.
21 16 PO PARAPUDIM DIET DE COCO kg 10 R$ 33,68 R$ 336,80
Caracteristicas técnicas: pudim de coco diet,
indicado para alunos com diabetes.
Ingredientes: Amido de milho, edulcorantes,
espessante e aromatizantes. Nao podera
conter corantes artificiais.
Embalagem:pacote ou caixas de até 35g.
Prazo de Validade:Minimo de 6 meses.
Data de Fabricagdo:Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal. Local: Local: Em 50 Unidades
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Centro de
Distribuicdo da Alimentagcéo Escol
TOTAL LOTE 21 R$ 49.142,55
Lote 22
Lote Item Descricédo Und. Qtdade Valor Valor Total
Unitaric
22 01 CANJICA kg 433 R$ 4,23 R$ 1.831,59
Especificacdo Técnica:Milho para canjica. Classe
branca, tipo 1. Nao devera apresentar mal estado de
conservagdo, carunchos, mofo, odor estranho, grdos
ou sementes de outras espécies. Percentual marimo d
5% para gréos avariados e impurezas.
Embalagem: Devera estar_intacta. A embalagem
primaria deverd ser de pacote polietiieno, ¢om
capacidade 500g. A rotulagem do produto devera ser
preconizada por legislagdo vigente.
Prazo de Validade:Minimo de 5 meses.
Data de Fabricagdo:Méaximo de 30 dias.
Entrega: Mensal. Local: Em 160 Unidades
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Centro de
Distribuicdo da Alimentacéo Escolar.
22 02 FARINHA DE MANDIOCA kg 2040 R$ 5,37 R$ 10.954,80
Caracteristicas TécnicasProduto obtido pela ligeira
torracdo da raladura das raizes de mandioca
previamente descascada, lavada e isenta do radical
cianeto.
Grupo: farinha seca; Subgrupo: extrafina; Classe:
branca; tipo .
N&o devera apresentar misturas, residuos |e/ou
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impurezas.

N&o devera apresentar odor forte e intenso
caracteristico do produto) além de coloragéo ano
(brancas com pontos amarelo escuro e/ou marron
Embalagem: Deverd estar_intacta, em pacote
polietileno transparente sem rupturas, de até 1kg.
Prazo de Validade:Minimo de 5 meses.

Data de Fabricagdo:Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal. Local: Em 180 Unidade
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Centr
Distribuicdo da Alimentac&o Escolar.

nao
rma

de

o de

22

03

FLOCOS DE MILHO

Caracteristicas técnicasFlocos de milho pré-cozid
ou farinha de milho flocada. N&o podera co
glaten.

Especificidade de uso: Preparo de doces e salgad
Devera ser preparado com matérias-primas
limpas, isentas de matéria terrosa, de parasitds
detritos animais e/ou vegetais. Nao devera aprs
umidade, bolor, rendimento insatisfatério, colom
escura, misturas e peso insatisfatorio.
Embalagem: Devera estar intacta, acondicionado
embalagem plastica resistente ou embalagem de
Kraft, bem vedado, contendo até 1 kg.

Prazo de Validade:Minimo de 6 meses.

Data de Fabricagdo:Méaximo de 30 dias.

Entrega: Mensal. Local: Em 180 Unidade
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Centr
Distribuicdo da Alimentac&o Escol

kg
(0]
nter

0S.
sas,
e
ent
ca

em
papel

o de

9114

R$ 4,27

R$ 38.916,78

22

04

ERVILHA SECA
Caracteristicas técnicas:ervilha seca, partida, se€
pele.

Dever4d ser preparado com matérias-primas
limpas, isentas de matéria terrosa, de parasitds
detritos animais e/ou vegetais. Ndo devera aprs
umidade, bolor, rendimento insatisfatério, colo
escura, misturas e peso insatisfatorio.
Embalagem: Devera estar intacta, acondicionado
embalagem pléstica resistente, bem vedada, con
até 500g.

Prazo de Validade:Minimo de 8 meses.

Data de Fabricagdo:Maximo de 45 dias.

Entrega: Mensal. Local: Em 180 Unidades

Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Cent
Distribuicdo da Alimentacéo Escol

m

ent
ca

tendo

D
0 de

1113

R$ 8,83

R$9.827,79

22

05

GERME DE TRIGO

gréo do trigo.

N&o devera apresentar mistura com outras fari
formagdo de grumos (umidade) e residuos
impurezas.

Especificidade de uso: Preparo de paes cag
diversos, bolos e biscoitos.

Embalagem: Devera estar intacta, acondicionado
pacotes de polietiieno transparente, bem ved
contendo até 500g.

Prazo de Validade:Minimo de 6 meses.
Data de Fabricagdo:Maximo de 15 dia

Caracteristicas Técnicas: Produto processado Io

Kg
has,
ou
eiros

em
ado,

2550

R$ 7,59

R$ 19.354,50
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Entrega: Mensal. Local: Em 180 Unidades
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Centro de
Distribuicdo da Alimentac&o Escolar.

22 06 LENTILHA kg 13634 R$ 7,88 R$ 107.435,92
Caracteristicas ~ Técnicas: Lentilha, classe!
misturada, tipo 1.
N&o podera apresentar mal estado de conservacao,
fermentacdo, mofo, odor estranho, carunchos ou

detritos. N&o deverd apresentar percentuais de
impurezas acima de 0,5% (grdos queimados, pedras,
cascas).
Embalagem: Devera estar intacta, acondicionado |em
embalagens de polietileno, transparente, resistda
até 500 gramas.

Prazo de Validade:Minimo de 6 meses.

Data de Fabricagdo:Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal. Local: Em 180 Unidades
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Centro de
Distribuicdo da Alimentac&o Escolar.

D

22 07 LINHACA kg 1122 R$ 10,09 R$ 11.320,98
Caracteristicas técnicas: Semente do linho, tipo:
marrom.
Deverd ser fabricada a partir de graos séos, limpos
isentos de matéria terrosa e em perfeito estado de
conservacdo. Nao podera apresentar fermentacéo,
mofo, odor estranho, carunchos ou detritos. N&o
devera apresentar percentuais de impurezas acima de
0,5% (pedras, cascas)
Embalagem: Devera estar intacta, acondicionado|em
embalagens de polietileno, transparente, resistda
até 500 gramas.

Prazo de Validade:Minimo de 6 meses.

Data de Fabricagdo:Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal. Local: Em 160 Unidades
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Centro de
Distribuicdo da Alimentacéo Escolar.

[¢]

22 08 SAGU kg 2737 R$ 6,05 R$ 16.558,85
Caracteristicas técnicas: Sagu de mandioca, tipo
pérola. Fabricado a partir de matérias-primas s@s e
limpas. Isento de matéria terrosa e parasita, liep
sujidade e de detritos animais e vegetais.
Embalagem: Pacote de polietiieno bem vedado,
atoxico, resistente, contendo até 500 gramas.
Prazo de validade:8 meses

Data de Fabricagdo:Maximo 30 dias

Entrega: Mensal.Local: Local: Em 160 Unidades
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Centro de
Distribuicdo da Alinentagdo Escole

TOTAL LOTE 22 R$ 216.201,21
Lote 23
Lote Item Descricédo Und. Qtdade Valor Valor Total
Unitéric
23 01 BOLO OU CUCA SEM GLUTEN E SElkg 230 R$ 72,15 R$ 16.594,50
LACTOSE, CONGELADO.
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Caracteristicas técnicas Bolo ou cuca sem glaten
sem lactose (isentos de trigo, aveia, centeio adzy

nos sabores variados (cenoura, laranja, banana,

formigueiro, inglés, milho, abacaxi etc.), indica
para alunos com doenca celiaca.
Ingredientes: produto a base de farinha ou creme
arroz e féculas de batata e/ou mandi@aroduto
devera ser isento de glaten e lactose.
Embalagem: plastico ou tipo PET composta de b
e tampa transparente contendo até 150g.

Prazo de Validade:60 a 120 dias congelado.

Data de Fabricag¢do:15 dias congelado.

Entrega: Semanal. Local: Em 70 Unidade
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Centr
Distribuicdo da Alimentac&o Escolar.

e

do

de

Ase

o de

23

02

BOLO DIET SEM LACTOSE CONGELADO
Caracteristicas técnicas:Bolo dietético, sem adica
de agucar, indicado para alunos com diabetes.

kg
0

Ingredientes: produto a base de ovo, 6leo vegetal e

adogante culindrioNao podera conter aglcar ¢
lactose.
Embalagem: tipo PET composta de base e tarn
transparente contendo em média 100g.

Prazo de Validade:60 a 90 dias congelado.

Data de Fabricag¢do:15 dias congelado.

Entrega: Semanal. Local: Em 50 Unidade
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Cent
Distribuicdo da Alimentac&o Escol

h

npa

D

o de

R$ 73,72

R$ 589,76

23

03

BOLO SEM OVO CONGELADO

Caracteristicas técnicas:Bolo sem ovo, indicad
para alunos com alergia ao ovo.

Ingredientes: Oleo de girassol, suco de frutas (lars
ou péssego), acucar refinado, sal, farinha de g
amido de milho e fermento quimico. N&o pod
conter ovo.
Embalagem: PET composta de base e tan
transparente contendo em média 100g.

Prazo de Validade:60 dias congelado.

Data de Fabricagdo:15 dias congelado.

Entrega: Semanal Local: Em 30 Unidade
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Cent
Distribuicdo da Alimentagcéo Escol

kg

nja
rroz

npa

o de

58

R$ 77,16

R$ 4.475,28

23

04

PAO HOT DOG SEM GLUTEN CONGELADO
Caracteristicas técnicas: pdo sem glaten pal
cachorro-quente, indicado para alunos com do
celiaca.

Ingredientes: produto a base de farinha de arroz
de soja. Poderd conter psilibldo poderd conter|
lactose e gluten.

Embalagem: Bandeja ou embalagem plast
contendo até 100g cada unidade.

Prazo de Validade:Minimo de 90 dias congelado.

Data de Fabricagdo:Maximo de 15 dias congelado,

Entrega: Semanal. Local: Em 70 Unidade
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Centr
Distribuicdo da Alimentac&o Escolar.

kg
enca

ou

D

o de

124

R$ 56,98

R$ 7.065,52

23

05

PAO SEM GLUTEN CONGELADO
Caracteristicas técnicaspdes sem gluten fatiado,

kg
de

330

R$ 51,48

R$ 16.988,40
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variados sabores (batata, aipim, cenoura, etc),|com
gergelim ou linhaga, indicado para alunos com dagng
celiaca.

Ingredientes: produto a base de farinha de aNén.
podera conter lactose e glaten.

Embalagem: Polietileno, contendo até 500g.
Prazo de Validade:Minimo de 60 dias congelado.
Data de Fabricagdo:Maximo de 5 dias congelado.
Entrega: Semanal. Local: Em 70 Unidades
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Centro de
Distribuicdo da Alimentac&o Escolar.

23 06 PAO TIPO PAO DE QUEIJO (SEM LACTOSE, |kg 270 R$ 26,29 R$ 7.098,30
SEM OVO E SEM GLUTEN)
Caracteristicas Técnicas:Pdo de queijo sem gliten,
sem lactose, sem soja e sem ovo, indicado parasdlun
com intolerancia a lactose, alergia ao leite deayac
alergia a soja, alergia ao ovo e doenga celiaca.
Embalagem: bandeja contendo até 500g, contendo
em média 24 unidades de pao de queijo.
Ingredientes: batata salsa, polvilho doce, polvilho
azedo, 6leo de girassol e sal.

Prazo de Validade:Minimo de 130 dias congelado
Data de Fabricagdo:Maximo de 20 dias congelado}
Entrega: Quinzenal Local: Em 70 Unidades
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Centro de
Distribuicdo da Alimentac&o Escol

23 07 TORTA DE FRANGO SEM GLUTENkg 15 R$ 62,47 R$ 937,05
CONGELADA.
Caracteristicas técnicas:Torta de frango isenta de
trigo, aveia, cevada, centeio e malte. Indicada par
alunos com doenca celiaca.
Ingredientes: produto a base de farinha ou creme de
arroz, ovos, margarindldo podera conter gluten.
Embalagem: aluminizada com peso liquido de até
130g.

Prazo de Validade:Minimo 70 dias congelado.
Data de Fabricagdo:Maximo 20 dias congelado.
Entrega: Quinzenal Local: Em 70 Unidades
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Centrjo de
Distribuicdo da Alimentac&o Escolar.

TOTAL LOTE 23 R$ 53.748,8
Lote 24
Lote Item Descri¢édo Und. Qtdade Valor Valor Total
Unitario
24 01 AMIDO DE MILHO kg 7030 R$ 4,93 R$ 34.657,90

Caracteristicas técnicas:Produto amilaceo extraido

do milho. Devera ser fabricado a partir de matérias
primas sas, limpas, isentas de matéria terrosa (e de
parasitos. N&do poderd estar umido, fermentado e
rancoso. N&o devera apresentar rendimento
insatisfatdrio, coloracdo escura, misturas e peso
insatisfatdrio. Nao podera conter glaten.
Embalagem: Deverd estar intacta, acondicionado|em
saco plastico reforcado ou caixa de até 1 Kc
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embalagem devera estar adequadamente vedadla, de

forma que ndo haja vazamento do produto.

Prazo de validade:Minimo de 1 ano.

Data de fabricacdo:Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal. Local: Em 180 Unidade|
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Cent
Distribui¢cdo da Alimentac&o Escolar.

o de

24 02 AVEIA EM FLOCOS FINOS kg 11984 R$ 8,47 R$ 101.504,48
Caracteristicas TécnicasProduto extraido da aveia.
Devera ser preparado com matérias-primas |sas,
limpas, isentas de matéria terrosa, de parasits|e
detritos animais e/ou vegetais. Ndo devera aprasent
umidade, bolor, rendimento insatisfatério, colomaca
escura, misturas e peso insatisfatério.

Embalagem: Deverd estar intacta, acondicionado|em
caixa ou embalagem plastica multifolhada de|até
500g.

Prazo de validade:Minimo de 6 meses.

Data de fabricagdo:Méaximo de 30 dias.

Entrega: Mensal. Local: Em 180 Unidades
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Centro de
Distribuicdo da Alimentacéo Escol

24 03 CREME DE ARROZ 187 R$ 29,98 R$ 5.606,26
Caracteristicas técnicas Produto a base de arrgz.
Nao deverd apresentar sujidade, umidade, bolor,
rendimento insatisfatorio, coloracdo escura, mestur
e peso insatisfatéritNdo podera conter gluten.
Embalagem devera estar intacta, acondicionado|em
caixa de 200g.

Prazo de validade minimo de 10 meses.

Data de fabricacdo maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal. Local: Em 120 Unidadep
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Centro de
Distribuicdo da Alimentagdo Escolar.

24 04 FARINHA LACTEA kg 2989 R$ 18,27 R$ 54.609,03
Caracteristicas técnicas:Produto a base de farinha
de trigo e leite.
Ingredientes: Farinha de trigo, leite em
poé integral, acucar, sal, vitaminas,
minerais e aromatizantes.
Embalagem: Deverd estar intacta, acondicionado|em
caixa resistente, pacote ou lata de flandres deQage
gramas.
Data de Validade:Minimo 6 meses.
Data de Fabricacao:Méaximo de 30 dias.
Entrega: Mensal. Local: Em 120 Unidades
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Centro de
Distribui¢cdo da Alimentac&o Escolar.

24 05 FLOCOS DE CEREAIS kg 7684 R$ 17,43 R$ 133.932,12

Caracteristicas técnicas:produto a base de trig
cevada e aveia.

Ingredientes:  Farinha de  cereais r{go
enriquecido de ferro e acido félico, cevada
e aveia), acUcar, sais minerais, vitaminas
e sal. Contém gluten. Podera conter tragos
de leite.

Embalagem: Deverd estaintacte, acondicionado er
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gramas.
Data de Fabricacao:Méaximo de 30 dias.
Data de Validade:Minimo 6 meses.

Distribui¢cdo da Alimentac&o Escolar.

caixa resistente, pacote ou lata de flandres dBQg

Entrega: Mensal. Local: Em 120 Unidade|
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Centr

9%

o de

24

06

MINGAU

Caracteristicas técnicasp6 para preparo de ming
a base de amido de milho, acucar, vitami
minerais, aroma natural reforcado de baun
corante natural de urucum.

Embalagem: Deverd estar intacta, acondicionado
caixa resistente de 200g.

Prazo de Validade:Minimo de 6 meses.

Data de fabricagdo:Méaximo de 30 dias.

Distribui¢cdo da Alimentac&o Escolar.

MISTURA DE AMIDO DE MILHO PARA

Entrega: Mensal. Local: Em 120 Unidade
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Centr

Kg
au

nas,
Iha,

o de

357

R$ 16,33 R$5.829,81

TOTAL LOTE 24

R$ 336.139,6

Lote 25

Lote

Item

Descricédo Und. Qtdade

Valor
Unitario

Valor Total

25

01

PAO DE MEL kg 4060
Caracteristicas técnicas: Biscoito
macio de mel e condimento naturpi
com cobertura sabor chocolat¢do
poderd conter gordura trans. Nao|
poder& conter corante artificial.
Embalagem: Devera estar intacta,
adequadamente vedada,
acondicionado em pacote ou caixag de
até 1 kg, contendo até 25g cada
unidade.

Prazo de validade: Minimo de 8
meses.

Data de fabricagdo: Maximo 30
dias.

Entrega: Mensal. Local: Em 160
Unidades Escolares, de acordo com o
Anexo X, e no Centro de
Distribuicdo da Alimentag&o Escolar.

S

R$ 22,06

R$ 89.563,60

TOTAL LOTE 25

R$ 89.563,6

Lote 26

26

01

CAFE

Caracteristicas Técnicas: Café torrado, moido
embalado a vacuo. N&o devera apresentar suji
umidade, rendimento insatisfatério, mistuie pesc

kg
e
dade,

1479

R$ 16,33 R$ 24.152,07
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insatisfatorio, sabor ndo caracteristidédo poderd
conter gliten ou tragos de glaten.

Embalagem: Devera estar intacta, acondicionada
pacotes de até 500g a vacuo.

Prazo de Validade:Minimo de 10 meses.

Data de Fabricagdo:Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal. Local: Em 180 Unidade
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Cent
Distribuicdo da Alimentag&o Escol

em

o de

TOTAL LOTE 26

R$ 24.152,07

Lote 27

27

01

CREME DE LEITE

Caracteristicas técnicas Produto obtido d
desnatacdo do leite de vaca, de alto teor gordu
submetido ao processo de esterilizagdo. De
apresentar cor, sabor e odor caracteristicos sua&e
rangosos, nem acidos. Ndo podera conter espesss
emulsificantes.

Embalagem Deverd estar intacta, acondicionadas
latas de flandres de até 350g, ndo apresent
ferrugem, amassamento, vazamento ou abaulam
ou em embalagem tetra brik aseptic de até 250g.
Prazo de Validade Minimo de 10 meses.

Data de Fabricagdo Maximo de 45 dias.

Entrega: Mensal. Local: Em 180 Unidades Escolaré
de acordo com o Anexo X, e no Centro de Distribu
da Alimentagdo Escolar.

kg

DSO
vera

ntes
em

ando
ento;

’S,
ca

1130

R$ 11,39

R$ 12.870,70

27

02

DOCE DE LEITE CREMOSO
Caracteristicas técnicas: Devera ser fabricado

matérias primas sas, limpas, isentas de matériastgr

parasitos, e em perfeito estado de conservacéo.
Ingredientes: Leite, sacarose, amido e bicarboda
sadio.

N&o devera ter grumos de acgulcar, calda de cara
bolor ou estufamento, massa heterogénea e colo|
ndo caracteristica.

Embalagem: Potes ou baldes de polietileno reses
ou acetato com tampa hermeticamente fechada
lacre de protecgao, intacta, contendo até 500 gede
liquido.

Prazo de validade: Minimo de 2 meses.

Data de fabricagcao: Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal. Local: Em 180 Unidades Escolg
de acordo com o Anexo X, e no Centro de Distribw
da Alimentacgdo Escol:

kg
com

(0]

melo,
racéo

fent
com

p

res,
ca

188

R$ 9,02

R$ 1.695,76

TOTAL LOTE 27

R$ 14.566,46

Lote 28

28

01

FERMENTO BIOLOGICO
Ingredientes: Saccharomyces cerevisiae.

kg

Caracteristicas técnicas:Fermento biol6gico, sec

374

R$ 26,46

R$ 9.896,04
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instantaneo.
Embalagem: Devera estar intacta, acondicionadaem
pacotes aluminizados bem vedados e resistentet® (le a
300g.

Prazo de Validade:Minimo de 1 ano.
Data de Fabricagdo:Maximo de 60 dias.
Entrega: Mensal.Local: Em 180 Unidades Escolargs,
de acordo com o0 Anexo X, e no Centro de Distribm|¢ca
da Alimentacgdo Escole

28

02

FERMENTO QUIMICO kg
Ingredientes: Amido de milho ou fécula
de mandioca, fosfato monocalcico,
bicarbonato de sddio e carbonato de calcio.
N3o devera conter gliaten.

Caracteristicas técnicas:Fermento quimico, em pp
para confecgdo de bolos.
Embalagem: Devera estar intacta, acondicionadaem
latas ou potes plasticos resistentes de até 100g.
Prazo de Validade:Minimo de 1 ano.

Data de Fabricagdo:Maximo de 60 dias.
Entrega: Mensal.Local: Em 180 Unidades Escolares,
de acordo com o0 Anexo X, e no Centro de Distribm|¢ca
da Alimentacgdo Escol:

1139

R$ 20,40

R$ 23.235,60

TOTAL LOTE 28

33.131,64

Lote 29

29

01

MEL DE ABELHA
Produto natural elaborado por abelhas a parti
néctar de flores e/ou exsudatos sacarinicos déagla

apresentar parcialmente cristalizado e nédo ap
caramelizacdo nem espuma superficial. Seré pe
0 aquecimento do mel até o maximo de 70°C, desde
que seja mantida a sua atividade enzimatica. |Sera
proibida a adicAo de corantes, aromatizantes,
espessantes, conservadores e edulcorantes de eualqu
natureza, naturais e sintéticos. Devera apresentar
aspecto: liquido denso. Cor: levemente amarelada a
castanho-escura. Cheiro: préprio e Sabor: préprio.
Embalagem Devera estar intacta, acondicionada|em

potes plasticos bem vedados de até 500g. Devera
constar carimbo de inspe¢do municipal, estadudl ou
federal.

Prazo de Validade Minimo de 6 meses
Data de Fabricagdo Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal. Local: Em 180 Unidades Escolares,
de acordo com o0 Anexo X, e no Centro de Distribmu|¢ca
da Alimentagdo Escolar.

202

R$ 20,42

R$ 4.124,84

29

02

MELADO Kg
Caracteristicas técnicasProduto obtido do caldo de
cana por evaporacao, sem formacdo de agucar| Nao
deverd  apresentar odor esagradavel, né

202

R$ 18,66

R$ 3.769,32
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caracteristico, sujidade e/ou corpo estranho.
Dever4 ser fabricado com matérias primas

nao

fermentadas, isentas de matéria terrosa, parasitos

detritos animais e vegetais. E vedada a adica
esséncias, corantes naturais ou artific
conservadores e edulcorantes.

als,

Embalagem: Devera estar intacta, acondicionada em

pacotes plasticos bem vedados de até 500
reembaladas em caixa de papeléo refor¢ado.
Prazo de Validade Minimo de 6 meses.

Data de Fabricagdo Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal. Local: Em 180 Unidades Escolal
de acordo com o Anexo X, e no Centro de Distribu
da Alimentacéo Escolar.

g €

es,
ca

D de

TOTAL LOTE 29

R$ 7.894,16

Lote 30

30

01

OLEO DE SOJA

Caracteristicas Técnicas: Oleo de soja refinad
100% natural. Nao deverd apresentar mistura des
6leos, odor forte ou intenso e volume insatisfatd
Nao devera apresentar matéria-prima transgénica.
Embalagem: Acondicionada em frascos de P
contendo 900 ml, ndo apresentando vazamento.
Prazo de Validade:Minimo de 9 meses.

Data de Fabricagdo:Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal. Local: Em 180 Unidade,
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Cent
Distribuicdo da Alimentagdo Escol

D,
utr
r

ET

5
o de

Garrafa

17740

R$ 4,60

R$ 81.604,00

30

02

OLEO DE GIRASSOL

Caracteristicas Técnicas:Oleo de girassol, 100
refinado. N&o dever4 apresentar mistura de o
Oleos, odor forte ou intenso e volume insatisfatd
N&o poderé conter glaten.

Embalagem: Acondicionada em frascos de P
contendo 900 ml, ndo apresentando vazamento.
Prazo de Validade:Minimo de 6 meses.

Data de Fabricacao:Méaximo de 30 dias.

Entrega: Mensal. Local: Em 100 Unidades
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Centro
Distribuicdo da Alimentacdo Escolar.

0
utros
ti

ET

de

Garrafa

102

R$ 7,91

R$ 806,82

30

03

EXTRATO DE TOMATE
Caracteristicas Técnicas: Extrato de tomate singple
concentrado. O extrato de tomate deveréa ser pigpg
com frutos maduros, escolhidos, sdos, sem pele e
sementes. O produto devera estar isento de
fermentacdes e nédo indicar processamento defeitu
Ingredientes: Tomate, sal e acUcar.

Embalagem: Devera estar intacto, em latas de #asn
n&o apresentando ferrugem, amassamento, vazani
abaulamento, em embalagem Tetra Brik Asséptic ¢
até 500g.

Prazo de validade: Minimo de 10 meses.

kg

n

Ara

0SOo

dr

e

Data de fabricacéo: Maximo de 30 dias.

ento,

24786

R$ 7,29

R$ 180.689,94
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Entrega: Mensal. Local: Em 180 Unidades Escolares,
de acordo com o0 Anexo X, e no Centro de Distribm|ca
da Alimentagdo Escolar.

30

04

MILHO VERDE EM CONSERVA kg
Ingredientes: Milho verde, 4gua, sal. Ndo poderéa
conter acucar.

Embalagem: Devera estar intacta, acondicionada em
latas de flandres de até 240g (peso drenado), ndo
devera apresentar ferrugem, amassamento, vazamento,
abaulamento ou em embalagem tetra pack ou tetra
brick asspetic, contendo até 300g.

Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.

Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal. Local: Em 180 Unidades Escolares,
de acordo com o Anexo X, e no Centro de Distribu|ca
da Alimentacdo Escole

5914

R$9,74

R$ 57.602,36

TOTAL LOTE 30

R$ 320.703,12

Lote 31

31

01

de trigo, fermento e aglcar. Peso liquido 30g.
podera conter ovos, leite ou tragos de leite. DA

odor e sabor agradavel e caracteristico propri
produto.
Embalagem: Acondicionado em pacotes

polietileno transparente e resistente, com 36 e
de 30 gramas cada, totalizando 1080 gramas. O

Deverd estar bem vedado e assegurar a integri
produto.

Prazo de Validade:Minimo de 5 dias.

Data de Fabricagdo:Méaximo de 1 dia.

Entrega: Semanal. Local: Em 180 Unidade
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Cent
Distribui¢cdo da Alimentac&o Escolar.

de

3252

R$ 9,46

R$ 30.763,92

31

02

PAO MASSINHA DOCE COM FIBRAS Lkg
Caracteristicas técnicas: Pdo com massa de fadimha
trigo especial, agua, fermento e agucar. Pesalbgk0
gramas. Nao podera conter ovos, leite ou tragos de
leite. Deverd apresentar no minimo 5% de fibras na
composicao da massa.
N&o devera apresentar tamanho irregular (o paadéeve
conter no minimo 11 centimetros de comprimentp) e
ndo integridade da massa (esfarelando ao toque¢ dos
dedos). O pao ndo devera estar amassado, quejmado
ou com manchas escuras na parte inferior do|pédo
(evidéncia de férmas sujas). Devera apresentar @gor

63835

R$ 9,46

R$ 603.879,10
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sabor agradavel e caracteristico proprio do produtd
Embalagem: Acondicionado em pacotes de polieti
transparente e resistente, com 20 unidades caé@
gramas. O pacote deverd estar fechado e rot
conforme legislacdo. Devera estar bem vedad
assegurar a integridade do produto.

Prazo de Validade: Minimo de 5 dias.

Data de Fabricagdo: Maximo de 1 dia.

Entrega: Semanal. Local: Em 180 Unidades Escol
de acordo com o0 Anexo X, e no Centro de Distribu
da Alimentacéo Escolar.

eno
de

lado
o e

ares,
ca

TOTAL LOTE 31

R$ 634.643,0

Lote 32

32

01

PAO INTEGRAL FATIADO COM SEMENTE D
LINHACA

Caracteristicas técnicas:Pdo com massa de farin
de trigo enriquecida com ferro e acido félico, seta
de linhaga (minimo 3%), farinha de centeio (min
3%), farinha de trigo integral (minimo 6%), farinthe|
linhaca (minimo 1%) fibra de trigo, fermer

biolégico, reforcador. Devera apresentar no mini

5% de fibras na composi¢éo da massa.

N&o deverd apresentar tamanho irregular e

integridade da massa (esfarelando ao toque dosd
O pao nédo devera estar amassado, queimado ol
manchas escuras na parte inferior do péo (evidéieg
férmas sujas). Nao devera apresentar cascas na
extremidades.

Embalagem: Acondicionado em pacotes

de 5009, com fatias pesando em média 25g. O p
devera estar fechado e rotulado com data de fgiio
e prazo de validade.

Prazo de Validade:Minimo de 5 dias.

Entrega: Semanal. Local: Em 180 Unidade
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Cent
Distribuicao da Alimentag&o Escolar.

polietileno transparente resistente, contendo dladd

nao

edo
com

ia

5 dua

de

cote
a

o de

35900

R$ 9,70

R$ 348.230,00

TOTAL LOTE 32

R$ 348.230,0

Lote 33

33

01

FARINHA DE TRIGO

Ingredientes: Farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido félico.
Caracteristicas Técnicas: Devera ser fabricada
partir de grdos de trigo sdos, limpos, isentos
matéria terrosa e em perfeito estado de consery,
N&o podera estar Umida, fermentada, nem ran
N&o deverd apresentar cor escura ou mistura
outras farinhas, formacdo de grumos (umida
residuos ou impurezas, nem rendimento insatiséat

kg

a
de
acao
cosa.
com
de),
Ori

Especificidade de uso: Preparo de pées cas

7578

R$ 1,97

R$ 14.928,66
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diversos, bolos e biscoitos.
Embalagem Deve estar_intacta, acondicionado em
pacotes de polietileno transparente, e bem vedado,
contendo 5 kg.

Prazo de Validade:Minimo de 4 meses.
Data de Fabricagdo:Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal. Local: Em 180 Unidades
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Centrjo de
Distribuicdo da Alimentagc&o Escol

33

02

FARINHA DE TRIGO INTEGRAL kg
Ingredientes: Farinha de trigo integral.
Caracteristicas Técnicas: Devera ser fabricadata pa
de graos de trigo saos, limpos, isentos de mdgtéria
terrosa e em perfeito estado de conservacao.| Ndo
podera estar Umida, fermentada, nem rancgosa.| Ndo
deverd apresentar cor escura ou mistura com dutras
farinhas, formagdo de grumos (umidade), residugs ou
impurezas, nem rendimento insatisfatorio.
Especificidade de uso: Preparo de pédes cageiros
diversos, bolos e biscoitos.
Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em
pacotes de polietileno transparente, e bem vedada,
contendo até 1 kg.

Prazo de Validade: Minimo de 4 meses.
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal. Local: Em 180 Unidades Escolares,
de acordo com o Anexo X, e no Centro [de
Distribuicdo da Alimentac&o Escol

2568

R$ 2,63

R$ 6.753,84

TOTAL LOTE 33

R$ 21.682,5

Lote 34

34

01

FEIJAO CARIOCA kg
Caracteristicas Técnicas: Classe: cores, tipo L,
grupo |, novo, ndo torrado. N&do podera apresentar
gréos disformes e ou torrados, coloracdo dos graos
com nuances diferentes, impurezas (graos partidos e
pedras), bolor, mofo, caruncho, rendimento
inadequado. Sera admitido até 2% de impurezas e
matérias estranhas. A tipagem devera ser de acordo
com a classificacdo da CIDASC.
Embalagem: Devera estar intacta, acondicionado |em
embalagens de polietileno, transparente, resistente
contendo 1 kg.

Prazo de Validade:Minimo de 5 meses.
Data de Fabricagdo:Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal. Local: Em 180 Unidades
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Centro de
Distribuicdo da Alimentac&o Escolar.

1952

R$ 5,10

R$ 9.955,20

34

02

FEIJAO PRETO kg
Caracteristicas TécnicasClasse preto, tipo 1, grupo
I, novo, ndo torrado. Ndo podera apresentar gréos
disformes e ou torrados, coloragdo dos gréos |com
nuances diferentes, impurezas (grdos partidgs e
pedras), bolor, mofo, caruncho, rendimento

inadequado. Sera admitido até 2% de impurezps e
matérias estranhas. A tipagem devera ser de agordo

5740

R$ 4,87

R$ 27.953,80
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contendo 1 kg.

com a classificacao da CIDASC.
Embalagem: Devera estar intacta, acondicionado |em
embalagens de polietileno, transparente, resistente

Prazo de Validade:Minimo de 5 meses.
Data de Fabricagdo:Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.
Escolares, de acordo com o Anexo X, e no Centro de
Distribuicdo da Alimentagc&o Escol

Local: Em 180 Unidadep

TOTAL LOTE 34 R$ 37.909,00
TOTAL LOTE 01 R$ 460.065,73
TOTAL LOTE 02 R$ 45.521,90
TOTAL LOTE 03 R$ 73.098,30
TOTAL LOTE 04 R$608.763,2
TOTAL LOTE 05 R$ 6.574,92
TOTAL LOTE 06 R$ 635.964,05
TOTAL LOTE 07 R$ 153.688,50
TOTAL LOTE 08 R$ 391.219,12
TOTAL LOTE 09 R$ 212.157,5
TOTAL LOTE 10 R$ 33.097,47
TOTAL LOTE 11 R$ 547.470,6
TOTAL LOTE 12 R$ 518.022,66
TOTAL LOTE 13 R$ 1.507.812,62
TOTAL LOTE 14 R$240.716,7
TOTAL LOTE 15 R$ 863.674,46
TOTAL LOTE 16 R$ 777.432,6
TOTAL LOTE 17 R$ 1.014.653,55
TOTAL LOTE 18 R$ 351.802,35
TOTAL LOTE 19 R$ 19.151,86
TOTAL LOTE 20 R$ 148.384,50
TOTAL LOTE 21 R$ 49.142,5
TOTAL LOTE 22 R$ 216.201,21
TOTAL LOTE 23 R$ 53.748,81
TOTAL LOTE 24 R$ 336.139,60
TOTAL LOTE 25 R$ 89.563,60
TOTAL LOTE 26 R$ 24.152,0
TOTAL LOTE 27 R$ 14.566,46
TOTAL LOTE 28 33.131,6.
TOTAL LOTE 29 R$ 7.894,16
TOTAL LOTE 30 R$ 320.703,12
TOTALLOTE 31 R$ 634.643,0
TOTAL LOTE 32 R$ 348.230,00
TOTAL LOTE 33 R$ 21.682,5
TOTAL LOTE 34 R$ 37.909,00
Total Geral R$ 10.796.980,58
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PREGAO ELETRONICO N°. 008/2013
ANEXO Il

Modelo de Proposta de Precos

A
Secretaria de Administracéo
ltem(ns) | Quantidade | Unidade| Especificacdo | Marca Preco Em R$
(Modelo, Unitario | Total

Fabricante, Etc

1

Preco total em R$ por extenso:
Validade da Proposta:

Prazo de Entrega:

Local de Entrega:

Condi¢cbes de Pagamento:

Dados do licitante:
Razéo Social/Nome:
Endereco:
Municipio:
Estado:
CEP:
CNPJ/CPF/MF:
Fone: () Fax: () E-Mail:
Banco: Agéncia: Conta:
Representante:
Fone: () Fax: ()

Dados do Representante Legal da Empresa para assinea do Contrato:
Nome:
CPF:

Cargo/Funcéo:

Local e data: Assinatur@arimbo
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PREGAO ELETRONICO N°. 008/2013

ANEXO Il

Declaracao
................................................................................................. , inscrito no CNPJ n°..................., por
intermédio de seu representante legal 0(a) Sr{a)........ccccccvvveeennnnn. , portador(a) dar@ira de
Identidade A...........c.ccvene e do CPPF Nu.ccoeevreenenen, DECLARA, para fins do disposto no

inciso V do art. 27 da Lei no 8.666, de 21 de junleo1993 acrescido pela Lei’r0.854, de 27 de
outubro de 1999, que ndo emprega menor de dezw®eam trabalho noturno, perigoso ou insalubre e
nao emprega menor de dezesseis anos.

Ressalva: emprega menor, a partir de quatorze aaasndi¢cdo de aprendiz () .
(Observagéo: em caso afirmativo, assinalar a nessa&ima)

Local e Data:

Nome, cargo e assinatura
Razéo Social da empresa
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PREGAO ELETRONICO N°. 008/2013

ANEXO IV
Modelo de declaracao de atendimento as condic¢des ltabilitacdo
NOME/RAZAO SOCIAL DA EMPRESA: ........c.cc........

CNPJ:
ENDERECO: .....coooiiiiiii,

DECLARACAO

Declaramos para efeitos do atendimento do item 14.2 “b”, do Edital de Pregdo Eletronico n°
008/2013, instaurado pela Secretaria de Admimgidtraconforme exigido pelo inciso VII, do art. d8,

Lei Federal n° 10.520, de 17 de julho de 2002,ajeaedemos plenamente as condicOes de habilitacéo
estabelecidas neste Edital.

Ressalva: Em se tratando de Microempresa ou Emdee®equeno Porte com restricdo fiscal, devera
esclarecer que atende as condi¢des de habilitaxéeto a regularidade fiscal.

Local edata, ........veene......

NOME E ASSINATURA DO
REPRESENTANTE DA EMPRESA

OBS: ESTA DECLARACAO DEVERA ESTAR JUNTO DAS DOCUMEN TACOES DE
HABILITACAO.
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PREGAO ELETRONICO N°. 008/2013

ANEXO V

MODELO SUGERIDO DE ATESTADO DE CAPACIDADE TECNICA

(TIMBRE DA EMPRESA QUE ESTA FORNECENDO O ATESTADO)

ATESTADO DE CAPACIDADE TECNICA

Atestamos para os devidos fins, que a empresa.............., estabelecida na Rua
................... ) reereeeeeeens, BAIMO .vuieeeveeeeeee., NA cidade de ..o, INSCrita no C.N.P.J. n.°
................................. , forneceu a estapresa ........................., inscrita N0 .M. N° .......ovvvvviiiiiiiinnnn,

os itens conforme segue:

Quantidade Descrigcédo

Atestamos outrossim, que a mesma sempre atendedoa ©s requisitos, tantos na
gualidade quanto na pontualidade dos produtos, Imagendo que possa desabona-la.

(Data XX/XX/XxxX)

Nome, Assinatura do Responsavel legal da empresa
(Cargo/Funcéao)

(carimbo CNPJ)
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PREGAO ELETRONICO N°. 008/2013
ANEXO VI

ANALISES LABORATORIAIS

Lote ltem Descricdo
01 01 | ACHOCOLATADO EM PO
Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS
Resolucao n° 12/78 de 24/0781CNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/33%
SENSORIAL:
e Aparéncia
e Textura
« Cor
e Odor
e Sabor
* Consisténcia
+ FiSICO-QUIMICA: Umidade
« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matériadvbscopica
«  MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Salnella sp
Has Cereus
«  AVALIACAO EXTERNA
* Embalagem integra
¢ Rotulagem conforme legislacdo
¢ Peso conforme rotulagem
« Data de fabricagdo e validade visivel
+ Fabricagao e validade conforme edital
+  TECNICO CULINARIO
e Facilidade de preparo
¢ Rendimento
01 02 MISTURA PARA BOLO INTEGRAL DE LARANJA, CASTANHAEM EL

Referéncia:Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, AWMS
Resolucdo n° 12/78 de 24/07/1CMNPA/MS
Resolucéo de diretoria colegiad®DC n°263, de 22/09/2005
Instru¢gdo Normativa n® 11, ded@%etembro de 1999 MA
Resolucdo n° 344, de 13 dermbre de 2002 ANVISA/MS
Resolucdo RDC n° 12, de 12 deija de 2001 ANVISA/MS

SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura
e Cor

e« Odor

e Sabor

* Consisténcia
+ FISICO-QUIMICA: Umidade
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« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matériadvbscopica

* MICROBIOLOGIA : Bacilus Cereus
®alnella sp
Jolimes a 45° C

+  AVALIACAO EXTERNA

* Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

¢ Peso conforme rotulagem

« Data de fabricagdo e validade visivel

« Fabricacao e validade conforme edital

+  TECNICO CULINARIO

« Facilidade de preparo

* Rendimento

01 03 | MISTURA PARA BOLO INTEGRAL DE BANANA, AVEIA E CANEL A
Referéncia:Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, AWMS
Resolucdo n° 12/78 de 24/07/1CM8NPA/MS
Resolucéo de diretoria colegiad®DC n°263, de 22/09/2005
Instrugdo Normativa n° 11, ded@Ssetembro de 1999 MA
Resolucdo n° 344, de 13 demibre de 2002 ANVISA/MS
Resolucdo RDC n° 12, de 12 deija de 2001 ANVISA/MS
SENSORIAL:
e Aparéncia
e Textura
« Cor
e Odor
e Sabor
+ Consisténcia
+ FISICO-QUIMICA: Umidade
« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matériddvbscopica
¢ MICROBIOLOGIA : Bacilus Cereus
Salnella sp
Jolimes a 45°C
+  AVALIACAO EXTERNA
* Embalagem integra
¢ Rotulagem conforme legislacdo
« Peso conforme rotulagem
» Data de fabricagdo e validade visivel
« Fabricacao e validade conforme edital
+ TECNICO CULINARIO
« Facilidade de preparo
¢ Rendimento
01 04 | MISTURA PARA BOLO SABOR LARANJA E CENOURA

Referéncia:Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, AWMS
Resolucdo n° 12/78 de 24/07/1CM8NPA/MS
Resolucao de diretoria colegiad®DC n°263, de 22/09/2005
Instru¢gdo Normativa n° 11, ded@%etembro de 1999 MA
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Resolucdo n° 344, de 13 dermbre de 2002 ANVISA/MS
Resolucdo RDC n° 12, de 12 deija de 2001 ANVISA/MS

SENSORIAL:
e Aparéncia
e Textura
e Cor
e Odor
e Sabor

+ Consisténcia
+ FISICO-QUIMICA: Umidade
« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matériadvbscopica
* MICROBIOLOGIA : Bacilus Cereus
Sanella sp
Jolimes a 45° C
« AVALIACAO EXTERNA
 Embalagem integra
¢ Rotulagem conforme legislacdo
« Peso conforme rotulagem
« Data de fabricagdo e validade visivel
« Fabricacao e validade conforme edital
+  TECNICO CULINARIO
e Facilidade de preparo
¢ Rendimento
01 05 | PUDIM COM LEITE
Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003/I8R/MS
Resolucao RDC n° 263, de 28atembro de 2005 ANVISA/MS
Resolucédo n° 12/78 de 24/0781CNNPA/MS
Instrugdo Normativa n° 11, @ed@ setembro de 1999 MA
Portaria INMETRO 074 de 25/38%
 SENSORIAL:
e Aparéncia

e Textura
e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia

+ FISICO-QUIMICA: Umidade

« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica

Matériadvbscopica

¢ MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45° C
®alnella sp
Has Cereus
@hglococcus Aureus

« AVALIACAO EXTERNA

 Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

¢ Peso conforme rotulagem

« Data de fabricagdo e validade visivel
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« Fabricacao e validade conforme edital
+ TECNICO CULINARIO
¢ Facilidade de preparo
¢ Rendimento
01 06 | GELATINA NATURAL DE MARACUJA
Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003/I8R/MS
Resolucdo RDC n° 263, de 28atembro de 2005 ANVISA/MS
Resolucao n° 12/78 de 24/0781CNNPA/MS
Instrugdo Normativa n° 11, @ed@ setembro de 1999 MA
Portaria INMETRO 074 de 25/35%
* SENSORIAL:
e Aparéncia

e Textura
e Cor

e Odor

e  Sabor

* Consisténcia

+ FISICO-QUIMICA: Umidade

« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matériadvbscopica

« MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C

+  AVALIACAO EXTERNA

* Embalagem integra

* Rotulagem conforme legislacdo

¢ Peso conforme rotulagem

« Data de fabricagdo e validade visivel

« Fabricagao e validade conforme edital

+ TECNICO CULINARIO

« Facilidade de preparo

* Rendimento

Lote Iltem | Descri¢do
02 01 | ARROZINTEGRAL
Referéncia: Resolu¢do RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS
Portaria n® 269, de 17/11/1991MA
Portaria n® 157 de 04/11/199A M
Resolucéo n° 12/78 de 24/07/1CMNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/09%9
e SENSORIAL:
e Aparéncia

e Textura
e Cor

e Odor

e Sabor

* Consisténcia

+ FiSICO-QUIMICA : Umidade

« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Mismdpica

« MICOTOXINAS : Aflatoxina (B1, B2, G1, G2)
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AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagéo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacéo e validade visivel
Fabricacgéo e validade conforme edital
TECNICO CULINARIO

Facilidade de preparo

Rendimento

02

02

ARROZ PARBOILIZADO TIPO 1
Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS

Portaria n® 269, de 17/11/1991MA
Portaria n® 157 de 04/11/199A M
Resolucéo n° 12/78 de 24/07/1CMNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/09%9

SENSORIAL:

Aparéncia

Textura

Cor

Odor

Sabor

Consisténcia

Teste de cocgdo em 20 min.

FiSICO-QUIMICA : Umidade

MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica

Matéria Misadpica

MICOTOXINAS : Aflatoxina (B1, B2, G1, G2)

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagdo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel

Fabricacgédo e validade conforme edital

TECNICO CULINARIO

Facilidade de preparo

Rendimento

02

03

ARROZ POLIDO TIPO |
Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISKRYMS

Portaria n® 269, de 17/11/1991MA
Portaria n® 157 de 04/11/199A M
Resolucéo n° 12/78 de 24/07/1CMNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/09%9

SENSORIAL:

Aparéncia

Textura

Cor

Odor

Sabor

Consisténcia

Teste de cocgdo em 20 min.
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+ FISICO-QUIMICA : Umidade
« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Misabpica

 MICOTOXINAS : Aflatoxina (B1, B2, G1, G2) AVALIACAO
EXTERNA

« Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

¢ Peso conforme rotulagem

« Data de fabricagdo e validade visivel

« Fabricacao e validade conforme edital

+ TECNICO CULINARIO

« Facilidade de preparo

* Rendimento

Lote Iltem | Descrigdo
03 01 | NHOQUE
Referéncia: Inst. Normativa n° 8/2005 - MAPA
Resolucéo - RDC n° 93, de 3buteibro de 2000
Resolucdo - CNNPA n° 12, de 1978
 SENSORIAL:
e Aparéncia

e Textura
e Cor

e Odor

e Sabor

+ Consisténcia

+ FiSICO-QUIMICA : Umidade

« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
MatéNtcroscopica

e« MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Bacilusr€us
Staphyocus Aureus
Samongkgp

+  AVALIACAO EXTERNA

* Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

« Peso conforme rotulagem

« Data de fabricagdo e validade visivel

« Fabricacao e validade conforme edital

+ TECNICO CULINARIO

« Facilidade de preparo

¢ Rendimento

Lote Item Descri¢ao
04 01 MACARRAO MIUDO PARA SOPA (ARGOLA, ARGOLINHA, AVE MA RIA,
CONCHINHA)

Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003/I8KN/MS
Resolucao n° 12/78 de 24/0781CNNPA/MS
Resolucao RDC n° 263, de 28atembro de 2005 ANVISA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/(5%
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* SENSORIAL:
e Aparéncia

e Textura
e Cor

e Odor

e Sabor

+ Consisténcia
+ FiSICO-QUIMICA : Umidade
« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Misabpica
« MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Baciluer€us
Staphyocus Aureus
Samonekp
«  AVALIACAO EXTERNA
* Embalagem integra
¢ Rotulagem conforme legislacdo
¢ Peso conforme rotulagem
« Data de fabricagdo e validade visivel
« Fabricacao e validade conforme edital
+ TECNICO CULINARIO
e Facilidade de preparo
¢ Rendimento
04 02 MACARRAO INTEGRAL PARAFUSO SEM OVO
Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003/I8KW/MS
Resolucao n° 12/78 de 24/0781CNNPA/MS
Resolucdo RDC n° 263, de 28atembro de 2005 ANVISA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/05%
* SENSORIAL:
e Aparéncia

e Textura
e Cor

e Odor

e Sabor

+ Consisténcia

+ FiSICO-QUIMICA : Umidade

« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
MatéNtcroscopica

« MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Bacilusr€us
Staphyocus Aureus
Samongkap

+ AVALIACAO EXTERNA

* Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

« Peso conforme rotulagem

« Data de fabricagdo e validade visivel

« Fabricacao e validade conforme edital

+ TECNICO CULINARIO

» Facilidade de preparo
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* Rendimento

Lote Iltem | Descrigdo
05 01 | MACARRAO MIUDO DE ARROZ PARA SOPA
Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003/I8KW/MS
Resolucao n° 12/78 de 24/0781CNNPA/MS
Resolucdo RDC n° 263, de 28atembro de 2005 ANVISA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/33%
* SENSORIAL:
e Aparéncia
* Textura
« Cor
e Odor
e Sabor
* Consisténcia
+ FISICO-QUIMICA: Umidade
« MICROSCOPIA: Matéria Macroscopica
Matéria Mismdpica
«  MICROBIOLOGIA: Coliformes a 45°C
Bacilusr@us
Staphyocus Aureus
Samong kg
+ AVALIACAO EXTERNA
* Embalagem integra
* Rotulagem conforme legislacdo
¢ Peso conforme rotulagem
« Data de fabricagdo e validade visivel
« Fabricacao e validade conforme edital
+  TECNICO CULINARIO
e Facilidade de preparo
¢ Rendimento
05 02 MACARRAO PARAFUSO DE ARROZ
Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003/I8KW/MS
Resolucédo n° 12/78 de 24/0781NNPA/MS
Resolucdo RDC n° 263, de 28atembro de 2005 ANVISA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/(5%
* SENSORIAL:
e Aparéncia
* Textura
« Cor
e Odor
e Sabor
+ Consisténcia
+  FISICO-QUIMICA: Umidade
« MICROSCOPIA: Matéria Macroscopica
Matéria Misadpica
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 MICROBIOLOGIA: Coliformes a 45°C
Bacilusr€us
Staphyocus Aureus
Samongkap

+ AVALIACAO EXTERNA

« Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

« Peso conforme rotulagem

» Data de fabricagdo e validade visivel

« Fabricacdo e validade conforme edital

+ TECNICO CULINARIO

« Facilidade de preparo

* Rendimento

Lote ltem Descricao
06 01 BISCOITO ROSQUINHA DOCE INTEGRAL — SABORES VARIADOS
Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS
Resolucdo n° 12/78 de 24/07/1CMNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/09%9
* SENSORIAL:
e Aparéncia
* Textura
« Cor
e Odor
e Sabor
+ Consisténcia
« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matériadvbscopica
«  MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Salnella sp
Bitglococcus Aureus
+  AVALIACAO EXTERNA
* Embalagem integra
¢ Rotulagem conforme legislacdo
¢ Peso conforme rotulagem
« Data de fabricagdo e validade visivel
« Fabricacao e validade conforme edital
+ TECNICO CULINARIO
¢ Facilidade de preparo
¢ Rendimento
06 02 BISCOITO ROSQUINHA DE COCO OU CHOCOLATE

Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS
Resolucéo n° 12/78 de 24/07/1CMNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/09%9
* SENSORIAL:
e Aparéncia

e Textura
e Cor

e Odor

e Sabor
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* Consisténcia
« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matériddvbscopica

« MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Salnella sp
@hglococcus Aureus

« AVALIACAO EXTERNA

 Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

« Peso conforme rotulagem

» Data de fabricagdo e validade visivel

« Fabricacao e validade conforme edital

+  TECNICO CULINARIO

« Facilidade de preparo

¢ Rendimento

06 03 BISCOITO SALGADO COM GERGELIM SEM LEITE
Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS
Resolucdo n° 12/78 de 24/07/1CMNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/09%9
e SENSORIAL:
e Aparéncia
* Textura
« Cor
e Odor
e Sabor
* Consisténcia
« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matériadvbscopica
+  MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
®alnella sp
@hglococcus Aureus
«  AVALIACAO EXTERNA
« Embalagem integra
¢ Rotulagem conforme legislacdo
¢ Peso conforme rotulagem
» Data de fabricagdo e validade visivel
« Fabricacao e validade conforme edital
+  TECNICO CULINARIO
e Facilidade de preparo
* Rendimento
06 04 BISCOITO SALGADO INTEGRAL SEM LEITE

Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS
Resolucéo n° 12/78 de 24/07/1CMNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/09%9
* SENSORIAL:
e Aparéncia

e Textura
e Cor

e Odor

e Sabor
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* Consisténcia
« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscépica

« MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Salnella sp
@hglococcus Aureus

« AVALIACAO EXTERNA

 Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

« Peso conforme rotulagem

» Data de fabricagdo e validade visivel

« Fabricacao e validade conforme edital

+  TECNICO CULINARIO

« Facilidade de preparo

¢ Rendimento

06 05 BISCOITO SEQUILHO
Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS
Resolucéo n° 12/78 de 24/07/1CMNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/09%9
e SENSORIAL:
e Aparéncia
* Textura
« Cor
e Odor
e Sabor
* Consisténcia
« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matériadvbscopica
« MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
®alnella sp
@hglococcus Aureus

«  AVALIACAO EXTERNA
« Embalagem integra
¢ Rotulagem conforme legislacdo
¢ Peso conforme rotulagem
» Data de fabricagdo e validade visivel
« Fabricacao e validade conforme edital
+  TECNICO CULINARIO
« Facilidade de preparo
* Rendimento

Lote Item Descricdo

07 01 ACUCAR REFINADO

Referéncia: Resolu¢do RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS
Resolucéo n° 12/78 de 24/07/1CMNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/09%9
e SENSORIAL:
e Aparéncia
e Textura
« Cor
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e Odor

e Sabor

+ Consisténcia

« FISICO-QUIMICA : Teor de sacarose
Uradk

« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica

Matéria Microscépica

«  MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Salnella sp

+  AVALIACAO EXTERNA

* Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

« Peso conforme rotulagem

« Data de fabricagdo e validade visivel

« Fabricacao e validade conforme edital

+ TECNICO CULINARIO

« Facilidade de preparo

¢ Rendimento

Lote Item Descri¢ao
08 01 SARDINHA EM OLEO
Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS
Portaria n® 63, de 13 de novenus 2002
Portaria INMETRO 074 de 25/(5%
* SENSORIAL:
e Aparéncia
* Textura
« Cor
e Odor
e Sabor
* Consisténcia
« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matériadvbscopica
« MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Staphyocus Aureus
Bacilusr@us
Clostrdh sulfito
Samongkap
+ AVALIACAO EXTERNA
« Embalagem integra
¢ Rotulagem conforme legislacdo
¢ Peso conforme rotulagem
» Data de fabricagdo e validade visivel
« Fabricacao e validade conforme edital
+ TECNICO CULINARIO
« Facilidade de preparo
¢ Rendimento
08 02 PATE DE SARDINHA COM TOMATE
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Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS
Portaria n® 63, de 13 de novenuz 2002
Portaria INMETRO 074 de 25/@5%
+ SENSORIAL:
e Aparéncia

e Textura
e Cor

e Odor

e  Sabor

* Consisténcia

« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matériadvbscopica

«  MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Staphyocus Aureus
Baciluer€us
Clostudi sulfito
Samongkgp

+ AVALIACAO EXTERNA

« Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

¢ Peso conforme rotulagem

« Data de fabricagdo e validade visivel

+ Fabricacao e validade conforme edital

+ TECNICO CULINARIO

e Facilidade de preparo

* Rendimento

Lote

Item

Descricdo

09

01

ACAFRAO EM PO
Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS
Resolucéo n° 12/78 de 24/07/1CMNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/09%9
+ SENSORIAL:
e Aparéncia

e Textura
e Cor

e Odor

e Sabor

* Consisténcia

+ FiSICO-QUIMICA: Umidade

« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matériddvbscopica

« MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C

®alnella sp

« AVALIACAO EXTERNA

« Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

« Peso conforme rotulagem

» Data de fabricagdo e validade visivel

« Fabricacao e validade conforme edital
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+ TECNICO CULINARIO
¢ Facilidade de preparo
* Rendimento

09 02 CANELA, EM PO
Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS
Resolucéo n° 12/78 de 24/07/1CMNNPA/MS
Portaria n°01/87 da Vigilancan8aria - MS.
* SENSORIAL:
e Aparéncia
* Textura
« Cor
e Odor
e Sabor
+ Consisténcia
+ FiSICO-QUIMICA: Umidade
« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matériddvbscopica
« MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
®alnella sp
« AVALIACAO EXTERNA
« Embalagem integra
¢ Rotulagem conforme legislacdo
¢ Peso conforme rotulagem
« Data de fabricagdo e validade visivel
« Fabricagao e validade conforme edital
+  TECNICO CULINARIO
¢ Facilidade de preparo
* Rendimento
09 03 CRAVO

Referéncia: Resolu¢do RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS
Resolucéo n° 12/78 de 24/07/1CMNNPA/MS
e SENSORIAL:
e Aparéncia

e Textura
e Cor

e Odor

e Sabor

* Consisténcia

+ FiSICO-QUIMICA: Umidade

« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matériddvbscopica

« MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C

®alnella sp

«  AVALIACAO EXTERNA

 Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

« Peso conforme rotulagem

» Data de fabricagdo e validade visivel

« Fabricacao e validade conforme edital

+  TECNICO CULINARIO
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« Facilidade de preparo
¢ Rendimento

09 04 COLORAU
Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS
Resolucao n° 12/78 de 24/0781CNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/35%
e SENSORIAL:
e Aparéncia
* Textura
« Cor
e Odor
e Sabor
* Consisténcia
+ FiSICO-QUIMICA: Umidade
« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matériadvbscopica
« MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Salnella sp
« AVALIACAO EXTERNA
* Embalagem integra
¢ Rotulagem conforme legislacdo
« Peso conforme rotulagem
» Data de fabricagdo e validade visivel
« Fabricacao e validade conforme edital
+ TECNICO CULINARIO
« Facilidade de preparo
¢ Rendimento
09 05 | OREGANO

Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS
Resolucéo n° 12/78 de 24/07/1CMNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/09%9
e SENSORIAL:
e Aparéncia

e Textura
e Cor

e Odor

e Sabor

* Consisténcia

+ FiSICO-QUIMICA: Umidade

« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matériddvbscopica

« MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C

Sanella sp

« AVALIACAO EXTERNA

« Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

« Peso conforme rotulagem

» Data de fabricagdo e validade visivel

« Fabricacao e validade conforme edital

+  TECNICO CULINARIO
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« Facilidade de preparo
¢ Rendimento

09 06 PASTA DE ALHO
Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS

Resolucdo n° 12/78 de 24/07/1CMNNPA/MS
Resolucao RDC n° 272, de 28atembro de 2005 ANVISA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/05%

* SENSORIAL:

e Aparéncia

* Textura

« Cor

e Odor

e Sabor

+ Consisténcia

« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica

Matériadvbscopica
« MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Salnella sp

«  AVALIACAO EXTERNA

* Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

« Peso conforme rotulagem

» Data de fabricagdo e validade visivel

« Fabricacao e validade conforme edital

+ TECNICO CULINARIO

« Facilidade de preparo

¢ Rendimento

09 07 SAL REFINADO - IODADO

Referéncia: Resolugdo RDC n° 130, de 26 de magd@da ANVISA/MS

Decreto n° 75.697, de 6 de nd@d 975
Resolucdo RDC n° 175 de 08/008 ANVISA/MS
Resolucédo n° 12/78 de 24/0781NNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/(5%

* SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura
e Cor

e Odor

e Sabor

+ Consisténcia

+ FISICO-QUIMICA : Umidade

« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matériddvbscopica

«  AVALIACAO EXTERNA

« Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

¢ Peso conforme rotulagem

» Data de fabricagdo e validade visivel

« Fabricacao e validade conforme edital

+ TECNICO CULINARIO
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« Facilidade de preparo
¢ Rendimento

Lote Iltem | Descricdo
10 01 BEBIDA DE SOJA ORIGINAL
Referéncia: Resolugcdo RDC n° 91 de 18/10/2000, ISXYMS
Resolucédo n° 12/78 de 24/0781ENNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/05%

e SENSORIAL:

e Aparéncia

* Textura

« Cor

e Odor

e Sabor

* Consisténcia

+ FiSICO-QUIMICA : Umidade

« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matériddvbscopica

« MICROBIOLOGIA : Salmonella sp

Jolimes a 45°C
Basi Cereus

+ AVALIACAO EXTERNA

« Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

¢ Peso conforme rotulagem

« Data de fabricagdo e validade visivel

« Fabricacao e validade conforme edital

+ TECNICO CULINARIO

« Facilidade de preparo

¢ Rendimento

10 02 BEBIDA DE SOJA ZERO ACUCAR

Referéncia: Resolu¢cdo RDC n° 91 de 18/10/2000, ISXYMS
Resolucédo n° 12/78 de 24/0781NNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/38%
*+ SENSORIAL:
e Aparéncia

e Textura
e Cor

e Odor

e Sabor

+ Consisténcia
+ FiSICO-QUIMICA : Umidade
« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matériadvbscopica
¢ MICROBIOLOGIA : Salmonella sp
Jolimes a 45°C
Basi Cereus
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+ AVALIACAO EXTERNA

* Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

¢ Peso conforme rotulagem

« Data de fabricagdo e validade visivel
« Fabricacao e validade conforme edital
+ TECNICO CULINARIO

« Facilidade de preparo

* Rendimento

10 03 BEBIDA DE SOJA SABOR CHOCOLATE
Referéncia: Resolu¢gdo RDC n° 91 de 18/10/2000, ISXYMS
Resolucao n° 12/78 de 24/0781CNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/38%
e SENSORIAL:
e Aparéncia
e Textura
« Cor
e Odor
e Sabor
+ Consisténcia
« FISICO-QUIMICA : Umidade
« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscépica
« MICROBIOLOGIA : Salmonella sp
Qotimes a 45°C
Blasi Cereus

«  AVALIACAO EXTERNA
* Embalagem integra
¢ Rotulagem conforme legislacdo
« Peso conforme rotulagem
» Data de fabricagdo e validade visivel
« Fabricacao e validade conforme edital
+ TECNICO CULINARIO
e Facilidade de preparo
¢ Rendimento

10 04 BEBIDA DE SOJA DE VARIADOS SABORES

Referéncia: Resolugdo RDC n° 91 de 18/10/2000, AMWWS
Resolucao n° 12/78 de 24/0781CNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/(5%
* SENSORIAL:
e Aparéncia

e Textura
e Cor

e Odor

e Sabor

+ Consisténcia

+ FISICO-QUIMICA : Umidade

+  MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
MatéNtcroscopica

« MICROBIOLOGIA : Salmonella sp
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Jolimes a 45°C
Basi Cereus
+ AVALIACAO EXTERNA
* Embalagem integra
* Rotulagem conforme legislacdo
« Peso conforme rotulagem
» Data de fabricagdo e validade visivel
« Fabricacao e validade conforme edital
+  TECNICO CULINARIO
« Facilidade de preparo
¢ Rendimento

Lote ltem Descricdo
11 01 CEREAL DE MILHO COM ACUCAR
Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003/I8KN/MS

Resolucao RDC n° 263, de 28atembro de 2005 ANVISA/MS
Resolucao n° 12/78 de 24/0781CNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/05%

* SENSORIAL:

e Aparéncia

* Textura

« Cor

e Odor

e Sabor

+ Consisténcia

+ FISICO-QUIMICA: Umidade

« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica

Matériddvbscopica

«  MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C

« AVALIACAO EXTERNA

« Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

« Peso conforme rotulagem

« Data de fabricagdo e validade visivel

« Fabricacao e validade conforme edital

+ TECNICO CULINARIO

« Facilidade de preparo

¢ Rendimento

11 02 CEREAL DE MILHO SEM ACUCAR

Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003/I8R/MS
Resolucdo RDC n° 263, de 28atembro de 2005 ANVISA/MS
Resolucédo n° 12/78 de 24/0781NNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/(5%
*» SENSORIAL:
e Aparéncia

e Textura
e Cor

e Odor

e Sabor
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* Consisténcia

+ FiSICO-QUIMICA: Umidade

« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matériadvbscopica

« MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C

«  AVALIACAO EXTERNA

* Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

« Peso conforme rotulagem

« Data de fabricagdo e validade visivel

« Fabricacao e validade conforme edital

+  TECNICO CULINARIO

e Facilidade de preparo

* Rendimento

11 03 CEREAL DE MILHO OU GRANOLA SEM GLUTEN
Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003/I8KN/MS

Resolucao RDC n° 263, de 28atembro de 2005 ANVISA/MS
Resolucédo n° 12/78 de 24/0781NNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/(5%

e SENSORIAL:

e Aparéncia

* Textura

« Cor

e Odor

e Sabor

* Consisténcia

+ FiSICO-QUIMICA: Umidade

« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica

Matériadvbscopica

« MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C

« AVALIACAO EXTERNA

* Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

¢ Peso conforme rotulagem

» Data de fabricagdo e validade visivel

« Fabricacao e validade conforme edital

+  TECNICO CULINARIO

e Facilidade de preparo

¢ Rendimento

11 04 GRANOLA

Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003/I8KN/MS
Resolucao RDC n° 263, de 282atembro de 2005 ANVISA/MS
Resolucédo n° 12/78 de 24/0781NNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/(5%
* SENSORIAL:
e Aparéncia

e Textura
e Cor

e Odor

e Sabor
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* Consisténcia

+ FiSICO-QUIMICA: Umidade

« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matériadvbscopica

« MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C

«  AVALIACAO EXTERNA

* Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

« Peso conforme rotulagem

« Data de fabricagdo e validade visivel

« Fabricacao e validade conforme edital

+  TECNICO CULINARIO

e Facilidade de preparo

* Rendimento

Lote Item Descricdo
12 01 SUCO DE ABACAXI INTEGRAL OU CONCENTRADO
Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS
Resolucdo n° 12/78 de 24/07/1CI8NPA/MS
Decreto n° 99066, de 08 de maes 1990 MA
Portaria INMETRO 074 de 25/38%
SENSORIAL:
e Aparéncia
* Textura
« Cor
e Odor
e Sabor
* Consisténcia
« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
. Matéria Microscépica
¢ MICROBIOLOGIA : Salmonella sp
@otmes a 35°C
+  AVALIACAO EXTERNA
* Embalagem integra
* Rotulagem conforme legislacdo
« Peso conforme rotulagem
« Data de fabricagdo e validade visivel
« Fabricacao e validade conforme edital
+  TECNICO CULINARIO
« Facilidade de preparo
¢ Rendimento
12 02 SUCO DE MARACUJA INTEGRAL OU CONCENTRADO
Referéncia: Instrugdo Normativa n° 12 de 04 dengmte de 2003
Resolucdo RDC n° 175 de 08/00282&NVISA/MS
Resolucdo n° 12/78 de 24/07/1CI8NPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/09%9
SENSORIAL:
e Aparéncia
* Textura
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e Cor
e QOdor
e Sabor

+ Consisténcia

« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica

. Matéria Microscépica

¢ MICROBIOLOGIA : Salmonella sp
Qotimes a 35°C

+  AVALIACAO EXTERNA

« Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

« Peso conforme rotulagem

» Data de fabricagdo e validade visivel

« Fabricacao e validade conforme edital

+ TECNICO CULINARIO

« Facilidade de preparo

* Rendimento

12 03 SUCO DE UVA INTEGRAL OU CONCENTRADO
Referéncia: Instru¢cdo Normativa n° 12 de 04 densmte de 2003
Resolucdo RDC n° 175 de 08/0082@ANVISA/MS
Resolucdo n° 12/78 de 24/07/1CI8NPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/09%9
SENSORIAL:

e Aparéncia

e« Textura

« Cor

e Odor

e Sabor

* Consisténcia

« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica

. Matéria Microscépica

¢ MICROBIOLOGIA : Salmonella sp

Jolimes a 35°C

«  AVALIACAO EXTERNA

* Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

« Peso conforme rotulagem

« Data de fabricagdo e validade visivel

« Fabricacao e validade conforme edital

+  TECNICO CULINARIO

« Facilidade de preparo

* Rendimento

Lote ltem Descri¢do
13 01 CARNE BOVINA — BIFE DE COXAO MOLE

Referéncia: Resolu¢gdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS
Resolucdo n° 1, de 09 de jandé 2003, secdo 1, pagina 2 MA
Portaria n® 019, de 07 de maled 997 INMETRO
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Decreto n° 986, de 21 de owdwds 1969 ANVISA/MS
Instrucdo Normativa n° 22, ded2 novembro de 2005 MA
Portaria INMETRO 074 de 25/(59%
Instrucdo Normativa 22, de 242005 - MA

* SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura
e Cor

e« Odor

e Sabor

+ Consisténcia

« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica

. Matéria Microscopica

« MICROBIOLOGIA : Salmonella sp

Golimes a 45°C
Staphylococcus Aureus
@lndium Sulfito

+  AVALIACAO EXTERNA

« Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

¢ Peso conforme rotulagem

« Data de fabricagéo e validade visivel

+ Fabricacao e validade conforme edital

+  TECNICO CULINARIO

« Facilidade de preparo

* Rendimento

13 02 CARNE BOVINA - ISCAS DE PATINHO

Referéncia: Resolu¢gdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISYMS
Resolucao n° 1, de 09 de jandér 2003, se¢do 1, pagina 2 MA
Portaria n® 019, de 07 de maed 997 INMETRO
Decreto n° 986, de 21 de owdwd® 1969 ANVISA/MS
Instrugdo Normativa n° 22, ded2 novembro de 2005 MA
Portaria INMETRO 074 de 25/(9%
Instrucdo Normativa 22, de 242005 - MA

* SENSORIAL:
e Aparéncia

e Textura
e Cor

e Odor

e Sabor

« Consisténcia

« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica

. Matéria Microscopica

¢ MICROBIOLOGIA : Salmonella sp
Qolimes a 45°C

Staphylococcus Aureus

@lndium Sulfito

+  AVALIACAO EXTERNA

* Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo
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« Peso conforme rotulagem

» Data de fabricagdo e validade visivel
+ Fabricacao e validade conforme edital
+ TECNICO CULINARIO

« Facilidade de preparo

¢ Rendimento

13 03 CARNE BOVINA — PATINHO MOIDO
Referéncia: Instrugdo Normativa n° 83, de 21 deentdro de 2003 MA

Resolucdo RDC n° 175 de 02003, ANVISA/MS
Portaria INMETRO 019 de 7/3/97
Portaria INMETRO 074 de 25¥85
Instrugdo Normativa 22, de1242005 — MA

* SENSORIAL:

e Aparéncia

* Textura

« Cor

e Odor

e Sabor

+ Consisténcia

« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica

. Matéria Microscopica

« MICROBIOLOGIA : Salmonella sp

Qolimes a 45°C
Staphylococcus Aureus
@lndium Sulfito

+  AVALIACAO EXTERNA

« Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

« Peso conforme rotulagem

» Data de fabricagéo e validade visivel

« Fabricacao e validade conforme edital

+ TECNICO CULINARIO

« Facilidade de preparo

* Rendimento

13 04 CARNE BOVINA — POSTA BRANCA EM CUBOS

Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS
Resolugdo n° 1, de 09 de jand#r@003, secdo 1, pagina 2 MA
Portaria n® 019, de 07 de maled 997 INMETRO
Instrugdo Normativa 22, de 242005 - MA
e SENSORIAL:
e Aparéncia

e Textura
e Cor

e« Odor

e Sabor

» Consisténcia

« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica

. Matéria Microscoépica

¢ MICROBIOLOGIA : Salmonella sp
Golimes a 45°C
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Staphylococcus Aureus

@lndium Sulfito
AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislagdo
Peso conforme rotulagem
Data de fabricagao e validade visivel
Fabricagéo e validade conforme edital
TECNICO CULINARIO
Facilidade de preparo
Rendimento

Lote

Item

Descricdo

14

01

CARNE SUINA — PERNIL

Referéncia: Instrugdo Normativa n° 21, de 31 deojule 2000 MA
Resolucdo RDC n° 175 de 08/00282ANVISA/MS

Portaria INMETRO 074 de 25/0%939

Instrugdo Normativa 22, de 242005 - MA

SENSORIAL:

Aparéncia

Textura

Cor

Odor

Sabor

Consisténcia

MICROSCOPIA : Matéria Macroscépica
Matéria Microscépica

MICROBIOLOGIA : Salmonella sp

Coliformes 3@

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagéo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel

Fabricagdo e validade conforme edital

TECNICO CULINARIO

Facilidade de preparo

Rendimento

Lote

Item

Descricao

15

01

FILE DE FRANGO TIPO SASSAMI
Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS

Resolucao n° 1, de 09 de jandér 2003, se¢do 1, pagina 2 MA
Portaria n® 019, de 07 de malgd997 INMETRO

Decreto n° 986, de 21 de owdutr 1969 ANVISA/MS
Resolucao n° 13, de 2 de jandé 2001 ANVISA/MS

Instrugdo Normativa n° 22, ded2 novembro de 2005 MA
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Portaria INMETRO 074 de 25/@9%
e SENSORIAL:
e Aparéncia

e Textura
e Cor

e Odor

e Sabor

+ Consisténcia
« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica

. Matéria Microscopica
+ MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Salnella sp

Staphylococcus Aureus

+ AVALIACAO EXTERNA

* Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

« Peso conforme rotulagem

» Data de fabricagdo e validade visivel

+ Fabricagao e validade conforme edital

+ TECNICO CULINARIO

« Facilidade de preparo

¢ Rendimento

15 02 | COXA/SOBRECOXA DE FRANGO DESOSSADO SEM PELE

Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS
Resolucdo n° 1, de 09 de jandé 2003, secdo 1, pagina 2 MA
Portaria n® 019, de 07 de malgd997 INMETRO
Decreto n° 986, de 21 de owdutr 1969 ANVISA/MS
Resolucdo n° 13, de 2 de jand& 2001 ANVISA/MS
Instrugdo Normativa n° 22, ded2 novembro de 2005 MA
Portaria INMETRO 074 de 25/38%

 SENSORIAL:
e Aparéncia

e Textura
e Cor

e Odor

e Sabor

+ Consisténcia
« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica

. Matéria Microscoépica
« MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
®alnella sp

Staphylococcus Aureus
+  AVALIACAO EXTERNA
* Embalagem integra
¢ Rotulagem conforme legislacdo
« Peso conforme rotulagem
« Data de fabricagdo e validade visivel
+ Fabricacao e validade conforme edital
+  TECNICO CULINARIO
« Facilidade de preparo
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* Rendimento

Lote ltem Descrigac
16 01 | PEIXE ENSOPADO - CAGAO — SEM LACTOSE E SEM GLUTEN
Referéncia: Decreto Lei n° 3.748 de 12 de julhd9@3/SC
Resolucdo RDC n° 175 de 08/00RANVISA/MS
Resolucdo RDC n° 12, de 12 deij@ de 2001 ANVISA/MS
* SENSORIAL
* Aspecto
« Cor
« Odor
e Sabor
* Consisténcia
« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
. Matéria Microscopica
« MICROBIOLOGIA : Salmonella sp
Golimes a 45°C
Staphylococcus Aureus
+  AVALIACAO EXTERNA
« Embalagem integra
¢ Rotulagem conforme legislacédo
« Peso conforme rotulagem
» Data de fabricagéo e validade visivel
« Fabricacao e validade conforme edital
+  TECNICO CULINARIO
¢ Facilidade de preparo
¢ Rendimento
16 02 FILE DE TILAPIA CONGELADO

Referéncia: Decreto Lei n° 3.748 de 12 de julhd 9@3/SC
Resolucdo RDC n° 175 de 08/00R2ANVISA/MS
Resolucdo RDC n° 12, de 12 deij@ de 2001 ANVISA/MS
* SENSORIAL

e Aspecto
e Cor

e« Odor

e Sabor

* Consisténcia

« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica

. Matéria Microscoépica

¢ MICROBIOLOGIA : Salmonella sp
Golimes a 45°C

Staphylococcus Aureus

«  AVALIACAO EXTERNA

* Embalagem integra

* Rotulagem conforme legislacdo

¢ Peso conforme rotulagem

» Data de fabricagéo e validade visivel

« Fabricacao e validade conforme edital

+  TECNICO CULINARIO

« Facilidade de preparo
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| | Rendimento
Lote Iltem | Descricdo
17 01 APRESUNTADO
Referéncia: Instru¢do Normativa n° 20, de 31 deojule 2000
Resolucdo RDC n° 175 de 08/00282&NVISA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/09%9
Instrugdo Normativa 22, de 242005 - MA
* SENSORIAL:

e Aparéncia

¢« Textura

« Cor

e Odor

e Sabor

+ Consisténcia

« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica

. Matéria Microscopica

« MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C

®alnella sp
@hglococcus Aureus

+  AVALIACAO EXTERNA

« Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

¢ Peso conforme rotulagem

« Data de fabricagéo e validade visivel

+ Fabricacéo e validade conforme edital

+ TECNICO CULINARIO

« Facilidade de preparo

* Rendimento

17 02 CREME VEGETAL SEM SAL

Referéncia: Portaria n°® 372, de 04 de setembr®€eé 1
Resolucdo RDC n° 175 de 08/00282&NVISA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/09%9
e SENSORIAL:
e Aparéncia

e Textura
e Cor

e« Odor

e Sabor

+ Consisténcia

« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matériadvbscopica

¢ MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C

«  AVALIACAO EXTERNA

« Embalagem integra

* Rotulagem conforme legislacdo

¢ Peso conforme rotulagem

« Data de fabricagéo e validade visivel

« Fabricacao e validade conforme edital
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+ TECNICO CULINARIO
« Facilidade de preparo
* Rendimento

17 03 MARGARINA
Referéncia: Portaria n® 372, de 04 de setembr®#eé 1
Resolucdo RDC n° 175 de 08/00282&NVISA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/09%9
* SENSORIAL:
e Aparéncia
* Textura
« Cor
e Odor
e Sabor
+ Consisténcia
« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscoépica
« MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
+  AVALIACAO EXTERNA
* Embalagem integra
¢ Rotulagem conforme legislacdo
« Peso conforme rotulagem
« Data de fabricagéo e validade visivel
+ Fabricacéo e validade conforme edital
+  TECNICO CULINARIO
« Facilidade de preparo
* Rendimento
17 04 QUEIJO MUSSARELA

Referéncia: Portaria n°® 358, de 04 de setembi®8&/MS
Resolucdo RDC n° 175 de 02003, ANVISA/MS
Portaria INMETRO 074 de 250¥85
Instrugdo Normativa 22, del242005 - MA
e SENSORIAL:
e Aparéncia

e Textura
e Cor

e Odor

e Sabor

* Consisténcia

+ FISICO-QUIMICA: Umidade

+  MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica

Matériddvbscopica

« MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Salnella sp
@iglococcus Aureus
Monocytogenes

+  AVALIACAO EXTERNA

* Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

¢ Peso conforme rotulagem

« Data de fabricagéo e validade visivel
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Fabricagdo e validade conforme edital
TECNICO CULINARIO

Facilidade de preparo

Rendimento

17

05

REQUEIJAO
Referéncia: Portaria n® 358, de 04 de setembi®8&/MS

Resolucdo RDC n° 175 de 02003, ANVISA/MS
Portaria INMETRO 074 de 254885
Instrugdo Normativa 22, del242005 - MA

SENSORIAL:

Aparéncia

Textura

Cor

Odor

Sabor

Consisténcia

FiSICO-QUIMICA: Umidade

MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica

Matériadvbscopica
MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
@iglococcus Aureus

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagdo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel

Fabricagdo e validade conforme edital

TECNICO CULINARIO

Facilidade de preparo

Rendimento

17

06

SALSICHA DE FRANGO
Referéncia: Instru¢gdo Normativa n° 4, de 31 de mde;2000 MA

Resolucdo RDC n° 175 de 08/00282&NVISA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/09%9
Instrugdo Normativa 22, de 242005 - MA
SENSORIAL:
Aparéncia
Textura
Cor
Odor
Sabor
Consisténcia
MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscépica
MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Staphylococcus Aureus
®alnella sp
Glndium Sulfito
AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
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Rotulagem conforme legislagdo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel
Fabricagdo e validade conforme edital
TECNICO CULINARIO

Facilidade de preparo

Rendimento
Lote Iltem Descricdo
18 01 ALIMENTO COM SOJA CREMOSO TIPO IOGURTE DE SABORES VARIADOS
Referéncia: Instrugdo Normativa n° 16, de 23 destgde 2005
Portaria n° 369, de 4 de setenaar 1997
Resolucdo RDC n° 175 de 08/00RANVISA/MS
Resolucdo RDC n° 12 de janeg®€801 ANVISA/MS
SENSORIAL:
Aparéncia
Textura
Cor
Odor
Sabor
Consisténcia
MICROSCOPIA : Matéria Macroscoépica
MatéNtcroscopica
MICROBIOLOGIA : Salmonella sp
@olmes a 45°C
AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislagéo
Peso conforme rotulagem
Data de fabricacao e validade visivel
Fabricagdo e validade conforme edital
TECNICO CULINARIO
Facilidade de preparo
Rendimento
18 02 IOGURTE SABOR MORANGO

Referéncia: Instrugdo Normativa n° 16, de 23 destgde 2005

Portaria n° 369, de 4 de setenuler 1997
Resolucdo RDC n° 175 de 08/00RANVISA/MS
Resolucdo RDC n° 12 de janeg®801 ANVISA/MS
SENSORIAL:
Aparéncia
Textura
Cor
Odor
Sabor
Consisténcia
MICROSCOPIA : Matéria Macroscoépica
Matéria Microscémic
MICROBIOLOGIA : Salmonella sp
Golimes a 45°C
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+  AVALIACAO EXTERNA

* Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

¢ Peso conforme rotulagem

« Data de fabricagéo e validade visivel
« Fabricacéo e validade conforme edital
+ TECNICO CULINARIO

« Facilidade de preparo

* Rendimento

18 03 IOGURTE SABOR COCO
Referéncia: Instrugdo Normativa n° 16, de 23 destgde 2005
Portaria n° 369, de 4 de setenuler 1997
Resolucdo RDC n° 175 de 08/00RANVISA/MS
Resolucdo RDC n° 12 de janeg®801 ANVISA/MS
* SENSORIAL:

e Aparéncia

* Textura

« Cor

« Odor

e Sabor

* Consisténcia

«  MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica

. Matéria Microscémic

« MICROBIOLOGIA : Salmonella sp

Qolimes a 45°C

+  AVALIACAO EXTERNA

* Embalagem integra

* Rotulagem conforme legislacédo

« Peso conforme rotulagem

« Data de fabricagéo e validade visivel

« Fabricacéo e validade conforme edital

+ TECNICO CULINARIO

« Facilidade de preparo

¢ Rendimento

18 04 IOGURTE ZERO ACUCAR

Referéncia: Instrugdo Normativa n° 16, de 23 destagde 2005
Portaria n° 369, de 4 de setenular 1997
Resolucdo RDC n° 175 de 08/00RANVISA/MS
Resolucdo RDC n° 12 de janeg®801 ANVISA/MS
. SENSORIAL:
e Aparéncia

e Textura
e Cor

e« Odor

e Sabor

+ Consisténcia
« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica

. Matéria Microscémic
« MICROBIOLOGIA : Salmonella sp
. Coliformes 3°€
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+  AVALIACAO EXTERNA

* Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

¢ Peso conforme rotulagem

« Data de fabricagéo e validade visivel
« Fabricacéo e validade conforme edital
+ TECNICO CULINARIO

« Facilidade de preparo

* Rendimento

Lote Item | Descrigdo
19 01 | PAO MASSINHA DOCE COM FAROFA (CHINEQUE)
Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS

Resolucéo n° 12/78 de 24/07/1CMNNPA/MS
Resolucao RDC n° 263, de 22atembro de 2005.
Resolucdo RDC n° 344, de 18ammbro de 2002
Resolucado RDC n° 12, de 12adeifo de 2001 ANVISA/MS

 SENSORIAL:

e Aparéncia

* Textura

« Cor

e Odor

e Sabor

* Consisténcia

+ FISICO-QUIMICA : Umidade

« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica

Matéria Mismdpica
« MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Salmetlas sp

« AVALIACAO EXTERNA

* Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

« Peso conforme rotulagem

« Data de fabricagdo e validade visivel

« Fabricacao e validade conforme edital

+  TECNICO CULINARIO

e Facilidade de preparo

* Rendimento

19 02 PAO DE INHAME FATIADO

Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS
Resolucéo n° 12/78 de 24/07/1CMNNPA/MS
Resolucdo RDC n° 263, de 22eatiersbro de 2005.
Resolucdo RDC n° 344, de 13atchbro de 2002
Resolucdo RDC n° 12, de 12 deija de 2001 ANVISA/MS
* SENSORIAL:
e Aparéncia

e Textura
e Cor

e Odor

e Sabor
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* Consisténcia

+ FiSICO-QUIMICA : Umidade

« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica

Matéria Microscépica

«  MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Bots e leveduras
Balnellas sp

+ AVALIACAO EXTERNA

* Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

¢ Peso conforme rotulagem

« Data de fabricagdo e validade visivel

« Fabricacao e validade conforme edital

+  TECNICO CULINARIO

e Facilidade de preparo

¢ Rendimento

19 03 | PAO FRANCES INTEGRAL
Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS

Resolucéo n° 12/78 de 24/07/1CMNNPA/MS
Resolucdo RDC n° 263, de 22eatiersbro de 2005.
Resolucdo RDC n° 344, de 13a=thbro de 2002
Resolucdo RDC n° 12, de 12 deija de 2001 ANVISA/MS

e SENSORIAL:

e Aparéncia

* Textura

« Cor

e Odor

e Sabor

* Consisténcia

+ FiSICO-QUIMICA : Umidade

« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica

Matéria Microscépica
« MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
®anellas sp

« AVALIACAO EXTERNA

* Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

« Peso conforme rotulagem

» Data de fabricagdo e validade visivel

« Fabricacao e validade conforme edital

+ TECNICO CULINARIO

« Facilidade de preparo

¢ Rendimento

19 04 | ROSQUINHA DE POLVILHO

Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS
Resolucéo n° 12/78 de 24/07/1CMNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/09%9
e SENSORIAL:
e Aparéncia
e Textura
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e Cor
e QOdor
e Sabor

+ Consisténcia

« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscépica

«  AVALIACAO EXTERNA

* Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

« Peso conforme rotulagem

» Data de fabricagdo e validade visivel

« Fabricacao e validade conforme edital

+ TECNICO CULINARIO

« Facilidade de preparo

Lote Item Descricdo
20 01 PAO DE QUEIJO CONGELADO
Referéncia: Resolu¢cdo RDC n° 90, de 18 de outub2080 ANVISA/MS
Resolucdo RDC n° 263, de 22edersbro de 2005
Resolucdo RDC n° 12, de 12 deija de 2001 ANVISA/MS
e SENSORIAL:
e Aparéncia
e Textura
« Cor
e Odor
e Sabor
+ Consisténcia
« MICROSCOPIA: Matéria Macroscoépica
Matériadvbscopica
«  MICROBIOLOGIA: Coliformes a 45°C
Staphyocus Aureus
Bacilusr€us
Salmoaslkp
+ AVALIACAO EXTERNA
* Embalagem integra
¢ Rotulagem conforme legislacdo
« Peso conforme rotulagem
« Data de fabricagdo e validade visivel
« Fabricacao e validade conforme edital
+  TECNICO CULINARIO
« Facilidade de preparo
¢ Rendimento
Lote Item Descricdo
21 01 ALFARROBA EM PO

Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS
Resolucdo RDC n° 12, de 12ageifo de 2001 ANVISA/MS
» SENSORIAL:
e Aparéncia
* Textura

P&agina97 de151

—



PREFEITUR,

JOINVILLE

Secretaria de Administracao
Unidade de Suprimentos

Cor

Odor

Sabor

Consisténcia

MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscépica

MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C

®alnella sp

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagéo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacéo e validade visivel

Fabricacgédo e validade conforme edital

TECNICO CULINARIO

Facilidade de preparo

Rendimento

21

02

ACHOCOLATADO DIET EM SACHE
Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003/I8KW/MS

Resolucédo n° 12/78 de 24/0781CNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/38%

SENSORIAL:

Aparéncia
Textura
Cor
Odor
Sabor
Consisténcia
FiSICO-QUIMICA: Umidade
MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscépica
MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Salnella sp
Has Cereus
AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislagéo
Peso conforme rotulagem
Data de fabricacao e validade visivel
Fabricacgdo e validade conforme edital
TECNICO CULINARIO
Facilidade de preparo
Rendimento

21

03

ADOCANTE EM PO
Referéncia: Portaria n° 29 de 13/01/1998, ANVISA/MS

SENSORIAL:
Aparéncia
Textura

Cor

Odor
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Sabor

Consisténcia

FISICO-QUIMICA : Umidade

MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscépica

MICROBIOLOGIA : Coliformes a 35°C

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagdo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel

Fabricagdo e validade conforme edital

TECNICO CULINARIO

Facilidade de preparo

Rendimento

21

04

BEBIDA DE ARROZ
Referéncia: Resolugcdo RDC n° 91 de 18/10/2000, ISXYMS

Resolucédo n° 12/78 de 24/0781CNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/(5%
SENSORIAL:
Aparéncia
Textura
Cor
Odor
Sabor
Consisténcia
MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscopica
MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislagdo
Peso conforme rotulagem
Data de fabricacao e validade visivel
Fabricagéo e validade conforme edital
TECNICO CULINARIO
Facilidade de preparo
Rendimento

21

05

BISCOITO DOCE DIET - sabores variados
Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS

Resolucéo n° 12/78 de 24/07/1CMNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/09%9

SENSORIAL:

Aparéncia

Textura

Cor

Odor

Sabor

Consisténcia
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MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscépica

MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
®alnella sp
@hglococcus Aureus

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagdo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacéo e validade visivel

Fabricacgéo e validade conforme edital

TECNICO CULINARIO

Facilidade de preparo

Rendimento

21

06

BISCOITO DOCE SEM GLUTEN
Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS

Resolucéo n° 12/78 de 24/07/1CMNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/09%9
SENSORIAL:
Aparéncia
Textura
Cor
Odor
Sabor
Consisténcia
MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscépica
MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Salnella sp
@hglococcus Aureus
AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislagdo
Peso conforme rotulagem
Data de fabricacao e validade visivel
Fabricagéo e validade conforme edital
TECNICO CULINARIO
Facilidade de preparo
Rendimento

21

07

BISCOITO SALGADO SEM GLUTEN

Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS

Resolucdo n° 12/78 de 24/07/1CMNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/09%9

SENSORIAL:

Aparéncia

Textura

Cor

Odor

Sabor

Consisténcia
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« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscépica

«  MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
®alnella sp
@hglococcus Aureus

+  AVALIACAO EXTERNA

* Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

¢ Peso conforme rotulagem

« Data de fabricagdo e validade visivel

« Fabricacao e validade conforme edital

+  TECNICO CULINARIO

« Facilidade de preparo

* Rendimento

21 08 CREME DE SOJA
Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003/I8KW/MS
Resolucao n° 12/78 de 24/0781CNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/383%
SENSORIAL:
e Aparéncia
* Textura
« Cor
e Odor
e Sabor
+ Consisténcia
+ FISICO-QUIMICA : Umidade
« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscépica
« MICROBIOLOGIA : Salmonella sp
Jolimes a 45°C
Basi Cereus
+  AVALIACAO EXTERNA
* Embalagem integra
¢ Rotulagem conforme legislacdo
¢ Peso conforme rotulagem
« Data de fabricagdo e validade visivel
« Fabricacao e validade conforme edital
+ TECNICO CULINARIO
« Facilidade de preparo
¢ Rendimento
21 09 DOCE DE LEITE DIET

Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS
Resolucao n° 12/78 de 24/0781CNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/05%

SENSORIAL:
e Aparéncia
e Textura
e Cor
e Odor
e Sabor

Paginal0ldel51
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* Consisténcia
« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscépica

e« MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Salnella sp
@hglococcus Aureus

« AVALIACAO EXTERNA

 Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

« Peso conforme rotulagem

» Data de fabricagdo e validade visivel

« Fabricacao e validade conforme edital

+  TECNICO CULINARIO

« Facilidade de preparo

¢ Rendimento

21 10 DOCE DE SOJA
Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003/I8R/MS
Resolucao n° 12/78 de 24/0781CNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/(5%
SENSORIAL:
e Aparéncia
* Textura
« Cor
e Odor
e Sabor
* Consisténcia
+ FiSICO-QUIMICA : Umidade
« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscépica
e MICROBIOLOGIA : Salmonella sp
Jolimes a 45°C
Basi Cereus
« AVALIACAO EXTERNA
 Embalagem integra
¢ Rotulagem conforme legislacdo
« Peso conforme rotulagem
» Data de fabricagdo e validade visivel
« Fabricacao e validade conforme edital
+ TECNICO CULINARIO
e Facilidade de preparo
¢ Rendimento
21 11 LEITE SEM LACTOSE

Referéncia: Portaria n° 370, de 04 de setembr®€é/1S

Resolucdo RDC n° 175 de 020G3, ANVISA/MS
Resolucdo n° 12/78 de 24/078LCNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25085

* SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

Paginal02del51
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Odor

Sabor

Consisténcia

MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica

Matéria Microscopica

MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Bitglococcus Aureus
Clostridiumlféio

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagéo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel

Fabricacgéo e validade conforme edital

TECNICO CULINARIO

Facilidade de preparo

Rendimento

21

12

GELEIA DIET DE FRUTAS
Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS

Resolucédo n° 12/78 de 24/0781CNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/(9%
Portaria n° 29 de 13/01/199B\ASA/MS

SENSORIAL:

Aparéncia

Textura

Cor

Odor

Sabor

Consisténcia

MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matériadvbscopica

MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C

Samellas sp

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagéo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacéo e validade visivel

Fabricagéo e validade conforme edital

TECNICO CULINARIO

Facilidade de preparo

Rendimento

21

13

GELATINA DIET MARACUJA OU ABACAXI
Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS

Resolucao n° 12/78 de 24/0781CNNPA/MS
Portaria n° 29 de 13/01/199BI\NASA/MS
SENSORIAL:
Aparéncia
Textura
Cor

Paginal03del51
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e Odor
e Sabor
+ Consisténcia
« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscépica
« MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
®alnella sp
Has Cereus
« AVALIACAO EXTERNA
 Embalagem integra
¢ Rotulagem conforme legislacdo
« Peso conforme rotulagem
« Data de fabricagéo e validade visivel
« Fabricacao e validade conforme edital
+ TECNICO CULINARIO
« Facilidade de preparo
* Rendimento

21 14 PAO DE MEL SEM GLUTEN
Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS
Resolucéo n° 12/78 de 24/07/1CMNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/09%9
* SENSORIAL:
e Aparéncia
* Textura
« Cor
e Odor
e Sabor
+ Consisténcia
« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscépica
«  MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
®alnella sp
@hglococcus Aureus
+  AVALIACAO EXTERNA
* Embalagem integra
¢ Rotulagem conforme legislacdo
¢ Peso conforme rotulagem
« Data de fabricagdo e validade visivel
« Fabricacao e validade conforme edital
+  TECNICO CULINARIO
¢ Facilidade de preparo
Rendimento
21 15 PO PARA PUDIM CHOCOLATE DIET

Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003/I8KW/MS
Resolucao RDC n° 263, de 28atembro de 2005 ANVISA/MS
Resolucao n° 12/78 de 24/0781CNNPA/MS
Instrugdo Normativa n° 11, @ed@ setembro de 1999 MA
Portaria INMETRO 074 de 25/38%
Portaria n° 29 de 13/01/199BNASA/MS
* SENSORIAL:

Paginal04del51
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e Aparéncia

e Textura
e Cor

e Odor

e Sabor

+ Consisténcia
« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscépica
« MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Salnella sp
Has Cereus

+ AVALIACAO EXTERNA

 Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

¢ Peso conforme rotulagem

» Data de fabricagdo e validade visivel

« Fabricacao e validade conforme edital

+ TECNICO CULINARIO

« Facilidade de preparo

¢ Rendimento

21 16 PO PARA PUDIM DIET DE COCO

Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003/I8R/MS
Resolucdo RDC n° 263, de 28atembro de 2005 ANVISA/MS
Resolucao n° 12/78 de 24/0781CNNPA/MS
Instrugdo Normativa n° 11, @ed@ setembro de 1999 MA
Portaria INMETRO 074 de 25/38%
Portaria n® 29 de 13/01/199B\ASA/MS

e SENSORIAL:
e Aparéncia

e Textura
e Cor

e Odor

e Sabor

* Consisténcia
« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscépica

« MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Salnella sp
Has Cereus

« AVALIACAO EXTERNA

* Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

« Peso conforme rotulagem

» Data de fabricagdo e validade visivel

« Fabricacao e validade conforme edital

+  TECNICO CULINARIO

« Facilidade de preparo

¢ Rendimento

Paginal05del151
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Lote Iltem | Descricdo
22 01 | CANJICA
Referéncia: Resolu¢gdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS

Resolucdo n° 12/78 de 24/07/1CM8NPA/MS
Resolucdo — RDC n° 263, de 28atembro de 2005
Portaria INMETRO 074 de 25/09%9

e SENSORIAL:

e Aparéncia

* Textura

« Cor

« Odor

e Sabor

* Consisténcia

+  FISICO-QUIMICA : Umidade

« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica

. Matéria Microscopica

«  MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C

Samellas sp

+  AVALIACAO EXTERNA

* Embalagem integra

* Rotulagem conforme legislacdo

¢ Peso conforme rotulagem

» Data de fabricagéo e validade visivel

« Fabricacéo e validade conforme edital

+  TECNICO CULINARIO

e Facilidade de preparo

¢ Rendimento

22 02 FARINHA DE MANDIOCA

Referéncia: Portaria n® 554, de 30 de Agosto dé MR
Resolucdo RDC n° 175 de 08/0082 ANVISA/MS
Resolucdo n° 12/78 de 24/0781CNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/(9%
* SENSORIAL:
e Aparéncia

e Textura
e Cor

e Odor

e Sabor

+ Consisténcia

+ FISICO-QUIMICA: Umidade

« MICROSCOPIA: Matéria Macroscopica

Matériddvbscopica

«  MICROBIOLOGIA: Coliformes a 45°C
Has Cereus
Samellas sp

«  AVALIACAO EXTERNA

« Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

« Peso conforme rotulagem

Paginal06del51
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« Data de fabricagéo e validade visivel
+ Fabricacao e validade conforme edital
+ TECNICO CULINARIO

« Facilidade de preparo

* Rendimento

22 03 FLOCOS DE MILHO
Referéncia: Resolu¢cdo RDC n° 175 de 08/07/2003/18N/MS
Resolucado RDC n° 344, de 18elmmbro de 2002 ANVISA/MS
Resolucdo RDC n° 263, de 28atembro de 2005 ANVISA/MS
Resolucao n° 12/78 de 24/0781CNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/(59%
e SENSORIAL:
e Aparéncia
e« Textura
« Cor
« Odor
e Sabor
* Consisténcia
+  FiSICO-QUIMICA: Umidade
« MICROSCOPIA: Matéria Macroscopica
Matériadvbscopica
MICROBIOLOGIA: Coliformes a 45°C
Has Cereus
Samellas sp
+  AVALIACAO EXTERNA
« Embalagem integra
* Rotulagem conforme legislacdo
¢ Peso conforme rotulagem
« Data de fabricagéo e validade visivel
+ Fabricacéo e validade conforme edital
+  TECNICO CULINARIO
e Facilidade de preparo
* Rendimento
22 04 ERVILHA SECA

Referéncia: Portaria n° 161 de 24/07/1987 - MA
Resolucdo RDC n° 175 de 08/0082 ANVISA/MS
Resolucdo n° 12/78 de 24/0781CNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/@9%
* SENSORIAL:
e Aparéncia

e Textura
e Cor

e Odor

e Sabor

* Consisténcia
« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscépica
«  MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Salnella sp
+ AVALIACAO EXTERNA

Paginal07del51
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« Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

¢ Peso conforme rotulagem

» Data de fabricagdo e validade visivel
« Fabricacao e validade conforme edital
+ TECNICO CULINARIO

e Facilidade de preparo

¢ Rendimento

22 05 | GERME DE TRIGO
Referéncia: Resolu¢gdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS

Resolucdo n° 12/78 de 24/07/1CM8NPA/MS
Resolucdo RDC n° 263, de 22adersbro de 2005 ANVISA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/09%9

e SENSORIAL:

e Aparéncia

e« Textura

« Cor

e Odor

e Sabor

+ Consisténcia

+  FISICO-QUIMICA: Umidade

« MICROSCOPIA: Matéria Macroscopica

Matériadvbscopica
 MICROBIOLOGIA: Coliformes a 45°C
Has Cereus
Samellas sp

«  AVALIACAO EXTERNA

* Embalagem integra

* Rotulagem conforme legislacdo

¢ Peso conforme rotulagem

« Data de fabricagéo e validade visivel

+ Fabricacéo e validade conforme edital

+ TECNICO CULINARIO

e Facilidade de preparo

¢ Rendimento

22 06 LENTILHA

Referéncia: Portaria n° 161 de 24/07/1987 - MA
Resolucdo RDC n° 175 de 08/00& ANVISA/MS
Resolucdo n° 12/78 de 24/0781CNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/@39%
* SENSORIAL:
e Aparéncia

e Textura
e Cor

e Odor

e Sabor

* Consisténcia

+  FiSICO-QUIMICA : Umidade

« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matériddvbscopica

P4aginal08del51
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« MICOTOXINAS : Aflatoxinas (B1, B2, G1, G2)
«  AVALIACAO EXTERNA
* Embalagem integra
¢ Rotulagem conforme legislacdo
« Peso conforme rotulagem
» Data de fabricagéo e validade visivel
« Fabricacéo e validade conforme edital
+ TECNICO CULINARIO
« Facilidade de preparo
¢ Rendimento
22 07 LINHACA
Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS
Resolucao n° 12/78 de 24/07/1CMNPA/MS
Resolucdo RDC n° 263, de 22atersbro de 2005 ANVISA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/09%9
e SENSORIAL:
e Aparéncia

e Textura
e Cor

e« Odor

e Sabor

* Consisténcia
« MICROSCOPIA: Matéria Macroscopica
Matériddvbscopica
«  MICROBIOLOGIA: Coliformes a 45°C
Samellas sp

+  AVALIACAO EXTERNA

* Embalagem integra

* Rotulagem conforme legislacdo

« Peso conforme rotulagem

» Data de fabricagéo e validade visivel

+ Fabricacéo e validade conforme edital

+  TECNICO CULINARIO

« Facilidade de preparo

¢ Rendimento

22 08 | SAGU

Referéncia: Portaria n° 161 de 24/07/1987 - MA
Resolucado RDC n° 175 de 08/00& ANVISA/MS
Resolucdo n° 12/78 de 24/0781CNNPA/MS
Resolucdo 263 de 22/9/2005 VASA
Portaria INMETRO 074 de 25/(59%

* SENSORIAL:
e Aparéncia

e Textura
e Cor

e Odor

e Sabor

+ Consisténcia
« MICROSCOPIA: Matéria Macroscopica
Matériddvbscopica

Paginal09del151
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 MICROBIOLOGIA: Coliformes a 45°C
Salnella sp

+  AVALIACAO EXTERNA

* Embalagem integra

* Rotulagem conforme legislacdo

¢ Peso conforme rotulagem

» Data de fabricagdo e validade visivel

+ Fabricacao e validade conforme edital

+  TECNICO CULINARIO

« Facilidade de preparo

¢ Rendimento

Lote Iltem | Descricdo
23 01 BOLO OU CUCA SEM GLUTEN E SEM LACTOSE CONGELAD
Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS
Resolucéo n° 12/78 de 24/07/1CMNNPA/MS
Resolucdo RDC n° 263, de 28atembro de 2005.
Resolucdo RDC n° 344, de 18a®mbro de 2002
Resolucao RDC n° 12, de 12adeifo de 2001 ANVISA/MS
* SENSORIAL:
e Aparéncia
e Textura
« Cor
e Odor
e Sabor
« Consisténcia
« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscépica
« MICROBIOLOGIA : Bacilus Cereus
Salnella sp
@ofmes a 45°C
@hglococcus Aureus
Glndium sulfito
«  AVALIACAO EXTERNA
* Embalagem integra
¢ Rotulagem conforme legislacdo
« Peso conforme rotulagem
» Data de fabricagdo e validade visivel
« Fabricacao e validade conforme edital
+  TECNICO CULINARIO
« Facilidade de preparo
¢ Rendimento
23 02 BOLO DIET SEM LACTOSE CONGELADO
Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS
Resolucdo n° 12/78 de 24/07/1CMNNPA/MS
Resolucdo RDC n° 263, de 28atembro de 2005.
Resolucado RDC n° 12, de 12adeifo de 2001 ANVISA/MS
* SENSORIAL:

Paginal10del51
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e Aparéncia

e Textura
e Cor

e Odor

e Sabor

+ Consisténcia
« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscépica

* MICROBIOLOGIA : Bacilus Cereus
Salnella sp
@ofmes a 45°C
Bitglococcus Aureus
Glndium sulfito

+ AVALIACAO EXTERNA

« Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

« Peso conforme rotulagem

« Data de fabricagdo e validade visivel

« Fabricacao e validade conforme edital

+ TECNICO CULINARIO

« Facilidade de preparo

* Rendimento

23 03

BOLO SEM OVO CONGELADO
Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS
Resolucéo n° 12/78 de 24/07/1CMNNPA/MS
Resolucao RDC n° 263, de 22atembro de 2005.
Resolucado RDC n° 12, de 12adeifo de 2001 ANVISA/MS
e SENSORIAL:
e Aparéncia

e Textura
e Cor

e Odor

e Sabor

* Consisténcia
« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscépica

« MICROBIOLOGIA : Bacilus Cereus
Salnella sp
@otmes a 45°C
Bitglococcus Aureus
Glndium sulfito

« AVALIACAO EXTERNA

* Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

¢ Peso conforme rotulagem

« Data de fabricagdo e validade visivel

« Fabricacao e validade conforme edital

+  TECNICO CULINARIO

« Facilidade de preparo

* Rendimento

Paginallldel51
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23 04 PAO HOT DOG SEM GLUTEN CONGELADO
Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS
Resolucéo n° 12/78 de 24/07/1CMNNPA/MS
Resolucdo RDC n° 263, de 22eatiersbro de 2005.
Resolucdo RDC n° 344, de 13a=chbro de 2002
Resolucdo RDC n° 12, de 12 deija de 2001 ANVISA/MS
e SENSORIAL:
e Aparéncia
e Textura
« Cor
e Odor
e Sabor
* Consisténcia
« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscépica
« MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Staphyocus Aureus
Baciluer€us
Samongkgp
+  AVALIACAO EXTERNA
* Embalagem integra
¢ Rotulagem conforme legislacdo
« Peso conforme rotulagem
» Data de fabricagdo e validade visivel
« Fabricacao e validade conforme edital
+ TECNICO CULINARIO
« Facilidade de preparo
¢ Rendimento
23 05 PAO SEM GLUTEN CONGELADO

Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS
Resolucdo n° 12/78 de 24/07/1CMNNPA/MS
Resolucdo RDC n° 263, de 22aiensbro de 2005.
Resolucdo RDC n° 344, de 13a=chbro de 2002
Resolucdo RDC n° 12, de 12 deija de 2001 ANVISA/MS
» SENSORIAL:
e Aparéncia

e Textura
e Cor

e Odor

e Sabor

+ Consisténcia
+  MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matériddvbscopica

« MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Bitglococcus Aureus
Has Cereus
Samellas sp

+ AVALIACAO EXTERNA

 Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

Paginall2del51
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« Peso conforme rotulagem

» Data de fabricagdo e validade visivel
« Fabricagao e validade conforme edital
+ TECNICO CULINARIO

« Facilidade de preparo

¢ Rendimento

23 06 PAO TIPO PAO DE QUEIJO (SEM LACTOSE, SEM OVO E SEM GLUTEN)
Referéncia: Resolugdo RDC n° 90, de 18 de outub2060 ANVISA/MS
Resolucdo RDC n° 263, de 22edersbro de 2005
Resolucdo RDC n° 12, de 12 deija de 2001 ANVISA/MS
e SENSORIAL:
e Aparéncia
* Textura
« Cor
e Odor
e Sabor
* Consisténcia
« MICROSCOPIA: Matéria Macroscopica
Matériadvbscopica
«  MICROBIOLOGIA: Coliformes a 45°C
Staphyocus Aureus
Bacilusr@us
Salmoaslkp
« AVALIACAO EXTERNA
* Embalagem integra
¢ Rotulagem conforme legislacdo
¢ Peso conforme rotulagem
» Data de fabricagdo e validade visivel
« Fabricacao e validade conforme edital
+ TECNICO CULINARIO
« Facilidade de preparo
¢ Rendimento
23 07 TORTA DE FRANGO SEM GLUTEN CONGELADA

Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISKRYMS
Resolucéo n° 12/78 de 24/07/1CMNNPA/MS
Resolucdo RDC n° 263, de 28atembro de 2005.
Resolucdo RDC n° 12, de 12agheifo de 2001 ANVISA/MS
* SENSORIAL:
e Aparéncia

e Textura
e Cor

e Odor

e Sabor

+ Consisténcia
« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscépica
¢ MICROBIOLOGIA : Bacilus Cereus
®alnella sp
@ofmes a 45°C
@hglococcus Aureus

Paginall3del51
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Glndium sulfito
« AVALIACAO EXTERNA
« Embalagem integra
¢ Rotulagem conforme legislacdo
« Peso conforme rotulagem
» Data de fabricagdo e validade visivel
« Fabricacao e validade conforme edital
+ TECNICO CULINARIO
« Facilidade de preparo
* Rendimento

Lote Iltem | Descrigdo
24 01 AMIDO DE MILHO
Referencia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISYMS
Resolucao n° 12/78 de 24/0781CNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/(9%
* SENSORIAL:
e Aparéncia
* Textura
« Cor
e Odor
e Sabor
* Consisténcia
+ FiSICO-QUIMICA : Umidade
« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscépica
«  MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Bacilusr@us
Samongkp
+  AVALIACAO EXTERNA
* Embalagem integra
¢ Rotulagem conforme legislacdo
¢ Peso conforme rotulagem
« Data de fabricagéo e validade visivel
« Fabricacao e validade conforme edital
+  TECNICO CULINARIO
¢ Facilidade de preparo
¢ Rendimento
24 02 AVEIA EM FLOCOS FINOS
Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, IYMS
Resolucédo n° 12/78 de 24/07/1CMNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/09%9
SENSORIAL:
e Aparéncia
e« Textura
« Cor
e Odor
* Sabor

Paginall4del51
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Consisténcia

FISICO-QUIMICA : Umidade

MICROSCOPIA : Matéria Macroscoépica
Matéria Microscépica

MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C

Samellas sp

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagdo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacgao e validade visivel

Fabricacgédo e validade conforme edital

TECNICO CULINARIO

Facilidade de preparo

Rendimento

24

03

CREME DE ARROZ
Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISYMS

Resolucdo n° 12/78 de 24/0781CNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/(5%

SENSORIAL:

Aparéncia

Textura

Cor

Odor

Sabor

Consisténcia

FISICO-QUIMICA : Umidade

MICROSCOPIA : Matéria Macroscoépica

Matéria Microscépica

MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Bacilusr€us
Samongkp

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagéo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel

Fabricagéo e validade conforme edital

TECNICO CULINARIO

Facilidade de preparo

Rendimento

24

04

FARINHA LACTEA

Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISYMS

Resolucdo n° 12/78 de 24/07/1CMNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/09%9

SENSORIAL:

Aparéncia
Textura
Cor

Odor
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e Sabor

+ Consisténcia

+  FiSICO-QUIMICA : Umidade

« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica

Matéria Microscépica

¢ MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Bacilusr@€us
Samongkp

+ AVALIACAO EXTERNA

« Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

« Peso conforme rotulagem

« Data de fabricagéo e validade visivel

« Fabricacdo e validade conforme edital

+ TECNICO CULINARIO

e Facilidade de preparo

* Rendimento

24 05 FLOCOS DE CEREAIS
Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS
Resolucdo n° 12/78 de 24/07/1CMNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/09%9
SENSORIAL:
e Aparéncia
¢« Textura
« Cor
e Odor
e Sabor
« Consisténcia
+ FISICO-QUIMICA : Umidade
« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscépica
e« MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Bacilusr@us
Samonekp
«  AVALIACAO EXTERNA
« Embalagem integra
¢ Rotulagem conforme legislacdo
« Peso conforme rotulagem
» Data de fabricagdo e validade visivel
« Fabricacao e validade conforme edital
+ TECNICO CULINARIO
« Facilidade de preparo
¢ Rendimento
24 06 MISTURA DE AMIDO DE MILHO PARA MINGAU

Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISYMS
Resolucao n° 12/78 de 24/0781CNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/(5%

SENSORIAL:
e Aparéncia
* Textura
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Cor

Odor

Sabor

Consisténcia

FiSICO-QUIMICA : Umidade

MICROSCOPIA : Matéria Macroscoépica

Matéria Microscépica

MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Bacilusr€us
Samonekp

AVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagdo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacgao e validade visivel

Fabricacgéo e validade conforme edital

TECNICO CULINARIO

Facilidade de preparo

Rendimento
Lote Iltem | Descri¢do
25 01 PAO DE MEL

Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISIYMS

Resolucao n° 12/78 de 24/07/1CMNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/09%9
SENSORIAL:
Aparéncia
Textura
Cor
Odor
Sabor
Consisténcia
MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matériadvbscopica
MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Bainella sp
@hhglococcus Aureus
AVALIACAO EXTERNA
Embalagem integra
Rotulagem conforme legislagdo
Peso conforme rotulagem
Data de fabricacao e validade visivel
Fabricacgéo e validade conforme edital
TECNICO CULINARIO
Facilidade de preparo
Rendimento
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26 01 CAFE
Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003/I8KN/MS
Resolucao n° 12/78 de 24/0781CNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/(5%
SENSORIAL:
e Aparéncia
 Textura
« Cor
e Odor
e Sabor
+ Consisténcia
+ FiSICO-QUIMICA : Umidade
Cife
« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matériddvbscopica
Total idepurezas
«  MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
+  AVALIACAO EXTERNA
« Embalagem integra
* Rotulagem conforme legislacdo
¢ Peso conforme rotulagem
« Data de fabricagdo e validade visivel
« Fabricacao e validade conforme edital
+  TECNICO CULINARIO
« Facilidade de preparo
* Rendimento
27 01 CREME DE LEITE

Referéncia: Portaria n® 146, de 07 de margo dé/1e®
Resolucado RDC n° 175 de 08/00& ANVISA/MS
Resolucao n° 12/78 de 24/0781CNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/(5%
e SENSORIAL:
e Aparéncia

e Textura
e Cor

e Odor

e Sabor

* Consisténcia
« MICROSCOPIA: Matéria Macroscopica
Matériadvbscopica

 MICROBIOLOGIA: Coliformes a 45°C
®alnella sp
@hglococcus Aureus

« AVALIACAO EXTERNA

* Embalagem integra

* Rotulagem conforme legisla¢do
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« Peso conforme rotulagem
» Data de fabricagdo e validade visivel
« Fabricagao e validade conforme edital
+ TECNICO CULINARIO
« Facilidade de preparo
¢ Rendimento
27 02 DOCE DE LEITE CREMOSO
Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003/I8R/MS
Resolucédo n° 12/78 de 24/0781CNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/389%
SENSORIAL:
e Aparéncia
* Textura
« Cor
e Odor
e Sabor
* Consisténcia
« MICROSCOPIA: Matéria Macroscopica
Matériadvbscopica
«  MICROBIOLOGIA: Coliformes a 45°C
®alnella sp
@hglococcus Aureus
« AVALIACAO EXTERNA
* Embalagem integra
¢ Rotulagem conforme legislacdo
« Peso conforme rotulagem
» Data de fabricagdo e validade visivel
« Fabricacao e validade conforme edital
+ TECNICO CULINARIO
¢ Facilidade de preparo
* Rendimento
e Caracteristicas Técnicas
* Rendimento
28 01 FERMENTO BIOLOGICO
Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS
Resolucao n° 12/78 de 24/0781CNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/38%
* SENSORIAL:
e Aparéncia
* Textura
« Cor
e Odor
e Sabor
+ Consisténcia
+ FISICO-QUIMICA: Umidade
« MICROSCOPIA: Matéria Macroscopica
MatéNhcroscopica
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« MICROBIOLOGIA: Salmonella sp
Qotimes a 45°C

+ AVALIACAO EXTERNA

* Embalagem integra

* Rotulagem conforme legislacdo

¢ Peso conforme rotulagem

» Data de fabricagdo e validade visivel

« Fabricacao e validade conforme edital

+  TECNICO CULINARIO

« Facilidade de preparo

¢ Rendimento

28 02 FERMENTO QUIMICO
Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003/I8R/MS
Resolucdo n° 12/78 de 24/0781CNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/383%

e SENSORIAL:

e Aparéncia

* Textura

« Cor

e Odor

e Sabor

* Consisténcia

+  FiSICO-QUIMICA: Umidade

« MICROSCOPIA: Matéria Macroscoépica

MatéNhcroscopica

« MICROBIOLOGIA: Salmonella sp
Qotimes a 45°C

+ AVALIACAO EXTERNA

« Embalagem integra

* Rotulagem conforme legislacdo

¢ Peso conforme rotulagem

» Data de fabricagdo e validade visivel

« Fabricacao e validade conforme edital

+ TECNICO CULINARIO

« Facilidade de preparo

¢ Rendimento

29 01 MEL DE ABELHA

Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS
Resolucéo n° 12/78 de 24/07/1CMNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/09%9

SENSORIAL:
e Aparéncia
e Textura
e Cor
e Odor
e  Sabor
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* Consisténcia

« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matériadvbscopica

«  MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C

Salnella sp

+ AVALIACAO EXTERNA

* Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

« Peso conforme rotulagem

« Data de fabricagdo e validade visivel

« Fabricacao e validade conforme edital

+ TECNICO CULINARIO

« Facilidade de preparo

* Rendimento

29 02 MELADO
Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS
Resolucéo n° 12/78 de 24/07/1CMNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/09%9
SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

« Cor

e Odor

e Sabor

+ Consisténcia

+  MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matériadvbscopica

«  MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C

Salnella sp

« AVALIACAO EXTERNA

* Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

« Peso conforme rotulagem

« Data de fabricagdo e validade visivel

« Fabricacao e validade conforme edital

+ TECNICO CULINARIO

« Facilidade de preparo

* Rendimento

30 01 OLEO DE SOJA

Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003/I8R/MS
Resolucao n° 12/78 de 24/0781CNNPA/MS
Resolucdo RDC n° 482, de 23atembro de 1999 ANVISA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/38%
e SENSORIAL:
e Aparéncia
e Textura

Paginal21del51

—



PREFEITURA DE JOINVILLE

Secretaria de Administracao
Unidade de Suprimentos

e Cor
e QOdor
e Sabor

+ Consisténcia

« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matériadvbscopica

« MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C

«  AVALIACAO EXTERNA

« Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacédo

¢ Peso conforme rotulagem

« Data de fabricagéo e validade visivel

« Fabricacao e validade conforme edital

+ TECNICO CULINARIO

« Facilidade de preparo

* Rendimento

30 02 | OLEO DE GIRASSOL
Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003/I8KN/MS

Resolucédo n° 12/78 de 24/0781NNPA/MS
Resolucdo RDC n° 482, de 23atembro de 1999 ANVISA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/38%

* SENSORIAL:

e Aparéncia

* Textura

« Cor

e Odor

e Sabor

* Consisténcia

« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica

Matériddvbscopica

«  MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C

«  AVALIACAO EXTERNA

« Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

¢ Peso conforme rotulagem

» Data de fabricagdo e validade visivel

« Fabricacao e validade conforme edital

+ TECNICO CULINARIO

« Facilidade de preparo

* Rendimento

30 03 EXTRATO DE TOMATE

Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS
Resolucédo n° 12/78 de 24/0781NNPA/MS
Resolucdo RDC n° 272, de 220082ANVISA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/38%
SENSORIAL:
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e Aparéncia

e Textura
e Cor

e Odor

e Sabor

+ Consisténcia

« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matériadvbscopica

« MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C

Salnella sp

«  AVALIACAO EXTERNA

« Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

« Peso conforme rotulagem

» Data de fabricagdo e validade visivel

« Fabricacao e validade conforme edital

+ TECNICO CULINARIO

« Facilidade de preparo

¢ Rendimento

30 04 MILHO VERDE EM CONSERVA
Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003/I8R/MS

Resolucao n° 12/78 de 24/0781CNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/(5%

* SENSORIAL:

e Aparéncia

* Textura

« Cor

e Odor

e Sabor

* Consisténcia

« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica

Matériadvbscopica
« MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
®alnella sp

«  AVALIACAO EXTERNA

* Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

« Peso conforme rotulagem

» Data de fabricagdo e validade visivel

« Fabricacao e validade conforme edital

+  TECNICO CULINARIO

« Facilidade de preparo

¢ Rendimento

31 01 | MINI PAO MASSINHA DOCE COM FIBRAS

Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS
Resolucdo n° 12/78 de 24/07/1CMNNPA/MS
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Resolucao RDC n° 263, de 22atembro de 2005.
Resolucdo RDC n° 344, de 18a®mbro de 2002
Resolucao RDC n° 12, de 12adeifo de 2001 ANVISA/MS
e SENSORIAL:
e Aparéncia

e Textura
e Cor

e Odor

e Sabor

* Consisténcia

+ FiSICO-QUIMICA : Umidade

« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica

Matéria Misadpica
« MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Salmetlas sp

« AVALIACAO EXTERNA

 Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

« Peso conforme rotulagem

» Data de fabricagdo e validade visivel

« Fabricacao e validade conforme edital

+ TECNICO CULINARIO

e Facilidade de preparo

¢ Rendimento

31 02 PAO MASSINHA DOCE COM FIBRAS

Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, AMMA/MS
Resolucéo n° 12/78 de 24/07/19CZBINPA/MS
Resolucdo RDC n° 263, de 22s#¢embro de 2005.
Resolucdo RDC n° 344, de 13ddzembro de 2002
Resolucdo RDC n° 12, de 12 deg¢iro de 2001 ANVISA/MS

 SENSORIAL:
e Aparéncia

e Textura
e Cor

¢ Odor

e Sabor

+ Consisténcia

» FISICO-QUIMICA: Umidade

* MICROSCOPIA: Matéria Macroscoépica
Matériaiktoscopica

«  MICROBIOLOGIA: Coliformes a 45°C

Samnetlas sp

+ AVALIACAO EXTERNA

* Embalagem integra

* Rotulagem conforme legislacéo

« Peso conforme rotulagem

« Data de fabricagéo e validade visivel

+ Fabricacéo e validade conforme edital

+  TECNICO CULINARIO

» Facilidade de preparo
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| | * Rendimento

32 01 PAO INTEGRAL FATIADO COM SEMENTE DE LINHACA
Referéncia: Resolugdo RDC n° 175 de 08/07/2003, ISRYMS
Resolucéo n° 12/78 de 24/07/1CMNNPA/MS
Resolucdo RDC n° 263, de 22adensbro de 2005.
Resolucdo RDC n° 344, de 13atmohbro de 2002
Resolucdo RDC n° 12, de 12 deija de 2001 ANVISA/MS
* SENSORIAL:
e Aparéncia

e Textura
e Cor

¢ Odor

e Sabor

+ Consisténcia

+ FISICO-QUIMICA : Umidade

« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscépica

« MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C

Balnellas sp

+ AVALIACAO EXTERNA

 Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

¢ Peso conforme rotulagem

« Data de fabricagdo e validade visivel

« Fabricacao e validade conforme edital

+  TECNICO CULINARIO

« Facilidade de preparo

* Rendimento

33 01 FARINHA DE TRIGO
Referéncia: Resolu¢gdo RDC n° 175 de 08/07/2003/18N/MS
Resolucado RDC n° 344, de 18elmmbro de 2002 ANVISA/MS
Resolucao n° 12/78 de 24/0781CNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/(59%
e SENSORIAL:
e Aparéncia

e Textura
e Cor

e« Odor

e Sabor

« Consisténcia

+  FISICO-QUIMICA : Umidade

« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscépica
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« MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Bacilugr@us
Samonekp
+  AVALIACAO EXTERNA
« Embalagem integra
* Rotulagem conforme legislacdo
¢ Peso conforme rotulagem
» Data de fabricagdo e validade visivel
« Fabricacao e validade conforme edital
+  TECNICO CULINARIO
« Facilidade de preparo
* Rendimento
33 02 FARINHA DE TRIGO INTEGRAL
Referéncia: Resolu¢gdo RDC n° 175 de 08/07/2003/18N/MS
Resolucado RDC n° 344, de 18elmmbro de 2002 ANVISA/MS
Resolucdo n° 12/78 de 24/0781CNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/(59%
* SENSORIAL:
e Aparéncia
e« Textura
« Cor
e Odor
e Sabor
* Consisténcia
+ FiSICO-QUIMICA : Umidade
« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matéria Microscépica
« MICROBIOLOGIA : Coliformes a 45°C
Bacilugr@us
Samonekp
+ AVALIACAO EXTERNA
* Embalagem integra
* Rotulagem conforme legislacédo
« Peso conforme rotulagem
» Data de fabricagéo e validade visivel
« Fabricacao e validade conforme edital
+ TECNICO CULINARIO
« Facilidade de preparo
¢ Rendimento
34 01 FEIJAO CARIOCA

Referéncia: Portaria n° 161 de 24/07/1987 - MA
Resolucdo RDC n° 175 de 08/00&2 ANVISA/MS
Resolucao n° 12/78 de 24/0781CNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/@3%
* SENSORIAL:
« Aparéncia
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e Textura
e Cor

e« Odor

e Sabor

* Consisténcia

+  FiSICO-QUIMICA : Umidade

« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica

Matériadvbscopica

« MICOTOXINAS : Aflatoxinas (B1, B2, G1, G2)

+  AVALIACAO EXTERNA

* Embalagem integra

* Rotulagem conforme legislacdo

¢ Peso conforme rotulagem

« Data de fabricagéo e validade visivel

+ Fabricacao e validade conforme edital

+  TECNICO CULINARIO

« Facilidade de preparo

¢ Rendimento

34 02 FEIJAO PRETO

Referéncia: Portaria n° 161 de 24/07/1987 - MA
Resolucdo RDC n° 175 de 08/00& ANVISA/MS
Resolucao n° 12/78 de 24/0781CNNPA/MS
Portaria INMETRO 074 de 25/(9%

* SENSORIAL:
e Aparéncia

e Textura
e Cor

e Odor

e Sabor

* Consisténcia

+ FiSICO-QUIMICA : Umidade

« MICROSCOPIA : Matéria Macroscopica
Matériddvbscopica

«  MICOTOXINAS : Aflatoxinas (B1, B2, G1, G2)

+  AVALIACAO EXTERNA

* Embalagem integra

* Rotulagem conforme legislacdo

¢ Peso conforme rotulagem

» Data de fabricagdo e validade visivel

« Fabricacao e validade conforme edital

+  TECNICO CULINARIO

« Facilidade de preparo

¢ Rendimento
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PREGAO ELETRONICO N°. 008/2013
ANEXO VII
ANALISE DAS AMOSTRAS

As empresas participantes deste processo devesfitarefa entrega das amostras e documentos
exigidos dos produtos cotados, em data a ser fipatha Comissa®ermanente de Licitagdes, na
Cozinha Experimental, cito Rua Marqués de Olinda,2800, Bairro Gloria, CEP 89216-100,
Joinville — SCentre 08 e 12h.

As amostras deverdo ser os préprios produtos ansewenercializados (marca, peso, embalagem,
sabor), devendo estar identificadas com o nomargaesa proponente, edital, lote e item a que se
refere & amostra.

3. As amostras deverao estar acompanhadas de:

5.

a) Relacdo de amostras apresentadas pela empresaiami@uais em papel timbrado da empresa
proponente (1 via ficara com as amostras, 01 e¢&di com o fornecedor e 01 via devera ser
anexada no processo licitatério), as quais serato@ladas contendo o0 nome da empresa
proponente, edital, lote e item a que se referm@sta e estar assinada pelo representante da
empresa.

b) Alvara Sanitario do fabricante e para os produtss/ddos de origem animal, SIF ou SIE.

c) Para o lote n° 01 e n° 19 (com excecéao do iterm®BY) e n° 32, deverdo ser apresentado ficha
técnica e laudo laboratorial atualizado (maximo dses de emissédo). No laudo laboratorial
devera conter presenca ou ndo de corantes aitifiGG@mente para o lote 1), composicao
centesimal e analise microbiolégica (bacillos csretaphylococcus aureus, salmonella sp. e
coliformes fecais totais).

Caso as amostras sejam entregues por traadpat sem a presenca de um representante legal da
empresa, a Secretaria de Educacdo nao se respizasgbanto a falta de produto(s)- item escrito
na relacdo entregue pela empresa, mas nao apdsental avarias provocadas pelo transporte das
amostras.

As amostras deverdo estar acondicionadas emscdé papeldo Kraft, com etiqueta de identificacédo

da empresa concorrente, e devidamente fechadasx& seré aberta no ato da entrega da amostra para
conferéncia e protocolo da entrega.

6.

Para os itens pereciveis que necessitam dgemeftdo conforme rotulagem, as amostras deverao

estar acondicionadas em caixas isotérmicas, cajuetfi de identificagdo da empresa concorrente, e
devidamente fechadas. A caixa sera aberta no atatdzga da amostra para conferéncia e protocolo da
entrega.
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7. As amostras dos alimentos ficardo em poder daefeia de Educacdo até a homologacdo do
processo. A empresa que for aprovada e/ou a empueséor reprovada e nado for solicitada analise
laboratorial poderé retirar trés das amostras goéi® as quais deverdo ser retiradas até (10) dezadi
partir da data de homologacéo do processo. Apéspestodo, se as amostras ndo forem retiradas, nao
mais serao desenvolvidas.

8. Esta analise possui carater eliminatorio e segistrada no formulario para AVALIACAO
SENSORIAL DE GENEROS ALIMENTICIOS.
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AVALIACAO SENSORIAL DE GENEROS ALIMENTICIOS

PREGAO LOTE: [ITEM:
PRODUTO MARCA:

FORNECEDOR

FABRICANTE:

QUANTIDADE (KG/L): | Qtde Amostre |DATA

Avaliacdo Externa:
Item Avaliado Sim | N&do | Observactes
Embalagem Integ
Rotulagem Conforme legislag
Peso conforme rotulage
Data de fabricacéo e validade vis
Validade conforme edit

Avaliacdo Sensorial:
Item Avaliado Caracteristico N&ao Observacoes
caracteristico

Aparéncii

Cor

Odol

Sabo
Textura/consisténc

Caracteristicas Técnicas De acordo com o EditglSim ( ) Ndo ( ) N&o se aplica
Obs

Facilidade de preparo Técnico-culinario: ( ¢ilfa ( ) médio ( )dificil ( N&o se aplica
Obs

Tempo de coccgdo recomendado: () minutog guficiente ( ) insuficiente ( ) ndo @diea
Aderéncianapanela: () sim ( ) ndo ( ) Nao se aplica

Rendimento: porcdes de (kg/ml)

Confere com o rendimento apresentado na fichadgchi )sim ( )ndo ( ) N&o se aplica

Obs

Avaliado por

( )Aprovado ( ) Né&o aprovado
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ANEXO VIl

PROCEDIMENTOS NORMATIVOS PARA ENTREGA DOS
GENEROS ALIMENTICIOS NAS UNIDADES ESCOLARES

1. Os géneros alimenticios deverdo setregues pelos préprios fornecedores nas Unidades
Escolares (escolas, centros de educacao infantieetidades)relacionadas no ANEXO X, no
Centro de Distribuicdo da Secretaria da Educagém (aa Marqués de Olinda, n° 2900, Bairro
Gldria, Joinville-SC, entre 07 e 12h) nos periodagiantidades especificadas em cada produto
do ANEXO VI.

1.1 Os pontos de entrega relacionados no ANEXO der@m sofrer alteracdes (inclusdo e/ou
excluséo), de acordo com a Secretaria de Educacéao.

2. A Empresa devera elaborar o0 seu plano e seuso®tdér entrega em conjunto com a Geréncia
de Assisténcia ao Educando (GAE) para o semesindoamar, por escrito, ao Servico de
Alimentacao e Nutricdo Escolar (SANE) da GAE at&lids apds a assinatura do contrato para
aprovacao da GAE.

3. A entrega devera ser realizada na data marcadiae & unidades devem ter recebido neste dia
ou, no maximo, até o dia seguinte. O horéario pateega nas Escolas e Centros de Educacéao
Infantil com funcionamento integral é das 07 as. NdsEscolas e Centros de Educacéo Infantil
com funcionamento parcial, o horério para entredasge7h30min as 11h30min e das 13h30min
as 17h.

4. Os géneros alimenticios a serem entregues serfiwiados pela Equipe de Nutricionistas do
SANE/GAE, no Centro de Distribuicdo da Secretasd&ducacao e, somente apos esta etapa, se
estiverem em acordo com as amostras apresentadagrogadas, serdo liberados para
distribuicdo nas unidades escolares, conforme itlesurs itens 1 e 2 deste anexo, mediante
GUIA DE REQUISICAO PARA ENTREGA , emitida pela SE/GAE. Se no ato da entrega na
unidade escolar houver algum item em desacordeesnm devera ser reposto em adequacao a
descricdo do Edital.

O produto a ser reposto devera passar novamerdegeipe déutricionistas da Secretaria da
Educacgédo da PMJ para andlise. A reposicao dos taodevera ocorrer em 24 horas os paes e
72h, para os produtos ndo pereciveis, carnes ® fsta reposicdo devera ocorrer de acordo
com a caracteristica do produto aprovado na etapaéise de amostras.
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5. A entrega dos géneros alimenticios se dara medi@uédA DE REQUISICAO PARA
ENTREGA, emitida pela SE/GAE, que conterd 3 viasgiel teor, sendo que a primeira via
ficara na unidade escolar, uma via ficara com ndioedor e uma via devera ser imediatamente
devolvida (no dia ou no maximo no dia seguinteémino da entrega) a SE/GAE, para fins de
conferéncia.

6. No ato da entrega, o fornecedor devera estar mutgdbalanca para pesagem em todas as
unidades escolares.

7. E de responsabilidade da empresa fornecedoranteaaompanhante para o transporte dos
produtos até o estoque de alimentos das UnidadeslaEss. Os entregadores deverdo estar
devidamente uniformizados (jaleco, boné e calcamthddo), portar carteira ou atestado de
saude e identificacdo da empresa fornecedora aesagalimenticios.

8. Os produtos deverdo ser transportados de acordoasonormas da Vigilancia Sanitaria e o
caminhdo atender as exigéncias das normas paasptrte.

9. A empresa devera entregar nas Unidades Escolagesisp alimento aprovado na Andlise de
Amostras, que sera realizada de acordo com o ANENIO

9.1 Em caso de necessidade de substituicdo de um prpdutsimilar, duas (02) amostras
deste deverédo ser encaminhadas, acompanhadadifieajiisa em papel timbrado da empresa; de
Ficha Técnica e Alvara Sanitario do Fabricante pagdise. Se necessario, sera solicitado Laudo de
Andlise conclusivo emitido por Laboratério Qualifitn, para andlise pela Equipe de Nutricionistas
do SANE/GAE Esta alteracdo ndo deverd acarretar atraso naedfifallada para entrega dos
alimentos.

9.2 A possibilidade de troca de marca s6 océrser a empresa produtora ndo estiver mais
fabricando o produto ou a importadora nao estivarsnimportando o produto. Neste caso, 0
fornecedor devera anexar no processo, um docunaenfabricante ou importador informando a
ocorréncia. A solicitacéo para alteracdo de mayga,se refere o item 9.1 deve ser protocolada no
SANE/GAE com um minimo de 10 dias de antecedérauia analise.

10. Se durante o periodo de entrega o fabricant@rdduto alterar a composicdo quimica do
alimento de forma a ocasionar prejuizos nutricenau de saude ao aluno, a Equipe de
Nutricionistas do SANE/GAE podera solicitar a trata produto. Para tanto, o fornecedor devera
cumprir o item 9 deste anexo.

11.Deveré ser apresentada, quando da entrega dostgspdutorizacdo de importacdo do orgéao
competente do Ministério da Saude ou do Minist@# Agricultura, quando se tratar de
produtos importados. Incluir também CertificadoQigalidade do Produto, expedido por érgao
oficial de controle do pais de origem, atendendaleémais exigéncias fixadas na legislacao
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sanitaria em vigor. No caso de produtos do MERCOSWrificar o cumprimento das
resolugcdes aprovadas dos paises membros.

12.0s produtos ndo-pereciveis — resfriados ou congeladleverdo passar pela vigilancia sanitaria

antes serem vistoriados pela Equipe de Nutriciasidb SANE/GAE.

13. Fica terminantemente proibida a entrega de géradiraenticios sem rétulos.

13.1 No rétulo dos produtos devem constaiigaboriamente, as seguintes especificacdes:

tipo e nome completo do alimento;

marca;

ingredientes;

rotulagem nutricional de acordo com a Resolu¢ca40/f2001 da ANVISA — Agéncia Nacional
de Vigilancia Sanitaria;

data de fabricacdo e vencimento ou prazo de vaidexbtados no formato préprio da lingua
portuguesa (dia/ano), em local visivel na embalagem

namero do lote;

nome e endereco do fabricante ou embalador;

peso ou volume liquido, ou peso drenado, com réspsainidades de medida;

declaracéo da presenca de glaten na formulacéogdquar o caso;

condi¢cbes de armazenamento;

empilhamento maximo para armazenamento;

numero do Registro do Ministério da Saude paralRosdCom Registro Obrigatério de acordo
com o Anexo Il da Resolucdo n° 023/2000 da ANVISAgéncia Nacional de Vigilancia
Sanitaria.

13.2. Os roétulos dos alimentos obtidos atravésrmda formulacdo pré-definida devem conter,

obrigatoriamente, além das informac0fes citadagiantente, as seguintes:

instrucao para preparo;

rendimento apds o preparo, expresso em numero®rgégs prontas e indicando o peso ou
volume liquido de cada porc¢éo;

composicao centesimal.

13.3. As embalagens primarias e secundarias deseatlequadas a:
natureza do alimento;

condi¢cbes de armazenamento;

prazo de validade.

13.4. Nao podem ser utilizadas etiquetas edarmacdes diferentes das impressas no rotulo do

alimento.

14. Nos casos de suspeita da qualidade do produte, essraminhada amostra para analise

laboratorial que devera ser realizada em qualgase fda execucdo do programa, por

Paginal33del51

_—



Secretaria de Administracao
Unidade de Suprimentos

PREFEITURA DE JOINVILLE

determinacdo do Fundo Nacional de Desenvolvimeatd&Educacdo (FNDE), bem como do
SANE/GAE, condicionando a distribuicdo do alimenatw resultado da analise. Sera efetuada
determinac&o de microrganismos e/ou substancigsagre origem microbiana, sempre que se
tornar necesséaria a obtencdo de dados adicionhi® s» produto em questdo ou quando
ocorrerem toxinfec¢des alimentares. A despesa disandos produtos suspeitos correra por
conta do fornecedor.

15.As empresas deverdao cumprir a legislacao vigemtsmpstes para alimentos.

16.As empresas serdo responsaveis por seus produtoé atdata que expirar a validade dos
mesmos valendo para a resolu¢do de qualquer davida, diggdde Defesa do Consumidor.
Produto _deteriorado _antes do fim do prazo de validde ter expirado devera ser reposto

pela Empresa
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PREGAO ELETRONICO N°. 008/2013

ANEXO IX
RELAGAO DAS UNIDADES ESCOLARES

ENDERECOS DAS UNIDADES ESCOLARES DA REDE MUNICIPAL DE ENSINO

Ne NOME DA ESCOLA ENDERECO BAIRRO/LOC/DISTR.
1 |ABDON BAPTISTA (E.M. DR.) (U) R: Petropolis, 1.81 Petrépolis
2 |ADA SANT'ANNA DA SILVEIRA (EM. PROF?)(U) R: Monsghor Gercino, 6.674 Paranaguamirim
3 |ADOLPHO BARTSCH (E.M.) (U) R: Arno Krelling, s/n Pirabeirab
4 |ALIRE CARNEIRO (E.M. CEL.) (R) Estr. Timbé, 1.335 Pirabeiraba/Area Rural
5 |ALUIZIUS SEHNEM (E.M. PROF.) (L R: Baltazar Buschle, 3.6 Espinheiro
6 |ALFREDO GERMANO HENRIQUE HARDT (E.M.) Estr. D"Os s/n Rio Bonito/Area Rural
7 |AMADOR AGUIAR (E.M.) (U) R:Alvaro Maia, s/n Ulyes Guimardes
8 |ANA SOARES PAUL (E.M. PROF?) (R) Estr. Dedo Gms3.617 Area Rural/Vila Nova
9 |ANABURGO (E.M.) (U) Estr. Anaburgo, 1.747 Vila Nova
10 |ANDRE IMMESTSBERGER(E.M. )(R)(ex-Dedo Grosso) tredo Sul, Km 15 Area Rural - Vila Nova
11 |ANITA GARIBALDI (E.M.) (U) R: Independéncia, 965 Anita Garibaldi
12 |ANNA MARIA HARGER (E.M. PROF?) (U) R: Barbosa &igues, 227 Guanabara
13 |ARINOR VOGELSANGER (E.M. VER) R: Rolando Gruskén® Vila Nova
14 |ARTHUR DA COSTA E SILVA (E.M. PRES.) (U) R: XVedOutubro, 4.648 Rio Bonito
15 |[AVELINO MARCANTE (E.M. PROF.) (U) R: Guilhermedtiz, 140 Bom Retiro
16 |BALTASAR BUSCHLE (E.M. PREF.) (V) R:Olga Trusb@nski, s/n° Parque Guarani
17 |[BERNARDO TANK (E.M. PROF.) (L R: XV de Novembro, 8.51 Vila Nova
18 |CARLOS GOMES DE OLIVEIRA (E.M. SEN.) (U) R: LauSchroeder, 777 Aventureiro
19 |CARLOS HEINS FUNKE (E.A.M.) (U) Rodovia SC 30dM 0 Dona Francisca
20 |CARLOS (E.M.Pe) (R Estr. Blumenau, 5.2¢ Area Rural/Vila nov
21 |CASTELLO BRANCO (E.M. PRES.) (U) R: Sdo Migug63 Boa Vista
22 |CURT ALVINO MONICH (E.M. VER.) (U R: Harold Maul, 25 Aventureirc
23 |EDGAR MONTEIRO CASTANHEIRA (EM. PROF.)(U) R: dodsiosétis, 72 Fatima
R: José Gongalves, 803 - Loc. Parque
24 |ELADIR SKIBINSKI (E.M. PROF?) (U) Jlle Aventureiro
25 |ELIZABETH VON DREIFUSS (E.M. PROF?) (V) R: Min&grais, 5.876 Morro do Meio
26 |EMILIO PAULO ROBERTO HARDT (E.M.) (U) R: Emiliélardt, s/n Rio Bonito
27 |EMILIO STOCK JR. (E.M. PREF.) (R) Estr. do Sdlo3.664 Area Rural/Vila Nova
28 |ESTRADA BLUMENAU (E.M.) (R) Estr. Blumenau, s/n° Area Rural-Vila Nova
29 |ESTRADA PALMEIRAS (E.M.) (R) Estr. Palmeiras7@0 Area Rural - Rio Bonito
30 |EUGENIO KLUG (E.M.) (R) - MILDAU Estr. Mildau, 85 Dona Francisca
31 |EVALDO KOEHLER (E.M.) (R) Estr. Cubatdo Raab dbieiraba/Area Rural
32 |FRCO. JOSE R. DE OLIVEIRA(CAICPROF.DESEM.)( R: Agostinho dos Santos, Comas:
33 |FRANCISCO RIEPER (E.M. PROF)) (R) BR - SC 30y K4 - Estr. do Pico D.Francisca/Area Rural
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34 |FRITZ BENKENDORF (E.M.) (R) Estr. Caminho Curiog97 Pirabeiraba/Area Rural
35 |GERALDO WETZEL (E.M. PREF.) (U) R: Passo Fungibb Fatima
36 |GERMANO LENSCHOW (E.M.) (R) Estr. D. Franciskay 21 Pirabeiraba/Area Rural
37 |HANS DIETER SCHMIDT - (E.M. DR.) (U) R: Carin@5 Jardim Paraiso
38 |EXTENSAO DA E.M.DR.HANS D.SCHMIDT E.B. Nagib Zattar Jardim Paraiso
39 |HANS MULLER (E.M. PASTOR) (U) R: Pastor Hans N&ii) 102 Gléria
40 |HERIBERTO HULSE (E.M. GOV.) (U) R: Conselheirafhyette, 225 Boa Vista
41 |HERMANN MULLER (E.M.) (R) Estr. Palmeira Area RifRio Bonito
42 |HILDA ANNA KRISCH (E.M. ENFERMEIRA) (U) R: Selm®oering Bruhns, s/n Jardim IririQ
43 |HONORIO SALDO (E.M. PROF.) (R) Estr. Quiriri 487 APA/Quiriri/.Pirab.
44 |HUBERT HUBENER (E.M. VER)) (R) Estr. Alto Quiii6.771 APA/Quiriri/Dist.Pirab.
45 |ISABEL SILVEIRA MACHADO (E.M. PROF?) (U) R: Dotbévio Nascimento, 4.723 Area Rural/Cubatéo
46 |JAIME DE BARROS CAMARA (E.M. DOM) () R: Jo&o Ebert, 8! Comas:
47 |JOAO BERNARDINO DA SILVEIRA.JR. (E.M. PROF.) Bodo Costa Junior, 1.410 Jodo Costa
48 |JOAO COSTA (E.M.) (U R: Monsenhor Gercino, 39 Joao Cost
49 |JOAO DE OLIVEIRA (E.M.) (U) R: Agulhas Negras587 Fatima
50 |[JOAO MEERHOLZ (E.M. PROF.) (R) Estr. do Sul - K8 Area Rural/Vila Nova
51 |JOAQUIM FELIX MOREIRA (EM. PREF.) (U) R: Waldonai Inacio de Carvalho, 333| Paranaguamirim
52 |JOSE ANTONIO NAVARRO LINS (E.M. DR.) (U) R: Iminy 55 Comasa
53 |JOSE DO PATROCINIO (E.M.) (R) Estr. Timbé, s/n reA Rural/Jard.Paraiso
54 |JOSE MOTTA PIRES (E.M. PROF.) (U) R: Parati, 590 Nova Brasilia
55 |JULIO MACHADO DA LUZ (E.M. PROF.) (U) R: Jativag 1.800 Nova Brasilia
56 |KARIN BARKEMEYER (E.M.PROF?) (U) R: Marcio Luckg 450 Vila Nova
57 |LACY LUIZA DA CRUZ FLORES (E.M. PROP?) (V) R: Vitiemiro J. Borges, 3.997 Itinga
59 |LAURA ANDRADE (E.M. PROF?) (U) R: Senador Rodyigobo, 1.140 Jardim IririCi
60 |LAURO CARNEIRO DE LOYOLA (E.M. DEP.) (L R: Francisco Dunzer, 1 Boehmerwac
R: Ivone Carazzai,esq.R:Domingos
61 |LUIZ GOMES (E.M. PREF.) (U) Abilio Miranda Adhemar Garcia
62 |MARIA MAGDALENA MAZZOLLI(E.M.PROF?%)® Estr. da ha, s/n, 2066 Pirabeiraba
63 |MARIA REGINA LEAL (E.M. PROF?) (U) R: Arnaldo Det, 519 Espinheiros
64 |MARIANO COSTA (CAIC PROF®) (U) Av. Alvino Hansen Adhemar Garcia
65 |MAX COLIN (E.M. PREF.) (U) R: Pasteur, 1.079 irilr
66 |[NILSON WILSON BENDER (E.M.PREF(U) Prolongamento da Rua das Tuli Paranaguamiril
67 |NELSON DE MIRANDA COUTINHO (E.M. Dr.) R:FranciscVieira,s/n°® Jarivatuba
68 |9 DE MARCO (E.M.) (U) Estr. Santa Catarina, 6.960 - Km7 Itinga
69 |ORESTES GUIMARAES (E.M. PROF.) (U) R: Boehmertydd830 Boehmerwadt
70 |OSWALDO CABRAL (E.M. PROF.) (U) R: Monsenhor @&, 3.134 Petrépolis
71 |OTTO RISTOW FILHO (E.M.) (R) Estr. Pirabeiraba reA Rural
72 |PAUL HARRIS (E.M.) (U) Catanduva Sé&o Marcos
73 |PAULINE PARUCKER (E.M.) (U) R: Atilio Vinotti, & Boehmerwadt
75 |PEDRO IVO CAMPOS (E.M. GOV.) (U) R: José MandelSouza, 70 Costa e Silva
76 |REINALDO PEDRO DE FRANCA (E.M. PROF.) (R) Av. Ba Mar, s/n° Loc.Morro do Amaral
77 |RIBEIRAO DO CUBATAO (E.M.) (R) Estr. Alvino Soazdo Nascimento, s/n| Area Rural - Cubatio
78 |ROSA M2 BEREZOSKI DEMARCHI (E.M. PROF?) (U) AWpiter, 839 Jardim Paraiso
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79 |RUBEN ROBERTO SCHMIDLIN (E.M. DR.) (U) R: Alexdre Silva, s/n° Morro do Meio
80 |[SADALLA AMIN GHANEM (E.M. Dr.) (U) Av. Evangebta Justino Espindola,125 Parque Guarani
81 |SAUL SANT ANNA DE OLIVEIRA DIAS (EM. PROF.) RPadre Roma, 800 Jarivatuba
82 |SENHORINHA SOARES (E.M. PROF?) (R) Estr. do $ul,78 Area Rural/Vila Nova
83 |7 DE SETEMBRO (E.M.) (R) Estr. Bonita, 3.173 ArRural/Rio Bonito
84 |SYLVIO SNIECIKOVSKI (E.M. PROF.) Avenida JUpitetr. 753 Jardim Paraiso
85 |VALENTE SIMIONI (E.M. Pe.) (U) R: Coronel Camaxg;i30 Iriridi
86 |VALENTIM JOAO DA ROCHA (E.M.) (U) R: XV de Novebro, 7.030 Vila Nova
87 |VALESCA MAY ENGELMANN (E.M. PROF?) (R) Estr. dddorros Area Rural/Vila Nova
88 |VIRGINIA SOARES (E.M. PROF?) (U) R: Princesa ldidh, 468 Floresta
89 |WITTICH FREITAG (E.M. PROF®) (U) Avenida Miguglves Castanha Aventureiro
90 |ZULMA DO ROSARIO MIRANDA (E.M. PROF?) (U) R: da3abeleireiras, 101 Costa e Sivla
Ne NOME DO CEI ENDERECO BAIRRO
91 |ADHEMAR GARCIA CEI (U) R: Alvino Hansen (Cohah. Garcia) | Adhemar Garcia
92 |ADOLFO ARTMANN CEI (U) R: Cacapava, ¢ Bom Retir¢
93 |ALEGRIA DE VIVER CEI (U) R: Monsenhor Gercino,7®3 Paranaguamirim
94 |ALZELIR TEREZINHA GONCALVES PACHECO CEI (V) Rnambd, Esquina Rua Jad Costa e Silva
95 |AMANDOS FINDER CEI (U) Rua Augusto Schramm,°s/n Jardim Iririu
96 |ARTE E VIDA CEI (ex-Parque Joinville) R: WillycBossland, c/Rua dos Peixes  Aventureiro
97 |AVENTURAS DE CRIANCA CEl(ex-Aventureiro) R: Pidzau, 993 Aventureiro
98 |BEIJA-FLOR CEI (U) Rua dos Bancérios, 305 Petropolis
99 |BEM-ME-QUER CEI (U) R:Crater. Esq. Av. Jupiter Jardim Paraiso
100 |BOTAOZINHO DE ROSA CEI (U) R: Guanabara, 1.062 Guanabara
101 |BRANCA DE NEVE CEI (U) R: das Andorinhas, 550 osta e Silva
102 |CACHINHOS DE OURO CEI (U) R: Pastor Georg Biirgd 1 Pirabeiraba/Centro
103 |CASTELLO BRANCO CEI (V) R: Alvino Boldt, 245@HAB Aventureiro
104 |CELIO GOMES DE OLIVEIRA CEI - (KM/4) - (U) R:&ta Catarina, s/n Profipo
105 | CIRANDA CIRANDINHA CEI (U) R: Canoas, s/n°s@ Jodo Paulo | Jardim Iririu
106 |DOCE INFANCIA CEI (U) R: Bom Retiro, s/n° NoBrasilia
} R:Adolfo da Veiga - esq. Afonso
107 |ELIANE KRUGER CEI (U Moreirg Boehmerwalc
108 | EXTENSAO DA ELIANE KRUGER CEI (U) Rua dos Espstas, 510 Itinga
109 |ESPACO DA CRIANCA CEI (V) R: Adolpho Willi Jdmi/Alvaro Maia | Adhemar Garcia
110 |ESPACO ENCANTADO CEI (U) Av. Procépio Gomes974 Bucarein
111 |[ESPERANCA CEI (U R: Vicente Celestino, 2. Comas:
R:Agostinho do Santos,s/n°-Caic
112 |ESPINHEIROS CEI (U) Espinheiros Comasa
113 |ESTRELINHA BRILHANTE CEI (U) R: Santa Isabeb2 Jodo Costa
114 |FATIMA CEI (U) R. Damasio Mathias de Oliveira,240 Jarivatuba
R: Vice Prefeito Luiz Carlos
115 |GIRASSOL CEI (U) Garcia,1.035 Costa e Silva
116 |CEI HERONDINA DA SILVA VIEIRA CEI (U) R: Pedr@astro Breis, s/n° Floresta
117 |IRACI SCHMIDLIN CEI (U) Rua: S&o Francisco dolS/n° Jarivatuba
118 |ITAUM CEI (V) R: Botafogo Itaum
119 |IVAN RODRIGUES CEI (U) R: Xaxim, s/n Iririd
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120 |JARDIM SOFIA CEI Rua Cuba, 85 Jardim Sofia

121 |JORGE LUIZ VANDERWEGEN CEI (U) Rua: Abelino Atna Ferreira Itaum

122 |JUAREZ MACHADO CEI (U) (ex-ITUSAIGO) R: Armazéram frente ao 263 Iltaum

123 |LIRIO DO CAMPO CEI (U) R: Fatima, 2.606 Fatima

124 |LUIZA MARIA VEIGA CEI (ex-Guanabara) R: Vid&damos, 41 Guanabara

125 | MARILENE DOS PASSOS SANTOS CEI (U) Prolonganoesid Rua das Tulipas Paranaguamirim

126 |MARIO AVANCINI CEI (U) Rua: Tuiuti, 1.10 Iririd

127 |MIRACI DERETI CEI (U) R: Bento José Flores Egpiros

128 |MIOSOTIS CEI (U) R:Miosotis, esquina c/rua Assungao Fatima

129 | MORRO DO MEIO CEI (U) R: do Campo, s/n° MormMeio

130 |MUNDO AZUL CEI (V) R: Caxambu do Sul, 85 Sao Marcos

131 |NAMIR ALFREDO ZATTAR CEI r: Séo Januério, s/n°® Aventureiro

132 |[NOSSA SENHORA APARECIDA CEI (L R: Cidade de Mogoré, s/ Profipc

133 |ODORICO FORTUNATO CEI (V) R:ConstancioReisemdgj sn° Aventureiro

134 |PAO DE MEL CEI (U R. Alfredo Wersdoerfer, 3! Panaguamiri

135 |PARAISO DA CRIANCA CEI (U) R: Jupiter , 903 rdan Paraiso

136 | PARQUE GUARANI CEI (U) Av.Evangelista Justinegindola Parque Guarani

137 |PEDACINHO DO CEU CEI (U) Rua S&o Miguel,769 Btiata

138 | PADRE CARLOS CEI (U) R: Ministro Cal6geras, 758 Centro

139 |PEDRO IVO FIGUEIREDO DE CAM POS CEI (U) R: Gaéara, s/n Fatima

140 |PEDRO PAULO HINGS COLIN CEI (V) R: Sdo Clemersia Itinga

141 | PEQUENA SEREIRA CEI (U) R: Kurt Alvino Monick/n Costa e Silva

142 |PETER PAN CEI (V) R: Pastor Hans Miiller, 138 Gléria

143 |PONTE SERRADA CEI (U) R: Ponte Serrada, 1.095 om@sa

144 |RAIO DE SOL CEI (U) R: Jodo Miers-esq. St? Edvirges, s/n° Vila Nova

145 |RAIO DE SOL Il CEI (U) R: Arlindo Pereira Maatio, 225 Iltaum

146 | SEMENTINHA CEI (U) R: Ricardo Karmann, 175 Iririd

147 |SIGELFRID POFFO CEI (V) R: Alvin Passolt,%/n Vila Nova

148 | SONHO DE CRIANCA CEI (U) R: José Gomes de Bs60 Costa e Silva

149 |ZE CARIOCA CEI (U) R: Voluntarios da Patria, 110 Iltaum

CEAPES ENDERECO BAIRRO
149CEAPE COSTAE SILVA R: Elsa Meinert, 820 Costa w&i
150CEAPE NORTE Av. Jupter, 638 Jardim Paraiso
151CEAPE SUL R: Guanabara, 2.568 Fatima
152CEAPE LESTE R: Agostinho dos Santos Comasa
153CEAPE PIRABEIRABA R: Alexandre Meyer, s/n° Pirabeiraba/Centro
154|CEAPE ANITA GARIBALDI R: Anita Garibaldi, 1.2E Anita Garibald
ENTIDADES FILANTROPICAS ENDERECO BAIRRO

15E|COLEGIO DA UNIVILLE Campus Universitario, < Bom Retirc
156CENTRO EDUC E CRECHE CONDE MODESTO LEAL Rua S&0lBai.000 Bucarein
lS?ASSOCIAC}AO BENEFICENTE BAKHITA Rua Helmuth Falgattd..925 Boa Vista
158CEI VOVO JULIANA Rua dos Esportistas, 510 Itinga
159CEI CRIANCA FELIZ Rua Rouxinol, n° 186 Aventureiro
160ASSOC. M. MEU PEQUENO MUNDO Avenida Alvino HanseR,716 Adhemar Garcia
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161CEI RECANTO DOS QUERUBINS Rua Deputado Paulo Stwith, 40 | Jardim Sofia
162|CEI MISSAO CRIANCA CANELA Rodovia 101, s/n, Km ¢ Pirabeirab
163CEI CANTINHO FELIZ Rua Francisco Alves, 174 Floresta
164 CElI BETHESDA Rua Conselheiro Pedreira, 624 Pirabeiraba
169GASP GRUPO DE ASSIST SOCIAL DO PARAISO Rua Régulss, Jardim Paraiso Il
166CEDI MARIA OFELIA GUIMARAES Rua Maraba, 293 Florest

167 CEP MANOEL GERMANO MIRANDA Rua Cerro Azul, n° 888 oMa Brasilia
168ASSOC JOINVILENSE INTEG DO DEF VISUAL Rua Jornadidtilario Muller, 276 Floresta
169INST EDUC ESP PROF2 LIA R A J DE SANTIS Rua Josa<£Giuliari, 111 Boa Vista
170CEDI RECRIARTE Rua dos Remadores, 26 Itinga
171|CEDI VILA DA CRIANCA Rua Iririu, n°® 2.61 Iririu

172CEDI ANJINHO SAPECA Rua Atilio Vinotti, 218 Escolia
173CEDI CANTINHO DA CRIANCA Rua Sagitérius, 94 JardParaiso
174CEDI PEQUENO PRINCIPE Rua: Angelina, 547 Petrépolis

175

CEDI ROSA DE SARAO

Rua: Santa Luzia, 679

Aventureiro

174

CEDI TIA ANA

Rua: Fernando Nunes Santana, 288

Jarivatuba

177

CEDI NOSSO AMIGUINHO

Rua: Sapé, n° 64

Iririd

178

CEDI PROF CRISTINA THEISEN

Rua Aguas de Chapec8, 26

Santa Catarina

179

CEDI MARIA BENTA

Rua Paulo Schoereder

Escolinha
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PREGAO ELETRONICO N° 008/2013
ANEXO X

ROTULAGEM

O produto devera apresentar rotulagem de acanticedegislacdo vigente.
O termo rotulagem conforme legislacdoé o registro do produto no Orgdo Competente, data
fabricacdo e validade, rendimento e diluicdo, mal#o preparo, valor nutricional, critérios para
armazenamento, SAC (Servico de Atendimento ao Quoidsw) dados do produtor, per capita, peso,
orientagcbes sobre conservagao.

O produto devera obedecer ao padréo de identelgdelidade: aquele estabelecido pelo
orgao competente do Ministério da Saude, dispooticesa denominacédo, definicdo e composi¢cdo de
alimentos, matérias primas alimentares, alimentosidtura” e aditivos intencionais, fixando requasi
de higiene, normas de envasamento e rotulagemgdostie amostragem e analise.

Estar licenciadas pelos 6rgdos competentes, obede as disposicdes das Legislacdes
Federal e Estadual vigentes, relativas ao regisitolagem e padrdes de identidade e qualidade.
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PREGAO ELETRONICO N°. 008/2013
ANEXO XI- MINUTA DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS
VALIDADE: 12 (doze) MESES

Aos dias do més de de 26aBiram-se na Unidade de Suprimentos,
tendo como Pregoeiro Sr..................... ,.de.acordo com a Portaria n.° ...../......, darevdenominada
ORGAO GERENCIADOR, nos termos da Lei n°® 10.520]1 dele julho de 2002 e o Decreto Municipal
n.° 14.040, de 18 de dezembro de 2007, e das deoramss legais aplicaveis, em face da classificacdo
das propostas apresentada®negdo EletronicoparaReqistro de Precos n°. 008/2018ujo resultado

foi publicado no Diario Oficial do Estado de Safatarina e homologado pelo Excelentissimo Sr
XXXXXXXXXXXXXXXXXXXXXX, RESOLVE registrar os pre¢c@sra eventuahquisicdo de alimentos para
suprir as necessidades das Unidade Escolares do Meipio de Joinville, nas quantidades, termos e
condi¢cbes descritos no Edital e seus anexos, gsgapm fazer parte desta, tendo sido, os referidos
precos, oferecidos pela empresa cuja propostddesiicada em 1° lugar no certame acima numerado,
qual seja: R$ , Irreajustavel.

CLAUSULA PRIMEIRA — DO OBJETO
1.1 - A presente ata tem por objeto o registro para fonmento, quando requerido, dos seguintes itens:

Item Descricdo Un Qtd R$ Uni R$ Total

CLAUSULA SEGUNDA - DA VALIDADE DOS PRECOS

2.1 - A presente Ata de Registro de Precos terd aladdi del2 (doze ) mesesa partir da sua
publicacéo.

2.2 - Durante o prazo de validade desta Ata de RegirPrecosy Municipio de Joinville ndo sera
obrigado a adquirir o objeto referido na Clausula Rimeira exclusivamente pelo Sistema de
Registro de Precos, podendo fazé-lo através de aaliicitacdo quando julgar conveniente, sem que
caiba recurso ou indenizacdo de qualquer espéciesadetentores ou, cancelar a Ata, na ocorréncia
de alguma das hipoteses legalmente previstas pauta, tgarantidos a detentora, neste caso, o
contraditério e a ampla defesa.

CLAUSULA TERCEIRA - DO LOCAL E PRAZO DE ENTREGA

3.1 —A vigéncia dos futuros contratos estara adstriteeagpo necessario a entrega, ao pagamento do
objeto licitado e a vigéncia do crédito orcamentari

3.2 -0 objeto licitado devera ser entregue de formagbada, no prazo de até 05 (cinco) dias apoés a
solicitagdo da Secretaria de Educacao, duranteiodoede vigéncia contratual.
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3.3 -0 fornecimento dos itens licitados sera realizaelo fornecedor nas Unidades Escolares (Anexo
X) do Municipio de Joinville, conforme solicitac8a Secretaria de Educacéo.

3.4— Todas as despesas decorrentes do transpottiegaetdo objeto correrdo por conta do vencedor da
licitacdo.

CLAUSULA QUARTA - PRAZOS E CONDICOES PARA CONTRATAC AO

4.1 - A contratacdo do(s) licitante(s) vencedor(es) dis@nte Pregdo sera representada pela expedicédo
do Contrato, da qual constara, no minimo, idemtfi® da licitacdo, especificacbes resumidas do
produto licitado, quantitativo, pre¢o unitario ¢éalpfornecedor, local e prazo para entrega dodyos.

4.2 - Convocacao para assinatura da Contrato:

4.2.1 - Concluido o processo licitatorio, homologado o sesultado e adjudicado o objeto ao
respectivo(s) concorrente(s) vencedor(s), estefs)a&o) convocada(s) por e-mail para, no prazé de
(cinco) diascontados da data da convocacao, assinar o Contrato;

4.3 - Ao assinar a Ata de Registro de Precos, e eabnémte o contrato de fornecimento, a proponente
vencedora obriga-se a vender os bens registradofrme especificacdes e condigbes contidas no
edital, em seus anexos e também na proposta afésen

4.4 - Na oportunidade de assinatura da ata de registpred®s a proponente devera trazer certiddes
atualizadas de regularidade fiscal junto aos ségmiorgdosFazenda Federal Fazenda Estadual
Fazenda Municipal, do domicilio ou sede da proponentéNSS e Fundo de Garantia por Tempo de
Servico FGTS e a Certiddo de Negativa de Débitos Trabalhisasforme Lei 12.440 de 07 de julho
de 2011) regularizadas, em atendimento ao artn&5p XIll, da Lei 8.666/93.

CLAUSULA QUINTA - DO PAGAMENTO

5.1 — O pagamento sera efetivado de acordo com agpogta(s) de precos apresentada(s) pelo(s)
vencedor(s) nestéregdq observado o que consta neste Edital e seus Aniexhssive quanto a forma

e condi¢cdes de pagamento.

5.2 — O pagamento sera efetivado mediante apresentizcéota fiscal /fatura que devera ser emitida
em nome do Contratante, da qual devera constamenmaidesta licitacdo, empenho, acompanhado da
liberacdo da Secretaria requisitante e das negdis@ais (Federal, Estadual, Municipal, FGTS e3NS

e a Certiddo de Negativas de Débitos Trabalhistasforme Lei 12.440 de 07 de julho de 2011)
regularizadas.

5.2.1 -Em operacgfes em que seja incidente o imposto shlmelacdo de Mercadorias e Servigos —
ICMS, fica o contratado obrigado a emitir Nota Bideletrénica — NF-e, modelo 55, em substituicéo a
Nota Fiscal (fisica), modelo 1 ou 1-,conforme deiaa a clausula segunda do Protocolo ICMS 42, de
03 de julho de 2009.

5.3— O pagamento seré efetuado em até 30 (trinta)agids a entrega dos produtos e apresentacdo da
nota fiscal na Unidade da Contabilidade.

5.4 —Em caso de atraso no pagamento sera aplicado culioe ide atualizacdo monetaria o IPCA —
indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo.

CLAUSULA SEXTA - DAS CONDICOES DE FORNECIMENTO
6.1- A entrega do objeto so estara caracterizadaamegsolicitacdo do pedido do bem.
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6.2 - O fornecedor ficard obrigado a atender todopemdos efetuados durante a vigéncia desta Ata,
mesmo que a entrega deles decorrente estiver far@asa data posterior a do seu vencimento.
6.3- Os materiais deverao ser entregues acompantbaddsta Fiscal/Fatura correspondente.

CLAUSULA SETIMA - DAS SANCOES

7.1— As sanc0Oes e penalidades que poderdo ser adieadProponente/Contratado séo as previstas na
Lei Federal n° 10.520, de 17 de julho de 2002, giadMunicipal n°® 4.832, de 22 de setembro de 2003 e
alteracdes posteriores, neste Pregéao e no Contrato.

7.2—- Penalidades que poderdo ser cominadas aos rapsfContratados, garantida a prévia defesa no
prazo de 5 (cinco) dias Uteis:

| — Multa, que serd deduzida dos respectivos créditos, dwados administrativamente ou
judicialmente, correspondente a:

a) 15% (quinze por cento) do valor da proposta;asm de desisténcia de proposta ou deixar de antreg
ou apresentar documentacao falsa exigida paraanoerndo celebrar contrato;

b) 0,2% (zero virgula dois por cento) do valor da pet@ por dia que exceder ao prazo para entrega do
objeto, até o limite de 15% (quinze por cento);

c) 15% (quinze por cento) do valor da proposta, pséxecucdo contratual, por parte do proponente
vencedor, sem prejuizo da apuracao e reparacdandoqiie a exceder;

Il — Impedimento de licitar e contratar com o Municipio de Joinville, Administracdo Direta
Indireta, nas hipoteses abaixo edescredenciamentodo Cadastro Central de Fornecedores do
Municipio de Joinville e do SICAFRpelo prazo de até 05 (cinco) anpsem prejuizo das demais
cominacdes legais e contratuais, de acordo com. @°rda Lei Federal n° 10.520, de 17 de julho de
2002:

a) recusar-se a retirar a Autorizacdo de Fornedoneum assinar o contrato, quando convocado dentro
do prazo de validade da proposta;

b) deixar de apresentar os documentos discriminagogdital, tendo declarado que cumpria os
requisitos de habilitagcéo;

c) apresentar documentacdo falsa para participarcartame, conforme registrado em ata, ou
demonstrado em procedimento administrativo, mesmegpgsterior ao encerramento do certame;

d) retardar a execuc¢éo do certame por condutav@pebdo proponente, registrada em ata;

e) ndo manter a proposta;

f) desistir de lance realizado na fase de compatica

g) comportar-se de modo inidoneo durante a red@@dg certame, registrado em ata;

h) cometer fraude fiscal demonstrada durante oa apéalizacédo do certame;

i) fraudar a execucédo do contrato;

J) descumprir as obrigacdes decorrentes do contrato

7.3 —As multas deverdo ser pagas junto a Tesourarisedeetdria de Fazenda 8UNICIPIO até o

dia de pagamento que BROPONENTE/CONTRATADO tiver direito ou poderdo ser cobradas
judicialmente apés 30 (trinta) dias da notificacéo.

7.4 —Nas penalidades previstas neste edital, a Admag&tr considerara, motivadamente, a gravidade
da falta, seus efeitos, bem como os antecedentpsogonente ou contratado, graduando-as e podendo
deixar de aplica-las, se admitidas as justificatida proponente ou contratado, nos termos do Gpéeli

o art. 7°, da Lei n°. 10.520/2002.
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7.5 —As penalidades aplicadas serao registradas notcadasproponente/contratado.

7.6 — Nenhum pagamento sera realizadoPRROPONENTE/CONTRATADO enquanto pendente de
liquidag&o qualquer obrigacéo financeira que ll@nfposta em virtude de penalidade ou inadimpléncia
contratual.

CLAUSULA OITAVA — DA ALTERACAO DA ATA
8.1 —A Ata de Registro de Precos podera sofrer altemgimedecidas as disposi¢cdes contidas no art. 65
da Lei n.° 8.666/93, vedada a alteracdo do 8 Mekmo art.

8.2 —O prego registrado podera ser revisto em decoa@eieventual reducdo daqueles praticados no
mercado, ou de fato que eleve o custo dos servigdmsem registrados, cabendo ao Orgéo Gerenciador
da Ata promover as necessarias negociacoes justimanecedores.

8.3 —Quando o preco inicialmente registrado , por mosuperveniente, tornar-se superior ao preco
praticado no mercado o Orgéo Gerenciador devera:

a) convocar o fornecedor visando a negociacao nealacao de precos e sua adequacéo ao praticado
pelo mercado;

b) frustrada a negociacéo, o fornecedor sera lilweda compromisso assumido;

c) convocar os demais fornecedores visando iguatwpidade de negociagao.

8.4 —Quando o preco de mercado tornar-se superior ag®pregistrados e o fornecedor, mediante
requerimento devidamente comprovado, ndo puder Gurapcompromisso, o Orgdo Gerenciador
podera:

a) liberar o fornecedor do compromisso assumidoy s@licacdo da penalidade, confirmando a
veracidade dos motivos e comprovantes apresentados,comunicacao ocorrer antes do pedido de
fornecimento.

b) convocar os demais fornecedores visando iguatwpdade de negociacéo

8.5 — A alteracdo da Ata de Registro de Precos deperslargualquer caso da comprovacdo das
condicdes de habilitacéo atualizadas do fornecealorocado.

8.6 —N&o havendo éxito nas negociacdes, o Orgido Gedemai@vera proceder a revogacio da Ata de
Registro de Precos, adotando as medidas cabivei®ptencdo da contratacdo mais vantajosa.

CLAUSULA NONA - DO CANCELAMENTO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS.

9.1-0O fornecedor tera seu registro cancelado quando:

a) descumprir as condi¢des da Ata de Registro egoBr

b) ndo retirar a respectiva nota de emprenho dwumento equivalente, no prazo estabelecido pela
Administracdo, sem justificativa aceitavel,

€) ndo aceitar reduzir o seu preco registradojmatdse de este se tornar superior aqueles praticaul
mercado;

d) presentes razoes de interesse publico.

9.2 — O cancelamento de registro, nas hipoteses gumigwastas, assegurados o contraditério e ampla
defesa, sera formalizado por despacho da autormadpetente do Orgdo Gerenciador.

9.3 — O fornecedor podera solicitar o cancelamentselo Registro de Preco na ocorréncia de fato
superveniente que venha comprometer a perfeitaigdiecontratual, decorrentes de caso fortuito ou de
forca maior devidamente comprovados.
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9.4 - A comunicacao do cancelamento do preco regisinaas casos previstos nesta clausula, sera feita
mediante publicacdo em imprensa oficial do Munaipi

CLAUSULA DECIMA - DA AUTORIZACAO PARA AQUISICAO E E MISSAO DAS ORDENS

DE COMPRA

10.1- As aquisicOes do objeto da presente Ata de Regis Precos serdo autorizadas, caso a caso, pelo
Orgéao Gerenciador/Unidade de Suprimentos.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - DAS DISPOSICOES FINAIS

11.1 - As questbes decorrentes da utilizacdo da presatd, que nao possam ser dirimidas
administrativamente, seréo processadas e julgaddsstica Estadual, no Foro da Cidade de Joinville
SC, com exclusdo de qualquer outro por mais pg\lo que seja, salvo nos casos previstos no art.
102, inciso |, alinea “d”, da Constituicdo Federal.

Joinville, xx de xxxxxxxx de 2013.
Pregoeiro: ...........

De acordo:

Municipio de Joinville
Miguel Angel Bertolini
Secretario de Administracédo

(Contratada)
(nome do representante)
(cargo/funcao)
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ANEXO XII - MINUTA DO CONTRATO
TERMO DE CONTRATO N°. ....... /2013

Termo de Contrato que entre si celebramMWNICIPIO DE JOINVILLE —
Secretaria de Educacao, inscrito no C.N.P.J. n1683%23/0001-10, ora em
diante denominado MUNICIPIO e a empresa --- -
---, inscrita no C.N.P.J. n°. ---------, doravante denominada
CONTRATADA, paraaquisicdo de alimentos para suprir as necessidades
das Unidade Escolares do municipio de Joinvilleonforme especificagbes
abaixo, na forma deregado Eletrénico n°. 008/2013a ser regido pela Lei
Federal n°® 10.520, de 17 de julho de 2002, a Leiitpal n° 4.832, de 22 de
setembro de 2003, com aplicacdo subsidiaria dad.8i666, de 21 de junho
de 1993 e Lei Complementar n® 123, de 14 de dezed®P006 e alteracdes
posteriores e demais normas legais federais, estadumunicipais vigentes.

Aos xx dias de xxxxxx de 2013, na sede da Preteidunicipal de Joinville, presente a Sr. Roque
Antonio Mattei, Secretario de Educacdo, CPF: 4&1@D-53, compareceu 0 Sr. ---------------=--=---
CPF N0 oo da empras --, para comoseu
representante legal, firmar comMIUNICIPIO o presente Contrato, pelo qual se obriga a fornece
objeto deste Contrato, na forma e condicdes esteidak no edital deregéo Eletronico n°. 008/2013
e nas clausulas seguintes:

CLAUSULA PRIMEIRA - Objeto do Contrato

- Este contrato tem por objetmuisicdo de alimentos para suprir as necessidaddas Unidades
Escolares do municipio de Joinvilleconforme descricdo abaixo:

Lote Iltem |Material/Servigco Unid. medida|Qtd licitada |VI. unit. VI. total

CLAUSULA SEGUNDA — Forma de Fornecimento

2.1 -0 fornecimento dos materiais do presente Contexth de forma Unica, de acordo com a clausula
guinta deste instrumento.

2.2 —Fica vinculado este termo contratual as condic@eEdital e seus anexos do processo licitatério
Pregéo Eletrénico n® 008/2013 e a proposta da Gtawix.
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CLAUSULA TERCEIRA - Preco
3.1 - O valor deste Contrato para efeitos financeirasafs e orcamentarios € de R$ xxxxxxxxxx,00
(XXXXXXXXXXX reais), sendo 0 mesmo fixo e irreafvatl.

CLAUSULA QUARTA - Condicbes de Pagamento

4.1 - O MUNICIPIO responsabilizar-se-a pelo pagamento de modifisagéie forem devidamente
autorizadas pela Secretaria de Gestao de Educacao.

4.1 — O pagamento sera efetivado de acordo com agposgta(s) de precos apresentada(s) pelo(s)
vencedor(s) nestéregdq observado o que consta neste Edital e seus Aniexhssive quanto a forma

e condi¢cdes de pagamento.

4.2 — O pagamento sera efetivado mediante apresentiacéota fiscal /fatura que devera ser emitida
em nome do Contratante, da qual devera constamenmaidesta licitacdo, empenho, acompanhado da
liberacdo da Secretaria requisitante e das negdis@ais (Federal, Estadual, Municipal, FGTS e3NS

e a Certiddo de Negativa de Deébitos Trabalhistasfocme Lei 12.440 de 07 de julho de 2011)
regularizadas.

4.2.1 -Em operacdes em que seja incidente o imposto &ilrelacdo de Mercadorias e Servigcos —
ICMS, fica o contratado obrigado a emitir Nota Bld€letrnica — NF-e, modelo 55, em substituicdo a
Nota Fiscal (fisica), modelo 1 ou 1-,conforme deiag a clausula segunda do Protocolo ICMS 42, de
03 de julho de 2009.

4.3—- O pagamento sera efetuado em até 30 (trinta)agiés a entrega dos produtos e apresentacédo da
nota fiscal na Unidade da Contabilidade.

4.4 —Em caso de atraso no pagamento sera aplicado cutioe ide atualizacdo monetaria o IPCA —
indice Nacional de Precos ao Consumidor Amplo.

CLAUSULA QUINTA - Prazos

5.1 -A vigéncia contratual até 31/12/2013 contadosréirpta data de assinatura do contrato.

5.2 - O objeto licitado devera ser entregue de formaghada, no prazo de até 05 (cinco) dias apos a
solicitagdo da Secretaria de Educacao, duranteiodoede vigéncia contratual.

5.3 —O fornecimento dos itens licitados sera realizagelo fornecedor nas Unidades Escolares (Anexo
X) do Municipio de Joinville, conforme solicitacda Secretaria de Educacéo.

5.4— Todas as despesas decorrentes do transportiegaedo objeto correrdo por conta do vencedor da
licitacdo.

CLAUSULA SEXTA - Recursos para Atender as Despesas

6.1 - As despesas provenientes do objeto desta liciamé@erdo pela seguinte dotagdo orgamentéaria n.°
n.° 133/2013 — 00006.00001.00012.00306.00013.2.001033.3.3.6A(0.00.00.00 — Aplicagbes
Diretas — Recursos Proprios

n°® 134/2013 -00006. 00001.00012.00306.00013.2.001033.3.3.3(™@@®M0.00.00 — Aplicagdes
Diretas — PNAE
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CLAUSULA SETIMA - Da Gestdo Do Contrato

7.1- A gestdo do termo contratual, sera realizada Betretaria de Educacado, sendo responsavel pelo
recebimento e fiscalizagcdo do objeto licitado, deleeser observada o disposto no art. 67 da Lei
8.666/93.

CLAUSULA OITAVA - Direito de Fiscalizagio

8.1- O MUNICIPIO exercera ampla fiscalizacdo do objeto contratadgye em nenhuma hipotese
eximirA aCONTRATADA das responsabilidades fixadas pelo Cédigo Ciyiele Cbdigo de Defesa
do Consumidor.

8.2 - A fiscalizagdo doMUNICIPIO transmitira por escrito as instrucées, ordensctameacoes,
competindo-lhe a decisdo nos casos de duvidasuggieesn no decorrer da vigéncia contratual.

CLAUSULA NONA - Responsabilidades do Municipio

9.1 —Cumprir e fazer cumprir as disposi¢cdes deste cintra

9.2 —Determinar, quando cabivel, as modificacdes cormides necessarias a perfeita execucdo do
contrato e a tutelar o interesse publico.

9.3 —Intervir no fornecimento do objeto licitado nos @aprevistos em lei e na forma deste contrato
visando proteger o interesse publico.

9.4 —Prestar as informacdes e os esclarecimentos ghawea ser solicitados pela Contratada.

9.5 —Efetuar o pagamento a Contratada, de acordo cammefe prazo estabelecidos neste contrato.
9.6 —Conferir, vistoriar e aprovar os materiais entragoela Contratada.

CLAUSULA DECIMA - Responsabilidades da Contratada

10.1 —A contratada obriga-se a aceitar os acréscimosimessdes que MUNICIPIO realizar, até o
limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valacia do contrato.

10.2 - Assumir integral responsabilidade pelo fornecimeddoobjeto contratual que vir a efetuar,
estando sempre de acordo com o0 estabelecido nasasateste contrato e dalital do processo
licitatorio Eletrénico n°® 008/2013e demais documentos técnicos fornecidos.

10.3 - Assumir integral responsabilidade pelos danos dewctas deste fornecimento, inclusive perante
terceiros.

10.4 - Devera proceder as correcfes que se tornarem adassa perfeita realizacdo do objeto
contratado, executando-o em perfeitas condicdesaeardo com a fiscalizagcdo MNICIPIO .

10.5 As despesas de transporte em caso de envio racedo objeto para substituicdo correrdo por
conta da contratada.

10.6- O licitante vencedor deverd manter, até o cumgmto final de sua obrigacdo, todas as
condicbes de habilitagdo e qualificacdo exigidaslicitagdo, devendo comunicar imediatamente a
Contratante qualquer alteracao.

10.7 Devera substituir o objeto deste edital que pdra venham a apresentar algum defeito

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA- DAS SANCOES

11.1- As sancdes e penalidades que poderao ser gdiaadProponente/Contratado séo as previstas na
Lei Federal n° 10.520, de 17 de julho de 2002, giadMunicipal n°® 4.832, de 22 de setembro de 2003 e
alteracdes posteriores, neste Pregéo e no Contrato.
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11.2— Penalidades que poderdo ser cominadas aos rapsfContratados, garantida a prévia defesa
no prazo de 5 (cinco) dias uteis:

| — Multa, que serd deduzida dos respectivos créditos, darados administrativamente ou
judicialmente, correspondente a:

a) 15% (quinze por cento) do valor da proposta;asm de desisténcia de proposta ou deixar de antreg
ou apresentar documentacao falsa exigida paraanoernao celebrar contrato;

b) 0,2% (zero virgula dois por cento) do valor da pet@ por dia que exceder ao prazo para entrega do
objeto, até o limite de 15% (quinze por cento);

c) 15% (quinze por cento) do valor da proposta, peéxecucdo contratual, por parte do proponente
vencedor, sem prejuizo da apuracao e reparacaandoqiie a exceder;

Il — Impedimento de licitar e contratar com o Municipio de Joinville, Administracdo Direta
Indireta, nas hipoteses abaixo edescredenciamentodo Cadastro Central de Fornecedores do
Municipio de Joinville e do SICAFRpelo prazo de até 05 (cinco) anpsem prejuizo das demais
cominacdes legais e contratuais, de acordo com. @%rda Lei Federal n° 10.520, de 17 de julho de
2002:

a) recusar-se a retirar a Autorizagdo de Fornedomen assinar o contrato, quando convocado dentro
do prazo de validade da proposta;

b) deixar de apresentar os documentos discriminadog&dital, tendo declarado que cumpria 0s
requisitos de habilitacéo;

c) apresentar documentacdo falsa para participarcartame, conforme registrado em ata, ou
demonstrado em procedimento administrativo, mesmegpgsterior ao encerramento do certame;

d) retardar a execuc¢éo do certame por condutav@pebdo proponente, registrada em ata;

€) ndo manter a proposta;

f) desistir de lance realizado na fase de compatica

g) comportar-se de modo inidoneo durante a red@@dg certame, registrado em ata;

h) cometer fraude fiscal demonstrada durante oa apéalizacédo do certame;

i) fraudar a execucgédo do contrato;
J) descumprir as obrigacdes decorrentes do contrato

11.3 —As multas deverdo ser pagas junto a Tesourarieedeetdria de Fazenda UNICIPIO até o

dia de pagamento que BROPONENTE/CONTRATADO tiver direito ou poderdo ser cobradas
judicialmente apds 30 (trinta) dias da notificacao.

11.4 —Nas penalidades previstas neste edital, a Admagi&tr considerara, motivadamente, a gravidade
da falta, seus efeitos, bem como os antecedentpsogonente ou contratado, graduando-as e podendo
deixar de aplica-las, se admitidas as justificatida proponente ou contratado, nos termos do gpéeli

o art. 7°, da Lei n°. 10.520/2002.

11.5 —As penalidades aplicadas serao registradas notoadasproponente/contratado.

11.6 — Nenhum pagamento sera realizadd&OPONENTE/CONTRATADO enquanto pendente de
liquidagc&o qualquer obrigacéo financeira que lli@énfposta em virtude de penalidade ou inadimpléncia
contratual.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — Rescis&o

12.1 -A rescisao do presente podera ser:

a) determinada por ato unilateral e escrito dmiistracdo, nos casos enumerados nos incisedll a

e XVII do art. 78 da Lei n°® 8.666/93, alterada dedan® 8.883/94 e pela Lei 9.648/98;
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b) a inexecugdo total ou parcial do presente j&nsea rescisdo pela Administracdo, com as
consequéncias previstas na clausula décima-primeira

c) amigavel, por acordo entre as partes, megliantorizacdo escrita e fundamentada da autoridade
competente, reduzida a termo no processo licitgtdasde que haja conveniéncia da Administracao;

d) constituem motivos para rescisdo do presenf@eyvistos no artigo 78 da Lei n° 8.666/93, allera
pela Lei n°® 8.883/94 e pela Lei 9.648/98;

e) em caso de rescisdo prevista nos incisost XIV1l do artigo 78 da Lei n°® 8.666/93, alteraddape
Lei n° 8.883/94 e pela Lei 9.648/98, sem que hajpacdaCONTRATADA , sera esta ressarcida
dos prejuizos regularmente comprovados, quandowseh sofrido;

f) arescisdo do presente de que trata o indileoartigo 78 acarretara as conseqiiéncias paswisi
artigo 80, incisos | a IV, ambos da Lei n° 8.666&8rada pela Lei n°® 8.883/94 e pela Lei 9.648/98

g) ficam resguardados os direitos da Administracdo,caso de rescisdo administrativa, na forma
estabelecida no inciso IX do art. 55 da Lei n° 8/88 e previsto no art. 77 da Lei n°® 8.666/93.

12.2 —Sem prejuizo de quaisquer sanc¢des aplicaveistéiardoMUNICIPIO , a rescis&o importara

em impedimento de licitar e contratar com o mumigipa forma do inciso I, do item 11.2.

CLAUSULA DECIMA-TERCEIRA — DA LEGISLACAO APLICAVEL

13.1 — Nos termos do previsto no artigo 55, inciso Xplica-se ao presente contrato a presente

legislagéo:

a) Lein°10.520/02

b) Lei n® 8.666/93 e alteracdes;

c) Cdbdigo de Defesa do Consumidor;

d) Cddigo Civil;

e) Cadigo Penal;

f) Cddigo Processo Civil;

g) Cddigo Processo Penal;

h) Legislacéo trabalhista e previdenciéria;
i) Estatuto da Crianga e do adolescente; e
j) Demais normas aplicaveis

CLAUSULA DECIMA-QUARTA - Foro

14.1 -Para dirimir questdes decorrentes deste Contredoefeito o Foro da Comarca de Joinville, com

rendncia expressa a qualquer outro.

14.2 -E, por estarem assim justos e contratados, assinprasente em 3 (trés) vias de igual teor e

forma.

Joinville, xx de xxxxxxxx de 2013
Municipio de Joinville
Roque Antonio Mattei
Secretario de Educacéo

(Contratada)

(Representante Legal )
(Cargo)
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PREGAO ELETRONICO Ne. 008/2013

Justificativa para exigéncia de indices financeiros

A Comisséao de Licitagdes vem, pela presente, jcatife exigéncia dos indices financeiros previatos
Edital de Pregéo Eletronico n°. 008/2013

DOCUMENTACAO DE HABILITACAO, item 9.4 — Demonstratbs dos indices, alinea ‘7,
respectivamente: “serdo habilitadas apenas as sagpmue apresentarem indices que atendam as
condicdes abaixo:

Liquidez gerak 1,00

Grau de Endividamente 1,00

Os indices estabelecidos nado ferem o dispostorn@2 da Lei 8.666/93 e foram estabelecidos mo se
patamar minimo aceitavel, para avaliar a saudedeiea da empresa.

Verifica-se que o Edital da Licitacdo em pauta @terplenamente a prescricdo legal, pois a
comprovacao da boa situacdo financeira da empgasendo feita de forma objetiva, através do
calculo de indices contabeis previstos no itemd®.4£dital, apresentando a formula na qual devara se
calculado cada um dos indices e o limite aceitdgelada um para fins de julgamento.

O indice de Liquidez Geral identifica a capacidatke pagamento da empresa a longo prazo,
considerando tudo que o que se convertera em dinfzecurto e a longo prazo), relacionando com tudo
0 que a empresa ja assumiu como divida (a curtorega prazo).

O indice de Endividamento nos revela o nivel devatmmento da empresa, ou seja 0 quanto que o
ativo esta sendo financiado por capitais de terseiOs indices maiores que 0,70 indicam que 0s
capitais de terceiros superam o ativo (bens etogei

Os indices estabelecidos para a Licitagdo em gfaGta> 1,00) e (indice de Endividamento Total — GE
< 1,00 néo ferem o disposto no Art. 31, da Lei 8/88 e foram estabelecidos no seu patamar minimo
aceitavel, para avaliar a saude financeira da esapre

Joinville, 21 de Janeiro de 2013.

Daniela Civinski Nobre
Gerente da Unidade de Suprimentos

Makelly Diani Ussinger
Coordenadora da Area de LicitagOes
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