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Secretaria do Meio Amhlente

Prefeiturade. o
\SU.W’\ ﬂ%&’ - A }}?L Joinville ” _
- . Memorando n° 07/2017/SEMA/UPP/ZO0O PNV G2t
o o | Risd it
Joinville, 10 de fevereiro de 2017. 7~ -

Para: Secretaria de Admmtstragao e Planejamento ~ SAP
~Unidade de Processos — UPR

A/C: Clarkson Wolf / Cleusa Rbdrigues Weber

-~ Assunto: Resposta ao memorado 0211201 TIUPRISAP Avallagao amostras de carnes
reiatlvas a0 Pregao Eletromco 213!2016

_ Vimos por‘meio deste, infcirmar_ o recebimento em 02/02/2017 de amostras
dos' itens abaixo relacionédos de acordo com os cfitérios estipuladds nb’ Item 11,
bem como 0s resultados da andlise das amostras, conforme critérios descritos nos
Anexos | e VIl do Edital. | |

Segue abaixo"avaliagé’o détalhada dé cada produto:

'_ com 1kg cada

. .-fQuantldade
:Recebida.
(Amostra)

- .Flgado bovino
congelado com
aspecto prépric, nao

c Lo ' I amolecida e nem -
Figado proveniente de animais de pegajosa, avaliada por
. especie bovina. Abatidos sob prévia |l toque:
1 4 Embalagem | inspegdo veterinaria e manipulada em || com cor prépria, sem

condigdes higiénicas satisfatorias,
congelado a uma temperatura de -
18°C ou.menos e embalado a vacuo,

visual a olho nu;
|| com odor préprio,

manchas esverdeadas, || -
avaliada de formia

avaliado olfativamente;
embalagem afende os
critérios descritos no

Rua Anita Garibaldi, 79 - Anita Garibaidi - 89203-300

Contato: (47) 3433-2230

b o .
www . joinville.sc.gov.br
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Anexo VIl do Edital.
Atende integralmente .
aos critérios descritos
no Termode
Referéncia, bem como
no Edtal. -

. Resultado:
- ACEITO

.Eolmn!!e e

Embalagem

|| com 1kg cada

Carne Bovina - Iscas De Patinha.
Caracteristicas Técnicas: Peca de
carne bovina (patinhoj, cortada em
iscas {tiras) com tamaiho uniforme,
tongelada, sem gordura (sera .
admitido até 5% de gordura
aparente), sem cartilagem e nervos,
com coloracdo vermelho brithante,
eldstica e firme, macia e odor-
agradavel, 0 produte ndo podera
apresentar sinais de

j descengelamento (prlstais de gelo). 0.
produto ndo podera apresentar mais .

do que 5% de liquido apés o
descongelamento. O produto ndo
poderé conter gliten. Embalagem:
Deve estar intacta. Acondicionada em
sacos de polipropileno reforgado,

# bem vedado, contendo peso liquido

de 1kg.

Devem ser embalados de forma que
o0s pacotes ndo grudem nos demais
apos congelados, constando peso,
data de processamento, procedéncia
da carne, carimbo de inspegéo
sanitaria municipal, estadual ou

federal conforme necessidade.

Cérne bovina {Patinho),

cortada em iscas de

tamanho uniforme,
congelada, com
aspecto proprio, néo -
amolecida e nem
pegajosa, avaliada por

. |[toque;

com cor prépria, sem
manchas esverdeadas,
avaliada de forma
visual a olho nu;
com.odor préprio,
avaliado olfativamente;
embalagem atende os
critérios descritos no
Anexo VIl do Edital.
Atende integralmente
aos critérios descritos
no Termo de
Referéncia, bem como
no Edtal.

Resultado:
ACEITO

Rua Anita Gafibaldi, 79 - Anita Garibaldi - 89203-300

Contato: (47) 3433-2230

wWw.joinville.sp.gov.br
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Coxa/Sobrecoxa de fra'ngo desossado
sem pele. Caracteristicas Técnicas:
Coxa/Sobrecoxa de frango, ‘
congelado, sem osso, sem pele, sem
aponevroses efou cartilagem. O
percentual maximo de gordura
aparente aceita é de no maximo 7%. -
O produto ndo poderd apresentar
mais do que 5% de liquido ap6so
déscongelamento. Deverd ter

: contbrn_os’definidos, firmes e sem

Jiteque;
‘com cor prépria, sem

Corte de ave (frango) -
coxa e sobrecoxa, sem
pele, ossos, o .
aponevroses efou
cartilagens, congelada,
com aspecto préprio,
ndo amolecida e nem
pegajosa, avaliada por

manchas esverdeadas,
avaliada de forma .

com 0,5kg

3 | 4 Eml:ﬁ(lagery manchas, peg? I?sa, cojoragﬁo (Eiara e |visual a olho nu: . |
_ || eom kg cada ocﬁor‘caractenftlco. N&o dever? com odor préprio,
apresentar sﬂtl,ljldades,lpenas, visceras - || -liado olfativamente;
e carcaca. N3o podera conter excesso embalagem atende os .
de gE|0. 0 produto nﬁo pOderé con‘tler critérios descritos no
gliten. Embalagem: Deverd estar Anexe Vill do Edital.
intacta e congelada. Acondicionada || Atende integralmente
em sacos de polietileno ou bandejas 2gsTZr,f:§2%sedescrltos
de isopor revest!da:q por pohetlleno,_ Referancia, bern como
|| contendo peso liquido de T Kg,. Deve |||\o Eqtal
constar peso, data de processamento, '
carimbo de inspecdo estadual ou Resultado:
federal e procedéncia da carne. - “ACEITO
| Mortadela com carne
suind, em peca inteira,
resfriada, com aspecto
) préprio, ndo amolecida
_ ' . {enem pegajosa,
Mortadela cozida com carne suina.  javaliada por toque;
| Peca inteira, resfriada entre 0 e 4°C,  [[com cor propria, sem
4 -4 - | Embalagem embalada individualmente, validade | manchas esverdeadas,

de no minimo 60 dias, embalamento -
ndo superior a 20 dias.

" | Anexo Vil do Edital.

avaliada de forma
visual-a olho nu;

com odor proprio,
avaliado olfativamente;

eémbalagem atende os
critérios descritos no

Atende integralmente

v ) '

Rua Anita Garibaldi, 79 - Anita Garibaldi - 89203300

Contato: (47) 3433-2230

www joinville.sc.gov.br
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aos critérios descritos
no Termo de
Referéncia, bem como
no Edtal. -

, Re_suliado:

ACEITO

Sem mais, colocamo-nos a disposigdo para maiores esclai"eci'm'entos.

- Atenciosamente,

— Fréncielle D. Bubniak

Med. Veterinaria
Zoobotanico

Med. Veterinaria - ' o

Centro__ de Bem Estar Animal’

da Roza
SEMA

Rua Anita Garibaldi, 79 - Anita Garibaldi - 89203-300

Contato: (47) 3433-2230

; www.joinvillc'.sc.gov.br
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Assunto: Amostras do Pregao Eletromco n® 213/2016.

Em atengao a0 Pregéo Eletromco n° 213/2016 para Registro de Pregos, wsando a futura
-e eventual aquisicéo de ¢arne bovina, de frango e embutldos para atendlmento das necessidades
-alimentares e nutricionais dos- animais do Parque Zoobotanico e do Centro de Bem Estar
Animal do Municipio de Jofnvillé' informa-se que, foram convocadas as empresés arrématantes' :
- para apresentagéo das amostras referentes aos itens 01, 02 03 e 04 nos termos do subltem 11 4
do edltal até o dia 07 de fevereiro de 2 de 2017 as 12: 00 horas.

Sendo que na cportunidade da entrega das amostras- devera amda ser observado o

- d'ispdsto no item 11 em conjunto com os Anexos | e VEI_I do Edital. Destaca-s_e que, a analise a ser
realizada nas amostras devera atender todas as regrés do edital e seus anexos. Observa-se ainda
‘que, deve ser tratado cada ltem mdmdualmente tendo em vista que o critério de julgamento do
referido processo é por itemn. ,
Informa-se que todos 0s documentos necessarios para subsndlar a analise encontram -se

no site da Prefeitura Mumcupal de Jomwlle no link ilCltag:oes do referido processo.

' Sem mais, a Secretaria de- Administracéo e Plane;amento através da Unldade de
Processos encontra se 3 dlspOSIgao para eventua!s esclarecimentos. '

vt
Atenmosamente

{JZ@L_ lea u/

_ Clarkson Wolf
Pregoelro_ responsavel pelo processo

n
rlguesWeber ‘ S 6@(9@'5

Coordenadora d Unldade de Processos [),1) ~

Prédio Central - Av. Hermann Augilst Lepper, 10 — Saguagu — 89.221-005 — Joinville/SC !
Fone (47)-3431-3219 Fax: (47) 3431-3131 - www.joinville.sc.gov.bf
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L CAD,
CNPJ: 25.306.696/0001-00 .

EKS ALl

A Prefeitura de Joinville/SC

RELAGAO DE AMOSTRAS — REF. P.E. N2213/2016.

Proponente: EGON KLUK STADLER - ME

CNPI/MF: 25.306.696/0001-00 Inscricdo Estadual; 90728524-32
Enderego:. RUA DEL. LEOPOLDO BELCZAK, 96, CRISTO REI
Cidade/UF: CURITIBA/PR E-mail: eks.alimentos@gmail,com
Fone: Fax: 41 3088-2067 -~ (41) 9752-9645
Banco para receber crédito: BRASIL Conta Corrente: 34959-3 Agencia: 1443-5
Representante Legal/Procurador: DANIEL SMEK PACHECO
CPF/MF n®: 046.542.059-18 CIL.RG. n©; 9,304.245-0
ITENS | Descrigdo do Objeto Quant Marca

Figado proveniente de animais de espécie bovina.
Abatidos sob prévia inspegdc veterindria e 4
1 |manipulada em condi¢gdes higiénicas satisfatorias, FRIGOPAR
congelado a uma temperatura de -18°C ou menos e UNIDADES
embalado a vacuo.

Carne Bovina - Iscas De Pafinho. Caracteristicas
Técnicas: Pega de carne bovina (patinhg), cortada
em iscas (liras) com tamanho uniforme, congelada,
sem gordura (serd admitido até 5% de gordura
aparente), sem cartilagem e hervos, com coloragéo
vermelho brilhante, elastica e firme, macia e odor
agradavel. O produto ndo podera apresentar sinais
de descongelamento {(cristais de gele). O produto
ndo podera apresentar mais do que 5% de liquido 4
apds o descongelamento. O produto ndo poderd | UNIDADES
conter gliten., Embalagem: Deve estar intacta.
Acondicionada em sacos de polipropileno reforgado,
bem vedada, contendo peso liguido de 1 kg. Devem
ser embalados de forma que os pacotes ndo grudem
nos demais apds congelados, constando peso, data
de processamento, procedéncia da carne, carimbo
de inspecdo sanitdria municipal, estadual ou federal
conforme necessidade.

FRIGOPAR

Coxal/Sobrecoxa de frango desossado sem pele.
Caracteristicas Técnicas: Coxa/Sobrecoxa de
frange, congelado, sem o0sso, sem pele, sem
aponevroses efou cartilagem. O percentual maximo
de gordura aparente aceita é de no maximo 7%. O
produto ndo poderd apresentar mais do que 5% de
liquido ap6s o descongelamento. Devera ter
contornos definidos, firmes e sem manchas, pega 4

lisa, coloragdo clara e odor caracteristico. Nao | UNIDADES
devera apresentar sujidades, penas, visceras e
carcaca. N&o podera conter excesso de gelo, O
produtc ndo podera conter gluten. Embalagem:
Devera estar intacta e congelada. Acondicionada em
sacos de polietieno ou bandejas de isopor
revestidas por polietileno, contendo peso liquide de
1Kg.. Deve constar pesc, data de processamento,

SEARA

Rua Delegado Leopoldo Belczak, 96 — loja 05 — Cristo Rei — Curitiba - Parand — CEP: 80.050-570
E-MAIL: eks.alimentas@gmail.com
FONE: (41) 3088-2067 / (41) 9767-8816 / {41) 9752-9645




T




EKS A UME NTOC

CNPJ: 25.306.696/0001-00 ">v;; ..

procedéncia da carne,

carimbo de inspecBio estadual ou federal

e

Mortadela cozida com came suina. Pecga inteira,

4 resfriada entre 0 e 4°C, embalada individualimente,

superior a 20 dias.

validade de no mfnimo 60 dias, embalamento nio

4
UNIDADES

ITALLI

Curitiba, 01 de Fevereiro de 2017.

Data; (u\ Q / (j <.>2 ; (-%? /} -

Ass: ﬁ%{mb

RG: i}! i fi 29 _

3 {trés) vias de igual teor

Rua Delegado Leopoido Beiczak, 96 — foja 05 — Cristo Rei — Curitiba ~ Parand — CEP: 80.050-570

E-MAIL: eks.alimentos@gmail.com

FONE: (41) 3088-2067 / {41) 9767-8816 / (41) 9752-9645
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CNPJ: 25.306.696/0001- 00

A Prefeitura de Joinville/SC

RELACAO DE AMOSTRAS ~ REF. P.E. N2213/2016,

Proponente: EGON KLUK STADLER - ME

CNPJ/MF: 25.306.696/0001-00 Inscricdo Estadual: 90728524-32
Enderego: RUA DEL. LEOPOLDO BELCZAK, 96, CRISTC REI

Cidade/UF: CURITIBA/PR E-mail: eks.alimentos@amail.com
Fone: Fax: 41 3088-2067 - (41) 9752-9645

Banco para receber crédito: BRASIL Conta Corrente:  34959-3 A gencia: 1443-5
Representante Legal/Procurador: DANIEL SMEK PACHECO
CPE/MF no: 046.542,059-18 CLRG. n°; 9.304.245-0

ITENS | Descricdo do Objeto Quant Marca

Figado proveniente de animais de espécie bovina.
Abatidos sob previa inspegdo veterinaria e a
manipulada em condigdes higiénicas satisfatorias, FRIGOPAR
congelado a uma temperatura de -18°C ou menos e UNIDADES
embaiado a vacuo.

Carne Bovina - Iscas De Patinho. Caracteristicas
Tecnicas: Pega de carne bovina (patinho), cortada
em iscas (tiras) com tamanho uniforme, congelada,
sem gordura (sera admitido até 5% de gordura
aparents), sem cartilagem e nervos, com colorago
varmelho brithante, elastica e firme, macia e odor
agradavel. O produto n&o podera apresentar sinais
de descongetamento (ciistals de gelo). O produte
néo podera apresentar mais do que 5% de liguido 4
apds o descongelamento. O produio ndo podera | UNIDADES
conter gluten. Embalagem: Deve estar intacta.
Acondicionada em sacos de polipropiteno reforgado,
bem vedado, contendo peso liquido de 1 kg. Devem
ser embalados de forma que os pacotes nfo grudem
nos demais ap6s congelados, constando peso, data
de processamento, procedéncia da carne, caiimbo
de inspegao sanitaria municipal, estadual ou federal
conforme necessidade.

FRIGOPAR

Coxa/Sobrecoxa de frango desossado sem pele.
Caracteristicas Técnicas: Coxal/Scbrecoxa de
frango, congelado, sem osso, sem pele, sem
aponevroses efou cartilagem, O percentual maxime
de gordura aparente aceita € de no maximo 7%. O
produte nac podera apresentar mais do que 5% de
liqguido ap6s o descongelamento. Devera ter
contornos definidos, firmes e sem manchas, peca 4

lisa, coloragdo clara e odor caracteristico. N&o ! UNIDADES
devera apresentar sujidades, penas, visceras e
carcaca. Ndo podera conter excesso de gelo. O
produtc ndo podera conter gliten. Embalagem:
Devera estar intacta e congelada, Acondicionada em
sacos de polietiieno ou bandejas de isopor
revestidas por polietileno, contendo peso liquido de
1Kg,. Deve constar peso, data de processamento,

SEARA

Rua Delegado Leopoldo Belczak, 96 — loja 05 — Cristo Ref — Curitiba — Parand — CEP: 80.050-570
E-MAIL: eks.alimentos@gmail.com
FONE: (41} 3088-2067 / (41) 8767-8816 / (41) 8752-9645

m ;\a},







EKS ALIMENTC

carimbo de inspecio estadual ou federal e T
procedéncia da carne. V’ ‘

Mortadela cozida com carne sulna. Pega inteira,
resfriada entre 0 e 4°C, embalada individualmente, 4

validade de no minimo 60 dias, embalamento n3o | UNIDADES
superior a 20 dias.

ITALLI

Curitiba, 01 de Fevereiro de 2017.

Do LA O ) ON

£,

3 (trés) vias de ignal teor

Rua Delegado Leopoldo Belczak, 96 — loja 05 - Cristo Rei — Curitiba — Parand — CEP: 80.050-570
E-MAIL: eks.alitmentos@gmail.com
FONE: (41) 3088-2067 / (41) 9767-8816 / (41) 9752-9645
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MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E DO ABASTECIMENTO - IVIAPA
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SUPERINTENDENCIA FEDERAL DE AGRICULTURA NO PARANA - SFA
DEPARTAMENTO DE INSPECAO DE PRODUTO DE ORIGEM ANIMAL - DIPOA
SERVIGO DE INSPECAO FEDERAL -SIF - 2155

Oficio n ® 0014/2015-2155

Do AISIPOA: Tarcisio Almeida Freitas
Ao Sr. Diretor da empresa Peccin Agroindustrial

Assunto: Declaracéo

.

Prezado,

Curitiba, 15 de Janeiroc de 2016.

Vimos por meio deste oficio, declarar, para os devidos fins, que a fabrica de

conservas Peccin Agro Industrial Ltda, situada na Estrada do Ganchinho, 4231 - Fundos —

Umbara - Curitiba — PR CEP: 81930-160, neste municipio, é registrada no Servigo de Inspegao

{ Federal sob o niimero 2155.
{

MINISTERIO DA AGRICULTURA,
PECUARIA € ABASTECIMENTO
MAPA | SDA [ DIPOA
BERVICO DE INSPECAO FEDERAL

15 JAN. 2016
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