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CENTRO DE TECNOLOGIA EM SAUDE E MEIO AMBIENTE

RELATORIO DE ENSAIOS N° 16007562

Cliente: BOA SAFRAALIMENTOS LTDA.
Endereco: Rua Alfredo Pinto, 1035 — Afonso Pena.
S&o José dos Pinhais - PR
Recebimento do material.  23/06/2015 Periodo de ensaio.  28/06 a 12/07/2016

Os resuitados s#o restritos ao material recebidoe / ensaiado pelo Tecpar.
A amostragem do material é responsabilidade do cliente. Este documento sé podera ser reproduzido por inteiro.

1. MATERIAL

Identificade pelo cliente como: ACHOCOLATADO EM PO MARCA BOA SAFRA
DATA DE FABRICAGAQ: 21/06/2016 ~ LOTE: 160621

Acondicionado em embalagem plastica.
2. SERVICO REALIZADO
Determinacao de proteinas totais, gorduras tofais, umidade e corantes arificiais.

3. METODOLQGIA

Preteinas totais — Instituto de Tecnologia do Parana — TECPAR - Instrugdo de Ensaio - IE 502.01.026
Rev. 00. Referéncia: ACAC - Official Methods of Analysis — 19" ed., 2012, 828.08, 2001.11 e 891.20.
Gorduras totais {extrato etéreo) - Instituto de Tecnologia do Parana — TECPAR - Instrugéo de Ersaio
IE 502.01.004 Rev. 00. Referéncia: AOAC ~ Official Methods of Analysis, 18%ed., 2012, 820.36.

Umidade (circulagdo de ar) — Instituto de Tecnologia do Parand — TECPAR -~ instrugcéc de Ensaio — IE
502.01.002 Rev. 00. Referéncia: A.O.A.C. - Official Methods of Analysis, 19" ed., 2012, 945.15.

Corantes Artificiais — Instituto de Tecnologia do Parang — TECPAR - Instrucdo de Ensaio — IE 502.01.082
Rev. 00. Referéncia: LA.L. Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, métodos fisico-quimicos para
analise de alimentos, IV ed., 2005, C51/1V e 086/ IV.

4. RESULTADOS

Gorduras totaIS, /1000 o e .04

ProtEiNas 101818, GF 000G o e e 1.5

Umidade, g/100g............... S OO PSP P PP U SO ORI VSR SPRPPPO s R

Corantes artificiais. ... ... TP OIS Auséncia
Observagiao:

- Os resultades expressam a média de duas determinacdes efetuadas no material recebido.

-

i‘ / Curitiba, 12 de julho de 2016,
. i: e s \\’ L '.\"\fw-,.____ "

LISAN.EE_RA AZEVEDO GUESSER DANIELE CRISTINAADAO

Téc. Quim, CRQ/9® 09402234 Quimico — CRQ.09201408

-~ »~ W INSTITUTO DE TECNOLOGIA DO PARANA
Rua Prof. Algacyr Munhoz Mader, 3775 - CIC - Curitiba - Parand - Brasil
Fone: 55 41 3316.3000 Faox: 55 41 3245.0844 - Site: www.tecpar.br - E-mail: tecpar@tecpar.br
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CENTRO DE TECNOLOGIA EM SAUDE E MEIO AMBIENTE

RELATORIO DE ENSAIO - 16007563
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Cliente: BOA SAFRAALIMENTOS LTDA.

Endereco: Rua Alfredo Pinto, n°® 1035 —~ Bairro Afonso Pena — 5a0 José dos Pinhais ~ PR.
Data de recebimento da amostra: 21/06/2016

Periodoe de ensaio: 28/06/2016 a 01/07/20168

Os resultados s&o restritos ao material ensaiade / recebido no TECPAR.
A amostragem do material & responsabilidade do cliente. Este documento $6 podera ser reproduzideo por inteiro.

1 MATERIAL
Achocolatado em pd Marca: Boa Safra
Data de fabricacéo: 21/06/2016 — iote 160621

2 SERVICO REALIZADO
Ensaio microbiolégico de alimentos

3 METODOS UTILIZADOS
AMERICAN PUBLIC HEALTH ASSQCIATION. Compendium of methods for the examination of
foods. Fifth Edition 2015

Contagem de coliformes totais e termotolerantes (NMP)
Contagem pelo método do Namero Mais Provavel
Capitulo 8 - p. 103 a 120.

NMP=Nurmere Mais Provavel

Contagem de Bacillus cereus (UFC)
Contagem pelo método de plagueamento em superficie

Capitulo 31 —p, 3758 390
UFC = Unidade Formadora de Colénia

Pesquisa de Salmonellaem 25 g ou 25 mL
Capitulo 36 — p. 445 a3 476,

Pesquisa de Salmonellaem 25 gou 25 mL

OFFICIAL METHODS of ANALYSIS. AQAC Official Method 996.08 Salmonella in foods, enzyme-linked
immunofluorescent Assay Screening Method (VIDAS® Salmonella [SLM] Assay), p. 147 to 149. 18th
Edition, 2008.

Detection and confirmation of Salmonella in food products, animal feed and environment - General

protocol validated SO 16140 by AFNGR, n® BIO 12/18-08/05.

5 RESULTADOS

Contagem de coliformes totais { NMP / g } ; inferiora 3
Contagem de coliformes fecais ( NMP /g } . inferiera 3
Contagem de Bacillus cereus : inferior 2 100 UFC / g

Pesquisa de Salmonelflaem 25 g ausénciaem 25 g

L Curitiba, 0] de julnho de 2016
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CENTRO DE TECNOLOGIA EM SAUDE E MEI‘G AMBIENTE

RELATORIO DE ENSAIOS N° 16007613

Cliente: BOA SAFRA ALIMENTOS
Enderego: R, Alfredo Pinto, 1035 — Afonso Pena — S&o José dos Pinhais — PR,
Data de recebimento do material: 21/06/16 Periodo do ensaio: 28/06/2016 a 30/06/16

Pagina 1 de 2

Os resultados s80 restritos ao material ensaiadolrecebido no Tecpar.
A amostragem do material € responsabilidade do cliente. Este documento s6 podera ser reproduzido por inteirc.

1. MATERIAL
ACHOCOLATADO EM PO
LOTE: 160621 - FABRICAGAO: 21/06/2016 ~ VALIDADE: 21/06/2017 — MARCA: BOA SAFRA

2. SERVICOS REALIZADOS

Ensaic sensorial e Ensaio Macroscépico e Microscopico de Alimentos

3. METODOS UTILIZADOS
Sensorial: Instrugdo de Ensaios 505.03.006 — Rev. 00 - Referncia: |AL - Normas Apaliticas do Instituto Adolfo Lutz —
Métodos fisico-quimicos para andlise de alimentos, IV ed, (1* Ed. Digital), 2008, Cap.VI.
Macroscopia: FDA TECH. BULL. NUMBER 5 - Macroanalytical Procedures Manual, 1984 - Eletronic Version; 1988,

Microscopia - Sujidades: ACAC INTERNATIONAL. Official Methods of Analysis of AQAC International, 19% ed., Gaithersburg, MO,
USA, 2012 - Chapter 15 - Método: 965.38 a {16.2.01).

Microscopia - Elementos Histologicos: IAL ~ CACAU E CHOCOLATE EM PG, Em: Métados de analises microscopicas de
alimentos - parte 1 - Isolamento de elemeantos histolégicos. Instituto Adaolfo Lutz, Sap Paulo: Letras e letras, 1999

4. RESULTADOS

4.1 - Pardmetros Sensoriais - apds o preparo*:

AspectolAparéncia: liguido, homogéneo Sabor: doce, levemente de chocolate

Cor: marrom claro Odorjaroma: caracteristico de chocolate

Fluidez: positiva - apds aquecimeno Separagdo de fases (apds 30 min): auséncia

* Conforme forma de preparo indicada no rotulo — em leite frio. S L’f_s

@ #  INSTITUTO DE TECNOLOGIA DO PARANA
Rua Frofessar Algacys Munhoz Mader 3775 CIC CEP §1350-010 Curttibe Porand Brosil
Fane (41) 3316 3000 Fax 471) 3576 1923 SACETECPAR BR www.tecpacbr
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4.2 - Resultados Macroscépico e Microscopico:

Parametro para aprovagic

Parimetros avaliados™ Resultados# (legislagao RDC 14 de 28/03/2014%)
Matéria estranha prejudicial & sacde humana Auséncia Auséncia
Acaros mortos V Auséncia Limite de tolerdncia’: 05 acaros/s0 g
Fragmentos de insetos ndo prejudiciais & sadde . 06 Limite de toler@ncia’ 25 fragmentas/S0 g
Fragmentos de peloé de roedor Auséncia Limite de toierdncia®: 1 fragmento/50 g
Elementos histologicos praprios do cacau Theobroma cacao (2) Pre-senr;a
Amidos e elementos histoldgicos estranhos (2) Auséncia

* Confarme especificado na RDC n® 14, de 28/03/2014 - Regulamento Técnico que dispde sobre matérias estranhas macroscop
e microscopicas em alimentos e bebidas, seus limites de tolerancia e d4 outras providéncias.

*Limites de tolerincia maximos para a porcdo de produtos de cacau analisada em microscopia.

# Utilizado 02 réplicas para a andlise microscopica de sujidades leves, sendo 0 resultado apresentado como valor médio.
Observagio: excluem-se das sujidades leves a quantificacio de cinzas insoldveis e arsias.

Curitiba, 01 de julho de 2016.

Maristela Azevedo Linhares D%ﬁiéfé E'Iristin;a"hdéo
Bidloga CRBi0o/07 — 45745/07-D Quimico CRQ'09201408
Técnico Responsavel Gerente
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LABORAN

ANALISES LABORATORIAIS

LAHURATORE AL D

Solicitante . Boa Safra Alimentos LTDA T """"umm“w
Endereco Alfredo Pinto n 1035  Cidade sao jose dos pinhais PR i |
Amostra Achocolatado em Po 00073741
Data Coleta - N.A. Hora Coleta : N.A. Marca - Boa Safra

Local da Coleta - N-A. Fornecedor “N.A,

Amostrador - Solicitante Data Fabricagao - 21/06/2016

Termp Coleta  M.A. oC Temp. Recebimento N.A. oC Data Validade - 2110612017

Condiches Ambientais - N.A. Lote 160621

Data recebimento . 22/08/2016 Hora receb . 13135 Procedimento de Coleta : POPQ.01

Data do Cadastro da Amostra;, 22/08/2016 Data da |mpresséo - 30/08/2016

RELATORIO DE ANALISES MICROBIOLOGICAS

Resultados Unidades Valores Referenciais

Contagem de Estafilococos coagulase positiva <1x10° UFC/g 1,0 x 107

Valores Referenciais Conforme RDC -12 7 Ministério da Sadde.

Metodolagia: APHA Compendium of methods for the micrebiological examination of foods. 41h ed. Washington, 2001,

Cacigo de seguranga: 7c1d782dbb06117363da1d182d12f95

‘Odeo. Ktk d o Guon
Débora Kulka Amaranie e Siva En
CREM 264086 CRQ

odrigo Stor
301445 - 8¢ RE(
A presente andlise tem seu valor restrito a amostra eniregue no iaboratdrio
A reproducao total ou parcial dests relatério s6 poderd ser felta sob autorizagao expressa do diretor do laboratorio : Pagng

CENTRO TECNICO ADMINISTRATIVO
RiJA LOANDA, 203 - TEL {41) 3588-0000 - CALL CENTER: 3588-0011 - CEP: 83040-170 - SAQ JOSE DOS PINHAIS - PR - www.laboran,cor

g atmangidabinan. con b - seg. INMETROFCILES N° 104 - reg. PRCO N"0193 - CNEN-AL - D176 - CRM N° 1471 - [RBM 17 2001/1179-1- (RO-IX reg. D268G- (RT-EM 277378 Res, Tée, Or. Edson Stors CRE-F 8522 - Il e
CRE-P: 541 Kosp Tés Div. Alimantos Or Rodrige Stord - CRG-IX 9301445 (RRY 76 552 1227000124 - I Municipal 2863-7 -0IC0 012/11/681

0 valor preditive dos testes laboratoriais depende da situagdo clinico-epidemiologica do(a) paciente ¢ estd sujeite a interferéncias fisiologicas, farmacoldgicas e anali
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Solicitante - Boa Safra Alimentos LTDA """mm“"m u
Endereco - Alfredo Pinto n 1035  Cidade: Sao jose dos pinhais PR
Amostra  Achocolatado em PO 00073741
Data Coleta : N.A. Hora Coleta : N.A. Marca - Boa Safra
Local da Coteta : N.A Fornecedor -N.A.
Amostrador - Solicitante Data Fabricag&o - 21/06/2016
Termp. Coleta - N.A. oC Temp. Recebimento N.A. oG Data Validade . 2110612017
Condiches Ambientais . NLA. Lote - 160621
Data recebimento .  22/08/2016 Hora receb.; 13:35 Procedimento de Coleta : POPQ.O1
Dala do Cadastro da Amostra: 22/08/2016 Data da Impressao - 30/08/2016
RELATORIO DE ANALISE FISICO-QUIMICA
Resultado Unidade
Carboidratos Totais {20} ... emermsmnn 89,78 g/100g

inicio dos Ensalos: 24/08/2016  Fim dos Ensaios: 24/08/2016

OBSERVAGCES:

Metodologias:
[20] INSTITUTQ ADOLFO LUTZ Métodos Quimicos e Fisicos para Andlises de Alimentos, 4 Edigao. Brasilia, 2008, p. 126 a 130,

Codigo de saguranga:8668d643363a3a22f0eddld92¢3fa202

Fiavia Ssntiago Crucilio
CRQ 09200949

A presente analise lem seu valor restrite & amastra entregue 1o laboratério
A regrocucae total ou parcial deste relatdric 6 podera ser feita sob autorizacio expressa do diretor do laboratorio paging |

CENTRO TECNICO ADMINISTRATIVO I ,
RUA LOANDA, 203 - TEL (41) 3588-0000 - CALL CENTER: 3538-0011 - CEP- 83040-170 - SAD JOSE DOS PINHAIS - PR - www.laboran.co

Aart faks Laboran.com b - reg. INMETRO/CTLEQS N 104 - reyg, PNCO N®D1G) - SNEN-AL - 0176 - TRM H® 1421 - CRBM 1° 2001£117%-1- {RQ-1X reg. GZ680- CRE-EM 277370 Res. Jéc. B, Edson Stari CRF-Pr 8522 - Dir B &
CHEPLE up. Tee. Biv. Atimentus Do Rediige Stor - CRO-1X 9303445 (NPT 76.652.122/0001-24 - ins, Municipal z863-7 -DICA 012/11/03

0 valor preditive dos testes laboratoriais depende da situagic clinico-epidemiolagica do{a) paciente e esta sujeito 3 interferéncias fisiolégicas, farmacoldgicas e anal




