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AVALIAÇAO SENSORIAL DE GÊNEROS ALIMENTICIOS

Pregão 116/2016 Lote
Produto Achocolatado em pó (1° amostra) Marca Boa Safra
Fornecedor Alta Comercial
Fabricante Boa Safra
Quantidade (kg/L): 1,000 jQtde amostra 4 Data 21/11/2016

Avaliação Externa:
Item avaliado S Não Observações
Embalagem íntegra X
Rotulagem conforme legislação X
Peso conforme rotulagem X
Data do fabricação e validade visível X
Fabricação e validade conforme edital X

Avaliação Sensorial

Item avaliado Característica
Não
característico Observações

Aparência X
Cor X
Odor X

O cacau não diluiu adequadamente. Apresentou sabor
de leite com açúcar. Nos anexos 1 e VII do edital 116/2016
há a seguinte descrição para o item 70, achocolatado em

pó: "Não deverá apresentar (...) sabor alteradopor
Sabor x mistura (...). Deverá ter sabor característico."

Textura/

O lote entregue apresentou problemas de diluição (foto
anexa). Mesmo após mistura, o achocolatado não diluiu,
ficando o cacau depositado sobre o leite. O produto, bem

como a parte interna da embalagem, estavam úmidos. Nos
anexos I e VII do edital 116/2016 há a seguinte descrição

para o item 70, achocolatado em pó: "Não deverá
apresentar problemas de homogeneidade, diluição

Consistência X inadequada, (...)"

Sim
Características técnicas de acordo com o edital

Não
X

Não se aplíc

Observações

Os laudos laboratoriais de composição centesimal do produto e presença ou não de
corantes artificiais são do dia 12/07/2016 e as analises microbiológicas de baciflus cereus,
salmonella sp. e coliformes fecais são do dia 01107/2016. Ambos excederam os 4 meses

de emissão, conforme solicitado em edital. No anexo VIII do edital 116/2016, item 3.6.2
consta a seguinte informação: "Para os itens (...) achocolatado em pó (...), deverá ser

apresentada ficha técnica e laudo laboratorial atualizado (máximo 4 meses de
emissão) (...)" 

Facilidade de preparo Técnico-culinário
Fácil Médio Difícil Não se aplica

X

Tempo de cocção recomendado
Minutos Sufi ciente nsuficiente Não se aplica

X

Aderência na panela
Sim Não Não se aplica

X

Rendimento Inadequado

Parecer Técnico
Aprovado Reprovado

X

Mar¡ eçnNna V. S. Kst
Ntricionista

LIGO 4352



AVALIAÇAO SENSORIAL DE GËNEROS ALIMENTICIOS

Pregão 116/2016 Lote - Item 170
Produto Achocolatado em pó (2° amostra) Marca Boa Safra
Fornecedor Alta Comercial
Fabricante Boa Safra
Quantidade (kg/L): 1,000 Qtde amostra 4 Data 21/11/2016

Avaliação Externa:
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X
Rotulagem conforme legislação X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricação e validade visível X
Fabricação e validade conforme edital X

Avaliação Sensorial

Item avaliado Característica
Não
característico Observações

Aparência X
Cor X
Odor X

Sabor X

O cacau não diluiu adequadamente. Apresentou sabor
de leite com açúcar. Nos anexos 1 e VII do edital 116/2016
há a seguinte descrição para o item 70, achocolatado em

pó: "Não deverá apresentar (.4 sabor alteradopor
mistura (...). Deverá ter sabor característico."

Textura/
Consistência X

O lote entregue apresentou problemas de diluição (foto
anexa). Mesmo após mistura, o achocolatado não diluiu,
ficando o cacau depositado sobre o leite. O produto, bem

como a parte interna da embalagem, estavam úmidos. Nos
anexos I e VII do edital 116/2016 há a seguinte descrição

para o item 70, achocolatado em pó: "Não deverá
apresentar problemas de homogeneidade, diluição

inadequada, (...)"

Características técnicas de acordo com o edital
Sim Não Não se aplica

X

Observações

Os laudos laboratoriais de composição centesimal do produto e presença ou não de
corantes artificiais são do dia 12/07/2016 e as analises microbiológicas de baciltus

cercos, salmone//a sp. e coliformes fecais são do dia 01/07/2016. Ambos excederam
os 4 meses de emissão, conforme solicitado em edital. No anexo VIII do edital

116/2016, item 3.6.2 consta a seguinte informação: "Para os itens {...) achocolatado
em pó (...), deverá ser apresentada ficha técnica e laudo laboratorial atualizado

(máximo 4 meses de emissão) (...)"

Facilidade de preparo Técnico-culinário
Fácil Médio Difícil Não se aplica

X

Tempo de cocção recomendado
Minutos Suficiente Insuficiente Não se aplica

X

Aderência na panela
Sim Não Não se aplica

X

Rendimento Inadequado

Parecer Técnico
Aprovado Reprovado

X

rftti
a4'iana V. . Kraemer

Nutricionista
CRN 4852



ALTA COMERCIAL EIRELI - ME -
CNPJ: 05.076.619/0001-01 - I.E: 90558143-06

Telefone: (41) 3226-3449 - E-mail: altacomercial@hotmaiLcom, 

Curitiba, 17 de novembro de 2016.

A
Prefeitura Municipal de Joinville/SC
Pregão Eletrônico n°. 116/2016

Relatório de Entrega de Amostras

Relacionamos a seguir as amostras entregues, tendo em vista o Pregão Eletrônico n°.
116/2016:

TEM QNT. UN. PRODUTO MARCA

70 4 Pacotes com
1kg

Achocolatado em Pó. Ingredientes: Cacau e açúcar, maltodextrina, sal,
aroma de baunilha e estabilizante lecitina de soja. Sem adição de leite
em pó ou soro de leite. Não poderá conter leite ou traços de leite. Não
poderá conter glúten. Não deverá apresentar problemas com
homogeneidade, diluição inadequada, excesso de açúcar, misturas
inadequadas ao produto, presença de impurezas, formação de grumos,
odor forte e intenso, sabor alterado por mistura e peso insatisfatório.
Deverá ter sabor característico. Embalagem: Deverá estar intacta,
acondicionado em pacotes, latas de flandres ou potes plásticos bem
vedados.

Boa Safra

DADOS DA EMPRESA:
Razão Social: Alta Comercial Eireli - ME
CNPJ: 05.076.619/0001-01
Endereço: Rua João Tobias de Paiva Netto, 1295, Loja B, Cajuru, Curitiba/PR, CEP 82980-130
Representante Legal / Sócio-administrador: Dennis Rodrigues Farias, CPF n°. 035.668.429-66.

Rua João Tobias de Paiva Netto, 1295, Loja B, Cajuru, Curitiba/PR, CEP 82980-130
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BOA SAFRA ALIMENTOS
LANTANDO QUALIDADE...COLHENDO SOLUÇÕES!

FICHA TÉCNICA

ACHOCOLATADO EM PÓ
PROL COMUNICAÇÃO INÌCIO DE FABRICAÇÃO M.S. 02.0280/05

MARCA: BOA SAFRA

INGREDIENTES: Açúcar, cacau em pó lecitinado, malto dextrina, aroma natural de
baunilha. Não Contém Glúten.

DILUICÃO / RENDIMENTO: 
Produto (g) =1000
Leite (I) = 10
Rendimento = 54 porções de 200m1.
Per capita = 18,51 g por porção de 200m1

MODO DE PREPARO: Despejar o conteúdo do pacote (1 kg) em um recipiente, medir 10
litros de leite frio, morno ou quente. Adicionar ao produto aos poucos, misturando bem.
Servir.

COMPOSIÇÃO FÍSICO OUÍMICA:
.._~~. 

— -proteínas — 1,50 g %
1 Gordura total 0,40 g %

Carboidratos 89,78 g %
Resíduo Mineral Fixo 7,82 g
Umidade 0,50 g
Calorias 368,72 kcal

EMBALAGEM: Caixa de papelão contendo 12 pacotes de polietileno leitoso, atóxico com
1kg cada.

ARMAZENAGEM: Armazenar o produto em local seco e ventilado, livre de insetos e
roedores e agentes contaminantes, embalagem original inviolada, Empilhamento máximo 8
caixas.

PRAZO DE VALIDADE: 12 meses a partir da data de fabricação, respeitando as condições
de armazenagem.

~ RESPONSÁVE T=CNICO:

GO  REITAS POMBO
NUTRICIONI A - CRN 8a REGIÃO N° 446

(sibila Goulart 8e Freitas Pombo
CRN n° 446 b• Ramo

BOA SAFRA ALIMENTOS LTDA - Rua Alfredo Pinto, 1035 — Bairro Afonso Pena — São José dos Pinhais /PR - CEP 83.050- 320
Fone/Fax: (91) 3382-3313 - E-mail: boasafrafoodeonda.com.br - CNPJ 05.342.669/0001-85 — INS. EST. 90.299.708-39

Site: www.boasafraalimentos.com.br



ANEXO

MINISTÉRIO DA SAÚDE
1 AGÊNCIA NACIONAL DE VIGILÂNCIA SANITÁRIA
DIRETORIA DE ALIMENTOS E TOXICOLOGIA

CJMUNICAÇÃO DO INÍCIO DE FABRICAÇÃO DE PRODUTI

DISPENSADOS DE REGISTROS

SA DETENTORA DO PRODUTO(S) / MARC

NP3/CPF 05.342.669/0001-86  

RAZÃO BOA SAFRA ALIMENTOS LTDA 

SOCIAL

RUA 'RUA ALFREDO PINTO

BAIRRO', AFONSO PENA

FONE'. 041382 3313 1

UF PR MUNICÍPIO I SAO JOSE DOS PINHAIS

E-MAIL boasahafood@onda.com.br

C 'DADOS DA UNIDADE FABRIL

CNP]/CPF `05.342.6 6 910 0 01-s5

RAGAO BOA SAFRA ALIMENTOS LTDA

SOCIAL

RUA

NÚMERO ; 1035

CEP 83060320

FAX L0413823099

[RUA ALFREDO PINTO

BAIRRO I AFONSO PENA

FONE (041)382 -3313

UF PR  I MUNICÍPIO

E-MAIL [boasahafood@onda.com.br

SAO JOSE DOS PINHAIS

PRÓPRIA  71 TERCEIRIZADA

D I TERNO DE RESPONSABILIDADE

Informo que a partir de 04101/2005

NÚMERO 1035

CEP 83.060-320

FAX ¡(041)3823-099

, esta empresa, devidamente licenciada para a produção de alimentos/embala

deu início à fabricação do(s) produto(s) relacionado(s) no verso e / ou no(s) anexo(s) , que estarão sendo comecializado(s) em

04/0112005 , e declaro que estou ciente: a) das legislações específicas do(s) produto(s) que fabrico, inclusive as e

rotulagem e outras pertinentes; e b) de que a unidade fabril pode ser inspecionada por essa autoridade sanitária, conforme prevê

a legislação.
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