‘9‘" Prefeitura de

Z Joinville

TERMO DE REFERENCIA - AQUISICAO SEI N° 30012500/2026 - SAP.ARC.AUN

1- DEFINICAO DO OBJETO, INCLUIDOS SUA NATUREZA, OS QUANTITATIVOS, O PRAZO DO CONTRATO E, SE FOR O CASO, A POSSIBILIDADE DE SUA PRORROGACAO:

1.1 Objeto da contratacio:

1.1.1 Aquisicdo de eletrodomésticos, eletroportateis e derivados, por sistema de registro de pregos.

1.2 Especificacdes técnicas:

ITEM

CODIGO

DENOMINACAO

DESCRITIVO

UNIDADE
DE
MEDIDA

CGM

DETRANS

FMAS

FMDC

HMSJ

PGM

SAMA

SAP

SAS

SDE

SECOM

SECULT

SED

SEGOV

SEHAB

SEINFRA

SEPROT

SEPUR

SES

SESPORTE

SGP

QTD
TOTAL

172

44918

AQUECEDOR DE
AMBIENTE

Aquecedor de ambiente portatil,
com aquecimento por termo
ventilagdo, controle de
temperatura por termostato, trés
niveis, poténcia minima de 1500W
e desligamento automatico.

Unidade

30

1.000

1.055

3/4

44.886

ASPIRADOR DE PO E
AGUA

Aspirador de p6 e agua, minimo
de 1400W, capacidade minima de
7 litros para p6 e 12 litros para
agua.

Unidade

300

318

44.888

BALANCA DIGITAL -
10KG

Balanga digital de cozinha, de alta
precisdo com escala em g (grama),
visor digital, comando TARA,
desligamento automatico.

Unidade

44.887

BALANCA DIGITAL
ELETRONICA DE
BANCADA - 30KG A
40KG

Balanga digital eletronica de
bancada, com capacidade de
pesagem de 30 kg a 40Kg, com
escala de sensibilidade de até 10
gramas. Gabinete produzido em
ago inoxidavel ou plastico ABS.
Prato produzido em ago
inoxidavel. Painel com display
LCD ou LED, médulo de pesagem
identificado no painel em
quilograma ou gramas. Pés
niveladores. Fungdes minimas:
Tara e Liga/Desliga, caso ndo
tenha sistema de desligamento
automatico. Acompanha cabo de
energia e bateria recarregavel com
autonomia minima de 8
horas.Dimensdes do produto: 30
cm x 40 cm (LxC), podendo variar
até 10 cm.

Unidade

44.889

BALANCA DIGITAL
ELETRONICA DE
BANCADA - 6KG

Balanga digital eletronica de
bancada, com capacidade de
pesagem de 6 Kg, com escala de
sensibilidade de até 1 grama para
pesagem até 3 Kg e escala de
sensibilidade maxima de 2g para
pesagem até 6kg. Gabinete
produzido em ago inoxidavel ou
plastico ABS. Prato produzido em
aco inoxidavel.Painel com display
LCD ou LED, médulo de pesagem
identificado no painel em

Unidade




quilograma ou gramas. Pés
niveladores. Fungdes minimas:
Tara e Liga/Desliga, caso ndo
tenha sistema de desligamento
automatico. Acompanhado de
cabo de energia e bateria
recarregavel com autonomia
minima de 8 horas. Dimensdes do
produto: 30 cm x 40 cm (LxC),
podendo variar até 10 cm.

BALANCA DIGITAL

Balanga digital eletronica de
plataforma, com capacidade de
pesagem de 100 kg a 150kg.
Divisdo de no maximo 50g.

ELETRONICA DE Display em LED ou LCD, com no .
8 44891 PLATAFORMA - minimo 5 digitos e fixo em Unidade 2
100KG A 150KG coluna. Fungdo tara para até 100%
da capacidade. Estrutura em ago
carbono e tampa da plataforma em
ago inox. Pés regulaveis.
9/10 44919 BALCAO TERMICO Balcdo térmico aquecido para Unidade 70 70
AQUECIDO 8 CUBAS - distribui¢do de alimentos com
60CM mesa de apoio removivel.

Confeccionado totalmente em ago
inoxidavel do tipo AISI 304 com
dimensoes de 139,3 cm de largura
e 61,5cm de profundidade,
admitindo variagdo de 3cm. A
altura do balcio de distribuigdo
deve ser de 60cm, admitindo
variagdo de 3cm. Deve apresentar
capacidade para 4 cubas GN
1/1(10,0cmX32,5cmX52,5cm) ou
8 cubas
GN1/2(10,0cmX26,5cmX32,5cm).
O gabinete inferior do balcdo
térmico deve ser fechado dos
quatro lados em ago inoxidavel do
tipo AISI 304.0s divisores de
cubas centrais devem ser
confeccionados em ago inoxidavel
do tipo AISI 304 e fixados a base
através de rebite. As divisorias
secundarias devem ser removiveis.
Aquecimento em banho maria
através de resisténcia blindada
controlada por termostato
mecanico, com regulagem de
temperatura de trabalho de 20°C a
120°C. Deve apresentar sistema
pratico de drenagem da agua do
balcdo térmico através de registro
da agua com saida %. Deve
apresentar corre bandejas dos dois
lados do balcdo de distribuigdo,
confeccionado em chapa de ago
inoxidavel do tipo AISI 304 com 1
mm de espessura e dimensdes de
20cm de profundidade, admitindo
variagdo de 2cm para mais com
largura na mesma dimensao do
balcdo de distribuigdo. O corre
bandejas deve apresentar reforgo
tubular inferior, também em ago
inoxidavel do tipo AISI 304 com
espessura da barra de 3/4 ¢
dimensdes equivalentes a chapa de
ago inoxidavel a qual o refor¢o
tubular apoia. Deve apresentar
espagamento de Scm entre os
tubos de apoio. Protetor salivar em
vidro temperado curvo, com apoio
em ago inoxidavel do tipo AISI
304 com dimensdes de 15cm de
largura por 45cm de altura. O
balcdo de distribui¢do deve ser




equipado com 4 rodizios de roda
injetada em poliuretano para
facilitar a locomogdo e trava. O
balcdo térmico devera acompanhar
16 cubas de ago inoxidavel de
1/2X10cm, 8 tampas compativeis
confeccionadas em ago inoxidavel
do tipo AISI 304 ¢ uma mesa para
apoio de talheres e pratos
removivel, confeccionada
totalmente em ago inoxidavel
AISI304, fechada dos 4 lados, nas
dimensdes de 60 cm de altura,
86cm de largura e 61,5 cm de
profundidade, admitindo variagao
de 3cm, desde que acompanhe as
medidas de altura e profundidade
do balcdo térmico. A mesa de
apoio deve ser equipado com 4
rodizios de roda injetada em
poliuretano com trava para
facilitar a locomogéo e conter 3
cubas removiveis para talheres nas
dimensoes de 10cm de didmetro
por 20 cm de profundidade e
capacidade para até 150 quilos.

11/12

44.920

BALCAO TERMICO
AQUECIDO 8 CUBAS -
83CM

Balcdo térmico aquecido para
distribui¢do de alimentos com
mesa de apoio removivel.
Confeccionado totalmente em ago
inoxidavel do tipo AISI 304 com
dimensdes de 139,3 cm de largura
e 61,5cm de profundidade,
admitindo variagdo de 3cm. A
altura do balcdo de distribuigao
deve ser de 83 cm, admitindo
variagdo de 3cm. A altura do
balcdo de distribui¢do deve ser de
83 cm, admitindo variagdo de
3cm. Deve apresentar capacidade
para 4 cubas GN
1/1(10,0cmX32,5cmX52,5cm) ou
8 cubas
GN1/2(10,0cmX26,5cmX32,5cm).
O gabinete inferior do balcao
térmico deve ser fechado dos
quatro lados em ago inoxidavel do
tipo AISI 304. Os divisores de
cubas centrais devem ser
confeccionados em ago inoxidavel
do tipo AISI 304 e fixados a base
através de rebite. As divisorias
secundarias devem ser removiveis.
Aquecimento em banho Maria
através de resisténcia blindada
controlada por termostato
mecanico, com regulagem de
temperatura de trabalho de 20°C
al120°C. Deve apresentar sistema
pratico de drenagem da agua do
balcdo térmico através de registro
da agua com saida ¥%. Deve
apresentar corre bandejas dos dois
lados do balcdo de distribuigao,
confeccionado em chapa de ago
inoxidavel do tipo AISI 304 com 1
mm de espessura e dimensdes de
20cm de profundidade, admitindo
varia¢do de 2cm para mais com
largura na mesma dimenséo do
balcéo de distribui¢do.O corre
bandejas deve apresentar reforgo
tubular inferior, também em ago
inoxidavel do tipo AISI 304 com
espessura da barra de 3/4 e
dimensdes equivalentes a chapa de

Unidade

70

70



ago inoxidavel a qual o reforgo
tubular apoia. Deve apresentar
espagamento de 5cm entre os
tubos de apoio. Protetor salivar em
vidro temperado curvo, com apoio
em ago inoxidavel do tipo AISI
304 com dimensdes de 15cm de
largura por 45cm de altura. O
balcdo de distribui¢do deve ser
equipado com 4 rodizios de roda
injetada em poliuretano para
facilitar a locomogao e trava. O
balcdo térmico devera acompanhar
16 cubas de ago inoxidavel de
1/2X10cm, 8 tampas compativeis
confeccionadas em ago inoxidavel
do tipo AISI 304 e uma mesa para
apoio de talheres e pratos
removivel, confeccionada
totalmente em ago inoxidavel
AISI304, fechada dos 4 lados, nas
dimensdes de 83 cm de altura,
86cm de largura e 61,5 cm de
profundidade, admitindo variagao
de 3cm, desde que acompanhe as
medidas de altura e profundidade
do balcdo térmico.A mesa de
apoio deve ser equipado com 4
rodizios de roda injetada em
poliuretano com trava para
facilitar a locomogdo e conter 3
cubas removiveis para talheres nas
dimensodes de 10cm de didmetro
por 20cm de profundidade e
capacidade para até 150 quilos.

44.921

BATEDEIRA
PLANETARIA USO
DOMESTICO - 3L A 4L

Batedeira planetaria, uso
doméstico, de plastico, com 3
tipos de batedores, com 8
velocidades, tigela com
capacidade para 3 litros a 4 litros e
poténcia minima de 300W.

Unidade

44.898

BATEDEIRA
PLANETARIA USO
INDUSTRIAL - 5L

Batedeira planetaria, uso
industrial, com balde em ago inox,
com 3 batedores, capacidade para

5 litros, poténcia minima de
1/4CV.

Unidade

15/16

44.960

BEBEDOURO
ACESSIVEL DE
PAREDE

Bebedouro elétrico acessivel, do
tipo pressdo, com funcdo de filtrar
e resfriar a agua, fornecer agua
natural e gelada, suspenso na
parede, com uma bica de jato com
protetor bucal flexivel e uma
torneira/haste ou sensor para copo
ou garrafa, com jato regulavel.
Acionamento elétrico da torneira
através de botdes alojados na
frente ou lateralmente, com
indicag@o em texto leitural tatil
(braile). Gabinete em ago inox ou
chapa eletrozincada, cuba em ago
inox 304 escovado. Grau de
prote¢do minima IPX4, gas
refrigerante R134 (ou outro
ecoldgico). Contendo rede
hidraulica ndo aparente e
possibilidade de substituigdo do
filtro sem a necessidade de
desmonta-lo. Deve acompanhar
filtro.

Unidade

400

447

17/18

44.900

BEBEDOURO DE
COLUNA

Bebedouro purificador de pressao,
em coluna. Dotado de duas
torneiras: uma de jato e outra para
copo, filtro de agua, tampo de ago,
controle automatico de
temperatura, ou termostato para

Unidade

500

513



ajuste, com capacidade minima de
refrigerar 6,0 litros/hora.

19/20

44.962

BEBEDOURO
INDUSTRIAL - 2
TORNEIRAS

Para instalagdo em piso, em inox
com no minimo duas torneiras,
capacidade de armazenamento de
agua gelada e refrigeragdo de no
minimo 50 litros de dgua, aparador
de agua (pingadeira) com dreno de
escoamento, termostato regulavel
para ajuste de temperatura,
reservatorio de 4gua em material
resistente (polipropileno ou ago
inox), serpentina em ago inox ou
outro material superior, gas
refrigerante R600A ou R134A.
Deve acompanhar filtro.

Unidade

500

20

543

21/22

44.961

BEBEDOURO
PURIFICADOR DE
PAREDE

Bebedouro purificador para
instalagdo de parede ou mesa, cor
branca e/ou prata, tensdo 220V ou
bivolt. Equipamento com gabinete
e base com alta resisténcia, ligado

diretamente na rede hidraulica,
deposito para agua de no minimo
2 litros, conexdes hidraulicas
internas em material atoxico,
sistema de tripla filtragem,
refrigeracdo da agua através de
compressor hermético com gas
inofensivo a camada de o0zonio,
com fornecimento de d4gua natural
e gelada. Deve acompanhar filtro
de facil substitui¢do e suporte para
fixagao, se necessario.

Unidade

300

40

377

23

44.922

CAFETEIRA
ELETRICA - ILA 1,5L

Capacidade entre 1 litroa 1,5
litros, dispositivo corta-pingos,
com placa de aquecimento.
Poténcia minima de 600W.

Unidade

12

400

453

24/25

44.901

CAFETEIRA
ELETRICA
INDUSTRIAL - 20L

Material em ago inox, cilindrica,
com duas torneiras. Capacidade de
café de 20 litros. Poténcia minima

de 3000W.

Unidade

70

79

26/27

44.924

CENTRIFUGA DE
ROUPAS - 10KG A
15KG

Capacidade de 10 Kg a 15 Kg.

Unidade

400

409

28/29

44915

CHALEIRA ELETRICA
EM INOX - 1,7LA 2L

Composta por base elétrica, cabo
de energia e jarra removivel da
base elétrica. Jarra em ago inox

com alga fixa, bico para o
escoamento da agua, tampa,
identificagao do nivel de dgua e
capacidade de 1,7 litros a 2 litros.

Fungdes minimas: aquecimento e

fervura, regulagem de temperatura

de aquecimento da agua, sistema

de seguranga com desligamento

automatico. Poténcia minima de
1500 Watts.

Unidade

32

400

515

30

45.061

CHAPA PARA
LANCHE

Chapa com espessura 2,0mm em
ago carbono e com furos
permitindo a ventilagdo de ar.
Contendo: um queimador com
botdo ajustador de temperatura de
5 posigdes de intensidade das
chamas, saida para o coletor de
gordura, coletor de residuos, e,
sistema de acendimento manual
com gaveta. Prensa, com ajuste de
altura na sua dobradica. Pés
emborrachados. Botdes com trava
de seguranga. Alimentagao: GLP.
Dimensdes: 30 cm x 9 cma 10 cm
x 30 cm (LXAXP).

Unidade




Depurador de ar com 80 cm, para

fogdes de 5 bocas a 6 bocas,

31 44.925 DEPURADOR DE AR - fungdo depurador e exaustor, com Unidade 1 1
80CM L -
luminaria, com filtro de carvao
ativado e 3 velocidades.
Com reservatorio com no minimo
DESUMIDIFICADOR . . i .
32/33 | 44.926 DE AMBIENTE 3 litros, para amnl::entes de até 300 | Unidade 3 400 422
Para folhas A4, com capacidade de
DESUMIDIFICADOR 700 folhas a 750 folhas, .
34135 45.059 DE PAPEL confeccionado em ago com pintura Unidade 10 400 418
em epoxi/eletrostatica.
Espremedor de frutas em ago inox
¢ aluminio. Caracteristicas
ESPREMEDOR / técnicas minimas: bica tampa,
EXTRATOR peneira, copo em aluminio, .
36 44916 INDUSTRIAL DE fabricado com dois rolamentos Unidade 4 4
SuUCO que evitam ruidos e travamento do
motor. Motor com poténcia de no
minimo 1/3CV.
Ferro de passar roupas. Placa
37 44917 FERRO DE PASSAR A .antladerente, com ]atc? Qe Vap,or, Unidade 1 2
VAPOR sistema spray, reservatorio de agua
visivel, e fungdo auto limpeza.
Fogdo de piso, uso doméstico,
com 6 bocas, acendimento
38 44.927 FOGAO DE PISO - 6 automatico e forno autolimpante Unidade 1 2
BOCAS . .
com capacidade de 90 litros,
podendo variar em até 10 litros.
FOGAO DE PISO Fogaoi;:d(lils;nal ci:tlrafl crl: seis
39 | 331n INDUSTRIAL - 6 | duetrnadores com | 1m0, | Unidade 1 2
alimentado por GLP gas liquefeito
BOCAS . .
de petroleo ou gas natural.
Cooktop elétrico, com 1 boca,
portatil, sistema de aquecimento
FOGAO ELETRICO A . N . L .
40 44.928 INDUCAO - 1 BOCA por indugdo, painel d}gltal com Unidade 1 5
botdes Touch, superficie em vidro,
minimo de 6 niveis de poténcia.
Fogao cooktop elétrico a indugdo,
FOGAO ELETRICO A 4 queimadores elétricos, poténcia .
433109 1 NDUCAO -4 BOCAS | total de 6,0 KW a 7,5KW, painel | UMidade 3 7
de comando touch.
Com capacidade minima para 6
FORNO COMBINADO | GN’s e maxima 7 GN's, poténcia .
42143 | 27930 ELETRICO minima 8,9KW, tensdo de 380v, | UMidade ! 20 x
Trifasico.
Forno elétrico de bancada, volume
FORNO ELETRICO DE interno minimo de 44 litros, .
a4/4s 44929 BANCADA - 44L autolimpante, luz interna, ajuste de Unidade 3 200 210
temperatura.
oo | T il b s
46 44.930 MICROONDAS - 20L A . . i > Unidade 3 14
2L programavel, painel digital, prato
giratorio.
FORNO F(;rg(ly.tcom capamdadf: fie 258(1)1(;;;\)15
47/48 | 44931 | MICROONDAS -25L A | 227 Iiros, com no miniio > | Unidade 3 200 231
30L programavel, painel digital, prato
giratorio.
oo | T it b s
49/50 44.932 MICROONDAS - 34L A . . .. ’ Unidade 3 200 40 269
L programavel, painel digital, prato
giratorio.
51/52 | 44.933 FRAGMENTADORA Fragmentadora de papel, com Unidade 8 200 3 238

cesto removivel de no minimo 10
litros e funcionamento continuo
minimo de 15 minutos.
Capacidade de fragmentagao
minima de 15 folhas A4
simultaneas, CD/DVD ¢




documentos com grampos. Nivel
de seguranga P4.

53

44.963

FREEZER
HORIZONTAL - 420L A
550L

Com dupla fungio congelador e
conservador de produtos, duas
tampas cegas, basculantes e com
puxadores, dreno frontal e
gabinete em ago com rodizios para
transporte, capacidade de
armazenamento 420 litros a 550
litros.

Unidade

54/55

44.934

FRIGOBAR 90L A 120L

Frigobar compacto 01 porta
reversivel, capacidade liquida de
armazenamento de 90 litros a 120

litros, com prateleira, pés
niveladores/estabilizadores.

Unidade

20

200

40

294

56

44.935

FRITADEIRA SEM
OLEO-3LA4L

Fritadeira elétrica, sem oleo,
capacidade de 3 litros a 4 litros.

Unidade

57

44.936

LAVADORA DE ALTA
PRESSAO COM ALCA
E RODAS

Com pressdo maxima de pelo
menos 1600 libras/PSI, vazio
minima 350 1/h, poténcia elétrica
de no minimo 1600W, dispositivo
para aplicagdo de
detergente/sabao/shampoo,
mangueiras de alta pressdo de no
minimo 5 metros, espago para
armazenar cabo elétrico e
mangueira.

Unidade

25

58

44.937

LIQUIDIFICADOR

Jarra em acrilico, com capacidade
minima de 2 litros e com filtro.
Liquidificador com laminas em

ago inox, minimo de 5
velocidades, poténcia minima de
600W.

Unidade

59

44.938

LIQUIDIFICADOR
INDUSTRIAL

Liquidificador industrial em ago
inox. Caracteristicas técnicas:
copo em inox com capacidade de
2 litros, velocidade de rotagdo
minima de 18.000RPM e maxima
de 25.000RPM, com botao pulsar
que facilita a trituragdo com frutas
congeladas e/ou pedras de gelo,
motor com poténcia minima de
800W.

Unidade

60

45.060

MAQUINA DE
COSTURA

Maquina de costura para uso
doméstico, reta, com controle de
velocidade por pedal de no
minimo 700 pontos/minuto.
Contendo pegador embutido para
transporte e brago livre. Possui 4 a
33 pontos disponiveis, e, 4 a 8
pontos para fazer casa de botéo.
Costura minima: botéo, casa de
botdo, ziper, realiza a costura
reversa e o rebobinamento
automatico/ enche a bobina.
Aceita agulha dupla e possui trés
posigdes ajustaveis da agulha.
Contém no minimo: cortador de
linha, base com nivelamento
ajustavel, iluminagdo overlock
duplo, overlock inclinado a direita
e a esquerda, e, passa linha manual
¢ automatico. Pode ser usada com
mesa extensora. Poténcia minima
de 60W.

Unidade

61

44.940

MAQUINA DE GELO -
25KG A 35KG

Maquina para fabricar gelo em
cubos, capacidade de produgdo de
25kg a 35kg em 24h, capacidade
minima do reservatorio de 4kg,
acabamento em ago inox.

Unidade

62/63

44.941

MAQUINA DE LAVAR
ROUPA - MIN. 12KG

Capacidade minima 12 kg,
automatica, fungdo de
centrifugacdo, com no minimo de

Unidade

300

325



7 programas de lavagem; cesto
interno em inox.

64

44.942

MAQUINA
TANQUINHO - 4KG A
5KG

Com capacidade entre 4Kg a 5
Kg, com no minimo 4 programas
de lavagem.

Unidade

100

105

65

44.944

MIXER

Com poténcia entre 400 Watts a
600 Watts, lamina em ago inox,
copo com no minimo 600 ml.
Pode ser usado como
processador/moedor e para bater
claras em neve.

Unidade

66

44.945

MULTIPROCESSADOR
DE ALIMENTOS

Com no minimo 500 W de
poténcia, 1,2 litros (no minimo) de
capacidade da jarra (tigela/copo)
do processador € no minimo 2
velocidades. Acompanha jarra de
liquidificador.

Unidade

67

45.063

PIPOQUEIRA
ELETRICA

Naio necessita de 6leos ou
gorduras saturadas.

Unidade

20

68

44.946

PRANCHA PARA
CABELO

Chapa em titanium, temperatura
de 200°C a 230°C, cabo entre 2,5
metros e 3,00 metros.

Unidade

69

44.948

REFRIGERADOR -
235L a290L

Refrigerador capacidade liquida
de armazenamento total de no
minimo 235 litros e no maximo
290 litros. Refrigerador com no
minimo 02 prateleiras removiveis
e gavetas de legumes, pés
niveladores/estabilizadores,
iluminagao interna e na cor
branca. Deve apresentar controle
de temperatura.

Unidade

21

70/71

44.949

REFRIGERADOR -
300L a 390L

Refrigerador capacidade liquida
de armazenamento total de no
minimo 300 litros e no maximo
390 litros. Prateleiras removiveis,
gavetas de legumes, pés
niveladores/estabilizadores,
iluminagdo interna, na cor branca.
Deve apresentar controle de
temperatura.

Unidade

50

40

113

72/73

44.950

REFRIGERADOR -
400L A 490L

Refrigerador 02 portas, capacidade
liquida de armazenamento de no
minimo 400 litros e no maximo

490 litros. Prateleiras removiveis,
pés niveladores/estabilizadores,

iluminag@o interna, controle
eletronico externo e cor branca.
Deve apresentar controle de
temperatura.

Unidade

50

62

74

44.951

RELOGIO DE PAREDE

Modelo quadrado ou redondo,
confeccionado em plastico e
metal, tamanho 20 cm a 30 cm x
20 cm a 30cm (AxL), fundo
branco com numero e ponteiros
pretos, sistema de alimentagdo a
pilha e com suporte para fixagdo
na parede.

Unidade

1.000

1.045

75/76

44.952

SANDUICHEIRA
ELETRICA

Sanduicheira elétrica, antiaderente
com capacidade para 2
sanduiches.

Unidade

500

538

77

45.557

SECADOR DE
CABELO
PROFISSIONAL

Poténcia de minima de 2.400
watts, com 3 niveis de
temperatura, ¢, no minimo 2
velocidades, com cabo de 3 metros
e bico direcionador de ar.

Unidade

78/79

44.953

SECADORA DE
ROUPAS

Capacidade de no minimo 10 kg e
abertura frontal.

Unidade

100

107

80/81

45.062

TORRADEIRA
ELETRICA

Capacidade para 2 fatias, com 6 a
8 niveis de torrefagdo. Fungao:
aquecer, cancelar, descongelar e

Unidade

500

501



tostar. Contendo pés
antiderrapantes e coletor de
migalhas. Poténcia minima de

750W.
VENTILADOR DE Com 6 hélices de pas de 40 cm a .
82/83 44.955 COLUNA 60 cm e no minimo 3 velocidades. Unidade 1.000 10 1.035
Ventilador de teto comercial, sem
VENTILADOR DE luminaria, indicado para areas de .
84 45.065 TETO 20m?, com no minimo 3 hélices. Unidade 10 3
Fungao: ventilador e exaustor.
FOGAO DE PISO - 4 Fogdo de piso com 4 bocas, .
85 47653 BOCAS acendimento automatico. Unidade 10 10
Maquina para fabricar gelo em
cubos, capacidade de produgdo de
12kg a 15kg por dia, capacidade
MAQUINA DE GELO - o L .
86/87 47.654 12KG A 15KG minima do reservatorio de gelo de Unidade 300 300

no minimo 0,5 kg e reservatorio
de 4gua de no minimo 1litro;. Gas
refrigerante R600a.

Ventilador de parede com 3
velocidades, equipado com grades
metalicas de 60 cm de diametro

removiveis, com no minimo 3
88/89 47.655 VENTILADOR DE hélices (pas) de 50 cm a 54 cm Unidade 600 600
PAREDE S i~
cm. Dispde de oscilagdo
horizontal automatica e inclinagdo
vertical regulavel. Poténcia
minima de 200 W.

Purificador/Esterilizador de ar
com tecnologia para eliminar
qualquer microrganismo ou
alérgeno. Capacidade maxima
para esterilizagdo de ambiente
acima 70m>.

PURIFICADOR /
90 47.833 ESTERILIZADOR DE
AR

Unidade 5 5

1.2.1 O objeto desta contratagdo ndo se enquadra como sendo de bem de luxo os itens sdo caracterizados como comuns.

1.2.2 Os itens sem indicag@o de cor definida ou com mais de uma op¢éo de cor, no descritivo ou na denominagao, a cor sera conforme escolha da CONTRATANTE.

1.2.3 Os itens, que couber, devem ser Bivolts e/ou 220V.

1.2.4 Os itens, que couber, devem possuir a eficiéncia energética do tipo A, A+, A++ ou A +++.

1.2.5 O item "FRAGMENTADORA", deve estar em conformidade com a DIN 66399.

1.2.6 Os itens "BALANCA DIGITAL ELETRONICA DE BANCADA" ¢ "BALANCA DIGITAL ELETRONICA DE PLATAFORMA" devem apresentar Certificado do INMETRO, conforme a Portaria n® 157, de 31 de margo de 2022.
1.2.7 Os itens "BEBEDOURO" englobam a instalagdo e desinstalagdo de item pre-existente, quando for o caso, sem dnus para a CONTRATANTE.

1.2.7.1 Sao requisitos para a instalagdo dos bebedouros:

a) Todos os materiais, equipamentos e instalagdes deverdo estar de acordo com os regulamentos de prote¢ao de incéndio, especialmente os isolamentos térmicos que deverdo ser feitos de materiais incombustiveis ou autoextinguivel;
b) A mangueira para escoamento da dgua (dreno) com angulos ideais para ndo ocorrerem problemas de agua retornando aos equipamentos, devera ser direcionado a uma saida adequada;
¢) Todos os acabamentos necessario, bem como recortes e/ou furo em paredes, tetos, laje para necessidade estética da instalagdo, deverdo ser fornecidos pelo CONTRATADA.

d) A CONTRATADA devera fornecer de todos os materiais necessarios para instalagdo e o funcionamento do purificador de dgua refrigerado.

1.3 Vigéncia
1.3.1A presente contratagdo sera um fornecimento no continuo, cujo prazo de vigéncia sera de 01 (um) ano, vez que a contratagdo esta prevista no Plano Plurianual;
1.3.2 A(s) ata(s) de registro de precos podera(do) ser(em) prorrogada(s), desde que atendido o previsto no art. 84 da Lei n® 14.133/2021.

1.3.3 Em caso de prorrogagdo da vigéncia da Ata de Registro de Pregos, as quantidades inicialmente registradas poderdo ser renovadas, na sua totalidade, independentemente do quantitativo utilizado no periodo de vigéncia, ndo sendo possivel cumular com as
quantidades ndo utilizadas.

2-FUNDAMENTACAO DA CONTRATACAO:

2.1. A Fundamentagéo da Contratagdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em Topico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, que compde o bojo dos documentos do presente processo de Requisi¢do de Compras.

2.2. O Plano de Contratagdes Anual de Unificagdo pode ser consultado no SEI 0015338982. Assim a presente contratagdo integra o planejamento de contratagdes dos 6rgaos participantes.



2.3 A contratagdo encontra amparo na Lei n® 9.924, de 10 de setembro de 2024, que dispde sobre a revisdo do PPA - Plano Plurianual 2026-2029 do Municipio de Joinville - Processo 25.0.040527-8.

3- DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO, CONSIDERADO TODO O CICLO DE VIDA DO OBJETO:

3.1 Conforme Estudo Técnico Preliminar - ETP, constante neste Processo SEI, a melhor solu¢do encontrada de momento para atendimento ao interesse publico envolvido é a aquisi¢do de eletrodomésticos, eletroportateis e derivados, por sistema de registro de
pregos. Esta conclusio foi alcangada apos uma analise detalhada das opgdes disponiveis, garantindo que a escolha atende de forma eficaz as necessidades identificadas.

4- REQUISITOS DA CONTRATACAO:

4.1 Sustentabilidade:

4.1.1 Quando cabivel, a contratada devera realizar o descarte dos residuos decorrentes da execugdo da contratagdo, bem como a e/ou a logistica reversa dos produtos.

4.2 Indicacio de marcas ou modelos (Art. 41, inciso I, da Lei n° 14.133, de 2021):

4.2.1 Na presente contratagdo ndo ha a indicagdo de marca.

4.3 Da vedacio de contratacio de marca ou produto

4.3.1 Na presente contratagdo ndo ha vedagdo de marca ou produto.

4.4 Da exigéncia de amostra

4.4.1 Na presente contratagdo ndo ha exigéncia de amostra.

4.5 Subcontratagao

4.5.1 Néo ¢ admitida a subcontratagéo do objeto contratual.

4.6 Garantia da contratagio

4.6.1 Nao havera exigéncia da garantia da contratagdo dos artigos 96 e seguintes da Lei n® 14.133, de 2021.

5- MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO:

5.1 Prazo de entrega e forma de entrega:
5.1.1 Prazo de entrega e instalagdo: em até 15 (quinze) dias uteis, apos a solicitagéo;

5.1.2 Forma de entrega e instalagdo: parcelada, conforme solicita¢do.

5.2 Locais de entrega:

5.2.1 As entregas para 0o DETRANS serdo na Rua Cagador, 112, Atiradores - Joinville/SC, e, as entregas para o HMSJ serdo no endereco na Rua Travessa Sdo José, s/n proximo ACE, Anita Garibaldi - Joinville/SC;
5.2.2 As entregas serdo realizadas conforme a disponibilidade do DETRANS e do HMSJ, apds prévio agendamento através telefone e/ou e-mail fornecidos no ato da solicitagéo;

5.2.3 As entregas para as demais unidades serdo no Centro Integrado de Armazenamento e Distribuigdo (CIAD) situado na Rua dos Bororos, 502 - Zona Industrial Norte - Joinville/SC

5.2.3.1 As entregas serdo realizadas conforme a disponibilidade das unidades da CONTRATANTE, apos prévio agendamento realizado exclusivamente pelo e-mail ciad.joinville@branetlogistica.com.br , ndo serdo recebidas as entregas de produtos sem agendamento
ou fora do dia e horario agendado.

5.2.3.2 Ao solicitar agendamento deve ser informado no corpo do e-mail:
a) Numero da Ata de Registro de Precos e do Contrato, quando for o caso;
b) Niimero da Nota de Empenho;

¢) Quantidade de volume que serdo entregues;

d) Unidade da Administragdo destinataria/requisitante;

e) Copia da Nota Fiscal;

5.2.4 Na entrega devera impresso:

a) Nota Fiscal de venda;

b) Autorizagdo de Fornecimento, quando houver emissao; e,

¢) Nota de Empenho.



5.2.5 As cargas serdo conferidas e ndo serdo recebidas caso o produto fisico seja adverso ao contratado;

5.2.5.1 Caso, excepcionalmente, o produto possua qualquer divergéncia entre a contratagdo e o produto fisico, devera ser tratada antecipadamente com a unidade solicitante, a qual devera autorizar previamente o recebimento. A autorizagdo devera ser encaminhada para
e-mail ciad.joinville@branetlogistica.com.br

5.2.6 Os locais de entrega acima pré-definidos, podem sofrer alteragdes no decorrer da contratagéo, conforme a necessidade da CONTRATANTE, e, desde que limitados a este municipio;
5.2.6.1 Caso ocorra alteragdo no lugar de entrega sera informado no ato da solicitagdo pela unidade requisitante.

5.2.7 As entregas serdo preferencialmente, das 08 as 17 horas, em dias uteis, excluindo feriados e pontos facultativos definidos por Decreto Municipal vigente.

5.3 Garantia, manutenciio e assisténcia técnica

5.3.1. O prazo de garantia é aquele estabelecido na Lei n° 8.078, de 11 de setembro de 1990 (Cddigo de Defesa do Consumidor).

5.3.2 Caso o prazo da garantia oferecida pelo fabricante seja inferior ao estabelecido nesta clausula, o fornecedor devera complementar a garantia do bem ofertado pelo periodo restante.

5.3.3 A garantia sera prestada com vistas a manter os itens fornecidos em perfeitas condigdes de uso, sem qualquer dnus ou custo adicional para 0 CONTRATANTE.

5.3.3.1 A garantia abrange a realizagdo da manutengdo corretiva dos itens pelo proprio CONTRATADO, ou, se for o caso, por meio de assisténcia técnica autorizada, de acordo com as normas técnicas especificas.
5.3.3.2 Entende-se por manutengdo corretiva aquela destinada a corrigir os defeitos apresentados pelos bens, compreendendo a eventual substituicdo de pegas, a realizagdo de ajustes, reparos e corregdes necessarias.

5.3.3.3 As pegas que apresentarem vicio ou defeito no periodo de vigéncia da garantia deverdo ser substituidas por outras novas, de primeiro uso, e originais, que apresentem padrdes de qualidade e desempenho iguais ou superiores aos das pecas utilizadas
na fabricag@o do equipamento.

5.3.4 Uma vez notificado, 0o CONTRATADO realizara a reparagdo ou substitui¢do dos itens que apresentarem vicio ou defeito no prazo de até 07(sete) dias uteis.
5.3.4.1 O prazo indicado no subitem anterior, durante seu transcurso, podera ser prorrogado uma tinica vez, por igual periodo, mediante solicitagdo escrita e justificada do CONTRATADO, aceita pelo CONTRATANTE.

5.3.4.2 Na hipotese do subitem acima, 0 CONTRATADO devera disponibilizar item equivalente, de especificagio igual ou superior ao anteriormente fornecido, para utilizagdo em carater provisorio pelo CONTRATANTE, de modo a garantir a continuidade dos
trabalhos administrativos durante a execugdo dos reparos.

5.3.4.3 Decorrido o prazo para reparos e substituicdes sem o atendimento da solicitagdo do CONTRATANTE ou a apresentacdo de justificativas pelo CONTRATADO, fica 0 CONTRATANTE autorizado a contratar empresa diversa para executar os reparos, ajustes ou
a substitui¢do do bem ou de seus componentes, bem como a exigir do CONTRATADO o reembolso pelos custos respectivos, sem que tal fato acarrete a perda da garantia dos equipamentos.

5.3.5 O custo referente ao transporte dos itens cobertos pela garantia sera de responsabilidade do Contratado.

5.3.6 A garantia legal ou contratual do objeto tem prazo de vigéncia proprio e desvinculado daquele fixado no contrato, permitindo eventual aplicagdo de penalidades em caso de descumprimento de alguma de suas condi¢des, mesmo depois de expirada a vigéncia
contratual.

6-MODELO DE GESTAO DO CONTRATO:

6.1 Gestido da contratagio

6.1.1 A gestdo sera realizada por Comissdo de Acompanhamento e Fiscalizagdo ou Comissdo de Recebimento, conforme Instrugdo Normativa n°® 03/2024 da Secretaria de Administragdo e Planejamento, Capitulo VI, Secdo IV, V e VI, restando como atores os
servidores nomeados para compor a Comissao;

6.1.2 Cabera a Comissdo de Acompanhamento e Fiscalizagdo designada verificar o cumprimento pela contratada de todas as condigdes contratuais.
6.1.3 Define-se como forma de comunicagio com a contratada a formal, nos termos do Decreto n.° 64.109/2024, que aprovou a Instru¢do Normativa n.° 03/2024 (0023970042) da Secretaria de Administragdo e Planejamento;

6.1.4 Apos a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgdo ou entidade podera convocar o representante da empresa contratada para reunido inicial para apresentagdo do plano de fiscalizagdo, que contera informagdes acerca das obrigagdes contratuais, dos
mecanismos de fiscaliza¢do, das estratégias para execuc@o do objeto, do plano complementar de execugdo da contratada, quando houver, do método de aferi¢do dos resultados e das sangdes aplicaveis, dentre outros.

6.1.5 A Comissdo de Acompanhamento e Fiscalizagdo ou Comissdo de Recebimento tomara providéncias para a formalizagdo de processo administrativo de responsabilizagdo para fins de aplicagdo de sangdes.

6.1.6 A Comissdo de Acompanhamento e Fiscalizagdo ou Comissdo de Recebimento devera elaborar relatorio final com informagdes sobre a consecugéo dos objetivos que tenham justificado a contratagdo e eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento
das atividades da Administragéo.

6.2 Gestor do Contrato

6.2.1 A gestdo sera realizada pelas unidades abaixo, sendo as mesmas responsaveis pela fiscalizagdo:
a) Secretaria da Satde — SES, gestora do Fundo Municipal de Satde;

b) Secretaria de Educagdo — SED;

¢) Secretaria de Meio Ambiente — SAMA, gestora do Fundo Municipal de Meio Ambiente;

d) Secretaria de Assisténcia Social - SAS, gestora do Fundo Municipal de Assisténcia Social;

¢) Secretaria de Administragdo Planejamento - SAP;

f) Departamento de Transito de Joinville - DETRANS;

g) Hospital Municipal Sdo Jos¢ — HMSJ;

h) Procuradoria-Geral do Municipio — PGM, gestora do Fundo Municipal de Defesa do Consumidor;
i) Secretaria de Habitagdo — SEHAB;

j) Controladoria-Geral do Municipio — CGM;



k) Secretaria de Comunicagdo — SECOM;

1) Secretaria de Cultura e Turismo — SECULT;

m) Secretaria de Desenvolvimento Econdmico e Inovagdo — SDE;
n) Secretaria de Esportes — SESPORTE;

0) Secretaria de Gestao de Pessoas — SGP;

p) Secretaria de Governo — SEGOV

r) Secretaria de Infraestrutura Urbana — SEINFRA;

s) Secretaria de Pesquisa e Planejamento Urbano — SEPUR;

t) Secretaria de Prote¢do Civil e Seguranga Publica — SEPROT.

6.2.2 Os gestores ¢ fiscalizadores elencados no item 6.2.1 e subitens, ficam nomeados pela Portaria anexa ao SEI 24.0.251922-8 , e suas alteragdes ou outra que a suceder, da Comissdo de Gestdo e Fiscalizagdo, que tratard em conjunto sobre todos os assuntos relativos
a execugdo da contratagdo, inclusive solicitagdes de reequilibrio, cancelamento, troca de marca, prorrogagéo, entre outras.

6.2.3 A gestdo ndo suprime as fungdes e competéncias do ordenador de despesa de cada unidade definido em lei.

6.2.4 Os contatos das unidades fiscalizadoras estdo disponiveis no site: https://www.joinville.sc.gov.br/estrutura-organizacional/

6.3 Obrigacdes da Contratada especificas do objeto:

6.3.1 Indicar preposto fornecendo nome, numero de aparelho telefonico movel e e-mail, para todas as tratativas referente a contratago.

6.3.2 Identificar com crachas seus funcionarios ou responsaveis pela entrega e instalagdo do objeto contratado.

6.3.3 Cumprir as as normas referentes a saude, seguranga e medicina do trabalho, seguindo as legislagdes vigentes de ambito federal, estadual e municipal,
6.3.3.1 Orientar o preposto e demais funciondrios quanto a necessidade de cumprir as normas e legislagdes, que estiverem em vigor.

6.3.4 Obedecer, quando for o caso, as recomendagdes dos fabricantes, normas técnicas, resolugdes, portarias da ANVISA, ABNT, INMETRO, as disposi¢des legais da Unido, do Estado de Santa Catarina, do Municipio de Joinville, dentre outros, que estiverem em
vigor;

6.3.5 Obedecer as determinagdes deste Termo de Referéncia ao efetuar a entrega e instalagdo dos itens;

6.3.6 Sera de responsabilidade da CONTRATADA todas as despesas necessarias para a entrega e instalagdo dos itens;

6.3.7 Arcar com as despesas decorrentes do acondicionamento, carga, transporte e descarga dos itens.

6.3.7.1 Os itens com embalagens violadas, danificadas e/ou materiais manchados, sujos ou com aparéncia duvidosa, ndo serdo aceitos, com base no Codigo de Defesa do Consumidor;

6.3.7.2 Os itens, sempre que possivel, devem ser acondicionados em embalagens adequadas, lacradas para o transporte com segurang¢a, com o menor volume possivel e que utilizem preferencialmente materiais reciclaveis, garantindo a maxima protecdo durante o
transporte € armazenamento,

6.3.7.2.1 As embalagens devem constar minimamente os dados de identificagdo, lote, fabricagdo, validade e quantidade correspondente ao contetido interno da mesma, ou seja, as embalagens primarias de consumo.
6.3.7.3 Inclui-se como despesas decorrentes da instalagdo do uso de ferramentas, equipamentos, e, o fornecimento de pegas e materiais necessarios para garantir o pleno funcionamento do item, bem como, quando for o caso, a remogéo de item existente.

6.3.7.3.1 Os materiais e pegas empregados na instalagdo deverdo ser novos, com acabamento perfeito, isento de quaisquer imperfeigdes, falhas, tor¢des, amassados, quebrados, entre outros, sendo vedado, em quaisquer circunstincias, o uso de produtos provenientes de
reutilizagdo.

6.3.8 Executar a entrega e instalagdo com cuidado, de modo a minimizar possiveis aberturas, restringindo-se apenas ao necessario para viabilizagdo dos trabalhos, sem danificar, manchar e/ou sujar outros elementos preexistentes no local;
6.3.8.1 Proteger, sempre que necessario, com lona plastica ou outros dispositivos, o patriménio da CONTRATANTE.

6.3.8.2 Efetuar, sempre que necessario, a sinaliza¢do de seguranga com placas, fitas zebradas, e/ou outros.

6.3.8.3 Manter os locais afetados em perfeito estado de limpeza, deixando livre de restos/entulhos.

6.3.9 Realizar, quanto a pedido da CONTRATANTE, a realizag@o de testes, exames, ensaios e quaisquer meios de provas necessarios, que comprovem a qualidade e o funcionamento do objeto;
6.3.10 Manter todas as condigdes contratuais durante o periodo de execugao.

6.3.11 Acatar a fiscalizagdo e a orientagdo da CONTRATANTE.

6.3.12 Prestar todos os esclarecimentos que lhe forem solicitados, atendendo prontamente todas as solicitagdes.

6.3.13 Comunicar a CONTRATANTE toda e qualquer irregularidade encontrada para o cumprimento da contrata¢do.

6.3.14 Assumir integral responsabilidade por todos e quaisquer danos decorrentes da contratago, inclusive perante terceiros.

6.3.14.1 Os danos possiveis de reparagdo devem ser corrigidos em até 72 (setenta e duas) horas, observando-se as caracteristicas originais dos materiais.

6.3.15 Assumir todos os encargos de possivel demanda trabalhista, previdenciaria, civel ou penal, relacionados a contratagéo.

6.3.16 Demais obrigacdes da contratada serdo regidas na forma do Codigo de Defesa do Consumidor do Cédigo Civil Brasileiro.

6.4 Obrigacdes da Contratante especifica do objeto:

6.4.1 Acompanhar e fiscalizar o cumprimento do presente Termo de Referéncia;

6.4.2 Notificar a CONTRATADA quanto a qualquer irregularidade encontrada;

6.4.3 Permitir acesso dos empregados da CONTRATADA as dependéncias das unidades para a entrega;


https://www.joinville.sc.gov.br/estrutura-organizacional/

6.4.4 Prestar as informagdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pela CONTRATADA, quando necessario;

6.4.5 Comunicar formalmente a CONTRATADA qualquer falha e/ou irregularidade no fornecimento dos produtos, determinando o que for necessario a sua regularizagio; e,
6.4.6 Aceitar/rejeitar, no todo ou em parte, os produtos entregues pela CONTRATADA.

6.5 Das sancdes

6.5.1 No caso da contratagdo, as san¢des administrativas serdo as mesmas dispostas na Lei 14.133/2021 e no Edital.

7 - CRITERIOS DE MEDICAO E DE PAGAMENTO:

7.1 O pagamento sera efetuado ap6s o recebimento definitivo do bem;
7.2 Os itens serdo recebidos:
a) Provisoriamente, no ato da entrega e instalagdo do item, pela Comissio de Fiscalizagdo e Acompanhamento;

b) Definitivamente, no prazo maximo de 7 (sete) dias uteis, contados apds o recebimento provisorio, a CONTRATANTE realizara o recebimento definitivo, que ocorrera somente se os itens estiverem conforme quantidade solicitada e consoante as especificagdes do
presente Termo de Referéncia;

¢) Na hipotese de verificagdo a que se refere o subitem 7.2, "b" ndo ser procedida dentro do prazo fixado, reputar-se-a4 como realizada, consumando-se o recebimento definitivo no dia do esgotamento do prazo;
d) O recebimento provisorio ou definitivo dos itens ndo exclui a responsabilidade da CONTRATADA pelos prejuizos resultantes da incorreta execugdo da futura contratagao;

e) Se a CONTRATANTE constatar, tanto no recebimento provisoério como no definitivo, que os itens ndo correspondem ao exigido no presente Termo de Referéncia, ou estdo em quantidade diversa da solicitada, a CONTRATADA devera providenciar no prazo
elencado no topico "5.3 Garantia, manutenciio e assisténcia técnica" deste Termo de Referéncia, a substituigao/reposi¢do visando ao atendimento total das especificagdes, sem prejuizo da incidéncia das sangdes previstas na contratagdo, no Edital, na Lei n°.
14.133/2021 e alteragdes posteriores e no Codigo de Defesa do Consumidor (Lei n°. 8.078/90).

7.3. O prazo para a solugdo, pelo contratado, de inconsisténcias na execugéo do objeto ou de saneamento da nota fiscal, ou de instrumento de cobranga equivalente, verificadas pela Administragdo durante a analise prévia a liquidagdo de despesa, ndo sera computado
para os fins do recebimento definitivo.

7.4 O pagamento sera por item entregue, apos conferéncia e recebimento definitivo do atendimento das especificagdes do Termo de Referéncia.
7.5 Para fins de pagamento, a contratada devera apresentar a comprovagdo de regularidade fiscal, trabalhista, previdenciaria e FGTS, além de outros documentos que comprovem a regularidade da contratada nos termos do artigo 92, inciso XVI da Lei 14.133/2021.

7.6 O método de avaliagdo e conformidade dos produtos entregues deverdo observar os padrdes minimos de qualidade e desempenho do deste Termo de Referéncia.

8 - FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR:

8.1 Forma de selecio e critério de julgamento da proposta

8.1.1 O fornecedor sera selecionado por meio da realizagdo de procedimento de LICITACAQ, na modalidade PREGAO, sob a forma ELETRONICA, com adogio do critério de julgamento pelo MENOR PRECO.

8.2 Forma de fornecimento

8.2.1 O fornecimento do objeto sera parcelado.

8.3 Exigéncias de habilitaciio
8.3.1 Para fins de habilitagdo, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:
a) Qualificagdo Técnica

a.1) Comprovagao de aptiddo para o fornecimento de bens similares de complexidade tecnologica e operacional equivalente ou superior com o objeto desta contratagdo, ou com o item pertinente, por meio da apresentago de certiddes ou atestados, por pessoas juridicas
de direito publico ou privado.

a.2) Para fins da comprovagdo de que trata este subitem, os atestados deverdo ser de fornecimento de produto compativel, emitido por pessoa juridica de direito publico ou privado.
a.3) Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial do fornecedor.

8.3.2 O fornecedor disponibilizara todas as informagdes necessarias a comprovagdo da legitimidade dos atestados, apresentando, quando solicitado pela Administragdo, copia do contrato que deu suporte a contratagdo, endereco atual da contratante e local em que foi
executado o objeto contratado, dentre outros documentos.

8.4 Da participacio de consoércio

8.4.1 Sera admitida a participagdo de empresas em consorcio, observados os requisitos legais e regras previstas no Edital.

9 - ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO:

9.1 O custo estimado da contratagdo possui carater sigiloso na fase preparatoria, com vistas a garantir a lisura da pesquisa de mercado e sera tornado publico apenas quando da fase externa do procedimento.



10 - ADEQUACAO ORCAMENTARIA:

10.1 Os valores para a presente contratagdo estdo em conformidade com a previsdo orgamentaria das unidades participantes;
10.2 Estdo previstos recursos orcamentarios para a presente contratagdo, que estdo discriminados junto ao documento "Requisi¢do de Compras"; que fara parte do presente processo.

10.3. A dotagdo relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apds aprovagio da Lei Or¢amentaria respectiva e liberagao dos créditos correspondentes, mediante apostilamento.

11- DA ASSINATURA ELETRONICA:

11.1 Considerando que assinatura dos instrumentos contratuais sdo realizados eletronicamente, mediante login e senha, deverdo o(s) representante(s) legal(is) do(s) proponente(s) providenciar(em) a sua assinatura eletrénica, de acordo com Instru¢do Normativa n°®
183/2023, regulamentada pelo Decreto Municipal n® 56.185/2023.

11.1.1 - O(s) representante(s) legal(is) do(s) interessado(s) em participar da licitagdo podera(do) providenciar seu cadastro, com autenticagéo de conta através do login inico "gov.br" para liberagdo da assinatura eletronica, de acordo com o que estabelece a carta de
servigos disponivel no seguinte link: https:/www.joinville.sc.gov.br/servicos/acessar-portal-de-autosservico/

11.2 - Apods declarado vencedor o(s) representante(s) legal(is) do(s) proponente(s) devera(do) estar com o seu usudrio externo certificado para efetuar a assinatura eletronica, nos termos do Decreto n® 56.185/2023, sob pena de decair do direito de assinar o Contrato
e/ou eventuais alteragdes, sem prejuizo das san¢des previstas no edital.

11.2.1 - E de responsabilidade exclusiva do(s) representante(s) legal(is) do(s) proponente(s)/interessado(s) a criagdo de seu cadastro com autenticagio de conta através do login tinico "gov.br"; para liberagdo da assinatura eletronica.
sell
:ginalul..l

eletrénica
sell

:ginalul..l

eletrénica

Documento assinado eletronicamente por Isabela Minucci de Lemos, Servidor(a) Piblico(a), em 01/07/2026, as 09:01, conforme a Medida Provisoria n°® 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n° 21.863, de
30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Kesia Lais Cremonese de Carvalho, Estagiario(a), em 01/07/2026, as 09:03, conforme a Medida Provisoria n°® 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.
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