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EDITAL SEI N2 30723907/2026 - SAP.LCT

Joinville, 31 de agosto de 2026.
PREGAO ELETRONICO N¢ 350/2026
PORTAL DE COMPRAS DO GOVERNO FEDERAL N2 90350/2026

LICITACAO COM ITENS EXCLUSIVOS E COM RESERVA DE COTA DE ATE 25% PARA MICROEMPRESAS E
EMPRESAS DE PEQUENO PORTE

O Municipio de Joinville, com sede na Avenida Hermann August Lepper, n® 10, Centro, Joinville/SC - CEP: 89.221-005, por
intermédio da Unidade de Licitagdes da Secretaria de Administracdo e Planejamento, inscrita no CNPJ sob n? 83.169.623/0001-10,
torna publico que faréd realizar licitacdo na modalidade PREGAO ELETRONICO, com modo de disputa aberto, cujo critério de
julgamento serda o de Menor Preco Unitario, para o FORNECIMENTO CONTINUADO de Aquisicao de géneros alimenticios
diversos para as Unidades Educacionais do Municipio de Joinville, conforme especificagdes deste edital e seus anexos, a ser
regida pela Lei Federal 14.133, de 12 de abril de 2021, Lei Complementar n? 123, de 14 de dezembro de 2006, Decreto n? 8.538,
de 06 de outubro de 2015, Instrugcdo Normativa SEGES/ME n® 03, de 26 de abril de 2018, Decreto Municipal n° 28.024, de 09 de
dezembro de 2016, Decreto Municipal n°® 56.185, de 18 de agosto de 2023, Decreto Municipal n°® 56.224, de 24 de agosto de
2023, Decreto Municipal n? 64.109, de 18 de dezembro de 2024 e alteracdes posteriores e demais normas legais federais,
estaduais e municipais vigentes.

Os documentos relacionados a seguir fazem parte integrante deste Pregao:
Anexo I - Quadro de Quantitativo e Especificacdes Minimas do(s) Item(ns), e Valores Estimados/Maximos;
Anexo II - Modelo de Proposta de Precos;

Anexo III - Minuta do Contrato;

Anexo IV - Termo de Referéncia;

Anexo V - Estudo Técnico Preliminar;

Anexo VI - Especificagdes de Rotulagem de Alimentos;

Anexo VII - Avaliagdo Sensorial de Géneros Alimenticios;

Anexo VIII - Modelo de Entrega de Amostras;

Anexo IX - Unidades Atendidas; e

Anexo X - Referéncias Técnicas para Andlise de Amostras

1 - DA LICITACAO
1.1 - Do Objeto do Pregao

1.1.1 - A presente licitagao tem como objeto a Aquisicao de géneros alimenticios diversos para as Unidades Educacionais
do Municipio de Joinville, de acordo com especificagdes, quantitativos e condigOes estabelecidas nos Anexos I e IV, e nas
condicbes previstas neste Edital.

1.1.2 - O valor estimado total para a aquisicdo do objeto deste pregao é de R$ 1.431.857,00 (um milhdo, quatrocentos e trinta e
um mil oitocentos e cinquenta e sete reais), conforme disposto no Anexo I deste Edital.

1.2 - Local: Portal de Compras do Governo Federal - www.gov.br/compras/pt-br, UASG 453230.

1.3 - Referéncia de Tempo: Todas as referéncias de tempo no Edital, no Aviso e durante a Sessdo Publica observardo
obrigatoriamente o horario de Brasilia - DF e, dessa forma, serdo registradas no sistema eletrénico e na documentacgéo relativa ao
certame.

1.4 - Data e horario limites para cadastro de propostas e inicio da sessao publica: 25/09/2026 até as 08:30 horas.
1.5 - Modo de disputa: Aberto, nos termos do art. 56, inciso I da Lei Federal 14.133/21.

1.6 - Da Execucdo da Licitagdo: A Unidade de Licitagdes, na qualidade de interveniente Promotora, processara a presente
licitagdo, destinando-se o seu objeto a Secretaria de Educacao.

1.7 - Em caso de discordédncia existente entre as quantidades e especificacoes do objeto descritas no endereco eletrénico
www.gov.br/compras/pt-br, com as quantidades e especificagdes constantes deste Edital, prevalecerao as constantes do Edital.

2 - DOS RECURSOS FINANCEIROS

2.1 - As despesas provenientes do objeto desta licitagdo correrao pelas seguintes dotagdes orcamentarias:
227/2026 - 0. 6001 . 12.361 .4 .2.3441 . 0. 339000 (1552)

230/2026 - 0.6001 .12 .365.4.2.3442 . 0. 339000 (1552)

233/2026 - 0.6001 .12 .365.4.2.3443 . 0.339000 (1552)



3 - DAS CONDICOES DE PARTICIPACAO

3.1 - Poderao participar desta licitacdo os interessados que atenderem as exigéncias estabelecidas neste Edital, bem como
o Decreto Federal n? 8.538/15, da seguinte forma:

3.1.1 - Itens exclusivos (com valores maximos estimados até R$ 80.000,00 (oitenta mil reais) - destinados exclusivamente a
participagcdo de Microempresa e Empresa de Pequeno Porte, sem prejuizo de sua participagdo na cota principal e na cota
reservada;

3.1.2 - Cota Principal, destinada a participagdo dos interessados que atendam as exigéncias estabelecidas neste Edital;

3.1.3 - Cota Reservada 25% - corresponde a até 25% das quantidades totais do objeto, destinado a participagdo de Microempresa
e Empresa de Pequeno Porte, sem prejuizo de sua participacdo nos itens exclusivos e na cota principal.

3.2 - Para a participacdo de empresas em consorcio deverdo ser observadas as seguintes normas:
3.2.1- comprovagdo de compromisso publico ou particular de constituicdo de consércio, subscrito pelos consorciados;
3.2.2- indicacao da empresa lider do consércio, que sera responsavel por sua representacdo perante a Administragdo;

3.2.3 - admissao, para efeito de habilitagcdo técnica, do somatério dos quantitativos de cada consorciado e, para efeito de
habilitacao econdémico-financeira, do somatorio dos valores de cada consorciado;

3.2.4 - impedimento de a empresa consorciada participar, na mesma licitacao, de mais de um consércio ou de forma isolada;

3.2.5 - responsabilidade solidaria dos integrantes pelos atos praticados em consoércio, tanto na fase de licitacdo quanto na de
execucgao do contrato

3.3 - Nao sera admitida a participacdo de proponente:

3.3.1 - Em faléncia;

3.3.2 - Em processo de recuperacao judicial ou extrajudicial, sob concurso de credores, em dissolugao ou em liquidagao;

3.3.2.1 - E permitida a participacdo de empresa em recuperacéo judicial, desde que amparada em certiddo emitida pela instancia
judicial competente, que certifique que a interessada estd apta econémica e financeiramente a participar de processo licitatorio.

3.3.3 - Punido com suspensao do direito de licitar ou contratar com a Administragao, durante o prazo estabelecido para a
penalidade;

3.3.4 - Que tenha sido declarado inidéneo por qualquer érgdo da Administracao direta ou indireta, com qualquer érgido PUBLICO
FEDERAL, ESTADUAL, MUNICIPAL ou do DISTRITO FEDERAL;

3.3.5 - Que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econémica, financeira, trabalhista ou civil com dirigente do 6rgao ou
entidade contratante ou com agente publico que desempenhe fungao na licitagdo ou atue na fiscalizagdo ou na gestdo do contrato,
ou que deles seja conjuge, companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau;

3.3.6 - Cujo objeto social nao seja pertinente e compativel ao objeto licitado;
3.3.7 - Conforme disposto no artigo 14 da Lei n® 14.133/2021.

4 - DO CREDENCIAMENTO NO SISTEMA ELETRONICO

4.1 - O credenciamento é o nivel bésico do registro cadastral no SICAF, que permite a participacdo dos interessados na
modalidade licitatéria Pregédo, em sua forma eletrénica, em conformidade com a Instrugdo Normativa SEGES /ME n? 03. de 2018.

4.2 - Para participagdo no Pregdo, o proponente devera assinalar em campo proéprio do sistema eletronico, todas as declaragées
disponiveis, sendo facultada apenas a opcdo relativa aos requisitos de enquadramento na Lei 123/2006 e a participagdo como
Cooperativa.

4.2.1 - A declaragdo falsa relativa ao cumprimento de qualquer condicao sujeitard o proponente as sangoes previstas em lei e
neste Edital.

4.3 - Nenhuma pessoa, ainda que munida de procuragéo, podera representar mais de uma empresa no(s) mesmo(s) item(ns)/lote(s)
deste processo, sob pena de exclusdo sumaria de ambos os proponentes representados.

5 - DA PARTICIPACAO NO SISTEMA ELETRONICO

5.1 - A participagdo no certame se dard por meio da digitagdo da senha pessoal e intransferivel do representante credenciado, e
subsequente encaminhamento da proposta de precos e dos documentos de habilitagao, exclusivamente, por meio do sistema
eletronico através do site www.gov.br/compras/pt-br, observando a data e o horério limite estabelecido no item 1 deste Edital para
cadastro da proposta.

5.2 - Poderdo participar deste Pregdo proponente cujo ramo de atividade seja compativel com o objeto desta licitagdo, e que
estejam com Credenciamento regular no Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF, conforme disposto no art.
92 da IN SEGES/MP n? 3, de 2018.

5.3 - Caberd ao proponente acompanhar as operagdes no sistema eletronico durante a sessdo publica do Pregao, ficando
responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negécios diante da inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou
de sua desconexao.

5.4 - No caso de desconexdo com o Pregoeiro no decorrer da etapa competitiva do Pregdo, o sistema eletronico poderad
permanecer acessivel aos proponentes para a recepcao dos lances, retornando o Pregoeiro, quando possivel, sua atuagdo no
certame, sem prejuizo dos atos realizados.

5.5 - Quando a desconexdo persistir por tempo superior a 10 (dez) minutos, a sessdo do Pregédo serd suspensa e tera reinicio
somente decorridas 24 (vinte e quatro) horas apds a comunicagdo do fato aos participantes, no sitio eletrénico utilizado para
divulgacao.

6 - DA APRESENTACAO DA PROPOSTA NO SISTEMA ELETRONICO

6.1 - Os proponentes cadastrardo, exclusivamente por meio do sistema eletronico, proposta com a descrigdao do objeto ofertado e o
preco, até a data e o horario estabelecidos para abertura da sessdo publica.

6.2 - Ao cadastrar sua proposta pelo sistema eletronico o proponente deverd postar apenas o VALOR UNITARIO.

6.3 - O cadastro da proposta pressupde o pleno conhecimento e atendimento as exigéncias de habilitagcdo previstas no Edital e


https://www.gov.br/compras/pt-br/acesso-a-informacao/legislacao/instrucoes-normativas/instrucao-normativa-no-3-de-26-de-abril-de-2018

seus Anexos.

6.4 - O proponente sera responsavel por todas as transagoes que forem efetuadas em seu nome no sistema eletrénico, assumindo
como firmes e verdadeiras suas propostas e lances.

6.5 - Quanto ao valor da proposta cadastrada eletronicamente, todas entrardao na disputa de lance, porém somente sera
classificado o valor da proposta que estiver dentro do valor estimado/méaximo.

6.6 - O proponente deverd cadastrar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletrénico, dos seguintes campos:
6.6.2 - valor unitario do item.

6.6.3 - marca

6.7 - E vedada a cotagao parcial de itens ou de quantidade inferior & demandada nesta licitac&o.

6.9 - Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos previdenciarios, trabalhistas, tributérios,
comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente no fornecimento dos bens.

6.10 - Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva responsabilidade do
proponente, nado lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteracao, sob alegagdo de erro, omissao ou qualquer outro pretexto.

6.11 - O prazo de validade da proposta nao serd inferior a 90 (noventa) dias, a contar da data de sua apresentacgdo.

6.12 - Incumbird ao proponente acompanhar as operagdes no sistema eletrénico durante a sessao publica do Pregdo, ficando
responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negdcios, diante da inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou
de sua desconexao.

6.13 - Até a abertura da sessdo publica, os proponentes poderdo excluir ou alterar a proposta anteriormente cadastrada no
sistema.

7 - DA ABERTURA DA SESSAO ELETRONICA E DA FORMULACAO DE LANCES
7.1 - O modo de disputa se dara na forma prevista no subitem 1.5 do edital.

7.2 - A partir do horario previsto no sistema, tera inicio a sessao publica do Pregdo Eletronico, com a divulgagao das propostas de
precos recebidas pelo site ja indicado no item 1 deste Edital.

7.3 - Aberta a etapa competitiva, os representantes dos proponentes deverdao estar conectados ao sistema para participar da
sessdo de lances, que ocorrerd exclusivamente por meio do sistema eletrénico. A cada lance ofertado o participante sera
imediatamente informado de seu recebimento e respectivo horario de registro e valor.

7.3.1 - O intervalo minimo de diferenca de valores entre os lances é de R$ 0,01 (um centavo).

7.4 - Durante o transcurso da sessdo publica, os participantes serdo informados, em tempo real, do valor do menor lance
registrado. O sistema ndo divulgaré o autor dos lances aos demais participantes.

7.5 - No tocante aos itens da Cota Principal, apds o encerramento da etapa de lances, o sistema identificard a existéncia da
situacdo de empate prevista no art. 44 da Lei Complementar n? 123/06. Nesse caso, 0 pregoeiro convocara a Microempresa ou
Empresa de Pequeno Porte que se encontra em situagdo de empate informando que a mesma deverd, em 5 minutos, ofertar novo
lance, inferior ao menor lance registrado. Durante o periodo, apenas a empresa convocada podera registrar o novo lance como
arrematante.

7.5.1 - Ndo passando para a condicdo de arrematante a Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte mais bem classificada, na
forma do item anterior, serdo convocadas as remanescentes que porventura se enquadrem nessas categorias e cujas propostas
estejam dentro do limite estabelecido no art. 44 da Lei Complementar n? 123/06, na ordem classificatéria, para o exercicio do
mesmo direito.

7.5.2 - Entende-se por empate aquelas situagcdes em que as propostas apresentadas pelas Microempresas e Empresas de Pequeno
Porte sejam iguais ou até 5% (cinco por cento) superiores a proposta mais bem classificada.

7.5.3 - O disposto no subitem 7.5 somente se aplicard quando a melhor oferta inicial néo tiver sido apresentada por Microempresa
ou Empresa de Pequeno Porte.

8 - DA FORMA DE ENVIO DA PROPOSTA DE PRECOS ATUALIZADA

8.1 - A proposta de pregos devera ser enviada exclusivamente via sistema, redigida em idioma nacional, sem cotagdes alternativas,
emendas, rasuras ou entrelinhas, devendo ser datada e assinada pelo representante legal do proponente devidamente identificado,
contendo identificacdao do proponente, endereco, telefone e e-mail.

8.2 - Apds a fase de lances, a proposta atualizada devera ser enviada no prazo méximo de até 02 (duas) horas apds a convocagao
do pregoeiro.

8.2.1 - Para fins de cumprimento do prazo maximo estabelecido neste item sera considerado o horério de expediente do setor de
licitagdes das 08:00 as 17:00 horas, de segunda-feira a sexta-feira, exceto feriados e pontos facultativos.

8.3 - Nao serdo aceitas propostas sem a assinatura do representante legal do proponente devidamente identificado.

8.4 - A proposta devera ser apresentada de acordo com o modelo constante do Anexo II deste Edital e devera conter, sob pena de
desclassificagao:

8.4.1 - a identificacao/descricdo do objeto ofertado, de forma a permitir que o Pregoeiro possa facilmente constatar que as
especificagdes no presente Pregdo foram ou nao atendidas, observadas as especificagbes constantes nos Anexos do presente
Edital;

8.4.2 - 0 prego unitédrio e prego total cotados em reais, com no méximo 02 (dois) algarismos decimais apos a virgula;

8.4.3 - o0 prazo de validade da proposta, que ndo podera ser inferior a 90 (noventa) dias, contados da data limite para
apresentacao da proposta, apds convocacao do Pregoeiro;

8.4.4 - a identificacdao da marca do objeto ofertado.

8.5 - O numero do item ofertado devera corresponder exatamente ao do item do Anexo I deste Edital, com suas respectivas
quantidades.

8.6 - Havendo divergéncia entre o valor unitério e total, prevalecera o valor unitario.

8.7 - Serao desconsideradas as propostas que apresentarem alternativas de precos ou qualquer outra condigdo nao prevista neste
Edital.



8.8 - Todas as especificacdes do objeto contidas na proposta vinculam a proponente.

8.9 - Se a adjudicagdo nao puder ocorrer dentro do periodo de validade da proposta, ou seja, 90 (noventa) dias, e caso persista o
interesse do Municipio, este podera solicitar a prorrogacdo da validade da proposta por igual prazo.

9 - DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO E DO PRAZO DE ENVIO

9.1 - Os documentos de habilitagdo deverdo ser enviados exclusivamente via sistema eletrénico, no prazo maximo de até 02 (duas)
horas ap6ds a convocagéo do pregoeiro.

9.1.1 - Para fins de cumprimento do prazo méximo estabelecido neste item serd considerado o horario de expediente do setor de
licitag6es das 08:00 as 17:00 horas, de segunda-feira a sexta-feira, exceto feriados e pontos facultativos.

9.2 - Serao aceitos comprovantes obtidos na rede internet, desde que os mesmos tenham sua validade confirmada pelo Pregoeiro,
na fase de habilitacao.

9.3 - Deverao ser apresentadas Certidoes Negativas ou Positivas com efeito de negativa.

9.4 - Para fins de aplicagdo dos procedimentos definidos na Lei Complementar n® 123/06, o proponente devera comprovar a
condicdo de Microempresa ou Empresa de Pequeno Porte, através de declaragdao em campo proéprio do sistema, no momento do
cadastro da proposta, nos termos do subitem 4.2 deste edital.

9.5 - Caso atendidas as condigOes de participacdo, a habilitagdo do proponente poderd ser verificada por meio do SICAF, nos
documentos por ele abrangidos em relagdo a habilitagcdo juridica, a regularidade fiscal e trabalhista, a qualificacdo economica
financeira e habilitacdo técnica, conforme o disposto na Instrucdo Normativa SEGES/MP n¢ 03, de 2018.

9.6 - A documentacédo para fins de habilitacdo é constituida de:

9.6.1 - Se o proponente for Beneficiario Fornecedor, definido pela Lei n® 8.776, de 12 de dezembro de 2019:
a) Prova de inscrigdo no Cadastro de Pessoa Fisica - CPF;

b) Certiddo Negativa de Débitos relativos aos Tributos Federais, a Divida Ativa da Unido e as contribuicdes previdenciarias e de
terceiros;

c) Certiddo Negativa de Débitos Estaduais, da sede do proponente;

d) Certiddo Negativa de Débitos Municipais, da sede do proponente;

e) Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas, conforme Lei n2 12.440, de 07 de julho de 011;

f) Extrato da CAF Fisica do agricultor familiar participante, emitido nos ultimos 60 (sessenta) dias.

g) Apresentar no minimo 01 (um) Atestado de Capacidade Técnica, de fornecimento de produto compativel com 25% do
quantitativo do(s) item(ns) cotado(s), emitido por pessoa juridica de direito publico ou privado. Para fins de comprovagao o
atestado devera conter descritivo do(s) item(ns) e quantidade.

g.1) Serd permitido o somatoério de atestados para fins de atendimento do quantitativo exigido;

g.2) Para comprovagdo do requisito previsto na alinea “g”, o proponente poderd juntar a sua habilitacdo documento hébil a
comprovar as informacodes, como contrato de fornecimento a que se refere o atestado, notas fiscais ou outros documentos que
eventualmente possam demonstrar com precisdo maiores especificagoes das informacoes.

9.6.2 - Se o0 proponente for Pessoa Juridica:

a) Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado, em se tratando de sociedades comerciais, e, no
caso de sociedades por acoes, acompanhado de documentos de eleicao de seus administradores, com a comprovacao da publicacao
na imprensa da ata arquivada, bem como das respectivas alteragoes, caso existam;

b) Prova de inscricdao no Cadastro Nacional da Pessoa Juridica (CNPJ);

c) Prova de inscrigcdo no cadastro de contribuintes estadual e/ou municipal, se houver, relativo ao domicilio ou sede do licitante,
pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

d) Certiddo Negativa de Débitos relativos aos Tributos Federais, a Divida Ativa da Unido e as contribuigbes previdenciarias e de
terceiros;

e) Certidao Negativa de Débitos Estaduais, da sede do proponente;

f) Certiddo Negativa de Débitos Municipais, da sede do proponente;

g) Certificado de Regularidade do FGTS;

h) Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas, conforme Lei n® 12.440, de 07 de julho de 2011;
i) Certiddo negativa de feitos sobre faléncia expedida pelo distribuidor da sede do licitante;

j) Apresentar no minimo 01 (um) Atestado de Capacidade Técnica, de fornecimento de produto compativel com 25% do
quantitativo do(s) item(ns) cotado(s), emitido por pessoa juridica de direito publico ou privado. Para fins de comprovagao o
atestado devera conter descritivo do(s) item(ns) e quantidade;

j.1) Serd permitido o somatorio de atestados para fins de atendimento do quantitativo exigido.

k) As organizacbes fornecedoras: cooperativas e outras organizacdes formalmente constituidas como pessoa juridica de direito
privado deverdao apresentar o Extrato da CAF Juridica, nos termos da Lei n® 8.776, de 12 de dezembro de 2019.

9.7 - Os comprovantes exigidos, quando for o caso, que nao constem vigéncia, sera considerado o prazo de 90 (noventa) dias da
data da emisséao.

9.8 - Sob pena de inabilitacao, nos documentos a que se refere o subitem 9.6 deste edital deverao constar o nome/razao social do
proponente, o numero do CNP] e o respectivo endereco, observado que se o proponente for:

a) matriz, todos os documentos deverdo estar em nome da matriz;

b) filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, com excecao dos documentos conjuntos ou consolidados, desde que
devidamente comprovada a centralizagao;

c) a matriz, e o fornecimento for realizado pela filial, os documentos exigidos neste Edital deverdo ser apresentados em nome da
matriz e da filial simultaneamente, com excec¢do dos documentos conjuntos ou consolidados, desde que devidamente comprovada a
centralizacao.

9.9 - O proponente podera apresentar os comprovantes de regularidade relativa a Seguridade Social - INSS e ao Fundo de
Garantia por Tempo de Servigo - FGTS centralizados junto a matriz, desde que apresente comprovante da centralizacdo do



recolhimento das contribuicoes e a certidao em que consta o CNP] da entidade centralizadora.

9.10 - A Microempresa e Empresa de Pequeno Porte, deverao apresentar toda a documentacao exigida para efeito de
comprovacao de regularidade fiscal e trabalhista, mesmo que esta apresente alguma restricao e, uma vez sendo declarada
vencedora do certame, terd prazo de 05 (cinco) dias uteis, cujo termo inicial correspondera ao momento em que o proponente for
declarado vencedor do certame, prorrogavel por igual periodo, a critério da Administragao Publica, para a regularizacdo da
documentac¢do, pagamento ou parcelamento do débito, e emissdo de eventuais certidoes negativas ou positivas com efeito de
certidao negativa.

9.10.1 - A ndo regularizacdo da documentacdo, no prazo fixado, implicard decadéncia do direito a contratacdo, sem prejuizo das
sangOes previstas na Lei n® 14.133/21, sendo facultado a Administragdo convocar os proponentes remanescentes, na ordem de
classificacao, para a assinatura do contrato, ou revogar a licitacdo.

10 - DO JULGAMENTO DAS PROPOSTAS E HABILITACAO
10.1 - O Pregoeiro efetuard o julgamento das propostas pelo critério de MENOR PRECO UNITARIO.

10.2 - A licitagdo serd processada e julgada em consondncia com a legislacdo constante no preambulo deste Edital e com os
procedimentos previstos na Lei Complementar n°® 123/06 e alteragdes posteriores e no Decreto Federal n® 8.538/15.

10.2.1 - A obtencao de beneficios previstos dos arts. 42 a 49 da Lei Complementar n® 123, de 14 de dezembro de 2006, fica
limitada as microempresas e as empresas de pequeno porte que, no ano-calendario de realizacdo da licitagdo, ainda ndo tenham
celebrado contratos com a Administragdo Publica cujos valores somados extrapolem a receita bruta maxima admitida para fins de
enquadramento como empresa de pequeno porte.

10.2.1.1 -Para observancia do limite citado no subitem 10.2.1, serd exigido do licitante, na fase em que for utilizado o
beneficio, declaracdo de observancia desse limite na licitagao.

10.3 - Encerrada a etapa de lances, o Pregoeiro encaminhard, pelo sistema eletrénico, contraproposta diretamente ao proponente
que tenha apresentado o melhor prego, para que seja obtida melhor proposta.

10.3.1 - O proponente deverd se manifestar até o prazo para apresentacdo da proposta, nos termos do subitem 8.2 do edital.

10.4 - Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serao de exclusiva responsabilidade do
proponente, nado lhe assistindo o direito de pleitear qualquer alteracao, sob alegacdo de erro, omissao ou qualquer outro pretexto.

10.5 - O Pregoeiro ird decidir sobre a aceitacdo da proposta, observados prazos para fornecimento, especificagdées técnicas e
demais condigoes definidas neste Edital, e verificard a habilitacao do proponente.

10.6 - Apds encerrada a etapa competitiva, e verificada a auséncia da proposta de precos e dos documentos de habilitacdo,
conforme o subitem 8.2 e 9.1, serd considerado como desisténcia do lance ofertado, sujeitando-se o proponente desistente as
penalidades constantes no item 19 do Edital.

10.7 - Se a proposta nao atender as especificagdes técnicas, e as condicdes minimas de habilitagdo, o Pregoeiro convocard a
proposta e os documentos de habilitacdo das empresas subsequentes, verificando a sua aceitabilidade e procedendo a sua
habilitagdo, na ordem de classificagdo, e assim sucessivamente, até a apuragdo de uma proposta que atenda ao Edital, sendo o
respectivo proponente declarado vencedor.

10.8 - O representante legal do proponente que subscrever os documentos apresentados deve estar devidamente identificado no
processo, apresentando documento de identidade.

10.8.1 - Nenhuma pessoa, ainda que munida de procuracdo, poderd representar mais de uma empresa no(s) mesmo(s)
item(ns)/lote(s) deste processo, sob pena de exclusdo sumaria de ambos os proponentes representados.

10.9 - Serao desclassificadas as propostas:
a) que ndo atenderem as especificagdes/descri¢cdao do objeto desta licitacdo;

b) que forem omissas ou se apresentarem incompletas ou ndo informarem as caracteristicas do bem cotado, impedindo sua
identificacdo com o item licitado;

c) que conflitarem com a legislagdo em vigor;
d) que deixarem de atender aos requisitos estabelecidos nos itens 6 e 8 deste Edital;

e) com valores unitdrios ou globais superiores ao limite estabelecido ou com precos manifestamente inexequiveis, assim
considerados aqueles que nao venham a ser demonstrado sua exequibilidade quando exigido pela Administracao.

f) tiverem suas amostras reprovadas.
g) que nao apresente as amostras no local e horarios estabelecidos.

10.10 - Se o proponente vencedor, convocado dentro do prazo de validade da sua proposta, ndo apresentar situacdao regular,
estara sujeito as penalidades previstas no item 19 deste Edital. Neste caso, o Pregoeiro convocara as propostas e documentos de
habilitagdo dos proponentes subsequentes, observada a ordem de classificagdo, até a apuragdo de uma que atenda ao Edital, sendo
o respectivo proponente convocado para negociar reducdo do prego ofertado.

10.11 - Decorrido o prazo de validade das propostas, sem convocacao para a contratagao, ficam os proponentes liberados dos
compromissos assumidos.

10.12 - No julgamento das propostas e na fase de habilitacdo o Pregoeiro poderd sanar erros ou falhas que ndo alterem a
substancia das propostas e dos documentos e a sua validade juridica, mediante despacho fundamentado, registrado em ata e
acessivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficicia para fins de classificacdo e habilitacdo.

10.13 - O Pregoeiro podera durante a sessdo verificar a regularidade dos documentos disponiveis para consulta on-line exigidos
no subitem 9.6, que nao forem previamente apresentada(s) pelo(s) proponente(s) ou que forem apresentados vencidos ou
positivos.

10.13.1 - No momento da verificagdo se o sistema estiver indisponivel ficard o(s) proponente(s) com o 6nus de nao terem
apresentado o documento ou ter (em) apresentado com restrigao.

10.14 - Na hipétese de nao haver vencedor para a cota reservada, esta podera ser adjudicada ao vencedor da cota principal ou,
diante de sua recusa, aos proponentes remanescentes, desde que pratiquem o prego do primeiro colocado da cota principal, de
acordo com o §2° do art. 8° do Decreto n° 8.538/15, no prazo descrito no subitem 8.2, conforme estabelecido pelo Pregoeiro no
momento da convocagao.

10.14.1 - Na condigdo prevista no subitem 10.14 serd convocada a empresa declarada vencedora da cota principal do mesmo item
para apresentar proposta para a cota reservada nas mesmas condigcoes da cota principal, inclusive valor, na forma do subitem
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8.4 e subitens;

10.14.2 - No caso de haver recusa pela empresa declarada vencedora da cota principal em fornecer a cota reservada, poderdo ser
convocados os proponentes remanescentes na ordem de classificacao desde que pratiquem o preco do primeiro colocado da cota
principal, para apresentar proposta para a cota reservada, na forma do subitem 8.4 e subitens. A proposta de pregos e os
documentos de habilitagao serao analisados e julgados pelo Pregoeiro de acordo com as exigéncias editalicias;

10.14.3 - Para as condigOes previstas nos subitens 10.14.1 e 10.14.2, ndo sera necessario que as empresas participantes do
certame ja apresentem previamente as propostas para a cota reservada.

10.15 - No caso da mesma empresa vencer a cota reservada e a cota principal, a contratacao das cotas devera ocorrer pelo menor
preco, de acordo com o §3° do art. 8° do Decreto n° 8.538/15.

10.15.1 - Na condicao prevista no subitem 10.15 serd convocada a empresa declarada vencedora da cota principal e da cota
reservada do mesmo item, para apresentar nova proposta ajustada nas mesmas condigdes daquela de menor prego, na forma do
subitem 8.4 e subitens, no prazo descrito no subitem 8.2, conforme estabelecido pelo Pregoeiro no momento da convocagao, sob
pena de caracterizar desisténcia da proposta.

11 - DAS AMOSTRAS

a) O(s) Proponente(s) considerado(s) habilitado(s) para o certame devera(do) apresentar(em) 04 (quatro) amostras de cada
item, junto com os documentos solicitados para avaliacio das amostras, na Unidade de Suprimentos e Patriménio - Area de
Alimentagdo Escolar da Secretaria de Educacdo de Joinville, situado a Rua Brigada Lopes, 153 - Gloria, Joinville - SC, 89216-
680, telefone (47) 3432-6580, entre 7h horas as 12 horas;

a.l) Das 4 (quatro) amostras solicitadas:

a.1.1) Duas serao utilizadas pela equipe de nutricionistas do Servigo de Alimentacdao e Nutricao Escolar para avaliagao do item
(prova e contra-prova);

a.1.2) As amostras restantes, ficardo em poder da CONTRATANTE até a homologacao do processo. Estas amostras poderao ser
utilizadas quando houver a reprovacao do item e a empresa proponente formalizar recurso contra o resultado apresentado.

a.2) A(s) empresa(s) que for(em) aprovada(s) e/ou a(s) empresa(s) que for(em) reprovada(s) poderéd(dao) retirar(em) as amostras
entregues, quando estas nao forem utilizadas, em até 15 (quinze) dias tuteis apds a homologacdo do processo ou do
item/lote, no caso de homologacao parcial, no mesmo local da entrega. Apds este periodo, se as amostras ndo forem retiradas, ndo
serao mais devolvidas;

a.3) As amostras deverdo ser entregues em até 5 (cinco) dias uteis contados da comunicacéo fornecida pelo Pregoeiro(a), apds a
fase de habilitacdo. O proponente sera desclassificado caso apresente amostra fora das especificagdes técnicas previstas no Termo
de Referéncia - Anexo IV do Edital, ou ndo apresente amostra no local e horérios estabelecidos, estando sujeito as penalidades
previstas;

a.4) Para o item 4 - Mini pao massinha doce com fibras e item 05- Pao fatiado de aveia fica dispensada a apresentacdo de
2 amostras no que diz respeito ao disposto no subitem “a.1.2”, acima, por ficar prejudicada a contraprova, por questdes de
validade do produto.

b) As amostras deverao estar acompanhadas de:

b.1) Relacao de Amostras apresentadas em 2 (duas) vias iguais em papel timbrado do(s) proponente(s), as quais serdo
protocoladas (01 via ficard com as amostras, escaneada e anexada ao processo e 01 via ficara com a CONTRATADA, contendo
data, nome do proponente, edital e item a que se refere a amostra e estar assinada pelo representante do proponente, conforme o
Anexo VIII - Modelo de Entrega de Amostras, documento SEI 28677611.

b.2) Cépia do alvara sanitario da empresa proponente;
b.3) Cépia do documento de Inspecao Sanitaria: SIF, SIE, SIM ou SISBI;
c) Todas as amostras deverao apresentar etiqueta de identificagdo com o nome do proponente, o nimero do edital e do item;

d) As amostras dos produtos que necessitam de refrigeracdo (itens: 12 - Iogurte natural Integral , 13 - Ricota fresca sem
sal, 14 - Requeijao cremoso, 15 e 16 - Carne bovina: bife de coxao mole, 17 e 18 - Carne moida bovina congelada
Patinho, 19 e 20 - Carne bovina de patinho cortada em cubos ou iscas, 21 - Carne Suina em cubos congelados - Pernil,
22 e 23 - Musculo traseiro bovino em cubos congelado, 24 e 25 - Filé de Frango Tipo Sassami, 26 e 27 - Filé De Tilapia
Congelado), deverdo estar acondicionadas em caixas isotérmicas, e cada amostra deverd apresentar etiqueta de identificacao
com o nome do proponente, o nimero do edital e do item. A caixa sera aberta no ato da entrega da amostra para conferéncia e
protocolo da entrega;

e) Caso as amostras sejam entregues por transportadora, sem a presenca de um representante legal da empresa, a
CONTRATANTE nao se responsabiliza quanto a falta de produto(s) - item escrito na relagcdo entregue pela empresa, mas nao
apresentado e/ou avarias provocadas pelo transporte das amostras;

f) Para produtos de origem animal, deverd constar obrigatoriamente na embalagem a certificacdo comprobatéria de Servico de
Inspecdo, podendo ser municipal, estadual ou federal, conforme necessidade. Caso o produto alimenticio ndo apresente
conformidade quanto a esta exigéncia, serd automaticamente reprovado;

g) Os produtos alimenticios a serem adquiridos deverao atender ao disposto na legislagdo de alimentos, estabelecida pela Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitdria/Ministério da Saude e pelo Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento e detalhamento
no Anexo X - Referéncias Técnicas para Analise de Amostras, documento SEI 28677630.

h) A andlise de amostra(s) serd(ao) realizada(s) observando todas as especificacdes técnicas que constam no subitem
1.2 do Termo de Referéncia - Anexo IV, no Anexo X - Referéncias técnicas para analise de amostras, documento SEI
n 28677630, Anexo VI - Rotulagem, documento SEI n? 28677590 e as exigéncias previstas no item 5 do Termo de Referéncia
- Anexo IV;

i) Esta analise possui carater eliminatdrio e serd registrada no formulario: Anexo VII - Avaliacao Sensorial de Géneros
Alimenticios, documento SEI n° 28677604;

j) Os prospectos, fichas técnicas, ou similar deverdo estar de acordo com as especificagdes contidas no Anexo IV - Termo de
Referéncia.

11.1 - No caso de mesmo arrematante do item cota 25% e cota 75% correspondentes (mesmo objeto) e de mesma marca ofertada,
o arrematante poderda apresentar amostra para somente um dos lotes da cota.

11.1.1 - No caso do arrematante ja ter apresentado amostra para o item cota 25% ou cota 75% correspondentes (mesmo objeto),
sendo a mesma marca ofertada, e a amostra ter sido aprovada, nao serd necessario sua reapresentacdo para a outra parte da cota.



11.1.2 - No caso do arrematante ja ter apresentado amostra para o item cota 25% ou cota 75% correspondentes (mesmo objeto),
sendo a mesma marca ofertada, e a amostra ter sido reprovada, serd necessario sua reapresentacdo para a outra parte da cota.

12 - DAS IMPUGNACOES E DOS RECURSOS ADMINISTRATIVOS

12.1 - Qualquer pessoa poderd, até 03 (trés) dias tuteis anteriores a data fixada para abertura da sessao publica, impugnar os
termos do Edital do Pregao.

12.1.1 - As impugnacbes deverao ser protocolizadas através do e-mail sap.lct@joinville.sc.gov.br, em documento digitalizado
(PDF, JPG) devidamente assinado, até o vencimento do prazo, acompanhado da respectiva representatividade e, quando for o caso,
de procuracéo.

12.2 - Nao serdo conhecidas as impugnacoes e os recursos apresentados fora do prazo legal e/ou subscritos por representante ndo
habilitado legalmente ou néo identificado no processo para responder pelo proponente.

12.3 - Caberad a autoridade superior, auxiliado pelo setor responsavel pela elaboracdo do edital, decidir sobre as eventuais
impugnacoes.

12.4 - Acolhida a impugnacgéo contra o presente Edital, serd designada nova data para a realizagao do certame, exceto quando a
alteracdo nao afetar a formulacao das propostas.

12.5 - As respostas as impugnagoes serdo disponibilizadas no prazo de até 03 (trés) dias tuteis, limitado ao ultimo dia ttil anterior
a data da abertura do certame, contados do data de recebimento da impugnacédo e ficarao disponiveis para todos os interessados
nos enderecgos eletrénicos: www.joinville.sc.gov.br e www.gov.br/compras/pt-br.

12.6 - Do Recurso

12.6.1 - A manifestagédo da intengdo de recorrer, se dara no prazo de 10 minutos, de forma imediata ap6s o término do julgamento
das propostas, e do ato de habilitacdo ou inabilitagdo, em campo préprio do sistema, sob pena de preclusédo, ficando a autoridade
superior autorizada a adjudicar o objeto ao licitante declarado vencedor.

12.6.2 As razoes do recurso deverao ser apresentadas em momento tinico, em campo préprio no sistema, no prazo de trés dias
uteis, contados a partir da data de intimacgé&o.

12.6.3 Os demais licitantes ficardo intimados para, se desejarem, apresentar suas contrarrazoes, no prazo de trés dias tuteis,
contado da data de divulgagao da interposicao do recurso.

13 - DA ADJUDICACAO E DA HOMOLOGACAO

13.1 - A adjudicacdo e a homologagao sera realizada pela autoridade competente.

14 - DA CONTRATACAO

14.1 - A contratagao do(s) proponente(s) vencedor(es) do presente Pregdo sera representada pela expedigcdo do Termo de
Contrato, da qual constara, no minimo, identificacao da licitagao, especificagdes resumidas do produto licitado, quantitativo, preco
unitario e total, fornecedor, local e prazo para entrega dos produtos conforme solicitagao do Contratante.

14.2 - Convocacdao para assinatura eletronica do contrato:

14.2.1 - Homologado 0 resultado da hclta(;ao os vencedores serao convocados para assmatura eletronlca do contrato, que devera

14.2.2 - O(s) representante(s) legal(is) do(s) vencedor(s) recebera(ao) um e-mail no enderego cadastrado informando a
disponibilizagdo do documento para assinatura eletronica, o qual indicara o /ink para acesso.

14.2.3 - E de responsabilidade exclusiva do usuério a consulta acerca da disponibilizagdo do documento para assinatura no seu
ambiente virtual.

14.3 - Se o vencedor ndo apresentar situacao de habilitacdo regular ou, dentro do prazo de validade de sua proposta, se recusar a
assinar o contrato, podera ser convocado outro proponente. Neste caso, serd observada a ordem de classificagdo, averiguada a
aceitabilidade de sua oferta, procedendo a sua habilitacdo e, sucessivamente, até a apuragdo de um que atenda ao Edital que sera
declarado o vencedor do certame, podendo o Pregoeiro negociar diretamente com o proponente para que seja obtido melhor
preco.

14.3.1 - Se o vencedor se recusar a assinar o contrato no prazo estabelecido, apresentar justificativa por escrito nao aceita pela
Administragdo ou deixar de fazé-lo, além de decair do direito, sujeitar-se-a das sangdes previstas neste Edital.

14.4 - Para assinatura eletronica do contrato o vencedor devera apresentar:

14.4.1 -Certiddes atualizadas de regularidade fiscal junto aos seguintes 6rgéos: Fazenda Federal (conjunta com a contribuigédo
previdenciaria), Fazenda Estadual, Fazenda Municipal, do domicilio ou sede do proponente, e Fundo de Garantia por Tempo de
Servigo - FGTS, em atendimento ao art. 92, inciso XVI, da Lei n® 14.133/21 e a Certiddo de Negativas Débitos Trabalhistas,
conforme Lei n? 12.440, de 07 de julho de 2011.

14.4.4 -Procuracgdo publica ou particular, com poderes especificos para representar o interessado, caso a assinatura do termo
contratual seja realizada por um procurador designado pelo proponente.

14.4.5 - Em caso de consorcio, o licitante vencedor é obrigado a promover, no prazo de até 30 (trinta) dias corridos, prorrogavel
por igual periodo, a critério da Administragao, a constituicdo e o registro do consércio, nos termos do compromisso referido no
inciso I do artigo 15 da Lei n? 14.133/2021.

15 - DA ASSINATURA ELETRONICA

15.1 - A assinatura do contrato e demais documentos vinculados a este instrumento, serd realizada eletronicamente, mediante
login e senha, devendo o(s) representante(s) legal(is) do(s) proponente(s) providenciar(em) a sua assinatura eletronica, de acordo
com Instrucao Normativa n°® 183/2023, regulamentada pelo Decreto Municipal n? 56.185/2023.

15.1.1 - O(s) representante(s) legal(is) do(s) interessado(s) em participar da licitacdo podera(do) providenciar seu cadastro, com
autenticacdo de conta através do login Unico "gov.br" para liberagao da assinatura eletronica, de acordo com o que estabelece a
carta de servigos disponivel no seguinte link: https://www.joinville.sc.gov.br/servicos/acessar-portal-de-autosservico/.

15.2 - Apods declarado vencedor o(s) representante(s) legal(is) do(s) proponente(s) deverd(do) estar com o seu usuario externo
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certificado para efetuar a assinatura eletronica, nos termos do Decreto Municipal n® 56.185/2023, sob pena de decair do direito
de assinar o Contrato e/ou eventuais alteracdes, sem prejuizo das sanc¢oes previstas no edital.

15.2.1 - E de responsabilidade exclusiva do(s) representante(s) legal(is) do(s) proponente(s)/interessado(s) a criacdo de seu
cadastro com autenticacgdo de conta através do login Uinico "gov.br" para liberagao da assinatura eletronica.

16 - DO PRAZO E DO LOCAL DE ENTREGA DO OBJETO

16.1 - O prazo de vigéncia contratual serd de 14 (quatorze) meses, contados a partir da assinatura do Contrato, podendo ser
prorrogado nos termos dos artigos 107, da Lei n® 14.133/21.

16.2 - O prazo da execucao contratual sera de 12 (doze) meses, a contar da data da ultima assinatura eletrénica do
representante legal da empresa na ordem de servigo, salvo em casos em que seja estabelecido no préoprio documento data para o
inicio dos servigos, podendo ser prorrogado nos termos dos artigos 107, da Lei n® 14.133/21.

16.3 - Os precos inicialmente contratados somente poderdo ser reajustados apdés o prazo de um ano, contado da data base do
orcamento estimado, qual seja, 06/03/2026.

16.4 - Apds o interregno de um ano, e independentemente de pedido do contratado, os precos iniciais serdo reajustados, mediante
a aplicacdo do IPCA - Indice de Preco ao Consumidor Amplo, exclusivamente para as obrigagOes iniciadas e concluidas apds a
ocorréncia da anualidade.

16.5 - Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano serd contado a partir dos efeitos financeiros do
ultimo reajuste.

16.6 - O objeto deverd ser entregue de forma parcelada em até 5 (cinco) dias tuteis ap6s a data informada na Sintese dos
Pedidos, podendo ocorrer antes, desde que acordado com a equipe responsavel da Contratante.

16.7 - O local para entrega serd conforme o Anexo IX - Unidades Atendidas, documento SEI n° 28677622. Nas unidades
educacionais e filantréopicas atendidas pelo Municipio de Joinville: das 07 horas as 17 horas, de segunda a sexta-feira, exceto
feriados e pontos facultativos.

16.8 - Para fins de contagem dos prazos previstos serd considerado como data de assinatura do contrato a data da ultima
assinatura (dia/més/ano) dos signatarios referenciados no preambulo do referido instrumento.

17 - DA GESTAO DO CONTRATO

17.1 - A gestdao do contrato serd realizada pela Secretaria de Educacao sendo a mesma responsavel pelo recebimento e
fiscalizacao do objeto licitado, devendo ser observado o disposto no art. 117 da Lei n® 14.133/21.

18 - DO PAGAMENTO DOS BENS CONTRATADOS

18.1 - O pagamento sera efetivado de acordo com a(s) proposta(s) de precos apresentada(s) pelo(s) vencedor(s) da licitagdo,
observado o que consta neste Edital e seus Anexos, inclusive quanto a forma e condi¢des de pagamento.

18.1.1 - O Municipio responsabilizar-se-4 pelo pagamento resultantes de modificacbes contratuais sempre que devidamente
autorizados pela Secretaria Gestora do Contrato, observados os limites do art 125 da Lei n 14.133/21.

18.1.2 - O pagamento serd mensal, por produto(s) entregue(s), apds o recebimento definitivo, bem como apés a devida
certificacdo do Documento Fiscal (de acordo com os procedimentos internos).

18.2 - O pagamento serd efetivado mediante apresentagao da nota fiscal/fatura que devera ser emitida em nome do Municipio, da
qual devera constar o nimero desta licitagdo, empenho e das negativas fiscais regularizadas (Federal (conjunta com a contribuicao
previdenciéria), Estadual, Municipal, FGTS e a Certiddao de Negativa de Débitos Trabalhistas), conforme Lei n 12.440, de 07 de
julho de 2011.

18.3 - As reteng0es tributérias serédo aplicadas de acordo com as legislagées federais, estaduais e municipais vigentes.

18.4 - O pagamento sera efetuado em até 45 (quarenta e cinco) dias apds a certificagdo da Nota Fiscal, de acordo com o Processo
SEI de Gestdo-Certificagao de Documento Fiscal.

18.5 - Em caso de atraso dos pagamentos por culpa exclusiva da Administracéo, sera aplicado como indice de atualizacao
monetéaria o IPCA - Indice de Precos ao Consumidor Amplo.

19 - DAS SANCOES

19.1 - As sangdes que poderdo ser aplicadas ao PROPONENTE sao as previstas na Lei Federal n® 14.133, de 12 de abril de 2021,
neste Edital de Licitagdo e no respectivo Contrato, sem prejuizo do disposto na Lei Federal n? 12.846, de 12 de agosto de 2013 e
na Lei Municipal n? 8.983, de 06 de agosto de 2021.

19.2 - Sangdes que poderao ser cominadas ao PROPONENTE, garantidos os direitos ao contraditério e a ampla defesa:
I) Multa, que serad deduzida dos respectivos créditos, ou cobrados administrativamente ou judicialmente:

a) De até 5% sobre o valor total da proposta do item e/ou lote ofertado, diante do cometimento das condutas previstas nas alineas
"a" e "b" do item 19.3 do Edital;

b) De até 10% sobre o valor total da proposta do item e/ou lote ofertado, diante do cometimento da conduta prevista na alinea "c"
do item 19.3 do Edital;

c) De até 30% (trinta por cento) sobre o valor total da proposta do item e/ou lote ofertado, diante do cometimento das condutas
previstas nas alineas "d", "e", "f", "g" e "h" do item 19.3 do Edital;

II) Impedimento de licitar e contratar, com o Municipio de Joinville, Administracdo Direta e Indireta, e o descredenciamento
do Cadastro de Fornecedor do Municipio de Joinville, pelo prazo de até 3 (trés) anos, sem prejuizo das demais cominagoes legais e
contratuais.

IIT) Declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar, pelo prazo minimo de 3 (trés) anos e maximo de 6 (seis) anos.
19.3 - O PROPONENTE sera responsabilizado administrativamente, pelo cometimento das seguintes infracoes:
a) deixar de entregar a documentacdo exigida para o certame;

b) ndo manter a proposta, quando devidamente convocado, salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado e
comprovado;
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c) nao celebrar contrato ou nao entregar a documentacdo exigida para a contratacdao, quando convocado dentro do prazo de
validade de sua proposta;

d) apresentar declaracao ou documentacdo falsa exigida para o certame ou prestar declaracao falsa durante a licitacao;
e) fraudar a licitagao;

f) comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

g) praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitacdo;

h) praticar ato lesivo previsto no art. 52 da Lei n? 12.846, de 12 de agosto de 2013.

19.3.1 - Constituem comportamentos que serdo enquadrados na alinea "a" do item 19.3, sem prejuizo de outros que venham a ser
verificados no decorrer da licitagdo:

I - deixar de entregar documentacao exigida no instrumento convocatério;
II - entregar documentacao em manifesta desconformidade com as exigéncias do instrumento convocatorio;
III - fazer entrega parcial de documentacdo exigida no instrumento convocatoério;

IV - deixar de entregar documentacdo complementar exigida pelo Agente de Contratacdo, necessaria para a comprovacdo de
veracidade e/ou autenticidade de documentacgao exigida no edital de licitagao.

V - ndo enviar a proposta atualizada quando solicitada;
VI - recusar-se a enviar o detalhamento da proposta quando exigivel.

19.3.2 - Constituem comportamentos que serdo enquadrados na alinea "b" do item 19.3, sem prejuizo de outros que venham a ser
verificados no decorrer da licitagao:

I - pedir para ser desclassificado quando encerrada a etapa competitiva, desde que nao esteja fundamentada na demonstracao de
vicio ou falha na sua elaboracao, que evidencie a impossibilidade de seu cumprimento;

II - deixar de encaminhar ou encaminhar em manifesta desconformidade com o instrumento convocatdrio as amostras solicitadas
pelo Agente de Contratacdo;

III - desistir de lance realizado na fase de competicao.

19.3.3 - Considera-se a conduta da alinea "e" do item 19.3 como sendo a pratica de qualquer ato destinado a obtengdo de
vantagem ilicita ou que induza ou mantenha em erro agentes publicos da Prefeitura Municipal de Joinville, com excegao da
conduta disposta na alinea "d" do item 19.3.

19.3.4 - Considera-se a conduta da alinea "f' do item 19.3 como sendo a pratica de atos direcionados a prejudicar o bom
andamento do certame, em especial agir em conluio ou em desconformidade com a lei; induzir deliberadamente a erro no
julgamento; apresentar amostra deteriorada ou falsificada, sem prejuizo de outras que venham a ser verificadas no decorrer da
licitacgao.

19.4 - As multas aplicaveis para o caso de praticar ato lesivo obedecerdo ao regramento previsto na Lei Federal n® 12.846, de 12
de agosto de 2013 e na Lei Municipal n2 8.983, de 06 de agosto de 2021 e na regulamentacdo vigente.

19.5 - As multas deverdo ser pagas junto a Tesouraria da Secretaria de Fazenda do Municipio até o dia de pagamento que o
PROPONENTE tiver direito, mediante o envio da guia para pagamento pela Unidade Gestora ao PROPONENTE, ou poderao ser
cobradas judicialmente apés 30 (trinta) dias da cientificagao.

19.6 - Nas sangOes previstas neste edital, a Administragdo considerara, motivadamente, a natureza e a gravidade da infragdo
cometida; as circunstancias agravantes ou atenuantes; as peculiaridades do caso concreto; os danos que dela provierem para a
Administragdo Publica; e a implantagdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme normas e orientagdes dos
orgaos de controle, graduando-as e podendo deixar de aplica-las, se admitidas as justificativas do PROPONENTE, nos termos do
que dispoe o art. 156 da Lei Federal n® 14.133, de 12 de abril de 2021.

19.7 - As sangoes aplicadas serao registradas no cadastro do PROPONENTE e, para fins de publicidade, no Cadastro Nacional de
Empresas Inidoneas e Suspensas (CEIS) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (CNEP), instituidos no ambito do Poder
Executivo federal.

19.8 - Nenhum pagamento sera realizado ao PROPONENTE enquanto pendente de liquidagdo qualquer obrigagao financeira que
lhe for imposta em virtude de sancgao.

19.9 - O montante de multas aplicadas ao PROPONENTE nao podera ultrapassar a 30% (trinta por cento) do valor global da
proposta.

19.10 - As sancgbes acima também se aplicam aos integrantes do cadastro de reserva, em pregao para registro de precos que,
quando convocados, ndo honrarem o compromisso assumido injustificadamente.

19.11 - A aplicagdo das sangOes podera ocorrer por intermédio de meios alternativos de prevencgao e resolucdo de controvérsias,
notadamente a conciliagdo, a mediagdo, o comité de resolugcdo de disputas e a arbitragem, conforme previsto na Lei n
14.133/2021, legislagdes municipais e normativas que regulamentem a matéria no ambito do Municipio.

20 - DO RECEBIMENTO DEFINITIVO

20.1 - Os itens na entrega serdo recebidos, para efeito de verificacdo da conformidade com as especificagcbes constantes no
Termo de Referéncia - Anexo IV, da seguinte forma:

a) Apos a andlise técnica realizada pela equipe técnica da Comissdo Acompanhamento e Fiscalizagdo do Contrato, conforme o
subitem 8.3 Padrdes minimos de qualidade do Termo de Referéncia - Anexo IV do Edital.

b) Apos aceite realizado na(s) unidade(s) de entrega(s) definitiva(s) a ser comprovada(s) por protocolo(s) de entrega(s);

c) O recebimento ndo exclui a responsabilidade da(s) CONTRATADA(S) pelos prejuizos resultantes da incorreta execugdo do(s)
Contrato(s). Alids, se a CONTRATANTE constatar, no recebimento definitivo, que o(s) produtos(s) fornecido(s) nao corresponde(m)
ao exigido no Termo de Referéncia, ou em quantidade diversa da solicitada, a(s) CONTRATADA(S) devera(ao) observar o disposto
no subitens 5.2 e 5.3 do Termo de Referéncia sem prejuizo da incidéncia das sangdes previstas no contrato, no Edital, na Lei n°.
14.133/2021 e alteragoes posteriores e no Cédigo de Defesa do Consumidor (Lei n°. 8.078/90).

21 - DAS DISPOSICOES FINAIS

21.1 - Os pedidos de esclarecimentos referentes ao processo licitatério deverao ser enviados ao Pregoeiro, exclusivamente por
meio eletronico, até 03 (trés) dias uteis anteriores a data fixada para abertura da sessao publica, pelo e-



mail: sap.lct@joinville.sc.gov.br, conforme estabelece o art. 164 da Lei Federal 14.133/21.

21.1.1 - O Pregoeiro respondera aos pedidos de esclarecimentos no prazo de até 03 (trés) dias tuteis, limitado ao ultimo dia 1util
anterior a data da abertura do certame, contado da data de recebimento do pedido, e ficarao disponiveis para todos os
interessados nos enderecos eletronicos: www.joinville.sc.gov.br e www.gov.br/compras/pt-br.

21.2 - Os pedidos de vistas acerca da presente licitacdo para os participantes do processo deverao ser realizados pelo e-
mail sap.lct@joinville.sc.gov.br.

21.3 - E facultado ao Pregoeiro ou a autoridade superior, em qualquer fase desta licitacdo, promover diligéncia destinada a
esclarecer ou complementar a instrucao do processo, nos termos do art. 64, da Lein ¢ 14.133/21.

21.3.1 - Havendo a necessidade de envio de documentos complementares, necessarios a confirmacdo daqueles exigidos neste
Edital e ja apresentados, o proponente sera convocado a encaminhé-los, via sistema, sob pena de desclassificagao/inabilitagdo, no
prazo minimo de 2 (duas) horas, conforme estabelecido pelo Pregoeiro no momento da convocagao.

21.3.2 - As normas disciplinadoras da licitagao serao sempre interpretadas em favor da ampliacao da disputa entre os
participantes, desde que ndo comprometam o interesse da Administragao, a finalidade e a segurancga da contratacao.

21.4 - O proponente que vier a ser contratado ficard obrigado a aceitar, nas mesmas condi¢bes contratuais, os acréscimos ou
supressoes sobre o valor inicial do contrato que se fizerem necessarios, por conveniéncia do Contratante, dentro do limite
permitido pelo art 125 da Lei n? 14.133/21.

21.7 - A Secretaria de Administragdo e Planejamento poderd revogar o presente Pregao por razdes de interesse publico
decorrente de fato superveniente devidamente comprovado, pertinente e suficiente para justificar o ato, ou anula-lo por
ilegalidade, de oficio ou por provocagdo de terceiros, mediante parecer escrito e devidamente fundamentado.

21.8 - O presente Edital e seus Anexos poderdo ser alterados pela Administracdo antes de aberta a licitagdo, no interesse publico,
por sua iniciativa ou decorrente de provocacgao de terceiros, atendido o que estabelece o art. 55, § 19, da Lei 14.133/21, bem como
adiar ou prorrogar o prazo para cadastro e/ou a abertura das Propostas.

21.9 - Ficam vinculados a este Edital e seus anexos as propostas de precos e demais documentos constantes dos presentes autos,
dele ndo podendo se afastar durante a sua vigéncia;

21.10 - Serdo aplicadas, em caso de vicio ou defeito, além da Lei de Licitagdes, as disposi¢ées contidas no Cédigo de Defesa do
Consumidor - Lei n? 8.078/90, inclusive no que concerne a garantia, prazo para atendimento da assisténcia técnica e demais
normas disciplinadoras da matéria.

21.11 - Nenhuma indenizagdo sera devida aos proponentes pela elaboragdo ou pela apresentacdo de documentagao referente ao
presente Edital.

21.12 - A participacdo na presente licitagdo implicarda na aceitagdo integral e irretratavel dos termos deste Edital, seus anexos,
bem como a observancia dos regulamentos administrativos.

21.13 - Todas as informacgoOes/alteracbes relativas ao presente certame serdo postadas nos enderecos
eletrénicos: www.joinville.sc.gov.br e www.gov.br/compras/pt-br, sendo de exclusiva responsabilidade do interessado o seu
acompanhamento.

ANEXO I

Quadro de Quantitativos e Especificacoes Minimas do(s) Item(ns) e Valores Estimados/Maximos:

ITENS DE COTA (Decreto Federal n? 8.538, de 06 de outubro de 2015)

. Valor
Item | Tratamento Material/Servico Um‘d. . (?td unitario Valor total
medida licitada (R$) (R$)

6270 - Biscoito Doce Integral. Caracteristicas técnicas: Produto de variados sabores,
a base de farinha de trigo integral. Nao podera conter corantes artificiais. Ndo pode
conter Leite ou Tragos do leite. Devera ser fabricado a partir de matérias-primas sés,
limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos, devendo estar em perfeito estado de
conservagdo. Sera rejeitado o biscoito mal cozido, queimado e de caracteres
1 Exclusivo organolépticos anormais. Nao podera apresentar umidade ou quebra (percentual Quilograma 1.000 24,50 24.500,00
méaximo aceito - até 10% de biscoitos quebrados). Ndo podera conter gordura vegetal
hidrogenada ou gordura hidrogenada ou gordura vegetal parcialmente hidrogenada
ou gordura parcialmente hidrogenada (gordura trans). Devera ser elaborado com
6leo vegetal nao hidrogenado (soja, canola, milho, girassol, algod&do) ou gordura de
palma ou gordura de coco, devendo estar especificado nos ingredientes.

3463 - Granola sem Acucar, de variados sabores, preparados com matérias-primas
2 Exclusivo integrais. Né&o podera conter agucar, adogante e nem corante artificial. Embalagem: | Quilograma 500 47,97 23.985,00
caixas ou pacotes.

26000 - Cereal de milho sem adigdo de agtcar Caracteristicas Técnicas: cereal de
milho cozido, seco, laminado, tostado. Podera conter vitaminas, minerais e
3 Exclusivo antioxidantes. N&o podera conter adigdo de agucar, edulcorante, corantes KG 500 89,95 44.975,00
artificiais ou antioxidantes TBHQ e TBH em sua composi¢do. Né&o devera apresentar
umidade ou quebra.

12132 - Mini pdo massinha doce com fibras Caracteristicas técnicas: devera conter
farinha de trigo integral e/ou outras fibras de cereais integrais. Nao podera conter
ovos, leite ou tracos de leite. Devera apresentar no minimo 5g de fibras em 100g de
produto pronto. Nao deverd apresentar tamanho irregular (o pdo devera conter no
4 Exclusivo minimo 5 e no méximo 7 centimetros de comprimento) e nio integridade da massa | Quilograma 500 22,99 11.495,00
(esfarelando ao toque dos dedos). O pao ndo devera estar amassado, queimado ou
com manchas escuras na parte inferior do pédo (evidéncia de formas sujas). Devera
apresentar odor e sabor agradavel e caracteristico préprio do produto.

27567 - Pao fatiado de aveia Pdo feito com aveia, farinha de trigo enriquecida com
ferro e acido félico e/ou farinha de trigo integral, sal e fermento bioldgico. Devera
conter no minimo 15% de aveia do total de farinhas utilizada no preparo do pé&o.
Poderd conter adigdao de outras farinhas e de 6leo vegetal, banha de porco ou
manteiga. Ndo poderd conter aditivos alimentares tais como: corantes artificiais,

aromatizantes artificiais, margarina, gordura vegetal, gordura vegetal hidrogenada,

5 Exclusivo KG 500 37,66 18.830,00




gordura vegetal parcialmente hidrogenada e ingredientes que contenham gordura
trans em sua composicdo. Devera apresentar massa homogénea, com miolo integro e
bem assado, tamanho uniforme e auséncia de casca nas duas extremidades. O pao
ndo deve apresentar defeitos tais como: crostas queimadas ou com manchas escuras,
amassamento, endurecimento do miolo, tamanho desuniforme, sabor acido ou
presenca de bolores. Devera estar macio para o consumo até a data de validade.

Exclusivo

6300 - Sal refinado iodado Caracteristica Técnica: Cloreto de Sodio, extraido de
fontes naturais, recristalizado, com teor minimo de 98,5% de Cloreto de Sdédio sobre
a substancia seca, adicionado de antiumectante e iodo. O produto deve apresentar
aparencia de cristais de granulacédo uniforme, ndo devendo estar pegajoso ou
empedrado, coloragdo branca, inodora e sabor salino salgado préprio. Deve estar
isento de sujidades, microorganismos patogénicos e outras impurezas capazes de
provocar alteragdes do alimento. Ndo poderd conter gluten ou tragos de gliten.

Quilograma

500

1.475,00

Exclusivo

25216 - Flocos de Milho Pré-Cozido ou Fuba Pré-Cozido Caracteristicas técnicas:
flocos de milho pré-cozido ou fuba pré-cozido. Ndo podera conter gluten. Devera ser
preparado com matérias-primas sas, limpas, isentas de matéria terrosa, de parasitos

e de detritos animais e/ou vegetais. Nao devera apresentar umidade, bolor,
rendimento insatisfatério, coloragao escura, misturas e peso insatisfatorio.
Especificidade de uso: Preparo de doces e salgados.

KG

1.000

10,49

10.490,00

Exclusivo

9302 - Vinagre de alcool

Litro

500

3,80

1.900,00

Exclusivo

25989 - Tempero vinagrete desidratado Mix de temperos desidratados. Ingredientes:
tomate, cebola e alho desidratados. Poderd conter adigdo de pimentéo, salsa,
cebolinha, coentro e orégano em sua composicédo. Deve ser isenta de umidade,
sujidade e corpos estranhos. Deve apresentar cor, sabor e aroma préprios do
produto. Nao podera conter adigdo de sal, pimenta, glutamato e outros aditivos ou
coadjuvantes de tecnologia. Ndo podera conter glaten.

KG

100

51,66

5.166,00

10

Exclusivo

3456 - OREGANO: Condimento seco, obtido da erva de orégano. N&o poderé conter
gluten. Deverd ser preparado com matérias-primas de boa qualidade e nao deverd
apresentar cheiro acre ou ran¢oso. Ndo devera apresentar sujidade, umidade, bolor,
rendimento insatisfatério, misturas e peso insatisfatério. Embalagem: Devera estar
intacta, acondicionada em pacotes de polietileno ou frascos de PET.

Quilograma

100

39,27

3.927,00

11

Exclusivo

25998 - Cacau em po6 soluvel Ingrediente: cacau em pé. Deverd apresentar pd fino,
sem grumos e de facil diluigdo. Devera apresentar coloragdo marrom castanho
caracteristico, sabor e aroma intensos. Ndo podera apresentar impurezas ou adi¢do
de outros ingredientes ao produto. Ndo podera conter gliten e leite em sua
composicao.

KG

200

188,27

37.654,00

12

Exclusivo

23485 - Iogurte Natural Integral Obtido através da fermentacao do leite pasteurizado
integral por bactérias lacticas especificas. Ingredientes: leite pasteurizado integral e
cultivos de bactérias lacticas especificas. Deve apresentar consisténcia firme e
pastosa, coloragdo branca homogénea, sabor e odor suaves e caracteristicos. Deve
apresentar um percentual minimo de gordura de 3%. N&o deve conter aditivos
(edulcorantes, aromatizantes, espessantes, corantes e conservantes) e coadjuvantes
de tecnologia em sua composicao. Nao deve apresentar impurezas ou substancias
estranhas de qualquer natureza. Ndo deve conter gliaten.

Quilograma

500

23,94

11.970,00

13

Exclusivo

23483 - Ricota Fresca sem Sal Obtida a partir do soro do leite de vaca. Deve
apresentar coloragdo branca ou branca-creme homogénea, consisténcia mole, ndo
pastosa e friavel, sabor e odor suave caracteristico. Ingredientes: soro do leite, leite
de vaca pasteurizado e acidulantes. Deve conter, no maximo, 140 mg de sédio para
cada 100 gramas do produto. Nao deve apresentar impurezas ou substancias
estranhas de qualquer natureza. Nao deve conter corantes artificiais, adigdo de sal
ou outros condimentos. Nao deve conter gluten.

Quilograma

500

17,85

8.925,00

14

Exclusivo

7269 - Requeijao Cremoso. Ingredientes: creme de leite, leite, dgua, sal, fermentos
lacteos e conservantes. Caracteristicas Técnicas: Produto refrigerado obtido pela
fusdo de massa coalhada, por coagulagéo (acida ou enzimatica) do leite, adicionado
de creme de leite. Sabor suave, pouco salgado. Contendo até 170mg de sédio na
porgao de 30g. Nao podera conter gluten e gordura trans. Sem condimentos,
especiarias, amido, corante, aromatizantes e flavorizantes.

KG

500

38,45

19.225,00

15

Normal

32505 - Carne bovina: Bife de Coxdo mole Carne bovina, tipo coxdo mole cortada em
bifes, congelada , sem gordura (percentual admitido de até 5% por peca) , sem
cartilagens e sem nervos. Com coloragdo vermelho brilhante, elastica e firme, macia
e com odor agraddavel. O produto ndo devera apresentar sinais de descongelamento
(cristais de gelo). Ndo devera apresentar mais do que 5% de liquido apds o
descongelamento. O produto ndo podera conter gluten, presenca de aditivos e
coadjuvantes de tecnologia. Cota Principal 75%

KG

2.250

53,90

121.275,00

16

Exclusivo

32505 - Carne bovina: Bife de Coxao mole Carne bovina, tipo coxdo mole cortada em
bifes, congelada , sem gordura (percentual admitido de até 5% por pega) , sem
cartilagens e sem nervos. Com coloragao vermelho brilhante, eldstica e firme, macia
e com odor agradavel. O produto ndo devera apresentar sinais de descongelamento
(cristais de gelo). Ndo devera apresentar mais do que 5% de liquido apds o
descongelamento. O produto ndo poderd conter gluten, presenca de aditivos e
coadjuvantes de tecnologia. Cota Reservada 25%

KG

750

53,90

40.425,00

17

Normal

23609 - Carne moida congelada de bovino - Patinho Caracteristicas técnicas: carne
bovina, moida e congelada de Patinho. Deve apresentar coloragao vermelha
brilhante, textura uniforme e odor suave e agradavel. N&o pode apresentar sinais de
descongelamento (cristais de gelo). A matéria-prima a ser utilizada deve estar isenta
de tecidos inferiores como ossos, cartilagens, gordura parcial, aponevroses, tendoes,
coagulos, nédulos linfaticos etc. O produto néo pode apresentar mais do que 5% de
liquido apds o descongelamento. O produto ndo pode conter gluten. Ndo pode conter
aditivos e coadjuvantes de tecnologia/elaboragao. Cota Principal 75%

Quilograma

3.750

47,90

179.625,00

18

Exclusivo

23609 - Carne moida congelada de bovino - Patinho Caracteristicas técnicas: carne
bovina, moida e congelada de Patinho. Deve apresentar coloragao vermelha
brilhante, textura uniforme e odor suave e agradavel. N&o pode apresentar sinais de
descongelamento (cristais de gelo). A matéria-prima a ser utilizada deve estar isenta
de tecidos inferiores como ossos, cartilagens, gordura parcial, aponevroses, tendoes,
coagulos, nédulos linfaticos etc. O produto ndo pode apresentar mais do que 5% de
liquido apds o descongelamento. O produto ndo pode conter gliten. Ndo pode conter
aditivos e coadjuvantes de tecnologia/elaboragdo. Cota Reservada 25%

Quilograma

1.250

47,90

59.875,00

5251 - Carne Bovina - Iscas De Patinho Caracteristicas Técnicas: Peca de carne




19

Normal

bovina (patinho), cortada em iscas (tiras) com tamanho uniforme, congelada, sem
gordura (serd admitido até 5% de gordura aparente), sem cartilagem e nervos, com
coloragdo vermelho brilhante, eléstica e firme, macia e odor agradavel. O produto
ndo podera apresentar sinais de descongelamento (cristais de gelo). O produto ndo
podera apresentar mais do que 5% de liquido apds o descongelamento. O produto
néo podera conter gliten. Embalagem: Deve estar intacta. Acondicionada em sacos
de polipropileno reforgado, bem vedado, contendo peso liquido de 1 kg. Devem ser
embalados de forma que os pacotes ndo grudem nos demais apés congelados,
constando peso, data de processamento, procedéncia da carne, carimbo de inspegao
sanitaria municipal, estadual ou federal conforme necessidade. Cota Principal 75%

Quilograma

3.750

45,90

172.125,00

20

Exclusivo

5251 - Carne Bovina - Iscas De Patinho Caracteristicas Técnicas: Peca de carne
bovina (patinho), cortada em iscas (tiras) com tamanho uniforme, congelada, sem
gordura (serd admitido até 5% de gordura aparente), sem cartilagem e nervos, com
coloragdo vermelho brilhante, eléstica e firme, macia e odor agradavel. O produto
ndo podera apresentar sinais de descongelamento (cristais de gelo). O produto ndo
podera apresentar mais do que 5% de liquido ap6s o descongelamento. O produto
néo podera conter gliten. Embalagem: Deve estar intacta. Acondicionada em sacos
de polipropileno reforgado, bem vedado, contendo peso liquido de 1 kg. Devem ser
embalados de forma que os pacotes ndo grudem nos demais apds congelados,
constando peso, data de processamento, procedéncia da carne, carimbo de inspegao
sanitdria municipal, estadual ou federal conforme necessidade. Cota Reservada
25%

Quilograma

1.250

45,90

57.375,00

21

Exclusivo

16121 - CARNE SUINA EM CUBOS CONGELADOS - PERNIL Caracteristicas
Técnicas: Carne suina de pernil congelada, sem pele, sem 0sso, sem nervos e sem
cartilagem. Deve ser em cubos uniformes com pesagem de 15 a 25g por cubo. Deve
apresentar coloracgdo rosada, aparéncia firme e odor caracteristico e agradavel. Sera
admitido até 5% de gordura aparente do peso liquido do produto. O produto nao
poderd apresentar sinais de descongelamento (cristais de gelo). O produto néo
poderd apresentar mais do que 5% de liquido ap6s o descongelamento. Nao podera
conter gliten, nem aditivos e coadjuvantes de tecnologia/elaboragdo. Embalagem:
Deve estar intacta, acondicionada em pacotes de polipropileno reforcado, bem
vedado, contendo peso liquido de 1kg.

KG

2.000

34,99

69.980,00

22

Normal

9703 - Musculo traseiro bovino sem osso, cortado em cubos e congelado Cota
Principal 75%

Quilograma

2.250

39,99

89.977,50

23

Exclusivo

9703 - Musculo traseiro bovino sem osso, cortado em cubos e congelado Cota
Reservada 25%

Quilograma

750

39,99

29.992,50

24

Normal

6769 - Filé de Frango Tipo Sassami. Caracteristicas Técnicas: Filé de frango
congelado sob sistema IQF, sem osso, sem pele, sem aponevroses, cartilagem ou
gordura. O filé deve ter contornos definidos, firmes e sem manchas, peca lisa,
coloragédo clara e odor caracteristico. N&do deve apresentar sujidades, penas, visceras
e carcaga. N&o podera conter gelo. Cota Principal 75%

KG

3.750

21,77

81.637,50

25

Exclusivo

6769 - Filé de Frango Tipo Sassami. Caracteristicas Técnicas: Filé de frango
congelado sob sistema IQF, sem osso, sem pele, sem aponevroses, cartilagem ou
gordura. O filé deve ter contornos definidos, firmes e sem manchas, peca lisa,
coloragdo clara e odor caracteristico. Nédo deve apresentar sujidades, penas, visceras
e carcaca. Ndo podera conter gelo. Cota Reservada 25%

KG

1.250

21,77

27.212,50

26

Normal

21533 - Filé De Tilapia Congelado Caracteristicas Técnicas: Filé de tildpia
eviscerado sem cabega, sem pele, “SEM ESPINHAS”, congelado sob o sistema IQF
(congelamento individual). O produto devera estar isento de toda e qualquer
evidéncia de decomposi¢do, manchas por hematomas, coloragao distinta a normal
para a espécie considerada, incisdes ou rupturas das superficies externas. Devera
apresentar odor, sabor e cor caracteristicos da espécie. O produto nao podera conter
glaten. Cota Principal 75%

Quilograma

2.250

66,73

150.142,50

27

Exclusivo

21533 - Filé De Tilapia Congelado Caracteristicas Técnicas: Filé de tilapia
eviscerado sem cabeca, sem pele, “SEM ESPINHAS”, congelado sob o sistema IQF
(congelamento individual). O produto devera estar isento de toda e qualquer
evidéncia de decomposigdo, manchas por hematomas, coloragao distinta a normal
para a espécie considerada, incisées ou rupturas das superficies externas. Devera
apresentar odor, sabor e cor caracteristicos da espécie. O produto ndo podera conter
gliten. Cota Reservada 25%

Quilograma

750

66,73

50.047,50

28

Exclusivo

7270 - Suco de Uva Integral. Caracteristicas técnicas: Suco de uva integral, sem
adicdo de 4gua, sem corantes artificiais, sem adigdo de agucar e sem conservantes.
Néo alcodlico. 100% natural. Sem necessidade de refrigeracao para estocagem. O

produto nao poderd conter gluten. O produto deve ser preparado com frutas sas,

limpas e isentas de parasitas e de detritos animais ou vegetais.

Litro

1.000

20,71

20.710,00

29

Exclusivo

27569 - Suco de maca integral Sem adigdo de dgua, corantes artificiais, agicar
edulcorantes e conservantes. Produto ndo alcéolico, 100% natural e sem necessidade
de refrigeragéo para estocagem. O produto nao podera conter gliten. Devera ser
preparado com frutas sés, limpas, isentas de parasitas e detritos animais ou vegetais.
Apos o preparo, apresentar rendimento minimo de 1:1 (uma parte de suco para uma
parte de 4gua), independente da sugestéo de diluigdo presente no rétulo.

Litro

1.000

14,98

14.980,00

30

Exclusivo

27244 - Atum sélido em Oleo Ingredientes: lombo do atum, éleo vegetal comestivel e

sal. Ndo podera conter gluten e aditivos tais como: corantes artificiais, conservantes

sintéticos, realgador de sabor e aromas artificiais. Ndo podera conter visceras, pele,
nadadeiras, espinhas, escamas e sangacho. O contetdo de carne presente deve
constituir no minimo 54% do peso liquido declarado na embalagem. O conteudo

liquido presente na embalagem deve recobrir toda a superficie da carne. A carne do
atum deve apresentar consisténcia firme de coloragédo rosa avermelhada e com
aroma e sabor suave, caracteristicos do produto. A carne ndo podera apresentar

hematomas ou sinais de decomposicgéo (consisténcia pastosa, alteracédo de cor, sabor

€ aroma rangoso).

KG

500

83,92

41.960,00

Total Geral

1.431.857,00

Observacao I: As descricoes do objeto devem ser observadas em conjunto com as descricoes técnicas estabelecidas
no Anexo IV - Termo de Referéncia.

Observacao II: Considerando que o itens foram dividos em Cota Principal e Cota Reservada, os itens podem apresentar
numeracoes distintas no Anexo IV - Termo de Referéncia; as empresas devem, portanto, atentar-se ao descritivo de




cada item no referido documento.

ANEXO I1
Modelo de Proposta de Precos
A
Secretaria de Administracdo e Planejamento

Item|Material | Marca|Quantidade|Unidade|Valor Unitario|Valor Total

Preco total em R$ por extenso:

Validade da Proposta:
Garantia (se for o caso):

Dados do proponente:
Razdo Social:
Endereco:
Municipio:
Estado:

CEP:

CNPJ:

Fone:

E-mail:

Banco:

Agéncia bancaria:
Conta:

Dados do Representante Legal da Empresa para assinatura do Contrato:
CPF:
Cargo/Funcao:

Declaramos que temos amplo conhecimento e aceitamos todas as condigcbes estabelecidas no edital do Pregdo Eletrénico e seus
anexos.

Local e Data:
Nome, cargo e assinatura

ANEXO III
MINUTA DO CONTRATO
TERMO DE CONTRATO N? XXX/2026

Termo de Contrato que entre si celebram o Municipio de Joinville - Secretaria de Educacao, inscrita no C.N.P.J. n¢
83.169.623/0001-10, ora em diante denominado CONTRATANTE, neste ato representado pelo Secretario Xxxxxx, Sr. XXXXXX, € a
empresa XXXXXXXXXxxxxxX, inscrita no C.N.P.J. n? xx.xxx.xxx/xxxx-xXx, doravante denominada CONTRATADA, neste ato
representada pelo Cargo xxxx, Sr. xxxxxx, CPF n° xxx.xxx.xxx-xX, firmam o presente contrato, oriundo da licitacdo na
modalidade Pregao Eletronico n® 350/2026, pelo qual se obriga a fornecer o objeto deste Contrato, na forma e condigées
estabelecidas no edital de licitacdo e nas clausulas seguintes, a ser regido pela Lei Federal n® 14.133, de 01 de abril de 2021, Lei
Complementar n? 123, de 14 de dezembro de 2006, Decreto Municipal n°® 28.024, de 09 de dezembro de 2016, Decreto Municipal
n° 56.185, de 18 de agosto de 2023, Decreto Municipal n°® 56.224, de 24 de agosto de 2023, Decreto Municipal n® 64.109, de 18 de
dezembro de 2024 e alteragoes posteriores e demais normas legais federais, estaduais e municipais vigentes.

CLAUSULA PRIMEIRA - Objeto do Contrato

1.1 - Este contrato tem por objeto a Aquisicao de géneros alimenticios diversos para as Unidades Educacionais do
Municipio de Joinville, conforme descrigdo abaixo:

CLAUSULA SEGUNDA - Forma de Fornecimento
2.1 - O fornecimento do objeto do presente contrato serd de forma parcelada, de acordo com a clausula quinta deste instrumento.

2.2 - Fica vinculado este termo contratual as condigbes do Edital e seus anexos do processo licitatério Pregao Eletronico
n? 350/2026 e a proposta da CONTRATADA.



CLAUSUIA TERCEIRA - Preco
3.1 - O valor deste Contrato para efeitos financeiros, fiscais e orgamentarios é de R$ xx,xx (XXXXxXxX reais).

3.2 - Os pregos inicialmente contratados somente poderao ser reajustados apds o prazo de um ano, contado da data base do
orcamento estimado, qual seja, 06/03/2026.

3.3 - Apds o interregno de um ano, e independentemente de pedido do contratado, os precos iniciais serdo reajustados, mediante a
aplicagao do IPCA - Indice de Preco ao Consumidor Amplo, exclusivamente para as obrigagdes iniciadas e concluidas apds a
ocorréncia da anualidade.

3.4 - Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir dos efeitos financeiros do
altimo reajuste.

CLAUSULA QUARTA - Condicbes de Pagamento

4.1 - O pagamento sera efetivado de acordo com a(s) proposta(s) de precos apresentada(s) pelo(s) vencedor(s) da licitagdo,
observado o que consta no Edital e seus Anexos, inclusive quanto a forma e condigées de pagamento.

4.1.1 - O CONTRATANTE responsabilizar-se-a pelo pagamento resultantes de modificagées contratuais sempre que devidamente
autorizados pela Secretaria Gestora do Contrato, observados os limites do art. 125 da Lei n® 14.133/21.

4.1.2 - O pagamento serda mensal, por produto(s) entregue(s), apds o recebimento definitivo, bem como apds a devida certificagdo
do Documento Fiscal (de acordo com os procedimentos internos).

4.2 - O pagamento serd efetivado mediante apresentacdo da nota fiscal/fatura que deverd ser emitida em nome
do CONTRATANTE, da qual devera constar o numero desta licitagdo, empenho e das negativas fiscais regularizadas (Federal
(conjunta com a contribuigdo previdenciaria), Estadual, Municipal, FGTS e a Certiddo de Negativa de Débitos Trabalhistas),
conforme Lei n? 12.440, de 07 de julho de 2011.

4.3 - As retencdes tributdrias serao aplicadas de acordo com as legislagoes federais, estaduais e municipais vigentes.

4.4 - O pagamento sera efetuado em até 45 (quarenta e cinco) dias apos a certificacdo da Nota Fiscal, de acordo com o Processo
SEI de Gestao-Certificagdo de Documento Fiscal.

4.5 - Em caso de atraso dos pagamentos por culpa exclusiva da Administracéao, sera aplicado como indice de atualizagdo
monetéria o IPCA - Indice de Precos ao Consumidor Amplo.

CLAUSULA QUINTA - Prazo e Local de Entrega do Objeto

5.1 - O prazo de vigéncia contratual serd de 14 (quatorze) meses, contados a partir da assinatura do Contrato, podendo ser
prorrogado nos termos dos artigos 107, da Lei n? 14.133/21.

5.2 - O prazo da execucgao contratual serd de 12 (doze) meses, a contar da data da ultima assinatura eletronica do
representante legal da empresa na ordem de servigo, salvo em casos em que seja estabelecido no préprio documento data para o
inicio dos servigos, podendo ser prorrogado nos termos dos artigos 107, da Lei n® 14.133/21.

5.3 - O objeto devera ser entregue de forma parcelada, em até 5 (cinco) dias tuteis apds a data informada na Sintese dos
Pedidos, podendo ocorrer antes, desde que acordado com a equipe responsavel da Contratante.

5.4 - O local para entrega serd conforme o Anexo IX - Unidades Atendidas, documento SEI n? 28677622. Nas unidades
educacionais e filantrépicas atendidas pelo Municipio de Joinville: das 07 horas as 17 horas, de segunda a sexta-feira, exceto
feriados e pontos facultativos.

5.5 - Para fins de contagem dos prazos previstos sera considerado como data de assinatura do contrato a data da tultima
assinatura (dia/més/ano) dos signatérios referenciados no preambulo do referido instrumento

CLAUSUILA SEXTA - Recursos para Atender as Despesas

6.1 - As despesas provenientes do objeto deste contrato correrao pela seguinte dotagdo orgamentaria:
227/2026-0.6001.12.361.4.2.3441.0.339000 (1552)

230/2026 - 0. 6001 .12 .365.4.2.3442 . 0.339000 (1552)

233/2026 - 0.6001 .12 .365.4.2.3443 . 0. 339000 (1552)

CLAUSUILA SETIMA - Gestao do Contrato

7.1 - A gestdao do contrato serd realizada pela Secretaria de Educacao, sendo a mesma responsavel pelo recebimento e
fiscalizagdo do objeto licitado, devendo ser observado o disposto no art. 117 da Lei n® 14.133/21.

7.2 - O modelo de gestdo do contrato serd nos termos do disposto no Anexo IV - Termo de Referéncia

CLAUSUILA OITAVA - Direito de Fiscalizacao

8.1 - O CONTRATANTE exercera ampla fiscalizagdo do objeto contratado, o que em nenhuma hipdtese eximird
a CONTRATADA das responsabilidades fixadas pelo Cédigo Civil e pelo Cédigo de Defesa do Consumidor.

8.2 - A fiscalizacdo do CONTRATANTE transmitird por escrito as instrugdes, ordens e reclamacgoes, competindo-lhe a decisdo nos
casos de duvidas que surgirem no decorrer da vigéncia contratual.

CLAUSUILA NONA - Responsabilidades do CONTRATANTE
9.1 - Cumprir e fazer cumprir as disposicoes deste contrato.

9.2 - Determinar, quando cabivel, as modificagdes consideradas necessarias a execugao do contrato e a tutelar o interesse publico.



9.3 - Intervir no fornecimento do objeto licitado nos casos previstos em lei e na forma deste contrato visando proteger o interesse
publico.

9.4 - Responder aos pedidos de reajuste e de restabelecimento de equilibrio econémico-financeiro em até 03 (trés) meses, e em
caso de repactuagdo o prazo para resposta sera de até 01 (um) més.

9.5 - Conferir, fiscalizar, vistoriar e aprovar o objeto entregue, conforme especificacées técnicas contidas nos Anexos I e IV do
Edital, observando o disposto na Instrugao Normativa 03/2024 da Secretaria de Administragao e Planejamento.

CLAUSUILA DECIMA - Responsabilidades da CONTRATADA

10.1 - A CONTRATADA obriga-se a aceitar acréscimos ou supressoes que o CONTRATANTE realizar, conforme disposto no artigo
125 da Lei 14.133/2021.

10.2 - Assumir integral responsabilidade pelo fornecimento do objeto contratual que vir a efetuar, inclusive pelos danos
decorrentes perante terceiros, estando sempre de acordo com o estabelecido nas normas deste contrato e do Edital de Pregao
Eletronico n? 350/2026 e seus anexos.

10.3 - Devera proceder as correges que se tornarem necessarias a entrega do objeto contratado, fornecendo-o de acordo com a
fiscalizacdo do CONTRATANTE e especificagbes técnicas, qualidade e quantidades, constantes nos Anexos I e IV do Edital.

10.4 - Manter, até o cumprimento final de sua obrigacdo, todas as condigOes de habilitacdo e qualificacdo exigidas na licitagdo,
devendo comunicar imediatamente ao CONTRATANTE qualquer alteracgao.

10.5 - O contratado deverd, caso solicitado, apresentar comprovacao do cumprimento da exigéncia de reserva de cargos previstas
em Lei, bem como em outras normas especificas, para pessoa com deficiéncia, para reabilitado da Previdéncia Social e para
aprendiz;

10.6 - A CONTRATADA, quando couber, deverda cumprir o disposto na Lei Municipal n® 8.772/2019, que dispde sobre a instituigdo
do Programa de Integridade nas pessoas juridicas que contratarem com a Administracdo Publica Municipal.

10.7 - A CONTRATADA devera comunicar qualquer alteracao a CONTRATANTE, especialmente quando se tratar de alteragao de
endereco, e-mail e telefone.

10.8 - Cumprir todas as obrigacoes, especificacbes técnicas e condigdes de garantia dispostas no Anexo IV- Termo de
Referéncia do Edital.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - Das Sancées

11.1 - As sangdes que poderdo ser aplicadas ao CONTRATADO sao as previstas na Lei Federal n? 14.133, de 12 de abril de 2021,
neste Edital de Licitagao e no respectivo Contrato, sem prejuizo do disposto na Lei Federal n® 12.846, de 12 de agosto de 2013 e
na Lei Municipal n? 8.983, de 06 de agosto de 2021.

11.2 - Sangbes que poderao ser cominadas ao CONTRATADO, garantidos os direitos ao contraditorio e a ampla defesa:
I) Adverténcia;
II) Multa, que serd deduzida dos respectivos créditos, ou cobrados administrativamente ou judicialmente:

a) De até 5% sobre o valor total do contrato ou instrumento equivalente, diante do cometimento das condutas previstas nas alineas

a" e "e"doitem 11.3;

b) 0,2% (zero virgula dois por cento) do valor total do contrato ou instrumento equivalente por dia que exceder ao prazo para
entrega do objeto, até o limite de 10% (dez por cento);

c) De até 10% (dez por cento) em caso de inexecuc¢ao parcial que cause grave dano a Administragdo, ao funcionamento dos
servigos publicos ou ao interesse coletivo sobre o valor total do contrato ou instrumento equivalente, em percentual proporcional
ao descumprimento e prejuizos sofridos pelo Municipio em decorréncia do descumprimento, sem prejuizo da apuragéo e reparagao
do dano que a exceder;

d) De até 15% (quinze por cento) nos casos de inexecucao contratual total sobre o valor total do contrato ou instrumento
equivalente, por parte do proponente vencedor, sem prejuizo da apuracdo e reparacao do dano que a exceder;

e) De até 30% (trinta por cento) sobre o valor total da proposta/contrato ou instrumento equivalente, diante do cometimento das
condutas previstas nas alineas "f", "g", "h", "i" e "j" do item 11.3;

III) Impedimento de licitar e contratar, com o Municipio de Joinville, Administracdo Direta e Indireta, e o descredenciamento
do Cadastro de Fornecedor do Municipio de Joinville, pelo prazo de até 3 (trés) anos, sem prejuizo das demais cominagoes legais e
contratuais.

IV) Declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar, pelo prazo minimo de 3 (trés) anos e méximo de 6 (seis) anos.
11.3 - O CONTRATADO serd responsabilizado, pelo cometimento das seguintes infragoes:
a) dar causa a inexecugdo parcial do contrato;

b) dar causa a inexecucao parcial do contrato que cause grave dano a Administracao, ao funcionamento dos servigos publicos ou
ao interesse coletivo;

c) dar causa a inexecugao total do contrato;
d) ensejar o retardamento da execugdo ou da entrega do objeto da contratagao, sem motivo justificado;
e) descumprir as obrigagdes decorrentes do contrato.

f) apresentar declaracdo ou documentagdo falsa exigida para a contratagdao ou prestar declaragdo falsa durante a execugao do
contrato;

g) praticar ato fraudulento na execucdo do contrato;

h) comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

i) praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da contratacgao;

j) praticar ato lesivo previsto no art. 52 da Lei n® 12.846, de 12 de agosto de 2013.

11.3.1 - Considera-se a conduta prevista na alinea "b" do item 11.3 como sendo o inadimplemento grave ou inescusével de
obrigacdo assumida pela contratada.

11.3.2 - Considera-se a conduta da alinea "d" do item 11.3 como sendo qualquer acao ou omissdo do contratado que retarde a


https://www.joinville.sc.gov.br/public/portaladm/pdf/jornal/bfe20a74ffc964728e754727d6eb5e8d.pdf

execucao contratual ou a entrega do objeto que importe em consequéncias graves para o cumprimento das obrigagdes contratuais.

11.3.3 - Considera-se a conduta da alinea "g" do item 11.3 como sendo a pratica de qualquer ato destinado a obtencdo de
vantagem ilicita ou que induza ou mantenha em erro agentes publicos da Prefeitura Municipal de Joinville, com excecdo da
conduta disposta no inciso "f" do item 11.3.

11.3.4 - Considera-se a conduta do inciso "h" do item 11.3 como sendo a pratica de atos direcionados a prejudicar o bom
andamento do contrato, sem prejuizo de outras que venham a ser verificadas no decorrer da execugao contratual.

11.4 - As multas aplicaveis para o caso de praticar ato lesivo obedecerdo ao regramento previsto na Lei Federal n? 12.846, de 1¢
de agosto de 2013 e na Lei Municipal n° 8.983, de 06 de agosto de 2021 e na regulamentacao vigente.

11.5 - As multas deverao ser pagas junto a Tesouraria da Secretaria de Fazenda do Municipio até o dia de pagamento que o
CONTRATADO tiver direito, mediante o envio da guia para pagamento pela Unidade Gestora ao CONTRATADO, ou poderdo ser
cobradas judicialmente apds 30 (trinta) dias da cientificagao.

11.6 - Nas sang0es previstas neste contrato ou instrumento equivalente, a Administragao considerard, motivadamente, a natureza
e a gravidade da infragdo cometida; as circunstancias agravantes ou atenuantes; as peculiaridades do caso concreto; os danos que
dela provierem para a Administracdo Publica; e a implantacdo ou o aperfeicoamento de programa de integridade, conforme
normas e orientagdes dos 6rgdos de controle, graduando-as e podendo deixar de aplica-las, se admitidas as justificativas do
CONTRATADO, nos termos do que dispde o art. 156 da Lei Federal n® 14.133, de 12 de abril de 2021.

11.7 - As sangdes aplicadas serao registradas no cadastro do CONTRATADO e, para fins de publicidade, no Cadastro Nacional de
Empresas Inidoneas e Suspensas (CEIS) e no Cadastro Nacional de Empresas Punidas (CNEP), instituidos no ambito do Poder
Executivo Federal.

11.8 - Nenhum pagamento sera realizado ao CONTRATADO enquanto pendente de liquidacdo qualquer obrigacao financeira que
lhe for imposta em virtude de sangéo ou inadimpléncia contratual.

11.9 - O montante de multas aplicadas ao CONTRATADO n&o podera ultrapassar a 30% (trinta por cento) do valor global do
contrato; caso aconteca 0 CONTRATANTE terd o direito de rescindir o contrato mediante notificagao.

11.11 - A aplicacao das sangoes podera ocorrer por intermédio de meios alternativos de prevencgdo e resolugao de controvérsias,
notadamente a conciliacdo, a mediacdo, o comité de resolucdo de disputas e a arbitragem, conforme previsto na Lei n
14.133/2021, legislagbes municipais e normativas que regulamentem a matéria no ambito do Municipio.

CLAUSUILA DECIMA SEGUNDA - Extincao Contratual

12.1 - A extingdo do presente ocorrerd nas hipéteses previstas no art. 137 a 139 da Lei 14.133/2021, sem prejuizo de eventual
penalidade aplicavel, assegurado o contraditério e ampla defesa.

CLAUSUIA DECIMA TERCEIRA - Do Recebimento Definitivo

13.1 - Os itens na entrega serao recebidos, para efeito de verificagcao da conformidade com as especificagcbes constantes no
Termo de Referéncia - Anexo 1V, da seguinte forma:

a) Apos a andlise técnica realizada pela equipe técnica da Comissdao Acompanhamento e Fiscalizacdo do Contrato, conforme o
subitem 8.3 Padrdes minimos de qualidade do Termo de Referéncia - Anexo IV do Edital.

b) Apds aceite realizado na(s) unidade(s) de entrega(s) definitiva(s) a ser comprovada(s) por protocolo(s) de entrega(s);

c) O recebimento ndo exclui a responsabilidade da(s) CONTRATADA(S) pelos prejuizos resultantes da incorreta execugao do(s)
Contrato(s). Alids, se a CONTRATANTE constatar, no recebimento definitivo, que o(s) produtos(s) fornecido(s) nédo corresponde(m)
ao exigido no Termo de Referéncia, ou em quantidade diversa da solicitada, a(s) CONTRATADA(S) devera(do) observar o disposto
no subitens 5.2 e 5.3 do Termo de Referéncia sem prejuizo da incidéncia das sangdes previstas no contrato, no Edital, na Lei n°.
14.133/2021 e alteragOes posteriores e no Cédigo de Defesa do Consumidor (Lei n°. 8.078/90).

CLAUSULA DECIMA QUARTA - Legislacao Aplicavel
14.1 - Nos termos do previsto no artigo 92, inciso III, da Lei n® 14.133/2021, aplica-se ao presente contrato a presente legislagdo:
a) Lein? 14.133/21;

b) Lei Complementar n? 123/06;

c) Lein® 13.709/2018 (LGPD);

d) Cédigo de Defesa do Consumidor;

e) Cddigo Civil;

f) Cédigo Penal;

g) Cédigo Processo Civil;

h) Cédigo Processo Penal;

i) Legislagédo trabalhista e previdenciaria;

j) Estatuto da Crianca e do Adolescente; e

k) Demais normas aplicaveis.

CLAUSUILA DECIMA QUINTA - Foro

15.1 - Para dirimir questoes decorrentes deste Contrato fica eleito o Foro da Comarca de Joinville, com rentncia expressa a
qualquer outro.

15.2 - E, por estarem justas e acertadas, firmam as partes o presente instrumento, em meio eletronico, através do Sistema
Eletronico de Informacgoes (SEI) do CONTRATANTE.

ANEXO IV



TERMO DE REFERENCIA - AQUISICAO SEI N° 30520930/2026 - SED.URC.ARC

1- DEFINICAO DO OBJETO, INCLUIDOS SUA NATUREZA, OS QUANTITATIVOS, O PRAZO DO CONTRATO E, SE FOR O
CASO, A POSSIBILIDADE DE SUA PRORROGACAO:

1.1 Objeto da contratacao:
Aquisicao de géneros alimenticios diversos para as Unidades Educacionais do Municipio de Joinville

1.2 Especificacoes técnicas:

Item | Quantidade

Unidade
de
Medida

Codigo
ePublica/Denominacao

Descritivo

1 1.000

Kg

6270- Biscoito Doce
Integral. Caracteristicas
técnicas: Produto de
variados sabores, a base
de farinha de trigo
integral. Ndo podera
conter corantes

artificiais. Ndo pode
conter Leite ou Tragos
do leite

Devera ser fabricado a partir de matérias-primas sas, limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos,
devendo estar em perfeito estado de conservagao. Sera rejeitado o biscoito mal cozido, queimado e
de caracteres organolépticos anormais. Ndo podera apresentar umidade ou quebra (percentual
méaximo aceito - até 10% de biscoitos quebrados). N&do podera conter gordura vegetal hidrogenada
ou gordura hidrogenada ou gordura vegetal parcialmente hidrogenada ou gordura parcialmente
hidrogenada (gordura trans). Deverd ser elaborado com 6leo vegetal ndo hidrogenado (soja, canola,
milho, girassol, algoddo) ou gordura de palma ou gordura de coco, devendo estar especificado nos
ingredientes.
Embalagem: Multifolhada, contendo até 500g.
Prazo de validade: Minimo de 5 meses.
Entrega: Mensal.

2 500

Kg

3463 - Granola sem
Agucar, de variados
sabores, preparados com
matérias-primas
integrais.

N4do podera conter agucar, adogante e nem corante artificial. Embalagem: Saco pléstico de
polietileno atdxico, resistente e sem perfuragées. Contendo até 500g.
Prazo de validade: Minimo de 6 meses.
Entrega: Mensal.

3 500

Kg

26000 - Cereal de milho
sem adigdo de agucar

Caracteristicas Técnicas: cereal de milho cozido, seco, laminado, tostado. Podera conter vitaminas,
minerais e antioxidantes. Ndo podera conter adigédo de agucar, edulcorante, corantes artificiais ou
antioxidantes TBHQ e TBH em sua composicdo. N&o devera apresentar umidade ou quebra.
Embalagem: Saco pléstico de polietileno atéxico, resistente e sem perfuragées ou Embalagem
priméria de polipropileno atéxico, resistente e selada, acondicionada em embalagem secundaria
(caixa de papeldo). Contendo até 500g.
Prazo de validade: Minimo de 6 meses.
Entrega: Mensal

4 500

Kg

12132 - Mini pdo
massinha doce com
fibras

Caracteristicas técnicas: devera conter farinha de trigo integral e/ou outras fibras de cereais
integrais. N&do podera conter ovos, leite ou tracos de leite. Deverd apresentar no minimo 5g de
fibras em 100g de produto pronto. Ndo devera apresentar tamanho irregular (o pdo devera conter
no minimo 5 e no maximo 7 centimetros de comprimento) e nao integridade da massa (esfarelando
ao toque dos dedos). O pao ndo devera estar amassado, queimado ou com manchas escuras na
parte inferior do péo (evidéncia de formas sujas). Devera apresentar odor e sabor agradavel e
caracteristico proprio do produto.

Embalagem pldstica transparente, resistente, atéxica e devidamente lacrada contendo até 1,2 kg
com 40 unidades de 30g.

Prazo de Validade: Minimo de 5 dias.

Data de Fabricagdo: Maximo de 1 dia.

Entrega: Semanal

5 500

Kg

27567 - Pao fatiado de
aveia

Pao feito com aveia, farinha de trigo enriquecida com ferro e 4cido félico e/ou farinha de trigo
integral, sal e fermento bioldgico. Deverd conter no minimo 15% de aveia do total de farinhas
utilizada no preparo do pdo. Poderd conter adigao de outras farinhas e de 6leo vegetal, banha de
porco ou manteiga. Ndo podera conter aditivos alimentares tais como: corantes artificiais,
aromatizantes artificiais, margarina, gordura vegetal, gordura vegetal hidrogenada, gordura
vegetal parcialmente hidrogenada e ingredientes que contenham gordura trans em sua
composigdo. Devera apresentar massa homogénea, com miolo integro e bem assado, tamanho
uniforme e auséncia de casca nas duas extremidades. O p&ao ndo deve apresentar defeitos tais
como: crostas queimadas ou com manchas escuras, amassamento, endurecimento do miolo,
tamanho desuniforme, sabor acido ou presenca de bolores. Devera estar macio para o consumo até
a data de validade
Embalagem pléstica transparente, resistente, atoxica e devidamente lacrada contendo até 500g,
com 20 fatias. Prazo de Validade: Minimo de 5 dias.

Data de Fabricacdo: Maximo de 1 dia.

Entrega: Semanal

6 500

Kg

6300 - Sal refinado
iodado

Caracteristica Técnica: Cloreto de Sddio, extraido de fontes naturais, recristalizado, com teor
minimo de 98,5% de Cloreto de Sédio sobre a substancia seca, adicionado de antiumectante e iodo.
O produto deve apresentar aparéncia de cristais de granula¢do uniforme, ndo devendo estar
pegajoso ou empedrado, coloragéo branca, inodora e sabor salino salgado préprio. Deve estar
isento de sujidades, microorganismos patogénicos e outras impurezas capazes de provocar
alteracdes do alimento. Nao poderd conter gluten ou tragos de glaten.
Embalagem: Deverd estar intacta, acondicionada em pacotes de 1kg, em polietileno atéxico,
resistente, termo soldado transparente.
Prazo de Validade: Minimo de 10 meses.
Entrega: Mensal.

7 1.000

Kg

25216- Flocos de Milho
Pré-Cozido ou Fubé Pré-
Cozido

Caracteristicas técnicas: flocos de milho pré-cozido ou fubé pré-cozido. Ndo podera conter gliuten.
Devera ser preparado com matérias-primas sas, limpas, isentas de matéria terrosa, de parasitos e
de detritos animais e/ou vegetais. Nao deverd apresentar umidade, bolor, rendimento insatisfatério,
coloragdo escura, misturas e peso insatisfatério. Especificidade de uso: Preparo de doces e
salgados.
Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em pacotes de polietileno ou embalagem de papel,
bem vedada, contendo até 500g.
Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Entrega: Mensal.

8 500

litros

9302- Vinagre de alcool

Fermentado acético de 4lcool. Aspecto limpido, liquido, isento de turbidez ou sedimento. Cor, sabor
e odor caracteristicos e préprios. Ndo devera conter corantes .N&o podera conter gluten.
Embalagem : Garrafa ou frasco plastico atéxico, resistente, transparente . Contendo até 1 litro.
Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Entrega: Mensal




100

Kg

25989- Tempero
vinagrete desidratado

Mix de temperos desidratados. Ingredientes: tomate, cebola e alho desidratados. Podera conter
adicdo de pimentdo, salsa, cebolinha, coentro e orégano em sua composi¢do. Deve ser isenta de
umidade, sujidade e corpos estranhos. Deve apresentar cor, sabor e aroma proprios do produto.
Ndo podera conter adicdo de sal, pimenta, glutamato e outros aditivos ou coadjuvantes de

tecnologia. Ndo podera conter gluten
Embalagem: Pacote de polietileno ou pote hermeticamente fechado, atéxico, que garanta a

integridade, a protegao contra umidade e luz.
Prazo de Validade: Minimo de 8 meses.
Entrega: Mensal

10

100

Kg

3456- Orégano:
Condimento seco, obtido
da erva de orégano. Nédo

podera conter glaten.

Devera ser preparado com matérias-primas de boa qualidade e ndo deverd apresentar cheiro acre
ou ran¢oso. Ndo devera apresentar sujidade, umidade, bolor, rendimento insatisfatério, misturas e
peso insatisfatério.
Embalagem: Pacote de polietileno ou pote hermeticamente fechado, atéxico, que garanta a
integridade, a protegdo contra umidade e luz.
Prazo de Validade: Minimo de 8 meses.
Entrega: Mensal

11

200

Kg

25998- Cacau em p6
soluvel

Ingrediente: cacau em pd. Deverd apresentar po fino, sem grumos e de facil diluigdo. Devera
apresentar colora¢do marrom castanho caracteristico, sabor e aroma intensos. Nao podera
apresentar impurezas ou adigdo de outros ingredientes ao produto. Ndo poderd conter gluten e
leite em sua composigdo.

Embalagem: Pacote de polietileno ou aluminizado, hermeticamente fechado, contendo até 500
gramas. A embalagem primaria podera ser revestida por caixa de papeldo litografada.
Prazo de Validade: Minimo de 8 meses.

Entrega: Mensal.

12

500

Kg

23485- Iogurte Natural
Integral

Obtido através da fermentagédo do leite pasteurizado integral por bactérias lacticas especificas.
Ingredientes: leite pasteurizado integral e cultivos de bactérias lacticas especificas. Deve
apresentar consisténcia firme e pastosa, coloragdo branca homogénea, sabor e odor suaves e
caracteristicos. Deve apresentar um percentual minimo de gordura de 3%. N&o deve conter aditivos
(edulcorantes, aromatizantes, espessantes, corantes e conservantes) e coadjuvantes de tecnologia

em sua composigao. Nao deve apresentar impurezas ou substancias estranhas de qualquer
natureza. Ndo deve conter glaten.
Embalagem: Pacote plastico (filme polietileno) atéxico, flexivel e resistente ou garrafa plastica (de
polipropileno) de até 1 Kg, bem vedado.
Prazo de Validade: Minimo de 30 dias.
Entrega: Quinzenal.

13

500

Kg

23483-Ricota fresca sem
sal

Obtida a partir do soro do leite de vaca. Deve apresentar coloragao branca ou branca-creme
homogénea, consisténcia mole, ndo pastosa e fridvel, sabor e odor suave caracteristico.
Ingredientes: soro do leite, leite de vaca pasteurizado e acidulantes. Deve conter, no maximo, 140
mg de sddio para cada 100 gramas do produto. Ndo deve apresentar impurezas ou substancias
estranhas de qualquer natureza. Nao deve conter corantes artificiais, adicdo de sal ou outros
condimentos. Nao deve conter gluten.
Embalagem: Pacote plastico transparente (filme polietileno) atdxico, flexivel e resistente.
hermeticamente fechado.
Prazo de Validade: Minima de 30 dias.
Entrega: Quinzenal.

14

500

Kg

7269- Requeijao
Cremoso. Ingredientes:
creme de leite, leite,
4gua, sal, fermentos
lacteos e conservantes.

Caracteristicas Técnicas: Produto refrigerado obtido pela fusdo de massa coalhada, por coagulagédo
(dcida ou enzimatica) do leite, adicionado de creme de leite. Sabor suave, pouco salgado. Contendo
até 170mg de sédio na porgédo de 30g. N&o podera conter gluten e gordura trans. Sem
condimentos, especiarias, amido, corante, aromatizantes e flavorizantes.
Embalagem: Copo de vidro e tampa de aluminio ou pote de polietileno com lacre de aluminio e
tampa plastica, contendo até 500g.
Prazo de Validade: Minimo de 30 dias.
Entrega: Quinzenal.

15

3.000

Kg

32505- Carne bovina:
bife de coxao mole

Carne bovina, tipo coxdo mole cortada em bifes, congelada, sem gordura (percentual admitido de
até 5% por peca) , sem cartilagens e sem nervos. Com coloragao vermelho brilhante, elastica e
firme, macia e com odor agradavel. O produto ndo deverd apresentar sinais de descongelamento
(cristais de gelo). Nédo devera apresentar mais do que 5% de liquido apds o descongelamento. O
produto nao podera conter gliten, presenca de aditivos e coadjuvantes de tecnologia.
Embalagem: Deve estar intacta e congelada. Acondicionada em sacos de polipropileno reforgado,
bem vedado, contendo peso liquido de até 1kg, constando peso, data de processamento,
procedéncia da carne, carimbo de inspegéo sanitdria municipal, estadual ou federal, conforme
necessidade.

Prazo de validade: Minimo de 6 meses.
Entrega: Quinzenal

16

5.000

Kg

23609- Carne moida
bovina congelada
Patinho

Caracteristicas técnicas: carne bovina, moida e congelada de Patinho. Deve apresentar coloragdo
vermelha brilhante, textura uniforme e odor suave e agradavel. Ndo pode apresentar sinais de
descongelamento (cristais de gelo). A matéria-prima a ser utilizada deve estar isenta de tecidos
inferiores como ossos, cartilagens, gordura parcial, aponevroses, tenddes, coagulos, ndédulos
linfaticos etc. O produto nao pode apresentar mais do que 5% de liquido apds o descongelamento.
O produto nao pode conter gluten. Ndo pode conter aditivos e coadjuvantes de
tecnologia/elaboracéao.
Embalagem: Deve estar intacta e congelada. Acondicionada em sacos de polipropileno reforgado,
bem vedado, contendo peso liquido de até 1kg, constando peso, data de processamento,
procedéncia da carne, carimbo de inspecéo sanitaria municipal, estadual ou federal, conforme
necessidade.
Prazo de validade: Minimo de 6 meses.
Entrega: Quinzenal

17

5.000

Kg

5251- Carne bovina de
patinho cortada em
cubos ou iscas

Caracteristicas Técnicas: Pega de carne bovina (patinho), cortada em iscas (tiras) com tamanho
uniforme, congelada, sem gordura (serd admitido até 5% de gordura aparente), sem cartilagem e
nervos, com coloragdao vermelho brilhante, eldstica e firme, macia e odor agradavel. O produto ndo
poderd apresentar sinais de descongelamento (cristais de gelo). O produto ndo podera apresentar

mais do que 5% de liquido ap6s o descongelamento. O produto nédo podera conter gluten.
Embalagem: Deve estar intacta. Acondicionada em sacos de polipropileno reforcado, bem vedado,

contendo peso liquido de 1 kg. Devem ser embalados de forma que os pacotes ndo grudem nos
demais ap6s congelados, constando peso, data de processamento, procedéncia da carne, carimbo
de inspegao sanitaria municipal, estadual ou federal conforme necessidade.

Embalagem: Deve estar intacta e congelada. Acondicionada em sacos de polipropileno reforgado,

bem vedado, contendo peso liquido de até 1kg, constando peso, data de processamento,
procedéncia da carne, carimbo de inspegéo sanitaria municipal, estadual ou federal, conforme
necessidade.




Prazo de validade: Minimo de 6 meses.
Entrega: Quinzenal

Caracteristicas Técnicas: Carne suina de pernil congelada, sem pele, sem 0sso, sem nervos e sem
cartilagem. Deve ser em cubos uniformes com pesagem de 15 a 25¢g por cubo. Deve apresentar
coloragdo rosada, aparéncia firme e odor caracteristico e agradavel. Serd admitido até 5% de
gordura aparente do peso liquido do produto. O produto nao podera apresentar sinais de
descongelamento (cristais de gelo). O produto ndo poderd apresentar mais do que 5% de liquido

16121- Carne Suina em apos o descongelamento. Nao podera conter gliten, nem aditivos e coadjuvantes de
18 2000 Kg cubos congelados - tecnologia/elaboragdo.
Pernil Embalagem: Deve estar intacta e congelada. Acondicionada em sacos de polipropileno reforgado,

bem vedado, contendo peso liquido de até 1kg, constando peso, data de processamento,
procedéncia da carne, carimbo de inspegéo sanitaria municipal, estadual ou federal, conforme
necessidade.
Prazo de validade: Minimo de 6 meses.
Entrega: Quinzenal

Embalagem: Deve estar intacta e congelada. Acondicionada em sacos de polipropileno reforgado,
bem vedado, contendo peso liquido de até 1kg, constando peso, data de processamento,

9703 - Mtsculo traseiro A h X ~ s .
procedéncia da carne, carimbo de inspecao sanitdria municipal, estadual ou federal, conforme

19 3000 Kg bovino em cubos .
congelado. . necessuila('ie.
Prazo de validade: Minimo de 6 meses.
Entrega: Quinzenal
6769 - Filé de Frango O filé deve ter contornos definidos, firmes e sem manchas, peca lisa, coloragéo clara e odor
Tipo Sassami. caracteristico. Nao deve apresentar sujidades, penas, visceras e carcaca. Nao poderd conter gelo.
Caracteristicas Técnicas: Embalagem: Deve estar intacta e congelada. Acondicionada em sacos de polipropileno reforgado,
Filé de frango congelado ou bandejas de isopor revestidas por polietileno, bem vedado, contendo peso liquido de até 1kg,
20 5000 Kg . PO . . ~ L
sob sistema IQF, sem constando peso, data de processamento, procedéncia da carne, carimbo de inspegao sanitaria
0ss0, sem pele, sem municipal, estadual ou federal, conforme necessidade.
aponevroses, cartilagem Prazo de validade: Minimo de 6 meses.
ou gordura. Entrega: Quinzenal.
Caracteristicas Técnicas: Filé de Tilapia eviscerado sem cabeca, sem pele, “SEM ESPINHAS”,
congelado sob o sistema IQF (congelamento individual). O produto devera estar isento de toda e
qualquer evidéncia de decomposicdo, manchas por hematomas, coloragéo distinta a normal para a
oz S espécie considerada, incisdes ou rupturas das superficies externas. Devera apresentar odor, sabor
21 3000 Kg 21533- Filé De Tildpia e cor caracteristicos da espécie. O produto ndo poderd conter glaten.

C lad P o ) ~
ongetado Embalagem: pacote plastico de polietileno transparente, bem vedado, com informacgoes

litografadas, contendo até 1 Kg de peso liquido.
Data de Validade: minimo de 6 meses.
Entrega: quinzenal

7270- Suco de Uva
Integral. Caracteristicas
técnicas: Suco de uva
integral, sem adicdo de

22 1.000 litro 4gua, sem corantes
artificiais, sem adigédo de
agucar e sem
conservantes. Nao
alcodlico. 100% natural.

Sem necessidade de refrigeragdo para estocagem. O produto nao podera conter gliten. O produto
deve ser preparado com frutas sds, limpas e isentas de parasitas e de detritos animais ou vegetais.
Embalagem: Acondicionada em frascos de vidro transparente, resistentes, com capacidade de até
1.500 ml de suco de uva.
Prazo de Validade: Minimo de 10 meses.
Entrega: Mensal.

Sem adigdo de &dgua, corantes artificiais, agucar edulcorantes e conservantes. Produto nao
alcdolico, 100% natural e sem necessidade de refrigeragédo para estocagem. O produto ndo podera
conter gliten. Devera ser preparado com frutas sas, limpas, isentas de parasitas e detritos animais

ou vegetais. Apos o preparo, apresentar rendimento minimo de 1:1 (uma parte de suco para uma
27569 - Suco de maga parte de dgua), independente da sugestdo de diluigdo presente no rétulo.
integral Embalagem: Acondicionada em embalagens longa vida, frascos de vidro transparente, resistentes,
com capacidade de até 1.500 ml do suco de maga.
Prazo de Validade: Minimo de 10 meses.
Entrega: Mensal.

23 1000 litro

Ingredientes: lombo do atum, 6leo vegetal comestivel e sal. Ndo poderd conter gluten e aditivos tais
como: corantes artificiais, conservantes sintéticos, realgador de sabor e aromas artificiais. Ndo
poderéa conter visceras, pele, nadadeiras, espinhas, escamas e sangacho. O contetido de carne
presente deve constituir no minimo 54% do peso liquido declarado na embalagem. O conteido
liquido presente na embalagem deve recobrir toda a superficie da carne. A carne do atum deve

apresentar consisténcia firme de coloragédo rosa avermelhada e com aroma e sabor suave,

27244- Atum sélido em caracteristicos do produto. A carne nao poderd apresentar hematomas ou sinais de decomposicédo

Oleo (consisténcia pastosa, alteragédo de cor, sabor e aroma rangoso).

Embalagem: Lata metdlica hermeticamente fechada, revestida interna e externamente, atéxica.
Deve ser resistente e livre de amassamentos, ferrugem ou vazamentos. Devera apresentar sistema
de tampa abre ficil e deve conter de 170g de peso liquido e 120g de peso drenado, com variagédo de
até 2 gramas para mais ou para menos.

Prazo de Validade: Minimo de 3 anos.

Entrega: Mensal.

24 500 Kg

1.2.1 - Rotulagem: Os itens devem atender as normas de rotulagem, conforme anexo SEI 28677590
1.3 - Da natureza

1.3.1 - O objeto da presente contratagao ndo se enquadra como sendo bem de luxo;

1.3.2 - O objeto da presente contratagdo é caracterizado como comum.

1.4 - Do Prazo

1.4.1 A presente contratagdo sera um fornecimento continuo, com 12 (doze) meses de execugdo, prorrogavel na forma do art. 107
da Lei 14.133/2021, vez que a contratagdo esta prevista no Plano Plurianual;

1.4.2 - O prazo de vigéncia contratual serda de 14 (quatorze) meses de vigéncia, prorrogavel na forma do art. 107 da Lei
14.133/2021, vez que a contratacao esta prevista no Plano Plurianual.

1.4.2.1- A justificativa para a presente contratacdo como fornecimento continuo, conforme detalhado no Estudo Técnico
Preliminar - ETP, fundamenta-se no fato de que a maioria dos produtos objeto deste certame sdo industrializados e, portanto,
pouco impactados pela sazonalidade. Soma-se a isso a necessidade de um fluxo frequente de insumos as entidades filantrépicas e
comunitdrias, considerando que a alimentagdo é um servigo essencial que ndo admite interrupcdo. Ademais, levando em conta o
histérico de processos de compras frequentes realizados pela Secretaria de Educacdo para este fim, conclui-se que a natureza



desta contratagao se amolda perfeitamente a categoria de fornecimento continuo.

2-FUNDAMENTACAO DA CONTRATACAO:

2.1 - A fundamentacdo da contratacdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em tépicos especificos do Estudo
Técnico Preliminar (ETP) que compode o bojo dos documentos do presente processo de Requisicao de Compras;

2.2 - O objeto da contratagao estd previsto no Plano de Contratacdes Anual, em que pese ndo ter sido publicado para o corrente
ano (inclusive, isso nao é contrario a Lei, uma vez que, néo é obrigatdrio), conforme exposto no ETP.

3- DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO, CONSIDERADO TODO O CICLO DE VIDA DO OBJETO:

3.1 - Conforme Estudo Técnico Preliminar - ETP que faz parte dos documentos que compdem a presente contratagdo, a melhor
solucdo encontrada de momento para atendimento ao interesse publico envolvido é a aquisicao, de forma continua, por item
dos géneros alimenticios por parte da Secretaria, uma vez que as unidades que serdao beneficiadas pela Contratacao
sdo as responsaveis pelo preparo da alimentacdo, restando assim apenas a oferta dos géneros alimenticios para que
esta prepare a alimentacao aos alunos. A aquisicao por item (pregao) favorece o parcelamento da contratacao, a
economia de escala e competividade (com relacao ao preco).

3.2 - Quanto as especificagdes, prazos e garantias estdo no decorrer do presente documento em seus respectivos topicos.

4- REQUISITOS DA CONTRATACAO:

Para a adequada satisfacdo da necessidade da Administragdo, devem ser atendidos os seguintes requisitos minimos:
4.1 - Requisitos gerais

4.1.1 - Atendimento das especificagOes técnicas contidas no subitem 1.2;

4.1.2 - A Equipe de Nutricionistas da Secretaria de Educacdo poderd, durante a vistoria de entrega, retirar amostra(s) do(s)
produto(s) a ser(em) entregue(s) para "Analise Sensorial' e/ou Laboratorial em qualquer fase da execucao do(s)
Contrato(s) sendo os custos sob responsabilidade da(s) CONTRATADA(S) nos casos de:

a) Quando houver a necessidade de comprovacao da qualidade do(s) produto(s);
b) Quando houver a suspeita de problema higiénico-sanitario.
4.1.2.1 - Os critérios para andlises das amostras estdo contidos no documento SEI 28677630;

4.1.2.2 - Anélise da(s) amostra(s) podera(do) ser solicitado(s) pelo Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educagado (FNDE), pela
CONTRATANTE ou por 6rgao competente;

4.1.2.3 - A andlise laboratorial serd realizada obedecendo a Resolucao ANVISA n? 7, de 18 de fevereiro de 2011 e suas
alteracoes e demais legislagoes especificas;

4.1.2.4 - As analises deverdo ocorrer preferencialmente em laboratério vinculado a uma instituicdo publica;

4.1.2.5 - A(s) amostra(s) devera(ao) estar devidamente acondicionada(s) de acordo com as caracteristicas do(s) produto(s) e
orientacgdo do rétulo. Esta(s) devera(do) ser levada(s), pela CONTRATANTE até o laboratério para analise;

5- MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO:
5.1- Dinamica do Objeto:
Define-se aqui, em linhas gerais, a dindmica do objeto da presente contratagdao, conforme segue:

5.1.1 - As especificagdes do(s) produto(s), condicionante(s) devera(ao) ser(em) efetivada(s) conforme o previsto nos item 1.2 do
presente Termo de Referéncia;

5.1.2 - CondigOes de garantia, conforme o previsto no item 5.2 deste Termo de Referéncia;

5.1.3 -Prazo de entrega e forma de entrega, conforme o previsto no item 5.3 deste Termo de Referéncia;

5.1.4 - Local(is) de entrega e horarios de entrega, de acordo com o previsto nos itens 5.4 e 5.5 do presente Termo de Referéncia;
5.1.5- Amostras e critérios de analise , conforme o previsto nos itens 5.6 e 5.7 deste Termo de Referéncia;

5.1.6 - Obrigagoes das partes, de acordo com previsto nos itens 5.10 e 5.11 deste Termo de Referéncia.

5.2 -Condicoes de garantia:

5.2.1 - Na entrega na(s) unidade(s) escolar(es), unidade(s) filantrépica(s), Centro de Distribuigdo Unificado da Prefeitura de
Joinville ou outro local que venha a ser determinado pela CONTRATANTE, o(s) produto(s) sera(ao) conferido(s) com base
na Sintese do Pedido;

a) A sintese do pedido é o documento que conterd os itens, quantitativos totais, datas e prazos de entrega de forma sintética;

5.2.2 - Serdo recusados todo ou parte o(s) produto(s) que estiver(em) em desacordo com o Termo de Referéncia ou que estiverem
sem rétulo ou com rétulo rasurado;

5.2.2.1 - No caso da recusa, a(s) CONTRATADA(S) deveréa(ao), em um prazo de 2 (dois) dias tuteis, realizar nova entrega com o(s)
produto(s) de acordo com o presente Termo de Referéncia;

5.2.2.2 - No caso de reincidéncia na mesma solicitagdo, a CONTRATANTE poderd, sem prejuizo a sangdes previstas pelo
descumprimento, alterar em todo ou em parte, as quantidades da solicitacdo de entrega;

5.2.3 - A(s) CONTRATADA(S) sera(do) responsavel(is) por seu(s) produto(s) até a data que expirar a validade do(s) mesmo(s),
valendo para a resolugéo de qualquer duvida, o Cédigo de Defesa do Consumidor;

5.2.3.1- Produto(s) deteriorado(s) antes do fim do prazo de validade deverda(do) ser substituido(s) pela(s) CONTRATADA(S) em
até 15 (quinze) dias uteis apds a comunicagdo formal da CONTRATANTE, podendo ser por meio de correio eletronico ou, na
falta deste, comunicagdo impressa;

5.2.3.2 - Sera dado o prazo de 10 (dez) dias corridos apds a comunicacdo formal a(s) CONTRATADA(S) para retirada do(s)
produto(s) deteriorado(s). Apds este periodo o(s) produto(s) serd(do) devidamente descartado(s), sem prejuizo ao disposto
no subitem 5.2.3.1;

5.2.3.3 - Nos casos onde a deterioragdo do(s) produto(s) trazer(em) risco(s) de contaminagdo a outro(s) item(ns) ou mesmo a



saude, o(s) item(ns) sera(ao) descartado(s), sem prejuizo ao disposto no subitem 5.2.3.1, sendo que a comprovacao se dara por
registros fotograficos e/ou pelas embalagens.

5.2.3.3- A(s) troca(s) devera(ao) ser(em) realizada(s) e certificada(s) pela(s) unidade(s) que possui(em) a guarda do(s) produto(s)
em documento proprio em que deve conter, no minimo, as seguintes informacgoes:

a) Descrigao do item;

b) Quantidade substituida;

c) Data da realizacao da substituicao;

d) Protocolo contendo o nome do responséavel pelo recebimento;

e) O comprovante da substituicdo devera ser remetido para area de alimentagdo escolar da unidade de Suprimentos e Patrim6nio
da Secretaria de Educacédo de Joinville.

5.3 -Prazo de entrega e forma de entrega:

5.3.1 - Prazo de entrega: a(s) entrega(s) devera(do) ocorrer(em) em até 5 (cinco) dias uteis apds a data informada na Sintese
dos Pedidos, podendo ocorrer antes, desde que acordado com a equipe responsavel da Contratante.

5.3.2 - Forma de entrega: Parcelada. Conforme item 2 - Especificacdes Técnicas;

5.3.3 - A entrega do(s) produto(s) devera ser realizada no(s) local(is) indicado(s), conforme a Guia de Requisicao;

a) A Guia de requisicao é o documento que contera o(s) item(ns), quantitativos por unidade, datas e prazos de entrega de
forma sintética;

5.3.4 - As entregas deverdo respeitar a periodicidade estipulada em cada produto, conforme quadro contido no item 1.2;

5.3.5 - A presente contratacdo serda um fornecimento continuo, com 12 (doze) meses de execucao, prorrogavel na forma do art.
107 da Lei 14.133/2021, vez que a contratagdo estd prevista no Plano Plurianual;

5.3.5.1 - O prazo de vigéncia contratual serd de 14 (quatorze) meses de vigéncia, prorrogéavel na forma do art. 107 da Lei
14.133/2021, vez que a contratacao estd prevista no Plano Plurianual.

5.4 - Local de entrega e horario de entrega:
5.4.1 - Locais de entrega: em anexo, documento SEI 28677622;

5.4.1.1 - Os pontos de entrega acima relacionados poderdao sofrer alteragcbes (inclusao e/ou exclusdao), de acordo com a
CONTRATANTE;

5.5 - Horarios de entrega:

5.5.1 - Na unidades educacionais e filantrépicas atendidas pelo Municipio de Joinville: das 07 horas as 17 horas, de segunda a
sexta-feira, exceto feriados e pontos facultativos.

5.6-Amostras/Prospectos (quando for o caso):

a) O(s) Proponente(s) considerado(s) habilitado(s) para o certame devera(dao) apresentar(em) 04 (quatro) amostras de cada
item, junto com os documentos solicitados para avaliacio das amostras, na Unidade de Suprimentos e Patriménio - Area de
Alimentacao Escolar da Secretaria de Educacao de Joinville, situado a Rua Brigada Lopes, 153 - Gloria, Joinville - SC, 89216-
680, telefone (47) 3432-6580, entre 7h horas as 12 horas;

a.1) Das 4 (quatro) amostras solicitadas:

a.1.1) Duas serao utilizadas pela equipe de nutricionistas do Servigo de Alimentagdo e Nutricdo Escolar para avaliacao do item
(prova e contra-prova);

a.1.2) As amostras restantes, ficardao em poder da CONTRATANTE até a homologagao do processo. Estas amostras poderao ser
utilizadas quando houver a reprovacao do item e a empresa proponente formalizar recurso contra o resultado apresentado.

a.2) A(s) empresa(s) que for(em) aprovada(s) e/ou a(s) empresa(s) que for(em) reprovada(s) podera(do) retirar(em) as amostras
entreqgues, quando estas nao forem utilizadas, em até 15 (quinze) dias uteis apds a homologacdo do processo ou do
item/lote, no caso de homologacgao parcial, no mesmo local da entrega. Apds este periodo, se as amostras nao forem retiradas, nao
serao mais devolvidas;

a.3) As amostras deverao ser entregues em até 5 (cinco) dias tuteis contados da comunicacao fornecida pelo Pregoeiro(a), apds a
fase de habilitacdo. O proponente sera desclassificado caso apresente amostra fora das especificagdes técnicas previstas neste
Termo de Referéncia ou ndo apresente amostra no local e horarios estabelecidos, estando sujeito as penalidades previstas;

a.4) Para o item 4 - Mini pao massinha doce com fibras e item 05- Pao fatiado de aveia fica dispensada a apresentacéo de
2 amostras no que diz respeito ao disposto no subitem “a.1.2”, acima, por ficar prejudicada a contra-prova, por questdes de
validade do produto.

b) As amostras deverao estar acompanhadas de:

b.1) Relacao de Amostras apresentadas em 2 (duas) vias iguais em papel timbrado do(s) proponente(s), as quais serdo
protocoladas (01 via ficara com as amostras, escaneada e anexada ao processo e 01 via ficara com a CONTRATADA), contendo
data, nome do proponente, edital e item a que se refere a amostra e estar assinada pelo representante do proponente, conforme
anexo - Modelo de Entrega de Amostras, documento SEI 28677611;

b.2) Cépia do alvara sanitario da empresa proponente;
b.3) Cépia do documento de Inspecao Sanitaria: SIF, SIE, SIM ou SISBI;
c) Todas as amostras deverao apresentar etiqueta de identificacdo com o nome do proponente, o nimero do edital e do item;

d) As amostras dos produtos que necessitam de refrigeracdo (itens: 12- Iogurte natural Integral , 13- Ricota fresca sem sal,
14- Requeijao cremoso, 15- Carne bovina: bife de coxdao mole, 16- Carne moida bovina congelada Patinho, 17- Carne
bovina de patinho cortada em cubos ou iscas, 18- Carne Suina em cubos congelados - Pernil, 19-Musculo traseiro
bovino em cubos congelado, 20-Filé de Frango Tipo Sassami, 21-Filé De Tilapia Congelado), deverdo estarem
acondicionadas em caixas isotérmicas, e cada amostra devera apresentar etiqueta de identificacdo com o nome do proponente, o
namero do edital e do item. A caixa sera aberta no ato da entrega da amostra para conferéncia e protocolo da entrega;

e) Caso as amostras sejam entregues por transportadora, sem a presenca de um representante legal da empresa, a
CONTRATANTE né&o se responsabiliza quanto a falta de produto(s) - item escrito na relagdao entregue pela empresa, mas nao
apresentado e/ou avarias provocadas pelo transporte das amostras;

f) Para produtos de origem animal, devera constar obrigatoriamente na embalagem a certificacdo comprobatéria de Servico de
Inspecdo, podendo ser municipal, estadual ou federal, conforme necessidade. Caso o produto alimenticio ndo apresente



conformidade quanto a esta exigéncia, serd automaticamente reprovado;

g) Os produtos alimenticios a serem adquiridos deverdo atender ao disposto na legislagdo de alimentos, estabelecida pela Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria/Ministério da Saude e pelo Ministério da Agricultura, Pecuéaria e Abastecimento e detalhamento
nas Referéncias Técnicas para Analise de Amostras, documento SEI 28677630.

5.7 -Critérios de Analise (quando for o caso):

a) A andlise de amostra(s) sera(do) realizada(s) observando todas as especificagdes técnicas que constam no item 1 deste Termo
de Referéncia, as "referéncias técnicas para analise de amostras" - documento SEI 28677630, "Rotulagem" -
documento SEI 28677590 e as exigéncias previstas no item 5;

b) Esta analise possui carater eliminatério e serd registrada no formulério: "Avaliacao Sensorial de Géneros Alimenticios"
- documento SEI 28677604;

c) Os prospectos, fichas técnicas, ou similar deverao estar de acordo com as especificagbes contidas no presente Termo de
Referéncia.

5.8 -Funcao Técnica :

Nutricionistas que compdem o quadro técnico da Area de Alimentacéo Escolar da Secretaria de Educacéo de Joinville.

5.9 -Gestor do contrato:

A gestdo do contrato sera realizada pela Secretaria de Educagao, sendo a mesma responsavel pela fiscalizagdo do contrato.
5.10 -Obrigacoes da Contratada especificas do objeto:

5.10.1 - As despesas decorrentes do acondicionamento, carga, transporte, descarga e entrega do objeto correrao por conta da(s)
CONTRATADA(S), conforme normas vigentes;

a) Sera de responsabilidade da(s) CONTRATADA(S) a(s) entrega(s) (transporte) do(s) produto(s) até o(s) local(is) indicado(s)
dentro do(s) prazo(s) estabelecido(s) na Guia de Requisicao encaminhada pela CONTRATANTE;

5.10.2 - Identificar seus funcionarios, ou terceiros, responsaveis pela entrega do objeto contratado;

a) E de responsabilidade da(s) CONTRATADA(S) ter, pelo menos, um acompanhante devidamente uniformizado (jaleco ou
camiseta, boné, calga comprida e calgado fechado) identificados com 0 nome da CONTRATADA para o transporte do(s) produto(s)
até a(s) unidades determinadas nas requisi¢coes de entrega.

5.10.3 - O(s) transportes contendo o(os) item(ns) que sera(do) entregue(s) da(s) CONTRATADA(S) devera(ao) comparecer a
Unidade de Suprimentos e Patriménio - Area de Alimentacdo Escolar- da Secretaria de educacéo de Joinville (o local podera ser
alterado durante a execucédo do Contrato) das 07 (sete) as 12 (doze) horas, antes de qualquer entrega, para serem vistoriados
quanto a conformidade dos produtos com o presente Termo de Referéncia;

5.10.3.1 - O(s) produto(s) devera(do) ser transportado(s) de acordo com as normas da Vigilancia Sanitaria e o veiculo atender as
exigéncias das normas para o transporte, conforme Decreto Estadual n? 31.455, de 20 de fevereiro de 1987 e Resolucao
RDC n? 216, de 15 de setembro de 2004 e suas atualizacoes ;

5.10.3.2 - A autorizagdo de entrega ocorrerda apenas se for verificada a conformidade integral do Termo de Referéncia por
Nutricionista da CONTRATANTE;

5.10.3.3 - Sera verificada também a aprovacdo emitida pela Vigilancia Sanitdria de Joinville para os itens refrigerados ou
congelados;

5.10.3.4 - Somente o(s) produto(s) aprovado(s) podera(do) ser(em) entregue(s). Ndo podera ocorrer a alteracdo de lotes, marcas ou
qualquer outra caracteristica vistoriada;

5.10.3.5 - Em caso da nao verificacdo da conformidade, serd aplicado o disposto no subitem 6.1.4.1;

5.10.3.6 - O Comprovante de Entrega do(s) Género(s) Alimenticio(s) deverd ser protocolada na unidade recebedora em 3 (trés)
vias fisicas sendo a primeira via para a unidade, a segunda via para a CONTRATADA e a terceira via para o CONTRATANTE;

5.10.3.7 - A entrega das guias a CONTRATANTE (1 via) devera ocorrer em até 1 (um) dia util apés a Ultima entrega no Centro de
Distribuicao da Secretaria de Educagao, das 07 horas as 13 horas.

5.10.4 - Assumir integral responsabilidade pelos danos decorrentes deste fornecimento, inclusive perante terceiros;

5.10.5 - Comunicar ao CONTRATANTE toda e qualquer irregularidade encontrada para o cumprimento do contrato.
5.11-Obrigacoes da Contratante especificas do objeto:

5.11.1 - Acompanbhar e fiscalizar o cumprimento deste Termo de Referéncia;

5.11.2 - Notificar(em) a(s) CONTRATADA(S) quanto a qualquer irregularidade encontrada;

5.11.3 - Permitir acesso dos empregados da(s) CONTRATADA(S) as dependéncias da(s) unidade(s), quando da(s) entrega(s);

5.11.4 - Prestar as informacoes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pela(s) CONTRATADA(S), quando necessarios
ao fornecimento do(s) produto(s);

5.11.5 - Comunicar formalmente a(s) CONTRATADA(S), por meio de correio eletréonico ou, na falta deste, comunicacdo
impressa, qualquer falha e/ou irregularidade no fornecimento do(s) produto(s), determinando o que for necessario a sua
regularizacgao;

5.11.6 - Aceitar/rejeitar, no todo ou em parte, o(s) produto(s) entregue(s) pela(s) CONTRATADA(S);

5.11.7 - A Sintese dos Pedidos serd encaminhada a(s) CONTRATADA(S) com antecedéncia minima de 15 (quinze) dias
corridos da data final da entrega.

6-MODELO DE GESTAO DO CONTRATO:
Define-se aqui, em linhas gerais, como serd a gestdo do objeto da contratacao:

6.1 - Quanto aos atores que participardo das atividades de acompanhamento e fiscalizagao, esta estara sob a gestdo da Comissao
de Acompanhamento e Fiscalizagdo (CAF) do(s) Contrato(s), conforme Instrucao Normativa n° 03/2024 da Secretaria de
Administracao e Planejamento;

6.1.2 - Define-se como forma de comunicacao com a CONTRATADA a formal, nos termos do art. 49, inc. VII,
"b" da Instrucao Normativa n° 03/2024 da Secretaria de Administracdo e Planejamento;

6.1.3 - Com relacdao ao método de avaliacdo da conformidade do(s) produto(s), com relacdo as especificacdes técnicas e com a
proposta da(s) CONTRATADA(S), este sera realizada através do procedimento do recebimento



6.1.3.1 - O(s) produto(s) somente sera(do) recebido(s) definitivamente:
a) Apds a analise técnica realizada pela equipe técnica da Comissdao Acompanhamento e Fiscalizacdo do Contrato (subitem 8.3) e;
b) Apds aceite realizado na(s) unidade(s) de entrega(s) definitiva(s) a ser comprovada(s) por protocolo(s) de entrega(s);

c) O recebimento ndo exclui a responsabilidade da(s) CONTRATADA(S) pelos prejuizos resultantes da incorreta execugdo do(s)
Contrato(s). Alids, se a CONTRATANTE constatar, no recebimento definitivo, que o(s) produtos(s) fornecido(s) nao corresponde(m)
ao exigido no presente Termo de Referéncia, ou em quantidade diversa da solicitada, a(s) CONTRATADA(S) devera(do) observar o
disposto no subitens 5.2 e 5.3 sem prejuizo da incidéncia das sangbes previstas no contrato, no Edital, na Lei n°. 14.133/2021 e
alteracoes posteriores e no Cédigo de Defesa do Consumidor (Lei n°. 8.078/90).

6.1.4 - O pagamento sera efetuado apds o recebimento definitivo do(s) produto(s), (ou) parcialmente de acordo com a(s)
entrega(s);

6.1.5 - Caberd durante a contratacao, a CAF a verificacdao do cumprimento por parte da(s) CONTRATADA(S) em manter(em) todas
as condicbes contratuais;

6.1.6 - Quanto as sangdes, estas estdo dispostas no subitem 8.9 do presente Termo de Referéncia;
6.1.7 - Quanto a garantia, encontra-se disposta no item 5.2 deste Termo de Referéncia;

6.1.8 - Quanto a garantia de execugdo contratual, considerando o objeto da contratacdo, para o presente caso é desnecessaria, em
virtude da prerrogativa prevista no art. 96 da Lei n°® 14.133/2021.

7 - CRITERIOS DE MEDICAO E DE PAGAMENTO:

7.1 - Critérios de medicao

a) A medigao terd como referéncia o recebimento definitivo, nos moldes do subitem 6.1.4.1;
b) Atendimento das especificacbes e demais condigdes dispostas neste Termo de Referéncia;

c) O método de avaliacdo e conformidade do fornecimento deverdo observar os padrdes minimos de qualidade e desempenho do
subitem 8.3.

7.2 - Pagamento

a) O pagamento serd mensal, por produto(s) entregue(s), apos o recebimento definitivo, bem como apds a devida certificacdo do
Documento Fiscal (de acordo com os procedimentos internos);

b) Verificagédo se hé alguma glosa a ser realizada no pagamento;

c) Para fins de pagamento, a(s) CONTRATADA(S) devera(ao) apresentar(em) a comprovacdao da regularidade trabalhista,
previdenciaria e FGTS, além de outros documentos que comprovem a regularidade da contratada nos termos do art. 92, inc. XVI
da Lein® 14.133/2021;

d) Emitir documentos fiscais em observancia as regras de retencao dispostas na Instrucdo Normativa RFB n® 1.234 de 2012, sob
pena de nao aceitagao.

8 - FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR:

8.1 - Elencamos como critério de aceitabilidade o menor preco unitario, observada a margem de preferéncia legais e, observar a
necessidade de apresentacao e aprovacao das amostras;

8.1.1 - A escolha do critério fora desta forma definida objetivando-se o melhor preco para a Administracdo Publica, quanto ao
"preco unitario", devido ao fato de que, inclusive, o parcelamento é a regra, neste caso demonstrando-se como mais vantajoso para
a contratagao em tela, bem como quanto a um melhor aproveitamento de mercado e inclusive de competividade.

8.2 - O(s) proponente(s) devera(do) apresentar(em):

a) Conforme art. 67, § 22 da Lei n° 14.133/2021 - apresentar no minimo 01 (um) Atestado de Capacidade Técnica, de fornecimento
de produto compativel com 25% do quantitativo do(s) item(ns) cotado(s), emitido por pessoa juridica de direito publico ou privado.
Para fins de comprovacgdo o atestado devera conter descritivo do(s) item(ns) e quantidade;

a.1) Sera permitido o somatério de atestados para fins de atendimento do quantitativo exigido;

a.2) A definicdao do percentual aqui exigido se da por necessario a demonstrar a capacidade técnico-operacional da(s) futuro(s)
fornecedor(es) (Acérddo n? 3.070/2013, Plendrio, TCU). E indispensavel & garantia do futuro cumprimento da obrigacdo a ser
assumida (Acérdao n? 534/2016 - Plendrio, o Tribunal de Contas da Unidao). Encontra-se dentro dos parametros previstos no art.
67, § 22 da Lei n® 14.133/2021 (quantidades minimas de até 50%). Demonstrando-se como razoavel, a garantir futuro fornecimento
e ndo prejudicar a competividade futura do certame. Estd dentro dos percentuais de Editais similares da Administracdao Publica
Municipal;

b) Considerando a fundamentagdo contida no Estudo Técnico Preliminar, ndo serda exigido balanco patrimonial, com a
demonstracéo de resultado de exercicio e demais demonstragdes contabeis dos 2 (dois) ultimos exercicios sociais.

c) Demais critérios conforme ja praticados pela Administragao Publica municipal em Editais;
8.3 - Padroes minimos de qualidade/desempenho

8.3.1 - Deverao ser atendidos, no minimo neste sentido o previsto no(s) itens 1, 4 e 5 deste Termo de Referéncia
e anexo, "Referéncias Técnicas para Analise de Amostras", documento SEI 28677630;

8.3.2 - Produto(s) deteriorado(s) antes do fim do prazo de validade deverda(ao) ser substituido(s) pela(s) CONTRATADA(S) (quando
aplicavel);

8.3.3 - A Equipe de Nutricionistas da Secretaria de Educagdo poderd, durante a vistoria de entrega, retirar amostra(s) do(s)
produto(s) a ser(em) entregue(s) para "Analise Sensorial" e/ou Laboratorial em qualquer fase da execucdo do(s)
Contrato(s) sendo os custos sob responsabilidade da(s) CONTRATADA(S);

8.3.4 - O(s) produto(s) deverd(ao) ser transportado(s) de acordo com as normas da Vigilancia Sanitaria e o veiculo atender as
exigéncias das normas para o transporte, conforme Decreto Estadual n? 31.455, de 20 de fevereiro de 1987 e suas
alteracoes, Resolucao RDC n? 216, de 15 de setembro de 2004 e suas alteracoes, Lei Complementar 643 de 10 de
janeiro de 2023 e suas alteracgoes;

8.3.5 - Em caso de qualquer incidéncia e/ou suspeita de surto ou toxinfeccdo alimentar devido ao consumo de determinado
alimento, serd comunicado a Vigilancia Sanitaria para averiguacdo do(s) alimento(s) suspeitos e para comprovacdo se o(s)
mesmo(s) esta(do) apto(s) para consumo;



8.3.6 - SO serdo admitidas a substituicdo de produto(s), apds as devidas andlises, no caso das hipdteses previstas no art. 17 do
Decreto n°. 7.892/2013, na Lei n°. 10.520/2002, na Lei n° 14.133/2021 e na Resolucao n? 4, de 26 de fevereiro de 2026
do FNDE.

8.3.7 - Atender as demais disposi¢des contidas no subitem 4.1, “a”.
8.3.8 - Deverao ser(em) atendida(s) as demais exigéncias dispostas neste Termo de Referéncia.

8.3.9 - Poderao haver novos requisitos inclusos no futuro Termo de Referéncia , considerando o presente documento ser algo
preliminar a delimitagdo das condicionantes da contratagdo, por este motivos aqui, retrata-se como "requisitos minimos" da
contratacao.

8.4 - Critérios e praticas de sustentabilidade

8.4.1 - A(s) CONTRATADA(S) devera(do) promover(em) a destinacdo final ambientalmente adequada, sempre que a legislacao
assim o exigir, no que couber o escopo da contratacdo;

8.4.2 - Todos os alimentos preparados podem serem considerados parte de um ciclo fechado de sustentabilidade, uma vez que o
"lixo organico" tanto gerado para a producdo como de restos de alimentagdo podem voltar a natureza em forma de adubo p. ex,
nao representando, portanto, elevado risco ao Meio Ambiente;

8.4.3 - Com relacao as embalagens utilizadas nos produtos, segue-se a prerrogativa da reciclagem, bem como sua reutilizacdao em
atividades pedagodgicas;

8.4.4 - Atender a toda e qualquer legislacdo ambiental/sustentabilidade que possa incidir sobre o objeto da presente contratacao,
inclusive quando de sua execugao.

8.5 - Da adequacao/disponibilidade or¢camentaria
8.5.1 - Os valores para a presente contratacdo estdo em conformidade com a previsdo orgamentaria desta Secretaria;

8.5.2 - Estdo previstos recursos or¢amentarios para a presente contratagdo. Estes estardo devidamente discriminados junto
ao documento "Requisicdo de Compras" que fard parte do presente processo e estardo disposto posteriormente no Edital ou
documento equivalente.

8.6 - Da melhor solucao encontrada

8.6.1 - Conforme Estudo Técnico Preliminar a melhor solugdo encontrada de momento para atendimento ao interesse publico
envolvido é a contratacao de empresa(s) especializada(s) no fornecimento de alimentos diversos, frios e carnes para o
preparo da merenda escolar para as unidades atendidas pela Secretaria de Educacao e instituicoes filantropicas.

8.7 - Fundamentacao da contratacao

8.7.1 - A presente contratagdo possui como fundamentagédo o Estudo Técnico Preliminar correspondente, que compde o bojo dos
documentos do presente processo de Requisicdo de Compras.

8.8- Subcontratacao

8.8.1 - Ndo sera admitida a subcontratacdo do objeto da presente contratacao.

8.9 - Da participacao de consodrcio

8.9.1 - Sera admitida a participacdo de empresas em consoércio, observados os requisitos legais e regras previstas no Edital.
8.10 - Das sancoes

8.10.1 - No caso da presente contratacao, as sancdes administrativas serdo as mesmas dispostas na Lei n°® 14.133/2021, bem como
as eventualmente contidas no futuro Edital (ou documento equivalente) e Termo de Contrato (ou documento equivalente).

9 - ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO:

9.1 - O valor estimado da contratacdo encontra-se previsto no Estudo Técnico Preliminar que compde o presente processo de
Requisicdao de Compras;

9.2 - Todavia, para a presente contratacdo, considerando os principios da competitividade, da eficiéncia e da economicidade,
define-se que o valor estimado da contratacdo possuird carater sigiloso na fase preparatoéria, principalmente com vistas a garantia
a lisura da pesquisa de mercado, conforme justificado no Estudo Técnico Preliminar, desta forma, ndo encontra-se expresso no
presente documento. Entretanto, este serda tornado publico expressamente quando da publicacdo do Edital ou documento
equivalente;

9.2.2.1 - Quanto aos parametro(s) para o calculo do valor estimado da contratagdo, que estardo de acordo com o previstos no art.
23 da Lei n°® 14.133/2021 e art. 50 da Instrugao Normativa n°® 03/2024 da Secretaria de Administracdo e Planejamento, sendo que
a estimativas do valor da contratagdo, acompanhadas dos precos unitarios referenciais, das memérias de calculo e dos documentos
que lhe ddo suporte, com os parametros utilizados para a obtencdo dos precos e para os respectivos célculos fardo parte (em
documento préprio) do processo do processo de Requisicao de Compras.

10 - ADEQUACAO ORCAMENTARIA:
10.1 - Os valores para a presente contratacdo estdo em conformidade com a previsdo orcamentéaria desta Secretaria;

10.2 - Estdo previstos recursos orcamentdrios para a presente contratagcdao. Estes estarao devidamente discriminados junto
ao documento "Requisicdo de Compras" que fard parte do presente processo e estardo disposto posteriormente no Edital ou
documento equivalente

11- DA ASSINATURA ELETRONICA:

11.1 - Considerando que assinatura dos instrumentos contratuais sao realizados eletronicamente, mediante login e senha, deverdo
o(s) representante(s) legal(is) do(s) proponente(s) providenciar(em) a sua assinatura eletronica, de acordo com Instrucao
Normativa n°® 183/2023, regulamentada pelo Decreto Municipal n? 56.185/2023.

11.1.1 - O(s) representante(s) legal(is) do(s) interessado(s) em participar da licitagdo podera(do) providenciar seu cadastro, com
autenticagdo de conta através do login Unico "gov.br" para liberacao da assinatura eletrénica, de acordo com o que estabelece a
carta

de servigos disponivel no seguinte link: https://www.joinville.sc.gov.br/servicos/acessar-portal-de-autosservico
11.2 - Apds declarado vencedor o(s) representante(s) legal(is) do(s) proponente(s) devera(ao) estar com o seu usuario externo
certificado para efetuar a assinatura eletronica, nos termos do Decreto n® 56.185/2023, sob pena de decair do direito de assinar o
Contrato e/ou eventuais alteragoes, sem prejuizo das san¢des previstas no edital.



https://www.joinville.sc.gov.br/servicos/acessar-portal-de-autosservico/

11.2.1 - E de responsabilidade exclusiva do(s) representante(s) legal(is) do(s) proponente(s)/interessado(s) a criacdo de seu
cadastro com autenticacdo de conta através do login Unico "gov.br"; para liberacdo da assinatura eletronica.

ANEXO V
ESTUDO TECNICO PRELIMINAR - ETP SEI N° 30520922/2026 - SED.URC.ARC

1 - DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO (obrigatério)
De acordo com o art. Art. 18, §2 22 da Lei 14.133/2021, este campo é obrigatorio.
1.1 - Da necessidade

Com o intuito de garantir a continuidade da oferta da alimentagdao adequada na merenda escolar das unidades atendidas pela
secretaria de Educacdo do municipio de Joinville, fornecer o aporte nutricional que os alunos necessitam para o seu
desenvolvimento, determinado pelo Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE), bem como, proporcionar variedade nos
cardéapios, faz-se necessario novo processo de compra de insumos alimenticios.

Destaque-se que, para esta contratagdo a Secretaria da Educagao recebe recursos do Programa Nacional de Alimentacdo Escolar
(PNAE), que consiste na transferéncia de recursos financeiros do Governo Federal, em carédter suplementar, aos Estados e
Municipios, para a aquisicao de géneros alimenticios destinados a merenda escolar, com o objetivo de suprir as necessidades
nutricionais dos alunos durante a permanéncia na escola, por meio do oferta didria de refei¢Oes, de forma adequada, equilibrada,
nutritiva e de qualidade, contribuindo para o crescimento, desenvolvimento e aprendizagem dos educandos, bem como para a
formacao de bons habitos alimentares.

Considerando o disposto na Resolucdo n°® 4 de 26 de fevereiro de 2026 do FNDE, que aduz a responsabilidade do Municipio em
fornecer alimentos as entidades filantrépicas e comunitarias:

Art. 62 Sdo atendidos pelo PNAE os estudantes regularmente matriculados na educacdo bdsica das redes publicas federal,
estadual, distrital e municipal, conforme dados do Censo Escolar do exercicio anterior, realizado pelo Instituto Nacional de
Estudos e Pesquisas Educacionais Anisio Teixeira - Inep, vinculado ao Ministério da Educacgdo.

§ 12 Sdo considerados como integrantes das redes municipal, estadual e distrital os estudantes cadastrados no Censo Escolar do
ano anterior ao do atendimento e matriculados na:

I - educacdo basica das entidades filantropicas ou por elas mantidas, inclusive as de educacdo especial e confessionais; e
II - educacdo basica das entidades comunitdrias, conveniadas com o poder puiblico.

Considerando ainda o disposto na Lei n°. 11.947/2009:
§5°[..]

§ 59 Para os fins deste artigo, a critério do FNDE, serdo considerados como parte da rede estadual, municipal e distrital, ainda, os
alunos matriculados em:

I - creches, pré-escolas e escolas do ensino fundamental e médio qualificadas como entidades filantropicas ou por elas
mantidas, inclusive as de educacao especial;

II - creches, pré-escolas e escolas comunitdrias de ensino fundamental e médio conveniadas com os Estados, o Distrito Federal e os
Municipios. (grifo nosso)

Por sua vez nossa Lei Maior (Constituicdo Federal), ainda dispoe:

Art. 208. O dever do Estado com a educacao sera efetivado mediante a garantia de: [...]

VII - atendimento ao educando, em todas as etapas da educag¢do basica, por meio de programas suplementares de material
diddtico escolar, transporte, alimentacao e assisténcia a satide.

Neste sentido, considerando ser um dever do Estado oferecer alimentacdo, conforme podemos depreender da Lei n°.
11.947/2009:

Art. 3° A alimentacao escolar é direito dos alunos da educacao basica publica e dever do Estado e serd promovida e
incentivada com vistas no atendimento das diretrizes estabelecidas nesta Lei. (grifo nosso)

No mesmo sentido o ECA (Estatuto da Crianca e do Adolescente):
Art. 54. E dever do Estado assegurar a crianca e ao adolescente: |[...]

VII - atendimento no ensino fundamental através de programas suplementares de material didatico-escolar,
transporte, alimentacao e assisténcia a saude. (grifo nosso)

Ainda, a Resolucao CD/FNDE n°. 38/2009, destaca que:

CONSIDERANDO que a alimentacao adequada é um direito fundamental do ser humano, reconhecido
internacionalmente pela Declaracao Universal dos Direitos Humanos (art. 25) e pelo Pacto Internacional de Direitos
Econémicos, Sociais e Culturais - PIDESC (art.11), sendo inerente a dignidade da pessoa humana e indispensavel a
realizacao dos direitos consagrados na Constituicdo Federal, devendo o poder piiblico adotar as politicas e acées que
se facam necessarias para promover e garantir a seguranca alimentar e nutricional da populacdao, como disposto na Lei
n?11.346, de 15 de setembro de 2006, que cria o Sistema Nacional de Seguran¢a Alimentar e Nutricional; [...]

Art. 19 [...]
§ 1° A alimentacao escolar é direito dos alunos da educacdo basica publica e dever do Estado, e serd promovida e
incentivada, com vista ao atendimento dos principios e das diretrizes estabelecidas nesta Resolucdo. (grifo nosso)

Ou seja, tem-se argumentos suficientes para que ocorra a presente contratacdo, uma vez ser dever fixado (inclusive)
constitucionalmente do Estado em oferecer uma alimentacdo adequada aos alunos que frequentam diariamente as aulas nas
unidades elencadas acima.

Em linhas gerais, sem a referida compra nao hd como elaborar de forma adequada e/ou suficiente a merenda aos alunos das
unidades escolares.

Ainda, in casu, a contratacdo torna-se necessaria vez que, os cardapios deverdo ser planejados e diversificados, de modo a suprir a
necessidades nutricionais didrias de cada crianca.

Por fim, uma ressalva, em que pese a nova contratacdo para o preparo da alimentacdo da escolar com o fornecimento de insumos
(Pregao Eletronico n® 142/2023 - SEI 21.0.176294-8), esta nao abrange o fornecimento para as unidades aqui referenciadas.


https://www.in.gov.br/web/dou/-/resolucao-cd/fnde-n-4-de-26-de-fevereiro-de-2026-689597313
https://www.fnde.gov.br/fndelegis/action/UrlPublicasAction.php?acao=abrirAtoPublico&sgl_tipo=RES&num_ato=00000038&seq_ato=000&vlr_ano=2009&sgl_orgao=CD/FNDE/MEC

Resumidamente, a necessidade a ser atendida com a presente contratacao é o cumprimento do previsto na Resolucao n°
4/FNDE, com a continuidade de fornecimento dos insumos alimenticios necessarios para o preparo de refeicoes nas
instituicoes filantréopicas/comunitarias.

Por fim, os itens desta contratacdo nao se enquadra como sendo de bem de luxo, bem como sdo caracterizados como comuns,
conforme previsto no art. 6°, inc. XIII da Lei n® 14.133/2021:

XIII - bens e servigos comuns: aqueles cujos padrboes de desempenho e qualidade podem ser objetivamente definidos pelo edital,
por meio de especificagées usuais de mercado; [...]

1.2 - Da(s) meta(s) / Estratégia(s)

Destaque-se por fim que, o objeto da presente contratagao vém alinhado com a estratégia 7.15, da Meta 7 do Plano Municipal de
Educacao, Lei Municipal n°. 8.043/2015 que estabelece:

7.15 - aderir e ampliar programas suplementares de material didatico escolar, transporte, alimentacao e assisténcia a saide, de
modo a fortalecer agées de atendimento ao aluno, em todas as etapas da educacdo basica. (grifo nosso)

2 - DEMONSTRACAO DA PREVISAO DA CONTRATACAO NO PLANO DE CONTRATACOES ANUAL.

De acordo com o art. Art. 18, §° 22 da Lei 14.133/2021, em caso do nao preenchimento deste campo, devem ser
apresentadas as devidas justificativas.

Embora o Decreto n? 64.109/2024, que aprovou a Instrucdo Normativa n? 03/2024 (0023970042), tenha indicado a necessidade de
elaboracdo do Plano de Contratacoes Anual (PCA) somente no exercicio de 2024, ainda nao houve a respectiva publicacdao do PCA.
De todo modo, informamos que a contratagéo estd prevista no plano de agdes desta Secretaria.

A contratacao encontra amparo na Lei n? 9.924, de 10 de setembro de 2025, que dispde sobre a revisdo do PPA - Plano Plurianual
2026-2029 do Municipio de Joinville - Processo SEI n? 25.0.040527-8.

Documentacao suporte

Como referéncia para a presente contratagdo, temos como referéncia e suporte contratagdes anteriores e similares a esta, a
exemplo, SEI 23.0.139605-8, 22.0.050185-9, 22.0.049092-0,22.0.282908-8, 22.0.284833-3 e 22.0.284833-3.

3 - REQUISITOS DA CONTRATACAO

De acordo com o art. Art. 18, §° 2¢2 da Lei 14.133/2021, em caso do nao preenchimento deste campo, devem ser
apresentadas as devidas justificativas.

3.1 - Requisitos da contratacao

a) Requisitos Minimos

- Especificagdes técnicas dos produtos a serem adquiridos;

- Critérios de rotulagem;

- Delimitacdo dos prazos e forma de entrega;

- Definicdo dos locais de entrega;

- Definigdo dos critérios de amostra, suas referéncias técnicas para analise;

- As despesas decorrentes do acondicionamento, carga, transporte, descarga e entrega do objeto correrao por conta da(s)
CONTRATADA(S), conforme normas vigentes;

- Identificar seus funcionarios, ou terceiros, responsaveis pela entrega do objeto contratado.
- Assumir integral responsabilidade pelos danos decorrentes deste fornecimento, inclusive perante terceiros;

- A(s) entrega(s) devera(do) seguir todos os termos indicados na Sintese dos Pedidos, em especial, a data méxima para a ultima
entrega;

b) Critérios e Prdticas de Sustentabilidade,;

- Atender a toda e qualquer legislacao ambiental/sustentabilidade que possa incidir sobre o objeto da presente contratacao,
inclusive quando de sua execugao; e,

- Promover a destinacdo final ambientalmente adequada, sempre que a legislagdo assim o exigir.

¢) Padrées Minimos de Qualidade.

- Dispor sobre as condigdes minimas de garantia dos produtos;

- E;rodutlo(s) deteriorado(s) antes do fim do prazo de validade devera(do) ser substituido(s) pela(s) CONTRATADA(S) (quando
aplicavel);

- A Equipe de Nutricionistas da Secretaria de Educagdo podera, durante a vistoria de entrega, retirar amostra(s) do(s) produto(s) a
ser(em) entregue(s) para "Analise Sensorial" e/ou Laboratorial em qualquer fase da execucao do(s) Contrato(s) sendo os custos
sob responsabilidade da(s) CONTRATADA(S);

- O(s) produto(s) devera(ao) ser transportado(s) de acordo com as normas da Vigilancia Sanitaria e o veiculo atender as exigéncias
das normas para o transporte, conforme Decreto Estadual n? 31.455, de 20 de fevereiro de 1987 e suas
alteracoes, Resolucao RDC n? 216, de 15 de setembro de 2004 e suas alteracoes, Lei Complementar 643 de 10 de
janeiro de 2023 e suas alteracgoes;

- Em caso de qualquer incidéncia e/ou suspeita de surto ou toxinfeccdo alimentar devido ao consumo de determinado alimento,
serd comunicado a Vigilancia Sanitdria para averiguagdo do(s) alimento(s) suspeitos e para comprovagao se o(s) mesmo(s) esta(do)
apto(s) para consumo;

- S6 serdo admitidas a substituicao de produto(s), apds as devidas analises, no caso das hip6teses previstas no art. 17 do Decreto
n°. 7.892/2013, na Lei n°. 10.520/2002, na Lei n° 14.133/2021 e na Resolucao n? 6, de 08 de maio de 2020 do FNDE.

- Atender as demais disposicoes contidas no subitem 3.1, “a”, acima.

d) Forma e critérios de selecdo do fornecedor: Conforme art. 67, §§ 1° e 22 da Lei n° 14.133/2021 c/c art. 104, § 32 da IN
03/2024/SAP

Conforme art. 67, § 22 da Lei n® 14.133/2021 - apresentar no minimo 01 (um) Atestado de Capacidade Técnica, de fornecimento de
produto compativel com 25% do quantitativo do(s) item(ns) cotado(s), emitido por pessoa juridica de direito publico ou privado.



Para fins de comprovacgédo o atestado devera conter descritivo do(s) item(ns) e quantidade;
Sendo permitido o somatorio de atestados para fins de atendimento do quantitativo exigido.

A definicdo do percentual aqui exigido se dd por necessario a demonstrar a capacidade técnico-operacional da(s) futuro(s)
fornecedor(es) (Acérdao n2 3.070/2013, Plenario, TCU). E indispenséavel a garantia do futuro cumprimento da obrigacdo a ser
assumida (Acérdéo n® 534/2016 - Plenério, o Tribunal de Contas da Unido). Encontra-se dentro dos parametros previstos no art.
67, § 22 da Lei n® 14.133/2021 (quantidades minimas de até 50%). Demonstrando-se como razoavel, a garantir futuro fornecimento
e ndo prejudicar a competividade futura do certame. Estd dentro dos percentuais de Editais similares da Administracdao Publica
Municipal.

Outro ponto, com relagao ao art. 69, da Lei n® 14.133/2021, este objetiva permitir que os licitantes demonstrem e garantam que
possuem aptidao econémica suficiente para assumir os encargos decorrentes da contratacdo licitada, com a apresentagdo do
balango patrimonial relativo aos dois ultimos exercicios sociais. A metodologia estabelecida para a afericdo dessa condigdo
financeira minima, de longe, para a presente contratacdo ndo se demonstra efetiva ou vantajosa, visto que limita os participantes,
principalmente as micro e pequenas empresas, sendo forte causador de licitagdes fracassadas e desertas.

No caso, o fornecimento pretendido em suma é realizado por empresas de pequeno porte, que por norma sio dispensados de
produzir o balang¢o patrimonial, com fulcro no Cédigo Civil em seu § 22 do art. 1.179, bem como nos termos do art. 26 da LC n.
123/06. Essa excecdo € justificada pelo fato de que as microempresas e empresas de pequeno porte possuem caracteristicas
distintas das grandes empresas, como menor estrutura financeira e menor capacidade de producdo. Dessa forma, a exigéncia de
balango patrimonial para esse tipo de empresa poderia criar uma barreira a participagao delas, inclusive em processos licitatdrios,
contrapondo o principio da isonomia e dificultando a competicao.

O balanco patrimonial é um documento préprio e especifico regulamentado pela ordem juridica, que somente pode ser tomado
como eficaz apds elaborado e apresentado por profissional competente e registrado na Junta Comercial. A elaboragédo de tal
documento requer um investimento econOmico que consome grande parte do lucro auferido na licitagdo, tornando-a
desinteressante aos olhos do fornecedor, que a priori, é dispensado da escrituracdo contabil por forca de Lei.

Conforme consta no o Art. 37 da Constituicdo Federal, em inciso XXI os principios que devem reger as contratagdes publicas:
Art. 37 (...)

XXI - ressalvados os casos especificados na legislacdo, as obras, servicos, compras e alienacdes serdo contratados mediante
processo de licitacdo publica que assegure igualdade de condigbes a todos os concorrentes, com cldusulas que estabelecam
obrigagdes de pagamento, mantidas as condi¢ées efetivas da proposta, nos termos da lei, o qual somente permitird as exigéncias
de qualificacdo técnica e econémica indispensaveis a garantia do cumprimento das obrigacées. (grifo nosso)

Neste sentido hé previsto na IN 03/2024/SAP a seguinte prerrogativa para estes casos:

Art. 104. Para habilitacao dos licitantes, serdo exigidos os documentos necessarios e suficientes para demonstrar a
capacidade do licitante de realizar o objeto da licitacdo, nos termos dos Arts. 62 a 70 da Lei 14.133/2021.

[.]

§ 22 Nos casos de contratagbes para entrega imediata, considerada aquela com prazo de entrega de até 30 (trinta) dias da
Autorizacao de Fornecimento, contratacoes em valores inferiores a 1/4 (um quarto) do limite para dispensa de licitacdo para
compras em geral, e para os demais casos previstos no inciso III do art. 70 da Lei 14.133/2021, mediante justificativa, podera ser
dispensada a comprovacao da habilitacdo econémico-financeira, sendo exigidas a certiddo de regularidade fiscal, social e
trabalhista, bem como a comprovagdo do cumprimento do disposto no art. 7°, inciso XXXIII, da Constituicdo Federal. (grifo nosso)

Situacao esta que se enquadra a presente contratacao.

Alids, o Tribunal de Contas da Unidao (TCU) tem se posicionado no sentido de que a exigéncia de balango patrimonial em editais de
licitagdo pode ser dispensada, desde que outras formas de comprovacdo da capacidade econémico-financeira sejam aceitas. Em
Acé6rdao n® 2.233/2017, o TCU afirmou que:

A exigéncia de apresentacdo de Balanco Patrimonial em editais de licitacdo ndo é obrigatoria, podendo ser substituida por outros
documentos que comprovem a capacidade econdémico-financeira do licitante, desde que sejam suficientes para avaliar a sua saude
financeira e capacidade de honrar os compromissos assumidos no contrato.

O TCU também reconhece que a exigéncia de balango patrimonial pode ser desproporcional em casos de licitagées de pequeno
valor. Argumentos contra a exigéncia de balango patrimonial

¢ Desproporcionalidade: A exigéncia de balango patrimonial pode ser desproporcional em licitagées de pequeno valor, pois o
custo de obtencdo do documento pode ser superior ao valor do contrato.

¢ Dificuldade de obtencao: Em alguns casos, as empresas podem ter dificuldade em obter o balanco patrimonial, especialmente
as micro e pequenas empresas.

¢ Risco de fraude: O balango patrimonial pode ser facilmente fraudado, o que ndo garante a real capacidade econémica da
empresa.

¢ Existéncia de outros documentos: Existem outros documentos que podem comprovar a capacidade econémico-financeira da
empresa, como certidoes negativas de débitos e extratos bancarios.

Ja o Superior Tribunal de Justica (STJ) também tem se posicionado no sentido de que a exigéncia de balango patrimonial em editais
de licitagao pode ser dispensada, desde que outras formas de comprovacdo da capacidade economico-financeira sejam aceitas. Em
Recurso Especial n? 1.747.308/SP, o ST]J afirmou que:

A exigéncia de apresentacdo de Balango Patrimonial em editais de licitacdo ndo é obrigatoria, podendo ser substituida por outros
documentos que comprovem a capacidade econémico-financeira do licitante, desde que sejam suficientes para avaliar a sua satide
financeira e capacidade de honrar os compromissos assumidos no contrato.

Segundo o professor Ronny:

A Lei n° 14.133/2021 estabeleceu requisitos para avaliagcdo da qualificacdo economico-financeira dos licitantes, impondo carater
limitativo ao rol apresentado. Disso derivam duas assertivas: em primeiro, resta proibida a apresentagdo de requisitos nao
previstos pela legislagdo. Em segundo, esse rol é apresentado como limite restritivo maximo, de forma que, no caso concreto, o
certame pode exigir ou até tornar necessaria a apresentacao reduzida de tais requisitos. Tudo isso porque, conforme
norte dado pela Constituicdo, notadamente no inciso XXI do caput do art. 37, as exigéncias de qualificagdo técnica e econdémica
devem ser apenas aquelas indispensaveis a garantia do cumprimento das obrigagoes. ” (LOPES TORRES, 2023, p. 407, grifo
Nn0Ssso)

Por sua vez, os arts. 69 e 70 da Lei 14.133/2021 indicam os seguintes parametros para afericao da qualificacdo técnica e
econdmica:

Art. 69. A habilitacdo econémico-financeira visa a demonstrar a aptiddo econémica do licitante para cumprir as obriga¢ées



decorrentes do futuro contrato, devendo ser comprovada de forma objetiva, por coeficientes e indices econdémicos previstos no
edital, devidamente justificados no processo licitatorio, e serd restrita a apresentacdo da seguinte documentacdo:

I - balanco patrimonial, demonstracdo de resultado de exercicio e demais demonstracoes contdbeis dos 2 (dois) ultimos exercicios
sociais;

1II - certiddo negativa de feitos sobre faléncia expedida pelo distribuidor da sede do licitante.

(..)

$§ 42 A Administragdo, nas compras para entrega futura e na execugdo de obras e servigcos, podera estabelecer no edital a exigéncia
de capital minimo ou de patriménio liquido minimo equivalente a até 10% (dez por cento) do valor estimado da contratacéo.

Art. 70. A documentagdo referida neste Capitulo podera ser:
I - apresentada em original, por copia ou por qualquer outro meio expressamente admitido pela Administracdo;

II - substituida por registro cadastral emitido por orgdo ou entidade piiblica, desde que previsto no edital e que o registro tenha
sido feito em obediéncia ao disposto nesta Lei;

III - dispensada, total ou parcialmente, nas contratacoes para entrega imediata, nas contratacées em valores inferiores
a 1/4 (um quarto) do limite para dispensa de licitacao para compras em geral e nas contratagdes de produto para pesquisa
e desenvolvimento até o valor de R$ 300.000,00 (trezentos mil reais). (grifo nosso)

Por sua vez, resta definido no Art. 6° , inciso X da Lei 14.133/2021 a seguinte definicdo de “entrega imediata”:

X - compra: aquisicdo remunerada de bens para fornecimento de uma so vez ou parceladamente, considerada imediata aquela com
prazo de entrega de até 30 (trinta) dias da ordem de fornecimento;

Assim, para as contratacées cujo prazo de entrega do produto seja realizada no prazo de 30 (trinta) dias do pedido da
Administragdo, hd que ser considerada como imediata, e por via de consequéncia, dispensavel a exigéncia de qualificacédo
financeira por decisao fundamentada da Administragao.

Alids, a a exigéncia do balango patrimonial em processos licitatérios é regra, entretanto, existe alguns casos onde sao autorizadas
a sua dispensa, conforme estabelece o Decreto Federal n° 8.538/15:

Art. 32 Na habilitacdo em licitacdes para o fornecimento de bens para pronta entrega ou para a locacdo de materiais, ndo sera
exigida da microempresa ou da empresa de pequeno porte a apresentacdo de balanco patrimonial do iltimo exercicio social.
(grifo nosso)

Em se tratando de aquisigdo de item comum, como € o objeto da contratagdo, por sistema de registro de pregos, na qual resulta na
entrega de um produto, é possivel se aplicar o conceito de entrega imediata do Art. 62 da Lei 14.333/2021, a qual nao resulta
inclusive em obrigacgao posterior e futura, exceto a garantia consumerista por vicio ou defeito.

De acordo com o dispositivo constitucional e infralegal, cabe a equipe de planejamento indicar para a contratacao, de acordo com
o historico das licitagées anteriores, a melhor forma de aferir a qualificagédo técnica e econémica dos licitantes, ponderando caso a
caso, de forma a indicar tdo somente a documentacgdo estritamente necessaria e indispensavel para a garantia do cumprimento das
obrigacdes.

Deste modo, aferir a qualificagao econdémico-financeira dos licitantes pela apresentacao do balango patrimonial dos dois ultimos
anos, para a presente contratacdo é de pouca utilidade pratica e de baixissima efetividade, e, acarreta o prejuizo direto a
Administracao, que, por sua vez, resta deficiente do produto necessério para a continuidade de suas atividades, alijando uma série
de proponentes que poderiam contratar com a Administracdo com o melhor preco.

A contratagdo ora pretendida é por sistema de registro de precos, cuja demanda é futura e eventual, nao resultando em
compromisso para a Administracdo da contratagdo da integralidade do quantitativo indicado. Ainda, ha outros instrumentos
previstos no Edital, capazes de aferir a qualificagdo do fornecedor/prestador que é o atestado de capacidade técnica, compativel
com o objeto da contratacdo.

Em caso de eventual descumprimento, hd também a possibilidade de impor ao contratado as sancdes previstas em Lei, cuja
certeza e efetividade das punigoes torna desinteressante a participacdo de licitantes que porventura na execugdo contratual nao
venham a deter a capacidade necessaria.

Assim a dispensa da exigéncia da apresentacdo do balango patrimonial oportuniza a Administragdo a alcangar uma contratacgdo

com maior efetividade, em cumprimento ao dispositivo constitucional, que atenda suas necessidades, bem como garante o
cumprimento dos principios administrativos, tais como competitividade, isonomia, razoabilidade, economicidade dentre outros.

Neste sentido, a Administragdo Publica deve agir com razoabilidade e proporcionalidade em suas decisfes. A exigéncia de um
documento que ndo é essencial para a comprovagdo da capacidade da empresa pode ser considerada desproporcional e violar o
principio da razoabilidade.

A Administracdo Publica deve promover a competitividade entre as empresas. A exigéncia de um documento que aumenta os
custos de participagdo na licitacdo pode reduzir a competitividade.

A Administracdo Publica deve buscar a melhor relagdo custo-beneficio em suas contratagdes. A exigéncia de um documento que
nao é essencial para a comprovacao da capacidade da empresa pode aumentar os custos da licitagdo sem trazer beneficios
significativos.

Poderao haver novos requisitos inclusos no futuro Termo de Referéncia , considerando o presente documento ser algo preliminar a
delimitacdo das condicionantes da contratacao.

4 - ESTIMATIVAS DAS QUANTIDADES PARA A CONTRATACAO (obrigatério)
De acordo com o art. Art. 18, §2 22 da Lei 14.133/2021, este campo é obrigatério.
4.1 - Para a presente contratacao, a estimativa das quantidades serdo obtidas, de modo geral, considerando-se:

4.1.1 - Considerando a importéncia de macro e micronutrientes, entre eles o do ferro na saude do aluno, no aprendizado e no
desenvolvimento biopsicossocial do escolar, o Programa Nacional de Alimentagao Escolar (PNAE), estabeleceu, recentemente,

na ja referida Resolucao n° 4 de 26 de fevereiro de 2026, que:

Art. 18. Os cardapios devem ser planejados para atender, em média, as necessidades nutricionais estabelecidas na forma do
disposto no Anexo 1V, sendo de:

I - no minimo 30% (trinta por cento) das necessidades nutricionais de energia, macronutrientes e micronutrientes prioritarios,
distribuidas em, no minimo, duas refei¢ées, para as creches em periodo parcial;

II - no minimo 70% (setenta por cento) das necessidades nutricionais de energia, macronutrientes e micronutrientes prioritarios,

distribuidas em, no minimo, trés refeicdes, para as creches em periodo integral, incluindo aquelas situadas em comunidades
indigenas, em dreas remanescentes de quilombos e em outros PCT;
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III - no minimo 30% (trinta por cento) das necessidades nutricionais didrias de energia e macronutrientes, por refeicdo ofertada,
para os estudantes matriculados nas escolas localizadas em comunidades indigenas, em areas remanescentes de quilombos em
outros PCT, exceto creches;

1V - no minimo 20% (vinte por cento) das necessidades nutricionais didrias de energia e macronutrientes, quando ofertada uma
refeicdo, para os demais estudantes matriculados na educacédo basica, em periodo parcial;

V - no minimo 30% (trinta por cento) das necessidades nutricionais didarias de energia e macronutrientes, quando ofertadas duas
ou mais refeicdes, para os estudantes matriculados na educacdo basica, exceto creches em periodo parcial; e

VI - no minimo 70% (setenta por cento) das necessidades nutricionais diarias de energia, macronutrientes, distribuidas em, no
minimo, trés refei¢ées, para os estudantes participantes de programas de educacdo em tempo integral e para os matriculados em
escolas de tempo integral.

[.]

§ 42 E obrigatdria a inclusdo de alimentos fonte de ferro heme, no minimo, quatro dias por semana nos cardapios escolares, sendo
que no caso da substituicdo pela oferta de alimentos fonte de ferro ndo heme, estes devem ser acompanhados de facilitadores da
sua absorcdo, como alimentos fonte de vitamina C.

§ 52 E obrigatdria a inclusdo de alimentos fonte de vitamina A pelo menos trés dias por semana nos cardapios escolares.

[..]

4.1.2 - A relagao de itens e quantitativos foram estabelecidos considerando as contratacdes anteriores, bem como com base em
possiveis cardapios que podem ser elaborados a partir dos alimentos aqui dispostos, o nimero de alunos matriculados, os dias
letivos/periodo de consumo e a modalidade de ensino, conforme dispée a Resolucao n° 4 de 26 de fevereiro de 2026 do Fundo
Nacional de Desenvolvimento da Educacao - FNDE, em seu art. 23:

Art. 23. A aquisi¢do de alimentos, no &mbito do PNAE, deverd obedecer ao cardapio planejado pelo nutricionista, observando as
diretrizes desta Resolucdo, e devera ser realizada, sempre que possivel, no mesmo ente federativo em que se localizam as escolas,
priorizando os alimentos orgénicos e agroecologicos.

4.1.3 - Ainda considera-se o levantamento junto as Unidades contempladas na contratacdo, bem como as contratagdes anteriores
neste sentido;

4.1.4 - Considera-se ainda as disposi¢coes da Lei n°. 11.947/2009, a qual estabelece que o Estado deve empregar:

Art. 2° Séo diretrizes da alimentacdo escolar:

I - 0 emprego da alimentacao saudavel e adequada, compreendendo o uso de alimentos variados, seguros, que respeitem a
cultura, as tradi¢des e os habitos alimentares saudaveis, contribuindo para o crescimento e o desenvolvimento dos alunos e
para a melhoria do rendimento escolar, em conformidade com a sua faixa etaria e seu estado de saide, inclusive dos que
necessitam de atencdo especifica;

[.]

VI - o direito a alimentacdo escolar, visando a garantir seqgurang¢a alimentar e nutricional dos alunos, com acesso de forma
Igualitaria, respeitando as diferencas biologicas entre idades e condigées de saude dos alunos que necessitem de atencdo
especifica e aqueles que se encontram em vulnerabilidade social.(grifo nosso)

4.1.5 - Considerando a taxa de adesdao a merenda escolar, a qual é variavel e imprevisivel, tratando-se de estudantes do ensino
infantil e em idade escolar, cujos habitos alimentares e frequéncia escolar sofrem oscilagdes sazonais, a definicdo do quantitativo
ndo se baseia apenas no histérico de consumo;

4.1.6 -Levantamento do histérico das quantidades do ultimo processo licitatério, SEI 23.0.139605-8 - contrato e aditivo
SEI 26876406, e contratos nao aditivados SEI 24.0.164543-2 e SEI 24.0.164546-7.

4.2 - Sendo assim definidas as quantidades preliminarmente:

Unidade Cédigo
Item | Quantidade de . go « Descritivo
. ePublica/Denominagao
Medida

6270- Biscoito Doce
Integral.
Caracteristicas
técnicas: Produto de
variados sabores, a
1 1.000 Kg base de farinha de
trigo integral. Nao
podera conter
corantes artificiais.
Nao pode conter Leite
ou Tracos do leite

Devera ser fabricado a partir de matérias-primas sds, limpas, isentas de matéria terrosa, parasitos,
devendo estar em perfeito estado de conservagdo. Serd rejeitado o biscoito mal cozido, queimado e de
caracteres organolépticos anormais. Ndo podera apresentar umidade ou quebra (percentual maximo
aceito - até 10% de biscoitos quebrados). Nado podera conter gordura vegetal hidrogenada ou gordura
hidrogenada ou gordura vegetal parcialmente hidrogenada ou gordura parcialmente hidrogenada
(gordura trans). Devera ser elaborado com 6leo vegetal ndo hidrogenado (soja, canola, milho, girassol,
algodao) ou gordura de palma ou gordura de coco, devendo estar especificado nos ingredientes.
Embalagem: Multifolhada, contendo até 500g.

Prazo de validade: Minimo de 5 meses.

Entrega: Mensal.

3463 - Granola sem

p . Néo podera conter agucar, adogante e nem corante artificial. Embalagem: Saco plastico de polietileno
Acucar, de variados

atoxico, resistente e sem perfuragdes. Contendo até 500g.

2 500 Kg sabores,lp?epargdos Prazo de validade: Minimo de 6 meses.
com matérias-primas Entrega: Mensal
integrais. ga: )

Caracteristicas Técnicas: cereal de milho cozido, seco, laminado, tostado. Podera conter vitaminas,
minerais e antioxidantes. Ndo podera conter adigao de agucar, edulcorante, corantes artificiais ou
antioxidantes TBHQ e TBH em sua composi¢do. Né&o devera apresentar umidade ou quebra.

26000 - Cereal de Embalagem: Saco plastico de polietileno atoéxico, resistente e sem perfuragdes ou Embalagem priméria

3 500 Kg milho s;;licaadru;ao de de polipropileno atdxico, resistente e selada, acondicionada em embalagem secundéria (caixa de
papeldo). Contendo até 500g.
Prazo de validade: Minimo de 6 meses.
Entrega: Mensal
Caracteristicas técnicas: devera conter farinha de trigo integral e/ou outras fibras de cereais integrais.
Naéo podera conter ovos, leite ou tragos de leite. Deverd apresentar no minimo 5g de fibras em 100g de
produto pronto. Ndo devera apresentar tamanho irregular (o pdo devera conter no minimo 5 e no
méaximo 7 centimetros de comprimento) e ndo integridade da massa (esfarelando ao toque dos dedos). O
12132 - Mini pédo pao nao devera estar amassado, queimado ou com manchas escuras na parte inferior do pao (evidéncia
massinha doce com de formas sujas). Devera apresentar odor e sabor agradavel e caracteristico préprio do produto.
4 500 Kg . P - s . A
fibras Embalagem pldstica transparente, resistente, atoxica e devidamente lacrada contendo até 1,2 kg com 40

unidades de 30g.
Prazo de Validade: Minimo de 5 dias.
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Data de Fabricacdo: Maximo de 1 dia.
Entrega: Semanal

500

Kg

27567 - Pao fatiado de
aveia

Péo feito com aveia, farinha de trigo enriquecida com ferro e 4cido félico e/ou farinha de trigo integral,
sal e fermento biolégico. Deverd conter no minimo 15% de aveia do total de farinhas utilizada no
preparo do pdo. Poderd conter adigao de outras farinhas e de dleo vegetal, banha de porco ou manteiga.
Néo podera conter aditivos alimentares tais como: corantes artificiais, aromatizantes artificiais,
margarina, gordura vegetal, gordura vegetal hidrogenada, gordura vegetal parcialmente hidrogenada e
ingredientes que contenham gordura trans em sua composigdo. Deverd apresentar massa homogénea,
com miolo integro e bem assado, tamanho uniforme e auséncia de casca nas duas extremidades. O pédo
nao deve apresentar defeitos tais como: crostas queimadas ou com manchas escuras, amassamento,
endurecimento do miolo, tamanho desuniforme, sabor acido ou presenga de bolores. Deverd estar macio
para o consumo até a data de validade
Embalagem pléstica transparente, resistente, atéxica e devidamente lacrada contendo até 500g, com 20
fatias. Prazo de Validade: Minimo de 5 dias.

Data de Fabricacdo: Maximo de 1 dia.

Entrega: Semanal

500

Kg

6300 - Sal refinado
iodado

Caracteristica Técnica: Cloreto de Sddio, extraido de fontes naturais, recristalizado, com teor minimo de
98,5% de Cloreto de Sédio sobre a substancia seca, adicionado de antiumectante e iodo. O produto deve
apresentar aparéncia de cristais de granulacdo uniforme, ndo devendo estar pegajoso ou empedrado,
coloragdo branca, inodora e sabor salino salgado préprio. Deve estar isento de sujidades,
microorganismos patogénicos e outras impurezas capazes de provocar alteragoes do alimento. Nao
podera conter gliten ou tragos de gluten.
Embalagem: Deverd estar intacta, acondicionada em pacotes de 1kg, em polietileno atdxico, resistente,
termo soldado transparente.
Prazo de Validade: Minimo de 10 meses.
Entrega: Mensal.

1.000

Kg

25216- Flocos de
Milho Pré-Cozido ou
Fuba Pré- Cozido

Caracteristicas técnicas: flocos de milho pré-cozido ou fubd pré-cozido. Nao podera conter glaten.
Devera ser preparado com matérias-primas sas, limpas, isentas de matéria terrosa, de parasitos e de
detritos animais e/ou vegetais. Ndo devera apresentar umidade, bolor, rendimento insatisfatdrio,
coloragdo escura, misturas e peso insatisfatério. Especificidade de uso: Preparo de doces e salgados.
Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em pacotes de polietileno ou embalagem de papel, bem
vedada, contendo até 500g.

Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.

Entrega: Mensal.

500

litros

9302- Vinagre de
alcool

Fermentado acético de alcool. Aspecto limpido, liquido, isento de turbidez ou sedimento. Cor, sabor e
odor caracteristicos e proprios. Nao devera conter corantes .Ndo poderd conter glaten.
Embalagem : Garrafa ou frasco plastico atéxico, resistente, transparente . Contendo até 1 litro.
Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.

Entrega: Mensal

100

Kg

25989- Tempero
vinagrete desidratado

Mix de temperos desidratados. Ingredientes: tomate, cebola e alho desidratados. Podera conter adigdo
de pimentao, salsa, cebolinha, coentro e orégano em sua composicdo. Deve ser isenta de umidade,
sujidade e corpos estranhos. Deve apresentar cor, sabor e aroma préprios do produto. Ndo podera

conter adigdo de sal, pimenta, glutamato e outros aditivos ou coadjuvantes de tecnologia. Nao podera

conter glaten
Embalagem: Pacote de polietileno ou pote hermeticamente fechado, atéxico, que garanta a integridade,
a protegao contra umidade e luz.
Prazo de Validade: Minimo de 8 meses.
Entrega: Mensal

10

Kg

3456- Orégano:
Condimento seco,
obtido da erva de

orégano. Nao poderd
conter gliuten.

Devera ser preparado com matérias-primas de boa qualidade e nado deverda apresentar cheiro acre ou
rangoso. Nao deverd apresentar sujidade, umidade, bolor, rendimento insatisfatdrio, misturas e peso
insatisfatdrio.
Embalagem: Pacote de polietileno ou pote hermeticamente fechado, atdxico, que garanta a integridade,
a protecao contra umidade e luz.
Prazo de Validade: Minimo de 8 meses.
Entrega: Mensal

11

200

Kg

25998- Cacau em p6
soluvel

Ingrediente: cacau em pd. Deverd apresentar po fino, sem grumos e de facil diluigdo. Deverd apresentar
coloragdo marrom castanho caracteristico, sabor e aroma intensos. Nao poderéd apresentar impurezas ou
adicdo de outros ingredientes ao produto. Ndo podera conter gluten e leite em sua composigao.
Embalagem: Pacote de polietileno ou aluminizado, hermeticamente fechado, contendo até 500 gramas. A
embalagem primdria podera ser revestida por caixa de papeldo litografada.

Prazo de Validade: Minimo de 8 meses.
Entrega: Mensal.

12

500

Kg

23485- logurte
Natural Integral

Obtido através da fermentagéo do leite pasteurizado integral por bactérias lacticas especificas.
Ingredientes: leite pasteurizado integral e cultivos de bactérias lacticas especificas. Deve apresentar
consisténcia firme e pastosa, coloragdo branca homogénea, sabor e odor suaves e caracteristicos. Deve
apresentar um percentual minimo de gordura de 3%. N&o deve conter aditivos (edulcorantes,
aromatizantes, espessantes, corantes e conservantes) e coadjuvantes de tecnologia em sua composigao.
Néo deve apresentar impurezas ou substancias estranhas de qualquer natureza. Ndo deve conter gluten.

Embalagem: Pacote plastico (filme polietileno) atdxico, flexivel e resistente ou garrafa plastica (de

polipropileno) de até 1 Kg, bem vedado.
Prazo de Validade: Minimo de 30 dias.
Entrega: Quinzenal.

13

500

Kg

23483-Ricota fresca
sem sal

Obtida a partir do soro do leite de vaca. Deve apresentar coloragdo branca ou branca-creme homogénea,
consisténcia mole, nédo pastosa e fridvel, sabor e odor suave caracteristico. Ingredientes: soro do leite,
leite de vaca pasteurizado e acidulantes. Deve conter, no maximo, 140 mg de sddio para cada 100
gramas do produto. Nao deve apresentar impurezas ou substéncias estranhas de qualquer natureza.
Néo deve conter corantes artificiais, adigdo de sal ou outros condimentos. Nao deve conter gluten.
Embalagem: Pacote pléstico transparente (filme polietileno) atdxico, flexivel e resistente.
hermeticamente fechado.
Prazo de Validade: Minima de 30 dias.
Entrega: Quinzenal.

14

500

Kg

7269- Requeijao

Cremoso.
Ingredientes: creme
de leite, leite, 4gua,
sal, fermentos lacteos
e conservantes.

Caracteristicas Técnicas: Produto refrigerado obtido pela fusdo de massa coalhada, por coagulacédo
(4cida ou enzimatica) do leite, adicionado de creme de leite. Sabor suave, pouco salgado. Contendo até
170mg de sédio na porgdo de 30g. N&do podera conter gluten e gordura trans. Sem condimentos,
especiarias, amido, corante, aromatizantes e flavorizantes.
Embalagem: Copo de vidro e tampa de aluminio ou pote de polietileno com lacre de aluminio e tampa
pléstica, contendo até 500g.
Prazo de Validade: Minimo de 30 dias.
Entrega: Quinzenal.




15

3.000

Kg

32505- Carne bovina:
bife de coxdo mole

Carne bovina, tipo coxdo mole cortada em bifes, congelada, sem gordura (percentual admitido de até 5%
por pega) , sem cartilagens e sem nervos. Com coloragdo vermelho brilhante, elastica e firme, macia e
com odor agradavel. O produto ndo devera apresentar sinais de descongelamento (cristais de gelo). Nao
devera apresentar mais do que 5% de liquido apds o descongelamento. O produto ndo podera conter
gluten, presenca de aditivos e coadjuvantes de tecnologia.

Embalagem: Deve estar intacta e congelada. Acondicionada em sacos de polipropileno reforcado, bem
vedado, contendo peso liquido de até 1kg, constando peso, data de processamento, procedéncia da
carne, carimbo de inspec¢&o sanitdria municipal, estadual ou federal, conforme necessidade.

Prazo de validade: Minimo de 6 meses.

Entrega: Quinzenal

16

5.000

Kg

23609- Carne moida
bovina congelada
Patinho

Caracteristicas técnicas: carne bovina, moida e congelada de Patinho. Deve apresentar coloragdo
vermelha brilhante, textura uniforme e odor suave e agradavel. Ndo pode apresentar sinais de
descongelamento (cristais de gelo). A matéria-prima a ser utilizada deve estar isenta de tecidos

inferiores como ossos, cartilagens, gordura parcial, aponevroses, tenddes, coagulos, ndédulos linfaticos
etc. O produto nao pode apresentar mais do que 5% de liquido apés o descongelamento. O produto néo
pode conter gliten. Nao pode conter aditivos e coadjuvantes de tecnologia/elaboragéo.
Embalagem: Deve estar intacta e congelada. Acondicionada em sacos de polipropileno reforcado, bem
vedado, contendo peso liquido de até 1kg, constando peso, data de processamento, procedéncia da
carne, carimbo de inspegdo sanitdria municipal, estadual ou federal, conforme necessidade.
Prazo de validade: Minimo de 6 meses.
Entrega: Quinzenal

17

5.000

Kg

5251- Carne bovina
de patinho cortada em
cubos ou iscas

Caracteristicas Técnicas: Pega de carne bovina (patinho), cortada em iscas (tiras) com tamanho
uniforme, congelada, sem gordura (serda admitido até 5% de gordura aparente), sem cartilagem e
nervos, com coloracdo vermelho brilhante, eldstica e firme, macia e odor agradéavel. O produto néo
poderd apresentar sinais de descongelamento (cristais de gelo). O produto ndo podera apresentar mais
do que 5% de liquido ap6s o descongelamento. O produto nao podera conter gluten. Embalagem: Deve
estar intacta. Acondicionada em sacos de polipropileno reforcado, bem vedado, contendo peso liquido de
1 kg. Devem ser embalados de forma que os pacotes ndo grudem nos demais apds congelados,
constando peso, data de processamento, procedéncia da carne, carimbo de inspegao sanitaria municipal,
estadual ou federal conforme necessidade.

Embalagem: Deve estar intacta e congelada. Acondicionada em sacos de polipropileno reforcado, bem
vedado, contendo peso liquido de até 1kg, constando peso, data de processamento, procedéncia da
carne, carimbo de inspec¢&o sanitdria municipal, estadual ou federal, conforme necessidade.

Prazo de validade: Minimo de 6 meses.

Entrega: Quinzenal

18

2000

Kg

16121- Carne Suina
em cubos congelados -
Pernil

Caracteristicas Técnicas: Carne suina de pernil congelada, sem pele, sem 0sso, sem nervos e sem
cartilagem. Deve ser em cubos uniformes com pesagem de 15 a 25g por cubo. Deve apresentar
coloracgdo rosada, aparéncia firme e odor caracteristico e agradavel. Serd admitido até 5% de gordura
aparente do peso liquido do produto. O produto ndo poderd apresentar sinais de descongelamento
(cristais de gelo). O produto nédo podera apresentar mais do que 5% de liquido apds o descongelamento.
Néo poderd conter gliten, nem aditivos e coadjuvantes de tecnologia/elaboragéo.
Embalagem: Deve estar intacta e congelada. Acondicionada em sacos de polipropileno reforcado, bem
vedado, contendo peso liquido de até 1kg, constando peso, data de processamento, procedéncia da
carne, carimbo de inspec&o sanitdria municipal, estadual ou federal, conforme necessidade.
Prazo de validade: Minimo de 6 meses.

Entrega: Quinzenal

19

3000

Kg

9703 - Musculo
traseiro bovino em
cubos congelado.

Embalagem: Deve estar intacta e congelada. Acondicionada em sacos de polipropileno reforcado, bem
vedado, contendo peso liquido de até 1kg, constando peso, data de processamento, procedéncia da
carne, carimbo de inspegdo sanitdria municipal, estadual ou federal, conforme necessidade.
Prazo de validade: Minimo de 6 meses.

Entrega: Quinzenal

20

5000

Kg

6769 - Filé de Frango
Tipo Sassami.
Caracteristicas

Técnicas: Filé de
frango congelado sob
sistema IQF, sem
0ss0, sem pele, sem
aponevroses,
cartilagem ou
gordura.

O filé deve ter contornos definidos, firmes e sem manchas, pega lisa, coloragdo clara e odor
caracteristico. Nao deve apresentar sujidades, penas, visceras e carcaga. Nao poderé conter gelo.
Embalagem: Deve estar intacta e congelada. Acondicionada em sacos de polipropileno reforcado, ou
bandejas de isopor revestidas por polietileno, bem vedado, contendo peso liquido de até 1kg, constando
peso, data de processamento, procedéncia da carne, carimbo de inspecao sanitaria municipal, estadual
ou federal, conforme necessidade.

Prazo de validade: Minimo de 6 meses.

Entrega: Quinzenal.

21

3000

Kg

21533- Filé De Til4dpia
Congelado

Caracteristicas Técnicas: Filé de tildpia eviscerado sem cabega, sem pele, “SEM ESPINHAS”, congelado
sob o sistema IQF (congelamento individual). O produto deveré estar isento de toda e qualquer
evidéncia de decomposicdo, manchas por hematomas, coloragdo distinta a normal para a espécie
considerada, incisdes ou rupturas das superficies externas. Devera apresentar odor, sabor e cor
caracteristicos da espécie. O produto ndo podera conter gluten.

Embalagem: pacote pléastico de polietileno transparente, bem vedado, com informagdes litografadas,
contendo até 1 Kg de peso liquido.

Data de Validade: minimo de 6 meses.

Entrega: quinzenal

22

1.000

litro

7270- Suco de Uva
Integral.
Caracteristicas
técnicas: Suco de uva
integral, sem adigdo
de agua, sem corantes
artificiais, sem adigéo
de agtcar e sem
conservantes. Nao
alcodlico. 100%
natural.

Sem necessidade de refrigeragdo para estocagem. O produto nao podera conter gliten. O produto deve
ser preparado com frutas sas, limpas e isentas de parasitas e de detritos animais ou vegetais.
Embalagem: Acondicionada em frascos de vidro transparente, resistentes, com capacidade de até 1.500
ml de suco de uva.

Prazo de Validade: Minimo de 10 meses.

Entrega: Mensal.

23

1000

litro

27569 - Suco de maga
integral

Sem adigdo de &gua, corantes artificiais, agicar edulcorantes e conservantes. Produto ndao alcéolico,
100% natural e sem necessidade de refrigeragédo para estocagem. O produto ndo podera conter gluten.
Devera ser preparado com frutas sés, limpas, isentas de parasitas e detritos animais ou vegetais. Ap6s o
preparo, apresentar rendimento minimo de 1:1 (uma parte de suco para uma parte de dgua),
independente da sugestdo de diluigdo presente no rétulo.
Embalagem: Acondicionada em embalagens longa vida, frascos de vidro transparente, resistentes, com
capacidade de até 1.500 ml do suco de maga.
Prazo de Validade: Minimo de 10 meses.
Entrega: Mensal.




Ingredientes: lombo do atum, 6leo vegetal comestivel e sal. Nao poderé conter gliten e aditivos tais
como: corantes artificiais, conservantes sintéticos, realgador de sabor e aromas artificiais. Ndo podera
conter visceras, pele, nadadeiras, espinhas, escamas e sangacho. O contetido de carne presente deve
constituir no minimo 54% do peso liquido declarado na embalagem. O contetudo liquido presente na
embalagem deve recobrir toda a superficie da carne. A carne do atum deve apresentar consisténcia
firme de coloragao rosa avermelhada e com aroma e sabor suave, caracteristicos do produto. A carne
nao poderd apresentar hematomas ou sinais de decomposigao (consisténcia pastosa, alteragdo de cor,
sabor e aroma rangoso).

Embalagem: Lata metalica hermeticamente fechada, revestida interna e externamente, atéxica. Deve ser
resistente e livre de amassamentos, ferrugem ou vazamentos. Devera apresentar sistema de tampa abre
facil e deve conter de 170g de peso liquido e 120g de peso drenado, com variacdo de até 2 gramas para
mais ou para menos.

Prazo de Validade: Minimo de 3 anos.

Entrega: Mensal.

27244- Atum so6lido

24 500 Kg em Oleo

5 - LEVANTAMENTO DE MERCADO

De acordo com o art. Art. 18, §° 22 da Lei 14.133/2021, em caso do nao preenchimento deste campo, devem ser
apresentadas as devidas justificativas.

Como possiveis solugoes de mercado a demanda (merenda):
a) Contratacao de um inico fornecedor para fornecer e entregar todos os itens ou em lotes

A contratagdo consiste na especificagdo item a item do que é necessario para a realizacdo dos cardapios de alimentagdo onde é
realizado pregao e a concorréncia de precgos é feita grupo de itens (lotes), conforme os moldes da Lei n°® 14.133/2021.

Ela apresenta como principal ponto positivo a vinculagdo do fornecimento de todos os itens em um unico (ou poucos)
fornecedor(es) diminuindo, assim, a possibilidade de insucessos nas aquisi¢oes dos itens individuais.

Por outro lado, a aquisicdo neste formato aumenta a possibilidade de sobreprecos dos itens, uma vez que o ganhador do processo
licitatdrio seria o que apresentasse menor prego pelo conjunto de itens (lote) o que nao garante o menor precgo individual dos itens.
Sendo assim, pode nao apresentar a maior economicidade ao Municipio.

Por fim, em caso de falha de execugdo contratual, todos os itens compostos no lote ficariam indisponiveis ao Municipio,
caracterizando, portanto, um maior grau de risco a municipalidade, podendo inclusive nesse caso, interromper ou restringir o
servigo de Alimentacdo Escolar nas unidades escolares municipais.

b) Disponibilizar recursos financeiros aos alunos para que eles mesmos e/ou suas familias escolham o que comer
(levar para escola)

A Secretaria da Educacao recebe recursos do Programa Nacional de Alimentagdo Escolar (PNAE), que consiste na transferéncia de
recursos financeiros do Governo Federal, em carater suplementar, aos Estados e Municipios, para a aquisicao de géneros
alimenticios destinados a alimentagao escolar, com o objetivo de suprir as necessidade nutricionais dos alunos.

Segundo a Legislagao PNAE (Resolucao n° 4 2 fevereir 2026), considerando o Guia Alimentar para a Populacao
Brasileira, publicada em 2014 pelo Ministério da Saude - MS, que preconiza a alimentacdo adequada e saudavel baseada no
consumo de alimentos in natura ou minimamente processados, devendo ser limitado o consumo de alimentos processados e
evitado o consumo de alimentos ultraprocessados, bem como o Guia 2 Alimentar para criancas menores de dois anos, do MS, que
orienta sobre a alimentacdo nos dois primeiros anos de vida, visando a promogédo da saude, do crescimento e do desenvolvimento
de acordo com o potencial de cada crianca.

Relembrando que é um dever do Estado oferecer alimentacdo aos alunos, conforme podemos depreender da Lei n°.
11.947/2009:

Art. 32 A alimentacdo escolar é direito dos alunos da educacdo basica publica e dever do Estado e serd promovida e
incentivada com vistas no atendimento das diretrizes estabelecidas nesta Lei. (grifo nosso)

E CONSIDERANDO que a alimentacao ADEQUADA é um direito fundamental do ser humano, reconhecido
internacionalmente pela Declaracao Universal dos Direitos Humanos (art. 25) e pelo Pacto Internacional de Direitos
Econémicos, Sociais e Culturais - PIDESC (art.11), sendo inerente a dignidade da pessoa humana e indispensavel a
realizacdo dos direitos consagrados na Constituicdo Federal, devendo o poder piiblico adotar as politicas e acées que
se facam necessarias para promover e garantir a sequranca alimentar e nutricional da populacao, como disposto na Lei
n?11.346, de 15 de setembro de 2006, que cria o Sistema Nacional de Seguranca Alimentar e Nutricional; [...]

Art. 19 [...]

§ 12 A alimentacao escolar é direito dos alunos da educacdo basica publica e dever do Estado, e serd promovida e
incentivada, com vista ao atendimento dos principios e das diretrizes estabelecidas nesta Resolucdo. (grifo nosso)

A disponibilizagao de recursos financeiros aos alunos nao caracteriza garantia de alimentacdo saudavel e equilibrada necessaria e
que a legislacdo exige, pois os alunos teriam a possibilidade de optar por itens inadequados (ultraprocessados), divergindo do que
a legislacdo exige.

No caso ainda hda prejuizos a essa solugdo pelo fato de que, ndo se torna possivel o repasse de recursos financeiros aos
responsaveis legais dos alunos para as unidades objeto da presente contratagdo.

c¢) Contratacao de uma empresa terceirizada para preparo da merenda centralizada
Consiste em licitagdo para contratar empresa que forneca alimentacdo pronta ("marmitas") transportada para as unidades.

De acordo com a Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitdria (Anvisa), o tempo de exposicao a alimentos cozidos é um fator
determinante para a seguranga alimentar ji& que bactérias e toxinas tem o desenvolvimento acentuado desde a finalizagao
da preparacao até o consumo dos alimentos.

A fim de reduzir o tempo despendido em deslocamento e garantir que o alimento esteja seguro até o momento do consumo, a
producao de alimentos em um local Unico é algo dificil de se implementar, visto que as escolas sdo distribuidas em longas
distdncias umas das outras aumentando o intervalo de preparacgéo do alimento até o consumo.

Outro risco que envolve a seguranga alimentar é a importancia de ndo misturar alimentos quentes e gelados, crus e cozidos para
evitar o risco de contaminacgéo cruzada, o que geralmente acontece em marmitas transportadas, além de que recipientes plasticos
ou isopor podem transmitir substancias toxicas para o alimento e ocasionar doencas.

Além de que, as marmitas frequentemente sdo distribuidas com um conteido padrdo em relacdo a quantidade (Kg) e aos
alimentos, dessa maneira, podera resultar no desperdicio de alimentos, visto que cada crianga consome uma quantidade de
alimentos diferente de acordo com a sua saciedade, e também podera nao atender aos hébitos e cultura alimentar, resultando na
recusa de alimentos contidos na marmita.



https://www.in.gov.br/web/dou/-/resolucao-cd/fnde-n-4-de-26-de-fevereiro-de-2026-689597313

Igual a solugao anterior, esta nao se enquadra como adequada a presente contratacao, pelo fato de que, cabe apenas a Secretaria
de Educacdo a entrega dos alimentos, ndo a mdo de obra que continua sendo de responsabilidade da instituicao
filantrépica/comunitaria.

d) Contratacao de uma empresa terceirizada para preparo com fornecimento de insumos nas cozinhas das unidades
escolares

Formato esse recentemente contratado pela Administragdo Municipal, onde a Contratada é responsével por fornecer a mao-de-
obra para o preparo, bem como os insumos. Sendo remunerada pelo "prato pronto". Isso traz maior garantia de disponibilidade de
insumos para o preparo da merenda que é servida diariamente. Cabendo a Contratada a aquisicdo dos insumos e o preparo.

Igual a solugao anterior, esta nao se enquadra como adequada a presente contratagao, pelo fato de que, cabe apenas a Secretaria
de Educacdo a entrega dos alimentos, ndo a mado-de-obra que continua sendo de responsabilidade da instituicao
filantrépica/comunitéria.

e) Contratacdo por parte da Secretaria dos itens de alimentacao de forma individualizada (por item) de varios
fornecedores - via Pregao

A contratacdo consiste na especificacdo item a item do que é necessdario para a realizacao dos cardépios de alimentacdo onde é
realizado pregao e a concorréncia de pregos € feita por item, conforme os moldes da Lei n°® 14.133/2021.

Este tipo de contratagdo possui a caracteristica de atrair diversos fornecedores para uma mesma contratagdo, o que faz com que
os itens sejam distribuidos por mais de um fornecedor que aplica o menor preco naqueles itens.

Neste sentido, a contratacdo se destaca por permitir a Administragdo Publica nao ficar dependente de um tnico fornecedor, isto é,
diminui a fragilidade no fornecimento pois, caso uma empresa ndo honre a contratagao, os demais itens poderdo ser entregue por
outros fornecedores.

Contudo, possui a caracteristica de que, alguns itens considerados ndo interessantes ao fornecimento, restarem fracassados ou
desertos pela falta de interesse no fornecimento.

f) Compras unificadas e compras compartilhadas em consodrcios

Quanto as compras unificadas internas do Municipio, esta poderia ser uma solugdo. Entretanto, ndo ha de momento grupo de
compras para este objeto, mesmo porque, por ser muito espeficico estando assim prejudicada esta solucao.

Quanto as compras compartilhas, considerando que o Municipio de Joinville optou em participar de licitagdes compartilhas junto a
Consorcios, como p. ex. o CIM-CATARINA e CIM-AMUNESC, esta também poderia ser uma alternativa. Entretanto, ressalte-se
que, esta é um prerrogativa, ndo uma obrigagdo.

H4 como vantagens a participacdo, o aumento da economia de escala potencializada pela contratacdao de aquisicdo de bens ou
contratacao de servigos em um unico processo licitatério acompanhado dos custos operacionais, ganho em escala, padronizacao,
entre outros.

Todavia, hd um outro lado, outras questdes a serem abordadas, como p. ex.:

e Complexidade na gestdo: A participacdo em um consércio exige uma gestdo eficiente e coordenada entre os membros
participantes. Isso pode apresentar desafios adicionais, pois envolve a coordenagao de interesses, tomada de decisdes conjuntas
e resolucao de conflitos. A falta de uma gestdo adequada pode levar a atrasos e problemas operacionais.

e Dependéncia de outros membros: Os resultados das licitagdes podem depender do desempenho e da contribuicdo de outros
membros do consércio. Se um ou mais membros ndo cumprirem suas responsabilidades adequadamente, isso pode afetar
negativamente a eficécia e a eficiéncia das licitagdes.

e Menor flexibilidade: Participar de um consoércio pode exigir que os 6rgédos publicos sigam determinadas regras e regulamentos
estabelecidos pelo consorcio. Isso pode resultar em uma menor flexibilidade na conducdo das licitages, impedindo que os
orgaos publicos adotem abordagens mais personalizadas ou especificas para suas necessidades individuais.

e Possiveis conflitos de interesse: Dependendo da composi¢ao do consércio, pode haver conflitos de interesse entre os membros.
Isso pode surgir quando os membros tém interesses concorrentes ou diferentes prioridades. Tais conflitos podem prejudicar a
objetividade e a imparcialidade das licitagoes.

e Complexidade na gestao de contratos: A administracdao e a gestdao de contratos podem se tornar mais complexas em um
consorcio, especialmente quando hé& a participacdo de varios membros. Coordenar as obrigagdes contratuais, as
responsabilidades e as expectativas de todos os membros requer uma gestdo eficiente e uma comunicacgdo clara.

¢ Restrigdes de autonomia: Participar de um consércio pode implicar em restrigées a autonomia dos érgaos publicos. Isso ocorre
porque as decisOes sobre as licitagbes podem precisar ser tomadas de forma conjunta, considerando os interesses e
necessidades de todos os membros. Isso pode limitar a flexibilidade e a independéncia dos érgdos publicos.

o Riscos compartilhados: Ao aderir a um consércio, as entidades participantes compartilham os riscos associados aos projetos
licitados. Isso significa que, se um dos membros do consércio enfrentar problemas financeiros, técnicos ou legais, todos os
outros membros também serdo afetados. E importante realizar uma analise cuidadosa dos riscos envolvidos e estabelecer
mecanismos adequados para mitiga-los.

¢ Dependéncia dos membros: Os consoércios dependem da participagdo ativa e comprometimento dos membros para alcancar
seus objetivos. Se um ou mais membros ndo cumprir suas obrigagdes ou retirar-se do consorcio, isso pode afetar negativamente
a continuidade e efetividade das licitagbes em andamento. Portanto, é essencial selecionar cuidadosamente os membros e
estabelecer acordos claros sobre as responsabilidades e obrigacdes de cada um.

e Possiveis atrasos: Devido a natureza colaborativa dos consércios, pode haver atrasos no processo de tomada de decisdo. A
necessidade de consulta e consenso entre os membros pode prolongar o tempo necessério para finalizar as etapas do processo
licitatdrio. Isso pode ser problematico em situagées em que é exigida uma resposta rapida ou quando hé prazos rigidos.

Cabe destacar neste sentido que, o gestor publico dispde de competéncia discricionaria para escolher entre promover a licitagao
ou aderir a um registro de precos ja existente. [Adesdo a ARP: “Pegar carona” é recomendavel ou reprovavel? Acesso em:
10/04/2024. Disponivel em:https://egov.df.gov.br/wp-content/uploads/2023/02/Adesao-a-ARP_-Pegar-carona-e-recomendavel-ou-

reprovavel.pdf]

Dito isto, por oportuno ressaltar e frisar que, deve-se analisar se a municipalidade possui capacidade tanto de pessoal como
técnica para realizar a contratacao do objeto em questdo. O que no nosso caso € possivel, sem quaisquer prejuizos.

Ha de se observar ainda, que, visado ndo prejudicar os demais consorciados se o interesse fora antecipado ao Consércio quando da
construcdo do processo licitatorio.

Considerando o lapso de tempo, sendo um dos principais fatores a serem observados quanto as contratagdes publicas, a andlise da
vantajosidade a adesdo a contratagoes compartilhadas junto aos Consoéricios, sendo estas uma solugdo efetivamente valida ao
atendimento a necessidade publica, esta analise seria valida junto a Atas de Registro de Precos ou Contratos ja vigentes, pois
processos ainda em tramitacdo estaria concorrendo em pé de igualdade a elaboragdo de processo licitatérios internos ao


https://egov.df.gov.br/wp-content/uploads/2023/02/Adesao-a-ARP_-Pegar-carona-e-recomendavel-ou-reprovavel.pdf

Municipio (ou nao, pois a municipalidade pode agilizar a construgédo conforme sua necessidade e por ser gestora do processo como
um todo, tornando-o assim mais célere em comparacao a licitacdo compartilhada), pois da mesma forma gera incertezas de quando
do efetivo atendimento da demanda, de valores (homologados) e inclusive de prazos de sua disponibilidade, ndao se demonstrando
assim vantajosidade ao Municipio. Sem contar o fato de que, ante a, até entdo, auséncia de facilidade de acesso a essas
informacdes antecipadamente, prejudica a andlise do gestor publico. E o interesse publico nao pode esperar.

Outro ponto a ser abordado é a questdao de que, em consulta as Atas de Registro e Precos, Contratos disponiveis e vigentes nao se
vislumbrou contratagcbes com o objeto da presente contratacdo, sequer similar, o que assim resta prejudicada de determinada
forma a adesédo.

No caso, ainda relevante registrar e se observar o Principio Constitucional da Autonomia Municipal, previsto na Constituigao
Federal. A Constituicdo Federal, em seu art. 30, confere aos municipios autonomia para legislar e administrar seus assuntos locais.
Essa autonomia implica na capacidade de os municipios decidirem sobre suas contratagdes de acordo com suas particularidades e
necessidades. A adesdo irrestrita a Atas de Registro de Precos de um Consodrcio poderia limitar essa autonomia, tornando o
municipio dependente de decisdes centralizadas que podem nao atender adequadamente a realidade local.

Alids, a Administragdo Publica deve acima de tudo buscar a eficiéncia em suas contratagées. Ao analisar a adesdo a uma Ata de
Registro de Precos de um Consoércio, é necessario avaliar varios fatores que ndao somente precos, bem como se as condigdes
propostas para contratagao, os tipos de objetos contratados, se sdo realmente vantajosas para o Municipio. Assim, considerando a
Nova Lei de Licitagoes, Lei n°® 14.133/2021, o previsto em seu art. 23, § 12, as contratacdes agora, ndo se resumem ao "menor
preco", mas ao "melhor preco", ou seja, a analise ndao se fundamenta apenas na economicidade da contratacdo, mas had um
conjunto de outros fatores (prazos, especificagées técnicas, exigéncias documental, dentre outros).

Inclusive pode-se vislumbrar que héa (fora dos Consércios) mercados mais competitivos ou condigées mais favoraveis, o que
justificaria a ndo adesdo a ata dos Consorcios.

Outro ponto que merece ser anotado é que, a adesdao aos Consoércios, traz ao Municipio, inclusive, custos adicionais (contrato de
rateio, dentre outras despesas administrativas).

Merece destaque também que, em que pese haver, aparentemente, o cumprimento dos ditames legais por parte dos Consércios,
estes ndo atendem em sua plenitude ou na maioria das vezes as exigéncias das contratagdes aqui do Municipio, seja desde o
procedimento de estruturacao, construgao do processos de compras, bem como da parte licitatéria (e Edital), o que poderia gerar
eventuais insegurancas juridicas. Assim a ndo adesao a uma Ata de Registro de Precos de um Consoércio pode ser justificada pelo
objetivo de garantir a qualidade e a integridade dos produtos e servigos contratados pelo Municipio. Por vezes, ainda as
contratacoes através dos Consoércios podem englobar uma ampla gama de fornecedores e produtos, nem sempre passando por
rigorosos processos de selecdo e avaliacdo conforme é realizado aqui no Municipio. Assim, ao realizar contratacdes independentes,
o0 Municipio pode estabelecer critérios mais rigorosos de selecdo, buscando garantir a qualidade dos produtos e servigos
contratados, bem como a idoneidade das empresas envolvidas.

Em que pese termos a figura do Consércio ser algo "maior" que o Municipio, que poderia angariar maiores vantagens
(principalmente financeira, muito devido as quantidades a contratar) ainda nao se vislumbra dessa forma, no qual os
procedimentos de contratacdo merecem um melhor amadurecimento. Justifica-se assim, a ndo adesdo uma vez que ainda se
indentifica fragilidades, riscos significativos associados a essas contratagoes. Isso pode incluir riscos relacionados a qualidade dos
produtos ou servigos, capacidade dos fornecedores em atender as demandas necessarias (em tempo) ou até mesmo riscos de
imprevistos contratuais. Desta forma, ao realizar contratacoes independentes, o Municipio pode adotar medidas de mitigacdo de
riscos mais adequadas a sua realidade e necessidades, protegendo seus interesses e evitando problemas futuros.

H4 que se notar ainda a questdo de inflexibilizar a gestdo do Municipio quanto a gerir suas contratagdes, pois estas seriam
deixariam de estar no controle da municipalidade, podendo haver prejuizos, principalmente quanto ao atendimento em tempo das
demandas, que muitas vezes sdo imprevisiveis e surgem ao longo do ano. Assim, a ndo adesao a Ata de Registro de Precos de um
Consorcio permite que o Municipio tenha mais flexibilidade na gestdo de suas contratacdes. A adesdo a uma ata de um consoércio
implica em estar vinculado aos fornecedores e condigoes preestabelecidas no momento da Ata, o que pode limitar a capacidade do
municipio de responder a mudancas e adaptagées necessarias ao longo do tempo.

Cabe destacar ainda que, cada Municipio tem necessidades especificas em termos de especificagées técnicas (dos produtos e
servigos) que deseja adquirir que na maioria das vezes ndo é compativel com os demais. Se a Ata de Registro de Pregos do
Consorcio ou Termos de Contrato ndao contemplar todas essas especificacdes técnicas especificas, o Municipio pode justificar sua
nao adesdo com base na necessidade de atender a requisitos técnicos particulares.

Por sua vez a ndo adesdo a Ata de Registro de Precos e Termos de Contrato pode ser justificada com base na necessidade de
garantir a transparéncia e o controle do processo de contratacdo publica. Ao realizar contratagdes independentes, o Municipio tem
maior controle sobre o processo (como um todo, desde seu inicio até sua conclusdo), podendo adotar medidas adicionais para
assegurar a lisura e a transparéncia em todas as etapas. Isso inclui a elaboragdo de editais de licitagdo, a realizacdo de
julgamentos transparentes e a publicidade adequada dos resultados, fortalecendo a credibilidade e a confianga na Administracdo
Municipal.

Inclusive a ndo adesdo a Ata de Registro de Precos e Termos de Contrato pode ser justificada quando o Municipio identifica riscos
significativos associados a adesdo. Isso pode incluir riscos relacionados a qualidade dos produtos ou servigos, capacidade dos
fornecedores em atender as demandas necessarias ou até mesmo riscos de imprevistos contratuais. Ao realizar contratagdes
independentes, o Municipio pode adotar outras medidas de mitigacdo de riscos mais adequadas a sua realidade e necessidades,
protegendo seus interesses e evitando problemas futuros.

Ao nao aderir a uma ata de registro de precos de um consdércio, o Municipio pode promover a concorréncia entre fornecedores,
principalmente dos locais. Isso pode estimular a economia local, fomentando o desenvolvimento de empresas e empreendedores
locais, além de possibilitar a contratacdo de produtos e servigos com caracteristicas especificas da regido, o que pode contribuir
para a identidade e o crescimento econémico do Municipio. Outro ponto é que estes (Consércios) podem limitar a concorréncia e
reduzir a possibilidade de obter pregos mais competitivos, principalmente junto ao mercado local. Isso pode limitar a capacidade
do Municipio de buscar solugdes mais eficientes e adequadas para suas demandas especificas, especialmente considerando as
particularidades socioecondmicas, culturais e geograficas de cada localidade. Alids, a centralizacdo de compras no consorcio
inviabiliza o estimulo a livre concorréncia e a economia regional.

Alids, a nédo adesdo a Atas de Registro de Precos ou Termos de Contrato dos Consércios permite que o Municipio busque solugdes
mais adequadas e personalizadas, considerando suas particularidades e visando a prestacao de servicos de maior qualidade aos
cidadaos.

Outro ponto que deve-se ter em consideracao é a autonomia que o(s) Consércios possuem, no qual a interferéncia do Municipio é
relativa. Ndo tendo qualquer controle, principalmente quanto suas prioridades de contratacdo ou objetos de contratacdo. Estes sdo
compostos por varios municipios, com demandas diferentes, e que, inclusive, simultaneamente podem ambos terem Atas ou
Contratos para servicos similares, o que, de igual forma, ndo se imagina inflingir o previsto no art. 82, inc. VIII da Lei n°
14.133/2021. Inclusive aqui um ponto ser ressaltado, vislumbra-se que a vedagdo remeta a contratagdes internas, ndo atingindo
contratacoes de outros entes externos (como no caso os Consorcios). Devemos tomar cuidado na interpretagéao literal da Lei.

H4 ainda junto as documentagoes dos Consoércios, em que nédo hé obrigatoriedade de sua participagdo, conforme Termo de Uso de



Licitagdes Partilhadas do CINCATARINA - TU139/01:

[...]

1. ENTE DA FEDERACAO CONSORCIADO

[...] poderao participar do Projeto de Licitagdoes Compartilhadas do CINCATARINA. (grifo nosso)

Por sua vez o Protocolo de Intengées do Consorcio Interfederativo Santa Catarina - CINCATARINA (Segunda Alteracdo e
Consolidacdo):

Art. 3° - Para o cumprimento de seus ohjetivos e finalidades o CONSORCIO INTERFEDERATIVO SANTA CATARINA -
CINCATARINA, entre outros, podera:

[.]

XIII - Realizar licitagdo da qual, nos termos do edital, decorram contratos administrativos celebrados por orgdos ou entidades dos
entes da Federagdo consorciados, podendo entre outros:

a) Realizar licitagoes compartilhadas em favor dos entes consorciados, acompanhar a execucdo, bem como proceder a aquisicdo,
administracao ou gestao compartilhada de bens e servigos de interesse dos entes consorciados, inclusive para a execucgao de agdes
ou programas Federais e Estaduais transferidos ou conveniados com os entes da federagao;

No caso do Protocolo de Intengées do CIM-AMUNESC:
Clausula 14 [...]

Pardgrafo iinico: Para a consecuc¢do da gestdo associada, os Municipios podem delegar ao Consorcio o exercicio das competéncias
que ensejem o cumprimento de seus objetivos, objeto e finalidades do Consdrcio. (grifo nosso)

Ou seja, em ambos, ndo se constata a obrigatoriedade de adesao as contratagdes dos consoércios ou que estes tenham que realizar
as contratagoes pelos municipios.

Em regra o Municipio faz parte, porém, isso ndo gera a obrigagéo de participar das licitagées ou de aderir as suas Atas de Registro
de Precos ou Termo de Contrato.

Da mesma forma, ambos os instrumentos de adesao respeitam a autonomia do entes federativos consorciados em seu bojo.

Diante do exposto, cumpre registrar que, a participacdo a adesdo a contratagdes através dos Consodrcios perpassa pela andlise de
oportunidade e conveniéncia do gestor publico. Principalmente quanto da oportunidade em condigdes principalmente em que o
Municipio se veja desabastecido (ou em necessidade urgente e que ja haja Ata ou Termo de Contrato vigente) ou que nédo tenha
condigdes por si sé de realizar suas contratagdes. O que ndo é o caso da presente contratacdo.

g) Fornecimento continuo x nao continuo

Considerando o fato da maioria dos produtos objeto da presente contratacao serem industrializados (nao muito afetados pela
sazonalidade);

Considerando a necessidade de fornecimento frequente destes insumos as entidades filantrépicas/comunitérias;
Considerando o fato de igual forma que a alimentacdo é algo que ndo possa ser interrompido;

Considerando até entdo, os frequentes processos de compras realizados pela Secretaria de Educacgao para a aquisicdo de géneros
alimenticios;

Desta forma, a presente contratagdo se amolda mais a um fornecimento continuo.

Conclusao: Diante das opgoes de mercado apresentadas, comparando-se as solugoes encontradas no mercado, de forma objetiva,
a mais vantajosa para a Administragao Publica sob os aspectos da conveniéncia, economicidade e eficiéncia é a aquisigdo, de forma
continua, por item dos géneros alimenticios por parte da Secretaria, uma vez que as unidades que serao beneficiadas pela
Contratagdo sao as responsaveis pelo preparo da alimentagdo, restando assim apenas a oferta dos géneros alimenticios para que
esta prepare a alimentacdo aos estudantes. A aquisi¢cdo por item (pregao) favorece o parcelamento da contratagao, a economia de
escala e competividade (com relacao ao prego).

6. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO (obrigatério)
De acordo com o art. Art. 18, §2 22 da Lei 14.133/2021, este campo é obrigatério.

6.1 - Os valores estimados para a contratacdo, bem como suas memorias de célculo estdo discriminados no presente processo,
apos a conclusdo da pesquisa de pregos, o qual devera estar compativel com o histérico de contratagdes anteriores;

6.2 - No entanto, de inicio, estima-se a contratacao no valor de R$ 2.000.000,00;

6.3. - Estao previstos para a presente contratacao o custeio (em parte) com recursos da Uniao, neste caso o PNAE
(Programa Nacional de Alimentacao Escolar), sendo que para a definicao do valor estimado segue o previsto no art.
23, § 12 da Lei n° 14.133/2021, por se tratar de aquisicao de bens em geral.

6.4 - Quanto ao sigilo do valor estimado da contratacao e dos parametros utilizados para calcular o valor estimado da
contratacao no Termo de Referéncia

De inicio, por oportuno destacar que, o "sigilo" quanto ao valor estimado, bem como quanto as parametros utilizados para a
formacao do valor, frise-se que é apenas quando de sua fase preparatéria, considerando que, entre os parametros permitidos para
composicao do valor estimado da contratacdao ha a "pesquisa direta com fornecedores", que poderdo serem influenciados com
qualquer tipo de indicacdo de valor preliminar previsto a contratacao, podendo prejudicar a lisura de pesquisa de mercado do
processo, e por consequéncia da futura competitividade do certame licitatdrio.

Assim, o custo estimado da contratagdo nao devera ser divulgado (constar com "sigilo") em Termo de Referéncia ou Memorial
Descritivo (conforme o caso) durante a fase preparatoria (interna) da contratacdo, com vistas a garantia da lisura da pesquisa de
mercado (conforme supra ja informado), vez que, em sendo realizada a pesquisa de pregos com fornecedores, a indicagdo do valor
maximo que a Administragdo estima que serd a contratagdo, podera haver influencia indireta nos valores propostos. O valor
estimado serd tornado publico apenas quando da fase externa do procedimento, o qual constard no Edital da licitagdo ou
documento equivalente. Alids, tal condigao ndo se confunde com o disposto no Art. 18, §12 inciso VI da Lei n° 14.133/2021, vez que
o sigilo nao sera para fins de propostas e lances em licitagao, e sim, para fins de pesquisa de pregos na fase preparatdria. Na fase
externa, haverd a divulgacao do valor estimado em Edital.

Neste sentido, segundo o Ronny Charles L. Torres "quando uma das partes disponibiliza essa informacao (sobre o pregco méaximo
que admite pagar ou o preco minimo que admite vender) a parte contraria, esta ultima passa a deter certa vantagem no processo
de negomagao (Orcamento sigiloso e a potencial vantagem economlca na Contratacao Publica. Disponivel

blica/. Acesso em: 03. jul.

Sobre o tema, o0 mesmo doutrinador prossegue:


https://ronnycharles.com.br/orcamento-sigiloso-e-a-potencial-vantagem-economica-na-contratacao-publica/

Assim, em uma licitagdo para a contratagdo de determinado servico, quando a Administracdo informa previamente o pre¢o maximo
que aceita pagar, ela cria um incentivo econdémico para que o fornecedor utilize este valor como referéncia de proposta, mesmo
que seu preco real seja inferior. Este comportamento é muito comum, notadamente quando se adota o procedimento de lances,
sem desclassificacdo das propostas com valores mais elevados, caracteristico do pregdo eletronico. A possibilidade de reduzir, ou
ndo, sua proposta através de lances sucessivos, de acordo com o nivel de competitividade do certame e a necessidade, garante um
incentivo a maximizacdo dos pre¢os, no momento da apresentacgao das propostas, sem risco de desclassificacao.

Noutro diapasao, sem a baliza do preco maximo estimado, as propostas podem representar, com maior fidedignidade, o preco que
o mercado oferece para tal pretensdo contratual. Assim, com o or¢amento sigiloso, sem a referéncia maxima informada pela
Administragdo, os licitantes tenderiam a apresentar propostas de acordo com suas proprias estimativas, deixando de usar a
referéncia maior para maximizar seus lucros. [...J

Em uma licitacdo piblica, na qual existe sigilo do orcamento estimado para a contratacdo, dependendo da modelagem do certame,
a racionalidade econémica do fornecedor é oferecer o preco mais baixo e as melhores condigdes, para vencer a licitacdo, pois ndo
ha referéncia de valor disponivel de dispéndio. Noutro prumo, quando a estimativa de custos é publicizada e a Administracdo
indica o maximo que estd disposta a pagar, a racionalidade econémica do fornecedor pode se alterar. [...]

Ademais, esse 6nus para que os licitantes estimem seus custos para apresentar suas propostas, antes da licitacdo, pode ser um
fator importante para que licitantes deixem de apresentar propostas com pre¢os inexequiveis, evitando posteriores frustracées
contratuais, tdo prejudiciais a Administracdo Publica.

Ainda, segundo Renila Lacerda Bragagnoli, "o instituto do orgamento sigiloso tem, via de regra, a funcdo de mitigar a assimetria
de informagoes entre o mercado privado e a Administragdo Publica, sendo também uma forma de combater os cartéis e os conluios
entre as licitantes." (Orcamento sigiloso: quando utilizar e quando nao utilizar? Disponivel
em: https://portal.sollicita.com.br/Noticia/17455. Acesso em 03 jul. 2023). Dentre as vantagens do or¢camento sigiloso, € referido
pela doutrina que, com ele, busca-se equiparar a chamada “assimetria de informagées”, ou seja, o orgdo ndo sabe o preco minimo
do fornecedor e ele também ndo sabe o preco maximo. Isso pode gerar vantagem econémica na contratacao de modo que o pre¢o
mdximo estimado pelo orgdo ndo sirva como um pardmetro para que os licitantes ofertarem as suas propostas aplicando apenas
um percentual de redugdo de valores, muitas vezes, sem trabalho técnico e responsavel e sem analisar detidamente todos os
elementos do Edital.

Uma grande vantagem é que, quando da adogdo do orgcamento sigiloso, as empresas consultadas deverao apresentar sua proposta
com base em suas proprias estimativas de custos, deixando de usar a referéncia de precos que a Administragdo disponibilizou.
Forga-se, assim, que as empresas consultadas a fornecer orcamento tenham uma area profissional de orgamentacgao/custos, capaz
de formar o preco de mercado da empresa para aquela realidade de contratacdao. E o que estimula inclusive os futuros
proponentes.

Sua utilizagdo é lastreada no interesse publico de se alcancar a melhor contratagdo, mediante a competitividade em busca da
proposta mais vantajosa.

No mais, as licitagdes com base na Lei n° 8.666/93 nao terem essa previsao quanto a divulgagao preliminar do valor estimado da
contratacdo, ndo se constatou prejuizos as contratacoes realizadas por esta Secretaria até entao.

Outro ponto a ser exposto é que, conforme ja assentado pelo TCU (Acérddo 3011/2012 - Plenério), a adogdao do orgamento sigiloso
é medida discriciondaria, devendo o gestor adotar quando entender que essa restricdo implicard na obtengédo da proposta mais
vantajosa, sendo de igual maneira discricionaria.

E, portanto, recomendével sua utilizacdo quando embasada no interesse publico de se alcangar a melhor contratacdo, mediante a
competitividade em busca da proposta mais vantajosa.

Como desvantagens de se manter publico o valor estimado da contratacdo (bem como dos parametros que foram utilizados para
sua composicao):

e Limitacdo da concorréncia: a divulgacdao do valor estimado da contratacdo pode limitar a concorréncia, uma vez que 0s
fornecedores podem ajustar seus precos de acordo com o valor divulgado, em vez de oferecerem precos mais competitivos;

e Risco de sobrepreco: a divulgacdo do valor estimado da contratacdo pode levar a um risco de sobrepreco, uma vez que 0s
fornecedores podem ajustar seus precos de acordo com o valor divulgado, em vez de oferecerem precos mais justos em relagao
ao mercado;

¢ Dificuldade de ajuste do valor: a divulgacdo do valor estimado da contratacdo pode limitar a capacidade da administracao
publica de ajustar o valor ao longo do tempo, caso haja mudancas nas condigcbes do mercado ou nas necessidades da
administracao publica;

e Risco de desequilibrio econémico-financeiro: a divulgacdo do valor estimado da contratacdo pode levar a um desequilibrio
econOmico-financeiro do contrato, uma vez que o preco é fixado previamente e ndo ha garantia de que o fornecedor sera capaz
de cumprir com suas obrigagdes ao longo do tempo.

No Direito Europeu, tal como construido pelo Tribunal de Justica da Unidao Europeia, considera-se que o excesso de
transparéncia pode acarretar prejuizos para a licitude da licitagdo (SANCHEZ-GRAELLS, Albert. The difficult balance between
transparency and competition in publicprocurement: some recent trends in the case law of the European Courts and a look at the
new directives University of Leicester School of Law Research Paper No. 13-11. 2013. Available at
SSRN:_https://ssrn.com/abstract=2353005. Access in: 11 Mar. 2017.p. 13), o que torna extremamente fragil o dito potencial da
divulgagdo preliminar do valor estimado da contratagao. Assim, demonstra-se que os riscos associados a manutengao do sigilo
mostram-se menos prejudiciais ao Poder Publico.

De acordo com o Acérddo do TCU n2 2080/2012 - Plenério, o Ministro José Jorge afirmou que é firme o entendimento do TCU de
que a administragdo nédo estad obrigada a anexar ao edital o orgamento de referéncia da licitagdo e de que seria necessario apenas
constar o documento do respectivo procedimento administrativo, conforme interpretacao da Lei n? 10.520/2002. Nessa mesma
decisdo, afirma José Jorge que, embora a ampla publicidade seja imperativa na administracao Publica, no caso tratado, de
diferimento da publicagao das informagoes do orgcamento estimativo, o acesso ao orgamento colidiria com outros principios nao
menos importantes, como o da busca da proposta mais vantajosa para a administragao e, consequentemente, a reserva do seu
contetido nao viola o principio da publicidade, nem mesmo o seu propdsito de assegurar o controle pela sociedade da legalidade e
da legitimidade dos atos administrativos. No relatério da decisdo ora comentada traz uma justificativa pela qual, nesse caso, o
acesso ao orgcamento colidiria com a busca pela proposta mais vantajosa. Trata-se de verificagdo empirica da eficiéncia da
utilizacdo do sigilo dos orgamentos. Conforme informagdes apresentadas pelo FNDE, em sintese de resultados de licitagOes
realizadas por meio de pregao com sistema de registro de precos, a nao divulgacdo do orcamento estimado na fase interna (ou
melhor, sua postergacgdo) acabou por gerar descontos significativos em relagao ao valor estimado. (A contribuigao do orgamento
sigiloso para a eficiéncia das licitagbes e contratagées publicas: uma analise a partir das decisbes do TCU. Disponivel
://periodicos.unichristus.edu.br/opiniaojuridica/article/view/2248/981. Acesso em: 3 jul. 2023)

De forma semelhante é a justificativa quanto a informar no Termo de Referéncia ou Memorial Descritivo (conforme o caso) "qual
ou quais dos parametros elencados no art. 23 da Lei 14.133/21 foi ou foram utilizados para calcular o valor estimado da


https://portal.sollicita.com.br/Noticia/17455
https://ssrn.com/abstract=2353005
https://periodicos.unichristus.edu.br/opiniaojuridica/article/view/2248/981

contratacdo", uma vez que, os valores estimados para a aquisigcdo, bem como suas memorias de céalculo estarao discriminados no
presente processo, apds a conclusao da pesquisa de precos. A disposicao contida no art. 6°, inc. XXIII, "i", da Lei n° 14.133/2021,
fard parte do processo de Requisicdo de Compras, junto ao documento "Orgcamentos Planilhados" onde estard previsto a
"estimativas do valor da contratagdo, acompanhadas dos pregos unitarios referenciais, das memorias de calculo e dos documentos
que lhe dao suporte, com os parametros utilizados para a obtencdo dos precos e para os respectivos calculos". Ou seja, atendendo
o previsto em Lei. Nao hd como tratar do processo de compras como varias fases individualizadas, pois o resultado final é tnico,
entdo, considerando a lisura do mesmo néao se constata dbice quanto a informagao estar junta o outro documento que compoe a
contratacao.

Aliés, a justificativa ainda para que ndo seja elencado, ja no Termo de Referéncia, diga-se no momento da pesquisa de mercado
para a formagao do valor estimado da contratacdo, segue a mesma linha de raciocinio ja exposto acima quanto ao orcamento
sigiloso que néo é divulgado preliminarmente, para nao influenciar a possivel pesquisa junto ao mercado fornecedor.

Considerando o bojo trago até entdo, conclui-se que, deve-se tratar o "sigilo" como um instrumento de maior eficiéncia as
contratagdes publicas. A postergacao da divulgacdo do valor estimado e dos parametros de sua composicdo, em que pese nao
afastar a importancia de sua estimativa (e que serd feito dentro do processo, apds a pesquisa de mercado), auxilia quanto ao
atendimento de uma maior vantajosidade a Administragdo Publica.

A551m, se tratando de uma persp_ectlva economlca 0 “caréter sigiloso” do orgamento, dos parametros de com9051gao dos valor!es)

economicidade, buscando evitar que o preco de reserva da Administracao influencie um alinhamento das propostas apresentadas.

No mais o processo de compras ele é publico, podendo o interessado a qualquer momento apés sua publicacdo do Edital solicitar
acesso a documentacao que lhe dé base, nao trazendo assim qualquer prejuizo quanto a transparéncia.

No mais ndo ha prejuizo a competitividade, considerando que posteriormente, quando da publicacdao do Edital (fase externa da
contratacdo), sera publicado juntamente o valor estimado da contratacgao.

Para que ndo haja interferéncia na pesquisa de pregos, que inclusive podera ser realizada junto aos fornecedores, nos termos da
Lei n° 14.133/2021 e Instrugao Normativa n°® 03/2024 da Secretaria de Educacgdo, optou-se por ndo divulgar os valores estimados
no Termo de Referéncia, bem como nao se demonstra vantajoso a divulgacdo dos parametros que irdo serem utilizados para a
composicdo do valor médio.

7 - DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

De acordo com o art. Art. 18, §° 22 da Lei 14.133/2021, em caso do nao preenchimento deste campo, devem ser
apresentadas as devidas justificativas.

Conforme o presente Estudo Técnico Preliminar a melhor solugdo encontrada de momento para atendimento ao interesse publico
envolvido é a aquisi¢do, de forma continua, por item dos géneros alimenticios por parte da Secretaria, uma vez que as unidades
que serdao beneficiadas pela Contratacdo sdo as responsaveis pelo preparo da alimentagdo, restando assim apenas a oferta dos
géneros alimenticios para que esta prepare a alimentagdo aos alunos. A aquisi¢do por item (pregdo) favorece o parcelamento da
contratagao, a economia de escala e competitividade (com relagdo ao precgo).

8. JUSTIFICATIVAS PARA O PARCELAMENTO OU NAO DA CONTRATACAO (obrigatério)
De acordo com o art. Art. 18, §2 2° da Lei 14.133/2021, este campo é obrigatério.

8.1 - O objeto da presente contratagdo é divisivel e pode ser parcelado em tantas parcelas quanto tecnicamente e
economicamente viaveis, respeitadas as margens legais;

8.2 - A escolha do critério (parcelamento) fora desta forma definida objetiva-se o melhor prego para a Administragdo Publica,
devido ao fato de que, o parcelamento (ser a regra), ndo haver prejuizo ou perda de economia, se demonstra como mais vantajoso
para a contratacdo em tela, bem como quanto a um melhor aproveitamento de mercado e inclusive de competividade (ampla
participacao de licitantes).

9 - DEMONSTRATIVO DOS RESULTADOS PRETENDIDOS

De acordo com o art. Art. 18, §° 22 da Lei 14.133/2021, em caso do nao preenchimento deste campo, devem ser
apresentadas as devidas justificativas.

Os resultados pretendidos com a presente contratacdo nao estdo atrelados apenas a termo de economicidade e de aproveitamento
de recursos humanos, materiais e financeiros, mas principalmente ao interesse publico a ser atendido, que muitas vezes ndo esta
diretamente interligado a todas essas questodes.

Entretanto, aqui relevante constar que, os resultados pretendidos a todos os niveis (economicidade, aproveitamento de recursos -
seja de qualquer espécie) estdo atrelados ao atendimento da necessidade da existente e da formatacdo da contratagao, no sentido
que estao previstos nos demais tépicos deste termo.

Ainda a forma de aquisicao, com as entregas, agregara ganhos para a a Administracao Publica quanto a custos de logistica e de
otimizacdo de recursos humanos (nao necessitando ter servidores para realizar as entregas - quando for o caso).

Ao se estabelecer um planejamento adequado para a aquisicdo dos alimentos, é possivel otimizar os recursos financeiros
disponiveis, evitando desperdicios e gastos desnecessarios.

Alias, nesse contexto, relevante aqui dispor que, a alimentagdo é uma necessidade basica ao desenvolvimento do ser humano. Nas
fases da infancia e da adolescéncia, alimentos de qualidade favorecem ao crescimento tanto do aspecto fisico, como do intelectual,
do emocional e do social.

Nesse sentido, a alimentacdo nas unidade escolares é fundamental, pois ela pode influenciar de forma contundente no
desempenho e desenvolvimento do aluno.

Assim, com esta contratacdo é focado como principal beneficio o de suprir as necessidade nutricionais dos alunos durante sua
permanéncia na escola, por meio do oferecimento de uma refeicdo didria que atinja suas necessidades nutricionais de forma
adequada, equilibrada, nutritiva e de qualidade, contribuindo para o crescimento, desenvolvimento e aprendizagem, bem como
para a formagao de bons hébitos alimentares.

Um aluno bem alimentado podera se concentrar mais nas aulas e ter um maior rendimento nos estudos, o que refletira em
alcancar as metas propostas pelo Governo, bem como a reducao da repeténcia escolar.

Aliés, a aquisicao de géneros alimenticios diversificados e de qualidade contribui para a promocédo de uma alimentacao equilibrada
e nutritiva, impactando positivamente na satde dos estudantes.

H4 que se expor ainda que, a merenda escolar servida diariamente ajuda muitas familias carentes em que seus filhos frequentam



as aulas diariamente, sendo a mesma uma fonte de nutrigdo essencial para sua saude.

Com esta aquisicdo continuar-se-a ofertando as unidades alimentos diversificados de qualidade, para o preparo de um cardapio
variado, visando acima de tudo a saude (fisica e intelectual) do educando.

Vale relembrar que é um dever do Estado oferecer alimentacdo (merenda) aos alunos das redes publicas de ensino, conforme ja
elencado no subitem 1.1, acima.

10. PROVIDENCIAS A SEREM ADOTADAS PELA ADMINISTRACAO PREVIAMENTE A CELEBRACAO DO CONTRATO

De acordo com o art. Art. 18, §° 22 da Lei 14.133/2021, em caso do nao preenchimento deste campo, devem ser
apresentadas as devidas justificativas.

Nao ha (ou hd), necessidade de providéncias adicionais.

Secretaria de Educagédo dispde de corpo técnico capacitado tanto para fiscalizagdo como para a gestdo contratual da futura
contratagao

11. CONTRATACOES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES

De acordo com o art. Art. 18, §2 29 da Lei 14.133/2021, em caso do nao preenchimento deste campo, devem ser apresentadas as
devidas justificativas.

O Municipio de Joinville, aderiu aos consércios CINCATARINA (Lei Municipal n°® 9.262/2022) e CIM-AMUNESC (Lei Municipal n°
0.029/2021), no qual entre suas prerrogativas (dos consércios) hé a possibilidade da elaboragéo de licitagbes compartilhadas em
favor de seus consorciados.

Neste sentido, informamos que, no ato, ndo se localizou licitacdes em andamento ou Atas de Registro de Precos vigentes com o
mesmo objeto do presente processo licitatério. Alids, este é um ponto crucial a ser considerado, a divergéncia entre
especificagdes (por menor que seja) ou demais condigées das contratagdes (termos, forma de entrega, exigéncia documental, etc).
Ou seja, o objeto da ata apresenta especificagdes técnicas diversas (mesmo que parcial) ou incompativeis com as necessidades do
Municipio, o que inviabiliza a adesao.

No maximo ha junto ao Consércio CINCATARINA alguns itens similares. Entretanto, a adesao restou prejudicada, considerando o
abaixo argumentado.

Cabe destacar de inicio que, o gestor publico dispée de competéncia discriciondria para escolher entre promover a licitagdo ou
aderir a um registro de precos ja existente. [Adesao a ARP: “Pegar carona” é recomendavel ou reprovavel? Acesso em:
10/04/2024. Disponivel em:https://egov.df. loads/2023/02

reprovavel.pdf]

Dito isto, por oportuno ressaltar e frisar que, a municipalidade possui capacidade tanto de pessoal como técnica para realizar a
contratacao do objeto em questdo.

Hé que se destacar ainda que, a Secretaria de Educagdo ndo demonstrou interesse (manifestagao) ou sequer quantitativos quando
da elaboracdo da contratacdo (de alimentos) para futura aquisi¢cdo junto a licitacdo compartilhada junto aos Consoércios.

Em consulta as Atas de Registro e Precos disponiveis (ou em tramitacdo) ndo se vislumbrou descritivos idénticos (para os itens),
apenas similares, bem como questées técnicas (no caso, requisitos de andlise de amostras suficientes a garantia de qualidade e
segurancga alimentar do(s) produtos) o que assim resta prejudicada de determinada forma a adesao, ainda mais pela variabilidade
da definicdao do termo "similar".

No caso, ainda relevante registrar e se observar o Principio Constitucional da Autonomia Municipal, previsto na Constituicao
Federal. A Constituicdo Federal, em seu art. 30, confere aos municipios autonomia para legislar e administrar seus assuntos locais.
Essa autonomia implica na capacidade de os municipios decidirem sobre suas contratacées de acordo com suas particularidades e
necessidades. A adesdo irrestrita a Atas de Registro de Precos de um Consoércio poderia limitar essa autonomia, tornando o
municipio dependente de decisdes centralizadas que podem nao atender adequadamente a realidade local.

Alids, a Administragdo Publica deve acima de tudo buscar a eficiéncia em suas contratagées. Ao analisar a adesdo a uma Ata de
Registro de Precos de um Consoércio, é necessario avaliar varios fatores que nao somente precos, bem como se as condigdes
propostas para contratagdo sdo realmente vantajosas para o Municipio. Assim, considerando a Nova Lei de Licitagdes, Lei n°
14.133/2021, o previsto em seu art. 23, § 19, as contratacdes agora, nao se resumem ao "menor preco", mas ao "melhor preco",
ou seja, a andlise ndo se fundamenta apenas na economicidade da contratagdo, mas hd um conjunto de outros fatores (prazos,
especificagdes técnicas, exigéncias documental, dentre outros).

Inclusive pode-se vislumbrar que héa (fora dos Consércios) mercados mais competitivos ou condigbes mais favoraveis, o que
justificaria a ndo adesdo a ata dos Consorcios.

Outro ponto que merece ser anotado é que, a adesao aos Consoércios, traz ao Municipio, inclusive, custos adicionais (contrato de
rateio, dentre outras despesas adminsitrativas).

Merece destaque também que, em que pese haver, aparentemente, o cumprimento dos ditames legais por parte dos Consoércios,
estes ndo atendem em sua plenitude ou na maioria das vezes as exigéncias das contratagdes aqui do Municipio, seja desde o
procedimento de estruturagdo, construcao do processos de compras, bem como da parte licitatéria (e Edital), o que gera
insegurangas juridicas. Assim a ndo adesdo a uma Ata de Registro de Pregos de um Consércio pode ser justificada pelo objetivo de
garantir a qualidade e a integridade dos produtos e servigos contratados pelo Municipio. Por vezes, ainda as contratagdes através
dos Consércios podem englobar uma ampla gama de fornecedores e produtos, nem sempre passando por rigorosos processos de
selecao e avaliacao conforme é realizado aqui no Municipio. Assim, ao realizar contratagoes independentes, o Municipio pode
estabelecer critérios mais rigorosos de selegédo, buscando garantir a qualidade dos produtos e servigos contratados, bem como a
idoneidade das empresas envolvidas.

Em que pese termos a figura do Consércio ser algo "maior" que o Municipio, que poderia angariar maiores vantagens
(principalmente financeira, muito devido as quantidades a contratar) ainda ndo se vislumbra dessa forma, no qual os
procedimentos de contratacdo merecem um melhor amadurecimento. Justifica-se assim, a ndo adesdo uma vez que ainda se
indentifica fragilidades, riscos significativos associados a essas contratagoes. Isso pode incluir riscos relacionados a qualidade dos
produtos ou servigos, capacidade dos fornecedores em atender as demandas necessarias (em tempo) ou até mesmo riscos de
imprevistos contratuais. Desta fomra, ao realizar contratagées independentes, o Municipio pode adotar medidas de mitigacdo de
riscos mais adequadas a sua realidade e necessidades, protegendo seus interesses e evitando problemas futuros.

H4 que se notar ainda a questdo de inflexibilizar a gestdo do Municipio quanto a gerir suas contratagdes, pois estas seriam
deixariam de estar no controle da municipalidade, podendo haver prejuizos, principalmente quanto ao atendimento em tempo das
demandas, que muitas vezes sdo imprevisiveis e surgem ao longo do ano. Assim, a ndo adesao a Ata de Registro de Precos de um
Consorcio permite que o Municipio tenha mais flexibilidade na gestdo de suas contratacdes. A adesdo a uma ata de um consoércio


https://egov.df.gov.br/wp-content/uploads/2023/02/Adesao-a-ARP_-Pegar-carona-e-recomendavel-ou-reprovavel.pdf

implica em estar vinculado aos fornecedores e condigoes preestabelecidas no momento da Ata, o que pode limitar a capacidade do
municipio de responder a mudancas e adaptagoes necessarias ao longo do tempo.

Cabe destacar ainda que, cada Municipio tem necessidades especificas em termos de especificagoes técnicas (dos produtos e
servigos) que deseja adquirir que na maioria das vezes ndo é compativel com os demais. Se a Ata de Registro de Pregos do
Consorcio nao contemplar todas essas especificagdes técnicas especificas, o Municipio pode justificar sua ndo adesdo com base na
necessidade de atender a requisitos técnicos particulares. O que é o caso.

Por sua vez a ndo adesao a Ata de Registro de Precos pode ser justificada com base na necessidade de garantir a transparéncia e o
controle do processo de contratagdo publica. Ao realizar contratagdes independentes, o Municipio tem maior controle sobre o
processo (como um todo, desde seu inicio até sua conclusdo), podendo adotar medidas adicionais para assegurar a lisura e a
transparéncia em todas as etapas. Isso inclui a elaboracdo de editais de licitacdo, a realizacao de julgamentos transparentes e a
publicidade adequada dos resultados, fortalecendo a credibilidade e a confianca na Administragao Municipal.

Inclusive a ndo adesdo a Ata de Registro de Precos pode ser justificada quando o Municipio identifica riscos significativos
associados a adesdo. Isso pode incluir riscos relacionados a qualidade dos produtos ou servigos, capacidade dos fornecedores em
atender as demandas necessdarias ou até mesmo riscos de imprevistos contratuais. Ao realizar contratacdes independentes, o
Municipio pode adotar outras medidas de mitigacdo de riscos mais adequadas a sua realidade e necessidades, protegendo seus
interesses e evitando problemas futuros.

Ao ndo aderir a uma ata de registro de pregos de um consércio, o Municipio pode promover a concorréncia entre fornecedores,
principalmente dos locais. Isso pode estimular a economia local, fomentando o desenvolvimento de empresas e empreendedores
locais, além de possibilitar a contratacdo de produtos e servicos com caracteristicas especificas da regidao, o que pode contribuir
para a identidade e o crescimento econdmico do Municipio. Outro ponto é que estes (Consércios) podem limitar a concorréncia e
reduzir a possibilidade de obter pregos mais competitivos, principalmente junto ao mercado local. Isso pode limitar a capacidade
do Municipio de buscar solugdes mais eficientes e adequadas para suas demandas especificas, especialmente considerando as
particularidades socioecondmicas, culturais e geograficas de cada localidade. Alids, a centralizagdo de compras no consorcio
inviabiliza o estimulo a livre concorréncia e a economia regional.

Alids, a nao adesdo a Atas de Registro de Pregos dos Consodrcios permite que o Municipio busque solugées mais adequadas e
personalizadas, considerando suas particularidades e visando a prestacao de servigos de maior qualidade aos cidad&os.

H4 ainda junto as documentagdes dos Consorcios, em que ndo_hé obrigatoriedade de sua participacdo, conforme Termo de Uso de
Licitagbes Partilhadas do CINCATARINA - TU139/01:

[..]
1. ENTE DA FEDERACAO CONSORCIADO
[...] poderao participar do Projeto de Licitagées Compartilhadas do CINCATARINA. (grifo nosso)

Por sua vez o Protocolo de Intengées do Consoércio Interfederativo Santa Catarina - CINCATARINA (Segunda Alteragédo e
Consolidacgao):

Art. 32 - Para o cumprimento de seus objetivos e finalidades o CONSORCIO INTERFEDERATIVO SANTA CATARINA -
CINCATARINA, entre outros, podera:

[.]

XIII - Realizar licitacdo da qual, nos termos do edital, decorram contratos administrativos celebrados por orgdos ou entidades dos
entes da Federacao consorciados, podendo entre outros:

a) Realizar licitagées compartilhadas em favor dos entes consorciados, acompanhar a execucdo, bem como proceder a aquisi¢do,
administracdo ou gestdo compartilhada de bens e servicos de interesse dos entes consorciados, inclusive para a execug¢do de agcoes
ou programas Federais e Estaduais transferidos ou conveniados com os entes da federacdo;

No caso do Protocolo de Intengées do CIM-AMUNESC:
Clausula 14 [...]

Pardgrafo unico: Para a consecu¢do da gestdo associada, os Municipios podem delegar ao Consorcio o exercicio das competéncias
que ensejem o cumprimento de seus objetivos, objeto e finalidades do Consorcio. (grifo nosso)

Ou seja, em ambos, ndo se constata a obrigatoriedade de adesdo as contratagdes dos consércios ou que estes tenham que realizar
as contratagoes pelos municipios.

Em regra o Municipio faz parte, porém, isso nao gera a obrigacdo de participar das licitacbes ou de aderir as suas Atas de Registro
de Precos.

Da mesma forma, ambos os instrumentos de adesao respeitam a autonomia do entes federativos consorciados em seu bojo.

Diante do exposto, cumpre registrar que, a participacéo a adesdo a contratagdes através dos Consércios perpassa pela analise de
oportunidade e conveniéncia do gestor publico. Principalmente quanto da oportunidade em condigbes principalmente em que o
Municipio se veja desabastecido (ou em necessidade urgente e que ji haja Ata vigente) ou que ndo tenha condigbes por si sé de
realizar suas contratagoes. O que ndo é o caso da presente contratagao.

Inclusive, o que se deve pensar é o atendimento ao interesse publico envolvido, em nédo ficar desasistido. Atas complementares
uma a outra, teriam o condéo de resguardar o interesse publico, cabendo no ato, ao gestor optar a que for mais vantajosa.

Relevante registrar que, a figura do Consorcio se demonstra mais relevante perante a Municipios de pequeno porte, desprovidos
de corpo funcional quantitativa e qualitativamente ajustado a solugdo das demandas com as quais se defrontam.

12. DESCRICAO DE POSSIVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS E RESPECTIVAS MEDIDAS MITIGADORAS

De acordo com o art. Art. 18, §2 29 da Lei 14.133/2021, em caso do nao preenchimento deste campo, devem ser apresentadas as
devidas justificativas.

12.1 - Possiveis impactos ambientais

- Os agrotoxicos sao utilizados para combater pragas e doencas nas plantagdes. A producdao convencional de alimentos pode
envolver o uso intensivo de agrotéxicos, o que contribui para a poluigéo do solo, 4gua e ar;

- A agricultura consome grandes volumes de agua, levando a escassez em algumas regioes;

- Praticas agricolas e pecudrias inadequadas podem levar a erosdo do solo, prejudicando a qualidade do solo e dos recursos
hidricos;

- A producgdo de alimentos gera diversos efluentes, como o esgoto doméstico, o chorume e os residuos sélidos. Esses efluentes
podem causar danos ao meio ambiente, como a contaminacao da dgua e do solo;

- A expansdo da agricultura e pecudria pode levar ao desmatamento, resultando na perda de biodiversidade e emissdes de



carbono;

- A agricultura é uma das principais atividades que contribuem para as mudancas climaticas. A producao de alimentos gera
emissdes de gases de efeito estufa, como o diéxido de carbono, o metano e o 6xido nitroso;

- O descarte inadequado de alimentos contribui para a producdo de metano em aterros sanitarios;

- O uso excessivo de embalagens plasticas contribui para a poluicao ambiental;

- O transporte e a refrigeracao dos alimentos podem contribuir para as emissoes de Gases de efeito estufa;

- A producdo de carne pode estar associada a desmatamento, emissdes de metano e uso intensivo de recursos.
- A producao, processamento e transporte de alimentos podem exigir grandes quantidades de energia.

12.2 - Medida mitigadoras

- Todos os alimentos preparados podem serem considerados parte de um ciclo fechado de sustentabilidade, uma vez que o "lixo
organico" tanto gerado para a producdo como de restos de alimentagdo podem voltar a natureza em forma de adubo (pratica da
compostagem), ndo representando, portanto, elevado risco ao Meio Ambiente;

- Os alimentos adquiridos, segundo os critérios exigidos pelo PNAE, sdo minimamente processados. Sendo assim, é garantida a
isencao de produtos artificiais como corantes e produtos acumulativos, representando assim, menor quantidade de elementos
nocivos a natureza quando da sua decomposigao;

- Com relagdo as embalagens utilizadas nos produtos, segue-se a prerrogativa da reciclagem, bem como sua reutilizacdo em
atividades pedagdgicas;

- Utilizagao de embalagens e materiais reciclaveis;

- A agricultura familiar é uma forma de producéo de alimentos que é mais sustentdvel do que a agricultura industrial. A agricultura
familiar utiliza técnicas de producao mais sustentdveis e contribui para a conservacao da biodiversidade. Assim priorizar a compra
de alimentos organicos e de produtores que adotem praticas agricolas sustentaveis;

- O consumo consciente de alimentos é uma forma de reduzir os impactos ambientais da producdo de alimentos. O consumo
consciente de alimentos envolve escolher alimentos produzidos de forma sustentdvel e evitar o desperdicio de alimentos;

- Implementar programas de educacgao alimentar para reduzir o desperdicio nas escolas. Estabelecer parcerias com organizagoes
locais para a coleta e redistribuicdo de alimentos nao utilizados;

- Implementar programas de gestdo de residuos, como compostagem e reciclagem. Estabelecer parcerias com instituicoes locais
para doacgao de alimentos nao utilizados.

Neste sentido havera inclusive disposigdo junto ao Termo de Referéncia, conforme previsto acima no subitem 3.1, "b", acima.

13. ANALISE DE RISCOS

De acordo com o art. Art. 18, inciso X da Lei 14.133/2021, na fase preparatoria, devem ser abordados os riscos que
possam comprometer o sucesso da licitacao e a boa execucao contratual
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A contratacdo. Com defini¢oes X
Auséncia de estudos X : . servidores
L . x imprecisas podera causar .
preliminares e imprecisao das . ~ . envolvidos. Escolher
3 i = desinteresse do mercado, nao se 2 Baixo .
defini¢des na construcédo do . servidores com
contratar o suficiente ou se i~ .
processo de compras . - aptidao com o objeto
contratar além do necessario.
= . a ser contratado
Nao se atenderia de forma plena
o interesse publico
Aumentar o nimero
de servidores
Servidores em quantidade ou Especificagdes incompletas ou envolvidos, bem
qualificacdo inadequada - com requisitos irrelevantes ou como capacitar os
4 servidores ndo detém as indevidamente restritivos. Assim 2 Médio servidores que
competéncias néo alcangar-se-a os objetivos participardo do



multidisciplinares necessérias

pretendidos com a contratagao

planejamento e
construgdo do
processo de compras

Pesquisa de mercado

Subestimado as opgdes de
mercado, o que poderd causar
restritividade no futuro certame

Médio

Capacitar o(s)
responsavel(is) pelo
planejamento e
construgdo do
processo de compras.
Ampliar a pesquisa
de mercado

Baixo

Capacitar o(s)
responsavel(is) pelo
planejamento e
construcao do
processo de compras

Médio

Capacitar o(s)
servidorer
responsaveis pela
pesquisa de pregos.
Realizar ampla
pesquisa de mercado

Médio

Capacitar o(s)
responsavel(is) pelo
planejamento e
construcao do
processo de compras.
Realizar um amplo
mapeamento de
necessidades

Médio

Antes das
contratagoes fazer
reserva orgamentaria
para tal finalidade
(LOA) ou se for o
caso realizar a
reprogramagao
orgcamentaria

Muito Alto

Ampla pesquisa de
mercado para
definigéo clara nos
termos do
instrumentos de
contratacdo. Ampla
divulgagao do Edital

Médio

Construir o processo
de compras de forma
adequada
(tecnicacmente se
falando) com ampla
pesquisa de mercado
com exposicdo clara
das condicionantes e
especificidades da
contratacdo

Alto

Ampla pesquisa de
mercado para
definigdo clara dos
termos do
instrumento de
contratacao. Fazer
andlise do histérico
de contratacoes
neste sentido com
objeto idéntico ou
similar. Ampla
divulgagdo do Edital

Médio

Realizar adequada
instrugcao processual

5 X .  pa s . .~
insuficiente licitatério. Bem como imprecisao
do valor médio para a
contratagao
Auséncia de Gerenciamento
de ,RISCO (permlte_ acoes Imprevisibilidade dos resultados
continuas de planejamento, X
L L S esperados. O atendimento aos
6 organizagao, fiscalizagao dos . - .
. objetivos pretendidos é
riscos que possam A
M relativizado
comprometer a execugdo do
Contrato)
Cotagodes de pregos para
7 formacao do preco médio da Prejuizo ao erério Publico ou
contratagdo elevados ou desinteresse de mercado
demasiadamente baixos
Néo atendimento ao interesse
- . ublico pela insuficiéncia da
Quantitativo subestimado ou P 0P - P
8 . quantidade ou disperdicio de
superestimado R . P
dinheiro publico no caso de
superestimada a quantidade
Indisponibilidade orgamentéria
- impedindo contratagdo ou
Auséncia de recursos L
9 . inviabilizando o contrato,
orcamentarios DN
gerando prejuizo a
Administragao.
Néo atendimento ao interesse
. ublico em tempo. Retrabalho
Falta de interessados no P po. |
10 e quanto a construgéo de novo
futuro certame licitatério -~ o
processo e revisao dos critérios
contidos anteriormente.
Suspensao ou revogagdo do
certame licitatério. Ndo
atendimento ao interesse publico
no que se refere a elaboragao do
11 Impugnacédo do Edital ou processo licitatério. Dependendo
documento equivalente do resultado final, pode culminar
em retrabalho quanto a
construgao de novo processo e
revisdo dos critérios contidos
anteriormente.
N4éo atendimento ao interesse
Licitagdo fracassada ou publico em tempo. _R etrabalho
12 quanto a construgdo de novo
deserta -« N
processo e revisao dos critérios
contidos anteriormente.
N4éo atendimento ao interesse
publico em tempo. Dependendo
13 Apresentacgao de recurso do resultado, por gerar
quanto ao final da licitagao retrabalho quanto a construgao
de novo processo e revisao dos
critérios contidos anteriormente.
Proposta inexequivel por Atendimento parcial ou nao
14 P a p atendimento em sua totalidade

parte da(s) Contratada(s)

ao objeto da contratagao

Médio

Solicitar documentos
de habilitagdo de
forma suficiente a

corroborar a
proposta
apresentada.
Realizar diligéncias
se necessario

Contratada(s) se recusar(em)

Impossibilidade de contratar.
Desisténcia quanto ao

Elaborar Estudo
Técnico Preliminar,
Andlise de
Riscos e Termo de
Referéncia que
apresentem
estudo comparado



15

a assinar(em) o(s) Contrato(s)

atendimento ao objeto da
contratacao

16

Contratada(s) sem capacidade
técnica para atender ao objeto
da contratagdo

Atendimento parcial ou nao
atendimento em sua totalidade
ao objeto da contratacao

17

Descumprimento quanto aos
prazos de entrega

Atendimento parcial ou nao
atendimento em sua totalidade
ao objeto da contratacao

18

Falha no fornecimento -
inexecugao parcial ou total

Descumprimento contratatual.
N4éo atendimento ao interesse
publico, seja de forma parcial ou
total

19

Auséncia de acompanhamento
e fiscalizagao do(s) futuro(s)
contrato(s)

Distorcoes na execugdo do objeto
contratado. Inexecucao
contratual. Ndo atendimento de
forma plena a demanda

20

Responsaveis pela fiscalizagdo
e gestdo do contrato nao
possuir competéncia
multidisciplinar necessarias
para a atividade

Nao fiscalizagao adequada do
objeto da contratacao. Passivel
de inexecugdo contratual. Nao
atendimento de forma plena do
interesse publico

21

Contratada(s) n@o manter(em)
a regularidade fiscal durante
a execugao do contrato

Falha na prestacdo na execucdo
do objeto contratado (sem
receber, a Contratada pode
suspender o
fornecimento/servigos)

22

Extingdo contratual por
descumprimento

Néo atendimento ao interesse
publico. Paralisacédo do
fornecimento/servigos

Classificagdo dos Riscos

Médio

realizado e de forma
a
atender as reais
necessidades de
negdcio e
com pregos e prazos
viaveis para o
mercado

Médio

Ampla pesquisa de
mercado para
definigdo clara dos
termos do
instrumento de
contratagdo, bem
como disposic¢do de
sangoes e
penalidades no Edital
visando evitar
empresas inaptas de
participar da
licitagdo. Sem contar
o fato da necessidade
da avaligado da
capacidade técnica
da empresa.

Alto

CAF fiscalizar e estar
atenta quanto a
execucgao contratual.
Se necesséario
notificar ou aplicagao
das devidas
penalidades, no caso
de descumprimento

Médio

Estar atento a(s)
Contratada(s).
Verificar
constantemente a
regularidade fiscal e
demais
documentacéo
correlata. Notificar a
Contratada.
Dependendo o caso,
a aplicagao das
penalidades previstas
no Contrato

Baixo

Capacitar e orientar
a Comissdo de
Acompanhamento e
Fiscalizagdo do
Contrato quanto a
importéancia da rotina
na fiscalizagao. Se
for o caso, substituir
o(s) servidores que
fazem parte da
Comissdo de
Fiscalizagdo e
Acompanhamento

Baixo

Capacitar e orientar
a Comissdo de
Acompanhamento e
Fiscalizagdo do
Contrato quanto a
importancia da rotina
na fiscalizagdo. Se
for o caso, substituir
o(s) servidores que
fazem parte da
Comissdo de
Fiscalizagdo e
Acompanhamento

Médio

Fiscalizar
rotineiramente as
condigdes fiscais e

tributarias da
Contratada. Notificar
a contratada.
Dependendo o caso,
a aplicagao das
penalidades previstas
no Contrato

Alto

CAF estar atenta
rotineiramente
quanto a execugao
contratual, buscando
evitar
descumprimentos
que culminem na
extin¢do contratual.
Notificar a



23

Alteracdo do escopo da
contratacao

Descumprimento contratual. Nao
atendimento ao interesse
publico, seja de forma parcial ou
total

contratada.
Dependendo o caso,
a aplicagao das
penalidades previstas
no Contrato

24

Faléncia da(s) empresa(s)
Contratada(s)

N4éo atendimento ao interesse
publico seja parcial ou total

Médio

CAF estar atenta
rotineiramente
quanto a execugao
contratual, buscando
evitar
descumprimentos
que culminem na
alteracao do escopo
da contratacgdo.
Notificar a
contratada.
Dependendo o caso,
a aplicacao das
penalidades previstas
no Contrato

25

Divergéncia com a contratada
sobre o fornecimento do(s)
produto(s) no momento da

execugao

Descumprimento contratual. Nao
atendimento ao interesse
publico, seja de forma parcial ou
total

Alto

Fiscalizacdo
constante.
Contratagao
emergencial e nova
licitagao

26

Eventos extraordinarios
(exemplos: pandemia, greves ,
bloqueio de estradas, etc...)

Risco de desabastecimento de
alimentos nas unidades
escolares.

Médio

CAF estar atenta ao
cumprimento das
exigéncias e
condigdes da
contratagao.
Notificar a
contratada.
Dependendo o caso,
a aplicagao das
penalidades previstas
no Contrato

27

Alteracdo de caracteristica
técnica/ composi¢do de um
item por parte da induastria

Divergencia quanto ao termo de
referencia do edital e legislagédo
PNAE. Riscos de contaminagdo

cruzada. Riscos a saude do aluno

Alto

Manter estoque nas
unidades

28

Alteragdo de caracteristica
técnica/ validade de um item
por parte da industria

Redugdo do tempo ttil de
prateleira. Risco de vencimento
do produto.

Médio

Analisar rétulo por
amostragem antes da
entrega. Solicitar
parecer técnico do
produto.Recomendar,
quando constatada
alteracao na
industria,
substituigao por
outro produto de
mesma caracteristica
que atenda o termo
de referéncia.

29

Falta de matéria prima

Risco de desabastecimento de
alimentos nas unidades
escolares.

Médio

Analisar rétulo por
amostragem antes da
entrega. Avaliar o
prazo estabelecido
para consumo com
base no cardépio.
Recomendar
substitui¢cdo por
outro produto de
mesma
caracteristica,
quando o periodo
estabelecido no
cardapio para
consumo exigir o
prazo de validade
estabelecido no
termo de referéncia.

30

Oscilagdo de pregos no
mercado

Solicitacao de reequilibrio.
Desbastecimento de produtos no
mercado.

Alto

Manter estoque nas
unidades

31

Estocagem inadequada dos
alimentos

A estocagem em local
inapropriado ou de forma
inadequada pode prejudicar a
validade dos produtos. No caso
também de quedas de energia
elétrica também pode perecer os
produtos que precisam de
refrigeracao, estragando-os

Alto

Realizar ampla
pesquisa de mercado
para a formacédo de
precos. Buscar
alternativas, dentro
do termo de
referencia para a
substituicdo do
cardépio.

Alto

Possuir pessoal
preparado para a
estocagem e cuidado
com a validade dos
produtos. Oferecer
treinamento se for

necessario




Preparo inadequado dos

O preparo inadequado podera
resultar em perdas, pois ou tera

Contratar pessoas
capacitadas para a

32 alimentos 2 que ser descartado ou néo tera 4 Alto elaboracdo das
boa aceitabilidade dos alunos o refeigdes. Oferecer
que gerara desperdicios cursos de
aprimoramento
Possuir pessoal
Riscos de contaminacéo Contaminagao por ba(‘jtérias que preparado para o
. possam afetar a qualidade dos preparo das
alimentar (segurancga 2 L 4 Alto L~
. produtos, principalmente no refeigdes. Oferecer
alimentar) .. X
momento do preparo (higiene) treinamento se for
necessario
Elaborar termo de
referencia
considerando a
Oscilagéo de precos. Solicitagdo sazonalidade,
33 Sazonalidade 3 de reequilibrio de precgos. Falta 4 Alto realizar solicitagdo
de produto no mercado. de entrega de acordo
Desabastecimento com as safras.
Elaborar cardapios
com base na
sazonalidade.
Manter estoque nas
unidades. Realizar
Oscilagéo de Pregos. Risco de alteragbes de
34 Eventos de ordem climética 2 desabastecimento nas unidades 4 Alto cardapio com itens
escolares. de caracteristicas
técnicas
semelhantes.
Risco Geral Médio
Possibilidade de
Probabilidade (P) Impacto (I) Classificagdo dos Riscos Tratamento dos
Riscos
indice Descrigédo Nivel indice Descrigédo Nivel Pontuacdo (AxB/Px]I) Risco Conduta
Evento
extraordinério.
Acontece
apenas em Nao afeta o objetivo.
situagdes Compromete
excepcionais. minimamente o
Né&o ha Muito atingimento do . .
Raro . 1 u.l .1 .gl . 1 15a25 Muito Alto Evitar
histérico Baixo objetivo. Para fins
conhecido do praticos, nédo altera
evento ou ndo o alcance do
h4é indicios objetivo/resultado.
que sinalizem
sua
ocorréncia.
Evento casual,
inesperado.
Existe
L Afeta pouco o
histérico de S
A objetivo.
ocorréncia. O
. Compromete em
histérico X
Pouco conhecido alguma medida o
. 2 Baixo alcance do objetivo, 2 8al2 Alto Transferir
provéavel aponta para a .
bai mas nado impede o
aixa .
A . alcance da maior
frequéncia de
a parte do
ocorréncia no L
objetivo/resultado.
prazo
associado ao
objetivo.
Evento
esperado de
frequéncia
reduzida.
Histdrico
parcialmente Torna incerto ou
conhecido. duvidoso o alcance
Repete-se com do objetivo.
Provével frequéncia 3 Médio Compromete 3 3a6 Médio Mitigar
razoavel no razoavelmente o
prazo alcance do
associado ao objetivo/resultado.
objetivoo ou
hé indicios
que possa
ocorrer nesse
horizonte.
Evento usual
de frequéncia
habitual.
Histdrico
amplamente i
conhecido. Torna improvavel o
Repete-se com alcance do objetivo.
Muito elevada Compromete a . -, .
provavel frequéncia no 4 Alto maior parte do 4 le2 Baixo Mitigar/transferir

atingimento do




prazo objetivo/resultado.
associado ao
objetivo ou ha
indicios que
ocorrera nesse
horizonte.

Evento que se
repete
seguidamente.

Interfere no Capaz de impedir o

alcance do objetivo.

ritmo das Compromete
Praticamente at1v1df?de§. 5 Muito totalmente ou quase 5 0 Muito Baixo Aceitar
certo Ocorréncia Alto
ase totalmente o

arg;llti da 10 atingimento do

g objetivo/resultado.
prazo

associado ao

objetivo.

14. POSICIONAMENTO CONCLUSIVO SOBRE A ADEQUACAO DA CONTRATACAO PARA O ATENDIMENTO DA
NECESSIDADE A QUE SE DESTINA (obrigatorio)

De acordo com o art. Art. 18, §2 22 da Lei 14.133/2021, este campo é obrigatorio.

Observagao /

Parametro considerado Sim | Nao AN
Comentario

1. O modelo adotado para a contratacdo é o mais vantajoso
para a Administragdo, tanto pelo aspecto técnico como pelo X
econdémico?

2. O modelo adotado para a contratacao estd em conformidade
com o praticado no mercado?

3. O valor estimado da contratagéo estd em conformidade com a
previsao orgcamentaria?

4. Os resultados pretendidos com a contratagdo compensam os
investimentos realizados pela Administragdo, em curto, médio e X
longo prazo?

5. De acordo com a anélise dos riscos para a contratagdo, a
contratacdo é viavel e nédo possui risco de dano ao erario? X Médio
(moderado/médio a grave)

6. Ha risco de comprometimento do sucesso da licitagédo e da
execucdo, considerando os fatos ocorridos em contratagées x | Vide acima, subitem 13
anteriores do mesmo objeto ou similares.

7. No caso do item anterior, foram indicadas as medidas

- o . X Vide acima, subitem 13
necessarias para mitigar os riscos?

Conclusao:

a) Com base nas informacoes levantadas durante este estudo, a Equipe/Comissdo de Planejamento entende ser viavel a solugao [é
a aquisicao, de forma continua, por item dos géneros alimenticios por parte da Secretaria, uma vez que as unidades
que serao beneficiadas pela Contratacao sdao as responsaveis pelo preparo da alimentacao, restando assim apenas a
oferta dos géneros alimenticios para que esta prepare a alimentacao aos alunos. A aquisicdo por item (pregao)
favorece o parcelamento da contratacdo, a economia de escala e competividade (com relacao ao preco)] descrita no
presente Estudo Técnico Preliminar para a presente contratagdo, vez que se mostrou tecnicamente a mais adequada a necessidade
e fundamentadamente atendendo ao interesse publico;

b) No mais, diante de todas as informagdes colhidas no presente documento demonstra que ha adequacdo (alinhamento) da
solucdo escolhida frente a necessidade a ser atendida.

ANEXO VI
SEI N2 28677590/2026 - SED.URC.ARC
ESPECIFICACOES DE ROTULAGEM DE ALIMENTOS

Os produtos entregues deverdo atender rigorosamente a legislagdo sanitaria vigente, garantindo a seguranca alimentar e a correta
informacgao ao consumidor/unidade requisitante.

1. REQUISITOS GERAIS

O(s) produto(s) devera(ao) apresentar rotulagem de acordo com a legislacdo vigente e obedecer aos Padroes de Identidade e
Qualidade, estabelecidos pelos érgédos competentes (Ministério da Saide/ANVISA e Ministério da Agricultura e Pecuéaria - MAPA).
Devem estar licenciados e registrados nos érgaos competentes (SISP, SIE, SIF ou selo ARTE para produtos de origem animal).

2. ESPECIFICACOES OBRIGATORIAS NO ROTULO
No rétulo do(s) produto(s) deve(m) constar, obrigatoriamente:

¢ Denominacao de venda: Nome especifico do alimento;

¢ Lista de ingredientes: Em ordem decrescente de quantidade, com destaque para aditivos;

¢ Conteudo liquido: Peso total, contetido liquido ou drenado, expressos em unidades de medida legais;
¢ Identificacao da origem: Nome ou razao social, endereco do fabricante e pais de origem;



¢ Lote e Data de validade: No formato dia/més/ano ou més/ano (conforme o caso), em local visivel;
¢ Instrucoes de conservacao: Indicacdo de temperatura (congelamento/refrigeracao) e condigoes apods aberto;
¢ Instrucoes de preparo: Quando necessario para o consumo adequado.

3. ROTULAGEM NUTRICIONAL (PADRAO RDC 429/2020)
A informagao nutricional deve seguir o novo padrao visual e de contetdo:
¢ Tabela Nutricional: Letras pretas em fundo branco. Deve conter obrigatoriamente a declaracdo por 100g ou 100ml (para
comparacao), além da declaragédo por porcao e o numero de porcoes por embalagem.

¢ Nutrientes Obrigatodrios: Valor energético, carboidratos, agticares totais, agicares adicionados, proteinas, gorduras totais,
gorduras saturadas, gorduras trans, fibra alimentar e sédio.

¢ Rotulagem Nutricional Frontal (Lupa): Declaracdo obrigatdria no painel principal para alimentos com alto teor de A¢ucar
Adicionado, Gordura Saturada ou Sddio, conforme limites da IN 75/2020.

4. DECLARACOES ESPECIFICAS E ALERTAS

¢ Gluten: Declaragéo obrigatéria "CONTEM GLUTEN" ou "NAO CONTEM GLUTEN" (Lei n° 10.674/2003).

¢ Alergénicos (RDC 26/2015): Adverténcia em destaque logo ap6s a lista de ingredientes: "ALERGICOS: CONTEM...",
"ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE..." ou "ALERGICOS: PODE CONTER...".

e Lactose (RDC 727/2022): Declaragdo obrigatdria sobre o teor de lactose em alimentos que contenham leite ou derivados.
¢ Produtos de Origem Animal: Carimbo oficial do Servigo de Inspecédo (SIF, SIE, SIM ou SISBI).
¢ Produtos Organicos: elo de Certificacdo de Produto Organico do SisOrg impresso na embalagem.

5. PROIBICOES

e Ndo serad permitida a utilizacdo de etiquetas adesivas sobrepostas com informagoes divergentes da impresséo original do rétulo.

¢ A rotulagem ndo podera conter vocabulos ou imagens que induzam o consumidor ao erro sobre a real natureza, composigdo ou
qualidade do alimento.

6. LEGISLACAO DE REFERENCIA (MINIMA)

e Lein? 10.674/2003: Sobre a presenca de gluten.

e RDC n? 727/2022: Rotulagem de alimentos embalados (Atualizagao da RDC 259/02).
e RDC n? 429/2020 e IN n?2 75/2020: Nova rotulagem nutricional (Tabela e Lupa).

e RDC n? 26/2015: Rotulagem de alergénicos.

e RDC n? 27/2010: Categorias de alimentos isentos e com obrigatoriedade de registro.
¢ RDC n? 54/2012: Informacgdo Nutricional Complementar (Alegagdes).

ANEXO VII
SEI N2 28677604/2026 - SED.URC.ARC
AVALIACAO SENSORIAL DE GENEROS ALIMENTICIOS

Pregéo Eletronico: | Item: |
Produto: Marca: I
Fornecedor:
Fabricante:
Quantidade (kg/L): Qtde amostra: Data: |

Avaliacdo Externa

Item avaliado Sim Nao Observagoes

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagdo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricagéo e validade visivel

Fabricacdo e validade conforme edital

Avaliagao Sensorial

Item avaliado Caracteristica | Nao caracteristico Observagoes

Aparéncia

Cor
Odor
Sabor

Textura/Consisténcia




Caracteristicas técnicas de acordo com o edital

Sim Nao N4o se aplica

Observagoes

Facilidade de preparo Técnico-culinério

Fécil Médio Dificil N4o se aplica

Observagoes

Tempo de cocgao recomendado

Minutos | Suficiente | Insuficiente | Ndo se aplica

Observagoes

Aderéncia na panela

Sim Nao Nao se aplica

Observagoes

Rendimento

Avaliagao documental

Documentos entregues de acordo com o edital

Sim Nao Nao se aplica

Observagoes |

| Parecer Técnico

ANEXO VIII

SEI N2 28677611/2026 - SED.URC.ARC

MODELO DE ENTREGA DE AMOSTRAS

PREGAO N° 350/2026

IDENTIFICAGCAO DO FORNECEDOR:
Razdo Social/Nome:

Endereco:

CNPJ/CPF/MF:

A

Secretaria de Educacao- Joinville/SC

Servico da Alimentacdo e Nutrigdo Escolar (SANE)
Local e data

N° do Item | Denominagdo | Unidade de Medida

Quantidade de Amostra Entregue Marca

XXXXXXX XXXXXXX XXXXXXX

XXXXXXX XXXXXXX

Relagdo de Documento(s) Entregue(s):

Dados do Representante Legal da Empresa:
Nome:

CPF:

Cargo/Funcao:

Assinatura/Carimbo

ANEXO IX

SEI N2 28677622/2026 - SED.URC.ARC

UNIDADES ATENDIDAS

N¢ | ENTIDADES FILANTROPICAS

LOGRADOURO

BAIRRO

1 CEI MARIA OFELIA GUIMARAES

Rua Marabg, 293

Floresta




2 | CEI JARDIM BAKHITA Rua Helmuth Falgatter, 1.925 | Boa Vista

3 | CENTRO EDUCACIONAL DOM BOSCO Rua Sombrio, 15 Saguacu

4 | CEI ESPACO MAGICO Rua Xv de Outubro, 1849 Rio Bonito

5 CEI RECANTO DOS QUERUBINS Rua Cuba, 142 Jardim Sofia

6 | GASP GRUPO DE ASSIST SOCIAL DO PARAISO Rua Régulus, 33 Jardim Paraiso

7 | CEI BETHESDA Rua Conselheiro Pedreira, 624 | Pirabeiraba

8 CENTRO EDUC E CRECHE CONDE MODESTO LEAL Rua Sao Paulo, 1.000 Bucarein

9 | COLEGIO EVANGELICO Rua Cerro Azul, 888 Nova Brasilia

10 | ASSOC JOINVILENSE INTEG DO DEF VISUAL g;‘g Jornalista Hilario Muller, | gy, ocvo

11 | ASSOCIACAO AMIGOS AUTISTAS (AMA) ?&131; Jose Gerard Rollin Filho, Bom Retiro

12 | CENTRO DE EDUCACAO ACOLHER JARDIM PAR Rua Pisces Austrinus, 535 Jardim Paraiso

13 [ INST EDUC ESP PROF2 LIA R S J DE SANTIS Rua José Elias Giuliari, 111 Boa Vista

14 | COLEGIO CENECISTA JOSE ELIAS MOREIRA ?Sgocel' Francisco Gomes, | » iio Garibaldi

15 | CASA BRASIL SUL 1%‘(‘)‘3 Julia Teixeira Delmonego, | ;o4 cogra
OUTRAS UNIDADES

14 UNIDADE DE SUPRIMENTOS E PATRIMONIO - Area de Alimentacao Rua Brigada Lopes, 153 Gléria
Escolar SED.

15 CIAD- CENTRO INTEGRADO DE ARMAZENAMENTO E Rua B 4s. 502 Distrito
DISTRIBUICAO ua bororos, Industrial

ANEXO X

SEI N2 28677630/2026 - SED.URC.ARC

REFERENCIAS TECNICAS PARA ANALISE DE AMOSTRAS

Todos os itens devem atender aos requisitos das legislagOes gerais e as normas especificas por categoria de alimento detalhadas
abaixo.

1. LEGISLACAO GERAL (BASE PARA TODOS OS ITENS)

As amostras serdo analisadas conforme os critérios de Boas Praticas, Padrées Microbioldgicos, Microscépicos e de Rotulagem
vigentes:

L]

L]

L]

L]

L]

L]

PNAE: Lei n® 11.947/2009 e Resolucdao CD/FNDE n? 04/2026.

Boas Praticas e Higiene: Portaria SVS/MS n? 326/1997 e RDC n? 653/2022.
Padroes Microbiolégicos: Instrugao Normativa (IN) n? 161/2022.
Contaminantes e Matérias Estranhas: RDC n? 623/2022 (Macroscopia e Microscopia) e RDC n? 487/2021 (Contaminantes

Inorgénicos).

Rotulagem: RDC n? 727/2022 (Geral/Alergénicos), RDC n2 429/2020 e IN n? 75/2020.

Origem Animal: Decreto n® 9.013/2017 (RIISPOA).

Além das referéncias supracitadas, as amostras serao analisadas seguindo também o anexo "rotulagem" SEI 27627476;

2. LEGISLACOES ESPECIFICAS POR ALIMENTO

1. Biscoito Doce Integral

REFERENCIAS:

e Resolugdao RDC n? 263/2005 (Produtos de Cereais).

e Resolucao RDC n? 493/2021 (Alimentos Integrais).

e Resolugcao RDC n? 514/2021 (Enriquecimento de farinhas).

e RDC n?429/2020 (Rotulagem Frontal (Lupa) para Sédio, Gordura Saturada e Actucar Adicionado).

SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

¢ Consisténcia




AVALIACAO EXTERNA

¢ Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

* Peso conforme rotulagem

e Data de fabricagdo e validade visivel

e Fabricacdo e validade conforme edital

2. Granola sem Agucar
REFERENCIAS:

e Resolucao RDC n? 263/2005.
e RDC n2429/2020

SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

¢ Embalagem integra

e Rotulagem conforme legislacdo
e Peso conforme rotulagem

e Data de validade visivel

e Validade conforme edital

3. Cereal de milho sem adicao de agucar

REFERENCIAS:

e Resolugcdo RDC n? 263/2005.
e RDC n?429/2020

SENSORIAL:

® Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

¢ Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

¢ Embalagem integra

e Rotulagem conforme legislacao
e Peso conforme rotulagem

¢ Data de validade visivel

¢ Validade conforme edital

4. Mini pao massinha doce com fibras
REFERENCIAS:

e Resolucao RDC n? 263/2005.
e Resolucao RDC n? 493/2021.
e RDC n¢429/2020.

SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia




AVALIACAO EXTERNA

¢ Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo

* Peso conforme rotulagem

e Data de fabricagdo e validade visivel

e Fabricagao e validade conforme edital

TECNICO CULINARIO

e Rendimento

5. Pao fatiado de Aveia

REFERENCIAS:

e Resolucao RDC n? 263/2005.
e Resolucdao RDC n? 493/2021.
e RDC n®429/2020.

SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

¢ Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

e Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislagdo

e Peso conforme rotulagem

¢ Data de fabricagdo e validade visivel

e Fabricacgdo e validade conforme edital

TECNICO CULINARIO

e Rendimento

6. Sal Refinado Iodado
REFERENCIAS:

e 1ein26.150/1974 e Decreto n? 75.697/1975 (Obrigatoriedade da Iodagdo).
e Lein29.005/1995

e RDC n? 605/2022 (ANVISA).

e Resolugdo RDC n? 23/2013.

e RDC n?429/2020.

SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

o Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

¢ Embalagem integra

e Rotulagem conforme legislagdo
e Peso conforme rotulagem

¢ Data de validade visivel

e Validade conforme edital

7. Flocos de Milho Pré-Cozido ou Fuba Pré-Cozido
REFERENCIAS:

e Resolugao RDC n? 263/2005.
e Resolugdo RDC n? 150/2017.
e RDC n?429/2020.




SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

¢ Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

e Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislagdo
e Peso conforme rotulagem

¢ Data de validade visivel

¢ Validade conforme edital

8. Vinagre de Alcool

REFERENCIAS:

® Decreto n? 6.871/2009.
e Instrugdo Normativa MAPA n? 06/2012.

SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

¢ Sabor

e Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

¢ Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislagdo
* Peso conforme rotulagem

¢ Data de validade visivel

e Validade conforme edital

9. Tempero Vinagrete Desidratado
REFERENCIAS:

e Resolugao RDC n? 722/2022 .
e RDC n?623/2022.

SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

¢ Embalagem integra

e Rotulagem conforme legislacao
e Peso conforme rotulagem

e Data de validade visivel

¢ Validade conforme edital

10. Orégano

REFERENCIAS:

e Resolucao RDC n? 722/2022.
¢ RDC n?623/2022.

SENSORIAL:

e Aparéncia




e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

¢ Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

e Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislagao
¢ Peso conforme rotulagem

¢ Data de validade visivel

¢ Validade conforme edital

11. Cacau em po soluvel

REFERENCIAS:

e Resolugdo RDC n? 710/2022.
e RDC n®©429/2020.

SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

¢ Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

¢ Embalagem integra

e Rotulagem conforme legislacao
¢ Peso conforme rotulagem

¢ Data de validade visivel

e Validade conforme edital

12. Iogurte Natural Integral

REFERENCIA:

e Decreto n? 9.013/2017 (RIISPOA): Regulamento da Inspecdo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal.
e Instrucao Normativa MAPA n? 46/2007..

e Portaria MAPA n® 146/1996.

e RDC n®429/2020 e IN n? 75/2020 (ANVISA).

SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

¢ Embalagem integra

e Rotulagem conforme legislacdo
* Peso conforme rotulagem

¢ Data de validade visivel

e Validade conforme edital

13. Ricota fresca sem sal.

REFERENCIA:

¢ Decreto n? 9.013/2017 (RIISPOA).
e Portaria MAPA n° 146/1996.

e Portaria MAPA n® 359/1997.

e RDC n?429/2020.

SENSORIAL:




e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

¢ Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislagao
e Peso conforme rotulagem

¢ Data de validade visivel

¢ Validade conforme edital

14. Requeijao Cremoso

REFERENCIAS:

e Decreton? 9.013/2017 (RIISPOA).
e Portaria MAPA n® 146/1996.

e Portaria MAPA n® 359/1997.

e RDC n? 429/2020.

SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

¢ Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislagao
e Peso conforme rotulagem

¢ Data de validade visivel

¢ Validade conforme edital

15. Carne congelada de bovino - Bife de coxao mole

REFERENCIAS:

e Decreto n? 9.013/2017 (RIISPOA).

e Portaria MAPA n® 1.304/2018.

e Instrucdo Normativa MAPA n® 22/2005.

e Instrugdo Normativa MAPA n? 36/2011: Regulamenta o teor de 4gua em cortes de carne.

e RDC n?429/2020: Verificagdo de auséncia de ingredientes (sal/aditivos) que caracterizem ultraprocessamento.

SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

¢ Embalagem integra

e Rotulagem conforme legislacdo
e Peso conforme rotulagem

e Data de validade visivel

e Validade conforme edital

16. Carne moida congelada de bovino - Patinho

REFERENCIAS:




o Instrugdo Normativa MAPA n? 17/2022 (FUNDAMENTAL): Estabelece o RTIQ (requisitos técnicos de identidade e qualidade)
da Carne Moida.

o Proibicao de CMS: Conforme item 4.2.2, é vedada a utilizacdo de Carne Mecanicamente Separada.
o Padrdo Sensorial: Item 5.1 exige textura e cor caracteristicas, proibindo texturas pastosas/patés.

e Decreto n?9.013/2017 (RIISPOA): Art. 298 e seguintes.

e Resolugao CD/FNDE n¢ 04/2026.

SENSORIAL:

e Aparéncia
e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

¢ Consisténcia
AVALIACAO EXTERNA

e Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislagao
¢ Peso conforme rotulagem

¢ Data de validade visivel

¢ Validade conforme edital

17. Carne congelada de bovino - Patinho cortada em cubos ou iscas

REFERENCIAS:

e Portaria MAPA n® 1.304/2018.

¢ Instrucdao Normativa MAPA n? 22/2005: RTIQ de Carne Bovina (Cortes).

e Instrugdo Normativa MAPA n? 36/2011: Controle de teor de 4gua em cortes de carne.

e Critério de Aceitabilidade: Auséncia de glanglios, aponevroses, tecidos inferiores e excesso de gordura.

SENSORIAL:

e Aparéncia
e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

¢ Consisténcia
AVALIACAO EXTERNA

e Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacdo
e Peso conforme rotulagem

¢ Data de validade visivel

e Validade conforme edital

18. Carne Suina em cubos congelados- pernil

REFERENCIA:

¢ Instrugdo Normativa MAPA n? 22/2005: Padronizacgao do corte de Pernil Suino.
e Decreto n? 9.013/2017 (RIISPOA): Inspecdo e higiene.
e Instrucdo Normativa MAPA n? 36/2011.

SENSORIAL:

e Aparéncia
e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

o Consisténcia
AVALIACAO EXTERNA:

¢ Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislagao
¢ Peso conforme rotulagem

¢ Data de validade visivel




e Validade conforme edital

19. Carne congelada de bovino - Musculo traseiro em cubos

REFERENCIAS:

e Portaria MAPA n? 1.304/2018.
¢ Instrugdo Normativa MAPA n2 22/2005: Padronizagao do corte (Musculo Traseiro).
¢ Instrucdo Normativa MAPA n® 36/2011.

SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

¢ Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacao
¢ Peso conforme rotulagem

¢ Data de validade visivel

e Validade conforme edital

20. Filé de frango tipo Sassami (IQF)

REFERENCIA:

e Portaria MAPA n© 210/1998.
e Instrucao Normativa MAPA n? 32/2010: RTIQ de Carne de Aves e cortes.
e Oficio Circular DIPOA/MAPA n2 01/2023: Controle estrito de injecdo de dgua/salmoura em produtos de aves.

SENSORIAL:

e Aparéncia
e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

¢ Consisténcia
AVALIACAO EXTERNA:

¢ Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislagdo
e Peso conforme rotulagem

¢ Data de validade visivel

e Validade conforme edital

21. Filé de Tilapia congelado (IQF)
REFERENCIAS:

e Instrucdo Normativa MAPA n? 21/2017: RTIQ de Peixe Congelado.
e Instrucdo Normativa MAPA n? 30/2018.
e RDC ANVISA n? 623/2022.

SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

o Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

¢ Embalagem integra
¢ Rotulagem conforme legislagao
e Peso conforme rotulagem




e Data de validade visivel
e Validade conforme edital

22. Suco de Uva Integral

REFERENCIAS:

e Lein©8.918/1994..

e Decreto n® 6.871/2009:..

e Instrucdo Normativa MAPA n® 14/2018: Padroes de Identidade e Qualidade (PIQ) do Suco de Uva.
e Instrucdao Normativa MAPA n? 01/2000.

e Resolucao CD/FNDE n® 04/2026.

SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

¢ Embalagem integra

e Rotulagem conforme legislacdo
e Peso conforme rotulagem

e Data de validade visivel

e Validade conforme edital

23. Suco de Maca Integral

REFERENCIAS:

e Lein?8.918/1994

e Decreto n? 6.871/2009.

e Instrucdo Normativa MAPA n? 49/2018 :Padrao de Identidade e Qualidade (PIQ) do Suco de Maca
e Instrucdo Normativa MAPA n? 01/2000.

e Resolucdao CD/FNDE n® 04/2026.

SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

¢ Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

e Embalagem integra

e Rotulagem conforme legislacao
* Peso conforme rotulagem

¢ Data de validade visivel

e Validade conforme edital

24. Atum Sélido em Oleo

REFERENCIAS:

¢ Instrugdo Normativa MAPA n? 45/2011: Estabelece o Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de Peixes em Conserva.

o Conforme item 2.2.1, deve ser constituido por segmentos transversais do lombo, podendo conter um tnico pedago
adicional para completar o peso.

o RDC ANVISA n? 487/2021 e Instrugao Normativa n® 88/2021: Limites maximos de tolerancia para contaminantes
inorganicos (Ex: Mercuirio, Chumbo e Cadmio).

e Resolugdo RDC n? 727/2022.
e RDC n®©429/2020.

SENSORIAL:

e Aparéncia
e Textura
e Cor




e Odor
e Sabor
¢ Consisténcia

AVALIACAO EXTERNA

¢ Embalagem integra

e Rotulagem conforme legislagdo
¢ Peso conforme rotulagem

¢ Data de validade visivel

e Validade conforme edital

TECNICO CULINARIO

e Rendimento

Documento assinado eletronicamente por Silvia Cristina Bello, Diretor (a) Executivo (a), em 31/08/2026, as
17:20, conforme a Medida Provisoéria n® 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal n® 21.863, de 30/01/2014.
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Documento assinado eletronicamente por Ricardo Mafra, Secretario (a), em 31/08/2026, as 17:26, conforme a
Medida Proviséria n2 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n28.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n?
21.863, de 30/01/2014.
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= A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/ informando o cédigo verificador
L= 30723907 e o codigo CRC 70504353.
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