
 
 

 

 

PARECER TÉCNICO SEI Nº 6515144

À Secretaria de Administração e Planejamento
 
Assunto: Parecer Técnico - Pregão Eletrônico n° 040/2020 ​ (Responde Memorando

SAP.UPR 6402340)
 
Segue o parecer técnico da análise de amostras do Pregão Eletrônico acima citado e

protocolo da entrega de amostras. Consta abaixo a grade de parecer:

ItemProduto Empresa Marca Situação N° SEI da
Análise

1 Achocolatado em pó Alta Comercial Eireli Boa Safra Reprovada 6419773

8 Sagu PR Comércio Atacadista Eireli Juréia Aprovado 6419801

9 Biscoito Doce Integral PR Comércio Atacadista Eireli Liane Aprovado 6419803

10 Biscoito Doce Integral PR Comércio Atacadista Eireli Liane Aprovado 6419803

15 Chocolate em Pó Solúvel Alta Comercial Eireli Boa Safra Reprovado 6419784

16 Chocolate em Pó Solúvel Alta Comercial Eireli Boa Safra Reprovado 6419784

21 Pão de Mel Alta Comercial Eireli Beijo Baiano Reprovado 6515120

22 Pão de Mel Alta Comercial Eireli Beijo Baiano Reprovado 6515120

25 Pão Massinha Doce com
Fibras PR Comércio Atacadista Eireli Amore di

Pane Aprovado 6419805

26 Pão Massinha Doce com
Fibras PR Comércio Atacadista Eireli Amore di

Pane Aprovado 6419805

27 Suco de Uva Integral PR Comércio Atacadista Eireli Zenit Aprovado 6419809

28 Suco de Uva Integral PR Comércio Atacadista Eireli Zenit Aprovado 6419809
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Sem mais, a Secretaria de Educação, através do Setor de Alimentação e Nutrição Escolar,

encontra-se à disposição para eventuais esclarecimentos.
 
Atenciosamente,

Documento assinado eletronicamente por Taciana Machado dos Santos Duarte ,
Servidor(a) Público(a), em 20/06/2020, às 16:30, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 22/06/2020, às 10:49, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Gabriel Ponzetto, Gerente , em
22/06/2020, às 10:50, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº 21.863, de
30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 6515144 e o código CRC 9FD09F9E.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

20.0.000366-9
6515144v4
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A
PREFEITURA MUNICIPAL DE JOINVILLE
PREGÃO ELETRÔNICO N9 40/2020

A L T A  C O M E R C I A L  E I R E L I
CNPJ : 0 5 . 0 7 6. 6 1 9 / 0 0 0 1 - 0 1  -  L E : 9 0 5 5 8 1 4 3 - 0 6

Te l e fo ne : (4 1 )  3 2 2 6 -3 4 4 9 - E- m a i l :  a l t a c o me r c i a l @h o t m a i l . c o m

RELAÇÃO DE ENTREGA DE AMOSTRAS

A empresá\ALTA COMERCIAL EIRELI, inscrita no CNPJ sob n9 05.076.619/0001-01, relaciona a seguir as amostras entregues,
tendo em vista o pedido de troca de marca para os seguintes produtos:

ITEM DESCRIÇÃO QUANTIDADE MARCA
ACHOCOLATADO EM Pó Ingredientes: Cacau e açúcar , maltodextrina,
sal, aroma de baunilha e estabilizante lecitina de soja. Sem adição de

1 leite em pó ou soro de leite. Não poderá conter leite ou traços de leite . 4 pacotes de 1kg BOA SAFRA
Não poderá conter glúten ou traços de glúten.
Chocolate em pó solúvel Características técnicas : produto obtido pela
mistura de cacau em pó e açúcar . Deverá conter 50% de Cacau em pó.
Sem adição de leite em pó ou soro de leite. Não poderá conter glúten,
traços de glúten , leite, traços de leite , soja e traços de soja . Não deverá

15 apresentar problemas com homogeneidade , diluição inadequada , 4 pacotes de 1kg BOA SAFRA
excesso de açúcar , misturas inadequadas ao produto , presença de
impurezas , formação de grumos , odor forte e intenso , sabor alterado
por mistura e peso insatisfatório . Deverá ter sabor característico. Cota
75%.
Chocolate em pó solúvel Características técnicas : produto obtido pela
mistura de cacau em pó e açúcar . Deverá conter 50% de Cacau em pó.
Sem adição de leite em pó ou soro de leite. Não poderá conter glúten,
traços de glúten , leite, traços de leite , soja e traços de soja . Não deverá

16 apresentar problemas com homogeneidade , diluição inadequada , 4 pacotes de 1kg BOA SAFRA
excesso de açúcar , misturas inadequadas ao produto , presença de
impurezas , formação de grumos , odor forte e intenso , sabor alterado
por mistura e peso insatisfatório. Deverá ter sabor característico. Cota
25%.
Pão de Mel. Ingredientes: Farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido
fólico , açúcar, gordura vegetal, leite, mel, especiarias , fermentos,

21 conservantes e cobertura de chocolate . Características técnicas : Biscoito 4 pacotes de 500g BEIJO BAIANO
macio de mel e condimento naturais com cobertura sabor chocolate.
Não poderá conter corante artificial . Cota 75%.
Pão de Mel . Ingredientes : Farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido
fálico, açúcar , gordura vegetal, leite, mel, especiarias , fermentos,

22 conservantes e cobertura de chocolate . Características técnicas: Biscoito 4 pacotes de 500g BEIJO BAIANO
macio de mel e condimento naturais com cobertura sabor chocolate.
Não poderá conter corante artificial . Cota 25%.

DADOS DO REPRESENTANTE LEGAL DA EMPRESA:
NOME: Isaque.
CPF: 088.501.999-70.
CARGO:Representante Legal. ;'  IViafl i0Jl7. li

& , Ir t ! i v i110

Recebido por

Data: / / +

osLs<

Ru a J o ão  To b i a s  d e  P a i v a Ne t t o , 1 2 9 5 , Lo ja B , Cajur u,  Cur i t i ba / P R ,  C EP  8 2 9 8 0 - 1 3 0
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Municíp io de Guarapuava
Secretaria Municipal de Saúde
S ERV I ÇO  DE V IG IL A N CI A  S A N IT Á R IA

LICENÇA SANITÁRIA E DO E XERCÍCIO PRO FISSIO NAL N°

Ramo de Atis idade
Fabricação de alimentos

C N P J / C P F ¡ C o d  r a m o  a t i v . V a l i d a d r. 12  me s e s  a  co n t ar  d a d a ta  d e V i s t o r i a ( 1

an 1 39  7 4W0 0 01 .7 1 J

C O N T R I B U I N T E

DOUGLAS LUIS 1JMBERGER
Rua Francisco Meira Martins , 110-São Cristovão
GUARAPUAVANPR

T É C N I C O S

Observações

Cons elho Regional

A afixação desta licença em local visível ao consumidor /usuário é obrigatória.

; . k í n y  F t i  x E .  C  J  4 . a r , w .

Digitalizada com CamScanner

Data da vis toria

22/1 112019

Responsável dainspeção

Cari mbo e Assinatura

a i "  d o  S c n i ç o

CARTÓRIO AUTENTI
-i i ,. !rY- n r - e - rr S e
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ANÁLISE SEI Nº 6419773/2020 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 04 de junho de 2020.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 040/2020 Lote 1a e 2a  Análise Item 1

Produto Achocolatado em pó Marca Boa Safra

Fornecedor Alta Comercial Eireli
Fabricante/BeneficiadorBoa Safra Alimentos Ltda

Quantidade (kg/L):  1Kg Qtde
amostra 4 Data 16/06/2020

 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações

Embalagem íntegra  X

Embalagem mal
vedada, apresentando
escape do
conteúdo Sei 6507119

Difere das
características
determinadas para o
produto, presente no
termo de referência do
presente
edital: (...)  Embalagem
deverá estar intacta,
acondicionado em
pacotes  ou latas de
flandres  ou potes
plásticos bem
vedados. 

Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
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Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência X   
Cor X   

Odor  X O produto apresenta odor imperceptível
de cacau.

Sabor  X
Excessivamente doce. Não é possível
identificar o sabor do cacau presente na
mistura.

Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
 X  

Observações
 O produto não solubilizou por completo. Após o preparo, realizado
conforme orientação do fabricante a mistura apresentou aspecto
heterogêneo, com formação de grumos Sei 6507119

 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

  X  
Observações O produto apresentou difícil dissolução.
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento  Adequado
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   

Observações Todos as amostras apresentadas encontram-se na mesma situação

 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
 X

Nutricionistas avaliadoras:

Luciane Hirt Rosa - CRN10 2182

Taciana Duarte - CRN10 3144
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Documento assinado eletronicamente por Taciana Machado dos Santos Duarte ,
Servidor(a) Público(a), em 18/06/2020, às 14:13, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 18/06/2020, às 14:18, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 6419773 e o código CRC 3845E8E1.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

20.0.000366-9
6419773v12
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ANÁLISE SEI Nº 6419784/2020 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 04 de junho de 2020.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 040/2020 Lote 1a e 2a Análise Item15 e 16

Produto Chocolate em pó Solúvel Marca Boa Safra

Fornecedor Alta Comercial Eireli
Fabricante/BeneficiadorBoa Safra Alimentos Lda

Quantidade (kg/L): 1Kg Qtde
amostra 4 Data 16/06/2020

* O proponente fez uso do  recurso estabelecido no artigo 12.8 do Edital  (...)  no caso  de
mesmo arrematante do item cota 25% e cota 75% correspondentes (mesmo objeto) e de
mesma marca ofertada, o arrematante poderá apresentar amostra para somente um dos lotes
da cota.
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações

Embalagem íntegra X  

Embalagem mal
vedada, apresentando
escape do
conteúdo Sei 6507106

Difere das
características
determinadas para o
produto, presente no
termo de referência do
presente
edital: (...)  Embalagem
deverá estar intacta,
acondicionado em
pacotes  ou latas de
flandres  ou potes
plásticos bem vedados

Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
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Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência X   

Cor  X Após preparo apresentou coloração
pálida

Odor  X O produto apresenta odor imperceptível
de cacau

Sabor  X
O produto apresenta sabor fraco. Não é
possível identificar o sabor do cacau
presente na mistura.

Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
 X  

Observações  
 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

  X  

Observações
O produto não solubilizou por completo. Após o preparo, realizado
conforme orientação do fabricante a mistura apresentou aspecto
heterogêneo, com formação de grumos Sei 6507106.

 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Adequado
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   

Observações Todos as amostras apresentadas encontram-se na mesma situação

 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
 X

Nutricionistas avaliadoras: 

Luciane Hirt Rosa - CRN10 2182
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Taciana Duarte - CRN10 3144

 
Documento assinado eletronicamente por Taciana Machado dos Santos Duarte ,
Servidor(a) Público(a), em 18/06/2020, às 14:14, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 18/06/2020, às 14:18, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 6419784 e o código CRC DCAF4D91.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

20.0.000366-9
6419784v9
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ANÁLISE SEI Nº 6515120/2020 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 19 de junho de 2020.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 040/2020 Lote 1a e 2a Análise Item21 e
22

Produto Pão de Mel Marca Beijo Baiano

Fornecedor Alta Comercial Eireli
Fabricante/BeneficiadorDouglas Luis Limberger

Quantidade (kg/L): 0,500Kg Qtde
amostra 4 Data 16/06/2020

* O proponente fez uso do  recurso estabelecido no artigo 12.8 do Edital  (...)  no caso  de
mesmo arrematante do item cota 25% e cota 75% correspondentes (mesmo objeto) e de
mesma marca ofertada, o arrematante poderá apresentar amostra para somente um dos
lotes da cota.
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   

Fabricação e validade conforme edital  X

O produto
apresenta validade
de 4 meses após a
fabricação,
diferindo das
características
técnicas para o
produto
determinadas no
termo de referência
do presente edital:
(...)Prazo de
Validade: mínimo
de 8 meses.
Sei 6507100
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Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
 X  

Observações

 O produto apresenta Xarope Sabor Mel (açúcar, água, glicose de
milho, acidulante acido cítrico e aromatizantes) em sua
composição como alternativa ao ingrediente mel Sei 6507100.

Difere das características técnicas  para o produto , presente no
termo de referência do presente edital que determinam a
necessidade da presença do ingrediente mel na composição do
produto:

(...) Ingredientes: farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido
fólico, açúcar, gordura vegetal, leite, mel, especiarias,
fermentos...

(...)Biscoito macio de mel e condimentos naturais...

 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   X
Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   

Observações Todos as amostras apresentadas encontram-se na mesma
situação

 
Parecer Técnico
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 Aprovado Reprovado  
 X

Nutricionistas avaliadoras: 

Luciane Hirt Rosa - CRN10 2182

Taciana Duarte - CRN10 3144

 
Documento assinado eletronicamente por Taciana Machado dos Santos Duarte ,
Servidor(a) Público(a), em 20/06/2020, às 16:26, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 22/06/2020, às 10:49, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 6515120 e o código CRC AC54BA1F.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

20.0.000366-9
6515120v5
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\ ,
`CtJMÉRgIO ATACADISTA

PR COMERCIO ATACADISTA EIRELI

CNPJ: 33 .488.848 /0 00 1 -6 0

Rua Edgar  Linhares, 756 - Nova Esperança

CEP 88.336-210 -  Baln.  Cambor iú/SC

Telefone: (47)  3711-0715

prcomercioatacadista @gmaii.com

PREFEITURA DE JOINVILLE

PE 40/2020
RECIBO DE ENTREGA DE AMOSTRAS

I tem Material/Descr i tivo: Unid. Quant. Marca Amostra Doc umentos
8 Sagu. Características técnicas: Sagu de mandioca, tipo pérola. ALVARÁ

Fabricado a partir de matérias-primas sãs e limpas. Isento de matéria quilograma 7.000 JUREIA 4 SANITÁRIO DO
terrosa e parasita. Livre de sujidade e de detritos animais e vegetais. amostras

FABRICANTE
9 e 10 Biscoito Doce Integral. Características técnicas: Produto de variados

sabores, a base de farinha de trigo integral. Não poderá conter
corantes artificiais. Não pode conter Leite ou Traços do leite. Deverá
ser fabricado a partir de matérias-primas sãs, limpas, isentas de
matéria terrosa, parasitos, devendo estar em perfeito estado de
conservação. Será rejeitado o biscoito mal cozido, queimado e de

ALVAR:!,caracteres organolépticos anormais. Não poderá apresentar umidade qui lograma 45.000 LIANE 4 SANITARIO iou quebra (percentual máximo aceito - até 10% de biscoitos amostras
quebrados). Não poderá conter gordura vegetal hidrogenada ou FABRIC'+IJ!

gordura hidrogenada ou gordura vegetal parcialmente hidrogenada ou
gordura parcialmente hidrogenada (gordura trans). Deverá ser
elaborado com óleo vegetal não hidrogenado (soja, canola, milho,
girassol, algodão) ou gordura de palma ou gordura de coco, devendo
estar especificado rios ingredientes.

25 e 26 Pão mansinha doce Com fibras. Ingredientes: Pão com massa de
farinha de trigo especial, água, fermento e açúcar. Peso líquido
50gramas. Não poderá conter ovos, leite ou traços de leite. Deverá
apresentar no inimo 5g de fibras em 1008 de produto pronto. Não
deverá apresentar tamanho irregular (o pão deverá conter rio mínimo AMORE DI 4

ALVARÁ

11 centímetros de comprimento) e não integridade da massa quilograma 35.250
PANE amostras

SANITÁRIO DO

(esfarelando ao toque dos dedos). O pão não deverá estar amassado, FABRICANTE
queimado ou com manchas escuras na parte inferior do pão (evidência
de fôrmas sujas). Deverá apresentar odor e sabor agradável e
característico próprio do produto.

27 e 28 Suco de Uva Integral. Características técnicas: Suco de uva integral,
sem adição de água, sem corantes artificiais, sem adição de açúcar e
sem conservantes. Não alcoólico. 100% natural. Sem necessidade de

4
ALVARÁ

refrigeração para estocageni. O produto não poderá conter glúten. O litro 37.500 ZENIT
amostras

SANITÁRIO DO

produto deve ser preparado com frutas sãs, limpas e isentas de FABRICANTE

parasitas e de detritos animais ou vegetais.

Acompanha Alvará Sanitário da empresa ,..

DATA: 0 3 1 1 o4 0

i'refr; tuna P.t uriicipal
o JoirrviU I

t

RECEBIDO POR: t t; .1

(Nome  l egí vel  e  cari )'

Secretaria da Educac: (1't

Balneário Camboriu, 09 de junho de 2020.

%YVV PAOL URI  MOR KAWA RODRIGUÉS

V  Q / l } O L J O CPF: 9,106^479-17 RG : 46830642

1

312
C 3 3 :

S

ì , , r,
t O V P f s t r ja ' .
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Ix

ALVARÁ SANITÁRIO

ESTABELECIMENTOS INDUSTRIAIS, COMERCIAIS E AGROPECUÁRIOS

CJ ESTABELECIMENTOS DE SAÚDE, EDUCAÇÃO E OUTROS

S E S q

INSCRIÇÃO MUNICIPAL DATA INICIO ATIVIDADE CONTROLE DE EMISSÃO PRAZO D E VAL IDADE

5257 01/01/2009 972/2019 31 /12/2020
I NOME O1, RAZÃO SOCIAL

BI GUA ALIMENTOS INDUSTRIA E COMERCIO LTDA
CPF /CN PJ

10.395.462/0001-09
NOME FANTASIA 1SOBRENOME

B I G U A  A L I M E N T O S

LOGRADOURO NÚMERO

Helga Pedrini 169

89.107-000

BAIRRO

Centro

A T I V I D A D E  P R I N C I P A L

4639701 Comérc io atacadista de produtos alimentícios em geral

ATIVIDADE SECUNDARIA

4729699 Comérc i o va re jista  de produtos a limentícios em ge ra l  ou especia l izado em produtos a limentícios não especificados
ante riormente

1069400 Moagem e  fabricação de produtos de origem vegeta l não especi ficados ante riormente

4639702 Comércio a tacadista de produtos al imentícios em ge ral , com atividade de  fracionamento e acondicionamento associad

1099699 Fabrica ção de  outros p rodutos a limentícios não especi ficados anteriormente

O ESTABELECIMENTO ACIMA ESTÁ AUTORIZADO A FUNCIONARCONFORME LEI COMPLEMENTAR N° 75 DE 12 DE

DEZEM BRO  DE 2001

INFORMAÇÕES ADICIONAIS AUTORIDADE DE SA

SECRETARIA MUMCI DE SAUDE DE P0eERUDE

M a ali A t e r be r B oe i n
RESPONSÁVEL TÉCNICO . ; e  e n e a -

NOME/RAZÃO CP F/ CNPJ M/ I i É ' t Wt±AL
VISÍVEL AO PÚBLICO

CONCEDIDO POR: LOCAL E DATA

VIGILÂNCIA SANITÁRIA DE POMERODE POMEROCE - SC 12 do Novembro de 2019

VISA - VIGILÂNCIA SANITÁRIA DE POMERODE ,
SUSRua Hermann Weege - 677 - Centro - POMERODE - 89.107-000

Fone:(47)3387.7600 - E-mais:admsevisa@pomerode.sc.gov.br

Impresso por MAGALI ACHTERBERG BOEING em 12 de Novembro de 2019 O  I  [ /

ESTADO DE SANTA CATARINA

PREFEITURA MUNICIPAL DE POMERODE

SECRETARIA DE SAÚDE - SESA
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tiistcnr3 1'ataclual (lc i ilíulcia Sanitária
Pii I ' it ur :111unicip:tI IL PRF.

LICENÇA DE FUNCIO NAMENTO - VIGILÃNCIA SANITARIA

3 5 4 1 4 0 6 1 6 - 1 0 9 - 0 0 0 0 0 2 - 1 - 3 DATA DE VALIDADr 3 1 / 0 6 , / 2 0 2 0

N '̀ PRC)CESSCI:

ECONOP,11CA-CNAE:

p3 .1 I(JL NCIADC)

1212
041 312 01 9-APP
FABRIL
INDÚSTRIA DE ALIMENTOS
1092-9100 FABRICAÇÃO DE BISCOITOS E BOLACHAS

ESTABELECIMENTO

D t a  d :  P r , .occ i C1 . '6312019

DETAl1
ESTABELECIMENTO FABRICANTE DE ALIMENTOS DE ORIGEM VEGEI.AL,
ELABORA DOS SOB A F ORMA ARTESANAL

RAZAC? SOCIAL:
NOME FANTASIA:

INDÚSTRIAS ALIMENTÍCIAS LIANE LTDA

PASTIFICIO LIANE

] c R A A N T F

,N P J  Í  ( :FF '' 59.478.19810001-66_

LO GR AD O U R O : Rodovia ASSIS CHATEAUBRIAND N'.:iv'iFRG: SIN"

COD/PLEI., -NTO:
BAIR(( )

NI,

KM 455+300MT

VILA MARIA
PRESIDENTE PRUDENTE

+i,C;INA. I)A `NEB:

19001-970 UF: SP

l E ? O N S A . ' i l . I_ r( >AL; LA UD ÉR I O LEO NARDO B O T I G EL L I

P F :  0 ]  3 54 ! 7 9 6 0 0

1. :̂SCR CONSELHO PROF:

F ESP O N Si\V E L TÉCNI C O : VERA LUCIA DOS SANTOS

(  f ' F : 27558E08B 55
d" INSOR. CONSE:U-10 DROF: 043 64896

UF: SP

F'RCIUE:.': :.D ( ì.l :A ? : I ' :Á RI A DA VI GI LA NC I A SAN1' DE PRE S IDENTE
: . E  : 1 L L I C E N Ç A D E F U N C I O N A M E N T O , S E N D O O U E S E U ( S ) R y c ? o A V E L ( : 5 ) C O N ! l i : : ' S P .4 L ' . ? : C

S A U : T T A R T A V T , C E N T E E C U M P R I - I. A I N T E G R A L M E N T E , I N C I u I S I V E EM S O A S F U T U R A S A T U A I . I ' J , A Ç O E t i , G3F , F . RV. 1 t :  D, % A` : F Dì ,  ` :

R E F E P E N T E S A S A T I V I D A D E S E O U S E R V I Ç O S P R E S T A D O , R E S P O N D E N D O C I V I L E C. R I M - N A i M E N T E P U L O N A O C U ? : F`P. ?:d _' ::' PO D E ' ï A . S

F . ! ? G S . N C . A S , F I C A N D O , I N C L U S I V E , S U J E I T O (S )  A O  C A N C E L A M E N T O  D E S T E  D O C T 5 M E N ^ A .

A-i4V7, INT EIRA RES PO NS AB ILIDADE . PELA VERACIDADE DAS INFORMA ÇOES AQUI PS1:S'i'ADAS L
A , : : V ? P A D E G R E L A C I O N A D A S E D E C L A R A M E S T A R C I E N T E S D A O B R I G A Ç Ã O D E P R E S T A R E S C L A R E C I M E N T O S E r i 3 s C R V ì 4 R A S E N " I A ' ' .

. A, T ' . Q U E ~ R E M A S E R D F. T F R M T N A D A S P E L O Ó RG Ã O D E V I G T F , / S A N I T A R I A C O M P E T E N T E , EM Q II A: , Q :  E R T E M P O . NA t0R M1A

P i : Ev : s T A NO ART IGO 95 DA,CEi1 ES TADUAL 1 0 . 0 0 3 DE 23 DE SETEMBRO DE 1 9 9 0 .

/

P R E S I D E N TE PRUDEN T E 0 5 / 0 6 / 2 0 1 9

;r: %zI1drU))ff
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_ ESTADO DE SA NTA CA TARINA

MUNICÍP IO DE J ARAGUÁ DO SUL

D L L , R C I P I R I , \  I v I V I V I L  I r - P \ L L / C , / \ U U I

GERÊNCIA D E VIGILÂNC IA SA NITÁRIA E SAÚDE  DO TRABAL HADOR

ALVARÁ SANITÁRIO ANUAL

Exe r c í ci o  2 0 2 0 Ins c r i ç ão  Muni c i p al  2 4 8 0 6 Nr .  7 7

No m e da pe s s oa f í s i ca o u Jur í di c a

IND. E  C OM. DE  P ANI F IC IO  E CO NF E IT ARI AAMOR E  DI- P ANE L T DA

CNPJ ou CPF 03.061.448/0001-03 Inicio de Atividade 01/03/1999

Denominação Comercial - Nome de Fantasia cio Estabelecimento

PANIFICADORA AMORE DI-PANE

Ende r e ç o  -  L o gr a do ur o  (  Rua,  Ave ni da ,  P r aç a) Nú m e r o

937 - BRUNO DOGE 120

Bairro 25 - JOAO PESSOA

Edi f í c i o Sala/Apto

Complemen to

CVS - Tipo de Estabelecimento, Negócio ou Atividade
1091102 - Fabricação cie produtos de padaria e confeitaria com predominância de produçâo própi
1091101 - Fabricação de produtos cie panificação industrial
FERNANDA SIUFI DE MORAES REGO E SILVA CRBIO: 28184-03D
4639701 - Comércio atacadista de produtos alimentícios em geral
1 9 3 0 2 0 2 -  T r a n s p o r t e  r o d o v iá r i o  d e  c a r g a ,  e xc e t o  p r o d u t o s  p e r ig o s o s  e  mu d a n ç a s ,  i n t e r mu n ic ip r . l s c n t a  Co n f .  A r t . 6  d a  U M  9 7 / 20 1 0
i n t e res t adua l  e  i n t e rnac i ona l  -  ex c l us i vam en t e  pa ra  a l i m en t o .  m ed i c am en t os ,  i ns ue t os  fa rm ac êu t i c os .
prnrìu lw;  1); !] ; I s a ú d e . c o s m é t ic o s  o u s a n c a n t e s

e; ; tabelec intenul ou pres tador de serviço (, . , ; [à autorizado a exercer suas at ivi(lados l is tadas ac ima.  conforme Lei Municipal 097/2010.
o Empreendedor individual e benefic iado por isenção do 01x;1 c le alvurí sanit; 'u'io somente no primeiro exerc íc io,  (Ievendo renovar o alvura

sanitário no exerc íc io (ano) seguinte,  mediante pal¿mnento da taxa conforme lei vigente.

Prazo de Validade
30 / 0 4 /2 0 2 1 Desde que satisfeitas as exigências legais.

Autoridade de Saúde

Nilceane A. Junckes Costa
Ger ente de  Vi gi lânci a Sanit ári a e Saúde do  Tr abalhador

vis a Q  la l 'aguados u l. s c . gov. br

D O C U M E N TO  L I B E R AD O  E L E TR O N I C AM E N TE
ASSI NA"h URA DIGI TAL

Jaraguá do Sul(SC), 13 de Março de 2020.

MANTER EM LOCAL VISÍVEL AO PÚBLICO

Rua Isidoro Pedri, 120 - Barra do Rio Molha - Jaraguá do Sul - SC
CEP: 89259-590 - Telefone (47) 2106 - 8409 - www.jaraguadosul .sc.gov.br
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@ m w i u c

N O n  I S u ) 1 E C

1 7 0 2 b

Ç *À aci
tnaennltintos

Oca n W Ind u :a n a l
I  i rn b o  sC (: (1 8 9 1 2 0  0 0 0

( 4 7 ) 3 3 9 9 - 0 4 3 2

® 6,1 m 1 ,d , f ; :n a :ycn m b r

R trei ta y .c om.br

Q l: f i í  l ' sc 4( !i : i I I :8 F ; ; : ( : 1 1 8 / 6

RELATÓRIO DE ENSAIO

In t e r es s a d o : I NDUS T RI A  E COM ERCI O DE P A NI F I CI O E CONF EI T ARI A  A MORE DI - P A NE LT DA

E nde reç o : Rua  Bruno  Doge N° 120

CNPJ: 03.061.448/0001-03

DA DOS DO  LOCAI .  D E A M O S T RA GEM

i a s

A IN 697 2.2020 AIAP 1 2

Ci dade :  J a r ag u á do  Su l  , S a n t a  Ca t a rin a

CEP : 89 . 257 - 720

Fone : (47 ) 3370-2922

P ro t oc o l o :  6972 . 2020A IA P 12 T é c n ic o de  Am os t r ag e m : Cl ie n

Da ta A m os t rag em:  19 /02 /2020
Matri z :  A limentos  process ados Da ta  Recebi men to : 25/ 02 /2020

Da ta  de Em i s s o r do Re l a tó rio :

Lo te :  19 /02/ 2020 Da t a fabr i c aç ão  /  val i dade :  19 /

' t ' i p o  de  Amos t ra : P ão  Ma s s inh a  Doc e  c o m Fib ra s

Plano (t e  A mos t ragem : A_697212020

(F(, ') - dados fornec idos pelo c l iente

te: -

- 10:001`

04/03/2020

02/2020 - 24/02/2020

P A RA M EI  R0 RE S U LT A D O U 9 5 % UN I DA D E

Ácidos Graxos saturados <1,0 ± 0, 1

Ác idos Graxos ' I'rans < 1,0 ± 0 ,1 ore

De t er min a ç ão  de  Ca r b o id ra t o s  T o t a is  p or  Dif e re n ça  po r  Cá lcu lo 51, 29 - %

De t er min a çã o  d e  Lip íd e os  po r  Ext r a çã o  Dir et a  c o ne  So xhle t 2, 1

De te rmina çã o  d e P ro t íd io s  - M ét od o  d o  Kje da h l  Mo dif ic ad o 12, 9 - g/100g  ou %

Fibra A lim en t ar  ' to t a l p o r D ige s t ão  Enzimát ic a e  Gr a v in le t r ia < 9 ,6 ± 1,0 %

Sódi o' fo ta l 2820 , 395 ±  0 , 059 mg  Na / kg

Va lor  En e rg é t ic o 137, 83 - kcal

DA DOS  EXT RA S  D A  QU A LI D A DE D O EN S A I O

I)IXRÃN,] viso LQ
LD FAIXA

TRABAL
DE
IHO

MLTODO
DA'T'A
INÍCIO

DA'T'A
FINALIZAÇÃO

Ácidos Graxos Saturados 1 0 0 3
Ins t it u t o  A do lfo  Lu tz. M ét odo s  f ís ico -q u ímic os  pa ra  an á li s e d e

02 / 03 / 2020 02/ 03 / 2020, ,
al ime n to s , e d .  IV, 2005 .  M é t o do  53 / I V e 55 / I V

Ácidos Graxos Trans 1 0 0 3
Instituto Adolfo Lutz, Métodos físico-químicos para análise de

02/03/2020 02/03/2020, , alimentos,  ed.  IV, 2005 .  Mé todo  53/ IV e 55/ IV

Determinaç ão de
Ca rb o idr at os  T o t ais  po r - - - M.S. - ANVISA - RDC 360, 23 de  Deze mbro de  2003 04/03/2020 04/03/2020
Dife re n ça  p or  Cá lc u lo

De te r min aç ã o  d e Lip íd e os  po r Ins t it u to  Ad olf o  Lu tz. M ét odo s  f ís ico -q u ímic os  pa ra  an á li s e d e
3

Extração Direta com Soxhlet 0, 2 alimentos, ed. IV, 2005. Método 032/ IV
02/03 /2020 02/0., / 2020

Determinação de Protídios - Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de
Mét odo  do  Kjeda h l 3 , 0 - - al imen t o s ed IV Mé to do  037 /2005 IV

04/ 03 / 2020 04/ 03 / 2020

Mndi0r :arln
, . , .

N o t a  0 1. SLI E M i  - St a n d ar d  M et h o d s ( a f l i j o  E xa m i n a t i o n o f  W , at er  an d W a s t e wa t o r , Ed i ç ã o  2 2 .
No ta 0 7 .  1 0  - tu rü l e de  Qu an t if i ca ção . FPR- T b - 1 5 4 ,  1 re v  0 1 Pa g .1 /2 .

No ta 0 3 Os re su l ta d o s relerem -se re s M la monfe  á amos tra ana li sada.
N o t a  0 4 , P r o c e d i m e n t o s d e  A m o s t r a g en s  c o n f o r m e PR - T b 0 6 9  A m o s t r a g e m  p / S o l o s e R e si d i d o s Só l i d o s /L í q u id o s . PR - T b  07 7 A m o s t r a g e n s d e  A l im e n t o s  e  Sw a b s , PR - T b 07 2  A n t o s t r a g o n s A mb i en t al s .

F PR .  T b 12 9  C a dc i a  d e C u s t o d i a e .  F P R -T b 00 6  P l an o  d e  A m o s t ra g e m  o PR - T b 066 Amo st ra g em á g u as p '  saú d e h u man a.

N o t a ( IS O s  m o t o d o s  u t i l i z a d o s  e s t ã o  d e  a c o r d o c o m n o r m a s n a c i o n a i s  e i n t er n a c io n a i s r e c o n h e c i d a s .

N o t a  0 6 E s t e R o l a l o n o d o  E n s a i o  o  vá l i d o  c o , , , s e m e n t o  u n i a  d a s  a s s i n a t u r a s  e su a  a u t e n t i ci d a d e  p o d o  so r  v e n h c a d a n o  si t e d a  F r e n a g n a in t er n ei ,

N o t a  0 7 . U 9 5 %  -  I n c e r t e z a  e xp a n d i d a r e l a t a d a e s t á b a s e a d a c o , u n i a in c e r t e z a co m b i n a d a , mu lt i p l ic a d a  p o r  u n i  f a t o r  d e ab r a n g ó n c ia  K , p a r a u n i  n i vo l  d o  c o n f i an ç a d o a p r o xn n a d a m o n t e  9 5

N o t a  0 0. Es t e r e la t o r i o d o  e n s a i o s ó  p o d e se r  r ep r o d u z i d o  p o r  i n t e ir o o  s e m  n e n h u m a al t e r aç ã o .

N o t a 0 9 ( ' ) Se rv i ço  su b co n t r at a d o .

.c r.?. : ;  i , i ; r r xç  , c s  i i r  a n r o ,r . i u r n s ro al i : a d a s p e lo  cl i en t e sa o  d a d o s lo u r e ci d o s  p e l o  me s m o .

Dr, Gui lherme Frei tag
Gestor Técnico
CRF/SC 6672

assina tur a digital

Quim. Emerson Carlos de Quatl l
Gestor da Qualidade
CRQ/SC 13101127
ass inatura digital
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Fr e i t ag
1A11011A T  O t u as

Q I)i : l t tr In d ua l na l
41 1' 897 21 ) UOU

(4 7 )3 3 9 9 - 0 4 3 2

fS! Lrga rç:  f : r,  1 .. I  Uin i  h r

R fte ila g .c om.bl

c f õ , ! : ;  1 4 ( X , 1 C N H S G : 1( 57 6

RELATÓRIO DE ENSAIO

DA DOS  EXT R A S  DA  QUA L I DA DE  DO E NS A I O

En  s e io s

N l t a  I S O I I I I C

1 7 0 2 5

M

A IN 6972 .2020 AIAP 1 2

PARnv1F rRO LQ
LI) FAIXA DE

TRAIIALI IO
MÉTODO

DATA
INICIO

DA'T'A
FINALIZAÇÃO

Fibra Alimentar Total por
Digestão Enzimática e
Gravimetria

9,6 2,9
AOAC Official Method 991 .43. Total, Soluble , and Ins oluble

Dietary Fiber in Foods Enzymatic Gravimetric Method. 04/03/2020 04/03/2020

Sódio Total 1,149 0,348 PR- T b  FQ 022  r e v . 00 04/03/2020 04/03/2020

Va lor Energé tico M. S.  -  ANVI S A - RDC 360 ,  23 ( te  De z e mbr o d e  2 003 . 04/03/2020 04/03/2020

Os resultadosse aplicam à amostra conforme recebida.

Re l a t ó r i o (t o  En s a i o  r e vi s ad o  e  l i be r ado  por : Jade r Davi d Kl ug /Ges to r (te  Matri ze s  de Al ime nt os

Códi go O rdem  Se r viço : A_6972 .2020

Ch a ve (t e  au t e n t i c aç ão : 3U5- S LT 1- RH8

Verifique a  autenticidade (teste  documento no seguinte  endereço: I)tt :/ itags9)1LJ1L

Consulte nossas certificações e escopo acreditado no site: www.freitag.com.br

N o t a  0 1 . S61EWW7- St a n d o rd  M o t h o d s  f o r  l h o Ex o m, n a l i o n o f  W a l o r  a n d  W a s t e w a l e r .  E d i ç ã o  2 2 .

N o t a  0 2 L O  -  L i mi t e  d e Q u a n t d i c o ç ã o .

N o t a  0 3 O s r e s u l t a d o s  r e f e r e m- se t o s  t n t a m en t e  ã  am o st r a an a l i s a d a .

FPR-Tb -154, rev  01 Pag .2/2

N o t a  0 4 . Pr o c ed i m en t o s de  A m o s  I r a g e n o co n f o r me  PR .  T b 0 6 9  A m o s t r a g e m p/ S o l o s  c  R e s í d u o s  S ó l i d o s / L í q u i d o s , PR  T b 0 7 7  A m o s t r a g e n s d e A l i m e n t o s  o  S w a b s , PR - T b  0 72  A mo s t r a g en s  A m b ie n t ai s .

F P R - T h 12 9  C a de i a d o C u st ó d ia e. F P R - T b  0 0 6 Pl a n o  d e A m o s r r a g e m o  PR - T b 06 8A mo st ra g e m ag u as p / saú d e h u man a.

N ot a 0 .5' O s me l a d o s u t i l i z a d o s  e s t ã o  d e a c o r d o c o m n o r m a s n a c i o n a i s  e in t e rn a c i o n a i s re c o n h ec i d a s

N o t a  0 6 E s t e R e la t ó r i o d o  E n s i n o  a  v á l i d o  c o m s o m e n t e u n t a  d a s a s s i n at u r a s  e s u a au t en t i ci d a d e  p o d o  se r  ve r i f i c a d o  n o  s i t o  d a F r ei t a g  n a In t e rn o t .

N o ta  07 . U 9 5 .  I n c e r t e z a  e x p a n d i d a r e l a t a d a  e s t á  b a s e a d a e m u m a  i n c e r t e z a c o m b i n a d a , mu l t i p l i c a d a  p o r u n i  f a t o r  d e  ab r o n g ó n c ia  K . p a ra  u m  n í v el  d o co n f ia n ç a d e  a p r o x i m a d a m e n t e 9 5  %

N o t a  0 8 . E s t e r e l a tó r i o d e  e n s a i o s ó p o d o  se r  r e p r o d u z id o  p o r  i n t e ir o e  s o m n e n h u m a  a l t e r a ç ã o .

N o t a  0 9 ( ' )  S e r v i ç o su b c o n l r a t . 9 d o

r h 10. .  s  i n l or m a c  o c s  < m  a m o st r a g e n s re al i za d a s p e l o  c l i e n t e  s ã o  d a d o s  f o r n e c i d o s p e l o  me s m o .

)r ,  Gu i lher me Fr ei tag Quim. Emerson Carlos de Quad
Ges tor Técnico Ges tor  cia Qual idade
CRF/SC 6672 CRQ/SC 13101127

assinatura digi tal assinatura digital
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9 F r e i t a c i
1AllU11AI011105

RELATÓRIO DE ENSAIO

In t e r es s a d o : I NDUS T RI A  E COM ERCI O DE P A NI F I CI O E CONF EI T ARI A  A MORE DI - P A NE LT DA

En d e r e ç o : Rua  Bru no  Do ge  N' -r  120

CN PJ : 03. 061 .448/0001 -03

Pro tocolo : 6972.2020AIAP_1_2

Matr i z:  A l ime nt os  pr oce s s ados

Lote : 19 /02 /2020

' t ' i po  de Amos t r a : Pão  Mas s i nh a  Doce  com Fi br as

Plan o de  Amo stra gem : A_697212020

(FC) - (lados fornec idos pelo cliente

PA RÃ M I ï' IRO

Po rç ão  d o  A lime nt o

Rotul agem

I 'A I t A M E I 'RO
LQ LD FAIXA DE

TRABALHO

Porção (lo  Alimento

Rotul agem

Os  r es u l ta do s s e apl i cam à amos t r a c on f orme  r e ce bida .

M É T O DO

ANVISA RDC 359:2013

DA TA DA TA
INÍCIO FI NA LI Z A ÇÃ O

04/03/2020 04/03/2020

ANVI S A RDC 360:2003 . Rotu lage m Nu tr ic iona l 04 / 03 /20 20 04/03 / 20 20

Rot u l ag e m N u t r i c i o n a l
P or ç ã o  de  5 0  ( g  ou  ml )

Quant idade por porção % VD(*)

Valor Calórico 138 kcal
577  kJ

6,9 kcal
29  kJ

Carbo idrat os 2 6 9 8,5

Proteinas 6,5 g 8,6

Gordu ras Totais 1,1 g 1,9

Gorduras Saturadas 0,3 g 1,4

Fib ra Ali men tar 3,6 g 14

Sódio 141 mg 5,9

N o t a  0 1 SL I E( ' IW - St a n d a rd  ó lo t h o d s f o r  lh o  Ex i  n  in at io n o f  M . t e r  o n d W a s t e w a l o r , Ed i ç ã o 2 2 .

N o t a  0 2 t O - l i m i t o  d o  Q u an t i f i c a çã o .

N e t a  0 3, Os  r es u l t a d o s re t er e m - se ro s l d t a m o n t e  ã am o s t r a  a n a l i s a d a .

FPR-Tb- 154 , rev 01 I'ag .112

N o t a  0 4 . P r o c e d i m e n t o s d e A m o s  t r a g o n s  c o n f o r m o PR - T b 0 6 9  A m o s t r a g e m  p 7  S o l o s e R es í d u o s S ó l i d o s /L í q u i d o s , PR - T b 0 7 7  A m o s t r a g e n s d e  A l i m e n t o s e  S w a b s , PR - T b 0 7 2  A m o s t r a g e n s A m b io n ta is .

F P R - T b 1 2 9 C a d ei a d o C u st o d ia e. F P R - T b 00 6  P l an o d e A m o s t r a g o m e PR - T b 068A mo s t ra g em  ág u as  p /  sa ld e h u man a.

N o t a  0 5 . O s  mA l o d o s  u t i l i .  a d n s e s t i o d e  a c o r d e  c o m n o r m a s n a c i o n a i s e,  i n f o m sc i o n a r s  r e c o n h e ci d a s

N o l a  0 0 E s t e R o la t ó n o  d o E n s a i o é v á l i d o c o m  s o m e n t e u n i a  d a s  a s s i n a t u r a s  o  s u a  a u t e n t i c i d a d e p o d e se r  v e r i f i ca d a n o si l o  d a  F r o i t o g  n a  t n t e me t .

N o t a 0 7 U 9 5  ` : . .  I n c e r t e z a e x p a n d i d a r e f i l a d a e s t á b a s e a d o  o n t  u m a in c e r t e z a c o m b i n a d a , mu l t i p l i c a d o  p o r  u m  f a t o r  d e  ab r a n g ó n c i o  K ,  p a r a u m  n ív e l  d e c o n f ia n ç a  d o  a p r o x i m a d am e n t e 95  S i.

N o t a  0 S Es t e  re l a t ó r i o  d e cr i s m o só  p o d o se r  re p ro d u z id o  p o r  i n t e ir o o  s e i o  n e n h u m a al t er a çã o .

N o t a  0 9 ( - ) Se rv iç o su b c o n t r at a d o

N o r a 10. As r n l o n n o ;  o r a ü e  a n r o s u a g r n s re al i za d as  p o l o  c l i e n t e  s i o  d ad o s f o r n ec i d o s p e l o m e s m o .

1)r . Gui lherme Freitag
Gestor' l'écnico
CRF/SC 6672

assinatura digital

DA DO S  D O L OCA L D E A M OS T RA GEM

Rtrl 1icnltrtnn Rt'otdt, 505 Di;lii loIndusli ta
TimbõfSC - CEP: 89120 000

9

t, . (47) 3399-0132

R (reitag .com.hr

Q ( :  i ( /  ;  . ; ( . H Ü SC .  1 ( 1 8 1 6

A 6972 . 2020 AIAP 1 2

Cid a de :  J ar a g u á d o  Su l  ,  S a n t a Ca t ar in a

CE P : 89 . 25 7- 720

Fone : (47 ) 3370 -2922

Té c n i c o  do  A mo s t r ag e m : Cl ie n te : -

Dat a A nl os t ragen i :  19/ 02 /2020  -  10 :00 `
Da t a  R e c e b i m e n t o : 25 /02/ 2020
Da t a  d e  Em is s ã o do  R e l a t ó r i o : 04 / 03 / 2020

Dat a f a b r ic a ç ã o  1  v a l id a d e :  19 / 02 / 20 20  -  24 / 02 / 2020

RES ULT A DO U9 5 % UNI DA DE

50 9

Vid e Ro tu la ge m Nu t ric ion a l

DA DOS  EXT R A S  DA  QUA L I DA DE  DO E NS A I O

1. r

Quico . Emerson Carlos de Quadr
Gestor (Ia Qualidade
CRQ/SC 13101127
ass inatura digital
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u ,efto re .1
1 f11100AT01tUl

RELATÓRIO DE ENSAIO

% Va lo r e s  D iá r io s  d e Re f er ê n c ia  c o m b a s e e m u ma  d ie t a  d e  2000  kca l  o u  8400 kJ ;

*' VI ) náo  es tabelec idos;
Se u s  v alo re s  d iár ios  po d e m s er  ma ior e s  o u  men o r es  de p en d en d o  d e s ua s  n e c es s id a de s  e n er g ét ica s .
Nã o  c on t ém q u an t id ad e  s ign i fica t iv a  d e g or d ur as  t r a ns .

Re l a t ó r i o  d e  En s a i o  r e vi s a do  e  l i be r ado  por : Ge s t or  de  Mat r iz es  de  A l i men tos

Cód i go  O rdem Serviço : A_6972.2020
Chave  de  au tenti cação : 3U5-SLT1 -RH8

Verifique a autenticidade (leste documento no seguinte endereço: 11tt12 //www.fi'eita g conLl)a'_

Consulte nossas c ertificações e e scopo acreditado no sito : www.freitag.com.br

N o t a  0 1 S M E w w - S l a n d a r d  M e l h o d s fo r  l h o E xa m i n a  1 0 0 01 W t l e r  a n d W a s l e w a l e r ,  E d i ç ã o  2 2 .

N o t a  0 2 1. 0  -  Li mi t e d e Q u a n l l i c a ç i o

N o t a  0 3 .  o s r e s u l t a d o s  r o l a r a m- s e r e s t n t a m e n l e i  a m o s t r a an a l i sa d a .

Rua i i i r ir / l i' Rr rr:1! 5(; Ilr; tnl. ,  Irv; . r lcn
1inibo;SC ;; r :t; 'ìCrie (lfì.7

(47)3399-0432-

freitag .com.br

CHrt-/ ;' ,:bi:.i 1ckt sc. 1011,6

A 6972.2020 _AIAP_1_2

FPR- Tb-154,  rev  01 Pag .2/2

N o t a  0 4 . Pr o ce d im e n t o s d e  A m o s t r a g e n s  co n f o r m e PR - T b 06 9  A m o s t r a g e m  p /  S o l o s o  R es í d u o s Só l i d o s / L í q u i d o s , PR . T b 0 7 7  A m o s t r a g e n s d e Al i m e n t o s  o  S wa b s . PR - T b 07 2  A m o s t ra g e n s  A m b i e n t a i s .

F P R - T b 12 9  C a d e ia  d e C u s t o d i a  e .  F P R . T b  0 06  P la n o d o  A mo s t ra g em  e PR . T b  0 68 An t o st rag en t  Sg u as p la aú d e h u ma n a.

N o t a  0 5. O s  mé t o d o s u l i h ra d o s e s t i o  d e  a c o r d o  c o m n o r m a s n a c i o n a i s  e in t er n a ci o n a i s re c o n h e c id a s .

N o t a  0 6 E s t e R e l at ó r i o  d e E n s a i o  é v á l i d o  c o m s e m e n t o  u m a  d a s as s i n a t u r a s  e  s u a  a u t e n t i c i d a d e p o d e  s er  v e r i l i c a d a n o si t o  d a  F r e i t a g  n a  I n t e r n e i .

N o t a 0 7 U 9 5  % -  f n c e n e z a  e x p a n d i d a r e l a t a d a  e s t á  b a s o a d a  e m  u r n a  i n c e r t e z a  c o m b i n a d a , mu lt i p l ic a d o  p o r  u m  f a t o r  d e a b r a n g é n c i o  K p a r a  u m  n í v e l  d o co n f i a n ç a  d o ap r o x i m a d a m e n t e 9 5  %

N o t a 0 8 . E s t e re l a lo n o d e  e n s a i o  s ó p o d e  se r  r e p r o d u z id o  p o r  i n t e ir o e  s e m  n e n h u m a al t e r aç ã o .

N o t a  0 9 ( ' ) Se r v i ç o  s u b c o n l m l a d o

f l n ; a 10. A s n i l o n n a c o e s de  a r n os a- ag e n s  re a l i z ad a s p el o  c l i en t e s ío  d a d o s  f o r n e c id o s p e lo m e s m o .

Dr. Gui lherme Frei tag Quim. Emerson Carlos de Quac (
Gestor Técnico Gesto r da Qualidade
CRFISC 6672 CRQ/SC 13101127

assinatura digital assinatura digital
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iAlto RA I ofli0S e . Õ

RELATÓRIO DE ENSAIO

In t e r e s s a d o :  I NDUS T RI A E COM ERCI O DE P A NI F I CI O E CONF EI T A RI A  A M ORE DI - P ANE LI DA

En d e r e ç o : Ri t a Bru n o  Dog e  N0 120

CNP J: 03.061.448/0001-03

Proto colo:  6258 .2020 AIAP  1  3

Ma tr iz:  A l ime n to s  p r oc e s s a do s

Lot e:  19 /02 /2020

Tip o  d e  A mo s t r a : P ã o  M a s s in h a  Do c e  c o m F ib r a s

P la n o  d e  A mo s t r a g e m: A_ 625812020

(FC) - da do s  fo rn ecido s  pe lo  c lien te

P A RÃ ' I F : I  RO

lib r a  A l imen t a r 'I ' o t al  p 1  D ig e s t ã o  En zimát ic a  e  Gr av imé lr ic a

PA RA M F' I  RO

DA DO S  D O L OCA L I ) E A M OS T RA GEM

DA DOS  EXT RA S  D A  QU A LI D A DE D O EN S A I O

L Q L D FA I XA DE
I'I IA I3A LI IO

Fib ra  A l ime n ta r  t o ta l  p 1
Digestão Enz imát ica e 9,6 2,9

Gr a v imét r ic a

Os result ados se aplicam à amostra c onforme recebida.

{iud 1le111iann lis ri,ilt '.:00 - (h:,tulr, 111(1,11.;
(unbó/SC - CEP: ;;917{1 000

t. . ( 4 7 ) 3 3 9 9 - 0 4 3 2

6°d fie itçj çj (c.41 vila,

freitag .corn.br

A 6258 .2020 AIAP 1 3

Ci dade :  J a r ag u á do  Su l  , S a n t a  Ca t a rin a

CEP : 89 . 257- 720

Fon e : (47 ) 3370-2922

Téc n i c o de  A mo s t r a g e m :  Cliente:  -

Dat a Am os tragem : 19 /02/ 2020  -  10: 0011
Da ta  Re ceb im en to : 19/02/2020
Da t a  de  E m i ss ão  do Re l a tó r i o : 24 /02/ 2020

Da t a  f a b r ic a ç ã o  /  v a l id a d e :  1 9 / 02 / 2020  -  24 / 02 / 2020

M É T OD O

RES UL TADO U9 5 % UNI D A DE

<9,6 ± 1 ,0 9/1009 ou %

DA TA DATA
I N i CI O FI NA LI Z A ÇÃ O

AOAC. Method 991 .43 : 1994 24/02/2020 2,110212020

As  opi n i õ e s  e  i n t e r pr e t aç õ e s  e xp r e s s as  ab a i xo  n ão  f a z e m  pa r t e  do  e s c o po  da  ac r e di t aç ão ( l e s t e  l abor a t ó r i o .

Opin iões e  I nte rpre taçõ es:

Ob s .:  Valo r  l id o  p a ra  F ib r a  A l ime n t ar  7 ,11  q / 1008  o u  % .

Re la t ó r i o  d e  En s a io  r e v i s a d o  e  l ib e r a d o  p o r : Ja de r  Da v id  K lu g /Ges t o r  de  M a tr ize s  d e A lime n to s

Cód i go  O rdem  S e rvi ç o : A_ 6258.2020
Chave  de  au ten t i caç ão : Z1l-IRDQ-8114

Ve ri fiqu e a aut e nt i c idade  des t e docu men t o  n o  s e g ui n te  e nde re ç o : h t tp ; lhv ww.lYci la g . cu m. br .

Cons ul te  n os s as  ce r ti fi cações  e  e s c opo  acr edi t ado no  s i t e : www. Fr ei tag .coa n .b r

N o t a  0 1 S O E W W - St a n d a r d  M o lh o d s  r o r  l h o  Ex a r n i n a l i o n o !  W a l o r  a n d  W a s l o w a l e r , Ed i ç ã o  2 2 .

N o t o  0 2 1 O -  1  mi n e d o  Q u an l d i e a c ão .

N o t a  0 3 Os  r e s u l t a d o s re l e r e m - se ro s l n t a m o n t o à a m o s t r a an a l i s a d a .

FPR=tb-154,  rev 01 11a9.1/1

N o t a  0 . , Pr o ce d lm o n l o s d e  A m o s t r a g e n s  c o n f o r m e PR - T b 0 6 9  A m o s t r a g e m  p 1  S o l o s  e  R e s í d u o s Só l i d o s/ L i q u id o s , PR - T b 0 7 7  A m o s t r a g e n s  d o  A l i m e n t o s  e  S w a b s . PR - T b 0 7 2  A m o s t r a g e n s  A m b i e n t a i s .

F P R - T b 12 9 C a d ei a  d e  C u st ó d i a  o .  F P R - T b 0 0 6  P l a n o d o A m o s t r a g e m o  PR  T b 06 8  A mo s ha g e n r  a gu a s  p !s au d e  h um a na .

N o t a 0 5. O s mé t o d o s u l i h - a d n s  e s t ã o d o  a c o r d o  c o m n o r m a s n a c i o n a i s o  i n l o m a c io n a i s  r e co n h e c i d o s

N o t a  0 0. Es t o R e la t ó r io  d o E n s a i o  é vá l i d o  c o m  so r n o n t o  u n ia  d a s  a s s i n at u r a s o  s u a au t e n t ic i d a d e p o d o se r  n o t i f i c ad a  n o  si l o d a  F r o i l a g  n a In t e r n e i .

N o t a  0 7 U 9 5  %  -  I n c e r t e z a e x p a n d i d a  r e l a t a d a  e s t á b a s e a d a ar o  u n i a i n c e r t e z a co m b i n a d o , mu l t i p l i ca d a  p o r  u m  f a t o r  d e  a b m n g ó n c i a  K ,  p ar a  u m  n ív e l  d o  c o n f i a n ç a  d e  a p r o x i ma d a m e n t e 9 5

N o t a 0 0 E r r o re la t ó r io  d e e n s n r o s ó  p e d e se r  r e p r o d u z id o  p o r in t e i r o  e  s e m  n e n h u m a alr o r aÇ ã o .

N o t a  0 9 ( 7 S e rv i ç o  s u b co n t r at a d o

f l o r , O. re al i r ,v f a s  p e l o  c l i c n i e s. i u  d ad o s f o rn ec id o s  p el o m o s m o .

Dr. Gu i lherme Frei tag Quim. Emerson Carlos de Quacll
Gestor Técnico Gestor (Ia Qualidade
CRF/SC 6672 CRQ/SC 13101127

assinatura digital ass inatura digital
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Fre i tag
1. riu0118ló111oS

RELATORIO DE ENSAIO A 6256.2020 AIAP_1-6

In t e r es s a d o : I NDUS T RI A  E COM ERCI O DE P A NI F I CI O E CONF EI T ARI A  A MORE DI - P A NE LT DA Ci d ad e : Ja r a g u á  d o  S u l ,  S a n t a  Ca t a r in a

En d e r e ç o : Ru a  Br u no  Do g e  N"  120 CE P : 89 . 2 57- 720

CNPJ: 03.061.448/ 0001 -03 Fon e : (47 ) 3370-2922

DA DO S  D O L OCA L D E A M OS T RA GEM

P r o t o c o lo :  6256 . 2020 AIAP 1 6 T é c n i c o  d e  A mo s t r a g e m:  C l ie n t e :  -
Data  A most ragem:  19/ 02 /2020 - 10 :00rc

Ma t riz: A limen t o s  p ro c es s ad o s Da t a Re c e b i m e n t o : 19 / 0 2 / 2 020
Data  de  Em issão do  Re l a t ó r i o : 24/ 02 /2020

Lote: 19/02/2020 Data fa br ic aç ão /  va lida de : 19/02/2020 - 24/02/2020

Tipo de Amos tra : Pã o Ma ssinha Doce  com Fibras

P la n o  d e  A mo s t r a g e m: A_ 6256/ 2020

T'  Le g is laç ã o :  A NVI SA  RDC 12 / 2001  -  10  -F a r in h a s , mas s as  al inmentícias , p r od u t o s  pa ra  e de  p an i fica çã o , (ind us t rial iza do s  e emb alad os )  e  s imila re s  - i te ns  d ;

(PC) - da do s  fo rn ecido s  pe lo  c lien te

P A R Â M E T RO LEGI S LA ÇÃ O RE S U LT A D O 1395% UNI DA DE

Co n t ag e m de  Co li f o r me s  Te r mo to le r an t e s s 1, 0x102 UFC/ g < 1 , O xlO ' ±  0 , 11 UFC/g

Contagem de Baci llus cereus - < 1,0x10 ' ± 0, 11 UF C/ g

Contagem de S taphy lococcus aureus - <1,0x10'

Pe s q u is a de  Sa lmo ne llu  s pp .  ( Te s te  Rá p ido ) - Aus ênc ia

DA DOS  EX T RA S  DA  QUA L I DA DE  DO E NS A I O

PA RA  " I E' lR0

Contagem de Coliforntes
Termo tolerantes

FA I XA DE
LQ LD T RA I I A LI I O

1,0x1O'

MLfol)o

UFC/g

2 5 9

DA'T'A DATA
I NÍ CI O F I NA LI Z A ÇÃ O

MAPA IN 62:2003 - Cap . VI 19/02 /2020 22/ 02/ 2020

Co n ta g e m d e Bacil lus ce r c o s 1 , 0x10 ' - - I S O 7932:2004 19/02 /2020 22/ 02 /2020

Contagem de Staphylococc is 1,0x10' - - PR-Tb MB 018 19/02/2020 22/02/2020
nureus

Pesquisa de Salmonella spp. Imu n oc r o ma t o gr a f ia  ( te  F lu xo  La t er a l  A OA C Lice n s e Nu mb e r
us nc a(Teste Rápido ) 080601

Os resultados se aplicam à amostra conforme recebida.

Re la t ó r i o  d o  En s a io  r e v i s a d o  e  l ib e r a d o  p o r : Ja de r Dav id  K lug /Ges t o r  d e M at rize s  ( te  A l imen to s

19/02 /2020 21/ 02 /2020

N o t a 0 1 . S t I E M I - S t o n d a N  M e l h o d s f o r  f i t e E x a m i n a t i o n o f  W a t e r  a n d  W a s l o w o f o r . E d i ç ã o  2 2 .
Nota  0 2  1. 0 - Lunite  do Ous mibc aç ã o . F P R - T h - 1 5 4,  t ' e v  0 1 P a g.  I / l .

Nota 0 3 Os re su l ta do s referem -se rostnta mente á amos tra anal is ada.
N o t a  0 4 , P r o c e d i m e n t o s d e A m o s t r a g e n s  c o n f o r m e PR - T b 0 6 9  A m o s t r a g e m  p 7  S o l o s  e  R e s í d u o s Só l i d o s/ L í q u id o s . PR . T b 0 7 7  A m o s t r a g e n s  d e  A l i m e n t o s  o  S w a b s , PR - T b 0 7 2  A m o s t r a g e n s  A m b i e n t a i s .

F P R - T h 12 9  C a d e i a d e C u s t ó d i a e .  P P R . T b  00 6  P l an o d o  A m o s t r a g e m  o PR - T b 068Amo st rag i  n l  ag u as p r  saú d e h u man a.

N o t a  0 5 .  O s  mé t o d o s  u t i h : a d o s e s t ã o d o a c o r d o c o m n o r m a s n a c i o n a i s o in t e rn a c io n a is  r ec o n h e c i d a s .

N o t a  0 6 Es t e R o la t o r , o d o E n s a i o é  v á l , d o  c o m  s o m e n l o u m a d a s  a s s i n a t u r a s o  s u a  a u t e n t ic i d a d e  p o d o so r  ve r i f ic ad a n o si l o  d a  F r o , l a g n a In t o me t .

N o t a  0 7 . U 9 5  %  -  I n c e r t ez a  e x p an d i d a  re l a t a d o e s t á b a s e a d o  e r n  u m a  i n c e r t e z a  c o m b i n a d a , mu l t i p l i c a d a  p o r  u m  f a t o r  d e  a b ra n g ê n c ia  K ,  p a r a  u m n í v e l  d e  c o n f i a n ç a d e  o p ro x i m o d a m e n t o 9 5  %

N o ta  08 . E s t e re la t ó r i o  d o  en s ai o s ó  p o d e se r  r e p ro d u z i d o  p o r  i n t e i ro  o  s o m n e n h u m a al t er a çã o .

N o t a 0 9 ( ' ) So r vr ço su h c o n t ra t a d o .

' soca :0. . . "  u r . o n n . : ç o c , I ,  a m o ,  s a g r e s re a l i z a d a s  p e l o  c l ie n t e s io  d ad o s f o rn ec id o s  p el o m e s m o .

A ê i

Q Rua liermnnn  l3cl'I: Il, ié l - I')is l:lI r hu:u  ,in.t
1 unbô/SC - CEP :119170 (10(1

(47) 3399-0432

02 ln;11,itll .,Írc,lar )r:un I,-

k freitag .coln.br

Q C R 9/ ( :( : : i ; ü a t ( . 5 - . "  : ,  1 0 8 1 6

D1'. Gu i lhe r m e  F r e i t a g Q u i m . Emerson Ca r los d e  Q u a c li
GestorTécnico Gestor da Qualidade
CRF/SC 6672 CRQ/SC 13101127

assinatura dig ital as s inatu r a d ig ital
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LA0011AIO0105

RELATÓRIO DE ENSAIO

Cód i go  O rdem  S e rvi ç o : A_6256.2020
Chave  de au t en t i c aç ão : Z1 I-IRDQ -8H4

Ve ri fiq ue  a  au te n t icid ad e ( le s te  doc u me n t o n o  s e gu i n te  en de re ç o : 11t tp :11ivww.freita1.cOn1.b i--

Consulte nossas certificações e escopo acreditado no site: www.freitag .com.br

Q Hua Honnann I>an :It. SC!' Ir
Tut tbó/SC CEP : f;'11 "li  000

(47) 3399-0432

® hi

freitag.corn.br

A 6256 .2020 AIAP 1 6

N o t a  0 1 S M E V A Y - S t a n d a r d  M e l h o d s f o r  l h e  E x a mi n a t i o n 0 1  W o l e r  a n d W a s t e w a l e r .  E d i ç ã o 22.
No ta 02 1 0  - limi te de  Qua nti fi ca çã o . FPR -T b - 1 5 4 ,  i ,e v 0 1 Pa g .2 /2

Ne la 0 3 Os res ul ta dos rofore m-se re s lnfame nte à amostra anal is ada.
N o t a  0 4 . P r o c e d i m e n t o s d e A m o s t r a g e n s co n f o r m e P R - T b 0 6 9  A m o s  t r a g a m  p 1  S o l o s  o  R e s í d u o s Só l id o sl L i g t i id o s , P R . T b  0 7 7  A m o s t r a g e n s d e A l i m e n t o s o  S w ab s ,  PR - T b 0 7 2  A m o s t r a g e n s  A m b i e n t a i s .

F P R - T b 12 9  C a d e i a  de  C u s t ó d i a o . F P R - T b  0 0 6  P la n o  d e  A mo s t r a g e m o  P R - T b 06 8A mo st r a ge m ág u as p / sa úd e  hu ma na .

N o t a  0 .5 O s  m é t o d o s u t i l i zad o s e s t ã o d o  a c o r d o c o m n o r m a s n a c i o n a i s o  i n t e r n a c i o n a i s  r e c o n h e c id a s .

N o t a 06. Es t o  R e l a t ó r i o d e  E n s a i o  á  v á l i d o  c o m s o m o n t o u n i a  d a s  a s s i n a t u r a s  e  s u a au t e n t ic i d a d e p o d o  s e r  v e r i f i ca d a  n o  s i l o  d a  F r o i l o g n a  I n t er n e i .

N o t a  0 7 . U 9 5  % -  I n c e r t e z a  ex p a n d id a  r e la t a d a e s t á  b a s e a d a  e m  u n t a in c e r t e z a  c o m b i n a d o , mu l t i p l ic a d a  p o r  u m  f at o r  d o  a b mn g á n c i a K , p a r a  u m  n ív e l  d e  c o n f i a n ç a  d e  a p r o x i mo d o m o n t o 9 5  %

N e t a 011 Es t a  r e l a t ó r i o d e e n s a i o s ó  p o d o  s o r  r e p r o d u z i d o  p o r i n t e i r o o  s a r o  n e n h u m a al t e r a ç ã o .

N o t a  0 9 ( )  S e r v i ç o s u b c o n t o l a d o

l i o ta  1 0. i l s  mf u u a . ) ( o o s  d e a m o s t r a g e n s r e al i za da s p e l o cl i en t e s ã o d a d o s f o i n e c l d o s p e l o  m e s m o .-

Dr. Gui lherme Frei tag Quim. Emerson Carlos de Quad
Gestor Técnico Gestor da Qualidade
CRFISC 6672 CRQISC 13101127

assinatura digital assinaturadigital
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Fr eit ag
LAOOVALOU OS

RELATÓRIO DE  EN SAIO

Inte r essa do : I NDUS TRI A  E COM ERCI O DE PA NI FI CI O E CONFEI T ARI A  A M ORE DI - P ANE LT DA

Ende reç o : Rua Bruno Doge N''-' 120

CNPJ: 03.061.44810001-03

Pro tocolo :  6260. 2020AIA P 1 4

Matri z :  A limentos  process ados

Lo te :  19 /02/ 2020

Pl ano  de  A m os t ragem : A_626012020

(FC) - dados fo rnec idos pelo c l iente

P A R Â M E T RO

Peso Líquido

l' A RÂ Mh :T RO
LQ I D FA I XA DE

1, RA BA LI I O

Peso Líquido N/A

Os  r es u l ta do s  s e ap lica m à amos tr a  c onf orme re c e b id a .

M É T O D O
DATA DATA

INICIO FINALI .ZAÇÂO

Gravim et ri a 19/02/2020 19/02 /2020

Re la t ó r i o  d e  En s a io  r e v is a d o  e  l i b e r a d o  p o r : Ja de r  Da v id  K lug /Ge s t o r d e M at r izes  de  A l ime n to s

Cód i go  O rdem  S e rvi ç o : A_6.260.2020
Ch a v e  d e  a u t e n t i c a ç ã o : A l-IRDQ-8114

Verifique a aute nticidade (les te documento no se guinte e ndere ço : 11ttp /I

Consulte  noss as certificações  e es copo acreditado no site : www.fre itag .com.br

N o t a  0 1, S M E V A 7 - S t a n d a r d  M e l h o d s f o r  t h e E xa m in a t i o n o f  W a t o r  a n d W as t o wa  f o r , E d i ç ã o  2 2 .
No ta P a g .  l / 1

Nota 0 3 Os i n su l ta d os re te re m- se as lnta mentc  á  amos tra anal is ada.
N o n a 0 4 . P r o c e d i m e n t o s d e  A m o s t r a g e n s  co n f o rm e  P R . T b 0 6 9  A m o s t r a g o m  p / S o l o s e R e sí d u o s Só l i d o s 1L ig g i d o s , PR - T b 07 7  A m o s t r a g en s  d e  A l i m e n t o s  e  S wa b s , P R . T b  0 7 2 A m o st r a g e n s An mb ie n t ais.

F P R - T b 1 2 9 C a d ei a  d e C u st ó d ia  e . F P R - T b  0 0 6 P la n o d e  A m o s t r a g e m e PR - T b 068 An io st rag em  i g u al p i sa d d e h u man a.

N o t a o.5 O s  ~ t o d o s  u t i l , a d o s  n s 1 3 o d e  a c o r d e c o m n o r m a s n a c i o n a i s e i n t er n a c io n a i s r e c o n h e c id a s .

N o t a  0 6 E s t e R e la t ó r i o  d o E n s a i o  ó vá l i d o  c o m s o m e n t e  u r n a  d a s  a s s i n a t u r a s  o  s u a au t en t i ci d a d e  p o d o  s e r  v o r i f i ca d a n o  si l o d a  F r o i t a g n a  I n f o m o t .

N o t a  0 7 U 9 5 % - In c e r t ez a  e x p a n d i d a re l a t a d a  e s t á b a s e a d a  e r n  u m a  i n c o r t o z a co m b i n a d o , mu lt i p l ic a d o  p o r  u m  f a t o r  d o ab r a n g ó n c i a  K , p a r o  u m  n í v e l  d o  c o n f i a n ç a  d o  a p r o x i m a d a m e n t e  9 5  h

N o t a Ou E s t e  c e r u l o s o d e en s a io  s ó  p o d o se r  r ep r o d u z i d o  p o r  i n t e ir o o  s o m  n e n h u m a  a l t e r a ç á o .

N o t a  0 9 0 Se r v i ç o su b c o n t ra t ad o

H o r a 10. As  m/ o r n n a c oe s d c , u ms t r a g e n s  re a l iz a d a s p e l o  c l ie n t e  s ã o  d a d o s f o rn e ci d o s  p el o m e s m o . ,

1 ) r .  G u i l h e r m e  F r e i t a g
Gestor Técnico
CRF/SC 6672

assina tura digi tal

DA DO S  D O L OCA L D E A M OS T RA GEM

Q i { U d 1 l 1 1 /1 ; 4 11 1 . 1  : i : : i : , ' 7: ) Í > ! 1 :  1: ; t l

tun: ìo ;C Cf 1'',:'11711-f1i1J

(47) 3399-0432

fníslanrrfrr l l;iq rr rn hi

R frei ta9 .corn.ix

Q C H ( ! ' 5 , C : 4 6 4 3 1 CRI- SC : tO l l 1

A_6260 .2020_AIAP_1_4

Ci dade : Ja raçl uá d o S u l  ,  S anta  Ca tar ina

CEP: 89 .257 -720

Fo n e : (47)  3370-2922

Téc ni c o de A m os t ragem :  Cl i en t e:  -

Da ta  Am ostr ag em : 19/02/2020 - 10 :001'
Da t a  R e c e b i m e n t o : 19/ 02 /2020
Dat a  d e  Emi s s ã o  d o  R e l a t ó r i o : 20/ 02 /2020

Da t a  f a b r ic a ç ã o  /  v a l id a d e : 19 / 02 / 2020  -  24 / 02 / 2020

RE SU LT AD O

1056 ,13

U 9 5 % UN I DA D E

9

DA DOS  EXT RA S  D A  QU A LI D A DE D O EN S A I O

Qui c o . Emerson Carlos de Quac1
G t r l Q li l ies ( ua ( a( eo a
CRQISC 13101127
assina tura digital
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,i  Pa I ¡ ,
r

FICHA TÉCNICA DE PRODUTO

PÃO MASSINHA DOCE

COM FIBRAS

Produto : Pão massinha doce com fibras

Código: FT 108

Revisão: 1

Página: 1 de 2

Data: 05/06/2020

Descrição

Pão doce tipo massinha, elaborado em condições técnicas adequadas pela cocção de massa

preparada com f arinha de trigo, enriquecida com f erro e  ác ido  fó l ico , água , açúcar, sal,  fe rmento

bio lógico, sal e outros coad juvantes de tecno logia, como es tabi lizantes e  melhoradores de  f arinha,

com ad ição de f ibra de trigo.

Apresentação

Produto embalado em sacos plásticos de polietileno contendo 20 unidades de 50 g cada,

totalizando 1,0 kg por pacote.

Validade

Prazo de validade: 5 dias.

Armazenagem

Armazenar em local fechado, de forma a proteger o produto das intempéries, em temperatura
ambiente, ao abrigo da luz solar dire ta. Evitar qualquer possibilidade de contaminação, não

armazenando o produto próximo de produtos não alimentícios.

Ingredientes

Farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico,  fibra de trigo, água , açúcar,  fermento
biológico, sal, estabilizantes estearoil-2-lactil, lactato de cálcio, melhorador de farinha ácido

ascórbico.

Especificações Organolépticas

Cor: Marrom claro, típica de pão assado;

Sabor: Próprio de pão tipo massinha enriquecido com fibras;

Odor: Ausência de odores estranhos inerente à composição do produto, próprio de pão

assado, homogêneo de cor clara.

Apresentação: aspecto de massa de pão assado,  com miolo macio, não gorduroso,

isenta de pontos pretos de sujidades.

Textura: O produto apresenta textura macia, elástica, não aderente.

Setor de origem: Homologado por:

Administrativo Pricila Cristina I<Ioppel
Sócia-Administradora
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FICHA TÉCNICA - PÃO MASSINHA DOCE COM FIBRAS

Especificações Microbiológicas

Código: FT 107

h id) ã b

Coliformes a 452C/g 102
- -  -o sem recp e o e sem co ertura

Salmonella sp/25g Aus

De acordo com a Resolução - RDC n° 12, de 2 de janeiro de 2001- Regulamento técnico sobre
padrões microbiológicos para alimentos;

Grupo 10 - Farinhas, massas alimentícias, produtos para e de panificação, (industrializados e
embalados) e similares.

Item d - pão sem recheio e sem cobertura e produtos de panificação (roscas, farinha de rosca,
torradas e pão tipo sueco, com ou sem sabores) e similares

Especificações Macroscópicas e microscópicas

Produto isente de sujidades e materiais estranhos, de acordo com a Resolução RDC n9 175, de 08
de julho de 2003 - Regulamento Técnico de Avaliação de Matérias Macroscópicas e Microscópicas
Prejudiciais à Saúde Humana em Alimentos Embalados.

ALERGÊNICOS: Contém trigo. Pode conter soja, cevada, centeio e aveia.
Contém Glúten

Informações Nutricionais

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL

Pão massinha doce com fibra Porção 50 g / 1 unidade

Quantidade por porção % VD (*)

Valor energético 138 kcal = 577 kJ 6,9 %

Carboidratos 26 g 8,5 %

Proteínas 6,5 g 8,6 %

Gorduras totais 1,1 g 1,9 %

Gorduras saturadas 0,3 g 1,4 %

Gorduras trans 0,Og * *

Fibra alimentar 3,6 g 14 %

Sódio 141 mg 5,9 %

* % Valores Diários com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8400 k1. Seus valores diários podem ser maiores

ou menores dependendo de suas necessidades energéticas.

Fernanda Siufi de Moraes Rego e Silva

Responsável Técnic a

CRBio:  028184/03-D

Pricila Cristina Kloppel

Sócia Administrad

Protocolo - PR (6419799)         SEI 20.0.000366-9 / pg. 46



Protocolo - PR (6419799)         SEI 20.0.000366-9 / pg. 47



MI NI STÉRI O DA AGRI CULTURA, PE CUÁRI A E AB AS TE CI ME NTO

SUPERINTENDÊNCIA FEDERAL DE AGRICULTURA, PECUÁRIA E ABASTECIMENTO/SC

J k w s  4 p , t -  2  ó

C E R T I F I C A D O  D E  R E G I S T R O  D E  E S T A B E L E C I ME N T O

Certifico que está devidamente registrado neste Ministério sob o N°.: SC 001589-0

O es tabe lec imen to: INDUSTRIA E COMERCIO DE SUCOS E CONSERVAS ZENIT EIRELI  -  EPP

De Soli c i tação Eletr ôni ca N° . 000 465 00 /20 17

Número do regi str o anter i or : SC- 21 121 -4

CPF /CNPJ  N° 01.542 .723/0 001-85 N°  DAP: SDW O1 5 427230 0011802 190342

Loc ali zado a: M Bar ra Velha,  N°  N°  200,  Rua Edna Cr i sti na de Frei tas, Itajuba.

Bairro: Município: Barra Velha

UF: SC CEP: 88390-000

At i vid ade Clas sif ica ção Car acter íst ica Adiciona De n omina ç õe s Clas sif ica ção
Con ce did a em

VINHOS E DERIVADOS
DA UVA E DO VINHO

ENGARRAFADOR OU
ENVASADOR

NÃO FERMENTADO NÃO
ALCOÓLICO

SUCO OU SUMO

VINHOS E DERIVADOS
DA UVA E DO VINHO

PRODUTOR OU
ELABORADOR

NÃO FERMENTADO NÃO
ALCOÓLICO

SUCO OU SUMO

Conc edi do em: 01/04 /2004

Renovado em: 01/04/2014

VALIDO ATÉ: 01/04/2024

Florianópolis-SC, 02 de Junho de 2020 , 1 .05

9

CÓDIGO DE AUTENTICIDADE: I1N1-4UEI-4JK5 -V2CJ Página 1 de1
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P R E F E. 1 1 l) R A

B A L N E Á R I O
CAMBORIU

Es t ado  de  S an t a  Ca t a r i na

P re fe i t u ra  M un i c i pa l  de  B a l n eá r i o  Cam b or i ú

Secretaria  da Saúde e Saneamento

Div isão de Vigilância Sanitária

ALVARÁ SANITÁRIO
N°30479

Nome da  Pessoa  Física ou Jurídica

PR C OME RC I O A TA C A D I S TA  E I RE L I

bv.norainação Com erc iai Nume Fantasia

Endereço  - Logradouro (Rua,  Avenida , Praça )

R EDGAR LINHARES

Ba irro

NOVA ESPERANCA

1 Actividade:
Conldreio atacadis ta de produtos  al inlent ic ios em geral
Comérc io atacadis ta , raizes , l ihárculo:, horta liças e legumes frescos
C o m r r c i n  a t a c a d i st a c i o c a rn e s  b ov in a s  e  s uí na s e  d e r i v a d o s

C o m é r c i o  a t a c a d i st a de  p e s c a d os  e  I r u t os  d o  m a r

i Co m é r c i o a t a c a d i s t a d e  b e b i d a s mio especi ficadas ante riormente
Comcrt :io atacade. .ta de paos,  bolos ,  biscoitos o s imilares

Município/Estado

BALNEÁRIO CAMBORIÚ .  SC

O E st abe l ec i m en t o está  l ice nciad o co nfor me  a  Le i  Esta dua l  n° 6 .320 1983 e  se us dec re tos

tdunicina l n°  40 12019. Decre to M unicipa l n°  8766 1 2017 e  Porta ria 145 n° 156511 1994

VALIDO AT(=

Concedido por. DIVISÃO DE VIGILÂNCIA SANITÁRIA
fica 1.500,  n" 1 .100 - emi tm, Balneário Canlboriú -SC -Fone / fax (47 ) 3261-6200 - Emall: vsanitariaCdbasc.gov.br

Aut oüdede  c i o Saúde (As s i na tura de  V ali dação)

)abana Ftanrirt 42 Cos ta

hS tirculc t i. ! r

oOSOrcvnçDOS:

1

M A N TE R  E M  L O C A L  V I S I V E L AO  P Ú B L I CO

RECEBIDO E M:

Nome Legível:

E n t rc y u e  p o r : _ __ _

Carimbo e Assinatura
Admini str ati va 1 Direçáo

g Cartór io Azevêdo Bastos m2 Autent icação Digital Código:  106221905201149880551-1
0 .

Av . t 4 rrC . 0 Data:  19/05/202014:38:23
t `. . ó b air ro  d o s C o lad o . M .  P o s s o . .  P 1 1

a Ca va lcan ti  ~ ¿ '' . " HK Va l o r  T o t a l  d o  A t o :  R $  4 , 5 6
car t m io ( J a a cvc d ab a s l u s . no t b r

r t v h t ~ hl l p s : l laro v ed o b aslo s . no r .b rV Selo Digi tal Tipo Normal C: AK617730-6V9F;

7 /  ï i 1 1 3 1 1 1 2 1 2 0 2 0 # -# #

CNPJ/CPF

33.488.848/0001.60

F N'
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ANÁLISE SEI Nº 6419801/2020 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 04 de junho de 2020.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 040/2020 Lote  Item 8

Produto Sagu Marca Juréia

Fornecedor PR Comércio Atacadista Eireli
Fabricante/BeneficiadorBiguá Alimentos Indústria e Comércio Ltda.

Quantidade (kg/L): 0,500Kg Qtde
amostra 4 Data 16/06/2020

 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  
 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

X    
Observações  

Análise SED.UAD.ASU 6419801         SEI 20.0.000366-9 / pg. 52



 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Adequado
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   

Observações  

 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
X  

Nutricionistas avaliadoras: 

Luciane Hirt Rosa - CRN10 2182

Taciana Duarte - CRN10 3144

 
Documento assinado eletronicamente por Taciana Machado dos Santos Duarte ,
Servidor(a) Público(a), em 18/06/2020, às 14:15, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 18/06/2020, às 14:18, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 6419801 e o código CRC 76D1DD44.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br
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ANÁLISE SEI Nº 6419803/2020 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 04 de junho de 2020.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 040/2020 Lote  Item
 9
e
10

Produto Biscoito Doce Integral Marca Liane

Fornecedor PR Comércio Atacadista Eireli
Fabricante/Beneficiador Industria de Alimentos Liane Ltda.

Quantidade (kg/L): 0,400Kg Qtde
amostra 4 Data 16/06/2020

* O proponente fez uso do  recurso estabelecido no artigo 12.8 do Edital  (...)  no caso  de
mesmo arrematante do item cota 25% e cota 75% correspondentes (mesmo objeto) e de
mesma marca ofertada, o arrematante poderá apresentar amostra para somente um dos
lotes da cota.
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  
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Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   X
Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   

Observações  

 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
X  

Nutricionistas avaliadoras: 

Luciane Hirt Rosa - CRN10 2182

Taciana Duarte - CRN10 3144

 
Documento assinado eletronicamente por Taciana Machado dos Santos Duarte ,
Servidor(a) Público(a), em 18/06/2020, às 14:15, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 18/06/2020, às 14:18, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 6419803 e o código CRC E83A621C.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br
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ANÁLISE SEI Nº 6419805/2020 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 04 de junho de 2020.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 040/2020 Lote  Item
25
e
26

Produto Pão Massinha Doce com Fibras Marca Amore di Pane

Fornecedor PR Comércio Atacadista Eireli

Fabricante/Beneficiador Indústria e Comércio de Panificio e Confeitaria Amore di Pane
Ltda

Quantidade (kg/L): 1Kg Qtde
amostra 4 Data 16/06/2020

* O proponente fez uso do  recurso estabelecido no artigo 12.8 do Edital  (...)  no caso  de
mesmo arrematante do item cota 25% e cota 75% correspondentes (mesmo objeto) e de
mesma marca ofertada, o arrematante poderá apresentar amostra para somente um dos
lotes da cota.
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   
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Observações  
 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   X
Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   

Observações  

 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
X  

Nutricionistas avaliadoras: 

Luciane Hirt Rosa - CRN10 2182

Taciana Duarte - CRN10 3144

 
Documento assinado eletronicamente por Taciana Machado dos Santos Duarte ,
Servidor(a) Público(a), em 18/06/2020, às 14:15, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 18/06/2020, às 14:18, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 6419805 e o código CRC 10FA6210.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br
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ANÁLISE SEI Nº 6419809/2020 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 04 de junho de 2020.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 040/2020 Lote  Item
27
e
28

Produto Suco de Uva Integral Marca Zenit

Fornecedor PR Comércio Atacadista Eireli
Fabricante/Beneficiador Industria e Comércio de Sucos e Conservas Zenit Eireli - EPP

Quantidade (kg/L): 1 Litro Qtde
amostra 4 Data 16/06/2020

* O proponente fez uso do  recurso estabelecido no artigo 12.8 do Edital  (...)  no caso  de
mesmo arrematante do item cota 25% e cota 75% correspondentes (mesmo objeto) e de
mesma marca ofertada, o arrematante poderá apresentar amostra para somente um dos
lotes da cota.
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  
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Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

X    
Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Adequado
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   

Observações  

 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
X  

Nutricionistas avaliadoras: 

Luciane Hirt Rosa - CRN10 2182

Taciana Duarte - CRN10 3144

 
Documento assinado eletronicamente por Taciana Machado dos Santos Duarte ,
Servidor(a) Público(a), em 18/06/2020, às 14:15, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 18/06/2020, às 14:18, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 6419809 e o código CRC BA6E75FB.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br
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