
 
 

 

 

PARECER TÉCNICO SEI Nº 6192310

À Secretaria de Administração e Planejamento
 
Assunto: Parecer Técnico - Pregão Eletrônico n° 040/2020 ​ (Responde Memorando

SAP.UPR 5689137)
 
Segue o parecer técnico da análise de amostras do Pregão Eletrônico acima citado e

protocolo da entrega de amostras. Consta abaixo a grade de parecer:

ItemProduto Empresa Marca Situação N° SEI da
Análise

1 Achocolatado em pó Merenda Mais de Suzano
Alimentos Eireli  Nutrilandia  Reprovado 6192302

2 Amido de Milho  Merenda Mais de Suzano
Alimentos Eireli  Apti Aprovado 5699873

7 Rosquinha de Polvilho Merenda Mais de Suzano
Alimentos Eireli Trigo Mais Aprovado 5699876

8 Sagú Merenda Mais de Suzano
Alimentos Eireli Neve Reprovado 5699878

11 Biscoito Salgado com
Gergelim

Merenda Mais de Suzano
Alimentos Eireli Orquídea Aprovado 5699886

13 Biscoito Salgado Integral Merenda Mais de Suzano
Alimentos Eireli Liane Aprovado 5699889

14 Biscoito Salgado Integral Merenda Mais de Suzano
Alimentos Eireli Liane Aprovado 5699889

15 Chocolate em pó solúvel Merenda Mais de Suzano
Alimentos Eireli Nutrilandia Reprovado 5699895

16 Chocolate em pó solúvel Merenda Mais de Suzano
Alimentos Eireli Nutrilandia Reprovado 5699895

18 Granola Sem Açúcar Merenda Mais de Suzano
Alimentos Eireli Moima Reprovado 6192306

21 Pão de Mel Merenda Mais de Suzano
Alimentos Eireli Milano Reprovado 5699902

22 Pão de Mel Merenda Mais de Suzano
Alimentos Eireli Milano Reprovado 5699902

27 Suco de Uva Integral Merenda Mais de Suzano
Alimentos Eireli Cerro Azul Reprovado 5699905
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28 Suco de Uva Integral Merenda Mais de Suzano
Alimentos Eireli Cerro Azul Reprovado 5699905

3 Café tradicional Alta Comercial Eireli Da Manhã Reprovado 5699960

9 Biscoito Doce Integral Alta Comercial Eireli Da Fazenda Reprovado 5699970

10 Biscoito Doce Integral Alta Comercial Eireli Da Fazenda Reprovado 5699970

12 Biscoito Salgado com
Gergelim Alta Comercial Eireli Marilan Aprovado 5699973

4 Canela em Pó PR Comercio Atacadista Eireli Jota Pê Aprovado 5699993

5 Canjica PR Comercio Atacadista Eireli Sinhá Aprovado 5699996

6 Melado PR Comercio Atacadista Eireli Luisalvense Reprovado 5700000

19 Mel de Abelha PR Comercio Atacadista Eireli Apicultura
Colin Reprovado 5700006

20 Mel de Abelha PR Comercio Atacadista Eireli Apicultura
Colin Reprovado 5700006

17 Granola Sem Açúcar Sul Brasil Atacadista Ltda. Alquimya Reprovado 5700021

23 Pão Integral Fatiado com
Linhaça

Indústria e Comércio de
Panifício e Confeitaria Amore
Di Pane Ltda

Amore Di
Pane Aprovado 5700033

24 Pão Integral Fatiado com
Linhaça

Indústria e Comércio de
Panifício e Confeitaria Amore
Di Pane Ltda

Amore Di
Pane Aprovado 5700033

25 Pão Massinha Doce com
Fibras

Indústria e Comércio de
Panifício e Confeitaria Amore
Di Pane Ltda

Amore Di
Pane Reprovado 5700035

26 Pão Massinha Doce com
Fibras

Indústria e Comércio de
Panifício e Confeitaria Amore
Di Pane Ltda

Amore Di
Pane Reprovado 5700035

 
Sem mais, a Secretaria de Educação, através do Setor de Alimentação e Nutrição Escolar,

encontra-se à disposição para eventuais esclarecimentos.
 
Atenciosamente,

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 12/05/2020, às 12:41, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Taciana Machado dos Santos Duarte ,
Servidor(a) Público(a), em 12/05/2020, às 12:42, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.
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Documento assinado eletronicamente por Gabriel Ponzetto, Gerente , em
12/05/2020, às 13:12, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº 21.863, de
30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 6192310 e o código CRC 0413AF8A.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

20.0.000366-9
6192310v3
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À
PREFEITURA DE MUNICIPAL DE JOINVILLE
PREGÃO ELETRÔNICO N° 40/2020

IDENTIFICAÇÃO DO FORNECEDOR:

ENTREGA DE AMOSTRAS

Razão Social : MERENDA MAIS DE SUZANO ALIMENTOS EIRELI

Endereço : RUA PADRE ALBERTO MULLER, N°590 - BARRACÃO 9 - CIDADE JARDIM, SÃO JOSÉ DOS

PINHAIS/PR

CN PJ : 28.367.239/0001-13

À

Secretaria de Educação- Joinville/SC

Serviço da Alimentação e Nutrição Escolar (SANE)

São José dos Pinhais, 26 de Fevereiro de 2020.

ITEM ESPECIFICAÇÃO UND QUANT* MARCA

1 ACHOCOLATADO EM PÓ. KG 4 NUTRILANDIA
2 AMIDO DE MILHO. KG 4 APTI
7 ROSQUINHA DE POLVILHO.o` KG 4 TRIGO MAIS

1 SAGU.

11_ BISCOITO SALGADO COM GERGELIM. c

KG

KG

4

4

NEVE

ORQUÍDEA
13 E 14 BISCOITO SALGADO INTEGRAL, SE M LEITE. o- KG 4 LIANE

15 E 16 CHOCOLATE EM PÓ SOLÚVEL,50% CACAU. KG 4 NUTRILANDIA
a 1$ GRANOLA SEM AÇÚCAR.

---

KG 4 MOIMA
21 E 22 i PÃO DE MEL. KG 4 MILANO

[: ::27 E 28, L 4 CERRO AZUL

*Quantidade entregue (amostras)

São José dos Pinhais, 26 de Fevereiro de 2020. Tn$o MO, a}. o  J ó k

° I-Jw b  J ia.

It Me t i

I 1 lillor G ro `

ME NDA MAIS E SUZANO ALIMENTOS EIRELI

ANDREZA DE FATIMA MORO
REPRESENTANTE LEGAL

CPF: 038.537.239-69

RG: 8.033.092-8 Yw

_G/e9-1. 20

'' fl brnd hlntA3

l I

``S,n

MERENDA MAIS  DE S UZANO ALIMENTOS  EIRELI
CNPJ  28.367.239/0001-13

i,

ItODIxav-

idUA4i ~
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ES TADO DE SANTA CATARINA
PREF EITURA MUNIC IPAL DE CHAP ECÓ
SECRE TARI A DA S AÚDE

AL VARÁ S ANI TÁRI O

Número da ordem:
322 ] Verificado em:

2019 11
Válido até: Data de emissão:
31/03/2020 r 04/04/2019

A prefeitura de Chapecó, por força da Lei Municipa l 3496/92 regulamentada pelo Decreto
Municipal 3064/93 e conforme Lei Estadual 6320/83, concede o presente alvará sanitário à:

RAZÃO SOCIAL
20210 -APTI ALIMENTOS LTDA

NOME  F ANTASI A -
APTI ALIMENTOS LTDA

ENDEREÇO ESTABELECI MENTO

Logradouro : RANCHO QUEIMADO

Complemento:

Bairro : ALVORADA

Cidade: Chapecó

7
CNPJ:

78.860.86310001-26

Número: 264-D

CEP: 89804-440

UF: SC

Ir NSC. MUNICIPAL INSC. ESTADUAL INICIO ATIVIDADE DEFERIMENTO INSC.
I I _ 8591 251204081 1 r 27/09/1985

CÓDIGO C ONT ROL E HOR ÁRIO D E F UNC ION AME NTOMYN J - I  P N Y

ATIVIDADE(S) - SANITÁRIA
PRINCIPAL:

10020168 - FABRICACAO DE PÓS ALIMENTICIOS
SECUNDÁRIA(S):

10020171 = MOAGEM DE TRIGO E FABRICACAO DE DERIVADOS
10021 626 -  FA BRIC ACAO DE PROD UTOS  DERIVAD OS D O CA CAU E CHOCOL ATES
10020 090 -  FAB RICAC AO D E ESP ECIA RIAS,  MOL HOS,  TEMP EROS E CONDIME NTOS
10020 035 -  FA BRIC ACAO DE OUTROS PRODUTOS A LIME NTICI OS NAO E SPEC IFIC ADOS
100201 22 -  FABRI CACAO DE REFRES COS,  XAROPE S E P ÓS PA RA RE FRESC OS,  E XCETO
1001 0622  -COMERC IO A TACA DISTA DE  BEB IDAS

OB SE RVA Ç ÕE S

Maycon Benettl
Coordenador de Vigilância Sanftárfa

É OB RIGATÓRIO FI XAR O ALVARÁ EM LOCAL VISÍ VEL  NO ESTABE LECIME NTO
A validade do documento pode ser consultada no site da prefeitura por meio do código de controle informado

www. chapeco .sc.gov.br
ADMINISTRAÇÃO Chapecó, 4 de Abril de 2019.

2017/2020 Av. Getúlio Dor nele 57S - Palmital

89812-0 21-6400
Emitido por :  Fernanda Cr istina Henzel

oui pÍa é  r . : j noc toy8
drenhi o nes te r a r ó r ln n / da l i :

a 1 -C

..... t onatode Notas

- - - - -
a t e . ~ - rc kl si vo  P a r a

Au t e nk  Ç a o d e  C ó p i a

F S D 1 6 8 3 3
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SIVISA - Sistema de Informação em Vigilância Sanitária

SUS - Sistema único de Saúde

VIGILÂNCIA SANITÁRIA

VISA CAXIAS DO SUL

ALVARÁ SANITÁRIO
Nro. CEVS: 430510801-106-000004-0-0

Nro. Protocolo: 10231364

la VIA

Data de Validade: 10/01/2021

Data de Deferimento: 10/01/2020

Atividade Econômica CNAE: 1062-7/00 MOAGEM DE TRIGO E FABRICAÇÃO DE DERIVADOS

Subgrupo:

Agrupamento:

Objeto Licenciado:

Tipo de Serviço:

FABRIL

INDÚSTRIA DE ALIMENTOS

Estabelecimento

ALIMENTO - ARMAZENAR, ALIMENTO - EMBALAR, ALIMENTO - EXPEDIR,  ALIMENTO - FABRICAR, ALIMENTO - TRANSPORTAR

R ã S iaz oco al: TONDO SA
CNPJ / CPF: 88.618.285/0004-12 CNPJ Albergante:
Logradouro: RODOVIA RS 122 Número:10668
Complemento: KM 66 Bairro: FORQUETA
Município: CAXIAS DO SUL UF:RS CEP:95115-976
Responsável Técnico:

CPF:
AGNES FLECK

751.707.600-00 Conselho Regional: CREA
N° Inscr. Conselho Prof: 05302377

UF: RS

Ì
prc aen lc roto r, :  pr .  nuç i :  f iei dv
ume n toapr esent ado: :c  t et arcó ri on /( lata. s

2 1 FEV. É!020ra °'NOde
AuteNicação de Ca

CAXIAS DO SUL

Local
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Sist e ma  E s ta du a l dc  Vigi l ân cia  S an i t á r i a

Prefei tura Muni ci pal  de PRE SID E'NTE P RUDE NTE

LICENÇA DE FUNCIONAMENTO - VIGILÂNCIA SANITÁRIA

!N0 CEVS: 3 5 4 1 4 0 6 1 6 - 1 0 9 - 0 0 0 0 0 3 - 1 - 0

N' PROCESSO:
N° PROTOCOLO:

SUBGRUPO.
AGRUPAMENTO-
ATIVIDADE ECONÔMICA-CNAE:
OBJE 10 LICENCIADO:

0 5 / 0 6 / 2 0 1 9

2068
098112019-APP
FABRIL
INDÚSTRIA DE ALIMENTOS
1094-5100 FABRICAÇÃO DE MASSAS ALIMENTÍCIAS
ESTABELECIMENTO

DETALHE. ESTABELECIMENTO FABRICANTE DE ALIMENTOS DE ORIGEM VEGETAL,
-------- ELABORADO S SOB A FORMA ARTESANAL

RALHO SOCIAL: INDÚSTRIAS ALIMENTÍCIAS LIANE LTDA
NOME FANTASIA: PASTIFÍCIO LIANE

(CNPJ i CPF: 59.478.19810001-66

LOGRADOURO: Rodovia ASSIS CHATEAUBRIAND
COMPLEMENTO: KM 455+300MT

BAIRRO: VILA MARIA
MUNICÍPIO: PRESIDENTE PRUDENTE

'CEP. 19001-970
(PAGINA DA W EB

RESPONSAVELLEGAL: LAUDERIO LEONARDO BOTIGELLI
CPr . 01354779800
N° INSCR. CONS ELHO PROF:

R ESPO NSÁVEL TÉC NIC O : VERA LÚ C IA DOS SANTOS

C PF:  27 558 588 855

N°INSCR. CONSELHO PROF: 04164896

r. r I 7 J E D E F E R I E E N T !

O(A) AUTORIDADE SANITARIA DA VIGILÂNCIA SANITÁRIA DE PRESIDENTE PRUDENTE
CONCEDE A PRESENTE LICENÇA DE FUNCIONAMENTO, SENDO QUE SEU (S) RESPONSÁVEL(IS) ASSUME (M) CONHECER A LEGISLAÇÃO

SANITARIA VIGENTE E CUMPRI-LA INTEGRALMENTE, INCLUSIVE EM SUAS FUTURAS ATUALIZAÇÒES, OBSERVANDO AS BOAS PRÁTICAS
REFERENTES ÁS ATIVIDADES E OU SERVIÇOS PRESTADO, RESPONDENDO CIVIL E CRIMINALMENTE PELO NAO CUMPRIMENTO DE. TAIS

EXIGENCIAS, FICANDO, INCLUSIVE, SUJEITO (S) AO CANCELAMENTO DESTE DOCUMENTO.

ASSUMEM. AINDA INTEIRA RESPONSABILIDADE PELA VERACIDADE DAS INFORMAÇOES AQUI PRESTADAS PARA O EXERCÍCIO DAS

ATIVIDADES RELACIONADAS E DECLARAM ESTAR CIENTES DA OBRIGAÇÃO DE PRESTAR ESCLARECIMENTOS E OBSERVAR AS EXIGENCIAS

LEGAIS QUE VIEREM A SER DETERMINADAS PELO ÓRGÃO DE VIGILÃNCIA SANITÁRIA COMPETENTE, EM QUALQUER TEMPO, NA FORMA
PREVISTA NO ARTIGO 95 DAAEI ESTADUAL 10.083 DE 23 DE SETEMBRO DE 1998.

P R E S I DE N TE PRÚ. i EN TE

C - s

l)4 E L

CNPJ ALBERGANTE:

o6

Data do Protocolo: 08/04/2019

.Zo Yo'

>L'. ü i C o l :í : rlo

DATA DE VALIDADE:  31 /  0 5/ 2 02 0

CONSFI_HO REGIONAL: N/A
UF: sP

CONSELHO REGIONAL: CRQ
UF'  SP

,(O RCate ,_arrórto n / data.

FEV, 2020 Iabelionato de Notas
Exclusivo para

FSD 1 6826

J

UF: SP
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Iv I u l v l t . l r e m  u F -  r 1 1 1 ~ i o

ESTADO D O P ARA NÁ

SECRETARIA MUNICIP AL DE SAÚDE

DEPARTAME NTO DE VI GILÂ NCIA EM S AÚDE

Gerência de Vigilância Sanitária

LICENÇA SANITÁRIA
N° 250/2019

A SECRETARIA MUNICIPAL DE SAÚDE, CONCEDE A PRESENTE LICENÇA SANITÁRIA CONFORME PROCESSO N° 26004/2011,
A.

Cad.  Económicollnsc . Municipal Grau de Risco Licença Sanitária Taxa VISA Válido até Código do Contribuinte

61199 ALTO TAXA 1 B 10/06/2020 1358626

Nome 1 Razão

GRA NO LA S  P A RA NA  INDUS TRIA  E  CO M E RCIO  LTDA

Nome Fantasia 1 Sobrenome

GRANOPAR
CPF / CNPJ Inscrição Imobil iária

14.687.704/0001-99 21.084.0561.001.00.00
Logradouro Número

RUA ALTO PARANÁ 938
CEP Bairro Complemento

83.324-380 EMILIANO PERNETA
At ividade Princ ipal

109969900 - FABRICAÇÃO DE OUTROS PRODUTOS ALIMENTÍCIOS NÃO ESPECIFICADOS ANTERIORMENTE

At ividade( s) Secundária(s)

If'f

A ] ï  L' 3 L i r
d i t o ' l O t c

u, ;cuux`ntoa rlel ',J

onato No

Observação a, zçs õo

..................EL I Y

Enquanto satisfizer as exigências da legislação em vigor, a presente licença é válida conforme data de validade mencionada acima.

Pinha is , 10 d e  ju nho de  2019

Fernand a; 5. F .  S .  Braz
Matrículá : 2413213
Vigilância Sanitária

Técnico
Port. n° 05/2019

Maria Thereza J. C. Vicentine V
Gerência de Vigilância Sanitária e de Saúde Diretora do D

do Trabalhador

9
Fontoura

partamento de Vigilância em
Saúde

De acordo cone o Art. 6° § 3° da Lei n° 2046/2018 a renovação da licença sanitária deve ser requerida 60 (sessenta ) dias antes  do seu venc imento.

E m i t i d o  p o r  V A G N E R L A N G O S K I WISO/l1202-3217-S lk t+ -J9itb3'9 9 `t n ; ' i . i0Oi9.Af̀ 1 :26'11 Página

1 1 tk::.. : bi  Ca e tano

A p resent e fot  . :ú ia r ', : produç ão  fi e l do
ducunwjito ap ' scr ado neste cartório n/  data.
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{ 3 N , ' 4 l

PREFEITURA MUNICIP AL DE CAMP O MAGRO
DE SAÚDELSECRL 1 ARIA MUNICIPA_

, 4 De p  u ' t a i n e n t o 0e v i g i l â n c i a C111 Saúde

LICENÇA SANITARIA N° 20190000074
VENCIMENTO: 23 / 04 / 2020

4637-1/99 - Comércio,atacadista especializado em outros produtos alimentícios 'há especificados
anteriormente

4729-6199 - Comércio varejista de produtos alimentícios em geral ou especializado'em produtos LIimenticios
não especificados anteriormente

CNPJ: 01.607.,53.910-0.01-7

oÇte u ,:;I 34
irtório ii/ data. Ionato de puas

Exclusivo Para
A tenticaç o cie Cópia

SD1S$19

brwww.campomagro:pr.goV.

a J J u- Y \  , 01 1 sL aa. - c - YY\3 SL

Razão Social : NORDESTINA REPRESENTAÇÕES E COMERCIO DE PRODUTOS ALIMENT(CIOS LTDA
Nome Fantasia : NORDESTINA REPRESENTAÇÕES E COMERCIO DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA
CNPJ: 19.639.373/0001-35
Inscrição Municipal:
Endereço: Rodovia Gumercindo Boza 19035 - Campo Magro /PR - 83535-000

ATIVIDADES LICENCIADAS::

1092 -9100 - Fabr i c aç ão de biscoitos e bolachas

Obs.: Fica condicionada ao cumprimento do Termo de Intimação n° 060/2019 , 1

LOCA L E DATA:  C ani no Mag ro.  23 de abr i l d e 2 01A
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ANÁLISE SEI Nº 6192302/2020 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 05 de maio de 2020.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 040/2020 Lote  Item 1

Produto Achocolatado em pó Marca Nutrilandia

Fornecedor Merenda Mais de Suzano Alimentos Eireli
Fabricante/BeneficiadorGunnar Vieira Gosch

Quantidade (kg/L): 1kg Qtde
amostra 4 Data 27/02/2020

 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   

Rotulagem conforme legislação  X

O rótulo informa
que o produto
contém soja na
lista de
ingredientes
porém não
apresenta
rotulagem de
alerta para o
alergênico soja,
conforme
legislação e
Anexo X, item 5
do Edital.

As demais
amostras para
este item
apresentam a
mesma
característica.

Peso conforme rotulagem X   

Análise SED.UAD.ASU 6192302         SEI 20.0.000366-9 / pg. 24



Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  
 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   X
Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   

Observações Todos as amostras apresentadas encontram-se na mesma
situação.

 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
 X

Nutricionistas avaliadoras: 

Taciana Duarte   - CRN10 3144

Luciane Hirt Rosa - CRN10 2182

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
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Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 12/05/2020, às 12:39, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Taciana Machado dos Santos Duarte ,
Servidor(a) Público(a), em 12/05/2020, às 12:42, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 6192302 e o código CRC 736AF3EB.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br
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ANÁLISE SEI Nº 5699873/2020 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 18 de fevereiro de 2020.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 040/2020 Lote  Item 2

Produto Amido de Milho Marca Apti

Fornecedor Merenda Mais de Suzano Alimentos Eireli
Fabricante/BeneficiadorApti Alimentos Ltda
Quantidade (kg/L): 1kg Qtde amostra 4 Data 27/02/2020
 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característico Observações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  
 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil
Não
se
aplica

   X
Observações  

Análise SED.UAD.ASU 5699873         SEI 20.0.000366-9 / pg. 27



 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente Insuficiente
Não
se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não
Não
se
aplica

X   

Observações  

 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
X  

Nutricionistas avaliadoras: 

Lucimar Pereira Silva - CRN10 0448

Luciane Hirt Rosa - CRN10 2182

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 05/03/2020, às 07:52, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 05/03/2020, às 08:39, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 5699873 e o código CRC E1988975.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br
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ANÁLISE SEI Nº 5699876/2020 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 18 de fevereiro de 2020.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 040/2020 Lote  Item 7

Produto Rosquinha de Polvilho Marca Trigo Mais

Fornecedor Merenda Mais de Suzano Alimentos Eireli
Fabricante/BeneficiadorTrigo Mais de São José Alimentos Ltda
Quantidade (kg/L): 100g Qtde amostra 4 Data 27/02/2020
 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característico Observações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  
 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil
Não
se
aplica

   X
Observações  
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Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente Insuficiente
Não
se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não
Não
se
aplica

X   

Observações  

 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
X  

Nutricionistas avaliadoras: 

Lucimar Pereira Silva - CRN10 0448

Luciane Hirt Rosa - CRN10 2182

 

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 05/03/2020, às 07:52, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 05/03/2020, às 08:39, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 5699876 e o código CRC D9F2DC15.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br
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ANÁLISE SEI Nº 5699878/2020 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 18 de fevereiro de 2020.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 040/2020 Lote  Item 8

Produto Sagú Marca Neve

Fornecedor Merenda Mais de Suzano Alimentos Eireli
Fabricante/BeneficiadorCerealista Willy Ltda
Quantidade (kg/L): 500g Qtde amostra 4 Data 27/02/2020
 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característico Observações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  
 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil
Não
se
aplica

   X
Observações  
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Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente Insuficiente
Não
se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não
Não
se
aplica

 X  

Observações Não apresentou alvará do fabricante

 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
 X

Nutricionistas avaliadoras: 

Lucimar Pereira Silva - CRN10 0448

Luciane Hirt Rosa - CRN10 2182

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 05/03/2020, às 07:52, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 05/03/2020, às 08:39, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 5699878 e o código CRC 8C7A5853.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br
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ANÁLISE SEI Nº 5699886/2020 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 18 de fevereiro de 2020.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 040/2020 Lote  Item11

Produto Biscoito Salgado com Gergelim Marca Orquídea

Fornecedor Merenda Mais de Suzano Alimentos Eireli
Fabricante/BeneficiadorTondo S/A
Quantidade (kg/L): 400g Qtde amostra4 Data 27/02/2020
 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característico Observações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  
 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil
Não
se
aplica

   X
Observações  
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Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente Insuficiente
Não
se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não
Não
se
aplica

X   

Observações  

 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
X  

Nutricionistas avaliadoras: 

Lucimar Pereira Silva - CRN10 0448

Luciane Hirt Rosa - CRN10 2182

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 05/03/2020, às 07:52, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 05/03/2020, às 08:39, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 5699886 e o código CRC F2423E98.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br
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ANÁLISE SEI Nº 5699889/2020 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 18 de fevereiro de 2020.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 040/2020 Lote  Item
13
e
14

Produto Biscoito Salgado Integral Marca Liane

Fornecedor Merenda Mais de Suzano Alimentos Eireli
Fabricante/Beneficiador Indústria Alimentícia Liane Ltda
Quantidade (kg/L): 400g Qtde amostra4* Data 27/02/2020
* O proponente fez uso do  recurso estabelecido no artigo 11.8 do Edital  (...)  no caso  de
mesmo arrematante do item cota 25% e cota 75% correspondentes (mesmo objeto) e de
mesma marca ofertada, o arrematante poderá apresentar amostra para somente um dos
lotes da cota.
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característico Observações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  
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Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil
Não
se
aplica

   X
Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente Insuficiente
Não
se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não
Não
se
aplica

X   

Observações  

 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
X  

Nutricionistas avaliadoras: 

Lucimar Pereira Silva - CRN10 0448

Luciane Hirt Rosa - CRN10 2182

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 05/03/2020, às 07:52, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 05/03/2020, às 08:39, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 5699889 e o código CRC 03968A29.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br
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ANÁLISE SEI Nº 5699895/2020 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 18 de fevereiro de 2020.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 040/2020 Lote  Item
15
e
16

Produto Chocolate em pó solúvel Marca Nutrilandia

Fornecedor Merenda Mais de Suzano Alimentos Eireli
Fabricante/BeneficiadorGunnar Vieira Gosch
Quantidade (kg/L): 1kg Qtde amostra4* Data 27/02/2020
* O proponente fez uso do  recurso estabelecido no artigo 11.8 do Edital  (...)  no caso  de
mesmo arrematante do item cota 25% e cota 75% correspondentes (mesmo objeto) e de
mesma marca ofertada, o arrematante poderá apresentar amostra para somente um dos
lotes da cota.
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característico Observações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
 X  

Contém soja, diferindo do Termo de Referência que determina
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Observações
que o produto não pode conter soja e traços de soja.

As demais amostras para este item apresentam a mesma
característica.

 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil
Não
se
aplica

   X
Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente Insuficiente
Não
se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não
Não
se
aplica

X   

Observações  

 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
 X

Nutricionistas avaliadoras: 

Lucimar Pereira Silva - CRN10 0448

Luciane Hirt Rosa - CRN10 2182

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 05/03/2020, às 07:52, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 05/03/2020, às 08:39, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
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informando o código verificador 5699895 e o código CRC DDE02A5C.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br
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ANÁLISE SEI Nº 6192306/2020 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 05 de maio de 2020.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 040/2020 Lote  Item18

Produto Granola Sem Açúcar Marca Moima

Fornecedor Merenda Mais de Suzano Alimentos Eireli
Fabricante/BeneficiadorMoima Alimentos Ltda

Quantidade (kg/L): 1kg Qtde
amostra 4 Data 27/02/2020

 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   

Rotulagem conforme legislação  X

Contém lecitina de
soja e óleo de
soja na lista de
ingredientes
porém não
apresenta
rotulagem de
alerta para o
alergênico soja,
conforme
legislação e
Anexo X, item 5
do Edital.

As demais
amostras para
este item
apresentam a
mesma
característica.

Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
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Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
 X  

Observações Contém açúcar glucose de milho, sendo que o Termo de
Referência determina que não poderá conter açúcar.

 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   X
Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

 X  

Observações
A empresa Merenda Mais não entregou alvará sanitário do
fabricante Moima Alimentos Ltda. O alvará apresentado pela
Merenda Mais refere-se a outro produtor de granola e não ao
item cotado.

 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
 X

Nutricionistas avaliadoras: 

Taciana Duarte   - CRN10 3144

Luciane Hirt Rosa - CRN10 2182
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Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 12/05/2020, às 12:38, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Taciana Machado dos Santos Duarte ,
Servidor(a) Público(a), em 12/05/2020, às 12:42, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 6192306 e o código CRC D9400CC2.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br
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ANÁLISE SEI Nº 5699902/2020 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 18 de fevereiro de 2020.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 040/2020 Lote  Item
21
e
22

Produto Pão de Mel Marca Milano

Fornecedor Merenda Mais de Suzano Alimentos Eireli

Fabricante/BeneficiadorNordestina Representações e com. de Produtos Alimentícios
Ltda.

Quantidade (kg/L): 400g Qtde amostra4* Data 27/02/2020
* O proponente fez uso do  recurso estabelecido no artigo 11.8 do Edital  (...)  no caso  de
mesmo arrematante do item cota 25% e cota 75% correspondentes (mesmo objeto) e de
mesma marca ofertada, o arrematante poderá apresentar amostra para somente um dos
lotes da cota.
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característico Observações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
 X  
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Observações

O Termo de Referência estabelece que o produto não pode
conter corante artificial. A amostra apresentada possui corante
amarelo gema.

As demais amostras para este item apresentam a mesma
característica.

 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil
Não
se
aplica

   X
Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente Insuficiente
Não
se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não
Não
se
aplica

X   

Observações  

 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
 X

Nutricionistas avaliadoras: 

Lucimar Pereira Silva - CRN10 0448

Luciane Hirt Rosa - CRN10 2182

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 05/03/2020, às 07:52, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 05/03/2020, às 08:39, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.
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A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 5699902 e o código CRC 4B90B19A.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

20.0.000366-9
5699902v6
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ANÁLISE SEI Nº 5699905/2020 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 18 de fevereiro de 2020.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 040/2020 Lote  Item
27
e
28

Produto Suco de Uva Integral Marca Cerro Azul

Fornecedor Merenda Mais de Suzano Alimentos Eireli
Fabricante/BeneficiadorCitrus Union ind. e com. de Sucos Ltda

Quantidade (kg/L): 1L Qtde
amostra 4* Data 27/02/2020

* O proponente fez uso do  recurso estabelecido no artigo 11.8 do Edital  (...)  no caso  de
mesmo arrematante do item cota 25% e cota 75% correspondentes (mesmo objeto) e de
mesma marca ofertada, o arrematante poderá apresentar amostra para somente um dos
lotes da cota.
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   

Fabricação e validade conforme edital  X

O produto
apresenta 6
meses de
validade, diferindo
do Termo de
Referência que
estabelece
validade mínima
de 1 ano.

 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência X   
Quando aplicada diluição
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Cor  X estabelecida no Termo de
Referência (1:3), o produto
apresenta coloração rosada

Odor X   

Sabor  X
Quando aplicada diluição
estabelecida no Termo de
Referência (1:3)

Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
 X  

Observações
A designação do produto, informa "Suco de Uva", diferindo do
Termo de Referência que solicita "Suco de Uva Integral", sem
adição de água. Porém a amostra apresentada contém água
como primeiro ingrediente.

 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   X
Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 

Rendimento
O produto não atende a especificação do Termo
de Referência que estabelece rendimento de 1:3,
ou seja, 1 parte de suco para 3 partes de água.

 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

 X  

Observações

O rótulo do produto informa que o mesmo possui registro no
MAPA, porém não foi apresentado documento do registro no
MAPA. 

As demais amostras para este item apresentam a mesma
característica.

 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
 X

Nutricionistas avaliadoras: 

Lucimar Pereira Silva - CRN10 0448
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Luciane Hirt Rosa - CRN10 2182

 

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 05/03/2020, às 07:52, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 05/03/2020, às 08:39, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 5699905 e o código CRC FEB10E9C.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

20.0.000366-9
5699905v7
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ÁE 1A I
COMERCIAL

A L T A  C O M E R C I A L  E I R E L I
C N P J : 0 5 . 0 7 6 . 6 1 9 / 0 0 0 1 - 0 1 - I X :  9 0 5 5 8 1 4 3 - 0 6

Te l e fo n e :  (4 1 )  3 2 2 6 -3 4 4 9 - E- mai l :  a l t ac o me r c i al @ ho t mai l .c o m

À
PREFEITURA MUNICIPAL DE JOINVILLE
PREGÃO ELETRÔNICO N° 40/2020

RELACÃO DE ENTREGA DE AMOSTRAS

A empresa ALTA COMERCIAL EIRELI, inscrita no CNPJ sob n ° 05.076.619/0001-01, relaciona a seguir as amostras

entregues , tendo em vista o pedido de troca de marca para os seguintes produtos:

ITEM DESCRIÇÃO UN MARCA
3 Café tradicional torrado, moído e embalado a vácuo . Não deverá apresentar sujidade , 4 (PACOTES)

umidade , rendimento insatisfatório , misturas e peso insatisfatório , sabor não DA MANHÃ
característico . Não poderá conter glúten ou traços de glúten.

9-10 Biscoito Doce Integral . Características técnicas : Produto de variados sabores , a base 4 (PACOTES)
de farinha de trigo integral . Não poderá conter corantes artificiais . Não pode conter
Leite ou Traços do leite . Deverá ser fabricado a partir de matérias -primas sãs , limpas,
isentas de matéria terrosa , parasitos , devendo estar em perfeito estado de
conservação . Será rejeitado o biscoito mal cozido, queimado e de caracteres
organolépticos anormais . Não poderá apresentar umidade ou quebra (percentual
máximo aceito - até 10% de biscoitos quebrados ). Não poderá conter gordura vegetal
hidrogenada ou gordura hidrogenada ou gordura vegetal  parcialmente hidrogenada DA FAZENDA
ou gordura parcialmente hidrogenada (gordura trans ). Deverá ser elaborado com óleo
vegetal  não hidrogenado (soja, canola, milho, girassol , al godão ) ou gordura de palma
ou gordura de coco, devendo estar especificado nos ingredientes. COTA 25% - COTA
75%

12 Biscoito Salgado com Gergelim. Ingredientes : farinha de tri go enriquecida com ferro e 4 (PACOTES)
ácido fólico , sal, açúcar invertidos , extrato de malte, fermentos químicos
estabilizantes . Deverá ser fabricado a partir de matérias -primas sãs , limpas , isentas de
matéria terrosa , parasitos , devendo estar em perfeito estado de conservação. Será
rejeitado o biscoito mal cozido , queimado e de caracteres organolépticos anormais.
Deverá ser levemente crocante . Não poderá conter gordura vegetal hidrogenada . MARILAN
Deverá ser elaborado com óleo vegetal não hidrogenado . Não poderá apresentar
umidade ou quebra (percentual máximo aceito - até 10% de biscoitos quebrados).
Cota 25%.

( I . ww_& G

Õ5.076.619/0001-011
IE 90.558143-06

ALTA COMERCIAL EIRELI - ME

R. JOÃO TOB!AS DE PAIVA NETTO. 1295
CAJURU - CEP 82980-130

L_ CURITIBA-- PR

I :.
Recebido por - f

Data: CL'` / C. )01/ L3 >o

ALTA COMEWI L EIRELI-ME
Isaque J. os Santos

de JoinviMa s
i

Secretaria da

Ru a J o ão  To bi as  de  P ai v a Ne t t o , 1 2 9 5 , Lo ja B ,  Cajur u,  Cur i t i ba / P R ,  C EP  8 2 9 8 0 - 1 3 0
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-1i q w_ n= 4 GOVERNO MUNICIPAL

SECR ETARIA MUNICIPAL I)E SAÚDE

VIGILÂNC IA SANITÁRIA MUNICIPAL

LICENÇA SANITÁRIA N° 201900010000062 ,,

VE NCI ME NTO: 08 /  03 / 2020

Razão Social : FLORAO ALIMENTOS LTDA
Nome Fantasia : FLORAO ALIMENTOS LTDA
CNPJ: 06.973.355/0001-43
Ender eço : Br  153 Krn 45,5,  Sn - Ribeir ao Boni to - Santo Antonio Da Platina/PR -  86430-000

ATIVIDADES LICENCIADAS:

1081-3 / 0 2  -  To r r e f aç ão  e  m o a ge m  de  c a f é

1093-7/01 - Fabricação de produtos derivados do cacau e de chocolates
4693 -1/00 Co mérc io  atac ad is ta de merc ad o rias  em geral,  s em p red o minânc ia d e alimento s  o u d e ins umo s
agropecuários

LOCAL E DATA: Santo Antonio Da Platina , 07 de Março de 2019

Beatriz Nogueira Rosa
Gestor da Vigilância Sanitária

Código de Autenticidade : 66C5760566327CC94D1 F0B08C75F59D6
Ender eço par a Validação : htlps: / /www. sievisa .sesa .pr.gov .br/sievisa/validarLicenca.

RUA TIRADENTES, NI? 425 - CENTRO - SANTO ANTÔNIO DA PLATINA - PR - CEP: 86430-000

FONE: (43) 3534 9099 / E-MAIL: vigilanciasanitariaWsantoantoniodaplatin cí.pr.gov.br

VÁLIDA EM TODO TERRITÓRIO NACIONAL

l

ESTE DOCUMENTO DEVE SER FIXADO EM OL CAL VISIVEL AO PUBLICO (ART.166 - LEI 13.331/2001)

Página: 01/01
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Sistema Estadual de Vigilância Sanitária
Prefeitura Municipal de MARILIA

LICENÇA DE FUNCIONAMENTO - VIGILÂNCIA SANITÁRIA

N°C E V S : 3 5 2 9 0 0 5 0 1 - 1 0 9 - 0 0 0 1 5 1 - 1 - 3

N° PROCESSO:

N° PROTOCOLO:
SUBGRUPO:
AGRUPAMENTO:
ATIVIDADE ECONÔMICA-CNAE:
OBJETO LICENCIADO:

DETALHE:

RAZÃO SOCIAL:
NOME FANTASIA:
CNPJ / CPF:
LOGRADOURO:
COMPLEMENTO:

BAIRRO:
MUNICÍPIO:
CEP:

PAGINA DA WEB:

DATA DE VALIDADE: 2 9 1 0 3 / 2 0 2 0

468198
30055212019
FABRIL
INDÚSTRIA DE ALIMENTOS
1092-9100 FABRICAÇÃO DE BISCOITOS E BOLACHAS

ESTABELECIMENTO

MARILAN ALIMENTOS SIA
MARILAN ALIMENTOS SIA
52.034.13910001-50
Avenida JOSE DE GRANDE

51 8 A6 4 2
FRAGATA C
MARILIA
17516-090

RESPONSÁVEL LEGAL: SERGIO TAVARES FERREIRA DOS SANTOS
CPF:  13051790800
N° INSCR. CONSELHO PROF:

R E S P O N S Á V E L  T É C N I C O : MA RC IO ALES S AND RO F L O R ES T I D E CARVALHO

C P F :  2 4 8 9 1 3 5 7 8 3 5

N° INSCR. CONSELHO PROF: 328. 474

Data do Protocolo: 26103/2019

CNPJ  ALBERGANTE:

NÚMERO:  518

UF:  SP

CONSELHO REGIONAL:  N/A

UF:

CONSELHO REGIONAL: CRQ
UF: sP

O(A) AUTORIDADE SANITÁRIA DA VIGILÂNCIA SANITÁRIA DE MARILIA

CONCEDE A PRESENTE LICENÇA DE FUNCIONAMENTO , SENDO QUE SEU (S) RESPONSÁVEL(IS) ASSUME ( M) CONHECER A LEGISLAÇÃO

SANITÁRIA VIGENTE E CUMPRI - LA INTEGRALMENTE , INCLUSIVE EM SUAS FUTURAS ATUALIZAÇÕES , OBSERVANDO AS BOAS PRÁTICAS

REFERENTES ÀS ATIVIDADES E OU SERVIÇOS PRESTADO , RESPONDENDO CIVIL E CRIMINALMENTE PELO NÃO CUMPRIMENTO DE TAIS

EXIGÊNCIAS , FICANDO, INCLUSIVE , SUJEITO ( S) AO CANCELAMENTO DESTE DOCUMENTO.

ASSUMEM AINDA INTEIRA RESPONSABILIDADE PELA VERACIDADE DAS INFORMAÇÕES AQUI PRESTADAS PARA O EXERCÍCIO DAS

ATIVIDADES RELACIONADAS E DECLARAM ESTAR CIENTES DA OBRIGAÇÃO DE PRESTAR ESCLARECIMENTOS E OBSERVAR AS EXIGÊNCIAS

LEGAIS QUE VIBREM A SER DETERMINADAS PELO ÓRGÃO DE VIGILÂNCIA SANITÁRIA COMPETENTE , EM QUALQUER TEMPO, NA FORMA
PREVISTA NO ARTIGO 95 DA LEI ESTADUAL 10.083 DE 23 DE SETF,MURO DE 1998.

MARI LIA

LOCAL

2 9 / 0 3 / 2 0 1 9

DATA DE DEFERIMENTO

Cod igo  de  V ali daç ão : 15556 0098 6340

A autenticidade deste documento deverá ser confirmada na página do Sistema de Informação em Vigilânciá
Sanitária, no endereço: https://sivisa.saude_sp.gov.br/sivisa/cidadao/
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ANÁLISE SEI Nº 5699960/2020 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 18 de fevereiro de 2020.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 040/2020 Lote  Item 3

Produto Café tradicional Marca Da manhã

Fornecedor Alta Comercial Eireli
Fabricante/BeneficiadorComercial de Alimentos Irmãos Alves Ltda

Quantidade (kg/L): 500g Qtde
amostra 4 Data 27/02/2020

 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
 X  

Observações

A amostra difere do estabelecido no Termo de Referência do
Edital 040/2020, o qual solicita café "tradicional" e as 4 amostras
referem-se a café "extra-forte".

As demais amostras para este item apresentam a mesma
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característica.

 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   X
Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

 X  

Observações  

 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
 X

Nutricionistas avaliadoras: 
 
 
Lucimar Pereira Silva - CRN10 0448

Luciane Hirt Rosa - CRN10 2182

 

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 05/03/2020, às 07:52, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 05/03/2020, às 08:39, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 5699960 e o código CRC FD59E808.

Análise SED.UAD.ASU 5699960         SEI 20.0.000366-9 / pg. 61



Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br
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ANÁLISE SEI Nº 5699970/2020 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 18 de fevereiro de 2020.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 040/2020 Lote  Item
9
e
10

Produto Biscoito doce integral Marca Da fazenda

Fornecedor Alta Comercial Eireli
Fabricante/BeneficiadorBiosoft Industria e Comércio de Produtos Alimentícios Eireli

Quantidade (kg/L): 100g Qtde
amostra  4* Data 03/02/2020

* O proponente fez uso do  recurso estabelecido no artigo 11.8 do Edital  (...)  no caso  de
mesmo arrematante do item cota 25% e cota 75% correspondentes (mesmo objeto) e de
mesma marca ofertada, o arrematante poderá apresentar amostra para somente um dos
lotes da cota.
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  
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Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   X
Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

 X  

Observações Não apresentou Alvará Sanitário do Fabricante

 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
 X

Nutricionistas avaliadoras: 

Lucimar Pereira Silva - CRN10 0448

Luciane Hirt Rosa - CRN10 2182

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 05/03/2020, às 07:52, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 05/03/2020, às 08:39, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 5699970 e o código CRC A64A7492.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

20.0.000366-9
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ANÁLISE SEI Nº 5699973/2020 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 18 de fevereiro de 2020.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 040/2020 Lote  Item12

Produto Biscoito Salgado de Gergelim Marca Marilan

Fornecedor Alta Comercial Eireli
Fabricante/BeneficiadorMarilan Alimentos S/A

Quantidade (kg/L): 400g Qtde
amostra 4 Data 03/02/2020

 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  
 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   X
Observações  
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Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   

Observações  

 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
X  

Nutricionistas avaliadoras: 

Lucimar Pereira Silva - CRN10 0448

Luciane Hirt Rosa - CRN10 2182

 
Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 05/03/2020, às 07:52, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 05/03/2020, às 08:39, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 5699973 e o código CRC 34451A26.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

20.0.000366-9
5699973v5
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PR COMERCIO ATACADISTA EIRELI

CNPJ: 33.488.848/0001-60

Rua  Edga r Linha res, 756 - Nova  Espe rança

CEP 88.336-210 - Ba ln.  Camboriú/SC

Te le fone :  (47) 3711-0715

prcomercioatacadista @gmail.com

PREFEITURA DE JOINVILLE

PE 40/2020
RECIBO DE AMOSTRAS MAIS ALVARA SANITARIO DA PR E DOS FABRICANTES

Apresentamos nossa proposta conforme segue:

Item Material /Descri tivo : Unid. Quant . Marca DOCUMENTO

4 Canela em pó Característica Técnica: Condimento Vegetal Simples
constituído pela casca da Cinnamomum cassis (Ness ) e/ou Blume
(canela da China ) elou casca de Cinnamomum Zeylanicum Ness,
(canela do eilão). Deverá apresentar característica de pó fino e
homogêneo , coloração pardo -amarelo escuto ou marron claro, aroma UNID 4 JP ALVARA SANITARIO

e cheiro característico .Não poderá conter glúten ou traços de glúten.
Não deverá presenlar - sujidades, umidade , bolor e peso
insatisfatório.

5 Canjica . Milho para canjica . Classe branca , tipo 1. Não deverá
apresentar mal estado de conservação , carunchos , mofo,  odor
estranho, grãos ou sementes de outras espécies . Percentual máximo UNID 4 SINHA ALVARA SANITARIO

de 5% para grãos variados e impurezas

6 Melado Ingredientes : Produto obtido do caldo de cana por
evaporação, sem formação de açúcar . Não deve apresentar odor
desagradável e não característico , sujidade e/ou corpo
estranho .Deve ser fabricado com etárias primas não fermentadas,
isentas de matéria terrosa, parasitos e detritos animais e vegetais . É UNID 4

LUIS
ALVARA SANITARIO

vedada a adição de essências , corantes naturais ou artific iais, ALVENSE
conservadores e edulcorantes . O produto não poderá conter glúten.
Embalagem : Deve estar intacta , acondicionada em potes plásticos
ou vidro, resistentes , bem vedados de até 500g.

19 Mel De Abelha Ingredientes : Produto natural elaborado por abelhas
a partir de néctar de flores e /ou exsudalos sacarínicos de plantas.
Características gerais O mel não poderá conter substâncias
estranhas à sua composição normal , nem ser adicionado de
corretivos de acidez . Poderá se apresentar parcialmente cristalizado
e não apresentar caramelização , nem espuma superficial. É
permitido o aquecimento do mel até o máximo de 70°c, desde que

ALVARA SANITARIO Eseja mantida a sua atividade enzimática. Deverá apresentar aspecto : APICULTURA
líquido denso . Cor: levemente amarelada a castanho escura . Cheiro: UNID 4

COLIN CARTAO REGISTRO

próprio. Sabor: próprio . É proibida a adição de corantes, PRODUTOR

aromatizantes , espessantes , conservadores e edulcorantes de
qualquer natureza , naturais e sintéticos . O produto não poderá
conter glúten . Embalagem : Deve estar intacta, acondicionada em
potes plásticos ou vidro, resistentes , bem vedados de até 500 g.
Deverá apresentar carimbo de inspeção sanitária municipal , estadual
ou federal , conforme necessidade . Cota 75%.

20 Mel De Abelha Ingredientes : Produto natural elaborado por abelhas
a partir de néctar de flores elou exsudalos sacarínicos de plantas.
Características gerais O mel não poderá conter substâncias
estranhas à sua composição normal, nem ser adicionado de
corretivos de acidez . Poderá se apresentar parcialmente cristalizado
e não apresentar caramelização , nem espuma superficial. É
permitido o aquecimento do mel até o máximo de 70°c, desde que
seja mantida a sua atividade enzimática . Deverá apresentar aspecto :

APICULTURA
ALVARA SANITARIO E

liquido denso . Cor: levemente amarelada a castanho escura . Cheiro: UNID 4 CARTAO REGISTRO
próprio. Sabor: próprio. É proibida a adição de corantes , COLIN

PRODUTOR
aromatizantes , espessantes , conservadores e edulcorantes de
qualquer natureza, naturais e sintéticos . O produto não poderá
conter glúten . Embalagem : Deve estar intacta , acondicionada em
potes plásticos ou vidro, resistentes, bem vedados de até 500 g.
Deverá apresentar carimbo de inspeção sanitária municipal , estadual
ou federal , conforme necessidade . Cota 25%.

DATA RECEBIMENTO: / /

NOME/ASSINTURA:

al e' io Ca b riu, 26 de fev raio  de}

l _1 _1\UÁG
Ó Y RI IKA A OD G EU S

CPF: 009.106.  7 -17 RG: 46830642
SOCIA ADMINIS RADORA

2t,i".. 260.06:x.31

COMERCIO ATACADISTA EIREU
2R. EDGAR LINHARES, N°756

RAN
CiUVA LNEBAI- RIO -r 3Mg -0715 SC

FONE ,
1

"Que. Qx

L 1e,t 20

t S a i f) Q

l r

QJSrrg1
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Estado de Santa Catarina
Prefeitura Municipal de Balneário Camboriú

P R E F E 1 T U R A Secretaria da Saúde e Saneamento

BALNEÁRIO Divisão de Vigi lância Sanitária
CAMBORIU à,

ALVARÁ SANIT ÁRIO
N° 30479

Nome da Pes soa Física ou Jur ídica

PR COMÉRCIO ATACADISTA EIRELI

Den ominaç ão Comer c ial - Nome F an tas ia CNPJ/CPF

33.488.848/0001-60
Ender eço - Logr adour o (Rua,  Avenida , Pr oça) N°  756
RUA EDGAR LINHARES

Bair ro: Municípi o/Estado
NOVA ESPERANÇA BALNEÁRIOCAMBORIÚ/ SC

At ividades:

COMÉRCIO ATACADISTA DE  PRODUTOS ALIMENTÍCIOS  EM GERAL /  COM.  ATAC . DE FRUTAS,  VERDURAS,
RAÍZES , TUBÉRCULOS , HORTALIÇAS  E LEGUME S FRESCOS / COM.  ATAC . DE CARNES  BOVINAS E SUINAS

E DERIVADOS / COM.  ATAC.  DE PESCADOS E FRUTOS DO MAR / COM.  ATAC . DE BEBIDAS NÃO

ESPE CIF ICAD AS ANT ERIO RME NTE / COM.  ATAC . DE PÃES, BOLBOS , BISCO ITOS  E S IMIL ARES

O e sta b e l e c im e n to  sup r a  c i tad o  e stá  a u to r i za d o  a  fun c i on a r , co n fo r m e  a  L e i  Esta d u a l  n ° 6 . 320  de  20  d e  d e z e m b r o d e  1983  e  se u s

re g u la m e nto s 1  L e i  M un i c ip a l  n ° 1 . 303  de  16 d e  d e z em b r o d e  19931 De cr e to 8766  d e  15  d e  de z e mb r o  2017  e  e nq u a nto  sa t i sf i z e r  a s

e x i g e n c i as  da  l e g i s l ac ão  s an i t a r i a  v i g e n t e .

VALIDO ATÉ

###3110512020##

Concedidopor: DI VISÃO DE VIGILÂNCIA SANITÁRIA
Rua  1.500,  no  1.100 - Centro,  Ba lneá rio Camboriú -SC - Fone / fax  (47 ) 3261-6280 - Ema i l :vsani ta ria@bc.sc .gov.br

Autoridade de Saúde
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12/06/2019 https://autdigitai,.azevedobastos.not.br/home/comprovante/106221206190941340675

REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL
ESTADO DA PARAÍBA

CARTÓRIO AZEVËDO BASTOS
FUNDADO EM 1888

PRIMEIRO REGISTRO CIVIL DE NASCIMENTO E ÓBÍTOS E PRIVATIVO DE CASAMENTOS, INTERDIÇÔES E TUTELAS DA COMARCA DE
JOÃO PESSOA

Av. Epitácio Pessoa, 1145 Bairro dos Estados 58030-00, João Pessoa PB
Tel.: (83) 3244-5404 / Fax: (83) 3244-5484

http://www.azevedobastos.not.br
E-mail: cartorio@azevedobastos.not.br

DECLA RAÇÃO DE SERVIÇO DE AUTENTICAÇÃO DIGITAL

O Bel. Válber Azevêdo de Miranda Cavalcanti, Oficial dó Primeiro Registro Civil de Nascimentos e óbitos e Privativo de Casamentos, Interdições e
Tutelas com atribuição de autenticar e reconhecer firmas da Comarca de João Pessoa Capital do Estado dá Paraíba, em virtude de Lei, etc...

DECLARA para os devidos fins de direito que, o documento em anexo identificado individualmente em cada Código de Autenticação Digital' ou na
referida sequência , foi autenticados de acordo com as Legislações e normas vigentes'.

DECLARO ainda que, para garantir transparência e segurança jurídica de todos os atos oriundos dos respectivos serviços de Notas e Registros do
Estado da Paraíba, a Corregedoria Geral de Justiça editou o Provimento CGJPB N° 003/2014, determinando a inserção de um código em todos os
atos notoriais e registrais, assim, cada Selo Digital de Fiscalização Extrajudicial contém um código único (por exemplo:Selo Digital: ABC12345-
X1X2) e dessa forma, cada autenticação processada pela nossa Serventia pode ser confirmada e verificada tantas vezes quanto for necessário
através do site do Tribunal de Justiça do Estado da Paraíba, endereço http://corregedoria.tjpb.jus.br/selo-digital/

A autenticação digital do documento faz prova de que, na data e hora em que ela foi realizada, a empresa PR COMERCIO ATACADISTA EIRELI'
tinha posse de um documento com as mesmas caractetísticas que foram reproduzidas na cópia autenticada, sendo da empresa PR COMERCIO
ATACADISTA EIRELI a responsabilidade, única e exclusiva, pela idoneidade do documento apresentado a este Cartório.

Esta DECLARAÇÃO foi emitida em 12/06/2019 10:05:10 (hora local) através do sistema de autenticação digital do Cartório Azevêdo Bastos, de
acordo como Art. 1°, 100 e seus §§ 10 e 2° da MP 2200/2001, como também, o documento eletrônico autenticado contendo o Certificado Digital do
titular do Cartório Azevêdo Bastos, poderá ser solicitado diretamente a empresa PR COMERCIO ATACADISTA EIRELI ou ao Cartório pelo
endereço de e-mail autentica@azevedobastos.not.br

Para informações mais detalhadas deste ato, acesse o site https://autdigital.azevedobastos.not.br e, informe o Código de Consulta desta
Declaração.

Código de Consulta desta Declaração : 1271922

A consulta desta Declaração estará disponível em nosso site até 12/06/2020 09:58:39 (hora local).

'Código de Autenticação Digital: 106221206190941340675-1
' Legislações Vigentes : Lei Federal n° 8.935/94, Lei Federal n° 10.406/2002, Medida Provisória n° 2200/2001, Lei Federal n° 13.105/2015, Lei
Estadual n° 8.721/2008, Lei Estadual n° 10.132/2013 e Provimento CGJ N° 003/2014.

O referido é verdade, dou fé.

CHAVE DIGITAL

00005b1 d734fd94f057f2d69fe6bc05bc99c293428f83a7fddfee8aa819b7a5a6c8bccafceegea87cl d041 d571 cl e3328a3a60ca2371 a13fd 1 e84043f75f
2f31éa32ba138bd5395b7559ce83cf23e9d3
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MUNICÍPIO DE

ITAJAI
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAÚDE
DIRETORIA DE VIGILÂNCIA SANITÁRIA

ALVARÁ SANITÁRIO
RAZÃO SOCIAL:

JP  CO NDIME NTOS LTDA

N°

DENOMINAÇÃO COMERCIAL - NOMEFANTASIA:

J P  C O N D I M E N T O S

ENDEREÇO - LOGRADOURO (RUA, AVENIDA, PRAÇA)

R U A  S I D N E Y S C H U L Z E

BAIRRO:
CIDADE NOVA

1462/19

CNP.) OU CPF N°

79.908.273/0001-99

N°

FONE:

854

3248-0002

PROPRIETÁRIO E/OU RESPONSÁVEL TÉCNICO:
EZEQLIIEL ANTERO ROCHA JUNIOR

TIPO DE ESTABELECIMENTO : NEGÓCIO OU ATIVIDADE:

INDU STRIA D E AL IMEN TOS

O SERVIÇO E/OU ATIVIDADE ACIMA ESTÁ AUTORIZADÓ (A) A FUNCIONAR DE ACORDO
COM A LEI N° 6.320/83 E OS DECRETOS QUE A REGULAMENTAM.

PRAZO DE VALIDADE: 31 DE J U L H O DE 2020

LOCAL E DATA:

ITMA1
31 DE .JULHO DE 2019',

UFM: AUTORIDADE DE SAÚDE: -

3,50 UFM Christ iáne  Lazz-é is/A;-de Brito

MANTER EM LOCAL VISÍVEL AO PÚBLICO

1'
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PR EFEITUR A MU N IC IPAL D E LU IZ  ALVES

SEC R ETAR IA D E SAÚD E

VIGILÂNC IA SANITÁR IA
SUS - SI ST EM A ÚNICO DE S AÚDE

U.N1F O. LUIZ ALVES - CEP rt91r; Uxu
F'ç . (.:ì1 Vsi7.81375

O )  B H l C E L . ~ .  r 3 . 1 2 0 1 . 1

ALUI',; 11ITÁ R IO MUNICIPAL

NÚMERO ALVARÁ
83/2019

NOME DA PESSOA FÍSICA OU JURÍDICA

DOCE ENCANTO LTDA ME

NOME FANYASIA f SETOR

DOCE L-NC!\NTO

ENDEREÇO - LOGRADOURO (RUA, AVENIDA, PRAÇA)

RUA DOM BOSCO, 599

BAIRRO

CENTRO

COMPLEMENTO

PROPRIETÁRIO E/OU REPRESENTANTE LEGAL.

VID/\L L/'.! 11<C: SCHMI -Z

A T I VI DA DE: P R I N C I P A L

MARr,IËL/\DAS, DOCES F XAROPES IND DE DOCES E MELADOS

ATIVIDADE (S) SECUNDÁRIA(S)

RESPONSÁVEL TÉCNICO CPF
rARNALDO ANTÃO SCHMITZ 218.879.509-15 113300568 CRO/SC

OIA ESTABEL.EECIMI_IJTO/EDIFICAÇALO ACIMA ESTA, AUTORIZADO(A) A FUNCIONAR/SER HABITADA, CONFORME
A LEI N`6.3201DE? 20 DE DEZEMBRO DE 1985 E SEUS REGULAMENTOS.

LOCAL E DATA

LUIZ ALVE`, , 30' /04/2019

AU T OR ID AD E DE SAÚ D E

PROT0C0t O 108/2019

SECRF.'i'i\IUA MUNICIPAL. DE SAUDE
DE L.U12 /! LVES/SC

VIGILÂNCIA SANITÁRIA

:13 77,.8600

MANTER. EM LOCAL VISÍVEL AO PUBLICO
í 1 hn-1

VALIDADE
16/03/2020

CNPJICPF

01.609.01810001-58

CEP
89128-000

FONE
(47) 3377-1224

REGISTRO I CC/UF
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ANÁLISE SEI Nº 5699993/2020 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 18 de fevereiro de 2020.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 040/2020 Lote  Item 4

Produto Canela em pó Marca Jota Pê

Fornecedor PR Comércio Atacadista Eireli
Fabricante/BeneficiadorJP Condimentos Ltda

Quantidade (kg/L): 50g Qtde
amostra 4 Data 27/02/2020

 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  
 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   X
Observações  
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Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   

Observações  

 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
X  

Nutricionistas avaliadoras: 

Lucimar Pereira Silva - CRN10 0448

Luciane Hirt Rosa - CRN10 2182

 
Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 05/03/2020, às 07:52, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 05/03/2020, às 08:39, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 5699993 e o código CRC 3B5E4BB5.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

20.0.000366-9
5699993v5
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ANÁLISE SEI Nº 5699996/2020 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 18 de fevereiro de 2020.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 040/2020 Lote  Item 5

Produto Canjica Marca Sinhá

Fornecedor PR Comercio Atacadista Eireli
Fabricante/BeneficiadorCaramuru Alimentos S/A

Quantidade (kg/L): 500g Qtde
amostra 4 Data 27/02/2020

 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  
 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   X
Observações  
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Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

30 X   
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   

Observações  

 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
X  

Nutricionistas avaliadoras: 

Lucimar Pereira Silva - CRN10 0448

Luciane Hirt Rosa - CRN10 2182

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 05/03/2020, às 07:52, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 05/03/2020, às 08:39, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 5699996 e o código CRC 0A3C645F.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br
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ANÁLISE SEI Nº 5700000/2020 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 18 de fevereiro de 2020.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 040/2020 Lote 1ª amostra Item 6

Produto Melado Marca Luisalvense

Fornecedor PR Comercio Atacadista Eireli
Fabricante/BeneficiadorDoce Encanto Ltda

Quantidade (kg/L): 500g Qtde
amostra 4 Data 27/02/2020

 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência  X  
Cor X   
Odor X   
Sabor X   

Textura/Consistência  X
O produto apresentou formação de
grumos de açúcar em metade do
pote da amostra

 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
 X  

Observações
O Termo de Referência estabelece que "o produto deve ser
obtido..., sem formação de açúcar". A amostra apresentou
formação de grumos de açúcar em metade do pode da amostra.
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Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   X
Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   

Observações  

 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
 X

Nutricionistas avaliadoras: 

Lucimar Pereira Silva - CRN10 0448

Luciane Hirt Rosa - CRN10 2182

 

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 040/2020 Lote 2ª amostra Item 6

Produto Melado Marca Luisalvense

Fornecedor PR Comercio Atacadista Eireli
Fabricante/BeneficiadorDoce Encanto Ltda

Quantidade (kg/L): 500g Qtde
amostra 4 Data 27/02/2020

 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
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Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência  X  
Cor X   
Odor X   
Sabor X   

Textura/Consistência  X
O produto apresentou formação de
grumos de açúcar em metade do
pote da amostra

 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
 X  

Observações
O Termo de Referência estabelece que "o produto deve ser
obtido..., sem formação de açúcar". A amostra apresentou
formação de grumos de açúcar em metade do pode da amostra.

 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   X
Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   

Observações  

 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
 X

​Nutricionistas avaliadoras: 

Lucimar Pereira Silva - CRN10 0448

Luciane Hirt Rosa - CRN10 2182
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Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 05/03/2020, às 07:52, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 05/03/2020, às 08:39, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 5700000 e o código CRC 39C67C0E.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br
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5700000v5
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ANÁLISE SEI Nº 5700006/2020 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 18 de fevereiro de 2020.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 040/2020 Lote  Item
19
e
20

Produto Mel de abelha Marca Apicultura Colin

Fornecedor PR Comercio Atacadista Eireli
Fabricante/BeneficiadorEntreposto de Mel Apicultura Colin

Quantidade (kg/L): 500g Qtde
amostra 4* Data 27/02/2020

* O proponente fez uso do  recurso estabelecido no artigo 11.8 do Edital  (...)  no caso  de
mesmo arrematante do item cota 25% e cota 75% correspondentes (mesmo objeto) e de
mesma marca ofertada, o arrematante poderá apresentar amostra para somente um dos
lotes da cota.
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação  X  
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
 X  
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Observações

O Termo de Referência determina que o produto "não pode
conter glúten". O rótulo não informa se o produto "contém" ou
"não glúten", sendo que esta é uma informação obrigatória em
rótulos de alimentos.

As demais amostras para este item apresentam a mesma
característica.

 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   X
Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

 X  

Observações
Apresentou alvará sanitário do produtor rural, porém não
apresentou alvará sanitário do entreposto de mel apicultura colin,
onde ocorre o envase do produto.

 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
 X

Nutricionistas avaliadoras: 

Lucimar Pereira Silva - CRN10 0448

Luciane Hirt Rosa - CRN10 2182

 

 

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 05/03/2020, às 07:52, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
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Público(a), em 05/03/2020, às 08:39, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 5700006 e o código CRC D884ED20.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

20.0.000366-9
5700006v9

Análise SED.UAD.ASU 5700006         SEI 20.0.000366-9 / pg. 92



0D569852117BR
GRUPO DEPRÉ. DISTRITO

TRIAGEM

E 334
ORDEM: 3

OPE: 87090600 ESTAÇÃO: 110

2ecebido por:

)oc umento:

PREFEITURA DE JOINVILLE
" A M O S T R A "
PREGÃO ELETRÔNICO N° 040/2020 - ITEM 17
LICITANTE : SUL BRASIL ATACADISTA LIM ITADA
CNPJ : 27.245 .852/0001-03
Centro de Distribuição da Secretaria da Educação
Rua Marquês de Olinda n o. 2.900 - Bairro Glória
CEP 89.216-100 Joirivi11e - :SC

Ocorreios
PESO
(kg)

Recebedor

offigmem~

AR MP

11
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DECLARAÇ ÃO DE C ONTEÚDO

IDENTIFIC AO DOS BENS
ITEM QUA NT. CONTEÚDO VA LOR

Ç' -

TOTAIS o

D E C L A R A Ç Ã O .

Declaro que não me enquadro no conce i to de contribuinte previsto no art.4° da Lei  Complementar n°87/1996, uma vez que não real izo,

com habi tual idade ou em volume que caracterize intui to comercial , ope rações de.  ci rculação de mercadoria, ainda que se iniciem no exterior,

ou estou dispensado da  emissão da nota fiscal por f orça da legislação tributária vigente , responsabi l izando-me,  nos termos da lei e a quem de

di rei to , por informações inverídicas.

Declaro ainda que não estou postando conteúdo inflamável ,  explosivo,  causador de combustão espontânea ,  t o i c 4qb_rrgsivo, gás ou
qualquer outro conteúdo que consti tua perigo , conforme o art.13 da lei Postal  n°6.538 /78.

Palhoça ,  d e de Z U

A ssi n a tu r a do  Dec l a ra n te / Rem e ten te
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ESTADO DE SANTA CATARINA
PREFEITURA MUNICIPAL DE PALHOÇA

SECRETARIA MUNICIPAL DE SAÚDE

Superintendência de Vigilância Sanitária

ALVARÁ SANITÁRIO

VIGILÂNCIA SANITÁRIA MUNICIPAL

A Prefeitura Municipal de PALHOÇA por força de Lei Complementar N° 018/2002 , concede o presente

Alvará Sanitário

NOME/NOME EMPRESARIAL

ADOLFO CARISIO NASCIUTTI ATACADISTA

ENDEREÇO

Nelson Martins - SALA 02

BAIRRO: Centro

CÓDIGOS E DESCRIÇÃO DAS ATIVIDADES

16227 - Escritório em geral

CPF/CNPJ N°.:

27.245.852/0001-03

CIDADE: Palhoça N°: 1171

CEP: 88.131-300 UF: SC

INSC. ESTADUAL. N°.: CAD ECONÔMICO N°.:

OBSE RVAÇÕES /  DESCRIÇÃO DAS ATIVIDADES ESPECIFICAS

Domicí li o Fisc al

PALHOÇA/ SC, 30 de Maio de 2019

autenticidade desse Alvará pode ser verificada através do código de segurança impresso na parte superior
o documento por qualquer aplicativo de leitura de Qr Code

VÁLIDO ATÉ 30 de Março de 2020

*** FIXAR EM LOCAL VISÍVEL ***

1
H

Alvará emitido por: ECK CONTABILIDADE 30/05/2019 13:32
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ANÁLISE SEI Nº 5700021/2020 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 18 de fevereiro de 2020.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 040/2020 Lote  Item17

Produto Granola Sem Açúcar Marca Alquimya

Fornecedor Sul Brasil Atacadista Ltda
Fabricante/BeneficiadorAlquimya dos Cereais Coml. Ltda EPP
Quantidade (kg/L): 800g Qtde amostra4 Data 03/03/2020
 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característico Observações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  
 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil
Não
se
aplica

   X
Observações  
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Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente Insuficiente
Não
se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não
Não
se
aplica

 X  

Observações
Não apresentou Alvará Sanitário do proponente. Não apresentou
Alvará Sanitário do produto. O produto foi entregue via correio e
o único documento que acompanhou a amostra refere-se a
"Adolfo Carísio Nasciutti Atacadista".

 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
 X

Nutricionistas avaliadoras: 

Lucimar Pereira Silva - CRN10 0448

Luciane Hirt Rosa - CRN10 2182

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 05/03/2020, às 07:52, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 05/03/2020, às 08:39, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 5700021 e o código CRC E8A8BC50.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

20.0.000366-9
5700021v5
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OreD I P0170
Indústria e Comércio de Panifício e Confeitaria Amore di-pane

CNPJ n9 03.061.448/0001-03
Rua Bruno Doge , 120 - João Pessoa CEP 89.257 -720 - Jaraguá do SuI/SC

amoredipane@gmail.com
Telefone/Fax: (47) 3370-2922

A
Secretaria de Educação - Joinville/SC
Serviço da Alimentação e Nutrição Escolar (SANE)
Jaraguá do Sul, 26 de fevereiro de 2020

PREGÃO ELETRÔNICO 040/2020
RECIBO DE ENTREGA DE AMOSTRAS

I t em
Especificação UND. QUANTIDADE MARCA

23 e 24

Pão integral Fatiado com semente de linhaça. Ingredientes: Pão com massa de farinha de

trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, semente de linhaça (mínimo 3%), farinha de
centeio (mínimo 3%), farinha de trigo integral (mínimo 6%), farinha de linhaça (mínimo

1%) fibra de trigo, fermento biológico, reforçador. Deverá apresentar no mínimo 8g de
fibras em 100g de produto pronto. Não poderá conter ovos, leite ou traços de leite. Não

deve rá apre sentar  tamanho i rregular e  não  integr idade da mass a ( esfarel ando ao  to que Amore di-
dos dedos). O pão não deverá estar amassado, queimado ou com manchas escuras na

Und.
pane

parte inferior do pão (evidência de fôrmas sujas). Não deverá apresentar cascas nas duas

extremidades. Embalagem: Acondicionado em pacotes de polietileno, transparente
resistente, contendo 1 unidade de 500g, com fatias pesando em média 25g. O pacote

deverá estar fechado e rotulado com data de fabricação e prazo de validade. Prazo de

Validade: Mínimo de 5 dias. Data de Fabricação: Máximo de 1 dia.

25 e 26 Pão massinha doce Com fibras. Ingredientes: Pão com massa de farinha de trigo especial,

água, fermento e açúcar. Peso líquido 50gramas. Não poderá conter ovos, leite ou traços

de leite. Deverá apresentar no mínimo 5g de fibras em 100g de produto pronto. Não

deverá apresentar tamanho irregular (o pão deverá conter no mínimo 11 centímetros de
comprimento) e não integridade da massa (esfarelando ao toque dos dedos). O pão não

deverá estar amassado, queimado ou com manchas escuras na parte inferior do pão Amore di-
(evidência de fôrmas sujas). Deverá apresentar odor e sabor agradável e característico Und.

pane
próprio do produto. Embalagem: Acondicionado em pacotes de polietileno, litografado,

transparente e resistente, com 20 unidades cada de 50 gramas. O pacote deverá estar
fechado e rotulado conforme egislação. Deverá estar bem vedado e assegurar a

integridade do produto.
Prazo de Validade: Mínimo de 5 dias. Data de Fabricação: Máximo de 1 dia.

Documentos entregues:

Laudo laboratorial dos Itens 23, 24, 25 e 26

Ficha Técnica dos itens 23, 24, 25 e 26

Alvará Sanitário

Data e horário:

Recebido por:
k - rGL O U t  4 £ 9 4 -

à-
03 061.448/0661-03

ipm COM PAN. CONF AMORE 01-PANE LTDA ME

Rua Bruno Doge, 120
João Pessoa 89251-970

Jaraguá do Sul SC

L Pricila Cristina Kloppel

Sócia Administradora

CPF: 047.203.769-24

1
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ESTADO DE SANTA CATARINA
MUNICÍPIO DE JARAGUÁ DO SUL

SECRETARIA MUNICIPAL DE SAÚDE
GERÊNCIA DE VIGILÂNCIA SANITÁRIA E SAÚDE DO TRABALHADOR

dm é,
ALVARÁ SANITÁRIO ANUAL

Exercício 2019 Inscrição Municipal 24806 Nr, 3634

Nome da pessoa Física ou Jurídica

IND.E COM.DE PANIFICIO E CONFEIT. AMORE DI-PANE LTDA.

CNPJ ou CPF 03.061.448/0001-03 Inicio de Atividade 01/03/1999

Denominação Comercial - Nome de Fantasia do Estabelecimento

Endereço - Logradouro ( Rua, Avenida, Praça) Número
937 - BRUNO DOGE 120

Bairro 25 - JOAO PESSOA

Edifício Sala/Apto

Complemento

CVS - Tipo de Estabelecimento, Negócio ou Atividade
1091102 - Fabricação de produtos de padaria e confeitaria com predominância de produção própria

4930299 - T ransport e rodov iario de produtos almenticios (P OR  VE IC ULO - P LAC A-R ENAVAN)  LIC ENC A T R ANS P OR T E.
POSSUI  U1  VEICULOS

10 91 10 1 -  F ab r i ca çã o d e p ro d u t o s d e p an if icação i ndu s tr i al

F E R N A N D A  S I U F I  D E  M O R A E S  R E G O  E  S I L V A  C I M O 28 1 8 4 - 0 3 D

4639701 - Comércioatacadista de produtos alintemiciosem geral

4930202 - Transporte rodoviário de carga : exulo produtos perigosos e mudanças . inlemtunicipal, interestadual e internacional

0 estabelec imento ou pres tador de serviço es tá autorizado a exercer suas at ividades l is tadas ac ima,  conforme Lei Munic ipal 097/2010.
0 Empreendedor individual é  benefic iado por isenção de  taxa de alvará sanitário s omente no primeiro exerc íc i o,  devendo renovar o alvará

is an tár io  n o  e xe rc ício  (a no)  s eg u in te , me dia n t e pag amen to  da  t axa c on fo rme  lei  v ige n t e.
Este es tabelec imento é Isento de Acessibi l idade.

Prazo de Validade

3 0 / 0 4 / 2 0 2 0 Desde que satisfeitas as exigências legais.

Autoridade de Saúde

Nilce ane A. Junckes Costa
Ger ente de  Vi gi lânci a Sanit ári a e Saúde do  Tr abalhador

D O C U M E N TO  L I B E R AD O  E L E T R O N I C AM E N TE
AS S IN ATU R A D IG I TAL

Jaraguá do Sul(SC), 18 de Junho de 2019.

MANTER EM LOCAL VISÍVEL AO PÚBLICO
Rua Isidoro Pedri, 120 - Barra do Rio Molha - Jaraguá do Sul - SC

CEP: 89259-590 - Telefone (47) 2106 - 8409 - www.jaraguadosul.sc.gov.br
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ESTADO DE SANTA CATARINA
MUNICÍPIO DE JARAGUÁ DO SUL

SECRETARIA MUNICIPAL DE SAÚDE
GERÊNCIA DE VIGILÂNCIA SANITÁRIA E SAÚDE DO TRABALHADOR

ALVARÁ SANITÁRIO ANUAL

Exercício 2019 Liscrição Municipal 24806 Nr. 3634

Para SERVIÇO DE ALIMENTAÇÃO

Nome da pessoa Física ou Jurídica

IND.E COM.DE PANIFICIO E CONFEIT. AMORE DI-PANE LTDA.

CNPJ ou CPF 03.061.448/0001-03 Inicio de Atividade 01/03/1999

Denominação Comercial - Nome de Fantasia do Estabelecimento

Endereço - Logradouro ( Rua, Avenida, Praça) Número
937 - BRUNO DOGE 120

Bairro 25 - JOAO PESSOA

- - -
Edifício

l sala/Apto Andar

Complemento

CVS - Tipo de Estabelecimento, Negócio ou Atividade
4930299 - Transporte rodoviario de produtos alimenticios (POR VEICULO -PLACA-RENAVAN) LICENCA TRANSPORTE.
POSSUI 04 VEICULOS

Número da Placa: MLF-0283
O e s t ab ele cime nt o  o u  p r es tad or  ( lu  s e rv iç o  e s t á au to r izad o  a  e xe rc er s u as  a t iv id ad es  li s t ad as  ac ima, conforme Lei  Co mp lemen tar  Mu nicip al
097/2010.
0 es tabelec imento deverá possuir es t rutura física que atendam as ex igênc ias  de acess ibi l idade ao defic iente fís ico, conforme lei vigente.
O Emp re en de dor  ind iv id ua l é  b en ef ic iad o  po r is en ção  d e ta xa  d e a lv ar á s a n it ár io  s omen te no  p rime ir o  e xe rc íc io , d ev en do  r en ova r o  alva rá
sanitário no exerc íc io (ano) seguinte,  mediante pagamento da taxa conforme lei vigente.

Prazo de Validade
3 0 / 0 4 / 20 2 0 Desde que satisfeitas as exigências legais.

Autoridade de Saúde

Nilc eane  A.  Juncke s Co sta
Ger ente de  Vi gi lânci a Sanit ári a e Saúde do  Tr abalhador

visa @jaraguados ul.s c.go v.br

DOCUMENTO LIBERADO ELETRONICAMENTE

Jaraguá do Sul(SC), 18 de Junho de 2019.

MANTER EM LOCAL VISÍVEL AO PÚBLICO

Rua Isidoro Pedri, 120 - Barra do Rio Molha - Jaraguá do Sul - SC
CEP: 89259 -590 - Telefone (47) 2106 - 8409 - www.jaraguadosul .sc.gov.br
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ESTADO DE SANTA CATARINA
MUNICÍPIO DE JARAGUÁ DO SUL

SECRETARIA MUNICIPAL DE SAÚDE
GERÊNCIA DE VIGILÂNCIA SANITÁRIA E SAÚDE DO TRABALHADOR

Exercício 2019

ALVARÁ SANITÁRIO ANUAL

Inscrição Municipal 24806

Para U SERVIÇO DE ALIMENTAÇÃO

J DEMAIS SERVIÇOS

Nome da pessoa Física ou Jurídica

IND.E COM.DE PANIFICIO E CONFEIT. AMORÉ DI-PANE LTDA.

CNPJ ou CPF 03.061.448/0001-03 Inicio de Atividade

Nr. 3634

01/03/19

Denominação Comercial - Nome de Fantasia do Estabelecimento

Endereço - Logradouro ( Rua, Avenida, Praça) Número
937 - BRUNO DOGE 120
Bairro 25 - JOAO PESSOA

Edifício Sala/Apto Andar

Complemento

CVS - Tipo de Estabelecimento, Negócio ou Atividade
4930299 - Transporte rodoviario de produtos alimenticios (POR VEICULO -PLACA-RENAVAN) LICENCA TRANSPORTE.
POSSUI 04 VEÍCULOS

Número da Placa : MLZ-6007
O os labeloc imento ou pres tador de serviço es tá autorizado a exercer suas at ividades l is tadas ac ima,  conforme Lei Complementar Munic ipal
097 /2010.
O e s t ab elecime nt o  dev er á po s s u ir  e s t ru t u r a t í s ic a qu e ate nd am a s  e xigê nc ias  d e ac es s ib il id ade  a o  de fic ie n t e fís ic o ,  c on t o r ne  lei v ige n t e.
O Emp ree nd edo r in d iv id ual  á  b ene ficia do  p or is enç ão  d e t axa d e alvar á s an it ár io  s o men te  n

ri i io  p me ro  e xe r c íc o , dev end o  ren ova r o  a lva rásanitário no exerc íc io (anu) seguinte , mediante pagamento da taxa conforme lei vigente.

Prazo de Validade

3 0 / 0 4 / 2 0 2 0 Desde que satisfeitas as exigências legais.

Autoridade de Saúde

Nilc eane  A.  Juncke s Co sta
Ger ente de  Vi gi lânci a Sanit ári a e Saúde do  Tr abalhador

vis a(c jaraguados ul .sc .gov.br

DOCUMENTO LIBERADO ELETRONICAMENTE

Jaraguá do Sul(SC), 18 de Junho de 2019.

MANTER EM LOCAL VISÍVEL AO PÚBLICO

Rua Isidoro Pedn,  120 - Barra do Rio Molha - Jaraguá do Sul - SC
CEP: 89259-590 - Telefone (47) 2106 - 8409 - www.jaraguadosul .sc.gov.br
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ESTADO DE SANTA CATARINA
MUNICÍPIO DE JARAGUÁ DO SUL

SECRETARIA MUNICIPAL DE SAÚDE
GERÊNCIA DE VIGILÂNCIA SANITÁRIA E SAÚDE DO TRABALHADOR

Exercício 2019 Inscrição Municipal 24806

Para SERVIÇO DE ALIMENTAÇÃO

DEMAIS SERVIÇOS

Nome da pessoa Física ou Jurídica

IND.E COM.DE PANIFICIO E CONFEIT. AMORE DI-PANE LTDA.

CNPJ ou CPF 03.061.448/0001-03

Nr. 3634

Inicio de Atividade 01/03/1999

Denominação Comercial - Nome de Fantasia do Estabelecimento

Endereço - Logradouro ( Rua, Avenida , Praça)

937 - BRUNO DOGE

Bairro 25 - JOAO PESSOA

Edifício

Complemento

Sala/Apto

CVS - Tipo de Estabelecimento, Negócio ou Atividade
4930299 - Transporte rodoviario de produtos alimenticios (POR VEICULO -PLACA-RENAVAN) LICENCA TRANSPORTE.
POSSUI 04 VEÍCULOS

Número da Placa : MMF-3710

Número

120

Andar

O e s t ab elec imen to  o u  p re s t ad or  d e s e rv iço  e s t á au to riza do  a exer ce r s u as  a t iv id ad es  l is ta da s  ac ima , co nf or me  Lei  Comp le me nt ar  M un ic ip al
097 /2010.
0 e s t ab elec ime nt o  de ve rá  po s s u i r es t r u tu ra  f ís ic a q ue  a te nd am as  e xigê nc ia s  d e ac es s ib i lid ad e ao  d eficien te  f ís ico , co nf or me  le i v ige n t e.
O Emp re en de do r in d iv id ua l é  be ne ficiad o  p or  i s e nç ão  d e la xa de  a lv ar á s a n i tá rio  s omen te  n o  p r imeir o  exer cício ,  d ev end o  re no va r o  alva rá
s an itá rio  n o  exe rc ício  (an u)  s e gu in t e,  me dian t e pag ament o  ela  t axa  c onf or me le i v ig en t e.

Prazo de Validade

30/04/2020

ALVARÁ SANITÁRIO ANUAL

Desde que satisfeitas as exigências legais.

Autoridade de Saúde

Ni l ceane A . Junckes Costa
Gerente de Vigi lância Sanitári a e Saúde do Trabal hador

vi s aa ,jaraguadosul .sc.gov.br

DOCUMENTO LIBERADO ELETRONICAMENTE

Jaraguá do Sul(SC ), 18 de Junho de 2019.

MANTER EM LOCAL VISÍVEL AO PÚBLICO

Rua Isidoro Pedri, 120 - Barra do Rio Molha - Jaraguá do Sul - SC
CEP: 89259-590 - Telefone  (47) 2106 - 8409 - www.jaraguadosul .sc.gov.br
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ESTADO DE SANTA CATARINA
MUNICÍPIO DE JARAGUÁ DO SUL

SECRETARIA MUNICIPAL DE SAÚDE
GERÊNCIA DE VIGILÂNCIA SANITÁRIA E SAÚDE DO TRABALHADOR

Exercício 201.9

é# .0
ALVARÁ SANITÁRIO ANUAL

Inscrição Municipal 24806

Para U SERVIÇO DE ALIMENTAÇÃO

DEMAIS SERVIÇOS

Nome da pessoa Física ou Jurídica

IND.E COM.DE PANIFICIO E CONFEIT. AMORÉ DI-PANE LTDA.

CNPJ ou CPF 03.061.448/0001-03 Inicio de Atividade

Nr. 3634

01/03/1

Denominação Comercial - Nome de Fantasia do Estabelecimento

Endereço - Logradouro ( Rua, Avenida, Praça) Número
937 - BRUNO DOGE 120

Bairro 25 - JOAO PESSOA

Edifício Sala/Apto Andar

Complemento

CVS - Tipo de Estabelecimento, Negócio ou Atividade
4930299 - Transporte rodoviario de produtos al iment icios(POR VEICULO -PLACA-RENAVAN) LICENCA TRANSPORTE.
POSSUI 04 VEÍCULOS

Número  da P laca: MJE-4974
O e s t ab elec imen to  o u  p re s t ad or  d e s e rv iço  e s t á au to riza do  a exer ce r s u as  a t iv id ad es  l is ta da s  ac ima , co nf or me  Lei  Comp le me nt ar  M un ic ip al
097/2010.
O estabelec imento devera possuir est rutura fís ica que atendam as ex igenc ias  de acess ibi l idade ao defic iente fís ico,  conforme lei vigente.
0 Empr ee nd ed or  ind iv id u al  é  b en ef ic ia do  p or  is en çã o  de  t axa de  a lv a rá  s an it ár io  s omen te  no  p rime ir o  exer cício

dev end o  ren ova r o  a lva rá,sanitário no exercíc io (ano) seguinte,  mediante pagamento da taxa conforme lei vigente.

Prazo de Validade
3 0 / 0 4 / 2 0 2 0 Desde que satisfeitas as exigências legais.

Autoridade de Saúde

Nilceane A. Junckes Costa
Ger ente de  Vigi lânc ia Sani tár ia e  Saúde do Tr abalhador

visa@,jai-agLiadosLii.sc.gov.bi-

DOCUMENTO LIBERADO ELETRONICAMENTE

Jaraguá do Sul(SC), 18 de Junho de 2019.

MANTER EM LOCAL VISÍVEL AO PÚBLICO

Rua Isidoro Pedri, 120 - Barra do Rio Molha - Jaraguá do Sul - SC
CEP: 89259-590 - Telefone (47) 2106 - 8409 - www.jaraguadosul.sc .gov.br
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Di pane FICHA TÉCNICA DE PRODUTO Código: FT 106

PÃO INTEGRAL FATIADO COM

SEMENTE DE LINHAÇA

Revisão: 2

Página: 1 de 2

Data : 25/02/2020

Produto : Pão integral fatiado com semente de linhaça

Descrição

Pão com formato e consistência própria, elaborado em condições técnicas adequadas pela cocção
de massa formulado à base de farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fólico, fibras de
trigo , farinha de trigo  integral, semente de linhaça, farinha de centeio , água,  açúcar, fermento
biológico, sal, farinha de linhaça e outros coadjuvantes de tecnologia, como estabilizantes e
melhoradores de farinha.

Apresentação

Produto embalado em sacos plásticos de polietileno contendo 1 unidades de 500 g, com
aproximadamente 20 fatias.

Validade

Prazo de validade: 5 dias.

Armazenagem

Armazenar em local fechado, de forma a proteger o produto das intempéries, em temperatura
ambiente, ao abrigo da luz solar direta. Evitar qualquer possibilidade de contaminação, não
armazenando o produto próximo de produtos não alimentícios.

Ingredientes

Farinha de trigo  enriquecida com ferro e ácido  fólico, fibra de tr igo,  farinha de tr igo integral,
semente de linhaça, farinha de centeio, água, açúcar, fermento biológico, sal, farinha de linhaça,
antioxidante, estabilizantes estearoil-2-lactil, lactato de cálcio, melhorador de farinha ácido
ascórbico.

Especificações Organolépticas

Cor: Marrom claro, típica de pão assado;

Sabor: Próprio de pão tipo integral

Odor: Ausência de odores estranhos inerente à composição do produto, próprio de pão

assado, homogêneo de cor adequada.

Apresentação: aspecto de massa de pão assado, com miolo macio, não gorduroso, isenta
de pontos de sujidades.
Textura: O produto apresenta textura macia, elástico, não aderente.

Setor de origem: Homologado por: Rubrica:

Administrativo Pricila Cristina Klõppel
cia Administradora
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FICHA TÉCNICA - PÃO INTEGRAL FATIADO COM SEMENTE DE LINHAÇA
Código:  FT 106

Especificações Microbiológicas

d) pão sem recheio e sem cobertura
Coliformes a 45°C/g 102

Salmonella sp/25g Aus

De acordo com a Resolução - RDC n912, de 2 de janeiro de 2001- Regulamento técnico sobre padrões
microbiológicos para alimentos;

Grupo 10 - Farinhas, massas alimentícias, produtos para e de panificação, (industrializados e
embalados) e similares.

Item d - pão sem recheio e sem cobertura e produtos de panificação (roscas, farinha de rosca,
torradas e pão tipo sueco, com ou sem sabores) e similares

Especificações Macroscópicas e microscópicas

Produto isente de sujidades e materiais estranhos, de acordo com a Resolução RDC n2 175, de 08
de julho de 2003 - Regulamento Técnico de Avaliação de Matérias Macroscópicas e Microscópicas
Prejudiciais à Saúde Humana em Alimentos Embalados.

ALERGÊNICOS: Contém trigo, centeio e linhaça. Pode conter soja, cevada e aveia.

Contém Glúten

Informações Nutricionais

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL

Pão Integral fati ado c om semente de li nhaça Porção 50 g 12 fatias

Quantidade por  porç ão % VD (*)

Valor energético 123 kcal = 515 k1 6,2%

Carboidratos 19 g 6,3 %

Proteínas 5,3 g 7,1%

Gorduras totais 2,7 g 4,9 %

Gorduras saturadas 0,8 g 3,6%

Gorduras trans 0,0 g * *

Fibra alimentar 5,3 g 21,2 %

Sódio 1,9 mg 0,1 %

* % Valores Diários c om base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8400 M. Seus valores diár ios podem ser maiores

ou menores dependendo de suas necessidades energéticas.

Fernanda Siufi de Moraes Rego e Silva Pricila Cristina Klôppel
Responsável Técnica Sócia Administradora
CRBio: 028184/03-D
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9 0 Freitag
LABORATÓRIOS

RELATÓRIO DE ENSAIO

Inte re s s ado : INDUSTRIA E COMERCIO DE PANIFICIO E CONFEITARIA AMORE DI-PANE LTDA

Ende re ço : Rua Bruno Doge N° 120

CNPJ: 03.061.448/0001-03

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM
Protocolo : 6259.2020 AIAP 2 3

Matriz : Alimentos processados

Lote: 0110212020

Tipo de Amostra : Pão Integral Fatiado com Semente de Linhaça
Plano de Amostragem : A 6259/2020
(F C)  -  d ad os  f o r ne c id os  p elo  cl ie n t e

P A R Â M ET RO

Fibra Alimentar Total p/ Digestão Enzimática e Gravimétrica

DA DO S  E XT RA S  D A  QU A LI DA DE  DO  ENS A I O

P A R Â M E T R O FAIXA DE
LQ TRAB ALHO

Fibra Alimentar Total p/
Digestão Enz im át ica e 9,6 2,9

Gr a v imé t r ic a

Os resultados se aplicam à amostra conforme recebida.

Rua 1lermann llemdt . 505 - Dis trito Industria!
1 imbó/SC - CEP : 891 20-000

(47) 3399-0432

® fICrtaq(N(rertag.com.hr

freitag .com.br

CHO/;$C. ,:653 i CPF/SC: 1u8(6

A 6259 .2020 AIAP 2 3

Cidade : Jaraguá  do Sul , Santa Catarina

CEP: 89.257-720

Fo n e : (47 ) 3370 -2922

Té c nic o de  Amos trage m : Cliente: -

Data Amo s trage m : 03/02/2020 - 07:30F°
Data Re ce bime nto : 19/02/2020
Data de Emissão do Relatório : 24/02/2020
Dat a  f abr i c a ç ão  /  va l i da de :  01 /02/ 2020 - 06/ 02/2020

M É T O D O

RE S UL T AD O U 9 5 % UN I DA D E

11 ,0 ± 1, 0 g/100g  ou  %

D A T A DA T A
INÍCIO FINALIZAÇÃO

AOAC.Met hod 991. 43 : 1994 24/ 02 /2020 24/02/2020

Re latório  de  Ens aio re vis ado e  libe rado por: Jade r David Klug/Gestor de Matrizes de Alimentos
Código Ordem Serviço : A 6259.2020
Ch ave  d e  au t e n t i c a ç ã o : Z I I - I RDQ- 8H4

Verifique a autenticidade deste documento no seguinte endereço : -httpallyyssNy frreit ,rom.br_

Consulte nossas certificações e escopo acreditado no site: www.freitag .com.br

Note 01, SMEWW-Standard Melhods for lho Examinei loa of Weterand Westeweler , Edição 22.
Nota 02. LQ - Limito de Quomihcação .
N o t a  0 3 . O s r e s u l t a d o s r e f e r e m - s e re s t r i t a me n t e à  a m o s t r a a n a l i s a d a ,

Nota 04. Procedimentos de Amostragens conforme PR-Tb 069 Amostragem p1 Solos e Residuos Sólldos2lquldos , PR-Tb 077 Amostragens de Alimentos o Swabs , PR-Tb 072 Amostragens Ambientais,
PPR-Tb 129 Cadela de Custódia e, FPR-Tb 006 Plano de Amostragem e PR-Tb 06AArrosbagem águas p1 saúde humana.

Nota 05. Os métodos utilizados estão de acordo com nonas nacionais e internacionais reconhecidas
N o t e  0 S , E s t e R e l a t ó r i o  d e E n s ai o  é  vá l i d o c o m  s o m e n t e u m a  d a s  a s s i n a t u r a s  o  s u a  a u t e n t i c i d a d e p o d e se r  v e n f i c a d a n o o i t o  d a  F r el t a g  n o  i n t e r n a r .

No ta 0 7. U9 5  % - Inc e r te za e xpa ndida rela ta da es tá ba s ea da e m uma  inc er teza  c ombina da , multipl i ca do por  um fator de abrangónc ia  K,  pa ra  um nive l  de c onfia nç a  de  a proximada me nte  9 5  %.

Nota  0 0 E s t e t e n o  d i ó. e e n s a o s pode  s e r re produzido por  Inte iro e s e m ne nhuma al te ra çã o.
Nota  0 9 . ('1 Serviço su b con t ra ta d o .
Nota 10. As informações de amostragons realizadas pelo cliente são dados fornecidos pelo mesmo.

1 1J

Dr. Guilherme Freitag Quim. Emerson Carlos de Quadros
Gestor Técnico
CRF/SC 6672 Gestor da Qualidade

assinatura digi tal CRQ/SC 13101127
as s inatura dig i tal
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Freitag
LABORATORIOS

RELATÓRIO DE ENSAIO

In t e r e s s a do : I NDUS T RI A  E COMERCIO DE P A NI F I CI O E CONF EI TA RI A A M ORE DI - P ANE LT DA

En d e r e ç o : Ru a  Br u no  Do g e  N9 120

CNPJ. 03.061.448/0001.03

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM
Protocolo: 6261 .2020 AIAP 2 4

Mat riz : Alimentos proc essados

Lote : 01/02/2020

Tipo de  Amostr a: Pão Int egr al Fatiado com Se mente de L inhaça

Plano  de  A mos trage m : A 6261/2020

(FC) - dados fornecidos pelo cliente

PARÂMETRO

Peso Líquido

Rua l lermann Berndt,  505 - Dist ri to Industrial
fimbó/SC - CEP :  89 120-000

t , (47) 3399-0432

® ti

freitag .com.br

p CH0/SC;653 i CPI-/sc: 10876

A 6261.2020 AIAP 2 4

Cidade : Jaraguá do Sul , Santa Catarina

CEP: 89. 257-720

Fo n e : (47 ) 3370-2922

Té c n i c o  de A mo s t r a g e m:  Cl ie n t e :  -

Da t a  Am os t r ag e m :  03/ 02/2020 -  07: 30f°
Da t a  R e c e bi m e n t o : 19 /02/ 2020
Data de Emissão do Relatório: 20/02/2020
Dat a  f ab r i c aç ão / va l i da de :  01/ 02/2020 - 06 /02/ 2020

RE S U L T A D O

528, 15

DA DO S  E XT RA S  D A  QU A LI DA DE  DO  ENS A I O

P A R Â M E T R O LQ LD FAIXA DE
TRABALHO

PesoLíquido N/A -

Os resultados se aplicam à amostra conforme recebida.

M É T O D O

U95% UNIDADE

9

DATA DATA
INÍCIO FINALIZAÇÃO

Gravim et ri a 19/ 02 /2020 19/ 02 /2020

Re latório  de  Ens aio re vi s ado e  l ibe rado por: J ader David Klug/Gestor de Matrizes de  Alimentos
Código Ordem Serv iço : A 6261.2020
Chave de autenti cação : Z1I-IRDQ-8H4

Verifique a autenticidade deste documento no seguinte endereço : l>tlp:/1 itlg cc,l, hr

Consulte nossas certificações e escopo acreditado no site : www.freitag .com.br

Nota 01. SMEWW-Standard Methods for lhe Exemination ei Waterand Westewaler , Edição 22.
Nota 02. LQ - Limitode Ouantihcocão . FPR-Tb -154, rev  01 Pag . 1/1
Nota 03. Os resultados referem -se restritamente é amostra analisada.
Nota 04. Procedimentos de Amostragens conforme PR-Tb 069 Amostragem p1 Solos e Resíduos Sólldos /Uquidos, PR-Tb 077 Amostragens de Alimentos e Swabs , PR-Tb 072 Amostragons Amblontals,

FPR-Tb 129Cadeia de Custódia e, FPR -Tb 006 Plano de Amostragem e PR-Tb humana.
Nota OS. Os métodos utilizados estão de acordo com normas nacionais e internacionais reconhecidas.
Nota 00. Este Relatório de Ensaio é válido com somente uma dos assinaturas e sua autenticidade pode ser verificado no alta de Freitog na internei.
Nota  0 7 .  U9 5  % - Inc e rte za  ex pandida  re la tada  e s tá  ba s ea da e m uma  inc er teza  c ombina da , multipl ic ada p o r u m fa tor  de  a bra ngé nc ia I ( para  um nív e l de c onfia nç a  do a prox imada me nte  95  96 .

Nota  0 8. Es te re la tór io de  e ns aio s ó pode s er  reproduzido por Inte i ro e  se m nenhuma  al te raç ão.

Nota 09. (') Serviço subcontratado.
Nota 10. As Informaçoes de amostragens realizadas pelo cliente silodados fornecidos pelo mesmo.

Dr. Gu i lherme Frei tag
Gestor Técnico
CRFISC 6672

assinatura digital

Quim. Emerson Carlos de Quadros
Ges tor da Qual i dade
CRQ/SC 13101127
assinatura digital
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Freitag
IAII101]11111RIOS

RELATÓRIO DE ENSAIO

In t e r e s s a do : I NDUS T RI A  E COM ERCI O DE P A NIF I CI O E CONF EI T A RI A  A MORE DI - PA NE LT DA

En d e r e ç o : Ru a  Br u no  Do g e  Ne  120

CNPJ: 03.061.448/0001-03

Rua IAermann Rrrndt 50:5 Dist rito tndustr af
fimhó/SC - C[P 813120100113

t . (47) 3399-0432

ftedag(i;freirag,remhr

R freitag .com.br

Q CKü/SC'.663 1 CRFi5C:106(6

A 6257.2020 AIAP Z 6

Cidade : Jaraguá do Sul , Santa Catarina

CEP: 89. 257-720

Fone: (47) 3370-2922

DA DO S  D O LO CA L DE A M OS T R A GEM

Proto colo : 6257.2020 AIAP  2 6

Matriz : Alimentos processados

Lote : 19/02/2020

Tipo de Amostra: Pão Integral Fatiado com Semente de Linhaça
Plano de Amostragem : A_625712020

Té cnico  de  Amo s trage m : Cliente: -

Data  Amo s trage m : 19/02/2020 - 10:00w
Data Recebimento : 19/02/2020
Data de Emissão do Relatório : 24/02/2020
Dat a  f abr i c a ç ão / va l i da de :  19 /022020 -  24/ 02 /2020

14 Legislaç ão: ANVISA  RDC 12/2001 - 10 -Fa rinhas, ma ssas alime ntícias, pr odutos par a e de panificação, ( industrializados e e mbalados) e  similares  - item d;
(FC) - (lados fornecidos pelo cliente

PARÂMETRO LEGISLAÇÃO RESULTADO U95% UNIDADE
Contagem de Coliformes Termotolerantes s 1,0x102 UFC/g <1,0x10' ± 0,11 UFC/g
Contagem de Bacilos cereus

<1,0x10' ± 0,11 UFC/g
Contagem de Staphylococcus aureus <1,0x10' UF C/ g
Pesquisa de Salmonella spp. (Teste Rápido) - Ausência 25 g

DA DOS  E XT RA S  DA  QUA LI DA DE DO  EN S AIO

P A R Â M E T R O LQ LD FAIXA DE
TRABALHO MÉ T OD O DATA

INÍCIO
DATA

FINALIZAÇÃO
Co n t a g e m d e  Co l i f o r me s
Te r mo t o le r a n t e s 1,0x101 MAPA IN 62:2003 - Cap. VI 19/02/2020 22/02/2020

Co n t a g e m d e Bacil ius  cereus 1 , 0x10 ' ISO  7932 :2004 19/02/2020 22/ 02 /2020
Contagem de Staphylococcus
aur eus 1,0x10' PR-Tb MB 018 19/02/2020 22/02/2020

Pesquisa de  Salmonella  spp.
(Teste Rápido) Ausência Imunocromatografia de Fluxo Lateral AOAC License Number

080601 19/02/2020 21/02/2020

Os resultados se aplicam à amostra conforme recebida.

Re l a t ó r i o  de  En s a i o  r e v i s a do  o  l i be r ado po r :  J a d er  Da v id  Klu g / Ge s t o r  d e M a t rize s  d e  A l imen t o s

N o t a  0 1 SI, IE W W - S l a n d a r d M e l h o d s  f o r l h e Ex a m i n a t i o n o f W b t er a n d W s s l e wa l e r . Ed i ç ã o  2 2 .

Nota 02. LQ - Limito do Quantificação . 121)1) mt, s c .
N o t e  0 3 . Oa  r e s u l t a d o s  r e f e r e m -s e  r e s l d t a m e n l e  à  a m o s t r a  a n a l i s a d o .

Nota 04. Procedimentos de Amostragens conforme PR-Tb 069 Amostragem p/Selos e Resíduos Sólidos /Lipuidos , PR-Tb 077 Amostragens de Alimentos e Swabs , PR.Tb 072 Amostragens Ambienteis,
FPR-Tb 129 Cadeia de Custódia e, PPR -Tb 006Plano de Amostragem e PR-Tb 06SAmostragem águas pi eaddehumana.

N o t a  O 5 . Os  m é t o d o s  u t i l i z a d o s e s t ã o d e  a c o r d o  c o m n o r m a s n a c i o n a i s  e  i n t e r n a c i o n a i s  r ec o n h e ci d a s .

Nota 06. Este Rotatório de Ensaio ó válido com somente uma dos assinaturas e sua autenticidade pode ser venficada no sito de Frellag no internei.
Nota  0 7 . U9 5  % - Ince r teza  ex pandida  re la ta do es tá ba s ea da e m uma ince r te za c ombina da , multipl i ca da por  um fa tor  de  a bra ngôncia  1 ( pa ra  um níve l  de  c onfianç a de  aprox ima dame nte  9 5  %.

Nota 0 9 E s t a re l e i ó n o  d di. o se a n se po d e se r rep ro du zid o  po r i n tei ro e sem ne nhuma  a l te ra ç ão.
No ta  0 0 . (' ) Sorvi ço su b co n t ra ta d o .
N o t a  1 0 . A s I n f o r m a ç õ e s d e  a mo s t r a g e n s re al i za d a s p e l o c l i en t e sã o  d a d o s f o r n e c i d o s p e l o m e s m o .

1

1

Dr. Gu i lherme Frei tag
Gestor Técnico
CRF/SC 6672

assinatura digital

Quim. Emerson Carlos de Quadros
Gestor da Qualidade
CRQ/SC 13101127
as s inatura dig i tal
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Freitas
LAH0RATORI05

RELATÓRIO DE ENSAIO

Cód i g o  O r d e m S e r vi ç o : A 6257. 2020
Ch ave  d e  au t e n t i c a ç ã o : Z1I - IRDQ-8H4

Verifique  a autenticidade de ste documento no seguinte ende re ço : . htt p hvw r u i t a g 11r

Consulte nos sas certificaçõe s e e scopo acreditado no site: www .freitag.com.br

Rua 1iermann f3erndt , 505 - Distrito Industrial
1 imbó/SC - CCP :  89120 000

(47) 3399-0432

ficita9('W ieitag.com hi

freitag .com.br

Q CKU/SC ,b53 I ChF/SC: I08/b

A. 6257.2020 AIAP 2 - 61

No ta  0 1 . SM EWW-S l a n d a rd Me l h o d s for l h e  Exami n a l i o n o f  N á t e r a n d ffi s te wa te r , Edi ção  22 .
No ta 02 . LQ - L i mito  de  Qua n t if i caçã o .

PPR T 1N o t a  0 3 . O s re s u l t a d o s r e f e r e m -s e re s t r i t a me n t e  à  a mo s t r a  a n a l i s a d a . - b- 54,  r ev  01 Pag .212

Nota 04. Procedimentos de Amostragens conforme PR-Tb 069 Amostragem p/ Solos e Residuos Sólidos /Llquidos , PR.Tb 077 Amostragens de Alimentos e Swabs. PR-Tb 072 Amostragens Ambientals,
129 Cadeia de Custódia e, FPR -Tb 006 Plano de Amostragem e 66SAmosbagsm ãguas písaade humana.

Nota 05. Os métodos utilizados estão de acordo com nonas nacionais e internacionais reconhecidas.
N o t a  0 6 . E s t e R e l a t ó r i o  d e E n s ai o  é  vá l i d o c o m  s o m e n t e u m a  d o s  a s s i n a t u r a s  e  s u e  a u t e n t i c i d a d e  p o d e  se r  v e n f i c a d a  n o al t a d e  F r e d eg  n o  I n t e r n a r .

Not a  0 7 . U9 5  % - Ince r teza  ex pandida  re la ta da es tá ba s ea da e m uma inc e rte za  combinado , multipl ic a da  por um fa tor  de a brengôncia K pa ra um nív e l de  confia nça  de  aproximada me nte 9 5 %.

Nota  0 8 Es te  relatór io de  e ns aio sd o dp e se r re pro d uzi do  po r in tei ro e se m ne n h u ma a l te ra çã o .
Nota 0 9 . (-) Serviço subc ontrata do.

N ~ 10 - As  Informa ções de amos tragens real iza das peto cliente sã o dados forne cidos  pelo mesmo.

11

Dr. Gu i lherme Frei tag
Gestor Técnico
CRFISC 6672

assinatura digital

Quim. Emerson Carlos de Quadros
Ges to r da Qual idade
CRQ/SC 13101127
assinatura digital
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Freitag
LABORA16RIOS

Hu a  He i  i rt ìn ' i  Iu  r,  (i t , i OG .  I )i s(n l o l n d u st ra l
I  n i l :a /SC - 8 9 1 2 0 -0 0 0

1 (47) 339a-0432

I r e  t t g  i / r a c h o  r o m h r

frcilag .com.br

p c s vs:.:i::: 1 c:ag,sc talai(, 04
X807

RELATÓRIO DE ENSAIO

In t e r e s s a do : I NDUS T RI A  E COMERCIO DE P A NI F I CI O E CONF EI TA RI A A M ORE DI - P ANE LT DA

En d e r e ç o : Ru a  Br un o  Do ge  NQ 120

CNPJ: 03.061.44810001-03

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM

A_IN 3857 .2020_AIAP 2 2

Cidade : Ja raguá do Sul, Sa nta  Ca tar ina

CEP: 89.257-720

Fone: (47) 3370-2922

Protocolo: 3857.2020 AIAP 2 2

Matriz : Alimentos proc essados

Lote : 01/02/20

Tipo de  As nos tra : Pão Inte gral Fat iado com Semente de Linhaça

Plano de  Amos trage ns : A_385712020

Té cnico de  Amos trage ns : Cliente: -

Dat a A mos trage m : 03/02/2020 - 07:30°
Dat a R e c e bime nto : 03/02/2020
Data de  Emis s ão do Re latório : 17/02/2020

Data fabri cação / validade : 01/02/2020 - 06/0212020

(F C)  -  d ad os  f o r ne c id os  p elo  cl ie n t e

P A R Â M ET RO
RESULTADO U9 5% UNIDADE

Ácidos Graxos Saturados 1,6 ± 0,1
Ácidos Graxos Trans

< 1 ,0 ± 0 , 1

De t er mina ç ão  d e Car b o id r a to s  T o t ais  p o r  D if er e nç a  po r  Cá lcu lo
38, 90

De t e r min a ç ão  d e  Lip íde o s  po r  Ext r a ç ão  D ire t a  co m S oxh le t
5,4

Determinação de Protídios - Método do Kjedahl Modificado
10,5 - g/ l00g ou %

Fib r a A l ime n t a r T o t al  p o r D ig es t ã o  En zimá t ic a e  Gra v imet r ia
10,5 ± 1 ,0

Sódio  To tal
39 , 943 ±  0 , 0 59 mg  Na / kg

Valor Energético
123,10 - kcal

DADOS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIO

P A R Â M E T R O LQ LD
FA IXA  DE

T R A B A L H O MÉ TO DO DATA
INÍCIO

DATA
FINALIZAÇÃO

Ácidos Graxos Saturados 1,0 0,3 Instituto Adolfo Lutz, Métodos físico-químicos para análise de
alimentos, ed. IV, 2005. Método 53/IV e 55/IV 07/02/2020 07/02/2020

Ácidos Graxos Trans 1,0 0,3 Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de
alimentos, ed. IV, 2005, Método 53/IV e 55/IV 07/02/2020 07/02/2020

Determinação de
Carboidratos Totais por
Diferença por Cálculo

- - - M.S. - ANVISA - RDC 360, 23 de Dezembro de 2003 17/02/2020 17/02/2020

Determinação de Lipídeos por
Extração Direta com Soxhlet 0,2 Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de

alimentos, ed. IV, 2005. Método 032/N 12/02/2020 12/02/2020

Determinação de Protídios -
Método do Kjedahl
Mndifir:arln_._ .

3,0 Instituto Adolfo Lutz. Métodos físico-químicos para análise de
alimentos , ed. I V, 2005. Método 037/N 17/02/2020 17/02/2020

Nolo 01. SMEIWI-Standerd Melhods for lhe Examinalion ofWaterand Wstewater , Edição 22.
Nota 02. LQ - Limito de Quantificação. ., .. . n, n,. ,.
N o t a  0 3 . Os  r e s u l t a d o s  r e f e r e m -se  r e s t r i t a m e n t e  à  a m o s t r a  a n a l i s a d a .

Nota 04. Procedimentos de Amostragens conforme PR-Tb 069 Amostragem p/Solos e Resíduos Sólidos /Llquldos , PR-7b 077 Amostragens do Alimentos o Swabs , PR-Tb 072 Amostragens Ambientais,
FPR-Tb 129 Cadela de Custódia e, FPR -Tb 006 Plano de Amostragem e PR-Tb OMAmosbagem águasp1 saúds humana.

Nota 05. Os mótodos utilizados estão de acordo com normas nacionais e internacionais reconhecidas.
N o t a  0 8 . E s t e R o t a t ó r i o  d e  E n s a i o  é  v á l i d o  c o m  s o m en t e  u m a  d a s  a s s i n a f u r a s  e  s u a  a u t e n t i c i d a d e p o d e se r  v e r i f i ca d a n o  s u e d a  F r ei t e g  n a  I n t er n e s .

Nota 0?. U95 % - Incerteza expandida relatada está baseada em uma incerteza combinada , multiplicada por um (ator de abrangóncia K para um nível de confiança de aproximadamente 95 %.
Noto 00 Este relalóno d i ó. e ensa o s pode ser reproduzido por Inteiroe sem nenhuma alteração.
Nota 09. ('1 Serviço subcontratado.
Nota 10. As Informações de amostragens realizadas pelo cliente são dados fornecidos pelo mesmo.

Dr. Guilherme Freitag Quim. Emerson Carlos de Quadros
Gestor Técnico
CRF /S C 6672 Ges t o r d a Qu alid ade

assinatura digital CRQ/SC 13101127
as s inatura dig i tal
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9 0 Freitag
LA600ATOAIOS

Hua
Ltnl:n;.̀ ;C CiIP.8'J120.000

' . (47)3399-0432

R freitag.com.br

p

R10687

PARÂMETRO LQ LD

Fibra Alimentar Total por
Digestão Enzimática e
Gravimetria

9,6 2,9

Sódio  To tal 1 , 14 9 0 , 3 48

Va lo r  En e r gé t ic o

Os resultados se aplicam à amostra conforme recebida.

MÉTODO

A. IN 3857 .2020 AIAP 2 2

AOAC Official Method 991 .43. Total, Soluble , and lns oluble
Die tary Fiber in Foods Enzymatic Gravime tric Method.

PR- T b  F Q 022  r e v . 00

M.S . -  ANVIS A - RDC 3 60 ,  2 3  de  De ze mbr o  de  2 0 03 ,

Relatóri o de Ensaio revisado e liberado por: Jader David Klug/Gestor de Matrizes de Alimentos
Código Ordem Serviço : A 3857.2020
Ch ave  d e  au t e n t i c a ç ã o : Z1I - IRDQ-8H4

Verifique  a autenticidade de ste documento no seguinte ende re ço : littp:11-1yW_3,Unitau.cnm.hr

Consulte noss as  ce rtificaçõe s e e scopo acre ditado no s ite: www.freitag.com.br

DA T A DA TA
INÍ CIO F I NA LI Z A ÇÃ O

1410212020 1410212020

1410212020 1410212020

17/02/2020 17/ 02 /2020

Note 01. SMEM -Slanderd Malhoda for lhe Exeminalion of IMiterand Waslewaler , Edição 22.
Nota 02. LO - Limito do Quantificaçâo . FPR-Tb -154, rev  01 Pag .2 /2
Nota 03. Os resultados releram -sa restritamente 4 amostra analisada.
Nota 04. Procedimentos de Amostragens conforme PR-Tb 069 Amostragem p1 Solos e Resíduos Sólidos /Llquldos, PR-Tb 077 Amostragens de Alimentos e Swabs, PR-Tb 072Amostragens Ambientais.

FPR-Tb 129Cadela de Custódia e, FPR -Tb 008 Plano de Amostragem a PR-Tb068Amosbagsm águas pJsaúds humana.
Nota 05. Os métodos utilizados estão de acordo com normas nacionais o internacionais reconhecidas.
Noto 06. Este Relatório de Ensaio d válido com somente uma dos assinaturas e sua autenticidade pode ser venfcada no sito de Freitag na internar.
N o t a  0 7 . U 9 5  %  -  I n c e r t e z a e x p a n d i d a  r e l a t a d a e s t á b a s e a d a  e m  u m a  i n t e r f e r e  c o m b i n a d o , mu l t i p l ic a d o  p o r  u m  f a t o r  d e  a b r a n g ã n cl a  I (  p ar o  u m  n í v e l  d e co n f i a n ç a d e  a p r o x i m a d a m e n t e 9 5  N .

N o t o  0 0 Este r t t ó d i ó. e a n o e  e n s a o  s pode  se r  reproduzido por  Inte iro e  se m nenhuma Alte raç ão.
Nota 0 9 .  (' ) Serv iço s ubcontratado.

Nota 10. As Informações de amostragens realizadas pelo cliente são dados fornecidos pelo mesmo.
11

Dr. Gu i lherme Frei tag Quim. Emerson Carlos de QuadrosGestor Técnico
Gestor da QualidadeCRF/SC 6672
CRQ/SC 13101127assina tu ra digital
assinatura digital

RELATÓRIO DE ENSAIO

DADO S  EXTR AS  DA  Q UAL IDADE DO  ENS AIO

FAIXA DE
TRABALHO
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Gw Freitag
LABORATÓRIOS

RELATÓRIO DE ENSAIO

In t e r e s s a do : I NDUS T RI A  E COMERCIO DE P A NI F I CI O E CONF EI TA RI A A M ORE DI - P ANE LT DA

En d e r e ç o : Ru a  Bru n o  Do g e  N4 120

CNPJ: 03.061.448/0001-03

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM
Proto colo . 3857.2020 AIAP 2 2

Mat riz : Alimentos  proce ssados

Lote: 01/02/20

Ti p o  de  A mo s t r a : Pão  In te g ra l  Fa t iado c om S eme nt e  de  Li n haç a

P l an o  de  A mo s t r a g e m :  A_3857 /2020

(PC) - dados fornecidos pelo clie nte

PARÂMETRO

Gordura Monoinsaturada

Gordura Polilnsaturada

Porção do Alimento

Rotulagem

Rua 1 ic rmann Oerndt . 505 - Dist rito Industrial
l irnbó/SC - CEP:CEP-8912(J-000

(47) 3399-0432

0 fiutaq('v(iertag.oom.l ir

freitag .com.br

Q CHI

A 3857 .2020 AIAP 2 2

Cidade : Jaraguá do Sul, Santa Catarina
CEP: 89.257-720
Fone: (47) 3370-2922

Té cnico  de  Amo s trage m : Cliente: -

Data Amo s trage m : 03/02/2020 - 07:30`
Data Re c e bime nto : 03/02/2020
Data de Emissão do Relatório : 1710212020
Dat a  f abr i c a ç ão  /  va l i da de :  01 /02/ 2020 - 06/ 02/2020

RESULTADO U95% UNI DA DE

1,9 ± 0,1 %

< 1 ,0 ± 0, 1

50

Vide Rotulagem Nutricional

DADOS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIO

P A R Â M E T R O
M É T O D O

FAIXA DE
LQ TRABALHO

Go r d ur a  Mo n o ins a t u r a d a 1 , 0 0 , 3 - IA L e d .  IV. 2005 , M ét od o  53 / I V e  55 /1V 07/ 02 / 2020 07/ 0 2 / 2 020

Go r du r a Pol i lns atur ada 1 , 0 0 ,3

Po r çã o  d o  A l ime nt o

Rotulagem

Os resultados se aplicam à amostra conforme recebida.

Nota 01. SM

IA L e d .  I V. 2005,  M é to do  53 / I V e  55 /1V 07/ 02 / 2020 07/ 02 / 2020

ANVI SA  RDC 359:2U13

A NVI S A  RDC 360:2003 . Rot ul ag em Nut ri ci on al

%

9

DATA DATA
INÍCIO FINALIZAÇÃO

12102/2020 12 /02/ 2020

1710212020 17/ 02 /2020

Rotulagem Nutricional
P or ç ã o  d e  5 0 (g  o u  m l )

Quantidade por porção % VD(*)
Valor Calórico 123 kcal 6,2 kcal

515 Iq 26 kJ
Carboidratos 19 g 6,5
Proteínas 5, 3 g 7,0
Gorduras Totais 2, 7 q 4,9
Gorduras Saturadas 0,8 g 3 6d t a n ar d M a l o d s  f o r  t i r o  E x a mi n a i , n n o ro r  an i l F IR 1Va Ia, F Ir ã o 9 9

,
N o t a  0 2 . L Q  -  L i mi t o  d o  Q u o n t i l r c aç 5 o . - - - -

FPR-Tb -154, rev  01Nota 03. Oa resultados referem -se restritamente á amostra analisada.
Nota 04 , Procedimentos de Amostragens conforme PR-Tb 069 Amostragem p/Solos e Resíduos Sétidos /Llquldos , PR.Tb 077 Amostragens de Alimentos e Swabs , PR-Tb 072 Amostragens Ambientais,

Custódia e. FPR-Tb 006 Plano de Amostragem 066 Amostragem aguas p/ saúde humana.
Nota 05. Os métodos utilizados estão de acordo com normas nacionais e internacionais reconhecidas.
N o t a  0 6 . Es t e  R e la t ó r i o d e E n s a i o  é vá l id o c o m  s o m e n t e u m a  d o s  a s s i n a t u r a s  e  s u a  a u t e n t i c i d a d e p o d e se r  ve r i f ic a d o n o si t a c ia  F r e i t e g  n o  i n t e r n e i .

Nota 07. U05 %- Incerteza expandida relatado está baseada em uma incerteza combinada , multiplicada por um fator de abrangéncia K para um nível do confiança de aproximadamente O5 %.
Nota 08. Este relatório de ensaio só pode ser reproduzido por inteiro e sem nenhuma alteraçso.
Nota 09. (') Serviço subcontratado.
Nota 10. As informações de amostragens realizadas pelo cliente sãodados fornecidos pelo mesmo.

Dr. Gu i lherme Frei tag
Gestor Técnico
CRF/SC 6672

assinatura digital

C

Quim. Eme rson Carlos de Quadros
Ges tor da Qua l idade
CRQ/SC 13101127
assina tura digital

Pag . 1/2
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Freitag
LABORATÓRIOS

RELATÓRIO DE ENSAIO

Fib r a  A l ime n t a r 1 5, 3  g
* % Valores Diários de Referência com base em uma dieta de 2000 kcal ou 8400 kJ;
** VD não estabelecidos;
Seus valores diários podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas.
Não contém quantidade significativa de gorduras trans, sódio.

Relatório de Ensaio revisado e liberado por: Jader David Klug/Gestor de Matrizes de Alimentos
Códi go ordem Serviço : A 3857.2020
Ch ave  d e  au t e n t i c a ç ã o : Z1I - IRDQ-8H4

Verifique a autenticidade deste documento no seguinte endereço ltvwty frt itag I.nm

Consulte nossas certificações e escopo acreditado no site : www.freitag .com.br

Rua 1 Icrmann Ilerndt . 505 - Dist rito Industrial
1 imbó/SC - CEP 89120-000

t . (47) 3399-0432

® ficrtaq(fieitag.com.br

freitag .com.br

Q CHQ/SC_ 41 53 . Cri!-/SC: 108(1,

A 3857 .2020 AIAP 2_2

1 21

Note 01 SMEIW!-Slandard Melhods for lhe Examinelion of Wbferand Wdsslewaler , Edição 22.
Nota 02. LQ - Limito de Quantificação .
N o t e  0 3 . Os  r e s u l t a d o s r e f e r e m - s e r e s t d f a m e n l o é  a m o s t r e  a n a l i s a d a .

Nota 04. Procedimentos de Amostragens conforme PR-Tb 069 Amostragens p/S olos e Resíduos Sólidosit/quidos , PR-Tb 077 Amostragens de Alimentos a Swabs , PR-Tb 072 Amostragens Ambientais.
FPR-Tb 129 Cadela de Custódia e. FPR-Tb 006 Plano de Amostragem e PR-Yb 066Antanragsns águas p1aaddo humana.

N o t a  0 5 . O s  m é t o d o s u t i l iz ad o s e s t ã o d e a c o r d o  c o m n o r m a s n a c i o n a i s  e i n t er n a c io n a i s r e c o n h e c id a s .

N o t a  0 6 . E s t e R e l a t ó r i o  d e  E n s a i o é  v á l i d o c o m s o m e n t e u m a  d a s  a s s i n a t u r a s  e  s u a  a u t e n t i c i d a d e  p o d e  s e r v e r i f i c a d a n o si t a  d e  F re i l a g  n a  i n t e r n e i .

No ta  0 7 . U9 5  % - Ince r teza  ex pandida  re la ta da es tá ba s ea da e m uma  inc er teza  c ombina da , multipl i ca do por  um fa tor  de a bre ngónc ia IÇ pa ra um nív el  de  confia nç a de a proximadame nte  9 5  %.

No ra  0 8 Es te  re la tór io de ensa io 8ó o dp e se r re p ro d u zid o  p or In te i ro e s e m ne n h u ma  a lte ra çã o .
N0 18  0 9. (' ) Sorvi ço su b con l re fa d o .
N o t a  1 0 . A s  I n f o r m a ç õ e s d e  a m o s t r a g e n s re a l i z ad a s p o lo  c l i en t e  s ão d a d o s f o r n e c i d o s p o l o m e s m o .

I
Dr. Gu i lherme Frei tag

GestorTécnice Quim. Emerson Ca r los de Quadros
CRF/SC 6672 Gestor da Qualidade

assinatura digital CRQISC 13101127
assinatura digital
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FICHA TÉCNICA DE PRODUTO Código: FT 107MO Ê DiPah
A

PÃO MASSINHA DOCE

COM FIBRAS

Revisão: 1

Página: 1 de 2

Data : 25/02/2020

Produto : Pão massinha doce com fibras

Descrição

Pão doce tipo massinha, elaborado em condições técnicas adequadas pela cocção de massa
preparada com farinha de trigo, enriquecida com ferro e ácido fólico, água, açúcar, sal, fermento
biológico, sal e outros coadjuvantes de tecnologia, como estabilizantes e melhoradores de farinha,
com adição de fibra de trigo.

Apresentação

Produto embalado em sacos plásticos de poliet ileno contendo 20 unidades de 50 g cada,
totalizando 1,0 kg por pacote.

Validade

Prazo de validade: 5 dias.

Armazenagem

Armazenar em local fechado, de forma a proteger o produto das intempéries, em temperatura
ambiente, ao abrigo da luz solar direta. Evitar qualquer possibilidade de contaminação, não
armazenando o produto próximo de produtos não alimentícios.

Ingredientes

Farinha de tr igo enr iquecida com ferro e ácido fólico,  f ibra de tr igo , água, açúcar ,  fermento
biológico, sal, estabilizantes estearoil-2-lactil, lactato de cálcio, melhorador de farinha ácido
ascórbico.

Especificações Organolépticas

Cor: Marrom claro, típica de pão assado;

Sabor: Próprio de pão tipo massinha enriquecido com fibras;

Odor: Ausência de odores estranhos inerente à composição do produto, próprio de pão

assado, homogêneo de cor clara.

Apresentação: aspecto de massa de pão assado, com miolo macio, não gorduroso,

isenta de pontos pretos de sujidades.

Textura: O produto apresenta textura macia, elástica, não aderente.

Setor de origem : 1Homologado por: Rubrica:

Administrativo Pricila Cristina Kloppel
Sócia Administra ra ..
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FICHA TÉCNICA - PÃO MASSINHA DOCE COM FIBRAS

Especificações Microbiológicas

d) pão sem recheio e sem cobertura
Coliformes a 452C/g

Salmonella sp/25g

Código: FT 107

102

Aus

De acordo com a Resolução - RDC n2 12, de 2 de janeiro de 2001- Regulamento técnico sobre
padrões mícrobiológicos para alimentos;

Grupo 10 - Farinhas, massas alimentícias, produtos para e de panificação, (industrializados e
embalados) e similares.

Item d - pão sem recheio e sem cobertura e produtos de panificação (roscas, farinha de rosca,
torradas e pão tipo sueco, com ou sem sabores) e similares

Especificações Macroscópicas e microscópicas

Produto isente de sujidades e materiais estranhos, de acordo com a Resolução RDC n° 175, de 08
de julho de 2003 - Regulamento Técnico de Avaliação de Matérias Macroscópicas e Microscópicas

Prejudiciais à Saúde Humana em Alimentos Embalados.

ALERGÊNICOS: Contém trigo. Pode conter soja, cevada, centeio e aveia.

Contém Glúten

Informações Nutricionais

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL

Pão massinha doce com fibra Porção 50 g / 1 unidade

Quantidade por porção % VD (*)

Valor energético 137 kcal = 573 kJ 6,9%

Carboidratos 24 g 8,0 %

Proteínas 5,5 g 7,3 %

Gorduras totais 2,2 g 4,0 %

Gorduras saturadas 0,0 g 0,0 %

Gorduras trans 0,0 g * *

Fibra alimentar 3,6 g 14 %

Sódio 140 mg 5,8 %

* % Valores Diários com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8400 kJ. Seus valores diários

ou menores dependendo de suas necessidades energéticas.
podem ser maiores

l

Fernanda Siu'fi de Moraes Rego e Silva
Responsável Técnica
CRBio: 028184/03-D

Vi

Pricila Cristina Klõppel
Sócia Administradora
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0,9 Freitag
LABORATÓRIOS

RELATÓRIO DE ENSAIO

Inte re s s ado : INDUSTRIA E COMERCIO DE PANIFICIO E CONFEITARIA AMORE DI-PANE LTDA

Ende re ço : Rua Bruno Doge NQ 120

CNPJ: 03.061.448/0001-03

Protocolo : 6258.2020 AIAP 1 3

Matriz : Alimentos proc essados

Lote : 19/0212020

Tipo de  Amos tra : Pão Massinha Doce com Fibras

Plano de  Amos trage m : A_6258/2020

(FC) - dados fornecidos pelo cliente

PARÂMETRO

DA D OS  DO  LO CA L D E A M O S T RA GEM

Rua Hrrmann Rerndt.  505 Dis trito Industrial
l im bo /SC-CEP 89120 -000

,e (47) 3399-0432

®

R freitag .com.br

Q CHOISC:.:i 3 I CKFIsc: 108(b

A 6258 .2020 AIAP_1 3

Cidade : Ja raguá do Sul, Sa nta Cata rina

CEP: 89.257- 720

Fo n e : (47 ) 3370 -2922

Té cnico  de  Amo s trage m : Cliente: -

Data Amostragem : 19/02/2020 - 10:00`
Data Re c e bime nto : 19/02/2020
Data de Emissão do Relatório : 24/02/2020
Dat a  f ab r i c aç ão / va l i da de :  19 /02/ 2020 - 24/ 02/2020

RE S U L T A D O

Fibra Alimentar Total p/ Digestão Enzimática e Gravimétrica

P A R Â M E T R O FA I XA DE
L Q  L D  T R A B A L H O

Fibra Alimentar Total p/
Digestão Enzimática e 9,6 2,9

Gr a v imé t r ic a

Os resultados se aplicam à amostra conforme recebida.

DA DOS  EXT RA S  D A  QU A LI D A DE D O EN S A I O

M É T O D O

<9,6

AOAC.Method 991.43 :1994

As  opi n i õ e s  e  i n t e r p r e t aç õ e s  e xp r e s s a s  a ba i xo  n ão  f a z e m p ar t e  d o  e s c o po  da  ac r e d i t a ç ão  d e s t e  l abo r a t ó r i o .

O pi n i õe s  e I n t e r p r e t a ç õ e s :

Obs.: Valor lido para Fibra Alimentar 7,11 g11008 ou %.

Re latório  de  Ens aio re vis ado e  libe rado por: Jade r David Klug/Gestor de Matrizes de Alimentos
Código Orde m Se rviço : A 6258.2020
Ch ave  d e  a u t e n t i c a ç ã o : Z1I - IRDQ-8H4

Verifique a autenticidade deste documento no seguinte endereço : h1tiT /Lu u fr ?ti ttti s m.br

Consulte nossas certificações e escopo acreditado no site: www .freitag .com.br

U 9 5 % UN I D A D E

±  1 , 0 g / 1008  o u  %

DA T A DA T A
INÍCIO FINALIZAÇÃO

24/ 02 /2020 24/02/202.0

N o t a  0 1 S M E V N f - Sl a n d n r d  M e t h o d s  f o r  l h e  E x e m i n a l i o n o f  V N át e r  a n d  V N és t ew a t e r , Ed i ç ã o  2 2 .

Noto 02. LQ - Limita de Quantificaç ão. Apu-Th.1 SA ..,,, 111 n..,. t n
Nota 03. Os resultados referemse restritamente é amostra analisada.
Nota 04 . Procedimentos de Amostragens conforme PR-Tb 069 Amostragem p/Solos e Resíduos Sólidos /Líquidos, PR-Tb 077 Amostragens do Alimentos e Swabs , PR-Tb 072 Amostragens Amblentals.

FPR-Tb 129 Cadela de Custódia e. FPR -Tb 006 Plano de Amostragem e PR-Tb 066Amostragem água, pisadde humana.
N o t a  0 5 . Os  m é t o d o s  u t i l iz a d o s e s t ã o  d e  a c o r d o  c o m n o n a s n a c i o n a i s  e i n t er n a c io n a i s re c o n h e c id a s .

N o t a  0 6 . E s t e R e l a t ó r i o  d e  E n s a i o é v á l i d o  c o m s o m e n t e u m a  d a s  a s s i n a t u r a s  e  s u o  a u t e n t i c i d a d e p o d e se r  v e r i f i ca d o  n o si t o  d e F r e i t a g  n o  I n t em e t .

Nota  0 7 . U9 5  % - Inc one za e x pa ndida  re la ta da es tá ba s ea da e m uma ince r te za c ombina da , multipl ic a do por um fa tor  de a brangéncia K pa ra um nív e l de c onfianç a de a prox ima da mente 9 5 %.

Noto 0 8 . Es te re la tór io de e ns aio s ó pode se r  reproduzido por Inte iro e  se m ne nhuma  a l te ra ç ão.

Nota 09. (' ) Serviço subcontratado.
N o t a 10 . A s  I n f o r m a ç õ e s  d o  a m o s t r a g e n s  r e a l i z a d a s  p e t o cl i en t e s ã o  d a d o s f o rn ec id o s p e l o  m e s m o .

Dr. Gu i lherme Frei tag
Gestor Técnico Quim. Emerson Carlos de Quadros
CRF/SC 6672 Gestor da Qualidade

assinatura digital CRQISC 13101127
assinaturadigital
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Freitag
LABORATÓRIOS

RELATÓRIO DE ENSAIO

Inte re s s ado : INDUSTRIA E COMERCIO DE PANIFICIO E CONFEITARIA AMORE DI-PANE LTDA

Ende re ço : Rua Bruno Doge N9 120

CNPJ: 03.061.448/0001-03

Protocolo : 6260.2020 A1AP 1 4

Mat riz : Alimentos proc essados

Lote : 19/02/2020

Tipo de  Amos tra : Pão Massinha Doce com Fibras

Plano de  Amo s trage m : A_626012020

(F C)  -  d a do s  fo rn e cido s  pe lo  cl ie n t e

P A RÂ M E T R O

Pe s o  Líq u id o

P A R Â M E T R O FA I XA DE

LQ T R A B A L H O

Peso Líquido N/A -

Os resultados se aplicam à amostra conforme recebida.

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM

Q Rua 1 ier nana Rerncft  505 - Dis tri to Indusinal
1 imbó/SC - CEP :89120 000

(47) 3399-0432

® fIertag(i}freitag.ron- r

R freitag.com.br

CHO/SC ,:ln3 I CiFISC: 108T6

A 6260 .2020 AIAP 1 4

Cidade : Jaraguá do Sul , Santa Catarina

CEP: 89. 257-720

Fone: (47) 3370-2922

Té c nic o de Amos t rage m : Cliente: -

Data  Amo s trage m : 19/02/2020 - 10:00x'
Data Re c e bime nto : 19/02/2020
Dat a  de  Emi s s ão  do  R e l a t ó r i o :  20/ 0212020

Dat a  f abr i c a ç ão  /  va l i da de : 1910212020 - 24102/2020

RE S UL T AD O

1056, 13

U95% UNIDADE

9

DA DOS  EXT RA S  D A  QU A LI D A DE D O EN S A I O

M É T O D O DA TA DA TA

INÍCIO FINALIZAÇÃO

Gr a v ime t r ia 19 / 0 2 / 2 020 19/ 02 / 2020

Re latório  de  Ens aio re vi s ado e  l ibe rado por: J ader David Klug/Gestor de Matrizes de  Alimentos
Código Orde m Se rviço : A 6260.2020
Chave de autenti cação : Z1I-IRDQ-8H4

Verifique a autenticidade deste documento no seguinte endereço : 1lttpJLu"

Consulte nossas certificações e escopo acreditado no site : www.freitag .com.br

N01801. SMEWN-Sfandard Melhods for lhe Exeminaion of V ierand Waatewater, Edição 22.
Nota 02. LQ - Limito do Quantificaç0o.
N o t a  0 3 . Os  r e s u l t a d o s  r e f e r e m -s e r e s f d t a m e n t e  à am o s t r a  a n a l i s a d o . FPR-Tb -154, rev  01 Pag .1 /1

Ne la  0 4 . Proc e dime ntos de  Amostragens c onforme PR-Tb 06 9 Amostra ge m p/ Solos e Res íduos S611dos /Liquldos , PR -r b 077  Amostra ge ns de Alime ntos  e  Swa bs , PR-Tb 0 72  Amos tragens Amble ntais,
FPR-Tb 129 Cadeia de Custódia  e , FPR-Tb 006 Pla no de  Amos tra ge m e PR-Tb 066Amoetragam fguas p1sadda humana.

Nota 05. Os métodos utilizados estão de acordo com normas nacionais e internacionais reconhecidas.
Nota 08. Este Relatório do Ensaio é válido com somente uma dos assinaturas e sua autenticidade pode ser vedficoda no oito do Freitag na Intemet.
Nota 0 7. U9 5  % - Ince r teza  ex pandida  re la ta da es tá ba s ea da e m uma ince r te za c ombina da , multipl ic ada por  um (ala rde  a bra ngé nc ia K pa ra  um nív el  de  c onfianç a de aprox ima dame nte 05  %.

Nota  0 8 . Es te re la tór io de  e ns a io s ó pode s er  re produzido por Intei ro e se m ne nhuma alteraçã o.

Nota o0. (' ) Serviço subcontratado.
N o t a  1 0 . A s  In f o r m a çõ e s d o a m o s t r a g e n s re al i za d a s p e lo  cl i en t e  sã o d a d o s  f o r n ec i d o s  p e l o m e s m o .

Dr. Gu i lherme Frei tag
Ges tor Técn ico
CRF/SC 6672

assinatura digital

Quim. Emerson Carlos de Quadros
Gestor da Qualidade
CRQ/SC 13101127
assinatura digital
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(e)Freitag
LARORATQRWS

REL ATÓRIO DE ENSAIO

Inte re s s ado : INDUSTRIA E COMERCIO DE PANIFICIO E CONFEITARIA AMORE DI-PANE LTDA

Ende re ço : Rua Bruno Doge I34 120

CN PJ: 03.061.448/0001-03

Pro toc olo : 6256.2020 A1AP 1 6

Mat riz : Alimentos proc essados

Lote : 19/02/2020

Ti p o  de  A mo s t r a : P ão  Ma s s in ha  Do c e c om Fib ra s

P l an o  de  A mo s t r a g e m : A_6256/ 2020

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM

Q Rua ! iermann Rerndt . 505 - Dist ri to Industrial
I imbõ/SC - CEP : 89120-(JOí)

t . (47) 3399-0432

ticrt _3q(z fieitaq.rom.hr

t freitag .com.br

Q

A 6256 . 2020 AIAP 1 6

Ci da de : J a r a gu á  d o  S u l ,  S an t a  Cat a r in a

CE P: 89.257-720

Fo n e : (47 ) 3370 -2922

Técni co  de  Amo str ag em : Clie n t e : -

Da t a  A mo s t r a g e m:  19 / 02 / 20 20  -  1 0 :0 0°
Da t a  Re c e b i m e n t o : 19/ 02 /2020
Data de Emissão do Relatório : 24/02/2020
Dat a  f ab r i c aç ão / va l i d ad e :  19/ 02/2020 - 24 /02/ 2020

la L e gi s lação : ANVISA RDC 12/2001 - 10 -Farinhas , mass as  alime ntícias , produtos para e  de panificação , ( industrializados  e  e mbalados ) e s imilares - item d;
(FC) - dados fornecidos pelo cliente

PARÂMETRO LEGISLAÇÃO RESULTADO U95% UNIDADE

Contagem de Coliformes Termotolerantes s 1,0x10' UFC/g <1,Ox10' ± 0,11 UFC/g

Contagem de Bacillus cereus <1,Ox10' t 0,11 UFC/g
Contagem de Staphylococcus aureus - <1,Ox10'

Pesquisa de Saimonello spp. (Teste Rápido) - Ausência

DADO S  EXTRAS DA  Q UA LI DA D E DO  ENS A I O

P A R Â M E T R O FAIXA DE
LQ L D T R A B A L H O M É T O D O

UFC/g

25 g

DA TA DA T A
I N Í C I O F I NA LI Z A ÇÃ O

Contagem de Coliformes
Termotolerantes 1,0x10' MAPA IN 62:2003 - Cap. VI 19/02/2020 22/02/2020

Co n t a g e m d e Bacil lus  cereus 1, Ox1O ' ISO  7932: 2004 19/ 02 /2020 22/ 02 /2020

Cont agem  de Staphylococcus
1 0x10' \aureus , PR-Tb 1 4B 018 19/ 0 2 / 2 020 22/ 02 / 2020

Pesquisa de Salmonella spp.
(T t iRá Ausência Imunocromatografia de Fluxo Lateral AOAC License Number

e s e p do ) 08 06 01 19/ 02 /2020 21/02/2020

Os resultados se aplicam à amostra conforme recebida.

Relatório de Ensaio revisado e li berado por: Jader David Klug/Gestor de Matrizes de Alimentos

Nota 01. SMEWJ! -Slandard Malhada for lhe Examinalion ol Wbterand Wastewaler , Edição 22.
Nota 02, LQ - Limito do Quontita :açáo. Fnn-mr . . , ca n, n__
N o t a  0 3 . Os  r e s u l t a d o s  r e f e r e m - se r e a t d t a m e n t e à am o s t r a a n a l is a d a .

Nota  0 4 . Proc edimentos de  Amostra ge ns conforme PR-Tb 069 Amos tra ge m p1 Solos e Re s íduos  SólidoiLlquldos , PR-Tb 07 7 Amostra ge ns de Al ime ntos e Sw abs, PR-Tb 07 2 Amos tragens Ambienta is ,
FPR-Tb 129 Ca de la  de  Cus tódia  e , FPR -Tb 006 Pl an o d e Amostragem e PR-T b  066Amestragam agu as piaadtq humana.

N o t a  0 5 . O s mé t o d o s  u t i l i z ad o s e s l ó o d e  a c o r d o  c o m n o r a s n a c i o n e r s  e i n t er n a c io n a i s r e c o n h e c id a s .

Note 08. Este Retalóno de Ensaio á válido com somente uma das assinaturas e suo autenticidade pode ser venhiceda no cite da Freilag na Intemet.
Nota 07. U95 % - Incerteza expandida mlalada está baseada em ume incerteza combinada , multiplicada por um fator de abrangáncia K pata um nível de confiança de aproximadamente 95 %.
Note 08. Este relatório do ensaio só pode ser reproduzido por inteiro e sem nenhuma altemçdo.
Nota 09. (') Serviço subcontratado.
P io r a 1 0 . A s  I n f o r m a ç b e s d e am o s r r a g e n s  r e a l i z a d a s  pe l o  c l i e n t e ss o  d ad o s f o r n e c id o s p o l o m e s m o .

(
Dr. Gu i lherme Frei tag

Ges tor Técn ico
CRF/SC 6672

assina tura digital

Quim, Emerson Carlos de Quadros
Gestor da Qualidade
CRQ/SC 13101127
assinatura digital
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Freitag
LABORATÓRIOS

RELATÓRIO DE ENSAIO

Código Orde m Se rviço : A_6256.2020
Chav e  de  au te n ticação : Z11-IRDQ-8H4

Verifique  a aute nticidade  des te  docume nto no se guínte ende re ço : .http:I Jw w fre itag cnnt br

Consulte  noss as  ce rtificaçõe s e e scopo acre ditado no site : www.freitag.com.br

Q Rua Henmann ferndt . 505- Dis tri to Industrial
Timbd/SC - CEP 89120-000

(47) 3399-0432

® frcdag(ifrcitag .com.hr

k freitag.com.br

Q CHOISC. %.653 I CRF/SC: 10076

A 6256 .2020 AIAP 1 6

Nota 01 S61EWW-Slandard Melhods for tire Examinatlon of Waterand Wastewater , Edição 22.
Nota 02. LQ - Limito de Quantifico p60.

FPRN o t a 0 3 . Os  r e s u l t a d o s  r e f e r e m -se  r e s l d t a m e n t e  ã a m o s t r a a n a l i s a d a . -Tb- 154,  rev  01 Pag .2 /2

Nota 04 , Procedimentos de Amostragens conforme PR-Tb 069Anrostragem p1 Solos e Resíduos SólidosILlquidos , PR-Tb 077 Amostragens de Alimentos e Swabs, PR-Tb 072 Amostragens Ambientais,
FPR-Tb 129 Cadeia de Custódia o, FPR-Tb 006 Piano de Amostragem a PR-Tb 066Anrostra gera águas p aaddo humana.

Nola 05. Os métodos utilizados estão da acordo com noras nacionais e internacionais reconhecidas.
Nota 08. Este Relatório de Ensaio é válido com somente uma das assinaturas e sue autenticidade pode ser venbcede no sita da Freileg no Intemet.
N o t a  0 7 . U 9 5  %  -  I n c e r t e z a  e x p a n d i d a  r e l a t a d a e s t á b a s e a d a  e m u m a  i n c e r t e z a c o m b i n a d a , mu l t i p l i c a d a  p o r  u m  ( a t o r  d e  a b r a n g én c l a K p a r a  u m  n i v e l d a  c o n f i a n ç a d e  a p r o x i m a d a m e n t e  9 5  % .

N o t a  0 8 . Es t e  re l a t ó r i o  d e en s a i o  s ó  p o d e  s e r  r e p r o d u z i d o  p o r i n t e i r o  e  s e m n e n h u m a a l t e ra  çã o .

Nota 00. (9 Sorviço subcontratado.
Nota 10. As Infomraçees da amostragens realizadas polo cliente sio dados fornecidos pelo mesmo.

Dr. Gui lherme Frei tag
Gestor Técnico
CRF/SC 6672

assinatura digi tal

r

Quim. Emerson Carlos de Quadros
Ges to r da Qual i dade
CRQ/SC 13101127
as s inatura dig i tal
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ANÁLISE SEI Nº 5700033/2020 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 18 de fevereiro de 2020.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 040/2020 Lote  Item
23
e
24

Produto Pão Integral Fatiado com Semente
de Linhaça Marca Amore Di Pane

Fornecedor Indústria e Comércio de Panifício e Confeitaria Amore Di Pane
Ltda

Fabricante/Beneficiador Indústria e Comércio de Panifício e Confeitaria Amore Di Pane
Ltda

Quantidade (kg/L): 500g Qtde
amostra

 2
amostras
para
cada
item,
total 4
pacotes

Data 27/02/2020

 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
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Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  
 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil
Não
se
aplica

   X
Observações  
 

Tempo de cocção recomendado Minutos Suficiente Insuficiente
Não
se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não
Não
se
aplica

X   

Observações  

 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
X  

Nutricionistas avaliadoras: 

Lucimar Pereira Silva - CRN10 0448

Luciane Hirt Rosa - CRN10 2182

 
Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 05/03/2020, às 07:52, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 05/03/2020, às 08:39, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.
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A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 5700033 e o código CRC A4A183FA.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br
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ANÁLISE SEI Nº 5700035/2020 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 18 de fevereiro de 2020.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 040/2020 Lote  Item
25
e
26

Produto Pão Massinha Doce com Fibras Marca Amore Di Pane

Fornecedor Indústria e Comércio de Panifício e Confeitaria Amore Di Pane
Ltda

Fabricante/Beneficiador Indústria e Comércio de Panifício e Confeitaria Amore Di Pane
Ltda

Quantidade (kg/L): 1kg Qtde
amostra

2
amostras
para
cada
item,
total 4
amostras

Data 27/02/2020

 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   

Análise SED.UAD.ASU 5700035         SEI 20.0.000366-9 / pg. 151



 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  
 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil
Não
se
aplica

   X
Observações  
 

Tempo de cocção recomendado Minutos Suficiente Insuficiente
Não
se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não
Não
se
aplica

 X  

Observações Laudo laboratorial não contém composição centesimal, conforme
estabelece o Anexo VIII, item 6-b.4

 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
 X

Nutricionistas avaliadoras: 

Lucimar Pereira Silva - CRN10 0448

Luciane Hirt Rosa - CRN10 2182

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 05/03/2020, às 07:52, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 05/03/2020, às 08:39, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.
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A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 5700035 e o código CRC 3F2B7A79.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

20.0.000366-9
5700035v8
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