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ANÁLISE SEI Nº 2171826/2018 - SAS.UPS

 

 

Joinville, 27 de julho de 2018.
FICHA DE AVALIAÇÃO TÉCNICA DOS GÊNEROS ALIMENTÍCIOS

 
CRITÉRIOS: Segurança alimentar, nutricional e higiênico-sanitário, técnica dietética e características
sensoriais.
 
MATÉRIA-PRIMA: Deverá apresentar-se em estado que corresponda à finalidade de sua preparação,
dentro dos padrões requeridos, acompanhados do alvará sanitário do proponente.
 
AVALIAÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS 
 
PREGÃO: 050/2018 LOTE: ITEM: 24
PRODUTO: Oleo de girassol MARCA: Sinhá
FORNECEDOR: A.V. Comércio Varejista Ltda - EPP
FABRICANTE: Caramuru Alimentos S/A
QUANTIDADE (KG/L): 900ml Qtde Amostra: 04 frascos de 900ml DATA:27/07/2018
 
Avaliação Externa (com base na legislação vigente)
 Item Avaliado Sim Não Observações
Embalagem Íntegra      X   

Rotulagem conforme legislação     X
   

Peso conforme rotulagem      X   
Data de fabricação e validade visível      X   
Fabricação e validade conforme edital      X   
 
Avaliação Sensorial (com base na legislação vigente)
 Item Avaliado Característico Não característico Observações
Aparência             X   
Cor             X   
Odor             X                
Sabor             X                
Textura/consistência            X   
Cocção/Rendimento             X   
 
PARECER TÉCNICO
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( X ) Aprovado
(   ) Não aprovado
Observações:
 
 

Documento assinado eletronicamente por Cristiana Linhares Petry, Servidor(a)
Público(a), em 27/07/2018, às 12:47, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 2171826 e o código CRC C7B2A939.

Av. Procópio Gomes, 749 - Bairro Bucarein - CEP 89.202-300 - Joinville - SC -
www.joinville.sc.gov.br

18.0.007046-0
2171826v3
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ANÁLISE SEI Nº 2212123/2018 - SAS.UPS

 

 

Joinville, 06 de agosto de 2018.
FICHA DE AVALIAÇÃO TÉCNICA DOS GÊNEROS ALIMENTÍCIOS

 
CRITÉRIOS: Segurança alimentar, nutricional e higiênico-sanitário, técnica dietética e características
sensoriais.
 
MATÉRIA-PRIMA: Deverá apresentar-se em estado que corresponda à finalidade de sua preparação,
dentro dos padrões requeridos, acompanhados do alvará sanitário do proponente.
 
AVALIAÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS 
 
PREGÃO: 050/2018 LOTE: ITEM: 28
PRODUTO: Arroz integral MARCA: Kika
FORNECEDOR: A.V. Comércio Varejista Ltda - EPP
FABRICANTE: Cerealista Pai Ltda
QUANTIDADE (KG/L): 1Kg Qtde Amostra: 04 pacotes de 1Kg DATA:27/07/2018
 
Avaliação Externa (com base na legislação vigente)
 Item Avaliado Sim Não Observações
Embalagem Íntegra      X   

Rotulagem conforme legislação     X
   

Peso conforme rotulagem      X   
Data de fabricação e validade visível      X   
Fabricação e validade conforme edital      X   
 
Avaliação Sensorial (com base na legislação vigente)

 Item Avaliado Característico Não
característico Observações

Aparência                         X Produto apresenta sujidades proveniente de insetos e
fungos.

Cor             X   
Odor             X                

Sabor                           Devido a presença de sujidades de origem animal, o
produto não passou pelo processo de cocção,

Textura/consistência             assim sendo não foi realizada a análise sensorial dos
seguintes itens da ficha de avaliação:
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Cocção/Rendimento              sabor, consistência e rendimento.
 
PARECER TÉCNICO
 
(    ) Aprovado
( X ) Não aprovado
Observações:
 
 

Documento assinado eletronicamente por Cristiana Linhares Petry, Servidor(a)
Público(a), em 06/08/2018, às 11:14, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 2212123 e o código CRC C864EE4A.

Av. Procópio Gomes, 749 - Bairro Bucarein - CEP 89.202-300 - Joinville - SC -
www.joinville.sc.gov.br

18.0.007046-0
2212123v3
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ANÁLISE SEI Nº 2213113/2018 - SAS.UPS

 

 

Joinville, 06 de agosto de 2018.
FICHA DE AVALIAÇÃO TÉCNICA DOS GÊNEROS ALIMENTÍCIOS

 
CRITÉRIOS: Segurança alimentar, nutricional e higiênico-sanitário, técnica dietética e características
sensoriais.
 
MATÉRIA-PRIMA: Deverá apresentar-se em estado que corresponda à finalidade de sua preparação,
dentro dos padrões requeridos, acompanhados do alvará sanitário do proponente.
 
AVALIAÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS 
 
Segunda amostra
 
PREGÃO: 050/2018 LOTE: ITEM: 28
PRODUTO: Arroz integral MARCA: Kika
FORNECEDOR: A.V. Comércio Varejista Ltda - EPP
FABRICANTE: Cerealista Pai Ltda
QUANTIDADE (KG/L): 1Kg Qtde Amostra: 04 pacotes de 1Kg DATA:06/08/2018
 
Avaliação Externa (com base na legislação vigente)
 Item Avaliado Sim Não Observações
Embalagem Íntegra      X   

Rotulagem conforme legislação     X
   

Peso conforme rotulagem      X   
Data de fabricação e validade visível      X   
Fabricação e validade conforme edital      X   
 
Avaliação Sensorial (com base na legislação vigente)

 Item Avaliado Característico Não
característico Observações

Aparência                         X Produto apresenta sujidades proveniente de insetos e
fungos.

Cor             X   
Odor             X                

Sabor                           Devido a presença de sujidades de origem animal, o
produto não passou pelo processo de cocção,
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Textura/consistência             assim sendo não foi realizada a análise sensorial dos
seguintes itens da ficha de avaliação:

Cocção/Rendimento              sabor, consistência e rendimento.
 
PARECER TÉCNICO
 
(    ) Aprovado
( X ) Não aprovado
Observações:
 
 

Documento assinado eletronicamente por Cristiana Linhares Petry, Servidor(a)
Público(a), em 06/08/2018, às 10:03, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 2213113 e o código CRC 685C4550.

Av. Procópio Gomes, 749 - Bairro Bucarein - CEP 89.202-300 - Joinville - SC -
www.joinville.sc.gov.br

18.0.007046-0
2213113v3
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