
 

ANÁLISE SEI Nº 3875602/2019 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 31 de maio de 2019.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 042/2019 Lote 1º amostra Item 3      

Produto Carne bovina - iscas de patinho Marca  Varpi

Fornecedor Cooaf
Fabricante Frigorifico Varpi

Quantidade (kg/L): 1kg Qtde
amostra 4 Data 16/05/19

 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência  X
Cortes disformes. Edital solicita carne
"cortada em iscas (tiras) com tamanho
uniforme"

Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/ConsistênciaX   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
 x  

Observações Presença de  nervos. O edital solicita carne "sem nervos".
 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica
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   x
Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

 X  

Observações
O alvará sanitário da cooperativa não foi apresentado. O edital
solicita que "As amostras devem ser acompanhas de: ... Cópia do
alvará sanitário da cooperativa/produtor rural"

 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
 x

 

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 042/2019 Lote 2º amostra Item 3      

Produto Carne bovina - iscas de patinho Marca  Varpi

Fornecedor Cooaf
Fabricante Frigorifico Varpi

Quantidade (kg/L): 1kg Qtde
amostra 4 Data 17/05/19

 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência  X
Cortes disformes. Edital solicita carne
"cortada em iscas (tiras) com tamanho
uniforme"

Cor X   
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Odor X   
Sabor X   
Textura/ConsistênciaX   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
 x  

Observações Presença de  nervos. O edital solicita carne "sem nervos".
 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   x
Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

 X  

Observações
O alvará sanitário da cooperativa não foi apresentado. O edital
solicita que "As amostras devem ser acompanhas de: ... Cópia do
alvará sanitário da cooperativa/produtor rural"

 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
 x

Nutricionistas avaliadoras: 

Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182

Lucimar Pereira Silva - CRN 10 0448

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 03/06/2019, às 09:23, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 03/06/2019, às 09:26, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Gabriel Ponzetto, Gerente , em
03/06/2019, às 09:34, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº 21.863, de
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30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 3875602 e o código CRC 1AAE0FC7.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

19.0.022935-5
3875602v4
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ANÁLISE SEI Nº 3875606/2019 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 31 de maio de 2019.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 042/2019 Lote 1º amostra Item    4   

Produto Carne moída congelada de patinho
bovino Marca Varpi

Fornecedor Cooaf
Fabricante Frigorifico Varpi

Quantidade (kg/L): 1kg Qtde
amostra 4 Data 16/05/19

 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/ConsistênciaX   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
 x  

Observações
Presença de pontos brancos característicos de aponevrose. O
Edital solicita "isenta de tecidos inferiores, como ossos, cartilagens,
gordura parcial,  aponevroses, ..."

 

Fácil Médio Difícil Não se
aplica
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Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil aplica
   x

Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

 X  

Observações
Não apresentou o alvará sanitário da cooperativa.  O edital solicita
que "As amostras devem ser acompanhas de: ... Cópia do alvará
sanitário da cooperativa/produtor rural"

 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
 X

 

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 042/2019 Lote 2º amostra Item    4   

Produto Carne moída congelada de patinho
bovino Marca Varpi

Fornecedor Cooaf
Fabricante Frigorifico Varpi

Quantidade (kg/L): 1kg Qtde
amostra 4 Data 17/05/19

 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência X   
Cor X   
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Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/ConsistênciaX   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
 x  

Observações
Presença de pontos brancos característicos de aponevrose. O
Edital solicita "isenta de tecidos inferiores, como ossos, cartilagens,
gordura parcial,  aponevroses, ..."

 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   x
Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

 X  

Observações
Não apresentou o alvará sanitário da cooperativa.  O edital solicita
que "As amostras devem ser acompanhas de: ... Cópia do alvará
sanitário da cooperativa/produtor rural"

 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
 X

 
Nutricionistas avaliadoras: 

Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182

Lucimar Pereira Silva - CRN 10 0448

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 03/06/2019, às 09:22, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 03/06/2019, às 09:27, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.
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Documento assinado eletronicamente por Gabriel Ponzetto, Gerente , em
03/06/2019, às 09:34, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº 21.863, de
30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 3875606 e o código CRC 6C0FD0F6.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

19.0.022935-5
3875606v4
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ANÁLISE SEI Nº 3875609/2019 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 31 de maio de 2019.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 042/2019 Lote 1º amostra Item   
 5 

Produto Carne suína em cubos congelados -
pernil Marca Varpi

Fornecedor Cooaf
Fabricante Frigorífico Varpi
Quantidade (kg/L): 1,078kg Qtde amostra 4 Data 16/05/19
 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   

Peso conforme rotulagem  X 980g após
descongelamento

Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característico Observações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/ConsistênciaX   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
 X  

Observações

Os cubos apresentaram peso superior ao solicitado no edital,
presença de nervos e presença de líquido após o descongelamento
superior a 5% (8,7% líquido). O edital solicita carne suína "...sem
nervos... e cubos uniformes com pesagem de 15 a 25g por cubo...
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O produto não poderá apresentar mais do que 5% de líquido após o
descongelamento"

 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   X
Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

 X  

Observações
Não foi apresentado o alvará sanitário da cooperativa.  O edital
solicita que "As amostras devem ser acompanhas de: ... Cópia do
alvará sanitário da cooperativa/produtor rural"

 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
 X

 

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 042/2019 Lote 2º amostra Item   
 5 

Produto Carne suína em cubos congelados -
pernil Marca Varpi

Fornecedor Cooaf
Fabricante Frigorífico Varpi
Quantidade (kg/L): 1,068kg Qtde amostra 4 Data 17/05/19
 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial
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Item avaliado CaracterísticaNão
característico Observações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/ConsistênciaX   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
 X  

Observações
Os cubos apresentaram peso superior ao solicitado no edital e
presença de nervos. O edital solicita carne suína "...sem nervos... e
cubos uniformes com pesagem de 15 a 25g por cubo."

 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   X
Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

 X  

Observações
Não foi apresentado o alvará sanitário da cooperativa.  O edital
solicita que "As amostras devem ser acompanhas de: ... Cópia do
alvará sanitário da cooperativa/produtor rural"

 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
 X

 
Nutricionistas avaliadoras: 

Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182

Lucimar Pereira Silva - CRN 10 0448

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 03/06/2019, às 09:21, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.
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Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 03/06/2019, às 09:27, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Gabriel Ponzetto, Gerente , em
03/06/2019, às 09:34, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº 21.863, de
30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 3875609 e o código CRC 3429D228.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

19.0.022935-5
3875609v4
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ANÁLISE SEI Nº 3788334/2019 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 20 de maio de 2019.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 042/2019 Lote  Item   
 07 

Produto Feijão Carioca Marca Terra Viva

Fornecedor Cooperdotchi
Fabricante Comercial Pykoscz
Quantidade (kg/L): 1 kg Qtde amostra 4 Data 16/05/19
 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característico Observações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/ConsistênciaX   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  
 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   X
Observações  
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Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

30 X   
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
X  

Nutricionistas avaliadoras: 

Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182

Lucimar Pereira Silva - CRN 10 0448

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 27/05/2019, às 07:46, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 27/05/2019, às 07:49, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 3788334 e o código CRC 07BDBF08.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

19.0.022935-5
3788334v4
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ANÁLISE SEI Nº 3788335/2019 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 20 de maio de 2019.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 042/2019 Lote  Item 08
   

Produto Feijão preto Marca Terra Viva

Fornecedor Cooperdothi
Fabricante Comercial Pykoscz
Quantidade (kg/L): 1kg Qtde amostra 4 Data 16/05/19
 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característico Observações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/ConsistênciaX   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  
 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   X
Observações  
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Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

30 X   
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
X  

Nutricionistas avaliadoras: 

Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182

Lucimar Pereira Silva - CRN 10 0448

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 27/05/2019, às 07:46, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 27/05/2019, às 07:49, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 3788335 e o código CRC 1570B398.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

19.0.022935-5
3788335v3
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ANÁLISE SEI Nº 3788336/2019 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 20 de maio de 2019.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 042/2019 Lote  Item
 
 12
  

Produto Mel de abelha Marca Terra Viva

Fornecedor Cooperdotchi
Fabricante Entreposto de mel e cera de abelha - Hortibento

Quantidade (kg/L): 1kg Qtde
amostra 4 Data  

 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/ConsistênciaX   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
 X  

Observações A produto possui quantidade de 1kg, diferindo do edital que solicita
potes de até 500g

 

Fácil Médio Difícil Não se
aplica
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Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil aplica
   X

Observações  
 

Tempo de cocção recomendado Minutos Suficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações Todas as mostras entregues apresentaram embalagem de 1kg
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
 X

Nutricionistas avaliadoras: 

Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182

Lucimar Pereira Silva - CRN 10 0448

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 27/05/2019, às 11:02, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 27/05/2019, às 11:03, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 3788336 e o código CRC 5143A1F8.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

19.0.022935-5
3788336v5

Análise SED.UAD.ASU 3788336         SEI 19.0.022935-5 / pg. 18



 

ANÁLISE SEI Nº 3875616/2019 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 31 de maio de 2019.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 042/2019 Lote  Item18  
  

Produto Suco de maracujá integral Marca Di-Fiori

Fornecedor Cooperativa dos Pequenos Agricultores de Videira e Iomerê -
Copavidi

Fabricante Ind. de suco Zago LTDA
Quantidade (kg/L): 1,500 Qtde amostra 4 Data 16/05/19
 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característico Observações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/ConsistênciaX   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  
 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   x
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Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento de acordo ao solicitado no edital
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

 x  

Observações

Produto entregue por transportadora. Não foi enviado a
documentação solicitada no edital. O edital, no anexo II item VI,
solicita que as amostras devem ser acompanhadas de: Relação de
amostras; Cópia do alvará sanitário da cooperativa/produtor rural;
Cópia do alvará da empresa responsável pelo beneficiamento e
Contrato de terceirização. Verificamos que somente o alvará da
cooperativa -COPAVIDI consta no processo.

 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
 x

Nutricionistas avaliadoras: 

Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182

Lucimar Pereira Silva - CRN 10 0448

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 03/06/2019, às 09:15, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 03/06/2019, às 09:27, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Gabriel Ponzetto, Gerente , em
03/06/2019, às 09:34, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº 21.863, de
30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 3875616 e o código CRC 53C418EA.
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ANÁLISE SEI Nº 3788352/2019 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 20 de maio de 2019.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 042/2019 Lote  Item16  
   

Produto Suco de laranja orgânico Marca Ecofrutas

Fornecedor Ecofrutas
Fabricante Agroindustria e Vinícula Valiati LTDA
Quantidade (kg/L): 1,5l Qtde amostra 4 Data 17/05/19
 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característico Observações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/ConsistênciaX   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  
 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

X    
Observações  
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Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Conforme solicitado em edital
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
X  

Nutricionistas avaliadoras: 

Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182

Lucimar Pereira Silva - CRN 10 0448

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 27/05/2019, às 07:42, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 27/05/2019, às 10:58, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Gabriel Ponzetto, Gerente , em
27/05/2019, às 11:29, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº 21.863, de
30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 3788352 e o código CRC 2040F405.
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ANÁLISE SEI Nº 3788354/2019 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 20 de maio de 2019.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 042/2019 Lote  Item17  
   

Produto Suco de fruta de maçã organico Marca Ecofrutas

Fornecedor Ecofrutas
Fabricante Agroindustria e Vinicula Valiati LTDA
Quantidade (kg/L): 1,5l Qtde amostra 4 Data 17/05/19
 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característico Observações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/ConsistênciaX   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  
 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

X    
Observações  
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Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento De acordo com o edital
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
X  

Nutricionistas avaliadoras: 

Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182

Lucimar Pereira Silva - CRN 10 0448

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 27/05/2019, às 07:38, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 27/05/2019, às 10:58, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Gabriel Ponzetto, Gerente , em
27/05/2019, às 11:29, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº 21.863, de
30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 3788354 e o código CRC A806E48F.
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ANÁLISE SEI Nº 3788357/2019 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 20 de maio de 2019.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 042/2019 Lote  Item19  
   

Produto Suco de uva orgânico Marca Ecofrutas

Fornecedor Ecofrutas
Fabricante Agroindústria e vinícola Valiati LTDA
Quantidade (kg/L): 1 L Qtde amostra 4 Data 17/05/19
 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característico Observações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/ConsistênciaX   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  
 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

X    
Observações  
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Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Conforme solicitado no edital
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
X  

Nutricionistas avaliadoras: 

Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182

Lucimar Pereira Silva - CRN 10 0448

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 27/05/2019, às 07:36, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 27/05/2019, às 11:03, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Gabriel Ponzetto, Gerente , em
27/05/2019, às 11:29, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº 21.863, de
30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 3788357 e o código CRC 0B024046.
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ANÁLISE SEI Nº 3712948/2019 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 09 de maio de 2019.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 042/2019 Lote  Item   1
  

Produto Arroz integral orgânico Marca Terra Livre

Fornecedor Cootap
Fabricante Cootap
Quantidade (kg/L): 1kg Qtde amostra 4 Data 17/05/19
 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característico Observações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/ConsistênciaX   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  
 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

X    
Observações  
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Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

30 x   
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
X  

Nutricionistas avaliadoras: 

Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182

Lucimar Pereira Silva - CRN 10 0448

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 24/05/2019, às 08:12, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 27/05/2019, às 11:15, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 3712948 e o código CRC 11CF72CC.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br
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ANÁLISE SEI Nº 3712994/2019 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 09 de maio de 2019.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 042/2019 Lote  Item   2
  

Produto Arroz polido orgânico Marca Terra Livre

Fornecedor Cootap
Fabricante Cootap
Quantidade (kg/L): 1kg Qtde amostra 4 Data 17/05/19
 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característico Observações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/ConsistênciaX   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  
 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

X    
Observações  
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Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

15 X   
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
X  

Nutricionistas avaliadoras: 

Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182

Lucimar Pereira Silva - CRN 10 0448

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 24/05/2019, às 08:13, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 27/05/2019, às 11:16, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 3712994 e o código CRC C52A5A1A.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br
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ANÁLISE SEI Nº 3713006/2019 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 09 de maio de 2019.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 042/2019 Lote  Item 6    

Produto Doce de fruta sabor banana Marca Ajaar - Carmem LK
Jacobi

Fornecedor Cacilda Jacobi
Fabricante Cacilda Jacobi
Quantidade (kg/L): 500g Qtde amostra 4 Data 16/05/19
 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característico Observações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/ConsistênciaX   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  
 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   x
Observações  
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Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
X  

Nutricionistas avaliadoras: 

Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182

Lucimar Pereira Silva - CRN 10 0448

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 21/05/2019, às 12:46, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 24/05/2019, às 08:13, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 3713006 e o código CRC 7B0D0BB2.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br
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ANÁLISE SEI Nº 3713015/2019 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 09 de maio de 2019.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 042/2019 Lote  Item
 
 06
  

Produto Doce de fruta sabor banana Marca Ajaar Carmem L K
Jacobi

Fornecedor Carmem L K Jacobi
Fabricante Carmem L K Jacobi
Quantidade (kg/L): 500g Qtde amostra 4 Data 16/05/2019
 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característico Observações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/ConsistênciaX   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  
 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   x
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Observações  
 

Tempo de cocção recomendado Minutos Suficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
X  

Nutricionistas avaliadoras: 

Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182

Lucimar Pereira Silva - CRN 10 0448

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 21/05/2019, às 12:46, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 24/05/2019, às 08:13, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 3713015 e o código CRC 32EEEA1B.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br
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ANÁLISE SEI Nº 3713175/2019 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 09 de maio de 2019.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 042/2019 Lote  Item11  
  

Produto Melado Marca Carmen L K Jacobi

Fornecedor Irineu Jacobi
Fabricante Irineu Jacobi
Quantidade (kg/L): 500g Qtde amostra 4 Data 16/05/19
 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característico Observações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/ConsistênciaX   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  
 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   X
Observações  
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Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
X  

Nutricionistas avaliadoras: 

Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182

Lucimar Pereira Silva - CRN 10 0448

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 27/05/2019, às 07:42, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 27/05/2019, às 11:12, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 3713175 e o código CRC 4EACF3AC.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br
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ANÁLISE SEI Nº 3713186/2019 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 09 de maio de 2019.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 042/2019 Lote  Item  12
  

Produto Mel de abelha Marca Vila do mel

Fornecedor Amarildo Jacobi
Fabricante Amarildo Jacobi
Quantidade (kg/L): 500g Qtde amostra 4 Data 16/05/2019
 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característico Observações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/ConsistênciaX   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  
 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   x
Observações  
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Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
X  

Nutricionistas avaliadoras: 

Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182

Lucimar Pereira Silva - CRN 10 0448

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 21/05/2019, às 12:53, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 27/05/2019, às 07:40, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 3713186 e o código CRC 70D8DD10.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br
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ANÁLISE SEI Nº 3713197/2019 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 09 de maio de 2019.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 042/2019 Lote  Item  12
 

Produto Mel de abelha Marca Vila do mel
Fornecedor Ilse Pabst
Fabricante Entreposto de mel e cera de abelha Hortibento
Quantidade (kg/L): 500g Qtde amostra 4 Data 16/05/19
 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característico Observações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/ConsistênciaX   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  
 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   x
Observações  
 

Não se
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Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
X  

Nutricionistas avaliadoras: 

Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182

Lucimar Pereira Silva - CRN 10 0448

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 21/05/2019, às 12:52, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 27/05/2019, às 07:39, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 3713197 e o código CRC 5FF9F568.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br
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ANÁLISE SEI Nº 3713210/2019 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 09 de maio de 2019.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 042/2019 Lote  Item
 
 12
 

Produto Mel de abelha Marca Vila do mel

Fornecedor João Paulo Freisleben
Fabricante Entreposto de Mel e cera de abelha Hortibento
Quantidade (kg/L): 500g Qtde amostra 4 Data 16/05/19
 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característico Observações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/ConsistênciaX   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  
 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   x
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Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
X  

Nutricionistas avaliadoras: 

Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182

Lucimar Pereira Silva - CRN 10 0448

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 21/05/2019, às 12:52, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 27/05/2019, às 07:39, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 3713210 e o código CRC 85E45869.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br
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ANÁLISE SEI Nº 3825265/2019 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 24 de maio de 2019.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 042/2019 Lote Amostra 1 Item     
6

Produto Doce de fruta sabor banana Marca Cooperfavi
Fornecedor Cooperfavi
Fabricante Cooperfavi
Quantidade (kg/L): 700g Qtde amostra 4 Data 16/05/2019
 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característico Observações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/ConsistênciaX   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
 x  

Observações A amostra possui embalagem de vidro de 700g. O edital solicita
pote de polietileno de até 500g.

 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   x
Observações  
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Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
 x

 

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 042/2019 Lote Amostra 2 Item     
6

Produto Doce de fruta sabor banana Marca Cooperfavi
Fornecedor Cooperfavi
Fabricante Cooperfavi
Quantidade (kg/L): 700g Qtde amostra 4 Data 16/05/2019
 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característico Observações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/ConsistênciaX   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
 x  

Observações A amostra possui embalagem de vidro de 700g. O edital solicita
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Observações pote de polietileno de até 500g.
 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   x
Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
 x

Nutricionistas avaliadoras: 

Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182

Lucimar Pereira Silva - CRN 10 0448

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 24/05/2019, às 22:47, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 27/05/2019, às 08:08, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Gabriel Ponzetto, Gerente , em
27/05/2019, às 11:27, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº 21.863, de
30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 3825265 e o código CRC AA06D9A5.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br
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ANÁLISE SEI Nº 3825269/2019 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 24 de maio de 2019.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 042/2019 Lote  Item   
 9 

Produto Filé de tilápia Marca Fossa
Fornecedor Cooperfavi
Fabricante Entreposto de pescados Vitor Meireles LTDA ME
Quantidade (kg/L): 1kg Qtde amostra 4 Data 16/05/19
 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característico Observações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/ConsistênciaX   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  
 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   x
Observações  
 

Não se
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Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
X  

Nutricionistas avaliadoras: 

Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182

Lucimar Pereira Silva - CRN 10 0448

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 27/05/2019, às 07:33, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 27/05/2019, às 08:07, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Gabriel Ponzetto, Gerente , em
27/05/2019, às 11:27, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº 21.863, de
30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 3825269 e o código CRC 9F4357F8.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br
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ANÁLISE SEI Nº 3788343/2019 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 20 de maio de 2019.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 042/2019 Lote  Item
 
 11
  

Produto Melado Marca  Cooperfavi
Fornecedor Cooperfavi
Fabricante Cooperfavi
Quantidade (kg/L): 500g Qtde amostra 4 Data 16/05/19
 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característico Observações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/ConsistênciaX   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  
 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   x
Observações  
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Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
X  

Nutricionistas avaliadoras: 

Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182

Lucimar Pereira Silva - CRN 10 0448

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 21/05/2019, às 12:55, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 21/05/2019, às 12:59, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Gabriel Ponzetto, Gerente , em
22/05/2019, às 21:36, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº 21.863, de
30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 3788343 e o código CRC D4FA66A8.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br
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ANÁLISE SEI Nº 3825256/2019 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 24 de maio de 2019.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 042/2019 Lote  Item   9
  

Produto Filé de tilápia Marca Pescados Piraí
Fornecedor Carlos Emis Wolff
Fabricante Entreposto de pescado Piraí
Quantidade (kg/L): 1kg Qtde amostra 4 Data 16/05/19
 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característico Observações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/ConsistênciaX   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  
 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   x
Observações  
 

Não se
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Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
X  

Nutricionistas avaliadoras: 

Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182

Lucimar Pereira Silva - CRN 10 0448

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 24/05/2019, às 22:42, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 27/05/2019, às 08:09, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Gabriel Ponzetto, Gerente , em
27/05/2019, às 11:27, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº 21.863, de
30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 3825256 e o código CRC 5BAE6222.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br
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ANÁLISE SEI Nº 3713053/2019 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 09 de maio de 2019.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 042/2019 Lote  Item  9  
 

Produto Filé de tilápia Marca Pescado Piraí

Fornecedor Guilherme Eccel
Fabricante Entreposto de Pescado Piraí
Quantidade (kg/L): 1kg Qtde amostra 4 Data 16/05/19
 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característico Observações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/ConsistênciaX   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  
 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   x
Observações  
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Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
X  

Nutricionistas avaliadoras: 

Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182

Lucimar Pereira Silva - CRN 10 0448

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 21/05/2019, às 12:48, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 21/05/2019, às 12:56, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Gabriel Ponzetto, Gerente , em
22/05/2019, às 21:32, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº 21.863, de
30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 3713053 e o código CRC 82FF4797.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

19.0.022935-5
3713053v3

Análise SED.UAD.ASU 3713053         SEI 19.0.022935-5 / pg. 55



 

ANÁLISE SEI Nº 3713068/2019 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 09 de maio de 2019.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 042/2019 Lote  Item    9 

Produto Filé de tilápia Marca Pescado Piraí

Fornecedor Nilza Will Kruger
Fabricante Entreposto de pescado Piraí LTDA

Quantidade (kg/L): 1kg Qtde
amostra 4 Data 16/09/19

 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/ConsistênciaX   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  
 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   x
Observações  
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Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
X  

Nutricionistas avaliadoras: 

Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182

Lucimar Pereira Silva - CRN 10 0448

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 21/05/2019, às 12:48, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 21/05/2019, às 12:56, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Gabriel Ponzetto, Gerente , em
22/05/2019, às 21:32, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº 21.863, de
30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 3713068 e o código CRC B7465EC7.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br
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ANÁLISE SEI Nº 3713095/2019 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 09 de maio de 2019.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 042/2019 Lote  Item   
 9

Produto Filé de tilápia Marca Pescado Piraí

Fornecedor Reginaldo Struck
Fabricante Entreposto de Pescado Piraí
Quantidade (kg/L): 1kg Qtde amostra 4 Data 16/05/19
 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característico Observações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/ConsistênciaX   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  
 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   x
Observações  
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Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
X  

Nutricionistas avaliadoras: 

Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182

Lucimar Pereira Silva - CRN 10 0448

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 21/05/2019, às 12:49, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 21/05/2019, às 12:57, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Gabriel Ponzetto, Gerente , em
22/05/2019, às 21:33, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº 21.863, de
30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 3713095 e o código CRC 7B79A810.
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ANÁLISE SEI Nº 3713120/2019 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 09 de maio de 2019.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 042/2019 Lote  Item    9

Produto Filé de Tilápia Marca Pescado Piraí

Fornecedor Roberto Struck
Fabricante Entreposto de pescado Piraí
Quantidade (kg/L): 1kg Qtde amostra  Data 16/05/2019
 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característico Observações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/ConsistênciaX   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  
 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   x
Observações  
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Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
X  

Nutricionistas avaliadoras: 

Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182

Lucimar Pereira Silva - CRN 10 0448

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 21/05/2019, às 12:49, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 21/05/2019, às 12:57, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Gabriel Ponzetto, Gerente , em
22/05/2019, às 21:33, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº 21.863, de
30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 3713120 e o código CRC 2B0964E6.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br
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ANÁLISE SEI Nº 3713132/2019 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 09 de maio de 2019.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 042/2019 Lote  Item   
 9 

Produto Filé de tilápia Marca Pescado Piraí

Fornecedor Leandro Sardagna
Fabricante Entreposto de pescado Piraí
Quantidade (kg/L): 1kg Qtde amostra 4 Data 16/05/2019
 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característico Observações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/ConsistênciaX   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  
 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   x
Observações  
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Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
X  

Nutricionistas avaliadoras: 

Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182

Lucimar Pereira Silva - CRN 10 0448

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 21/05/2019, às 12:50, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 21/05/2019, às 12:57, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Gabriel Ponzetto, Gerente , em
22/05/2019, às 21:33, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº 21.863, de
30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 3713132 e o código CRC 7F2A7242.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br
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ANÁLISE SEI Nº 3713151/2019 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 09 de maio de 2019.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 042/2019 Lote  Item   
 9 

Produto Filé de tilápia Marca Pescado Piraí

Fornecedor Maria Salete Gehrmann
Fabricante Entreposto de pescado Piraí
Quantidade (kg/L): 1kg Qtde amostra 4 Data 16/05/19
 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característico Observações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/ConsistênciaX   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  
 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   x
Observações  
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Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
X  

Nutricionistas avaliadoras: 

Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182

Lucimar Pereira Silva - CRN 10 0448

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 21/05/2019, às 12:50, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 21/05/2019, às 12:58, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Gabriel Ponzetto, Gerente , em
22/05/2019, às 21:34, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº 21.863, de
30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 3713151 e o código CRC D4F9AA46.
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ANÁLISE SEI Nº 3713216/2019 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 09 de maio de 2019.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 042/2019 Lote  Item13  
   

Produto Pão caseiro fatiado de inhame e
linhaça Marca Ajaar - Marisa Nehls

Seefeld

Fornecedor Marisa Nehls Seefeld
Fabricante Marisa Nehls Seefeld
Quantidade (kg/L): 500g Qtde amostra 4 Data 16/05/19
 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característico Observações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/ConsistênciaX   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  
 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   X
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Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
X  

Nutricionistas avaliadoras: 

Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182

Lucimar Pereira Silva - CRN 10 0448

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 07/06/2019, às 13:21, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Gabriel Ponzetto, Gerente , em
07/06/2019, às 15:09, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº 21.863, de
30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 10/06/2019, às 07:54, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 3713216 e o código CRC 3D57478A.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br
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ANÁLISE SEI Nº 3713245/2019 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 09 de maio de 2019.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 042/2019 Lote  Item14  
   

Produto Pão caseiro fatiado integral e linhaça Marca Ajaar - Eva Veiga
Wiezbicki

Fornecedor Sidenir Wiezbicki
Fabricante Sidenir Wiezbicki
Quantidade (kg/L): 500g Qtde amostra 4 Data 16/05/19
 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característico Observações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/ConsistênciaX   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  
 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   X
Observações  
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Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
X  

Nutricionistas avaliadoras: 

Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182

Lucimar Pereira Silva - CRN 10 0448

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 07/06/2019, às 13:22, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Gabriel Ponzetto, Gerente , em
07/06/2019, às 15:09, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº 21.863, de
30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 10/06/2019, às 07:55, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 3713245 e o código CRC DCBFA9F4.
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ANÁLISE SEI Nº 3713261/2019 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 09 de maio de 2019.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 042/2019 Lote  Item14  
   

Produto Pão caseiro fatiado integral e linhaçaMarca Ajaar - Marisa Nehls
Seefeld

Fornecedor Emanuelle Seefeld
Fabricante Emanuelle Seefeld
Quantidade (kg/L): 500g Qtde amostra 4 Data 16/05/19
 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característico Observações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/ConsistênciaX   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  
 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   X
Observações  
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Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
X  

Nutricionistas avaliadoras: 

Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182

Lucimar Pereira Silva - CRN 10 0448

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 07/06/2019, às 13:23, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Gabriel Ponzetto, Gerente , em
07/06/2019, às 15:09, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº 21.863, de
30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 10/06/2019, às 07:56, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 3713261 e o código CRC 46D2F27A.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br
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ANÁLISE SEI Nº 3713271/2019 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 09 de maio de 2019.
ANÁLISE DE AMOSTRA
Pregão 042/2019 Lote  Item 14      
Produto Pão caseiro fatiado integral e linhaça Marca Ajaar - Eva Veiga Wiezbicke
Fornecedor Eva Veiga Wiezbicke
Fabricante Eva Veiga Wiezbicke
Quantidade (kg/L): 500g Qtde amostra 4 Data 16/05/19
 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial
Item avaliado Característica Não característico Observações
Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  
 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se aplica
   X

Observações  
 

Tempo de cocção recomendado Minutos Suficiente Insuficiente Não se aplica
   X

Observações  
 

Sim Não Não se aplica
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Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
X  

Nutricionistas avaliadoras: 
Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182
Lucimar Pereira Silva - CRN 10 0448

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 07/06/2019, às 13:23, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Gabriel Ponzetto, Gerente , em
07/06/2019, às 15:09, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº 21.863, de
30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 10/06/2019, às 07:56, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 3713271 e o código CRC 0222ABEC.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br
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ANÁLISE SEI Nº 3713284/2019 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 09 de maio de 2019.

ANÁLISE DE AMOSTRA

1ª AMOSTRA

Pregão 042/2019 Lote  Item15  
   

Produto Pão caseiro fatiado integral e
orégano Marca Ajaar - Eva Veiga

Weizbki

Fornecedor Giovana Aparecida Wiezbicki
Fabricante Giovana Aparecida Wiezbicki
Quantidade (kg/L): 500g Qtde amostra 4 Data 16/05/19
 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característico Observações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/ConsistênciaX   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
 X  

Observações

A quantidade de fibra descrita no rótulo difere da quantidade de
fibra descrita na ficha técnica original do produto, a qual apresenta
teor de fibra de 1g, inferior ao solicitado no edital. O edital
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estabelece que "deve apresentar de 3 a 4g de fibras na porção de
50g"

 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   X
Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   

Observações
Foi solicitado a apresentação da ficha técnica original e foi
constatado que a mesma não corresponde a cópia apresentada
juntamente com as amostras. A informação nutricional da ficha
técnica original não corresponde a informação nutricional do rótulo.

 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
 X

 
 

2ª AMOSTRA

Pregão 042/2019 Lote  Item15  
   

Produto Pão caseiro fatiado integral e
orégano Marca Ajaar - Eva Veiga

Weizbki

Fornecedor Giovana Aparecida Wiezbicki
Fabricante Giovana Aparecida Wiezbicki
Quantidade (kg/L): 500g Qtde amostra 4 Data 16/05/19
 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
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Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característico Observações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/ConsistênciaX   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
 X  

Observações

A quantidade de fibra descrita no rótulo difere da quantidade de
fibra descrita na ficha técnica original do produto, a qual apresenta
teor de fibra de 1g, inferior ao solicitado no edital. O edital
estabelece que "deve apresentar de 3 a 4g de fibras na porção de
50g"

 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   X
Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   

Observações
Foi solicitado a apresentação da ficha técnica original e foi
constatado que a mesma não corresponde a cópia apresentada
juntamente com as amostras. A informação nutricional da ficha
técnica original não corresponde a informação nutricional do rótulo.

 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
 X

 
 
Nutricionistas avaliadoras: 

Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182

Lucimar Pereira Silva - CRN 10 0448
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Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 07/06/2019, às 13:20, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Gabriel Ponzetto, Gerente , em
07/06/2019, às 15:09, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº 21.863, de
30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 10/06/2019, às 07:58, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 3713284 e o código CRC 83358B7C.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br
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ANÁLISE SEI Nº 3788327/2019 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 20 de maio de 2019.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 042/2019 Lote  Item14  
   

Produto Pão caseiro fatiado integral e linhaçaMarca Ajaar - Marisa Nehls
Seefeld

Fornecedor Rodrigo Seefeld
Fabricante Rodrigo Seefeld
Quantidade (kg/L): 500g Qtde amostra 4 Data 16/05/19
 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característico Observações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/ConsistênciaX   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  
 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   X
Observações  
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Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
X  

Nutricionistas avaliadoras: 

Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182

Lucimar Pereira Silva - CRN 10 0448

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 07/06/2019, às 13:25, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 10/06/2019, às 07:59, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 3788327 e o código CRC B576415B.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br
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ANÁLISE SEI Nº 3922561/2019 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 07 de junho de 2019.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão 042/2019 Lote  Item15  
   

Produto Pão caseiro fatiado integral e
orégano Marca Ajaar - Marisa Nehls

Seefeld

Fornecedor Rodrigo Seefeld
Fabricante Rodrigo Seefeld
Quantidade (kg/L): 500g Qtde amostra 4 Data 16/05/19
 
Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característico Observações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/ConsistênciaX   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  
 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   X
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Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
X  

Nutricionistas avaliadoras: 

Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182

Lucimar Pereira Silva - CRN 10 0448

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt Rosa, Servidor(a)
Público(a), em 07/06/2019, às 13:26, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Lucimar Pereira Silva, Servidor(a)
Público(a), em 10/06/2019, às 08:00, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 3922561 e o código CRC 0E021864.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

19.0.022935-5
3922561v3
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