SUB GRUPO PARBOILIZADO POLIDO CLASSE LONGO FINO TIPO 1.

Identificacdo do Produto:
Produto: Arroz

Tipo: Parboilizado

Marca: SAFRA

N&o contém gllten

Conservar em local seco e arejado

Identificacdo do Fabricante:
Raz&o Social: Safra Alimentos

ARROZ PARBOILIZADO
GRUPO BENEFICIADO

FICHA TECNICA

Endere¢o: Rod Antonio valmor Canela — Bairro Santa Isabel — Forquilhinha

CNPJ: 85.288.918/0001-30

Caracteristicas do Produto:
Aspecto: Proprio do Produto
Cheiro: Proprio do Produto
Cor: Proprio do Produto
Sabor: Préprio do produto

INFORMAGAO NUTRICIONAL

Porgdo de 50 g (1/4 de xicara)

Quantidade por porg¢do: %VD (*)
Valor Energético kj (kcal) 735kj (173kcal) 9
Carboidratos 39g 13
Proteinas 3,28 4
Gorduras totais, das quais: 0,6g 1
Gordura saturada 03g 1
Gordura trans 0g 0
Gordura monoinsaturada Og 0
Gordura poliinsaturada Og 0
Colesterol 0Omg 0
Fibra alimentar total 0,6 2
Sadio 0mg 0

*Valores didrios de referéncia com base em uma dieta de
2.000kcal ou 8.400kj. Seus valores diarios podem ser
maiores ou menores dependendo de suas necessidades
energéticas.

Embalagem:
Pacotes de 1 ou 5 kg.

Fardos com 30 kg.

Valores diarios de referencia com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kj. Seus valores diarios podem
ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas.

Estrada Geral s/n — Bairro Ponte Alta — Turvo - Santa Catarina — 88.930-000

Tel: (48) 3525-8900
www.dalon.com.br
dalon@dalon.com.br




MUNICIPIO DE FORQUILHINHA
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE
SISTEMA UNICO DE SAUDE - SUS
SETOR DE VIGILANCIA SANITARIA

SERIE. Ne.
PARA ) 132 249/17

X |ESTABELECIMENTOS INDUSTRIAIS, COMERCIAIS E AGROPECUARIOS.

[ HABITACAO (HABITE-SE)

| ESTABELECIMENTOS DE SAUDE, DE EDUCACAO PRE - ESCOLAR E OUTROS.

NOME DA PESSOA FISICA OU JURIDICA JCNPJ OU CPF N°.
SAFRA ALIMENTOS LTDA | 85.288.918/0001-30

DENOMINAGCAO COMERCIAL - NOME DE FANTASIA DO
ESTABELECIMENTO

SAFRA ALIMENTOS

ENDEREGO - LOGRADOURO (RUA, AVENIDA, PRACA). Ne,
ROD: ANTONIO VALMOR CANELA i 2200

BAIRRO 7
SANTA ISABEL 3 o
PROPRIETARIO E OU RESPONSAVEL

EVERALDO MINATTO !

TIPO DI BSTABELECIMBTO, NEGOCTO OU ATIVIDADE,
DEPOSITO DE PRODUTOS PERECIVEIS

H B B[ FONE 1Y

O/A ESTABELECIMENTO/EDIFICACAQO ACIMA ESTA AUTORIZADO (A) A
FUNCIONAR / SER HABITADA, CONFORME A LEI MUNICIPAL N° 274 DE- 21 DE
DEZEMBRO DE 1993 E A LEI ESTADUAL N° 6.320 DE 20 DE DEZEMBRO DE 1983 E
SEUS REGULAMENTOS.

PRAZO DE VALIDADE
31/03/18

LOCAL E DATA

FORQUILHINHA, 06 DE ABRIL DE 2017.

CONCEDIDO POR | )
SECRETARIA MUNICIPAL SAUDE DE FORQUILHINHA

AUTORIDADE DE SAUDE
FABRI RREIRA )
COORDENADOR D} ILANCIA EM SAUDE

)

OBSERVACOES

MANTER EM LOCAL VISIVEL AO PUBLICO
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Prefeitur de

Prefeitura de Joinville

Joinville
ANALISE SEI N° 0851420/2017 - SED.UAD.ASU
Jomville, 13 de junho de 2017.
ANALISE DE AMOSTRA
Chamada Publica: 056/2017 Item: 02
Produto Arroz parboilizado tipo 1 Marca Safra
Fornecedor: L & E Comércio Atacadista LTDA - ME
Fabricante: Safra Alimentos LTDA
Quantidade (kg/L): 5 Qtde amostra: 4 Data 28/06/2017
Avaliagao Externa:
Item avaliado Sim Nao Observagoes
Embalagem integra X
Rotulagem conforme legislagao X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricagao e validade visivel X
Fabricacao e validade conforme edital X
Avaliacdo Sensorial
Item avaliado Caracteristico Nao L Observagoes
caracteristico
Aparéncia X
Cor X




Odor X
Sabor X
Textura/Consisténcia | X

Sim Nao Nao se aplica
Caracteristicas técnicas de acordo com o edital

X
Observagoes

Ficl | Médio | Difici nao e
Facilidade de preparo Técnico-culinario P

X

Observacoes

Minutos | Suficiente | Insuficiente Nag s¢

~ aplica
Tempo de cocgao recomendado
X

Observagoes

Sim Nao Nao se aplica
Aderéncia na panela

X
Observagoes
Rendimento Porgdes de: (kg/ml)
NA NA
Parecer Técnico
Aprovado Reprovado
X

Nutricionistas avaliadoras:




Mariana Vieira dos Santos Kraemer - CRN 10 4852

Priscila Mikulis de Castilho - CRN 10 3069

Documento assinado eletronicamente por Priscila Mikulis de Castilho, Servidor
(a) Publico (a), em 03/07/2017, as 08:58, conforme a Medida Provisoria n° 2.200-2,
de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°
21.863, de 30/01/2014.

il
Sell o
assinatura
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Mariana Vieira dos Santos Kraemer,
Servidor (a) Publico (a), em 03/07/2017, as 12:58, conforme a Medida Provisoria
n® 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal n® 21.863, de 30/01/2014.

sell o

eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Silvane Kunde, Gerente, em
03/07/2017, as 14:43, conforme a Medida Proviséria n° 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

il
Sell o
assinatura
eletrbnica

g2k A autenticidade do documento pode ser conferida no site https//portalsei. jomville.sc.gov.br/
F+-1 informando o codigo verificador 0851420 e o codigo CRC 046F3FFD.

Rua ltajai, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

17.0.016066-1
0851420v4



JP Condimentos LTDA — CNPJ: 79908273-0001/99
Rua Sidney Schulze, 854 Cidade Nova — Itajai/SC
CEP: 88308-020 Telefone: (47) 3248-0002

" ESPECIFICACOES TECNICAS

| Validade: 06/2019

DADOS DO PRODUTO

Produto: CANELA MOIDA

Prazo de Validade: 24 meses da data de fabricacéo

Armazenamento: Local fresco e arejado

Utilizagéo: Utilizagéo especifica

Origem do produto: Indonésia

Peso da Embalagem: 50g

Acondicionamento: Primaria: sacos de polietileno. Secundéria: saco de papel Kraft,
Composigéo: Canela Java inteira. Ndo contém gliiten.

CARACTERISTICAS SENSORIAIS

Aspecto: Caracteristico
Sabor; Caracteristico
Aroma: Caracteristico
Cor: Marrom

CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS

Especificagéo
UMIDADE Max. 12%
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Coliformes Fecais UFC *<10 UFC/y
Coliformes Totais UFC *<10 UFCly
Salmonelia sp *Ausente em 25 g

* Microbiologia de acordo com ANVISA — Resolugdo RDC n 12 de 02/01/2001 - ltem 15

Metodologia
Associalion of Official Analytical Chemists. Official Methods of Analyis of the AOAC, 1990

Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz. Métodos Quimicos e Fisicos para Analise de Alimentos, 1985



( ) ,;_ * | MUNICIPIO DE

& | ITAJAI

o SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE
DIRETORIA DE VIGILANCIA SANITARIA

_00622%0.
\  ALVARA SANITARIO] [N° —_

RAZAO SOCIAL:
JP CONDIMENTOS LTDA

DENOMINAGAOQ COMERCIAL - NOME FANTASIA: CNPJ OU CPF N°

JP CONDIMENTOS 79.908.273/0001-99
ENDEREGO - LOGRADOURO (RUA, AVENIDA, PRAGA) Ne
RUA SIDNEY SCHULZE 854

BAIRRO: FONE:
CIDADE NOVA 3248-0002

PROPRIETARIO E/OU RESPONSAVEL TECNICO:
EZEQUIEL ANTERO ROCHA JUNIOR

TIPO DE ESTABELECIMENTO: NEGOCGIO OU ATIVIDADE:
INDUSTRIA DE ALIMENTOS

0 SERVIGO E/OU ATIVIDADE ACIMA ESTA AUTORIZADO(A) A FUNCIONAR DE ACORDO
COMA LEI N°® 6.320/83 E OS DECRETOS QUE A REGULAMENTAM.

PRAZO DE VALIDADE: 31 DE JULHO DE 2017

VAN
LOCAL E DATA: _
|TAJAi, 31 DE JULHO DE 2016 f. l
UFM: AUTORIDADE|DHSAUDE
3,50 UFM LLI;KA pinosa
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MANTER EM LOCAL VISIVEL AO PUBLICO ]
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Prefeitur de

Prefeitura de Joinville

Joinville
ANALISE SEI N° 0851854/2017 - SED.UAD.ASU
Jomville, 14 de junho de 2017.
ANALISE DE AMOSTRA
Chamada Publica: 056/2017 Item: 04
Produto Canela em po Marca JP
Fornecedor: L&E Coméreio Atacadista LTDA - ME
Fabricante: JP Condimentos LTDA
Quantidade (kg/L): 0,05 Qtde amostra: 4 Data 28/06/2017
Avaliagao Externa:
Item avaliado Sim Nao Observagoes
Embalagem integra X
Rotulagem conforme legislagao X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricagao e validade visivel X
Fabricacao e validade conforme edital X
Avaliacdo Sensorial
Item avaliado Caracteristico Nao L Observagoes
caracteristico

Aparéncia X

Cor X




Odor X
Sabor X
Textura/Consisténcia | X

Sim Nao Nao se aplica
Caracteristicas técnicas de acordo com o edital

X
Observagoes

Ficl | Médio | Difici nao e
Facilidade de preparo Técnico-culinario P

X

Observacoes

Minutos | Suficiente | Insuficiente Nag s¢

~ aplica
Tempo de cocgao recomendado
X

Observagoes

Sim Nao Nao se aplica
Aderéncia na panela

X
Observagoes
Rendimento Porgdes de: (kg/ml)
NA NA
Parecer Técnico
Aprovado Reprovado
X

Nutricionistas avaliadoras:




Mariana Vieira dos Santos Kraemer - CRN 10 4852

Priscila Mikulis de Castilho - CRN 10 3069

Documento assinado eletronicamente por Priscila Mikulis de Castilho, Servidor
(a) Publico (a), em 03/07/2017, as 08:59, conforme a Medida Provisoria n° 2.200-2,
de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°
21.863, de 30/01/2014.

il
Sell o
assinatura
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Mariana Vieira dos Santos Kraemer,
Servidor (a) Publico (a), em 03/07/2017, as 12:58, conforme a Medida Provisoria
n® 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal n® 21.863, de 30/01/2014.

sell o

eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Silvane Kunde, Gerente, em
03/07/2017, as 14:18, conforme a Medida Proviséria n° 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

il
Sell o
assinatura
eletrbnica

2= A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
¥ informando o codigo verificador 0851854 e o cddigo CRC D689022A.

Rua ltajai, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

17.0.016066-1
0851854v3



JP CONDIMENTOS LTDA
CNPJ 79.908.273/0001-99

ESPECIFICACOES TECNICAS

| Validade: 06/2019

DADOS DO PRODUTO

Produto: COLORAU ESPECIAL

Prazo de Validade: 24 meses da data de fabricag&o
Armazenamento: Local fresco e arejado

Utilizag&o: Usado para colorir arroz, assados, frango efc.
Origem do produto: Industria Brasileira

Peso da Embalagem: 90g

Ingredientes: URUCUM, FUBA ENRIQUECIDO COM FERRO E ACIDO FOLICO, OLEO DE SOJA,
CARACTERISTICAS SENSORIAIS

Aspecto: P6 Heterogéneo
Sabor: Caracteristico
Aroma: Caracleristico
Cor: Vermelho

CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Especificagéo
UMIDADE Max. 10%
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Coliformes a45 C * Max. 100 NMP/g
Salmonella * Ausente em 25 g

* Microbiolegia de acordo com ANVISA — Resolugdo RDC n 12 de 02/01/2001 - ltem 15

Metodologia
Association of Official Analytical Chemists. Official Methods of Analyis of the AOAC, 1990
Normas Analiticas do Instituto Adoffo Lutz. Métodos Quimicos e Fisicos para Analise de Alimentos, 1985

Rua: Sidney Schulze, 854 - Cidade Nova - Itajai - SC
CEP: 88.308-020
Fone: (47)3248-0002 ,
e-mail: jocondimentos@uol.com.br }/ (il




Frejéiu[a de

el Prefeitura de Joinville

ANALISE SEI N° 0851884/2017 - SED.UAD.ASU

Jomville, 14 de junho de 2017.

ANALISE DE AMOSTRA
Chamada Publica: 056/2017 Item: 07
Produto Colorau Marca JP
Fornecedor: L&E Coméreio Atacadista LTDA - ME
Fabricante: JP Condimentos LTDA
Quantidade (kg/L): 0,09 Qtde amostra: 4 Data 28/06/2017
Avaliagao Externa:
Item avaliado Sim Nao Observagoes
Embalagem integra X
Rotulagem conforme legislagao X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricagao e validade visivel X
Fabricacao e validade conforme edital X
Avaliacdo Sensorial
Item avaliado Caracteristico Nao L Observagoes

caracteristico

Aparéncia X
Cor X




Odor X
Sabor X
Textura/Consisténcia | X

Sim Nao Nao se aplica
Caracteristicas técnicas de acordo com o edital

X
Observagoes

Ficl | Médio | Difici nao e
Facilidade de preparo Técnico-culinario P

X

Observacoes

Minutos | Suficiente | Insuficiente Nag s¢

~ aplica
Tempo de cocgao recomendado
X

Observagoes

Sim Nao Nao se aplica
Aderéncia na panela

X
Observagoes
Rendimento Porgdes de: (kg/ml)
NA NA
Parecer Técnico
Aprovado Reprovado
X

Nutricionistas avaliadoras:




Mariana Vieira dos Santos Kraemer - CRN 10 4852

Priscila Mikulis de Castilho - CRN 10 3069

Documento assinado eletronicamente por Priscila Mikulis de Castilho, Servidor
(a) Publico (a), em 03/07/2017, as 09:02, conforme a Medida Provisoria n° 2.200-2,
de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°
21.863, de 30/01/2014.

il
Sell o
assinatura
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Mariana Vieira dos Santos Kraemer,
Servidor (a) Publico (a), em 03/07/2017, as 12:58, conforme a Medida Provisoria
n® 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal n® 21.863, de 30/01/2014.

sell o

eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Silvane Kunde, Gerente, em
03/07/2017, as 14:43, conforme a Medida Proviséria n° 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

il
Sell o
assinatura
eletrbnica

ey A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
¥ informando o codigo verificador 0851884 e o cddigo CRC CE69F41E.

Rua ltajai, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

17.0.016066-1
0851884v4



JP Condimentos LTDA — CNPJ: 79908273-0001/99
Rua Sidney Schulze, 854 Cidade Nova — Itajai/SC.
CEP: 88308-020
Telefone: (47) 3248-0002

ESPECIFICACOES TECNICA

Data: 14/11/2016 J
DADOS DO PRODUTO
Produto CURCUMA MOIDA (AGAFRAQ)
Prazo de Validade: 24 meses
Armazenamento Local fresco e arejado
Utilizagédo Utilizado em pratos com ovos, pickles, molhos cremosos, maioneses,
massa, frango, peixe, arroz e paes
Qrigem do produto; Indiana
Peso da Embalagem 20g
Acondicionamento sacos de politileno
Composicéo Clrcuma raiz indiana

CARACTERISTICAS SENSORIAIS

Aspecto Pé6 Heterogéneo
Sabor Caracteristico
Aroma: Caracteristico
Cor: Amarslo-dourado

CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Especificacao
UMIDADE Max. 10%
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Coliformes Fecais UFC *<10 UFC/g
Coliformes Totais UFC *<10 UFClg
Salmonella sp *Ausenteem 25 g

* Microbiologia de acordo com ANVISA — Reselugdo RDC n 12 de 02/01/2001 - ltem 15



Frejéiu[a de

el Prefeitura de Joinville

ANALISE SEI N° 0851916/2017 - SED.UAD.ASU

Jomville, 14 de junho de 2017.

ANALISE DE AMOSTRA
Chamada Publica: 056/2017 Item: 08
Produto Cuarcuma em po Marca JP
Fornecedor: L&E Coméreio Atacadista LTDA - ME
Fabricante: JP Condimentos LTDA
Quantidade (kg/L): 0,05 Qtde amostra: 4 Data 28/06/2017
Avaliagao Externa:
Item avaliado Sim Nao Observagoes
Embalagem integra X
Rotulagem conforme legislagao X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricagao e validade visivel X
Fabricacao e validade conforme edital X
Avaliacdo Sensorial
Item avaliado Caracteristico Nao L Observagoes

caracteristico

Aparéncia X
Cor X




Odor X
Sabor X
Textura/Consisténcia | X

Sim Nao Nao se aplica
Caracteristicas técnicas de acordo com o edital

X
Observagoes

Ficl | Médio | Difici nao e
Facilidade de preparo Técnico-culinario P

X

Observacoes

Minutos | Suficiente | Insuficiente Nag s¢

~ aplica
Tempo de cocgao recomendado
X

Observagoes

Sim Nao Nao se aplica
Aderéncia na panela

X
Observagoes
Rendimento Porgdes de: (kg/ml)
NA NA
Parecer Técnico
Aprovado Reprovado
X

Nutricionistas avaliadoras:




Mariana Vieira dos Santos Kraemer - CRN 10 4852

Priscila Mikulis de Castilho - CRN 10 3069

Documento assinado eletronicamente por Priscila Mikulis de Castilho, Servidor
(a) Publico (a), em 03/07/2017, as 09:00, conforme a Medida Provisoria n° 2.200-2,
de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°
21.863, de 30/01/2014.

il
Sell o
assinatura
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Mariana Vieira dos Santos Kraemer,
Servidor (a) Publico (a), em 03/07/2017, as 12:58, conforme a Medida Provisoria
n® 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal n® 21.863, de 30/01/2014.

sell o

eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Silvane Kunde, Gerente, em
03/07/2017, as 14:43, conforme a Medida Proviséria n° 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

il
Sell o
assinatura
eletrbnica

i A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
¥ informando o codigo verificador 0851916 e o cddigo CRC FAB38E78.

Rua ltajai, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

17.0.016066-1
0851916v3
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FICHA TECNICA

Fabricante:

Produzido e embalado por: ALEXANDRA E JANIETE FABRICAGAO DE FARINHAS LTDA ME - CNPJ
16854845/0001-84 Arroio da Cruz —Jaguaruna — SC — Brasil,

Descrigdo e composi¢do:

Farinha de mandioca branca na forma natural sem adicdo de conservantes e colorantes,
pronta para consumo in natura ou em, farofas, pirdo, acompanhamento de churrasco e outras
refeigGes,

Prazo de validade: 360 dias.

Produto 1:
FARINHA DE MANDIOCA - Grupo seca — Subgrupo fina — Classe branca — Tipo 1

Embalagem plastica:

PACOTE 1KG Cddigo de barras: Fina 7898952284011
Embalagem secundaria plastica:

FARDO CONTENDO 25 X 1 Cadigo de barras: 7898952284073
PESO LIQUIDO 25 KGS

Embalagem transporte:

FARDOS 25X1 A GRANEL

Opcional:

PALETE PBR COM FILME STRECHT (625 KG)

Informagdes nutricionais:

Porgdo de 50g (1/2 xicara de chd)
Quantidade por porgdo % VD (*)

Valor caldrico 160 Kcal =672 KJ 8%

Carboidratos 39 13%

Proteinas 0,9 2%

Gorduras totais Og 0%

Gorduras saturadas Og 0%
Gorduras trans Og (**)
Colesterol Og (**)
Fibra alimentar 5,0mg 20%
Calcio 23mg 2%
Ferro 0,5mg 3%
Sadio 15mg 1%

N&o contém Gliten

(*) Valores didrios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 Kcal ou 8.400 K.
Seus valores didrios podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades
energéticas. (**) VD ndo estabelecido.
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GOVERNO DO ESTADO DE SANTA CATARINA
\ o EQ“ : FUNDAGAO DO MEIO AMBIENTE - FATMA 7?/(

‘ . Sistema de Informagdes Ambientais - SInFAT A M A
SANTA CATARINA CERTIDAO DE CONFORMIDADE AMBIENTAL E__T_.
FUNDAGAO DO MEIO AMBIENTE
N° 454493/2017

A Fundacdo do Meio Ambiente - FATMA, no uso das atribuigdes conferidas pela Lei n? 14.675/09
certifica para os devidos fins que o empreendedor/requerente Alexandra e Janiete Fabricacdo de Farinhas
Ltda. ME, CPF/CNPJ n? 16854845000184 cadastrou nos termos do art. 32, Pardgrafo Unico da Resolucéo
CONSEMA n2 01/2006, o empreendimento/atividade Alexandra e Janiete Fabricacdo de Farinhas Ltda. ME
- Indistria de Produtos Alimentares, situado a Estrada Geral Arroio da Cruz sn? , Arroio da Cruz,
municipio de JAGUARUNA/Santa Catarina, no item 26.00.00 (BENEFICIAMENTO, MOAGEM, TORREFACAO E
FABRICACAO DE PRODUTOS ALIMENTARES) da Listagem de Atividades Consideradas Potencialmente
Causadoras de Degradacdo Ambiental, aprovada pelas Resolucfes CONSEMA 01/06 e 13/12 e suas
alteragdes, com parametro técnico 0,03 (hectares), para o qual apresentou Declaracdo de Conformidade
Ambiental, onde declara expressamente que o empreendimento/atividade esté localizado de acordo com
a legislacdo ambiental e florestal vigente, ndo esta situado em area de preservacdo permanente, trata de
forma adequada seus efluentes Ifquidos e residuos sdlidos, possui Reserva Legal, desde que localizado
em area rural, sendo a mencionada declaragédo acompanhada de Anotacdo de Responsabilidade Técnica
ou Fungdo Tecnica (ART ou AFT) expedida pelo Conselho Regional de Classe do Profissional que a

subscreve.

Adverténcia: Os dados e informagdes apresentados séo de inteira responsabilidade do empreendedor e do
responséavel técnico que o representa. Lembramos que a apresentagéo de informagdes ou documentos falsos &
crime, ficando os responsaveis sujeitos as penalidades previstas na LE| 9.605/98,

Art. 698-A. Elaborar ou apresentar, no licenciamento, concessao florestal ou qualquer outro procedimento
administrativo, estudo, laudo ou relatério ambiental total ou parcialmente falso ou enganoso, inclusive por omissdo:
Pena - reclusao, de 3 (irés) a 6 (seis) anos, e multa.

§ 1o Se o crime € culposo:
Pena - detencéo, de 1 (um) a 3 (trés) anos.

§ 20 A pena é aumentada de 1/3 (um tergo) a 2/3 (dois ter¢os), se ha dano significativo ao meio ambiente, em
decorréncia do uso da informacéo falsa, incompleta ou enganosa.

A presente certiddo foi emitida em 22/05/2017 e é valida até 22/05/2021, observadas as
condicdes deste documento

Verifique a veracidade das informagées usando o QRcode ao lado ou acessando o
enderego web abaixo:

http://consultas.fatma.sc.gov.br/licenca/certidao

CPF/CNPJ 16854845000184 COD. FCEI: 454493




Estado de Santa Catarina
Prefeitura Municipal de Jaguaruna

CERTIDAO

Certificamos, para os devidos fins, que em cumprimento ao despacho exarado
pela fiscalizagéo das atividades de salde, em requerimento da parte interessada, que a
indUstria de alimentos, ALEXANDRA E JANIETE FABRICACAO DE FARINHAS LTDA -
ME, inscrita no CNPJ n°® 16.854.845/0001- 84, estabelecida na estrada geral, Arroio da
Cruz, Jaguaruna/SC, foi vistoriada pela vigilancia sanitaria e a mesma esta se
regularizando e se adequando de acordo com as normas sanitarias vigentes pelo auto de
intimagéo N° 1233 estando assim em processo de liberagdo do alvara da Vigilancia
Sanitaria deste Municipio.

Jaguaruna / SC, 13 de dezembro de 2016.

Fiscal Sanitarista

Av. Duque de Caxias, 290 — Jaguaruna — SC - 88715-000 — Fone/Fax: (48) 3624-0138 / 3624-0132 -Www.jaguaruna.sc.gov,br
CNPI: 82,928.698/0001-74
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Prefeitur de

Prefeitura de Joinville

Joinville
ANALISE SEI N° 0925047/2017 - SED.UAD.ASU
Jomville, 12 de julho de 2017.
ANALISE DE AMOSTRA
Chamada Publica: 056/2017 Item: 12
Produto Farinha de mandioca Marca Fariforte
Fornecedor: L&E Coméreio Atacadista LTDA - ME
Fabricante: Alexandra e Janiete fabricacdao de farmhas LTDA-ME
Quantidade (kg/L): 1,0 Qtde amostra: 4 Data 28/06/2017
Avaliagao Externa:
Item avaliado Sim Nao Observagoes
Embalagem integra X
Rotulagem conforme legislagao X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricagao e validade visivel X
Fabricacao e validade conforme edital X
Avaliacdo Sensorial
Item avaliado Caracteristico Nao L Observagdes
caracteristico
Aparéncia X
Cor X




Odor X
Sabor X
Textura/Consisténcia | X

Caracteristicas técnicas de acordo com o edital

Sim

Nao

Nao se aplica

X

Observagoes

A empresa apresentou uma certiddo da Vigilancia Sanitaria, certificando que a
empresa esta se regularizando e se adequando de acordo com as normas sanitarias
vigentes. No edital 056/2017, anexo VIII solicita-se no item 3.2: " Alvara Sanitario do
fabricante ou SIF, SIE ou SIM para produtos de origem animal.". Assim, o Alvara
Sanitario deve estar expedido. A certiddo entregue pela empresa L&E Comércio
Atacadista LTDA - ME ndo se enquadra as exigéncias presentes em edital.

Ficl | Médio | Difici nao e
Facilidade de preparo Técnico-culinario P
X
Observacoes
Minutos | Suficiente | Insuficiente Nap 5¢
~ aplica
Tempo de cocgdo recomendado
X
Observagoes
Sim Nao Nao se aplica
Aderéncia na panela
X
Observagoes
Rendimento Porgdes de: (kg/ml)
NA NA

Parecer Técnico

Aprovado Reprovado




Nutricionistas avaliadoras:
Mariana Vieira dos Santos Kraemer - CRN 10 4852

Priscila Mikulis de Castilho - CRN 10 3069

Documento assinado eletronicamente por Mariana Vieira dos Santos Kraemer,
Servidor (a) Publico (a), em 13/07/2017, as 09:01, conforme a Medida Provisoria
n° 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal n® 21.863, de 30/01/2014.

sell o

eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Silvane Kunde, Gerente, em
13/07/2017, as 10:19, conforme a Medida Proviséria n° 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

assinatura
eletrbnica

#2x = A autenticidade do documento pode ser conferida no site https:/portalsei jomville.sc.gov.br/
F+ informando o codigo verificador 0925047 e o cddigo CRC 1AE09034.

Rua ltajai, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

17.0.016066-1
0925047v5



Realla

A escolha certa

duriverde

COOEERIT R P e imnL

COOPERATIVA REGIONAL AURIVERDE
UNIDADE MOINHO DE TRIGO REALTA
Ficha Técnica Farinha de Trigo

Tipo de farinha: AURIVERDE

INDICAGCAO: Indicada para
panificacdo em geral

Farinha de Trigo enriquecida com
Ferro e Acido Folico. CONTEM
GLUTEN

| Padrdes Fisicos-Quimicos Analises Microbiolégicas

Umidade Max. 14,5% Contagem Bacillus cereus <1,0x10EOE2
Cinzas Max. 0,75% UFClg
Falling Number Min. 250 Contagem Coliformes Termotolerantes <1,0 x 10UFC/g

- a45°C
\F/’\;L m:g ?,520 Detecgéo Salmonella ssp Auséncia

Cor Minolta - -

L 92 00 mi Micotoxinas

0 T, Aflotoxinas B1 +B2 +G1+G2 < 1ug/Kg
Sabor Caracterist!co Zearalenona <20ug/Kg
Odor Caracteristico

Informagées: Absorve de 52% a
= 60% de &
[ INFORMAGAO NUTRICIONAL : ./°h = Egt”a SUOb'"tei d° gesvo S: "
Porcdo de 50gr arinha. Esta quantidade va

Valor energético 170 keal 19 acqrdo com o processo. O tempo de

714 Kj batimento varia de 4 a 6 minutos em
Carboidratos 36gr 12 masseira rapida e de 10 a 15
Proteinas 53 7 minutos em masseira lenta. Utilizar
Gorduras totais Ogr 0 agua gelada de modo que a massa
Gorduras Og 0 néo ultrapasse 28°C de
saturadas temperatura.
Gorduras Trans Og s
Fibra alimentar 1,39 5
Sédio Omg 0 VALIDADE
Farro 3,3mg 24 120ld|as_a partir da data de
Acido Félico 79mcg | 33 fabricagao
(*) VDR: valores didrios de referencia com Estocar em local seco fresco e
base em uma dieta de 2000kcal ou 8400 kj. arejado.

Seus valores diarios podem ser maiores ou
menores dependendo de suas
necessidades energéticas (**) VD ndo
estabelecido.

EMBALAGEM: Sacas de Plastico
de 1 e 5kg.

TRANSPORTE: Em caminhdes
limpos, secos e livres de odores.

j ?,',V"‘ /{q
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i MUNICIPIO DE CUNHA PORA
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

iaﬁ VIGILANCIA SANITARIA

ALVARA SANITARIO [N 8 ANO 2017

PARA -
ESTABELECIMENTOS INDUSTRIAIS, COMERCIAIS E AGROPECUARIOS
[ ] HABITACAO (HABITE-SE)

[ ] ESTABELECIMENTOS DE SAUDE, DE EDUCAGAO PRE-ESCOLAR E OUTROS
NOME DA PESSOA FiSICA OU JURIDICA CNPJ OU CPF

COOPERATIVA REGIONAL AURIVERDE LTDA 83.731.927/0041-16
DENOMINAGAO COMERCIAL - NOME DE FANTASIA DO ESTABELECIMENTO

ENDEREGO - LOGRADOURO (RUA, AVENIDA, PRACA) N° CEP

RUA MOURA BRASIL : 791 89890-000
BAIRRO MUNICIPIO ‘ FONE

CENTRO CUNHA PORA 3646-3700

PROPRIETARIO E/OU REPRESENTANTE LEGAL

DALVA FOLMER

TIPO DE ESTABELECIMENTO, NEGOCIO OU ATIVIDADE
Moagem de trigo e fabricacdo de derivados

RESPONSAVEL TECNICO CPF |NUMERO DO CONSELHO [SIGLA CC/ ESTADO
DALVA MARCIANA FOLMER ‘ ' 13100480 CRQ/SC

O/A ESTABELEC!MENTO/EDIFICAGAEO ACIMA ESTA AUTORIZADO(A) A FUNCIONAR/SER HABITADA,
CONFORME A LEI N° 6.320 DE 20 DE DEZEMBRO DE 1983 E SEUS REGULAMENTOS.

PRAZO VALIDADE | LOCAL E DATA
25/01/2018 CUNHA PORA, 25/01/2017
CONCEDIDO POR

VIGILANCIA SANITARIA MUNICIPAL

Ia}
AUTORIDADE DE SAUDE FISCAL "\
ALEXANDRE LENCINA FAGUNDES C/L)Lm g
OBSERVAGOES N Adriane & s:hsm Waber

Fiscal Visa
Matrlculn 1376/29

MANTER EM LOCAL VISIVELAO PUBLICO

SRR

e A e




Prefeitur de
Joinville

Prefeitura de Joinville

ANALISE SEI N° 0851929/2017 - SED.UAD.ASU

Jomville, 14 de junho de 2017.

ANALISE DE AMOSTRA
Chamada Publica: 056/2017 Item: 14
Produto Farinha de trigo Marca Auriverde
Fornecedor: L&E Coméreio Atacadista LTDA - ME
Fabricante: Cooperativa Regional Auriverde
Quantidade (kg/L): 5 Qtde amostra: 4 Data 28/06/2017
Avaliagao Externa:
Item avaliado Sim Nao Observagoes
Embalagem integra X
Rotulagem conforme legislagao X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricagao e validade visivel X
Fabricacao e validade conforme edital X
Avaliacdo Sensorial
Item avaliado Caracteristico Nao L Observagoes
caracteristico
Aparéncia X
Cor X




Odor X
Sabor X
Textura/Consisténcia | X

Sim Nao Nao se aplica
Caracteristicas técnicas de acordo com o edital

X
Observagoes

Ficl | Médio | Difici nao e
Facilidade de preparo Técnico-culinario P

X

Observacoes

Minutos | Suficiente | Insuficiente Nag s¢

~ aplica
Tempo de cocgao recomendado
X

Observagoes

Sim Nao Nao se aplica
Aderéncia na panela

X
Observagoes
Rendimento Porgdes de: (kg/ml)
NA NA
Parecer Técnico
Aprovado Reprovado
X

Nutricionistas avaliadoras:




Mariana Vieira dos Santos Kraemer - CRN 10 4852

Priscila Mikulis de Castilho - CRN 10 3069

Documento assinado eletronicamente por Priscila Mikulis de Castilho, Servidor
(a) Publico (a), em 03/07/2017, as 09:00, conforme a Medida Provisoria n° 2.200-2,
de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°
21.863, de 30/01/2014.

il
Sell o
assinatura
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Mariana Vieira dos Santos Kraemer,
Servidor (a) Publico (a), em 03/07/2017, as 12:58, conforme a Medida Provisoria
n® 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal n® 21.863, de 30/01/2014.

sell o

eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Silvane Kunde, Gerente, em
03/07/2017, as 14:43, conforme a Medida Proviséria n° 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

il
Sell o
assinatura
eletrbnica

ey A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
":i'-_ = informando o codigo verificador 0851929 e o cddigo CRC AD3DCECA.

Rua ltajai, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

17.0.016066-1
0851929v3



PAK GIDA
Uretim ve Paz.A.S.

PAKMAYA

Instant Dry Yeast Specifications

Certificate # 17/03/21-04 MARCH 2017

Chemical Specifications Microbiological Specifications
Fermentation Power g > 800 ml CO: in 2 hrs*

Total Plate Count : <1 x 10° cfu/g
Moisture ¥ <6 %

Wild Yeast : <1 x 10* cfu/g
Dry Matter : > 94 %

. 2

Crude Protein : 40-50 % Mold ' *lx 1" gtay
Nitrogen : 6.40 — 8.00 % Coliform : <1x 10° cfu/g
P20s : 1.8-3.0 % E. coli § Negativein 1 g
Total Carbohydrate : - Salmonella spp. : Negativein25 g
Crude Fat : 4-7%

Pathogenic Bacteria : Negativein 1 g
Rehydrating agent : 0.75 - 1.0 % (E-491)

Rope spores : <210/g
Caloric Value (avg) : 1800 kJ/100 g
Ash : 3-6%

Allergy Information
Color i Light Cream

Lactose free 3 Yes
NaCl H 0.4 -0.6 %

Gluten Free ; Yes
Lead (max : S pg/;

Bad (1) Here Soya protein free H Yes

Arsenic (max) : 5 pg/e Chicken egg prt free  : Yes
* Hayduck-Nagel Method Cow milk protein free : Yes

IMPORTED BY :
Mete KUCUKPARMAKSIZ COOPERATIVA REGIONAL AURIVERDE
- RUA MOURA BRASIL, 791
Chemist, BSc. ‘ CUNHA PORA — SC CEP : 89.890-000
Quality Assurance Chief CNPJ : 83.731.927/0041-16 I.E : 252.709.403

- BRASIL
- ('JL j pak gida jiretim ve
\/’ d’\ pazarlama a.j.

We hereby confirm that the yeast is primary grown baker’s yeast (strain of
Saccharomyces cereviciae), only contains ingredients from vegetable source, do NOT
contain ingredients from animal source and fit for human consumption. It is free from
Joreign matter, chemical and microbiological contamination.
We also certify that these products are prepared in an establishment appropriate for that
purpose in every respect.

Invoice no & date: : B323640 / 15.03.2017
Batch no(s) 1 17T0670612
Prod. Date : 03.2017 / Exp. Date : 03.2019

/}’:
AT A
Zc0°
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Prefeitur de

Prefeitura de Joinville

Joinville
ANALISE SEI N° 0851938/2017 - SED.UAD.ASU
Jomville, 14 de junho de 2017.
ANALISE DE AMOSTRA
Chamada Publica: 056/2017 Item: 17
Produto Fermento biologico Marca Pakmaya
Fornecedor: L&E Coméreio Atacadista LTDA - ME
Fabricante: PakGida (Turquia) Importado por: Cooperativa Auriverde
Quantidade (kg/L): 0,125 Qtde amostra: 4 Data 27/06/2017
Avaliagao Externa:
Item avaliado Sim Nao Observagoes
Embalagem integra X
Rotulagem conforme legislagao X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricagao e validade visivel X
Fabricacao e validade conforme edital X
Avaliacdo Sensorial
Item avaliado Caracteristico Nao L Observagdes
caracteristico
Aparéncia X
Cor X




Odor X
Sabor X
Textura/Consisténcia | X

Caracteristicas técnicas de acordo com o edital

Sim

Nao

Nao se aplica

X

Observagoes

O produto entregue ¢ importado da Turquia. No edital 056/2017, anexo VII (termo
de referéncia), item VIIL.VI consta a seguinte exigéncia: "Deverd ser apresentada,
quando da entrega dos produtos, autorizagdo de importagao do 6rgao competente do
Ministério da Satde ou do Ministério da Agricultura, quando se tratar de produtos
mmportados. (...)". Esta documentacdo ndo foi entregue, assim, o produto ndo estd

adequado as especificacdes do edital.

Ficl | Médio | Difici nao e
Facilidade de preparo Técnico-culinario P
X
Observacoes
Minutos | Suficiente | Insuficiente Nap 5¢
~ aplica
Tempo de cocgdo recomendado
X
Observagoes
Sim Nao Nao se aplica
Aderéncia na panela
X
Observagoes
Rendimento Porgdes de: (kg/ml)
NA NA

Parecer Técnico

Aprovado Reprovado




Nutricionistas avaliadoras:
Mariana Vieira dos Santos Kraemer - CRN 10 4852

Priscila Mikulis de Castilho - CRN 10 3069

Documento assinado eletronicamente por Priscila Mikulis de Castilho, Servidor
(a) Publico (a), em 03/07/2017, as 09:06, conforme a Medida Provisoria n°® 2.200-2,
de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°
21.863, de 30/01/2014.

sell o

eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Mariana Vieira dos Santos Kraemer,
Servidor (a) Publico (a), em 03/07/2017, as 12:58, conforme a Medida Provisoria
n° 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal n® 21.863, de 30/01/2014.

sell o

eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Silvane Kunde, Gerente, em
03/07/2017, as 14:43, conforme a Medida Proviséria n° 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

il
Sel’ o
assinatura
eletrbnica

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https:/portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o codigo verificador 0851938 e o codigo CRC 6B72C4D9.

Rua ltajai, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

17.0.016066-1
0851938v4



JP Condimentos LTDA — CNPJ: 79908273-0001/99

Produto: Alho flocos
Fabricacéo: 02/2017
Validade: 02/2019

Rua Sidney Schulze, 854 Cidade Nova — Itajai/SC
CEP: 88308-020 Telefone: (47) 3248-0002

Analises:
Sensoriais:
Analise Especificagdo Resultado
Aspecto Flocos Flocos
Odor Caracteristico Caracteristico
Sabor Caracteristico Caracteristico
Cor Creme-Amarelado Creme-Amarelado

Caracteristicas Microscopicas:

Especificacéo

Resultado

Auséncia de contaminantes fisicos (objetos rigidos,
cortantes e/ou pontiagudos, entre outros) que possam
causar lesdo e/ou injuria aos consumidores.

De acordo com a legislagéo

Resolugdo RDC 14 de 28/03/2014

Analises Fisico Quimica:

Analise Especificagdo

Resultado

Umidade Max.: 8 %

5,76% Balanca Infra-vermelho

Pégina 1 de 1




Frejéiu[a de

el Prefeitura de Joinville

ANALISE SEI N° 0851954/2017 - SED.UAD.ASU

Jomville, 14 de junho de 2017.

ANALISE DE AMOSTRA
Chamada Publica: 056/2017 Item: 19
Produto Flocos de alho Marca JP
Fornecedor: L&E Coméreio Atacadista LTDA - ME
Fabricante: JP Condimentos LTDA
Quantidade (kg/L): 0,1 Qtde amostra: 4 Data 27/06/2017
Avaliagao Externa:
Item avaliado Sim Nao Observagoes
Embalagem integra X
Rotulagem conforme legislagao X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricagao e validade visivel X
Fabricacao e validade conforme edital X
Avaliacdo Sensorial
Item avaliado Caracteristico Nao L Observagoes
caracteristico
Aparéncia X
Cor X




Odor X
Sabor X
Textura/Consisténcia | X

Sim Nao Nao se aplica
Caracteristicas técnicas de acordo com o edital

X
Observagoes

Ficl | Médio | Difici nao e
Facilidade de preparo Técnico-culinario P

X

Observacoes

Minutos | Suficiente | Insuficiente Nag s¢

~ aplica
Tempo de cocgao recomendado
X

Observagoes

Sim Nao Nao se aplica
Aderéncia na panela

X
Observagoes
Rendimento Porgdes de: (kg/ml)
NA NA
Parecer Técnico
Aprovado Reprovado
X

Nutricionistas avaliadoras:




Mariana Vieira dos Santos Kraemer - CRN 10 4852

Priscila Mikulis de Castilho - CRN 10 3069

Documento assinado eletronicamente por Priscila Mikulis de Castilho, Servidor
(a) Publico (a), em 03/07/2017, as 09:01, conforme a Medida Provisoria n° 2.200-2,
de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°
21.863, de 30/01/2014.

il
Sell o
assinatura
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Mariana Vieira dos Santos Kraemer,
Servidor (a) Publico (a), em 03/07/2017, as 12:58, conforme a Medida Provisoria
n® 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal n® 21.863, de 30/01/2014.

sell o

eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Silvane Kunde, Gerente, em
03/07/2017, as 14:43, conforme a Medida Proviséria n° 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

il
Sell o
assinatura
eletrbnica

ey A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
¥ informando o codigo verificador 0851954 e o cddigo CRC 720D0DB4.

Rua ltajai, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

17.0.016066-1
0851954v3



-

i <

.

e
d

e o

R

~

APICULTURA COLIN
MEL DE ABELHAS

Composigdo: Mel in natura 100%.

Florada: Predominante Eucaliptus e Flores Silvestres.

Peso Liquido: 500g.

Produzido e envasado por: APICULTURA COLIN LTDA.

Data de Validade: Durabilidade de cerca de 2 anos (Esta indicag8o destina-se a cumprir as
normas legais pois na realidade o mel & um produto sem limite de validade.)

O mel & um importante complemento da alimentagdo humana, pois, além do alto valor
energetico, & um alimento rico em substancias benéficas ao equilibrio do nosso organismo, tais
como vitaminas, minerais, enzimas e aminoacidos. Na sua composico estédo presentes

Agucares 78% a 80%, tipo monossacarideos: Glicose (31%), Frutose (38%), Maltose (7%),
outros aglicares complexos, Lipidios 1% - Acidos graxos como o Oleico, Linoleico e Palmitico

e

Proteinas - Sais Minerais 2% principalmente Cobre, Manganés, Ferro, Enxofre, Bario e Fosforo.
- Vitaminas A, B1, B2, B3, B5, B6, B8 E B9, C, D, K. - Aminoacidos, Acido Aspartico, Acido

Grutamico, Alanina, Arginina, etc.

Caracteristicas: Cor, aroma, sabor e consisténcia caracteristicos do produto. Todas as
variedades de mel sofrem variagées entre diferentes locais e até entre diferentes colheias
dependendo da influéncia de outras floragées presentes na sua composicgéo, tipo de solo, de
clima e ate de manuseio do apicultor (ver descri¢do do produto).

Conservagdo: O mel € um produto que tem a vantagem de se auto-conservar, por causa do
acido férmico, um excelente conservante natural, ndc sendo necessario o uso de
conservantes.

Para preservar o mel em perfeitas condig6es deve manter-se o frasco em local fresco e seco.
Apos aberto, ndo € necessério refrigerago. Nunca colocar uma colher Gmida ou outras
substancias em contato com o mel. O contato com a humidade fermenta e azeda o mel.
Quando conservado ao abrigo da luz e de temperaturas elevadas, o mel preserva as suas
propriedades sem alteragdes signficativas.

Cristalizacéo: A Cristalizac&o & um fenémeno natural que ocorre apenas com mel puro.

O Mel € um alimento vivo que nZo deve ser submetido a altas temperaturas pois estas
destroem o seu valor nutricional. O processo de pasteurizagéo, evita que o mel cristalize,
porem destrdi as suas propriedades.

O mel cru (n&o pasteurizado) revela tendéncia para cristalizar com o passar do tempo em
especial quando armazenado em local com temperatura baixa.

O mel pode ser consumido no seu estado liquido ou cristalizado: a cristalizagdo n&o altera o
seu valor nutricional.

Dependendo da origem floral também as caracteristicas de cristalizagao variam. O mel pode
ser revertertido a sua forma liquida aquecendo-o sem tampa, em banho-maria, a uma
temperatura ndo superior a 40° C.

Rua Uruguai, 167. Bairro: ltaum
Fone: (47) 3426-1368
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APICULTURA COLIN

SS - INSPECIONADO N° 054/0001

Servigo de Inspegéo Veterinaria — Prefeitura Municipal de Joinville

Entreposto de Mel Apicultura Colin

Rua Uruguai, 167.
Bairro: ltaum
Fone: (47) 3426-1368

Insc. Produtor Rural n® 05203.001.789

Industria Brasileira

MANTER EM LUGAR FRESCO E AREJADO

INFORMAGAO NUTRICIONAL - Porg&o de 20ml - 1 colher de sopa em

média
Quantidade por Porgéo %VD*
Valor Calérico 66kcal=277kJ 3
Carboidratos 16 Og 5
Proteinas Og 0
Gorduras Totais Og 0

("VD=Valores diarios com base em uma dieta de 2000kcal ou 8400kJ.

Seus valores diarios podem ser maiores ou menores, dependendo de
suas necessidades energéticas.

Rua Uruguai, 167. Bairro: ltaum
Fone: (47) 3426-1368
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Prefeitur de
Joinville

Prefeitura de Joinville

ANALISE SEI N° 0851967/2017 - SED.UAD.ASU

Jomville, 14 de junho de 2017.

ANALISE DE AMOSTRA
Chamada Publica: 056/2017 Item: 22
Produto Mel de abelha Marca Apicultura Colin
Fornecedor: L&E Coméreio Atacadista LTDA - ME
Fabricante: Apicultura Colin LTDA
Quantidade (kg/L): 0,5 Qtde amostra: 4 Data 27/06/2017
Avaliagao Externa:
Item avaliado Sim Nao Observagoes
Embalagem integra X
Rotulagem conforme legislagao X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricagao e validade visivel X
Fabricacao e validade conforme edital X
Avaliacdo Sensorial
Item avaliado Caracteristico Nao L Observagoes

caracteristico

Aparéncia X
Cor X




Odor X
Sabor X
Textura/Consisténcia | X

Sim Nao Nao se aplica
Caracteristicas técnicas de acordo com o edital

X
Observagoes

Ficl | Médio | Difici nao e
Facilidade de preparo Técnico-culinario P

X

Observacoes

Minutos | Suficiente | Insuficiente Nag s¢

~ aplica
Tempo de cocgao recomendado
X

Observagoes

Sim Nao Nao se aplica
Aderéncia na panela

X
Observagoes
Rendimento Porgdes de: (kg/ml)
NA NA
Parecer Técnico
Aprovado Reprovado
X

Nutricionistas avaliadoras:




Mariana Vieira dos Santos Kraemer - CRN 10 4852

Priscila Mikulis de Castilho - CRN 10 3069

Documento assinado eletronicamente por Priscila Mikulis de Castilho, Servidor
(a) Publico (a), em 03/07/2017, as 09:07, conforme a Medida Provisoria n° 2.200-2,
de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°
21.863, de 30/01/2014.

il
Sell o
assinatura
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Mariana Vieira dos Santos Kraemer,
Servidor (a) Publico (a), em 03/07/2017, as 12:58, conforme a Medida Provisoria
n® 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal n® 21.863, de 30/01/2014.

sell o

eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Silvane Kunde, Gerente, em
03/07/2017, as 14:43, conforme a Medida Proviséria n° 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

il
Sell o
assinatura
eletrbnica

2= A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
¥ informando o codigo verificador 0851967 e o cddigo CRC 4C70DEEO.

Rua ltajai, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

17.0.016066-1
0851967v3



BOLETIM TENICO DO PRODUTQ

NOME : MELADO DE CANA.

MARCA : LUISALVENSE

DESCRICAQ : PRODUTO OBTIDO PELO PROCESSAMENTO DA
CANA DE ACUCAR. CONTEM ACIDULANTE
ACIDO CITRICO.

APRESENTACAQ : EM CAIXAS DE PAPELAO CONTENDO :

- 12 POTES PLASTICOS DE 400G.
- 24 POTES PLASTICOS DE 400G.
- 12 POTES PLASTICOS DE 500G.
- 24 POTES PLASTICOS DE 500G.
- 12 POTES PLASTICOS DE 1KG.
- 12 BISNAGAS PLASTICAS DE 500G.
- 12 BISNAGAS PLASTICAS DE 350G.

REGISTRO NO MINISTERIO DA SAUDE : DISPENSADO.

PROPRIEDADE ORGANOLEPTICAS :

- ASPECTO : OLEOSO.

- COR : ESCURA.

- ODOR : CARACTERISTICO.

- SABOR : CARACTERISTICO.

FABRICANTE : DOCE ENCANTO LTDA.
RUA DOM BOSCO, 599 — CENTRO
89115.000 — LUIS ALVES (SC).

CNPJ : 06.609.018.0001.58
TELEFONE-FAX : 47-3377-1224.

1o~




PREFEITURA MUNICIPAL DE LUIS ALVES
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE
VIGILANCIA SANITARIA
Rua Erich Gielow, 35, Centro - Luiz Alves -
Cep: 89115-000 - 47.3377.1490/ 3377.1271

ALVARA SANITARIO MUNICIPAL | Nimero

I 76/2017

TABELECIMENTOS INDUSTRIAIS, €
HABITACAQ (HABITE-SE)

ESTABELECI]’VTENTOS DE SAUDE, EDUCAGAO PRE - ESCOLAR E OUTROS

Nome Pessoa Fxslca ou Juridica

T S N L Y
B E \ILHJ; (A SR FroY

Inser. Estadual

(1609018000158

Denommag:ﬁo Comercial - Nome Fantasxa do Estabelecimento

ROCE ENCAMTO LTDA

Endereco - Logradouro (Rua, Avenida, Praca)
RUA DOM BOSCO

Bairro

CENITRO

- 1
Pi'Opl ictério/ L\C‘S‘p onsdvel

VIDAL LAURO SCHMITZ

Responsavel Técnico
ARNALDO ANTAO SCHMITZ - Cr 13300568-13

Ramo de Atividade

Marmeladas, doces e xaropes

O/A ESTARLECIMENTO/EDIFICA

B TR o --'IJ“YEL

[8) ST A v . mqrj ONAR/SER

HABITADA, CONFORME A LEIN° 6.320 EUS REGULAMENTOS

Horario Je Fuicionaineito e

Prazo de Validade : - SECRETARIA MUNL iPALDE QAR

16 de marco de 2018 , DELUfS Al vnewn. R |

VIGILANCIA ANITARIA
e marc¢o de Z017 Rua Erich Gielgw * Contro

3377-1490

OBSERVACOES

MANTER EM LOCAL VISIVEL AO PUBLICO
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Prefeitur de

Prefeitura de Joinville

Joinville
ANALISE SEI N° 0851978/2017 - SED.UAD.ASU
Jomville, 14 de junho de 2017.
ANALISE DE AMOSTRA
Chamada Publica: 056/2017 Item: 23
Produto Melado Marca Luisalvense
Fornecedor: L&E Coméreio Atacadista LTDA - ME
Fabricante: Doce Encanto LTDA
Quantidade (kg/L): 0,5 Qtde amostra: 4 Data 23/06/2017
Avaliagao Externa:
Item avaliado Sim Nao Observagoes
Embalagem integra X
Rotulagem conforme legislagao X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricagao e validade visivel X
Fabricacao e validade conforme edital X
Avaliacdo Sensorial
Item avaliado Caracteristico Nao L Observagdes
caracteristico
Aparéncia X
Cor X




Odor X
Sabor X
Textura/Consisténcia | X

Caracteristicas técnicas de acordo com o edital

Sim

Nao

Nao se aplica

X

Observacoes

O produto contém &cido citrico, um conservante utilizado pela industria de alimentos.
No edital 056/2017, anexos I e VII (Termo de Referéncia), contém a seguinte
descri¢do para o item 23, melado: "(...) E vedada a adi¢do de esséncias, corantes
naturais ou artificiais, conservadores e edulcorantes.". Assim, o produto ndo se
enquadra as caracteristicas técnicas solicitadas no edital.

Ficll | Médio | Difici Nao s
Facilidade de preparo Técnico-culinario P
X
Observagoes
Minutos | Suficiente | Insuficiente Nap s¢
~ aplica
Tempo de cocgdo recomendado
X
Observacoes
Sim Nao Nao se aplica
Aderéncia na panela
X
Observagoes
Rendimento Porg¢des de: (kg/ml)
NA NA

Parecer Técnico

Aprovado Reprovado




Nutricionistas avaliadoras:
Mariana Vieira dos Santos Kraemer - CRN 10 4852
Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt, Servidor (a) Publico (a),
em 03/07/2017, as 09:08, conforme a Medida Provisoria n° 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

1
Sl o
assinatura
eletrénica

Documento assinado eletronicamente por Mariana Vieira dos Santos Kraemer,
Servidor (a) Publico (a), em 03/07/2017, as 12:58, conforme a Medida Provisoria
n°® 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal n® 21.863, de 30/01/2014.

sell o

eletrénica

Documento assinado eletronicamente por Silvane Kunde, Gerente, em
03/07/2017, as 14:43, conforme a Medida Provisoria n° 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

sell o

eletrénica

autenticidade do documento pode ser conferida no site https:/portalsei.joinville.sc.gov.br/
ormando o codigo verificador 0851978 e o codigo CRC 43DFEF68.

Rua ltajai, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

17.0.016066-1
0851978v7
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Prefeitura i H H
Jrtete e Prefeitura de Joinville
ANALISE SEI N° 0894253/2017 - SED.UAD.ASU
Jomville, 03 de julho de 2017.
ANALISE DE AMOSTRA
Chamada Publica: 056/2017 Item: 27
Pao massinha doce com farofa e semente .

Produto de tinhaga (chineque) Marca Amore di Pane

Fornecedor: L&E Comércio Atacadista LTDA - ME

Fabricante: Amore di Pane

) ) Qtde

Quantidade (kg/L): | 0,588 atmostra: 4 Data 23/06/2017

Avaliagao Externa:

Item avaliado Sim Nao Observagdes

Embalagem integra X
No rotulo do produto nio
havia declaragao das
seguintes mnformagoes
obrigatorias conforme RDC
n° 40/2002, RDC n°
259/2002, RDC n°
359/2003, RDC n°

Rotulagem conforme legislagao X 3602003 e RDC n°

26/2015, listadas no anexo
XI do edital 056/2017: Lista
de ingredientes, origem do
produto, peso total,
endereco do fabricante,
declaracao de alergénicos e
declaragdo de gluten.

Nao havia declaracao de




Peso conforme rotulagem X peso total no rdtulo do
produto.
Data de fabricagao e validade visivel X
Prazo de validade conforme
rétulo do produto = 1 dia.
. . ) No edital 056/2017, anexo
Fabricagdo e validade conforme edital X VII (termo de referéncia), o
prazo de validade solicitado
¢ de 3 dias.
Avaliagao Sensorial
. i Nao ~
Item avaliado Caracteristico e Observagdes
caracteristico
Aparéncia X
Cor X
Odor X
Sabor X
Textura/Consisténcia | X
Sim Nao Nao se aplica
Caracteristicas técnicas de acordo com o edital
X

Observacoes

Além das inadequagdes conforme edital 056/2017 listados no item avaliagdo externa,
a empresa L&E Comércio Atacadista LTDA - ME ndo entregou o Alvara sanitdrio
do fabricante do produto, a ficha técnica e o laudo laboratorial. Estes itens sdao
solicitados no anexo VIII do mesmo edital, itens 3.2 e 3.6.

Facil Médio Dificil Nao se aplica
Facilidade de preparo Técnico-culinario
X
Observacoes
Minutos | Suficiente | Insuficiente | Nao se aplica

Tempo de cocgdo recomendado

X

Observacoes




Sim Nao Nao se aplica

Aderéncia na panela
X

Observacoes

Rendimento NA

Parecer Técnico

Aprovado Reprovado

X

Nutricionistas avaliadoras:
Mariana Vieira dos Santos Kraemer - CRN 10 4852
Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt, Servidor (a) Publico (a),
em 03/07/2017, as 12:29, conforme a Medida Proviséria n® 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

il
seil o
assinatura
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Mariana Vieira dos Santos Kraemer,
Servidor (a) Publico (a), em 03/07/2017, as 12:58, conforme a Medida Provisoria
n° 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal n° 21.863, de 30/01/2014.

il
seil o
assinatura
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Silvane Kunde, Gerente, em
03/07/2017, as 14:43, conforme a Medida Provisoria n® 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

il
seil o
assinatura
eletrbnica

Rua ltajai, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

17.0.016066-1
0894253v7



L E COMERCIO ATACADISTA LTDA EPP
CNPJ n?2 06.915.456/0001-68

Rua Edgar Linhares, 770 - Nova Esperanga
CEP 88.336-210 - Baln. Camboriti/SC
Telefone/Fax: (47) 3360-8485

E-mail: licitacao@novaesperancasc.com.br

PREFEITURA DE JOINVILLE
PREGAO ELETRONICO N° 056/2017
RECIBO ENTREGA AMOSTRAS

A Secretaria de Administragdo e Planejamento
ESPECIFICACAO DOS ITENS: i
Item Material UNID. | Quant. Marca
2

Arroz Parhoilizado. TIPO |. Caracteristicas Técnicas: Grupo: Beneficiado,
Subgrupo: Parboilizado, Classe: Longo Fino, Tipo |. O produto devera
conter no minimo 80% do peso dos graos inteiros. Ndo devera apresentar
sementes tratadas, semente toxicas, insetos vivos tais como carunchos e
outras pragas, odor forte, intenso ou néo caracteristico, preparacgéo
dietética final inadequada — empapamento. Os limites maximos de
tolerancia para matérias estranhas e impurezas € 0,05%, para mofados
ardidos e enegrecidos é 0,20%, para n&o gelatinizados 20%, para
danificados 0,50%, para rajados 1%, para picados ou manchados 1,75%,
para total de quebrados e quirera 4,5% e para quirera (maximo) 0,40%.

KG 4 SAFRA

4 |canela em p6é Caracteristica Tecnica: Condimento Vegetal Simples
constituido pela casca da Cinnamomum cassis (Ness) efou Blume (canela
da China) e/ou casca de Cinnamomum Zeylanicum Ness, (canela do
Ceiléao). Devera apresentar caracteristica de pd fino e homogéneo,| KG 4 JP
coloragdo pardo-amarelo esculo ou marron claro, aroma e cheiro
caracteristico.N&o podera conter gliten ou tragos de gliten. Ndo devera
apresentar sujidades, umidade, bolor e peso insatisfatério

5 Canijica. Milho para canjica. Classe branca, tipo 1. Ndo devera apresentar
mal estado de conservagéo, carunchos, mofo, odor estranho, grdos ou
sementes de outras espécies. Percentual maximo de 5% para graos
avariados e impurezas.

KG 4 JARAGUA

7 |Colorau. Caracteristica Técnica: Produto constituido pela mistura de fuba
e urucum. Caracteristica Técnica: Produto constituido pela mistura de
fubd e urucum. Deve apresentar aspecto de pé fino, de coloragéo
alaranjada, com sabor e odor caracteristico. O produto ndo podera conter
gliten. Nao devera apresentar sujidade, umidade, bolor, rendimento
insatisfatorio, misturas e peso insatisfatério.

KG 4 JP

8 |[cuarcuma em p6 Caracteristica Tecnica: Condimento Vegetal Simples
constituido pelo o rizoma de Curcuma doméstica e/fou Curcuma longa, L..
Deve apresentar-se em forma de pé homogéneo, de cor amarelo escuro,
cheiro forte e com sabor picante, levemente amargo. N&o podera conter
gldten ou tragos de gliten. N&o devera apresentar sujidades, umidade,
bolor e peso insatisfatério.

KG 4 JP

12
Farinha de mandioca. Produto obtido pela ligeira torragio da raladura das

raizes de mandioca previamente descascada, lavada e isenta do radical
cianeto. Grupo: farinha seca; Subgrupo: extrafina; Classe: branca; tipo .
N&o deverd apresentar misturas, residuos e/ou impurezas. Nao devera
apresentar odor forte e intenso (néo caracteristico do produto) além de
coloragédo anormal (brancas com pontos amarelo escuro e/ou marrom).

KG 4 FARIFORTE

14
Farinha De Trigo Ingredientes: Farinha de trigo enriquecida com ferro e

acido félico, tipo 1. Caracteristicas Técnicas: Deve ser fabricada a partir
de grdos de trigo sdos e limpos, isentos de matéria terrosa e em perfeito
estado de conservagdo. N&o podera estar Umida, fermentada, nem
rangosa. Especificidade de uso: Preparo de pées caseiros diversos e| KG 4 AURIVERDE
bolos. Ndo devera apresentar cor escura ou mistura com outras farinhas,
formagéo de grumos {umidade), residuos ou impurezas, nem rendimento \
insatisfatério. Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em pacotes
de polietileno transparente, resistente e bem vedada, contendo até 5kg




coun B
ZMercio Atacad‘sw

L E COMERCIO ATACADISTA LTDA EPP
CNPJ n2 06.915.456/0001-68

Rua Edgar Linhares, 770 - Nova Esperanca
CEP 88.336-210 - Baln. Camboriti/SC
Telefone/Fax: (47) 3360-8485

E-mail: licitacao@novaesperancasc.com.br

17

Fermento biolégico Caracteristicas Técnicas: Fermento biolégico seco,
instantaneo, obtido a partir da cultura de leveduras Saccharomyces
cerevisias. Devera apresentar aspecto de granulos, com coloragéo branca
ou castanho claro,cheiro e sabor caracteristico do produto. O produto néao
podera conter sujidades ou materiais estranhas. N&o podera conter gluten
ou tragos de gluten

KG

PACKMAIA

18

Fermento quimico Caracteristicas Técnicas: Fermento elaborado a base
de Amido de milho ou fécula de mandioca, fosfato monocélcico,
bicarbonato de sddio e carbonato de calcio. O produto ndo podera conter
sujidades ou matérias estranhas. Devera apresentar cor, cheiro e odor
caracteristicos do produto. Nao podera conter gluten ou tragos de gliten

KG

TRISANTI

19

Flocos de alho Caracteristica Tecnica: Produto constituido por Bulbos de
Allium Sativum, livre de materias estranhas e contaminagfes quimicas.
Deve apresentar aspecto de flocos laminados homogénos com sabor
pungente e picante e de coloragdo amarelada e odor pungente e forte.
Nio deve apresentar sujidade, misturas e peso insatisfatério. Ndo podera
conter sal de adig&o. N&o podera conter gluten ou tragos de gluten.

KG

JP

22

Mel De Abelha Ingredientes: Produto natural elaborado por abelhas a
partir de néctar de flores efou exsudatos sacarinicos de plantas.
Caracteristicas gerais O mel nao podera conter substancias estranhas a
sua composigdo normal, nem ser adicionado de corretivos de acidez.
Poderd se apresentar parcialmente cristalizado e n&o apresentar
caramelizagdo, nem espuma superficial. E permitido o aquecimento do
mel até o maximo de 70°, desde que seja mantida a sua atividade
enzimatica. Devera apresentar aspecto: liquido denso. Cor: levemente
amarelada a castanho escura. Cheiro: préprio. Sabor: préprio. E proibida
a adigdo de corantes, aromatizantes, espessantes, conservadores e
edulcorantes de qualquer natureza, naturais e sintéticos. O produto néo
podera conter gliten. Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em
potes pléasticos ou vidro, resistentes, bem vedados de até 500 g. Devera
apresentar carimbo de inspe¢#do sanitaria municipal, estadual ou federal,
conforme necessidade.

KG

APICULTURA
COLIN

23

Melado Ingredientes: Produto obtido do caldo de cana por evaporagéo,
sem formag#o de aglicar. Ndo deve apresentar odor desagradavel e ndo
caracteristico, sujidade efou corpo estranho.Deve ser fabricado com
matérias primas n&o fermentadas, isentas de matéria terrosa, parasitos e
detritos animais e vegetais. E vedada a adigdo de esséncias, corantes
naturais ou artificiais, conservadores e edulcorantes. O produto néo
podera conter gliten. Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em
potes plasticos ou vidro, resistentes, bem vedados de até 500g.

KG

LUIZ ALVENSE

27

P3o Massinha doce com farofa e semente de linhaga (chineque).
Ingredientes: Massa doce com farofa a base de trigo integral, agucar,
farinha de centeio e farinha de semente de linhaga. Cada unidade devera
ter entre 65g & 75g aproximadamente. O p8o devera conter semente de
linhaga (minimo 3%), farinha de centeio (minimo 3%), farinha de trigo
integral (minimo 6%), farinha de linhaga (minimo 1%) e fibra de trigo. Nao
serdo aceitos paes apresentando sujidades, sabor e aroma de gordura
rancificada, mal cozidos ou queimados. Ndo poderd conter gordura
vegetal hidrogenada. Embalagem: pacotes de polietileno transparente
resistente.

KG

AMORE DI
PANE

36

Filé de Frango Tipo Sassami. Caracteristicas Técnicas: Filé de frango
congelado sob sistema IQF, sem osso, sem pele, sem aponevroses,
cartilagem ou gordura. O filé deve ter contornos definidos, firmes e sem
manchas, pega lisa, coloragio clara e odor caracteristico. Néo deve
apresentar sujidades, penas, visceras e carcaga. Ndo podera conter gelo.
COTA 75%

KG

COPACOL
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L E COMERCIO ATACADISTA LTDA EPP
CNPJ n2 06.915.456/0001-68

Rua Edgar Linhares, 770 - Nova Esperanca
CEP 88.336-210 - Baln. Camborit/SC
Telefone/Fax: (47) 3360-8485

E-mail: licitacao@novaesperancasc.com.br

37

logurte Sabor Coco. Leite Pasteurizado integral ou semi-desnatado,
aglicar , polpa de coco, aroma natura de coco, estabilizantes,
conservantes, fermento lacteo. Nao podera conter corante artificial, O
produto néo devera apresentar sinais de sujidade, corpos estranhos ao
produto, cor ndo caracteristica do produto, sabor acido intenso ou
problemas na vedacéo da embalagem. Embalagem: Pacote plastico (filme
polietileno) ou garrafa plastica (de polipropileno). COTA 75%

LITRO

FRIMESA

39

Lentilha. Caracteristicas Técnicas: Lentilha, classe: misturada, tipo 1. Nao
poderd apresentar mal estado de conservagdo, fermentagéo, mofo, odor
estranho, carunchos ou detritos. N&o deverd apresentar percentuais de
impurezas acima de 0,5% (grdos queimados, pedras, cascas). Néo
podera conter gluten. COTA 75%

KG

JARAGUA

40

Macarréo de Farinha Integral Parafusce sem Ovo. Caracteristicas técnicas:
Massa Alimenticia Seca Integral, no formato parafuso. Ndo deverd conter
em sua composigdo ovos, conservantes, corantes ou aromatizantes. Nao
devera conter farinha refinada. Néo devera apresentar sujidade, bolor,
manchas ou fragilidade & presséo dos dedos. A massa alimenticia ao ser
posta na &gua ndo deverd turva-la antes da cocgfo. N&o devera estar
fermentada ou rangosa. Pds — cocgdo, a massa nhéo podera apresentar
textura ou consisténcia de empapamento. COTA 75%

KG

GALO

41

Pio de Mel. Ingredientes: Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido
folico, agucar, gordura vegetal, leite, mel, especiarias, fermentos,
conservantes e cobertura de chocolate. Caracteristicas técnicas: Biscoito
macio de mel e condimento naturais com cobertura sabor chocolate. Nao
podera conter corante artificial. COTA 75%

KG

BOLAMEL

44

Queijo Mussarela. Caracteristicas Técnicas: Leite Pasteurizado, fermento
lacteo, sal, coalho, cloreto de calcio. Sem especiarias, condimentos,
aromatizantes, flavorizantes, corantes efou outras substancias
alimenticias. Produto refrigerado. Queijo tipo lanche (em formato
quadrado), fatiado com peso maximo de 20g por fatia. Devera derreter
integraimente quando submetido a temperatura. COTA 75%

KG

FRIMESA

56

logurte Sabor Coco. Leite Pasteurizado integral ou semi-desnatado,
aglcar , polpa de coco, aroma natura de coco, estabilizantes,
conservantes, fermento lacteo. Nac podera conter corante artificial. O
produto ndo deverd apresentar sinais de sujidade, corpos estranhos ao
produto, cor ndo caracteristica do produto, sabor acido intenso ou
problemas na vedacgéo da embalagem. Embalagem: Pacote plastico (filme
polietileno) ou garrafa plastica (de polipropileno). COTA 25%

LITRO

FRIMESA

58

Lentilha. Caracteristicas Técnicas: Lentilha, classe: misturada, tipo 1. Ndo
podera apresentar mal estado de conservagéo, fermentagéo, mofo, odor
estranho, carunchos ou detritos. Nao devera apresentar percentuais de
impurezas acima de 0,5% (grdos queimados, pedras, cascas). N&o
podera conter gliten. COTA 25%

KG

JARAGUA

59

Macarrdo de Farinha Integral Parafuso sem Ovo. Caracteristicas técnicas:
Massa Alimenticia Seca Integral, no formato parafuso. Néo devera conter
em sua composi¢do ovos, conservantes, corantes ou aromatizantes. N&o
devera conter farinha refinada. Ndo devera apresentar sujidade, bolor,
manchas ou fragilidade a presséo dos dedos. A massa alimenticia ao ser
posta na dgua ndo devera turva-la antes da cocgdo. Nao devera estar
fermentada ou rangosa. Pds — cocgdo, a massa ndo podera apresentar
textura ou consisténcia de empapamento. COTA 25%

KG

GALO
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L E COMERCIO ATACADISTA LTDA EPP
CNPJ n2 06.915.456/0001-68

Rua Edgar Linhares, 770 - Nova Esperanga
CEP 88.336-210 - Baln. Camborit/SC
Telefone/Fax: (47) 3360-8485

E-mail: licitacao@novaesperancasc.com.br

65
Sardinha Em 6leo. Ingredientes: Sardinha em conserva produzida com

4gua de constituigdo e dleo comestivel. O contetido de carne presente
deve constituir no minimo 50% do peso liquido declarado na embalagem.
O produto deve ser eviscerado, descamado, livre de rabo, nadadeiras,
barbatanas, calda e cabega. Admite-se presenga de coluna vertebral e/ou KG 4 GOMES DA
espinha, desde que a mesma apresente consisténcia friavel. O produto COSTA
deve apresentar cor, odor e sabor caracterfsitico. Deve ser elaborado com
matérias primas em perfeito estado de conservagéo e higiene, submetida
a processos tecnolégicos adequados. Ndo poderd conter gliten ou tragos

de gluten. COTA 25% “
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Estado de Santa Catarina

rm‘. Prafeitura Municipal de Balnedrio Camborin .
W Secrataria dn Saude e Saneamanto
wa
By A<  Divisao de Vlgilancla Sanitaria
Codade de Vg s T R e

Balneario Camborit

'Cadastro N°8545

Nome da Pessoa Fislea ou deidica

. & E COM.AATACADISTA LTDA ME

bencminncﬁu Comerclal - Nome Fantasia ‘ 'CHPJICPF‘ i
L & E COM.ATACADISTA 06.915.456/0001-68
} 5 ndereco Lugmdauro (Rua, Avtmhln. Pmcai N ' N
H{ RUA EDGAR LINHARES 770 o
Baoireo Municipiul!stadh
NOVA ESPERANGA - . . ~ BALNEARIO CAMBORIU/SC
FONE:

Pmprta!ﬁﬂ'dmesponsﬁvel

Atividade:

COMATAC.PROD.GERAL; COM.ATAC.PROD.ALIMENTICIOS; COM. ATAC SANEANTES,
DOMISSANITARIOS; COMATAC.COSMETICOS.PERF. HIGIENE; COM.ATAC. BEBIDAS;
' COM.ATAC.PROD.QUiMICOS: COM.ATAC.PROD.PERECIVEIS; PANIFICADORA;

i} CONFEITARIA; SACOLAO;

O estabelecimento supra clitado estd autorizado a funcianar, conforme a Lel Estadual n°6.320 de 20 d- dazambro do
19&3 @ seus regulamentos / Lel Municlpal n"1.303 de 16 de dezembro de 1903, .

g VALIDOATE
### 30/05/201 8 #Hit#

1} Local e Data BALNEARIO CAMBGORID, 19/06/2017.
| Concadida por

DIVISA a DE WGILANCM SAmrAmA

Rya 1 500, n® 1,100 - Centro, Balnedric Camboria 8¢ - Fone/fas (47) 326164 0t - By lviannara@balngar

j | *:‘ll!‘;nrl<'¢i-:(ls de Saude *L
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REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL
ESTADO DA PARAIBA
CARTORIO AZEVEDO BASTOS
FUNDADO EM 1888
PRIMEIRO REGISTRO CIVIL DE NASCIMENTO E OBITOS E PRIVATIVO DE CASAMENTOS,
INTERDIGOES E TUTELAS DA COMARCA DE JOAO PESSOA

Av. Epitacio Pessoa, 1145 Bairro dos Estados 58030-00, Jodo Pessoa PB
Tel.: (83) 3244-5404 | Fax: (83) 3244-5484
http://www.azevedobastos.not.br
E-mail: cartorio@azevedobastos.not.br
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CERTIDAO DE AUTENTICAGAO DIGITAL
O Bel. Valber Azevédo de Miranda Cavalcanti, Oficial do Primeiro Registro Civil de Nascimentos e

Obitos e Privativo de Casamentos, Interdigbes e Tutelas com atribuigo de autenticar e
reconhecer firmas da Comarca de Jodo Pessoa Capital do Estado da Paraiba, em virtude etc...

Certifica com base na Lei 8935/94 - art. 7° - inc. V, que o(s) documento(s) em anexo é reprodugéo

fiel do original que me foi apresentado e neste ato confirmo sua autenticidade através do Cadigo

de Controle e Autenticagéo abaixo.
O referido & verdade, dou fe.

Este documento foi emitido em 16/06/2017 as 13:56:38 (hora de Brasilia).

CHAVE DIGITAL

00005b1d734fd94f057f2d69feBbc05bEdIabd242cd68e1604acle84fd036a3cb1c655018¢c14256d3e16237413
a9650b7790583c0d8d74e930ad441ad75ebc640ffd8eead1d87d4ccd35d31fe73d846a

A chave digital acima, garante que este documento foi gerado para LeE COMERCIO
ATACADISTA LTDA EPP e emitido através do site do Cartério Azevédo Bastos, de acordo com a
Legislagdo Federal em vigor Art 1°. e 10°. § 1°. da MP 2200/01.

Esta certidio tem a sua validade até: 13/06/2018 as 04:40:47 (Dia/Més/Ano)
Codigo de Controle da Certid&do: 722723
Cédigo de Controle da Autenticagéo:
67041206170952360453-1

A autenticidade desta certiddo podera ser confirmada por qualquer pessoa e a qualguer momento
através do site: http://www.azevedobastos.not.br
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ARROZ PARBOILIZADO
GRUPQ BENEFICIADO
SUB GRUPO PARBOILIZADO POLIDO CLASSE LONGO FINO TIPO 1.

FICHA TECNICA

Identificagio do Produto:
Produto: Arroz

Tipo: Parboilizado

Marca: SAFRA

Né&o contém gluten

Conservar em local seco e arejado

Identificacdo do Fabricante:

Razéo Social: Safra Alimentos

Enderego: Rod Antonio valmor Canela — Bairro Santa Isabel - Forquilhinha
CNPJ: 85.288.918/0001-30

Caracteristicas do Produto:
Aspecto: Proprio do Produto
Cheiro: Proprio do Produto
Cor: Proprio do Produto
Sabor: Proprio do produto

INFORMAGAO NUTRICIONAL
Porgdo de 50 g (1/4 de xicara)
Quantidade por porgdo: %VD (*)
Valor Energético kj (kcal) 735kj (173kcal) 9
Carboidratos 39¢g 13
Proteinas 32g 4
Gorduras totais, das quais: 0,6g 1
Gordura saturada 03g 1
Gordura trans Og 0
Gordura monoinsaturada 0g 0
Gordura poliinsaturada 0g 0
Colesterol Omg 0
Fibra alimentar total 0,6 2
Sadio 0mg 0
*Valores didrios de referéncia com base em uma dieta de
2.000kcal ou 8.400kj. Seus valores didrios podem ser
maiores ou menores dependendo de suas necessidades
energéticas.

Embalagem:
Pacotes de 1 ou 5 kg.

Fardos com 30 kg.

Valores diérios de referencia com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kj. Seus valores diarios podem
ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas.

Estrada Geral s/n — Bairro Ponte Alta — Turvo - Santa Catarina — 88.930-000
Tel: (48) 3525-8900 p)

www.dalon.com.br gy W

dalon@dalon.com.br { i



MUNICIPIO DE FORQUILHINHA
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE
SISTEMA UNICO DE SAUDE - SUS
SETOR DE VIGILANCIA SANITARIA

T

SERIE. Ne,
PARA 132 24917 ]

X | ESTABELECIMENTOS INDUSTRIAIS, COMERCIAIS E AGROPECUARIOS.

~|HABITACAO (HABITE-SE)

| ESTABELECIMENTOS DE SAUDE, DE EDUCAQAO PRF: — ESCOLAR E OUTROS,

NOME DA PESSOA FISICA OU JURIDICA CNPJ OU CPF N,
SAFRA ALIMENTOS LTDA 85.288.918/0001-30

DENOMINAGAO COMERCIAL — NOME DE FANTASIA DO
ESTABELECIMENTO

SAFRA ALIMENTOS
ENDERECO - LOGRADOQURO (RUA, AVENIDA, PRACA), Ne.
ROD: ANTONIO VALMOR CANELA 2200
BAIRRO * . 2 1 CTHONE | T
SANTA ISABEL | | [ IRSDGCHINER sisayots i
PROPRIETARIO E OU RESPONSAVEL 5.0 ‘ : '
EVERALDO MINATTO | | B

TIPO DEL,'S'I‘AB‘ELECIMFTO NEGOUO ou ATIVIDADF
DEPOSITO DE PRODUTOS PERECIVEIS

O/A ESTABELECIMENTO/EDIFICACAO ACIMA ESTA AUTORIZADO (A) A
FUNCIONAR / SER HABITADA, CONFORME A LEI MUNICIPAL N° 274 DE:21 DE
DEZEMBRO DE 1993 E A LEI ESTADUAL N° 6,320 DE 20 DE DEZEMBRO DE 1983 E
SEUS REGULAMENTOS.

PRAZO DE VALIDADE
J1/03/18

LOCAL E DATA

FORQUILHINHA, 06 DE ABRIL DE 2017,

CONCEDIDO POR _ ’
SECRETARIA MUNICIPAL SAUDE DE FORQUILHINHA

AUTORIDADE DE SAUDE
FABRI ERREIRA )
COORDENADOR DI TLANCIA EM SAUDE
U

OBSERVACOES ) )
MANTER EM LOCAL VISIVEL AO PUBLICO




JP Condimentos LTDA — CNPJ: 79908273-0001/99
Rua Sidney Schulze, 854 Cidade Nova — Itajai/SC
CEP: 88308-020 Telefone: (47) 3248-0002

" ESPECIFICACOES TECNICAS

| Validade: 06/2019

DADOS DO PRODUTO

Produto: CANELA MOIDA

Prazo de Validade: 24 meses da data de fabticagédo

Armazenamento: Local fresco e arejado

Utilizagéo: Utilizagéo especifica

Origem do produto: Indonésia

Peso da Embalagem: 50g

Acondicionamento: Priméaria: sacos de polietileno. Secundaria: saco de papel Kraft.
Composigéo: Canela Java inteira. Néo contém gltiten.

CARACTERISTICAS SENSORIAIS

Aspecto: Caracterlstico
Sabor: Caracteristico
Aroma: Caracteristico
Cor: Marrom

CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Especificagédo
UMIDADE Max. 12%
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Coliformes Fecais UFC *<10 UFC/y
Coliformes Totais UFC *<10 UFClg
Salmonella sp * Ausente em 25 g

* Microbiologla de acordo com ANVISA - Resolugdo RDC n 12 de 02/01/2001 - ltem 15

Metodologia
Association of Official Analytical Chemists. Official Methods of Analyis of the AOAC , 1980
Normas Analiticas do Institufo Adolfo Lutz. Métodos Quimicos e Fisicos para Analise de Allmentos, 1985



»_%4 MUNICIPIO DE ,,
= | ITAJAI

SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE
DIRETORIA DE VIGILANCIA SANITARIA

062230 .
ALVARA SANITARIO J[ R

RAZAO SOCIAL:
JP CONDIMENTOS LTDA

DENOMINAGAO COMERCIAL - NOME FANTASIA: CNPJ OU CPF N®

JP CONDIMENTOS 79.908.273/0001-99
ENDEREGO - LOGRADOURO (RUA, AVENIDA, PRAGA) Ne
RUA SIDNEY SCHULZE 854

BAIRRO: FONE:
CIDADE NOVA 3248-0002

PROPRIETARIO E/OU RESPONSAVEL TECNICO:
EZEQUIEL ANTERO ROCHA JUNIOR

TIPO DE ESTABELECIMENTO: NEGOCIO OU ATIVIDADE:
INDUSTRIA DE ALIMENTOS

O SERVICO E/OU ATIVIDADE ACIMA ESTA AUTORIZADO(A) A FUNCIONAR DE ACORDO
COMA LEI N° 6.320/83 E OS DECRETOS QUE A REGULAMENTAM.

PRAZO DE VALIDADE: 31 DE JULHO DE 2017

X
LOCAL E DATA:
ITAJ Ai, 31 DE JULHO DE 2016 ;‘ / \
UFM: AUTOR1DADEID wf
3,50 UFM L " pinosa

s i
Diretorda-visa
AFT o

MANTER EM LOCAL VISIVEL AO PUBLICO
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Jaragua do Sul, 02 de junho de 2017.

FICHA TECNICA CANJICA BRANCA

1) IDENTIFICAGAO DO FABRICANTE

Nome: Cerealista Wille Ltda
Enderego: Rua Felipe Schmidt, 129. Centro. Jaragué Do Sul, SC.

Telefone: (47) 3275-3775.

N° CNPJ: 83.238.964/0001-08

2) CARACTERISTICAS DO PRODUTO
Nome comercial/fantasia: Canjica Branca Jaragua

Ingredientes: Milho degerminado branco;.

INFORMACAO NUTRICIONAL

Porgédo de 50 g (1/3 xicara)

% VD
Quantidade por porgdo (*)
Valor energético 173kcal=727kj 9
Carboidratos 39g 13
Proteinas 33g 4
Gorduras totais Og 0
Goruras saturadas Og 0
Gorduras trans Og i
Fibra alimentar 12¢g 5
Ferro 05g 3
Sédio 0mg 0

(*) % Valores Diérios de referéncia com
base em uma dicta de 2000 kcal ou 8400 kJ.
Seus valores didrios podem ser maiores ou
menores dependendo de suas necessidades

energéticas. (**) Valor diario ndo
estabelecido.

Caracteristicas sensoriais:

Cor: Branca (&mbar);
Odor: Caracteristico

Componentes; 100% milho degerminado;

Prazo de validade: 180 dias
Forma de consumo: Cozido .
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3) Embalagem primaria
Peso por unidade: 0,500 gr.

4) Embalagem secundaria
Peso por Fardo: 12x500 gr.
Peso liquido: 6 kg.

Cuidados no armazenamento: Local seco, arejado, temperatura até 30°
5) Responsavel Técnico
Nome: Ronaldo Decker

Formacé&o: Medicina Veterinaria
N° de registro no 6rgéo de CRMV: 04005

6) DATA DE ELABORA o 17 eor®
(_,Ooelcv_ef
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] - SECRETARIA MUNICIPAL DA SAUDE
S VIGILANCIA SANITARIA

e , )
prereuRe ALVARA SANTTARIO ANUAL

JARAGUA DO SUL

Exercicio 2016 Inscrigdo Municipal 673 Nr. 1230
Para {x; SERVISO DE ALIMENTAGAO
DEMAIS SERVICOS

Nome da Pessoa Figica ou Juridica
CEREALISTA WILLE LTDA.

CNPJ ou CPF 83238964000108 Inicio Atividade 02/01/1976

Denominacdo Comercial — Nome de Fantasia do Estabelecimento
MOINHO JARAGUA

Enderego — Logradouro(Rua, Avenida, Praca) Nimero
25 FELIPE STCHMIDT 129
Bairro 1 CENTRO

Edificio Sala/Apto Agdar
Complemento

CVS — Tipo de Estabelecimento, Negdcio ou Atividade

1064-3/00 Fq?ﬁicacao de farinha de milho e derivados, exceto oleos de
milho

4632-0/03 Comercio atacadista de cereais e le uminosas beneficiados, f
arinhas, amidos e feculas, com atividade de fracionament
o e acondicionamento associada

4729-6/99 Comercio varejista de produtos alimenticios em geral ou espe
clalizado em produtos alimenticios nao especificados anterio

rmente
COMERCIO VAREJISTA DE CEREAIS.

4930-2/99 Transporte rodoviario de produtos alimenticios (POR VEICULO -
PLACA-RENAVAN) LICENCA T SPORTE.,

O Estabelecimento acima estd autorizado a funcionar, conforme a Lei
6.320, de 20.12.83 e geus r@gulamentgs/_.Codng Sanitario Estadual e
Lei Complementar 97/2010 — C&digo Sanitéario Municipal.

Prazo de Validade
30/04/2017 Desde que satisfeitas as exigéncias legais.

Autoridade de Salde

Eng. Nilceane A. Junckes Costa
Assistente de Vigildncia em Saude

Jaragud do Sul, 28/04/2016
MANTER EM LOCAL VISIVEL AO PUBLICO

¢7jwﬂLOJQLZ%

Rua Isidoro Pedri, n® 120 Fone: (47) 16 8409 Bairro Bar‘fg! c‘% <io Molha
CEP 89259-590 - Jaragua do Sul - SC e-mail; @jaraguadosul.com.br
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Licitacao - Nova Esperanca

De: Felipe - Marlian <cnd@marlian.com.br>
Enviado em: segunda-feira, 12 de junho de 2017 08:11
Para: Nadja - Marlian

Assunto: En: Solicitagdo de abertura de processos

Municipio De Jaragua Do Sul

Solicitacao de abertura de processo.

Cerealista Wille Ltda., comunicamos que sua solicitagdo de abertura de processo foi deferida.

Informacgdes sobre o processo:

Inscricdo do requerente: | 83.238.964/0001-08

Servico solicitado: | VISA - EMISSAO DO ALVARA SANITARIO (primeiro ou renovagéo)

Data/Hora da

solicitacéio: 08/06/2017 14:41:34

Responsavel: | Catarina Lescowich

Nimero do processo: | 0020356/2017

Niamero Unico: | C8Q.363.L95-15

Data/Hora da

protocolizaco: 10/06/2017 10:31:04

Data prevista: | 20/06/2017 10:31:04

Organograma de

protocolizagdo: PROTOCOLG GERAL

Através do nimero (nico vocé pode consultar sobre o seu processo também através da internet.

Qualquer dlvida entre em contato com o(a) Municipio De Jaragua Do Sul através do telefone (47)2106-8000 ou

através do email ouvidoria@jaraguadosul.sc.gov.br.

http://www.jaraguadosul.sc.gov.br

Nota: este e-mail Ihe foi enviado automaticamente e ndo deve ser respondido.

Betha Sistemas - Fly Protocolo

www.betha.com.br




JP CONDIMENTOS LTDA
CNPJ 79.908.273/0001-99

ESPECIFICACOES TECNICAS

| Validade: 06/2019 |

DADOS DO PRODUTO

Prodluto: COLORAU ESPECIAL

Prazo de Validade: 24 meses da data de fabricagdo
Armazenamento: Local fresco e arejado

Utilizagéo: Usado para colorir arroz, assados, frango efc.
Origem do produto: Industria Brasileira

Peso da Embalagem. 90g

Ingredientes: URUCUM, FUBA ENRIQUECIDO COM FERRO E ACIDO FOLICO, OLEO DE SOJA.

CARACTERISTICAS SENSORIAIS

Aspecto: P6 Heterogéneo
Sabor: Caracteristico
Aroma: Caracteristico
Cor: Vermelho

CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Especificagdo
UMIDADE Max. 10%
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Coliformes a 45 C * Max. 100 NMP/g
Salmonella *Ausente em 25 g

* Microhiologia de acordo com ANVISA - Resolugdo RDC n 12 de 02/01/2001 - ltem 16

Metodologia
Associafion of Official Analytical Chemists. Official Methods of Analyis of the AOAC , 1990
Nomas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz. Métodos Quimicos e Fisicos para Analise de Alimentos, 1986

Rua: Sidney Schulze, 854 - Cidade Nova - Itajai — SC
CEP: 88.308-020
Fone: (47)3248-0002 0 },
e-mail: jpcondimentos@uol.com.br :‘/ T



JP Condimentos LTDA — CNPJ: 79908273-0001/99
Rua Sidney Schulze, 854 Cidade Nova — Itajai/SC.
CEP: 88308-020
Telefone: (47) 3248-0002

ESPECIFICACOES TECNICA

| Data: 14/11/2016

DADOS DO PRODUTO

Produto CURCUMA MOIDA (ACAFRAQ)

Prazo de Validade: 24 meses

Armazenamento Local fresco e argjado

Utilizagéo Utilizado em pratos com ovos, pickles, molhos cremosos, maioneses,
massa, frango, peixe, arroz e paes

Origem do produto: Indiana

Peso da Embalagem 209

Acondicionamento sacos de polietileno

Composi¢éo Ctrcuma raiz indiana

CARACTERISTICAS SENSORIAIS

Aspecto P4 Heterogéneo
Sabor Caracteristico
Aroma: Caracteristico
Cor: Amarelo-dourado

CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Especificacao
UMIDADE Max. 10%
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Coliformes Fecais UFC *<10 UFC/g
Coliformes Totais UFC *<10 UFCly
Salmonella sp * Ausente em 25 ¢

* Microbiologia de acordo com ANVISA — Resolugéo RDC n 12 de 02/01/2001 - llem 15
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FICHA TECNICA
Fabricante:
Produzido e embalado por: ALEXANDRA E JANIETE FABRICACAO DE FARINHAS LTDA ME - CNPJ
16854845/0001-84 Arroio da Cruz — Jaguaruna — SC — Brasil.

Descrigdo e composicio:

Farinha de mandioca branca na forma natural sem adigdo de conservantes e colorantes,
pronta para consumo in natura ou em, farofas, pirdo, acompanhamento de churrasco e outras
refei¢des.

Prazo de validade: 360 dias.

Produto 1:
FARINHA DE MANDIOCA - Grupo seca — Subgrupo fina — Classe branca — Tipo 1

Embalagem plastica:

PACOTE 1 KG Codigo de barras: Fina 7898952284011
Embalagem secundaria plastica:

FARDO CONTENDO 25 X 1 Codigo de barras: 7898952284073
PESO LIQUIDO 25 KGS

Embalagem transporte:

FARDOS 25X1 A GRANEL

Opcional:

PALETE PBR COM FILME STRECHT (625 KG)

Informagdes nutricionais:

Por¢do de 50g (1/2 xicara de chad)
Quantidade por porgdo % VD (*)

Valor calérico 160 Kcal =672 K 8%

Carboidratos 39¢g 13%
Proteinas 0,9g 2%
Gorduras totais Og 0%
Gorduras saturadas 0g 0%
Gorduras trans Og (*=}
Colesterol Og (**)
Fibra alimentar 5,0mg 20%
Célcio 23mg 2%
Ferro 0,5mg 3%
Sédio 15mg 1%

Ndo contém Gldten

(*) Valores didrios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 Kcal ou 8.400 KJ.
Seus valores didrios podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades
energéticas. (**) VD ndo estabelecido.

)i/f;:‘;/!/l ’{ Z



GOVERNO DO ESTADO DE SANTA CATARINA
‘ S ‘ FUNDAGAO DO MEIO AMBIENTE - FATMA ?/
M Sistema de Informacées Ambientais - SinFAT ATMA

SANTA CATARINA CERTIDAO DE CONFORMIDADE AMBIENTAL
N° 454493/2017

FUNDAQAO DO MEIO AMBIENTE

A Fundacdo do Meio Ambiente - FATMA, no uso das atribuigdes conferidas pela Lei n? 14.675/09
certifica para os devidos fins que o empreendedor/requerente Alexandra e Janiete Fabricacao de Farinhas
Ltda. ME, CPF/CNP] n? 16854845000184 cadastrou nos termos do art. 32, Paragrafo Unico da Resolugéo
CONSEMA n2 01/2006, o empreendimento/atividade Alexandra e Janiete Fabricacao de Farinhas Ltda. ME
- IndUstria de Produtos Alimentares, situado a Estrada Geral Arroio da Cruz sn? , Arroio da Cruz,
municipio de JAGUARUNA/Santa Catarina, no item 26.00.00 (BENEFICIAMENTO, MOAGEM, TORREFACAO E
FABRICACAO DE PRODUTOS ALIMENTARES) da Listagem de Atividades Consideradas Potencialmente
Causadoras de Degradacdo Ambiental, aprovada pelas Resolugées CONSEMA 01/06 e 13/12 e suas
alteracdes, com pardmetro técnico 0,03 (hectares), para o qual apresentou Declaracao de Conformidade
Ambiental, onde declara expressamente que o empreendimento/atividade esta localizado de acordo com
a legislacéo ambiental e florestal vigente, ndo esté situado em area de preservacao permanente, trata de
forma adequada seus efluentes liquidos e residuos sélidos, possui Reserva Legal, desde que localizado
em &rea rural, sendo a mencionada declaracdo acompanhada de Anotagéo de Responsabilidade Técnica
ou Func&o Técnica (ART ou AFT) expedida pelo Conselho Regional de Classe do Profissional que a

subscreve.

Adverténcia: Os dados e informacgdes apresentados séo de inteira responsabilidade do empreendedor e do
responsavel técnico que o representa. Lembramos que a apresentagéo de informagdes ou documentos falsos e
crime, ficando os responsaveis sujeitos as penalidades previstas na LEI 9.605/98,

Art. 69-A. Elaborar ou apresentar, no licenciamento, concesséo florestal ou qualquer outro procedimento
administrativo, estudo, laudo ou relatério ambiental total ou parcialmente falso ou enganoso, inclusive por omiss&o:
Pena - reclusdo, de 3 (trés) a 6 (seis) anos, e multa.

§ 10 Se o crime & culposo:
Pena - detengéo, de 1 (um) a 3 (trés) anos.

§ 20 A pena é aumentada de 1/3 (um tergo) a 2/3 (dois tergos), se héa dano significativo ao meio ambiente, em
decorréncia do uso da informag&o falsa, incompleta ou enganosa.

A presente certiddo foi emitida em 22/05/2017 e é valida até 22/05/2021, observadas as
condicbes deste documento

Verifique a veracidade das informagdes usando o QRcode ao lado ou acessando o
enderego web abaixo:

http://consultas.fatma.sc.gov.br/licenca/certidao

CPF/CNPJ 16854845000184 COD. FCEI: 454493




magll Estado de Santa Catarina
v Prefeitura Municipal de Jaguaruna

SAGUARNA

CERTIDAO

Certificamos, para os devidos fins, que em cumprimento ao despacho exarado
pela fiscalizagéo das atividades de salde, em requerimento da parte interessada, que a
industria de alimentos, ALEXANDRA E JANIETE FABRICAGAO DE FARINHAS LTDA -
ME, inscrita no CNPJ n° 16.854.845/0001- 84, estabelecida na estrada geral, Arroio da
Cruz, Jaguaruna/SC, foi vistoriada pela vigildncia sanitaria e a mesma esta se
regularizando e se adequando de acordo com as normas sanitérias vigentes pelo auto de
intimagéo N° 1233 estando assim em processo de liberagdo do alvara da Vigilancia

Sanitaria deste Municipio.

Jaguaruna / SC, 13 de dezembro de 20186.

=7 \

Fiscal Sanitarista

Av. Duque de Caxias, 290 — Jaguaruna - SC - 88715-000 — Fone/Fax: (48) 3624-0138 / 3624-0132 SWWW, jaguaruna.se.gov.br
CNPJ: 82,928.698/0001-74



auriverde

CONECRR e F et

Realla

A escolha certa

COOPERATIVA REGIONAL AURIVERDE
UNIDADE MOINHO DE TRIGO REALTA
Ficha Tecnica Farinha de Trigo

Tipo de farinha: AURIVERDE

INDICACAQ: Indicada para
panificacdo em geral

Farinha de Trigo enriquecida com
Ferro e Acido Félico. CONTEM
GLUTEN

.Padrées Fisicos-Quimicos Analises Microbiolégicas
Umidade Max. 14,5% Contagem Bacillus cereus <1,0x10EOE2
Cinzas Max. 0,75% UFClg
Falling Number Min. 250 Contagem Coliformes Termotolerantes <1,0 x 10UFC/g
W M!'n. 250 ggtic(;éo Salmonella ssp Auséncia
P/L Min. 1,2

Cor Minolta ’ -
[ 92 00 T Micotoxinas
Wl I, Afiotoxinas B1 +B2 +G1+G2 < 1ug/Kg
Sabor Caracterlst!co Zearalenona <20ug/Kg
Odor Caracteristico

Informagdes: Absorve de 52% a
60% de agua sobre o peso da

'NFORMP?)?(;(; ?eug(%I?IONAL farinha. Esta quantidade varia de

Valor energético 170 kcal | 9 acordo com o processo. O tempo de
714 K] batimento varia de 4 a 6 minutos em

Carboidratos 36gr 12 masseira rapida e de 10 a 15

Proteinas B8 i minutos em masseira lenta. Utilizar

Gorduras totais Ogr 0 4gua gelada de modo que a massa

Gorduras Og 0 nao ultrapasse 28°C de

saturadas temperatura.

Gorduras Trans Og o

Fibra alimentar 1.3 5

Sédio Omg 0 VALIDADE

Ferro 3,3mg 24 120 dias a partir da data de

Acido Félico 79mcg |33 fabricacéo

(*) VDR: valores diérios de referencia com Estocar em local seco fresco e

base em uma dieta de 2000kcal ou 8400 kj. arejado.

Seus valores diarios podem ser maiores ou
menores dependendo de suas
necessidades energéticas (**) VD nido
estabelecido,

EMBALAGEM: Sacas de Plastico
de 1 e 5kg.

TRANSPORTE: Em caminhées
limpos, secos e livres de odores.

Ve #
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MUNICIPIO DE CUNHA PORA
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

rv'*‘ a VIGILANCIA SANITARIA
u

ALVARA SANITARIO |n & ANO 2017

PARA

ESTABELECIMENTOS INDUSTRIAIS, COMERCIAIS E AGROPECUARIOS

[ ] HaBITAGAO (HABITE-SE)

[:I ESTABELECIMENTOS DE SAUDE, DE EDUCAGAO PRE-ESCOLAR E OUTROS

NOME DA PESSOA FiSICA OU JURIDICA CNPJ OU CPF
COOPERATIVA REGIONAL AURIVERDE LTDA 83.731.927/0041-16

DENOMINAGCAO COMERCIAL - NOME DE FANTASIA DO ESTABELECIMENTO

ENDEREGO - LOGRADOURO (RUA, AVENIDA, PRAGA) Ne CEP
RUA MOURA BRASIL 791 89890-000
BAIRRO MUNICiPIO FONE
CENTRO CUNHA PORA 3646-3700
PROPRIETARIO E/OU REPRESENTANTE LEGAL
DALVA FOLMER
TIPO DE ESTABELECIMENTO, NEGOCIO OU ATIVIDADE
Moagem de trigo e fabricacdo de derivados
RESPONSAVEL TECNICO CPF INUMERO DO CONSELHO |SIGLA CC / ESTADO
DALVA MARCIANA FOLMER 5 13100480 CRQ/SC

O/A ESTABELECIMENTO/EDFFIQA(}AO ACIMA ESTA AUTORIZADO(A) A FUNCIONAR/SER HABITADA,
CONFORME A LEI N° 6.320 DE ‘20 DE DEZEMBRO DE 1983 E SEUS REGULAMENTOS.

PRAZO VALIDADE | | 0GAL E DATA
25/01/2018 CUNHA PORA, 25/01/2017

CONCEDIDO POR
VIGILANCIA SANITARIA MUNICIPAL

0
AUTORIDADE DE SAUDE FISCAL C
ALEXANDRE LENCINA FAGUNDES 4@&. MV,

OBSERVAGOES LS v o 5tdmer Webar

Fiscal VISA
Matricula 1376/29




PAK GIDA
Uretim ve Paz.A.S.

PAKMAYA

Instant Dry Yeast Specifications

Certificate # 17/03/21-04

Chemical Specifications

MARCH 2017

Microbiological Specifications

Fermentation Power
Moisture

Dry Matter

Crude Protein
Nitrogen

P20s

Total Carbohydrate
Crude Fat

Rehydrating agent

> 800 ml COz in 2 hrs*

Total Plate Count <1 x 105 cfu/g

<6 %

Wild Yeast <1x 10" cfu/g
>94 %
4050 % Mold <1x10% cfu/g
6.40 — 8.00 % Coliform <1x 10° cfu/g
1.8-3.0 % E. coli Negativein 1 g
35 ~40% Salmonella spp. Negative in 25 g
4-7%

Pathogenic Bacteria Negativein 1 g

0.75 - 1.0 % (E-491)

Rope spores <210/g
Caloric Value (avg) 1800 kJ/100 g
Ash 3-0% )
Allergy Information
Color Light Cream
Lactose free Yes
NaCl 0.4-0.6 %
Gluten Free Yes
Lead S pg/
Rl fwaaz) e Soya protein free Yes
Arsenic (max) S pelg Chicken egg prt free Yes
* Hayduck-Nagel Method Cow milk protein free Yes
IMPORTED BY :
Mete KUCUKPARMAKSIZ COOPERATIVA REGIONAL AURIVERDE

Quality Assurance Chief

U=y

RUA MOURA BRASIL, 791

CUNHA PORA — SC CEP : 89.890-000
CNPJ : 83.731.927/0041-16 I.E : 252,709.403
BRASIL

Chemist, BSc.

pak guda gretim ve

(s WL ]
H CEaife

pazariam

Batch no(s)
Prod. Date

We hereby confirm that the yeast is pr
Saccharomyces cereviciae),
contain ingredients from animal source and
SJoreign matter,

We also certify that these products ar

Invoice no & date: : B323640 / 15.03.2017

imary grown baker’s yeast (strain of

only contains ingredients from vegetable source, do NOT
Jit for human consumption. It is [free from
chemical and microbiological contamination.

e prepared in an establishment appropriate for that
purpose in every respect.

: 17T0670612
:03.2017 / Exp. Date : 03.2019




FICHA TECNICA

FERMENTO QUIMICO EM PO - TRISANTI

DESCRICAO

o  Fermento Quimico em Po.
e Aspécto: P6 branco.

e  Odor: Proprio.

o  Cor: Propria.

o  Sabor: Prépria,

FINALIDADE

o ‘Fermentacé'o quimica de bolos, doces, salgados e
simllares.

INGREDIENTES

e Amido de milho ou Fécula de mandioca, Bicarbonato de
sédio, carbonato de cdlcio, Fosfato monacilcico.
o Ndo contém Gliten.

DOSAGEM RECOMENDADA

e Uma colher rasa, cerca de 11g, para 500g de massa
aproximadamente,

e  Esta medida pode variar conforme a massa, modo de
preparo e quantidade de massa.

EMBALAGEM

o  Composta externamente de papel maculatura Kraft,
revestido internamente com camada de papel
monoltcido branco com poli. Selo de papel branco
laminado, anel e fundo de folha flandres. Tampa plastica
e rotulagem em papel couché.

e  Produto apresentado em embalagem unitaria de 100g,
250g e 1Kg.

PALETIZACAO

Tipo do Quantidade Lastro Empilhamento
produto por caixa (cx)
100g 72 9 6
100g 36 15 [}
250g 48 | 10 ] a4
__1Kg 12 o 8 5

PESO / DIMENSAO

Tipo do Peso Peso *Dimensdo 1~
_produto | Bruto (kg) | Liquido (Kg) (CxLxA)em l
100g - 72un 93 7,2 38,0x380x175

100g - 36 un 4,7 3,6 37,0%20,0x16,0 |
250g 14,1 12,0 42,0x28,0x24,5 |
1Kg 133 12,0 42,5x32,0x17,5 ]

*C = comprimento / L = Largura / A = Altura
ARMAZENAMENTO

a  Manter em local limpo, seco, sobre pallets e cobertas.
Apos aberto conservar em geladeira,

PRAZO DE VALIDADE

e  Data de fabricacio, Prazo de Validade e Lote encontram-
se no fundo da embalagem.

e Sob as condigdes de armazenamento, embalagem
fechada, prazo de 12 meses.

INFORMACAD NUTRICIONAL

INFORMACAQ NUTRICIONAL

Porgdo de 20g (1 colher de sopa) Porgéo de

Quantidade por porgio %VD* 100g
Valor energético 25 Kcal / 105K) 1 124 Keal
Carboidratos 628 | 2 31g

Ndo contém quantidade significativa de proteinas, gorduras
totais, gorduras saturadas, gorduras trans, fibra alimentar e
sodio

:G;fdr_vs—s—c;iélios de referéncia com base em uma dieta‘dend_.i_)(g{-)“ftiial
8.400 K. Seus valores didrios podem ser maiores ou menores dependendo
de suas necessidades energéticas. Resolucies RDC/ANVISA n? 359 e
360/03. **VD ndo estabelecido.

CODIGO PRODUTO
Produto DUN 14 EAN 13
100g — 72un 1789822453001-0 ,
100g - 36un 2789822453001-7 HRRRS00
250g - 48un 1789822453002-7 7898224530020
1Kg 1789822453003-4 7898224530037
RESPONSAVE(TE‘lNICO
O
Sr2 Sonia Maria Magalhdes de Souza
CRQ n? 04415350

Santi Indlstria e Comércio Ltda ~ IndGstria Brasileira ~ CNPJ 04.659.894/0001-87
Rua Jose Garcia Terra, 224 - Vila Caju - CEP 03675-000 - Sda Paulo - SP
Contatos: (11) 2280-7774 — Fax: (11) 2041-9433 - wusw trisanti c

corm.br - e-mail: trisanti@terra.com.br




Wl

CARFIDAD SO MENOIGHADA § (2MA15 t'JL-.'Uunﬂ)
TLHHAL 5B SUNCHENTES PARK ATENDY ENCIAS
D2 CAREGR) DE REGRIRD 0F IMOVE
M AR BHLGUINENID
MBS OUY KU TRAZTD 1 G WLENG MEBA TN
AERTO, Cay avna < 4
TRE CERIIDAT DI5IA 4

4]
ROCESSO ACILA 1Y

008 \L}(ﬁ IG! (!MMAM tusl
CERCIDAG UL CONIROKIALAG SIM0AKES L G0Y ATuM
CONVRONTANTES FODEDA SE8 REQUEEKS KO WaLE
AUAANGARAL, 196 Aitsiey DL Setogs FIQUEARAEHI
CAYD A LRRTICAD ACIVMA MENCIONATA £ LIWAS BOC
BENTE MERHANS D00 LV UERIES 2A0A ATENGER &S X1
AELTUAS £0 FPOCESEY DF USLEAMAD ¢ HAD MAL NETES
SIDATH OF DAR FRIIACGLIEN TG AL Fili);
CILE b RITORMAY YOI S PRAG Db J
MR ST ENCAMIIAGT PATA AR VAL NI C4
AROA 1R A MEEESNIART 00 aLGLA Oy TRA LR
DREIA SECAETARIS O iTEALSSAGD b Su 2er

A
TANIE LEGAL DIVIRA CONPARICEN 8 FUA 480 bENTQ. 20
CRANUART

COUB0.iLA. e

FOVE CARLYS ChRite
INTERESSADD QU Lty TLTTESENTY

1] ATGAL StviRR
A Faks 114
[SETTVE quA P SEPRANAA A S

COMZARICER A BUASA% 5ENMY, o
CLARSCER

A DE CERTA0 69
.Flnm DL ALOSTFD T4 BESCRIVA & 224
n.l AOTE & SER CERTIFICATO.MATRICUA DY TRANS-
CERADY, 1 CARTIDAD DF CONIROMTACAG SNPILS | 0y
ATENS CEMIRORIANICS #H0ER% 4% KAUUEERA 3 4 1t

HOSPITAL DO SERVIDOR

O AAANGARAY, 206 AFAAVEL DI SinrLes REQUERL:
MR CONPROVAE (L0IVENTD § AL ALTANCD
PROCURACAD 58 NLCESSARIC S 6 ATELDIMENTL 0111
HUNICACT MAD I JCR O LERERMANTO (O fEe D

50.‘|$ 354.120-0 EDSERGID BISP
'l 104G T COREAOYTACA

TN ATUAY
1t G AMKANEN'O
ALIOY AL
G i 810, L343
(lU -P'J ACKNL l.'llt;. N»«Unl‘ DEMLAH Doy
AL S0 AT IES PRSI ATENHD 25 ERaEng
00 CAATORAQ B2 ALGHIED Of IMOVEG § KAY MAJA
SITALE DAR PEOSCUMENTS &0 PROTESS A0MA. i
TORLMARIOE GIE Y FRAZD DL 9D DAY O ARSI} STRA Y.
CAMUINADG 2ARA ARUUVARKENTD (430 AINGA HAW A
HECESSIOADE D ALGUAA GUITSA LERTIOAU DESTA 1AL
TRIL 0 WHRESSSOG ) SEU BERRICINIANTE 102 B
VERA TONPIRECTR & RS VAG DLMIO 4 . 8 ANDAS ¢

TalrAL BT (*JMUN!}U‘-SL (ﬂ!k(ﬂ[}
e A T T
o T

DL
TERGAS Lk ANEIR ) 8L
TR DA R O e

AL 2
(LTS SR 1 A BRI R

Didrio Oficial da Cidade de Sio Paulo

e
o ARITH 2

."Z')‘ i He

‘Olﬂﬂ"'
Ul F
MEHIS
e

LNt mr % r.‘.-:'u-uul:-,-:.-
[ L T TR TR Y

B i

J(‘M'itn »i
MRS G
RN W

pAt AR

! AW 3 AR S
| B W v
[RLLES L TR I TR ?

RIFECLIL RN T

e Pauly, 53 (240! - 95

ekl
MR A0 M
HISHAIA st I.,l Rl (fe e e
PRI AR
PRI adiy
WA e
AR
CARPVINT WL O L B Ry 2

A¥9) TR ke

E¥s

PSR g
et Ot SR

RN BN
PRI rwn!._
BN
b MR G
LRI

[HOBRITAL DO SERVIDOR BUBLIGO MUMICIFAL

Bulaneete Finabceiro em 30 da Novembro de 2008
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HECGEITA

LESPESA

IRANSFERENCIAS ATIVAS
Ruepiisses tecobidos
Tatal das Transferéncias Ativas

EXTRAORCAMENTARIAS
Empenhos a pagar
Depositos diversos
CTredores diversas, particilares
Credores divormes, pubicos

120 450.000.00
128.350.000,00

L4.957.681,7)
22263002

4,369.001.06
10.982.243.12

TRANSFERENCIAS PASSIVAS
Repagsas gorcedicos
Total ¢as Transferéncias Passivas

EXTRA-ORCAMENTARIAS
Nestos & Pagar
Daoptantos diversos
Crevotes diversos particulares
Crodoten diversos. punicos

TIUL0E O RE G HY
[ORGARENTA GRUAMENTARIAS
RECEITAS CORRENITES CESPESAPOR FUNGOES

Rogeita do Contribuigsos T0.872.47 Snude 142.732.407 60

Ruceta Parimonial 6,887 73

Recuita de Servigos 451.430,02

Outras Recoltas Corrantos £.226,256.36
Total da Roceits Orcamentéria 13.894.952 48| Total da Daspesa Orgamentaria

142,732.407,60

18.640,227 67
S6.717 40
1033 25825
10,959.272,06

Total da Raculta Extra-
Orgamentirip 40.561.565,54 | Tatal da Despesa Extra-Orgamentaria 31.658.505,88
SALND DISFORIVEL DO EXERCICIO ANTERIOR SALDO DISPONIVEL PARA O MES SEGUINTE
Canxa Canen 20,60
Bancos | 15980979901 Bancos 23.485.564,44
Total Saldos du Periodo Anterior | 16.980,979,90{Total Baldos para Exereleto Seguinte 23.305,504 41
b —} e
[TOTAL DA RECEITA | 197.787.497 92] TOTAL DA DESPESA 197.767.497,92
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JP Condimentos LTDA — CNPJ: 79908273-0001/99

Produto: Alho flocos
Fabricagdo: 02/2017
Validade: 02/2019

Rua Sidney Schulze, 854 Cidade Nova — Itajai/SC
CEP: 88308-020 Telefone: (47) 3248-0002

Analises:
Sensoriais:
Analise Especificagdo Resultado
Aspecto Flocos Flocos
Odor Caracteristico Caracteristico
Sabor Caracteristico Caracteristico
Cor Creme-Amarelado Creme-Amarelado

Caracteristicas Microscopicas:

Especificacdo

Resultado

Auséncia de contaminantes fisicos (objetos rigidos,
cortantes e/ou pontiagudos, entre outros) que possam
causar lesd@o e/ou injuria aos consumidores.

De acordo com a legislagéo

Resolugdo RDC 14 de 28/03/2014

Analises Fisico Quimica:

Analise Especificagao

Resultado

Umidade Max.: 8 %

5,76% Balanca Infra-vermelho

Paginalde 1




APICULTURA COLIN
MEL DE ABELHAS

Composicdo: Mel in natura 100%.

Florada: Predominante Eucaliptus e Flores Silvestres.

Peso Liquido: 500g.

Produzido e envasado por: APICULTURA COLIN LTDA.

Data de Validade: Durabilidade de cerca de 2 anos (Esta indicagéo destina-se a cumprir as
normas legais pois na realidade o mel € um produto sem limite de validade.)

O mel & um importante complemento da alimentagdo humana, pois, além do alto valor
energético, &€ um alimento rico em substancias benéficas ao equilibrio do nosso organismo, tais
como vitaminas, minerais, enzimas e aminoacidos. Na sua composicao estdo presentes
Agucares 78% a 80%, tipo monossacarideos: Glicose (31%), Frutose (38%), Maltose (7%), e
outros agticares complexos, Lipidios 1% - Acidos graxos como o Oleico, Linoleico e Palmitico. -
Proteinas - Sais Minerais 2% principalmente Cobre, Manganés, Ferro, Enxofre, Bario e Fésforo.
- Vitaminas A, B1, B2, B3, B5, B6, B8 E B9, C, D, K. - Amino4cidos, Acido Aspartico, Acido
Grutamico, Alanina, Arginina, etc.

Caracteristicas: Cor, aroma, sabor e consisténcia caracteristicos do produto. Todas as
variedades de mel sofrem variagbes entre diferentes locais e até entre diferentes colheias
dependendo da influéncia de outras floragées presentes na sua composicao, tipo de solo, de
clima e até de manuseio do apicultor (ver descricdo do produto),

Conservagao: O mel € um produto que tem a vantagem de se auto-conservar, por causa do
acido formico, um excelente conservante natural, n&o sendo necessario o uso de
conservantes.

Para preservar o mel em perfeitas condig6es deve manter-se o frasco em local fresco e seco.
Apbs aberto, ndo é necessario refrigeragdo. Nunca colocar uma colher tmida ou outras
substancias em contato com o mel. O contato com a humidade fermenta e azeda o mel.
Quando conservado ao abrigo da luz e de temperaturas elevadas, o mel preserva as suas
propriedades sem alteragGes signficativas.

Cristalizagao: A Cristalizag&o € um fendmeno natural que ocorre apenas com mel puro.

O Mel & um alimento vivo que n&o deve ser submetido a altas temperaturas pois estas
destroem o seu valor nutricional. O processo de pasteurizagéo, evita gue o mel cristalize,
porem destréi as suas propriedades.

O mel cru (ndo pasteurizado) revela tendéncia para cristalizar com o passar do tempo em
especial quando armazenado em local com temperatura baixa.

O mel pode ser consumido no seu estado liquido ou cristalizado; a cristalizagéo néo altera o
seu valor nutricional.

Dependendo da origem floral também as caracteristicas de cristalizagéo variam. O mel pode
ser revertertido a sua forma liquida aquecendo-o sem tampa, em banho-maria, a uma
temperatura n&o superior a 40° C.

Rua Uruguai, 167. Bairro: Itaum
Fone: (47) 3426-1368
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APICULTURA COLIN

SS - INSPECIONADO N° 054/0001
Servigo de Inspegéo Veterinaria — Prefeitura Municipal de Joinville

Entreposto de Mel Apicultura Colin

Rua Uruguai, 167.

Bairro: ltaum

Fone: (47) 3426-1368

Insc. Produtor Rural n® 05203.001.789
Industria Brasileira

MANTER EM LUGAR FRESCO E AREJADO

INFORMAGCAO NUTRICIONAL - Porc&o de 20ml - 1 colher de sopa em
média

Quantidade por Porgéo %VD*
Valor Calérico 66kcal=277kJ 3
Carboidratos 16 Og 5
Proteinas O0g 0
Gorduras Totais O0g 0
(*)VD=Valores diarios com base em uma dieta de 2000kcal ou 8400k.J.
Seus valores diarios podem ser maiores ou menores, dependendo de
suas necessidades energéticas.

Rua Uruguai, 167. Bairro: ltaum
Fone: (47) 3426-1368
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BOLETIM TENICO DO PRODUTO

NOME : MELADO DE CANA.

MARCA : LUISALVENSE

DESCRICAQ : PRODUTO OBTIDO PELO PROCESSAMENTO DA
CANA DE ACUCAR. CONTEM ACIDULANTE
ACIDO CITRICO.

APRESENTACAOQO : EM CAIXAS DE PAPELAO CONTENDO :

- 12 POTES PLASTICOS DE 400G.
- 24 POTES PLASTICOS DE 400G.
- 12 POTES PLASTICOS DE 500G.
- 24 POTES PLASTICOS DE 500G.
- 12 POTES PLASTICOS DE 1KG.
- 12 BISNAGAS PLASTICAS DE 500G.
- 12 BISNAGAS PLASTICAS DE 350G.

REGISTRO NO MINISTERIO DA SAUDE : DISPENSADO.

PROPRIEDADE ORGANOLEPTICAS :

- ASPECTO : OLEOSO.

- COR : ESCURA.

- ODOR : CARACTERISTICO.

- SABOR : CARACTERISTICO.

FABRICANTE : DOCE ENCANTO LTDA.
RUA DOM BOSCO, 599 - CENTRO
89115.000 — LUIS ALVES (SC).

CNPJ : 06.609.018.0001.58
TELEFONE-FAX : 47-3377-1224.




PREFEITURA MUNICIPAL DE LUIS ALVES
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE
VIGILANCIA SANITARIA
Rua Erich Gielow, 35, Centro - Luiz Alves -
Cep: 89115-000 - 47.3377.1490/ 3377.1271

ALVARA SANITARIO MUNICIPAL 4;@;@0 . 176/2017

CIMENTOS INDUSTRIAILS \J\JH’TR
L

O (HARITE-SE)

N

D. EST{\BELECIMENTOS DE SAUDE, EDUCACAO PRE - ESCOLAR E OUTROS

Nome Pessoa Fisica ou Juridica

Inser. Estadual

1609018000158

Denomma@ao Comercial - Nome F antasm do Estabelecimento
BOCE ENCANTQ LTDA

Endereco - Logradouro (Rua, Avenida, Praca)
RUA DOM BOSCO

Baluo
CENTRU

y u;l)i’i(:ti’hlw rESPot nsgvel pela
VIDAL LAURO SCHMITZ

mResponsa’we[ Técnico

ARNALDO ANTAQ SCHMITZ - Cr 1330056813

Ramo de Atividade

Marmeladas, doces e xaropes 2

0Q/A ESTARLECIMENTO/EDIRICACAQ ACTMA ESTA AUTORIZADO(A) A FUNCIONAR/SER

e cdm e adVa Al S L AU S

HABiTADA, CONFORME A LEIN° 6.320 DE 20 DE DEZEMBRO DE 1985 E SEUS REGULAMENTOS

Hurario de Funcionameito

 Prazo de Validade 0 SECRETARIA MUNMiPAL DE safii

16 de marco de 2018 nE 1o

Local e Data VIGILAN CIA?:NITARIA
LUIZ ALVES, U6 de marco de 2017 Ruu Erich Gielgw * Contro

Autoridade de Savide 9377-1490

 OBSERVACOES

MANTER EM LOCAL VISIVEL AO PUBLICO
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extranet.agricultura.gov.br/sigsif_cons/lap_estabelec_nacional_detalhe?id_estabelecimento=23%9
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» Consulta de Estabelecimento Nacional
b Dados do Estabelecimento Nacional

CNPJ: wm.oow.wwtooow-mm Fantasia: COPACOL
Raz&o: COPACOL - COOPERATIVA AGROINDUSTRIAL CONSOLATA

"Dados mma_m./.,,.?mmm de >Emnmo._..__...0mwBo:.mmm Classes

SIF: 516 Data de Reserva: 01/04/1982
Nr. Processo: 00016.002085/1981 Situacdo: Ativo
Endereco: B
Logradouro: RUA DESEMBARGADOR MUNHOZ, 176
Bairro: CENTRO
Municipio: CAFELANDIA
Telefone: (45) 3241-8080 Fax: (45) 3241-8185
E-Mail:
Site: .
Nome )
CARNE

Descrigao ﬁOmﬁm.mozm / W_m.mmmv . . ‘
MATADOURO FRIGORIFICO - CO1 / MA1 - MATADOURO DE AVES

zo<m Consulta

http://extranet.agricultura.gov.br/sigsif_cons/lap_estabelec_nacional_detalhe?id_estabelecimento=2399

Data de Registro: 10/07/2009

CEP: 85.415-000
UF: PR

)
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ESPECIFICAGAO TECNICA DE PRODUTO

Produto:
Cddigo Interno:
Clientes:
Aplicagao /Uso:
Marca:

Registro:

logurte com Polpa de Coco Parcialmente Desnatado (1000g)

000243

Mercearias, supermercados, panificadoras, hotéis, bares, confeitarias e lanchonetes.
Pode ser consumida pura, com frutas, cereais ou utilizada para o preparo de sobremesas
Frimesa

0024/962

Ingredientes:

Leite pasteurizado semidesnatado e/ou leite em pd reconstituido semidesnatado, aglicar e/ou xarope
de aglcar efou agucar liquido, preparado de coco (agua, agucar liquido ,invertido, polpa de coco,
estabilizante: amido modificado, aroma idéntico ao natural de coco, acidlilante: acido citrico e
conservador: sorbato de potassio), amido modificado, fermento lacteo e estabilizante gelatina. NAO
CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM LEITE E DERIVADOS. '

Processo: O leite & pasteurizado, clarificado e padronizado. Em seguida/adiciona-se o aglcar e/ou xarope de
aglcar efou aglcar liguido, amido e gelatina. Pasteuriza-se a mistura e inocula-se a cultura lactea.
Corta-se a coalhada, resfria-se, adiciona-se o preparado de frutas em linha, em seguida ocorre o
envase. .
Qualidade INFORMACAO NUTRICIONAL Caracteristicas Sensoriais
Intrinseca: Porcao 200 g (1 copo) Cor: Caracteristico
Quantidade por Porgéo %VD (*).| Odor: Caracteristico
Valor energético 171kcal =718 kJ | " 9% Sabor: Caracteristico
Carboidratos 30g| 10% 5 o i g i
Bratatis 49g 7% C.arac?erlstlcas'Flsmo — Quimicas
Gardiitas tatale 35 6% Viscosidade (apos 24h a 8 — 10°C): = 600cp
i i 5
Gorduras saturadas 284 13% AC’FjeZ' B =10
Gorduras trans W 04 we | RHL A0 ) R 5
Fibra Alimentar af| oo |Gordura: 1,3-2,0%
Sédio 87mg| 4% |Brix 13-17"Brix
Caldio 220 mg 229, Proteinas lacteas: min. 2,2g/100g
Seguranga Coliformes a 30°C: <10 UFC/mL

(descrigio e valor):

Coliformes a 45°C: <3 UFC/mL

Bolores e Leveduras: < 50.UFC/ml

Contagem de bactérias lacticas totais: min.10’UFC/g, no final da validade.
Listeria monocytogenes: auséncia em 259

Embalagem:

Embalagens de polietileno contendo 1000g de produto, sendo acondicionadas 12 unidades em caixa
de papeléo.

Estocagem e
Transporte:

Estocagem: em camara fria (temperatura maxima de 10°C).
Transporte: emveiculo isotérmico dotado de sistema de refrigeragéo, mantendo-se a temperatura
entre 0 e 10°C.

Prazo de validade e

Validade: 45 dias

conservagao: Conservagao: Mantenha resfriado de +1 & +10°C. Apos aberto deve ser consumido em até 3 dias.
Uso nao

intencional: N.A

Observagdes Interpretagédo da fabricagdo/lote: FAB/L: ddmmaa — O cédigo do lote indica dia, més e ano de
Adicionais: fabricagcéo. Interpretagcéo da validade: VAL.: ddmmaa — O coédigo de vencimento indica dia, més e ano.

Em todo o processo séo seguidas as normas de Boas Praticas de Fabricagéo. Verséo: V11-01/2016.

Frimesa Cooperativa Central — Usina de beneficiamento
Estrada Waldemar Justen, n® 1157 — Bairro Distrito Industrial
Matelandia — PR / CEP: 85887-000

CNPJ: 77.595.395/0009-02

INDUSTRIA BRASILEIRA

Revisdo n® 16

Revisado em 10/05/17 Documentos Associados

Revisdo/Elaboracao

Aprovagao

W s

N\
=~

32,56
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Jaragué do Sul, 02 de junho de 2017.

FICHA TECNICA LENTILHA

1) IDENTIFICAGCAO DO FABRICANTE
Nome: Cerealista Wille Ltda

Endereco: Rua Felipe Schmidt, 129. Centro. Jaragua Do Sul, SC.

Telefone: (47) 3275-3775.
N° CNPJ: 83.238.964/0001-08

2) CARACTERISTICAS DO PRODUTO
Nome comercial/fantasia: Lentilha Jaragué
Ingredientes: Lentilha

INFORMAGCAO NUTRICIONAL
Porgao de 50 g (1/4 xicara)

Quantidade por % VD
orgao (*)
Valor energético 139kcal=584k| 7
Carboidratos 24 g 8
Proteinas 959 13
Gorduras totais Og 0 |
Goruras saturadas 0g 0
Gorduras trans 0g -
| Fibra alimentar 1,39 5 |
Sddio 69 mg 3

(*) % Valores Diérios de referéncia com
base em uma dieta de 2000 kcal ou 8400 kJ.
Seus valores diarios podem ser maiores ou
menores dependendo de suas necessidades

energéticas. (**) Valor diarig.na
estabelecidm
% o

<1

ﬁf‘f5 399“5
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Caracteristicas sensoriais:

Umidade: 12,3

Tipo: 1 (Um)

Cor: Verde

Odor: Caracteristico

Safra: 2016

Solubilidade (quando solicitado pela especificagéo do produto)
Prazo de validade: 1 ano

Forma de consumo: Cozida

3) Embalagem primaria
Descrigao do material utilizado
Peso por unidade: 1kg

4) Embalagem secundaria
Descriggdo do material utilizado:
Peso por Fardo: 30x1kg

Peso liquido: 30kg

Cuidados no armazenamento: Local seco, arejado, temperatura até 30°

5) Responsavel Técnico

Nome: Ronaldo Decker
Formagao: Medicina Veterinaria
N° de registro no érgéo de CRMV:




Cdodigo: FT 084
FICHA TECNICA Revisao: 04
Data: 24/10/2016
MACARRAO DE SEMOLA INTEGRAL Pagina: 1 de 3

1. Nome do Produto: Macarrao de sémola
Tipo: Espaguete 8, Parafuso
Marca: Galo Integral

Peso liguido: 500g
2. N°de registro no 6rgao competente: Dispensado de registro no M.S.

3. Identificagdo da Empresa Fabricante:

Pastificio Selmi S/A

Unidade Sumaré:

Rod. Virginia Viel Dall"Orto s/n°, km 1,9 — Bairro S&o Francisco
CEP: 13175-586 — Sumaré — SP - Brasil

Tel: (55) (19) 3873-8400

CNPJ: 46.025.722/0001- 00 - |IE: 671.080.633-119

4. Componentes do produto, inclusive os nomes, tipo e codigo dos aditivos, caso utilizados:
Sémola de trigo enriquecida com ferro e acido félico, farelo de trigo e fibra de trigo. CONTEM GLUTEN.
ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO.

INFORMAGAO NUTRICIONAL ]
Porgéo de 80g (1 xicara de cha) "

 Quantidade porporgéo | % VD(*)
Valor Energético 274 kcal = 1148 kd | 14%
Carboidratos _ 58 g . 18%
Proteinas ~ 82g | 11% |
~ Gorduras Totais ~10g | 2%
 Gorduras Saturadas Og 0%
Gorduras Trans | Og i gl
Fibra Alimentar 504 . 20% |
Sadio 0mg 0% |

(*) % Valores Diarios de referéncia com base em uma dieta de 2.000/kcal ou 8.400 kJ. Seus valores
podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energeticas.
(**) VD néo estabelecido. 7

5. Prazo de validade:
24 meses




Cddigo: FT 084
FICHA TECNICA Revis&o; 04
Data:; 24/10/2016
MACARRAO DE SEMOLA INTEGRAL Pagina: 2 de 3

6. Condigoes de armazenamento:
—~ Manter o produto em lugar limpo, seco e afastado do chéo;
- Evitar exposigéo ao sol;

- Depois de aberto, fechar dobrando as bordas da embalagem ou colocar em recipiente fechado.

7. OQutras informagdes:

L]

Modo de preparo:
Para cada 500g de macarrdo utilizar 5 litros de agua fervente e se desejar, 1 colher (sopa) de sal e 1 fio
de azeite. Escorra quando estiver “al dente”, isto &, firme e sirva em seguida com o molho de sua

preferéncia.

o ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO.

8. Dados da embalagem:

o Tipo de embalagem:

Primaria:

- Filme: BOPP + PP.

Secundaria:

~  Fardo: PE;

- Fita de identificagdo dos fardos: PE.

o Quantidade de produtos por fardo/caixa:
Produtos com 20 pacotes de 500g por emhalagem secundaria: Parafuso.
Produtos com 30 pacotes de 500g por embalagem secundaria: Espaguete 8.

9. Empilhamento maximo para transporte:

Apresentagdo Produto Lastro Altura
Massa cortada Parafuso 5 6
Massa Lgnga Espaguete 8 9 7

L
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10. ldentificacédo do lote de prod‘ugﬁo
Validade + n® maquina + S ou R + horéario de produgdo. Exemplo: 13/06/2017 6.2 S 07

11. Aprovagoes

Nty Dl'k m G . ﬁﬁ
Ricardo-Qliveira Selmi

‘Davi Aimeida Nogueira{ () /
Responsavel Técnico ' Diretor Presidente
CREA:; 5060333041 CREA.: 505.606/D




SIVISA Sistema de Informagio em Vigildncia Sanitdaria
SUS - Sistema Unico de Satide
VIGILANCIA SANITARIA
SUMARE

LICENCA DE FUNCIONAMENTO

N¢CEVS: 355240301-109-000002-1-3 DATA DE VALIDADE: 31/03/2018

NOTA: ESTE DOCUMENTO CONTEM 2 PAGINA(S)

N® PROCESSO: 199/00

N° PROTOCOLO: 3116/16 Dala do Protocolo: 07/12/2016
SUBGRUPO; FABRIL

AGRUPAMENTO: INDUSTRIA DE ALIMENTOS

ATIVIDADE ECONOMICA-CNAE: 1094-5/00 Fabricagdo de massas alimenticias

OBJETO LICENCIADO: ESTABELECIMENTO

DETALHE: o
RAZAD SOCIAL: PASTIFICIO SELMI SA CNPJ ALBERGANTE:

CNPJ /| CPF: 46.025.722/0001-00

LOGRADOURO: Rodovia VIRGINIA VIEL DALL'ORTO NUMERQO: SIN KM1,9
COMPLEMENTO:

BAIRRO: SAO FRANCISCO

MUNICIPIO: SUMARE

CEP: 13175-586 UF: SP

PAGINA DA WEB: WWW,.SELMIL.COM.BR

RESPONSAVEL LEGAL: RICARDO OLIVEIRA SELMI

CPF: 05322828842 CONSELHO REGIONAL: ¥/A
N INSCR. CONSELHO PROF: UF: sp

RESPONSAVEL TECNICO: DAVI ALMEIDA NOGUEIRA

CPF: 12239850833 CONSELHO REGIONAL: CREA
N° INSCR. CONSELHO PROF: 5060333041 UF: sp

RESPONSAVEL TECNICO SUBSTITUTO: MAYARA TRASFERETI

CPF: 31995964875 CONSELHO REGIONAL: crEA
N? INSCR. CONSELHO PROF: 5063391414 UF: sp

LEI MUNICIPAL N.° 3760 DE 06 DE JANEIRO DE 2003

ARTIGO 32 - O prazo de validade da Licenga de Funcionamento é
de 1 (um) ano.

Parégrafo Unico - A solicitagcdo para a renovagao da Licencga de
Funcionamento deve obedecer ao prazo de 60 (sessenta) dias
antes da sua expiracgéo.
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LICENCA DE FUNCIONAMENTO

N° GEVS: 355240301-109-000002-1-3

DATA DE VALIDADE: 31/03/2018

ATIVIDADES AUTORIZADAS E CLASSES DE PRODUTOS - Induslria / Importadora / Exportadora / Farmécia de Manipulagdo

]

CLASSE DE PRODUTO:

ALIMENTO
ARMAZENAR

DISTRIBUIR
EMBALAR
EXPORTAR
FABRICAR
IMPORTAR
TRANSPORTAR

CATEGORIA:
MASSAS ALIMENTICIAS

O(A) AUTORIDADE SANITARIA DA VIGILANCIA SANITARIA DE SUMARE

CONCEDE A PRESENTE LICENGA DE FUNCIONAMENTO, SENDO QUE SEU(S) RESPONSAVEL (IS) ASSUME (1) CUMPRIR A LEGISLAGAO
VIGENTE E OBSERVAR AS BOAS PRATICAS REFERENTES AS ATIVIDADES E OU SERVIGOS PRESTADOS, RESPONDENDO CIVIL E
CRIMINALMENTE PELO NAO CUMBRIMENTO DE TALS EXIGENCTAS, FICANDO, INCLUSIVE, SUJEITO(S) AG CANCELAMERTO DESTE

DOCUMENTQ
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Indéasiria ¢ Coméreio de Géneros Alimenticios Bolamel Lida.
" FICHA TECNICA DO FRODUTO

ldentificagiio do fabricante

Nome: [ndiistria e Comércio de Géneros Alimenticios Bolamel Lida,
Av. S#o José, 003 - Centro ~ Nova Esperanga - Pr — CEP: 87.600-000
Fone: (44) 3252-4164 e-mail: contatof@holamel.com.br
CNPJ: 81.439.465/0001-45 I. E. 7T14.018.302-9

Produte: Pao de Mel com Coberlura de Chocolate 75g -  Marea: Bolamel

INFORMAGAO NUTRICIONAL
Porgéio 30g (3 unidades)
Quantidade por Porgio %VD (*)
Valor Energético 109 kecal=458 ki 5%
Carboidratos 249 8%
Proteinas 259 3%
Gorduras Totais 039 1%
Gorduras Saturadas 0g 0%
Gorduras Trans 0g (**)
Fibra Alimentar 0,39 1%
Sédio 79 mg 3%

- (*) Valores Didrios de referdncia com base em uma dieta de 2.000
Keal ou 8.400 kj. Seus valores didrios podem ser malores
ou manores dependendo de suas nacessidades energélicas,
{*"}% VI néo estabelecidos.

INGREDIENTES: Cobertura de chocolate, (Agucar, gordura vegetal fraclonada, cacau em
po, emulsificantes IN8-322 (Lecitina de Soja) e INS476 (Polirricinoleato de Paoliglicerod),
sal e aromatizante). Farinha de trigo enrlquecida com ferro o Acido félico, agicar
invertido, agicar, bicarbonate de ambnio e sédio, fermento quimico, canela em po,
propionato de calcio, sorbato de potissio, corante de urucum, sal, aroma Idantico ao
natural de mel, aroma idéntico ao natural de bauniltha, corante amareln tarirazina
artificial. CONTEM GLUTEN. “ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGD E
SOJA. PODE CONTER LEITE.

Registro do Preduto: Produto dispensado de registro de acordo com resolugio n° 23 de 15 de
Margo de 2.000 da Agéncia Nacional da Vigilancia Sanitéria.

Embalagem:
Embalagem Primdria: Bandeja contendo 75 gramas
Embalagem Secunddria: Caixa de papelio contendo 30 bandejas de 75 gramas.

Condigies de armazenamento: Mantenha em lugar fresco, seco @ inodoro, evitando sol, caley
e umidade.
Prazo de Validade do praduto: 06 meses.

Identificagiio do responsdvel téenico:
Nome: Marines Ap Juliatti Profiesfio: Quimica

N® Inscricio: CRQ 00200734 - 9° Ragitio /
Assinatura:__ {»‘, & \L/ 1 i

Cédigo de barras: 7 896372 400165



PREFEITURA MUNICIPAL DE NOVA ESPERANCA
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE
SERVICO MUNICIPAL DE VIGILANCIA SANITARIA

LICENCA SANITARIA 539/16

RAMO DE ATIVIDADE: FABRICACAO DE BISCOITOS E Carimbo ¢ Licenciamento

BOLACHAS.,

CNPJ:81.439.465/0001-45

A llyriir)
Artur Chammas
CONTRIBUINTE e
IND. E COM. DE GENEROS ALIMENTICIOS BOLAMEL LTDA FISCAL-PORT, 12092/13
Av. SAO JOSI, 903 CENTRO |  FUNCIONARIO DA VISA
NOVA ESPERANCA CEP 87600000
EXERCICIO DATA
2016 01/12/2016

Carimbo e licenciamento

RESPONSAVEL TECNICO

SETOR ) NOME CONSELHO
MARINES APARECIDA JULIATTI CRQ 920734
OBSERVACAO:

A LICENCA SANITARIA E VALIDA POR 01(UM) ANO A PARTIR SNL AR s Tl
EXERCICIO DATA

DA DATA DE SUA EMISSAQ.

OBSERVACAO: ,
A AFIXACAO DESTA LICENCA EM LOCAL VISIVEL

AO CONSUMIDOR/USUARIO E OBRIGATORIA.
RECLAMACOES: FON E-3252.1209
RUA 31 DE MARCO, N°950- VISA- NIS



Frimesa
N

EP 0706-076

AREA LEITE

SECAO P&D ISO PAG
7.4.1 1/1

ESPECIFICAGAO TECNICA DE PRODUTO

Produto:
Clientes:

Aplicagéo [ Uso:

Marca:
Registro:

Queijo Mussarela com atmosfera modificada (fatiado — 200g)
Mercearias, supermercados, panificadoras, hotéis, bares, confeitarias e lanchonetes.

Pode ser consumido puro, ou com pdes, torradas e hiscoitos, ou ainda ser utilizado no
preparo de receitas e sanduiches.

Frimesa

0030/3433 - Fatiado e embalado por: Entreposto de laticinios e Carnes (Veré)

Ingredientes:

Leite pasteurizado integral, cloreto de sodio, cloreto de célcio, coagulante e fermento lacteo.
NAO CONTEM GLUTEN.

Processo: O leite é pasteurizado e € enviado para queijomatic, onde séo adicionados o0s ingredientes
da férmula e ocorre o processo de coagulagéo e fermentagéo. A massa ¢ filada e colocada
em formas, enviadas para salga. Apds a salga os queijos sdo transferidos para a camara de
secagem e maturacéo, ap6s seguem para fatiamento.

Qualidade INFORMAGAO NUTRICIONAL Caracteristicas Sensoriais

Intrinseca: Porcéo 30g (2 fatias) Cor: Caragterfstico

Quantidade por Porgéo %VD (*) |Odor: Caracteristico
\alor energético 108 kecal = 454 kJ 506/Sabor: Caracteristico
Carboidratos 0g 0%

Proteinas 689 gusCaracteristicas Fisico — Quimicas
Gorduras totais 9,09 169%6Gordura: 24 - 31%
Gorduras saturadas 6,649 30%Umidade: 41 - 47%
Gorduras trans 0g +EST. 53 - 59%
Fibra Alimentar 0g O%JGES: 40,67 - 58,49%
Calcio 236 mg 24%|Cloretos: 1,0 - 1,3%
Saédio 160 mg 7%pH: 5,2 — 5,6
Fatiamento: Min. Bom
Seguranga Coliformes totais: <10* UFClg

(descrigéo e valor): [Coliformes a 45°C: <5x10°UFC/g

Staphylococcus aureus: <10°UFClg
Bolores e Leveduras: <10°UFC/g
Salmonella sp: ausente em 259

Listeria monocytogenes: ausente em 259

Embalagem:

Embalagem termoformatada com fundo liso e tampa impressa, contendo 200g de produto,
sendo acondicionados 15 embalagens em caixa de papeldo.

Estocagem e

Estocagem: em camara fria (temperatura maxima de 5°C).

Transporte: Transporte: em veliculo isotérmico, mantendo-se a_temperatura entre 0 e 8°C.
Prazo de validade; |60 dias
Conservacao: Este produto mantém suas melhores caracteristicas se armazenado a temperatura de até
*5°C [ transportado e exposto até +8°C,
Ap6s embalagem aberta, manter resfriado (4 a 8°C), consumir o produto em até 3 dias.
Uso hédo
intencional: N.A
Observagoes Interpretagéo fabricagéo e lote: FABR/L: DD/MM/AA — O cédigo do lote indica dia e més.
Adicionais: Vencimento: VENC.:DD/MM/AA — O cédigo de vencimento indica dia, més e ano. Em todo o
processo sdo seguidas as normas de Boas Préaticas de Fabricagdo. Verséo da arte: V05-
04/2015.
o Reviséo n® 11 Revisédo em 21/12/16 Documentos Associados
E Revisdo/Elaboragéo Aprovagao
5
Q




— =
CONTROLE DE ALTERAGCAO - EP 0706-076
N° REVISAO DATA MOTIVO

11 21/12/16 |Alteragdo dos limites: Coliformes a 35°C de <10° para <10* UFC/g; Coliformes a 45°C de <10?
para <5x10* UFC/g ; Staphylococcus coagulase positiva de <10? para <10° UFC/g e Bolores e
leveduras de <10* para <10° UFC/g.

10 28/07/15 |- Alterado o padréo da anélise de coliformes totais de <102 para <10% UFC/g.
- Alterado o padréo da anélise de coliformes a 45°C de <5x10 para <102 UFC/g.

09 17/07/15 |- Inclusdo da informagéo Ndo contém gliten no campo “ingredientes”.
- Alteragdo da cor em caracteristicas sensoriais de amarelo para caracteristico.
- Inclusio do fatiamento no campo “ Caracteristicas Fisico-quimicas”.
- Excluséo da anélise de Aflatoxina.
- Excluséio do campo contaminantes inorgénicos.
- Inclusdo da versdo da arte no campo “observagdes adicionais”,
- Alteragdo na interpretacédo da data de fabricagéo de DD/MM para DD/MM/AA.

08 15/12/14 |- Alteragdo do valor da anélise de Coliformes a 45°C, de <102 para < 5x10 UFC/g

07 11/12/13 |Mudanga da embalagem de interfolhado e embalado a vacuo para embalagem termoformatada
com atmofera modificada.
Adequado a andlise de Cloretos de 1,0 — 2,0% para 1,0 — 1,3%,;




y Gomes‘ FICHA TECNICA FT-CQ:OOBZ
\ aCosta %/} REVISAO: 04
=2 SARDINHAS COM OLEO 125g DATA: 01/03/2016 GDC
@ SSTEMA DE Besyip mrreonso® PAGINA: 01 de 03
ELABORACAO APROVAGAO LOCALIZAGAOD
Eloisa Chiminelli Sgarbi Gustavo Adolfo Marconcin Faria SE-DOCUMENTOS SGl
IIDENTIFICA(;AD DO PRODUTO |
Nome do produto:  Sardinhas com dleo
Marca: Gomes da Costa Classificagdo: Conserva de pescado
Tipo de conserva: Alimento de baixa acidez pH: entre 5,0e 6,5

Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA n2 0032/2087

[COMPONENTES DO PRODUTO |

Ingredientes:
Sardinhas, liquido de constituigdo (ao préprio suco), 6leo comestivel e sal. NAO CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM PEIXE E
DERIVADOS DE SOJA.

[INFORMAGAO NUTRICIONAL*®** J

Porgdo 60g (3 colheres de sopa)
Valor energético 114kcal=479kJ (6 %VD*); Carboidratos 0g (0 %VD*); Protefnas 14g (19 %VD*); Gorduras totais 6,5 (12 %VD*) das

quais gorduras saturadas 1,3g (6 %VD*); gorduras trans Og {%VD**); gorduras monoinsaturadas 1,9g (%VD**); gorduras poli-
insaturadas 3,3g (%VD**); Gmega 3 1101mg (%VD**); EPA 463mg (%VD**); DHA 357mg (%VD**); colesterol 70mg (%VD**); Fibra

alimentar Og (0 %VD*); Sédio 330mg (14 %VD*); Célcio 221mg (22 %VD*).

Porgdo 100g
Valor energético 190kcal=798k/J; Carboidratos Og; Proteinas 23g; Gorduras totais 11g das quais: gorduras saturadas 2,2g; gorduras

trans Og; gorduras monoinsaturadas 3,2g; gorduras poli-insaturadas 5,5g; 6mega 3 1835mg; EPA 772mg; DHA 595mg; colesterol
117mg; Fibra alimentar Og; Sédio 550mg; Calcio 368mg.

* % Valores Didrios com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 k). Seus valores didrios podem ser maiores ou menores
dependendo de suas necessidades energéticas .** Valor Didrio ndo estabelecido *** Valores referentes a fase drenada .

[PESO DO PRODUTO =

Peso liquido: 125g Peso drenado: 84g Caixa de embarque; 50 latas de 125g = 62508

[DATA DE FABRICACAQ, VALIDADE E LOTE

A data de fabricacgo, validade e lote estdo impressos com ink jet no fundo da lata.
Exemplo: FAB: 01/01/2013 VTO: 01/01/2017 LOTE: 2101T004D3L11

CODIGO DE BARRAS PRODUTO: 7 89116702101 3
CODIGO DE BARRAS EMBALAGEM: 5 789116702101 8

Validade a partir da data de fabricagio: 04 anos Estabilidade do produto: 10 dias a 37°C.

o €



FICHA TECNICA FT-CQ-0032
REVISAQ: 04
SARDINHAS COM OLEO 125g DATA: 01/03/2016 G Dc
PAGINA: 02 de 03
ELABORAGAO APROVACAO LOCALIZACAO
Eloisa Chiminelli Sgarbi Gustavo Adolfo Marcancin Faria SE-DOCUMENTOS SGI
Codificacdo do Lote
Codigo do produto 2101
Ano T (T para 2013)
Dia 004 *
Identificacdo do ciclo de esterilizagdo D3
Identificagdo da linha de rotulagem L1
Identificagdo do turno de produgdo 1
* 42 dia do ano, considerando 001 o dia 012 de janeiro e 365 o dia 31 de dezembro.

[DADOS DO FABRICANTE

Razdo Social: GDC Alimentos S/A Atividade: Fébrica de conserva de pescado SIF 2087
Enderego: Rua Eugénio Pezzini, 500 Bairro: Cordeiros

Cep: 88311-000 Municipio: Itajal UF: SC

CNPJ: 02.279.324/0001-36

|[CONDICOES DE TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO

0 produto deve ser armazenado em local seco e arejado.

Temperatura ambiente maxima:  40°C
0 empilhamento maximo deve ser de 10 caixas em camadas de 16 caixas  totalizandc 160

calxas por pallet, de acordo com as orientagdes na caixa de embarque.

[APRESENTACAD COMERCIAL

Embalagem secunddria com 50
unidades.Dimensdes 311x212x127 mm,

Embalagem priméria : Lata de sardinha em éleo
de 125g.

[TTPO DE EMBALAGEM

Embalagem primaria: Lata
Lata % club, obtido por sistema de embutimento deep draw, com revestimento metdlico folha cromada (FCR), de espessura 0,19 mm

e dureza T61 HR 30T (TS415). Revestimento orgénico interno de verniz epoxi fendlico com aluminio e externo composto de
impressao + verniz epoxi fendlico dourado.

Identificagdo do produto
Lata impressa com as seguintes informagGes: nome do produto, logomarca Gomes da Costa, peso liquido e drenado, lista de

ingredientes, informag#o nutricional, recomendagéio de manuseio apds abertura, contato do SAC 0800 704 1954 e informagdes legais
do fabricante, CNPJ, n2. de registro no Ministério da Agricultura e cddigo de barras.



FICHA TECNICA FT-CQ-0032
REVISAO: 04
| o SARDINHAS COM OLEO 125g DATA: 01/03/2016 GDC
€ SSTEADE gy o0 PAGINA: 03 de 03
ELABORAGAO APROVACAO LOCALIZACAO

Eloisa Chiminelli Sgarbi

Gustavo Adolfo Marconcin Faria

SE-DOCUMENTOS

5GlI

Embalagem secunddria

Caixa de papeldo com 50 unidades com as informag&es: nome do produto, marca comercial, n® de unidades e peso liquido,

informacdo de paletizacdo, precaugbes de armazenamento, informagdes do fabricante e importador, carimbo do Servigo de Inspegdo
Federal, cédigo de barras, data de fabricacio carimbada na caixa e validade.

Vedagdo da embalagem secundaria

Cada caixa do produto é fechada com fita adesiva 3M.

[PARAMETROS DE QUALIDADE

Contetdo de BVT

Arsénio
Chumbo
Estanho
Cadmio

Merclrio
Peso liquido
Peso drenado

Coliformes totais
Escherichia coli
Salmonella spp.
Stafilococcus aureus

Teste de incubagdo 37°

Pafametrosim

PR =T
Ame UIIges: dla.
Contetido de histamina 1mg/100g

Auséncia
Auséncia
Auséncia

Auséncia
S/A apés 10 dias de incubagdo

125¢ 119,37g

Consisténcia

Cor
Odor
Sabor
Textura

S imiteimax i

10 mg/100g
30 mg/100g

1,0mg/kg
0,3mg/kg
250mg/kg
0,1mg/kg
0,5mg/kg

Peso declarado - ((2*2,059)

i

Caracterfstico
Caracteristico
Caracteristico/agradavel
Caracteristico/agradavel
Caracteristico

LEGENDA: S/A = sem alteragdo

* De acordo com a legislagdo da ANVISA, Resolugio n? 42 de 29 agosto de 2013, para limites méximos de
contaminantes inorganicos em alimentos, considera-se as mudangas de concentragdo dos contaminantes decorrentes
do processo de desidratagéio. Define-se os limites maximos considerando o produto no estado em que é oferecido ac

consumidor,

**0Os valores de Limite Minimo Individual fazem referéncia a Portaria Inmetro n2 248 de 17 de julho de 2008.
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Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento ,
Secretaria de Defesa Agropecudria - SDA i
Departamento de Inspecéo de Produtos de Origem Animal - DIPOA ,
_. O ISTRO |
GDC ALIMENTOS $/A

Certifico que a Empresa

com UNIDADE DE BENEF. DE PESCADO E PROD. DE PESCADO < UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE CARNE E PROD. CARNEOS

. ITAJAT . SANTA CATARINA 1
Localizada em ; Estado }-

esta registrada no Departamento de Inspecac de Produtos de Origem Animal - DIPOA, sob n° 2087
de acordo com as exigéncias dos dispositivos regulamentares em vigor.
» 19 ABRIL 2017 N
% Brasilia - DF, de _\ N de 2
MA - 00001/002039/1981-91 L QL5
Processo n° N AN a
Diretor do DIPOA José Luis %ne@mhﬁ. Vargas
Fiscal Federal Agropecyrig -
Wedico Veterindrio CRMV/SP 11414
SR TR T TR R TR e e N A AP A - i R SRS - PSR 7 TR Qleeter 00 DIECASDY

SEI 17.0.016066-1 / pg. 99

Anexo - L&E - Alvaras (0916914)



Ao Diretor do DIPOA/DAS para lavratura do titulo
de registre do estabelecimento sob SIF 2087

Em 19/04/2017




2017-6-14

FF oz agiogn:
F7 L Peruita & Abartedoento

» Consulta de Estabelecimento Nacional
F Dados do Estabelecimento Nacional

CNPJ: 76.0$3.731/0007-86 ~ Fantasia: COPACOL
Raz&o: COPACOL - COOPERATIVA AGROINDUSTRIAL CONSOLATA

Dados Gerais ' Areas de Atuacio " Cateqorias/Classes ",

SIF: 516 Data de Reserva: (01/04/1982 Data de Registro: 10/07/2009
Nr. Processo: 00016.002085/1981 Situagdo: Ativo
Endereco: o S ——

Logradouro: RUA DESEMBARGADOR MUNHOZ, 176

Bairro: CENTRO CEP: 85.415-000

Municipio: CAFELANDIA o UF: PR
Telefone: (45) 3241-8080 Fax: (45) 3241-8185
E-Mail: .
Site:

Nome

CARNE

Descricao (Categoria / Classe) _
MATADOURC FRIGORIFICO - C01 / MAL - MATADOURO DE AVES

' Nova Consulta

http://extranet.agricultura.gov.br/sigsif_cons/lap_estabelec_nacional_detalhe?id_estabelecimento=2399




Prefeitura de

Prefeitura de Joinville

Joinville
ANEXO SEI N° 0851996/2017 - SED.UAD.ASU
ANALISE DE AMOSTRA
Chamada Publica: 056/2017 Item: 36
Produto Fil¢ de frango tipo sassami Marca Copacol
Fornecedor: L&E Coméreio Atacadista LTDA - ME
Fabricante: Cooperativa Agroindustrial Consolata
Quantidade (kg/L): 1,0 Qtde amostra: 4 Data 26/06/2017
Avaliagao Externa:
Item avaliado Sim Nao Observagoes
Embalagem integra X
Rotulagem conforme legislagao X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricagao e validade visivel X
Fabricacdo e validade conforme edital X
Avaliacdo Sensorial
Item avaliado Caracteristico Nao L Observagoes
caracteristico

Aparéncia

Cor

Odor

ST BRI B e

Sabor




Textura/Consisténcia | X

Caracteristicas técnicas de acordo com o edital

Sim

Nao

Nao se aplica

X

Observacoes

O produto ndo se enquadra como filé de frango tipo sassami, sendo filé de peito
congelado. No edital 056/2017, anexos 1 e VII (Termo de Referéncia), contém a
seguinte denominacgao para o item 36: "Fil¢ de frango tipo sassami". Assim, o produto
ndo se enquadra as caracteristicas solicitadas no edital.

Ficl | Médio | Difici Nao s
Facilidade de preparo Técnico-culinario P
X
Observagoes
Minutos | Suficiente | Insuficiente Nap 3¢
~ aplica
Tempo de cocgdo recomendado
X
Observacoes
Sim Nao Nao se aplica

Aderéncia na panela

X
Observacoes
Rendimento Porg¢des de: (kg/ml)
NA NA

Parecer Técnico

Aprovado Reprovado

X

Nutricionistas avaliadoras:

Mariana Vieira dos Santos Kraemer - CRN 10 4852




Priscila Mikulis de Castilho - CRN 10 3069

Documento assinado eletronicamente por Priscila Mikulis de Castilho, Servidor
(a) Publico (a), em 03/07/2017, as 09:08, conforme a Medida Provisoria n° 2.200-2,
de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°
21.863, de 30/01/2014.

il
Sl A
assinatura
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por M ariana Vieira dos Santos Kraemer,
Servidor (a) Publico (a), em 03/07/2017, as 12:58, conforme a Medida Provisoria
n® 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal n® 21.863, de 30/01/2014.

il
Sl A
assinatura
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Silvane Kunde, Gerente, em
03/07/2017, as 14:43, conforme a Medida Proviséria n° 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

sell o

eletrbnica

Rua ltajai, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

17.0.016066-1
0851996v6
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’ EP 0706-131
AREA LEITE :
e dad PAG
SECAO P 8D e e

ESPECIFICAGAO TECNICA DE PRODUTO

Produto:
Codigo Interno:
Clientes:
Aplicagdo / Uso:
Marca:
Registro:

logurte com Polpa de Coco Parcialmente Desnatado (1000g)

000243

Mercearias, supermercados, panificadoras, hotéis, bares, confeitarias e lanchonetes.
Pode ser consumida pura, com frutas, cereais ou utilizada para o preparo de sobremesas
Frimesa

0024/962

Ingredientes:

Leite pasteurizado semidesnatado e/ou leite em pé reconstituido semidesnatado, aglcar e/ou xarope
de agucar e/ou agucar liquido, preparado de coco (&gua, agucar liquido JinVertido, polpa de coco,
estabilizante: amido modificado, aroma idéntico ac natural de coco,’ acidulante: acido citrico e
conservador: sorbato de potassio), amido modificado, fermento lacteo e estabilizante gelatina. NAO

CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM LEITE E DERIVADOS., . |

Processo: O leite & pasteurizado, clarificado e padronizado. Em seguida/adiciona-se o aglicar efou xarope de
aglcar e/ou agucar liquido, amido e gelatina. Pasteuriza-se a mistura e inocula-se a cultura lactea.
Corta-se a coalhada, resfria-se, adiciona-se o preparado de:frutas em linha, em seguida ocorre o
envase. -
Qualidade INFORMACAO NUTRICIONAL Caracteristicas Sensoriais
Intrinseca: Porgéo 200 g (1 copo) Cor: Caracteristico
Quantidade por Porgéo %VD (*)..| Odor: Caracterfgtico
Valor energético 171 keal = 718 kJ 9% ‘Sabor: Caracteristico
Carboidratos 30¢g 10% e o -
Protelrias 49g 7% Qaracterlstlcas’Frsmo — Quimicas
Cordiitsstotals 3.5g gy, | Viscosidade (apds 24h a 8 — 10°C): = 600cp
9 N o
Gorduras saturadas 284¢g 13% AC'.deZ' S IeED
Gorduras trans 0g w | PH: 4'0f4’6 "
Fibra Alimentar 04| 0% |Cordura: 1,3 -2,0%
Sédio 87mg| 4% |Brix 13-17"Brix
Calcle | 220 mg 200 Proteinas lacteas: min. 2,2g/100g
Seguranca Coliformes a 30°C: <10 UEC/mL

(descrigao e valor):

Coliformes a 45°C: <3 UFC/mL

Bolores e Leveduras: < 50/UFC/ml

Contagem de bactérias lacticas totais: min.10’"UFC/g, no final da validade.
Listeria monocytogenes: auséncia em 25g

Embalagem:

Embalagens de polietileno contendo 1000g de produto, sendo acondicionadas 12 unidades em caixa
de papelo.

Estocagem e
Transporte:

Estocagem: em camara fria (temperatura maxima de 10°C).
Transporte: em veiculo isotérmico dotado de sistema de refrigeragéo, mantendo-se a temperatura
entre 0 e 10°C.

Prazo de validade e

Validade: 45 dias

conservacgao: Conservagéo: Mantenha resfriado de +1 & +10°C. Apés aberto deve ser consumido em até 3 dias.
Uso néo

intencional: NA

Observagoes Interpretacéio da fabricagéo/lote: FAB/L: ddmmaa — O codigo do lote indica dia, més e ano de
Adicionais: fabricag&o. Interpretagéo da validade: VAL.: ddmmaa — O cédigo de vencimento indica dia, més e ano.

Em todo o processo sé&o seguidas as normas de Boas Praticas de Fabricagéo. Versao: V11-01/2016.

Frimesa Cooperativa Central — Usina de beneficiamento
Estrada Waldemar Justen, n® 1157 — Bairro Distrito Industrial
Matelandia — PR / CEP: 85887-000

CNPJ: 77.595.395/0009-02

INDUSTRIA BRASILEIRA

Revisdo n°® 16

Revisado em 10/05/17 Documentos Associados

Revis&o/Elaboragao

Aprovagao




2017-6-14

SENIHID 83 dyriuma.
Brcusna ¢ Mpadegants

extranet agricultura.gov.br/sigsif_cons/lap_estabelec_nacional_detalhe?id_estabelecimento=7216

' » Consulta de Estabelecimento Nacional

P Dados do Estabelecimento Nacional

CNPJ:
Razéo:

77.595.395/0037-58 7
FRIMESA COOPERATIVA CENTRAL

‘Dados Geraisﬁ"a..Areas de Atuacﬁ&"‘x,patggorias[ Classes_""a,‘

SIF:

Nr. Processo:

Endereco:
Logradouro:
Bairro:
Municipio:

Telefone:

E-Mail:

Site:

N_ome
LEITE

Descrigéo (Categoria / Classe) - 7 -
FABRICA DE LATICINIOS - L3B / LT6 - EST.LEITE E DERIV.(10.000A20.000)

http://extranet.agricultura.gov.br/sigsif_cons/lap_estabelec_nacional_detalhe?id_estabelecimento=7216

166 Data de Reserva:

21034.001199/1984

AV. GERALDO FULBER, 347
SANTA CRUZ

CAPANEMA

(46) 3552-1181
ivete@frimesa.com.br

Fantasia:

08/11/1984

Situacdo: Ative

Fax: (46) 3552-3001

_Nova Consulta

........

Data de Registro: 11/07/2013

UF: PR

~ CEP: 85.770-000

-fﬂ;rl/) f?ik{
<t
11




Prefeitur de
Joinville

Prefeitura de Joinville

ANALISE SEI N° 0851999/2017 - SED.UAD.ASU

Jomville, 14 de junho de 2017.

ANALISE DE AMOSTRA
Chamada Publica: 056/2017 Item: 37
Produto logurte sabor coco Marca Frimesa
Fornecedor: L&E Coméreio Atacadista LTDA - ME
Fabricante: Frimesa Cooperativa Central
Quantidade (kg/L): 1,0 Qtde amostra: 4 Data 28/06/2017
Avaliagao Externa:
Item avaliado Sim Nao Observagoes
Embalagem integra X
Rotulagem conforme legislagao X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricagao e validade visivel X
Fabricacao e validade conforme edital X
Avaliacdo Sensorial
Item avaliado Caracteristico Nao L Observagoes

caracteristico

Aparéncia X
Cor X




Odor X
Sabor X
Textura/Consisténcia | X

Sim Nao Nao se aplica
Caracteristicas técnicas de acordo com o edital

X
Observagoes

Ficl | Médio | Difici nao e
Facilidade de preparo Técnico-culinario P

X

Observacoes

Minutos | Suficiente | Insuficiente Nag s¢

~ aplica
Tempo de cocgao recomendado
X

Observagoes

Sim Nao Nao se aplica
Aderéncia na panela

X
Observagoes
Rendimento Porgdes de: (kg/ml)
NA NA
Parecer Técnico
Aprovado Reprovado
X

Nutricionistas avaliadoras:




Mariana Vieira dos Santos Kraemer - CRN 10 4852

Priscila Mikulis de Castilho - CRN 10 3069

Documento assinado eletronicamente por Priscila Mikulis de Castilho, Servidor
(a) Publico (a), em 03/07/2017, as 12:28, conforme a Medida Provisoria n° 2.200-2,
de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°
21.863, de 30/01/2014.

il
Sell o
assinatura
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Mariana Vieira dos Santos Kraemer,
Servidor (a) Publico (a), em 03/07/2017, as 12:58, conforme a Medida Provisoria
n® 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal n® 21.863, de 30/01/2014.

sell o

eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Silvane Kunde, Gerente, em
03/07/2017, as 14:43, conforme a Medida Proviséria n° 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

il
Sell o
assinatura
eletrbnica

ey A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
":i'-_ = informando o codigo verificador 0851999 e o cddigo CRC 8B757A2A.

Rua ltajai, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

17.0.016066-1
0851999v3



Cadigo: FT 084
FICHA TECNICA Revisao: 04
Data: 24/10/2016
MACARRAO DE SEMOLA INTEGRAL Pagina: 1 de 3

1. Nome do Produto: Macarrdo de sémola
Tipo: Espaguete 8, Parafuso

Marca: Galo Integral

Peso liquido: 500g

2. N°de registro no 6rgao competente: Dispensado de registro no M.S.

3. Identificagao da Empresa Fabricante:

Pastificio Selmi S/A

Unidade Sumaré:

Rod. Virginia Viel Dall"Orto s/n® km 1,9 — Bairro S&o Francisco
CEP: 13175-586 — Sumaré — SP - Brasil

Tel: (55) (19) 3873-8400

CNPJ; 46.025.722/0001- 00 - IE: 671.080.633-119

4. Componentes do produto, inclusive os nomes, tipo e coédigo dos aditivos, caso utilizados:
Sémola de trigo enriquecida com ferro e acido félico, farelo de trigo e fibra de trigo. CONTEM GLUTEN.
ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO.

INFORMAGAO NUTRICIONAL
Porgao de 80g (1 xicara de cha)

~ Quantidade porporgéo | % VD(*)_
Valor Energético 274 kcal = 1149 kJ |  14%
Carboidratos | 58 g . 19%
Proteinas L 824 o 11%

_Gorduras Totais 109 | 2%

_ Gorduras Saturadas 0g - 0%
Gorduras Trans | 0g (™
Fibra Alimentar | 509 - 20%

~ Sddio 0 mg 0% |

(*) % Valores Diarios de referéncia com base em uma dieta de 2.000/kcal ou 8.400 kJ. Seus valores
podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energeéticas.
(**) VD nao estabelecido. ?

5. Prazo de validade:

24 meses

/\
L
705759



Codigo: FT 084
FICHA TECNICA Revisdo: 04
Data: 24/10/2016
MACARRAO DE SEMOLA INTEGRAL Pagina: 2 de 3

6. Condigdes de armazenamento:
-~ Manter o produto em lugar limpo, seco e afastado do chéo;,
- Evitar exposigéo ao sol

—~ Depois de aberto, fechar dobrando as bordas da embalagem ou colocar em recipiente fechado.

7. Outras informagoes:

° Modo de preparo:

Para cada 500g de macarréo utilizar 5 litros de agua fervente e se desejar, 1 colher (sopa) de sal e 1 fio
de azeite. Escorra quando estiver “al dente”, isto €, firme e sirva em seguida com o molho de sua

preferéncia.

o ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO.

8. Dados da embalagem:
o Tipo de embalagem:
Primaria:
- Filme: BOPP + PP.
Secundaria:
- Fardo: PE;
Fita de identificagdo dos fardos: PE.

o Quantidade de produtos por fardo/caixa:
Produtos com 20 pacotes de 500g por embalagem secundaria: Parafuso.
Produtos com 30 pacotes de 500g por embalagem secundaria: Espaguete 8.

9. Empilhamento maximo para transporte:

Apresentagéao Produto Lastro Altura
Massa cortada Parafuso 5 6

/
Massa I_f{nga Espaguete 8 9 7

L

e

st



FICHA TECNICA

Codigo: FT 084

Reviséo: 04

Data; 24/10/2016

MACARRAO DE SEMOLA INTEGRAL Pagina: 3 de 3

10. Identificagéo do lote de produgo

Validade + n® maquina + S ou R + horério de produgéo. Exemplo: 13/06/2017 6.2 S 07

11. Aprovacdes

Davi Aimeida Noguelr
Responsavel Tecnlco
CREA: 5060333041

@W(;\ DLmC‘\FL D A —

Ricardo-Qliveira Selmi
Diretor Presidente
CREA: 505.606/D




SIVISA Sistema de Informagio em Vigildncia Sanitdria
SUS - Sistema Unico de Satde
VIGILANCIA SANITARIA
SUMARE

LICENCA DE FUNCIONAMENTO

NeCEVS: 355240301-109-000002~-1-3 DATA DE VALIDADE: 31/03/2018

NOTA: ESTE DOCUMENTO CONTEM 2 PAGINA(S)

N® PROCESSO: 199/00

N° PROTQCOLO: 3116/16 Dala do Protocolo: 07/12/2016
SUBGRUPOQ: FABRIL

AGRUPAMENTO: INDUSTRIA DE ALIMENTOS

ATIVIDADE ECONOMICA-CNAE: 1094-5/00 Fabricagfio de massas alimenticias

OBJETO LICENCIADOQO: ESTABELECIMENTO

DETALHE:

RAZAO SOCIAL: PASTIFICIO SELMI SA CNPJ ALBERGANTE:

CNPJ [ CPF: 46.025.722/0001-00

LOGRADQURO: Rodovia VIRGINIA VIEL DALL'ORTO NUMERQ: SIN KM1,9
COMPLEMENTOQ:

BAIRRO: SAO FRANCISCO

MUNICIPIO: SUMARE

CEP: 13175-586 UF: SP

PAGINA DA WEB: WWW,.SELMI.COM.BR L
RESPONSAVEL LEGAL: RICARDO OLIVEIRA SELMI

CPF: 05322828842 CONSELHO REGIONAL: N/A
N INSCR. CONSELHO PROF: UF: sp

RESPONSAVEL TECNICO: DAVI ALMEIDA NOGUEIRA

CPF: 12239850833 CONSELHO REGIONAL: CREA
N° INSCR. CONSELHO PROF: 5060333041 UF: sp

RESPONSAVEL TECNICO SUBSTITUTO: MAYARA TRASFERETI

CPF: 31995964875 CONSELHO REGIONAL: CREA
N® INSCR, CONSELHO PROF: 5063391414 UF: sp

LEI MUNICIPAL N.° 3760 DE 06 DE JANEIRO DE 2003

ARTIGO 32 - O prazo de validade da Licenga de Funcionamento é
de 1 (um) ano.
Paragrafo Unico — A solicitagdo para a renovagéo da Licenga de

Funcionamento deve obedecer ao prazo de 60 (sessenta) dias
antes da sua expiragéo.




LICENCA DE FUNCIONAMENTO

N° CEVS: 355240301-109-000002-1-3 DATA DE VALIDADE: 31/03/2018

IATIVIDADES AUTOR|ZADAS E CLASSES DE PRODUTOS - Inddstria / Importadora [ Exporladora | Farmdcia de Manipulagdo

]

CLASSE DE PRODUTO:

ALIMENTO
ARMAZENAR

DISTRIBUIR
EMBALAR
EXPORTAR
FABRICAR
IMPORTAR
TRANSPORTAR

CATEGORIA:
MASSAS ALIMENTICIAS

0(A) AUTORIDADE SANITARIA DA VIGILANCIA SANITARIA DE SUMARE

CONCEDE A PRESENTE LICENGA DE FUNCIONAMENTO, SENDO QUE SEU(S) RESPONSAVEL(IS) ASSUME (M) CUMPRIR A LEGISLAGAO
VIGENTE E OBSERVAR AS BOAS PRATICAS REFERENTES AS ATIVIDADES E OU SERVIGOS PRESTADOS, RESPONDENDO CIVIL E
CRIMINALMENTE PELO NAO CUMPRIMENTO DE TALS EXIGENCTIAS, FICANDO, INCLUSIVE, SUJEITO(S) AO CANCELAMENTO DESTE

DOCUMENTQ
7\
; i / i '
SUMARE I XY ‘ 20/02/2017 _L,/@\ N \/\&L
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LOCAL : ,w j ‘\/ ; DATA DE DEFERIMENTO  AUTORIDADE ssiad-:zd‘anzw“’w
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Prefeitur de

Prefeitura de Joinville

Joinville
ANALISE SEI N° 0852023/2017 - SED.UAD.ASU
Jomville, 14 de junho de 2017.
ANALISE DE AMOSTRA
Chamada Publica: 056/2017 Item: 40
Produto Eilficarrao de farinha integral parafuso sem Marca Galo
Fornecedor: L&E Comércio Atacadista LTDA - ME
Fabricante: Pastificio Selmi S/A
Quantidade (kg/L): | 0,5 Qtde amostra: 4 Data 28/06/2017
Avaliagao Externa:
Item avaliado Sim Nao Observagoes
Embalagem integra X
Rotulagem conforme legislagao X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricagdo e validade visivel X
Fabricagdo e validade conforme edital X
Avaliagao Sensorial
. i Nao ~
Item avaliado Caracteristico e Observagdes
caracteristico
Aparéncia X
Cor X




Odor X
Sabor X
Textura/Consisténcia | X

Sim Nao Nao se aplica
Caracteristicas técnicas de acordo com o edital

X
Observacoes

Ficll | Médio | Difici nao s
Facilidade de preparo Técnico-culinario P

X
Observagoes

Minutos | Suficiente | Insuficiente Nap s¢

~ aplica

Tempo de cocgdo recomendado

7 min X
Observacoes

Sim Nao Nao se aplica
Aderéncia na panela

X
Observagoes
Rendimento Porg¢des de: (kg/ml)
NA NA
Parecer Técnico
Aprovado Reprovado

X




Nutricionistas avaliadoras:
Mariana Vieira dos Santos Kraemer - CRN 10 4852

Priscila Mikulis de Castilho - CRN 10 3069

Documento assinado eletronicamente por Priscila Mikulis de Castilho, Servidor
(a) Publico (a), em 03/07/2017, as 09:08, conforme a Medida Provisoria n°® 2.200-2,
de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°
21.863, de 30/01/2014.

il
Sel’ o
35':"1.3“9'.]
eletronica

Documento assinado eletronicamente por Mariana Vieira dos Santos Kraemer,
Servidor (a) Publico (a), em 03/07/2017, as 12:58, conforme a Medida Provisoria
n°® 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal n® 21.863, de 30/01/2014.

sell o

eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Silvane Kunde, Gerente, em
03/07/2017, as 14:43, conforme a Medida Proviséria n°® 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.
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eletrbnica

Rua ltajai, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

17.0.016066-1
0852023v3
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' ACLAMER

Inddsiria ¢ Coméreio de Géneros Alimenticios Bolamel Léda.
FICHA TECNICA DD FRODUTO

identiflcagdio do fabricante

Nome: Indistria e Comércio de Géneros Alimenticios Bolamel Lida,
Av. Slio José, 803 - Contro ~ Nova Esperanca - Pr - CEP: 87.600-000
Fone: (44) 3252-4164 e-mail: contato@bolamel.com.br
CNP.J: 81.439.465/0001-45 I. E. 714.018.302-8

Produto: Pdo de Mel com Caobertura de Chocolate 75g - Marca: Bolamel

INFORMAGAQO NUTRICIONAL.
Porgéio 30g (3 unidades)
Quantidade por Porgéio %VD (*)
Valor Energético 109 kcal=458 kj 5%
Carboidratos 24g 8%
Proteinas 259 3%
Gorduras Totais 039 1%
Gorduras Saturadas 0g 0%
Gorduras Trans 0g ]
Fibra Alimentar 03g 1%
Sédio 78 mg 3%

- (*) Valores Didrios de referéncia com base em uma dieta de 2.000
Keal ou 8.400 kj. Seus valores difrios podem ser malores
ou menores dependendo de suas necessidades energéticas.
{**}% VD ndo estabelecidos.

INGREDIENTES: Coberiura de chocolate, (Aglear, gordura vegetal fracionada, cacau em
pd, emulsificantes IN§-322 (Lesitina de Soja) e INS478 (Polimicinoleato de Poliglicarot),
sal e aromatizante). Farinha de trigo enriguecids com ferre e Acldo félico, aghcar
invertido, agucar, bicarbonate de ambnio o sddio, fermento guimico, canela em po,
propionato de ciicio, sorbato de poféssio, corante de urucum, sal, aroma Idéntico ao
natural de mel, aroma idéntico o natural de baunilha, corante amarslo tarfrazina
artificial. CONTEM GLUTEN. “ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO E
SOJA. PODE CONTER LEITE.”

Registro do Preduto: Produto dispensado de registro de acordo com resolugio n® 23 de 15 de
Margo de 2.000 da Agéncia Nacional da Vigilancia Sanitaria.

Embalagem:
Embalagern Priméria: Bandeja contendo 75 gramas
Embalagem Secundéria: Caixa de papelfo contendo 30 bandsjas de 78 gramas.

Condigies de armazenamento: Mantenha em lugar fresco, seco @ inodoro, evitando sol, calor
e umidade.
Prazo de Validade do produto: 08 meses.

ldentificagio do regponsdvel técnico:
Nome: Marines Ap Jullatii Profissfio: Quimica

N® Inscriglio: CRG 00200734 - 9° Regilio )
Msinatum?ﬁ%% \\_{
N

/
Ladigo de baivas: 7 886372 400165




PREFEITURA MUNICIPAL DE NOVA ESPERANCA
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE ’
Vs SERVICO MUNICIPAL DE VIGILANCIA SANITARIA

LICENCA SANITARIA 539/16

RAMO DE ATIVIDADE:
BOLACHAS,

FABRICACAO DE BISCOITOS E

CNPJ:81.439.465/0001-45

i CONTRIBUH'\fTE
IND. E COM. DE GENEROS ALIMENTICIOS BOLAMEL LTDA
Av. SAO JOSI, 903 CENTRO

Carimbo e Licenciamento

8 ﬁ‘r-q——rév'?
Artur Chammas
MEDICO VETERINARID - VIG, SANITARIA
CRMV-PR 5586
FISCAL-PORT. 12.092/13
FUNCIONARIO DA VISA

NOVA ESPERANCA CEP 87600000
EXERCICIO DATA
2016 01/12/2016
RESPONSAVEL TECNICO Carimbo e licenciamento
SETOR NOME CONSELHO
MARINES APARECIDA JULIATTI CRO 920734

OBSERVACAO:
A LICENCA SANITARIA E VALIDA POR 01(UM) ANO A PARTIR

DA DATA DE SUA EMISSAQ.

OBSERVACAOQ:

FUNCIONARIO DA VISA

EXERCICIO DATA

A AFIXACAO DESTA LICENCA EM LOCAL VISIVEL
AO CONSUMIDOR/USUARIO E OBRIGATORIA.
RECLAMACOES: FON E-3252.1209

RUA 31 DE MARCO, N°950- VISA- NIS




v
e

Prefeitur de

Prefeitura de Joinville

Joinville
ANALISE SEI N° 0852046/2017 - SED.UAD.ASU
Jomville, 14 de junho de 2017.

ANALISE DE AMOSTRA
Chamada Publica: 056/2017 Item: 41
Produto Pao de mel Marca Bolamel
Fornecedor: L&E Coméreio Atacadista LTDA - ME
Fabricante: Indtstria e Comércio de géneros alimenticios Bolamel
Quantidade (kg/L): 0,3 Qtde amostra: 4 Data 27/06/2017
Avaliagao Externa:
Item avaliado Sim Nao Observagoes
Embalagem integra X
Rotulagem conforme legislagao X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricagao e validade visivel X
Fabricacao e validade conforme edital X
Avaliacdo Sensorial
Item avaliado Caracteristico Nao L Observagdes

caracteristico

Aparéncia X

Cor X




Odor X

Sabor X

Textura/Consisténcia | X

Caracteristicas técnicas de acordo com o edital

Sim

Nao

Nao se aplica

X

Observacoes

se enquadra ao descritivo.

O produto contém corante amarelo tartrazina artificial. O edital 056/2017, anexo VII
(Termo de Referéncia), contém a seguinte descricdo nas caracteristicas técnicas do
item 41, pao de mel: "(...) Nao podera conter corante artificial". Assim, o produto nao

Ficl | Médio | Difici nao e
Facilidade de preparo Técnico-culinario P
X
Observacoes
Minutos | Suficiente | Insuficiente ?E}icéa 5¢
Tempo de cocgao recomendado P
X
Observagoes
Sim Nao Nao se aplica
Aderéncia na panela
X
Observacoes
Rendimento Porgdes de: (kg/ml)
NA NA

Parecer Técnico

Aprovado Reprovado

X




Nutricionistas avaliadoras:
Mariana Vieira dos Santos Kraemer - CRN 10 4852
Priscila Mikulis de Castilho - CRN 10 3069

Documento assinado eletronicamente por Priscila Mikulis de Castilho, Servidor
(a) Publico (a), em 03/07/2017, as 09:13, conforme a Medida Proviséria n°® 2.200-2,
de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°
21.863, de 30/01/2014.

assuna:um Iil’
eletrénica

Documento assinado eletronicamente por Mariana Vieira dos Santos Kraemer,
Servidor (a) Publico (a), em 03/07/2017, as 12:58, conforme a Medida Provisoria
n® 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal n°® 21.863, de 30/01/2014.

assuna:um Iil’
eletrénica

Documento assinado eletronicamente por Silvane Kunde, Gerente, em
03/07/2017, as 14:43, conforme a Medida Provisoria n® 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

il
Sell o
assinatura
eletrénica

ﬁar.; 5

. A autenticidade do documento pode ser conferida no site https:/portalseijoinville.sc.gov.br/
informando o codigo verificador 0852046 ¢ o codigo CRC 964B64E2.

Rua ltajai, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

17.0.016066-1
0852046v5



Panificadora SAVEGE LTDA EPP

A Prefeitura Municipal de Joinville
Secretaria de Educagéo
Servigo da Alimentago e Nutrigio Escolar (SANE )

Pregdo No 056/2017

RELAGAQ DAS AMOSTRAS

Objeto: Aquisigio de Paes para Merenda Escolar

e-mail savege@terra.com.br

Item Descricdo

Un. Quant. Marca

4

w

Péo integral fatiado com semente de linhaga

kg 37.861|Savege

Marca: SAVEGE

ltem Descricdo

Un, Quant, Marca

62|Pao integral fatiado com semente de linhaca

ke 6.139|Savege

Marca: SAVEGE

Quantidade entregue de Amostra:

4 amostras conforme itens 11.6 e 11.6.1 do Edital

JOINVILLE 19 de junho de 2017

ATENCIOSAMENTE

) S
GUIOMAR MORATELLI VENANCIO CPF 217.317.569-68
Proprietari

C.G.C. (MF) 78.360.815/0001-79

R: ALBANO Schmidt,5167,Boa VISTA-FONE/fax 3437-1874 —

[ 78.360.815/0001-79!
PANIFICADORA SAVEGE LTDA.

RUA ALBANO SCHMIDT, 5187
SCAVISTA . CEP g 2701
b smviLE ANTA CAT,
{ MR SANTA CATARINA }

s

INSC. Estadual 251.107.094
CEP 89227-701- JOINVILLE /SC.



AMOSTRA

ITENS. 43

PREFEITURA MUNIC. DE JOINVILLE
PREGAO N. 056/2017
PROPONENTE: PANIFICADORA

SAVEGE LTDA
CGC. 78.360.815/0001-79

Item Produto

57- PAO FATIADO INTEGRAL COM SEMENTE DE LIN HACA

QUANT: 4 PAES

AMOSTRA

ITENS. 62

PREFEITURA MUNIC. DE JOINVILLE
PREGAO N. 056/2017
PROPONENTE: PANIFICADORA

SAVEGE LTDA
CGC. 78.360.815/0001-79

Item Produto

57- PAO FATIADO INTEGRAL COM SEMENTE DE LIN HACA

QUANT: 4 PAES



Panificadora SAVEGE LTDA

FICHA TECNICA DE PRODUTO

Nome do Produto: PAO INTEGRAL FATIADO COM SEMENTE DE LINHAGA

Marca SAVEGE
Fabricante - PANIFICADORA SAVEGE LTDA
Enderego : RUA ALBANO SCHIMDT, No 5.167 Bairro: BOA VISTA

JOINVILLE SC. CEP 89227-701

Alvarda sanitdrio: 1067

INFORMACAO NUTRICIONAL: RELATORIO ANEXO

LAUDO LABORATORIAL: Relatdrio de Andlise anexo

ACONDICIONAMENTO:

O produto serd embalado em pacotes de polietileno com 1 unidades cada de 500 gr.
Fabricante ; Dina Plastico.

CGC : 00.401.747/0001-561

Tipo : Saco atoxico transparente

Peso liquido : 6 gramas cada embalagem plastica r783608 15/0001-79!
PANIFICADORA SAVEGE LTDA.

RUA ALBANO SCHMIDT, 5367

BOA VISTA - CEP BEss 7704
D pnnit LB - SANTA CATARINA j
C.G.C. (MF) 78.360.815/0001-79 INSC. Estadual 251.107.094

R: ALBANO Schmidt,5167,Boa VISTA fone/fax 3437-1874 — CEP 89227-701- JOINVILLE /SC.




Panificadora SAVEGE LTDA

TEXTO DE ROTULAGEM

Nome do produto : PAO INTEGRAL FATIADO COM SEMENTE DE LINHAGA
Cuidados de conservagao : CONSERVAR EM LOCAL FRESCO E SECO

Marca do produto : SAVEGE

Razdo social : PANIFICADORA SAVEGE LTDA

C.G.C. : 78.360.815/0001-79

Enderego : RUA ALBANO SCHMIDT, N. 5167

Bairro: BOA VISTA
JOINVILLE SC.

Industria Brasileira

Ingredientes: FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO, SEMENTE
DE LINHACA, (minimo 3%), FARINHA DE CENTEIO (minimo 3%), FARINHA
DE TRIGO INTEGRAL (minimo 6%), FARINHA DE LINHAGA (minimo 1%)
FIBRA DE TRIGO, FERMENTO BIOLOGICO E REFORGADOR:
DEVERA APRESENTAR NO MINIMO 8% DE FIBRAS EM 100 g. DE PRODUTO
PRONTO.

Contem . ANTIOXIDANTE : ACIDO ASCORBICO
ESTABILIZANTE : ESTEAROIL 2 LACTATO DE CALCIO E DIASTASE.
CONTEM GLUTEN

Alérgicos: Contem derivados de trigo e de soja
Pode conter: centeio e linhaga

Empilhamento Maximo : 2 Pacotes

Embalagem com 1 unidade com fatias pesando em média 25g.

Peso liquido do produto: 500 gr.

DATA DE FABRICAGAO :  18/06/2017 78-360,8 150007 701
Validade do produto : 5 dias PANIFICADORA SAVEGE LTpa
Lote : 01/2017 = ﬁFe‘(,_u(!« ALBANO SCHMIDT 5ig7

! .(P'”'“",L: A ® cep '3‘1.':":':_ 270

Responsavel : é iomar Moratelli Venancio
roprietaria

C.G.C. (MF) 78.360.815/0001-79 INSC. Estadual 251.107.094
R: ALBANO Schmidt,5167,Boa VISTA fone/fax 3437-1874 — CEP 89227-701- JOINVILLE /SC.

SANTA CATARINA !



Panificadora SAVEGE LTDA

INFORMAGOES NUTRICIONAIS:

PRODUTO: PAQ INTEGRAL FATIADO COM SEMENTE DE LINHACA
INFORMAGAQ NUTRICIONAL
Porgaode 259 ou (1 falia) %VD(") Valores didrios de nutrientes(VDR) de declaragdo cbrigaléria
Valor Caldrico 80 [kcal 4,0 2000|keal Ingredienles
Carboidralos 13 g 4.2 300 far. de irigo especial
Protainas 3 g 37 75 fibra de trigo
Gorduras Tolais ila 11 55]g far. De tigo integral
Gorduras Saluradas [} 00 22|g far. De cenleio
- Img 0.0 0]mg semenle de linhaga
20 81 25|g sal
8lm 0,8 1000 |my fermento biolégico
a Y [] far. De linhaga
55| m 23 2400|mg reforcador
{*) Valores didrios de referéncia com base em uma diela do 2000 keal

ou 8400 kj
100 keal = 420 kj
*** Nao eslabelecido
Alérgicos: Contem derivados de lrico e de soja
pode conter: centeio e linhaga

INFORMAGOES NUTRIGIONAIS NA COMPOSIGAQ DA REGEITA
Valor Prolsina Gordura Gordura | Colesterol |Fibra Cilclo Tians sédio
Calérico total Saturada Aimentar
COMPOSICAO (Gramas) |kcAL (q) (a) (q) {mg) (@ (mg) [{a) (mg)

AGUCAR ] 0 0 0 4] o 0 0
AGUCAR DE BAUNILHA 0 [ 0 0 [ 0 0 0 0
AGUA 0 [ 0 0 0 0 o [ 9
BANHA 4 o 0 a0 0 o 0 1] a
BATATA 0 o 0 0 ] 0] 1] 0 o
CANELA EM PO 0 0 [ [ 0 0 0 [ [
FARINHA DE CENTEIQ 600) 84 18 [ 0 138 336 0 3
FAR. DE TRIGO ESPECIAL 15300 1691,2] 1377 o of 10004 3080 0 0
FARINHA DE LINHAGA 200 40| 70 5 [ 52 344 0 68
FERMENTO mathado BIO. 0] o 0 0 0 0 0 0 Q
FERMENTO SECQ BIOLOG. 300 114 15] 3 0 63 182 0 150
FIBRA DE TRIGD 1200 120] 12| o g -] 240 0 0
FARINHA DE TRIGO INTEGRAL 1200 168) 24 48 0 144 408 [ €0
LEITE 0 0 o 0] 0 0 0 0] o g 0
IARGARINA [ [ 0 [ 0 0 [ 0 [ o 0
OLEO DE 50JA 0 0 0 1] 1] 0 0 0 Q a 0
ovos 0 4] 0 0 4] 0] 0 0 "] 0] 1]
REFORGADOR 200 860 140 0 34 14 0 2 800 0 0
SAL 400) a) 0 q) 0 [ 0 0 % [ 44000
SEMENTE DE LINHAGA 600 2532| 90| 114 192 18 0] 150 1188] 42

TOTAIS 20000 54143 10172] 22312 5027 458 0 1618.8] E664) [1] 44324

Fonte: ANVISA {Agencia Nacional de Vigilancia Sanitéria) Site VAW .anvisa gov.br
Resolugdes 359 e 360/2003

Joinville 12 junho de 2017

I 78.360.815/0001. 701

GUIOMAR MORATELL! VENANCIO PAN]F ICADORA S4 VEGE L7D A

F'rnpriaté ia
C.G.C. (MF) 78.360.815/0001-79 INSC. Estadual 251.107.094 Rt I'A ALBAN
R: ALBANO Schmidl,5167,Boa VISTA lone/fax 3437-1874 — CEP 89227-701- JOINVILLE iSC. il b O SCH
BOA VISTA MIDT. 5567

; 5 Cep B2 770
NVILLE . SANTA CATARHIILI




crobioingicas

RELATORIO DE ENSAIO NAO ACREDITADO N° 8140/2017.1

Este relalorio de ensaio cancela e subtitui o relatorio 8140/2017.0

Data de Publicacéo: 19/06/2017 07:13

Identificagdo Conta

Cliente: Panificadora Savege Lida Epp CNPJICPF: 78.360.815/0001-79

Contato: MNeri Lino Venancio Telefone: (47) 3437-1874

Enderego: Albano Schimidt 5167 - Boa Vista - Joinville - CEP: 89205-100 - Brazil

N°® Amosira: 8140-1/2017.1 - Pao Fatiado Integral C/ Semente de Linhaga - Fisico Quimico

Tipo de Amostra: Farinhas, Massas Alimenlicias, Pradutos para e de Panificagdo, (Industrializados e Embalados) e Similares

Data Coleta: 29/05/2017 09:00 Data Recehimento: 30/05/2017 08:23

Temperatura da Amostra Inicial: 22.6 °C Plano de Amosiragem Utilizado: Nao Aplicavel

Data de Fabricag@o: 29/05/2017 00:00

Local de coleta: Mao consla

Dala de Validade:; 03/06/2017 00:00 Lote: N&o consta
Temperaiura Final da Amostra: 22.6 °C Técnico da Coleta: Cliente
Nimero do Lacre: Nao consta Autoridade Responsavel:

Resultados Analiticos

Analise Resultado Método LD Data Analise

INSTITUTO ADOLFO LUTZ, Métodos Fisico-
Carboidratos Totais 59 g/100g Quimicos analise de alimentos, IV edigao, | 0,84 03/06/17
edigao digital 2008

Instrucdo Normaliva n® 20 de 21/07/1999 —

G5 i 92 g/10 ?
Gorduras Tolais 3,92 g/100g MAPA 0,80 03/06/17
Bratalnes Totiis 6.3 g/100g Instrugao Normallvi\:a\:pso de 21/07/1999 — " 03/06/17

INSTITUTO ADOLFO LUTZ, Métodos Fisico-
Quimicos analise de alimentos, IV edicao, | 3 03/06/17

Umi Substancias Volatei 10,23 % s =
Umidade e Substancias el E & edicdo digital 2008 - Perda por dessecagao
direto em Estufa a 1050C
= S 2 o
Valor Energético 304,18 kcal/100g ANViSH - Resolugde RRG n° 351} de 23 de - 03/06/17
selembro de 2003.

Especificagbes

RDC N° 42 - ANVISA - 10D: Pao sem Recheio e sem Coberlura e Produtos de Panificagio (Roscas, Farinha de Rosca, Torradas & Paao Tipo

ILLE]

Sueco, com ou sem Sabares) & Similares. P i
PREFETTURAMUN [‘:lF'?'[ DE JOINV
Natas Certificc qug 2 preser
AR conferalbans o oriein
SE = hded Sl CGOUTIT TS ooy o LARAT LR
LQ = Limite de Quantificacéo |
Pl = Presenca de Interferentes 'l 9 | ‘! \l 2”17
Para ensaios biologicos e microbioldgicos que apresentarem resultados < 1,1, considera-se como Augéncia. \‘ !

Atencao: Os resultados destas analises tém significagdo restrita e se aplicam tdo somenie 4 amostra NSy ETAREA L
As opinides e interprelages expressas ahaixo ndo fazem parle do escopo da acredilacdo deste labo tério. ?}\énane Sﬁi

Barbnsa

OVINISTRAGA

[ proibida a reprodugdo parcial deste Relatério de Ensaio.

Y,

Zinia Analises Quimicas e Microbioldgicas Ltda
FOR-ZINIA-132 - Rev. 00 - Apr. Jul/16 Rua Anita Garibaldi, 1190 - BL A- Sala 06 - Joinville - SC - Brasil Pag.1/2
Tel.: 47 3027-4442 | www.ziniaanalises.com.br



RELATORIO DE ENSAIO NAO ACREDITADO N° 9120/2017.0

Data de Publicacao: 19/06/2017 07:11

Propost

a Técnica: PC1554/2017

Identificagdo Conta

Cliente: Panificadora Savege Ltda Epp

CNPJ/CPF: 78.360.815/0001-79

Contato: Neri Lino Venancio

Telsfone: (47) 3437-1874

Enderego: Albano Schmidt 5167 - Boa Visla - Joinville - CEP: 89205-100 - Brazil

N® Amostra: 8120-1/2017.0 - Pao Fatiado Integral com Semente de Linhaga

Tipo de Amostra: Produtos de Confeitaria, Lanchonete, Padarias e Similares, Doces e Salgados - Prontos para Consumo

Data Coleta: 14/06/2017 10:00

Data Recebimento: 14/06/2017 10:48

Temperatura da Amostra Inicial: 22.8 °C

Plano de Amostragem Utilizade: Nao Aplicavel

Local de coleta: Empresa

Data de Fabricacao: 13/06/2017 00:00

Data de Validade: 18/06/2017 00:00

Lote: Nao consta

Técnico da Coleta: Clienie

Namero do Lacre: Néo consta

Autoridade Responsavel:

Resultados Analiticos

Anidlise Resultado Métado 1.D Data Analise
INSTITUTO ADOLFO LUTZ, Métodos Fisico-
Fibras Tolais 8,76 g/100g Quimicos analise de alimentos, |V edi¢ao, | 0,26 15/06/17
edicao digital 2008

Especificactes

RDC N® 12 - ANVISA - 18D: Paes Doce e Salgado, com Recheio e ou com Caobertura e Similares.

Notas

LQ = Limile de Quantilicagao
Pl = Presenca de Interferentes

Para ensaios bioldgicos e microbioldgicos que apresentarem resullados < 1,1, considera-se como Auséncia.
Alengdo: Os resultados deslas analises tém significacdo restrita e se aplicam lao somente a amosira ensaiada.
As opinides e interpretagdes expressas abaixo ndo fazem parte do escopoe da acreditagéo desle labgralési

PREFEITURA MUNICIPAL DE JOINVILLE,
E proibida a reproducao parcial deste Relatério de Ensaid. Certifico Gy a presenta

Andréas Marcelo Boehel

CRF/SC 5905

Responsavel Técnico

Chave de Velidacn: 3b098ct 1dB340B0baaimoNadd316 e

copia corwfﬁ=1'\-z( som o nriginal.
JUN. 2017
1 é\ il

SECRETARIA BJE ADNINISTRACAO
Adrano HJ orst Barbosa

gRide fvanimatrativo
S R 4,808

FOR-ZINIA-132 - Rev. 00 - Apr. Jul/16

Zinia Analises Quimicas e Microbiologicas Ltda
Rua Anita Garibaldi, 1190 - BL A- Sala 06 - Joinvilie - SC - Brasil Pag.1/1
Tel.: 47 3027-4442 | www.ziniaanalises.com.br



2inia

Analises Microbioldgicas

RELATORIO DE ENSAIO NAO AGREDITADO N° 8139/2017.0

Proposta Técnica: PC1415/2017

Data de Publicagdo: 07/06/2017 09:32

Identificagio Conta

Cliente: Panificadora Savege Ltda Epp

CNPJ/CPF: 78.360.815/0001-79

Contato: Neri Lino Venancio

Telefone: (47) 3437-1874

Enderego: Albano Schmidt 5167 - Boa Vista - Joinville - CEP: 89205-100 - Brazil

N° Amostra: 8139-1/2017.0 - Péo Fatiado Integral Cf Semente de Linhaga - Microbiolégico

Tipo de Amostra: Farinhas, Massas Alimenticias, Produtos para e de Panificagéo, {Industrializados e Embalados) e Similares

Data Coleta: 29/05/2017 09:00

Data Recebimento: 30/05/2017 08:22

Temperatura da Amostra Inicial: 22.6 °C

Planc de Amostragem Utilizado: Nao Aplicavel

Local de coleta: Nao consta

Data de Fabricagéo: 29/05/2017 00:00

Data de Validade: 03/06/2017 00:00

Lote: Ndo consta

Temperatura Final da Amostra: 22.6 °C

Técnico da Coleta: Cliente

Numero do Lacre: Ndo consta

Autoridade Responsavel:

Resultados Analiticos

-

zii i RDC N°12 - .
Andlise Resuitado Método LD ANVISA - 18D Data Analise
Bolores e Leveduras <1 UFCly 18O 21527-1:2008 1 - 30/05/17
Coliformes a 45°C < 0,18 NMP/g ISO 7251:2005 o;4s | Max. 100 30/05/17
NMP/g
Especificagoes

RDC N°12 - ANVISA - 18D: P3es Doce e Salgado, com Recheio e cu com Cobertura e Similares.

Notas

LQ = Limite de Quantificagdo
Pl = Presenc¢a de Interferentes

Para ensaios biolégicos e microbioldgicos que apresentarem resultados < 1,1, considera-se como Auséncia.
Atencdo: Os resultados destas andlises tém significagdo restrita e se aplicam tao somente & amostra ensaiada.
As opinides e interpretagtes expressas abaixo ndo fazem parte do escopo da acreditagdo deste laboratdrio.

E proibida a reproducao parcial deste Relatério de Ensaio.

Interpretagdes

2001.

A presente amostra ATENDE aos padries estabelecidos pela legislagao vigente conforme Resclugde RDC N° 12 cle 02 de Janel

0 iﬂ de
Y .r,u\\\ fLE

" Andréas Marcelo Boehel
CRF/SC 5505
Responsidvel Técnico

Till\’/\ W nte |

pr

il

& SECRETARUA WL A

.);v’u-:-':)—'\' <

FOR-ZINIA-132 - Rev. 00 - Apr. Jul/16

Zinia Andlises Quimicas e Mlcroblologlcas Ltda Bl
Rua Anita Garibaldi, 1190 - BL A- Sala 06 - Joinville - SC - Brasn
Tel.: 47 3027-4442 | www.ziniaanalises.com.br

Pag.1/2




Analises Mrar{sbioiégacas

RELATORIO DE ENSAIO NAO ACREDITADO N° 8139/2017.0

Proposta Técnica: PC1415/2017

e O\N\nLLE
C gy \RAMUN‘C‘W ‘LD\% J sente

L ‘J
\ o fo “‘! C n\ﬂ 0 an\n?“ ﬁ

n 'LW

Renatd F;
Ass. Adm. -

Zinia Analises Quimicas e Microbiolagicas Ltda
FOR-ZINIA-132 - Rev. 00 - Apr. Jul/16 Rua Anita Garibaldi, 1190 - BL A- Sala 06 - Joinville - SC - Brasil Pag.2/2
Tel.: 47 3027-4442 | www.ziniaanalises.com.br



Andlises Microbiolagicas

RELATORIO DE ENSAIO ACREDITADO N° 8139/2017.0.A

Proposta Técnica: PC141 5/2017

Data de Publicagdo: 07/06/2017 09:32

ldentificagdo Conta

Cliente: Panificadora Savege Ltda Epp

CNPJ/CPF: 78.360.815/0001-79

Contato: Neri Lino Venéncio

Telefone: (47) 3437-1874

Enderego: Albano Schmidt 5167 - Boa Vista - Joinville -

CEP: 89205-100 - Brazil

N° Amostra; 8139-1/2017.0 - Pdo Fatiado Integral C/ Semente de Linhaga - Microbiologico

Tipo de Amostra: Farinhas, Massas Alimenticias, Produt

os para e de Panificago, (Industrializados e Embalados) e Similares

Data Coleta: 28/05/2017 09:00

Data Recebimento: 30/05/2017 08:22

Temperatura da Amostra Inicial: 22.6 °C

Plano de Amostragem Utilizado: Nao Aplicavel

Local de coleta: Nao consla

Data de Fabricagdo: 29/05/2017 00:00

Data de Validade: 03/06/2017 00:00

Lote: Ndo consta

Temperatura Final da Amostra: 22.6 °C

Técnico da Coleta: Cliente

Niimero do Lacre: Nao consta

Autoridade Responsavel:

Resultados Analiticos

A

- ) RDC N° 12 - "
Analise Resultado Método LQ ANVISA - 18D Data Analise
Baillus cereus <1 UFClg ISO 7932:2004 1 Waz. 5600 30/05/17
UFClg
Estafilococos coagulase Positiva < 10 UFClg ISO 6888-3:2003 10 MaJ;: g?goo 30/05/17
Salmonella sp Auséncia em 25 g 1SO 6579:2002 : A”sznscg’ 8B 30/05/17

Especiflcagﬁes

RDC N° 12 - ANVISA - 18D: Pdes Doce e Salgado, com Recheio & ou com Coberlura e Similares.

/ 4

Notas

LQ = Limite de Quantificag&o
Pl = Presenga de Interferentes

Para ensaios biolégicos e microbiol6gicos que apresentarem resultados < 1,1, considera-se como Auséncia.

Atengdo: Os resultados destas andlises tém signific
As opinides e interpretagdes expressas abaixo nao

agéo restrita e se aplicam t&o somente a amosira ensaiada.
fazem parte do escopo da acreditagéio deste laboratério.

E proibida a reprodug#o parcial deste Relatério de Ensaio.

~ Interpretagoes

2001.

A presente amostra ATENDE aos padroes estabelecidos pela legislagdo vigente conforn q@ﬁﬁ#gmmﬁﬂm}'ﬂ% l'gﬂg]ﬂhﬁg[,@?de

Cl8 2
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Analises Microbiotdgicas

RELATORIO DE ENSAIO NAO ACREDITADO N° 8141/2017.0

Proposta Técnica: PC1415/2017
Data de Publicagéo: 09/06/2017 08:41

ldentificagdo Conta

Cliente: Panificadora Savege Ltda Epp CNPJ/CPF: 78.360.815/0001-79

Contato: Neri Lino Venancio Telefone: (47) 3437-1874

Enderego: Albano Schmidt §167 - Boa Vista - Joinville - CEP: 89205-100 - Brazil

N° Amostra: 8141-1/2017.0 - Pdo Fatiado integral C/ Semente de Linhaga - Sensorial em Alimento

Tipo de Amostra: Farinhas, Massas Alimenticias, Produtos para e de Panificagfo, (Industrializados e Embalados) e Similares

Data Coleta: 29/05/2017 09:00 Data Recebimento: 30/05/2017 08:24

Temperatura da Amostra Inicial: 22.6 °C Plano de Amostragem Utilizado: Nao Aplicavel

Local de coleta: Nao consta Data de Fabricagao: 29/05/2017 00:00

Data de Validade: 03/06/2017 00:00 Lote: Nao consta

Temperatura Final da Amostra: 22.6 °C Técnico da Coleta: Cliente

Nimero do Lacre: Nio consta

Autoridade Responsavel:

Resultados Analiticos

Analise Resultado Método LD Data Andlise

INSTITUTO ADOLFO LUTZ, Métodos Flsico-
Quimicos andlise de alimentos, IV edicdo, |
edicdo digital 2008

Aspecto Caracteristico 30/0517

INSTITUTO ADOLFO LUTZ, Métodos Fisico-
Quimicos andlise de alimentos, IV edigéo, |
edicdo digital 2008

Coloragéo Caracteristica 30/05/17

INSTITUTO ADOLFO LUTZ, Métodos Fisico-
Quimicos andlise de alimentos, IV edigéo, |
edigdo digital 2008

Odor Caracteristico 30/05/17

INSTITUTO ADOLFO LUTZ, Métodos Flsico-
Quimicos analise de alimentos, IV edigéo, |
edigdo digital 2008

Sabor Caracteristico 30/05/17

Especificacées

RDC N° 12 - ANVISA - 10D: Pao sem Recheio e sem Cobertura e Produtos de Panifica
Sueco, com ou sem Sabores) e Similares.

¢do (Roscas, Farinha de Rosca, Torradas e P3o Tipo

Notas

LQ = Limite de Quantificagéo

o A A

sy m—_"

Pl = Presenca de Interferentes ) Ur \ )IN\]“ LE
Para ensaios biolégicos e microbiolégicos que apresentarem resultados < 1,1, considera-se como Ausénci '} U\‘ {\{\ﬁUN‘C'le LDE. ante |
Atengdo: Os resultados destas analises tém significagdo restrita e se aplicam tao somente 4 amostra ensal raga . "‘“ e ES f ]q| {
As opinides e Interpretacdes expressas abaixo n&o fazem parte do escopo da acreditagio deste IaboraiorldI o o “newn 0 Afiginat. \
1« tc_\pﬁr A ’ |
E proiblda a reprodugio parcial deste Relatério de Ensalo. l( ] ‘1 ”‘U \/ I'.
- —_—
; T RAC (‘\OT
| SECRETANE
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Prefeitura Municipal de Joinville [
Secretaria Municipal de Satide ‘
Geréncia da Unidade de Vigilancia em Sadde -l
Servigo de Vigilancia Sanitaria e Ambiental SUS

'ALVARA SANITARIO N° 1067 REVALIDAGAO

NOME DA PESSOA FISICA OU JURIDICA NOME FANTASIA
PANIFICADORA SAVEGE LTDA
CNPJ QU CPF ENDEREGO (RUA, AVENIDA, PRAGA) NUMERO COMPLEMENTO
78.360.815/0001-79 ALBANO SCHMIDT 5167
"BAIRRO MUNICIPIO '
Boa Vista Joinville
CONCEDIDO POR PRAZO DE VALIDADE DATA DE ENTRADA
SERVICO DE VIGILANCIA SANITARIA E AMBIENTAL 07/2017 02/07/1984
RESPONSAVEL

GUIOMAR MORATELLI VENANCIO CPF: 217.317.569-68

LICENGA SANITARIA PARA ATIVIDADE DE

INDUSTRIA DE ALIMENTOS - PANIFICAGAO - C/ DISTRIBUIGAO

PANIFICADORA

Certifico atos administrativos deste alvara. Parecer do fiscal sanitarista responsavel pela inspegéo;
Considerando as condigdes técnico operacionais e atendimento & legislagdo
sanitéria vigente, opino pelo deferimen .‘,ncesséo do alvara sanitério para

a alividade requerida.

EDILAINF'PACHEC PASQUALI
ATRICULA: 38929
COORDENAGAQ DO SERVIGO DE VIGILANGIA SANITARIA E AMBIENTAL

EXPOSIGAO OBRIGATORIA AO PUBLICO impresso em23/07/2016
 [PREFETURA NG T
¢ Certifico cpiz o o JOINVILLE

presente

COpia corfe e napm - wiginal

15 i 201
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Panificadora SAVEGE LTDA

FICHA TECNICA DE PRODUTO

Nome do Produto: PAO INTEGRAL FATIADO COM SEMENTE DE LINHACA

Marca : SAVEGE
Fabricante : PANIFICADORA SAVEGE LTDA
Enderego 1 RUA ALBANO SCHIMDT, No 5.167  Bairro: BOA VISTA

JOINVILLE SC. CEP 89227-701

Alvara sanitario: 1067

INFORMAGAO NUTRICIONAL: RELATORIO ANEXO

LAUDO LABORATORIAL: Relatério de Analise anexo

ACONDICIONAMENTO:

O produto sera embalado em pacotes de polietileno com 1 unidades cada de 500 gr.

Fabricante : Dina Plastico.
CGC : 00.401.747/0001-561
Tipo : Saco atoxico transparente r,_ g2 N

Bt . ‘ot - ol { pie
Peso liquido 6 gramas cada embalagem plastica 78.360.81 5/0&0 |-79

PANIFICADORA SAVEGE LTDA.
RUA ALBANO SCHMIDT, 5467
a0A VISTA = Chp amar-704
) HEAVILLE < SANTA CATARINA |
CGC. (MF) 78360.815/000179 INSC. Estadual 251.107.094 o

R: ALBANO Schimidt,5167,Boa VISTA fone/fax 3437-1874 — CEP 89227-701- JOINVILLE /SC. M



Panificadora SAVEGE LTDA

TEXTO DE ROTULAGEM

Nome do produto : PAO INTEGRAL FATIADO COM SEMENTE DE LINHACA
Cuidados de conservaco : CONSERVAR EM LOCAL FRESCO E SECO

Marca do produto : SAVEGE

Razao social : PANIFICADORA SAVEGE LTDA

C.G.C. : 78.360.815/0001-79

Endereco : RUA ALBANO SCHMIDT, N. 5167

Bairro: BOA VISTA
JOINVILLE SC.

Industria Brasileira

Ingredientes: FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO, SEMENTE
DE LINHACA,(minimo 3%), FARINHA DE CENTEIO (minimo 3%), FARINHA
DE TRIGO INTEGRAL (minimo 6%), _FARINHA DE LINHACA (minimo 1%)
FIBRA DE TRIGO, FERMENTO BIOLOGICO E REFORCADOR:
DEVERA APRESENTAR NO MINIMO 8% DE FIBRAS EM 100 g. DE PRODUTO
PRONTO.

Contem  : ANTIOXIDANTE : ACIDO ASCORBICO ) ’
ESTABILIZANTE : ESTEAROIL 2 LACTATO DE CALCIO E DIASTASE.
CONTEM GLUTEN

Alérgicos: Contem derivados de trigo e de soja
Pode conter: centeio e linhaca

Empilhamento Maximo : 2 Pacotes

Embalagem com 1 unidade com fatias pesando em média 25g.

Peso liquido do produto: 500 gr. r;83608] 5/000] _79?

DATA DE FABRICAGAO : 18/06/2017
PANIFICADORA SAVEGE LTDA.

Validade do produto : 5 dias
RUA ALBANO SGHMIDT, 5467
Lote : 01/2017 BOA VISTA - CEPBE%7.701
| kpILLE . SANTA c\:xmmuf«_;

5 . . :
Responsavel :  Guiormar Moratelli Venancio

Proprietaria

C.G.C. (MF) 78.360.815/0001-79 INSC. Estadual 251.107.094
R: ALBANO Schmidt,5167,Boa VISTA fone/fax 3437-1874 — CEP 89227-701- JOINVILLE /SC.



Panificadora SAVEGE LTDA

INFORMACOES NUTRICIONAIS:

PRODUTQ: PAO INTEGRAL FATIADO COM SEMENTE DE LINHACA
INFORMAGAO NUTRICIONAL
Porgaode 259 ou (1 fatia) VD) Valores didrios de nulrientes(VOR) de declaragdo obrigatéria
Valor Calérico 80 |kcal 4,0 2000 |keal Ingrediantes
Carboidratos 13 |a 4,2 300{g far. de lrige especial
Proteinas 3l 3.7 75lg fibra de trigo
Gorduras Tolals 1lg 1.1 55lg far. De lrige integral
Gorduras as [1] 0.0 22ig far. De centeio
Colesterol - |mg 0.0 0jmg semente de linhaca
Fibra Alimentar 2,0 81 25|g sal
Ciélclo mg 0,8 1000] m fermento biolégico
Trans e 0lg far. De linhaga
Sédio 55|mg 2,3 2400|mg reforgador
(*) Valores diérios de referéncia com base em uma dieta de 2000 kcal
ou 8400 kj

100 keal = 420 kj
*** Nao eslabelecido
Alérgicos: Contem derivados de lrico e de soja
pode conter: centeio e linhaca

INFORMACOES NUTRICIONAIS NA COMPOSIGAC DA RECEITA
Valor Carboidralo | Proteina Gordura Gordura _[Colesterol |Fibta Ciicio Trans s6dio
Calérica total Salurada Alimantar
CCOMPOSICAO (Gramas) |KCAL {q) (g) ‘Lg) (3 (mq) (@) (mg} {g) (mg)

AGUCAR 0 o o 0 0 [ 0 [ 0 0
AGUCAR DE BAUNILHA 4] 0 Y] 0 0] 0 o a 0| 0| 0
AGUA 0 0 0 o 1] Q 0| 0] 4] ] J
BANHA a 0 0 0 0| Q| 0 0 1] 0 o
BATATA o o 0 0 0:, q [ [ 0 0 [
CANELA EM PO 0| 0| [ 0| af [ [ [ 0 [ [
FARINHA DE CENTEID €00 1944 414 84| 18 0 0 138, 338 0 6
FAR. DE TRIGO ESPECIAL 15300 48360 7650] 15812 137.7) 0] 0 100981 3060 0| 0
FARINHA DE LINHACA 200 1042] B0 40| 70 B ] 52| 344] 0 €6 |
FERMENTO moihada BIO. '_01 9 0 0 o [ 0 0 0 o 0
FERMENTO SECO BIOLOG. 300] 885 114 114 15 3 0 63 192 o 150
FIBRA DE TRIGO 1200 3640 828 120 12 o 9 &0 240 0 [
FARINHA DE TRIGO INTEGRAL 1200 4080 876 168, 24 48 0| 144 408 0 &0
LETE 0 [ o [ 9 0 af [ [ 0 9
MARGARINA 0 0 0] 0 4] 1) 0 0 o 0 Y]
OLEO DE SOJA [} 0 o [ a L) 0 0 0 [ [
ovos o o a 0 0 0 0 of [} i 0
REFORGADOR 200 860 140 0 34 4 [ 3| 800 0 0
sAL 400 0 0 g 0 o 0 of o8| [
SEMENTE DE LINHAGA 600 2532 50 114) 182 18 o @l 1188

TOTAIS 20000 64143 10172 22312 5027 458 ] 1618.8 6664 0 mﬂl

Fonte: ANVISA (Agencia Nacional de Vigllancia Sanitéria) Sile vawv.anvisa.gov.br
Resolugdes 359 e 360/2003

—
{

Joinville 12 junho de 2017 78360- 8 -l 5/000] = 79‘

PAMFICADORA SAVEGE LTpa,

GUICMAR MORATELLI VENANCIO RUA ALB
Proprielaria 5 BAN

: BOAVISTA o SCHMIDT, 55¢7
C.G.C. (MF) 78.360.815/0001-79 INSC. Estadual 251.107.094 [ ANV E : Ep

R: ALBANO Schmid,5167 Boa VISTA lone/fax 3437-1874 — CEP 89227-701- JOINVILLE /SC.

SANTA CATARINA §



RELATORIO DE ENSAIO NAO ACREDITADO N° 8140/2017.1

Este relalorio de ensaio cancela e subtitui o relatorio 8140/2017.0

Data de Publicacdo:; 19/06/2017 07:13

identificagdo Conta

Cliente: Panificadora Savege Lida Epp CNPJICPF: 78.360.815/0001-79

Contato: Neri Lino Venancio Telefone: (47) 3437-1874

Enderego: Albano Schmidt 5167 - Boa Vista - Joinville - CEP: 89205-100 - Brazil

" N° Amostra: 8140-1/2017.1 - Po Fatiado integral C/ Semente de Linhaca - Fisico Quimico

Tipo de Amostra: Farinhas, Massas Alimenticias, Produtos para e de Panificagao, (Industrializados e Embalados) e Similares

Data Coleta: 29/05/2017 09:00 Data Recebimento: 30/05/2017 08:23

Temperatura da Amostra Inicial: 22.6 °C Plano de Amostragem Utilizado: Mo Aplicavel

Local de coleta: Nao consta Data de Fabricagao: 29/05/2017 00:00

Data de Validade: 02/06/2017 00:00 Lote: Mao consta

Temperatura Final da Amostra: 22.6 °C Técnico da Coleta: Clienls

Namero do Lacre: Nao consta Autoridade Responsavel:

Resultados Analiticos

Andalise Resultado Método LD Data Andlise
INSTITUTO ADOLFO LUTZ, Métodos Fisico-
Carboidratos Totais 59 g/100g Quimicos analise de alimentos, |V edigao, | 0,84 03/06/17
edicdo digital 2008
Gorduras Totais 3,92 9/100g Instrugdo Narmativa n® 20 de 21/07/1999 — 0.80 03/06/17
MAPA
Protainas Tolals 6.3 g/100g Instrucao Mormativa n® 20 de 21/07/1999 — 1 03/06/17
MAPA
INSTITUTO ADOLFO LUTZ, Métodos Fisico-
) B Quimicos analise de alimentos, IV edigao, |
i a S % e ' = 3 03/06/17
Umidade e Substancias Volaleis 40,2 adigaa digital 2008 - Ferda por tessscaco
direto em Estufa a 1050C
o~ ANVISA - Resolugao RDC n® 360 de 23 de
Valor Energelico 304,18 kcal/100g =aterrbro.ds DOHA. - 03/06/17

Especificagoes

RDC N° 12 - ANVISA - 10D: Pao sem Recheio e sem Cobertura e Produtos de Panificagao (Roscas, Farinha de FPREF_ Y]l sV )
Sueco, com ou sem Sabores) e Sihﬁlares. PQE‘?\:{E{\WW“}&L DEr‘éOSIgJXLL;‘E
: e HHEE—Gw :
copiaconteragems nriginal.
== i 2417
LQ = Limite de Quantificagéo E [
Pl = Presenca de Interferentes i 7 A . 4
Para ensaio-s bioldgicos e microbiolégicos que apresentarem resultados < 1,1, considera-se como Auséncia. SECRETAR”‘ ! "“w].' J|§TRACAO
Atencgéo: Os resultados destas analises tém significacdo restrita e se aplicam tdo somente a amostra ensaiada. a’-—‘\di‘laﬂﬂ Sﬁih rgt B*]rbus;ﬁﬁ
As opinides e inlerprelagdes expressas abaixo nao fazem parte do escopo da acreditagdo deste laboratério. ge il Ttl'{',l"“_‘—'—‘J
; ; iatricuialfts. oo
E proibida a reproducéio parcial deste Relatorio de Ensaio.
o ey
e &
s
Zinia Analises Quimicas e Microbiologicas Ltda
FOR-ZINIA-132 - Rev. 00 - Apr. Jul/16 Rua Anita Garibaldi, 1190 - BL A- Sala 06 - Joinville - SC - Brasil Pag.1/2

Tel.: 47 3027-4442 | www.ziniaanalises.com.br



RELATORIO DE ENSAIO NAO ACREDITADO N° 9120/2017.0

Proposta Técnica: PC1554/2017

Data de Publicacio: 19/06/2017 07:11

ldentificacdo Conta

Cliente: Panificadora Savege Ltda Epp

CNPJICPF: 78.360.815/0001-79

Contato: Neri Lino Venancio

Telefone: (47) 3437-1874

Enderego: Albano Schmidt 5167 - Boa Vista - Joinville - CEP: 89205-100 - Brazil

N® Amostra: 9120-1/2017.0 - Pao Fatiado Integral com Semente de Linhaga

Tipo de Amostra: Produtos de Confeitaria, Lanchonete, Padarias e Similares, Doces e Salgados - Prontos para Consumo

Data Coleta: 14/06/2017 10:00

Data Recebimento: 14/06/2017 10:46

Temperatura da Amostra Inicial: 22.8 °C

Plano de Amostragem Utilizado: Nao Aplicavel

Local de coleta: Empresa

Data de Fabricacdo: 13/06/2017 00:00

Data de Validade: 18/06/2017 00:00

Lote: NMao consta

Técnico da Coleta: Cliente

Namero do Lacre: Mao consta

Autoridade Responsavel:

Resultados Analiticos

Analise Resultado Método LD Data Analise
INSTITUTO ADOLFO LUTZ, Métodos Fisico-
Fibras Totais 8,76 g/100g Quimicos analise de alimentas, |V edigdo, | 0,26 15/06/17

edigdo digital 2008

Especificagoes

RDC N® 12 - ANVISA - 18D: Paes Doce e Salgado, com Recheio e ou com Cobertura e Similares.

Noias

LQ = Limite de Quantificacao
Pl = Prasenga de Interferentes

Para ensaios bioldgicos e microbioldgicos que apresentarem resultados < 1,1, considera-se como Auséncia.
Atencéo: Os resultados destas analises tém significacdo restrila e se aplicam tao somente 4 amostra ensaiada.
As opinides e interpretages expressas abaixo ndo fazem parte do escopo da acreditacao deste labgratéria

[ PREFEITURA MUNICIFAL CE JOINVILLE

E proibida a reprodugao parcial deste Relatorio de Ensaip. Certificao_cuip [la nresentd

Andréas Marcelo Boehel

CRF/SC 5905

Responsavel Técnico

Chave de Yalldegln: 1b9986cu1dBI409dbsaBmonedds 1607

19 Jup

copia confer ¢ o original,

2017

WINISTRACAO
Ist Barbosg

vistraivo

4345
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Rua Anita Garibaldi, 1190 - BL A- Sala 06 - Joinville - SC - Brasil
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Analises Mic ro'm:»iégar:a:,

RELATORIO DE ENSAIO NAO ACREDITADO N° 8139/2017.0

Data de Publicagdo: 07/06/2017 09:32

Proposta Téchica: PC1415/2017

Identificagdo Conta

Cliente: Panificadora Savege Ltda Epp

CNPJ/CPF: 78.360.815/0001-79

Contato: Neri Lino Venancio

Telefone: (47) 3437-1874

Endereco: Albano Schmidt 5167 - Boa Vista - Joinville - CEP: 89205-100 - Brazil

N° Amostra: 8139-1/2017.0 - P#o Fatiado Integral C/ Semente de Linhaga - Microbiolégico

Tipo de Amostra: Farinhas, Massas Alimenticias, Produtos para e de Panificagdo, (Industrializados e Embalados) e Similares

Data Coleta: 29/05/2017 09:00

Data Recebimento: 30/05/2017 08:22

Temperatura da Amostra Inicial: 22.6 °C

Plano de Amostragem Utilizado: Nao Aplicavel

Local de coleta: Nao consta

Data de Fabricagédo: 29/05/2017 00:00

Data de Validade: 03/06/2017 00:00

Lote: Ndo consta

Temperatura Final da Amostra: 22.6 °C

Técnico da Coleta: Cliente

Numero do Lacre: Néo consta

Autoridade Responsavel:

Resultados Analiticos

i £ RDC N° 12 - -

Analise Resultado Método LD ANVISA - 18D Data Analise
Bolores e Leveduras <1 UFClg 1ISO 21527-1:2008 1 - 30/05/17
Coliformes a 45°C < 0,18 NMP/g ISO 7251:2005 0,18 MS;FJ.';O 30/05/17

Especificagtes

RDC N° 12 - ANVISA - 18D: Pdes Doce e Salgado, com Recheio e ou com Cobertura e Similares.

Notas

LQ = Limite de Quantificagéo
Pl = Presenga de Interferentes

Para ensaios biolégicos e microbiolégicos que apresentarem resultados < 1,1, considera-se como Auséncia.
Atengdo: Os resultados destas andlises tém significagao restrita e se aplicam tao somente & amostra ensaiada.
As opinides e interpretacdes expressas abaixo ndo fazem parte do escopo da acreditagdo deste laboratério.

E proibida a reprodugéo parcial deste Relatério de Ensalo.

Interpretagdes

2001.

" " Andréas Marcelo Boehel
‘ CRF/SC 5905
Responsdvel Técnico

||; f\ MUNMCIPAL DE SOINVIILE
F ke ;i(“)(\nie

e AR “rf”‘in._]i. f

_ l

| N, 2017 |

AGMIISTRACAO |

—Adriano SHRSK Barbosa—
Agente Pdrhinistrativo
Matrlc .868
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Andlises Microbiolagicas

RELATORIO DE ENSAIO ACREDITADO N° 8139/2017.0.A

Proposta Técnica: PC1415/2017

Data de Publicagio: 07/06/2017 08:32

Identificagio Conta

Cliente: Panificadora Savege Ltda Epp

CNPJ/CPF: 78.360.815/0001-79

Contato: Neri Lino Venancio

Telefone: (47) 3437-1874

Enderego: Albano Schmidt 5167 - Boa Vista - Joinville - CEP: 89205-100 - Brazil

N° Amostra: 8139-1/2017.0 - Péo Fatiado Integral G/ Semente de Linhaga - Microbioldgico

Tlpo de Amostra: Farinhas, Massas Alimenticias, Produtos para e de Panificagao, (Industrializados e Embalados) e Similares

Data Coleta: 28/05/2017 09:00

Data Recebimento: 30/05/2017 08:22

Temperatura da Amostra Inicial: 22.6 °C

Plano de Amostragem Utilizado: Nao Aplicavel

Local de coleta; Nao consta

Data de Fabricagao: 29/05/2017 00:00

Data de Validade: 03/06/2017 00:00

Lote: Nao consta

Temperatura Final da Amostra: 22.6 °C

Técnico da Coleta: Cliente

Ntimero do Lacre: Nao consta

Autoridade Responsavel:

Resultados Analiticos

o A RDC N° 12 - 5

Andlise Resultado Método LQ ANVISA - 18D Data Andlise
Bacillus cereus <1 UFClg ISO 7932:2004 1 Mfﬁ"': 05,(;00 30/05/17
Estafilococos coagulase Positiva <10 UFClg ISO 6888-3:2003 10 Maux’;ggoo 30/05/17
Salmonella sp Auséncia em 25 g ISO 6579:2002 ; Ausi’:;ﬂ Bm | 30/05/17

Especificagdes

RDC N° 12 - ANVISA - 18D: Paes Doce e Salgado, com Recheio e ou com Cobertura e Similares.

Notas

LQ = Limite de Quantificagdo
= Presenca de Interferentes

Para ensalos biclégicos e microbiolégicos que apresentarem resultados < 1,1, considera-se como Auséncia.
Atengao: Os resultados destas andlises tém significagéo restrita e se aplicam tdo somente 4 amostra ensajada.
As opinides e interpretagbes expressas abaixo ndo fazem parte do escopo da acreditacio deste laboratério.

E proibida a reprodugio parcial deste Relatério de Ensaio.

Interpretacées

A presente amostra ATENDE aos padrdes estabelecidos pela legislagdo vigente conforme Resolugdo RDC N° 12, de 02 de Janeiro de

2001.
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Andlises Microblologicas

RELATORIO DE ENSAIO NAO ACREDITADO N° 8141 [2017.0

Proposta Técnica: PC1415/2017
Data de Publicagdo: 09/06/2017 08:41

{dentificacdo Conta

Cliente: Panificadora Savege Ltda Epp CNPJI/CPF: 78.360.815/0001-79

Contato: Neri Lino Venéncio Telefone: (47) 3437-1874

Enderego: Albano Schmidt 51 67 - Boa Vista - Joinville - CEP: 89205-100 - Brazil

N° Amostra: 8141-1/2017.0 - Pdo Fatiado Integral C/ Semente de Linhaga - Sensorial em Alimento —]

Tipo de Amostra: Farinhas, Massas Alimenticias, Produtos para e de Panificag@o, (Industrializados e Embalados) e Similares

Data Coleta: 29/05/2017 09:00 Data Recebimento: 30/05/2017 08:24

Temperatura da Amostra Inicial: 22.6 °C Plano de Amostragem Utilizado: Nao Aplicavel

Local de coleta: Ndo consta Data de Fabricagéo: 29/05/2017 00:00

Data de Validade: 03/06/2017 00:00 Lote: Nao consta

Temperatura Final da Amostra: 22.6 °C Técnice da Coleta: Cliente

Niamero do Lacre: N&o consta Autoridade Responsavel:
r Resultados Analiticos J

Analise Resultado Método LD Data Analise

INSTITUTO ADOLFO LUTZ, Métodos Flsico-

edigdo digital 2008

Aspecto Caracteristico Quimicos analise de alimentos, IV edigéo, | - 30/05/17

INSTITUTO ADOLFO LUTZ, Métodos Fisico-

edicéo digital 2008

Coloragédo Caracleristica Quimicos analise de alimentos, \V edigéo, | - 30/05/17

INSTITUTO ADOLFO LUTZ, Métodos Fisico-

edigao digital 2008

Odor Caracteristico Quimicos analise de alimentos, IV edigéo, | - 30/05/17

INSTITUTO ADOLFO LUTZ, Métodos Flsico-

Sabor Caracteristico Quimicos analise de alimentos, IV edigéo, | - 30/05/17

edigdo digital 2008

Especificagbes

Sueco, com ou sem Sabores) e Similares.

RDC N° 12 - ANVISA - 10D: Pdo sem Recheio e sem Cobertura e Produtos de Panificagdo (Roscas, Farinha de Rosca, Torradas e Pao Tipo

Notas .

——

LQ = Limite de Quantificagdo
P| = Presenca de Interferentes

Para ensaios biologicos e microbiolégicos que apresentarem resultados < 1,1, considera-se cOMoO AUGBRGI e e i s s i s st Sty
Atengao: Os resultados destas analises tém significagéo restrita e se aplicam 1ao somente & amostra eHEBEEITURA MUNICIPAL DE JOINWILLE E
As opiniées e interprelagdes expressas abaixo nio fazem parte do escopo da acreditagéo deste labo alc’n(i? srtifice aseilte |
v § o r} !
) cODIa ong: { Ariainkl |
E proibida a reprodugio parcial deste Relatério de Ensaio, e [ nigingl I
st 1017 |
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Analises Microbioldgicas
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Prefeitura Municipal de Joinville
Secretaria Municipal de Satide

ALVARA SANITARIO

Geréncia da Unidade de Vigilancia em Salde
Servigo de Vigilancia Sanitaria e Ambiental

. =
||
SUS

N° 1067 REVALIDAGAO
NOME DA PESSOA FISICA OU JURIDICA NOME FANTASIA
PANIFICADORA SAVEGE LTDA 5
CNPJ OU CPF ENDEREGO (RUA, AVENIDA, PRACA) NUMERO COMPLEMENTO
78.360.815/0001-79 ALBANO SCHMIDT 5167
BAIRRO MUNICIPIO
Boa Vista Joinville
CONCEDIDO POR PRAZO DE VALIDADE DATA DE ENTRADA

SERVIGO DE VIGILANCIA SANITARIA E AMBIENTAL

07/2017 02/07/1984

RESPONSAVEL
GUIOMAR MORATELLI VENANCIO CPF: 217.317.569-68

LICENGCA SANITARIA PARA ATIVIDADE DE
INDUSTRIA DE ALIMENTOS - PANIFICAGAO - C/ DISTRIBUIGAOD

PANIFICADORA

Certifico atos administrativos deste alvara.

“
4 ]

4 3
E/éw
EDILAINE' PACHECD PASQUALI
~_~MATRICULA: 38929

COORDENAGAQ DO SERVIGO DE VIGILANCIA SANITARIA E AMBIENTAL

Parecer do fiscal sanitarista responsével pela inspegéo:

Considerando as condi¢ées técnico operacionais e atendimento a legislagdo
sanitaria vigente, opino pelo deferimapte-daconcesséo do alvara sanitério para
a atividade requerida. et

EXPOSIGAO OBRIGATORIA AO PUBLICO

impresso em23/07/2016

b 5. Aragdo

Maly
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Prefeitur de

Prefeitura de Joinville

Joinville
ANALISE SEI N° 0852105/2017 - SED.UAD.ASU
Jomville, 14 de junho de 2017.
ANALISE DE AMOSTRA
Chamada Publica: 056/2017 Item: 43
Produto Pao integral Marca Savege
Fornecedor: Panificadora Savege LTDA EPP
Fabricante: Panificadora Savege LTDA EPP
Quantidade (kg/L): 0,5 Qtde amostra: 4 Data 23/06/2017
Avaliagao Externa:
Item avaliado Sim Nao Observagoes
Embalagem integra X
Rotulagem conforme legislagao X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricagao e validade visivel X
Fabricacao e validade conforme edital X
Avaliacdo Sensorial
Item avaliado Caracteristico Nao L Observagdes
caracteristico
Aparéncia X
Cor X




Odor X
Sabor X
Textura/Consisténcia | X

Sim Nao Nao se aplica
Caracteristicas técnicas de acordo com o edital

X
Observagoes

Ficl | Médio | Difici nao e
Facilidade de preparo Técnico-culinario P

X

Observacoes

Minutos | Suficiente | Insuficiente Nag s¢

~ aplica
Tempo de cocgao recomendado
X

Observagoes

Sim Nao Nao se aplica
Aderéncia na panela

X
Observagoes
Rendimento Porgdes de: (kg/ml)
NA NA
Parecer Técnico
Aprovado Reprovado
X

Nutricionistas avaliadoras:




Mariana Vieira dos Santos Kraemer - CRN 10 4852

Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt, Servidor (a) Publico (a),
em 03/07/2017, as 08:52, conforme a Medida Provisoria n® 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

il
Sl A
assinatura
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Mariana Vieira dos Santos Kraemer,
Servidor (a) Publico (a), em 03/07/2017, as 12:58, conforme a Medida Provisoria
n® 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal n® 21.863, de 30/01/2014.

sell o

eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Silvane Kunde, Gerente, em
03/07/2017, as 14:43, conforme a Medida Proviséria n° 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

il
Sl A
assinatura
eletrbnica

ey A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
¥ informando o codigo verificador 0852105 e o cddigo CRC 9A7D3FC1.

Rua ltajai, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

17.0.016066-1
0852105v4



Frimesa
)

" EP 0706-076
AREA LEITE
SECAO P&D I5Q PAG
7.4.1 1/1

ESPECIFICACAO TECNICA DE PRODUTO

Produto:
Clientes:

Aplicagéo [ Uso:

Marca:
Registro:

Queijo Mussarela com atmosfera modificada (fatiado — 200g)
Mercearias, supermercados, panificadoras, hotéis, bares, confeitarias e lanchonetes.

Pode ser consumido puro, ou com péaes, torradas e biscoitos, ou ainda ser utilizado no
preparo de receitas e sanduiches.

Frimesa

0030/3433 - Fatiado e embalado por: Entreposto de laticinios e Carnes (Veré)

Ingredientes:

Leite pasteurizado integral, cloreto de sodio, cloreto de célcio, coagulante e fermento lacteo.
NAO CONTEM GLUTEN.

Processo: O leite é pasteurizado e é enviado para queijomatic, onde sdo adicionados os ingredientes
da férmula e ocorre o processo de coagulagdo e fermentagéo. A massa é filada e colocada
em formas, enviadas para salga. Apds a salga os queijos sao transferidos para a caAmara de
secagem e maturagdo, apds seqguem para fatiamento.

Qualidade INFORMACAO NUTRICIONAL Caracteristicas Sensoriais

Intrinseca: Porcéo 30g (2 fatias) Cor: Caracteristico

Quantidade por Porgédo %VD (*) |Odor: Caracteristico
Valor energético 108 kcal = 454 kJ 5% Sabor: Caracteristico
Carboidratos 0g 0%

Proteinas 6,84 gy Caracteristicas Fisico - Quimicas
Gorduras totais 9,0g 16%(Gordura: 24 - 31%
Gorduras saturadas 6,649 30%Umidade: 41 - 47%
Gorduras trans 0g *EST: 53 - 59%
Fibra Alimentar 0g 0%/GES: 40,67 - 58,49%
Calcio 236 mg 24%|Cloretos: 1,0 — 1,3%
Sadio 160 mg 7%][pH: 5,2 — 5,6
Fatiamento: Min. Bom
Seguranga Coliformes totais: <10 UFC/g

(descrigéo e valor):

Coliformes a 45°C: <5x10° UFClg
Staphylococcus aureus: <10° UFC/g
Bolores e Leveduras: <10°UFC/g
Salmonella sp; ausente em 25¢g

Listeria monocytogenes: ausente em 25¢g

Embalagem:

Embalagem termoformatada com fundo liso e tampa impressa, contendo 200g de produto,
sendo acondicionados 15 embalagens em caixa de papeléo.

Estocagem e

Estocagem: em cdmara fria (temperatura maxima de 5°C).

Transporte: Transporte: em veiculo isotérmico, mantendo-se a temperatura entre 0 e 8°C.

Prazo de validade: |60 dias

Conservacéo; Este produto mantém suas melhores caracteristicas se armazenado a temperatura de até
*5°C / transportado e exposto até +8°C,
Apos embalagem aberta, manter resfriado (4 a 8°C), consumir o produto em até 3 dias.

Uso nédo

intencional: N.A

Observacoes Interpretagéo fabricagdo e lote: FABR/L: DD/MM/AA — O cédigo do lote indica dia e més.

Adicionais: Vencimento: VENC.:DD/MM/AA — O cédigo de vencimento indica dia, mé&s e ano. Em todo o
processo sdo seguidas as normas de Boas Praticas de Fabricagéo. Versdo da arte: VO05-
04/2015.

@ Revisdo n® 11 Revisédo em 21/12/16 Documentos Associados

e Revisdo/Elaboragéo Aprovagao

S

O




CONTROLE DE ALTERACAO - EP 0706-076

N° REVISAO DATA MOTIVO

1 21/12/16  |Alteragio dos limites: Coliformes a 35°C de <10° para <10° UFC/g; Coliformes a 45°C de <102
para <5x10° UFC/g ; Staphylococcus coagulase positiva de 102 para <10° UFC/g e Bolores e
leveduras de <10® para <10? UFC/g.

10 28/07/15 |- Alterado o padrdo da andlise de coliformes totais de <102 para <10% UFC/g.
- Alterado o padréo da anélise de coliformes a 45°C de <5x10 para <102 UFC/g.

09 17/07/15 |- Incluséo da informagéo Nao contém gliten no campo “ingredientes”.
- Alterag#o da cor em caracteristicas sensoriais de amarelo para caracteristico.
- Inclusdo do fatiamento no campo " Caracteristicas Fisico-quimicas”.
- Exclusdo da anélise de Aflatoxina.
- Exclusdo do campo contaminantes inorganicos.
- Inclus&o da verséo da arte no campo “observaces adicionais”,
- Alteragéo na interpretagéo da data de fabricagio de DD/MM para DD/MM/AA.

08 15/12/14 |- Alteragéo do valor da analise de Coliformes a 45°C, de <102 para < 5x10 UFC/g

07 11/12/13  |Mudanga da embalagem de interfolhado e embalado a vécuo para embalagem termoformatada
com atmofera modificada.
Adequado a andlise de Cloretos de 1,0 — 2,0% para 1,0 — 1,3%;




Prefeitur de
Joinville

Prefeitura de Joinville

ANALISE SEI N° 0852053/2017 - SED.UAD.ASU

Jomville, 14 de junho de 2017.

ANALISE DE AMOSTRA
Chamada Publica: 056/2017 Item: 44
Produto Queijo Mussarela Marca Frimesa
Fornecedor: L&E Coméreio Atacadista LTDA - ME
Fabricante: Frimesa Cooperativa Central
Quantidade (kg/L): 0,2 Qtde amostra: 4 Data 28/06/2017
Avaliagao Externa:
Item avaliado Sim Nao Observagoes
Embalagem integra X
Rotulagem conforme legislagao X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricagao e validade visivel X
Fabricacao e validade conforme edital X
Avaliacdo Sensorial
Item avaliado Caracteristico Nao L Observagoes

caracteristico

Aparéncia X
Cor X




Odor X
Sabor X
Textura/Consisténcia | X

Sim Nao Nao se aplica
Caracteristicas técnicas de acordo com o edital

X
Observagoes

Ficl | Médio | Difici nao e
Facilidade de preparo Técnico-culinario P

X

Observacoes

Minutos | Suficiente | Insuficiente Nag s¢

~ aplica
Tempo de cocgao recomendado
X

Observagoes

Sim Nao Nao se aplica
Aderéncia na panela

X
Observagoes
Rendimento Porgdes de: (kg/ml)
NA NA
Parecer Técnico
Aprovado Reprovado
X

Nutricionistas avaliadoras:




Mariana Vieira dos Santos Kraemer - CRN 10 4852

Priscila Mikulis de Castilho - CRN 10 3069

Documento assinado eletronicamente por Priscila Mikulis de Castilho, Servidor
(a) Publico (a), em 03/07/2017, as 09:13, conforme a Medida Provisoria n° 2.200-2,
de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°
21.863, de 30/01/2014.

assuna:um Iil’
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Mariana Vieira dos Santos Kraemer,
Servidor (a) Publico (a), em 03/07/2017, as 12:58, conforme a Medida Provisoria
n® 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal n® 21.863, de 30/01/2014.

assuna:um Iil’
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Silvane Kunde, Gerente, em
03/07/2017, as 14:43, conforme a Medida Proviséria n° 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

assuna:um Iil’
eletrbnica

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https:/portalsei.joinville.sc.gov.br/
% informando o cédigo verificador 0852053 e o codigo CRC 2D3FE012.

Rua ltajai, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

17.0.016066-1
0852053v3



INDUSTRIA DE PRODUTOS COLONIAIS DO RIO TIGRINHO LTDA ME
CNPJ: 08.693.420/0001-02
Insc. Municipal: 134077512 Insc. Estadual: 255.376.006
Estrada Comunidade Rio Bugre s/n°® Km 08
Linha Rio Bugre — Interior
Fone: (49) 3567-4651
CEP: 89.500-000 CACADOR - SC

ANEXO X

ANEXO SEI N° 0256844/2016 - SED.UAD
ENTREGA DE AMOSTRAS

PREGAO 056/2017

IDENTIFICAGAO DO FORNECEDOR

Razao Social/Nome: IndUstria de Produtos Coloniais Rio Tigrinho Ltda ME,
Enderego: Estrada Comunidade Rio Bugre s/n Km 08 — Linha Rio Bugre — Interior
CNPJ/CPF/MF: 08.693.420/0001-02

A Secretaria de Educac&o — Joinville /SC
Servigo de Alimentag&o e Nutrigdo Escolar (SANE)

ltem

Especificagdo (Nome
do item)

Und Quantidade* Marca

47

SUCO DE UVA
INTEGRAL
Caracteristicas técnicas:
Suco de uva integral, sem
adicdo de agua, sem
corantes artificiais, sem
adigdo de agucar e sem
conservantes. Ndo
alcodlico. 100% natural.

04 04 Zottonelli

66

SUCO DE UVA
INTEGRAL
Caracteristicas técnicas:
Suco de uva integral, sem
adigdo de agua, sem
corantes artificiais, sem
adi¢@o de aglcar e sem
conservantes. Nao
alcodlico. 100% natural.

04 04 Zottonelli ‘

Dados do representante Legal da Empresa:

Nome: Renato Parizotto
CPF: 469.841.609-44
Cargo/Fungao: Socio Administrador

o

£y

]

" Renato Parizotto

Pece oo Maava V: oI I
Nt rwece oy
RN A0 S 5.0

& 25 000 1 N3

INDUSTRIA DE PRODUTOS COLONIAIS DO RIO TIGRINHO
LTDA ME
CNPJ: 08.693.420/0001-02
Insc. Municipal: 134077512 Insc. Estadual: 255.376.006
Estrada Comunidade Rio Bugre, s/n°, Km 08
Linha Rio Bugre ~ Interior
Fone: (49) 3567-4651
CEP: 89.500-000 CACADOR - SC
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Prefeitur de

Prefeitura de Joinville

Joinville
ANALISE SEI N° 0852167/2017 - SED.UAD.ASU
Jomville, 14 de junho de 2017.
ANALISE DE AMOSTRA
Chamada Piblica: | 056/2017 o
Produto Suco de uva integral Marca Zottonelh
Fornecedor: Industria de produtos coloniais do Rio Tigrinho LTDA ME
Fabricante: Industria de produtos coloniais do Rio Tigrinho LTDA ME
Quantidade (kg/L): 1,5 Qtde amostra: 4 Data 27/06/2017
Avaliagao Externa:
Item avaliado Sim Nao Observagoes
Embalagem integra X
Rotulagem conforme legislagao X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricagdo e validade visivel X
Fabricagdo e validade conforme edital X
Avaliagao Sensorial
Item avaliado Caracteristico | Nao caracteristico | Observacoes
Aparéncia X
Cor X Poucq acentuada quando aplicada a diluicao
do edital




Odor X
Sabor X Poucq acentuado quando aplicada a diluicdo
do edital
Textura/Consisténcia | X
Sim Nao Nao se aplica
Caracteristicas técnicas de acordo com o edital
X

Observacoes

No edital 056/2017, anexo VII (termo de referéncia), ha a seguinte descricdo sobre
rendimento para o item 47, suco de uva integral: "Rendimento: 1:3 (Uma parte de suco
para trés partes de agua)". Ao realizar esta diluicdo o produto apresentou cor e sabor

msatisfatorios.

Nao
Fécil Meédio Dificil se
Facilidade de preparo Técnico-culinario aplica
X
Observagoes
Nao
Minutos Suficiente | Insuficiente | se
Tempo de coc¢do recomendado aplica
X
Observagoes
Sim Nao Nao se aplica

Aderéncia na panela

X

Observagoes

Parecer Técnico

Aprovado

Reprovado

X




Nutricionistas avaliadoras:
Mariana Vieira dos Santos Kraemer - CRN 10 4852

Priscila Mikulis de Castilho - CRN 10 3069

Documento assinado eletronicamente por Priscila Mikulis de Castilho, Servidor
(a) Publico (a), em 03/07/2017, as 09:20, conforme a Medida Provisoria n°® 2.200-2,
de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°
21.863, de 30/01/2014.

il
Sel’ o
35':"1.3“9'.]
eletronica

Documento assinado eletronicamente por Mariana Vieira dos Santos Kraemer,
Servidor (a) Publico (a), em 03/07/2017, as 12:58, conforme a Medida Provisoria
n°® 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal n® 21.863, de 30/01/2014.

sell o

eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Silvane Kunde, Gerente, em
03/07/2017, as 14:43, conforme a Medida Proviséria n°® 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

sell o

eletrbnica

Rua ltajai, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

17.0.016066-1
0852167v7
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’ EP 0706-131
AREA LEITE :
e dad PAG
SECAO P 8D e e

ESPECIFICAGAO TECNICA DE PRODUTO

Produto:
Codigo Interno:
Clientes:
Aplicagdo / Uso:
Marca:
Registro:

logurte com Polpa de Coco Parcialmente Desnatado (1000g)

000243

Mercearias, supermercados, panificadoras, hotéis, bares, confeitarias e lanchonetes.
Pode ser consumida pura, com frutas, cereais ou utilizada para o preparo de sobremesas
Frimesa

0024/962

Ingredientes:

Leite pasteurizado semidesnatado e/ou leite em pé reconstituido semidesnatado, aglcar e/ou xarope
de agucar e/ou agucar liquido, preparado de coco (&gua, agucar liquido JinVertido, polpa de coco,
estabilizante: amido modificado, aroma idéntico ac natural de coco,’ acidulante: acido citrico e
conservador: sorbato de potassio), amido modificado, fermento lacteo e estabilizante gelatina. NAO

CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM LEITE E DERIVADOS., . |

Processo: O leite & pasteurizado, clarificado e padronizado. Em seguida/adiciona-se o aglicar efou xarope de
aglcar e/ou agucar liquido, amido e gelatina. Pasteuriza-se a mistura e inocula-se a cultura lactea.
Corta-se a coalhada, resfria-se, adiciona-se o preparado de:frutas em linha, em seguida ocorre o
envase. -
Qualidade INFORMACAO NUTRICIONAL Caracteristicas Sensoriais
Intrinseca: Porgéo 200 g (1 copo) Cor: Caracteristico
Quantidade por Porgéo %VD (*)..| Odor: Caracterfgtico
Valor energético 171 keal = 718 kJ 9% ‘Sabor: Caracteristico
Carboidratos 30¢g 10% e o -
Protelrias 49g 7% Qaracterlstlcas’Frsmo — Quimicas
Cordiitsstotals 3.5g gy, | Viscosidade (apds 24h a 8 — 10°C): = 600cp
9 N o
Gorduras saturadas 284¢g 13% AC'.deZ' S IeED
Gorduras trans 0g w | PH: 4'0f4’6 "
Fibra Alimentar 04| 0% |Cordura: 1,3 -2,0%
Sédio 87mg| 4% |Brix 13-17"Brix
Calcle | 220 mg 200 Proteinas lacteas: min. 2,2g/100g
Seguranca Coliformes a 30°C: <10 UEC/mL

(descrigao e valor):

Coliformes a 45°C: <3 UFC/mL

Bolores e Leveduras: < 50/UFC/ml

Contagem de bactérias lacticas totais: min.10’"UFC/g, no final da validade.
Listeria monocytogenes: auséncia em 25g

Embalagem:

Embalagens de polietileno contendo 1000g de produto, sendo acondicionadas 12 unidades em caixa
de papelo.

Estocagem e
Transporte:

Estocagem: em camara fria (temperatura maxima de 10°C).
Transporte: em veiculo isotérmico dotado de sistema de refrigeragéo, mantendo-se a temperatura
entre 0 e 10°C.

Prazo de validade e

Validade: 45 dias

conservacgao: Conservagéo: Mantenha resfriado de +1 & +10°C. Apés aberto deve ser consumido em até 3 dias.
Uso néo

intencional: NA

Observagoes Interpretacéio da fabricagéo/lote: FAB/L: ddmmaa — O codigo do lote indica dia, més e ano de
Adicionais: fabricag&o. Interpretagéo da validade: VAL.: ddmmaa — O cédigo de vencimento indica dia, més e ano.

Em todo o processo sé&o seguidas as normas de Boas Praticas de Fabricagéo. Versao: V11-01/2016.

Frimesa Cooperativa Central — Usina de beneficiamento
Estrada Waldemar Justen, n® 1157 — Bairro Distrito Industrial
Matelandia — PR / CEP: 85887-000

CNPJ: 77.595.395/0009-02

INDUSTRIA BRASILEIRA

Revisdo n°® 16

Revisado em 10/05/17 Documentos Associados

Revis&o/Elaboragao

Aprovagao




2017-6-14

SENIHID 83 dyriuma.
Brcusna ¢ Mpadegants

extranet agricultura.gov.br/sigsif_cons/lap_estabelec_nacional_detalhe?id_estabelecimento=7216

' » Consulta de Estabelecimento Nacional

P Dados do Estabelecimento Nacional

CNPJ:
Razéo:

77.595.395/0037-58 7
FRIMESA COOPERATIVA CENTRAL

‘Dados Geraisﬁ"a..Areas de Atuacﬁ&"‘x,patggorias[ Classes_""a,‘

SIF:

Nr. Processo:

Endereco:
Logradouro:
Bairro:
Municipio:

Telefone:

E-Mail:

Site:

N_ome
LEITE

Descrigéo (Categoria / Classe) - 7 -
FABRICA DE LATICINIOS - L3B / LT6 - EST.LEITE E DERIV.(10.000A20.000)

http://extranet.agricultura.gov.br/sigsif_cons/lap_estabelec_nacional_detalhe?id_estabelecimento=7216

166 Data de Reserva:

21034.001199/1984

AV. GERALDO FULBER, 347
SANTA CRUZ

CAPANEMA

(46) 3552-1181
ivete@frimesa.com.br

Fantasia:

08/11/1984

Situacdo: Ative

Fax: (46) 3552-3001

_Nova Consulta

........

Data de Registro: 11/07/2013

UF: PR

~ CEP: 85.770-000

-fﬂ;rl/) f?ik{
<t
11
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Prefeitur de

Prefeitura de Joinville

Joinville
ANALISE SEI N° 0852064/2017 - SED.UAD.ASU
Jomville, 14 de junho de 2017.
ANALISE DE AMOSTRA
Chamada Publica: 056/2017 Item: 56
Produto logurte Sabor Coco Marca Frimesa
Fornecedor: L&E Coméreio Atacadista LTDA - ME
Fabricante: Frimesa Cooperativa Central
Quantidade (kg/L): 1,0 Qtde amostra: 4 Data 28/06/2017
Avaliagao Externa:
Item avaliado Sim Nao Observagoes
Embalagem integra X
Rotulagem conforme legislagao X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricagao e validade visivel X
Fabricacao e validade conforme edital X
Avaliacdo Sensorial
Item avaliado Caracteristico Nao L Observagdes
caracteristico

Aparéncia X

Cor X




Odor X
Sabor X
Textura/Consisténcia | X

Sim Nao Nao se aplica
Caracteristicas técnicas de acordo com o edital

X
Observagoes

Ficl | Médio | Difici nao e
Facilidade de preparo Técnico-culinario P

X

Observacoes

Minutos | Suficiente | Insuficiente Nag s¢

~ aplica
Tempo de cocgao recomendado
X

Observagoes

Sim Nao Nao se aplica
Aderéncia na panela

X
Observagoes
Rendimento Porgdes de: (kg/ml)
NA NA
Parecer Técnico
Aprovado Reprovado
X

Nutricionistas avaliadoras:




Mariana Vieira dos Santos Kraemer - CRN 10 4852

Priscila Mikulis de Castilho - CRN 10 3069

Documento assinado eletronicamente por Priscila Mikulis de Castilho, Servidor
(a) Publico (a), em 03/07/2017, as 09:14, conforme a Medida Provisoria n° 2.200-2,
de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°
21.863, de 30/01/2014.

il
Sell o
assinatura
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Mariana Vieira dos Santos Kraemer,
Servidor (a) Publico (a), em 03/07/2017, as 12:58, conforme a Medida Provisoria
n® 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal n® 21.863, de 30/01/2014.

sell o

eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Silvane Kunde, Gerente, em
03/07/2017, as 14:43, conforme a Medida Proviséria n° 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

il
Sell o
assinatura
eletrbnica

ey A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
":i'-_ = informando o codigo verificador 0852064 e o cddigo CRC C1BE7042.

Rua ltajai, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

17.0.016066-1
0852064v3



Cadigo: FT 084
FICHA TECNICA Revisao: 04
Data: 24/10/2016
MACARRAO DE SEMOLA INTEGRAL Pagina: 1 de 3

1. Nome do Produto: Macarrdo de sémola
Tipo: Espaguete 8, Parafuso

Marca: Galo Integral

Peso liquido: 500g

2. N°de registro no 6rgao competente: Dispensado de registro no M.S.

3. Identificagao da Empresa Fabricante:

Pastificio Selmi S/A

Unidade Sumaré:

Rod. Virginia Viel Dall"Orto s/n® km 1,9 — Bairro S&o Francisco
CEP: 13175-586 — Sumaré — SP - Brasil

Tel: (55) (19) 3873-8400

CNPJ; 46.025.722/0001- 00 - IE: 671.080.633-119

4. Componentes do produto, inclusive os nomes, tipo e coédigo dos aditivos, caso utilizados:
Sémola de trigo enriquecida com ferro e acido félico, farelo de trigo e fibra de trigo. CONTEM GLUTEN.
ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO.

INFORMAGAO NUTRICIONAL
Porgao de 80g (1 xicara de cha)

~ Quantidade porporgéo | % VD(*)_
Valor Energético 274 kcal = 1149 kJ |  14%
Carboidratos | 58 g . 19%
Proteinas L 824 o 11%

_Gorduras Totais 109 | 2%

_ Gorduras Saturadas 0g - 0%
Gorduras Trans | 0g (™
Fibra Alimentar | 509 - 20%

~ Sddio 0 mg 0% |

(*) % Valores Diarios de referéncia com base em uma dieta de 2.000/kcal ou 8.400 kJ. Seus valores
podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energeéticas.
(**) VD nao estabelecido. ?

5. Prazo de validade:

24 meses

/\
L
705759



Codigo: FT 084
FICHA TECNICA Revisdo: 04
Data: 24/10/2016
MACARRAO DE SEMOLA INTEGRAL Pagina: 2 de 3

6. Condigdes de armazenamento:
-~ Manter o produto em lugar limpo, seco e afastado do chéo;,
- Evitar exposigéo ao sol

—~ Depois de aberto, fechar dobrando as bordas da embalagem ou colocar em recipiente fechado.

7. Outras informagoes:

° Modo de preparo:

Para cada 500g de macarréo utilizar 5 litros de agua fervente e se desejar, 1 colher (sopa) de sal e 1 fio
de azeite. Escorra quando estiver “al dente”, isto €, firme e sirva em seguida com o molho de sua

preferéncia.

o ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO.

8. Dados da embalagem:
o Tipo de embalagem:
Primaria:
- Filme: BOPP + PP.
Secundaria:
- Fardo: PE;
Fita de identificagdo dos fardos: PE.

o Quantidade de produtos por fardo/caixa:
Produtos com 20 pacotes de 500g por embalagem secundaria: Parafuso.
Produtos com 30 pacotes de 500g por embalagem secundaria: Espaguete 8.

9. Empilhamento maximo para transporte:

Apresentagéao Produto Lastro Altura
Massa cortada Parafuso 5 6

/
Massa I_f{nga Espaguete 8 9 7

L

e

st



FICHA TECNICA

Codigo: FT 084

Reviséo: 04

Data; 24/10/2016

MACARRAO DE SEMOLA INTEGRAL Pagina: 3 de 3

10. Identificagéo do lote de produgo

Validade + n® maquina + S ou R + horério de produgéo. Exemplo: 13/06/2017 6.2 S 07

11. Aprovacdes

Davi Aimeida Noguelr
Responsavel Tecnlco
CREA: 5060333041

@W(;\ DLmC‘\FL D A —

Ricardo-Qliveira Selmi
Diretor Presidente
CREA: 505.606/D




SIVISA Sistema de Informagio em Vigildncia Sanitdria
SUS - Sistema Unico de Satde
VIGILANCIA SANITARIA
SUMARE

LICENCA DE FUNCIONAMENTO

NeCEVS: 355240301-109-000002~-1-3 DATA DE VALIDADE: 31/03/2018

NOTA: ESTE DOCUMENTO CONTEM 2 PAGINA(S)

N® PROCESSO: 199/00

N° PROTQCOLO: 3116/16 Dala do Protocolo: 07/12/2016
SUBGRUPOQ: FABRIL

AGRUPAMENTO: INDUSTRIA DE ALIMENTOS

ATIVIDADE ECONOMICA-CNAE: 1094-5/00 Fabricagfio de massas alimenticias

OBJETO LICENCIADOQO: ESTABELECIMENTO

DETALHE:

RAZAO SOCIAL: PASTIFICIO SELMI SA CNPJ ALBERGANTE:

CNPJ [ CPF: 46.025.722/0001-00

LOGRADQURO: Rodovia VIRGINIA VIEL DALL'ORTO NUMERQ: SIN KM1,9
COMPLEMENTOQ:

BAIRRO: SAO FRANCISCO

MUNICIPIO: SUMARE

CEP: 13175-586 UF: SP

PAGINA DA WEB: WWW,.SELMI.COM.BR L
RESPONSAVEL LEGAL: RICARDO OLIVEIRA SELMI

CPF: 05322828842 CONSELHO REGIONAL: N/A
N INSCR. CONSELHO PROF: UF: sp

RESPONSAVEL TECNICO: DAVI ALMEIDA NOGUEIRA

CPF: 12239850833 CONSELHO REGIONAL: CREA
N° INSCR. CONSELHO PROF: 5060333041 UF: sp

RESPONSAVEL TECNICO SUBSTITUTO: MAYARA TRASFERETI

CPF: 31995964875 CONSELHO REGIONAL: CREA
N® INSCR, CONSELHO PROF: 5063391414 UF: sp

LEI MUNICIPAL N.° 3760 DE 06 DE JANEIRO DE 2003

ARTIGO 32 - O prazo de validade da Licenga de Funcionamento é
de 1 (um) ano.
Paragrafo Unico — A solicitagdo para a renovagéo da Licenga de

Funcionamento deve obedecer ao prazo de 60 (sessenta) dias
antes da sua expiragéo.




LICENCA DE FUNCIONAMENTO

N° CEVS: 355240301-109-000002-1-3 DATA DE VALIDADE: 31/03/2018

IATIVIDADES AUTOR|ZADAS E CLASSES DE PRODUTOS - Inddstria / Importadora [ Exporladora | Farmdcia de Manipulagdo

]

CLASSE DE PRODUTO:

ALIMENTO
ARMAZENAR

DISTRIBUIR
EMBALAR
EXPORTAR
FABRICAR
IMPORTAR
TRANSPORTAR

CATEGORIA:
MASSAS ALIMENTICIAS

0(A) AUTORIDADE SANITARIA DA VIGILANCIA SANITARIA DE SUMARE

CONCEDE A PRESENTE LICENGA DE FUNCIONAMENTO, SENDO QUE SEU(S) RESPONSAVEL(IS) ASSUME (M) CUMPRIR A LEGISLAGAO
VIGENTE E OBSERVAR AS BOAS PRATICAS REFERENTES AS ATIVIDADES E OU SERVIGOS PRESTADOS, RESPONDENDO CIVIL E
CRIMINALMENTE PELO NAO CUMPRIMENTO DE TALS EXIGENCTIAS, FICANDO, INCLUSIVE, SUJEITO(S) AO CANCELAMENTO DESTE

DOCUMENTQ
7\
; i / i '
SUMARE I XY ‘ 20/02/2017 _L,/@\ N \/\&L
| 737
LOCAL : ,w j ‘\/ ; DATA DE DEFERIMENTO  AUTORIDADE ssiad-:zd‘anzw“’w
\ \ | | i g 08
./ PP | /B S - CEHUBY = 4enat® o
CIENTE: _ Do | Wwvwmiedky/  i0ein] 0103114 b C\°‘\’\‘§§¢m IR
i / 4 1 4 1oL njas B
X AS dr Do RESPONSAVEL TECNICO]  DATA DE CIENCIA (t','\"\i\-’ b

TAS I DF PROTEST

2 V-a::):ﬂ:;’ic-:. 420-Cinbra .

1, PragaManoel

>
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Valor Totfl: fs 5,57, 5;

VAL sousRry ¢
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Prefeitur de

Prefeitura de Joinville

Joinville
ANALISE SEI N° 0852092/2017 - SED.UAD.ASU
Jomville, 14 de junho de 2017.
ANALISE DE AMOSTRA
Chamada Publica: 056/2017 Item: 59
Produto Eilficarrao de farinha integral parafuso sem Marca Galo
Fornecedor: L&E Comércio Atacadista LTDA - ME
Fabricante: Pastificio Selmi S/A
Quantidade (kg/L): | 0,5 Qtde amostra: 4 Data 28/06/2017
Avaliagao Externa:
Item avaliado Sim Nao Observagoes
Embalagem integra X
Rotulagem conforme legislagao X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricagdo e validade visivel X
Fabricagdo e validade conforme edital X
Avaliagao Sensorial
. i Nao ~
Item avaliado Caracteristico e Observagdes
caracteristico
Aparéncia X
Cor X




Odor X
Sabor X
Textura/Consisténcia | X

Sim Nao Nao se aplica
Caracteristicas técnicas de acordo com o edital

X
Observacoes

Ficll | Médio | Difici nao s
Facilidade de preparo Técnico-culinario P

X
Observagoes

Minutos | Suficiente | Insuficiente Nap s¢

~ aplica

Tempo de cocgdo recomendado

7 min X
Observacoes

Sim Nao Nao se aplica
Aderéncia na panela

X
Observagoes
Rendimento Porg¢des de: (kg/ml)
NA NA
Parecer Técnico
Aprovado Reprovado

X




Nutricionistas avaliadoras:
Mariana Vieira dos Santos Kraemer - CRN 10 4852

Priscila Mikulis de Castilho - CRN 10 3069

Documento assinado eletronicamente por Priscila Mikulis de Castilho, Servidor
(a) Publico (a), em 03/07/2017, as 09:16, conforme a Medida Provisoria n°® 2.200-2,
de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°
21.863, de 30/01/2014.

il
Sel’ o
35':"1.3“9'.]
eletronica

Documento assinado eletronicamente por Mariana Vieira dos Santos Kraemer,
Servidor (a) Publico (a), em 03/07/2017, as 12:58, conforme a Medida Provisoria
n°® 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal n® 21.863, de 30/01/2014.

sell o

eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Silvane Kunde, Gerente, em
03/07/2017, as 14:43, conforme a Medida Proviséria n°® 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

sell o

eletrbnica

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https:/portalsei.joinville.sc.gov.br/
" informando o codigo verificador 0852092 e o codigo CRC DSIEOADS.

Rua ltajai, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

17.0.016066-1
0852092v4



Panificadora SAVEGE LTDA EPP

A Prefeitura Municipal de Joinville
Secretaria de Educagéo
Servigo da Alimentago e Nutrigio Escolar (SANE )

Pregdo No 056/2017

RELAGAQ DAS AMOSTRAS

Objeto: Aquisigio de Paes para Merenda Escolar

e-mail savege@terra.com.br

Item Descricdo

Un. Quant. Marca

4

w

Péo integral fatiado com semente de linhaga

kg 37.861|Savege

Marca: SAVEGE

ltem Descricdo

Un, Quant, Marca

62|Pao integral fatiado com semente de linhaca

ke 6.139|Savege

Marca: SAVEGE

Quantidade entregue de Amostra:

4 amostras conforme itens 11.6 e 11.6.1 do Edital

JOINVILLE 19 de junho de 2017

ATENCIOSAMENTE

) S
GUIOMAR MORATELLI VENANCIO CPF 217.317.569-68
Proprietari

C.G.C. (MF) 78.360.815/0001-79

R: ALBANO Schmidt,5167,Boa VISTA-FONE/fax 3437-1874 —

[ 78.360.815/0001-79!
PANIFICADORA SAVEGE LTDA.

RUA ALBANO SCHMIDT, 5187
SCAVISTA . CEP g 2701
b smviLE ANTA CAT,
{ MR SANTA CATARINA }

s

INSC. Estadual 251.107.094
CEP 89227-701- JOINVILLE /SC.



AMOSTRA

ITENS. 43

PREFEITURA MUNIC. DE JOINVILLE
PREGAO N. 056/2017
PROPONENTE: PANIFICADORA

SAVEGE LTDA
CGC. 78.360.815/0001-79

Item Produto

57- PAO FATIADO INTEGRAL COM SEMENTE DE LIN HACA

QUANT: 4 PAES

AMOSTRA

ITENS. 62

PREFEITURA MUNIC. DE JOINVILLE
PREGAO N. 056/2017
PROPONENTE: PANIFICADORA

SAVEGE LTDA
CGC. 78.360.815/0001-79

Item Produto

57- PAO FATIADO INTEGRAL COM SEMENTE DE LIN HACA

QUANT: 4 PAES



Panificadora SAVEGE LTDA

FICHA TECNICA DE PRODUTO

Nome do Produto: PAO INTEGRAL FATIADO COM SEMENTE DE LINHAGA

Marca SAVEGE
Fabricante - PANIFICADORA SAVEGE LTDA
Enderego : RUA ALBANO SCHIMDT, No 5.167 Bairro: BOA VISTA

JOINVILLE SC. CEP 89227-701

Alvarda sanitdrio: 1067

INFORMACAO NUTRICIONAL: RELATORIO ANEXO

LAUDO LABORATORIAL: Relatdrio de Andlise anexo

ACONDICIONAMENTO:

O produto serd embalado em pacotes de polietileno com 1 unidades cada de 500 gr.
Fabricante ; Dina Plastico.

CGC : 00.401.747/0001-561

Tipo : Saco atoxico transparente

Peso liquido : 6 gramas cada embalagem plastica r783608 15/0001-79!
PANIFICADORA SAVEGE LTDA.

RUA ALBANO SCHMIDT, 5367

BOA VISTA - CEP BEss 7704
D pnnit LB - SANTA CATARINA j
C.G.C. (MF) 78.360.815/0001-79 INSC. Estadual 251.107.094

R: ALBANO Schmidt,5167,Boa VISTA fone/fax 3437-1874 — CEP 89227-701- JOINVILLE /SC.




Panificadora SAVEGE LTDA

TEXTO DE ROTULAGEM

Nome do produto : PAO INTEGRAL FATIADO COM SEMENTE DE LINHAGA
Cuidados de conservagao : CONSERVAR EM LOCAL FRESCO E SECO

Marca do produto : SAVEGE

Razdo social : PANIFICADORA SAVEGE LTDA

C.G.C. : 78.360.815/0001-79

Enderego : RUA ALBANO SCHMIDT, N. 5167

Bairro: BOA VISTA
JOINVILLE SC.

Industria Brasileira

Ingredientes: FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO, SEMENTE
DE LINHACA, (minimo 3%), FARINHA DE CENTEIO (minimo 3%), FARINHA
DE TRIGO INTEGRAL (minimo 6%), FARINHA DE LINHAGA (minimo 1%)
FIBRA DE TRIGO, FERMENTO BIOLOGICO E REFORGADOR:
DEVERA APRESENTAR NO MINIMO 8% DE FIBRAS EM 100 g. DE PRODUTO
PRONTO.

Contem . ANTIOXIDANTE : ACIDO ASCORBICO
ESTABILIZANTE : ESTEAROIL 2 LACTATO DE CALCIO E DIASTASE.
CONTEM GLUTEN

Alérgicos: Contem derivados de trigo e de soja
Pode conter: centeio e linhaga

Empilhamento Maximo : 2 Pacotes

Embalagem com 1 unidade com fatias pesando em média 25g.

Peso liquido do produto: 500 gr.

DATA DE FABRICAGAO :  18/06/2017 78-360,8 150007 701
Validade do produto : 5 dias PANIFICADORA SAVEGE LTpa
Lote : 01/2017 = ﬁFe‘(,_u(!« ALBANO SCHMIDT 5ig7

! .(P'”'“",L: A ® cep '3‘1.':":':_ 270

Responsavel : é iomar Moratelli Venancio
roprietaria

C.G.C. (MF) 78.360.815/0001-79 INSC. Estadual 251.107.094
R: ALBANO Schmidt,5167,Boa VISTA fone/fax 3437-1874 — CEP 89227-701- JOINVILLE /SC.

SANTA CATARINA !



Panificadora SAVEGE LTDA

INFORMAGOES NUTRICIONAIS:

PRODUTO: PAQ INTEGRAL FATIADO COM SEMENTE DE LINHACA
INFORMAGAQ NUTRICIONAL
Porgaode 259 ou (1 falia) %VD(") Valores didrios de nutrientes(VDR) de declaragdo cbrigaléria
Valor Caldrico 80 [kcal 4,0 2000|keal Ingredienles
Carboidralos 13 g 4.2 300 far. de irigo especial
Protainas 3 g 37 75 fibra de trigo
Gorduras Tolais ila 11 55]g far. De tigo integral
Gorduras Saluradas [} 00 22|g far. De cenleio
- Img 0.0 0]mg semenle de linhaga
20 81 25|g sal
8lm 0,8 1000 |my fermento biolégico
a Y [] far. De linhaga
55| m 23 2400|mg reforcador
{*) Valores didrios de referéncia com base em uma diela do 2000 keal

ou 8400 kj
100 keal = 420 kj
*** Nao eslabelecido
Alérgicos: Contem derivados de lrico e de soja
pode conter: centeio e linhaga

INFORMAGOES NUTRIGIONAIS NA COMPOSIGAQ DA REGEITA
Valor Prolsina Gordura Gordura | Colesterol |Fibra Cilclo Tians sédio
Calérico total Saturada Aimentar
COMPOSICAO (Gramas) |kcAL (q) (a) (q) {mg) (@ (mg) [{a) (mg)

AGUCAR ] 0 0 0 4] o 0 0
AGUCAR DE BAUNILHA 0 [ 0 0 [ 0 0 0 0
AGUA 0 [ 0 0 0 0 o [ 9
BANHA 4 o 0 a0 0 o 0 1] a
BATATA 0 o 0 0 ] 0] 1] 0 o
CANELA EM PO 0 0 [ [ 0 0 0 [ [
FARINHA DE CENTEIQ 600) 84 18 [ 0 138 336 0 3
FAR. DE TRIGO ESPECIAL 15300 1691,2] 1377 o of 10004 3080 0 0
FARINHA DE LINHAGA 200 40| 70 5 [ 52 344 0 68
FERMENTO mathado BIO. 0] o 0 0 0 0 0 0 Q
FERMENTO SECQ BIOLOG. 300 114 15] 3 0 63 182 0 150
FIBRA DE TRIGD 1200 120] 12| o g -] 240 0 0
FARINHA DE TRIGO INTEGRAL 1200 168) 24 48 0 144 408 [ €0
LEITE 0 0 o 0] 0 0 0 0] o g 0
IARGARINA [ [ 0 [ 0 0 [ 0 [ o 0
OLEO DE 50JA 0 0 0 1] 1] 0 0 0 Q a 0
ovos 0 4] 0 0 4] 0] 0 0 "] 0] 1]
REFORGADOR 200 860 140 0 34 14 0 2 800 0 0
SAL 400) a) 0 q) 0 [ 0 0 % [ 44000
SEMENTE DE LINHAGA 600 2532| 90| 114 192 18 0] 150 1188] 42

TOTAIS 20000 54143 10172] 22312 5027 458 0 1618.8] E664) [1] 44324

Fonte: ANVISA {Agencia Nacional de Vigilancia Sanitéria) Site VAW .anvisa gov.br
Resolugdes 359 e 360/2003

Joinville 12 junho de 2017

I 78.360.815/0001. 701

GUIOMAR MORATELL! VENANCIO PAN]F ICADORA S4 VEGE L7D A

F'rnpriaté ia
C.G.C. (MF) 78.360.815/0001-79 INSC. Estadual 251.107.094 Rt I'A ALBAN
R: ALBANO Schmidl,5167,Boa VISTA lone/fax 3437-1874 — CEP 89227-701- JOINVILLE iSC. il b O SCH
BOA VISTA MIDT. 5567

; 5 Cep B2 770
NVILLE . SANTA CATARHIILI




crobioingicas

RELATORIO DE ENSAIO NAO ACREDITADO N° 8140/2017.1

Este relalorio de ensaio cancela e subtitui o relatorio 8140/2017.0

Data de Publicacéo: 19/06/2017 07:13

Identificagdo Conta

Cliente: Panificadora Savege Lida Epp CNPJICPF: 78.360.815/0001-79

Contato: MNeri Lino Venancio Telefone: (47) 3437-1874

Enderego: Albano Schimidt 5167 - Boa Vista - Joinville - CEP: 89205-100 - Brazil

N°® Amosira: 8140-1/2017.1 - Pao Fatiado Integral C/ Semente de Linhaga - Fisico Quimico

Tipo de Amostra: Farinhas, Massas Alimenlicias, Pradutos para e de Panificagdo, (Industrializados e Embalados) e Similares

Data Coleta: 29/05/2017 09:00 Data Recehimento: 30/05/2017 08:23

Temperatura da Amostra Inicial: 22.6 °C Plano de Amosiragem Utilizado: Nao Aplicavel

Data de Fabricag@o: 29/05/2017 00:00

Local de coleta: Mao consla

Dala de Validade:; 03/06/2017 00:00 Lote: N&o consta
Temperaiura Final da Amostra: 22.6 °C Técnico da Coleta: Cliente
Nimero do Lacre: Nao consta Autoridade Responsavel:

Resultados Analiticos

Analise Resultado Método LD Data Analise

INSTITUTO ADOLFO LUTZ, Métodos Fisico-
Carboidratos Totais 59 g/100g Quimicos analise de alimentos, IV edigao, | 0,84 03/06/17
edigao digital 2008

Instrucdo Normaliva n® 20 de 21/07/1999 —

G5 i 92 g/10 ?
Gorduras Tolais 3,92 g/100g MAPA 0,80 03/06/17
Bratalnes Totiis 6.3 g/100g Instrugao Normallvi\:a\:pso de 21/07/1999 — " 03/06/17

INSTITUTO ADOLFO LUTZ, Métodos Fisico-
Quimicos analise de alimentos, IV edicao, | 3 03/06/17

Umi Substancias Volatei 10,23 % s =
Umidade e Substancias el E & edicdo digital 2008 - Perda por dessecagao
direto em Estufa a 1050C
= S 2 o
Valor Energético 304,18 kcal/100g ANViSH - Resolugde RRG n° 351} de 23 de - 03/06/17
selembro de 2003.

Especificagbes

RDC N° 42 - ANVISA - 10D: Pao sem Recheio e sem Coberlura e Produtos de Panificagio (Roscas, Farinha de Rosca, Torradas & Paao Tipo

ILLE]

Sueco, com ou sem Sabares) & Similares. P i
PREFETTURAMUN [‘:lF'?'[ DE JOINV
Natas Certificc qug 2 preser
AR conferalbans o oriein
SE = hded Sl CGOUTIT TS ooy o LARAT LR
LQ = Limite de Quantificacéo |
Pl = Presenca de Interferentes 'l 9 | ‘! \l 2”17
Para ensaios biologicos e microbioldgicos que apresentarem resultados < 1,1, considera-se como Augéncia. \‘ !

Atencao: Os resultados destas analises tém significagdo restrita e se aplicam tdo somenie 4 amostra NSy ETAREA L
As opinides e interprelages expressas ahaixo ndo fazem parle do escopo da acredilacdo deste labo tério. ?}\énane Sﬁi

Barbnsa

OVINISTRAGA

[ proibida a reprodugdo parcial deste Relatério de Ensaio.

Y,

Zinia Analises Quimicas e Microbioldgicas Ltda
FOR-ZINIA-132 - Rev. 00 - Apr. Jul/16 Rua Anita Garibaldi, 1190 - BL A- Sala 06 - Joinville - SC - Brasil Pag.1/2
Tel.: 47 3027-4442 | www.ziniaanalises.com.br



RELATORIO DE ENSAIO NAO ACREDITADO N° 9120/2017.0

Data de Publicacao: 19/06/2017 07:11

Propost

a Técnica: PC1554/2017

Identificagdo Conta

Cliente: Panificadora Savege Ltda Epp

CNPJ/CPF: 78.360.815/0001-79

Contato: Neri Lino Venancio

Telsfone: (47) 3437-1874

Enderego: Albano Schmidt 5167 - Boa Visla - Joinville - CEP: 89205-100 - Brazil

N® Amostra: 8120-1/2017.0 - Pao Fatiado Integral com Semente de Linhaga

Tipo de Amostra: Produtos de Confeitaria, Lanchonete, Padarias e Similares, Doces e Salgados - Prontos para Consumo

Data Coleta: 14/06/2017 10:00

Data Recebimento: 14/06/2017 10:48

Temperatura da Amostra Inicial: 22.8 °C

Plano de Amostragem Utilizade: Nao Aplicavel

Local de coleta: Empresa

Data de Fabricacao: 13/06/2017 00:00

Data de Validade: 18/06/2017 00:00

Lote: Nao consta

Técnico da Coleta: Clienie

Namero do Lacre: Néo consta

Autoridade Responsavel:

Resultados Analiticos

Anidlise Resultado Métado 1.D Data Analise
INSTITUTO ADOLFO LUTZ, Métodos Fisico-
Fibras Tolais 8,76 g/100g Quimicos analise de alimentos, |V edi¢ao, | 0,26 15/06/17
edicao digital 2008

Especificactes

RDC N® 12 - ANVISA - 18D: Paes Doce e Salgado, com Recheio e ou com Caobertura e Similares.

Notas

LQ = Limile de Quantilicagao
Pl = Presenca de Interferentes

Para ensaios bioldgicos e microbioldgicos que apresentarem resullados < 1,1, considera-se como Auséncia.
Alengdo: Os resultados deslas analises tém significacdo restrita e se aplicam lao somente a amosira ensaiada.
As opinides e interpretagdes expressas abaixo ndo fazem parte do escopoe da acreditagéo desle labgralési

PREFEITURA MUNICIPAL DE JOINVILLE,
E proibida a reproducao parcial deste Relatério de Ensaid. Certifico Gy a presenta

Andréas Marcelo Boehel

CRF/SC 5905

Responsavel Técnico

Chave de Velidacn: 3b098ct 1dB340B0baaimoNadd316 e

copia corwfﬁ=1'\-z( som o nriginal.
JUN. 2017
1 é\ il

SECRETARIA BJE ADNINISTRACAO
Adrano HJ orst Barbosa

gRide fvanimatrativo
S R 4,808

FOR-ZINIA-132 - Rev. 00 - Apr. Jul/16

Zinia Analises Quimicas e Microbiologicas Ltda
Rua Anita Garibaldi, 1190 - BL A- Sala 06 - Joinvilie - SC - Brasil Pag.1/1
Tel.: 47 3027-4442 | www.ziniaanalises.com.br



2inia

Analises Microbioldgicas

RELATORIO DE ENSAIO NAO AGREDITADO N° 8139/2017.0

Proposta Técnica: PC1415/2017

Data de Publicagdo: 07/06/2017 09:32

Identificagio Conta

Cliente: Panificadora Savege Ltda Epp

CNPJ/CPF: 78.360.815/0001-79

Contato: Neri Lino Venancio

Telefone: (47) 3437-1874

Enderego: Albano Schmidt 5167 - Boa Vista - Joinville - CEP: 89205-100 - Brazil

N° Amostra: 8139-1/2017.0 - Péo Fatiado Integral Cf Semente de Linhaga - Microbiolégico

Tipo de Amostra: Farinhas, Massas Alimenticias, Produtos para e de Panificagéo, {Industrializados e Embalados) e Similares

Data Coleta: 29/05/2017 09:00

Data Recebimento: 30/05/2017 08:22

Temperatura da Amostra Inicial: 22.6 °C

Planc de Amostragem Utilizado: Nao Aplicavel

Local de coleta: Nao consta

Data de Fabricagéo: 29/05/2017 00:00

Data de Validade: 03/06/2017 00:00

Lote: Ndo consta

Temperatura Final da Amostra: 22.6 °C

Técnico da Coleta: Cliente

Numero do Lacre: Ndo consta

Autoridade Responsavel:

Resultados Analiticos

-

zii i RDC N°12 - .
Andlise Resuitado Método LD ANVISA - 18D Data Analise
Bolores e Leveduras <1 UFCly 18O 21527-1:2008 1 - 30/05/17
Coliformes a 45°C < 0,18 NMP/g ISO 7251:2005 o;4s | Max. 100 30/05/17
NMP/g
Especificagoes

RDC N°12 - ANVISA - 18D: P3es Doce e Salgado, com Recheio e cu com Cobertura e Similares.

Notas

LQ = Limite de Quantificagdo
Pl = Presenc¢a de Interferentes

Para ensaios biolégicos e microbioldgicos que apresentarem resultados < 1,1, considera-se como Auséncia.
Atencdo: Os resultados destas andlises tém significagdo restrita e se aplicam tao somente & amostra ensaiada.
As opinides e interpretagtes expressas abaixo ndo fazem parte do escopo da acreditagdo deste laboratdrio.

E proibida a reproducao parcial deste Relatério de Ensaio.

Interpretagdes

2001.

A presente amostra ATENDE aos padries estabelecidos pela legislagao vigente conforme Resclugde RDC N° 12 cle 02 de Janel

0 iﬂ de
Y .r,u\\\ fLE

" Andréas Marcelo Boehel
CRF/SC 5505
Responsidvel Técnico

Till\’/\ W nte |

pr

il

& SECRETARUA WL A

.);v’u-:-':)—'\' <

FOR-ZINIA-132 - Rev. 00 - Apr. Jul/16

Zinia Andlises Quimicas e Mlcroblologlcas Ltda Bl
Rua Anita Garibaldi, 1190 - BL A- Sala 06 - Joinville - SC - Brasn
Tel.: 47 3027-4442 | www.ziniaanalises.com.br
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Analises Mrar{sbioiégacas

RELATORIO DE ENSAIO NAO ACREDITADO N° 8139/2017.0

Proposta Técnica: PC1415/2017

e O\N\nLLE
C gy \RAMUN‘C‘W ‘LD\% J sente

L ‘J
\ o fo “‘! C n\ﬂ 0 an\n?“ ﬁ

n 'LW

Renatd F;
Ass. Adm. -

Zinia Analises Quimicas e Microbiolagicas Ltda
FOR-ZINIA-132 - Rev. 00 - Apr. Jul/16 Rua Anita Garibaldi, 1190 - BL A- Sala 06 - Joinville - SC - Brasil Pag.2/2
Tel.: 47 3027-4442 | www.ziniaanalises.com.br



Andlises Microbiolagicas

RELATORIO DE ENSAIO ACREDITADO N° 8139/2017.0.A

Proposta Técnica: PC141 5/2017

Data de Publicagdo: 07/06/2017 09:32

ldentificagdo Conta

Cliente: Panificadora Savege Ltda Epp

CNPJ/CPF: 78.360.815/0001-79

Contato: Neri Lino Venéncio

Telefone: (47) 3437-1874

Enderego: Albano Schmidt 5167 - Boa Vista - Joinville -

CEP: 89205-100 - Brazil

N° Amostra; 8139-1/2017.0 - Pdo Fatiado Integral C/ Semente de Linhaga - Microbiologico

Tipo de Amostra: Farinhas, Massas Alimenticias, Produt

os para e de Panificago, (Industrializados e Embalados) e Similares

Data Coleta: 28/05/2017 09:00

Data Recebimento: 30/05/2017 08:22

Temperatura da Amostra Inicial: 22.6 °C

Plano de Amostragem Utilizado: Nao Aplicavel

Local de coleta: Nao consla

Data de Fabricagdo: 29/05/2017 00:00

Data de Validade: 03/06/2017 00:00

Lote: Ndo consta

Temperatura Final da Amostra: 22.6 °C

Técnico da Coleta: Cliente

Niimero do Lacre: Nao consta

Autoridade Responsavel:

Resultados Analiticos

A

- ) RDC N° 12 - "
Analise Resultado Método LQ ANVISA - 18D Data Analise
Baillus cereus <1 UFClg ISO 7932:2004 1 Waz. 5600 30/05/17
UFClg
Estafilococos coagulase Positiva < 10 UFClg ISO 6888-3:2003 10 MaJ;: g?goo 30/05/17
Salmonella sp Auséncia em 25 g 1SO 6579:2002 : A”sznscg’ 8B 30/05/17

Especiflcagﬁes

RDC N° 12 - ANVISA - 18D: Pdes Doce e Salgado, com Recheio & ou com Coberlura e Similares.

/ 4

Notas

LQ = Limite de Quantificag&o
Pl = Presenga de Interferentes

Para ensaios biolégicos e microbiol6gicos que apresentarem resultados < 1,1, considera-se como Auséncia.

Atengdo: Os resultados destas andlises tém signific
As opinides e interpretagdes expressas abaixo nao

agéo restrita e se aplicam t&o somente a amosira ensaiada.
fazem parte do escopo da acreditagéio deste laboratério.

E proibida a reprodug#o parcial deste Relatério de Ensaio.

~ Interpretagoes

2001.

A presente amostra ATENDE aos padroes estabelecidos pela legislagdo vigente conforn q@ﬁﬁ#gmmﬁﬂm}'ﬂ% l'gﬂg]ﬂhﬁg[,@?de

Cl8 2

_ =f presente |
chpia confen: ¢ %\ original. |

(RRTVIN

NbisTrRACAO|
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Res i
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=

FOR-ZINIA-132 - Rev. 00 - Apr. Jul/16

Zinia Andlises Quimicas e Microbiolégicas Ltda AGEie fministraive
Rua Anita Garibaldi, 1190 - BL A- Sala 06 - Jeinville - SC -k tal Ha 43.%&9.1.’2
Tel.: 47 3027-4442 | www.ziniaanalises.com.br
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Andlises Mu‘mbmlégmn

RELATORIO DE ENSAIO ACREDITADO N° 8139/2017.0.A

jroposta Técnica: PC1415/2017

o g Andréas Marcelo Boebel
“ CRF/SC 5905
Resons dvel Técnico

e
PREFEIT!JRA MH;\J!(‘!P" \r JD!NVILLE-
Certifico nue = presente
copiza Mnrf.. a0 o nriqmai‘.‘

Zinia Andlises Quimicas e Microbiolégicas Lida \!
FOR-ZINIA-132 - Rev. 00 - Apr. Jul/16 Rua Anita Garibaldi, 1190 - BL A- Sala 06 - Joinville - SC - Brasi
Tel.: 47 3027-4442 | www.ziniaanalises.com.br



Analises Microbiotdgicas

RELATORIO DE ENSAIO NAO ACREDITADO N° 8141/2017.0

Proposta Técnica: PC1415/2017
Data de Publicagéo: 09/06/2017 08:41

ldentificagdo Conta

Cliente: Panificadora Savege Ltda Epp CNPJ/CPF: 78.360.815/0001-79

Contato: Neri Lino Venancio Telefone: (47) 3437-1874

Enderego: Albano Schmidt §167 - Boa Vista - Joinville - CEP: 89205-100 - Brazil

N° Amostra: 8141-1/2017.0 - Pdo Fatiado integral C/ Semente de Linhaga - Sensorial em Alimento

Tipo de Amostra: Farinhas, Massas Alimenticias, Produtos para e de Panificagfo, (Industrializados e Embalados) e Similares

Data Coleta: 29/05/2017 09:00 Data Recebimento: 30/05/2017 08:24

Temperatura da Amostra Inicial: 22.6 °C Plano de Amostragem Utilizado: Nao Aplicavel

Local de coleta: Nao consta Data de Fabricagao: 29/05/2017 00:00

Data de Validade: 03/06/2017 00:00 Lote: Nao consta

Temperatura Final da Amostra: 22.6 °C Técnico da Coleta: Cliente

Nimero do Lacre: Nio consta

Autoridade Responsavel:

Resultados Analiticos

Analise Resultado Método LD Data Andlise

INSTITUTO ADOLFO LUTZ, Métodos Flsico-
Quimicos andlise de alimentos, IV edicdo, |
edicdo digital 2008

Aspecto Caracteristico 30/0517

INSTITUTO ADOLFO LUTZ, Métodos Fisico-
Quimicos andlise de alimentos, IV edigéo, |
edicdo digital 2008

Coloragéo Caracteristica 30/05/17

INSTITUTO ADOLFO LUTZ, Métodos Fisico-
Quimicos andlise de alimentos, IV edigéo, |
edigdo digital 2008

Odor Caracteristico 30/05/17

INSTITUTO ADOLFO LUTZ, Métodos Flsico-
Quimicos analise de alimentos, IV edigéo, |
edigdo digital 2008

Sabor Caracteristico 30/05/17

Especificacées

RDC N° 12 - ANVISA - 10D: Pao sem Recheio e sem Cobertura e Produtos de Panifica
Sueco, com ou sem Sabores) e Similares.

¢do (Roscas, Farinha de Rosca, Torradas e P3o Tipo

Notas

LQ = Limite de Quantificagéo

o A A

sy m—_"

Pl = Presenca de Interferentes ) Ur \ )IN\]“ LE
Para ensaios biolégicos e microbiolégicos que apresentarem resultados < 1,1, considera-se como Ausénci '} U\‘ {\{\ﬁUN‘C'le LDE. ante |
Atengdo: Os resultados destas analises tém significagdo restrita e se aplicam tao somente 4 amostra ensal raga . "‘“ e ES f ]q| {
As opinides e Interpretacdes expressas abaixo n&o fazem parte do escopo da acreditagio deste IaboraiorldI o o “newn 0 Afiginat. \
1« tc_\pﬁr A ’ |
E proiblda a reprodugio parcial deste Relatério de Ensalo. l( ] ‘1 ”‘U \/ I'.
- —_—
; T RAC (‘\OT
| SECRETANE

Zinia Analises Quimicas e Microbiolagicas Ltda
Rua Anita Garibaldi, 1190 - BL A- Sala 06 - Joinville - SC - Brasil
Tel.: 47 3027-4442 | www.ziniaanalises.com.br
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Andlises Microbicldgicas

RELATORIO DE ENSAIO NAO ACREDITADO N° 8141/2017.0

rProposta Técnica: PC1415/2017

P " Andréas Marcelo Boebel
) CRF/SC 5205
» ﬂesnsé'@e[ Técnice

SREFETURA MUNIGIPAL DE JOINVILLE]
Certifico wu2 & prese;n}e
copia confere com o ariginal.

10 JUN, 2017
SECRETARIA L‘Wm;;msﬂmcﬂo

“ResAhatuwa J
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[ G, Aragao
Matr. Bt
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Prefeitura Municipal de Joinville [
Secretaria Municipal de Satide ‘
Geréncia da Unidade de Vigilancia em Sadde -l
Servigo de Vigilancia Sanitaria e Ambiental SUS

'ALVARA SANITARIO N° 1067 REVALIDAGAO

NOME DA PESSOA FISICA OU JURIDICA NOME FANTASIA
PANIFICADORA SAVEGE LTDA
CNPJ QU CPF ENDEREGO (RUA, AVENIDA, PRAGA) NUMERO COMPLEMENTO
78.360.815/0001-79 ALBANO SCHMIDT 5167
"BAIRRO MUNICIPIO '
Boa Vista Joinville
CONCEDIDO POR PRAZO DE VALIDADE DATA DE ENTRADA
SERVICO DE VIGILANCIA SANITARIA E AMBIENTAL 07/2017 02/07/1984
RESPONSAVEL

GUIOMAR MORATELLI VENANCIO CPF: 217.317.569-68

LICENGA SANITARIA PARA ATIVIDADE DE

INDUSTRIA DE ALIMENTOS - PANIFICAGAO - C/ DISTRIBUIGAO

PANIFICADORA

Certifico atos administrativos deste alvara. Parecer do fiscal sanitarista responsavel pela inspegéo;
Considerando as condigdes técnico operacionais e atendimento & legislagdo
sanitéria vigente, opino pelo deferimen .‘,ncesséo do alvara sanitério para

a alividade requerida.

EDILAINF'PACHEC PASQUALI
ATRICULA: 38929
COORDENAGAQ DO SERVIGO DE VIGILANGIA SANITARIA E AMBIENTAL

EXPOSIGAO OBRIGATORIA AO PUBLICO impresso em23/07/2016
 [PREFETURA NG T
¢ Certifico cpiz o o JOINVILLE

presente

COpia corfe e napm - wiginal

15 i 201

'}

L é Lt i..;|:|\']t;]';'g,[\{:/'\;‘o i



Panificadora SAVEGE LTDA

FICHA TECNICA DE PRODUTO

Nome do Produto: PAO INTEGRAL FATIADO COM SEMENTE DE LINHACA

Marca : SAVEGE
Fabricante : PANIFICADORA SAVEGE LTDA
Enderego 1 RUA ALBANO SCHIMDT, No 5.167  Bairro: BOA VISTA

JOINVILLE SC. CEP 89227-701

Alvara sanitario: 1067

INFORMAGAO NUTRICIONAL: RELATORIO ANEXO

LAUDO LABORATORIAL: Relatério de Analise anexo

ACONDICIONAMENTO:

O produto sera embalado em pacotes de polietileno com 1 unidades cada de 500 gr.

Fabricante : Dina Plastico.
CGC : 00.401.747/0001-561
Tipo : Saco atoxico transparente r,_ g2 N

Bt . ‘ot - ol { pie
Peso liquido 6 gramas cada embalagem plastica 78.360.81 5/0&0 |-79

PANIFICADORA SAVEGE LTDA.
RUA ALBANO SCHMIDT, 5467
a0A VISTA = Chp amar-704
) HEAVILLE < SANTA CATARINA |
CGC. (MF) 78360.815/000179 INSC. Estadual 251.107.094 o

R: ALBANO Schimidt,5167,Boa VISTA fone/fax 3437-1874 — CEP 89227-701- JOINVILLE /SC. M



Panificadora SAVEGE LTDA

TEXTO DE ROTULAGEM

Nome do produto : PAO INTEGRAL FATIADO COM SEMENTE DE LINHACA
Cuidados de conservaco : CONSERVAR EM LOCAL FRESCO E SECO

Marca do produto : SAVEGE

Razao social : PANIFICADORA SAVEGE LTDA

C.G.C. : 78.360.815/0001-79

Endereco : RUA ALBANO SCHMIDT, N. 5167

Bairro: BOA VISTA
JOINVILLE SC.

Industria Brasileira

Ingredientes: FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO, SEMENTE
DE LINHACA,(minimo 3%), FARINHA DE CENTEIO (minimo 3%), FARINHA
DE TRIGO INTEGRAL (minimo 6%), _FARINHA DE LINHACA (minimo 1%)
FIBRA DE TRIGO, FERMENTO BIOLOGICO E REFORCADOR:
DEVERA APRESENTAR NO MINIMO 8% DE FIBRAS EM 100 g. DE PRODUTO
PRONTO.

Contem  : ANTIOXIDANTE : ACIDO ASCORBICO ) ’
ESTABILIZANTE : ESTEAROIL 2 LACTATO DE CALCIO E DIASTASE.
CONTEM GLUTEN

Alérgicos: Contem derivados de trigo e de soja
Pode conter: centeio e linhaca

Empilhamento Maximo : 2 Pacotes

Embalagem com 1 unidade com fatias pesando em média 25g.

Peso liquido do produto: 500 gr. r;83608] 5/000] _79?

DATA DE FABRICAGAO : 18/06/2017
PANIFICADORA SAVEGE LTDA.

Validade do produto : 5 dias
RUA ALBANO SGHMIDT, 5467
Lote : 01/2017 BOA VISTA - CEPBE%7.701
| kpILLE . SANTA c\:xmmuf«_;

5 . . :
Responsavel :  Guiormar Moratelli Venancio

Proprietaria

C.G.C. (MF) 78.360.815/0001-79 INSC. Estadual 251.107.094
R: ALBANO Schmidt,5167,Boa VISTA fone/fax 3437-1874 — CEP 89227-701- JOINVILLE /SC.



Panificadora SAVEGE LTDA

INFORMACOES NUTRICIONAIS:

PRODUTQ: PAO INTEGRAL FATIADO COM SEMENTE DE LINHACA
INFORMAGAO NUTRICIONAL
Porgaode 259 ou (1 fatia) VD) Valores didrios de nulrientes(VOR) de declaragdo obrigatéria
Valor Calérico 80 |kcal 4,0 2000 |keal Ingrediantes
Carboidratos 13 |a 4,2 300{g far. de lrige especial
Proteinas 3l 3.7 75lg fibra de trigo
Gorduras Tolals 1lg 1.1 55lg far. De lrige integral
Gorduras as [1] 0.0 22ig far. De centeio
Colesterol - |mg 0.0 0jmg semente de linhaca
Fibra Alimentar 2,0 81 25|g sal
Ciélclo mg 0,8 1000] m fermento biolégico
Trans e 0lg far. De linhaga
Sédio 55|mg 2,3 2400|mg reforgador
(*) Valores diérios de referéncia com base em uma dieta de 2000 kcal
ou 8400 kj

100 keal = 420 kj
*** Nao eslabelecido
Alérgicos: Contem derivados de lrico e de soja
pode conter: centeio e linhaca

INFORMACOES NUTRICIONAIS NA COMPOSIGAC DA RECEITA
Valor Carboidralo | Proteina Gordura Gordura _[Colesterol |Fibta Ciicio Trans s6dio
Calérica total Salurada Alimantar
CCOMPOSICAO (Gramas) |KCAL {q) (g) ‘Lg) (3 (mq) (@) (mg} {g) (mg)

AGUCAR 0 o o 0 0 [ 0 [ 0 0
AGUCAR DE BAUNILHA 4] 0 Y] 0 0] 0 o a 0| 0| 0
AGUA 0 0 0 o 1] Q 0| 0] 4] ] J
BANHA a 0 0 0 0| Q| 0 0 1] 0 o
BATATA o o 0 0 0:, q [ [ 0 0 [
CANELA EM PO 0| 0| [ 0| af [ [ [ 0 [ [
FARINHA DE CENTEID €00 1944 414 84| 18 0 0 138, 338 0 6
FAR. DE TRIGO ESPECIAL 15300 48360 7650] 15812 137.7) 0] 0 100981 3060 0| 0
FARINHA DE LINHACA 200 1042] B0 40| 70 B ] 52| 344] 0 €6 |
FERMENTO moihada BIO. '_01 9 0 0 o [ 0 0 0 o 0
FERMENTO SECO BIOLOG. 300] 885 114 114 15 3 0 63 192 o 150
FIBRA DE TRIGO 1200 3640 828 120 12 o 9 &0 240 0 [
FARINHA DE TRIGO INTEGRAL 1200 4080 876 168, 24 48 0| 144 408 0 &0
LETE 0 [ o [ 9 0 af [ [ 0 9
MARGARINA 0 0 0] 0 4] 1) 0 0 o 0 Y]
OLEO DE SOJA [} 0 o [ a L) 0 0 0 [ [
ovos o o a 0 0 0 0 of [} i 0
REFORGADOR 200 860 140 0 34 4 [ 3| 800 0 0
sAL 400 0 0 g 0 o 0 of o8| [
SEMENTE DE LINHAGA 600 2532 50 114) 182 18 o @l 1188

TOTAIS 20000 64143 10172 22312 5027 458 ] 1618.8 6664 0 mﬂl

Fonte: ANVISA (Agencia Nacional de Vigllancia Sanitéria) Sile vawv.anvisa.gov.br
Resolugdes 359 e 360/2003

—
{

Joinville 12 junho de 2017 78360- 8 -l 5/000] = 79‘

PAMFICADORA SAVEGE LTpa,

GUICMAR MORATELLI VENANCIO RUA ALB
Proprielaria 5 BAN

: BOAVISTA o SCHMIDT, 55¢7
C.G.C. (MF) 78.360.815/0001-79 INSC. Estadual 251.107.094 [ ANV E : Ep

R: ALBANO Schmid,5167 Boa VISTA lone/fax 3437-1874 — CEP 89227-701- JOINVILLE /SC.

SANTA CATARINA §



RELATORIO DE ENSAIO NAO ACREDITADO N° 8140/2017.1

Este relalorio de ensaio cancela e subtitui o relatorio 8140/2017.0

Data de Publicacdo:; 19/06/2017 07:13

identificagdo Conta

Cliente: Panificadora Savege Lida Epp CNPJICPF: 78.360.815/0001-79

Contato: Neri Lino Venancio Telefone: (47) 3437-1874

Enderego: Albano Schmidt 5167 - Boa Vista - Joinville - CEP: 89205-100 - Brazil

" N° Amostra: 8140-1/2017.1 - Po Fatiado integral C/ Semente de Linhaca - Fisico Quimico

Tipo de Amostra: Farinhas, Massas Alimenticias, Produtos para e de Panificagao, (Industrializados e Embalados) e Similares

Data Coleta: 29/05/2017 09:00 Data Recebimento: 30/05/2017 08:23

Temperatura da Amostra Inicial: 22.6 °C Plano de Amostragem Utilizado: Mo Aplicavel

Local de coleta: Nao consta Data de Fabricagao: 29/05/2017 00:00

Data de Validade: 02/06/2017 00:00 Lote: Mao consta

Temperatura Final da Amostra: 22.6 °C Técnico da Coleta: Clienls

Namero do Lacre: Nao consta Autoridade Responsavel:

Resultados Analiticos

Andalise Resultado Método LD Data Andlise
INSTITUTO ADOLFO LUTZ, Métodos Fisico-
Carboidratos Totais 59 g/100g Quimicos analise de alimentos, |V edigao, | 0,84 03/06/17
edicdo digital 2008
Gorduras Totais 3,92 9/100g Instrugdo Narmativa n® 20 de 21/07/1999 — 0.80 03/06/17
MAPA
Protainas Tolals 6.3 g/100g Instrucao Mormativa n® 20 de 21/07/1999 — 1 03/06/17
MAPA
INSTITUTO ADOLFO LUTZ, Métodos Fisico-
) B Quimicos analise de alimentos, IV edigao, |
i a S % e ' = 3 03/06/17
Umidade e Substancias Volaleis 40,2 adigaa digital 2008 - Ferda por tessscaco
direto em Estufa a 1050C
o~ ANVISA - Resolugao RDC n® 360 de 23 de
Valor Energelico 304,18 kcal/100g =aterrbro.ds DOHA. - 03/06/17

Especificagoes

RDC N° 12 - ANVISA - 10D: Pao sem Recheio e sem Cobertura e Produtos de Panificagao (Roscas, Farinha de FPREF_ Y]l sV )
Sueco, com ou sem Sabores) e Sihﬁlares. PQE‘?\:{E{\WW“}&L DEr‘éOSIgJXLL;‘E
: e HHEE—Gw :
copiaconteragems nriginal.
== i 2417
LQ = Limite de Quantificagéo E [
Pl = Presenca de Interferentes i 7 A . 4
Para ensaio-s bioldgicos e microbiolégicos que apresentarem resultados < 1,1, considera-se como Auséncia. SECRETAR”‘ ! "“w].' J|§TRACAO
Atencgéo: Os resultados destas analises tém significacdo restrita e se aplicam tdo somente a amostra ensaiada. a’-—‘\di‘laﬂﬂ Sﬁih rgt B*]rbus;ﬁﬁ
As opinides e inlerprelagdes expressas abaixo nao fazem parte do escopo da acreditagdo deste laboratério. ge il Ttl'{',l"“_‘—'—‘J
; ; iatricuialfts. oo
E proibida a reproducéio parcial deste Relatorio de Ensaio.
o ey
e &
s
Zinia Analises Quimicas e Microbiologicas Ltda
FOR-ZINIA-132 - Rev. 00 - Apr. Jul/16 Rua Anita Garibaldi, 1190 - BL A- Sala 06 - Joinville - SC - Brasil Pag.1/2

Tel.: 47 3027-4442 | www.ziniaanalises.com.br



RELATORIO DE ENSAIO NAO ACREDITADO N° 9120/2017.0

Proposta Técnica: PC1554/2017

Data de Publicacio: 19/06/2017 07:11

ldentificacdo Conta

Cliente: Panificadora Savege Ltda Epp

CNPJICPF: 78.360.815/0001-79

Contato: Neri Lino Venancio

Telefone: (47) 3437-1874

Enderego: Albano Schmidt 5167 - Boa Vista - Joinville - CEP: 89205-100 - Brazil

N® Amostra: 9120-1/2017.0 - Pao Fatiado Integral com Semente de Linhaga

Tipo de Amostra: Produtos de Confeitaria, Lanchonete, Padarias e Similares, Doces e Salgados - Prontos para Consumo

Data Coleta: 14/06/2017 10:00

Data Recebimento: 14/06/2017 10:46

Temperatura da Amostra Inicial: 22.8 °C

Plano de Amostragem Utilizado: Nao Aplicavel

Local de coleta: Empresa

Data de Fabricacdo: 13/06/2017 00:00

Data de Validade: 18/06/2017 00:00

Lote: NMao consta

Técnico da Coleta: Cliente

Namero do Lacre: Mao consta

Autoridade Responsavel:

Resultados Analiticos

Analise Resultado Método LD Data Analise
INSTITUTO ADOLFO LUTZ, Métodos Fisico-
Fibras Totais 8,76 g/100g Quimicos analise de alimentas, |V edigdo, | 0,26 15/06/17

edigdo digital 2008

Especificagoes

RDC N® 12 - ANVISA - 18D: Paes Doce e Salgado, com Recheio e ou com Cobertura e Similares.

Noias

LQ = Limite de Quantificacao
Pl = Prasenga de Interferentes

Para ensaios bioldgicos e microbioldgicos que apresentarem resultados < 1,1, considera-se como Auséncia.
Atencéo: Os resultados destas analises tém significacdo restrila e se aplicam tao somente 4 amostra ensaiada.
As opinides e interpretages expressas abaixo ndo fazem parte do escopo da acreditacao deste labgratéria

[ PREFEITURA MUNICIFAL CE JOINVILLE

E proibida a reprodugao parcial deste Relatorio de Ensaip. Certificao_cuip [la nresentd

Andréas Marcelo Boehel

CRF/SC 5905

Responsavel Técnico

Chave de Yalldegln: 1b9986cu1dBI409dbsaBmonedds 1607

19 Jup

copia confer ¢ o original,

2017

WINISTRACAO
Ist Barbosg

vistraivo

4345

FOR-ZINIA-132 - Rev. 00 - Apr. Jul/16

Zinia Analises Quimicas e Microbiolégicas Lida
Rua Anita Garibaldi, 1190 - BL A- Sala 06 - Joinville - SC - Brasil
Tel.: 47 3027-4442 | www.ziniaanalises.com.br
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Analises Mic ro'm:»iégar:a:,

RELATORIO DE ENSAIO NAO ACREDITADO N° 8139/2017.0

Data de Publicagdo: 07/06/2017 09:32

Proposta Téchica: PC1415/2017

Identificagdo Conta

Cliente: Panificadora Savege Ltda Epp

CNPJ/CPF: 78.360.815/0001-79

Contato: Neri Lino Venancio

Telefone: (47) 3437-1874

Endereco: Albano Schmidt 5167 - Boa Vista - Joinville - CEP: 89205-100 - Brazil

N° Amostra: 8139-1/2017.0 - P#o Fatiado Integral C/ Semente de Linhaga - Microbiolégico

Tipo de Amostra: Farinhas, Massas Alimenticias, Produtos para e de Panificagdo, (Industrializados e Embalados) e Similares

Data Coleta: 29/05/2017 09:00

Data Recebimento: 30/05/2017 08:22

Temperatura da Amostra Inicial: 22.6 °C

Plano de Amostragem Utilizado: Nao Aplicavel

Local de coleta: Nao consta

Data de Fabricagédo: 29/05/2017 00:00

Data de Validade: 03/06/2017 00:00

Lote: Ndo consta

Temperatura Final da Amostra: 22.6 °C

Técnico da Coleta: Cliente

Numero do Lacre: Néo consta

Autoridade Responsavel:

Resultados Analiticos

i £ RDC N° 12 - -

Analise Resultado Método LD ANVISA - 18D Data Analise
Bolores e Leveduras <1 UFClg 1ISO 21527-1:2008 1 - 30/05/17
Coliformes a 45°C < 0,18 NMP/g ISO 7251:2005 0,18 MS;FJ.';O 30/05/17

Especificagtes

RDC N° 12 - ANVISA - 18D: Pdes Doce e Salgado, com Recheio e ou com Cobertura e Similares.

Notas

LQ = Limite de Quantificagéo
Pl = Presenga de Interferentes

Para ensaios biolégicos e microbiolégicos que apresentarem resultados < 1,1, considera-se como Auséncia.
Atengdo: Os resultados destas andlises tém significagao restrita e se aplicam tao somente & amostra ensaiada.
As opinides e interpretacdes expressas abaixo ndo fazem parte do escopo da acreditagdo deste laboratério.

E proibida a reprodugéo parcial deste Relatério de Ensalo.

Interpretagdes

2001.

" " Andréas Marcelo Boehel
‘ CRF/SC 5905
Responsdvel Técnico

||; f\ MUNMCIPAL DE SOINVIILE
F ke ;i(“)(\nie

e AR “rf”‘in._]i. f

_ l

| N, 2017 |

AGMIISTRACAO |

—Adriano SHRSK Barbosa—
Agente Pdrhinistrativo
Matrlc .868

FOR-ZINIA-132 - Rev. 00 - Apr. Jul/16

Zinia Andlises Quimicas e Micrabioldgicas Ltda

Rua Anita Garibaldi, 1190 - BL A= Sala 06 - Joinville - SC - Brasil

Pag.1/2

Tel.: 47 3027-4442 | www.ziniaanalises.com.br

A presente amostra ATENDE aos padrées estabelecidos pela legislagéo vigente conforme Resolugdo-RDC-N2.12,.de 02.de. Janejro de| ..
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Analises M%z.robxmég ferat)

RELATORIO DE ENSAIO NAO ACREDITADO N° 8139/2017.0

Proposta Técnic

PC1415/2017

PREFEIT URA MUN](‘!PA

el'flﬂc ” : o
COPiz crnies e f’f:?ra?r;gf

f“: ;OINV!LI £l

[ 2017

Agen dministrativo

abidula 43868
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Andlises Microbiolagicas

RELATORIO DE ENSAIO ACREDITADO N° 8139/2017.0.A

Proposta Técnica: PC1415/2017

Data de Publicagio: 07/06/2017 08:32

Identificagio Conta

Cliente: Panificadora Savege Ltda Epp

CNPJ/CPF: 78.360.815/0001-79

Contato: Neri Lino Venancio

Telefone: (47) 3437-1874

Enderego: Albano Schmidt 5167 - Boa Vista - Joinville - CEP: 89205-100 - Brazil

N° Amostra: 8139-1/2017.0 - Péo Fatiado Integral G/ Semente de Linhaga - Microbioldgico

Tlpo de Amostra: Farinhas, Massas Alimenticias, Produtos para e de Panificagao, (Industrializados e Embalados) e Similares

Data Coleta: 28/05/2017 09:00

Data Recebimento: 30/05/2017 08:22

Temperatura da Amostra Inicial: 22.6 °C

Plano de Amostragem Utilizado: Nao Aplicavel

Local de coleta; Nao consta

Data de Fabricagao: 29/05/2017 00:00

Data de Validade: 03/06/2017 00:00

Lote: Nao consta

Temperatura Final da Amostra: 22.6 °C

Técnico da Coleta: Cliente

Ntimero do Lacre: Nao consta

Autoridade Responsavel:

Resultados Analiticos

o A RDC N° 12 - 5

Andlise Resultado Método LQ ANVISA - 18D Data Andlise
Bacillus cereus <1 UFClg ISO 7932:2004 1 Mfﬁ"': 05,(;00 30/05/17
Estafilococos coagulase Positiva <10 UFClg ISO 6888-3:2003 10 Maux’;ggoo 30/05/17
Salmonella sp Auséncia em 25 g ISO 6579:2002 ; Ausi’:;ﬂ Bm | 30/05/17

Especificagdes

RDC N° 12 - ANVISA - 18D: Paes Doce e Salgado, com Recheio e ou com Cobertura e Similares.

Notas

LQ = Limite de Quantificagdo
= Presenca de Interferentes

Para ensalos biclégicos e microbiolégicos que apresentarem resultados < 1,1, considera-se como Auséncia.
Atengao: Os resultados destas andlises tém significagéo restrita e se aplicam tdo somente 4 amostra ensajada.
As opinides e interpretagbes expressas abaixo ndo fazem parte do escopo da acreditacio deste laboratério.

E proibida a reprodugio parcial deste Relatério de Ensaio.

Interpretacées

A presente amostra ATENDE aos padrdes estabelecidos pela legislagdo vigente conforme Resolugdo RDC N° 12, de 02 de Janeiro de

2001.
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Andlises Microblologicas

RELATORIO DE ENSAIO NAO ACREDITADO N° 8141 [2017.0

Proposta Técnica: PC1415/2017
Data de Publicagdo: 09/06/2017 08:41

{dentificacdo Conta

Cliente: Panificadora Savege Ltda Epp CNPJI/CPF: 78.360.815/0001-79

Contato: Neri Lino Venéncio Telefone: (47) 3437-1874

Enderego: Albano Schmidt 51 67 - Boa Vista - Joinville - CEP: 89205-100 - Brazil

N° Amostra: 8141-1/2017.0 - Pdo Fatiado Integral C/ Semente de Linhaga - Sensorial em Alimento —]

Tipo de Amostra: Farinhas, Massas Alimenticias, Produtos para e de Panificag@o, (Industrializados e Embalados) e Similares

Data Coleta: 29/05/2017 09:00 Data Recebimento: 30/05/2017 08:24

Temperatura da Amostra Inicial: 22.6 °C Plano de Amostragem Utilizado: Nao Aplicavel

Local de coleta: Ndo consta Data de Fabricagéo: 29/05/2017 00:00

Data de Validade: 03/06/2017 00:00 Lote: Nao consta

Temperatura Final da Amostra: 22.6 °C Técnice da Coleta: Cliente

Niamero do Lacre: N&o consta Autoridade Responsavel:
r Resultados Analiticos J

Analise Resultado Método LD Data Analise

INSTITUTO ADOLFO LUTZ, Métodos Flsico-

edigdo digital 2008

Aspecto Caracteristico Quimicos analise de alimentos, IV edigéo, | - 30/05/17

INSTITUTO ADOLFO LUTZ, Métodos Fisico-

edicéo digital 2008

Coloragédo Caracleristica Quimicos analise de alimentos, \V edigéo, | - 30/05/17

INSTITUTO ADOLFO LUTZ, Métodos Fisico-

edigao digital 2008

Odor Caracteristico Quimicos analise de alimentos, IV edigéo, | - 30/05/17

INSTITUTO ADOLFO LUTZ, Métodos Flsico-

Sabor Caracteristico Quimicos analise de alimentos, IV edigéo, | - 30/05/17

edigdo digital 2008

Especificagbes

Sueco, com ou sem Sabores) e Similares.

RDC N° 12 - ANVISA - 10D: Pdo sem Recheio e sem Cobertura e Produtos de Panificagdo (Roscas, Farinha de Rosca, Torradas e Pao Tipo

Notas .

——

LQ = Limite de Quantificagdo
P| = Presenca de Interferentes

Para ensaios biologicos e microbiolégicos que apresentarem resultados < 1,1, considera-se cOMoO AUGBRGI e e i s s i s st Sty
Atengao: Os resultados destas analises tém significagéo restrita e se aplicam 1ao somente & amostra eHEBEEITURA MUNICIPAL DE JOINWILLE E
As opiniées e interprelagdes expressas abaixo nio fazem parte do escopo da acreditagéo deste labo alc’n(i? srtifice aseilte |
v § o r} !
) cODIa ong: { Ariainkl |
E proibida a reprodugio parcial deste Relatério de Ensaio, e [ nigingl I
st 1017 |
l ."\H‘h’, /_1]“ |
SECRETARIA LIL AL S STRACAO IJ‘
T e P oy
_—Mdiiano-geihorst Barbosa.
Adente Administraiivo.
Zinia Andlises Quimicas e Microbioldgicas Ltda Witricula 43 866
EOR-ZINIA-132 - Rev. 00 - Apr. Jul/16 Rua Anita Garibaldi, 1190 - BL A- Sala 06 - Joinville - SC - Brasil Pag.1/2
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Analises Microbioldgicas

RELATORIO DE ENSAIO NAO ACREDITADO N° 8141/2017.0

Proposta Técnica: PC1415/2017

i " Andréas Marcelo Boebel
i CRF/SC 5905
Responsavel Técnico

PREFEITURA MUNICIPAL DE JOINVILLE
\ Certificn cue 2 presente
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Prefeitura Municipal de Joinville
Secretaria Municipal de Satide

ALVARA SANITARIO

Geréncia da Unidade de Vigilancia em Salde
Servigo de Vigilancia Sanitaria e Ambiental

. =
||
SUS

N° 1067 REVALIDAGAO
NOME DA PESSOA FISICA OU JURIDICA NOME FANTASIA
PANIFICADORA SAVEGE LTDA 5
CNPJ OU CPF ENDEREGO (RUA, AVENIDA, PRACA) NUMERO COMPLEMENTO
78.360.815/0001-79 ALBANO SCHMIDT 5167
BAIRRO MUNICIPIO
Boa Vista Joinville
CONCEDIDO POR PRAZO DE VALIDADE DATA DE ENTRADA

SERVIGO DE VIGILANCIA SANITARIA E AMBIENTAL

07/2017 02/07/1984

RESPONSAVEL
GUIOMAR MORATELLI VENANCIO CPF: 217.317.569-68

LICENGCA SANITARIA PARA ATIVIDADE DE
INDUSTRIA DE ALIMENTOS - PANIFICAGAO - C/ DISTRIBUIGAOD

PANIFICADORA

Certifico atos administrativos deste alvara.

“
4 ]

4 3
E/éw
EDILAINE' PACHECD PASQUALI
~_~MATRICULA: 38929

COORDENAGAQ DO SERVIGO DE VIGILANCIA SANITARIA E AMBIENTAL

Parecer do fiscal sanitarista responsével pela inspegéo:

Considerando as condi¢ées técnico operacionais e atendimento a legislagdo
sanitaria vigente, opino pelo deferimapte-daconcesséo do alvara sanitério para
a atividade requerida. et

EXPOSIGAO OBRIGATORIA AO PUBLICO

impresso em23/07/2016

b 5. Aragdo

Maly
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Prefeitur de

Prefeitura de Joinville

Joinville
ANALISE SEI N° 0852114/2017 - SED.UAD.ASU
Jomville, 14 de junho de 2017.
ANALISE DE AMOSTRA
Chamada Publica: 056/2017 Item: 62
Produto Pao integral Marca Savege
Fornecedor: Panificadora Savege LTDA EPP
Fabricante: Panificadora Savege LTDA EPP
Quantidade (kg/L): 0,5 Qtde amostra: 4 Data 23/06/2017
Avaliagao Externa:
Item avaliado Sim Nao Observagoes
Embalagem integra X
Rotulagem conforme legislagao X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricagao e validade visivel X
Fabricacao e validade conforme edital X
Avaliacdo Sensorial
Item avaliado Caracteristico Nao L Observagoes
caracteristico
Aparéncia X
Cor X




Odor X
Sabor X
Textura/Consisténcia | X

Sim Nao Nao se aplica
Caracteristicas técnicas de acordo com o edital

X
Observagoes

Ficl | Médio | Difici nao e
Facilidade de preparo Técnico-culinario P

X

Observacoes

Minutos | Suficiente | Insuficiente Nag s¢

~ aplica
Tempo de cocgao recomendado
X

Observagoes

Sim Nao Nao se aplica
Aderéncia na panela

X
Observagoes
Rendimento Porgdes de: (kg/ml)
NA NA
Parecer Técnico
Aprovado Reprovado
X

Nutricionistas avaliadoras:




Mariana Vieira dos Santos Kraemer - CRN 10 4852

Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt, Servidor (a) Publico (a),
em 03/07/2017, as 08:53, conforme a Medida Provisoria n° 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

il
Sl A
assinatura
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Mariana Vieira dos Santos Kraemer,
Servidor (a) Publico (a), em 03/07/2017, as 12:58, conforme a Medida Provisoria
n® 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal n® 21.863, de 30/01/2014.

sell o

eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Silvane Kunde, Gerente, em
03/07/2017, as 14:43, conforme a Medida Proviséria n° 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

il
Sl A
assinatura
eletrbnica

2= A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
F+-1 informando o codigo verificador 0852114 e o codigo CRC 41C3299F.

Rua ltajai, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

17.0.016066-1
0852114v4



FICHA TECNICA FT-CQ-0032
REVISAO: 04
SARDINHAS COM OLEO 125g DATA: 01/03/2016 GDC
PAGINA: 01 de 03
ELABORACAO APROVAGAO LOCALIZACAO
Eloisa Chiminelli Sgarbi Gustavo Adolfo Marconcin Faria SE-DOCUMENTOS SGI

|§DENTIFICA{T!—\D DO PRODUTO

Nome do produto: Sardinhas com éleo

Marca: Gomes da Costa Classificagdo: Conserva de pescado

Tipo de conserva: Alimento de baixa acidez pH: entre 5,0 e 6,5

Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA n2 0032/2087

|COMPONENTES DO PRODUTO

Ingredientes:

Sardinhas, liquido de constituigio (ao préprio suco), dleo comestivel e sal. NAO CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM PEIXE E
DERIVADOS DE SOJA.

[INFORMACAO NUTRICIONAL***

Porgdo 60g (3 colheres de sopa)

Valor energético 114kcal=479k] (6 %VD*); Carboidratos Og (0 %VD*); Proteinas 14g (19 %VD*); Gorduras totais 6,58 (12 %VD*) das
quais gorduras saturadas 1,3g (6 %VD*); gorduras trans 0g (%VD**); gorduras monoinsaturadas 1,9g {%VD**); gorduras poli-
insaturadas 3,3g {(%VD**); 6mega 3 1101mg (%VD**); EPA 463mg (%VD**); DHA 357mg (%VD**); colesterol 70mg (%VD**); Fibra
alimentar 0g (0 %VD*); Sédio 330mg (14 %VD*); Célcio 221mg (22 %VD*).

Porgdo 100g

Valor energético 190kcal=798kJ; Carboidratos 0g; Proteinas 23g; Gorduras totais 11g das quais: gorduras saturadas 2,2g; gorduras
trans Og; gorduras monoinsaturadas 3,2g; gorduras poli-insaturadas 5,5g; 6mega 3 1835mg; EPA 772mg; DHA 595mg; colesterol
117mg; Fibra alimentar 0g; Sodio 550mg; Calcio 368mg.

* 9% Valores Diarios com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kJ. Seus valores didrios podem ser maiores ou menores
dependendo de suas necessidades energéticas .** Valor Didrio ndo estabelecido *** Valores referentes a fase drenada .

[PESO DO PRODUTO

Peso liquido: 125g Peso drenado: 84g Caixa de embarque; 50 latas de 125g = 6250g

[DATA DE FABRICACAQ, VALIDADE E LOTE B

A data de fabricacdo, validade e lote estdo impressos com ink jet no fundo da lata.
Exemplo: FAB: 01/01/2013 VTO: 01/01/2017 LOTE: 2101T004D3L11
CODIGO DE BARRAS PRODUTO: 789116702101 3
CODIGO DE BARRAS EMBALAGEM: 5 789116702101 8

Validade a partir da data de fabricacdo: 04 anos Estabilidade do produto: 10 dias a 372C.

)



PGomes = FICHA TECNICA FT-CQ-0032
daCosla ‘. REVISAO: 04
mol e, SARDINHAS COM OLEO 125g DATA: 01/03/2016 GDC
ST et PAGINA: 02 de 03
ELABORAGAO APROVAGAO LOCALIZAGAO

Eloisa Chiminelli Sgarbi

Gustavo Adolfo Marconcin Faria

SE-DOCUMENTOS

SGI

Codificaciio do Lote

Caédigo do produto 2101
Ano T (T para 2013)
Dia 004 *
Identificacio do ciclo de esterilizagéo D3
Identificacio da linha de rotulagem L1
Identificagdo do turno de produgéo 1
* 42 dia do ano, considerando 001 o dia 012 de janeiro e 365 o dia 31 de dezembro.

[DADOS DO FABRICANTE

Razdo Social:

Enderego: Rua Eugéni
Cep: 88311-000
CNPJ:

GDC Alimentos S/A
o Pezzini, 500

Municipio: Itajai

02.279.324/0001-36

Atividade:
Bairro: Cordeiros
UF: SC

Fabrica de conserva de pescado SIF 2087

[CONDICOES DE TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO

0 produto deve ser armazenado em local seco e arejado.

Temperatura ambiente maxima:

0 empilhamento maxi

40° C
mo deve ser de

10 caixas

em camadas de

caixas por pallet, de acordo com as orientagBes na caixa de embarque.

16 caixas

totalizandc

160

[APRESENTACAD COMERCIAL

Embalagem priméria : Lata de sardinha em éleo

de 125g.

ek R T

=Rl

Embalagem secundéaria com 50

unidades.Dimensdes 311x212x127 mm.

|TIPO DE EMBALAGEM

Embalagem primaria

: Lata

Lata % club, obtido por sistema de embutimento deep draw, com revestimento metalico folha cromada (FCR), de espessura 0,19 mm
e dureza T61 HR 30T (TS415). Revestimento orgdnico interno de verniz epéxi fendlico com aluminio e externo composto de

impressdo + verniz epoxi fendlico dourado.

Identificagdo do produto
Lata impressa com as seguintes informagdes: nome do produto, logomarca Gomes da Costa, peso liquido e drenado, lista de
ingredientes, informag&o nutricional, recomendag#o de manuseio apés abertura, contato do SAC 0800 704 1954 e informagdes legais

do fabricante, CNPJ, ne. de registro no Ministério da Agricultura e cédigo de barras.




FICHA TECNICA FT-CQ-0032
REVISAO: 04
A SARDINHAS COM OLEO 125¢ DATA: 01/03/2016 GDC
€T D ey o0 PAGINA: 03 de 03
ELABORACAO APROVACAO LOCALIZACAOD
Eloisa Chiminelli Sgarbi Gustavo Adolfo Marcencin Faria SE-DOCUMENTOS SGI

Embalagem secundaria

Caixa de papeldo com 50 unidades com as informag&es: nome do produto, marca comercial, n? de unidades e peso liquido,
informacdo de paletizagiio, precaugdes de armazenamento, informagdes do fabricante e importador, carimbo do Servigo de Inspegdo
Federal, codigo de barras, data de fabricacdo carimbada na caixa e validade.

Vedacdo da embalagem secundaria
Cada caixa do produto é fechada com fita adesiva 3M.

[PARAMETROS DE QUALIDADE

Contetido de BVT
Amédnia

Peso liquido
Peso drenado

Coliformes totais

Auséncia

119,37g

Arsénio - - 1,0mg/kg
Chumbo - - 0,3mg/ke
Estanho - 250mg/kg
Cadmio - - 0,1mg/kg
Merctrio - - 0,5mg/kg

Escherichia coli Auséncia Cor Caracteristico
Salmenella spp. Auséncia Odor Caracteristico/agradavel
Stafilococcus aureus Auséncia Sabor Caracteristico/agraddvel

Teste de incubagdo 37° S/A ap6s 10 dias de incubagdo Textura Caracteristico

10 mg/100g
30 mg/100g

S e T

Caracteristico

LEGENDA: S/A = sem alteragdo

* De acordo com a legislagio da ANVISA, Resolugdo n? 42 de 29 agosto de 2013, para limites méximos de
contaminantes inorgénicos em alimentos, considera-se as mudancas de concentragdo dos contaminantes decorrentes
do processo de desidratagiio. Define-se os limites maximos considerando ¢ produto no estado em que é oferecido ao

consumidor.

**0Os valores de Limite Minimo Individual fazem referéncia a Portaria Inmetro n2 248 de 17 de julho de 2008.
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Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento

Secretaria de Defesa Agropecuéria - SDA

| s

i b

Departamento de Inspecio de Produtos de Origem Animal - DIPOA
Ti O DE REGISTRO
GDC ALIMENTOS $/A |
Certifico gue a Empresa
com UNIDADE DE BENEF. DE PESCADO E PROD. DE PESCADO e UNIDADE DE BENEFICIAMENTOQ DE CARNE E PROD. CARNEOS
. ITAJAI : SANTA CATARINA
Localizada em . Estado 3

esta registrada no Departamento de Inspecao de Produtos de Origem Animal - DIPOA, sob n° 2087

de acordo com as exigéncias dos dispesitivos regulamentares em vigor,

19 ABRIL 2017 3

46"

% Brasilia - DF, de _¢ de
MA — 00001/002039/1981-91
Processo n°®
Diretor do DIPOA José Luis Ravagngyi Vargas
Fiscal Federal Agropecusria
Medico Veterindrio CRMV/SP 11412
— N— ' Diretor da NipGASH N
et e A e e s e ittt o 1 e et - - :
_ ) A B s v o
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SEI 17.0.016066-1 / pg. 206

Protocolo - item 65 (0852094)



Ao Diretor do DIPOA/DAS para lavratura do titule
de registro do estabelecimento sob SIF 2087

Em 19/04/2017

a



Frejéiu[a de

el Prefeitura de Joinville

ANALISE SEI N° 0852096/2017 - SED.UAD.ASU

Jomville, 14 de junho de 2017.

ANALISE DE AMOSTRA
Chamada Publica: | 056/2017 pom:
Produto Sardinha Marca Gomes da Costa
Fornecedor: L&E Comércio Atacadista LTDA - ME
Fabricante: GDC Alimentos S/A
. ) 0,125 (84g )
Quantidade (kg/L): drenado) Qtde amostra: | 4 Data 27/06/2017
Avaliagao Externa:
Item avaliado Sim Nao Observacoes
Embalagem integra X
Rotulagem conforme legislagao X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricagao ¢ validade visivel X
Fabrica¢ao e validade conforme edital X
Avaliagao Sensorial
. - Nao ~
Item avaliado Caracteristico o Observagoes
caracteristico

Aparéncia X




Cor

Odor

Sabor

Textura/Consisténcia

T BT B

Sim Nao Nao se aplica
Caracteristicas técnicas de acordo com o edital

X
Observacoes

Ficl | Médio | Difici pao s
Facilidade de preparo Técnico-culinario P

X

Observagoes

Minutos | Suficiente | Insuficiente Nap 5¢

~ aplica
Tempo de cocgdo recomendado
X

Observagoes

Sim Nao Nao se aplica
Aderéncia na panela

X
Observagoes
Rendimento Porg¢des de: (kg/ml)
NA NA
Parecer Técnico
Aprovado Reprovado

X




Nutricionistas avaliadoras:
Mariana Vieira dos Santos Kraemer - CRN 10 4852

Priscila Mikulis de Castilho - CRN 10 3069

Documento assinado eletronicamente por Priscila Mikulis de Castilho, Servidor
(a) Publico (a), em 03/07/2017, as 09:19, conforme a Medida Provisoria n°® 2.200-2,
de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°
21.863, de 30/01/2014.

il
Sel’ o
35':"1.3“9'.]
eletronica

Documento assinado eletronicamente por Mariana Vieira dos Santos Kraemer,
Servidor (a) Publico (a), em 03/07/2017, as 12:58, conforme a Medida Provisoria
n° 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal n® 21.863, de 30/01/2014.

il
Sel’ o
35':"1.3“9'.]
eletronica

Documento assinado eletronicamente por Silvane Kunde, Gerente, em
03/07/2017, as 14:43, conforme a Medida Proviséria n° 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

sell o

eletrbnica

Rua ltajai, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

17.0.016066-1
0852096v7



INDUSTRIA DE PRODUTOS COLONIAIS DO RIO TIGRINHO LTDA ME
CNPJ: 08.693.420/0001-02
Insc. Municipal: 134077512 Insc. Estadual: 255.376.006
Estrada Comunidade Rio Bugre s/n°® Km 08
Linha Rio Bugre — Interior
Fone: (49) 3567-4651
CEP: 89.500-000 CACADOR - SC

ANEXO X

ANEXO SEI N° 0256844/2016 - SED.UAD
ENTREGA DE AMOSTRAS

PREGAO 056/2017

IDENTIFICAGAO DO FORNECEDOR

Razao Social/Nome: IndUstria de Produtos Coloniais Rio Tigrinho Ltda ME,
Enderego: Estrada Comunidade Rio Bugre s/n Km 08 — Linha Rio Bugre — Interior
CNPJ/CPF/MF: 08.693.420/0001-02

A Secretaria de Educac&o — Joinville /SC
Servigo de Alimentag&o e Nutrigdo Escolar (SANE)

ltem

Especificagdo (Nome
do item)

Und Quantidade* Marca

47

SUCO DE UVA
INTEGRAL
Caracteristicas técnicas:
Suco de uva integral, sem
adicdo de agua, sem
corantes artificiais, sem
adigdo de agucar e sem
conservantes. Ndo
alcodlico. 100% natural.

04 04 Zottonelli

66

SUCO DE UVA
INTEGRAL
Caracteristicas técnicas:
Suco de uva integral, sem
adigdo de agua, sem
corantes artificiais, sem
adi¢@o de aglcar e sem
conservantes. Nao
alcodlico. 100% natural.

04 04 Zottonelli ‘

Dados do representante Legal da Empresa:

Nome: Renato Parizotto
CPF: 469.841.609-44
Cargo/Fungao: Socio Administrador

o

£y

]

" Renato Parizotto

Pece oo Maava V: oI I
Nt rwece oy
RN A0 S 5.0

& 25 000 1 N3

INDUSTRIA DE PRODUTOS COLONIAIS DO RIO TIGRINHO
LTDA ME
CNPJ: 08.693.420/0001-02
Insc. Municipal: 134077512 Insc. Estadual: 255.376.006
Estrada Comunidade Rio Bugre, s/n°, Km 08
Linha Rio Bugre ~ Interior
Fone: (49) 3567-4651
CEP: 89.500-000 CACADOR - SC
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Prefeitura de

Prefeitura de Joinville

Joinville
ANEXO SEI N° 0852177/2017 - SED.UAD.ASU
ANALISE DE AMOSTRA
Chamada Publica: 056/2017 Item: 66
Produto Suco de uva integral Marca Zottonelli
Fornecedor: Industria de produtos coloniais do Rio Tigrinho LTDA ME
Fabricante: Indtstria de produtos coloniais do Rio Tigrinho LTDA ME
Quantidade (kg/L): 1,5 Qtde amostra: 4 Data 27/06/2017
Avaliagao Externa:
Item avaliado Sim Nao Observagoes
Embalagem integra X
Rotulagem conforme legislagao X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricagao e validade visivel X
Fabricacdo e validade conforme edital X
Avaliacdo Sensorial
Item avaliado Caracteristico Nao L Observagoes
caracteristico
Aparéncia X
Cor X Eggf acentuada quando aplicada a diluicdo do
Odor X




Sabor

Pouco acentuado quando aplicada a diluicdo do

edital

Textura/Consisténcia

Caracteristicas técnicas de acordo com o edital

Sim

Nao se aplica

Observagoes

No edital 056/2017, anexo VII (termo de referéncia), ha a seguinte descricdo sobre
rendimento para o item 47, suco de uva integral: "Rendimento: 1:3 (Uma parte de suco
para trés partes de agua)". Ao realizar esta diluicdo o produto apresentou cor e sabor

msatisfatorios.

Ficl | Médio | Difci nao e
Facilidade de preparo Técnico-culinario P
X
Observagoes
Minutos | Suficiente | Insuficiente f"}l.(éa 8¢
Tempo de cocgdo recomendado P
X
Observagoes
Sim Nao Nao se aplica

Aderéncia na panela

X

Observagoes

Parecer Técnico

Aprovado

Reprovado

X

Nutricionistas avaliadoras:

Mariana Vieira dos Santos Kraemer - CRN 10 4852

Priscila Mikulis de Castilho - CRN 10 3069




Documento assinado eletronicamente por Priscila Mikulis de Castilho, Servidor
(a) Publico (a), em 03/07/2017, as 09:20, conforme a Medida Proviséria n°® 2.200-2,
de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°
21.863, de 30/01/2014.

sell o

eletrénica

Documento assinado eletronicamente por Mariana Vieira dos Santos Kraemer,
Servidor (a) Publico (a), em 03/07/2017, as 12:58, conforme a Medida Provisoria
n°® 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal n® 21.863, de 30/01/2014.

sell o

eletrénica

Documento assinado eletronicamente por Silvane Kunde, Gerente, em
03/07/2017, as 14:43, conforme a Medida Provisoria n° 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

1
Sl o
assinatura
eletrénica

k- A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei joinville.sc.gov.br/
W= informando o codigo verificador 0852177 e o coédigo CRC BO1DBC78.

Rua ltajai, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

17.0.016066-1
0852177v6



