?ﬁ Prefeimi:a de
L2 Joinville

TERMO DE REFERENCIA - AQUISICAO SEI N° 0019456748/2023 - SED.URC

1-Objeto para a contratagio:

Aquisicao de géneros alimenticios diversos da agricultura familiar destinados a
elaboragdo da Merenda Escolar para as Unidades Educacionais do Municipio de Jomville, através de
Chamada Publica, para compra a partir do ano de 2024 .

2-Especificacdes técnicas:

Unidade
Item | Quantidade | de
Medida

Cadigo

ePublica/Denominacao Descritivo

Caracteristicas Técnicas: Fil¢ de tilapia eviscerado
sem cabega, sem pele, “SEM ESPINHAS”,
congelado sob o sistema IQF (congelamento
individual). O produto devera estar isento de toda e
qualquer evidéncia de decomposi¢dao, manchas por
hematomas, coloragdo distinta @ normal para a
espécie considerada, incisdes ou rupturas das
superficies externas. Devera apresentar odor, sabor
1 10.000 KG 21533 - Filé De Tilapia |e cor caracteristicos da espécie. O produto nao

' ' Congelado podera conter gluten.

Embalagem: pacote plastico de polietileno
transparente, bem vedado, com informacdes
litografadas, contendo até 1 Kg de peso liquido.

Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.

Entrega: quinzenal.

Leite pasteurizado ou semi-desnatado, acucar, polpa
da fruta, aroma natural da fruta, estabilizantes,
conservantes e fermento lacteo. Nao podera conter
corante artificial, edulcorante e gliten. O produto
ndo deverd apresentar sinais de sujidade, corpos
estranhos ao produto, cor ndo caracteristica do
produto, sabor acido intenso ou problemas na
vedagdo da embalagem.

Embalagem: pacote plastico (filme poliestileno) ou
garrafa plastica (de polipropileno) de até 1 Kg ou
garrafa plastica (de polipropileno) contendo até 1,5
Kg, bem vedada.

22762 - logurte sabores

2 10.000 KG. )
variados

Devera apresentar carimbo de inspe¢ao sanitaria
municipal, estadual ou federal conforme
necessidade.




Prazo de Validade: Minima de 25 dias.

Entrega: Quinzenal.

10.000

KG.

19142 - Aipim
congelado

Auséncia de defeitos sérios. Caracteristicas gerais:
Compactos e firmes, descascados, crus,lavados e
cortados em pedacos, congelado e embalado. Nao
devera apresentar cristais de gelo. Com formato e
cor caracteristico.

Embalagem: acondicionada em embalagens plasticas
transparentes, resistentes, lacradas/seladas de até 1
Kg de conteudo util.

Data de validade: minimo de 6 meses.

Entrega: Quinzenal.

800

KG.

21764 - Pupunha Picada
Congelada

Palmito de pupunha in natura ou pré-cozido picado
e congelado. Deve ser composto pelas partes
macias e comestiveis da palmeira. Deve apresentar
sabor e aroma caracteristicos do produto,
consisténcia macia ¢ coloracao branca, admitindo-
se variacdo para: branca ligeiramente rosa, creme,
cinza, ou amarelada. Nao deve conter gliten,
corantes ou conservantes em sua composi¢ao. O
produto ndo deve apresentar defeitos tais como:
alteracdo na colora¢do, sabor acidificado, cheiro
forte caracteristico de fermentagdo, presenca de
material fibroso, de dificil mastigacao e de corpos
estranhos ao produto como: embrides de cacho,
bandas, corac¢ao da palmeira e outros.

Embalagem: embalagem plastica resistente,
transparente, bem vedada/selada, contendo até 500
gramas de conteudo util.

Prazo de validade: minimo de 5 meses.

Entrega: quinzenal.

2.000

Litro

27569 - Suco de maga
mtegral

Sem adicao de agua, corantes artificiais, agucar
edulcorantes e conservantes. Produto nao alcoolico,
100% natural e sem necessidade de refrigeragao
para estocagem. O produto ndo podera conter
gliten. Devera ser preparado com frutas sas, limpas,
isentas de parasitas e detritos animais ou vegetais.
Ap0s o preparo, apresentar rendimento minimo de
1:1 (uma parte de suco para uma parte de agua),
independente da sugestdo de diluicdo presente no
rétulo.

Embalagem: Acondicionado em frascos de vidros
transparentes, resistentes, com capacidade de até
1.500 ml do suco de maga.

Prazo de Validade: Minimo de 10 meses.




Entrega: Mensal.

6.000

Litro

16510 - SUCO DE
MARACUJA
INTEGRAL

Caracteristicas técnicas: Suco de maracuja sem
adicdo de agua, sem corantes artificiais, sem adi¢ao
de agucar ¢ sem conservantes. Nao alcodlico. 100%
natural. Sem necessidade de refrigeragdo para
estocagem. O produto ndo podera conter gliten. O
produto deve ser preparado com frutas sas, limpas e
isentas de parasitas e de detritos animais ou vegetais.
O suco devera apresentar coloragdo caracteristica e
sabor intenso da fruta em uma diluicdo minima de

1:8 (Uma parte de suco para oito partes de agua),
independente da sugestdo de diluicdo presente no
rotulo.

Embalagem: Acondicionada em embalagens longa
vida, frascos de polietileno ou vidro transparente,
resistentes, com capacidade de até¢ 1.500 ml do
suco de maracuja.

Prazo de Validade: Minimo de 10 meses.

Entrega: Mensal.

8.000

Litro

7270 - Suco de Uva
Integral. Caracteristicas
técnicas: Suco de uva
mtegral, sem adi¢do de
agua, sem corantes
artificiais, sem adicao de
acucar e sem
conservantes. Nao
alcodlico. 100% natural.

Sem necessidade de refrigeragdo para estocagem.
O produto ndo podera conter gliten. O produto
deve ser preparado com frutas sas, limpas e isentas
de parasitas e de detritos animais ou vegetais.

Embalagem: Acondicionada em frascos de vidro
transparente, resistentes, com capacidade de até
1.500 ml do suco de uva.

Prazo de Validade: Minimo de 10 meses.

Entrega: Mensal.

1.000

KG.

5267 - Mel De Abelha

Ingredientes: Produto natural elaborado por abelhas
a partir de néctar de flores e/ou exsudatos
sacarinicos de plantas. Caracteristicas gerais O mel
ndo podera conter substancias estranhas a sua
composi¢ao normal, nem ser adicionado de
corretivos de acidez. Podera se apresentar
parcialmente cristalizado e ndo apresentar
caramelizagdo, nem espuma superficial. E permitido
o0 aquecimento do mel até o maximo de 70°c, desde
que seja mantida a sua atividade enzimatica. Devera
apresentar aspecto: liquido denso. Cor: levemente
amarelada a castanho escura. Cheiro: proprio.
Sabor: proprio. E proibida a adi¢do de corantes,
aromatizantes, espessantes, conservadores €
edulcorantes de qualquer natureza, naturais e
smtéticos. O produto ndo podera conter gluten.

Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em
potes plasticos ou vidro, resistentes, bem vedados
de at¢ 500 g.

Devera apresentar carimbo de inspe¢ao sanitaria




municipal, estadual ou federal, conforme
necessidade.

Prazo de Validade: Minimo de 08 meses.

Entrega: mensal.

800

KG.

21769 - Biomassa de
Banana Verde

Massa feita através do processamento da banana
verde. Admite-se a utilizacdo integral da fruta (polpa
e casca). Devera apresentar consisténcia pastosa e
homogénea, de coloracao laranja/amarronzada e
com aroma e sabores neutros. Nao podera conter
gliten, leite,corantes e conservantes artificiais. Nao
devera apresentar defeitos tais como: mistura
heterogénea, consisténcia liquida, presenca de bolor
e sabor acido.

Embalagem: acondicionado em embalagens plasticas
de polipropileno a vacuo ou congeladas contendo
até 250 gramas.

Prazo de Validade: minimo de 60 dias.

Entrega: quinzenal

10

3.000

KG.

27568 - Pao caseiro
fatiado de aipim

Pao feito com aipim, farinha de trigo enriquecida
com ferro e acido folico, sal e fermento biologico.
O mgrediente aipim deve compor no minimo 40%
do total de mgredientes que compdem a base da
massa. Podera conter adigdo de outras farinhas ¢ de
Oleo vegetal, banha de porco ou manteiga. Nao
podera conter adicdo de corantes artificiais,
aromatizantes artificiais, edulcorantes, margarina,
gordura vegetal, gordura vegetal hidrogenada,
gordura vegetal parcialmente hidrogenada e
ingredientes que contenham gordura trans em sua
composicao. Devera apresentar massa homogénea,
com miolo integro e bem assado, tamanho uniforme
e auséncia de casca nas duas extremidades. O pao
ndo deve apresentar defeitos tais como: crostas
queimadas ou com manchas escuras, amassamento,
endurecimento do miolo, tamanho desuniforme,
sabor 4cido ou presenga de bolores. Devera estar
macio para o consumo até a data de validade.

Embalagem: Acondicionado em pacotes de
polietileno transparente, resistente, contendo 1
unidade de 500g, com aproximadamente 20 fatias.
Prazo de Validade: minimo de 5 dias.

Data de Fabricacao: maximo de 1 dia.

Entrega: semanal.

Nao devera apresentar sementes tratadas, semente
toxicas, insetos vivos tais como carunchos e outras
pragas, odor forte, intenso ou ndo caracteristico,
preparagdo dietética final inadequada —




11

4.000

KG.

7284 - Arroz Polido.
Tipo 1. Caracteristicas
Técnicas: Grupo:
Beneficiado, Subgrupo:
Polido, Classe: Longo
Fino, Tipo I. O produto
devera conter no minimo
80% do peso dos graos
mteiros.

empapamento. Os limites maximos de tolerancia
para matérias estranhas e impurezas ¢ de 0,10%,
para mofados e ardidos ¢ de 0,15%, para picados
ou manchados ¢ de 1,75%, para gessados e verde ¢
de 2%, para rajados ¢ de 1%, para amarelos ¢ de
0,50%, para total de quebrados e quirera ¢ de 7,5%
e para quirera (maximo) 0,50% .

Embalagem: Devera estar intacta, acondicionado em
pacotes de 1kg, em polietileno transparente.

Prazo de validade: Minimo de 6 meses.

Entrega: Mensal.

12

20.000

KG.

7282 - Arroz Integral.
Caracteristicas Técnicas:
Grupo: Beneficiado,
Subgrupo: Integral,
Classe: Longo Fino,
Tipo 1. O produto deve
conter no minimo 80%
do peso dos graos
mteiros.

Nao devera apresentar sementes tratadas, semente
toxicas, nsetos vivos tais como carunchos e outras
pragas, odor forte, intenso ou ndo caracteristico. Os
limites maximos de tolerancia para matérias
estranhas e impurezas ¢ de 0,10%, 0,15 % de
mofados e ardidos, 1,75% de picados ou
manchados, 2% de gessados e verdes, 1% de
vermelhos e pretos, 0,50% de amarelos e 4% de
total de quebrados e quirera.

Embalagem: Devera estar intacta, acondicionado em
pacotes de 1kg, em polietileno transparente.

Prazo de validade: Minimo de 6 meses.

Entrega: Mensal.

13

600

KG.

5256 - Doce De Fruta
Sabor Banana

O produto deverd apresentar massa homogénea e
aspecto cremoso de facil aplicagdo. Ingredientes:
Polpa de banana, agucar, glicose, pectina. Nao
pode conter misturas ou adicdo de outras frutas. O
produto ndo podera conter corante artificial. O
produto ndo podera conter gliten.

Embalagem: Potes de polietileno resistente com
tampa hermeticamente fechada com lacre de
protecao, lacrada, contendo até 500g de peso
liquido.

Prazo de Validade: minimo de 5 meses.

Entrega: Mensal.

14

15.000

KG.

5263 - Feyjao Preto

Caracteristicas Técnicas: Classe preto, tipo I, grupo
I, novo, ndo torrado. Nao podera apresentar graos
disformes e ou torrados, coloragdo dos graos com
nuances diferentes, impurezas (graos partidos e
pedras), bolor, mofo, caruncho, rendimento
madequado. Serdo admitidos até 2% de impurezas e
matérias estranhas. A tipagem devera ser de acordo
com a classificacdo da CIDASC. Devera apresentar
graos macios, de facil coc¢do. O produto ndo
podera conter gluten.




Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em
embalagens de polietileno, vedado/selado,
transparente, resistente, contendo 1 kg.

Prazo de Validade: Minimo de 5 meses.

Entrega: Mensal.

15

4.000

KG.

25105 - Fejjao
Vermelho

Caracteristicas Técnicas: Classe Cores, Tipo I,
Grupo I, novo, ndo torrado. Nao podera apresentar
graos disformes ou torrados, coloragdo dos graos
com nuances diferentes, impurezas (graos partidos e
pedras), bolor, mofo, caruncho, rendimento
madequado. Sao admitidos até 0,5% de impurezas e
matérias estranhas. Deve apresentar graos macios,
de facil cocgdo. O produto ndo pode conter gluten.

Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em
embalagens de polietileno, vedado/selado,
transparente, resistente, contendo 1 kg.

Prazo de Validade: Minimo de 5 meses.

Entrega: Mensal.

16

500

KG.

5266 - Melado

Ingredientes: Produto obtido do caldo de cana por
evaporagdo, sem formagdo de agucar. Nao deve
apresentar odor desagraddvel e ndo caracteristico,
syjidade e/ou corpo estranho.Deve ser fabricado
com matérias primas ndo fermentadas, isentas de
matéria terrosa, parasitos e detritos animais e
vegetais. E vedada a adi¢io de esséncias, corantes
naturais ou artificiais, conservadores e edulcorantes.
O produto ndo podera conter gliten.

Embalagem: Deve estar ntacta, acondicionada em
potes plasticos ou vidro, resistentes, bem vedados
de at¢ 500g.

Prazo de Validade: Minimo de 12 meses.

Entrega: Mensal.

17

300

KG.

25994 - Doce de fruta
sabores variados sem
adicao de acticar

O produto devera apresentar massa homogénea e
aspecto cremoso de facil aplicacdo. Ingredientes:
polpa de fruta , pectina e conservante natural. O
produto ndo podera conter adicdo de outros
ingredientes, edulcorantes, aditivos ou coadjuvantes
de tecnologia. Nao podera conter ghiten.

Embalagem: pote de vidro ou plastico, resistente,
com tampa hermeticamente fechada e lacre de
protecdo, contendo até 400 gramas de conteudo.

Prazo de Validade: minimo de 5 meses.

Entrega: mensal.

Caracteristicas técnicas: Pao a base de mhame,
farinha de trigo especial, agua, fermento biologico,




18

1.500

KG.

5268 - Pao Caseiro
Fatiado De Inhame E
Linhaca

linhaca (sendo 50% de graos inteiros € 50% de
graos triturados), reforcador. Deve apresentar na
porgao de 50g (2 fatias) no minimo 1,5g de fibras.
Nao deve apresentar casca nas duas extremidades.
Nao deve apresentar tamanho irregular € nao
mtegridade da massa (esfarelando ao toque dos
dedos) e amassamento do produto. O pdo NAO
devera apresentar bolor, estar amassado, queimado
ou com manchas escuras na parte inferior do pao
(evidéncia de formas sujas). Devera estar macio
para o consumo até a data de validade.

Embalagem: Acondicionada em pacotes de
polietileno transparente, resistente, contendo 1
unidade de 500g, com 20 fatias.

Prazo de Validade: Minimo de 4 dias.

Data de Fabricagdao: Maximo de 1 dia.

Entrega: Semanal.

19

1.500

KG.

42039 - Pao de Mel

Biscoito macio de mel e especiarias. Devera conter
mel, condimentos naturais (especiarias), manteiga ou
banha ou 6leo vegetal nao hidrogenado ou gordura
de coco. Devera ser preparado a partir de matérias
primas sas, limpas, isentas de matéria terrosa e
parasitas, devendo estra em perfeito estado de
conservacao. Nao podera conter margarina, gordura
vegetal hidrogenada, gordura trans, corantes
artificiais nem conservantes artificiais.

Embalagem: caixas ou pacote transparente, bem
vedado, de até 400g.

Prazo de Validade: Minimo de 3 meses.
Data de Fabrica¢ao: Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.

20

1.500

KG.

42040 - Biscoito de mel

Biscoito crocante de mel e especiarias. Devera
conter mel, condimentos naturais (especiarias),
manteiga ou banha ou 6leo vegetal nao hidrogenado,
ou gordura de coco. Devera ser preparado a partir
de matérias primas sas, limpas, isentas de matéria
terrosa e parasitas, devendo estra em perfeito
estado de conservacdo. Nao podera apresentar
umidade ou quebra (percentual maximo aceito até
10% de biscoitos quebrados). Nao podera conter
margarina, gordura vegetal hidrogenada, gordura
trans, corantes artificiais nem conservantes
artificiais.

Embalagem: caixas ou pacote transparente, bem
vedado, de até 500g.

Prazo de Validade: Minimo de 3 meses.




Data de Fabricagdao: Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.

2.1 - Rotulagem: Os itens devem atender as normas de rotulagem,
conforme anexo SEI 0018197061.

2.2 - DA NATUREZA

2.2.1 - O objeto desta contratacdo nio se enquadra como sendo de bem de luxo;
2.2.2 - Os itens objeto desta contratagdo sdo caracterizados como comuns.
3-Condi¢coes de garantia:

3.1 - Na entrega na(s) Unidades Escolar(es), no Centro de Recebimento de
Alimentos Centralizado ¢ no Centro de Distribuicdo e Patrimonio da Secretaria de Educacio
Municipal, o(s) produto(s) sera(ao) conferido(s) com base na Sintese do Pedido e/ou Guia de
Requisicao;
a) A sintese do pedido ¢ o documento que conterd os itens, quantitativos totais,
datas e prazos de entrega de forma sintética;

b) A guia de requisicdo ¢ o documento que contera os itens, quantitativos, datas e
prazos de entrega de forma detalhada, por unidade;

3.2 - A(s) CONTRATADA(S) devera(ao) obedecer(em) estritamente o quantitativo
solicitado ndo podendo realizar alteracdes em sua totalidade ou em partes.

3.2.1 - Em caso de for¢ca maior, a(s) CONTRATADA(S) devera(ao) comunicar(em)
imediatamente e formalmente o fato 8 CONTRATANTE.

3.3 - Serdo recusados todo ou parte o(s) produto(s) que estiver(em) em desacordo com
o Termo de Referéncia ou que estiverem sem rotulo ou com rétulo rasurado;

3.3.1 - No caso da recusa, a(s) CONTRATADA(S) devera(ao), em um prazo
de 2 (dois) dias tteis, realizar nova entrega com o(s) produto(s) de acordo com o
presente Termo de Referéncia;

3.3.2 - No caso de reincidéncia na mesma solicitagdo, a CONTRATANTE podera,
sem prejuizo as sangdes previstas pelo descumprimento, alterar em todo ou em parte,
as quantidades da solicitacdo de entrega;

3.4 - A(s) CONTRATADAC(S) sera(ao) responsavel(is) por seu(s) produto(s) até a data
que expirar a validade do(s) mesmo(s), valendo para a resolu¢do de qualquer davida, o Codigo de Defesa do
Consumidor;

3.4.1 - Apés o recebimento e estando o(s) produto(s) dentro do prazo de validade,
caso a CONTRATANTE identifique que o(s) produto(s) ndo corresponde(m) as
caracteristicas técnicas determinadas para o item, podera solicitar a substituicdo do(s)
produto(s) a(s) CONTRATADA(S) através de comunicacdo formal (ocorréncias),
podendo ser por meio de correio eletronico ou, na falta deste, comunicagdo
mmpressa. A(s) CONTRATADA(S) devera(ao) realizar(em) a substituicdo do(s)
produto(s) em:

a) 30 (trinta) dias corridos, a contar da data de formalizagao da
ocorréncia pela CONTRATANTE para os produtos nio
pereciveis: (item 5- Suco de Maca Integral, item 6- Suco de
Maracuja integral, item 7- Suco de Uva Integral, item 8- Mel de
Abelha, item 11- Arroz Polido, item 12- Arroz Integral, item 13-
Doce de Fruta Sabor Banana, item 14-Feijio Preto, Item 15-



Feijao Vermelho, item 16- Melado, Item 17- Doce de Fruta
Sabores Variados sem Acucar, Item 19- Pao de Mel, item 20-
Biscoito de Mel);

b) 15 (quinze) dias corridos, a contar da data de formalizacdo da
ocorréncia pela CONTRATANTE, para produtos refrigerados e
congelados: (Item 1 - Filé de Tilapia Congelado, item 2- Iogurte
Sabores Variados, item 3- Aipim Congelado, item 4- Pupunha
Picada Congelada, item 9-Biomassa de banana verde (caso esse
produto seja fornecido congelado);

3.4.1.1 - No caso dos paes: (item 10- Pao caseiro fatiado de aipim e item
18- Pao caseiro fatiado de Inhame e Linha¢a),em fiungdo da
perecibilidade do(s) item(ns) e da impossibilidade de adequacao do cardapio
em tempo, bem como para utilizagdo posterior a data programada, serd feito o
desconto do quantitativo em desacordo com o Termo de Referéncia, apos
comunica¢ao formal da ocorréncia e ciéncia da(s) CONTRATADA(s).

3.4.1.2 - Sera dado o prazo de 10 (dez) dias corridos apds a comunicacao
formal a(s) CONTRATADA(S) para retirada do(s) produto(s) deteriorado(s).
Apds este periodo o(s) produto(s) sera(ao) devidamente descartado(s), sem
prejuizo ao disposto no subitem 3.3.1;

3.4.1.3 - Nos casos onde a deterioragdo do(s) produto(s) trazer(em) risco(s)
de contaminag¢do a outro(s) tem(ns) ou mesmo a saude, o(s) item(ns) sera(ao)
descartado(s), sem prejuizo ao disposto no subitem 3.3.1, sendo que a
comprovagdo se dard por registros fotograficos e/ou pelas embalagens.

342 - A(s) troca(s) devera(ao) ser(em) realizada(s) e certificada(s)
pela(s) unidade(s) que possui(em) a guarda do(s) produto(s) em documento proprio
em que deve conter, no minimo, as seguintes informagoes:

a) Descricao do item,

b) Quantidade substituida;

c¢) Data da realizagdo da substitui¢ao;

d) Protocolo contendo o nome do responséavel pelo recebimento;

e) O comprovante da substituicdo devera ser remetido para o Centro de
Distribuicao e Patriménio da Secretaria de Educagao Municipal de Jomville.

4-Prazo de entrega e forma de entrega:
4.1 - Prazo de entrega:

a) A(s) entregas deverdo ocorrer até as datas informadas nas Sinteses dos Pedidos, ndo
podendo ocorrer antes.

a.1) A Sintese dos Pedidos sera enviada em até¢ 05 (cinco) dias corridos antes da
data final de entrega para paes (itens 10 e 18);

a.2) A Sintese dos Pedidos serd enviada em até 10 (dez) dias corridos antes da
data final de entrega para os demais itens;

4.2 - Forma de entrega: Parcelada. Conforme disposto no item 2 - Especificacdes
Técnicas;

4.3 - A entrega do(s) produto(s) devera ser realizada no(s) local(is) indicado(s), conforme
a Guia de Requisicio;

a) A Guia de vrequisicio ¢ o documento que conterd 0o(s)
item(ns), quantitativos por unidade, datas e prazos de entrega de forma
sintética;



4.3.1 - Sera oportunizada a(s) CONTRATADA(S) a escolha na forma de entrega,
ponto-a-ponto, conforme guia de requisicdo ou em local unico, nos enderecos de
entrega unica/centralizada, listados no documento SEI 0018197040.

4.3.1.1- No caso de mteresse na entrega em local inico a CONTRATADA
deverd formalizar o mteresse em até 2 (dois) dias corridos para a
CONTRATANTE;

4.3.1.2- A comunicacdo deverd ocorrer por correio eletronico para a
CONTRATANTE através do e-mail: alimentacao.sed@edu.joinville.sc.gov.br;

4.3.1.3- Em caso de ndo formalizagdo ou formalizacdo fora do prazo
estipulado, no item acima , a CONTRATADA deverd realizar a entrega
ponto-a-ponto.

4.3.2- Os pontos de entrega acima relacionados poderdo sofrer alteragdes (inclusao
e/ou exclusdo), durante a execucdo do Contrato, de acordo com o interesse da
CONTRATANTE.

a) A forma de entrega ¢ de livre escolha da(s) CONTRATADA(S) para cada
Guia de requisicao, contudo, ndo serd admitida a entrega parcial em mais de
um formato;

b) Na eventual op¢ao pela entrega em local Unico, sera descontada da(s)
CONTRATADAC(S), a titulo de compensacdo para a empresa que ird realizar
o transporte para cada unidade, 20% (vinte por cento) do valor a ser pago
pela compra;

¢) O valor de desconto referenciado na alinea "'b" sera descontado no ato da
transferéncia de recursos financeiros a(s) CONTRATADA(S);

d) Na eventual op¢do pela entrega ponto-a-ponto ndo havera qualquer
desconto.

4.4 - As entregas deverdo respeitar a periodicidade estipulada em cada produto, conforme
quadro contido no item 2;

4.5 - A presente contratacao sera um fornecimento nao continuo, com 12 (doze) meses de
execucao, ndo prorrogaveis, vez que a contratacao estd prevista no Plano Plurianual

4.5.1 - O prazo de vigéncia contratual sera de 14 (quatorze) meses, ndo prorrogaveis,
vez que a contratagdo esta prevista no Plano Plurianual

5-Local de entrega e horario de entrega:
5.1- Locais de entrega: em anexo, documento SEI 0018197040;

5.1.1 - Os pontos de entrega acima relacionados poderao sofrer alteragdes (inclusao
e/ou exclusdo), durante a execucdo do Contrato, de acordo com a
CONTRATANTE.

5.2 - Horarios de entrega:
5.2.1- CElIs e Escolas de periodo integral: das 07 horas as 17 horas;

5.2.2 - Escolas com funcionamento parcial: das 7 horas e 30 minutos as 11 horas e 30
minutos e das 13 horas e 30 minutos as 17 horas;

5.2.3 - Centro de Distribuicao da Secretaria de Educagao: das 07 horas as 13 horas;
5.2.4 - Centro de Recebimento de Alimentos Centralizado: das 07 horas as 13 horas;



5.3 - De segunda a sexta-feira, exceto feriados e pontos facultativos.
6-Amostras/Prospectos (quando for o caso):

a) O(s) Proponente(s) considerado(s) habilitado(s) para o certame devera(ao)
apresentar(em) 04 (quatro) amostras de cada item, junto com os documentos solicitados para avaliacao
das amostras, no Centro de Distribuicao e Patrimonio da Secretaria de Educagao, situado a Rua Morro do
Ouro, n° 142, Bairro Bucarein, Joinville/SC, telefone (47) 3433-4608, entre 08 horas as 12 horas;

a.l) Das 4 (quatro) amostras solicitadas:

a.1.1) Duas serdo utilizadas pela equipe de nutricionistas do Servico de
Alimentagdo e Nutrigdo Escolar para avaliacdo do item (prova e contra-
prova);

a.1.2) As amostras restantes, ficardo em poder da CONTRATANTE até a
homologa¢do do processo. Estas amostras poderdo ser utilizadas quando
houver a reprovagdo do item e a empresa proponente formalizar recurso
contra o resultado apresentado.

a.2) A(s) empresa(s) que for(em) aprovada(s) e/ou a(s) empresa(s) que for(em)
reprovada(s) podera(dao) retirar(em) as amostras entregues, quando estas nio
forem utilizadas, em até¢ 15 (quinze) dias corridos apds a homologagdao do
processo ou do iten/lote, no caso de homologag¢do parcial, no mesmo local da
entrega. Apos este periodo, se as amostras nao forem retiradas, ndo mais serdo
devolvidas;

a.3) As amostras deverdo ser entregues em até 5 (cinco) dias wteis contados da
comunicacao fornecida pelo Pregoeiro(a), apos a fase de habilitacdo. O proponente
sera desclassificado caso apresente amostra fora das especificacdes técnicas
previstas neste Termo de Referéncia ou ndo apresente amostra no local e horarios
estabelecidos, estando sujeito as penalidades previstas;

a.4) Para os itens 10- Pao caseiro fatiado de aipim e 18- Pdo caseiro fatiado
de inhame e linhaca, fica dispensada a apresentacdo de 2 amostras no que diz
respeito ao disposto no subitem *“a.1.2”, por ficar prejudicada a contra-prova, por
questodes de validade dos produtos.

b) As amostras deverdo estar acompanhadas de:

b.1) Relacio de Amostras apresentadas em 2 (duas) vias iguais em papel
timbrado do(s) proponente(s), as quais serdo protocoladas (01 via ficard com as
amostras, digitalizada e anexada ao processo e 01 via ficara com o fornecedor),
contendo data, nome do proponente, edital e item a que se refere a amostra e estar
assinada pelo representante do proponente, conforme anexo - Modelo de Entrega
de Amostras documento SEI 0018197092;

b.2) Copia do alvara sanitario do proponente ( Produtor ou Cooperativa) ou copia
do documento de dispensa de alvara sanitario;

b.3) Copia do alvara sanitario do produtor ou copia do documento de dispensa de
alvara sanitario;
b.3.1) Para ositens: 1-(Filé de Tilapia Congelado) , 2-logurte
Sabores Variados e 08 (mel de abelha), devera(3ao) ser(em)

apresentado(s) a copia do Servico de Inspecao SIF, SIE, SIM ou
SISBI, sendo isenta a apresentacdo do Alvara Sanitario do produtor;

b.4) Para os itens 5- (Suco de Maca integral);06- (Suco de Maracuja Integral),
07-(Suco de Uva Integral), devera(ao) ser apresentado(s) a copia do documento
de registro do produto no Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento
(MAPA);,

b.5) Para os itens 10-(Pao caseiro fatiado de aipim) , 18-(Pao caseiro fatiado
de inhame e linhaga), 19-(Pao de Mel) e 20-(Biscoito de Mel) devera (20) ser



apresentado(s) a Ficha Técnica do produto, contendo no minimo a receita com
os ingredientes utilizados, quantitativo, rendimento e informac¢ao nutricional.

b.6) Para os produtores rurais que terceirizam os servico de beneficiamento dos
produtos, devera ser apresentado:

b.6.1) Copia do alvard da empresa responsavel pelo beneficiamento ou copia
do documento de inspecao sanitaria SIF, SIE, SIM ou SISBI (no caso de
produtos de origem animal);

b.6.2) Copia do "Contrato de Terceirizagao", registrado em cartdrio ou com
reconhecimento de firma;

b.6.2.1) A empresa terceirizada devera somente oferecer o servico de
beneficiamento, sendo a matéria prima  proveniente da
cooperativa/associagdo/produtor rural, devendo constar tal clausula
no Contrato de Terceirizacio.

c) Todas as amostras deverdo apresentar etiqueta de identificagdo com o nome
do produtor, o nimero do edital e nome do item;

d) Para os itens que necessitam de refrigeragdo conforme rotulagem, as amostras deverao
estar acondicionadas em caixas isotérmicas, e cada amostra devera apresentar etiqueta de identificagdo com o
nome do produtor, o nimero do edital e nome do item;

e) Caso as amostras sejam entregues por transportadora, sem a presenca de um
representante legal da empresa, a CONTRATANTE ndo se responsabiliza quanto a falta de produto(s) - item
escrito na relagdo entregue pela empresa, mas ndo apresentado e/ou avarias provocadas pelo transporte das
amostras;

f) Os produtos alimenticios a serem adquiridos deverao atender ao disposto na legislacao de
alimentos, estabelecida pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria/Ministério da Satude e pelo Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento e detalhamento nas Referéncias Técnicas para Analise de
Amostras, documento SEI 0018197048.

6.1-Critérios de Analise (quando for o caso):

a) A analise de amostra(s) sera(ao) realizada(s) observando todas as especificagdes
técnicas que constam no item 2 deste Termo de Referéncia, as "referéncias técnicas para anailise de
amostras" - documento SEI 0018197048, "Rotulagem" - documento SEI 0018197061 ¢ as exigéncias
previstas no item 6;

b) Esta andlise possui carater eliminatorio e sera registrada no formulario: "Avaliacio
Sensorial de Géneros Alimenticios" - documento SEI 0018197072;

c) Os prospectos, fichas técnicas, ou similar deverdo estar de acordo com as especificacdes
contidas no presente Termo de Referéncia.

6.2-Func¢ao Técnica:

Nutricionistas que compdem o quadro técnico da Area de Alimentacio Escolar da
Secretaria da Educagao de Jomville/SC.

7-Gestor do contrato:

A gestdo do contrato sera realizada pela Secretaria Educacdo, sendo a mesma responsavel
pela fiscalizacdo do contrato.

8-Obrigacoes da Contratada especificas do objeto:

8.1 - As despesas decorrentes do acondicionamento, carga, transporte, descarga e entrega
do objeto correrdo por conta da(s) CONTRATADA(S), conforme normas vigentes;

a) Serd de responsabilidade da(s) CONTRATADA(S) a(s) entrega(s) (transporte)
do(s) produto(s) até o(s) dentro do(s) prazo(s) estabelecido(s) na Guia de
Requisicao encaminhada pela CONTRATANTE;

8.2 - Identificar seus funcionarios, ou terceiros, responsaveis pela entrega do objeto



contratado.

83 -
comparecer ao Centro
qualquer entrega, para
Referéncia;

a) E de responsabilidade da(s) CONTRATADA(S) ter, pelo menos, um
acompanhante devidamente uniformizado (jaleco ou camiseta, boné, calca comprida
e calcado fechado) identificados com o nome da(s) CONTRATADA(S) para o
transporte do(s) produto(s) até a(s) Unidade(s) Escolar(es);

O(s) transportes contendo a(s) entrega(s) da(s) CONTRATADA(S) devera(ao)
de Distribuicdo da Secretaria de Educacao: das 07 horas as 13 horas, antes de
serem vistoriados quanto a conformidade dos produtos com o presente Termo de

8.3.1 - O(s) produto(s) devera(ao) ser transportado(s) de acordo com as normas da
Vigilincia Sanitdria ¢ o veiculo atender as exigéncias das normas para o
transporte, conforme Decreto Estadual n° 31.455, de 20 de fevereiro de
1987 ¢ Resolucao RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004;

8.3.2 - A autorizagdo de entrega ocorrera apenas se for verificada a conformidade
mtegral do Termo de Referéncia por Nutricionista do Centro de Distribuicdo e
Patrimonio da Secretaria de Educag¢do e nutricionista da empresa terceirizada
responsavel pela elaboragdo da merenda;

8.3.3 - Sera verificada também a aprovagdo emitida pela Vigildncia Sanitdria de
Jomville para os itens refrigerados ou congelados;

8.3.4 - Em caso da ndo verificagdo da conformidade, serd aplicado o disposto
no subitem 3.3;

8.3.5 - Somente o(s) produto(s) aprovado(s) podera(ao) ser(em) entregue(s).
Nao podera ocorrer a alteragdo de lotes, marcas ou qualquer outra caracteristica
vistoriada;

8.3.6 - O Comprovante de Entrega do(s) Género(s) Alimenticio(s) devera ser
protocolada na unidade recebedora em3 (trés) vias fisicas sendo a primeira via

para a unidade, a segunda via para a CONTRATADA e a terceira via para o
CONTRATANTE;

8.3.7 - A entrega das guias a CONTRATANTE (1 via) devera ocorrer em até 1
(um) dia qtil apos a ultima entrega no Centro de Distribuicdo da Secretaria de
Educacao: das 07 horas as 13 horas.

8.4 - Assumir integral responsabilidade pelos danos decorrentes deste fornecimento,
inclusive perante terceiros;

8.5 - Comunicar ao CONTRATANTE toda e qualquer irregularidade encontrada para o
cumprimento do contrato.

9-Obrigacoes da Contratante especificas do objeto:

9.1 - Acompanhar e fiscalizar o cumprimento do(s) Contrato(s);
9.2 - Notificar(em) a(s) CONTRATADA(S) quanto a qualquer irregularidade encontrada;

93 -

Permitir acesso dos empregados da(s) CONTRATADA(S) as dependéncias da(s)

unidade(s), quando da(s) entrega(s);

94 -

Prestar as informacdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pela(s)

CONTRATADAC(S), quando necessarios ao fornecimento do(s) produto(s);

9.5 - Comunicar formalmente a(s) CONTRATADA(S), por meio de correio eletronico ou,
na falta deste, comunicacdo impressa, qualquer falha e/ou wrregularidade no fornecimento do(s) produto(s),
determinando o que for necessario a sua regularizagao;

9.6 - Aceitar/rejeitar, no todo ou em parte, o(s) produto(s) entregue(s) pela(s)

CONTRATADA(S);

9.7 - A Sintese dos Pedidos serda encaminhada a CONTRATADA com antecedéncia




minima compativel com o estabelecido no subitem 4.1.
10-Condi¢oes Gerais:
10.1 - Modelo de execuc¢ao
Define-se aqui, em linhas gerais, como serd a gestdo do objeto da contratagao:

10.1.1 - As condicionantes, procedimentos, detalhes dos produtos deverdo serem
realizadas conforme o previsto no item 2 do presente Termo de Referéncia;

10.1.2 - Prazos, conforme o previsto no item 4 deste Termo de Referéncia;

10.1.3 - Locais de entrega, de acordo com o previsto no item 5 do presente Termo de
Referéncia;

10.1.4 - Amostras, conforme o previsto no item 6 deste Termo de Referéncia;

10.1.5 - Obrigagdes das partes, de acordo com previsto nos itens 8 e 9 deste Termo de
Referéncia.

10.2 - Modelo de gestiao
Define-se aqui, em linhas gerais, como sera a gestdo do objeto da contratacdo:

10.2.1 - Quanto aos atores que participardo das atividades de acompanhamento e
fiscalizagdo, esta estara sob a gestdo da Comissao de Acompanhamento e Fiscalizagdo (CAF) do Contrato,
conforme Instrucio Normativa n°® 04/2022 da Secretaria de Administragao e Planejamento;

10.2.2 - Define-se como forma de comunicacdo com a CONTRATADA a formal, nos
termos do art. 49, inc. VIL, "b" da Instru¢do Normativa n° 04/2022 da Secretaria de Administracao e
Planejamento;

10.2.3 - Critérios de medicao e pagamento/glosas, conforme subitem 10.3, abaixo, no
presente Termo de Referéncia;

10.2.4 - Com relagdo ao método de avaliacdo da conformidade do(s) produto(s), com
relacdo as especificacdes técnicas € com a proposta da(s) CONTRATADA(S), este sera realizada através do
procedimento do recebimento (provisorio/definitivo):

10.2.4.1 - O(s) produto(s) somente sera(ao) recebido(s) definitivamente:

a) ApoOs a andlise técnica realizada pela equipe técnica da Comissdao
Acompanhamento e Fiscalizagdo do Contrato (subitem 8.3) ¢;

b) Apos aceite realizado na(s) unidade(s) de entrega(s) definitiva(s) a ser
comprovada(s) por protocolo(s) de entrega(s);

¢) O recebimento ndo exclui a responsabilidade da(s) CONTRATADA(S)
pelos prejuizos resultantes da incorreta execucao do(s) Contrato(s). Alids, se a
CONTRATANTE constatar, no recebimento definitivo, que o(s) produtos(s)
fornecido(s) ndao corresponde(m) ao exigido no presente Termo de Referéncia,
ou em quantidade diversa da solicitada, a(s) CONTRATADA(S) devera(ao)
observar o disposto no subitens 3.2 e 3.3 sem prejuizo da incidéncia das
sancdes previstas no contrato, no Edital, na Lei n°. 14.133/2021 e alteragdes
posteriores € no Codigo de Defesa do Consumidor (Lein®. 8.078/90).

10.2.5 - O pagamento serd efetuado apds o recebimento definitivo do(s) produto(s), (ou)
parcialmente de acordo com a(s) entrega(s);

10.2.6 - Cabera durante a contratacdo, a CAF a verificagdo do cumprimento por parte
CONTRATADA em manter todas as condi¢des contratuais quando da assinatura do Termo de Contrato (ou
documento equivalente), durante todo o seu periodo de execugao;

10.2.6.1 - Procedimento de verificagdo do cumprimento da obrigagdo da contratada
manter todas as condicdes contratuais:



a) Através de solicitacdo formal junto a(s) CONTRATADA(S) e posterior
conferéncia da documentagao apresentada(s) pela(s)
CONTRATADA(S) durante a execugdao da contratagdo, se esta mantém
todas as condigcdes de habilitacao juridica, a regularidade fiscal e trabalhista, a
qualificacdo econdmica financeira e habilitacdo técnica, das demais disposi¢des
contratuais, técnicas e legais prevista no Edital (ou documento equivalente);

b) Realizagdo de verificagdes in loco quando do recebimento, se de acordo
com o previsto no Termo de Referéncia e demais anexos (quando aplicavel);

¢) Solicitagdo formal e/ou verificagdes in loco de comprovacao do
cumprimento das demais condicdes ou documentos exigidos (conforme o
caso) na contratacdo, além dos previstos nos subitens anteriores, quando
aplicavel.

10.2.7 - Quanto as sangdes, estas estdo dispostas no subitem 10.12 do presente Termo de

Referéncia;

10.2.8 - Quanto a garantia do(s) produto(s), encontra-se disposta no item 3 deste Termo

de Referéncia;

10.2.9 - Quanto a garantia de execugao contratual, considerando o objeto da contratagdo,
para o presente caso ¢ desnecessaria, em virtude da prerrogativa prevista no art. 96 da Lein® 14.133/2021.

10.3 - Critério de mediciao e pagamento
10.3.1 - Critérios de mediciao

a) A medicdo tera como referéncia o recebimento definitivo, nos moldes dispostos

no subitem 10.2.4,;

b) Atendimento das especificagdes e demais condigdes dispostas neste Termo de

Referéncia.

10.3.2 - Pagamento

a) O pagamento sera por produto(s) entregue(s), apos o recebimento definitivo;

b) Verificacao se ha alguma glosa a ser realizada no pagamento;

c) Para fins de pagamento, a(s) CONTRATADA(S) deverd(ao) apresentar(em) a
comprovagao da regularidade trabalhista, previdenciaria e FGTS, além de outros documentos que comprovem
a regularidade da contratada nos termos do art. 92, inc. XVI da Lein® 14.133/2021.

10.4 - Formas e critérios de selecao do fornecedor

10.4.1 - Através de Chamada Publica, amoldando-se a hipétese de iexigibilidade de
licitacdo, com base no art. 74 caput, da Lei n° 14.133/2021 c/c art. 30 da Resolugdo FNDE n° 6 de 8 de
maio de 2020 c/c art. 14 da Lein® 11.947/2009;

10.4.2 - O(s) proponente(s) a serem aptos a serem selecionados devem se enquadrar no
previsto no art. 34 da Resolu¢do FNDE n° 6 de 8 de maio de 2020:

a) Poderdo comercializar sua producdo agricola na forma de Grupos Formais,
Grupos Informais e Fornecedores Individuais;

a.1) Grupo formal: organizagao produtiva detentora de Declaragdo de Aptidao
ao PRONAF — DAP Juridica;

a.2) Grupo mnformal: agricultores familiares, detentores de DAP Fisica,



organizados em grupos;
a.3) Fornecedor individual: detentor de DAP Fisica.

b) No caso da mpossibiidade de fornecedores de Povos e Comunidades
Tradicionais apresentarem a Declaracdo de Aptiddo ao Pronaf (DAP) ou o Cadastro
Nacional da Agricultura Familiar (CAF) para edital de chamada publica do PNAE, a
Entidade Executora devera aceitar o registro do Numero de Identificacdo Social

(NIS) do Cadastro Unico para Programas Sociais (CadUnico)

10.4.3 — Critérios de selecio

10.4.3.1 - O(s) projeto(s) de venda a ser(em) contratado(s) deve(m) ser selecionado(s)
conforme os critérios estabelecidos pelo art. 35 da Resolucio FNDE n° 6 de 8 de maio de 2020
FUNDEB.

10.4.4 — Critério de habilitagao

10.4.4.1 - Como critérios de habilitacdo dos projetos de venda, deve-se exigir o previsto
no art. 36 da Resolu¢cao FNDE n° 6 de 8 de maio de 2020 FUNDEB.

10.4.5 — O limite mdividual de venda do agricultor familiar € do empreendedor familiar rural
deve respeitar o previsto no art. 39 da Resolugdo FNDE n° 6 de 8 de maio de 2020 FUNDEB;

10.4.6 - A aquisicdo dos géneros alimenticios, quando comprados de familia rural
individual, serd feita no nome da mulher, em no minimo 50% (cinquenta por cento) do valor adquirido, de
acordo com o previsto no art. 14, § 3° da Lein® 11.947/2009;

10.4.7 - Demais critérios conforme ja praticados pela Administracdo Publica municipal em
Editais neste sentido.

10.5 - Padrées minimos de qualidade/desempenho

10.5.1 - Deverao ser atendidos, no minimo neste sentido o previsto no(s) item 2, 3, 4, 6 e
8 deste Termo de Referéncia e anexo, '"Referéncias Técnicas para Analise de Amostras",
documento SEI 0018197048.

10.6 - Critérios e praticas de sustentabilidade

10.6.1 - A(s) CONTRATADA(S) devera(ao) promover(em) a destinagdo final
ambientalmente adequada, sempre que a legislagao assim o exigir, no que couber o escopo da contratagao;

10.6.2 - Todos os alimentos preparados podem serem considerados parte de um ciclo
fechado de sustentabilidade, uma vez que o "lixo organico" tanto gerado para a produgdo como de restos de
alimentacdo podem voltar a natureza em forma de adubo p. ex, ndo representando, portanto, elevado risco ao
Meio Ambiente;

10.6.3 - Com relacdo as embalagens utilizadas nos produtos, segue-se a prerrogativa da
reciclagem, bem como sua reutilizacdo em atividades pedagogicas;

10.6.4 - Atender a toda e qualquer legislacdo ambiental/sustentabilidade que possa incidir
sobre o0 objeto da presente contrata¢do, inclusive quando de sua execugao.



10.7 - Da adequacao/disponibilidade orcamentaria

10.7.1 - Os valores para a presente contratacdo estdo em conformidade com a previsao
orcamentaria desta Secretaria;

10.7.2 - Estao previstos recursos orcamentarios para a presente contratacao. Estes estardo
devidamente discriminados junto ao documento "Requisicdo de Compras" que fard parte do presente processo
e estardo disposto posteriormente no Edital ou documento equivalente.

10.8 - Do valor estimado da contrataciao

10.8.1 - O valor estimado da contratagdo encontra-se previsto no Estudo Técnico
Preliminar que compde o presente processo de Requisicao de Compras;

10.8.2 - Todavia, para a presente contratacdo, considerando os principios da
competitividade, da eficiéncia e da economicidade, define-se que o valor estimado da contratagdo possuird
carater sigiloso na fase preparatoria, principalmente com vistas a garantia a lisura da pesquisa de mercado,
conforme justificado no Estudo Técnico Preliminar, desta forma, ndo encontra-se expresso no presente
documento. Entretanto, este serd tornado publico expressamente quando da publicacdo do Edital ou
documento equivalente;

10.8.2.1 - Quanto aos parametro(s) para o calculo do valor estimado da
contratagdo, que estardo de acordo com o previstos no art. 23 da Lei n°
14.133/2021 e art. 50 da Instrugdo Normativa n° 04/2022 da Secretaria de
Administracdo e Planejamento, sendo que a estimativas do valor da contratagdo,
acompanhadas dos precos unitdrios referenciais, das memorias de calculo e dos
documentos que lhe dao suporte, com os parametros utilizados para a obtengao dos
precos e para os respectivos célculos fardo parte (em documento préprio) do
processo do processo de Requisicdo de Compras.

10.9 - Da melhor solucio encontrada

10.9.1 - Conforme Estudo Técnico Preliminar a melhor solugdo encontrada de momento
para atendimento ao interesse publico envolvido ¢ a realizacdo de chamada publica para selecao de
fornecedores para aquisicio de géneros alimenticios provenientes da Agricultura Familiar e/ou
empreendedores familiares rurais e suas organizacdes para as unidades administradas pela
Secretaria de Educacao.

10.10 - Fundamentacio da contratacio

10.10.1 - A presente contratacdo possui como fundamentagcao o Estudo Técnico Preliminar
correspondente, que compde o bojo dos documentos do presente processo de Requisicao de Compras.

10.11 - Subcontratacao

10.11.1 - Nao sera admitida a subcontratagdo do objeto da presente contratagao.

10.12 - Das sancoes



10.12.1 - No caso da presente contratacdo, as sangdes administrativas serdo as mesmas
dispostas na Lei n° 14.133/2021, bem como as eventualmente contidas no futuro Edital (ou documento
equivalente) e Termo de Contrato (ou documento equivalente).

10.13 - Do Consorcio

10.13.1 - Nao se vislumbra impedidos a participagdo de empresas em consorcio para a
presente contratacao.

10.14 - Demais condi¢cdes

10.14.1 - A(s) entrega(s) devera(ao) seguir todos os termos indicados na Sintese dos
Pedidos, em especial, a data maxima para a tUltima entrega;

10.14.2 - A Equipe de Nutricionistas da Secretaria de Educacdao podera, durante a vistoria
de entrega, retirar amostra(s) do(s) produto(s) a ser(em) entregue(s) para "Analise Sensorial'e/ou
Laboratorial em qualquer fase da execucdo do(s) Contrato(s) sendo os custos sob responsabilidade da(s)
CONTRATADAC(S) nos casos de:

a) Quando houver a necessidade de comprovacdo da qualidade do(s)
produto(s);

b) Quando houver a suspeita de problema higiénico-sanitario.

10.14.2.1 - Os critérios para andlises laboratoriais estdo contidos no
documento SEI 0018197048;

10.14.2.2 - Analise da(s) amostra(s) de que trata o subitem 10.14.4 podera(ao) ser
solicitado(s) pelo Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educagao (FNDE), pela
CONTRATANTE ou por 6rgao competente;

10.14.2.3 - A analise laboratorial sera realizada obedecendo a Resolucio ANVISA
n’° 7, de 18 de fevereiro de 2011 e suas alteracdes ¢ demais legislaces
espectficas;

10.14.2.4 - As analises deverdo ocorrer preferencialmente em laboratdrio vinculado
a uma instituicao publica;
10.14.2.5 - A(s) amostra(s) devera(ao) estar devidamente acondicionada(s) de

acordo com as caracteristicas do(s) produto(s) e orientagdo do rotulo. Esta(s)
devera(ao) ser levada(s), pela CONTRATANTE até o laboratorio para analise;

10.14.3 - O(s) produto(s) devera(ao) ser transportado(s) de acordo com as normas da
Vigilancia Sanitdria e o veiculo atender as exigéncias das normas para o transporte, conforme Decreto
Estadual n° 31.455, de 20 de fevereiro de 1987 e suas alteracoes, Resolucio RDC n° 216, de 15 de
setembro de 2004 e suas alteracoes, Lei Complementar 643 de 10 de janeiro de 2023 e suas
alteracoes.

10.14.4 - Em caso de qualquer incidéncia e/ou suspeita de surto ou toxinfec¢do alimentar
devido ao consumo de determinado alimento, sera comunicado a Vigilancia Sanitaria para averiguagao do(s)
alimento(s) suspeitos e para comprovacao se o(s) mesmo(s) esta(ao) apto(s) para consumo.

10.14.5 - Fica reservado a CONTRATANTE o direito de visitar a(s) area(s) de produgao
do(s) género(s) alimenticio(s) adquirido(s) através da agricultura familiar, sempre que julgar necessario;

10.14.6 - S6 serdo admitidas a substituicdo de produto(s), apds as devidas andlises, no
caso das hipoteses previstas no art. 17 do Decreto n° 7.892/2013, na Lei n° 10.520/2002, na Lei
n° 14.133/2021 e na Resolucdo n° 6, de 08 de maio de 2020 do FNDE. Serd ainda necessaria a
apresentacdo para CONTRATANTE:



a) Justificativa em papel timbrado da empresa CONTRATADA,;
b) 2 (duas) amostras do produto similar;

¢) Ficha Técnica do produto;

d) Alvara Sanitario do Fabricante;

10.14.6.1 - O pedido de substituicao serd analisado e podera ser recusado nos casos
em que:

a) O item similar ndo atender requisitos do presente Termo de Referéncia;
b) A justificativa ndo for considerada plausivel.

10.14.7 - A solicitagdo de substituicdo em que trata o subitem 10.14.6, ndo poderd ser
utilizada como causa ou justificativa para eventuais atrasos nas entregas sendo que somente serdo protocoladas
as solicitagdes realizadas com, no minimo 10 (dez) dias corridos antes da entrega.

10.15 - Requisitos da contratacio

10.15.1 - O proprio Termo de Referéncia representa em seus itens e subitens, 0s requisitos
necessarios para a presente contratacao ja dispostos no Estudo Técnico Preliminar. Sendo neste ponto, alguns
itens que merecem destaque os previstos nos itens 2, 3, 4, 5, 6, 8 e 10.6 deste Termo de Referéncia.
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