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AVALIAÇAO SENSORIAL DE GÊNEROS ALIMENTICIOS

Pregão 116/2016 Lote - Item 51

Produto Biscoito doce integral (1a avaliação) Marca Marilan
Fornecedor Nutri House Alimentos Ltda.
Fabricante Marilan Alimentos S/A
Quantidade (kg/L): 0,330 Qtde amostra 4 Data 26/09/2016

Avaliação Externa:
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X
Rotulagem conforme legislação X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricação e validade visível X
Fabricação e validade conforme edital X

Avaliação Sensorial

Item avaliado Característica
Não
característico Observações

Aparência X
Cor X
Odor X
Sabor X
Textura/Consistência X

Características técnicas de acordo com o edital
Sim Não Não se aplica

X

Observações

O produto não contém farinha de trigo integral. Além disso, no rótulo consta que

pode conter traços de leite. No edital 11612016, anexos I e VII contém a seguinte

informação a respeito das características técnicas do item 51, biscoito doce

integral: "Produto de variados sabores, a base de farinha de trigo integral (...) Não
pode conter leite ou traços de leite.".

Facilidade de preparo Técnico-culinário
Fácil Médio Difícil Não se aplica

X
Observações

Tempo de cocção recomendado
Minutos Suficiente Insuficiente Não se aplica

X
Observações

Sim Não Não se aplica
Aderência na panela X

Observações

Rendimento NA

Parecer Técnico
Aprovado Reprovado Xo

X ç".\
,Forma iY~~Grrw
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~ 2-J~1~
Mariana V. S. Kraemer

Nutricionista
ÇRN 4852



AVALIAÇAO SENSORIAL DE GÊNEROS ALIMENTICIOS \
r

Pregão 116/2016 Lote item J51

Produto Biscoito doce integral (28 avaliação) Marca Marilan
Fornecedor Nutri House Alimentos Ltda.
Fabricante Marilan Alimentos S/A
Quantidade (kg/L): 0,330 Qtde amostra 4 Data 26/09/2016

Avaliação Externa:
Item avaliado Sim Não Observações

Embalagem íntegra X
Rotulagem conforme legislação X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricação e validade visível X
Fabricação e validade conforme edital X

Avaliação Sensorial

Item avaliado Característica
Não
característico Observações

Aparência X
Cor X
Odor X
Sabor X
Textura/Consistência X

Sim Não Não se aplica

Características técnicas de acordo com o edital X

Observações

O produto não contém farinha de trigo integral. Além disso, no rótulo consta que

pode conter traços de leite. No edital 116/2016, anexos I e VII contém a seguinte

informação a respeito das características técnicas do item 51, biscoito doce

integral: "Produto de variados sabores, a base de farinha de trigo integral (...) Não

pode conter leite ou traços de leite.".

Facilidade de preparo Técnico-culinário
Fácil Médio Difícil Não se aplica

X

Observações

Tempo de cocção recomendado
Minutos Suficiente Insuficiente Não se aplica

X
Observações

Sim Não Não se aplica

Aderência na panela X
Observações

Rendimento NA

Parecer Técnico
Aprovado Reprovado .ost 

,,,,\
X .. CO

AeiA,_ esc,
4,5% \cGp-\ Mariana V. S. Kraemer

Nutricionista
CRN 4852



AVALIAÇÃO SENSORIAL DESÈNER{)SAUMENT|QOS

Pregão 116/2016 Lote - Item 68

Produto Pão de mel Marca Aron'i,\s

Fornecedor Nutri House Alimentos Ltda.

Fabricante Arco-lris Alimentos S/A

Quantidade (kg/L): 0.500 Qtde amostra 4 Data 20/00/2018

Avaliação Externa:
Item avaliado Sim Não Observações

Embalagem íntegra X

Rotulagem conforme legislação X

Peso conforme rotulagem X

Data de fabricação e validade visível X

Fabricação e validade conforme edital X

Avaliação Sensorial

tem avaliado Característica
Não
característico Observações

Aparência X
Cor X
Odor X
Sabor X
Textura/Consistência X

Sim Não Não se aplica

Características técnicas de acordo com o edital X

Observações

Facilidade de preparo Técnico-culinário
Fácil Médio Difícil Não se aplica

X

Observações

Tempo de cocção recomendado
Minutos Suficiente Insuficiente Não se aplica

X

Observações

Sim Não Não se aplica

Aderência na panela
X

Observações

Rendimento NA

Parecer Técnico ~

Aprovado Reprovado
~ 
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Fornecedor: PFG COMERCIAL LTDA — ME
Endereço: Rua Equador, 665—Bairro Nações.
Cidade: Fazenda Rio Grande Estado: Paraná IE: 90.667344-44 IM: 103700060414CNPJ: 20.438.684/0001-15 Telefone/ Fax: (46) 3225-1002E — Mail:

Á PREFEITURA MUNICIPAL DE JOINVILLE — SCPREGÃO PRESENCIAL N° 116/2016

PROTOCOLO AMOSTRAS

~u Ót rser, Orn~scAìo.Cl.('ov

ITEM Especificação Unidade Quantidade01 NAN COMFOR 1 - Fórmula infantil com ferro para
lactentes até o 6° mês de vida, para contribuir no
tratamento da constipação. Adicionada de
prebióticos, nucleotídeos, DHA e ARA com
predominância das proteínas do soro do leite em
relação à caseína, tendo como fonte de
carboidratos 100% lactose, com adição
vitaminas, minerais e oligoelementos.

Apresentação: Lata de 800g.

800G 04

58 NAN COMFOR 2 - Fórmula Infantil para lactentes
de 6 a 12 meses, com proteínas modificadas em
sua relação caseína/proteína do soro do leite
(60:40). Enriquecida com prebióticos 90%
galactooligossacarídeos e 10%
frutooligossacarideos, com quantidade total de
49/1; DHA, além de ferro e zinco. Densidade
calórica: 67Kca1/100m1. Distribuição Calórica:
13% proteína, 44% carboidratos, 43% Gorduras.
Carboidratos: 80% lactose e 20% maltodextrina.
Osmolalidade: 290 mOsm/kg. Produzido no
Brasil.

Apresentação: Lata de 800g

800G 04

Fazenda Rio Grande, 29 de agosto de 2016.r.--
ADfSLFO FREÇ RICO GRAMS
REPRESENTANTE LEGAL ,L3j

CPF: 025.66341 -07
RG: 3.088.369120.438.684/0001-1 gi

PFG COMERCIAL LIDA - MR
RUA EQUADOR, 665

') NAÇÕES - CEP 83,823-072

'DA RIO G1NJDa

P F G Comercial Làda - Me.
46 .3225.1002

20.438.684/0001-15 1E
Rua f C;4il3ti0 5;55 NFiÇ.Jeï —1
r'ned'igram@medïgrarre.„onr.br
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