
 
 

 

 

PARECER TÉCNICO SEI Nº 0014444713

À Secretaria de Administração e Planejamento
Unidade de Processos
 
Assunto: Parecer Técnico - Pregão Eletrônico n°

471/2022. (Responde Memorandos 0014195342 SAP.LCT)
 
Segue o parecer técnico da análise de amostras do Pregão Eletrônico acima citada e

protocolo da entrega de amostras. Consta abaixo a grade de parecer:

ItemProduto Empresa Marca Situação N° SEI da
Análise

01 Amora congelada Moom comércio de produtos
alimentícios Eireli Tribom  Reprovado  0014195969

02 Morango congelado Moom comércio de produtos
alimentícios Eireli Tribom  Reprovado  0014196027

03 Mirtilo congelado Moom comércio de produtos
alimentícios Eireli L.A  Reprovado  0014196028

04 Cação em posta congelado - Cota
75%

Prime comércio de pescados
Ltda.

Costa Sul
Pescados  Aprovado  0014196089

05 Cação em posta congelado - Cota
25%  Pescados estrela do mar Ltda.

Pescados
Estrela do
Mar

Reprovado 0014196137

06 Carne bovina  Isca de Patinho - Cota
75%  Alca Alimentos Ltda. Alca

Alimentos   Aprovado   0014196189

07 Carne bovina  Isca de Patinho - Cota
25% Juttel alimentos Ltda King

Alimentos   Aprovado   0014445443

08 Carne bovina acém em cubos - Cota
75%

Dialta distribuidora de alimentos
Eireli Della   Aprovado  0014196307

09 Carne bovina acém em cubos - Cota
25%

Dialta distribuidora de alimentos
Eireli Della   Aprovado  0014196307

10 Carne moída congelada de  bovino
patinho - Cota 75% Alca Alimentoss Ltda Alca

Alimentos  Aprovado  0014196219

11 Carne moída congelada de  bovino
patinho - Cota 25% Juttel Alimentos Ltda King

Alimentos  Aprovado  0014445567

12 Carne moída congelada de bovino
coxão mole - Cota 75% Alca Alimentos Ltda Alca

Alimentos  Reprovado  0014196224

13 Carne moída congelada de bovino
coxão mole - Cota 25% Juttel alimentos Ltda King

Alimentos  Reprovado  0014196271

14 Carne suína em cubos congelados
pernil - Cota 75% Alca Alimentos  Ltda Alca

Alimentos  Reprovado  0014445016
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16 Filé de linguado congelado - Cota 75%Pescados estrela do mar Ltda
Pescados
Estrela do
Mar

  Reprovado  0014196142

17 Filé de linguado congelado - Cota 25%Pescados estrela do mar Ltda
Pescados
Estrela do
Mar

  Reprovado  0014196142

18 Filé de tilápia congelado - Cota 75% Pescados estrela do mar Ltda
Pescados
Estrela do
Mar

  Reprovado   0014196146

19 Filé de tilápia congelado - Cota 25% Pescados estrela do mar Ltda
Pescados
Estrela do
Mar

  Reprovado   0014196146

20 Filé de frango tipo Sassami - Cota
75%

Dialta distribuidora de alimentos
Eireli Morgana  Aprovado  0014196315

21 Filé de frango tipo Sassami - Cota
25%

Dialta distribuidora de alimentos
Eireli Morgana  Aprovado  0014196315

22 Filé de peito de frango - Cota 75% Dialta distribuidora de alimentos
Eireli Morgana  Aprovado  0014196322

23 Filé de peito de frango - Cota 25% Dialta distribuidora de alimentos
Eireli Morgana  Aprovado  0014196322

24 Milho verde congelado - Cota 75% Moom comércio de produtos
alimentícios Eireli De Marchi  Reprovado  0014196035

25 Milho verde congelado - Cota 25% Moom comércio de produtos
alimentícios Eireli De Marchi  Reprovado  0014196035

26 Queijo mussarela - Cota 75% J&F representação e comércio
de alimentos Eireli  Lacfrios   Aprovado  0014196363

28 Manteiga sem sal - Cota 75% Juttel alimentos Ltda Lactovale   Aprovado  0014196276

29 Manteiga sem sal - Cota 25% Juttel alimentos Ltda Lactovale   Aprovado  0014196276

30 Iogurte natural integral - Cota 75% L&E comércio atacadista Ltda
Epp Lasaroli  Aprovado   0014196442

31 Iogurte natural integral - Cota 25% L&E comércio atacadista Ltda
Epp Lasaroli  Aprovado  0014196442

32 Iogurte sabores variados - Cota 75% L&E comércio atacadista Ltda
Epp Lasaroli  Aprovado  0014196772

33 Iogurte sabores variados - Cota 25% L&E comércio atacadista Ltda
Epp Lasaroli  Aprovado  0014196772

 

 

 
Sem mais, a Secretaria de Educação, através do Setor de Alimentação e Nutrição Escolar,

encontra-se à disposição para eventuais esclarecimentos.
 
Atenciosamente,

Documento assinado eletronicamente por Ana Carolina Godoy Corradini
Ghedin, Servidor(a) Público(a), em 29/09/2022, às 08:16, conforme a Medida
Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o
Decreto Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Marcia Schneider, Coordenador (a),
em 29/09/2022, às 08:18, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº 21.863, de
30/01/2014.
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Documento assinado eletronicamente por Taciana Machado dos Santos Duarte ,
Servidor(a) Público(a), em 29/09/2022, às 10:07, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 0014444713 e o código CRC 9C3FD441.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

22.0.171302-7
0014444713v5
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ANÁLISE SEI Nº 0014195969/2022 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 06 de setembro de 2022.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão Eletrônico 471/2022 Lote 1� e 2� Análise Item 01
Produto Amora congelada Marca   Tribom
Fornecedor  Moom Comércio  de Produtos Alimentícios Eireli
Fabricante/BeneficiadorTribom Alimentos Ltda

Quantidade (kg/L): 1 Kg Qtde
amostra 4 Data 14/09/2022

Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
 X  

Observações

O proponente apresentou amostra para o item 1 com peso líquido de 1 Kg
conforme Figura 1.
 
Diferindo das características técnicas exigidas para o item  (Edital
n°471/2022, Anexo VII, Item 1):
 

(...) Embalagem: pacote plástico de polietileno bem vedado,
contendo até 500 gramas.
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Todas as amostras entregues pelo proponente para o item 1, apresentam a
mesma condição, conforme Figura 2

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   X
Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
 X

 

Análise SED.URC 0014195969         SEI 22.0.171302-7 / pg. 5



Figura 1. Identificação da amostra apresentada pelo proponente para o item 1
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Figura 2. Identificação de todas as amostras apresentadas pelo proponente para o item 2

 

 

Nutricionistas avaliadoras: 
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Ana Carolina G. C. Ghedin - CRN10 0623
Taciana M. dos S. Duarte - CRN10 3144

Documento assinado eletronicamente por Taciana Machado dos Santos Duarte ,
Servidor(a) Público(a), em 27/09/2022, às 07:46, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Ana Carolina Godoy Corradini
Ghedin, Servidor(a) Público(a), em 27/09/2022, às 09:25, conforme a Medida
Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o
Decreto Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 0014195969 e o código CRC 75091CF7.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

22.0.171302-7
0014195969v10

Análise SED.URC 0014195969         SEI 22.0.171302-7 / pg. 8



 

ANÁLISE SEI Nº 0014196027/2022 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 06 de setembro de 2022.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão Eletrônico 471/2022 Lote  1� e 2� Análise Item  2
Produto  Morango Congelado Marca   Tribom
Fornecedor  Moom Comércio  de Produtos Alimentícios Eireli
Fabricante/Beneficiador  Tribom Alimentos Ltda

Quantidade (kg/L):  1 kg Qtde
amostra  4 Data  14/09/2022

Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado Característica Não
característicoObservações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
  X  

Observações

O proponente apresentou amostra para o item 2 com peso líquido de 1 Kg
conforme Figura 1.
Diferindo das características técnicas exigidas para o item  (Edital
n°471/2022, Anexo VII, Item 1):

(...) Embalagem: pacote plástico de polietileno bem vedado,
contendo até 500 gramas.
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Todas as amostras entregues pelo proponente para o item 2, apresentam a
mesma condição, conforme Figura 2.

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   X
Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
  X
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Figura 1. Identificação da amostra apresentada pelo proponente para o item 2
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Figura 2. Identificação de todas as amostras apresentadas pelo proponente para o item 2

 

Nutricionistas avaliadoras: 

Ana Carolina G. C. Ghedin - CRN10 0623
Taciana M. dos S. Duarte - CRN10 3144
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Taciana M. dos S. Duarte - CRN10 3144
Documento assinado eletronicamente por Taciana Machado dos Santos Duarte ,
Servidor(a) Público(a), em 27/09/2022, às 07:53, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Ana Carolina Godoy Corradini
Ghedin, Servidor(a) Público(a), em 27/09/2022, às 09:26, conforme a Medida
Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o
Decreto Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 0014196027 e o código CRC C9F6A9ED.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

22.0.171302-7
0014196027v11
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ANÁLISE SEI Nº 0014196028/2022 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 06 de setembro de 2022.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão Eletrônico 471/2022 Lote  1� e 2� Análise Item   3
Produto  Mirtilo Congelado Marca   L.A. Alimentos
Fornecedor  Moom Comércio  de Produtos Alimentícios Eireli
Fabricante/Beneficiador  L.A. Importação e Exportação  Eireli

Quantidade (kg/L):  1 Kg Qtde
amostra  4 Data  14/09/2022

Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação   X  
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   

As amostras entregues pelo proponente não identificam  a presença de glúten na rotulagem.

Esta em desacordo com a  Lei N° 10.674, de 16 de maio de 2003, que  regulamenta e torna
obrigatório a identificação de presença e/ou ausência de glúten nos produtos:

    (...) Todos os alimentos industrializados deverão conter em seu rótulo e bula,
obrigatoriamente, as inscrições "contém Glúten" ou "não contém Glúten", conforme o caso.
 

Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
   X  

O proponente apresentou amostra para o item 3 com peso líquido de 1 Kg
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Observações

conforme Figura 1.
Diferindo das características técnicas exigidas para o item  (Edital
n°471/2022, Anexo VII, Item 1):
 

(...) Embalagem: pacote plástico de polietileno bem vedado,
contendo até 500 gramas.
 

Todas as amostras entregues pelo proponente para o item 3, apresentam a
mesma condição, conforme Figura 2.

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   X
Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
    X
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Figura 1. Identificação da amostra apresentada pelo proponente para o item 3

Análise SED.URC 0014196028         SEI 22.0.171302-7 / pg. 16



Figura 2. Identificação de todas as amostras apresentadas pelo proponente para o item 3

 

Nutricionistas avaliadoras: 

Ana Carolina G. C. Ghedin - CRN10 0623
Taciana M. dos S. Duarte - CRN10 3144
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Taciana M. dos S. Duarte - CRN10 3144
Documento assinado eletronicamente por Taciana Machado dos Santos Duarte ,
Servidor(a) Público(a), em 27/09/2022, às 07:53, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Ana Carolina Godoy Corradini
Ghedin, Servidor(a) Público(a), em 27/09/2022, às 09:27, conforme a Medida
Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o
Decreto Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 0014196028 e o código CRC 44045F4B.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

22.0.171302-7
0014196028v10

Análise SED.URC 0014196028         SEI 22.0.171302-7 / pg. 18



 

ANÁLISE SEI Nº 0014196035/2022 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 06 de setembro de 2022.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão Eletrônico 471/2022 Lote  1° e 2° avaliação Item  24 e
25

Produto  Milho verde congelado Marca   De Marchi 
Fornecedor Moom Comércio  de produtos alimentícios Eireli
Fabricante/BeneficiadorFragole Produtos Alimentícios Ltda 

Quantidade (kg/L):  0,300Kg Qtde
amostra  4 Data  14/09/2022

Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
*Para análise das amostras levou-se em consideração o item 12.5 do Edital nº471/2022:
"No caso de mesmo arrematante do item cota 25% e cota 75% correspondentes (mesmo
objeto) e de mesma marca ofertada, o arrematante poderá apresentar amostra para
somente um dos itens da cota".
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característico Observações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
 X   

Observações  

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica
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    X
Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

    X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
   X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

 X  

Observações

O proponente não apresentou documento de  Alvará Sanitário do
Fabricante ( Fragole Produtos Alimentícios Ltda - Figura 1 e 2),
conforme solicitado em edital (Edital nº471/2022, Anexo VII, Item 6):

 (...) As amostras deverão estar acompanhadas de:
b.3) Cópia do alvará sanitário do fabricante;

 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
   X
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Figura 1: Identificação do fabricante na amostra entregue pelo proponente para os itens 24 e 25 
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Figura 2: Identificação do fabricante nas amostras entregues pelo proponente para os itens 24 e
25 

 

Nutricionistas avaliadoras: 

Ana Carolina G. C. Ghedin - CRN10 0623

Taciana M. dos S. Duarte - CRN10 3144

Documento assinado eletronicamente por Taciana Machado dos Santos Duarte ,
Servidor(a) Público(a), em 27/09/2022, às 08:02, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Ana Carolina Godoy Corradini
Ghedin, Servidor(a) Público(a), em 27/09/2022, às 09:27, conforme a Medida
Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o
Decreto Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 0014196035 e o código CRC 6D29C4C4.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br
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5iTiâi
ENTREGA DE AMOSTRAS

PREGAO N'71/2022

IDENTIFICAÇAO DO FORNECEDOR
Razão Social: Momm Comércio de Produtos Alimentícios EIRELI EPP
Ende-eco: Rua'l%'01llega 533 Kaçuês Balílêé4io Ca1nboliÚ SC
CNP J/CPF/MF : 08.310.833/0001-60

A
Secretaria de Educação —Joinville/SC
Serviço 'cia Alnnerftdção e NUixrçÕo ë,sr.ol81'í,'wÉQv+ 1

Balneário Camboriú, 09 de setembro de 2022

item Descrição Qtde Und Marca

Amora Congelada Deve conter
frutas inteiras, sem sépalas,
higienizadas e congeladas. As frutas
devem ser frescas e maduras, de
coloração vermelha escura a preta e
sabor adocicado. Não deve
apresentar defeitos sérios, tais
corno: podridão, frutos imaturos ou
em estágio avançado de maturação e
lesões profundas. Não pode
apresentar cristais de gelo ou sinais
de descongelamento. Não deve
conter aditivos ou coadjuvantes de
tecnologia. Não deve conter glúten.

4 Pct Trib om

1 h Ar ra er f r +el>riO rfpee rr»+rlIfIVI I lav VVlra lffll v V VvllfVI
frutas inteiras, sem sépalas,
higienizadas e congeladas. As frutas
devem ser frescas e maduras, de
coloração vermelha brilhante e sabor
.levei iiei itâ âcidi~dcâd v..ihf âo -ueve
apresentar defeitos sérios, tais
como: podridão, frutos imaturos ou
em estágio avançado de maturação e
lesões profundas. Não pode
apresentar cristais de gelo ou sinais
de descongelamento. Não deve
conter aditivos ou coadjuvantes de
tecnologia. Não deve conter glúten.

4 Pct Tribo m

vfl ~ I ~ ~ vvfffcrl Iv'vcT I vlÉfllfvS rffflVleffcl ~ IGS I flvhl LAM ~ ~ I ~~rl . ~,Alf nr~rif, l~ Ai r, f. r UDCI i.CA(l

Rua Noruega, 533, Bairro das Nações, Balneário Camboriú/SC
Telefone/Fax: (47) 3366-1543—CNPJ 08.310.833/0001-60

www.distribui dora momm.com.br / contato@distribuidoramomm.com.br
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oÁYIYI
Mirtilo Congelado Deve conter
frutas inteiras, sem sépalas,
higienizadas e congeladas. As frutas
devem ser frescas e maduras, de
coloração azul escura e sabor doce-
-ác}do-â-ácido Não-dev~~apreser}tar.

3 defeitos sérios, tais como: podridão,
frutos imaturos ou em estágio
avançado de maturação e lesoes
profundas. Não pode apresentar
cristais de gelo ou sinais de

1

descongelamento. Não deve conter
aditivos ou coadjuvantes de
tecnologia. Não deve conter glúten.

4 Pct L.A.

7/I
Milho verde congelado
Inrrra4ae+ae h/lnha xiori4o N3+1~ tP'4414IEQ 4 I%t ~ ~ ~ IV %kl lA% ~

poderá conter glúten. Cota 75%
4 ' + I

Marchi

Milho verde congelado
25 Ingredientes: Milho verde. Não

poderá conter glúten. Cota 75%

De
Marchi

Relação de documentos:
Cópia Alvará Sanitário Proponente —MOMM
Item 1 e 2—Alvará Sanitário —TRIBOM
Item 3—Alvará Sanitário —L.A.
Item 24 e 25—Alvará Sanitário —De Marchi

Dados do Representante Legal da Empresa:
Nome: Willian José Momm
CPF 06I.388.3-99-~~-
Cargo/Função: Proprietário

- ~- ',r ('c pí'~utos
p,te;en<íc}os ~«'a

no 533R
p,a}rro das N+v~"-'

L >~e>r}o I-arnbonnu SC

Willian José mm —Proprietário
MOMM COMÉRCIO DE PRO TOS ALIMENTÍCIOS EIRELI EPP

Momm Comércio de Produtos Alimentícios EIREI.I EPP
Rua Noruega, 533, Bairro das Nações, Balneário Camboriú/SC
Telefone/Fax. (47) 3366-1543—CNPJ 08.310.833j0001-60

www.distribuidoramomm.com.br jcontato@distribuidoramornm.com.br

p'0 r,(
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Estado de Santa Catarina
Prefeitura Municipal de Balneário Camboriú
Secretaria da Saúde e Saneamento
Divisão de Vigilância Sanitária

l'l F F E I T Li ll A

SAI.NEARIO
SORIU

ALVA SANITARIO
11324/2022

Nome da pessoa fisica ou juridica

MOMM COMERCIO DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI
Denominação Comercial - Nome Fantasia

Endereço - Logradouro (Rua, Avenida, Praça)

RUA NORUEGA

Bairro

Bairro: DAS NACOES

CPF/CNP J
08310833000160

N' Complemento

533- SALA 01

lú1unicipio/Estado

BALNEARIO CAMBORIU/SC

naV aaaaeSA4 A Aa

'4686902- COMÉRCIO ATACADISTA DE EMBALAGENS
4639701 - COMÉRCIO ATACADISTA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EM GERAL
4723700 -COMÉRCIO VAREJISTA DE BEBIDAS
4789007—COMÉRCIO VAREJISTA DE EQUIPAMENTOS PARA ESCRITÓRIO*
4729699—COMÉRCIO VAREJISTA DE PRODUTOS ALIMENTÍCIOS EM GERAL OU ESPECIALIZADO EM PRODUTOS ALIMENTÍCIOS
NÁO ESPECIRCADOS ANTERIORMENTE*
4930202-TRANSPORTE RODOVIÁRIO DE CARGA, EXCETO PRODUTOS PERIGOSOS E MUDANCAS, INTERMUNICIPAL,
INTERESTADUAL E INTERNACIONAL

Classificação Geral de Risco

Baixo Grau de Risco
0 estabelecimento supracitado está autorizado a desempenhar as atividades descritas no local informado, conforme a Lei Estadual n'.320 de
20 de dezembro de 1983 e seus regulamentos; c/c Lei Complementar n'40, de 10 de julho de 2019; c/c Lei Complementar n'55, de 20 de
dezembro de 2019, c/c Decreto Municipal n'.766, de 15 de dezembro de 2017.

Válido Até

0 31/12/2022 0
A AUTENTICIDADE DESTE PODERÁ SER VERIFICADA NO ENDEREÇO ELETRÔNICO

CÓDIGO DE CONTROLE DEALVARÁ

http://www.balneariocamboriu.sc.gov.br/servicos.cfm ~ Validação Alvará Online 113?42022

MANTER EM LOCAL VISÍVEL AO PÚBLICO
Rua 1.500,n4 1.100-Centro - Balneário Camborlú/SC

Fone: (47) 3261-6200
e-mail:vsanitaria@bc.sc.gov.br
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SECRETARIA MUNICIPAL DE SAÚDE DE DIONÍSIO CERGUEIRA - SC
RUA DOM PEDRO II, n'69, CENTRO - CEP 89950-000
FONE féígj 3644-1113- VIQlLÂNCIA SANITÂRIA - (49) 99159-5505
E-IAAIL: v~sadc2017@gmail.com

All VARA SAN(VAR/G N 283

X ESTABELECIMENTOS INDUBTRIAIS, COMERCIAIS E ABROPECUARIOS

HABITACÁO tHABITE-SE)

'ESTABELECIMENTOS DE SAUDE, DE EDUCACAO PRÉ-ESCOLAR E OLITROS

QENQMINAi(;AQ CGMERCIAI - NGME QE FANTASIA QG ESTABELECIMENTO

L, A IMPQRTAí Ao E ExpoRTAÇÂo

ENQEREI(EQ - LOGRADOURO (RUA, AVENIQA, PRAIEA)

RUA VEREADOR SOAO VICTORIO VERONA, SALA 105 89.950-000

BAIRRQ

CENTRO

PRQPRIETARIQ E/QU REPRESENTANTE LECAL

CHEILA KARINE RAUBER

MUN ICÍP IG

DION(SIO CERQUEIRA

TIPO QE ESTABELECIMENTO, NEGGCIG GU ATfVIQAQE

Comércio atacadista de farinhas, amidos e féculas
Comércio atacadista especializado em outros produtos alimenticios não especificados anteriormente

Comércio atacadista de cereais e leguminosas beneficiados
Comércio atacadista de frutas, verduras, raizes, tubérculos, hortaliças e legumes frescos
Comércio atacadista de produtos alimentícios em geral
Comércio varejista de produtos alirrienticios em geral ou especializado em produtos alimenticios não especificados
anteriormente

Lei Municipal n'058/93 de 29 de Dezembro de 1993; c/c Lei Estadual n'.320 de
20 de Dezembro 1983; 0 estabelecimento 'dificagão acima está autorizado(a) a Funcionar e ou ser Habitada.

P~G VALIQAQE

02/08/2023

LGCAL E GATA

D ION ÍSIO CERQUEIRA, 02/08/2022

CONCEDIDO PGR
VIGILÂNCIA SANITÂRIA MUNICIPAL

AUTGRIQAQE QE SAUOE

Deniz Evandro da Rocha - Matricula -696

QBSERVAQGES

FISCAL
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4 ESTADO DE SANTA CATARINA
PREFEITURA MUNICIPAL DE POMERODE
SECRETARIA DE SAÚDE - SESA

ALVARÁ SANITÁRIO
RI(-:~ f8
~~pypgy
VVS051201-2189-

HTCVOAKDPSYLB-2

Tipo de Estabelecimento: Estabelecimentos Sujeitos a Vtgilãncia Sanitária
INSCRIÇÁO MUNICIPAL DATA INÍCIO ATIVIDADE
1565 01/10/1 997

NOME OU RAZÁO SOCIAL

TRIBOM ALIMENTOS LTDA
NOME FANTASiA/ SOBREiNOME
TRIBOM ALIMENTOS LTDA

LOGRADOURO
RUA VILA NOVA

CONTROLE DE EMISSÁO
428 /2022

PRAZO DE VALIDADE

31/07/2023

CNP J/CPF
02.249.786/0001-00

NÚMERO
300

CEPon w aw rwnOV IVl~ Bairro

Centro
COMPLEMENTO

ATIVIDADE
~100-COMÉRCIO ATACADISTA DE FRUTAS, VERDURAS, RAÍZES, TUBERCULOS, HORTALIÇAS E LEGLIMES FRESCOS
472450000 - COMÉRCIO VAREJISTA DE HORTIFRUTIGRANJEIROS
472969902 —COMERCIO VAREJISTA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EM GERAL OU ESPECIALIZADO EM PRODUTOS ALIMENTICIOS NAOESPECIFICADOS ANTERIORMENTE - SEM ACOUGUE

0 ESTABELECIMENTO ACIMA ESTÁ AUTORIZADO A FUNCIONAR DE ACORDO COM A LEI COMPLEMENTARN'5 DE 12 DE DEZEMBRO DE 2001
INFORMAÇÕES ADICIONAIS AUTORIDADE DE SAÚDE

RESPONSÁVEL TÉCNICO

sr..er ARlA t<.wi

lutog;til Ac, rberg Boietttg
Gerente d;i Vl~~'A
I f.~t i-i cut+ 2633'1

MANTER EM LOCAL
VISÍVEL AO PÚBLICO

CONCEDIDO POR:
VIGILÂNCIA SANITÁRIA DE POMERODE

LOCAL E DATA
Pomerode, 25 de julho de 2022

QvsA VISA —VIGILÂNCIA SANITÁRIA DE POMERODE
Rua Hermann Weege —677 —Centro POMERODE -89 107-000
Fone: (47)3387-7600 - E-mail:admsevisa@pomerode sc gatr br

> sus
SxtoA% Vhto
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ANÁLISE SEI Nº 0014196089/2022 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 06 de setembro de 2022.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão Eletrônico 471/2022 Lote  - Item 04

Produto Cação em posta congelado Marca   Costa Sul
Pescados

Fornecedor Prime Comércio de Pescados Ltda
Fabricante/BeneficiadorCosta Sul Pescados S/A

Quantidade (kg/L): 0,800 Kg Qtde
amostra 4 Data 14/09/2022

Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   X
Observações  
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Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
X  

 
 
Nutricionistas avaliadoras: 
Ana Carolina G. C. Ghedin - CRN10 0623
Taciana M. dos S. Duarte - CRN10 3144

Documento assinado eletronicamente por Taciana Machado dos Santos Duarte ,
Servidor(a) Público(a), em 27/09/2022, às 08:03, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Ana Carolina Godoy Corradini
Ghedin, Servidor(a) Público(a), em 27/09/2022, às 09:28, conforme a Medida
Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o
Decreto Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 0014196089 e o código CRC 6E4D50C6.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

22.0.171302-7
0014196089v6
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ri e ANEXO VIII

ANEXO SEIN'011988593/2022 —SED.UAD.ASU MODELO DE
ENTREGA DE AMOSTRAS PREGAO N' 471/2022

IDENTIFICAUAO DO FORNECEDOR :PRIME PESCADOS

Razão Social/Nome: PRIME COMERCIO DE PESCADOS LTDA

Endereço:R PEDRO FERREIRA,84,Itajai,SC

CNP J/CPF/MF:43.462.086/0001-87

A Secretaria de Educação —Joinville/SC Serviço da Alimentação e Nutrição Escolar (SANE)

Itajai,13 de setembro de 2022

tem(ns) Descrição(nome Unidade de
do item edida.
Cação em postas Quilograma

uantidade de
mostra
pacotes de
,800I<

Marca

Costa Sul
Pescados

Relação dos documentos:
-2 vias do anexo VII.
-Alvara sanitario da empresa proponente
-Cópia do Serviço de Inspeção SIF
-Procuração para representante legal.

Dados do representante legal:
Nome:André Klann Pscheidt
Cpf:05878767945
Cargo:Representante

Assinatura:

p
~(0

CNP J:43.462.086/0001-87
Telefone: (47) 991879808 Rua Pedro Ferreira número 84 Centro - Itajai
-SC
Cep 88301030
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~
/ /é',Tabelioijáto de Notás,',.é. Protés/tos',;,.''

MARIÁNA VIEGAS CUNHA'"-, Tabeliã/,/ l„.z'K,/',/X,ir,;"
Finalidade: PROCURAÇ:AO
Protocolo:112792
Data: 20/10/2021

1'RASLADO Livro: 650
Folha: 078

PRGCURAQAG PÚBLICA BASTANTE QUE FAZ: PRIME CGMÉRCIG I3E
PESCAI3GS LTDA; na forma abaixo:

SAIBAM quantos que este público instrumento de procuração bastante virem, queaos vinte (20) dias do mês de outubro (10) do ano de dois mil e vinte e um (2021},neste Tabelionato de Notas, sito na 4'venida, n'4, Centro, nesta Cidade de
Balneário Camboriú, Estado de Santa Catarina, compareceu perante mim, Larissa
Claudiane Rodrigues Steiger —Escrevente, como outorgante: PRIME CGMÉRCIG l3E
PESCAI3GS LTDA, sociedade empresária limitada, inscrita no CNPJ(MF) número
43.462.086/0001-87, com sede e foro na Rua Doutor Pedro Ferreira, n'4, Sala 05,Box 25, Centro, na Cidade de ltajaí/SC; neste ato representada por sua sócia
administradora CARGLINA FABIANE I3A SILVA DE AILVES, de nacionalidade
brasileira, natural de Esteio/RS, nascida em 18i08/1977, com 44 anos de idade, quese declarou solteira, declara viver em união estável, empresária, portadora da cédulade identidade RG n'414.801-SESP/SC, emitida em 24/10/2019, inscrita noCPF/MF sob o n'85.236.990-'l5, com endereço eletrônico: ca7441261@gmail.com,residente e domiciliada na Rua Paramaribo, n'18, Bairro Santa Regina, na Cidadede Camboriú/SC, aqui de passagem; conforme Alteração Contratual n', registradaem 21i09i2021, sob o n'0217987338 e Certidão Simplificada da Junta Comercialde Santa Catarina, emitida em 15/10i2021; identificada como a própria e reconhecidacomo capaz na pessoa de seu representante, por mim, Larissa Claudiane RodriguesSteiger — Escrevente, a vista dos documentos que me foram apresentados, e aquiarquivados digitalmente, conforme art. 475, do Código de Normas da CGJ/SC, doque dou fé. E, pela representante da outorgante, me foi dito que por este instrumentonomeia e constitui seu bastante procurador: ANDRÉ KLANN PSCHIEII3T, denacionalidade brasileira, solteiro, empresário, portador da cédula de identidade RG

n'.306.245,inscrito no CPF/MF sob o n'58.787.679-45, residente e domiciliado naAvenida Atlântica, n'350, Apto 1101, Centro, nesta Cidade de BalneárioCamboriú/SC; a quem confere amplos e gerais poderes para ADMINISTRAR a firmaacima descrita, podendo para tanto representar ativa e passivamente em todos osatos e transações da empresa, perante o Ministério do Trabalho, Vara do Trabalho,Junta do Trabalho, Junta Comercial do Estado, Sindicatos, Repartições Publicas,Federais, Estaduais, Municipais, Autarquias, nos órgãos do Imposto de Renda,podendo solicitar o Certificado Digital e CNPJ; institutos da Previdência Social,Prefeitura Municipal, Tabelionato de Notas. inclusive nas emnresas rle servir-«
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~i'T belionato".dé NotasJéiProtestos '/+
/ ~l

Finalidade: PROCURAçÁO
Protocolo:112752
Data: 20/10/2021

1'RASLADQ Livro: 650
Folha: 078V

/

/

/
/

a JUNTA COMERCIAL, alteraçoes de endereços, requerer e retirar certidões,
negativas; assinar documentos; contratar e dispensar empregados, assinar carteiras
profissionais, folhas de pagamentos, recibos, dar quitação; requerer guias,
requerimentos, termos e declarações, apresentar, juntar e retirar documentos, pagar
taxas e demais emolumentos; representar a empresa perante QUAISQUER
ENTIDADES BANCÁRIAS, INSTITUIQÕES FINANCEIRAS E/OU COOPERATIVAS
DE CRÉDITO, em especial o BANCO BRADESCO S.A, BANCO ITAÚ S.A, BANCO
DO BRASIL S.A e CAIXA ECONÔMICA FEDERAL, podendo ABRIR, MOVIMENTAR
e ENCERRAR contas correntes ou contas poupança em nome da outorgante;
podendo para tanto solicitar saldos, extratos de contas e requisitar talões de cheques
para o uso da empresa, letras de câmbio, assinar os respectivos contratos, propostas
e borderôs, receber ou pagar quaisquer importâncias devidas a outorgante,
assinando os necessários recibos e dar quitação; solicitar e retirar saldos e extratos,
requisitar e retirar talonários de cheques e cartão de crédito; sacar, emitir, assinar,
aceitar, descontar, protestar, baixar, cancelar, sustar e contra-ordenar cheques,
duplicatas, letras de câmbio, notas promissórias e qualquer outro título de crédito,
multas, emitir e fazer pagamentos de duplicatas, retirar cheques devolvidos; soiicitar
e retirar cartões eletrônico, movimentar conta com cartão eletrônico, efetuar saques;
solicitar, cadastrar e desbloquear senhas de cartão por meio eletrônico; fazer
depósitos; efetuar resgates, autorizar débitos, transferências e pagamentos por
quaisquer meios; pagamentos por meio eletrônico; autorizar cobranças; assinar
contratos de abertura de conta; emitir duplicatas, receber valores, passar recibo e dar
quitação; autorizar transferência e ordens de pagamento, assinar contratos de
câmbio, assinar toda a documentação pertinente; poderes para constituir advogados,
outorgando-lhes os poderes da cláusula "ad judicia" para o foro em geral, em
qualquer instância, Juízo ou Tribunal, a fim de que o mesmo defenda os direitos e
interesses da outorgante, podendo propor e variar de ações, acordar, transigir,
recorrer, discordar, interpor recursos, fazer cobranças amigáveis ou judiciais;
concordar ou nao com cláusulas e condições; enfim praticar todos os atos
necessários para o bom e fiel cumprimento do presente mandato, peio que dará tudo
por bom, firme e valioso, sendo VEDADO O SUBSTABELECIMENTO. O~r~s@te
instrumento terá VALIDADE D~ O'L(UM) ANO a contar desta data. (C8rtificQ qu8 Qs
dados do procurador 8 do Qbj8to do presente mandato foram declarados,
conferidos 8 Bceltos p8IB l8pl8S8ntant8 dB Qutol gant8, 8 quBI S8 I8sponsBI3ilizB
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'~'„'~.:Finalidade: PROCURA/AO
m~t,',, ~, Protocolo:112792

Data: 20!10I2021
1 TRASLADO Livro: 650

Folha: 079

','eclaratórios constantes neste instrumento são inalteráveis após a sua
; ;,- ---..-'.-=~assinatura. A representante da outorgante declara ainda que concorda com o

=---::='..=.=tratamento de seus dados pessoais para finalidade específica em conformidade',"~.'.-com a Lei 13.769—LGPD, ciente de que o presente instrumento poderá ser
reproduzido a pedido de qualquer interessado independente de autorizaqão

",";, --';-'-'',-'-; expressa da representante da outorgante por se tratar de instrumento pííblico
==-'... -''-:;='. nos termos do Art. 16 da ILei 6.015/73). De como assim o disse, do que dou fé,
——-'-'-'., 'ediu-me e lhe lavrei este instrumento que lido, achou conforme, aceitou e assina

',"i., tudo perante mim, Larissa Claudiane Rodrigues Steiger — Escrevente. Ficami~.-'--- —,dispensadas as testemunhas, por terem as partes sido identificadas
-,——'.'-—..-'=~-=-documentalmente. Emolumentos: R$ 57,35, Comunicado a junta comercial: R$ 12,07, Selo

normal: R$ 2,82, Total: R$ 72,24.Balneário Camboriú, 20 de outubro de 2021. ASSINADOS:
-. CAROLINA FABIANE DA SILVA DE ALVES - Representante da Outorgante, LARISSA

'=.=;.-.=-.~:CLAUDIANE RODRIGUES STEIGER - ESCREVENTE. Confere com c original no referido
=':,.- --::.-..=-:-'::"-'-livro e folhas em meu poder e cartório, do que dou fé.

Balneário Camboriú/SC, 20 de outubro de 2021.

Em testemunho da verdade.

LARISSA CLAUDIANE RODRIGUES STEIGER
Escrevente

0~3, '~ Poder Ju ici
Estado de San atarina
Selo Digital de Fiscalização

Selo normal

6HI46226-6GI G
Confira os dados do ato em:
www.tjsc.jus.br/selo
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ANÁLISE SEI Nº 0014196137/2022 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 06 de setembro de 2022.

ANÁLISE DE AMOSTRA 

Pregão Eletrônico 471/2022 Lote  1�  Avaliação Item 05

Produto Cação em posta congelado Marca   Pescados Estrela
do Mar

Fornecedor Pescados Estrela do Mar Ltda

Fabricante/BeneficiadorPescados Estrela do Mar Ltda - Unidade de beneficiamento de
pescados e produtos de pescados

Quantidade (kg/L): 1 Kg Qtde
amostra 4 Data 14/09/2022

Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
 X  

Observações

A amostra avaliada apresentou perda de líquido após o
descongelamento de 23% (235 gramas de líquido; 780 gramas de
conteúdo útil), conforme Figuras 1, 2 e 3.

Diferindo das especificações técnicas para o item (Edital
n°471/2022, Anexo VII, Item 5)
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(...) Não poderá apresentar excesso de líquido após o
descongelamento (máximo de 10% de líquidos do peso líquido
declarado do produto).

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   X
Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
 X
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Figura 1 - Peso da amostra após o descongelamento
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Figura 2 - Peso do líquido da amostra após o descongelamento
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Figura 3. Peso do conteúdo de carne após o descongelamento

 

 

ANÁLISE DE AMOSTRA
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Pregão Eletrônico 471/2022 Lote  2�  Avaliação Item 05

Produto Cação em posta congelado Marca   Pescados Estrela
do Mar

Fornecedor Pescados Estrela do Mar Ltda

Fabricante/BeneficiadorPescados Estrela do Mar Ltda - Unidade de beneficiamento de
pescados e produtos de pescados

Quantidade (kg/L): 1 Kg Qtde
amostra 4 Data 16/09/2022

Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
 X  

Observações

A amostra avaliada apresentou perda de líquido após o
descongelamento de 23,5% (235 gramas de líquido; 810 gramas
de conteúdo útil), conforme Figuras 4, 5 e 6.

Diferindo das especificações técnicas para o item (Edital
n°471/2022, Anexo VII, Item 5)

(...) Não poderá apresentar excesso de líquido após o
descongelamento (máximo de 10% de líquidos do peso líquido
declarado do produto).

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   X
Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
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Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
 X

 

Análise SED.URC 0014196137         SEI 22.0.171302-7 / pg. 48



Figura 4 - Peso da amostra após o descongelamento
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Figura 5 - Peso do líquido da amostra após o descongelamento
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Figura 6 - Peso do conteúdo de carne após o descongelamento

Nutricionistas avaliadoras: 

Ana Carolina G. C. Ghedin - CRN10 0623
Taciana M. dos S. Duarte - CRN10 3144

Documento assinado eletronicamente por Taciana Machado dos Santos Duarte ,
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Servidor(a) Público(a), em 27/09/2022, às 09:23, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Ana Carolina Godoy Corradini
Ghedin, Servidor(a) Público(a), em 27/09/2022, às 09:29, conforme a Medida
Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o
Decreto Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 0014196137 e o código CRC BB5054F9.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

22.0.171302-7
0014196137v16
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ANÁLISE SEI Nº 0014196142/2022 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 06 de setembro de 2022.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão Eletrônico 471/2022 Lote  1�  Avaliação Item  16 e
17

Produto Filé de linguado congelado Marca   Pescados Estrela
do Mar

Fornecedor Pescados Estrela do Mar Ltda

Fabricante/BeneficiadorPescados Estrela do Mar Ltda - Unidade de beneficiamento de
pescados e produtos de pescados

Quantidade (kg/L): 1Kg Qtde
amostra 4 Data 14/09/2022

Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
*Para análise das amostras levou-se em consideração o item 12.5 do Edital nº471/2021:
"No caso de mesmo arrematante do item cota 25% e cota 75% correspondentes (mesmo
objeto) e de mesma marca ofertada, o arrematante poderá apresentar amostra para
somente um dos itens da cota".
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
 X  

Hà presença de espinhos na amostra avaliada, corforme Figura 1. 
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Observações
Diferi das especificações técnicas para o item (Edital nº471/2021,
Anexo VII, Itens 16 e 17):

(...) Não poderá apresentar sinais de descongelamento, presença
de vísceras, espinhas, pele, nadadeiras, cauda e cabeça. Deverá
apresentar carne firme e integra, de coloração branca, sem
hematomas e com sabor e odor suave característico da espécie. 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   X
Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
 X
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Figura 1. Presença de Espinha no conteúdo da amostra

 

Pregão Eletrônico 471/2022 Lote  2�  Avaliação Item  16 e
17

Produto Filé de linguado congelado Marca   Pescados Estrela
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Produto Filé de linguado congelado Marca do Mar
Fornecedor Pescados Estrela do Mar Ltda

Fabricante/BeneficiadorPescados Estrela do Mar Ltda - Unidade de beneficiamento de
pescados e produtos de pescados

Quantidade (kg/L): 1Kg Qtde
amostra 4 Data 16/09/2022

Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
*Para análise das amostras levou-se em consideração o item 12.5 do Edital nº471/2021:
"No caso de mesmo arrematante do item cota 25% e cota 75% correspondentes (mesmo
objeto) e de mesma marca ofertada, o arrematante poderá apresentar amostra para
somente um dos itens da cota".
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
 X  

Observações

Hà presença de espinhos na amostra avaliada, corforme Figura 1. 

Diferi das especificações técnicas para o item (Edital nº471/2021,
Anexo VII, Itens 16 e 17):

(...) Não poderá apresentar sinais de descongelamento, presença
de vísceras, espinhas, pele, nadadeiras, cauda e cabeça. Deverá
apresentar carne firme e integra, de coloração branca, sem
hematomas e com sabor e odor suave característico da espécie. 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   X
Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
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Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
 X
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Figura 1. Presença de Espinha no conteúdo da amostra

 

Nutricionistas avaliadoras: 

Ana Carolina G. C. Ghedin - CRN10 0623
Taciana M. dos S. Duarte - CRN10 3144
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Taciana M. dos S. Duarte - CRN10 3144
Documento assinado eletronicamente por Taciana Machado dos Santos Duarte ,
Servidor(a) Público(a), em 27/09/2022, às 08:23, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Ana Carolina Godoy Corradini
Ghedin, Servidor(a) Público(a), em 27/09/2022, às 09:30, conforme a Medida
Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o
Decreto Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 0014196142 e o código CRC 0755C993.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

22.0.171302-7
0014196142v16
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ANÁLISE SEI Nº 0014196146/2022 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 06 de setembro de 2022.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão Eletrônico 471/2022 Lote  1� Avaliação Item 18 e
19

Produto Filé de tilápia congelado Marca  Pescados Estrela
do Mar

Fornecedor Pescados Estrela do Mar Ltda

Fabricante/BeneficiadorPescados Estrela do Mar Ltda - Unidade de beneficiamento de
pescados e produtos de pescados

Quantidade (kg/L): 1kg Qtde
amostra 4 Data 14/09/2022

Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
*Para análise das amostras levou-se em consideração o item  12.5 do Edital
nº471/2021:"No caso de mesmo arrematante do item cota 25% e cota 75%
correspondentes (mesmo objeto) e de mesma marca ofertada, o arrematante poderá
apresentar amostra para somente um dos itens da cota".
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
 X  

Ha presença de espinhos na amostra avaliada, conforme Figura 1. 
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Observações
Diferindo das especificações técnicas para o item (Edital
nº471/2021, Anexo VII, Itens 18 e 19):

(...) Características Técnicas: Filé de tilápia eviscerado sem
cabeça, sem pele, “SEM ESPINHAS”, congelado sob o sistema
IQF (congelamento individual).

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   X
Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
 X
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Figura 1. Presença de Espinha no conteúdo da amostra

 

Pregão Eletrônico 471/2022 Lote  2�  Avaliação Item 18 e
19

Produto Filé de tilápia congelado Marca  Pescados Estrela
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Produto Filé de tilápia congelado Marca do Mar
Fornecedor Pescados Estrela do Mar Ltda

Fabricante/BeneficiadorPescados Estrela do Mar Ltda - Unidade de beneficiamento de
pescados e produtos de pescados

Quantidade (kg/L): 1kg Qtde
amostra 4 Data 16/09/2022

Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
*Para análise das amostras levou-se em consideração o item  12.5 do Edital
nº471/2021:"No caso de mesmo arrematante do item cota 25% e cota 75%
correspondentes (mesmo objeto) e de mesma marca ofertada, o arrematante poderá
apresentar amostra para somente um dos itens da cota".
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
 X  

Observações

Ha presença de espinhos na amostra avaliada, conforme Figura 1. 

Diferindo das especificações técnicas para o item (Edital
nº471/2021, Anexo VII, Itens 18 e 19):

(...) Características Técnicas: Filé de tilápia eviscerado sem
cabeça, sem pele, “SEM ESPINHAS”, congelado sob o sistema
IQF (congelamento individual).

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   X
Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
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Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
 X
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Figura 1. Presença de Espinha no conteúdo da amostra

 

Nutricionistas avaliadoras: 

Ana Carolina G. C. Ghedin - CRN10 0623
Taciana M. dos S. Duarte - CRN10 3144

Documento assinado eletronicamente por Taciana Machado dos Santos Duarte ,
Servidor(a) Público(a), em 27/09/2022, às 08:26, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Ana Carolina Godoy Corradini
Ghedin, Servidor(a) Público(a), em 27/09/2022, às 09:30, conforme a Medida
Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o
Decreto Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 0014196146 e o código CRC 373B719D.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

22.0.171302-7
0014196146v9
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PREGI()(O ¹ 471/2O22

PESCADOS ESTRELA DO MAR LTDA.

Endereço: Avenida Simas, 1735 - Bairro
Itajut)5'arra

Velha /SC

Cnpj: 07.605.656/0001-87

A

Secretaria de Educação- Joinville/SC

Serviço de Alimentação e Nutrição Escolar (SANE)

Item(s)

05

16-17

Descrição (Nome do Item)
cação em posta, com corte de 2 a 3

cm de espessura transversal a
coluna do peíxe, congelados
individualmente. Não poderá

apresentar sinais de
descongelamento, presença de

visceras, pele, nadadeiras, cauda e
cabeça. Deverá apresentar carne

firme e integra, de coloração branca
ou rosada e com sabor e odor suave

caracteristico da espécie. Não
poderá apresentar excesso de

liquido após o descongelamento
(máximo de 10% de liquidos do

pesa líquido declarado do produto),
odor desagradável, sabor rançoso
ou de amõnia, textura gelatinosa ou
com indicativo de putrofação. Não
poderá conter impurezas, aditivas
ou substãncias contaminantes. Não
poderá conter gluten. Embalagem:
pacote plástica de polletileno

transparente, bem vedado, com
informações litografadas, contendo
até 1 Kg de peso líquido. Data de
Fabricação: máximo de 15 dias.
Data de validade: mínima de 6
meses. Entrega: quinzenal.

Linguado em filé, com corte único,
paralelo a coluna do peixe,

congelado individualmente. Não
poderá apresentar sinais de

descongelamento, presença de
visceras. espinhas. pele, nadadeiras,
cauda e cabeça. Deverá apresentar
carne firme e integra, de coloração
branca, sem hematomas e com

sabor e odor suave característica da
espécie. Não poderá apresentar

excesso de líquido após o
descongelamento (máximo de 10Sç

de líquidos do peso líquido
declarado do produto), odor

desagradável, sabor cançaso ou de
arnônia, textura gelatinosa ou com

indicativo de putrebção. Não
poderá conter irqpurezas, aditivos
ou substãncias captamlnantes. Não
poderá conter gluten. Embalagem:
pacote plástico de polietileno

transparente, bem vedado, com

Unidade de Medida
kg

Quant. entregue (amostras)
04

04

Marca
Pescados Estrela do Mar

Pescados Estrela do Mar
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18- 19

ínformacões ã~ contendo
até 1 Kg de peso liquido. Data de
Fabricarão: máximo de 15 dias.
Data de Validade minimo de 6
meses. Entrega: quinzenal.

características Técnicasr Rlé de
tilápia eviscerado sem cabeía, sem
pele, "SEM ESPINHAS", congelado
sob o sistema IQF (congelamento
individual). 0 produto deverá estar
isento de toda e qualquer evidencia
de docomposícão, manchas por
hematomas, colorarão distinta a

normal para a espécie considerada,
incisões ou rupturas das superficíes
externas. Deverá apresentar odor,
sabor e cor característicos da
espécie. 0 produto não poderá

conter glúten. Embalagem: pacote
plástico de polietileno transparente,

bem vedado, com ínformacões
litografadas, contendo até 1 Kg de
peso liquido Data de Fabricacãor
máximo de 15 dias. Data de

Validade: mínimo de 6 meses.
Entr a: quinzenal.

04 Pescados Estrela do Mar

ANDREIA DO
digital por ANDREIA DO

CARMO SlLVEIRA CARMo SicvãIRA

7f-fOMAQ.QQQ6] 7 THOM~0006I7389&
Dados: 2022.09.08

38964
10i4253-03'00'ndreia

do Carmo Silveira Thomaz

CPF: 000.617.389-64

Cargo; Proprietária
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ANÁLISE SEI Nº 0014196189/2022 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 06 de setembro de 2022.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão Eletrônico 471/2022 Lote  - Item    06
Produto Carne bovina - isca de patinho Marca   Alca Alimentos
Fornecedor Alca Alimentos Ltda
Fabricante/BeneficiadorAlca Alimentos Ltda

Quantidade (kg/L): 1Kg Qtde
amostra  4 Data  14/09/2022

Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   X
Observações  
 

Não se
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Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
X  

Nutricionistas avaliadoras: 

Ana Carolina G. C. Ghedin - CRN10 0623
Taciana M. dos S. Duarte - CRN10 3144

Documento assinado eletronicamente por Taciana Machado dos Santos Duarte ,
Servidor(a) Público(a), em 27/09/2022, às 08:27, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Ana Carolina Godoy Corradini
Ghedin, Servidor(a) Público(a), em 27/09/2022, às 09:31, conforme a Medida
Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o
Decreto Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 0014196189 e o código CRC D20B2FB4.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

22.0.171302-7
0014196189v7
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ANÁLISE SEI Nº 0014196219/2022 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 06 de setembro de 2022.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão Eletrônico 471/2022 Lote  - Item 
 10

Produto Carne Moída Congelada de Bovino
-  Patinho Marca   Alca Alimentos

Fornecedor Alca Alimentos Ltda
Fabricante/BeneficiadorAlca Alimentos Ltda

Quantidade (kg/L): 1Kg Qtde
amostra  4 Data  14/09/2022

Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   X
Observações  
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Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital
Sim Não Não se

aplica

X   

Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
X  

Nutricionistas avaliadoras: 

Ana Carolina G. C. Ghedin - CRN10 0623
Taciana M. dos S. Duarte - CRN10 3144

Documento assinado eletronicamente por Taciana Machado dos Santos Duarte ,
Servidor(a) Público(a), em 27/09/2022, às 08:28, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Ana Carolina Godoy Corradini
Ghedin, Servidor(a) Público(a), em 27/09/2022, às 09:31, conforme a Medida
Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o
Decreto Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 0014196219 e o código CRC AF5D53EF.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

22.0.171302-7
0014196219v6
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ANÁLISE SEI Nº 0014196224/2022 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 06 de setembro de 2022.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão Eletrônico 471/2022 Lote 1�  Avaliação Item 
 12

Produto Carne moída congelada de bovino -
coxão mole Marca   Alca Alimentos

Fornecedor Alca Alimentos Ltda
Fabricante/BeneficiadorAlca Alimentos Ltda

Quantidade (kg/L): 1Kg Qtde
amostra  4 Data  14/09/2022

Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
 X  

Observações

A amostra entregue possui aponevroses e gordura parcial
aparente, conforme Figura 1.

Diferindo das especificações técnicas para o item
(Edital nº471/2021, Anexo VII, Item12): 

(...) A matéria- prima a ser utilizada deverá estar isenta de
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(...) A matéria- prima a ser utilizada deverá estar isenta de
tecidos inferiores como ossos, cartilagens, gordura parcial,
aponevroses, tendões, coágulos etc. O produto não poderá
apresentar mais do que 5% de líquido após o
descongelamento. 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   X
Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital
Sim Não Não se

aplica

X   

Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
 X
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Figura 1. Presença de aponevroses e gordura parcial  na amostra avaliada

 

 

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão Eletrônico 471/2022 Lote 2� Avaliação Item 
 12

Produto Carne moída congelada de bovino -
coxão mole Marca   Alca Alimentos

Fornecedor Alca Alimentos Ltda
Fabricante/BeneficiadorAlca Alimentos Ltda

Quantidade (kg/L): 1Kg Qtde
amostra  4 Data  16/09/2022

Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações
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Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
 X  

Observações

A amostra entregue possui aponevroses e gordura parcial
aparente, conforme Figura 1.

Diferindo das especificações técnicas para o item
(Edital nº471/2021, Anexo VII, Item12): 

(...) A matéria- prima a ser utilizada deverá estar isenta de
tecidos inferiores como ossos, cartilagens, gordura parcial,
aponevroses, tendões, coágulos etc. O produto não poderá
apresentar mais do que 5% de líquido após o
descongelamento. 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   X
Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital
Sim Não Não se

aplica

X   

Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
 X
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Figura 1. Presença de aponevroses e gordura parcial aparente na amostra avaliada

 

Nutricionistas avaliadoras: 

Ana Carolina G. C. Ghedin - CRN10 0623
Taciana M. dos S. Duarte - CRN10 3144

Documento assinado eletronicamente por Taciana Machado dos Santos Duarte ,
Servidor(a) Público(a), em 27/09/2022, às 08:30, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Ana Carolina Godoy Corradini
Ghedin, Servidor(a) Público(a), em 27/09/2022, às 09:31, conforme a Medida
Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o
Decreto Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 0014196224 e o código CRC 5BF93DD5.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

22.0.171302-7
0014196224v12
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ANÁLISE SEI Nº 0014445016/2022 - SED.URC

 

 

Joinville, 28 de setembro de 2022.

ANÁLISE DE AMOSTRA 1

Pregão Eletrônico 471/2022 Lote  1� e 2� Análise Item  14
Produto Carne Suína em Cubos Congelado Marca   Alca Alimentos 
Fornecedor Alca alimentos Ltda
Fabricante/BeneficiadorAlca alimentos Ltda

Quantidade (kg/L):   1,045 Kg Qtde
amostra  4 Data   14/09/2022

Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
  X  

A mostra entregue apresenta peso líquido superior a 1 Kg 
( 1,045Kg) conforme Figura1.

Diferindo das especificações técnicas do item (Edital nº471/2021,
Anexo VII, Item 14):

(...) Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em pacotes
de polipropileno reforçado, bem vedado, contendo peso líquido
de 1kg.
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Observações
 

Todas as amostras entregues para o item apresentam a mesma condição,
conforme Figura 2.

A amostra apresentou peso dos cubos de carne desuniformes,
conforme Figura 3.

Diferindo das especificações técnicas do item (Edital nº471/2021,
Anexo VII, Item 14):

(...) Deve ser em cubos uniformes com pesagem de 15 a 25g por
cubo.

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   X
Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
  X
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1. Identificação do peso líquido da amostra entregue
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2. Identificação do peso líquido das amostras entregues para o item
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3. Identificação do peso dos cubos de carne da amostra

 

 

Nutricionistas avaliadoras: 
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Ana Carolina G. C. Ghedin - CRN10 0623
Taciana M. dos S. Duarte - CRN10 3144
 

 

 

 

Documento assinado eletronicamente por Ana Carolina Godoy Corradini
Ghedin, Servidor(a) Público(a), em 29/09/2022, às 08:06, conforme a Medida
Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o
Decreto Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Taciana Machado dos Santos Duarte ,
Servidor(a) Público(a), em 29/09/2022, às 10:08, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 0014445016 e o código CRC 19C7A2E0.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

22.0.171302-7
0014445016v3
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ANEXO Vlll

ANEXO SEI¹0011988593/2022- SED.UAD.ASU
ENTREGA DE AMOSTRAS

PREGÃO ¹471/2022 A NTOS

Razão Social: ALCA ALIMENTOS LTDA

Endereço: RUA TUIUTf, 4057- AVENTUREIRO- JOINVILLE - SC
CNPJ: 20.785.999/0001-39

Secretaria de Educação - Joinville/SC
Serviço da Alimentaçao eNutrição Escolar fSANE)
Joinville, 12de setembro de 2022

ITEM

DESCRIÇÃO

06 CARNE BOVINA ISCAS CONGELADO - PATINHO.

10 CARNE BOVINA MOÍDA CONGELADO - PATINHO

12 CARNE BOlflNA MOÍDA CONGELADO- COXEIO MOLE

14 CARNE SUfNA EM CUBOS CONGELADO- PERNIL

UNIDADE

KG

KG

QUANTIDADE
ENTREGUE

4 PACOTES 1KG

4 PACOTES 1KG

4 PACOTES 1KG

4 PACOTES 1KG

MARCA

ALCA AUMENTOS

ALCA AUMENTOS

ALCA AUMENTOS

ALCA AUMENTOS

Relação de Documentos:

Fichas Técnicas do produtos:
Alvarás Sanitários do Fabricante:

Dados do Representante Legal da Empresa:

Nome: José Mauricio Theodoro Fernandes
CPF: 680.448.608-00
Cargo / Função: (Ucitações e Projetos)

o n es
CPF A48.608-00

RECEBIDO POR:

~9
(d
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ANEXO Vlll

ANEXO SEI¹0011988593/2022 - SED.UAD.ASU
ENTREGA DE AMOSTRAS
PREGAO ¹471/2022 J

A NTOS

Razão Social: ALCA ALIMENTOS LTDA

Endereço: RUA TUIUT(, 4057-AVENTUREIRO- JOINVILLE - SC
CNPJ: 20.785.999/0001-39

Secretaria de Educação -Joinville/SC
Serviço da Alimentação eNutrição Escolar (SANE)
Joinville, 12de setembro de 2022

ITEM DESCRIÇÃO

06 CARNE BOVINA ISCAS CONGELADO - PATINHO.

10 CARNE BOVINA MOfDA CONGEIADO - PATINHO

12 CARNE BOVINA iMOfDA CONGELADO- COXEIO MOLE

14 CARNE SU(NA EM CUBOS CONGElADO - PERNIL

UNIDADE

KG

KG

QUANTIDADE
ENTREGUE

4 PACOTES 1Kú

4 PACOTES 1KG

4 PACOTES 1KG

4 PACOTES 1KG

MARCA

ALCA AUMENTOS

ALCA AUMENTOS

ALCA ALIMENTOS

ALCA AUMENTOS

Relação de Documentos:

Fichas Técnicas do produtos:
Alvarás Sanitários do Fabricante:

Dados do Representante Legal da Empresa:

Nome: José Mauricio Theodoro Fernandes
CPF: 680A48.608-00
Cargo / Função: (Ucitações e Projetos)

o n es
CPF OA48.60IHO

RECEBIDO POR:
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ANEXO II

PROPOSTA: PREGÃO ELETRÔNICO ¹471/2022
EDITAL SEI Ne 0013451296/2022 -SAP.UPR oíí

A Secretaria de Administração e Planejamento ALIMENTOS
Objetoí aquisiçao de carnes e frios, destinadas â elaboração da Merenda Escolar para as Unidades Educacionais do Município de Joinville

MATERIAL MARCA QUANTIDADE UNIDADE
PRECO

PRECO TOTAL

Carne Bovina - Iscas De Patinho Caracteristicas Técnicas: Peça de carne bovina (patinho),
mrtada em iscas (tiras) mm tamanho uniforme, congelada, sem gordura (será admitido até
5% de gordura aparente), sem cartihgem e nenros, com coloração vermelho brilhante,
eiástkal e firme, muda e odor agradáveL 0 produto não poderá apresentar sinais de
descongelamento (cristais de gelo). 0 produto não poderá apresentar mais do que 596 de
líquido após o descongejêtuento. 0 produto não poderá conter glúten Embalagem: Deve
estar intacta. Amndicionada em sacos de polipropileno reforçado, bem vedado, contendo
peso jfggMo de 1kg. Devem ser embalados de forma que os pacotes não grudem nos demais
após mngelados, constando peso, data de processamento, procedência da carne, carimbo de
inspeção sanitária municipal, estadual ou federal conforme necessidade. Cota 75%

PRÓPRIA 6ILõõ0 Kg R$ 24,8500 R$ L689.80õ,õõõ0

Carne Moída Congelada De Bovino - patiaho Características Técnicas: Carne bovina, moída de
patinho, obtida a partir da peça isenta de gordura, de primeira qualidade, congelada. Deverá
apresentar coloração vermelho brilhante. 0 produto não poderá apresentar sinais de
descongehmento (cristais de gelo). A matéria prima a ser utíTízada deverá estar isenta de
tecidos inferiores como ossos, cartilagens, gordura parcial, aponevroses, tendões, coágulos

10 etc. 0 produto não poderá apresentar mais do que 5% de liquido após o descongehmento. 0
produto não poderá conter glúten. Não poderá conter aditivos e coadjwantes de
tecnologia/elaboração. Embalagem: Deve estar intacta. Acondicionada em pacotes de
polietileno reforçado, contendo peso liquida t)e'1 kg e constando peso, data de
processamento, procedência da carne, carimbo de inspeção sanitária municipal, estadual ou
federaL íforrríe necessidade. Cota 75%

PRÓPRIA 78.õõõ Kg R$ 14,0000 R$ 1.õ92.õõõõõõõ

CARNE MO(DA CONGELADA DE BOVNJO- COXAO MOLE Caracteristicas Técnicas: Carne
bovina, moída de coxão mole, obtida a partir da peça isenta de gordura, de primeira
qualidade, congelada. Deverá apresentar coloração vermelho brilhante. 0 produto não
poderá apresentar sinais de descongelamento (cristais de gelo). A matéria prima a ser
utilizada deverá estar isenta de tecidos inferiores como ossos, cartilagens, gordura pardal,

12 aponevroses, tendões, coágulos ete. 0 produto não poderá apresentar mais do que 5% de
liquido após o descongehmento. 0 produto não poderá conter glíiten. Não poderá mnter
adi6vos e coadjuvantes de tecnologia/elaboração. Embalagem: Deve estar intacta.
Acondicionada em pamtes de polietileno reforçado, contendo peso líquido de 1kg e
constando peso, data de processamento, procedência da caro, carimbo de inspeção sanitária
municipal, estadual ou federal, conforme necessidade. Cota 75%

PRÓPRIA 77.97õ Kg R$ 15,õ0õõ R$ 1.169.550,õõõõ

cARNE sUÍNA EM cUBos cONGEIADOS- PERNIL caracteristieas Técnicas: carne suina de
pernil congelada, sem pele, sem osso, sem nervos e sem cartilagem. Deve ser em cubos
uniformes com pesagem de 15a 25g por cubo. Deve apresentar coloração rosada, aparência
firme e odor característico e agradáveL Será admitido até 596 de gordura aparente do peso

14 liquido do produto. 0 produto não poderá apresentar sinais de descongelamento (cristais de
gelo). 0 produto não poderá apresentar mais do que 5% de líquido após o descongehmento.
Não poderá conter glúten, nem aditivos e eoadjwantes de tecnologia/elaboração.
Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada mem pamtes de polipropileno rehrçado, bem
vedado, contendo peso líquido de 1kg. Cota 7596

PRÓPRIA 16.772 Kg R$ 13~ R$ 223.õ67,6õõ0

TOTAL R$4.174.417,6000

'Preço total em R$ por extenso: QUATRo MllJIDés, céNTO é 5ETENTA é QUATRO MII„QUATRDcéNTOs éDézésãéTé REAls é sésséNTA cENTAvos
Prazo de vigênciaí 12 (doze) meses, a partir da assinatura da Ata de Registro de Preços.
Prazo de entrega: 05 (cinco) dias úteis, após solicitação e recebimento da AF.
pagamento: será realizado em até 30 dias, mediante apresentação de nota fiscal, devidamente aceita com a documentação exigida no Edital.
Validade da Proposta: 65 (Sessenta e únco) dias, a contar da data de sua apresentação.

EMPRESA: ALCA AUMENTOS LTDA

CNPJ: 20.785.999/0001-39

ENDEREÇO

:RUA TUIUTÍ, 4057 -AVENTUREIRO - CEP 89.22ó401 - JOINVILLE - SC

BANCO: CX ECONÔMICA FEDERAL -AG: 4123 C/C: 2453-2
FONE / FAX: (47) 3437-7777
E-mailí licitacaoíéíalcaalimentos.com.br

Dados do Representante para assinar o Contrato/Ata de Registro de Preços:
José Mauricio Theodoro Fernandes -CPF 680.448.608-00- (Licitações e Projetos)
Declaramos que temos amplo conhecimento e aceitamos todas as condições estabelecidas no edital do Pregão Ei ônico e seus anexos.

Joinville, 29 de julho de 2022

Jose Mauricio Theodoro Fernandes
Licitações / Projetos
CPF 680.448.60IFOO
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ALIMENTOS

Documento: FICHA TÉCNICA DE PRODUTO
Produto: PATINHO (ISCAS)
Setor: OPERACIONAL

Número: 012.000

Revisão: 000
Página: 1/6
Data da última versão:

29/1 0/2021

1. Identificação do estabelecimento;

Razão Social:
ALGA ALIMENTOS LTDA CNP J:20.785-999-0001-39 Número de Registro no SIE: 1128

2. Identificação do produto;

Denominação Oficial:
CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM OSSO
PATINHO (ISCAS)
Nome de fantasia (quando houver):

N'equencial: 1128-001

3. Características do (s) rótulo (s);

( ) Impresso na embalagem
(X ) Etiqueta adesiva
( ) Etiqueta afixada (grampeada / amarrada)
( ) Outro:

( ) Litografado / gravado a quente
( ) Etiqueta lacre
( ) Contato direto com o produto

4. Características da (s) embalagem (ns);

4.1.Ti o de embala em rimária
( ) Papel ou similares:
(X ) Plástico ou similares:
( ) Metal ou similares:

Outro:
4.2.Outras informa ões da embala em rimária
(X) Embalagem a vácuo
( ) Selado a quente
(X ) Outra(s): Grandes cortes são embalados em
cartuchos lásticos sem vácuo
4.3.Tipo de embala em secundária
( ) Papel ou similares:
(-= ) Plástico ou similares:
(." ) Metal ou similares:
-$„-. ) Outro-.;:

1

t

Elaborado por; SPK Consultoria de Gestão
Data: 29/1 0/2021

Revisadd por: Francisco Maciel Boing
Data: 29/10/2021

( ) Vidro ou similares
( ) Isopol ou similares:
( ) Ausência de embalagem primária

( ) Atmosfera modificada
( ) Embalagem termoencolhível

( ) Vidro ou similares
( ) Isopor ou similares:
(X ) Ausência de embalagem secundária
( ) Caixas de madeira

Aprovado por: Patrícia Helena da Silva

Data."29/1 0/2021
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Documento: FICHA TÉCNICA DE PRODUTO

Produto: PATINHO (ISCAS)
i

Setor: OPERACIONAL
ALIMENTOS

Número: 012.000

Revisão: 000
Página: 2/6
Data da última versão:

29/10/2021

5. Conteúdo;

( ) Peso liquido:
(X ) Venda por peso (Intervalo de peso de 0,500kg a 12,000kg), Peso da embalagem: 12g/22g/33g

6. Conservação do produto acabado;

6.1.Temperatura
( ) Manter resfriado de a 'C
(X ) Manter congelado de a 'C ou Manter congelado a -18'C ou mais frio

( ) Manter em local seco e fresco (produtos conservados em temperatura ambiente)

( ) Manter sob temperatura de a oC

( ) Outro:

6.2.Tempo
Validade do produto acabado: 365 DIAS

7. Caracteristicas de Qualidade;

A excelência na manipulação de nossos alimentos, vem com a aplicação contínua e correta dos PACs. A empresa
detém dos controles de BRF (Boas Práticas de Fabricação), PPHO (Procedimentos Padrão de Higiene

Operacional) e APPCC (Análise dos perigos e pontos criticos de controle).

8. Composição do produto;

Composição (ordem decrescente)

Matéria-prima
1.Carne Resfriada Bovina Sem Osso
2.

Quantidade
(kg / L)

100

Percentual
(%)

100

In redientes
1. NAO CONTÉM
2.

Aditivos (Fun ão, nome e INS
1.NÂO CONTEM
2.

TOTAL 100 100%

Elaborado por: SPK Consultoria de Gestão

Data: 29/1 0/2021

Revisado por: Francisco Maciel Boing

Data: 29/1 0/2021

Aprovado por: Patrícia Helena da Silva

Data: 29/1 0/2021
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ALIMENTOS

Documento: FICHA TÉCNICA DE PRODUTO
Produto: PATINHO (ISCAS)
Setor: OPERACIONAL

Número: 012.000

Revisão: 000
Página: 3/6
Data da última versão:

29/1 0/2021

9. Processo de fabricação do produto

Recebimento: Na chegada ao estabelecimento processador a matéria-prima é reinspecionada e encaminhada paraarmazenamento em câmara de resfriamento com temperatura de -1 C a 1 C.

Matéria-prima desossada de terceiros: De acordo com o fluxo de produção as peças são retiradas da câmara de resfriamentoe encaminhadas para a sala de cortes (climatizada de 12'C a 16'C).A embalagem secundária é removida em local especificosendo descaltada através de óculo. A embalagem primária é removida no momento do fracionamento da peça, dentro da salade cortes, sendo descartada em lixeira com tampa e pedal.

Matéria-prima desossada no próprio estabelecimento: De acordo com o fluxo de produção as peças são retiradas dacâmara de resfriamento de carcaças (-1 C a 1 C) e encaminhadas para a sala de desossa (climatizada de 12'C a 16'C). Aspeças já desossadas são encaminhadas para a câmara de apoio (-1'C a 1'C) que fica entre a sala de desossa e a sala decortes fracionados. De acordo com o fluxo de produção as peças são retiradas da câmara de apoio e encaminhadas para asala de cortes fracionados, para serem fracionadas em bifes, cubos ou iscas, ou ainda as peças seguem inteiras, após toalete,
para o embalamento de corte não fracionado.

Produção de Carne Congelada de Bovino Sem Osso (Iscas): A matéria prima é alojada em caixas plásticas sendoencaminhada para área de manipulação (processo feito por colaborador exclusivo em que não há contato com a manipulaçãode carne in natura). Segue então para mesa onde ocorre o toalete e o porcionamento da carne em iscas de maneira manual
utilizando facas, armazenadas em caixas plásticas. (Temperatura sala de manipulação 12 C a 16'C). Uma vez a maténa pnmaporcionada em cubos alojadas em caixas plásticas segue para embalamento no final do processo.

Temperatura do produto nesta etapa: 0 C a 7 C.

RESOLUÇAO N4 1, DE 9 DE JANEIRO DE 2003 - ANEXO Vll NOMENCLATURA DE BOVINO E BUBALINO
PORTARIA N', DE 8 DE NOVEMBRO DE 1988—PADRONIZAÇAO DOS CORTES DE CARNE BOVINA
PORTARIA N.'04, DE 22 DE ABRIL DE 1996 —Dispôe sobre embalagem, estocagem, distribuição e comercialização nos
estabelecimentos de abate de bovinos, bubalinos e suínos.

10.Sistema de embalagem (envasamento) e rotulagem;

DESCRIQAO: Na sala de embalamento (12 C a 16'C) são embaladas de maneira automatizada em embalagens previamente
rotuladas, datada e conduzidas para máquina onde são seladas em seladora a vácuo.
Embalagem Filme de nylon poli coextrusado.
Rótulos: Etiqueta plástica.

11.Armazenamento do produto;-
r

PRODUTO ACABADO: Os produtos (carne congelada de bovino sem osso) são acondicionados dentro de caixas plásticas
no carrinho de congelamento. Esses-carrinhos são conduzidos imediatamente ao Túnel-de Congelamento (.-35'C a -40'C),
onde após"atingirem -12'C na intimidade do produto são conduzidos até a Câmara de Estoque de Produtos Congelados (-18-'C ou mais frio) Na câmara o produto é disposto em caixas plásticas vazadas organizadas por meio de prateleiras porta ;
'pallets. Sendo estes com estrutura mêtálica de armazenamento de 2"(dois) niveis de alturá.

Elatiorado pér:. SPK Consultoria de Gestão
Aprovado por. Patricia Helena da SilvaData: 29/10/2021

Revisado por: Francisco Maciel Boing
Data. 29/3 0/2021 Data: 29/10/2021
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ALIMENTOS

Documento: FICHA TÉCNICA DE PRODUTO

Produto: PATINHO (ISCAS)
Setor: OPERACIONAL

Número: 012.000

Revisão: 000
Página: 4/6
Data da última versão:

29/10/2021

12.Expedição e transporte;
São transportados em caminhão baú frigorificados em poliuretano com gerador de frio com capacidade de armazenamento de
-12'C ou mais frio para produtos congelados ou de O'C a 4'C para produtos resfriados. Em caixas plásticas retornáveis.

13.Análises laboratoriais microbioló icas e fisico-químicas
CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM OSSO
MICROBIOLÓGICO:
INSTRUQAO NORMATIVA N'0, DE 23 DE DE2EMBRO DE 2019
Salmonella
Escherichia coli
Aeróbios mesófilos
FISICOQUÍMICO:
Não há referência.

14. Informação Nutricional, porção de 100g;

Valor energético

Proteinas

Gorduras saturadas

Gorduras monoinsaturadas

Gorduras poli-insaturadas

Cálcio

Vitamina A

Magnésio

Colesterol

Lipidios

Fósforo

Ferro

Potássio

Cobre

Zinco

Níacína

Tiamina B1

Riboflavina B2

Sódio

Nutriente Quantidade

133.5kcal=561

21,7g

2,0g

1,9g

0,2g

3,3mg

1,5ug

0,0mg

55,6mg

4,5g

170,4mg

1,8mg

317,6mg

0,1ug

4,5mg

3,6mg

0,1mg

0,1mg

49,1mg

% VD*

7%

29%

9

0%

0%

0%

26%

13%

0%

64%

20%

7%

8%

2%

'%alores diários com base em uma dieta de 2.000 Kcal ou 8.400kj. Seus valores diários podem ser maiores ou menores dependendo de suas
necessidades.

Elaborado por: SPK Consultoria de Gestão

Data: 29/10/2021

Revisado por: Francisco Maciel Boing

Data: 29/1 0/2021

Aprovado por: Patrícia Helena da Silva

Data: 29/10/2021
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ALIMENTOS

Documento: FICHA TÉCNICA DE PRODUTO
Produto: PATINHO (ISCAS)
setor: OPERACIONAL

Número: 012.000

Revisao. 000
Página: 5/6
Data da última versão:

29/1 0/2021

15.Croqui do rótulo;

Produzido e Distribuido por'lca Alimentos Ltda
Unidade de Beneficiamento de Carnes e Produtos Cárneos
Tuiuti. 40á7 - Aventureiro - Joinville - SC CEP 89226-001
Ci%P J:20 785.999.'0001-39- 1E ~57427953
sacl@alcaalinlcntos conl.br

INOÉ:STRIA BR.KSILEIRA

Telefone: (47) 3437 77 77

""'""CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM OSSO
PATINHO (ISCAS)

0 CONTÉM GLÚTEN

> Chy-

ír
CO

CONSERVADO DOMESTICA
DENTRO DO PRAZO DE VAUDADE CONSUMIR ATE
TEMPERATURA VALIDADE tEmbalagem iechada)
-18' (freezer) 380 DI4S
-4~ C (congelador) 10D14S
O' {re/n gerador) 3 DIAS

Urna ve= descongelado, não recongelar.

INSPECIONADO
1128
S.I.E..

Data de Fabricacho
Lote
Validade
Venda por Peso
Peso da Embalagem. ~

"~4OIAQILlKt M BCPKCÍO IX l%OPPW Df 0%GIN A%4AL
~7/

RÓTULO REG NA SAR,'CIDASC DEINP SC SOB N'128 001 oUTiios

Elaborado por: SPK Consultoria de Gestão
Data: 29/10/2021

Revisado por: Francisco Maciel Boing
Data: 29/1 0/2021

Aprovado por: Patricia Helena da Silva

Data: 29/1 0/2021
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16.Croqui produto embalagem primária;

I ~ P ~ ~ I
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rrrlt VI [IT@A~)P

cQLl'AFCI'I r':\I 4 ! I V I',l518 IIISCI

17.Vigência determinada até a necessidade de revisão.

I ISIf t .s It
I I 't ~ f

i
Pauícia He/ema Silveira

Médica Veterinária
CRM V /SC 342

Representante Legal Responsável Técnico

Elaborado por: SPK Consultoria de Gestão

Data: 29/10/2021

Revisado por: Francisco Maciel Boing

Data: 29/10/2021

Aprovado por: Patricia Helena da Silva

Data: 29/10/2021
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ALIMENTOS

Documento: FICHA TÉCNICA DE PRODUTO
Produto: CARNE MOIDA CONGELADA DE BOVINO
PATINHO
setor: OPERACIONAL

Número: 010.000

Revisão: 000
Página: 1/3
Data da última versão:

29/10/2021

1. Identificação do estabelecimento;

Razão Social:
ALCA ALIMENTOS LTDA

2. Identificação do produto;

Número de Registro no S)E:
CNPJ:20.785-999-0001-39 1128

Denominação Oficial:
CARNE MOÍDA CONGELADA DE BOVINO
CARNE MOÍDA CONGELADA DE BOVINO PATINHO
Nome de fantasia uando houver :
N'e uencial: 1128-004

3. Caracteristicas do (s) rótulo (s);

( ) Impresso na embalagem
(X ) Etiqueta adesiva
( ) Etiqueta afixada (grampeada / amarrada)

Outro:

( ) Litografado / gravado a quente
( ) Etiqueta lacre
( ) Contato direto com o produto

4. Características da (s) embalagem (ns);

4.1.Tipo de embalagem primária

( ) Papel ou similares:
(X) Plástico ou similares:
( ) Metal ou similares:
( ) Outro:

( ) Vidro ou similares
( ) lsopor ou similares:
( )Ausência de embalagem primária

4.2.Outras informações da embalagem primária.

(X) Embalagem a vácuo
( ) Selado a quente
( ) Outra(s):

( )Atmosfera modificada
( ) Embalagem termoencolhivel

4.3.Tipo de embalagem secundária
( ) Papel ou similares.
( ) Plástico ou similares:
( ) Metal ou similares:
( ) Outro:

( ) Vidro ou similares
( ) Isopor ou similares:
(X ) Ausência de embalagem secundária
( ) Caixas de madeira
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5. Conteúdo;

( ) Peso liquido:
X Venda or eso Intervalode esode0,500 a12,000K, Pesodaembala em:12,22 ou 33

6. Conservação do produto acabado;

6.1.Tem eratura
( ) Manter resfriado de a 'C
( X ) Manter congelado de a 'C ou Manter congelado a -18 'C ou mais frio
( ) Manter em local seco e fresco (produtos conservados em temperatura ambiente)
( ) Manter sob temperatura de a 'C

Outro:
6.2.Tem o
Validade do roduto acabado: 360 DIAS

7. Caracteristicas de Qualidade;

A excelência na manipulação de nossos alimentos, vem com a aplicação continua e correta dos PACs. A empresa
detém dos controles de BRF (Boas Práticas de Fabricação), PPHO (Procedimentos Padrão de Higiene
Operacional) e APPCC (Análise dos perigos e pontos criticos de controle).

8. Composição do produto;

Composição (ordem decrescente)

Matéria-prima

1.Carne Resfriada Bovina Sem Osso
2.

Quantidade
(kg /L)

97

Percentual
(%)

97

Ingredientes
1. gua
2.

Aditivos (Função, nome e INS)
1.NAO CONTÉM
2.

TOTAL 100 100%

Elaborado por: SPK Consultoria de Gestão
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9. Processo de fabricação do produto;

Recebimento: Na chegada ao estabelecimento processador a matéria-prima é reinspecionada e encaminhada para
armazenamento em câmara de resfriamento com temperatura de -1'C a 1'C.

Matéria-prima desossada de terceiros: De acordo com o fluxo de produção as peças são retiradas da câmara de
resfriamento e encaminhadas para a sala de cortes (climatizada de 12'C a 16 C). A embalagem secundária é removida em
local especifico sendo desca/tada através de óculo. A embalagem primária é removida no momento do fracionamento da
peça, dentro da sala de cortes, sendo descartada em lixeira com tampa e pedal.
Matéria-prima desossada no próprio estabelecimento: De acordo com o fluxo de produçao as peças sao retiradas da
câmara de resfriamento de carcaças (-1 C a 1 C) e encaminhadas para a sala de desossa (climatizada de 12'C a 16'C). As
peças já desossadas são encaminhadas para a câmara de apoio (-1 C a 1'C) que fica entre a sala de desossa e a sala de
cortes fracionados. De acordo com o fluxo de produção as peças são retiradas da câmara de apoio e encaminhadas para a
sala de cortes fracionados, para serem fracionadas em bifes, cubos ou iscas, ou ainda as peças seguem inteiras, após toalete,
para o embalamento de corte não fracionado.

Produção de Carne Moída Bovina Congelada: A matéria prima é alojada em caixas plásticas sendo encaminhada para área
de manipulação (processo feito por colaborador exclusivo em que não há contato com a manipulação de carne in natura).
Segue entao para mesa onde ocorre a toalete e o porcionamento da carne em cubos de maneira manual utilizando facas
armazenadas em caixas plásticas. (Temperatura sala de manipulação 12 C a 16'C). Uma vez a matéria prima porcionada em
cubos alojadas em caixas plásticas segue para sala de moagem de carne. (Temperatura sala de moagem não superior a10'C). Matéria prima em cubos passa pelo moedor de carne industrial sendo moída em disco de 5mm. A carne moída deverá
sair do equipamento de moagem com temperatura nao superior a 7'C. 0 colaborador é orientado para separar os cubos que
contenha grande quantidade de gordura para não ultrapassar a porcentagem máxima de 15%. Nesta etapa ocorre o
adicionamento de água clorada de no máximo 3% conforme Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade da Carne Molda
de Bovino IN 83 de 21 de novembro de 2003 do Ministério da Agricultura Pecuária e Abastecimento. Uma vez processo
concluído segue para sistema de envasamento imediato, embalagem e rotulagem.

10.Sistema de embalagem (envasamento) e rotulagem;

DESCRIÇÁO. Na sala de moagem (10'C) são envazadas de maneira manual em embalagens previamente rotuladas, datada e
conduzidas para a Sala de Embalamento (12'C a 16'C) onde são seladas em seladora a vácuo.
Embalagem: Filme de nylon poli coextrusado.
Rótulos: Etiqueta plástica.
Aplica-se no regulamento vigente (Portaria n'71, de 04/09/1997 MAPA).
Os dizeres "PROIBIDO 0 FRACIONAMENTO" "PROIBIDO A VENDA NO VAREJO" destacado em corpo e em cor.

11.Armazenamento do produto;

PRODUTO ACABADO: Os produtos (carne moida de bovino embalada) são acondicionados dentro de caixas plasticas no
carrinho de congelamento. Esses carrinhos são conduzidos imediatamente ao Túnel de Congelamento (-35'C a -40'C), onde
após atingirem -18'C na intimidade do produto são conduzidos até a Câmara de Estoque de Produtos Congelados (-18'u
mais frio). Na câmara o produto é disposto em caixas plásticas vazadas organizadas por meio de prateleiras porta pallets.
Sendo estes com estrutura metálica de armazenamento de 2 (dois) níveis de altura.
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12.Expedição e transporte;

São transportados em caminháo baú frigorificados em poliuretano com gerador de frio com capacidade de armazenamento de
-12oC ou mais frio ara rodutos con elados ou de O'C a 4'C ara rodutos resfriados. Em caixas lásticas retornáveis.

13.Análises laboratoriais microbiológicas e fisico~uimicas;

CARNE MOIDA CONGELADA DE BOVINO
MICROBIOLÓGICO:
INSTRUÇAO NORMATIVA N 60, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2019.
Salmonella
Escherichia coli
Aeróbios mesófilos
Estafilococos coaguiase positiva
FISICOQUÍMICO:
Gordura - Instrução Normativa n'3, de 21 de novembro de 2003
Acido sórbico e/ou sorbato - Instrução Normativa n'4, de 3 de junho de 2019 e RDC n'72, de 14 de março de
2019; Instrução Normativa n'3, de 21 de novembro de 2003

14. Informação Nutricional, porção de 100g;

Valor energético

Proieinas

Gorduras saturadas

Gorduras monoinsaiuradas

Gorduras poli-insaturadas

Cálcio

Vitamina A

Magnésio

Colesterol

Lipidios

Fosforo

Ferro

Potássio

Cobre

ZIIICO

Niacina

Tiamina B1

Riboflavina B2

Sódio

Nutriente Quantidade

133.5kcal=561
21,7g

2,0g

1,9g
0,2g

3,3mg

1,5ug

0,0mg

55,6mg

4,5g
170,4mg
1,8mg

317,6mg

0,1ug

4,5mg
3,6mg

0,1mg

0,1mg

49,1mg

%
VD''k

29ok

0%
0%
0%

26ok

13%

0ok

20%
7%
8%
2%

*%Valores diários com base em uma dieta de 2.000Kcal ou 8.400kj. Seus valeres diários pedem ser maieres ou menores dependendo de suas necessidades
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15.Croqui do rótulo;

Produzido e Distribuido por: Alce Alimentos Ltda.
Unidade de Beneficiamento de Carnes e Produtos Cárneos
Tuiuti, 4057 - Aventureiro - Joinville - SC CEP: 89~>~1
CNP) 'IO 785 999.'0001-39-1E:m>7427953
sac(a almalimentos imnxbr

lit(DÚSTRIA BRASILEIRA

Telefone: (47) 3437 77 77

LIME M TO CARNE MOIDA CONGELADA DE BOVINO
PATINHO

NAO

> ~~r<

CQ

INSPECIONADO
1128

CONSéRVAQLO DOMéSTICA
DENTRO DO PRAZO DEYALIDADE CONSUMIR ATE
TEMPERATURA VALIDADé témbalagem fechada)

- 18' (fre~~r) 360 DIAS
-4 C (congelador) 10DIAS
4 ' (reMgerador) 3 DIAS

Urna vez descongelado. não recongeiar.

Data de Fabricaqho
Lote:
Validade:
Venda por Peso
Peso da Embalagem ~
PROIBIDO 0 FRACIONAMENTO
PROIBIDA 4 VENDA NO VARE JO

7
RÓTULO REG NA SAR/CIDASCI'DEINP SC SOB N'128-004 our/tos
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16.Croqui produto embalagem primária;
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~S.!.EM
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&SAI A;UASOJEINI---"0 SAI O'I'28-0)4 onée

17.Vigência determinada até a necessidade de revisão.

íp /@
F'~ 7 <<)z

é ~
I

Patrícia He/eiva Silveira
Médica Veterinária
CR5hv/sC 2342

Representante Legal Responsável Técnico
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1. Identificação do estabelecimento;

Razão Social:
ALGA ALIMENTOS LTDA

Número de Registro no SIE:
CNP J:20.785-999-0001-39 1128

2. Identificação do produto;

Denominação Oficial:
CARNE MOÍDA CONGELADA DE BOVINO
CARNE MOÍDA CONGELADA DE BOVINO COXAO MOLE (MOÍDA)
Nome de fantasia uando houver :
N'equencial: 1128-004

3. Características do (s) rótulo (s);

( ) Impresso na embalagem
(X ) Etiqueta adesiva
( ) Etiqueta afixada (grampeada / amarrada)

) Outro:

( ) Litografado / gravado a quente
( ) Etiqueta lacre
( ) Contato direto com o produto

4. Características da (s) embalagem (ns);

4.1.Tipo de embalagem primária

( ) Papel ou similares:
(X ) Plástico ou similares:
( ) Metal ou similares:
( ) Outro:

( ) Vidro ou similares
( ) Isopor ou similares:
( ) Ausência de embalagem primária

4.2.Outras informações da embalagem primária

(X ) Embalagem a vácuo
( ) Selado a quente
(X ) Outra(s): embalagem sem vacuo lacrado com
ram o metálico.:
4.3.Tipo de'embalagem secundária
( ) Papel ou similares:
=( -"': ) Plástico ou similares:(':)Metal ou similares:
=-(--. -).Outro::- : .

( ) Atmosfera modificada
( ) Embalagem fermoencolhivel

( )Vidro ou similares..
( ) lsopor ou similares:
(X ) Ausência de embalagem secundária
( ) Caixas de madeira

êliborado por: SPK Consultoria de Gestáo
Data: 04/01/2022
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5. Conteúdo;

( ) Peso líquido:
X Venda por eso lntervalode esode 0,500 a12,000K, Peso daembala em: 25 /35 /38

6. Conservação do produto acabado;

6.1.Temperatura
( ) Manter resfriado de a 'C
(X ) Manter congelado de a 'C ou Manter congelado a -18 'C ou mais frio

( ) Manter em local seco e fresco (produtos conservados em temperatura ambiente)

( ) Manter sob temperatura de a oC

( ) Outro:
6.2.Tempo
Validade do produto acabado: 365 DIAS

7. Características de Qualidade;

A excelência na manipulação de nossos alimentos, vem com a aplicação contínua e correta dos PACs. A empresa

detém dos controles de BRF (Boas Práticas de Fabricação), PPHO (Procedimentos Padrão de Higiene

Operacional) e APPCC (Análise dos perigos e pontos criticos de controle).

8. Composição do produto;

Composição (ordem decrescente)

Matéria-prima

1.Carne Resfriada Bovina Sem Osso
2.

Quantidade
(kg / L)

97

Percentual
(%)

97

Ingredientes
1.Água
2.

Aditivos (Função, nome e INS)

1. NAO CONTEM
2.

TOTAL 100 100%

Elaborado por: SPK Consultoria de Gestão

Data: 04/01/2022
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9. Processo de fabricação do produto;

Recebimento: Na chegada ao estabelecimento processador a matéria-prima e reinspecionada e encaminhada paraarmazenamento em câmara de resfriamento com temperatura de -1 C a 1 C.

Matéria-prima desossada de terceiros: De acordo com o fluxo de produção as peças são retiradas da câmara deresfriamento e encaminhadas para a sala de cortes (climatizada de 12 C a 16'C). A embalagem secundána é removida emlocal específico sendo descartada através de óculo. A embalagem primária é removida no momento do fracionamento dapeça, dentro da sala de cortes, sendo descartada em lixeira com tampa e pedal.
Matéria-prima desossada no próprio estabelecimento: De acordo com o fluxo de produção as peças são retiradas dacâmara de resfriamento de carcaças (-1'C a 1 C) e encaminhadas para a sala de desossa (climatizada de 12'C a 16 C). Aspeças já desossadas são encaminhadas para a câmara de apoio (-1'C a 1'C) que fica entre a sala de desossa e a sala decortes fracionados. De acordo com o fluxo de produção as peças sao retiradas da câmara de apoio e encaminhadas para asala de cortes fracionados, para serem fracionadas em bifes, cubos ou iscas, ou ainda as peças seguem inteiras, após toalete,para o embalamento de corte não fracionado.

Produção de Carne Moída Bovina Congelada: A matéria prima é alojada em caixas plásticas sendo encaminhada para áreade manipulação (processo feito por colaborador exclusivo em que não há contato com a manipulação de carne in natura).Segue então para mesa onde ocorre a toaíete e o porcionamento da carne em cubos de maneira manual utilizando facasarmazenadas em caixas plásticas. (Temperatura sala de manipulação 12'C a 16'C). Uma vez a matéria prima porcionada emcubos alojadas em caixas plásticas segue para sala de moagem de carne. (Temperatura sala de moagem não superior a10'C). Matéria prima em cubos passa pelo moedor de carne industrial sendo moída em disco de 5mm. A carne moída deverásair do equipamento de moagem com temperatura não superior a 7'C. 0 colaborador é orientado para separar os cubos quecontenha grande quantidade de gordura para não ultrapassar a porcentagem máxima de 15%. Nesta etapa ocorre oadicionamento de água clorada de no máximo 3% conforme Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade da Carne Moídade Bovino IN 83 de 21 de novembro de 2003 do Ministério da Agricultura Pecuária e Abastecimento. Uma vez processoconcluido segue para sistema de envasamento imediato, embalagem e rotulagem.

10.Sistema de embalagem (envasamento) e rotulagem;

DESCRIÇAO: Na sala de moagem (10'C) são envazadas de maneira manual em embalagens previamente rotuladas, datada econduzidas para a Sala de Embalamento (12'C a 16'C) onde são seladas em seladora a vácuo, ou, embalagem sem vácuo elacrada com grampo metálico.
Embalagem: Filme de nylon poli coextrusado.
Rótulos: Etiqueta plástica.
Aplica-se no regulamento vigente (Portaria n'71, de 04/09/1 997 MAPA).
-Os dizeres "PROIBIDO 0 FRACIONAMENTO" "PROIBIDO A VENDA NO VAREJO" destacado em cor o e em cor.

111.Armazenamento do produto;

PRODUTO'-ACABADO: Os produtos (carne moída de bovino embalada) são acondicionados dentro de caixas plásticas no:carrinho de:congelamento. Esses carrinhos são conduzidos imediatamente ao Túnel de Congelamento (-35'C-a -40'C), ondeapós atingirem -18'C na intimidade do produto são conduzidos até a Câmara de Estoque de Produtos Congelados (-18'umais frio). Na câmara o produto é disposto em caixas plásticas vazadas'organizadas por meio de prateleiras-porta pallets.Sëndo estes'com.éstrutura metálica de armazenamento de 2 (dois) níveis de altura....
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12.Expedição e transporte;
São transportados em caminhão baú frigorificados em poliuretano com gerador de frio com capacidade de armazenamento de

-12'C ou mais frio ara rodutos con elados ou de O'C a O'C ara rodutos resfriados. Em caixas lásticas retornáveis.

13.Análises laboratoriais microbiológicas e fisico-químicas;
CARNE MOIDA CONGELADA DE BOVINO
MICROBIOLÓGICO:
INSTRUQAO NORMATIVA N'0, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2019.
Salmonella
Escherichia coli
Aeróbios mesófilos
Estafilococos coagulase positiva
FISICOQUÍMICO:
Gordura - Instrução Normativa n'3, de 21 de novembro de 2003
Ácido sórbico e/ou sorbato - instrução Normativa n'4, de 3 de junho de 2019 e RDC n'72, de 14 de março de

2019; Instrução Normativa n'3, de 21 de novembro de 2003

14. Informação Nutricional, porção 100g;

Valor energético

Proteinas

Gorduras saturadas

Gorduras monoinsaturadas

Gorduras poli-insaturadas

Cálcio

Vitamina A

Magnésio

Colesterol

Lipídios

Fósforo

Ferro

Potássio

Cobre

zínco

Niacina

Tiamina B1

Riboflavina B2

Sódio

Nubiente Quantidade

169.1 kcal=710

21)29

3,9g

3,7g

0,1g

3,0mg

2,6ug

20,7mg

83,8mg

8,7g

175,4mg

1,9mg

334,9mg

0,1ug

2,6mg

2,3mg

0,1mg

0,2mg

60,5mg

%VD*

8%

28%

18%

0%

0%

8%

25%

14%

0%

37%

13%

7%

15%

3%

*%Valores diários com base em uma dieta de 2.000 Kcal ou 8.400kj. Seus valores diários podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades.

Elaborado por: SPK Consultoria de Gestão

Data: 04/01/2022

Revisado por: Francisco Maciel Boing

Data: 04/01/2022

Aprovado por: Patrícia Helena da Silva

Data: 04/01/2022
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Documento: FICHA TÉCNICA DE PRODUTO
Produto: COXAO MOLE (MOÍDA)
Setor: OPERACIONALALIMENTOS

Número: 036.000

Revisão: 000
Página: 5/6
Data da última versão:

04/01/2022

15.Croqui do rótulo;

Produzido e Distribuido por Alca Alimentos Ltda.
unidade de BeneGciamento de Carnes e Produtos Catneos
Tuiuti 4057-Aventureuo - JomMile —SC CEP: 89226-001
C<XPJ: 20 785 999/0001-39 —IE 257427953
sac~dalcaalimentos conLbr

INDÚSTRIA BRAS

Telefone: (47) 3437 77 77

LIMENloa CARNE MOIDA CONGELADA DE BOVINO
COXAO MOLE (MOÍDA)

NAO CQNTEhl GLUTEN

GAp

INSPECIONADO
1128
S.I.E.

CON SERVA~O DOMESTICA
DENTRO DO PRAZO DE VALIDADE CONSUMIR ATE
TEMPERATURA VALIDADE (Embalagem fechada

—18' Ifreezer) 360 DIAS
-4' (congelador) 10DIAS4' (refrigerador) 3 DIAS

Uma vez descongelado, não recongelar.

Data de Fabricacão.
Lote:
Validade.
Venda por Peso
Peso da Embalagem: g.
PROIBIDO 0 FRACIONAIMENTO
PROIEIDA A VENDA NO VAREJO

+7
ROTULO REG NA SAR/CIDASC/DEINP-SC SOB N'1128-004 otmtl

Elaborado por SPK Consultoria de Gestão
Data: 04/01/2022

Revisado por: Francisco Maciel Boing
Data: 04/01/2022

Aprovado por: Patricia Helena da Silva

Data: 04/01/2022
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Documento: FICHA TÉCNICA DE PRODUTO

Produto: GOXAO MOLE (MOIDA)

setor: OPERACIONAL
ALIMENTOS

Número: 036.000

Revisão: 000
Página: 6/6
Data da última versão:

04/01/2022

16.Croqui produto embalagem primária;

Ieeteõõi ~ 33Iõriheeõr per Alce tteeeõee éeõe
ééeõeõe õe õIC~ e õeeõeie Ctreeee
Tesa, 453 -~-3eeeeiee .M CAP ééé3õ54õt
Cl%é % 33$ 9õõétéõt-Iõ ~ is 373Ct79%3~te

saAQLHRA

Tõtõátaõ: (47) ô4$7 77 T1

~ g
M N

~ CAy

INSPECIONADO
1128

I

IO@CACECão D
COXAO MOLE MOIDA

éóeiééFI Oéõlt TTIék
3õõTõo õ0 PIQzo õl ee'iõõé ééeeTIIIõõ õTé

TtlétrtõATIIõA VAtlttõtõ SOelgee Ierõelet
- Tl'ó 'Ireeeér; 3Iõ&e5
.e'circ eielé 'lD tetras

3 Ci~ ceie 3 éter
lerll rei eeeeee iete rrle rreee

Oõtil óõ Feterrõéõõ
KéõQ
Võti3é3é
Võróil pór Põe
>õTO hõ Ettitiõõ~ Ii

õtõtõ35

IIÓTIJLÓ Rít-

RROIBIDO O rRACIONALlENTO
õ«>IBIOA A VENOA NO VAREJO

NA SAlt C IDA~ LIEINP.» C 508 Ne I I2ô.03ú iõéleõl

17.Vigência determinada até a necessidade de revisão.

I T rj<,;')

i lat.
Patrícia Helena Silveira

Médica Veterioána
CRMV/SC '2342

Representante Legal Responsável Técnico

Elaborado por: SPK Consultoria de Gestáo

Data: 04/01/2022

Revisado por: Francisco Maciel Boing

Data: 04/01/2022

Aprovado por: Patricia Helena da Silva

Data: 04/01/2022
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ALIMENTOS

Documento: FICHA TÉCNICA DE PRODUTO
Produto: PERNIL (CUBOS)
Setor: OPERACIONAL

Número: 005.000

Revisão: 001
Página: 1/3
Data da última versão:

28/04/2021

1. Identificação do estabelecimento;

Razão Social:
ALGA ALIMENTOS LTDA EPP

2. Identificação do produto;

Numero de Registro no SIE:
1128

Denominação Oficial:
CARNE CONGELADA DE SUÍNO SEM OSSO
PERNIL (CUBOS)
Nome de fantasia quando houver):
N'equencial: 1128-005

3. Características do (s) rótulo (s);

( ) Impresso na embalagem
(X ) Etiqueta adesiva
( ) Etiqueta afixada (grampeada / amarrada)
( ) Outro:

( ) Litografado / gravado a quente
( ) Etiqueta lacre
( ) Contato direto com o produto

4. Características da (s) embalagem (ns);

4.1.Tipo de embalagem primária
( ) Papel ou similares:
(X ) Plástico ou similares:
( ) Metal ou similares:
( ) Outro:

( ) Vidro ou similares
( ) Isopor ou similares:
( )Ausência de embalagem primária

4.2.Outras informações da embalagem primária
(X ) Embalagem a vácuo
( ) Selado a quente
( ) Outra(s):

( ) Atmosfera modificada
( ) Embalagem termoencolhível

4.3.Tipo de embalagem secundária
( ) Papel ou similares:
(. ). Plástico ou similares:
(

'
Metal ou similares:

( ) Outro:-

( ) Vidro ou similares
( ) lsopor ou similares.:
(X ) Ausência de embalagem secundária
( ) Caixas de madeira

Eláborado por" SPK Consultoria de Gestão
Data: 05/08/2021

Revísadó por: SPK Consultoria de Gestão
Data: 10/d8/2021

Aprovado por: Patrícia Helena da Silva

Data: 10/08/2021
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ALIMENTOS

Documento: FICHA TÉCNICA DE PRODUTO

Produto: PERNIL (CUBOS)
setor: OPERACIONAL

Número: 005.000

Revisão: 001
Página: 2/3
Data da última versão:

28/04/2021

5. Conteúdo;

( ) Peso liquido:
( X ) Venda por peso (Intervalo de peso de 0,500kg a 12,000kg), Peso da embalagem: 12g/22g/33g

( ) Deve ser pesado em presença do consumidor (Intervalo de peso de a, Peso da

embalagem:

6. Conservação do produto acabado;

6.1.Temperatura
( ) Manter resfriado de a oC

(X ) Manter congelado de a 'C ou Manter congelado a -18'C ou mais frio

( ) Manter em local seco e fresco (produtos conservados em temperatura ambiente)

( ) Manter sob temperatura de a 'C

( ) Outro:

6.2.Tem o
Validade do produto acabado: 365 DIAS

7. Caracteristicas de Qualidade;

A excelência na manipulação de nossos alimentos, vem com a aplicação contínua e correta dos PACs. A empresa

detém dos controles de BRF (Boas Práticas de Fabricação), PPHO (Procedimentos Padrão de Higiene

Operacional) e APPCC (Análise dos perigos e pontos críticos de controle).

8. Composição do produto;

Composição (ordem decrescente)

Matéria-prima
1. Carne Resfriada Suina Sem Osso
2.

Quantidade
k /L

100

Percentual

100

In redientes
1.NAO CONTEM
2.

Aditivos Fun ão, nome e INS
1. NAO CONTEM
2.

TOTAL 100 100%

Elaborado por: SPK Consultoria de Gestão

Data: 05/08/2021

Revisado por: SPK Consultoria de Gestão

Data: 10/08/2021

Aprovado por: Patrícia Helena da Silva

Data: 10/08/2021
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ALIMENTOS

Documento: FICHA TÉCNICA DE PRODUTO
Produto: PERNIL (CUBOS)
Setor: OPERACIONAL

Número: 005.000

Revisão: 001
Página: 3/3
Data da última versão:

28/04/2021

9. Processo de fabricação do produto;

Recebimento: Na chegada ao estabelecimento processador a matéria-prima é reinspecionada e encaminhada paraarmazenamento em câmara de resfriamento com temperatura de -1'C a 1 C.
Produção de Carne Congelada de Suíno Sem Osso (Cubos): Ocorre a retirada da embalagem secundária sendo descartadapor um óculo A matéria prima é alojada em caixas plásticas sendo encaminhada para área de manipulação (processo feito porcolaborador exclusivo em que não há contato com a manipulação de carne in natura). Após ocorre a retirada da embalagemprimária sendo esta descartada em cesto de lixo exclusivo para embalagem primária acionado pelo pé. Segue então para mesaonde ocorre a toalete e o porcionamento da carne em cubos de maneira manual utilizando facas armazenadas em caixasplásticas. (Temperatura sala de manipulação 12'C a 16'C).A matéria prima porcionada em cubos é alojada em caixas plásticasseguindo para esteira de classificação de nomenclatura por diagramação automatizada sendo embalada no final do processo.
RESOLUÇAO N', DE 9 DE JANEIRO DE 2003 — ANEXO II NOMENCLATURA DE SUÍNO E JAVALIPORTARIA N'11, DE 1'E NOVEMBRO DE 1995 —NORMAS TÉCNICAS DE INSTALAÇOES E EQUIPAMENTOS PARAABATE E INDUSTRIALIZAÇAO DE SUÍNOS
PORTARIA N.'04, DE 22 DE ABRIL DE 1996 —Dispôe sobre embalagem, estocagem, distribuição e comercialização nosestabelecimentos de abate de bovinos, bubalinos e suinos.

10.Sistema de embalagem (envasamento) e rotulagem;
DESCRIÇAO: Na sala de moagem (10'C) são envazadas de maneira manual em embalagens previamente rotuladas, datada econduzidas para a Sala de Embalamento (12'C a 16'C) onde são seladas em seladora a vácuo.Embalagem: Filme de nylon poli coextrusado.
Rótulos: Etiqueta plástica.

11.Armazenamento do produto;

PRODUTO ACABADO: Os produtos (carne congelada de suíno sem osso) são acondicionados dentro de caixas plásticas nocarrinho de congelamento. Esses carrinhos são conduzidos imediatamente ao Túnel de Congelamento (-35'C a -40'C), ondeapós atingirem -18'C na intimidade do produto são conduzidos até a Câmara de Estoque de Produtos Congelados (-18'C oumais frio). Na câmara o produto é disposto em caixas plásticas vazadas organizadas por meio de prateleiras porta pallets. Sendoestes com estrutura metálica de armazenamento de 2 (dois) niveis de altura

12.Expedição e transporte;

São transportados em caminhão baú frigorificados em poliuretano com gerador de frio com capacidade de armazenamento de—12'C ou mais frio ara rodutos con elados ou de O'C a 4'C ara rodutos resfriados Em caixas lásticas retomáveis.

13.Análises laboratoriais microbiológicas e fisico-químicas;
CARNE RESFRIADA DE SUINO SEM OSSO
MICROBIOLÓGICO:
INSTRU AO NORMATIVA N'0, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2019

Elaborado por: SPK Consultoria de Gestão
Data: 05/08/2021

Revisado por: SPK Consultoria de Gestão
Data. 10/08/2021

Aprovado por: Patrícia Helena da Silva

Data: 10/08/2021
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ALIMENTOS

Documento: FICHA TÉCNICA DE PRODUTO

Produto: PERNIL (CUBOS)
setor: OPE RACIONAL

Número: 005.000

Revisão: 001
Página: 4/3
Data da última versão:

28/04/2021

Escherichia coli
Aeróbios mesófilos
FISICOQUÍMICO:¹o há referência.

14. Inforrnaqão Nutricionai, porqão de 100gr;

Nutriente Quantidade %

VD'alor

energético

Proteínas

Gorduras saturadas

186.1kcal=784

20,1g

4,2g

9%

27%

19%

Gorduras monoinsaturadas 5,0g

Gorduras poli-insaturadas

Cálcio

Vitamina A

Magnésio

Colesterol

Lipídios

Fósforo

Ferro

Potássio

Cobre

1,7g

12,9mg

2,2ug

22,9mg

58,7mg

11,19

192,5mg

0,9mg

255,6mg

0,2ug

1%

0%

9%

28%

6%

0%

Zinco
1,7mg 24%

Niacina

Tiamina B1

Riboflavina B2

Sódio

5,7mg

1,1rng

0,1mg

101,9mg

32%

79%

8%

4%

*%Valores diários com base em uma dieta de 2.000 Kcal ou 8.400kj. Seus valores diários podem ser maiores ou menores dependendo de

suas necessidades.

Elaborado por: SPK Consultoria de Gestão

Data: 05/08/2021

Revisado por: SPK Consultoria de Gestão

Data: 10/08/2021

Aprovado por: Patricia Helena da Silva

Data : 10/08/2021
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ALIMENTOS

Documento: FICHA TÉCNICA DE PRODUTO
Produto: PERNIL (CUBOS)
Setor: OPERACIONAL

Número: 005.000

Revisão: 001
Página: 5/3
Data da última versão:

28/04/2021

15.Croqui do rótulo;

Produzido e Distribuido por Alca Alimeatos Ltda
Laidade de Beae5ciameato de Carues e Produtos Cárneos
Tuiuti 4057 -Aveatureiro —Jomhlle —SC CEP: 89226-001
CA~PJ 20 785 999/0001-39 —IE:257427953
sac@alcaalimeatos com.br

INDO'sTRIA BRM

Telefoaet (47) 3437 77 77

LIMEIITO CARNE CONGELADA DE SUINO SEM OSSO
PERNIL (CUBOS)

0 CONTEM GLÚTEN

C4 y-

t4

INSPECIONADO
1128
S.I.E.

CONSERVAPLO DONIESTICA
DENTRO Do PRAZO DE VAUDADE CGN SUNIIR ATE
TEMPERATDRA VALIDADE {Efflbalagein fechada)

—18' (fr ee') 360 DIAS
—4' Icongelador) 10 DIAS
O' (refrigerador) 3 DIAS

Uma ve'escongelado, não recongelar.

Data de Fabricacão.
Lote:
Validade
Venda por Peso
Peso da EíTlbalagern: g.

Elaborado por: SPK Consultoria de Gestão
Data: 05/08/2021

Revisado por: SPK Consultoria de Gestão
Data: 10/08/2021

Aprovado por: Patrícia Helena da Silva

Data: 10/08/2021
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Documento: FICHA TÉCNICA DE PRODUTO

Produto: PERNIL (CUBOS)
Setor: OPERACIONAL

Número: 005.000

Revisão: 001
Página: 6/3
Data da última versão:

28/04/2021

16.Croqui produto embalagem primária;

~ llll. M * l PM .M al'llPM
TPPMl lPl lP MlP

l MPMMMMPP P PMPl

IIP:PCCPPNAPCI 'l,~~
1128

17.Vigência determinada até a necessidade de revisão.

Pauícia Hakea Silveira
Médica Veterinária
CRM "ú~SC 342

Representante Legal Responsável Técnico

Elaborado por: SPK Consultoria de Gestão

Data: 05/08/2021

Revisado por: SPK Consultoria de Gestão

Data: 10/08/2021

Aprovado por: Patricia Helena da Silva

Data: 10/08/2021
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~ ~

Prefeitura de
loinville

i ~ I

CPF/CNP J: 20.785.999/0001-39

Alca Alimentos LTDA - EPP
PARA SE ESTABELECER NA: TU)UTL N :4057 CEP: 89226-001

AVENTUREIRO CIDADE: Joinville

DATA: 05/01/2022 21 :12

OBSERVAQOES: Atender o Decreto Federal n'296/04 e Lei Municipal n'335/12 que estabelece as normas gerais de acessibilidade das pessoasportadoras de deficiência ou com mobilidade reduzida..

DESCRIQAO DAS ATIVIDADES:

CMC

142325

142326

142327

142328

Atividade

Fabncaçao de produtos de carne

Comércio atacadista de aves abatidas e
d
Comércio atacadista de carnes bovinas e
suí e os
Preparação de subprodutos do abate

Serviço
INDÚSTRIA

COMÉRCIO

COMÉRCIO

INDÚSTRIA

Funcionamento Situação
DAS 07:00AS 18:00 ATIVO

DAS 07:00AS 18:00 ATIVO

DAS 07:OOAS 18:00 ATIVO

DAS 07:00AS 18:00 ATIVO

Data inicio

05/08/2014

05/08/2014

05/08/2014

05/08/201 4

Área

600,00

100,00

100,00

100,00
142329 Comércio atacadista de produtos COMÉRCIO DAS 07:00AS 18:00 ATIVO 05/08/2014 100,00

É OBRIGATÓRIO A COLOCA/AO DO ALVARÁ EM LOCAL VISIVEL NO ESTABELECIMENTO!
A autenticidade deste poderá ser confirmada na página da Prefeitura Municipal de Joinville www.joinville.sc.gov.br
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Prefeitura Municipal de Joinville
Secretaria Municipal de Saúde
Diretoria de Média e Alta Complexidade e Serviqos Especiais
Gerência de Vigilância Sanitária

1

SUS
ALVARÁ SANITÁRIO No 21281-10532 LICENÇA INICIAL

COMPLEMENTO

DATA DE ENTRADA

09/11/2021

Is

NOME DA PESSOA FÍSICA OU JURÍDICA NOME FANTASIA
ALGA AUMENTOS LTDA ALGA ALIMENTOS
CNPJ OU CPF ENDEREÇ:0 (RUA, AVENIDA, PROA) NÚMERO
20.785.999/0001%9 TUIUTI 4057
BAIRRO

MUNICÍPIO
Aventureiro Joinville
CONCEDIDO POR PRAZO DE VAUDADE
GERENCIA DE VIGILANCIA SANITÁRIA 11/2022
RESPONSÁVEL

ALBERTO BEIER CPF t 422.041JI49-72
LICENÇA SANITÁRIA PARA ATIYIDADE DE
TRANSPORTE DE AL)MENTOS - PRODUTOS PERECIVEIS - PLACA REI 3G4'f
Certifico atos administrativos deste alvará. Parecer do fiscal sanitarista responsável pela inspeçãorConsiderando as condigães tácnico ope acionais e atendimento á Iegislapmsanitária vigente, defiro a concessão de alvará anitário para

s o~mm
SECAI IADASAU0E

VhkhSFefpi - Ilialr.4?u<
u/o ÍteÍIBBotges

Cooriienadnr de Li".endamento Qllil/io artista
MATitlcuLA:

EXPOSIQAO OBRIGATÓRIA AO'PÚBLICO impresso em 25/11/2021
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Serviço Público Federal
Conselho Federal de Medicina VeterináriaConselho Regional de Medicina Veterinária do Estado de Santa Catarina
Anotação de Responsabilidade Técnica

1 - Dados do rofissional
Nome do profissional
PATRICIA HELENA SILVEIRA

2 - Dados do estabelecimento
Razao socíal
ALCA ALIMENTOS LTDA EPP
Nome fantasia
ALGA ALIMENTOS

Celular
0

Número CRMV
SC-02342-VP

Telefone
(47) 34376732

Formação
Veterinário

CRMV
SC-12929-PJ

email
patriciah silveira@g mail.com

CPFICNPJ
20785999000139
Insc. Est.
257427953
email
fia ncisco@alcaalimentos.com.br

3 - Endere o da contrante
Endereço
R TUIUTI, 4057- AVENTUREIRO- CIDADE: JOINVILLE, UF: SC CEP: 89226001
4- Local de atua o
Local de atuaçã o
R TUIUTI, 4057 -AVENTUREIRO - CIDADE: JOINVILLE, UF: SC CEP: 89226001
5- Informa ões da ART
Ramo de atividade principal
Privada/Agroindústria/DERIVADOS DE CARN
Atvidade secundária
Privada/Agroindústria/DERIVADOS DE CARN
Descrição dos serviços
Anotação de Responsabilidade Técnica

Data deinício
16/1 0/2021

Data do cadastro
23/09/2021

Renovação
Sim (Originalsa 717862)

Data de finalização
15/1 0/2022

Número da ART
775485

Validação
EARO.II.TFJGT.11N

Data da homologação
02/1 0/2021

Origem
WEB

Carga horária semana/ Tipo de ART
3 h/s CONTRATO/SERVIÇO

Horários que estará no estabelecimento

Declaração de responsabilidade
Declaro que asinformações acima são verdadeiras, e estão de acordo com as normas que regem o exercício de responsabilidadetécnica.

í~A-CL .
Patrícia Hoiorz Silveiia

Médica Veterinária
C@MV/SC 2342

Ass. Profissional

ALBERTO Assinado de forma digital por
ALBERTO BEIER:42204194972BEIER:42204194972
Oados:2021.100700322B<3'00'ss.

Contratante

Pe Qa

I

oo

Rodovia Admar Gonzaga, 755—3'ndar
ItacorLibi, Flodianópolis-SC CEP 88034-000

oo
slsTEMA GFMv/CRMvs 04/10/2021
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«e

SERVIÇO PÚBLICO FEDERAL

Conselho Regional de Medicina Veterinária do Estado de Santa Catarina
CERTIDAO NEGATIVA DE PESSOA JURÍDICA

Razão Social

ALGA ALIMENTOS LTDA EPP

CPF/CNP J
20785999000139

CRMV

12929-PJ (SC)

Data de registro

02/05/2016

Ressalvado o direito do Conselho Regional de Medicina Veterinária do Estado de
Santa Catarina de cobrar e inscrever quaisquer dividas de responsabilidade da pessoa acima
identificada que vierem a ser apuradas, é certificado que a mesma se encontra registrada neste
Conselho e que:

1.NAO CONSTAM DÉBITOS até a emissão desta certidão.
Esta certidão refere-se exclusivamente a situação da pessoa juridica no âmbito do

Conselho Regional de Medicina Veterinária do Estado de Santa Catarina
A aceitação desta certidão está condicionada a verificação de sua autenticidade na

Internet, no endereço https://siscad.cfmv.gov.br/certidao/validar

Emitida em

26/08/2022

Validade:

25/09/2022

Código de validação

TXEN.IKG.K77QZRF.VD

Conselho Regional de Medicina Veterinaria do Estado de Santa Catarina
Rodovia Admar Gonzaga, 755—3'ndar CEP: 88034-000 Florianópolis-SC
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+)
$gp8 Assinaturas do documento

Pe

Código para verificação: W2HSU008

Este documento foi assinado digitalmente pelos seguintes signatários nas datas indicadas:

JADER NONES em 15/07/2021 as 11:09:02
Emitido por: "SGP-e", emitido em 06/03/2019 - 12:52:53e válido até 06/03/2119 - 12:52:53.
(Assinatura do sistema)

DIEGO RODRIGO TORRES SEVERO em 15/07/2021 as 13:48.04
Emitido pon "SGP-e", emitido em 10/09/2018 - 15:21:19e válido até 10/09/2118 - 15:21:19.
(Assinatura do sistema)

ANTONIO PLINIO DE CASTRO SILVA em 15/07/2021 as 15:59:54
Emitido por: "SGP-e", emitido em 04/03/2021 - 09:21:32 e válido até 04/03/2121 - 09:21:32.
(Assinatura do sistema)

Para verificar a autenticidade desta cópia, acesse o link https://portal.sgpe.sea.sc.gov.br/portal-externo/conferencia-
docurnento/QOIEQVNDXzlyNjJfMDAwMDYONzJfNjUxMV8yMDlwX1cySFNVMDA4 ou o site

https://portal.sgpe.sea.sc.gov.br/portal-externo e informe o processo CIDASC 00006472/2020 e O CódigO
W2HSU008 ou aponte a câmera para o QR Code presente nesta página para realizar a conferência.
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Prefeitura de Jainville

LICENÇA AMBIENTAL DE OPERA/AO SEIN'4S/2020 - SAMA.UAT

A presente licença é válida até 11/11/2024 totalizando 48 meses.
A Secretaria de Agricultura e Meio Ambiente —SAMA, pessoa jurídica de direito público interno, criada
pela Lei Complementar Municipal (LC) n'95, de 16/01/2018 - Art.2', no uso das atribuições que lhe são
conferidas pelo art. 4'. da LC n'18/2014 e art. 9'a Lei Complementar Federal 140 de 08/12/2011, em
conformidade com o Decreto Municipal n'3.556 de 16/04/2007 e Portaria Estadual n' l/2007 publicada
no Diário Oficial - SC. n'8.117/2007, confere a presente Licença.
1-IDENTIFICA/AO DO REQUERENTE/EMPREENDIMKNTO
Razão Social: ALCA ALIMENTOS LTDA
CNP J:20.7S5.999/0001-39
Atividade: Benefieiamento de produtos alimentares
CONSEMA : 26.00.00
Endereco: Rua Tuiutí n'.057
Bairro: Zona Industrial Norte
Inscrição Imobiliária: 12.00.24.S5.6225
CEP :S9.226-001

2-RESPONSÁVEL TECNICO:
Nome: Thiago de Aguiar
Registro profissional: CREA-SC n'96019-7-SC
ART: 722606S-6

3-CONDIQOES DO LICENCIAMENTO:
A presente Licença de Operação concedida com base nos Pareceres Técnicos SAMA.UAT 5562865 e
SAMA.UAT 7558113, declara a viabilidade de operacão de uma empresa que realiza a atividade de
BENEFIC NTO DE PRODUTOS ALIMENTARES, contendo aproximadamente 2.200 m'e área
útil, 1.319,44m'e área construída, instalada em um terreno com 4.958,01 m~, registrado na matrícula den'4.816 no CRI da 1'irc.

3.1 FUNCIONAMENTO DOS CONTROLES: AMBIENTAIS
3.1.1Efluentes sanitários/industriais: Os efluentes líquidos gerados na pia e durante o beneficiamento de
carnes, são direcionados preliminarmente a caixa de gordura e posteriormente ao Sistema Fossa e Filtro,
caixa de inspecão e caixa cloradora para desinfecção.
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3.1.2Armazenamento de resíduos: (1) todos os recipientes onde são armazenadas matérias-primas sólidas
e/ou resíduos sólidos contaminados devem permanecer em local com cobertura e piso impermeabilizado.

(2) todos os recipientes onde são armazenadas matérias-primas líquidas e/ou resíduos líquidos e/ou resíduos
sólidos que possam gerar lixiviados devem permanecer em local com cobertura, piso impermeabilizado e
bacia de contenção.

OBS:Os equipamentos de controles ambientais existentes deverão ser mantidos e operados adequadamente,
de modo a conservar a eficiência, sendo tal responsabilidade única e exclusiva do empreendedor.

3.2DO MONITO NTO

3.2.1EFLUENTES LÍQUIDOS SANITÁRIOS/INDUSTRIAIS

1. Fazer a limpeza do sistema de efluentes sanitários. Apresentar os comprovantes de limpeza.
Periodicidade: ANUAL.

2. Apresentar análise de eficiência do sistema de tratamento de efluentes sanitários, com laudo
conclusivo, em atendimento â legislação vigente (deverá ser respeitado o prazo mínimo de 4 meses
entre a última limpeza e a coleta de amostras do efluente). Periodicidade: ANUAL e na renovação da
licença.

3.2.2RESÍDUOS SÓLIDOS INDUS S E/OU SERVIÇOS

1. Apresentar inventário de resíduos em atendimento a Resolução CONAMA n'13/02, juntamente
com os comprovantes da destinação final de todos os resíduos gerados, através de declaração, recibo
ou nota fiscal, discriminados com os tipos de resíduos, a quantidade recolhida e a data do
recolhimento, com todos os dados LEGÍVEIS ou Declaração de Movimentação de Resíduos e
Rejeitos —DMR emitido através do Sistema de controle de movimentação de Resíduos e de Rejeitos
- MTR do IMA, juntamente com a licença de operação (LO) da empresa que presta este serviço.
Periodicidade: ANUAL e na renovação da licença.

3.2.3POLUIÇAO ATMOSFÉRICA

1. Fica o empreendedor proibido de queimar resíduos sólidos, líquidos ou de qualquer outro material,

que possa causar degradação ambiental significativa, ou em desconformidade com os padrões
vigentes.

3.2.4POLUIÇAO SONORA

1. Deverá atender aos níveis de ruído permitidos para o zoneamento, conforme resolução CONAMA
01/1990 e Lei Complementar 47S/2017, adotando, se necessário, sistema de isolamento acústico.

2. Apresentar Declaração de Controle Acústico para Empreendimentos. Periodicidade: na renovação da
licença.

3.2.5RELATÓRIO DE ATIVIDADES

1. Apresentar relatório anual sobre o desenvolvimento das atividades, funcionamento e eficiência dos
sistemas de controle ambiental. Periodicidade: ANUAL.

2. OBS.:Comprovar todas as adequações realizadas por meio de REGISTRO FOTOGRÁFICO.

3.3CONDIÇÕES GERAIS
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3.3.1Esta licenca permite a operação do empreendimento estritamente no horário permitido pelo alvará de
localizacão/permanência e somente enquanto este estiver válido.
3.3.2Esta Secretaria deverá ser informada sobre qualquer alteração civil ou no processo produtivo para
que sejam verificados os respectivos controles ambientais.
3.3.30 não atendimento das condicionantes da presente licenca ambiental sujeitará na cassação da licenca e
sanções previstas na Lei Federal n'605/1998 e Decreto Federal n'514/2008.
3.3.4Requerer a renovação da licença em tela NO 0 120 dias antes de seu vencimento, nos termos
da Resolução CONAMA 237/97, Art. 18, $4'.

A Secretaria de Agricultura e Meio Ambiente, mediante decisão motivada, poderá modificar as
condicionantes, medidas de controles e adequação, suspender ou cancelar a presente licença, caso
ocorra:
-violação ou inadequação de qualquer condicionante ou dispositivo legal;
-omissão ou falta de informacões relevantes que subsidiaram a emissão da presente licença;
-superveniência de fatos que possam causar graves riscos ao meio ambiente ou a saúde pública;
-operação inadequada dos sistemas de controle ambiental
A presente licença não dispensa e nem substitui alvarás ou certidões de qualquer natureza, exigidas
pela legislação vigente.

Esta licença não permite o corte de árvores, florestas ou qualquer forma de vegetação da mata
atlântica, nem atividades de terraplanagem.
Quaisquer alterações nas especificações dos elementos apresentados no procedimento de
licenciamento ambiental deverão ser precedidos de anuência da Secretaria do Meio Ambiente.

sei! gassinatura
eletronica

Documento assinado eletronicamente por Ana Cristina Pernzzo Bardini, Gerente, em
11/11/2020, as 16:58,conforme aMedida Provisória n' 200-2, de 24/08/2001, Decreto
Federal n'8.539, de 0&/10/2015 e o Decreto Municipal n'1.863, de 30/01/2014.

E'. iE
r

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 7587371 e o código CRC 8F9D78F4.

ESTE DOCUMENTO DEVERÁ PK CER NO LOCAL DA A
RIGOROSAMENTE OS PROJETOS APRESENTADOS A SECRET
MEIO AMBIENTE E AOS DEMAIS ÓRGAOS DA PREFKITURA
OS QUAIS SAO PARTE INTEGRANTE DO PRESENTE PROCESSO.

ADE E DEVE SEGUIR
DE AGRICULTURA E
CIPAL DK JO LE,

Rua Dr. João Colin, 2.719 - Bairro Santo Antônio —CEP 89218-035 —Joinville —SC —www joinville.sc.gov.br

19.0.187923-0

7587371v7
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Prefeitura Municipal de Joinville
Secretaria Municipal de Saude
Diretoria de Média e Alta Complexidade e Serviços Especiais
Gerência de Vigilância Sanitária

'I

SUS
ALVARÁ SANITÁRIO N'1281 REVALIDAQAO
NOME DA PESSOA FílSICA OU JURIDICA

ALGA ALIMENTOS LTDA
CNPJ OU CPF ENDEREÇO (RUA, AVENIDA, PRAÇA)

20.785.999/0001%9 TUIUTf

NOME FANTASIA

ALCA ALIMENTOS
NÚMERO

4057
COMPLEMENTO

BAIRRO

Aventureiro
CONCEDIDO POR

GERÊNCIA DE VIGILANCIA SANITÁRIA
RESPONSÁVEL

MUNICIPIO

Joinville
PRAZO DE VALIDADE

06/2023
DATA DE ENTRADA

27/06/2017

ALBERTO BEIER CPF: 422.041.949-72
UCENÇA SANITÁRIA PARA ATIVIDADE DE

TRANSPORTE VALIMENTOS - PRODUTOS PERECIVEIS -DEPÓSITO
Certifico at i tra os deste alvará.~

PREF aRé, IVIUNICIPAL DE i i/ILLE
FRETARIA iViUhllQPAL I w sAUL c

ALLISSOlii UGIVIIKGOS - M- 22 E 'c

Parecer do fiscal synltarista responsável pela inspegão:
Considerando aedondipres técnico operacionais e atendimento ã legisladosanitária vigegté, defiro a conces o de alvará sanitário paraa atividade r

Palrlcio Trajan tis~ 5
FiSCal

234-5

EXPOSIçAO OBRIGATÓRIA AO PÚBUCO impresso em 21/06/2022
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ANÁLISE SEI Nº 0014445443/2022 - SED.URC

 

 

Joinville, 28 de setembro de 2022.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão Eletrônico 471/2022 Lote  - Item   7
Produto  Carne Bovina - Isca de Patinho Marca   King Alimentos 
Fornecedor  Juttel Alimentos Ltda. 
Fabricante/Beneficiador  King Distribuidora de Alimentos Eireli Me.

Quantidade (kg/L):  1kg Qtde
amostra  4 Data   14/09/2022

Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   X
Observações  
 

Não se
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Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
X  

 
 
Nutricionistas avaliadoras: 
Ana Carolina G. C. Ghedin - CRN10 0623
Taciana M. dos S. Duarte - CRN10 3144

Documento assinado eletronicamente por Ana Carolina Godoy Corradini
Ghedin, Servidor(a) Público(a), em 29/09/2022, às 08:17, conforme a Medida
Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o
Decreto Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Taciana Machado dos Santos Duarte ,
Servidor(a) Público(a), em 29/09/2022, às 10:09, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 0014445443 e o código CRC ABA2AED1.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

22.0.171302-7
0014445443v3
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ANÁLISE SEI Nº 0014445567/2022 - SED.URC

 

 

Joinville, 28 de setembro de 2022.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão Eletrônico 471/2022 Lote       - Item  11
Produto  Carne moída Congelada- Patinho Marca   King Alimentos 
Fornecedor  Juttel Alimentos Ltda. 
Fabricante/Beneficiador  King Distribuidora de Alimentos Eireli Me.

Quantidade (kg/L):  1Kg Qtde
amostra  4 Data  14/09/2022

Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   X
Observações  
 

Não se
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Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
X  

 
 
Nutricionistas avaliadoras: 
Ana Carolina G. C. Ghedin - CRN10 0623
Taciana M. dos S. Duarte - CRN10 3144

Documento assinado eletronicamente por Ana Carolina Godoy Corradini
Ghedin, Servidor(a) Público(a), em 29/09/2022, às 08:17, conforme a Medida
Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o
Decreto Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Taciana Machado dos Santos Duarte ,
Servidor(a) Público(a), em 29/09/2022, às 10:09, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 0014445567 e o código CRC 82CF7E9D.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

22.0.171302-7
0014445567v3
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ANÁLISE SEI Nº 0014196271/2022 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 06 de setembro de 2022.

ANÁLISE DE AMOSTRA 1

Pregão Eletrônico 471/2022 Lote  1° avaliação Item  13

Produto  Carne moída Congelada- Coxão
Mole Marca   King Alimentos 

Fornecedor  Juttel Alimentos Ltda.
Fabricante/Beneficiador  King Distribuidora de Alimentos Eireli Me.

Quantidade (kg/L):  1 Kg Qtde
amostra  4 Data  14/09/22

Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
   X  

Observações

 A amostra entregue possui excesso de liquido (9,9%)
Diferindo das especificações técnicas para o item (Edital nº471/2022,
Anexo VII, Item 13): 

(...) O produto não poderá apresentar mais do que 5% de líquido
após o descongelamento.

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica
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   X
Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
    X
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Figura 1.Amostra congelada
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Figura 2. Amostra descongelada
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Figura 3. Amostra sem embalagem e sem líquido 
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Figura 4. Liquido após descongelamento
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Figura 5. Embalagem 

Peso do produto descongelado sem embalagem 1.005 Kg

Peso do produto sem líquido e sem embalagem : 905 gr

Peso do liquido pós descongelamento: 100 gr

% liquido pós descongelamento: 9,9%

ANÁLISE DE AMOSTRA 2
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Pregão Eletrônico 471/2022 Lote  2° avaliação Item  13

Produto  Carne moída Congelada- Coxão
Mole Marca   King Alimentos 

Fornecedor  Juttel Alimentos Ltda.
Fabricante/Beneficiador  King Distribuidora de Alimentos Eireli Me.

Quantidade (kg/L):  1 Kg Qtde
amostra  4 Data  14/09/22

Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
   X  

Observações

 A amostra entregue possui cartilagem e tecidos inferiores
Diferindo das especificações técnicas para o item (Edital nº471/2022,
Anexo VII, Item 13): 

(...) A matéria- prima a ser utilizada deverá estar isenta de
tecidos inferiores como ossos, cartilagens, gordura parcial,
aponevroses, tendões, coágulos etc. O produto não poderá
apresentar mais do que 5% de líquido após o descongelamento. 

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   X
Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental
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Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
    X

 

Análise SED.URC 0014196271         SEI 22.0.171302-7 / pg. 152



Figura 6. Peso Amostra 2 congelada 
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Figura 7. Peso Amostra 2 descongelada 
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Figura 8. Peso Amostra 2 descongelada sem embalagem e sem liquido 
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Figura 9. Aponevroses e gordura aparente 
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Figura 10. Aponevroses e gordura aparente 

Análise SED.URC 0014196271         SEI 22.0.171302-7 / pg. 157



Figura 11. Aponevroses e gordura aparente 
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Figura 12. Aponevroses e gordura aparente 
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Figura 13. Aponevroses e gordura aparente 
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Figura 14. Aponevroses e gordura aparente 

Nutricionistas avaliadoras: 

Ana Carolina G. C. Ghedin - CRN10 0623

Taciana M. dos S. Duarte - CRN10 3144
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Documento assinado eletronicamente por Taciana Machado dos Santos Duarte ,
Servidor(a) Público(a), em 27/09/2022, às 09:02, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Ana Carolina Godoy Corradini
Ghedin, Servidor(a) Público(a), em 27/09/2022, às 09:33, conforme a Medida
Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o
Decreto Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 0014196271 e o código CRC 66826F4F.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

22.0.171302-7
0014196271v9
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ANÁLISE SEI Nº 0014196276/2022 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 06 de setembro de 2022.

 

Joinville, 06 de setembro de 2022.

 

 

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão Eletrônico 471/2022 Lote  Item
 28
e
29

Produto  Manteiga sem sal Marca   LactoVale 
Fornecedor  Juttel Alimentos Ltda. 
Fabricante/Beneficiador  Laticínios Lactovale Ltda.

Quantidade (kg/L):  1Kg Qtde
amostra  4 Data  14/09/2022

Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
*Para análise das amostras levou-se em consideração  o item 12.5 do Edital nº471/2021:
"No caso de mesmo arrematante do item cota 25% e cota 75% correspondentes (mesmo
objeto) e de mesma marca ofertada, o arrematante poderá apresentar amostra para
somente um dos itens da cota".
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
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Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   X
Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital
Sim Não Não se

aplica

X   

Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
X  

 
 
Nutricionistas avaliadoras: 
Ana Carolina G. C. Ghedin - CRN10 0623
Taciana M. dos S. Duarte - CRN10 3144

 
 
 
 
 

Documento assinado eletronicamente por Taciana Machado dos Santos Duarte ,
Servidor(a) Público(a), em 27/09/2022, às 08:42, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Ana Carolina Godoy Corradini
Ghedin, Servidor(a) Público(a), em 27/09/2022, às 09:33, conforme a Medida
Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o
Decreto Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.
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A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 0014196276 e o código CRC B2B58A44.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

22.0.171302-7
0014196276v7

Análise SED.URC 0014196276         SEI 22.0.171302-7 / pg. 165



n
0 n

Q
l

C
D 0

Q
j

C
C
'~
o

g
e 0 n Q
j n Ql e fa
t 0 n ID n 0 0 e

C
D

n 0 C
L

fD Q
l
n

0
0

cn
Q
j

0~
C
D

ã.
'j

Q
j n

c
0

C
D 0

C
D Q

Q
l n 0
0

cn
C
D

Q
jt 0 O
ft

fD 0
C

0
0
e

cn
0

Q
n 0

cn n
0

0
0

U
Q Q
l
0

0 cn n 0
o e

õL
O

Q

U
Q 0 C
D C C
D

C
/l C
D

C
D

0 0 Q
l 0 ln íD 0 U
Q C
D 0 a 0 O 0 Q
jt 0 13 0 CL Q
l n 0 C
D f: C
D O C C
D

Q
l a

fD

e
c 0

e
cn n

Q
l

n
Q
j.
o

M
0 fD
t

e n
e

'7 U
Q

C
D

fD
0 a

C
D 0

Q
j

n
C
D C
D

cn
C
D
.

cn

O
lj e

fD C
D

0 0 0
fD n

0 fD
t 0 0
0

íD Q
j,

U
Q Q
l C
L

fD
e

C
íD Q
l
Q

Q
l

cn 0-
0

0
Q
lt 0

íD
a

X
o
0

o 0
fD

e
fD

n 0 Q
l

o C
0

Q
j

Q
l

0
cn C
L e

n
Q
l

Q C
D Q
l O Q
l

Q
l nQ
l

fD

U
Q 0

n Ql C
/l

fD
íD

cn
n

C
D Q
l
n Qj

Q
l

C
n

O
. g 0
u C
D n

C
D

X
o

P7
)

0
a

C
D
0

U
Q o

Q
l

C
} c

Q
l

Q
j a Qj

Q n 0
C
D

Q
l C
L

e
C
D

n fD
ln n

Q
l

cn
O
ft 2 C
D

m C
7 A 0 C
l m I K U O O O W m
l O O X
I U O

c/
j

c/
j

C
D

C
D n íD

0
Q
l c

C
D

C
D m

e
g- n

Q
jt

Q
lt

O
0

e
I

Z
C

Q
jt 0
Z.

m cn 0 Q
l

Z
Q
l 0 fDt

cj
l
O

V
l

õc
j
e I: 0

O
0

O
Q
l

I

e C
/I Z 0 0 Q
l

Q
l C
ll õ0 õc
j

V
J

cC
7

U
l

1 O O 2 n 0 f/j Qj
t 0 0 fDt 0 0 Q
j

ID I: c/
7

C
D D íD I õL Q
l

Iã IT
I
m

~t
m

O
+ 0 m

~O M O hl

m ãc
'

fj/
j z O Cl õU fjf
j
m

'g
ãC

I/c
j
O (

C
l M I O l3

c/
I

Q
lt 0 0 Qjt 0 C
L 0 fD a fD c: 0 C
D I/j e e a 0 C
D O

D C
D ~

ac
j

Z

P
ro

to
co

lo
 J

U
T

T
E

L 
A

LI
M

E
N

T
O

S
 L

T
D

A
 (

00
14

19
62

48
) 

   
   

  S
E

I 2
2.

0.
17

13
02

-7
 / 

pg
. 1

66



Q
j
Z

7
C
D

n)
M

cL
C
D Q

Q
)

ri.
ã)
.

O
n

O
Q

M
j

Q
)

íL
e

C
~
Q
),

M
{D

C
D

Q
)

M
M

Q
)

O
0

C
D

W
2
a

{D
e

0
7-
3

n 0
O
t)

o
n

ao
c)

n)
~
o"

o
0

go
7-
n

a.
rt

M
U

Q
)
7

Q
)

at
)
e

õ
M

Q
)

an

n
õ

'
.
7

C o
M

0
M
e

0-
O
Q

O
õ

S'
Q
)
íL
=.
Q
)

0
Q
)t
7
e

íL
C
L

é
o

C
D
a

oã
c
~
( c

L
0

n)
~

>
C
D
p

é M
~
e

Q
n)

~
o

M
e

Q
)
0

0
n)

n
a

Õ
Q
).

0
o Q
).
0

g
Q
)t

Q
0

Q
Q
j

c/
)
e

g
~

~
a-

M
e
—

e-
C
D
0
c

m
n

n
2

M
Q
)
7
e

Q
)

{D
C
D

o.
o

~
e

«Q
0
e
—

rn

«7
2
7

Q
)t
+
n

p
e

O
ct

Q
)
P
e

e
c

jro
a-

{D
é)

n)
Q
)

M
Q

õ
n

Q
)
~
e

ío
n

C
C

an
C
D

U
l

C
D

Q
Q
)

m
0

~o
rt

~
(Q

j
c

P
Q
)
jQ)

co
Q
)

a
n

e
m
e

n
Q
)

Q
)
0

0
íD

l/)
Q
)
c

n
2õ
n

0
e
~

pf
'

p
C
D
õ

M
Q
)

Q
) M
o'
D

rn
O

0

(r
r

M
n

Q
)

n)
e

Q
a-
7n

e.
—
—
0

n
n)

e
M

M
p

n
c
a

o
n

Q
~

~
0

Q
)

Q
)

a«
t

N
7

Q
a

C
n)

Q
)

n)
C
D

0
0

Q
)
et
'j

e
~
~
.
~

p
c

Q
)

Q
)
e
e
0

~
õ

n
n

00
õ

0
Q
)
o

{=
L
o

Q
j

eM
M
c

a
on

e
{D

0 Q-
m

Q
)

Q
)

C
.7

~.
Q

M
0

C
D

Z
Q
)t

Q
)
p

pg
Q
)t
0

rL
0

íV
0
~

e
e

0
0

0
íL

rD
íL
e

n
Q
)
~

0
a
2

M
Q
)

Q St
cD

Q
)
e
0

e
e

0
Q
)

rt'
p

Q
n)
e

rD
n

M
0

c/
j
2

C
D

íL
0

n
c
0
e

0
M

M
—
e

Q
)
M

M
c
0
0

Q
)

M
'D

íD
{s
o

oã
n

o
Q
)
e

o
p

n)
0

e
Q
j
e

O
«t

M
(K
l

e Q
)

O
íL
n

M
íL

o
M

n
O
O
Q

0ã
)~

M
e
n (Q
j

0
M

t
õ e

ãj
a

íL
Q
)
~

0
a

e M
Q
j
0
e

0
p

n)
o«
t

n)
~

n)
Q
)

{D
a

0
K

n
~

õ
p

{D
(

r+
7

Q
?
~
0

Q
)'~

0
M
a

õ
0

™ g
e

Q
)

0
õ-

Q
)
e
2

Q
t

C
/l

o.
oe

n
C
L«
D

7
n

C
a~

n
nj
t
0 c

n)
nj

~
e

C
L
7
0

p
O

M
n)

{D
n)

Q
)
e

0
o

e
e
0

e
0
.

n
o

n
-
e

Q
)
n

n
7~
0

n)
0

0

íL
e
o
c.

Q
-
~

Q
)

íD
7

F+
c

—-
7

C
o
rr

M
Q
)t

n0
77
0e
p

n) D
.

Q
)
Z

Q
)t

Q
)
p

oc
)

Q
)

0
0
e
e
2

o
Q õ-
e

n
Q
)

0
w

Q
)

Q
)
é
')

M
C
D

m
Q

M
0'
a
—
e~

n)
C
L
7

ío
7~
7
7
7

e
g

Q
-a

e
e

f2
o

p
~
7

p
e

n)
C
D
e

g-
.

~~
e
7

Q
)

n
M

0
Q
)
0

M
—

~
Q
)

C
D

0
M

C
D

õ
0

a
e

n
0
0
e

0
0

M
M
a

n
e

n
0-
co
o

c
e
-

7
n

o
~

0
C
O
.

0
Q
)

~g
n)
e

M
7

c)

ro
0

ío
o

Q
j
e

Q
)

Q
)t
~

íL
—

O
Q

0
e

0-
—
. e

nj
M

íL
~

.M
Q

o
O
Q
o

ín
0

Q
)

m
~

C
D

Q
-

n)
o-
c
—

Q
).
o

=.
O
n.

M
(

n~
ng

íL
n)

c~
o~
e~
n)

c
—
e
a-
n

e-
C
D

~
M

0
a-

M
o

rD
0

n
Q
)
0
7

Q
e

~
0

~
r+

c)
~

ot
)

Q
)
~

w
Q
)

Q
)t

C
D

Pn
ac
)
.

Q
j
0
3
0

rO
7

n)
C
D
~
2

rn
0

õ
n

p
e
( e

.~
Q
)

p
7

w
~

Q
)

o
o

rt
Q
)

M
a

p
o

Q
)

oc
)
0-

e
e

Q
a
7

Q
)

8-
M

Q
)

C
D

Q
j
0
(r

t'
e

Q
) 0 ( Q) C
D

x
íD 7

at
t

D íD

P
ro

to
co

lo
 J

U
T

T
E

L 
A

LI
M

E
N

T
O

S
 L

T
D

A
 (

00
14

19
62

48
) 

   
   

  S
E

I 2
2.

0.
17

13
02

-7
 / 

pg
. 1

67



>n
~ ú)

ll

—
o
~

C
h

gp C
il

'L
O

íc
)

l U
l

G
l

O
0

5)
Q
J
0 Ch

fc
í R

íD

0
íD fD C
Q íD I íD C
h D
)

n 0.
íD

Q
>

0
H

C
L

íD
Q
J O
n

íD
g)

C
h

íD
n

Q
)C 0 í/l

0
Tl rn 0 C
Q

0-
0-

íí) C
L

C
L

0
0 D ( ( GJ Q
í

E
E

í/) Q
l

íc
í

íc
)

ííl

0
0

C
L

C
L

0
Q
)

Q
J
0

õ
0

íí)
íD

íD
C
D

íD ív Q
R 0 0 íD 0 C
) ( íí)

e
e

e
e

e
e

&
2 0 C
L

íD O 0 A ED 0 Ch

P
ro

to
co

lo
 J

U
T

T
E

L 
A

LI
M

E
N

T
O

S
 L

T
D

A
 (

00
14

19
62

48
) 

   
   

  S
E

I 2
2.

0.
17

13
02

-7
 / 

pg
. 1

68



Estabelecimento: KING DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS EIRELI.

Classificação: ENTREPOSTO DE CARNES E DERIVADOS.

Marca: KING ALIMENTOS.

Endereço: JOAO TERTULINO DUARTE, S/N. ZONA RURAL . SAO JOAO DO
ITAP ERIÚ.

1. Nome do Produto: CARNE CONGELADA DE BOVINO SEM OSSO-
PATINHO (ISCAS).

2. Des rição do produto: 0 produto é obtido pelo fracionamento em iscas
pesando de 0,015kg a 0,020kg (de acordo com a gramatura solicitada pelo
cliente) das massas musculares correspondentes ao corte "Patinho".

Registrado na SAR/CIDASCI DEINP-SC sob n 766-018 (Carne Congelada de
Bovino sem osso —Patinho (iscas).

3. Matéria Prima: carne resfriada de bovino sem osso (Patinho), isenta de
tecidos inferiores como ossos, cartilagens, aponeuroses, tendões, coágulos,
nodos linfáticos, eic.

4. Apresentação: Peso Líquido de 1 quilo, acondicionados em embalagem de
polietileno, embalado no vácuo congelada. Peso da embalagem de 3 a 10
gramas.

5. Características Sensoriais;

5.1.Textura: característica;

5.2.Cor: Característica;

Protocolo JUTTEL ALIMENTOS LTDA (0014196248)         SEI 22.0.171302-7 / pg. 169



5.3.Sabor: característico;

5.4.Odor: característico;

6. Critérios Macroscópicos/Microscópicos: 0 produto não deverá conter
substâncias/matérias estranhas de gualquer natureza.

7. Critérios Microbiológicos: Aplica-se a Legislação vigente.

8. Informação Nutricional

PORÇAO DE 100g (5 unidades)
Quantidade or or o %VD *
Valor Ener ético 133kcal=558kJ 6,9%
Carboidratos 0 0,0%
Proteínas 21,7 29,5%
Gorduras Totais 4 7,2%
Gorduras Satur. 2 9%
Gorduras Trans 0
Fibra Al iíneniai 0 0%
Sódio 61m 3%
( )VD —Valor Diário de Referência com Base em uma dieta de 2000Kcal
ou 8400KJ. Seus valores diários podem ser maiores ou menores
dependendo de suas necessidades energéticas. ( )VD não Estabelecido.

9. Conservação: A carne deverá ser mantida a temperatura de -18'C (dezoito
graus Celsius negativos) ou mais frio durante o armazenamento. Após aberto
manter resfriada de O'C a 7'C (Zero a sete graus Celsius) e consumir no
mesmo dia. Após descongelado não recongelar.

10. Responsável Técnico: Jean Pierri dos Santos—IVlédico Veterinário. CRMV
SC 2938.

Jean Pierri dos Santos
Responsável Técnico CRtAV-SC 2938
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Estabelecimento: KING DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS EIRELI ~

Classificação: ENTREPOSTO DE CARNES E DERIVADOS.

Marca: KING ALIMENTOS SIE-766.

Endereço: JOAO TERTULINO DUARTE, SN. ZONA RURAL. SAO JOAO DO ITAERIÚ.

1. Nome do Produto: CARNE MOÍDA CONGELADA DE BOVINO —PATINHO.

2. Descrição do produto: 0 produto é obtido pela moagem da carne bovina

(Patinho) em local própno, com temperatura ambiente não superior a 10'C. A
Carne sai do equipamento de moagem com temperatura nunca superior a 7'C
(sete graus Celsius) e é submetida, imediatamente, ao congelamento
mantendo-se a temperatura de -12'C ou mais frio. Registrado na
SAR/CIDASC/ DEINP-SC sob n 766-023 (Carne Moída Congelada de Bovino—
Patinho).

3.Matéria Prima: carne resfriada e ou congelada de bovino sem osso —Patinho
não se permitindo a utilização de carne "quente". A matéria-prima a ser
utilizada deverá estar isenta de tecidos inferiores como ossos, cartilagens,
gordura parcial, aponevroses, tendões, coágulos, nodos linfáticos, carne
mecanicamente separada, etc.

4. Apresentação: Pacotes contendo o peso Líquido de 1kg, acondicionados em
embalagem de polietileno, embalado no vácuo congelada. Peso da embalagem
de 3 a 10 gramas. Essas são dispostas ainda em caixa de papelão
devidamente identificada e lacrada.

5. Características Sensoriais;

5.1.Textura: característica;

5.2.Cor: Característica;
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5.3.Sabor: característico;

5.4.Odor: característico;

5.5.Característica Físico-Química: Espécie bovina, Gordura (máx.) 5 lo,

6. Critérios Macroscópicos/Microscópicos: 0 produto não deverá conter
substâncias/matérias estranhas de qualquer natureza.

7. Critérios Microbiológicos: Aplica-se a Legislado vigente.

8. Informa o Nutricional
POR/AO DE 100g (1 xícara)

Quantidade or orgão %VD *
Valor Ener ético 133kcal=558kJ 6,9
Carboidratos 0 0
Proteínas 21,7 29
Gorduras Totais 4,5 7,2
Gorduras Satur. 2 9
Gorduras Trans 0
Fibra Alimentar 0 0
Sodio 61m 3
(*)VD—Valor Diário de Referência com Base em uma dieta de 2000Kcal
ou 8400KJ. Seus valores diários podem ser maiores ou menores
dependendo de suas necessidades energéticas. Seus valores diarios
podem sem maiores ou menores dependendo de suas necessidades
energéticas. (**)VDnão Estabeiecido.
Fonte: Tabela Brasileira de Composição de Alimentos —TACO 2011

9. Conservaqão: A carne deverá ser mantida congelada a temperatura de-
12'C (menos doze graus Celsius) ou mais frio. Após aberto manter resfriada de
O'C â 4'C {Zero a quatro graus Celsius) e consumir no mesmo dia

10. Responsável Técnico: Jean Pierri dos Santos —Médico Veterinário. CRMV
SC 2938.

Jean Pierri dos Santos
Médico Veterinário
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Estabelecimento: KING DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS EIRELI.

Classificação: ENTREPOSTO DE CARNES E DERIVADOS.

Marca: KING ALIMENTOS SIE-766.

Endereço: JOAO TERTULINO DUARTE, SN. ZONA RURAL. SãO JOAO DO ITAERIÚ.

1 Nome do Produto: CARNE MOÍDA CONGELADA DE BOVINO —Coxão Mole.

2. Descrição do produto: 0 produto é obtido pela moagem da carne bovina
(Coxão Mole) em local próprio, com temperatura ambiente não superior a
7"-C. A Carne Moída sai do equipamento de moagem com temperatura nunca
superior a 7'C (sete graus Celsius) e é submetida, imediatamente, ao
congelamento (rápido). Registrado na SAR/CIDASC/ GEINP-SC sob n

766-023 (Carne Moída Congeiada de Bovino —Coxão Mole ).

3. Matéria Prima: carne resfriada e ou congeiada de bovino sem osso-
Coxão Mole, não se permitindo a utilização de carne "quente'*. A matéria-
prima a ser utilizada deverá estar isenta de tecidos inferiores como ossos,
cartilagens, gordura parcial, aponevroses, tendões, coágulos, nodos
linfáticos, carne mecanicamente separada, etc

4. Apresentação: Peso Liquido de 1 quilo, acondicionados em embalagem de
polietileno, embalado no vácuo congelada. Peso da embalagem de 3 a 5
gramas.

5. Características Sensoríais;

5.1.Textura: característica;

5.2.Cor: Característica;
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5.3.Sabor: característico;

5.4.Odor: característico;

5.5.Característica Físico-Química: Espécie bovina, Gordura (máx.) 15%;

6. Critérios MacroscópicosfMicroscópicos: 0 produto não deverá conter
substâncias/matérias estranhas de qualquer natureza.

7. Critérios Microbiológicos: Aplica-se a Legislação vigente.

8. informa ão Nutricionai
PORÇAO DE 100g (1 xícara)

Quantidade or porção %VD *
Valor Ener ético 169kcal=707kJ 8,0%
Caboidratos 0 0,0%
Proteínas 21,2 28%
Gorduras Totais 8,7 16%
Gorduras Satur. 3,9 18%
Gorduras Trans 0
Fibra Alimentar 0 0%
Sódio 61mg 3%
( )VD —Valor Diário de Referência com Base em uma dieta de 2000Kcal ou
8400KJ. Seus valores diários podem ser maiores ou menores
dependendo de suas necessidades energeticas. Seus valores diários
podem sem maiores ou menores dependendo de suas necessidades
energéticas. ( )VD não Estabelecido.

9. Conservação: A carne moída congelada deve permanecer a temperatura
máxima de -18'C (menos dezoito graus Celsius) ou mais frio durante o
armazenamento.

10. Responsável Técnico: Jean Pierri dos Santos —Médico Veterinário. CRMV
SC 2938.

Jean Pierri dos Santos
Médico Veterinário
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ESPECIFICAÇAO TÉCNICA DO PRODUTO

Descrição do produto: MANTEIGA CO SEM SAL

Inmedientes: Creme de leite e creme de soro de leite padronizado e
pasteurizado.

Controle de Processo
Armazenagem: Na embalagem original em local refrigerado.
Validade: 90 dias.
Embalagem Caixa de papelão com pacote interno, pacote plástico.
Vohlme: 5 kg, 500 g.

Especificações . ísico —Químicas
Análise

Matéri' gorda(%m/m)
Umida ie (%m/m)
Extratc seco desengordurado(%m/m)
Acidez na gordura (milimoles/100g de matéria gorda).
índice de peróxido meq. de peróxido/k mat. Gorda.

Faixa
>82
<16
<2
<3
<1

Especificações Microbiológicas

Análise
Coli formes a 30'C
Coliformes a 45"C
Salmonela ssp/25 g
Estafilococus Coagulase Positiva /g

Faixa
n=5 c=2 rn=10 M=l00
n=5 c=2 m<3 M=10
Ausência
n=5 c=l m=10 M=100

0 produto MANTEIGA SEM SAL—apresenta-se de acordo com a Portaria N'146 de 07 demar9o de 1996 —Ministério da Agricultura, que aprova os Regulamentos Técnicos deIdentidade e Qualidade dos Produtos Lácteos.

Página 1 de 2
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%VD I*)
4Valor Energético

Carboidratos
Proteínas

16Gorduras Totais
Gorduras Saturadas 23

"YD não estabelecido"Gorduras Trans
Fibra Alimentar
Sódio

INFORIVIAgÃO NUTRICIONAL
Porgão de 10g (1 colher de sopa)

Quantidade por porgão
78 kcal =326kl

Og
Og
8,6g
5,1g
Og
Og

0,4 mg

(') 9oValores Diários de referência com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kl.Seus valores diários podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas.

APÓS ABERTO CONSVMIR EM ATE 5 DIAS.

ALÉRGICOS: CONTÉM DERIVADO DE LEITE.

Página 2 de 2
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ESTADO DE SANTA CATARINA
SECRETARIA DE ESTADO DA AGRICULTURA E DA PESCACOhiPANHIA INTEGRADA DE DESENVOLVIMENTO AGRICOLA DE SANTA CATARINADIRETORIA TÉCNICA

gfPggg GERÉNCIA DE INSPEQAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

REGISTRO DEMEMORIAIS DESCRITIVOS DK PROCESSOS DK FABRICAÇ',AO, DECOMPOSIQAO K DE ROTULAGKM DE PRODUTOS DK ORIGEM
0 ESTABELECIMENTO ABAIXO QUALIFICADO, ATRAVES DO SEU PROPRIETARIO/REPRESENTANTE LEGAL E DO SEURESPONSÁVEL TÉCNICO, ATESTA A VERACIDADE DE TODAS AS INFORMAÇÕES PRESTADAS COMPROMETENDO-SEA SEGUIR 0 PROCESSO DESCRITO EA LEGISLADO VIGENTE.

1 - IDENTIFICAÇAO DO ESTABELECiMENTO
SIE DO ESTABELECIMENTO N.4 SEQUENCIAL DO

RÓTULO {uso exclusivo do SIE):766 005

NOME FANTASIA:

KING ALIMENTOS

MUNICIPIO: UFSão João do Ita eriú SC
E-MAIL:
financeiro kin alimentos.com.br
E-MAIL:
eanveterinario01 mail.com

88395-000
FAX: ( )

TELEFONE:
48 9 9926 9509

RESPONSAVEL T CNICO:
Jean Pierri dos Santos

2 - NATUREZA DA SOLICITAÇAO li ~Íi > I+
( ) REGISTRO
( ) ALTERAÇAO DE CROQUIS DO RÓTULO (N4 DO RÓTULO: )( ) ALTERAÇAO DE PROCESSO DE FABRICAÇAO E/OU COMPOSIÇAO DO PRODUTO {N'O RÓTULO:(X )ALTERA AO DE EMBALAGEM (N4 DO RÓTULO: 005
3 - IDENTIFICAÇAO DO PRODUTO
NOME: CARNE RESFRIADA DE BOVINO SEM OSSO —Cortes (Iscas): PALETA, COXAO MARCA:MOLE, COXAO DURO, ACÉM, ALCATRA, FILÉ MIGNON, PATINADO. KING

RAZAO SOCIAL:
KING DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS EIRELI ME.CNP J ou CPF: INSCRIÇ 0 PROD. RURAL ou iNSCRIÇAO CLASSIFICAÇAO ESTABELECIMENTO:15.716.279/0001-81 ESTADUAL: 256.748.527 Entre osto de Carnes e DerivadosENDEREÇO:,
Rua João Tertulino Duarte, SN
BAIRRO: CEP:
Zona Rural
FONE: {47 ) 34580492

4 - CARACTERÍSTICA DO RÓTULO
( ) IMPRESSO NA EMBALAGEM
(X ) ETIQUETA
( ) MATERIAL ATÓXICO (CONTATO COM ALIMENTO)

( ) GRAVADO A QUENTE
( ) ETIQUETA LACRE

5—CARACTERÍSTICAS DA EMBALAGEM PRIMÁRIA {MATERIAL APROVADO PARA USO EM ALIMENTOS)( ) PAPEL ( ) LATA(X ) PLÁSTiCO ( )VIDRO( ) POLIESTIRENO EXPANDIDO (ISOPOR) ( ) OUTRO:FORNECEDOR LICENCIADO PELA ANVISA MATERIAL APROVADO PARA POA

6—CARACTERÍSTICAS DA EMBALAGEM SECUNDÁRIA
( ) PAPEL/PAPELAO
( ) PLÁSTICO
( ) POLIESTIRENO EXPANDIDO (ISOPOR)

CROQUI PARA ANÁLISE EM ANEXO

( ) SACARIA
( ) CAIXA DE MADEIRA
( ) OUTRO:

EMBALAGEM J APROVADA EATUALIZADA
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ESTADO DE SANTA CATARINA
SECRETARIA DE ESTADO DA AGRICULTURA E DA PESCA
COMPANHIA INTEGRADA DE DESENVOLVIMENTO AGRICOLA DE SANTA CATARINADIRETORIA TÉCNICA

g)gggg GERÊNGIA DE lNsPEçAo DE PRDDUTos DE GRIGEM ANIMAL

7—OUTRAS INFORMAlv'ÕES
UANTIDADE DE PRODUTO ACONDICIONADO :

(X) PESO LfQUIDO (kg ou g): 1k 5 k
( ) CONTEÚDO LfQUIDO (L oumL):
(X ) VENDA POR PESO (Intervalo de peso) de: 02 a ~06k .
( ) DEVE SER PESADO EM PRESENÇA DO CONSUMIDOR de: a:
FORMA DE APRESENTAÇAO DA DATA DE FABRICAÇAO VALIDADE:X) dia/mês/ano ( ) outro:
alidade do produto acabado: 45 dias i 60 dias

ESO DA EMBALAGEM
RIMÁRIA :

08g a 15g

ORMA D
RESENTAçAO D

OTE:
Dia/ mêsl ano

Quando se referir a um produto embalado em embalagens constituldas de material diferente entre si, deverão ambos os pesos ser informados no campopeso da embalagem.

8—COMPOSIÇAO DO PRODUTO ELABORADO:
MATERIA PRIMA / INGREDIENTES /ADITIVOS ORDEM DECRESCENTE
MAT RIA PRIMA: KG OU L

Carne Resfriada de Bovino sem osso... 2Kg 100

iNGREDIENTES: não há adi ão de in rediente

ADITIVOS (FUNÇAO, NOME E INS): não há adi ão de aditivos

TOTAL 100%
09—ANALISES LABORATORIAIS : (Obrigatódo para produto sem RTIQ)
A) AN LISE CENTESIMAL: Informaçães obrigatórias : Umidade, Energia —kcal e kJ, Proteína, Lipideos —Gorduras totais,trans e saturadas, Carboidrato, Fibra Alimentar, Sódio.
N'O ENSAIO ( ) DATA DE EMISSAO: / /

B)ANÁLISE FfSICO-QUfMICA: Análise quantitativa de Aditivos apresentados no item 8.N'O ENSAIO ( ) DATA DE EMISSAO: / /

C) ANÁLISE MICROBIOL6GICA: Seguir parâmetros da Resolução RDC 12, de 2 de janeiro de 2001 - ANVISA ou alegislação vigente.
N'O ENSAIO ( ) DATA DE EMISSAO: / /

1 Anexar cópia dos resultados originais das análises laboratoriais ao Memorial Descritivo de Fabricação do produto. As analises serão reconhecidas peiaCIDASC quando realizadas em laboratórios credenciados pela GELAB/CIDASC.2 Valor Energético, Nutrientes, Vitaminas e Minerais são encontrados no Anexo A da Resolução RDC n'60, de 23 de dezembro de 2003—ANVISA ouna legislação vigente.
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ESTADO DE SANTA CATARINA
SECRETARIA DE ESTADO DA AGRICULTURA E DA PESCACOMPANHIA INTEGRADA DE DESENVOLVIMENTO AGRICOLA DE SANTA CATARINADIRETORIA TÉCNiCA

g)Qggg 'ERÉNCIA DE INSPEQAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

10 - DESCRIÇÃO DETALHADA DO PROCESSO DE PRODUZ~O (recebimento da matéria-prima ov animais, dosistema de abate/ cortes/ beneficiamento/ etapas do processo de fabricaqão, descrevendo o local, tempo etem eratvra de cada etapa):
DESCRIÇAO:
As carnes chegam ao estabelecimento por meio de caminhões bau devidamente isolados e resfriados(transporte por conta do fornecedor). Elas são recebidas na sala de recebimento onde é conferida adocumentação, temperatura (aceito carnes com temperatura igual o menor que 7 C, caso atemperatura do produto esteja maior que 7 C será rejeitada), rotulagem (data de fabricação, origem evalidade) e aspectos sensoriais.
A matéria prima é armazenada na câmara fria de carcaça (temperatura de -1'C a +1'C) caso venhacom osso, ou na câmara fria de produtos embalados á vácuo (temperatura de -1'C a +1'C) casovenha desta forma, onde ficam até o momento de sua manipulação.A carne se for com osso é encaminhada a sala de desossa onde e retirado o corte pretendido parafracionamento, conforme anexo da Portaria do MAPA 05/88 (utilizando mesas, ganchos, e facaexclusivos para este fim). Após a desossa o corte é levado para sala de fracionamento ondemanualmente ou em máquina especifica para este fim são produzidas as iscas (0,015kg a 0,020kg deacordo com a gramatura solicitada pelo cliente). Caso a matéria prima venha já desossada esta édesembalada (utilizando mesa, carrinho cuba, ganchos de inox e faca exclusivos para este fim deforma a impedir contaminação cruzada) e, logo é fracionado sempre controlando a temperatura dacarne que de forma alguma pode ultrapassar 7'C.
Para o fracionamento da carne utilizamos mesas, fac"s, tábua de polietileno, luva de malha de aço eMáquina específica para produção de íscas todos exclusivamente utilizados para este fim. Estesutensilios são lavados e sanitizados com ozônio e ou quaternário de amônia.Após fracionados as iscas são encaminhadas para mesa própria para embalagem onde sãoembalados manualmente, após são levados a sala de embalagem onde são identificados e seladoscom o uso de máquina de vácuo. As embalagens contendo o produto pronto são mantidas até suaexpedição na área de armazenagem de produto acabados em contêiner de armazenagem de produtopronto temperatura de -1'C a +1'C.

OBS:
—Para a manipulação das carnes utilizamos gancheira, ganchos, mesas, facas, tábua de polietiieno eluva de malha de aço todos exclusivamente utilizados para este fim. Estes utensilios são lavados esanitizados com ozônio e ou quaternário de amônia.- Todas as áreas onde ocorre manipulação a temperatura ambiente é de no Maximo 16'C.- Em todo rocesso a tem eratura da carne de forma al uma ode ultra assar 7'C.

11—SiSTEMA DE ENVASAMENTO, EMBALAGEM E ROTULAGEM
DESCRIÇAO:
Para embalagem são utilizadas Sacos Barrier Bag com estrutura EVA multicamadas, apresentandoboa resistência mecânica, brilho, transparência, barreira ao vapor d'gua e alta barreira ao oxigênio,devidamente identificados e lacrados em embaladeira a vácuo o que torna a embalagem inviolável.0 processo de selagem a vácuo ocorre em sala própria para esta finalidade.Peso da embalagem: 08g a 15g.
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ESTADO DE SANTA CATARINA
SECRETARIA DE ESTADO DA AGRICULTURA E DA PESCA
CohllPANFIIA INTEGRADA DE DESENVOLVIMENTO AGRICOLA DE SANTA CATARINADIRETORIA TÉCNICA

g)gggg GERÉNGIA DE INsPEQAo DE PRDDUTos DE ORIGEM ANIMAL

12—ARMAZENAMENTO (LOCAL, TEMPERATURA DO LOCAL E FORMA DE ACONDICIONAMENTO):PRODUTO ACABADO:
Os produtos embalados são acomodados em caixas de PVC que são armazenadas na câmara fria deprodutos prontos a uma temperatura de -1'C a +1'C onde ficam até sua expediçao.

13 - MEIO DE TRANSPORTE DO PRODUTO PARA 0 MERCADO CONSUMIDOR (TIPO DO VEÍCULO, FORMA DEACONDICIONAMENTO E TEMPERATURA DO PRODUTO):0 transporte é feito dentro de caixas de PVC em camioneies e ou caminhões dotados de baúisotérmico com maquinário Termoking (temperatura de -1'C a +3'C ). Frota própria.

14 - PROGRAMAS DE CONTROLE DE QUALIDADE, MÉTODOS DE CONSERVAÇAO E ANÁLISES LABORATORIASREAI IZADOS PELO ESTABELECIMENTO:
DESCRIÇAO DETALHADA:

Análise sensorial e visual — realização mensal de análises microbiológicas dos produtosmanipulados conforme IS 001/2010-GEINP/SC utilizando como parâmetro a RDC 12 de 02 de Janeirode 2001. Realização semestral de análise fisico-qulmica e microbio!ógica d'gua seguindo a portariado MS no 2.914de 12 de Dezembro de 2011.
Os funcionários seguem as diretrizes e padrões exigidos pelo responsável técnico e inspetorsanitário, adotando também o que é solicitado pela gerencia estadual de inspeção.Seguimos boas práticas de fabricação.
Funcionários do entreposto efetuam semestralmente a limpeza e sanitização dos reservatóriosd'gua. As carteiras de saúde dos funcionários são renovadas a cada 12 meses.É feito controle de ra as e vetores or em resa terceirizada.Observaqão: Descre er também as análises laboratoriais de rotina da matéria-prima, quando couber.

15-AUTENTIC ÇAO:
DATA: CA M EASSINATURA DO DATA:

R P ÁRIO
~/~@já

King Distribuidora de Alimentos L da

DATA: Ri O E ASSINATURA DO INS E/g+o BATA:

CARIMBO EASSINATURA DO RE PONS VEI T C)ICO

e Ico Veterinarlo
(:Pl~i!V-SC 02938

CARIMBO DO FISCAL ESTADUAI AGROPECU @0
RESPONSÁVEL PELA APROVAgihaiela ~Ttt ~o

Medtca Vetennana
I RMV - 4BSB

16- PARECER T CNICO E CARIMBO DO MIÉDICO VETEPJNÁRIO (INFORMAR DATA DE APROVAÇAO)

6/rt2 ela ~>tz Gomes
eriná ria

CRMV 45'17-ANEXOS

18—PROTOCCILON'
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90 mm

uro árodulo dor
KIND DIEDDDVOORA DE AIJNENTCR EIREIJJ QEENTREPOSTO DE CARNES 8 DERIVADOSCNPJI 15r718.279I0001781 - IE: 258.748.527R. JoooTorodoo Doorlo Uo -zorra Rrool -GE p:883954IDSóo.Joóo do úoáorl0 - SC - Fooo: t47) 34554492
INDÚSTRIA RRASllEIRA

VENDA POR PESO.
Não Contem Glúten.

rgp, CAgq +
INSPECIONADO

766
8.~.E-

CARNE RESFRIADA DE BOVINO SEIIII OSSO
PATIPJHO - lSCAS

R6tulo Registrado na SAR/ CIDASC DEINP-SC sob n'766405

MANTER RESFRIADO DE O CA7 C
APÓS ABERTO MANTER RESFRIADO DE 0 C%7 CE CONSUMIR NO MESMO DIA.

Peso da embalagem: XXg

Data de Produção/ lote
dia/mês/ano

Data de Validade
dia/mês/ano

pj ey ~>~aromees
:Illled a Veterinária

C NIV-4666
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90 mm

Um oroárão áu:
KINC D!STRISDOORA DE AUMENTOS EIREUJ IIEENTREPOSTO DE CARNES E DERIVADOSCNPJ: 15.718.279I0001I81 - IEI 256.748.527
IL João Turluãno Duarinuln- Zona Rural -CEP:88395400São João áo lLupurl0 .SC - Feno: (47) 34584802
IND OSTIEA BRASILEIRA

Náo Contém Glúten.

:. Peso da embalagem: XXg

gp, CAJU~

INSPECIONADO

766
s.~.a-

CARNE RESFRIADA DE BOVINO SEM OSSO

PATINHG - ISCAS
R6tulo Registrado Da SARI CIDASC DElNPWC sob no 766-005

PESO LIQUIDO: 1kg :

Data de Produção/ lote
dia/mês/ano

Data de Validade
dia/mês/ano

MANTER RESFRIADO DE 0 C A 7 C
AP6S ABERTO MANTFR RESFRIADO DE 0 C A 7 C

E CONSUMIR NO MESMO DIA. t7 ( O ..t te '.nt7.
ltlletiioa
Cgy 488B

Protocolo JUTTEL ALIMENTOS LTDA (0014196248)         SEI 22.0.171302-7 / pg. 182



90 mm

om omovo ool
IONB DOTIõBUKIORA DE ALIINBITOS KIREIJJ IIEENTRKPOSTO DK CARNES K DERIVADOSCNPJI 75.775.270Iõ001lal - IEI 255.740.527R. Joâo Toõuâno Dmulo oln -Zono Rwal -CEP:55355000soo Jooo oo llnpnoâ.- sc - Pono: (47) 349WHoâ
INDÚSTIõA BRABILEõIA

Não Contém Glúten.

Peso da embaIagem: XXg

gp, CAJU~

INSPECIONADO/QQ,'
8.~.E.

CARNE RESFRIADA DE BOVINO SEM OSSO

PATINHO - ISCAS
R6KJIO Registrado na SARI CIDASC DEINP-SG sob 04768-005

PESO LÍQUIDO: Skg

Data de Produção/ lote
dia/mês/ano

Data de Validade
dia/mês/ano

MANTER RESFRIADO DE O CA7 C
AP& ABERTO MANTER RESFRIADO DE 0 CA7 CE CONSUMIR NO MESMO DIA.

gaxue a ntx ~o
etefifiafta

CRM - 4886
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ESTADO DE SANTA CATARINA
SECRETARIA DE ESTADO DA AGRICULTURA E DA PESCA
COMPANHIA INTEGRADA DE DESENVOLVIMENTO AGRICOLA DE SANTA CATARINA
DIRETORIA TÉCNICA
GERÉNCIA DE INSPEQAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

REGISTRO DEMEMORIAIS DESCRITIVOS DE PROCESSOS DK FABRICAÇ'.AO, DE
COMPOSIQAO EDE ROTULAGEM DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

0 ESTABELECIMENTO ABAIXO QUALIFICADO, ATRAVES DO SEU PROPRIETARIO/REPRESENTANTE LEGAL EDO SEU
RESPONSÁVEL TÉCNICO, ATESTA A VERACIDADE DE TODAS AS INFORMAÇÕES PRESTADAS COMPROMETENDO-SE
A SEGUIR 0 PROCESSO DESCRITO E A LEGISLAÇAO VIGENTE.

1 - IDENTiFICAÇAO DO ESTABELECIMENTO
SIE DO ESTABELECIMENTO N.'EQUENCIAL DO

RÓTULO (uso exclusivo do SIE):
766 023

NOME FANTASIA:

KING ALIMENTOS
RAZAO SOCIAL:
KLNG DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS EIRELI ME.
CNPJ ou CPF: INSCRIÇAO PROD. RURAL ou INSCRIÇAO CLASSIFICAÇ 0 ESTABELECIMENTO:

15.716.279/0001-81 ESTADUAL: 256.748.527 Entreposto de Carnes e Derivados

ENDEREÇO:,
Rua João Tertulino Duarte, SN
BAIRRO: CEP:
Zona Rural
FOME: ( 47 ) 3458 0492

RESPONSAVEL TECNI CO:
Jean Pierri dos Santos

88395-000
FAX: ( )

TELEFONE:
48 9926 9509

MUNIC PIO:
São João do Ita eriú

E-MAIL:
financeiro kin alimentos.com.br
E-MAIL:
Jeanvet ibest.com.br

2 - NATUREZA DA SOLICITAÇAO
( ) REGISTRO
( X)ALTERAÇAO DE CROQUIS DO RÓTULO (N'O RÓTULO: 026, 029, 049, 050, 051, 052, 053, 054, 055, 056)
( ) ALTERAÇAO DE PROCESSO DE FABRICAÇAO E/OU COMPOSIÇAO DO PRODUTO (N DO RÓTULO:

) ALTERA AO DE EMBALAGEM N DO RÓTULO:

3 - IDENTIFICAÇAO DO PRODUTO
NOME: CARNE MOIDA CONGELADA DE BOVINO —cortes: COXAO DURO, COXAO MOLE, MARCA:
MÚSCULO MOLE, PATINHO KING

4 - CARACTERÍSTICA DO RÓTULO
( ) IMPRESSO NA EMBALAGEM ( ) GRAVADO A QUENTE
(X ) ETIQUETA ( ) ETIQUETA LACRE
( ) MATERIAL ATÓXICO (CONTATO COM ALIMENTO)

5—CARACTERÍSTICAS DA EMBALAGEM PRIMÁRIA (MATERIAL APROVADO PARA USO EM ALIMENTOS)
( ) PAPEL ( ) LATA
(X ) PLÁSTICO ( ) VIDRO
( ) POLIESTIRENO EXPANDIDO (ISOPOR) ( ) OUTRO:

FORNECEDOR LICENCIADO PELA ANVISA ) MATERIAL APROVADO PARA POA

6—CARACTERÍSTICAS DA EMBALAGEM SECUNDÁRIA
( ) PAPEL/PAPELAO
( ) PLASTICO
( ) POLIESTIRENO EXPANDIDO (ISOPOR)

CROQUI PARA ANÁLISE EM ANEXO

( ) SACARIA
( ) CAIXA DE MADEIRA
( ) OUTRO:

EMBALAGEM JA APROVADA E ATUALIZADA
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ESTADO DE SANTA CATARINA
SECRETARIA DE ESTADO DA AGRICULTURA E DA PESCA
COMPANHIA INTEGRADA DE DESENVOLVIMENTO AGRICOLA DE SANTA CATARINA
DIRETORIA TÉCNICA

QQggg GERÊNGIA DE INsPEÇAo DE PRoDUTos DE oRIGEM ANIMAL

7—OUTRAS INFORMAÇÕES
QUANTIDADE DE PRODUTO ACONDICIONADO :

) PESO LÍQUiDO (kg ou g): 1 e 5k
) CONTEÚDO LÍQUIDO (L ou mL):

X ) VENDA POR PESO (Intervalo de peso) de: 01 a ~5~c5.

( ) DEVE SER PESADO EM PRESENÇA DO CONSUMIDOR de: a:
FORMA DE APRESENTAÇAO DA DATA DE FABRICAÇAO E VALIDADE:
(X) dia/mês/ano ( ) outro:

alidade do produto acabado: 1 ano

ESO DA EMBALAGEM
RIMÁRIA .

08g a 15g

ORMA D
RESENTAÇÁO D

OTE:
Dia/ mêsl ano

Quando se referir a um produto embalado em embalagens constituldas de material diferente entre si, deverão ambos os pesos ser informados no campo
peso da embalagem.

8—COMPOSIÇAO DO PRODUTO ELABORADO:
MATERIA PRIMA / INGREDIENTES /ADITIVOS ORDEM DECRESCENTE
MATERIA PRIMA.

KGOU L

Carne Resfriada de Bovino sem osso.... 01Kg 100

INGREDIENTES. /nãohá adi ãodein rediente

ADITIVOS (FUNÇAO, NOME E INS): não há adi ão de aditivos

TOTAL 01 I< 100%

09—ANALISES LABORATORIAIS : (Obrigatório para produto sem RTIQ)

A) ANALISE CENTESIMAL. Informaçóes obrigatórias : Umidade, Energia —kcal e kJ, Proteína, Lipídeos —Gorduras totais,
trans e saturadas, Carboidrato, Fibra Aiimentar, Sódio..
N DO ENSAIO ( ) DATA DE EMISSAO: / /

B)ANÁLISE FÍSICO-QUÍMICA: Análise quantitativa de Aditivos apresentados no item S.
N DO ENSAIO ( ) DATA DE EMISSAO: / /

C) ANALISE MICROBIOLGGICA: Seguir parâmetros da Resolução RDC 12, de 2 de janeiro de 2001 —ANVISA ou a
legislação vigente.

N DO ENSAIO ( ) DATA DE EMISSAO / /

1 Anexar cópia dos resultados originais das análises laboratoriais ao Memorial Descritivo de Fabricação do produto. As análises serão reconhecidas pela
CIDASC quando realizadas em laboratórios credenciados pela GELAB/CIDASC.
2 Valor Energético, Nutrientes, Vitaminas e Minerais são encontrados no Anexo A da Resolução RDC n'60, de 23 de dezembro de 2003—ANVISA ou
na legislação vigente.
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ESTADO DE SANTA CATARINA
SECRETARIA DE ESTADO DA AGRICULTURA E DA PESCA
COMPANHIA INTEGRADA DE DESENVOLVIMENTO AGRICOLA DE SANTA CATARINA
DIRETORIA TECNICA

QQggg GERÊNCIA DE INSPEQAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

10 - DESCRIÇAO DETALHADA DO PROCESSO DE PRODUTO {recebimento da matéria-prima ou animais, do
sistema de abate/ cortes/ beneficiamentol etapas do processo de fabricação, descrevendo o local, tempo e
tem eraturadecadaeta a :
DESCRi/AO:
As carnes chegam ao estabelecimento por meio de caminhões baú devidamente isolados e resfriados.
Elas são recebidas na sala de recebimento onde é conferida a documentação, temperatura, rotulagem
(data de fabricação, origem e validade) e aspectos sensoriais.
A matéria prima é armazenada na câmara fria de carcaça (temperatura de -1'C a +1 C) caso venha
com osso, ou na câmara fria de produtos embalados a vácuo (temperatura de -1'C a +1'C) em caixas
de PVC ou ainda em sua embalagem secundária {caixa de papelão) caso venha desta forma, onde
ficam até o momento do fracionamento.
A carne se for com osso é encaminhada a sala de desossa onde é retirado o corte pretendido para
moagem conforme anexo da Portaria do MAPA 05/88. {utilizando mesas, ganchos, e faca exclusivos
para este fim).
Após desossada a carne é encaminhada a sala de moagem de carne (temperatura menor ou igual a
10'C) onde é imediatamente moída tomando-se o cuidado de que este produto não saia da máquina
de moagem com temperatura superior a 7'C.
Caso a matéria prima venha já desossada esta é encaminhada a saia grande de manipulação (de
carnes in natura) já sem sua embalagem secundária onde é desembalada (utilizando mesa, carrinho
cuba, ganchos de inox e faca exclusivos para este fim de forma a impedir contaminação cruzada), é
imediatamente encaminhada a sala de moagem de carnes onde é moída controlando a temperatura
da carne que de forma alguma pode ultrapassar a temperatura de 7'C. Após a moagem a carne é
levada novamente a sala grande de manipulação onde são pesadas e embaladas manualmente em
sacos plásticos com o peso desejado. Os pacotes já pesados e identificados são rapidamente levados
a sala de embalagens onde são selados com máquina a vácuo. As embalagens contendo o produto
pronto então são direcionadas ao túnel de congelamento (temperatura de -30 C a -18'C) onde saem
cong ladas após 24 horas. Após congelados os produtos são armazenados em caixas de PVC no
container de armazenagem de produtos congelados prontos até o momento da expedição.
OBS:
— a matéria-prima a ser utilizada deverá estar isenta de tecidos inferiores como ossos, cartilagens,
gordura parcial, aponevroses, ter.dões, coágulos, nodos 'linfáticos, etc
- todas as áreas onde ocorre manipulação a temperatura ambiente é de no Maximo 16'C, com
exceção da sala de moagem de carnes onde a temperatura não ultrapassa 10'C.
—Em todo processo a temperatura da carne de forma alguma pode ultrapassar 7'C.
- Para a manipulação das carnes utilizamos gancheira, ganchos, mesas, facas, tábua de polietileno e
luva de malha de aço todos exclusivamente utilizados para este fim. Estes utensílios são lavados e
sanitizados com ozônio e ou quaternário de amônia.

11—SISTEMA DE ENVASAMENTO, EMBALAGEM E ROTULAGEM
DESCRIÇAO:
Para embalagem são utilizadas Sacos Barrier Bag com estrutura EVA multicamadas, apresentando
boa resistência mecânica, brilho, transparência, barreira ao vapor d'gua e alta barreira ao oxigênio,
devidamente identificados e lacrados em embaladeira â vácuo o que torna a embalagem inviolável.
0 processo de selagem a vácuo ocorre em sala própria para esta finalidade.
Peso da embala em: 08 a 15 .
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ESTADO DE SANTA CATARINA
SECRETARIA DE ESTADO DA AGRICULTURA E DA PESCA
COMPANHIA INTEGRADA DE DESENVOLVIMENTO AGRICOLA DE SANTA CATARINA
DiRETORIA TÉCNICA

gfgggg GERÊNCIA DE INSPEÇAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

12—ARMAZENAMENTO LOCAL, TEMPERATURA DO LOCAL E FORMA DE ACONDICIONAMENTO :
PRODUTO ACABADO:
Os produtos embalados são acomodados em caixas de PVC que são armazenadas em container de
armazenagem de produtos prontos a uma temperatura de -18'C a -12'C onde tIcarn até sua
expedição.

13 - MEIO DE TRANSPORTE DO PRODUTO PARA 0 MERCADO CONSUMIDOR (TIPO DO VEÍCULO, FORMA DE
ACONDICIONAMENTO E TEMPERATURA DG PRODUTO :

Transporte é feito dentro de caixas de PVC em camionetes e ou caminhões dotados de baíl
isotérmico com maquinário Termoking {temperatura de -5'C a -3'C ). Frota própria.

Observação: Descrever também as análises laboratoriais de rotina da matéria-prima, quando couber

CARIMBO E ASSINATURA DO RESPONSAYEL T CNICO

CRM~~
CARIMBO DO FISCAI ESTADUAL AG
RESPONSÁVEL PELA APROVAÇAO panre a Lentz Gom sMedica Veterin a ri/ CRMV-SC 04

15 -AUTENTICA AO:
DATA: CARIMBO EASSINA DO DATA:

ij>P

yP
DATA: CARIMBO EASS TU DO INSPETOR

Gomes
Igl(ij

C V-S 04886 VP

~ ~.m,~i4

14 - PRoGRAMAs DE cQNTRGLE DE QUALIDADE, MÉTQDos DE cQNsERYAçAG E ANÁLIsEs LABGRATGRIAs
REALIZADOS PELO ESTABELECIMENTO:
DESCRIÇAO DETALHADA.

Análise sensorial e visual — realização mensal de análises microbiológicas dos produtos
manipulados conforme IS 001/2010-GEINP/SC utilizando como parâmetro a RDC 12 de 02 de Janeiro
de 2001 Realização semestral de análise físico-química e microbiológica d'gua seguindo a portaria
do MS no 2.914 de 12 de Dezembro de 2011.

Os funcionários seguem as diretrizes e padroes exigidos pelo responsável técnico e inspetor
sanitário, adotando também o que é solicitado pela gerencia estadual de inspeção.

Seguimos boas práticas de fabricação.
Funcionários do entreposto efetuarn semestralmente a limpeza e sanitização dos reservatóriosd'gua. As carteiras de saúde dos funcionários são renovadas a cada 12meses.
É feito controle de ra as e vetores or em resa terceirizada.

1â- PARECER TÉCNICO E CARIMBO DG MÉDICO VETEPJNÁRIO INFORMAR DATA DE APROVA AQ

17 - ANEXOS

aniela Lentz G s
Médica Veteriha la
CRMV-SC 04886 VP

1S—PROTOCOLON'
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35 mm

90 mm

IONS OISTI%IIRDORA DE AUMENTOS BRELU HEENTREPOSTO OE CARNES E DERIVADOSCNP J: Iâ 7ã6.279(000I'85 - IE. 256.748.527
R Jeãe TNAIIno Doano a'n- Zona RonãI - cEP ââã95-000São óoao óo ARaon - SC - Feno. (ó7) 945~aã
OIDDSTRIA BRASILESIA

~ILCAl'3
O

INSPECIONADO

766 2S.I.K.

CARNE MGÍDA CONGELADA DE BGVlNO

PATIM HG
Rótulo Registrado na SAR/ CIDASC GEINP-SC sob n'76ô423

PESO LÍQUIGG: 1kg
¹o Contém Glúten.

MANTER CONGELADO A -12'C OU MAIS FRIO.
APÓS ABERTO MANTER RESFRIADO DE O'C A TC (E CONSUMIR NO MESMO DIA. NAO RECONGELAR.

@anDESCONGELAR SOB REFRIGERAQAO.
AhHH~~<r"

5Peso da embalagem: 10g PROIB/OO 0 FRACIONAHE

Data de Produção/ lote
dia/mês/ano

Data de Validade
dia/mês/ano
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35 mm

90 mm

~p, CA7q
l

: C)
.2

KING DLSTIEBUE?ORA DE ALIãIENTOS EIRELU ãIE.ENTREPOSTO DE CARNES E DERIVADOS
CNPJ 15.?15.255'CC?115 - IE. 255.?45 52?
R Jnnn .nrruãnnDunnnnn-Znm R rnl-CEP. 55555<orSnn Jnnn nn nnlrnnu . SC ~ fnn ~ 14?I ?45ã-045?
INDUSTRIA BRASILEIRA

INSP ECIONADO

766
S.t.E.

:PESO LIQUIDO.

Peso da embalagem: 10g¹o Contém Glúten.
Data de Produção/ lote

dia/mês/ano

Skg
CARNE 5IOIDA CONGELADA DE BOVINO

PATIRHO ': ™
Rótulo Regisoado na SARICIDASC GElt4P-SC sob n'766-023

MANTER CONGELADO A -12'C OU MAIS FRIO.
APÓS ABERTO MANTER RESFRIADO DE O'C A 7'C
E CONSUMIR NO MESMO DIA. NAO RECONGELAR.

ON LAR o E RA/Ao. Qgp jg.
PROIBIDO 0 FRACIOhtAMElV
PROIBIDA A VENDA NO Y

Data de Validade
dia/mês/ano
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ESTADO DE SANTA CATARINA
PREFEITURA MUNICIPAL DE SAO JOAO DO ITAPERIÚ
SECRETARiA MUNICIPAL DE SAÚDE
SISTEMA ÚNICO DE SAÚDE —SUS

ALVARÁ SANITÁRIO Z 004/2022

Pg ESTABELECIMENTOS INDUSTRIAIS, COMERCIAIS E AGROPECUÁRIOS
aíHABITA@0 {HABITE-SE)

ESTABELECIMENTOS DE SAÚDE, DE EDUCA~O PRÉ-ESCOLAR E OUTROS

NOME DA PESSOA FISICA OU:JURIDICA — .~ PJ OU CPF¹ 'g
JUTTEL ALIMENTOS LTDA + .,'~ '5.587.?43/0001-
DENOMINAÇAO COMEROAL —NOME FANTASIA DO ESTABELECIMENTO
JUTTEL ALIMENTOS

ENDERECO - LOGRADOURO (RUA, AVENiDA, PRAÇA)
RUA: JOÂO TERTULINO DUARTE 88.395-000
BAIRRO
PORTO DO ITAPERIÚ

UNI PIO
SÂO JOÂO DO IT Ú

E:
7) 3458-0303

PROPRIETÁRIO E/OU RESPONSA L
JEAN DA SILVA JUTTEL/ CPF —006.85.969-39

PRAZO DE VALIDADE

27/RANEIRO/2023
I

LOCAL E DATA
p

SÂO JQÕg DO JiAPERI 7 J EIRO DE 2022
CONCEDIDO. OR

SECR, R . ICI

AUTORIDADA3E S,DE PA,, ~ p<têE'Ci
Pi=c>~ ;~,-'niz

p@il. + 0 gppQ jg(U

MANTER EM>LOCAL„VISIÍVREE RG PÚBLICG

TIPO DE ESTABELECIMENTOS NEG 6CIO OU ATIVIDAD

TRANSPORTE DE ALIMENTOS - CARNES E CONGÊN~ES
COM. ATACADISTA DE CARNES BOVINAS E.SUIÇA-E D ; COM. ATAC. DE AVES ABATIDAS.

A/0 ESTABELECIIVIENTO/EDIFICA@ 0 ACIMA ESTA AUTORIZADO {A)FUNCIONAR/SER HABITADA,
CONFORME A LEI¹6.320 QE 2Q DEZEMBRO DE 1983 E SEUS REGULAMENTOS $

C
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ESTAGQ GE SAMTA CATARIIMA
PREII=EJTUM MUMIIGPAL BE SAQ JIQAQ QQ JTAPERJÚ
8ECREiARIA MUNICIPAL DE SAÚDE
SJSTEMA UMJíCQ J3E SAÚDE —SUS

AKVARA SAN)VARIG OOS/2O22

Q ESTABELECJMENTGS JNJ3USTRIIAIS, CQMERCJAJS E ACIRQPECUÁRJQS

J-JABITAQÃJ3 (HABJTF-SEj

ESTABELEGMEINTQS l3E SAÚJ3E, l3E EJ3UCA~Q PRÉ-ESCQLAR E QUTRQS

15.716.279/QGQ1-81 ~"4>j~>;:.,';

0~géQF';:""

MUNJCJPJQ
SÃG JGÃQ l3Q JTAPI.EYJÚ

EP
"$!IP"'8.895-000

:*:l~i,*'P(,!y+4%j+!j~j'",,'ai, *

TJPQ VE ESTABELECJMENTQ, NEGCCJQ QU.ATMGA9$ ;,',:;:.j:;:.'';::::-,,-,,

;.i* í „,*TRANspGIRTE DE ALJMENTQs - cARNEs E cGNGÊNEREs.
CGM. ATACAJ3JSTA IDE CARNES BQVlNAS E SUJNAS4~QERJVAJ3GS; C

A/Q ESTABELECJMENTQ/EJ3JHCAQ Q ACJMA ESTA AUTQRJZAJ3Q (A) FUNCJQNAR/SER HABJTAJ3A,
CQNPGRME A LEJ¹6.32Q J362g,.PE'GEZEMBRQ DE 1983 E SEUS REGULAMENTQS

P~Q QE VALJQAQE

Ql/P,EVEREJRG/2623

LGCAL E GATA

SÃQ J~DG C>G JTAPERJÚ - Q1
CQNCERG, GR

SEC ':" ."QJX:.VUNJC A
A'..és„'0:-'UTQRJQAQE'QE

SAUQ

IRQ J3E 2G22
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ESTADO DE SANTA CATARINA
PREFEITURA MUNICIPAL DE TAIÓ
SECRETARIA DA FAZENDA

ALVARÁ DE LICENÇA PARA LOCALIZAÇAO E FUNCIONAMENTO
A SECRETARIA DA FAZENDA, CONCEDE 0 PRESENTE ALVARÁ DE LICENÇA PARA

CAD. ECONDMICO

45144
DATA DE ABERTURA

01/1 2/1994
CONTROLE DE EMISSAO

800/2022
PRAZO DE VALIDADE

28/02/2023
NOME I RAZAO SOCIAL

LACTICINIOS LACTOVALE LTDA
NOME FANTASIA I SOBRENOME

LOGRADOURO

RLla ESTRADA GERAL.
CEP

89.190-000
ATIVIDADE PRINCIPAL

BAIRRO

RIBEIRAO PINHEIRO

NUMERO

1234
COMPLEMENTO

10520DO ODOD.D/01.90 FABRICACAG DE LATICINIOS
ATIVIDADE(s) SECUNDARIA(s)
0000.0/09.01 - TRANSPORTE RODOVIARIO DE CARGAS EXCETO PRODUTOS PERIGOSOS E MUDANÇAS INTERMUNICIPAL, INTERESTADUALE INTERNACIONAL
0000.0/34.29 - COMERCIO ATACADISTA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EM GERAL, COM ATIVIDADE DE FRACIONAMENTO EACONDICIONAMENTO ASSOCIADA
0000.0/33.82- FABRICAÇAO DE ALIMENTOS PARA ANIMAIS
0000.0/00.59 - CRIACAO DE SUINOS
0000 0/33.57- FABRICAÇAO DE PRODUTOS DE CARNE
0000.0/33.52 - COMERCIO ATACADISTA DE ALIMENTOS PARA ANIMAIS0000.0/08.52 - COMERCIO VAREJISTA DE MEDICAMENTOS VETERINARIOS0000.0/07.77- COMERCIO VAREJISTA DE ANIMAIS VIVOS E DE ARTIGOS E Al IMENTOS PARA ANIMAIS DE ESTIMACAO0000.0/01.93 - FRIGORIFICO ABATE DE SUINOS
0000.0/07.41 - COMERCIO ATACADISTA DE SEMENTES, FLORES, PLANTAS E GRAMAS

CPF/CNPJ

00.314.794/0001-68
CONTADOR ICONTABILIDADE RESPONSAVEL

CONTABILIDADE MAINHARDT LTDA

RG I INSCRIçAO ESTADUAL ÍCPF ICNPJ
CPF/CNP J. 00.314.794/0001-68

OBS

ERVACAO:

0 presente Alvará autoriza a exploração de negócios conforme acima descrito, enquando satisfazer as exigências que legitimaram sua concessão, deacordo com a Legislação vigente.

Taió, 27 de ju!ho de 2022
A aceitação da presente certidão está condicionada a verifIcação de sua autenticidade.
ID:WIS031202-000-BQPHIEKUXZNXQZ-7

EMITIDO VIA PORTAL

iMPORTANTE:
1)Qualquer alteração cadastral inerente a este Alvará, deverá ser comunicado em prazo inferior a 15 (quinze) dias, junto ao setor de Tributação daPrefeitura e regulamentação do novo Alvará. MANTER

MANTER EM LOCAL YISÍYEL AO PUBLICO
27/07/2022 —09:02:54
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ANÁLISE SEI Nº 0014196307/2022 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 06 de setembro de 2022.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão Eletrônico 471/2022 Lote  - Item  8 e
9

Produto  Carne Bovina Acém em Cubos Marca  Della  
Fornecedor  Dialta Distribuidora de Alimentos Eireli
Fabricante/Beneficiador  Della Giustina Ltda

Quantidade (kg/L):  1kg Qtde
amostra  4 Data  16/09/22

Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
*Para análise das amostras levou-se em consideração o item 12.5 do Edital nº 471/2022:
"No caso de mesmo arrematante do item cota 25% e cota 75% correspondentes (mesmo
objeto) e de mesma marca ofertada, o arrematante poderá apresentar amostra para
somente um dos itens da cota".
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica
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   X
Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
 X  

 
Nutricionistas avaliadoras: 
Ana Carolina G. C. Ghedin - CRN10 0623
Taciana M. dos S. Duarte - CRN10 3144

Documento assinado eletronicamente por Taciana Machado dos Santos Duarte ,
Servidor(a) Público(a), em 27/09/2022, às 08:43, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Ana Carolina Godoy Corradini
Ghedin, Servidor(a) Público(a), em 27/09/2022, às 09:33, conforme a Medida
Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o
Decreto Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 0014196307 e o código CRC 7002E69F.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

22.0.171302-7
0014196307v7
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ANÁLISE SEI Nº 0014196315/2022 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 06 de setembro de 2022.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão Eletrônico 471/2022 Lote  - Item  20 e
21

Produto  Filé de  Frango tipo Sassami Marca   Morgana
Fornecedor  Dialta Distribuidora de Alimentos Eireli
Fabricante/Beneficiador  Frangos Morgana Abate de Aves Ltda.

Quantidade (kg/L):  1Kg Qtde
amostra  4 Data  14/09/2022

Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
*Para análise das amostras levou-se em consideração o item 12.5 do Edital nº 471/2022:
"No caso de mesmo arrematante do item cota 25% e cota 75% correspondentes (mesmo
objeto) e de mesma marca ofertada, o arrematante poderá apresentar amostra para
somente um dos itens da cota".
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica
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   X
Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
 X  

 
Nutricionistas avaliadoras: 
Ana Carolina G. C. Ghedin - CRN10 0623
Taciana M. dos S. Duarte - CRN10 3144

Documento assinado eletronicamente por Taciana Machado dos Santos Duarte ,
Servidor(a) Público(a), em 27/09/2022, às 08:45, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Ana Carolina Godoy Corradini
Ghedin, Servidor(a) Público(a), em 27/09/2022, às 09:33, conforme a Medida
Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o
Decreto Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 0014196315 e o código CRC 87908BA0.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

22.0.171302-7
0014196315v8
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ANÁLISE SEI Nº 0014196322/2022 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 06 de setembro de 2022.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão Eletrônico 471/2022 Lote  - Item  22 e
23

Produto  Filé de Peito de  Frango Marca   Morgana
Fornecedor  Dialta Distribuidora de Alimentos Eireli
Fabricante/Beneficiador  Frangos Morgana Abate de Aves Ltda.

Quantidade (kg/L):  1Kg Qtde
amostra  4 Data  14/09/22

Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
*Para análise das amostras levou-se em consideração o item 12.5 do Edital nº 471/2022:
"No caso de mesmo arrematante do item cota 25% e cota 75% correspondentes (mesmo
objeto) e de mesma marca ofertada, o arrematante poderá apresentar amostra para
somente um dos itens da cota".
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica
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   X
Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
 X  

 
Nutricionistas avaliadoras: 
Ana Carolina G. C. Ghedin - CRN10 0623
Taciana M. dos S. Duarte - CRN10 3144

Documento assinado eletronicamente por Taciana Machado dos Santos Duarte ,
Servidor(a) Público(a), em 27/09/2022, às 08:45, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Ana Carolina Godoy Corradini
Ghedin, Servidor(a) Público(a), em 27/09/2022, às 09:34, conforme a Medida
Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o
Decreto Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 0014196322 e o código CRC 59C19DA5.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

22.0.171302-7
0014196322v5
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~ a

DIALTA DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS EIRELI
Rod: Serramar SC 390, s/n Bairro: Santa Clara

CNPQ: 23.047.140/0001-10
Orleans —SC 88870-000

Email:dialtadistribuidora@gmail.com
Contato: (48) 996174071

Declarado de Entrega de Amostra

Ao Centro de Distribui„"ão e Patrimônio da Secretaria de Educação Municipal de Joinville/SC

De acordo com a solicitação do Edital referente ao PE N'71/2022 realizado pelo município de
Joinville, segue para aprovação as seguintes amostras:

N'o Item

08 e 09

20 e 21

22 e 23

Denominação

Acém Bovino Cubos

Filé de Peito Sassami

Filé de Peito de Frango s/o

Unidade
de

Medida

1 KG

1 KG

1 KG

Quantidade de Amostra Entregue

4 PCT

4 PCT

4 PCT

Marca

DELLA

MORGANA

MORGANA

DOCUMENTA AO TÉCNICA:

e Re istro Sanitário dos fabricantes: S.I.E.
e Aivará Sanitário da em resa ro onente

Re resentante Le al:

Alessandra Frasson DelIa Gustina 025.532.209-79
FunçãO: SóCiO- PrOprietáriO Ai$ 55ANDRA fRA55ON Assinado deforma digital por

. ALESSANDRA FRASSON DELLA
GUSri NA:02553220979

GUSTINA:02553220979

Dados:2022090914r2356-0300'ecebido

por:

Data:
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Santa Catarina
PREFEITURA DE ORLEANS
SECRETARIA DE FINANÇAS

Data: 05/09/2022 16h03min
Número ~ Validade
771

)
31/08/2023

ALVARÁ DE LICENÇA DE LOCALIZAÇAO
E/OU FUNCIONAMENTO 2022

Concedido a

DIALTA DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS EIRELI CNPJ: 23.047.140/0001-10
Para estabelecer na

Rodovia RODOVIA SERRAMAR, SN - Compl. SC 390;Bairro SANTA CLARA —CEP: 88870000

Nome fantasia

DIALTA DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS

Atividades

Com varei de prod alimenticios em geral ou especializado em produtos

Aluguei de im6veis pr6prios

Horário de funcionamento
Sem Identificação 08:00 âs 12:00 e 13:30 as 18:00
Econômico

10975
Fundamentação legal

Inicio da atividade

11/08/2015
C6digo de controle Av'so

CWA3L302BDCUG4VO Válido somente com comprovante de pagamento

A validade do documento pode ser consultada no site da prefeitura por meio do código de controle informado.

Orleans (SC), 05 de Setembro de 2022

Rua XV de Novembro, 282 - Centro
Orleans {SC)- CEP: 88870000 - Fane:4838860100.

Página: 1/1
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PREFEITURA MUNICIPAL DE ORLEANS
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE DE ORLEAN
YIGILANCIA SANITÁRIA DE ORLEANS

PARA

A1VARA SANITÁRIO N'52 ANO 2022

M NTOS iNDUSTRIAIS, COMERCIAIS EAGRÕPECUÁRlli>S

0 NASITACAO (NASITEWE)

ESTASEIECIMENTOS OESAÓOE OE EOUCACAO PRÓ.ESCOIAR E OUTROS

NOllhE DA PESSOA FISICA OU JURIDICA

DIALTA DISTRIBUIDORA DEALIMENTOS EIREU

DENOMINA/AO COMERCIAL - NOME DE FANTASIA DO ESTABELECIMENTO

DIALTA DISTRIBUIDORA

ENDEREÇO- LOGRADOURO (RUA, AVENIDA, PRAIEA)

RODOVIA SERRAMAR SC390,-

CNPJ OU CPF
N'3.047.140/0001-10

SN

CEP
88.87&400

SANTA CLARA

PROPRIETÁRIO E!OU REPRESENTANTE LEGAL

MUNICIPIO

ORLEANS~

FONE

34664683

ALESSANDRA ~ON DELLA GUSTINA

TIPO DE ESTABELECIMENTO, NEG CIO OU ATIVIDADE
Comercao vareftsta de produtos alimentfcios ekgeral oMpe lizado em probos alimentfcios náo especificados
anterioimente

de anbveh n5 rios

O/A ESTABELECIMENTO/EQIF@AP, A C1MA ESTA AUTORIZADO(A) A FUNCIONAR/SER HABITADA,
CONFORME LEI COMP MR~ M NICIPAL N'.028 DE 24 DE AGOSTO DE 2021 E SEUS
REGULAMENTOS.

PRAZO VALIDADE

05/09/2023

LOCAL E DATA

ORLEANS, 05/09/20

CONCEDIDO POR
VIGILANCIA SANITÁRIA MUNICIPAL

AUTORIDADE DE SAODE FISCAL
brehto

MfCHELLETESSMANNLfBRELATO tia 's o ci . attsao

OBSERVAIIP ES ODRI H 6"
í'"I í'd. Vetennario 5F - CRMV/5C 54i4

Matricula 4548
ritcaf 5anítarista -Credencial N.E t575

MaNTER EM LOCAL ViSiVEL WO r óSLICO
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ANÁLISE SEI Nº 0014196363/2022 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 06 de setembro de 2022.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão Eletrônico 471/2022 Lote  - Item  26
Produto Queijo Mussarela Marca   Lac Frios 
Fornecedor  J & F Representação e Comércio de Alimentos Eireli
Fabricante/Beneficiador  J &M  Comércio de Produtos Alimentícios Ltda

Quantidade (kg/L):  0,200 Kg Qtde
amostra  4 Data  16/09/22

Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
 
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica

   X
Observações  
 

Não se
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Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
 X  

 
Nutricionistas avaliadoras: 
Ana Carolina G. C. Ghedin - CRN10 0623
Taciana M. dos S. Duarte - CRN10 3144

Documento assinado eletronicamente por Taciana Machado dos Santos Duarte ,
Servidor(a) Público(a), em 27/09/2022, às 08:47, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Ana Carolina Godoy Corradini
Ghedin, Servidor(a) Público(a), em 27/09/2022, às 09:34, conforme a Medida
Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o
Decreto Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 0014196363 e o código CRC FC36BA09.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

22.0.171302-7
0014196363v6
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EDITAL SEI ¹ 0013451296/2022 - SAP.UPR
PREGAO ELETRÔNICO ¹ 471/2022

RELAQAO DE AMOSTRAS
ENDEREÇO DA AMOSTRA: Centro de Distribuição e Patrimônio da Secretaria de Educação
Municipal, situado na Rua Morro do Ouro, 142, Bairro Bucarein 3oinville/SC —ATÉ DIA 14/09/2022—ATÉ 12:00 HRS.

proponente: 3 & F REPRESENTA~O E COMÉRCIO DE ALIMENTOS EIRELI
CNP31 30.642.622/0001-84 Inscrição Estadual: 90783345-30
Endereço: RUA PASTOR CARLOS FRANK No 457—BOQUEIRAO Cidade/UF: CURITIBA/PR
E-mail:licitacaopatriottafoods@gmaii.com / pedidopatriottafoods@gmail.com
Fone/Fax: (41) 3039-4203

Objeto: A presente licitação tem como objeto o Registro de Preços, visando a futura e eventual aquisição
de carnes e frios, destinadas a elaboração da Merenda Escolar para as Unidades Educacionais do
Município de Joinville, de acordo com especificações, quantitativos e condições estabelecidas nos Anexos
I e Vil, e nas condições previstas neste Edital.

BESCRIÇAO

26

Queijo Mussarela. Características Técnicas: Leite Pasteurizado, fermento lácteo, sal, coalho,
cloreto de cálcio. Sem especiarias, condimentos, aromatizantes, flavorizantes, corantes e/ou
outras substâncias alimentícias. Produto refrigerado. Queijo tipo lanche (em formato
quadrado), fatiado com peso máximo de 20g por fatia. Deverá derreter integralmente quando
submetido a temperatura.

LACFRIOS

A empresa 3&F REPRESENTA+0 E COMERCIO DE ALIMENTOS, INSCRITA NO CNP3 DE No
30.642.622/0001-84, vem através deste, enviar amostras dos itens acima citados juntamente com os
documentos solicitados em edital, referente ao Pregão Eletrônico no 471/2022, para vossa apreciação.

o DOCUMENTOS 3UNTO COM AS AMOSTRAS:
RELVO DE AMOSTRAS;

~ VIGILÂNCIA SANITÁRIA —3&F REPRESENTADO
SIF DA EMPRESA 3 & M COMERCIO DE PRODUTO - LACFRIOS

Data:Q~D Q j / ZZ
Nome/documento :

ASSINATURA:

DADOS 0 REPRESENTANTE I.EGAI.DA EMPRESA:

I30.642.622/0001-8~4
J 5 F REPRESENTA(AO E COMÉRCIO

DË ALIMENTOS EIRELI

RUA PATR CARLOS FRANK N'57
BoauEIRAO = CLP: 81780-840

'iiíWCtliaa de igoa1aeor.

g PPPP$5QQ Assinado de forma
digital por JEFFERSON

FERREIRA:030 FERREIRA03015072951
Dados: 2022.09.0815072951
16:42:38-03'00'EFFERSON

FERREIRA
PROPRIETÁRIO

CPF 030.150.729-51

J 5 F REPRESENTA/AO E COMERCIO DE ALIMENTOS EIRELI
CNP J- 80.642.622/0001-84 IE 90788845-80—(41) 8089-4208

Rua Pastor Carlos Frank, 457. Boqueirão - CEP: 81780-840 - Curitiba - PR
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PREFEITURA MUNICIPAL DE CURITIBA
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE
CENTRO DE SAÚDE AMBIENTAL

DECLARA/AO DE DISPENSA DE LICENCIAMENTO SANITÁRIO

REG. DOC: 17292/2020

A Secretaria Municipal da Saúde de Curitiba, através do DISTRITO SANITARIO BOQUEIRAO, certifica que a empresa:

Razao Social
Nome Fantasia
Endereço
Complemento
Município
Telefone
Ponto de Ref.
CNPJ

J & F REPRESENTACAO E COMERCIO DE ALIMENTOS EIRELI
J & F REPRESENTACAO E COMERCIO DE ALIMENTOS EIRELI
RUA PASTOR CARLOS FRANK

Bairro : BOQUEIRAO
CURITIBA Cep : 81730340
(41}30154311 Fax

30.642.622/0001-84

Número: 457

Está dispensada de licenciamento sanitário, conforme Resolução N'002/2018, Art 2'nciso III, Art 7'nciso I e
ANEXOS I e II, para exercer a(s) atividade(s) CNAE(s) :

G.4619-2/00.00 REPRESENTANTES COMERCIAIS E AGENTES DO COMÉRCIO DE MERCADORIAS EM GERAL NAOESPECIALIZADO

Está dispensada de licenciamento sanitário, por declarar que não exerce a atividade no local ou por se tratar deuma Forma de Atuação que isenta de Lisa, conforme artigo 4'nciso IY da Resolução N'002/2018, as seguintes
CNAE(s)."

G.4634-6/99.00 COMÉRCIO ATACADISTA DE CARNES E DERIVADOS DE OUTROS ANIMAIS
G.4634-6/01.00 COMÉRCIO ATACADISTA DE CARNES BOVINAS E SUÍNAS E DERIVADOS
G.4634-6/02.00 COMÉRCIO ATACADISTA DE AVES ABATIDAS E DERIVADOS

Curitiba, 01 de Julho de 2020

l=st8 clBclarBcao GB IsBlílgÖo tBr7I vBIIcIBEÍB BrlciUBrlto sGtlsffzBi 8 IBglsllBgâlo vilgBrltB.
SMS DE CURITIBA- Fone; 41-33509400 Página 1 de 1 Data/Hora: 01/07/2020 14:46
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08/09/22, 16;41 https://sigsif agricultura.gov.br/sigsif cons/!ap estabelec nacional detalhe?id estabelecimento=164828p id pessoa fisíca=&...

v Consulta de Estabelecimento Nacional
l Dados do Estabelecimento Nacional

CNPJ: 34.850.924/0001-07 Fantasia: LACFRIOS
Razão: 3 8 M COMERCIO DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA

Dados Gerais ',Áreas de Atoagão ''.,Catego~rias Classes,Dcorreocias Haailitagoes ',

SIF: 3318 Data de Reserva: 09/12/2008 Data de Registro: 08/08/2015
Nr. Processo: 21034.003895/2007-00 SituâÇâo. Atlvo
Endereco:

RUA GENERAL TEODORICO GUIMARAES, 192Logradouro:
Bairro: FANNY

CU RITI BAMunicípio:

CEP: 81.030-180
UF: PR

(41) 3229-7997Telefone:
E-Maíí: lacfríos@lacfríos.com.br
Site:

Fax:

Nome

CAP,NE

LFITE

Descrição (Categoria / Classe)
UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE LEITE E DERIVADOS - L G / LT8 —EST.LEITE E DERIV (ATÉ 5.000 LilDIA)
UNIDADE DE BENEF, DE CARNE E PROD, CÁRNEOS - C16 / PC3 —PRODUTOS CÁRNEOS —ATÉ 3.000 T/D

Data Descrição

Nova Consulta

https://sígsíf.agricultura.gov.br/sígsíf cons/!ap estabelec nacional detalhe?id estabelecimento=16482&p !pessoa fisíca=&p id pessoa~urídí... 1/1
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ANÁLISE SEI Nº 0014196442/2022 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 06 de setembro de 2022.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão Eletrônico 471/2022 Lote  - Item  30 e
31

Produto  Iogurte Natural Integral Marca   Lasaroli
Fornecedor  LE Comércio Atacadista Eireli
Fabricante/Beneficiador  Laticínios Silva Indústria e Comércio Ltda

Quantidade (kg/L):   0,900 Kg Qtde
amostra  4 Data  14/09/22

Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
*Para análise das amostras levou-se em consideração o item 12.5 do Edital nº 471/2022:
"No caso de mesmo arrematante do item cota 25% e cota 75% correspondentes (mesmo
objeto) e de mesma marca ofertada, o arrematante poderá apresentar amostra para
somente um dos itens da cota".
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica
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   X
Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
 X  

 
Nutricionistas avaliadoras: 
Ana Carolina G. C. Ghedin - CRN10 0623
Taciana M. dos S. Duarte - CRN10 3144

Documento assinado eletronicamente por Taciana Machado dos Santos Duarte ,
Servidor(a) Público(a), em 27/09/2022, às 08:50, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Ana Carolina Godoy Corradini
Ghedin, Servidor(a) Público(a), em 27/09/2022, às 09:35, conforme a Medida
Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o
Decreto Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 0014196442 e o código CRC 1C90A7A4.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

22.0.171302-7
0014196442v6
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ANÁLISE SEI Nº 0014196772/2022 - SED.UAD.ASU

 

 

Joinville, 06 de setembro de 2022.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão Eletrônico 471/2022 Lote  - Item  32 e
33

Produto  Iogurte Sabores Variados Marca   Lasaroli
Fornecedor  LE Comércio Atacadista Eireli
Fabricante/Beneficiador  Laticínios Silva Indústria e Comércio Ltda

Quantidade (kg/L):  0,900 Kg Qtde
amostra  4 Data  14/09/2022

Avaliação Externa
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra X   
Rotulagem conforme legislação X   
Peso conforme rotulagem X   
Data de fabricação e validade visível X   
Fabricação e validade conforme edital X   
*Para análise das amostras levou-se em consideração o item 12.5 do Edital nº 471/2022:
"No caso de mesmo arrematante do item cota 25% e cota 75% correspondentes (mesmo
objeto) e de mesma marca ofertada, o arrematante poderá apresentar amostra para
somente um dos itens da cota".
Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão
característicoObservações

Aparência X   
Cor X   
Odor X   
Sabor X   
Textura/Consistência X   
 

Características técnicas de acordo com o edital Sim Não Não se aplica
X   

Observações  

Facilidade de preparo Técnico-culinário Fácil Médio Difícil Não se
aplica
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   X
Observações  
 

Tempo de cocção recomendado MinutosSuficiente InsuficienteNão se
aplica

   X
Observações  
 

Aderência na panela Sim Não Não se aplica
  X

Observações  
 
Rendimento Não se aplica
 
Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital Sim Não Não se
aplica

X   
Observações  
 

 
Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado
 X  

 
Nutricionistas avaliadoras: 
Ana Carolina G. C. Ghedin - CRN10 0623
Taciana M. dos S. Duarte - CRN10 3144

Documento assinado eletronicamente por Taciana Machado dos Santos Duarte ,
Servidor(a) Público(a), em 27/09/2022, às 08:57, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Ana Carolina Godoy Corradini
Ghedin, Servidor(a) Público(a), em 27/09/2022, às 09:35, conforme a Medida
Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o
Decreto Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 0014196772 e o código CRC 0682D615.

Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

22.0.171302-7
0014196772v4
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L E COMERCIO ATACADISTA LTDA EPP

CNP J n-'06.915.456/0001-68
Rua Edgar Linhares, 770 —Nova Esperança

CEP 88.336-210-Baln. Camboriú/SC
Telefone/Fax: (47) 3360-8485

E-mail:comercioatacadista.le@gmail.com

PREFEITURA MUNICIPAL DE JOINVILLE

PREGAO ELETRÔNICO No 471/2021

RECIBO DE AMOSTRAS ALVARAS SANITARIOS

Apresentamos nossa proposta conforme se ue:
ESPECIFICAÇAO DOS ITENS:
Item Material/Descritivo:

Iogurte Natural Integral

Iogurte sabores variados

Unid. Quant.

Unid. 4

Unid. 4

Marca

LASAROLI

LASAROLI

ALVARA SANITARIO DA LE

S IF LASAROLI

DOCS APRESENTADOS

Assinatur oms i e 'o re ebedor:
/

Balneário Camboriu, 09 de setembro de 2022.

Ricardo Luis Alves

C P F : 040.202.799-00
ADMINISTRADOR

~06.916.4561066$-68~
I.E.:256.573.646

LLE COMÉRCIO ATACADISTA LTDA

RUAEDGARLINHARES, N'770

NOVA ESPERANÇA - CEP 88336-210
BALNEARÃO CAMBORIÚ - SC

go
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PP 'RAT ES íAOO GE SANTA CA !ARI)!A
SECRETARIA DE ES,ADO í!A AGRl"-!. URA E OA RESí.A
COMPANHIA INTEGRADA 0 DESEãv!C !!ãIIEN;c AOílOO.F .!E Al»') CATARINA

DIRETORIA DE DEFESA AGROPE U!.í'."-. - O)DAG
g@g DEPARTAMENTO ES AOUAL OE INSPEGAQ DL PRODU)OS GE ORIGEM ANIã1AL-DEINF

TÉl'ULO DE REGlSTRO DO S.I.E.
I

LATICiNIOS SILVA INDúSTRiA E COMÉRCIO LTDA CLASSIFICADO COMO USINA DE )
BENEFICIAMENTO INSCRITO NO CNPJ.'4.&23.76 'N)001 49, LOCALIZADO A RODOVIA SC 108, N~

j 1700, BAIRRO RIO ALFA, I!IUI»IICiPIO DE ANITAPOLIS NO ESTADO DE SANTA CATARINA,

ENCONTRA-SE RE I TRADQ NESTA CQMPANFIIA INTEGRADA DE DESENVOLVIMENTO AGRÍCOLA

DE SANTA CATARINA —CIDASC, JUNTO AO DEPARTAMENTO ESTADUAL DE INSPEÇAO DE

PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL —DEINP, RESPONSÁVEL PELA FISCALIZAÇÁO E REGISTRO NO

SERVICO DE INSPEÇÁO ESTADUAL —S.I.E.

ESTE ESTABELECIMENTO FICA REGISTRAD0 NA CIDASC)'GEINP SOB 0 .)IE N 789.

0 TITULO DE REGISTRO FICA SUJEITO AOS TERMOS DA LEI N.'.889,'89, DA LEI ESTADUAL
N'.534'92E REGULAMENTADA PEI 0 DECRETO N'748/93 E DEfviAIS LEGISLAQOES VIGENTES.

FLORIA I "..»=í)L!8 ) 8;";:, 24 Di=. OUT) >BRO DE 20 ; 6

ENORI BARBIERI
PRES )DENTE

PRISCILA HELLEZA MACIEL
DIRETOPA DE DEFESA AGRO'=Eí'IJÁPIA

SERGIO SILVA BORGES
GESTOP DE DEDARTAMEI»ITO ESTADUAL DE INSPEQAO
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