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Joinville, 21 de maio de 2020.

À Secretaria de Administração e Planejamento

Unidade de Processos

 

Assunto: Avaliação amostras de carnes relativas ao Pregão Eletrônico 069/2020.

 

Vimos por meio deste, informar o recebimento em 18/05/2020 de amostras dos itens abaixo
relacionados da empresa JLF DISTRIBUIDORA DE ALIMENTOS EIRELI de acordo com os
critérios estipulados no subitem 6.1, bem como os resultados da análise das amostras, conforme
critérios descritos nos Anexos X e XI do Edital.

A empresa supracitada entregou na mesma data as seguintes documentações: Relação das
Amostras, Alvará Sanitário do Fabricante, Alvará e Licença Sanitária da Empresa, Documento de
Inspeção das empresas (documento SEI nº 6309963)

Segue abaixo avaliação detalhada de cada produto:

Item
Quantidade
Recebida
(Amostra)

Unidade
de medida Descrição Avaliação

1 4 Kg
Fígado proveniente de animais de espécie bovina,
abatidos sob prévia inspeção veterinária e manipulada em
condições higiênicas satisfatórias, congelado a uma
temperatura de -18°C ou menos e embalado à vácuo.

 

Fígado bovino congelado, com aspecto próprio, não amolecida e nem
pegajosa, avaliada por toque;

com cor própria, sem manchas esverdeadas, avaliada de forma visual a olho
nu;

com odor próprio, avaliado olfativamente;

rotulagem e embalagem atendem os critérios descritos nos Anexos X e XI do
Edital.

Atende integralmente aos critérios descritos no Termo de Referência, bem
como no Edital.

 

Resultado: ACEITO

2 4 Kg

Carne Bovina - Patinho em Posta - Características
Técnicas: Peça de carne bovina (patinho), cortada em
posta com tamanho uniforme, congelada, sem gordura
(será admitido até 5% de gordura aparente), sem
cartilagem e nervos, com coloração vermelho brilhante,
elástica e firme, macia e odor agradável. O produto não
poderá apresentar sinais de descongelamento (cristais de
gelo). O produto não poderá apresentar mais do que 5% de
líquido após o descongelamento. O produto não poderá
conter glúten. Embalagem: Deve estar intacta.
Acondicionada em sacos de polipropileno reforçado, bem
vedado, contendo peso líquido de 1 kg. 

Carne bovina (Patinho), cortada em posta de tamanho uniforme, congelada,
com aspecto próprio, não amolecida e nem pegajosa, avaliada por toque;

com cor própria, sem manchas esverdeadas, avaliada de forma visual a olho
nu;

com odor próprio, avaliado olfativamente;

rotulagem e embalagem atende os critérios descritos no Anexo X e XI do
Edital.

Atende integralmente aos critérios descritos no Termo de Referência, bem
como no Edital.

 

Resultado: ACEITO

3 4 Kg

Coxa e Sobrecoxa De Frango Com Osso e Com Pele -
 Características Técnicas: Coxa e Sobrecoxa de frango,
congelado, com osso, com pele, sem aponevroses e/ou
cartilagem. O percentual máximo de gordura aparente
aceita é de no máximo 7%. O produto não poderá
apresentar mais do que 5% de líquido após o
descongelamento. Deverá ter contornos definidos, firmes e
sem manchas, peça lisa, coloração clara e odor
característico. Não deverá apresentar sujidades, penas,
vísceras e carcaça. Não poderá conter excesso de gelo. O

Coxa e Sobrecoxa de Frango, congelada, com osso e pele, de tamanho
uniforme, com aspecto próprio, não amolecida e nem pegajosa, avaliada por
toque;

com cor própria, sem manchas esverdeadas, avaliada de forma visual a olho
nu;

com odor próprio, avaliado olfativamente;

embalagem e rotulagem e embalagem atende os critérios descritos no Anexo
X e XI do Edital.

Atende integralmente aos critérios descritos no Termo de Referência, bem
como no Edital.
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produto não poderá conter glúten.
como no Edital.

 

Resultado: ACEITO

 
 
 
Sem mais, colocamo-nos à disposição para maiores esclarecimentos.

Documento assinado eletronicamente por Sydnei Ferreira Guimaraes Diniz,
Servidor(a) Público(a), em 22/05/2020, às 10:22, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Camila Uller de Britto, Coordenador
(a), em 22/05/2020, às 11:06, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 6309335 e o código CRC 98DDF902.

Rua Dr. João Colin, 2.719 - Bairro Santo Antônio - CEP 89218-035 - Joinville - SC -
www.joinville.sc.gov.br
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