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NÃO CONFERIDO

Joinville, 13 de março de 2017.

Assunto: Encaminha parecer técnico nutricionista - Pregão 227/2016

--f\, lJye,1
MG4~

Em resposta ao memorando n° 038/2017/UPR/SAP, encaminhamos em anexo,
parecer técnico emitido pelas servidoras Carolina Medeiros Fonseca, matrícula n° 37734 e
Fernanda M. Jurgensen, matrícula n° 28862 ocupantes do cargo de Nutricionista, referente
análise das amostras dos itens gêneros alimentícios que compõem a cesta básica, constante
do Pregão n° 227/2016, bem como, o protocolo de entrega das referidas amostras
encaminhadas pelo fornecedor P2 Indústria e Comércio de Gêneros Alimentícios Eireli — ME.

Informamos que as amostras apresentadas pela empresa foram aprovadas
conforme descrito no modelo ficha de avaliação técnica dos gêneros alimentícios.

Sem mais, nos colocamos à disposição para os esclarecimentos que se fizerem
necessários.

Atenciosamente,

Ana Damaris iromelin Andryeiak
Gerente da Unidade de Administração e

Finanças

Av. Procópio Gomes, 749 — Bucarein -- 89.202-300 -- Joinville/SC
Fone: 47 3802-3700 Fax (47) 3433-7717
assistenciasocial@joinville.scgov.br
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(.11r alimentos

Ao
Centro de Abastecimento da Secretaria de Assistência Social - Joinville/SC

Ref. Pregão Eletrônico n° 227/2016

CARTA DE ENTREGA DE AMOSTRAS

CNPJ: 23.040.430/0001-32
1.E: 90.701.283-20

www. .com.br

Atendendo a solicitação da Prefeitura Municipal de Joinville-SC, a empresa P2 Indústria e Comercio deGêneros Alimentícios Eireli-ME, inscrita no CNPJ nº 23.040.430/0001-32, vem através desta,apresentar amostra dos itens solicitados, conforme segue abaixo:

Item 1
- Açúcar refinado — Sabor Doce;
- Arroz parboilizado — Chinês;
- Biscoito doce tipo Maria — Prodasa;
- Biscoito salgado, tipo Cream Cracker — Prodasa;
- Café — Bom de Prosa;
- Farinha de trigo — Sudoeste;
- Farinha de mandioca — Vascaína;
- Feijão preto — Chinês;
- Fermento biológico — Nordeste;
- Farinha de milho — Siloti;
- Leite em pó integral instantâneo — Danky;
- Macarrão parafuso — Paulista;
- Óleo de soja — Coamo;
- Sal refinado iodado — Salmonete;
- Sardinha — Pescador.
Sem mais, colocamo-nos inteiramente à disposição para eventuais esclarecimentos que façam-se
necessários.

Recebi em / 0.3/ 20n-

c-c)Vl~C(~ ~-e1e ~t~Otut
Assinatura

São José dos Pinhais-PR, 03 de março de 2017.

P2 INDUSTRIA E COMÉRCIO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS EIRELI-ME

comercial@p2alimentos.com.br / Fone (41) 3382-4519
Rua Paulino Siqueira Cortes, 2001 / Centro
CEP 83.005-030 / São José dos Pinhais/PR
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ESPECIFICAÇÃO DE PRODUTO
FICHA TÉCNICA

VIGÊNCIA A PARTIR
DE 30/10/15 AÇÚCAR REFINADO AMORFO Página 1 de 4

1. Descrição do produto: 

Produto de origem vegetal, obtido através do processo de dissolução do açúcar branco ou bruto,
purificação, evaporação e concentração da calda, batimento, secagem, resfriamento e peneiramento do
produto final, sendo livre de organismos geneticamente modificados e alergênicos.

2. Marca: SABOR DOCE

3. Dados do fabricante: 

Fabricado por: 
Raizen- Tarumã Ltda
Fazenda Nova América
CNPJ 62.092.739/0001-28
Água da Aldeia, S/N — Tarumã -SP - CEP 19820-000
Fone: + 55 (18) 337334000
Responsável Técnico: Claudia Patricia Ferreira de Souza — CRQ: 04200474
Processo 4615 - validade 31/03/2016
Embalado/ Empacotado e Comercializado por:
Açucareira Energy Ltda.
CNPJ 12.662.352/0001-91
Rua Ronat Walter Sodré, 3400 — Ibiporã — PR- CEP: 86.200-000

4. Características: 

Sensoriais:
- Aspecto: sólido amorfo.
- Cor: branca
- Odor: próprio do produto.
Sabor: doce, próprio do produto.
Nutricionais:

P J`~~~1
e^t.

0a ~¢MP0
AµORo,

j.r)5Zr%E

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL

Porção de 5 g (I colher de chá)

Valor energético

Carboidratos

Quantidade por porção

20 kcal= 84 kJ

5g

"Não contém quantidades significativas dc Proteínas, Gorduras totais, Gorduras saturadas, Gordura Iraras, Fibra alimentar e Sódio."
(*) % Valores diários dc retèréncia com base em uma dieta de 2000 kcal ou 8400 kj. Seus valores diários podem ser maiores
dependendo de suas necessidades energéticas.

1u menores

Açucareira Energy Lt a.
Rua Ronat Walter Sodré, 3400 - Jd. Industrial Ibiporã - Paraná - CEP: 86.200-000 "O mercado demanda. A gente atende.'
Tel.: +55 (43) 3178-2000 - e-mail: compras©energy.ind.br
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A6UCAREIRA

VIGÊNCIA A PARTIR
DE 30/10/15

ESPECIFICAÇÃO DE PRODUTO
FICHA TÉCNICA

~wwww .41111•11~t 101111.11~1~

AÇÚCAR REFINADO AMORFO Página 2 de 4

Químicas, Físicas, Microbiológicas e Agentes Contaminantes:

Aspecto
Polarização a 20°C °Z
Cor ICUMSA 420nm (U1)
Utilidade H2O (%p/p)
Densidade (g/1)
pH
Cinzas condutimétricas (%
Sulfito Residual SO2 (mg/K
Arsênio (mg/Kg)
Chumbo (mg/Kg)
Pontos Pretos (pontos/kg)
Partículas magnetizáveis (mg/kg)
Resíduos Insolúvel R.I (nível)
Açúcar Redutor (%p/p)
Granulometria (% passante #20- 0,84mm)
Contagem Coliformes 45°C (UFC/g)
Contagem Salmonelas (UFC/ 25g) 

Criterios de Aceitação
Sólido Microcristalino

>_99,0
< 80
< 0,30

710
a 7,4
,20

a~0 \6`\~ 

,1 ~~  o
a~°

ç.,?›~`
< 20 S aa

~\\~ ~\p'< 1 ~ ~Q'-`° \~~.:
< nível 4 ,~

< 0,6
>_ 95

Ausência
Ausência

NOTA 1: Resíduos de agroquímicos e metais pesados, quando presentes, estão dentro dos limites estabelecidos pelo
Codex Alimentarius ANVISA.
NOTA 2: Produto elaborado dentro dos padrões de Boas Práticas de Fabricação e isento de registro conforme Resolução
RDC N°27 de 06 de Agosto de 2010.
NOTA 3: O Produto atende aos limites para Sulfito estabelecidos pelo Codex Alimentarius.
NOTA 4: O produto atende aos limites e tolerâncias estabelecidos pela RDC N°14 de 28 de Março de 2014.

5. Fatores de qualidade 

O açúcar refinado amorfo é um adoçante natural com coloração branca, conhecido comercialmente
apenas como açúcar refinado, sendo que a principal diferença deste em relação aos outros tipos de
açúcares é que, neste, não se observam os cristais grandes de sacarose. A sua granulometria fina confere
urna alta capacidade de dissolução e rápida homogeneização em processos de mistura.

6. Utilização

É utilizado na indústria alimentícia para alterar (adoçar) o gosto de bebidas e alimentos. Também em
aplicações domésticas ou industriais, principalmente na confecção de alimentos como pães, bolos, tortas
e biscoitos, etc., como confeito para a decoração de alimentos, sendo uma boa opção para bebidas
quentes ou filas por sua rápida dissolução. E também muito utilizado em misturas que requ iram
transparência ou coloração clara (ex. gelatina, creme de leite, maionese, caldas, etc.).

Rua Ronat Walter Sodré, 3400 - Jd. Industrial Ibiporá - Paraná - CEP: 86.200-000
Tel.: +55 (43) 3178-2000 - e-mail: compras@energy.ind.br

Açucareira Energ Ltda.
"O mercado demanda. A gente atende.'
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Memorando Análise Técnica (0638388)         SEI 16.0.028724-4 / pg. 10



ACUCAREIRA

ENERGY

VIGÊNCIA A PARTIR
DE 30/10/15

ESPECIFICAÇÃO DE PRODUTO
FICHA TÉCNICA

AÇÚCAR REFINADO AMORFO Página 3 de 4

7. Restrição de uso: 

Portadores de diabete deverão ter cuidados especiais para consumir o produto com moderação. Possuiresidual de sulfito com valores permitidos pela legislação brasileira vigente, porém pode causar alergia aconsumidores sensíveis, portanto para este grupo deve ser consumido com moderação. O produto nãocontém Glúten, sendo essa informação declarada na rotulagem da embalagem conforme Lei n° 10674(Anvisa).

8. Prazo de validade

24 meses a partir da data de fabricação, desde que respeitadas às condições de armazenamento.

9. Embalagem 

o Primaria: saco de polietileno atóxico, resistente, termossoldado, com capacidade de l kg a 5kg (ou adaptado para atender pedido especifico);
o Secundária: Fardo plástico, atóxico, transparente, resistente, termossoldado, contendo 10pacotes de 1 kg ou 5 pacotes de 5kg (ou adaptado para atender pedido especifico);

Todas as embalagens seguem o critério de amostragem da Portaria CISE n° 1 de 18 de junho de 2015.

A Açucareira Energy Ltda., declara
sua composição e nos maquinários,
N°26/ 2015, que dispõe sobre os
causam alergias alimentares:

que na linha de produção do Açúcar Refinado Amorfo, não possui em
equipamentos e utensílios; os componentes abaixo, descritos na
requisitos para rotulagem obrigatória dos principais

1. Trigo, centeio, cevada, aveia e suas estirpes hibridizad. s. ' ;'~•- ° iD N c
2. Crustáceos. , :' . v
3. Ovos.

\1444. Peixes. , w,A,s Q 1
5. Amendoim.  ce,,,.. •,j.,eP„ Z°6. Sola. . Pueés oabPN f'^ ‘ '.CA1P o.. ~~T ..,.: 

F. t8 ~n7. Leites de todas as espécies de animais mamíferos. P~~ f,~ °`"'s,~~Ro¿ 
ü ~ P4Q<<l0~

8. Amêndoa (Prunus dulcis, sin.: Prunusainygdalus, Amygdalus~ .). 
9. Avelãs (Corylus spp.). 
10. Castanha-de-caju (Anacarclium occidentale). 
11. Castanha-do-brasil ou castanha-do-pará (Bertholletia excelsa). 
12. Macadâmias (Macadamia spp.). 
13. Nozes (Juglans spp.). 
14. Pecãs (Carya spp.). 
15. Pistaches (Pistacia spp.).

Rua Ronat Walter Sodré, 3400 - Jd. Industrial lbiporã - Paraná - CEP: 86.200-000Tel.: +55 (43) 3178-2000 - e-mail: compras@energy.ind.br

Açucareira Energy Ltd ,
"O mercado demanda. A gente atende.'
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ESPECIFICAÇÃO DE PRODUTO
FICHA TÉCNICA

VIGÊNCIA A PARTIR
DE 30/10/I5 AÇÚCAR REFINADO AMORFO Página 4 de 4

16.Pinoli (Pinus spp.).
17. Castanhas (Castanea spp).
18. Látex natural.

10.Armazenamento e Transporte

Deve ser armazenado em local seco, arejado, ao abrigo da luz e longe de produtos químicos e odores
fortes. Manter o produto armazenado sobre paletes para impermeabilização.
O transporte deve ser feito em caminhões limpos, secos e livre de produtos que possam gerar
contaminação e/ou alteração das características do produto. Durante o transporte da carga de açúcar,
devem ser mantidas as condições adequadas de envelopamento.

O carregamento e descarregamento deverão ser realizados em local coberto.

Os açúcares estão desobrigados ao registrado na ANVISA (Anexo I, Resolução 27, de
06/08/2010) 

11. Classificação fiscal: 

NCM: 17019900

bâiJ\J WU.\,1
Valdenor Dias de Santana

Diretor Comercial
CPF: 724.575.039-4

~¡~,1 
~~~I4~ 

p~O~ ~ 
t~ 

•
~ºj°"': ,yo ~ pA un

~~FI~`~A~Ão o~
A 

T.~-t1cA4 ~ ~',o
tw ¡.+.-.r ~....,> --~ i .ti ->~~•-  ~ M •

2011 ~á~ J 
0 MaR~ ~ ~.

;.w_ P~{ ~' j. S?1 ViA15 0 or,ynial , m1é• íQa m

a_ ~•` conlonru do puº Oou 
~ 

Y,

~~"~X~112,,U t~►1ut ~ ¿et^~e 
tA

:;:::
19E~1~ 

;~ J Av44E .PU1̀Ó1 
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Rua Ronat Walter Sodré, 3400 - Jd. Industrial Ibiporã - Paraná - CEP: 86.200-000
Tel.: +55 (43) 3178-2000 - e-mail: compras@energy.ind.br

Açucareira Energy Ltda.
"O mercado demanda. A gente atende.'
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PREFEITURA DO MUNICÍPIO DE

IBIPORÃ

SECRETARIA MUNICIPAL DE SAÚDE

VIGILÂNCIA SANITÁRIA

LICENÇA SANITÁRIA E DO EXERCÍCIO PROFISSIONAL

Razão Social: AÇUCAREIRA ENERGY LTDA

Endereço: RONAT WALTER SODRE

Atividade Principal: COMERCIO ATACADISTA DE AÇUCAR

CNPJ: 12.662.352/0001 -91

Responsável Técnico:

Conselho:

Data da Emissão: 16/02/2

LIC

L~laio P. Ros
Médl~`o Veterinário - ISA

V 4636 Mqt 939

~

TÉCNICO RESPONSÁVEL

3727

úgusto Goredo
Médico Veterinário

VISA
CRMV 2437 - Matriz. 1422

COORDENADOR DA VIGILÂNCIA
SANITÁRIA

IMPORÁ
/ / j

VIGILÂNCIA SANITÁRIA
DEIMIPORÁ - PR

CARIMBO DE LICENCIAMENTO

SOLICITAR RENOVAÇAO DA LICENÇA SANITARIA 90 DIAS ANTES DO VENCIMENTO

VIGILÂNCIA SANITÁRIA DE IBIPORÃ
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAÚDE

TEL: 3178-0301

CÓDIGO SANITÁRIO DO PARANÁ: LEI 13331/01, DEC 5711/02, ART 166 — "O DOCUMENTO
DA LICENÇA SANITÁRIA DEVE SER AFIXADO EM LOCAL VISIVEL AO PÚBLICO."
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CRAVIL

Cooperativa Regional Agropecuária Vale do 11ajaí
BR 470 - Km 141 - Bairro Canta Galo —Cx. P, 271 - E-mail: cravil;dïcravil.com.hr
89.160-000 - Rio do Sul (SC) --Fone (047) 3525.2033 Fax (047.i- 3525.2457

FICHA TÉCNiCà. PARA GENEROS MF:1`(TICI()S

1) IDENTIFICAÇÃO DO FAEIRICA>\TF,
ry Nome COOPF.RATi1'A REGIONAL AGROP, VAI.F DO 1TAJAi

Endereço RUA 23 17E JULHO, 86 — CENTRO— POI:SC) It FfxoNDo-Sc.• Telefone 47-3545-1137 47-3545.1129
• N4' CNPJ 85.789.782/0062-64

2) DATA DE ELABORAÇÃO/REVISÃO: 06/113/2017

3) CARACTERÍSTICAS DO PRODUTO
• Nome comercial, fantasia: ARROZ PA.RBOiLIZADO, Classe LONGO FINO, Grupo BENEFICIADO,

2016/2017, comercializado na marca: "CHiNES", acondicionado em fardos de 30 kg.
• Ingredientes: 100% Arroz em casca natural da Espécie: Oryzu Su11vu, Subespécie: indica.
• Composição Química — Informações Nutricionais: (Porção de 50 g 'h Xícara).

Valor Energético
Carboidratos
Proteínas
Gorduras Totais
Gorduras Saturadas
Gordura Trans
Gordura Nomoinsaturadas
Gordura Poli-insaturadas
Colesterol
Fibra Alimentar Totais
Sódio

= 177 kcal= 753 kj _ 9%
4U8 = 13%

= 3g
▪ 0,5 g

0,2 fz
= Og

0e
= Og
- (1 111g
• 0,7 g

0 mg
Valores diários de referência com base em unia dieta dc 2.000 kcal ou 8400 kj.
Seus valores diários podem ser maiores ou menores dependendo se suas necessidades energéticas.
M•ianter em local seco e ventilado - Não Contém Glúten.

• Características sensoriais: Parboilização é um processo no qual o arroz em casca passa por um tratamento hidwttrrnicc>,
melhorando a qualidade do grão, aumentando assim, a quantidade de nutrientes através do aproveitamento das vitaminas
localizadas no revestimento do grão, intensificando a cor, o sabor, o odor a soltabilidade e a firmeza dos grãos.

• Modo de Preparo: Aqueça numa panela uma colher de óleo, coloque uma xícara de arroz e deixe fritar mexendo bem, adicione
3 1/2 xícaras de água, sal e tempero a gosto, após levantar a fervura tampe a panela e deixe cozinhar por 20 minutos. retire a
panela do fogo e abati; por 5 minutos, sirva a vontade. Porção para 4 pessoas.

• Umidade; Máximo 14'0
• Solubilidade: O tratamento hidrotermico que o amido de arroz e submetido provoca uma redução do seu poder de inchamento,

porem não afeta a solubilidade.

O`~,~~,+
~

0111°- ~ ~~ ~► ~~'~; 11 ~\~ EN
fì

.'.' , ~ '~^- • Ifl" G

Tipo 1. Safra

a'

• Prazo de validade: 365 dias da data de fabricação

4) EMBALAGEM PRIMÁRIA:
• Descrição do material utilizado: Filme técnico linear.
• Peso: Embalagem de 1 kg — 4,5 gramas — Embalagem de 5 kg - 21 gramas.
• Código Barra 1 kg = 789639890003-8 - Código Barra 5 kg = 789639890113-4
• DUN 1789639890003-5 DUN 1789639890113-1

1 ~`~ ~p 
,s0~

~ ~ ~ ~hviOE~ o s~ tª 4,:te„
~i~f►u` `s~~,a~`,

t \0151, RpGN

5) EMBALAGEM SECUNDÁRIA:
• Descrição do material utilizado: Reembalagem - Filme técnico linear.
• Peso: Reembalagem de 30 kg = 50 gramas
• Cuidados no amiazenamento: Conservar em local seco e arejado, embilhado em paletes com no máximo 6 unidades de altura.

6) RESPONSÁVEL TÉCNICO:
Nome: MOACiR WARMLING
Formação: ENGENHEIRO AGRONOM9() N° dc registro no órgão de classe: CREA/SC 36.125-0

En
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PREFEITURA MUNICIPAL DE POUSO REDONDO
FUNDO MUNICIPAL DE SAÚDE

DIVISÃO DE VIGILÂNCIA SANITÁRIA
AVENIDA ARI VERDI, SN - BAIRRO CENTRO

Tel. (47) 3545 1639 - 3545 1614

ALVARÁ SANITÁRIO MUNICIPAL
Para: Número

mim SUS

  ESTABELECIMENTOS INDUSTRIAIS, COMERCIAIS E AGROPEÇ ÜÁRIOS
HABITAÇÃO (HABITE-SE)

ESTABELECIMENTOS DE SAÚDE, EDUCAÇÃO PRÉ - ESCOLAR E OUTROSNome Pessoa Física ou Jurídica
COOPERATIVA REGIONAL AGROPECUARIA VALE DO ITAJAI

CNPJ/CPF
85789782006264

Denominação Comercial - Nome Fantasia do EstabelecimentoCRAVIL

Endereço - Logradouro (Rua, Avenida, Praça)
RUA 23 DE JULHO

Bairro
CENTRO

Proprietário/Responsável pela Empresa
OSNILDO SCHUMANN

Responsável Técnico

Ramo de Atividade
CEREALISTA, DEPÓSITO E BENEFICIAMENTO DE GRÃOS

Inscr. Estaduat_

Sistema-
único
de Saüdel

2638/2016

2°IABZLIt)ÌTATO
D,. NOTAS 

oa ~~ Tr

_40,.e,,:,,, >QN+iMARIA PA l• lEsSER
NORE~   o t1oAl'LUCUNA Z „tIIMOID

OlIt1►Nl l►MI
oESIREE CRIS

Número
86

one
3545-1129

LEI N° 1454/98 DE 24.06.98 NORMAS DE SAÚDE EM VIGILÂNCIA SANITÁRIA E LEI ESTADUAL 6.320/83—Horário de Funcionamento

Prazo de Validade
31 de marco de 2017
Local e Date
POUSO REDONDO, 12 de fevereiro de 2016
Autoridade de.-Saúde

OBSERVAÇÕES

Via

Cario
Fi§b-41

SM
ALFREDO LUIZ C/UMS

MANTER EM LOCAL VISÍVEL AO PÚBLICO
de 1 Bloqueios: — — — — 

Processo n° 2638/2016
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_~_ ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA PRODUTO FINAL
I[SCOITO MARIA PRODASA,, p1.Ic

`\

Código:
EPF — 004

N. ° de Páginas:
1 de 3

Data da Aprovação:
22/10/2010

ESPECIFICAÇÃO TÉCNICAC1`~1[CCA

11, Definição
É um biscoito doce obtido pela mistura e homogeneização da farinha de trigo com

água acrecido de aroma e outras substâncias alimentícias, seguido por um processo
controlado de cozimento.

2. Ingredientes: Farinha de trigo fortificada com ferro e ácido fólico, açúcar, açúcar
invertido, gordura vegetal hidrogenada, sal, fermentos químicos (bicarbonato de
amônio INS 503ii e bicarbonato de sódio INS 500ii), emulsificante lecitina de soja
(INS 322), aromatizante, regulador de acidez ácido láctico (INS 270) e melhoradores
de farinha (metabissulfito de sódio INS 223 e protease INS 1101i).
ALÉRGICOS: CONTÉM DERIVADOS DE TRIGO E SOJA. PODE CONTER LEITE
. CONTÉM GLÚTEN.

3. Características Microbiológicas
- Salmonella sp/25g= Ausência em 25g

Coliforme a 45°C (Escherichia coli) NMP/g= Máximo 10
Estafilococos coagulase positiva UFC/g= Máximo 5x102

., Bolores e Leveduras UFC/g= Máximo 104
Bacillus cereus UFC/g= Máximo 5x103

'1. Características Físicos e Químicos
- Cinzas Insolúveis em Ácido Clorídrico — Máx 1,5%

* Não existem requisitos físicos e químicos preconizados pela legislação vigente — para
umidade

Umidade - Padrão Prodasa (g/100g)= 2 a 6 %

5. Características Microscópicos
Produto de acordo com a legislação vigente no que se refere as mat. macroscópicas e

microscópicas prejudiciais a saúde humana.
Fragmentos de Inseto= máximo 225g em 225g
Presença de Matérias Estranhas Macroscópicas= Ausência

- Presença de Matérias Estranhas Microscópicas= Ausência
Ácaros Mortos= máximo 5 em 225g

6. Características Micotoxinas
Desoxinivalenol (DON)= máximo 750LMT (µg/kg)

- Zearalenona= máximo 100 LMT (µg/kg)

O selo (I 
61“entfc.;cacla

161 afixado na última

folha deste documento
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ESPECIFICAÇÃO 1'ÉCNICA PRODUTO FINAL
BISCOITO MARIA PRODASA-- /; p

Código:
EPF — 004

N. ° de Páginas:
2 de 3

Data da Aprovação:
22/10/2010

7. Embalagem
Biscoito Maria Prodasa — Caixa 12 x 400g (Código 90200172)
Primária = Filme transparente BOPP (Biorientado Polipropileno)
Secundária = Filme PP + PP (Polipropileno + Polipropileno)
Terciária = Caixa de Papelão

Biscoito Maria Prodasa — Caixa com 12 pacotes (1,6 kg) — (Código 90200207)
- Primária = Filme transparente BOPP (Biorientado Polipropileno)
- Secundária = Caixa de Papelão

8. Prazo de Validade
- 10 meses embalagem original.
Conservar em local seco e fresco. Após aberto, manter a embalagem bem fechada e
consumir respeitando o prazo de validade.

9. Informação Nutricional
INFORMAÇÃO NUTRICIONAL/ NUTRITION FACTS

Porção de/Serving Size 30g (6 biscoitos)
Quantidade por porção/Amount per Serving %VD(*)/

% Daily Value
Valor energético/Energy 118 kcal = 496 kJ 6
Carboidratos/ Carbohydrate 21 g 7
Proteínas/Protein 2,9 g 4
Gorduras totais/ Total fat 2,3 g 4
Gorduras saturadas/ Saturated fat 0,6 g 3
Gorduras trans/Trans fat 0,8 g **
Fibra alimentar/Fiber 1,5g 6
Sódio/Sodium 93 mg 4
*% Valores diários com base em uma dieta de 2000kcal ou 8400kJ.Seus valores diários po d - ,, . er maiores
ou menores, dependendo de suas necessidades energéticas. Percent Dai a.,;-d .1n a 2000
calories diet ou 8400kJ.**VD não estabelecido „~---- 'V":: +1 . o ó

1C•

~~lha desIC dor t„nr;~i 
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ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA PRODUTO FINAL
i:~ISCOITO MARIA PII ODASAPmdasa

Código:
EPF — 004

N. ° de Páginas:
3 de 3

Data da Aprovação:
22/10/2010

100 Documento de Referência
Físico-químico
- Resolução RDC n°14 de 28 de março de 2014 —ANVISA

Microbiologia
Resolução RDC n°12 de 02 de janeiro de 2001 —ANVISA

Microscopia
- Resolução RDC n°14 de 28 de março de 2014 —ANVISA

Micofoxinas
- Resolução RDC n°07 de 18 de fevereiro de 2011 —ANVISA

Alergênicos
Resolução— RDC n° 26, de 02 de julho de 2015 —ANVISA

11. Responsável! Técnica

Laíce Arantes Alves de Seixas
CRQ n° 09301295

12. NATUREZA DAS MOIIDIRCA (DES.

~ 
~G~,,~"t.~~~r 6.E>..ó

ïabel~onato

•~, y„~ /~~ ~ ~ ,>. ,

', ~ ,,~
ç

a1'í)

Revisão Data Histórico de Revisão Responsável
Laíce01 16/03/11 Alteração de quantidade de pacotes/caixa

02 22/07/11 - Alteração do item 5 Características Microscópicas conforme
legislação.

Daniela

03 28/08/12 - Revisão geral e inclusão das análises de micotoxinas. Daniela
04 26/06/13 - Inserção da nova tabela nutricional;

Atualização da lista de ingredientes
Aline

05 13/02/14 - Inserção da nova tabela nutricional (novo teor de sódio);
- Atualização da lista de ingredientes (novo teor de sódio)

Aline

06 06/03/14 - Inserção da discriminação da caixa de 1,6kg Aline
07 07/05/14 - Atualização legislação microscopia Laíce
08 04/07/14 e Inserir a frase " Pode conter traços de leite" ao final da lista

de ingredientes
Aline

09 07/04/15 - Inserir a frase de conservação do produto e revisar legislação. Aline
10 31/07/15 - Revisar lista de ingredientes e inserir frase de alergênicos Aline

11 16/10/15 - Inserção do item acidez nas caracteríticas físico-química Aline

12 11/07/16 e Adequação RDC 26 - Alergênicos Rubia

13 15/09/16 - Revisão geral Daniela
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ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA PRODUTO FINAL
BISCOITO CREAM CRACKER

PRODASA— PrOdaSa

Código:
EPF - 024

N. ° de Páginas:
1 de 4

Data da Aprovação:
22/10/2010

v
I~;SI~I~CC~III<~IICAc~Ã® TÉCNICACNICA

L iI efinição
É um biscoito salgado obtido pela mistura e homogeneização da farinha de trigo e amido de

milho com água, acrecido de outras substâncias alimentícias, seguido por um processo
controlado de fermentação e cozimento.

2. Ingredientes
Ingredientes: Farinha de trigo fortificada com ferro e ácido fálico, gordura vegetal hidrogenada,
açúcar invertido , açúcar, sal, extrato de malte, amido de milho, fermento biológico, fermento
químico bicarbonato de sódio (INS 500ii), emulsificantes (lecitina de soja (INS 322) e estearoilm
2-lactil lactato de sódio (INS 481 i)), melhorador de farinha protease (INS 1101i).
ALÉRGICOS: C•N 1TÉM DERIVADOS DE TRIGO, CEVADA E SOJA. PODE
CONTER LEITE.  CONTÉM GLÚTEN.

3. Características Microbiológicas
Salmonella sp/25g= Ausência em 25g
Coliforme a 45°C (Escherichia coli) NMP/g= Máximo 10
Estafilococos coagulase positiva UFC/g= Máximo 5x102
Bolores e Leveduras UFC/g= Máximo 104
Bacillus cereus UFC/g= Máximo 5x103

4. Características Físicos e Químicos
., Cinzas Insolúveis em Ácido Clorídrico — Máx 1,5%

.< Não existem requisitos físicos e químicos preconizados pela legislação vigente — para umidade
Umidade m Padrão Prodasa (g/100g)= 2 a 6 %

5. Características Microscópicos
Produto de acordo com a legislação vigente no que se refere as mat. macroscópicas e

microscópicas prejudiciais a saúde humana.
Fragmentos de Inseto= máximo 225g em 225g
Presença de Matérias Estranhas Macroscópicas= Ausência
Presença de Matérias Estranhas Microscópicas= Ausê
Ácaros Mortos= máximo 5 em 225g

~~t~‘rlx  ~\‘i~ ̀
¡r CJB`~ 0,e ~o ~a P~~fO  a`,.~a ~~~.,tf'f~
‘o.‘,h~` ~PS~P
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_ ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA PRODUTO FINAL
BISCOITO CREAM CRACKER

PRODASA
— Prodasa
~\.\

Código:
EPF — 024

N. ° de Páginas:
2 de 4

Data da Aprovação:
22/10/2010

6. Características Micotoxinas
- Desoxinivalenol (DON)= máximo 750LMT (µg/kg)
- Zearalenona= máximo 100 LMT (µg/kg)

7. Embalagem
- Biscoito Cream Cracker Prodasa — Caixa 12 x 400g — (Código 90200170)
Primária = Filme transparente BOPP (Biorientado Polipropileno)
Secundária = PP + PP (Polipropileno + Polipropileno)
Terciária = Caixa de Papelão

- Biscoito Cream Cracker Prodasa — Caixa 30 x 200g (Código 90200016)
Primária = Filme BOPP (Biorientado Polipropileno)
Secundária = Caixa de Papelão

- Biscoito Cream Cracker Prodasa — Caixa com 12 pacotes (1,6 kg) — (Código 90200206)
Primária = Filme transparente BOPP (Biorientado Polipropileno)
Secundária = Caixa de Papelão

8. Prazo de Validade
- 10 meses embalagem original.
Conservar em local seco e fresco. Após aberto, manter a embalagem bem fechada e
consumir respeitando o prazo de validade.
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ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA PRODUTO FINAL
BISCOITO CREAM CRACKER

PRODASA
 p

Código:
EPF — 024

N. ° de Páginas:
3 de 4

Data da Aprovação:
22/10/2010

9. linúonrianção Nutríiciomafl

INFORMAÇÃO NUTI3ICIONAL/ NUTRITION FAcC;TS
Porção cie/Serving Size 30g (6 biscoitos)

Quantidade por porção/Amount per Serving %VD(*)/
%Daily Value

Valor energético/Energy 119 kcal = 500 kJ 6

Carboidratos/ Carbohydrate 20 g 7

Proteínas/Protein 3,0 g 4

Gorduras totais/ Total fat 2,7 g 5

Gorduras saturadas/ Saturated fat 1,1 g 5

Gorduras trans/Trans fat 0,5 g **

Fibra alimentar/Fiber 1,6 g 6

Sódio/Soclium 184 mg 8

* %Valores diários com base em uma dieta de 2000kcal ou 8400kJ.Seus valores diários podem ser maiores ou
menores, dependendo de suas necessidades energéticas./Percent Daily Values are based on a 2000 calories diet ou
8400kJ.**VD não estabelecido.

10o Doctlline,nt® de Referência
Físico-qigfihIlico
o Resolução RDC n°14 de 28 de março de 2014 — ANVIS

Microbiologia
Resolução RDC n°12 de 02 de janeiro de 2001 — ANVIS

Microscopia
Resolução RDC n°14 de 28 de março de 2014 —ANVISA

Micotoxibans
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p BISCOITO
ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA PRODUTO FINAL

C EAI CRACKER.
PRODASA

Código:
EPF — 024

N. ° de Páginas:
4 de 4

Data da Aprovação:
22/10/2010

11.0 ReãponsáveR Técnilea

Laice Arantes Alves de Seixas
CRQ n° 09301295

12. NATUREZA DAS MODIFICAÇÕES

Revisão Data Histórico de Revisão Responsável
1 16/03/11 - Alteração da quantidade de pacotes/cx Laice
2 22/07/11 e Alteração do item 5 Características Microscópicas

conforme legislação.
Daniela

3 03/07/12 , Revisão geral e inclusão das análises de micotoxinas. Daniela
4 26/06/13 - Inserção da nova tabela nutricional;

Atualização da lista de ingredientes
Aline

5 12/02/14 e Inserção da nova tabela nutricional (novo teor de
sódio);
- Atualização da lista de ingredientes (novo teor de sódio)

Aline

6 06/03/14 - Inserção da discriminação da caixa de 1,6kg Aline
7 04/07/14 - Inserir a frase "Pode conter traços de leite" ao final da

lista de ingredientes e atualização legislação microscopia
Aline

8 07/04/15 - Inserir a frase de conservação do produto e revisar
legislação.

Aline

9 13/10/15 Inserir frase de alerta aos alérgicos Aline
10 16/10/15 0 Inserção do item acidez nas caracteríticas físico-

química
Aline

11 23/12/15 - Correção do item "contém cevada" por "contém
derivado de cevada" na frase aos alérgicos

Aline

12 11/07/16 A Adequação RDC 26 - Alergênicos Rubia
13 13/09/16 - Revisão geral Daniela
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~t9
PREFEITURA MUNICIPAL DE UNIÃO DA VITÓRIA

Secretaria Municipal De Saúde
1c Departamento Municipal De Vigilância Sanitária

Rua: Cel. Amazonas, N° 495, Tel: 3903-1606

ÓONTRIBUINTE
CAFÉ TROPEIRO INDUSTRIA E COMÉRCIO DE CAFÉ LTDA -EPP

LICENÇA SANITÁRIA N°: 1029

VOME FANTASIA: CAFÉ TROPEIRO
;PF/CNPJ N°.:

10.864.788/0001-38
INSC. MUNICIPAL N°.:

11027
METRAGEM

600m2

J

ENDEREÇO: BR-476, 4831
BAIRRO:OURO VERDE CEP:84600-000 0F: PR

COMP.: KM 226 - BARRACÃ~

ATIVIDADE
9000324 - Beneficiamento de café
9000325 - Torrefação e moagem de café
9001294 - Comércio atacadista especializado em outros produtos alimentícios nâo especificados anteriormente
9001430 - Comércio varejista de produtos alimentícios em geral ou especializado em produtos alimentícios não especificadc
anteriormente

Responsável Técnico {~IO~r,P

° ~A~ ©'~S p,O
~~t.41,C l\4

~►~~ Ni

Q 1 
ti~in1ó ° p{AúçaÓDU (Ó.

11

G^P~dNÚERSEL ~ a~`entada
¢ a tt1 , SP~ Eyc )°en~ada aSSEqOI ~sc. )~~a  

Me~~HALp~ Du~t1t1.[~Eyc. )~~a

«ZOSCµp p'lUe"

Responsável Pela Inspeção

Data Emissão :

H r IEL DA SILVA
Dir: 'r do Depto. Municipal

Vigilância Sanitária.
Responsável Pelo Departamento

União da Vitária (PR) , 10 de Maio de 2016. 

VÁLIDO ATÉ 30/04/2017
*** A AFIXAÇÃO EM LOCAL VISÍVEL
~ ti
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• SELO DE
PUREZA

TICHATÊCNICA
CAFÉ TROPEIRO INDÚSTRIA E COMERCIO DE CAFÉ LTDA.CNPJ 10.864.788.0001-38

RODOVIA BR 476 EM 225 S/NBAIRRO OURO VERDE UNIÃO DA VITÓRIA — PARANÁ

10.864.78810001-3P
CAFÉ TROPEIRO INDÚSTRIA E

COMÉRCIO DE CAFÉ LTDA • EPP
Rodovia BR 476, Km 225, as

I 84.600•0110 • UNIÃO DA VITÓR1A • PR ~ 1

BOM DE PROSA

Nome do Produto:

Embalagem: 500 gramas

Tipo dc envase: Alto Vácuo

Validade: 540 dias após a data de fabricação.

Tipo de embalagem interna: Embalagem Aluminizada.

Tipo de embalagem externa: Caixa de papelão.

Peso da embalagem: 9 gramas (Embalagem interna) + 26 gramas (Caixinha)

Tipo de reembalagem: Caixa de papelão contendo 20 unidades (10 quilos)

Peso da reen►balagem: 260 gramas vazia

Descrição do Produto: Café torrado e moído embalado a vácuo.

Composição: 100% Café.

Condições de Armazenamento: Local seco e árido longe da presença de sol e produtos químicos.

Empilhamento máximo: 8 Caixas.

Código dc bana do produto: 7896257900032 
/ 

Responsável Técnico: . fi SILVA ♦ ,

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL
Porção: Sg (1/4 colher de sopa em média)

Quantidade por porção:  % VD (*)

Valor energético ( 3 kcal = 13 kj 0%
"NÃO CONTÉM QUANTIDADES SIGNIFICATIVAS DE

CARIJOIDRATOS, PROTEINAS, GORDURAS TOTAIS, GORDURAS
SATURADAS, GORDURAS TRANS, FIBRA ALIMENTAR E SÓDIO."

*% Valores diários de referência com base em uma dieta de 2.000 Kcal ou
8.400Kj. Seus valores diários podem ser maiores ou menores dependendo de

suas necessidades energéticas. NÃO CONTÉM GLÚTEN
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Nordeste Alimentos Nordeste
Alimentos

DOC 25.113 FICHA TÉCNICA —FARINHA DE TRIGO SUDOESTEAnexo Revisão Unidade Páginas00 01 A. Prado/ Pinhais 1 de 2
1. PRODUTO: Farinha de Trigo tipo 1 Sudoeste fortificada com ferro e ácido fólico

(vitamina B9).
2. APRESENTAÇÃO DE EMBALAGEM:

• 1kg - Embalagem de papel Kraft branco impresso — fardos de 10 unidades
embalados em filme de polipropileno termoencolhível.

• 1kg - Embalagem de polipropileno branco impresso — fardos de 10 unidades
embalados em filme de polipropileno termoencolhível.

• 5kg - Embalagem de papel Kraft branco impresso — fardos de 5 unidades
embalados em filme de polipropileno termoencolhível.

• 5kg - Embalagem de polipropileno branco impresso — fardos de 5 unidades
embalados em filme de polipropileno termoencolhível.

3. INGREDIENTES: Farinha de Trigo tipo 1 fortificada com ferro e ácido fólico (vitamina
B9). Contém glúten.

4. PRAZO DE VALIDADE: 180 dias (6 meses).
5. CARACTERÍSTICAS FÍSICO-QUÍMICAS, MICROBIOLÓGICAS, MICROSCÓPICAS

e MICOTOXINAS: Atendem as legislações especificas em vigor para o produto.
6. CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS: Pó uniforme sem grumos de cor branca,

com odor e sabor característicos do produto.
7. INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS:

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL
Porção de 50 g (1/2 xícaras) ~-,

Quantidade por porção , ,4
Valor Energético 170 kcal = 714 kJ "»-4 .0
Carboidratos 36 g 1. ,
Proteínas 4,9 g 7 s•ti

Gorduras Totais 0,7 g 1 a
Gorduras Saturadas Não contém O
Gorduras trans Não contém -
Fibras alimentar 1,6 g 6
Sódio Não contém O
Ferro 2,1 mg 15
Ácido Fólico (vitamina B9) 75 rtg 19
Valores d'anos com base em uma dieta do 2000Kcal ou 8400kJ. Seus valores diários podemser maiores ou menores dependendo de suas necessidades eneryelicas

Elaborado por: (.;''
Débora'M. Barfknecht

Técnica de P&D

Aprovado por:
Natália a.: anin

Coordenadora de CQ
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Nordeste Alimentos Nordeste
AlimentosDOC 25.113 FICHA TÉCNICA -- FARINHA DE TRIGO SUDOESTEAnexo Revisão Unidade00 01 A. Prado/ Pinhais

8. CONDIÇÕES DE ARMAZENAGEM:
O produto deve ser mantido em local seco, fresco e arejado.
Mantendo a embalagem sempre bem fechada.
Não molhar no transporte, manuseio e armazenagem.
Não expor diretamente ao sol.

9. LEGISLAÇÕES:

Produto com dispensa de obrigatoriedade de registro no Ministério da Saúde
conforme RDC n° 23/00 e RDC n° 278/05.
10. DADOS DO FABRICANTE:

• Nome: Nordeste Alimentos (Moinho do Nordeste S.A.)
• Endereços / Telefones:

Unidade Antõnio Prado
Av. dos Imigrantes, 105 — Centro — Antonio Prado/RS
Caixa postal: 45 — CEP: 95250-000
CNPJ: 87.274.817/0001-36 — IE: 003/0001005
Fone/Fax: (54) 3293-4600

Unidade Pinhais
Rua Severino Massignan, 269 — Pinhais/PR
CEP: 95250-000
CNPJ: 87.274.817/0006-40 — IE: 90218420-17
Fone: (41) 2106 3600

11. HISTÓRICO DE REVISÃO
Revisão Item

05

Elaborado por: (
Débora M' Barfknecht

Técnica de P&D

Descrição
Inclusão do Histórico de revisão e

mudança de formulário

Páginas
2 de 2

:> O

0, i• •\

Data

03/12/13

eçti f'
~~ e~~3`'

«"" ~~~e~ '4 '' .. 
Aprovado por:

Natália G., Vanin
Coordenadora de CQ
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MUNICIPIO DE PINHAIS
ESTADO DO PARANÁ

SECRETARIA MUNICIPAL DE SAÚDE
DEPARTAMENTO DE VIGILÂNCIA EM SAÚDE

Gerência de Vigilância Sanitária

LICENÇA SANITÁRIA
A SECRETARIA MUNICIPAL DE SAÚDE, CONCEDE A PRESENTE LICENÇA SANITÁRIA CONFORME PROCESSO N°
7190/2000, A :
Cad. Económicollnsc. Municipal

43211
Grau de Risco

2 - RISCO I B - ALTO
Válido até

13/10/2017
Código do Contribuinte

432113
Nome / Razão

MOINHO DO NORDESTE S/A
Nome Fantasia / Sobrenome

CPF 1 CNPJ

87.274.817/0006-40
Inscrição Imobiliária

26.024.0557
Logradouro

RUA SEVERINO MASSIGNAN
Número

269
CEP

83.322-060
Bairro

WEISSOPOLIS
Complemento

Atividade Principal

1062.7/00.00 - MOAGEM DE TRIGO E FABRICAÇÃO DE DERIVADOS
Atividade(s) Secundária(s)
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Observação

Enquanto satisIzer as ecigênc'a9 da legislação em vigor, a presente licença é válida conforme data de validade mencionada acima.

Tatiana Lopes de Macedo
Matricula : 1123734-0

Vigilância Sanitária 

Técnico
Port. 005/2016

Pinhais, 13 de outubro de 2016

)-(Y-1/,'  ,_ '14-2 ,/ (1/.'n '/1.1a
Maria Therleza J. C. Vicentine Va L • ola Fontoura
Gerente da Vigilância Sanitária Diretora o Depto. de Vigilância em

Saúde

De acordo com o Art. 119 - §3° da Lei 1294/2012 a renovação da licença sanitária deve ser requerida 30 (trinta) dias
antes do seu vencimento.

MANTER EM LOCAL VISÍVEL
Emitido por: CRISTIANG FAGUNDES RODRIGUES W1S031202-7096•VXMI3J,214047773 13(1012016 às 08 42 56 Página 1 de 1
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DAROS Comércio de cereais Ltda.
CNRI 82.543.752/0001-63 - Irz4se. Estadual 254. 4á2.839

FICHA TÉCNICA

Nome do produto: FARINHA DE MANDIOCA SECA EXTRAFINA BENEFICIADA.

Marca: ¥1111.1.11fr

Cor / Classe: I3RANCA extra fina.
Tipo: 1 (hum)
Amido: 76,09/o.
Umidade: 12,51%.
ingredientes: MANDIOCA. SEM AD1'1'I-
VOS.

Embalagem principal: PLÁSTICO (poli-
Etilerio P.E.) ATÓXtCA, contendo 1.000
gramas (peso líquido) ou 50I.I gramas (peso
líquido).
Embalagem secundária: PLÁSTICO
REFORÇADO (polietileno P.E.) COM
CAPAC'IDADI: PARA 20 OU 30 QUILOS.

ITr~`FORA+lAÇXO NE}7RICIONAI..
PorçÃo de 50g ( 1 xícara)

Quantidade por porçlo %Vp(*)
Valor Energético - 162kca1= 690kj 8%
C.ar}oidratsas 40g 13%
Proteínas Og  0%
Gorduras Totais Og 0%
Gorduras Saturadas Og 0%
Gorduras Traias eg (**)
Fibra alimentar  
Sódio

  3,2g 16%
6mg 0%

(*) Valores Diários de referência com base em
urna dieta de 2.000 kcal ou 8.400kj. Seus
valores diários podem ser itlair+es ou menores
dependendo de tias necessidades energéticas.
(**) Valores Diários (VD) não estabelecidos.

PRODUTO NÃO CONTÉM GLUTEN

Validade do produto: i (um) ano.
Armazenamento e Conservação: CONSERVAR EM LOCAL SECO E AREJADO,
SOBRE ESTRADOS DE MADEIRA.

Fabricante: DAROS COMÉRCIO DE CEREAIS LTDA.
CNPJ 82.543.75210001-63..
Endereço para correspondência: CAIXA POSTAL 119 — Centro r' CEP 88900-000.
Endereço: AVENIDA XV DE NOVEMBRO, N' 1203, CENTRO.
Cidade / UF: ARARANCiUÁiSC CEP: 88900-410().
Telefone / Fax: (48) 3522 0575.
e-mail: vasz;ttina!~t~~n~~eplu~.4c~rn.hr

Caixa f'a.tfa111q avenida Xi'd'e Novembro. Centro, CEP 8890~0, Aranan,gruí, SC.
Fone (48) 3522-0575 -- Fax (48) 3524-6038
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~ARïA Ds AaTADo DA SAÚDE
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22.

ESTABELECIMENTOS ENDUSTRIAIS, COMERCIAIS E AGROPECUÁRIOS

HABITAÇÃO (HABITE-SE)

ESTABELECIMENTOS DE. SAÚDE, DE EDUC.AÇÂO, PRÉ-ESCOLAR E OUTROS
OME DA PESSOA FISICA OU ZU~ R~DtCA
DAR4S COMÉRCIO DE CEREAIS LTDA

00412015

CGC OU CPF
82,543.752/0001-63

DIìNOMINAÇÁO COMERCIAL — NOME DE FANTASIA DO E3TABEI,tCm1N17ODARÕS COMERCIO DE CEREAIS
ENDEREÇO — LOGRADOURO (RUA, AVENIDA. PRAÇA)

AV. XV DE NOVEMBRO
BAIRRO
CENTRO

I'ROPR.fLT RIO VOU RF.BPONS

1 MUNICíPIC)

TIPO DE ESTABELECIMENTO 
11212-- INDUZ: AUMENTOS (FARINHAS E SIMILARES)

S!N
FONE
48-3522 0575

O/A ESTABELEC1IMiN31(]fB1IIIfyGÇÃO ACIMA ESTÁ AUTORIZADO(A) A FUNCIONAR/ SERHABILITADA. CONFORME LEI N• 6ã2.6/ DE 20 DE DEZEMBRO DE I983 E SEUS REGULAMENTOS.
PRAZO DE vAUDaDE 09/02/2010

LOCAL Ir: DA1{A

CONCEDIDO POR

Araranguá, 05 de Fevereiro de 2015

22• GERÊNCIA REGIONAL DE
AUTORIDADE DE SAúDE

E — VIGILÂNCIA SANITÁRIA 
v h &ma:vs
Ila,tcie

Memorando Análise Técnica (0638388)         SEI 16.0.028724-4 / pg. 49



Memorando Análise Técnica (0638388)         SEI 16.0.028724-4 / pg. 50



CRAVIL

Cooperativa Regional Agropecuária Vale do Itajai
13R 470 - Km 141 - Bairro Canta Galo — Cx. P. 271 - E-mail: cravil<<ì!cravil.eorn.hr
89.160-000 - Rio do Sul (SC) — Fone (047) 3531.3000 Fax (047)3531,3042

FICHA TÉCNICA PARA GENEROS ALIMENTICIOS

1) IDENTiFICAÇÃO DO FABRICANTE
o Nome C:OOPERATIVA REGIONAL AGROP. VALE DO 1 I'AJA(
O Endereço RODOVIA BR 470 - KM 141 - CANTA GALO - RIO DO SUL - SC.
o Telefone 47-3531.3000 Fax: 47-3531.3042
o Nd CNP! $5.789.782?0001-42

2) DATA DE EI.AFiORAÇÃOJREVISÃO: 06/4)3/2017

3) CARAC`1'ERiS'I'ICAS DO PR0i)UTO
• Nome comerciallfantasia: FEIJÃO PRETO - 'TIPO 1, Grupo I Feijão COMUM, Classe PRETO - MARCAS

"CHINÊS", acondicionado em fardos de 30 kg.
• Ingredientes: 100% Feijão Preto da Espécie Phaseolus Vulgaris, Variedades: 13RS Valente, IPR Uirapuru e 1PR Tiziu.
• Composição Química - Informações Nutricionais: Porção de 60 g de Feijão Preto cru - (54 xícara).

Valor Energético (calórico) = 150 kcal =630 kj 8°/0,.,y
Carboidratos 24 g 8%
Proteínas = 10 g 13%
Gorduras Totais - 1,4 g 3%
Gorduras Saturadas O g 0%
Gordura Trans = 0 g 0%
Fibra Alimentar - 14 g 57%
Sódio - O g 0%
Cálcio = 51 mg 5%
Ferro -- 4,5 mg 3?0l0
Fósforo - 148 mg 21%
Não Contém Glúten
(%) valores diários de referencia coou ba,ce em mmi dieta de 2000 kcal ou 840(i kj.
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• Características sensoriais: A cor, o sabor, o odor e a aparéncia do feijão sào característicos do produto e de ótima aceitação pelo
consumidor. Mudo de Preparo: Escolher o Feijão e deixar de molho em água fria durante 12 horas; Mudar a água, acrescentar
a folha de louro e cozinhar em fogo brando até amolecer bem (panela de pressão 50 minutos - Panela normal 1,30 minutos; Em
uma frigideira aquecer o óleo ou a banha e fritar a cebola e o alho até dourar: Colocar uma concha de feijão no tempero e
amassar bem; Colocar o tempero na panela de feijão e deixar ferver em tbgo médio por mais de 10 minutos.

• Umidade: Máximo 14.5%
• Solubilidade: No processo de recebimento, secaºem e classificação dos grãos de Feijão preto não afeta a solubilidade.
• Prazo de validade: 180 dias da data de fabricação

4) EMBALAGEM PRIMÁRIA:
Descrição do material utilizado: Filme técnico linear,

• Peso: Embalagem de 1 kg = 4,5 gramas.
• Código Barra Preto Chinos 1 -- 7896398900700 - Código DUN 14 = 17896398900707

5) FMI3ALAGEM SECUNDÁRIA:
• Descrição do material utilizado: Reembalagetn - Filme técnico linear.
fl Peso: Reembalagem de 30 kg - 50 gramas
• Cuidados no armazenamento: Conservar cm local seco e arejatln, embilhado em paletcs com no máximo 6 unidades de altura.

6) RESPONSÁVEi, TÉCNICO:
Nome: MOACIR W ARMLING
Formação: ENGENHEIRO AGRONÔMO
N° de registro no órgão de classe: CREA; SC; 36.125-0

41:tardin~
~~. Agr°, - Ci;~ 36.125-0

CPF 560.387.619~4
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Nordeste Alimentos

DOC 25.164 FICHA TÉCNICA — FERMENTO BIOLÓGICOAnexo Revisão Unidade

Nordeste
Alimentos

Páginas00 03 A.Prado /Pinhais 1 de 3

1. PRODUTO: Nordeste Fermento Biológico seco instantâneo.
2. APRESENTAÇÃO DE EMBALAGEM:

• 10 g - Embalagem de poliéster e polietileno impresso - Caixa de papel Kraft
impresso com 15 displays de 30 unidades.

• 125 g - Embalagem de poliéster e polietileno impresso com fechamento a vácuo
- Fardo de 12 unidades embalados em filme de polipropileno termoencolhível.

• 500 g - Embalagem de poliéster e polietileno impresso com fechamento a vácuo
- Caixa de papel Kraft com 20 unidades.

3. INGREDIENTES: Fermento biológico seco instantâneo (Saccharomyces cerevisiae) e
agente de reidratação. Não contém glúten.

4. PRAZO DE VALIDADE:
• Embalagem 10 g: 12 meses.
• Embalagem 125 g: 2 anos.
• Embalagem 500 g: 2 anos.

5. CARACTERÍSTICAS FÍSICO-QUÍMICAS, MICROBIOLÓGICAS, MICROSCÓPICAS
e MICOTOXINAS: Atendem as legislações especificas em vigor para o produto.

6. CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS: Granular uniforme e sem grumos, de cor
amarelada, com odor e sabor característicos do produto.

7. INFORMAÇÃO NUTRICIONAL

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL
Porção de 10 gramas (01 colher de sopa)

Quantidade por porção % V
Valor Energético 35 kcal = 147 kJ 2
Carboidratos 3 g 1
Proteínas 5 g 7
Gorduras Totais 0 O
Gorduras Saturadas O O
Gorduras trans O -
Fibras alimentar 2 g 8
Sódio O O
/atores diáros com base em uma dieta de 2000Kcal ou 8400kJ. Seus valores diários podemsor maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas

8. INDICAÇÕES DE USO:
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Elaborado por:
Débora M. Barfknecht

Técnica de P&D

Aprovado por: ~Jú
Natália G. anin

Coordenadora de CQ
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Nordeste Alimentos Nordeste
DOC 25.164 FICHA TÉCNICA - FERMENTO BIOLÓGICOAnexo Revisão

00 Unidade
03 A.Prado /Pinhais

• Embalagem 10 g: Fermento para uso em panificação, uso domé
• Embalagem 125 g: Fermento para uso em panificação, uso dom
• Embalagem 500 g: Fermento para uso em panificação, uso para

9. CONDIÇÕES DE ARMAZENAGEM:
O produto deve ser mantido em local seco, fresco e arejado.
Mantendo a embalagem sempre bem fechada.
Não molhar no transporte, manuseio e armazenagem,
Não expor diretamente ao sol.

10. LEGISLAÇÕES:
Produto com dispensa de obrigatoriedade de registro no Ministério da
conforme RDC n° 23/00 e RDC n° 278/05.

11. DADOS DO FABRICANTE:
• Produzido por:

Fermento Good Instant Ltda.
Rua Cecília Catarina Sulzbach, 222 — Santo André — Lajeado/RSCEP: 95900-000
CNPJ: 03.644.180/0001-32 — IE: 072/0092795

• Distribuído por:

Nordeste Alimentos (Moinho do Nordeste S.A.)

Unidade Antônio Prado
Av. dos Imigrantes, 105 — Centro — Antonio Prado/RSCaixa postal: 45 — CEP: 95250-000
CNPJ:  87.274.817/0001-36 — IE: 003/0001005
Fone: (54) 3293 -4600

Unidade Pinhais
Rua Severino Massignan, 269 — Pinhais/PR
CEP: 95250-000
CNPJ: 87.274.817/0006-40 — IE: 90218420-17
Fone: (41) 2106 3600

Elaborado por:
Débora' M, Barfknecht

Técnica de P&D

Aprovado por:  cL~,~
Natália G. U4anin

Coordenadora de CQ
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Nordeste Alimentos

DOC 25.164 FICHA TÉCNICA — FERMENTO BIOLÓGICOAnexo Revisão Unidade Páginas00 03 A.Prado /Pinhais 3 de 3

Nordeste

12. HISTÓRICO DE REVISÃO

Alimentos

Revisão Item Descrição Data
01 Inclusão do Histórico de revisão e

mudança de formulário 02/12/13
02 4 Alteração dos prazos de validade. 10/07/1403 07 Inclusão da tabela nutricional 12/12/14

Elaborado por:
Débora M. Barfknecht

Técnica de P&D

Aprovado por: ,1 .
Natália G. V anin

Coordenadora de CQ
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Siloti.
Aylfcol- • InJS-/rla ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA

CODIGO/REVISÃO
ET - 009/06

DATA DE EMISSÃO
13/09/2006

ULTIMA REVISÃO
20/01/2015

PRODUTO
FUBÁ MIMOSO
EMITENTE
CONTROLE DE QUALIDADE - SILOTI

DESCRIÇÃO DO PRODUTO:
Produto 100% natural obtido da canjica do milho degerminado, principalmente do
endosperma córneo. É o produto extraído da moagem do milho com •r.:. , ::tria
inferior a 439 mitras. ' 
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COMPOSIÇÃO DO PRODUTO:
Matéria Prima: Canjica moída
Insumo: Ácido Fálico e Ferro.

CARACTERÍSTICAS FÍSICO-QUÍMICAS
Umidade Máximo 13,0%

õleo Máximo 3,0%
Amido Mínimo 80,0%
Proteína Mínimo 6,0%
Cinza Máximo 1,0%
Fibra Máximo 1,0%
Acidez Alcoólica Máximo 2,7 ml/100 gramas
Aflatoxina Máximo 50,0 ppb
Fumonisina Máximo 4 ppb
Zearalenona Máximo 350 ppb
Sabor/odor Próprio do milho
Cor Amarelo
Aspecto Pó fino
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CARACTERISTICAS MICROBIOLÓGICAS

Coliformes Fecais (NMP) máx. 102/g

Staphylococcus aureus (contagem direta) máx. 5.102 /g

Salmonella Ausência em 25g

Bacillus cereus (UFC) máx. 3x103 /g

GRANULOMENTRIA

PENEIRAS (ABNT/MM) RETENÇÃO (%)

500 (35) 1 - 10

Fundo 90-99

ACONDICIONAMENTO

Podem ser acondicionados em: Sacos de Ráfia de 50 Kg ou pacotes de polietileno
de 1Kg nas marcas Nega Maluca e Nutri Novo e 500g na marca Nutri Novo.

ESTOCAGEM E TRANSPORTE

O produto é estocado em local próprio para este fim e transportado segundo as
Boas Práticas de Fabricação (BPF).

VIDA ÚTIL
Para produto destinado à indústria o prazo de validade é de 120 dias a partir da

data de fabricação.
Para produto destinado ao consumo humano o prazo de validade é de 180 dias a
partir da data de fabricação.

{,~YV~~Gtivv .'

Nayane C. da Costa Campos
Tecnóloga em Alimentos

CRQIPR 09202659

SILOTI E CIA LTDA.
CNPJ 05.091.158/0003-08

2
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Administração Geral e Finanças
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A LVARÁ 2017
INSCRIÇAO MUNICIPAL 49720

PARA: TAXA DE F'ISCALIZACA(J, LC:>CALIZACAO, INSTË,LACAv E FUNCIONAMENTO.
NOME DO CONTRIBUINTE:SILOTI & CIA LTDA
ENDERECO: R—ANTONIO úILO`T'I, 230
ATIVIDADE: rOM. AT . DE CEREAIS, .T,ND. BENE=:E. E EMP.DE ALIMENTOS TMP
BAIRRO.
COD. DA A`E'IVIDADE:145
CNPJ/CPF: C15. 091 . 158/0003-08 AREA COiYEERC1AL: 1620, 00
tdümE DE FANTASIA: S I LC)T I
DATA DE AI3ERTURA: 17 / 11 /2003 CONTADOR : ORASS I

DATA Dl EXPEDICAO:25/01/2017 DATA DE VENCIh1ENTO: 31/12/201

O ALVARÁ DE L •ENÇA DEVERÁ ESTAR EM LOCAL \'IsIZFEL E DE F.ÁCII, ACESSO A FISCALI2,AÇÃO

ADEMI R ABI I.DIOT'T'O
DIRETOR DEP. DE ;ITAS MUNICIPAL

Í
¡ _   )_ , )  ) 
~~DIRE RODRIGO UR . E••7T.R( H>✓ZCyN7
TOR DEP. DE CADASTRO IMOBIi___: ,-

SECRETARIA DE S A LIDE
LICENÇA SANI7ARIA DO EXERCI-- CIO DE 2017 

NOME /R.AZAO SOCIAL:SILOTI &. CIA LTDA
ENDERECO: R—ANTONIO SILOTI, 230
ATIVIDADE: COM. AT. DE CEREAIS, IND. E3ENEE', E EMP . DÍ; ALIMENTOS IMF°
CODIGO DA A'Í'IVIDADE:145
CNPJ/CPF: 05. 091 . 158/0003-08 AREA UTIL: 1 2C?, cI1-)
DATA DE AE3I;RTtJRA:17 /11/2003 CONTADOR:ORGASSI

DATA DE EXPEDICA0:25/01/2017 DATA DE VENCIMENTO: 31 /12/2017

A FIXAÇÃO DESTA LiCEPIÇA Efvl LO CALVksiVELAO CO NS111L1IC)OR ; USUÁRIO È OBRIGATÓRIA

LÁF:IME;0 E 1I11NhIAMENTO,._

"St. i •,.-f:.;H '

p35 c4 A y—

~V .I

SISTEMA
Eli> SUS ÚNICO DE

SAÚDE
RECLAMAÇÕES

FONE -3S
EM(:ASO DE. ENCERR.At~~IEI~1T0, PARALISACAO

PRESCRITAS 

S
OUTRA ALTERACAO, PROCURAR O114.1404t4514' -

~' ~~ ,~~'NA LEI CONIPL. E)f1:• ;`{   _.

F;ESF'i►t1Sr!r E L DA ItJ_F'E 1;1,0

R 
~  ~•• , ÍYii

Vl~~~ sí • ): Sanitárla
CRF / 99 • Port. 96612014

: •,E~~3 AS PROVIDENCIAS LEGAI:'
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iLF' L7, D'Z ROFRAN FOCOS COHÉRGBO E INDÚSTRIA DE PRODUTOS LÁCTEOS LTDA

FICHA TÉCNICA

a) Identificação do produto:

Nome: Leite em pó Integral Instantâneo Enriquecido com Ferro e Vitaminas A,C e D

Marca: Danky

Número do Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sob n.° 0006/1011

b) Identificação da empresa fabricante:

Nome: ROFRAN FOODS COMÉRCIO E INDÚSTRIA DE PRODUTOS LÁCTEOS LTDA

Endereço: RUA LUCÉLIA, 865 — JARDIM DEL REY — CEP:15802-050 — CATANDUVA — SP

Telefone: (17) 3524-1830 Fax: (17) 3524-1830

Site: www.dankv.com.bre-mail:: rofranfoods(c~rofi anfoods.com.br

c) Prazo de validade: 1 ano da data de fabricação

d) Descrição do Produto: Leite em pó Integral Instantâneo Enriquecido com Ferro e Vitaminas
A,CeD 
e) Composição do Produto: Leite em pó Integral, Ferro, Vitamina A, Vitamina C, Vitamina D,
Lecitina de soja.Alérgicos: Contém leite. Pode conter soja. 
f) Informação nutricional:

TABELA NUTRICIONAL

Porção de 26 g
(2 colheres de sopa)

%VD(*) s~
~O

14D

Valor Energético 130 Kcal=546kj 7V ,,,.f, ,. ,,, ~N d

Carboidratos 10g 3% :t» •(10 \pm,
Proteínas 7g 9%  1 ~~~ o ~" o~á~°°,

OGorduras totais 7g 13% s ÇO ~eajONv~ Pee~~ , v :~ 5.~\‘`',41,`„..."<„‘.‘,‘;;"   Yffi • %ate°~

Gorduras saturadas 4g18% .,„ .
‘" 
,,\,•0 ,o. ~P P~,o~ o,.‹.\% • 

Gorduras trans Og ** s$'' $.Zpis 0`,,0P~

Fibra alimentar Og 0%
~ P ,‘:\t‘'„,'>,`,<&'>‘' oa~

• \• \~~~:oS̀R~E ̀

Cálcio 242mg 24%
~̀̀ \o

. 
òo 

'' <ç
Ferro 4,2mg 30

o0.
~O 2 a

Sódio 96mg 4%Jo\ ~ e5
Vitamina A 185mcg 31%

a
ò~

Vitamina C 14mg 31%
Vitamina D 1,ómcg 32%

Não contém glúten
(*) Valores diários de referência com base em uma dieta de 2.000 Kcal ou 8.400 j.

E-3m-,I Lucc~:Vïa, 865 — Jardim Dei flc,y _ CEP 15802-050 — Cat:aruda.gva — SP — Tel.: (17)3524- s 830.
~►~~~~v.~l~~~~~~~1.~orn.lbr danky ç danky.com.&:AE• CNPJ: 14.809.°1 82/00K1`i -rb0
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Idoltalak
FOODS ROFRAN FOODS COMÉRCIO E INDÚSTRIA DE PRODUTOS LÁCTEOS LTDA

Seus valores diários podem ser maiores ou menores, dependendo de suas necessidades
energéticas.
(**) Valores não estabelecidos

g)Condições de armazenamento:

Em depósito com boa ventilação, protegido contra os raios solares e longe de produtos químicos.

h) Condições de Conservação do produto e prazo máximo para consumo após a abertura da
embalagem primária:
Mantenha esta embalagem sempre bem fechada, em lugar fresco e seco. Após aberta consumir o seu
conteúdo em até 30 dias.

i)Empilhamento máximo:
Para armazenamento : 10 fardos de altura de empilhamento.
Para armazenamento: 8 caixas de altura de empilhamento.

j)Embalagem:
Descrição da embalagem primária: Polipropileno aluminizado.
Peso líquido do produto na embalagem primária: 200g, 400g, 500g e 1.000g.
Tipo de envase: Embalagem sache.
Peso líquido do produto na embalagem secundária: Fardo de papel multifolhadoou caixa de papelão
ondulado reforçado e resistente, com abas superiores e inferiores totalmente lacradas com fita
adesiva com capacidade para 10 kg (dez quilos).
Peso da embalagem primária vazia: 5 a 10 gramas
Peso da embalagem secundária (Fardo de papel multifolhado) vazia: 1 lg
Peso da embalagem secundária (Caixa de Papelão) vazia: 312g
Opção de vedação da embalagem secundária: Fita Polipropileno TR 3M 5899 72x100

1) Modo de preparo culinário (para 1 litro de leite):
1. Coloque 10 colheres de sopa de Leite em pó em um recipiente.
2. Acrescente um pouco de água morna ou quente, misture bem até dissolver com
3. Complete o volume para 1 litro com água e misture bem.
4. Utilize somente água previamente fervida.

Modo de preparo culinário (para 1 copo de leite de 200
1. Coloque 2 colheres de sopa de Leite em pó em um reci
2. Acrescente um pouco de água morna ou quente.
3. Misture bem até dissolver. Complete o volume para 200 m
4. Utilize somente água previamente fervida.

Modo de preparo culinário (para 1 Kg de leite):
1. Coloque 1Kg de Leite em pó em um recipiente.
2. Medir 7 litros de água filtrada e previamente fervida.
3. Despeje um pouco de água medida e misture bem até dissolver completamente.
4. Adicione o restante da água e mexa bem.
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Rua Lucélia, 865 — Jardim Del Rey — CEP 15802-050 — Catanduva — SP — Tel.: (17)3524- 1830.
www.danky.com.br danky@danky.com.br CNPJ: 14.809.182/0001-50
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~~~~~,~~~ ROFRAN FOODS COMÉRCIO E INDÚST6-1A DE PRODUTOS LÁCTEOS LTDA

m) Rendimento do produto:
Para 200g do produto aproximadamente 7,5 porções.
Para 400g do produto aproximadamente 15 porções.
Para 500g do produto aproximadamente 19 porções.
Para 1 kg do produto aproximadamente 38 porções.

n) Informação sobre o Responsável Técnico pelo produto:

Nome: Conceição Aparecida Hares dos Santos Garcia

Profissão: Engenheira de Alimentos

Conselho Regional: CREA N.° de Inscrição: 5060054096/D

Registro Nacional do Profissional: 2605707750

Cargo: Engenheira de Alimento 1
Assinatura e Carimbo.  A 111  

CONCEIÇÃO A. HAFI S S. GARC
Eng a de Ali enatas

CREA 5060054096/0

Rua LUCÓGiay 805 —Jardim W-,1 -- CEP 1G802-050  OragAudpiva SP — (17)35M-1830.
www.d~.~nky.cQ:am.%F• &.nEmffidunC(y.conli.br CKIPJ: 14.809.182/0001-50
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REPÚBLICA FEDERATIVA DO BRASIL
SERVIÇO PÚBLICO FEDERAL

MINISTÉRIO DA AGRICULTURA, PECUÁRIA E ABASTECIMENTO.

DECLARAÇÃO

DECLARO, para os devidos fins, que a Firma

ROFRAN FOODS — Comércio e Indústria de Produtos Lácteos Ltda, CNP./

14.809.182/0001-50, com FÁBRICA DE LATICINIOS, localizada à rua Lucélia

n.° 865, na cidade de Catanduva, Estado São Paulo, está registrada no

SERVIÇO DE INSPEÇÃO FEDERAL sob n.° 1011, do Departamento de

Inspeção de Produtos de Origem Animal do Ministério da Agricultura,

Pecuária e Abastecimento, consoante ao processo n.° 2105Z020109/2001-

17; e de acordo com o REGULAMENTO DA INSPEÇÃO INDUSTRIAL E

SANITÁRIA DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL: "Art. 6.° - A concessão de

inspeção pelo MINISTÉRIO DA AGRICULTURA, PECUÁRIA E

ABASTECIMENTO isenta o estabelecimento de qualquer outra fiscalização,

industrial ou sanitária federal, estadual ou municipal" (aprovado pelo

Decreto-n.°30691, de 29/03/52, alterado pelo Decreto n.° 1255, de 25/06/62)
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REPÚBLICA FEDERATIVA DO BRASIL
SERVIÇO PÚBLICO FEDERAL

MINISTÉRIO DA AGRICULTURA, PECUÁRIA E ABASTECIMENTO.

DECLARAÇÃO

DECLARO, para os devidos fins, que a Firma
ROFRAN FOODS -- Comércio e Indústria de Produtos Lácteos Ltda, CNPJ
14.809.182/0001-50, com FÁBRICA DE LATICINIOS, localizada à rua Lucélia
n.° 865, em Catanduva, Estado São Paulo, está registrada no SERVIÇO DE
INSPEÇÃO FEDERAL sob n.° 1011, no DIPOA - Departamento de Inspeção de
Produtos de Origem Animal, da Secretaria de Defesa Agropecuária do
Ministério da Agricultura, Pecuária e Abastecimento, consoante ao processo
a° 21052.020109/2001-17.
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30
ormAss,&ti..

Paulista
MASSAS ALlMENTÍCIAS

FICHA TÉCNIC

Identificação do produto / inclusive a marca
MACARRÃO PARAFUSO COM OVOS 500 gr — PAULISTA
MACARRÃO ESPAGUETE COM OVOS 500 gr — PAULISTA
MACARRÃO AVE MARIA COM OVOS 500 gr — PAULISTA
MACARRÃO PADRE NOSSO COM OVOS 500 gr — PAULISTA
MACARRÃO ARGOLINHA COM OVOS 500 gr — PAULISTA
MACARRÃO CONCHINHA COM OVOS 500 gr — PAULISTA
MACARRÃO RIGATONE COM OVOS 500 gr — PAULISTA
MACARRÃO TORTIGLIONE COM OVOS 500 gr — PAULISTA
MACARRÃO ESPIRAL (CARACOLITO / CARACOL) COM OVOS 500 gr — PAULISTAMACARRÃO FURADINHO COM OVOS 500 gr -PAULISTA
MACARRÃO PENNE COM OVOS 500 gr — PAULISTA
MACARRÃO CONCHIGLIONI COM OVOS 500 gr — PAULISTA
MACARRÃO TALHARIM COM OVOS 500 gr — PAULISTA
Características do produto
Aspecto: MASSA COZIDA SOLTA
Odor: PRÓPRIO DA MASSA COZIDA
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Cor: AMARELO CREME CLARO
Sabor: PRÓPRIO DA MASSA COZIDA

Nome e endereço do fabricante do produto
Nome: ORLANDO ZANCOPE & CIA LTDA — MASSAS PAULISTAEndereço: AV: DR. LABIENO DA COSTA MACHADO, 3032
Cidade:'GARÇA UF: SP CEP: 17.400-000 Telefone: (14) 3471-0533Prazo de validade: I ANO A PARTIR DA DATA DE FABRICAÇÃO
Condições de armazenamento O PRODUTO DEVE SER ARMAZENADO COM UMA UMIDADEAPROXIMADAMENTE EM TORNO DE 12,0 % SOBRE PÁLETES EM LOCAL AMPLO EAREJADO.
Embalagens primária e secundária em que será entregue o produto Peso das embalagensPACOTE DE 500 gr DE PLASTICO POLIETILENO ATÓXICO Primária: 7 grFARDOS DE PLÁSTICO POLIETILENO COM 10 kg (20 x 500) Secundária: 28EMPILHAMENTO MAXIMO 15 FARDOS
PRODUTO ISENTO DE REGISTRO NO MS.
Componentes do produto/tipos/códigos dos aditivos

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL
Porção de 80 g (1 prato)

Quantidade por porção
Valor Energético
Carboidratos 
Proteínas
Gorduras Totais
Gorduras Saturadas 
Gorduras Trans 
Fibra Alimentar 
Sódio 
Ferro

288 Kcal = 1207 KJ
61 g 
8,8 g 
0,8
0,0 g 
0,0 g 
2,4 g 
Omg 
1 m

%VD(*)
14
20 
12 
1 
o 

(**) 
10
O
7

(*) Valores diários com base em uma dieta de
2.000 Kcal ou
8400KJ. Seus Valores diários podem ser maiores ou
menores
dependendo de suas necessidades energéticas
(**) % Valor Diário não estabelecido

Ingredientes: SÊMOLA DE TRIGO ENRIQUECIDA
COM FERRO E ÁCIDO FÓLICO, OVOS
PASTEURIZADOS, CORANTES NATURAIS,
URUCUN E CURCUMA. CONTEM GLÚTEN.

Rendimento per-capita: 80 gr
Modo de preparo: Utilize 5 litros de água para cada 500g de macarrão, ferver a água, adicione uma pitada de sal euma colher (sopa) de óleo. Coloque o a arrão "Paulista" na fervura mexendo cuidadosamente. Quando o Macarrãoestiver "Al Dente" (aprox. 8 minutos) es'oi •a bem e sirva em seguida com o molho de sua preferência.Informações do Responsável Técnico d
Nome: ANTONIO CARLOS BOCAM
Cargo: RESPONSÁVEL QUIM1CO
Habilitação: CONSELHO REGIONA
Assinatura do responsável técnico do prod

roduto
O~ 

UlMICOS N° da habilitação profissional: CRQ n°, 041.29367

affiffill

Orlando Zancopé & Cia Ltda.
Av. Dr. Labieno da Costa Machado, 3032 - Distr. Industrial - Fone (14) 3471-0533 - Fax (14) 3471-2390 - Cx. Postal 169 - CEP. 17400-000 - Garça - SP

Site: www.massaspaulista.com.br — E-Mail mpaulista@massaspaulista.com.br
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SIVISA Sistema de Informação em Vigilância Sanitária
SUS - Sistema Único de Saúde

VIGILÂNCIA SANITÁRIA
GARÇA

LICENÇA DE FUNCIONAMENTO
N° CEvs: 351670501-109-000004-1-8 DATA DE VALIDADE: 04/03/2017.

NOTA: ESTE DOCUMENTO CONTÉM 1 PÁGINA(5)

N° PROCESSO: 435172
N° PROTOCOLO: 298/2016
SUBGRUPO: FABRIL
AGRUPAMENTO: INDÚSTRIA DE AUMENTOS
ATIVIDADE ECONOMICA-CNAE: 1094-5100 Fabrlcaç90 de massas alimentícias
OBJETO LICENCIADO: ESTABELECIMENTO

DETALHE:

Data do Protocolo: 29102/2016

RAZÃO SOCIAL ORLANDO ZANCOPÉ & CIA LTDA
CNPJ / CPF: 48.205.157/0001.80
LOGRADOURO: AVENIDA DR. LABIENO DA COSTA MACHADO
COMPLEMENTO: DISTRITO INDUSTRIAL
BAIRRO:
MUNICIPIO:
CEP:
PÁGINA DA WEB:

GARÇA
17400-000

CNPJ ALBERGANTE:

NÚMERO: 3032

UF: SP

RESPONSÁVEL LEGAL: ORLANDO zsaCOP* Moio*

CPF: 26641216853
N° INSCR. CONSELHO PROF:

CONSELHO REGIONAL t/A
UF:

RESPONSÁVEL TÉCNICO: urr ° CARIAS socawzNO

CPF: 71960198815

N° INSCR. CONSELHO PROF: 04129367
CONSELHO REGIONAL: CRQ
UF: SP

O(A) ADrCRIDADs sAwlTAitIA os VIGIUaCIA saw2?ARIA os «aça
COINCIDI A pitsS:Rli LICaNQ1 Ds PONCIorONouRlb, MUDO QUa !MU (S) ]tiSl'OwSAViL (IS) ASSI1fi (lI) CUMPRIA A LIIGISLAÇÁO
VIGiwTa a OBSSRVAR AS BOAS PRÁTICAS RSTIMINTSS As ATIVIoaDSS a oU SERVIÇOS PssSTADOIB, RaSPQrDIIDO CIVIL a

PILOCRINDULLNIMIR  ido ~RIIDIIITO Ds TAIS t7CIGÉNCIAS, PICANDO, I><CI.USIVs, SUJiiTO(S) AO Ca1Ksff.111mi10 DaSTs

DOCIDEDITO

GARÇA 
LOCAL

CIENTE: 
ASSINATURA DO RESPONSÁVEL TÉCNICO DATA DE CIÊNCIA

44a' ~u ~CAs3ELIONATO ~r
.•: DE NOTASO ,.c.TFtTiCNÇA ó~, 

ti ,..5 
__t .~ ,• O M

.~V o

~-II~ ,s ~' MARt 2a17 ~ 
~~~. d--

' TBtan~..'.~_ _~,et„me cn ~ .  tt.nnea4~que'dposn,lé. íp~o y
~iS ' ~.. n1~.ua cn.g„ ~VE'S0• Nr

í naao. 
A 

rRA , t T.8El1A
A ~. ~.2 .. i+AYA' A TESER• 1~ Esc Jmsmentada ~

~ F~U~1 ~' H~1E0. ~al 1 L°I • Esc. lulamentadl• ~
F LU.Ik`!h =UT  PL ES IN OUYRII • bEg.i~Nf~ment,da QL

~ pESIREEP CRIEI{ H0. ROCHA ATUI • r T
uattri/

04/03/2016
DATA DE DEFERIMENTO AUTORIDADE SANITÁRIA

Edna Semenssato de Oliveira
Diretor do Departamento

Vigiiància em Saúde
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12. NATUREZA JURIDICA:

O PESSOA FISICA O PESSOA JURIDICA

.STtiI.SA - Sistema de ,Infarrmasffo em Vl,qi/áncïo 5crnitório
SI tw - Sistema  Único de Saúde

Anexo XI - INFORMAÇÕES EM VIGILÂNCIA SANITÁRIA
ObSEqVAR INSTRUÇÕES ANTES DE PREENCHER EME PORhIUI.ARIO

:I • INFORMAÇõES ADMINISTRATIVAS - PREENCHIMENTO OSAOATORlO PfLOlERiIIÇO DE V)IiA,ANC+tA BANdTAR1A c(yMPETENTE

1 t_1 1 1 1 1~ ~ I .-, i _.,1 ~ 11_._ 1  s, ~ i 1 a~~_ -_
i NUA,IE_RO riO PROTC/COLO ~ ~~

1 i t I i 1 / :iyltì ! I 1 1 f 3 441 I I I
3.  NUM111140 DO PROCESSO M f

I ~ 1 I 1 1 _I _1_t
C►AYA DO PROTOCOLO

IiI SOUCITAÇÃO
4. OBJETO C1A SOLICITAÇÃO • ASSINALiE UMA DAS ►;IP4;;.i1CS A9AtXG E REGISTRE. SE FOR O CASO, O kQ CEVS CORRESPONDENTE

ESTAbELEC1MENTLI O EOUIPAMENVO ❑ ESTASILEDIMENTO COM EQUIPAMENTO

i t 1 1 I 1 1 1 l I l I I t~3~1 1 i t stIi a 11 1_ •_1 1 1 1 1~1~~1 63 _ I
DESGAIÇ~Ó DA ATIVIDADE ECON~MIaA D1E INTiltiS98 Á SAtoDE ü0 EESTASIIECIMENTO~ 

~

1f. NeCEvs - i~ADA,STfIt? ESTADUAL DE vttl:LMtCM SAA,1<TAIRIA 1  1 1 I I 1 I 1  I I I I~ 1 1 I 1 I  1 I I_1r~~ ~..-
x. TIPO DE SOLICITAÇÃO • ASSINALE UMA DAS OPÇÕES ABAIXO

❑ CADASTRO ; LICENÇA FUNCIONAMENTO IHICIAt, u CANCELAMENTO DE LICENÇA FUNCIONAMENTO DESATIVAÇÃO DO CEVE

i4E°NOVACa0 DE LICENÇA FUNCIONAMENTO

❑ SEGUNDA VIA DE LICENÇA FUNCIONAMENTO
E. TIPO DE ALTERAÇÃO - ASSINALE COM UM •X•

B.A, ❑ ENDEREÇO

8.11. O RESPONSABILIDADE LEGAL

E C NUMIaO DE 

LEITOStl,(U. O  h7A: ÃG SOCIAL

Cl ALTERAÇÃO DE DADOS CADASTRAIS - ASSINALF.. NO ITEM 7A, ABAIXO. OE!sl

11P0It1 LE ALTERAÇÃO(1)

Atei UPÇAU1e1 ABAIXO

S.F. O ASSUNÇÃO DE RESPONSA13iI.1DA0E TÉCNICA OU

❑ BAIXA DE RESKIOHSAIYIL.IL3ACiE TÉCNICA

5.0. ❑ NÚMERO E OU TIPO DE. EQUIPAMENTOS pl %~+UDfi ISENTOS DE CEVS

S.H. O AMPLIAÇÃO • REDUÇÃO UI. ATIVIDADE • CLASSE E OU CATEGORIA DE PRODUTO

E  FUSÃO OU O INCORPORAÇÃO OU O CISÃO Ou ❑guGESsAO

I01 • IGENTIflCAÇIS-0 DO ESTABELECIMENTO

l I I I I I 1 1
fiE6i51N~E ~ CN1~ ANTEIIFOR

~`1 nn ~~ ¡'? [S ~' ~ 
t~ v ♦ y

I~111d1 ~ 
~.1.~,.~."~J►rt'1..~~I~~L4-2111263 

~•- I~ I~~1  1
9. RAI~SOCIAL r NOME

I II I I 1+ 1

IL• s1~I~►`~i3i~11~1~1`LI.~t~.I~I~1~~ l 14~I~,I  I I i I Ali I I i I 1 I I t I I  1
10. NOME FANTASIA

,,ÌÍ,111 11. ,I_et l V7,k1. _~I& IQI 13 INSCRIÇÃO MUNICIPAL 1
I I . CHIM.I CPP

14. INSCRIÇÃO ESTADUAL ~~i►~,„eco
1$. INSCRIÇÃO PRODUTOR RURAL 1

6t  • .X,kc)

IV • LOCAUZAÇ O DO ESTABELECIMENTO

I~I V ,,+ ~ I l ~iP~.~ 1 ~1  ",~  ~~ 1~ .~1?~ l 1. __~~ +~I~ (Z! I_,.._I~ I ~ 11I L~► IS~13.~: I __ _L._.__la- -11i.LOORAaOURO
1 II_I I~ti I I It)i  ~ ~51. { IR, ~_I~_~{~I~ I~,~I~►  ~.fR..LI~,,_1_~i~ 1~1ts. -COMPLEMENTO ' 19. BAIRRO

i~~.-~~~ _.__1

I I I 1

I~itaC~~i ̂ ,~II  ! 1 II 1 1 I I 1 1 I I 1 I I 1 20. Ur - 21. NOME M CiP10

22. CEP

♦ ~~-y~,~~ 
,.~sial,°1~.y1

I 2b. EN~{>~ETltONIC 1º-iljl

23. DOO

V - CARACTERIZAÇÃO DO ESTABELECIMENTO

1 I~t~M1 6  i ► I I  i I
24. TELE#ONE 4E. FAX

•  •ema». eme 4...... sedem« era. .., ...,.1..._,,,.! .~,..I

27. POSSUI PISCINA DE USO COLETIVO?

2!. SaTuAÇAO - ASSINALE UMA DAb Oi`'ÇOE`. ABAIXO F. REGISTRE. SC FOR Cl CABO,
❑ ALIENO ANTE ❑ ALBERCsADO • tfl8clMlMaa CNP.) 19g A1,9EP4AMf NoCASO DE Ai01AAACKi FEpICaiN.1~Aü4?

❑SIM qiIiAO
A IWFCFtildlAt3A0 ,SOLICITADA

1i i 1 i~ ~.-1 t 1~t~~t :~~I~~,~
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11a

ALIMENTOS (114 ~.
C0421,1107
11111~§~01011.41 *IN

ESPECIFICAÇÃO DE PRODUTO

ÓLEO DE SOJA REFINADO COAMO TIPO 1 (Pet)
Código Interno: 24.365-7

DESCRIÇÃO
É. produzido com a mais alta tecnologia, obedecendo aos critérios de BPF (Boas Práticas de Fabricação) e APPCC (Análise de
Perigos e Pontos Críticos de Controle). É puro, claro, leve, não tem cheiro, saudável, rico em ômega 3 e 6 e vitamina E, zero de
gordura trans e livre de colesterol. Possui boa estabilidade oxidativa, ótima aplicabilidade, não faz fumaça e não interfere no sabor dos
alimentos. É comercializado na embalagem pet com 900 ml.

MARCA
ALIMENTOS COAMO,

APLICAÇÃO
É ideal para o preparo de alimentos, frituras, saladas e culinária em geral.

VALIDADE
12 meses a partir da data de fabricação se mantido em condições adequadas de armazenagem. Após aberto consumir no máximo em 30
dias.
COMPOSIÇÃO
Óleo de soja refinado (geneticamente modificado a partir do Agrobacterium sp.), antioxidantes: terc-butil hidroquinona (INS 319) e ácido
cítrico (INS 330). Não Contém Glúten.

Especificações Físico-Quimicas
Análise Unid, Padrão

Cor Lovibond Cuba 5.1/4" - Máx. 15N1,5V
Impurezas (%) Máx. 0,05

Indico de Acidez (mg KON/g) Máx, 0,15

Indico de Peróxido (meglkg) Máx. 1,0
Matéria Insaponiíicável (%) Máx. 1,50
Ponto de Fumaça (°C) Min. 210

Sabões (ppm) Máx. 3,0
Umidade e Voláteis (%) Máx. 0,10

Especificações Microb ológicas
Conformes a 45°C (NMP/g) < 3
Staphylococcus aureus (UFC/g) < 102

Análises Sensoriais
Aspecto a 25 (°C) Límpido e isento de sedimentos

Odor - Característico

Sabor - Caracteristico

O selo de auwrtreroede
f o.; afixado na última
'olha deste documento.

Rev. 05 - pag. 112
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TABELA NUTRICIONAL
INFORMAÇÃO NUTRICIONAL

Porção de 13 ml (1 colher de sopa)
Quantidade oorr Porção % VD (* )

Valor Energético 104 kcal = 437 kJ 5 %
Carboidratos 0 g 0 %
Proteínas 0 g 0 %
Gorduras Totais 11,5 g 21 %
Gorduras Saturadas 2 g 9 %
Gorduras Trans 0 g * *

Gorduras Monoinsaturadas 3,0 g *
Gorduras Poliinsaturadas 6,5 g * *
Ácido Linoléico (bmega 6) 6,0 9 * *
Ácido Linolênico (ómega 3) 0,5 g * *
Colesterol 0 mg 0 %
Fibra alimentar 0 g O %
Sódio 0 mg 0 %
Vitamina E 2 mg 20 %

*) % Valores Diários com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kJ. Seus valores diários podem
ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas. (")VD não estabelecido.

EMBALAGEM
Primária: Garrafa plástica pet de 900 ml, com proteção anti UV
Secundária: Caixa de papelão com capacidade para 20 garrafas

PALETIZAÇÃO E DIMENSSÕES
Código
Intento Produto Peso

Liquido
Acondielo-
'lamento

Largura
A — mm

Largura Altura Emp. Arranjo
Paleta

Altura
sem peba

Peso
Bruto

código de Bons EAN

24.365-7 ÓLEO DE SOJA PET 900 mi Caixa com 20
unidades 400 320 260 6 caixas X lastros m 1.560 17,400

Produto: 789627960053-8
Caixa 1789627960054-2

TRANSPORTE
Em caminhões limpos, secos e livres de odores estranhos.

CONSERVAÇÃO E ESTOCAGEM
Em local limpo, seco, livre de odores estranhas e ao abrigo da luz.

PALETIZAÇÃO
Lastro: 9 caixas/camadas
Empilhamento máximo: 6 caixas - Obs: palieis de 1,0 x 1,20 m

REGISTRO EM ÕRGÃO COMPETENTE
Isento,

RESPONSÁVEL TÉCNICO PELO PRODUTO
- Nome: Leonardo Marcello Lucas
- Profissão: Engenheiro Químico - Conselho Regional de Quinnica - CRQ 04300819 - IV Regiyo

Rev. 05 ~ PZg. 2l2
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LICENÇA SANITÁRIA E DO EXERCÍCIO PROFISSIONAL N.°  

CCAMO AGRCINDUSTRIAL COOPERATIVA
NOME

75.904.383/0092-69
CNPJ/CPF

FAO. DE PRODUTOS GORDUROSOS
ATIVIDADE

ROD BR 487, S/N - ZONA RURAL
ENDEREÇO 

CMC

ÁREA CONSTRUÍDA EM m2

Iu59

4000

OBSERVAÇÕES:
* É OBRIGATÓRIO A FIXAÇÃO DESTA LICENÇA EM LOCAL VISÍVEL AO PÚBLICO

VALIDO SOMENTE COM ANUÊNCIA DA SECRETARIA DE SAÚDE/DIVISÃO DE VIGILÂNCIA SANITÁRIA

VÁLIDA ATE,  01" /____LQ22/ +ti

ihalita Aze e da Silva
ASS;SL. d 15876•0Vlgilbncia Sanl

RG. 8.880. . • .y
Secret rla eúdo

EXPEDIDA EM,  ~i 1- / _\ 

VALIDA ATÉ, / /

EXPEDIDA EM, / / 

VÁLIDA ATE, / /

EXPEDIDA EM, ./ /

~

PREFEITURA MUNICIPAL DE CAMPO MOURÃO - ESTADO DO PARANÁ
Secretaria de Saúde - Divisão de Vigilância Sanitária

Rua Francisco Albuquerque, 1999 - CEP 87302-220 - Fone (44) 3518-1600 - CNPJ 09.253.109/0001-05
E-mail: saude©campomourao.pr.gov.br - home-pa. -.•. .campomourao.pr.gov.br

1),‘,‘\ V00
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Prefeitura do Mossoró

PREFEITURA MUNICIPAL DE MOSSORO
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAÚDE

GERÊNCIA EXECUTIVA DE VIGILÂNCIA À SAÚDE

ALVARÁ SANITÁRIO

ALVARÁ N° 009116

EMPRESA: R. de Holanda Terceiro .

NOME DO ESTABELICIMENTO: Refinaria de Sal Garça.

PROPRIETÁRIO: Rivadavia de Holanda Terceiro.

RESPONSÁVEL TÉCNICO: Raimundo Nonato Xavier Coutinho.

CNPJ: 05.967.40310001-28

ENDEREÇO: Rod. Br 304 SIN

BAIRRO: Distrito Industrial CEP: 59.635-100

ATIVIDADES COMERCIAIS: Refino e outros tratamentos do sal.

O Presente alvará foi concedido nos termos legais, referente ao processo

n° 012116.

VIGENTE ATÉ: 12/0212017

Mossoró-RN> 15 de Fevereiro de 2016.

Prefeitura Municipal de Mossoró
Geizarelle Soares da Silva Barbosa
Gerente Executiva de Vigiáncia à sau ie

(rth. 4:51L t~O
Geizarelle Soares da Silva Barbosa

Gerente de Vigilância à Saúde

Vigilância à Saúde — VISA 1 Rua Juvenal Lamartine
tdias antes cio término des 

uaFviGQncone: ~a15-1627

Esta LICENÇA deverá ser requerida Qritia 30 (trinta) 
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PREFEITURA MUNICIPAL DE MOSSORÓ
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAÚDE

GERENCIA DE VIGILÂNCIA À SAÚDE
PROTOCOLO

EMPRESA: I:141PRGS;1: R DE HOLANDA TERCEIRO

FAN1•ASR: REFINARIA DE SAI, GARÇA
FNt)ER(:u: 1101.1 [IR 304 KNI

(„,

AS3U\ CO:  AL\'ARA tiANITARIU 21117

I•'ONE:33I5 -1626
~~:.~.

~~ ~~~

PROCESSO: 028/2017

DATA: 01 /02/2017

FUNCIONAMO: (;ERII'/,,V('ARLa

•;;. 22 TAEELIONATO
DE NOTAS

AUTENTICAÇÃO

0 7 MAR. 2017
ente cópia, conforme o original a mim

o, scv ANVERSO, do que Dou fé.
PAULA FRATTI • TABELIÃ

PAULA TESSEROLLI - Esc Juramentada
ZOTTO TIRALDI • Esc. Juramentada

E APAAM(IDA SAIBOS Dl OUVEIt* . tu. l.rsudede
DESIREE CRISTINA ROCHA AYUB - Esc. Juramentada
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Sai Garça
Rod. BR.304 Km 32

Distrito Industrial / Mossoró - RN

L ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA 1

a monete Refinado Com tiodo
COMPOSIÇÃO QUIMICA %

MÁXIMO
GRANULOMETRIA %

ANÁLISE UNIDADE MÉTODO IMIÍRIIIVi0 N° Abertura Especif.
MaxUmidade (H20) % NBR 10888 0,050 0400 Peneira (mal)

Insoluveis (RI) NBR 10888 0,010 0,100 18 1,000 -
Cálcio (Ca2 +) NBR 10888 0,030 0,070 20 0,840 5,00
Magnésio (Mg2+) % NBR 10888 0,010 0,050 30 0,600 -
sulfato (SO4) % NBR 10888 0,110 0,238 40 0,425 -
Cloreto de Sódio (Nacl) BS % NBR 10888 99,65 99,82 80 0,180 -
lodo Mg/Kg RDC-130/03 - - 140 0,125 -
Nitrito/Nitrato % - Ausente Ausente FUNDO 10,00
Bactérias Halófilas % - Ausente Ausente Metodo de Analises
Ferrocianeto de Sódio ppm NBR 10888 3,0 5,0 NBR 10888

PROPRIEDADE ORGANOLÉPTICA
Ensaio Valor de Referência Norma de Referência
Forma Cristias Brancos Decreto N2 75.697, de 06/05/1975

Granulação Uniforme Decreto N2 75.697, de 06/05/1975
Odor Inodoro Decreto N2 75.697, de 06/05/1975
Sabor Salino-Salgado próprio Decreto N2 75.697, de 06/05/1975
Iodo 20a60-mg/kg Resolução RDC N2 130 de 26/05/2003

INFORMAÇÕES COMPLEMENTARES
Embalegem Armazenamento

Polietileno (valvulada /hermética) Área coberta e seca (Umidade relativa do ar max 75% )
INGREDIENTE E ADITIVOS

Cloreto de Sódio
Ferrocianeto de Sódio (anti Umectante)
ALGUMAS UTILIZAÇÕES DO PRODUTO

Indústria Alimenticia(biscoitos, temperos, queijos, iorgutes, conservas, etc)
Laticinios

Indústria Quimica.
PRODUTO VÁLIDO POR 2 ANOS

.-•›-N

, 1,, - ,,t, •
, , ` Extittigtv6

( 1 ritIc8çã°N  , \.

u,
. ---•;."'It4ps.r£ fp

,,,.,.•"'Y „' .!):i
-0 «).

': 0)
(Y. :"--

ara /,‘' 9%1\1 o'
" ''‘%'‘, " --(7) --/

kii.,!Vou

;Iar gi,,,,,,o,
;1 IVNI': :t'.‘ • ",;, ':\o‘:;:.;',.4. C4

.': c, ..t.'..,,,giV,:i:k tu' ›.2: t‘.,',1,*‘(̀  I „ ‹ . . a
. , C iSC - Wa n d e rl ey Fa ustin o ' . S ''.---

LABORATORISTA
CPF: 025.051.514-82 ".1.40: • i*:‘11,,,;1'
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ACHA TÉCNICA DE PRODUTO ACABADO
SARDINHAS EM ÓLEO COMESTÍVEL

Sardinhas pré-cozida em óleo Comestível

1 Ref.: FT_GC,_0001_05
Emissão: 16/01/2017 !

Elaboração:
Clarice Cordeiro

Aprovação:
Elisabete Karsten

Pág.1

IDENTIFICAÇÃO DO PRODUTO:

MARCA:

CLASSIFICAÇÃO:

TIPO DE CONSERVA:

REGISTRO MINISTÉRIO DA AGRICULTURA:

MODO DE PREPARO:

ESTABELECIMENTO ELABORADOR:

LISTA DE INGREDIENTES:

PROCESSO INDUSTRIAL:

EMBALAGEM:

CONDIÇÕES DE ARMAZENAMENTO
E CONSERVAÇÃO:

PESO LÍQUIDO/PESO DRENADO:

Sardinhas em Óleo Comestível
Sardinhas pré-cozida em óleo Comestível

Pescador

Conserva de Pescado

Conserva de alimento de baixa acidez

SIF/DIPOA sob n° 0001/558

Produto pronto para consumo

Camíl Alimentos SA
C N PJ : 64.904.295/0028-23
Rua Orlando Ferreira, 705
Machados m Navegantes - SC - Brasil
CEP — 88371-900
Indústria Brasileira
SAC: 0800 724 3445 - www.coqueiro.com.br

Sardinhas, óleo de soja (gordura vegetal) e sal.
Não Contem Glúten.
Alérgicos: Contém Peixes e derivados de soja.

Recebimento da matéria-prima, classificação, congelamento,
descongelamento, evisceração, salmouragem, enlatamento, pré-
cozimento, adição do líquido de cobertura, recravação, esterilização,
higienização das latas/encaixotamento, quarentena, armazenamento,
transpor-te/distribuição.

Embalagem primária: lata retangular metálica 125g, de duas peças
sendo litografada nas cores características da embalagem com sistema
abre fácil.

Rótulo: Litografado na tampa e caneco

Embalagem secundária: Caixas de embarque de papelão contendo 50
latas/caixa 125g.

O produto deverá ser armazenado em local seco e arejado, em
temperatura ambiente que não exceda 40°C.
O empilhamento máximo deve ser de 3 pallets, conforme orientação na
caixa de embarque.
Após aberto retirar o produto da lata, conservando-o sob refrigeração,
em embalagem fechada, por no máximo 72 horas.

125g / 83g

CAMIL Alimentos S/A
Fábrica: Rua Orlando Ferreira, 705 — Machados — CEP 88371-900 - Navegantes — SC Tel: (47) 3342-9000.
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FICHA TÉCNICA DE PRODUTO ACABADO

1 Elaboração:
Clarice Cordeiro

SARDINHAS EM ÓLEO COMESTÍVEL
Sardinhas pré-cozida em óleo Comestível

Aprovação:
Elisabete Karsten

Ref.: FT_GQ_0001_05
Emissão: 16/01/2017

Pág.2

PRAZO DE VALIDADE: 4 anos a partir da data de fabricação

LOCAL E FORMA DE INDICAÇÃO DA DATA DE A data de fabricação/lote e validade são impressas na embalagem, no
FABRICAÇÃO, VALIDADE E LOTE: formato DD/MM/AA, impresso por Inkjet.

O lote do produto é a data de fabricação.

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL — Porção 60g (3 colheres de sopa)

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL
Porção 60 g (3 colheres de sopa)

Quantidade por Porção *** % VD ( 4)
Valor energético 112 Kcal = 453 ki 6

Carboidratos 1,5 g O
Proteínas 13 g 17

Gorduras Totais 6,2 g, das quais: 11
Gorduras Saturadas 2,4 g 10

Gorduras Trans. O g >

Gorduras Monoinsaturadas 1,2 g **
Gorduras Poli-insaturadas 2,3 g **

Ômega 3 528 mg **
EPA 36 mg **
DHA 306 mg **

Colesterol 27 mg **
Fibra Alimentar O g O

Sódio 252 mg 10
* % Valores Diários com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 ki. Seus valores diários podem ser maiores ou
menores dependendo de suas necessidades energéticas. **Valores diários não estabelecidos. ***Valores referentes à
fase drenada.

RESPONSÁVEL TÉCNICO PELA FABRICAÇÃO DO PRODUTO
;4 1

Nome: Elisabete Pereira de Souza Karsten
Profissãlb: Engenheira de Alimentos
I1abilit~ção: CRQ/SC 13300391
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CAMIL Alimentos S/A
Fábrica: Rua Orlando Ferreira, 705 — Machados — CEP 88371-900 - Navegantes — SC Tel: (47) 3342-9000.
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Estado de Santa Catarina

PREFEITURA MUNICIPAL DE NAVEGANTES

SECRETARIA DE DESENVOLVIMENTO ECONÔMICO) E RECEITA

,r ( N° ALVARÁ / ANO

88 / 20:17

ALVARÁ DE LIC ENCA E LOC ALI ZACÃO 

INSCR. MUNICIPAL

10104533

Autorizado:
67732 - CAMILALIMENTOS S/A

VALIDADE - 24/02/2018

ÁREA UTILIZADA

34379,64

Endereça;

Rua -ORLANDO FERREIRA, N° 705 MACHADOS

(Atividade Principal]

1020102 - Fabricação de conservas de peixes, crustáceos e moluscos

[Atividade Secundária]

( ATIV. SECUNDARIAS ]
1020101 - RegtCnaçaoaa peteca, Cju6tDW00 0 metüncCn
1E01000 • Febncaida de ernbelagena melA6cxe
463020? • hanaparle mdoviAAu de Cpfgel, e7cgp1e pnW1AaS pettposo3 n mtatençns, inarrmia+kipel, 4etprbiaeduel e Nnerm#donel
109E/04 - Fóbrltnti9 de gele cornem

CPI JCNPJ
CN PJ 64.904.295/0028-23

II.(( ¡NAÇÃO]

Alvará Concedido conforme Lei 006/2002 Art. 303, texto alterado pela Lei Complementar N° 116/2011

(0t3SIiRVAÇÕES LEGAIS]
1° De acordo com a lei vigente, o contribuinte é obrigado a comunicar a Prefeitura dentro de 30 (trinta) dias, BAIXA ou
TRANSFERÊNCIA, sob pena de multa, e responder pelas taxas devidas nos exercícios seguintes.

2° Conservar o presente alvarà em lugar vish el no estabelecimento, para efeito de fiscalização. Os ambulantes devem
portá-to, para o mesmo efeito. Sob pena de multa de 2 UFM's.

( 01.3SI:RVAçõt.s l

ALVARÁ BOMB 87003

Fica ' concedido ao contribuinte citado acima, o presente alvará de licença, enquanto safisfazer as
exigência& que legitima sua concessão, de acordo ~~:i>`ipa~l em vigaa~. _.._.._

Návegantes(SC), 25 de Janeiro de 2017.

(SEYJDOR RESPONS~VEL

~
,,

F~
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SECRETARIA DE ASSISTÊNCIA SOCIAL

AVALIAÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS

CESTA BÁSICA

MARÇO, 2017
RECEBIDO EM

/03 /Aa 
10:4 q

Gerência da Unidade de Administração
e Finanças ~
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MODELO FICHA DE AVALIAÇÃO TÉCNICA DOS GÊNEROS ALIMENTÍCIOS

CRITÉRIOS: Segurança alimentar, nutricional e higiênico-sanitário, técnica dietética e
características sensoriais.

MATÉRIA-PRIMA: Deverá apresentar-se em estado que corresponda à finalidade de sua
preparação, dentro dos padrões requeridos, acompanhados do alvará sanitário do proponente.

AVALIAÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS

PREGÃO: 227/2016 LOTE: - ITEM: 1

PRODUTO: Açúcar refinado MARCA: Sabor Doce

FORNECEDOR: P2 Indústria e Comércio de Gêneros Alimentícios Eirelli - ME

FABRICANTE: Açucareira Energy Ltda

QUANTIDADE (KG/L): 01 kg Qtde Amostra: 4 DATA: 08/03/2017

Avaliação Externa (com base na legislação vigente)

Item Avaliado Sim Não Observações

Embalagem Íntegra X

Rotulagem conforme legislação X

Peso conforme rotulagem X

Data de fabricação e validade visível X

Fabricação e validade conforme edital X

Avaliação Sensorial (com base na legislação vigente)
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JA

Item Avaliado Característico Não
característico Observações

Aparência X

Cor X

Odor X

Sabor X

Textura/consistência X

Cocção/Rendimento X

PARECER TÉCNICO

(X) Aprovado

( ) Não aprovado

Observações:

Assinatura Responsável Técnico:  ,..14 rvc 3- "-

Carolina M. Fonseca
Nutricicmi.stn
rrii'+!• 1.Q/ 14Q4

(ií/1
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MODELO FICHA DE AVALIAÇÃO TÉCNICA DOS GÊNEROS ALIMENTÍCIOS 

CRITÉRIOS: Segurança alimentar, nutricional e higiênico-sanitário, técnica dietética e
características sensoriais.

MATÉRIA-PRIMA: Deverá apresentar-se em estado que corresponda à finalidade de sua
preparação, dentro dos padrões requeridos, acompanhados do alvará sanitário do proponente.

/
AVALIAÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTICIOS

PREGÃO: 227/2016 LOTE: - ITEM: 2

PRODUTO: Arroz parboilizado MARCA: Chinês

FORNECEDOR: P2 Indústria e Comércio de Gêneros Alimentícios Eirelli - ME

FABRICANTE: Cooperativa Regional Agrop Vale do Itajaí

QUANTIDADE (KG/L): 05 kg Qtde Amostra: 4 DATA: 08/03/2017

Avaliação Externa (com base na legislação vigente)

Item Avaliado Sim Não Observações

Embalagem Íntegra X

Rotulagem conforme legislação X

Peso conforme rotulagem X

Data de fabricação e validade visível X

Fabricação e validade conforme edital X
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Avaliação Sensorial (com base na legislação vigente)

Item Avaliado Característico Não
característico Observações

Aparência X

Cor X

Odor X

Sabor X

Textura/consistência X

Cocção/Rendimento X

PARECER TÉCNICO

(X) Aprovado

( ) Não aprovado

Observações:

Assinatura Responsável Técnico:
(? 
j-e/vvo /I rl GLo-

Carolina tr4'
Nu$tlClot.11.gta -
°I N- 1 0/1 4 04

J
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MODELO FICHA DE AVALIAÇÃO TÉCNICA DOS GÊNEROS ALIMENTÍCIOS

CRITÉRIOS: Segurança alimentar, nutricional e higiênico-sanitário, técnica dietética e
características sensoriais.

MATÉRIA-PRIMA: Deverá apresentar-se em estado que corresponda à finalidade de sua
preparação, dentro dos padrões requeridos, acompanhados do alvará sanitário do proponente.

AVALIAÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS

PREGÃO: 227/2016 LOTE: - ITEM: 3

PRODUTO: Biscoito doce tipo oraria MARCA: Prodasa

FORNECEDOR: P2 Indústria e Comércio de Gêneros AlimentíciosEirelli - ME

FABRICANTE: Produtos Alimentícios Arapongas S/A - PRODASA

QUANTIDADE (KG/L): 400g Qtde Amostra: 4 DATA: 08/03/2017

Avaliação Externa (com base na legislação vigente)

Item Avaliado Sim Não Observações

Embalagem Íntegra X

Rotulagem conforme legislação X

Peso conforme rotulagem X

Data de fabricação e validade visível X

Fabricação e validade conforme edital X

Memorando Análise Técnica (0638388)         SEI 16.0.028724-4 / pg. 113



1

Memorando Análise Técnica (0638388)         SEI 16.0.028724-4 / pg. 114



Avaliação Sensorial (com base na legislação vigente)

Item Avaliado Característico Não
característico Observações

Aparência X

Cor X

Odor X

Sabor X

Textura/consistência X

Cocção/Rendimento X

PARECER TÉCNICO

(X) Aprovado

( ) Não aprovado

Observações:

Assinatura Responsável Técnico:

Carolina M. Fonsew
Nutricionista
i~RiV•10/1.404
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MODELO FICHA DE AVALIAÇÃO TÉCNICA DOS GÊNEROS ALIMENTÍCIOS

CRITÉRIOS: Segurança alimentar, nutricional e higiênico-sanitário, técnica dietética e
características sensoriais.

MATÉRIA-PRIMA: Deverá apresentar-se em estado que corresponda à finalidade de sua
preparação, dentro dos padrões requeridos, acompanhados do alvará sanitário do proponente.

AVALIAÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS

PREGÃO: 227/2016 LOTE: - ITEM: 4

PRODUTO: Biscoito salgado tipo cream cracker MARCA: PRODASA

FORNECEDOR: P2 Indústria e Comércio de Gêneros Alimentícios Eirelli - ME

FABRICANTE: Produtos Alimentícios Arapongas S/A - PRODASA

QUANTIDADE (KG/L): 400g Qtde Amostra: 4 DATA: 08/03/2017

Avaliação Externa (com base na legislação vigente)

Item Avaliado Sim Não Observações

Embalagem Íntegra X

Rotulagem conforme legislação X

Peso conforme rotulagem X

Data de fabricação e validade visível X

Fabricação e validade conforme edital X
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Avaliação Sensorial (com base na legislação vigente)

Item Avaliado Característico Não
característico Observações

Aparência X

Cor X

Odor X

Sabor X

Textura/consistência X

Cocção/Rendimento X

PARECER TÉCNICO

(X) Aprovado

( ) Não aprovado

Observações:

Assinatura Responsável Técnico:

(.~~, ~$1~tp~~91.o M. Fons#?ccé?
Nu trio ionigr~
.C,RN-I.0/1404

41-K) ~~,d 
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MODELO FICHA DE AVALIAÇÃO TÉCNICA DOS GÊNEROS ALIMENTÍCIOS 

CRITÉRIOS: Segurança alimentar, nutricional e higiênico-sanitário, técnica dietética e
características sensoriais.

MATÉRIA-PRIMA: Deverá apresentar-se em estado que corresponda à finalidade de sua
preparação, dentro dos padrões requeridos, acompanhados do alvará sanitário do proponente.

AVALIAÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS

PREGÃO: 227/2016 LOTE: - ITEM: 5

PRODUTO: Café MARCA: Bom de Prosa

FORNECEDOR: P2 Indústria e Comércio de Gêneros Alimentícios Eirelli - ME

FABRICANTE: Café Tropeiro Indústria e Comércio de Café Ltda

QUANTIDADE (KG/L): 500g Qtde Amostra: 4 DATA: 08/03/2017

Avaliação Externa (com base na legislação vigente)

Item Avaliado Sim Não Observações

Embalagem Íntegra X

Rotulagem conforme legislação X

Peso conforme rotulagem X

Data de fabricação e validade visível X

Fabricação e validade conforme edital X
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Avaliação Sensorial (com base na legislação vigente)

Item Avaliado Característico Não
característico Observações

Aparência X

Cor X

Odor X

Sabor X

Textura/consistência X

Cocção/Rendimento X

PARECER TÉCNICO

(X) Aprovado

( ) Não aprovado

Observações:

Assinatura Responsável Técnico: J lri. r, a rydTn,

Carolina M. Fonseca
Nutricionista
CRN-;.ff j 1.a0-.

Gn.X, - 2ó06L
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MODELO FICHA DE AVALIAÇÃO TÉCNICA DOS GÊNEROS ALIMENTÍCIOS

CRITÉRIOS: Segurança alimentar, nutricional e higiênico-sanitário, técnica dietética e
características sensoriais.

MATÉRIA-PRIMA: Deverá apresentar-se em estado que corresponda à finalidade de sua
preparação, dentro dos padrões requeridos, acompanhados do alvará sanitário do proponente.

AVALIAÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS

PREGÃO: 227/2016 LOTE: - ITEM: 6

PRODUTO: Farinha de trigo MARCA: Sudoeste

FORNECEDOR: P2 Indústria e Comércio de Gêneros Alimentícios Eirelli - ME

FABRICANTE: Nordeste Alimentos S/A

QUANTIDADE (KG/L): 5 kg Qtde Amostra: 4 DATA: 08/03/2017

Avaliação Externa (com base na legislação vigente)

Item Avaliado Sim Não Observações

Embalagem Íntegra X

Rotulagem conforme legislação X

Peso conforme rotulagem X

Data de fabricação e validade visível X

Fabricação e validade conforme edital X
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Avaliação Sensorial (com base na legislação vigente) 

Item Avaliado Característico Não
característico Observações

Aparência X

Cor X

Odor X

Sabor X

Textura/consistência X

Cocção/Rendimento X

PARECER TÉCNICO

(X) Aprovado

( ) Não aprovado

Observações:

Assinatura Responsável Técnico: 1PIA-Yrt n 01/.1k-

`.ihfll~il~t3 i°(.~rtsei4,
iVutràciotiìsta
C:t2N- i f>/j.4U4

- 2Y.Y62,
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MODELO FICHA DE AVALIAÇÃO TÉCNICA DOS GÊNEROS ALIMENTÍCIOS

CRITÉRIOS: Segurança alimentar, nutricional e higiênico-sanitário, técnica dietética e
características sensoriais.

MATÉRIA-PRIMA: Deverá apresentar-se em estado que corresponda à finalidade de sua
preparação, dentro dos padrões requeridos, acompanhados do alvará sanitário do proponente.

AVALIAÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS

PREGÃO: 227/2016 LOTE: - ITEM: 7

PRODUTO: Farinha de mandioca MARCA: Vascaína

FORNECEDOR: P2 Indústria e Comércio de Gêneros Alimentícios Eirelli - ME

FABRICANTE: Brasvalle Transp e Comércio de Cereais Ltda

QUANTIDADE (KG/L): 1 kg Qtde Amostra: 4 DATA: 08/03/2017

Avaliação Externa (com base na legislação vigente)

Item Avaliado Sim Não Observações

Embalagem Íntegra X

Rotulagem conforme legislação X

Peso conforme rotulagem X

Data de fabricação e validade visível X

Fabricação e validade conforme edital X
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Avaliação Sensorial (com base na legislação vigente) 

Item Avaliado Característico Não
característico Observações

Aparência X

Cor X

Odor X

Sabor X

Textura/consistência X

Cocção/Rendimento X

PARECER TÉCNICO

(X) Aprovado

( ) Não aprovado

Observações:

Assinatura Responsável Técnico:

Carolina M. Fonseat
Nutricionista
CRN•1.o/16o4.
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MODELO FICHA DE AVALIAÇÃO TÉCNICA DOS GÊNEROS ALIMENTÍCIOS 

CRITÉRIOS: Segurança alimentar, nutricional e higiênico-sanitário, técnica dietética e
características sensoriais.

MATÉRIA-PRIMA: Deverá apresentar-se em estado que corresponda à finalidade de sua
preparação, dentro dos padrões requeridos, acompanhados do alvará sanitário do proponente.

AVALIAÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTICIOS

PREGÃO: 227/2016 LOTE: - ITEM: 8

PRODUTO: Feijão preto MARCA: Chinês

FORNECEDOR: P2 Indústria e Comércio de Gêneros Alimentícios Eirelli - ME

FABRICANTE: Cooperativa Regional Agropecuária Vale do Itajaí - Cravil

QUANTIDADE (KG/L): 1 kg Qtde Amostra: 4 DATA: 08/03/2017

Avaliação Externa (com base na legislação vigente)

Item Avaliado Sim Não Observações

Embalagem Íntegra X

Rotulagem conforme legislação X

Peso conforme rotulagem X

Data de fabricação e validade visível X

Fabricação e validade conforme edital X
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Avaliação Sensorial (com base na legislação vigente)

Item Avaliado Característico Não
característico Observações

Aparência X

Cor X

Odor X

Sabor X

Textura/consistência X

Cocção/Rendimento X

PARECER TÉCNICO

( X) Aprovado

( ) Não aprovado

Observações:

Assinatura Responsável Técnico:

CyéiUlitla 1°ollSeW.
Nutri-c:icrfijAta
C;b?N-10l1.404

.e4,nrve€41- ehoci 28862
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MODELO FICHA DE AVALIAÇÃO TÉCNICA DOS GÊNEROS ALIMENTÍCIOS 

CRITÉRIOS: Segurança alimentar, nutricional e higiênico-sanitário, técnica dietética e
características sensoriais.

MATÉRIA-PRIMA: Deverá apresentar-se em estado que corresponda à finalidade de sua
preparação, dentro dos padrões requeridos, acompanhados do alvará sanitário do proponente.

AVALIAÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS

PREGÃO: 227/2016 LOTE: - ITEM: 9

PRODUTO: Fermento biológico MARCA: Nordeste

FORNECEDOR: P2 Indústria e Comércio de Gêneros Alimentícios Eirelli - ME

FABRICANTE: Fermento Good Instant Ltda

QUANTIDADE (KG/L): 125g Qtde Amostra: 4 DATA: 08/03/2017

Avaliação Externa (com base na legislação vigente)

Item Avaliado Sim Não Observações

Embalagem Íntegra X

Rotulagem conforme legislação X

Peso conforme rotulagem X

Data de fabricação e validade visível X

Fabricação e validade conforme edital X

Memorando Análise Técnica (0638388)         SEI 16.0.028724-4 / pg. 137



.~ .

Memorando Análise Técnica (0638388)         SEI 16.0.028724-4 / pg. 138



Avaliação Sensorial (com base na legislação vigente)

Item Avaliado Característico Não
característico Observações

Aparência X

Cor X

Odor X

Sabor X

Textura/consistência X

Cocção/Rendimento X

( X) Aprovado

( ) Não aprovado

Observações:

Assinatura Responsável Técnico:

PARECER TÉCNICO

JL4 )-ytl n n *h • 0 8Y62

Carolina M. Fonsew
Nutricionista
CAN- :.4f 14Q-4
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MODELO FICHA DE AVALIAÇÃO TÉCNICA DOS GÊNEROS ALIMENTÍCIOS

CRITÉRIOS: Segurança alimentar, nutricional e higiênico-sanitário, técnica dietética e
características sensoriais.

MATÉRIA-PRIMA: Deverá apresentar-se em estado que corresponda à finalidade de sua
preparação, dentro dos padrões requeridos, acompanhados do alvará sanitário do proponente.

AVALIAÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS

PREGÃO: 227/2016 LOTE: - ITEM: 10

PRODUTO: Farinha de milho - Fubá MARCA: Siloti

FORNECEDOR: P2 Indústria e Comércio de Gêneros Alimentícios Eirelli - ME

FABRICANTE: Siloti e Cia Ltda

QUANTIDADE (KG/L): lkg Qtde Amostra: 4 DATA: 08/03/2017

Avaliação Externa (com base na legislação vigente)

Item Avaliado Sim Não Observações

Embalagem Íntegra X

Rotulagem conforme legislação X

Peso conforme rotulagem X

Data de fabricação e validade visível X

Fabricação e validade conforme edital X
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Avaliação Sensorial (com base na legislação vigente)

Item Avaliado Característico Não
característico Observações

Aparência X

Cor X

Odor X

Sabor X

Textura/consistência X

Cocção/Rendimento X

( X) Aprovado

( ) Não aprovado

Observações:

Assinatura Responsável Técnico:

PARECER TÉCNICO

~..pimdtna F4ttsewr
NutricioniattA '
C :` N - I ;` .1 1 t :' :
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MODELO FICHA DE AVALIAÇÃO TÉCNICA DOS GÊNEROS ALIMENTÍCIOS 

CRITÉRIOS: Segurança alimentar, nutricional e higiênico-sanitário, técnica dietética e
características sensoriais.

MATÉRIA-PRIMA: Deverá apresentar-se em estado que corresponda à finalidade de sua
preparação, dentro dos padrões requeridos, acompanhados do alvará sanitário do proponente.

AVALIAÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS

PREGÃO: 227/2016 LOTE: - ITEM: 11

PRODUTO: Leite em pó MARCA: Danky

FORNECEDOR: P2 Indústria e Comércio de Gêneros Alimentícios Eirelli - ME

FABRICANTE: Rofran Foods Comércio e Indústria de Produtos Lácteos Ltda

QUANTIDADE (KG/L): 400g Qtde Amostra: 4 DATA: 08/03/2017

Avaliação Externa (com base na legislação vigente)

Item Avaliado Sim Não Observações

Embalagem Íntegra X

Rotulagem conforme legislação X

Peso conforme rotulagem X

Data de fabricação e validade visível X

Fabricação e validade conforme edital X

c
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Avaliação Sensorial (com base na legislação vigente

Item Avaliado Característico Não
característico Observações

Aparência X

Cor X

Odor X

Sabor X

Textura/consistência X

Cocção/Rendimento X

( X) Aprovado

( ) Não aprovado

Observações:

PARECER TÉCNICO

Carolina M Pousem
Nutricionista!"Rm- 1 !-*.r"—,

Assinatura Responsável Técnico:n doi iAj,‹ !~ " ,J _ ~r,% 2
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MODELO FICHA DE AVALIAÇÃO TÉCNICA DOS GÊNEROS ALIMENTÍCIOS 

CRITÉRIOS: Segurança alimentar, nutricional e higiênico-sanitário, técnica dietética e
características sensoriais.

MATÉRIA-PRIMA: Deverá apresentar-se em estado que corresponda à finalidade de sua
preparação, dentro dos padrões requeridos, acompanhados do alvará sanitário do proponente.

AVALIAÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTICIOS

PREGÃO: 227/2016 LOTE: - ITEM: 12

PRODUTO: Macarrão parafuso MARCA: Paulista

FORNECEDOR: P2 Indústria e Comércio de Gêneros Alimentícios Eirelli - ME

FABRICANTE: Orlando Zancopé e Cia Ltda

QUANTIDADE (KG/L): 500g Qtde Amostra: 4 DATA: 08/03/2017

Avaliação Externa (com base na legislação vigente)

Item Avaliado Sim Não Observações

Embalagem Integra X

Rotulagem conforme legislação X

Peso conforme rotulagem X

Data de fabricação e validade visível X

Fabricação e validade conforme edital X

(pf
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Avaliação Sensorial (com base na legislação vigente)

Item Avaliado Característico Não
característico Observações

Aparência X

Cor X

Odor X

Sabor X

Textura/consistência X

Cocção/Rendimento X

PARECER TÉCNICO

( X) Aprovado

( ) Não aprovado

Observações:

Ca rolinn M. Fonseca
Nut.riciw. é.y,

Assinatura Responsável Técnico:  -~.tn n~~ - 2406-2.
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MODELO FICHA DE AVALIAÇÃO TÉCNICA DOS GÊNEROS ALIMENTÍCIOS

CRITÉRIOS: Segurança alimentar, nutricional e higiênico-sanitário, técnica dietética ecaracterísticas sensoriais.

MATÉRIA-PRIMA: Deverá apresentar-se em estado que corresponda à finalidade de suapreparação, dentro dos padrões requeridos, acompanhados do alvará sanitário do proponente.

AVALIAÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS

PREGÃO: 227/2016 LOTE: - ITEM: 13

PRODUTO: Óleo de soja MARCA: Coamo

FORNECEDOR: P2 Indústria e Comércio de Gêneros Alimentícios Eirelli - ME

FABRICANTE: Coamo Agroindustrial Cooperativa

QUANTIDADE (KG/L): 900 ml Qtde Amostra: 4 DATA: 08/03/2017

Avaliação Externa (com base na legislação vigente)

Item Avaliado Sim Não Observações

Embalagem Íntegra X

Rotulagem conforme legislação X

Peso conforme rotulagem X

Data de fabricação e validade visível X

Fabricação e validade conforme edital X
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Avaliação Sensorial (com base na legislação vigente)

Item Avaliado Característico Não
característico Observações

Aparência X

Cor X

Odor X

Sabor X

Textura/consistência X

Cocção/Rendimento X

( X) Aprovado

( ) Não aprovado

Observações:

Assinatura Responsável Técnico:

PARECER TÉCNICO

Carolina M. onseca
Nutricionista
CRN-10/1404

~n ~,~ - ?á6 .2

Memorando Análise Técnica (0638388)         SEI 16.0.028724-4 / pg. 155



Memorando Análise Técnica (0638388)         SEI 16.0.028724-4 / pg. 156



ft

MODELO FICHA DE AVALIAÇÃO TÉCNICA DOS GÊNEROS ALIMENTÍCIOS

CRITÉRIOS: Segurança alimentar, nutricional e higiênico-sanitário, técnica dietética e
características sensoriais.

MATÉRIA-PRIMA: Deverá apresentar-se em estado que corresponda à finalidade de sua
preparação, dentro dos padrões requeridos, acompanhados do alvará sanitário do proponente.

AVALIAÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS

PREGÃO: 227/2016 LOTE: - ITEM: 14

PRODUTO: Sal refinado iodado MARCA: Salmonete

FORNECEDOR: P2 Indústria e Comércio de Gêneros Alimentícios Eirelli - ME

FABRICANTE: Refinaria de Sal Garça Ltda

QUANTIDADE (KG/L): 1 kg Qtde Amostra: 4 DATA: 08/03/2017

Avaliação Externa (com base na legislação vigente)

Item Avaliado Sim Não Observações

Embalagem Íntegra X

Rotulagem conforme legislação X

Peso conforme rotulagem X

Data de fabricação e validade visível X

Fabricação e validade conforme edital X

L
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Avaliação Sensorial (com base na legislação vigente)

Item Avaliado Característico Não
característico Observações

Aparência X

Cor X

Odor X

Sabor X

Textura/consistência X

Cocção/Rendimento X

PARECER TÉCNICO

( X) Aprovado

( ) Não aprovado

Observações:

L
Carolina M. Fonseca

Nutricionista
CRN-10/1404

Assinatura Responsável Técnico:
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MODELO FICHA DE AVALIAÇÃO TÉCNICA DOS GÊNEROS ALIMENTÍCIOS 

CRITÉRIOS: Segurança alimentar, nutricional e higiênico-sanitário, técnica dietética e
características sensoriais.

MATÉRIA-PRIMA: Deverá apresentar-se em estado que corresponda à finalidade de sua
preparação, dentro dos padrões requeridos, acompanhados do alvará sanitário do proponente.

AVALIAÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTICIOS

PREGÃO: 227/2016 LOTE: - ITEM: 15

PRODUTO: Sardinha MARCA: Pescador

FORNECEDOR: P2 Indústria e Comércio de Gêneros Alimentícios Eirelli - ME

FABRICANTE: Camil Alimentos S/A

QUANTIDADE (KG/L): 125g Qtde Amostra: 4 DATA: 08/03/2017

Avaliação Externa (com base na legislação vigente)

Item Avaliado Sim Não Observações

Embalagem Íntegra X

Rotulagem conforme legislação X

Peso conforme rotulagem X

Data de fabricação e validade visível X

Fabricação e validade conforme edital X
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Avaliação Sensorial (com base na legislação vigente)

Item Avaliado Característico Não
característico Observações

Aparência X

Cor X

Odor X

Sabor X

Textura/consistência X

Cocção/Rendimento X

PARECER TÉCNICO

( X) Aprovado

( ) Não aprovado

Observações:

("v
Carolina M. Fonseca

Nutricionista
CRN•10/1404

Assinatura Responsável Técnico:  J.« r) q n da, h,.,-) - ~2g6.Z
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