
 

MEMORANDO SEI Nº 0018752296/2023 - SAS.CDH.SAN

 

 

Joinville, 17 de outubro de 2023.
À Secretaria de Administração e Planejamento
Unidade de Processos
 
Assunto: Resposta ao memorando n° 0018594283

 
Em resposta ao memorando 0018594283, referente ao Pregão Eletrônico N° 240/2023,

para o Registro de Preços, visando a futura e eventual aquisição de gêneros de panificação em geral, a
fim de atender as necessidades das unidades e serviços da Secretaria de Assistência Social de
Joinville, informamos abaixo o resultado da análise documental e sensorial das amostras enviadas pelo
proponente:

 
Parecer Técnico:
 

Item Produto Empresa Situação Análise SEI N°

1 Bolo tipo cuca com farofa
sabor banana Panificadora e Mercearia Helena LTDA Reprovado 0018736027

2 Bolo tipo cuca com farofa
sabor coco Panificadora e Mercearia Helena LTDA Reprovado 0018737288

3 Bolo tipo nega maluca Panificadora e Mercearia Helena LTDA Reprovado 0018737544

4 Pão de forma fatiado Panificadora e Mercearia Helena LTDA Reprovado 0018737704

5 Pão francês Panificadora e Mercearia Helena LTDA Reprovado 0018737889

6 Pão integral fatiado com
semente de linhaça Panificadora e Mercearia Helena LTDA Reprovado 0018738800

7
Pão massinha doce com
farofa e semente de linhaça -
chineque

Panificadora e Mercearia Helena LTDA Reprovado 0018739098

8 Pão massinha doce com
fibras Panificadora e Mercearia Helena LTDA Reprovado 0018739314

9 Pão para hot dog Panificadora e Mercearia Helena LTDA Reprovado 0018739574

 
Informamos que após análise documental e sensorial das amostras apresentadas pela

empresa PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA LTDA , os itens 1, 2, 3, 4, 5, 6, 7, 8 e 9 estão
REPROVADOS.
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Sem mais, a Área de Segurança Alimentar e Nutricional encontra-se à disposição para

eventuais esclarecimentos.
 
Atenciosamente,
 
 
 
 
 

Documento assinado eletronicamente por Fernanda Martins Jurgensen,
Servidor(a) Público(a), em 17/10/2023, às 10:37, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Patricia Girardi, Coordenador(a), em
17/10/2023, às 10:59, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº 21.863, de
30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 0018752296 e o código CRC 8C56B07D.

Rua Procópio Gomes, 749 - Bairro Bucarein - CEP 89202-300 - Joinville - SC -
www.joinville.sc.gov.br

23.0.140154-0
0018752296v6
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ANÁLISE SEI Nº 0018736027/2023 - SAS.CDH.SAN

 

 

Joinville, 16 de outubro de 2023.
 

AVALIAÇÃO TÉCNICA DOS GÊNEROS ALIMENTÍCIOS
 

PREGÃO: 240/2023 LOTE: ITEM: 1

PRODUTO: Bolo tipo cuca com farofa sabor banana MARCA: Helena

FORNECEDOR: Panificadora e Mercearia Helena LTDA

FABRICANTE: Panificadora e Mercearia Helena LTDA

QUANTIDADE (KG/L): Qtde Amostra para análise: DATA: 16/10/2023
 
 
Avaliação Externa (com base na legislação vigente)
 

 Item Avaliado Sim Não Observações

Embalagem Íntegra      X   
Rotulagem conforme legislação         X  
Peso conforme rotulagem          X  
Prazo de validade visível      X   
Fabricação e validade conforme edital      X   

 
 
Avaliação Sensorial (com base na legislação vigente)
 

 Item Avaliado Característico Não característico Observações

Aparência               X     
Cor               X                  
Odor               X       
Sabor               X                 
Textura/consistência               X   

 
Avaliação Documental
 

 Sim Não Observações

Características Técnicas de acordo com edital          X  
    
    
Avaliação Documental de acordo com edital      X      
    
 
 
PARECER TÉCNICO
 
(       ) Aprovado
(  X  ) Não aprovado
 
Observações:  Amostra enviada não apresentou rotulagem conforme legislação vigente (anexo 0016411214 do
edital). O rótulo do produto não apresentou peso, lista de ingredientes, informações referente ao glúten e
alérgenos.
                       

 

________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
 
 
 
 

Documento assinado eletronicamente por Fernanda Martins Jurgensen,
Servidor(a) Público(a), em 17/10/2023, às 10:25, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 0018736027 e o código CRC AD06E99B.

Rua Procópio Gomes, 749 - Bairro Bucarein - CEP 89202-300 - Joinville - SC -
www.joinville.sc.gov.br

23.0.140154-0
0018736027v4
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Pr odut o:

Marca:

Registr o do produto no MS:

Fabricante:

Endereço:

1 .  C ARAC TER ISTI CAS  GER AIS

FICHA TÉCNICA DE P RODUTO

BOLO TIPO CUCA COM FAROFA-  SABOR BANANA

HELENA

Di spensado - Res ol ução ANVS/tvMS n° 23/00 e Reso luçõ RDC n° 278105

PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA LTDA.

Rua Mo ns e nho r Gercino , n° 4328 -Sal a 01-Jari vatuba -J oi nvi ll e-Santa Catari na-Brasil .

Ingredie nte s: Farinha d e trigo, ovo s , leite integral, mar gari na, fermento para bol o e aç úc ar . Co be rt ur a co mpo st a por ingredi entes
:mar gar i na,  aç úc ar ,  far i nha de t r igo ,  f e r me nt o par a bo lo ,  cane la e m pó .

2 .  C ARAC TER ÍSTI CAS ORG ANOL ÉP TI CAS

2 .1  -  Apar ê nc i a

Mas s a uni fo r me  mac ia c o be r t a de  banana e  f ar o f a

2 . 2 - C o r

O produto possui coloração característica.
2.3 -  Odor

O pr oduto  po ss ui  odor  carac te rí s ti co .

2 .4  -  Sabo r

O produto possui sabor característico.
2.5 Textura / cons istê ncia
O produto possui textura carac terístico.

2 .6  C o c ç ã o /  Re ndi m e nt o

O produto possui  rendimento 50g

3.  CARACTERÍSTICAS FÍSICO-QUÍMICAS

3 .1  -  Umi d ade  Máxi ma 2 6 %

3.2 - Caracterí stic as Nutr ic ionais:

P OR ÃO DE 5 0 g(  1  pedaç o pe queno) :
VALOR CALCRICO 140 kcal

CARBOIDRATOS 18,75 g

% VD ( *)

c

PROTE` íNAS ,7 5

GORDURAS TOTAIS

ÚRADAS
6

l g

Og

9
o

0,1
1 . 7 V : C J V R l 1 J 1 r Ç . M 1 V , g w r

SÓGlO 124m 1

(*)  VD Valo re s di ár io s de  r ef er ênci a co m base  e m uma di et a de  2 00 0 calo ri as  ( kc al ).  ( ** ) Valo r Di ár io  não  e st abel ec ido.

4.  CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS

Colif ormes à 45° C 102 UFC/g

Sal m o ne l a s p aus ê nc i a/ 2 5 g

5.  CARACTERÍSTICAS MICROSCÓPICAS

(Aus ê nc i a de  s uj i dade , par as i t as e  l ar vas .

6 .  ACOND ICIONAME NTO, TR ANSP ORTE  E CONSE RVAÇÃO:

6.1  -  P e s o / vol ume l í qui do : Unidade de aprox. 500g

6.2  -  Embal agem P ri már i a : Embal age m de  Po l ie ti l eno
8 .3  -  Ac o ndi c i o name nt o e Tr ans po r t e . De ve  se r  aco ndi c io nado e  t rans po rt ado  ao  abr i go  de  l uz e  umi dade

3 . 4  -  = = o  d e Val i da de : 1 di a

Joinville, 15 de Janeiro de 2020

Sue l e n a da s

CRN10 2603
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ANÁLISE SEI Nº 0018737288/2023 - SAS.CDH.SAN

 

 

Joinville, 16 de outubro de 2023.
 

AVALIAÇÃO TÉCNICA DOS GÊNEROS ALIMENTÍCIOS
 

PREGÃO: 240/2023 LOTE: ITEM: 2

PRODUTO: Bolo tipo cuca com farofa sabor coco MARCA: Helena

FORNECEDOR: Panificadora e Mercearia Helena LTDA

FABRICANTE: Panificadora e Mercearia Helena LTDA

QUANTIDADE (KG/L): Qtde Amostra para análise: DATA: 16/10/2023
 
 
Avaliação Externa (com base na legislação vigente)
 

 Item Avaliado Sim Não Observações

Embalagem Íntegra      X   
Rotulagem conforme legislação         X  
Peso conforme rotulagem          X  
Prazo de validade visível      X   
Fabricação e validade conforme edital      X   

 
 
Avaliação Sensorial (com base na legislação vigente)
 

 Item Avaliado Característico Não característico Observações

Aparência               X     
Cor               X                  
Odor               X       
Sabor               X                 
Textura/consistência               X   

 
Avaliação Documental
 

 Sim Não Observações

Características Técnicas de acordo com edital          X  
    
    
Avaliação Documental de acordo com edital      X      
    
 
 
PARECER TÉCNICO
 
(       ) Aprovado
(  X  ) Não aprovado
 
Observações:  Amostra enviada não apresentou rotulagem conforme legislação vigente (anexo 0016411214 do
edital). O rótulo do produto não apresentou peso, lista de ingredientes, informações referente ao glúten e
alérgenos.
                       

 

________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
 
 
 
 

Documento assinado eletronicamente por Fernanda Martins Jurgensen,
Servidor(a) Público(a), em 17/10/2023, às 10:25, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 0018737288 e o código CRC 2F4743EF.

Rua Procópio Gomes, 749 - Bairro Bucarein - CEP 89202-300 - Joinville - SC -
www.joinville.sc.gov.br

23.0.140154-0
0018737288v3
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FICHA TECNICA DE PRODUTO
Pro duto : BOLO TIPO CUCA COM FAROFA-  SABOR COCO

Marca : HELENA
Re gi s tr o  do  pr oduto  no  MS: Di spensado - Re so luç ão  ANVS/MS n°  23 /0 0 e Res ol uç õ  RDC n°  2 78 10 5

Fabr icante : PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA LTDA.

! Ende r e ç o : Rua Mo ns e nho r Ger c ino , n° 4 32 8  - Sal a 0 1 -J ari vat uba- Jo i nvi ll e -Sant a Catar ina-Br as f .

¡1. CARACTERÍSTICAS GERAIS

Ingr edie nt es : Far i nha de  tr i go , ovo s , leite integral ,  mar g ar i na ,  f e r m e nt o  c ar a b o l o  e aç úc ar .  Co be r t ur a c o mpo s t a po r  i ngr e di e nt e s  da
;f aro f a:  mar gar ina, aç úc ar,  far inha de t r igo , f er ment o par a bo l o,  canet a e m pó .

2.  CARACTERÍSTICAS ORGANOLEPTICAS

2.1  -  Apare nc i a

!Massa uniforme macia coberta com coco e farofa

2.2 - Cor

O pro dut o  po ss ui c ol o raç ão  car ac t er í st i ca.
2.3  -  Odor

O produto possui odor c aracter ístico.

2.4  -  Sabo r
O produto possui sabor característico.

2.5 Textura ! Consistência

O pr o duto  po ss ui te xtura carac te rí s ti co .

2 .6  Co c ç ão / Re ndi me nt o

O produto possui rendimento 50g
3.  CARACTERÍSTICAS FÍSICO-QUÍMICAS

3 .1  -  Umi dade  Máxi ma 2 6 %

3.2 - Características

VALOR CALCRICO
PORÇÃO DE 50  g( 1 pedaç o peque na, : % VD ( *)

CARBOI DRATOS

P RC TE NAS

GORDUR AS TO AIS

GORDURAS SATURADAS

:33RA ALIMENTAR

GORD URAS TR A N S
3ODi O

15 4 kc a

18, 759

1,75

8g

3 g

Og
0,1 g

124mg

9

0,1

(*) VD Valores di ár i os de r efer ênci a co m base e m uma di eta de 2 000 cal o ri as (kcal ). (**) Val or Di ári o não estabel eci do.

4. CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS

roli formes à 450 C 102 UFC/g

3al mo ne l a s p

S. CARACTERIST:c =:S

aus ê nc i a de  s uj i dade ,  par as i t as  e  l ar vas .

S.  ACONDICIONAMENTO, TR ANSP ORTE E CONSERVAÇÃO:
i . 1  - P e s o ! vol ume í i o ui do : Uni dade de aprox. 500g

ì -2 - Embal age m Pr i mári a : Embal age m de  Po l ie ti l eno

ì .3  - Ac o ndi c i o name nt o e  Tr an s p o r t e : De ve  se r  ac ondi c i onado  e t r anspo r t ado  ao  abr i go de  l uz e  umi dade

3.4 - Prazo de Validade: í  dia

Joi nvil le , 15 de  J anei ro de  2 0 20 .
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ANÁLISE SEI Nº 0018737544/2023 - SAS.CDH.SAN

 

 

Joinville, 16 de outubro de 2023.
 

AVALIAÇÃO TÉCNICA DOS GÊNEROS ALIMENTÍCIOS
 

PREGÃO: 240/2023 LOTE: ITEM: 3

PRODUTO: Bolo tipo nega maluca MARCA: Helena

FORNECEDOR: Panificadora e Mercearia Helena LTDA

FABRICANTE: Panificadora e Mercearia Helena LTDA

QUANTIDADE (KG/L): Qtde Amostra para análise: DATA: 16/10/2023
 
 
Avaliação Externa (com base na legislação vigente)
 

 Item Avaliado Sim Não Observações

Embalagem Íntegra      X   
Rotulagem conforme legislação         X  
Peso conforme rotulagem          X  
Prazo de validade visível      X   
Fabricação e validade conforme edital      X   

 
 
Avaliação Sensorial (com base na legislação vigente)
 

 Item Avaliado Característico Não característico Observações

Aparência               X     
Cor               X                  
Odor               X       
Sabor               X                 
Textura/consistência               X   

 
Avaliação Documental
 

 Sim Não Observações

Características Técnicas de acordo com edital          X  
    
    
Avaliação Documental de acordo com edital      X      
    
 
 
PARECER TÉCNICO
 
(       ) Aprovado
(  X  ) Não aprovado
 
Observações:  Amostra enviada não apresentou rotulagem conforme legislação vigente (anexo 0016411214 do
edital). O rótulo do produto não apresentou peso, lista de ingredientes, informações referente ao glúten e
alérgenos.
                       

 

________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
 
 
 
 

Documento assinado eletronicamente por Fernanda Martins Jurgensen,
Servidor(a) Público(a), em 17/10/2023, às 10:26, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 0018737544 e o código CRC F45C3845.

Rua Procópio Gomes, 749 - Bairro Bucarein - CEP 89202-300 - Joinville - SC -
www.joinville.sc.gov.br

23.0.140154-0
0018737544v3
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FICHA T ECN1CA DE P RODUTO

P r o dut o : BOLO TIPO NEGA MALUCA

Marca : HELENA

Re g i s t ro  do  pr o dut o no MS : Di s pe nsado  -  Re s ol uç ão  ANVS/ MS n°  2 3 ,00  e Res o l uç õ  RDC n°  2 7 8/ 0 5

Fabri cante : PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA LTDA.

End e r e ç o :
Rua Monse nho r  Ger c ino , n°  43 2 8 -Sala 0 1 -J ari vat uba-J oi nvi l le -Sant a Catarina-Brasi l.

1 .  CARACTERÍS TICAS GE RAIS
Ingr edie nt es : ma s s a : o vo s , aç úc ar , fari nha de  tr i go , óleo, choc ol at e e m pó, ág u a e fe rme nt o e m pó. Ingr edi ente s co be rt ur a: ;este

c o nde ns ado ,  c ho c o l at e  e m pó .

2.  CARACTERÍSTICAS ORGANOLEPTÍCAS

2.1 -Aspecto
Mas s a uni f o rme  mac i a c om c o ber t ur a de  pre par ado  c o m c ho c ol at e .

2 . 2 - C o r
O produto possui c oloraç ão caracterí stica.

2.3 - Odor
O produto possui odor caracterí stico.

2.4  -  Sabo r
O pro dut o  po s sui  s abor  car ac t e rí s ti c o

2.5 Te xt ur a 1 Co ns i s t ê nc i a
O pro dut o  po s sui  te xtur a caracterí sti ca

2.6 Cocção ! Rendimento

O produto r ende 60g a po o
3 .  CARACTERÍSTICAS FISl CO- QUÍMICAS

3 .1  -  Umi de de  Máxi ma 2 6 %

3.2 - Características Nutricionais:

P OR ÃO DE 60  g(  1 pe daço  pe que no ) : % VD (.*)

VALOR CALÓRICO 154  kc al 8

CARBOI  DRATOS 17,02g 5,67
M A - 1,1 0 - 1

1 r r L I = 1 N H

GORDURAS TO : AIS 6,77g 12,31

;GORD URAS SATUR ADAS Og o

j FIBRA ALIMENTAR Og o

!GORDURA S TRANS Og

SÓDIO Omg

1(`) VD Valores diários de referência com base em uma dieta de 2000 calorias (kcal). (°°) Valor Diário não estabelecido.

4.  CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS

Coliformes à 45° C 102 UFClg

Sal mo  nel a sp ausênci a125g

5.  CARACTERÍSTICAS MICROSCÓPICAS

Aus ê nc i a de  s uj i dade ,  par as it as  e  l ar vas .
6.  ACONDICIO.NÍAMENTO, TRANSP ORTE E CONSERVAÇÃO:
6.1  -  P e s o  /  vol ume  l í qui do : Uni dade  de  apro x.  5 0 0 g

6.2  - Embal agem Pr i mári a : Embal age m de  Po l ie ti l eno
6.3  - Ac ondi c i o name nt o e  Trans po r t e : De ve  s er  ac o ndi c i o nado  e  tr ans po rt ado  ao  abr igo  de  luz e  umi dade

,6.4 - Prazo de Vali dade: 1 dia

Joinville, 15 de Janeiro de 202

Suel en Ba, c i das

CRN1O 2603
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ANÁLISE SEI Nº 0018737704/2023 - SAS.CDH.SAN

 

 

Joinville, 16 de outubro de 2023.
 

AVALIAÇÃO TÉCNICA DOS GÊNEROS ALIMENTÍCIOS
 

PREGÃO: 240/2023 LOTE: ITEM: 4

PRODUTO: Pão de forma fatiado MARCA: Helena

FORNECEDOR: Panificadora e Mercearia Helena LTDA

FABRICANTE: Panificadora e Mercearia Helena LTDA

QUANTIDADE (KG/L): Qtde Amostra para análise: DATA: 16/10/2023
 
 
Avaliação Externa (com base na legislação vigente)
 

 Item Avaliado Sim Não Observações

Embalagem Íntegra      X   
Rotulagem conforme legislação         X  
Peso conforme rotulagem          X  
Prazo de validade visível      X   
Fabricação e validade conforme edital      X   

 
 
Avaliação Sensorial (com base na legislação vigente)
 

 Item Avaliado Característico Não característico Observações

Aparência               X     
Cor               X                  
Odor               X       
Sabor               X                 
Textura/consistência               X   

 
Avaliação Documental
 

 Sim Não Observações

Características Técnicas de acordo com edital          X  
    
    
Avaliação Documental de acordo com edital      X      
    
 
 
PARECER TÉCNICO
 
(       ) Aprovado
(  X  ) Não aprovado
 
Observações:  Amostra enviada não apresentou rotulagem conforme legislação vigente (anexo 0016411214 do
edital). O rótulo do produto não apresentou peso, lista de ingredientes, informações referente ao glúten e
alérgenos.
                       

 

________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
 
 
 
 

Documento assinado eletronicamente por Fernanda Martins Jurgensen,
Servidor(a) Público(a), em 17/10/2023, às 10:26, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 0018737704 e o código CRC 9DDCE67E.

Rua Procópio Gomes, 749 - Bairro Bucarein - CEP 89202-300 - Joinville - SC -
www.joinville.sc.gov.br

23.0.140154-0
0018737704v3
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P r o dut o :

Marca:

Re gi s tr o  do  pr oduto  no  MS:

Fabricante:

Ende re ç o :
CA RA C T- RB ' ?C A S  GE RA S

FICHA TÉCNICA DE PRODUTO

PÃO DE FORMA FATIADO

HELENA

Di s pe nsado - Res ol ução ANVS/ MS n° 23 /00 e Re so i uçõ RDC n0  2 78/ 05

PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA LTDA.

Rua Monse nho r  Ger c ino , n°  43 2 8 -Sala 0 1 -J ari vat uba-J oi nvi l le -Sant a Catari na -Brasil.

ingr edi ente s:  Fari nha de tr i go  e nr i quec ida c om f e rr o e  aci do  fo li co ,  agua,  ovos , mar gari na e fe r me nt o

2.  CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS

2.1 - Asparência

:Mas s a uni f or me  e  mac i a
2.2 -  Cor

O produto possui coloração característica.

2.3  -  Odo r

0 produto possui odor característico.

2.4 -Sa bor

O produto possui sabor caracterí stico.

2.5 Textura / consistência

O produto :osso: sabor  característico.
2.6 Cocç 2c < ^ - -. v- ' . o

j0  pr o dut o  po s sui  re ndime nt o  50 0 g

°ORCÃO DE 25 g( 1 fatia): % VD ( ` )
VALOR CALORICO 63 kc al 3 , 115

10ARE CID RATOS 12g 4
FRCT= ` ;AS 1,7% 2,33
GORúJ RAS TOTAIS 0,7g 1,27
GORDURAS SATURADAS 09 0
F;BRA ALIMENTAR 0.SSg 2,6
GOR DUR AS TP A N S 0

;SCDIO 199 mg 8,29

(`) VD, Val or e s diár io s  de  re f er ê nc i a c om bas e  e m uma die t a de 2 0 00  cal or  as  (kc al ) .  ( ") Val o r Diár io  não  es t abe le c ido .

4.  CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS

Colif ormes à 45° C 102 UFC/g

Salmonela sp ausênc ia/25g

:5.  CARACTERÍSTICAS MICROSCÓPICAS
Aus ê nc i a de  s uj i dade , par as i t as  e  l ar vas .

6 .  ACOND ICIONAME NTO, TR ANSP ORTE  E CONSE RVAÇÃO:
6.1 -  Peso 1 volume l í qui do : Pacotes de 500 gr com aprox. 20 fatias

6.2  -  Embal agem P ri már i a : Embal age m de  Po l ie ti l eno

6 .3  -  Ac o ndi c i o name nt o e Tr ans po r t e : De ve  se r  aco ndi c io nado e  t rans po rt ado  ao  abr i go  de  l uz e  umi dade

- e  Val i da d e : 3  di as

Joinville, 15 de Janeiro de 2G2--

Sue l en Bàranda

CRN10 2603
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ANÁLISE SEI Nº 0018737889/2023 - SAS.CDH.SAN

 

 

Joinville, 16 de outubro de 2023.
 

AVALIAÇÃO TÉCNICA DOS GÊNEROS ALIMENTÍCIOS
 

PREGÃO: 240/2023 LOTE: ITEM: 5

PRODUTO: Pão francês MARCA: Helena

FORNECEDOR: Panificadora e Mercearia Helena LTDA

FABRICANTE: Panificadora e Mercearia Helena LTDA

QUANTIDADE (KG/L): Qtde Amostra para análise: DATA: 16/10/2023
 
 
Avaliação Externa (com base na legislação vigente)
 

 Item Avaliado Sim Não Observações

Embalagem Íntegra      X   
Rotulagem conforme legislação         X  
Peso conforme rotulagem          X  
Prazo de validade visível      X   
Fabricação e validade conforme edital      X   

 
 
Avaliação Sensorial (com base na legislação vigente)
 

 Item Avaliado Característico Não característico Observações

Aparência               X     
Cor               X                  
Odor               X       
Sabor               X                 
Textura/consistência               X   

 
Avaliação Documental
 

 Sim Não Observações

Características Técnicas de acordo com edital          X  
    
    
Avaliação Documental de acordo com edital      X      
    
 
 
PARECER TÉCNICO
 
(       ) Aprovado
(  X  ) Não aprovado
 
Observações:  Amostra enviada não apresentou rotulagem conforme legislação vigente (anexo 0016411214 do
edital). O rótulo do produto não apresentou peso, lista de ingredientes, informações referente ao glúten e
alérgenos.
                       

 

________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
 
 
 
 

Documento assinado eletronicamente por Fernanda Martins Jurgensen,
Servidor(a) Público(a), em 17/10/2023, às 10:26, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 0018737889 e o código CRC 13280123.

Rua Procópio Gomes, 749 - Bairro Bucarein - CEP 89202-300 - Joinville - SC -
www.joinville.sc.gov.br

23.0.140154-0
0018737889v3
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FICHA TÉCNICA DE P RODUTO
Pro dut o:

P ÃO FRANCÊS
Marca:

HELENA
Re gi st r o do  pr odut o no MS: Di s pe nsado - Res ol ução ANVS/ MS n°  2 3/ 0 0 e Res o luçõ  RDC n° 27 8 /0 5
Fabricante: PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA LTDA.

Endereço: Rua Mo ns e nho r Ge rc i no .  n°  4 3 2 8 - Sal a 0 ". t i iar ivatuba- J oi nvü e -Sant a Ca: a; ra E = s ;.

1 .  CARACTERÍS TICAS GE RAIS

Ingredientes : Fari nha de  tr igo  enriquec ida co m f err o e  ac ido  fo lic o, ag ua , s ai , fe rmento  biol ogic o e  r ef orc ador

t2 .  C ARAC TER ÍSTI CAS ORG ANOL EP TI CAS

2.1 - Aspecto

Mas s a uni f o r me  e  mac i a

2 . 2 - C o r
O pr o dut o  po s s ui col oração caracterí sti ca.

2.3 - Odor
O pr oduto  po ss ui  odor  carac te rí s ti co .

2.4 - Sabor

O pr o dut o pos s ui  sabor  car ac t er í st i co .

2.5 Textura / Consistência

0  pr o dut o possui  textura car as  e r:s oc a:

2.6 Cocção /  Rendimento

10 prodito possui r endimento - 50c

3.1 - Umidade Máxima
3.2 -  Características Nut riciorais:

22%

V L d PORÇÃO DE 5a g(ï  unidade) :
A OR CAL ÓRICO

CARBOIDRATOS
Í

140 kca l 1
7i 25 33cS ,

7 2
' G I 733g4

i

,
ORDU RAS TOTAIS

,
1 98

3,6
GORD URAS  SATURADAS , 1,8

4FIBRA ALIMENTAR
G ORD URAS TRANS

Ó
O
0S DIO

289, 98
{Y V 8 99) D Val or es  di ár io s de  re fe rê nc ia co m cas ,

e = d e 2 ' 0 0  s ' ri2s

4.  CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS

Coliformes à 450 C 102 UFC/g

Saimonefa sp
a

5.  CARACTERÍSTICAS MICROSCÓPICAS

Aus ê nc i a de sujidade , parasitas e larvas.

UserVa/25g

- - V / vuc ume uquido : Unidade de 50
g6.2  -  Embal a e m  p i árig r m a:6.3  - Ac ondi c i o name nt o e  Tr a n s p o r t e : mbal age m de Po l ie ti l eno

De ve  se r  ac ondi c i onado  e t r anspo r t ado  ao  abr i go de  l uz e  umi dade
6.4 - Prazo d e Validade : ., A;,,

Joinville, 15 de Janeiro de 2021
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ANÁLISE SEI Nº 0018738800/2023 - SAS.CDH.SAN

 

 

Joinville, 16 de outubro de 2023.
 

AVALIAÇÃO TÉCNICA DOS GÊNEROS ALIMENTÍCIOS
 

PREGÃO: 240/2023 LOTE: ITEM: 6

PRODUTO: Pão integral fatiado com semente de linhaça MARCA: Helena

FORNECEDOR: Panificadora e Mercearia Helena LTDA

FABRICANTE: Panificadora e Mercearia Helena LTDA

QUANTIDADE (KG/L): Qtde Amostra para análise: DATA: 16/10/2023
 
 
Avaliação Externa (com base na legislação vigente)
 

 Item Avaliado Sim Não Observações

Embalagem Íntegra      X   
Rotulagem conforme legislação         X  
Peso conforme rotulagem          X  
Prazo de validade visível      X   
Fabricação e validade conforme edital      X   

 
 
Avaliação Sensorial (com base na legislação vigente)
 

 Item Avaliado Característico Não característico Observações

Aparência               X     
Cor               X                  
Odor               X       
Sabor               X                 
Textura/consistência               X   

 
Avaliação Documental
 

 Sim Não Observações

Características Técnicas de acordo com edital          X  
    
    
Avaliação Documental de acordo com edital      X      
    
 
 
PARECER TÉCNICO
 
(       ) Aprovado
(  X  ) Não aprovado
 
Observações:  Amostra enviada não apresentou rotulagem conforme legislação vigente (anexo 0016411214 do
edital). O rótulo do produto não apresentou peso, lista de ingredientes, informações referente ao glúten e
alérgenos.
                       

 

________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
 
 
 
 

Documento assinado eletronicamente por Fernanda Martins Jurgensen,
Servidor(a) Público(a), em 17/10/2023, às 10:27, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 0018738800 e o código CRC 96AF9786.

Rua Procópio Gomes, 749 - Bairro Bucarein - CEP 89202-300 - Joinville - SC -
www.joinville.sc.gov.br

23.0.140154-0
0018738800v3
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i
[Produto:

Marca:

Re gi s tr o do pro dut o no  MS:

Fabr i cante:

Endereço:

FICHA TÉCNICA DE P ROD UTO

P ÃO INTEGRAL FATIADO COM SEMENTE DE LINHAÇA

HELENA
Di spensado - Res ol ução ANVS/MS n0 23100 e Re so l ução RDC n0 278 /05

PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA LTDA.

Rua Monsenhor Gerci no, n° 4328 -Sal a 01-Jari vatuba- Joinvi l l e -Sant a Catar i na - Brasil.

Pão  c o m mas s a de f ar i nha de  t r igo  e nri que c ida c o m f e rr o  e  ác i do  fó l ic o , s eme nt e  de  l i nhaça (mí ni mo
3%) ,  f ar inha de  c e nt e i o  ( mí ni mo  3 %) ,  f ar i nha de  t ri go inte gral (mínimo  6 %) , f ar i nha de  l i nhaç a (mí ni mo 1%) fi br a de  t ri go ,
biológico, reforçador.

12.  CARACTERÍSTICAS ORGANOLEPTICAS

2.1 -Aspecto

Massa uniforme e macia com alto teor de f ibras

2. 2 -C o r

O pro dut o  po ss ui c ol o raç ão  car ac t er í st i ca.

2.3 - Odor

O produto possui odor c aracter ístico.

2.4 -S ab or

o pr o dut o pos s ui  sabo r  c arat ec r is t ic o

2 .5  Te xt ur a / Co ns i s t ê nc i a

O produto possui textura carateristica

2.6 Cocção / Rendimento

O produto possui  rendimento 500g
3.  CARACTERÍSTICAS FISICO- QUÍMICAS

3.1 - Umi dade Máxi ma 24%
3.2 - Características Nutricionais:

VALOR CALÓRICO

CARSOIDRA TOS
f PROTEI \ A S

;GORDURAS SATURA- - AS
LFIBRA ALIMENTAR

GO R D UR A S TRANg
SÓDIO

119

2,15g

0,9g

0,2g

2,0c

1,64

0,91
7

fermc

117mg 4,88
( ' ) VD Val or es  di ár i os  de  r e fe rê nci a c a- - s `  E -

-, :. dieta de 2000 cal ori as (kcal) . ("} Valor Diário não e stabel ec i do.

4. CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS

Cciiformes à 45° C 102 UFC/g
Sa r cnela sp 2 ¡

u s n 25
Mi CROSCOPICAS

`Aus ê nc i a de suji dade , parasi tas e l arvas

a, g

6 .  ACOND ICIONAME NTO, TR ANSP ORTE  E CONSE RVAÇÃO:

6.1  -  P e s o 1  vo l ume l í qui do : Pac ot e s  de  50 0  gr  c om apr o x . 20  f at ias

6.2  -  Embal agem P ri már i a : Embal age m de Po lieti leno

6.3  -  Aco ndi c i oname nt o e  Tr ans por t e : De ve  se r  aco ndi c io nado e  t rans po rt ado  ao  abr i go  de  l uz e  umi dade

16 - 4  -  P r azo  de  Val i dade : ;  ,i i ,c

Joinville, 15 de Janeiro de 2021

P ORÇÃO DE 25 g( 1 fat i a):

60,5 kcal
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ANÁLISE SEI Nº 0018739098/2023 - SAS.CDH.SAN

 

 

Joinville, 16 de outubro de 2023.
 

AVALIAÇÃO TÉCNICA DOS GÊNEROS ALIMENTÍCIOS
 

PREGÃO: 240/2023 LOTE: ITEM: 7

PRODUTO: Pão massinha doce com farofa e linhaça - chineque MARCA: Helena

FORNECEDOR: Panificadora e Mercearia Helena LTDA

FABRICANTE: Panificadora e Mercearia Helena LTDA

QUANTIDADE (KG/L): Qtde Amostra para análise: DATA: 16/10/2023
 
 
Avaliação Externa (com base na legislação vigente)
 

 Item Avaliado Sim Não Observações

Embalagem Íntegra      X   
Rotulagem conforme legislação         X  
Peso conforme rotulagem          X  
Prazo de validade visível      X   
Fabricação e validade conforme edital      X   

 
 
Avaliação Sensorial (com base na legislação vigente)
 

 Item Avaliado Característico Não característico Observações

Aparência               X     
Cor               X                  
Odor               X       
Sabor               X                 
Textura/consistência               X   

 
Avaliação Documental
 

 Sim Não Observações

Características Técnicas de acordo com edital          X  
    
    
Avaliação Documental de acordo com edital      X      
    
 
 
PARECER TÉCNICO
 
(       ) Aprovado
(  X  ) Não aprovado
 
Observações:  Amostra enviada não apresentou rotulagem conforme legislação vigente (anexo 0016411214 do
edital). O rótulo do produto não apresentou peso, lista de ingredientes, informações referente ao glúten e
alérgenos.
                       

 

________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
 
 
 
 

Documento assinado eletronicamente por Fernanda Martins Jurgensen,
Servidor(a) Público(a), em 17/10/2023, às 10:27, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 0018739098 e o código CRC 6D69B89D.

Rua Procópio Gomes, 749 - Bairro Bucarein - CEP 89202-300 - Joinville - SC -
www.joinville.sc.gov.br

23.0.140154-0
0018739098v3
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FICHA TECNICA DE P RODUTO
Pr odut o : PÃO MASSINHA DOCE COM FAROFA E SEMENTE DE LINHAÇA (CHINECUE)

Marca : HELENA

Registr o do produto no MS : Di spe ns ado  -  Re so luç ão  ANVS/ MS n°  2 3/ 0 0 e Res o luçõ  RDC n° 27 8 10 5

Fabr i c an t e : PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA LTDA.

End e r e ç o : Rua Mons enho r  Ge rc i no , n° 4 32 8  - Sal a 0 1- J ar ivatuba- Jo i nvi ll e -Sant a Cat ari na- Br asi '

1.  CARACTERISTICAS GERAIS

Ingr edi e nt e s : Mass a do c e  c o m f ar of a a base  de t r igo  int e gr al , ac us ar , f ari nha de  c e nte i o  e  f ar i nha de s e me nt e de  l i nhaç a

2 .  C ARAC TER ÍSTI CAS ORG ANOL ÉP TI CAS
2.1 - Aparência

Mas s a uni fo r me  e  mac i a co be r ta por  f aro f a e s e me nt e s de  li nhaç a mar r o n

2 . 2 - C o r
O produto possui coloração característica.
2.3 - Odor

O pr odut o po ss ui  o do r caracterí sti co.

2.4 - Sabor

O pr o dut o  po s s ui sabor caraterí sti co

2.5 Textura / Consistência

O pr o dut o  po s s ui textura caraterística

2.6 Cocção / Rendimento

O produto possui rendimento 70g

3.  CARACTERÍSTICAS FISICO-QUIMICAS

3.1 -  Umidade Máx ~ :a 26%

PORÇÃO DE 7 0  g( 1  uni dade ) : % VD ( - )
(VALOR CALORICO 225  Kc al 11
CARBOIDRATOS 30g 11

i P ROTEÍNAS 3,7g a
t GORDURAS TOTAIS 109 18
;GORDURAS SATURADAS 1,849 3
`FIBRA ALIMENTAR 2g
`GORDURAS TRANS 0 .x
SODi O 324 mg 17

4 .  CARACTERÍ STICAS MICR OBIOLÓGICAS

Colifcrmes á 450 C 102 UFC/g

Sal^ oneia sp ausência/25g

5. CARAC T RISTICAS MICROSCÓPICAS

Aus ê nc i a de  s uj i dade , par as i t as  e  l ar vas .

6 .  ACOND ICIONAME NTO, TR ANSP ORTE  E CONSE RVAÇÃO:

6.1 - Peso / volume líquido: Unidade de 70g.

62  -  Embal age m P r i mári a : Embalagem de  P ol ie t il eno

6.3  - Ac ondi c i o name nt o e  Trans po r t e : De ve  se r  ac ondi c i onado  e t r anspo r t ado  ao  abr i go de  l uz e  umi dade

6.4 - Prazo de  Val i dade : 1 di a.

Joinville, 15 de Janei ro de 2020

Suel e n Bar2nd s

CRNIO 25202-
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ANÁLISE SEI Nº 0018739314/2023 - SAS.CDH.SAN

 

 

Joinville, 16 de outubro de 2023.
 

AVALIAÇÃO TÉCNICA DOS GÊNEROS ALIMENTÍCIOS
 

PREGÃO: 240/2023 LOTE: ITEM: 8

PRODUTO: Pão massinha doce com fibras MARCA: Helena

FORNECEDOR: Panificadora e Mercearia Helena LTDA

FABRICANTE: Panificadora e Mercearia Helena LTDA

QUANTIDADE (KG/L): Qtde Amostra para análise: DATA: 16/10/2023
 
 
Avaliação Externa (com base na legislação vigente)
 

 Item Avaliado Sim Não Observações

Embalagem Íntegra      X   
Rotulagem conforme legislação         X  
Peso conforme rotulagem          X  
Prazo de validade visível      X   
Fabricação e validade conforme edital      X   

 
 
Avaliação Sensorial (com base na legislação vigente)
 

 Item Avaliado Característico Não característico Observações

Aparência               X     
Cor               X                  
Odor               X       
Sabor               X                 
Textura/consistência               X   

 
Avaliação Documental
 

 Sim Não Observações

Características Técnicas de acordo com edital          X  
    
    
Avaliação Documental de acordo com edital      X      
    
 
 
PARECER TÉCNICO
 
(       ) Aprovado
(  X  ) Não aprovado
 
Observações:  Amostra enviada não apresentou rotulagem conforme legislação vigente (anexo 0016411214 do
edital). O rótulo do produto não apresentou peso, lista de ingredientes, informações referente ao glúten e
alérgenos.
                       

 

________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
 
 
 
 

Documento assinado eletronicamente por Fernanda Martins Jurgensen,
Servidor(a) Público(a), em 17/10/2023, às 10:28, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 0018739314 e o código CRC 32C4669D.

Rua Procópio Gomes, 749 - Bairro Bucarein - CEP 89202-300 - Joinville - SC -
www.joinville.sc.gov.br

23.0.140154-0
0018739314v3
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Pr odut o:

Mar c a:

Re gi s tr o do pro dut o no  MS:

Fabr icante:

Ende r e ç o :

Fi CHA TECNICA DE PRODUTO

PÃO MASSINHA DOCE COM FIBRAS

HELENA

Di spe ns ado - Res ol ução ANVS/MS n°  2 3/ 00 e Re s ol uç õ RDC n° 27 8105

PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA LTDA.

Rua Monsen hor Ger cino, n° 432 8 -Sal a 0 1 - Jari va tuba -Joinvil l e-Santa Catarina-Brasil .

Ingredi entes : Pão com massa de far i nha de tr i go  es pec i al , ág ua , fer mento e açúc ar . Não c onte m o vo s , lei te e traços de l ei te.

2.  CARACTERÍSTICAS ORGANOLEPTICAS
2.1  - Apar ê nc i a

Mas s a uni fo r me  e  mac i a co m f ibr as

2 . 2 - C o r
O pro dut o  po ss ui c ol o raç ão  car ac t er í st i ca.

2.3 -  Odor

O produto possui odor c aracter ístico.

2.4  -  Sabo r

O pro dut o  po ss ui s abo r c ar ate r is t ic o

2 .5  Te xt ur a / Co ns i s t ê nc i a

O produto possui textura c araterística

2 .6  Co c ç ão / Re ndi ment o

O produto possui  rendimento 50g
3.  CARACTERÍSTICAS FISI CO- QUÍMICAS

3.1 - Umidade Máxima

3.2  - Car act erí sti cas  Nutri ci o nai s:

]VALOR CALÓRICO

I CAR BOIDRATOS

PROTE, SIAS

IGORDURAS TOTAIS

GGORDURAS SATURA2 ' .S

FIBRA ALIMENTAR

GORD URA S TR4 1

25%

PORÇ % VD (`)

202 Koal 10

25g

2,9g

1Og

5g

o
310 mg

4

l(i)VD Valores diários de referência com base em uma dieta de 2000 calorias (kcal). (°`) Valor Diário não estabelecido.

4. CARACTERÍSTICAS.MICROBIOLÓGICAS
Coliforrnes à 45° C 102 UFC/g

Saimonela sp ausênc ia/25c

5.  CARACTERÍSTICAS MICROSCÓPICAS

Ausência de sujidade, parasi tas e lar vas.

6 .  ACOND ICIONAME NTO, TR ANSP ORTE  E CONSE RVAÇÃO:

6.1  - P e so  / vol ume l í qui do : Uni dade de 5 09 ,

6.2  - Embal age m Pri már i a : Embal age m de  P o li e ti l eno , l i to graf ado , t ranspare nte  e r e si s te nte ,  c o m 2 0 uni dade s

16.3  -  Aco ndi c i onament o e  Tr a n s p o r t e : De ve  s e r  ac o ndic i o nado  e  t r anspo r t ado  ao abr igo  de l uz e  umidade

16.4 - Prazo de Validade: 5 dias

18

Joinville, 15 de Janeiro de 202C

2

Su e l e n ' a r a r as

CRN1 0 6 0 3

14

1 3
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ANÁLISE SEI Nº 0018739574/2023 - SAS.CDH.SAN

 

 

Joinville, 16 de outubro de 2023.
 

AVALIAÇÃO TÉCNICA DOS GÊNEROS ALIMENTÍCIOS
 

PREGÃO: 240/2023 LOTE: ITEM: 9

PRODUTO: Pão para hot dog MARCA: Helena

FORNECEDOR: Panificadora e Mercearia Helena LTDA

FABRICANTE: Panificadora e Mercearia Helena LTDA

QUANTIDADE (KG/L): Qtde Amostra para análise: DATA: 16/10/2023
 
 
Avaliação Externa (com base na legislação vigente)
 

 Item Avaliado Sim Não Observações

Embalagem Íntegra      X   
Rotulagem conforme legislação         X  
Peso conforme rotulagem          X  
Prazo de validade visível      X   
Fabricação e validade conforme edital      X   

 
 
Avaliação Sensorial (com base na legislação vigente)
 

 Item Avaliado Característico Não característico Observações

Aparência               X     
Cor               X                  
Odor               X       
Sabor               X                 
Textura/consistência               X   

 
Avaliação Documental
 

 Sim Não Observações

Características Técnicas de acordo com edital          X  
    
    
Avaliação Documental de acordo com edital      X      
    
 
 
PARECER TÉCNICO
 
(       ) Aprovado
(  X  ) Não aprovado
 
Observações:  Amostra enviada não apresentou rotulagem conforme legislação vigente (anexo 0016411214 do
edital). O rótulo do produto não apresentou peso, lista de ingredientes, informações referente ao glúten e
alérgenos.
                       

 

________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
 
 
 
 

Documento assinado eletronicamente por Fernanda Martins Jurgensen,
Servidor(a) Público(a), em 17/10/2023, às 10:28, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 0018739574 e o código CRC AC43B679.

Rua Procópio Gomes, 749 - Bairro Bucarein - CEP 89202-300 - Joinville - SC -
www.joinville.sc.gov.br

23.0.140154-0
0018739574v3
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Produto:

Marca:

Re gi st r o do  pr odut o no  MS:
Fabr icante:

End e r e ç o :
1.  CARACTERÍSTICAS GERAS

FICHA TÉCNICA OE P RODUTO
PÃO P ARA HOT DOG

HELENA

Di spensado - Res ol ução ANVS/ MS n0 23 /00  e Resol uçõ RDC r,°  278 /05

PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA LTDA.

Rua Monsenhor Gerci no , n° 4 3 2 8  -Sai a 01 -Jar i va
2-4

Ingr e di ent es :  Far i nha de t ri go  enri que c ida c om fe rr o  e  ac ido  f ol i co , agua, ovo s,  margari na se m s al ,  f er ment o bi o lo gi c o e  açúc ar .

22 .  CARACTERÍSTICAS ORGANOLEP TICAS

X2.1  -Aparênci a

Massa uniforme e macia
2.2 -Cor
O produto possui coloração característica.

2.3 -  Odor
O produto possui odor c aracter ístico.

2. 4 - Sa b o r

O pro dut o  po ss ui s abo r c ar act é ri s ti c o

2.5  Textura / Co ns i s t ê nc i a

O pr o duto  po s sui t extur a c ar ac t ér is t ic a

2 .6  Co c ç ão !  Re n di me nt o
O pro duto  pos s ui r e ndi ment o  7 0 g

3 .  CARACTERÍSTICAS FISICO- QU MICAS

3.1 - Umi dade  Máxi ma

3.2 - Características Nut r i c i o nai s :

VALOR CALÓRICO

CARBOIDRA T OS

rPRO T EiNAS

G ORA .< - ` Ai s

'GO RDU RAS  S ATU RAD AS

FIBRA ALIMENTAR

GORD URA S TR 7
1 SODiO

25%

POR AO DE 7 0  g(  1  uni dade) .

116,2 kcal

36,4g

4,62g

2,38g

0,42c

5,61

12,13

1, 68g

0

6.16

4,3 3

x,91

6,72

490mg 20,92
(`)  VD Val or es di ár i os de refe rênci a com bas e em uma di eta de 200 0 calo rias ( kcal).  (**) Valor c ^o  n ão estabel eci do.

4. CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS

Coliformes à 45° C 102 UFC19

Salmo-nela sp ausência/25g
j5.  CARACTER ÍSTICAS M CROSCÓP ICAS

,Ausê nc i a de suji dade , parasi tas e l arvas.
8. ACONDIC ONAMENTO, TRANSPORTE E CONSERVAÇÃO:

6 .1  -  P e s o / vol ume l í qui do: Paco te s de 10  uni dades  de 7 0 9 cada.

6.2  - Embal age m Pri már i a : Embal agem de Pol i eti !eno

6.3  - Ac ondi ci o name r .À^ ? - r s o o r t e : Deve  ser  aco ndi c i onado e  transpo rtado ao  abr i go de l uz e  umi dade
6.4 -Prazo de Validac_ - .- __ 1 dia

Joi nvil le , 15  de J anei ro  de 20 20
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RWWSáSO DE ENTREGA DE AMOSTRAS

PREGÃO N° 24012023

IDENTIFICAÇÃO DO FORNECEDOR:
Razão Social/Nome: PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA L-, DA. - EPP.
Endereço: Rua Monsenhor Gercino , n.04328, sala 01, Bairro Jarivatuba , Joinville - SC - CEP 89.230-290.
CN PJ/CPF!MF: 85.168.04510001-22

Ao
Centro de Abastecimentoda Secretaria de Assistência Social - Joinville - SC.

Joinville - SC. !0 de outubro de 2023.

item Especificação (Nome do item) Und Quantidade* Marca
Bolo tipo cuca com farofa - Sabor Banana - Ingredientes massa:
farinha de trigo, ovos, leite, Margarina, fermento pala bolo e açúcar.

Quilograma 400 gramas Helena
Ingredientes farofa: margarina, açúcar, farinha de trigo, Ferznto
para bolo e canela em pó. Prazo de Valdade: 1 dia.

Bolo tipo cuca com farofa - Sabor Coco - ingredientes massa:
ovos, leite, Ma e açúcar.e en

2
a la

a
t go, Fe tinto Quilograma 400 gramas Helena

a cac de
para bolo, canela empó. Prazo de Validade: 1 dia
Bolo tipo nega maluca - ingredientes massa: ovos, açúcar, farinha

3 de trigo, óleo, chocolate em pá, água e fermento em Pó.
Quilograma 400 gramas HelenaIngredientes cobertura: leite condensado e chocolate em pó. Prazo

de Validade: 1 dia.
Pão de forma fatiado - Ingredientes: farinha de trigo enriquecida
com ferro e ácido fóiico, água, ovos, margarina e fermento. Não
deve apresentar tamanho irregular e não integridade da massa
!esfarelando ao toque dos dedos) e amassamento do produto.

4 Embalagem: Acondicionada em pacotes de polieáeno Unidade 4 Unid Helena
transpa-ente, contendo 1 unidade de SOOgr, com aproximadamente
20 fatias. 0 pacote deverá estar fechado e rotulado com data de
fabricação e prazo de validade. Prazo de Validade: Mínimo de 3
dias.
Pão francês - Ingredientes: farinha de trigo enriquecida com fero e
ácido fólico, água, sal, fermento biológico e reforçador. Não deve
apresentar tamanho irregular e não integridade da massa

5 (esfareiando ao toque dos dedos) e amassamento do produto. Unidade 4 Unid Helena
Embalagem: 0 .pacote deverá estar fechado e rotulado com data de

e prazo de validade, contendo unidades de
aproximadamente 50c. Prazo de Val jade: 1 dia

-7y , 1
T à
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Pão integral - Fatiado com semente de Graça. Ingredientes: Pão
com massa de farinha de trigo enriquecida com ferro e ácido fálico,
semente de linhaça mínimo 3%), farinha de centeio (mínimo 3%),
farinha de trigo integral (mínimo 6%), farinha de linhaça (mínimo
1%) fibra de trigo, fermento biológico, reforçador. Deverá

6 apresentar no mínimo 8g de fibras em 100g de produto pronto. Não
devera apresentar tamanho irregular e não integridade da massa
(esfarelando ao toque dos dedos). 0 pão não deverá estar Unidade 4 Unid Helena
amassado, queimado ou com manchas escuras na parte inferior do
pão (evidência de fó,rmas sujas). Não deverá apresentar cascas

1 nas duas extremidades. Embaiagem: Acondicionada em pacotes de
polietleno transparente resistente, contendo 1 unidade de 5008,
com apropmadamente 20 falias. 0 pacote deverá estar fechado e
rot. ado com data de fabricação e prazo de validade.
Prazo de Validade: Mínimo de 3 dias.
Pão Massinha doce com farofa e semente de linhaça (chineque).
ingredientes: Massa doce com farofa a base de trigo integral,
açúcar, farinha de centeio e farinha de semente de linhaça. Cada
unidade deverá ter entre 65g à 755 aproximadamente. 0 pão
deverá conter semente de linhaça (mínimo 3%), farinha de centeio

7 (mínimo 3%), farinha de trigo integral (mínimo 6%), farinha de
linhaça (mínimo 1%) e fibra de trigo. Não serão aceitos pães Unidade 4 Unid Helena

apresentando sujidades, sabor e aroma de gordura rancificada, ma!
cozidos ou queimados. Não poderá conter gordura vegetal
hidrogenada. Embalagem: pacotes de polietileno transparente
resistente. 0 pacote deverá estar fechado e rotulado com data de
fabricâ -o e prazo de validade. Prazo de Validade: 1 dia.
Pão massnha doce. Com fibras. ingredientes: Pão com massa de
farinha de trigo especial, água, fermento e açúcar. Peso liquido
50g. Não poderá conter ovos, leite ou traços de leite. Deverá
apresenta no mínimo 5g de fibras em 100g de produto pronto. Não
deverá apresentar tamanho irregular (o pão deverá conter no
mínimo 11 centímetros de comprimento) e não integridade de
massa (esfarelando ao toque dos dedos). 0 pão não deverá estar

8 amassado, queimado ou com manchas escuras na parte inferior do Unidade 4 Unid Helena
pão (evidência de fôrmassujas ). Deverá apresentar odor e
sabor agradável e característico próprio do produto. Embalagem:
Acondicionados em pacotes. de polietileno, litografado,
transparente e resistente , com 20 unidades cada de 50 gramas. 0
pacote deverá estar fechado e rotulado conforme legislação. 0
pacote deverá estar bem vedado e assegurar a integridade do
oroduto. Prazo de Validade: Mínimo de 5 dias.
Pão para hot dog - Ingredientes: farinha de trigo enriquecida com
ferro e ácido fólico, água, ovos, margarina sem sal, fermento
biológico, açúcar. Não deve apresentar tamanho irregular e não

9 integridade da massa (esfarelando ao toque dos dedos) e
amassamento do produto. Embalagem: Acondicionada empacotes Unidade 4 Unid Helena
de polietileno transparente vedado com10 unidades de
70gr cada. 0 pacote devera estar fechado e rotulado com data dei
fabricação e prazo de validade. Prazo de Validade: 1 dia,

`Quantidade conforme Edita!,
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Dados do Representante Legai da Empresa:
Nome: ALEXANDRE LUIZ ALVES
CPF: 003.454.439-00
Cargorunção: SÓCIO PROPRIETÁRIO

Joinville - SC.  1 0 dP nr iti ihrn ria D(19R

A HEL A LTDA. - EPP.PANIFICADORA E MERCE
9 Fr9 rioAIe fa uiz A s- Só
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