?w Prefeitur_a de
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MEMORANDO SEI N° 0018752296/2023 - SAS.CDH.SAN

Joinville, 17 de outubro de 2023.
A Secretaria de Administraciio e Planejamento

Unidade de Processos

Assunto: Resposta a0 memorando n° 0018594283

Em resposta ao memorando 0018594283, referente ao Pregao Eletronico N° 240/2023,
para o Registro de Pregos, visando a futura e eventual aquisicio de géneros de panificacio em geral, a
fim de atender as necessidades das unidades e servicos da Secretaria de Assisténcia Social de
Joinville, informamos abaixo o resultado da andlise documental e sensorial das amostras enviadas pelo
proponente:

Parecer Técnico:
item Produto Empresa Situacgao Analise SEIN°
1 Bolo tipo cuca comfarofa |5 igeadora e Mercearia Helena LTDA |Reprovado 0018736027
sabor banana
Bolo tipo cuca com farofa . .
2 sabor coco Panificadora e Mercearia Helena LTDA ||Reprovado 0018737288
3 Bolo tipo nega maluca Panificadora e Mercearia Helena LTDA ||[Reprovado 0018737544
4 Pao de forma fatiado Panificadora e Mercearia Helena LTDA ||Reprovado 0018737704
5 Pao francés Panificadora e Mercearia Helena LTDA ||[Reprovado 0018737889
6 P&o integral fatlado com Panificadora e Mercearia Helena LTDA ||Reprovado 0018738800
semente de linhaca
Pao massinha doce com
7 farofa e semente de linhaga - |Panificadora e Mercearia Helena LTDA |Reprovado 0018739098
chineque
8 fI_IDbarc;Smassmha doce com Panificadora e Mercearia Helena LTDA ||Reprovado 0018739314
9 Pao para hot dog Panificadora e Mercearia Helena LTDA ||Reprovado 0018739574

Informamos que apos analise documental e sensorial das amostras apresentadas pela
empresa PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA LTDA , os itens 1, 2, 3,4, 5, 6, 7, 8 ¢ 9 estdo
REPROVADOS.




Sem mais, a Area de Seguranga Alimentar e Nutricional encontra-se a disposi¢io para
eventuais esclarecimentos.

Atenciosamente,
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Documento assinado eletronicamente por Fernanda Martins Jurgensen,
Servidor(a) Publico(a), em 17/10/2023, as 10:37, conforme a Medida Provisoria n°
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 ¢ o Decreto
Municipal n° 21.863, de 30/01/2014.
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Documento assinado eletronicamente por Patricia Girardi, Coordenador(a), em
17/10/2023, as 10:59, conforme a Medida Proviséria n® 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n° 21.863, de
30/01/2014.

= A autenticidade do documento pode ser conferida no site https:/portalsei.joinville.sc.gov.br/
= informando o codigo verificador 0018752296 ¢ o codigo CRC 8C56B07D.

Rua Procdépio Gomes, 749 - Bairro Bucarein - CEP 89202-300 - Joinville - SC -
www.joinville.sc.gov.br

23.0.140154-0
0018752296v6



Prefeitura de
L2 Joinville

ANALISE SEI N* 0018736027/2023 - SAS.CDH.SAN

Joinville, 16 de outubro de 2023,

ICA D
PREGAO: 2402023 [Lore: ITEM: |
PRODUTO: Bob tpo cuca com firofh sabor banama | MARCA: Helem

FORNECEDOR: Paificadora ¢ Mercearia Helena LTDA

FABRICANTE: Panificadora ¢ Mercearia Helena LTDA

QUANTIDADE (KG/L): [ Qute Amostra para anise: [ DATA: 16102023

Avaliaciio Externa (com base na legislacio vigente)

Item Avaliado Sim | Nio Observagdes

“mbalagem It X
kegilagio

43¢

razo de validade visivel
abricagdo ¢ validade conforme cdital

2 ]3<.

Avaliaci na legislacio vigente)

Ttem Avaliado Caracteristico | Nio caracteristico Observagses

Aparéncia X

Cor

Odor
abor

Avaliagio Documental

Sim | Nao Observagdes
Técnicas de acordo com edital X

Avaliago D X

PARECER TECNICO

() Aprovado

( X ) Nao aprovado

Obsenvagaes: Amostra enviada i legishgio 1214do

edial). O rotlo do produto ndo apresentou peso, ista de ingredientes, informacdes referente o gliten ¢
rpenos.

ali

Ssinsurs
s

2.2002, de 24/08/2001, Decreto Federal °8.539, de 08/10/2015 ¢ o Decreto

o Documento assinado eletronicamente por Fernanda Martins Jurgensen,
1] ) ﬁ@ Servidor(a) Pablico(a), em 17/10/2023, is 10:25, conforme a Medida Provisdria n°
Nicpal 21,863 & 30012014

A autenticklade do documento pode ser conferida no site hitps:/portalsei joinvillsc.gov.br/
informando o cadigo verificador 0018736027 ¢ o cddigo CRC ADOGE99B.

Rua Procopio Gomes, 749 - Bairro Bucarein - CEP 89202-300 - Joinuille - SC -
wwwjoinville.sc.gov.br

by
onss602es



FICHA TECNICA DE PRODUTO

Produte: BOLO TIPO CUCA COWN FAROFA- SABOR BANANA

Marca: HELENA

Registro do produto no MS: Dispensado - Resolugao ANVS/MS n° 23/00 e Resolugd RDC n° 278/05

Fabricante: PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA LTDA.

Enderego: Rua Monsenhor Gercino, n® 4328 -Sala 01-Jarivatuba-Joinville-Santa Catarina-Brasil.

1. CARACTERISTICAS GERAIS

Ingredientes:Farinha de trigo, ovos, leite integral, margarina, fermento para bolo e agicar. Cobertura compostz por ingredientes|
:margarina, aglcar, farinha de trige, fermento para bolo, canela em pd.
2. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

2.1 - Aparéncia

Massa uniforme maciz coberta de banana e farofa

22-Cor

O produto possui colorag@o caracteristica.

2.3 -Odor

O preduto possui odor caracteristico.

2.4 - Sabor

O produto possui sabor caracteristico.

2.5 Textural consisténcia

O produto possui textura caracteristico.

2.6 Cocgaol Rendimento

O produto possui rendimento 50g

3. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

3.1 - Umidade Maxima 26%

3.2 - Caracteristicas Nutricionais:

PORCAO DE 50 g{ 1 pedaco pequeno): % VD ()
VALOR CALORICC 140 keal 8
CARBOIDRATOS 1875¢g 5
PROTEINAS 1,75 1
GORDURAS TOTAIS B )
GORDURAS SATURADAS 1g 0
FIBRA ALIMENTAR Og 0.1
GORDURAS TRANS 0.1g d
sODIO 124mg 1

(*) VD Valores didrios de referéncia com base em uma dieta de 2000 calorias (keal). (**) Valor Didrio n3o estabelecido.

4. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Coliformes 245° C 10% UFC/g
Salmonela sp auséncia/2bg

5. CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS

Auséncia de sujidade, parasitas e larvas.

6. ACONDICIONAMENTO, TRANSPORTE E CONSERVAGAD:

8.1 - Peso / volume liguido: Unidade de aprox. 500g
6.2 - Embalagem Primdria: Embalagem de Polietileno
6.3 - Acondicionamento e Transporte: Deve ser acondicionado e transportado ao abrige de luz & umidade
8.4 - Prazo de Validade: 1 dia
Joinville, 15 de Janeiro de 2020
,Smierﬁamﬁdas ,/
CRN10 2603 K_/
|



Prefeitura de
L2 Joinville

ANALISE SEI N* 0018737288/2023 - SAS.CDH.SAN

Joinville, 16 de outubro de 2023,

PREGAO: 2402023

[Lote: ITEM: 2

PRODUTO: Bol tipo cuca com firofi sabor coco

| MARCA: Helena

FORNECEDOR: Parificadora ¢ Mercearia Helena LTDA

FABRICAN

: Panificadora ¢ Mercearia Helena LTDA.

QUANTIDADE (KGIL):

DATA: 16/10/2023

[ Que Amosta para e

Avaliaciio Externa (com base na legislacio vigente)

Item Avaliado

Sim | Nio Observagdes

“mbalagem fni

X

kegilagio

43¢

razo de validade visivel

abricagdo ¢ validade conforme cdital

2 ]3<.

Avaliaci na legislacio vigente)

Ttem Avaliado Caracteristico

Niio caracteristico Observagses

Aparéncia X

Cor

Odor

abor

Avaliagio Documental

Sim | Nao Observagdes

Técnicas de acordo com edital

[Avaliagao D

PARECER TECNICO
() Aprovado
( X ) Nao aprovado

Observagdes: Amostra enviada ni

ey 1214 do

ali

gishgio
edial). O rotlo do produto ndo apresentou peso, ista de ingredientes, informacdes referente o gliten ¢
rgenos.

Documento assinado cletronicamente por Fernanda Martins Jurgensen,

Servidor(a) Piblico(a), em 17/10/2023, s 1025, conforme a Medida Provisdria n®

il
LR JO Suri
T e

ecreto Federal 1°8.539, de 08/102015 ¢ o Decreto

A autenticklade do documento pode ser conferida no site hitps:/portalsei joinvillsc.gov.br/
informando o cadigo verificador 0018737288 ¢ o cidigo CRC 2F4743EF.

Rua Procopio Gomes, 749 - Bairro Bucarein - CEP 89202-300 - Joinuille - SC -

wwwjoinville.sc.gov.br

by
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FICHA TECNICA DE PRODUTO

Produto: BOLO TIPO CUCA COM FAROFA- SABCR COCO

Marca: HELENA

Registro do produto no MS: Dispensado - Resclugio ANVS/MS n° 23/00 e Resolugd RDC n°® 278/05

Fabricante: PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA LTDA.

Endereco: Rua Monsenhor Gercing, n° 4328 -Sala 01-Jarivatuba-Joinville-Santa Catarina-Brasil.

1. CARACTERISTICAS GERAIS

Ingredientes: Farinha de trigo, ovos, leite integral, margarina, fermento para bolo e aglcar. Cobertura composta por ingredientes da
farofa: margarina, aglcar, farinha de trigo, fermento para bolo, canela em pé.

2. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
2.1 - Aparencia

{Massa uniforme macia coberta com coco e farofz
2.2-Cor

|O produto possui coloracdo caracteristica.
2.3 - Qdor

C produte possui odor caracteristico.

2.4 - Sabor

© produto possui sabor caracteristico.

2.5 Textura/ Consisténcia

O produto possui textura caracteristico.

2.8 CocgZiol Rendimento

O produto possui rendimento 50g

3. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
3.1 - Umidade Maxima 26%
3.2 - Caracteristicas Nutrigionais:

PORCAO DE 50 g( 1 pedago pequeno): % VD (%)
VALOR CALORICO 154 keal 8
CARBOIDRATOS 18,75 g 5
PROTEINAS 1,75 1
GORDURAS TOTAIS 8g )
GORDURAS SATURADAS 3g 1
FIBRA ALIMENTAR 0g 0,1
GORDURAS TRANS 01g -
SODIO 124mg 1

() VD Valores digrios de referéncia com base em uma dieta de 2000 calorias (kcal). (**) Valor Diario ndo estabelecido.

. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Coliformes & 45° C 10 UFC/g
Salmonela sp auséncia/25g

5. CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS
Auséncia de sujidade, parasitas e larvas.

3. ACONDICIONAMENTO, TRANSPORTE E CONSERVACAO:

5.1 - Peso / volume figuide: Unidade de aprox. 500g
5.2 - Embalagem Primaria: Embalagem de Polietileno
3.3 - Acondicionamento e Transporte: Deve ser acondicionado e transporiado 2o abrigo de luz e umidade
3.4 - Prazo de Validade: 1 dia |
Joinville, 15 de Janeiro de 2020.
)
Sueléh‘@{ran as

CRN10 2643



Prefeitura de
L2 Joinville

ANALISE SEI N* 0018737544/2023 - SAS.CDH.SAN

Joinville, 16 de outubro de 2023,

ICA D
PREGAO: 2402023 [Lore: ITEM: 3
PRODUTO: Bolo tipo nega maluca | MARCA: Hetena

FORNECEDOR: Paificadora ¢ Mercearia Helena LTDA

FABRICAN

: Panificadora ¢ Mercearia Helena LTDA.

QUANTIDADE (KG/L): [ Qute Amostra para anise DATA: 16/1022023

Avaliaciio Externa (com base na legislacio vigente)

Item Avaliado Sim | Nio Observagdes

“mbalagem It X

kegilagio

43¢

razo de validade visivel

2 ]3<.

abricagdo ¢ validade conforme cdital

Avaliaci na legislacio vigente)

Ttem Avaliado Caracteristico | Nio caracteristico Observagses

Aparéncia X

Cor

Odor

abor

Avaliagio Documental

Sim | Nao Observagdes

Técnicas de acordo com edital X

Avaliago D X

PARECER TECNICO

() Aprovado

( X ) Nao aprovado

Obsenvagaes: Amostra enviada i legishgio 1214do

edial). O rotlo do produto ndo apresentou peso, ista de ingredientes, informacdes referente o gliten ¢
rpenos.

ali

Ssinsurs
s

2.2002, de 24/08/2001, Decreto Federal °8.539, de 08/10/2015 ¢ o Decreto
Municipal n° 21.863, de 3000112014,

o Documento assinado eletronicamente por Fernanda Martins Jurgensen,
la ﬁ@ Servidor(s) Piblco(a), e 17/10/2023,is 1026, conforme a Medida Provisira n°

A autenticklade do documento pode ser conferida no site hitps:/portalsei joinvillsc.gov.br/
informando o codigo verificador 0018737544 ¢ o cddigo CRC F4SC3845

Rua Procopio Gomes, 749 - Bairro Bucarein - CEP 89202-300 - Joinuille - SC -
wwwjoinville.sc.gov.br

by
oS



FICHA TECNICA DE PRODUTO

Produto: BOLO TIPO NEGA MALUCA

Marca: HELENA

Registro do produte no MS: Dispensado - Resolugdo ANVS/MS n° 23/00 e Resolugd RDC n°® 278/05

Fabricante: PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA LTDA.

Enderecgo: Rua Monsenhor Gercine, n° 4328 -Sala 01-Jarivatuba-Joinville-Santa Catarina-Brasil.

1. CARACTERISTICAS GERAIS

ingredientes: massa : ovos, aglcar, farinha de trigo, leo, chocolate em pd, dgua e fermento em pé. Ingredientes cobertura: leife
condensado, chocolate em pd.

2. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

2.1 - Aspecto

Massa uniforme macia com cobertura de preparado com chocolate.
2.2-Cor

O produto possui coloracdo caracteristica.

2.3 -Odor

O produto possui odor caracteristico.

24 - Sabor

© produto possui sabor caracteristico

2.5 Textura ]/ Consisténcia

O produto possui textura caracteristica

2.6 Coccdo/ Rendimento

O produto rende 80g a porgéc

3. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

3.1 - Umidade Maxima 28%

3.2 - Caracteristicas Nutricionais:

. PORCAO DE 60 g( 1 pedaco pegueno): % VD (*)
VALOR CALORICO 154 keal 8
CARBOIDRATOS 17,02g 5,67
PROTEINAS 2,%4g 3,92
CORDURAS TOTAIS 6,77g 12,31
GORDURAS SATURADAS Og 0
FIBRA ALIMENTAR —0g_ 0
GORDURAS TRANS Og -
SODIO Omg 0

(*) VD Valores didrios de referéncia com base em uma dieta de 2000 calorias (keal). (**) Valor Diario n2o estabelecido.

4. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Coliformes 2 45° C 10% UFClg
Salmonela sp auséncia/25g

5. CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS

Auséncia de sujidade, parasiias e larvas.

6. ACONDICIONAMENTO, TRANSPORTE E CONSERVACAOC:

6.1 - Peso / volume liquido: Unidade de aprox. 500g
6.2 - Embalagem Primaria: Embalagem de Polietileno
6.3 - Acondicionamento e Transporte: Deve ser acondicionado e transportado ao abrigo de luz e umidade
6.4 - Prazo de Validade: 1 dia
Joinville, 15 de Janeiro de 20z
L1
Suelen Barefidas
CRN10 2603

-
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Prefeitura de
L2 Joinville

ANALISE SEI N* 0018737042023 - SAS.CDH.SAN

Joinville, 16 de outubro de 2023,

ICA D
PREGAO: 2402023 [Lote: ITEM: 4
PRODUTO: Pio de forma fatiado | MARCA: Helena

FORNECEDOR: Paificadora ¢ Merceari Helena LTDA

FABRICANTE: Panificadora ¢ Mercearia Helera LTDA

QUANTIDADE (KG/L): [ Que Amosta para e DATA: 16/102023

Avaliaciio Externa (com base na legislacio vigente)

Item Avaliado Sim | Nio Observagdes

“mbalagem It X

kegilagio

43¢

razo de validade visivel

2 ]3<.

abricagdo ¢ validade conforme cdital

Avaliaci na legislacio vigente)

Ttem Avaliado Caracteristico | Nio caracteristico Observagses

Aparéncia X

Cor

Odor

abor

Avaliagio Documental

Sim | Nao Observagdes

Técnicas de acordo com edital X

Avaliago D X

PARECER TECNICO

() Aprovado

( X ) Nao aprovado

Obsenvagaes: Amostra enviada i legishgio 1214do

edial). O rotlo do produto ndo apresentou peso, ista de ingredientes, informacdes referente o gliten ¢
rpenos.

ali

o 2003 SR Dot Fedra 5 50, 00103015 ¢ o e

o Documento assinado eletronicamente por Fernanda Martins Jurgensen,
1] ) ﬁ@ Servidor(a) Pablico(a), em 17/10/2023, is 10:26, conforme a Medida Proviséria 1°
Nicpal 21,863 & 30012014

A autenticklade do documento pode ser conferida no site hitps:/portalsei joinvillsc.gov.br/
informando o cidigo verificador 0018737704 ¢ o c6digo CRC 9DDCEGTE.

Rua Procopio Gomes, 749 - Bairro Bucarein - CEP 89202-300 - Joinuille - SC -
wwwjoinville.sc.gov.br

by
0187377043



FICHA TECNICA DE PRODUTO

Produto:

Marca:

Registro do produto no MS:
Fabricante;

Endereco:

PAC DE FORMA FATIADO

HELENA

Dispensado - Resolugéo ANVS/MS n° 23/00 e Resolucd RDC n® 278/05
PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA LTDA.

Rua Monsenhor Gercino, n® 4328 -Sala 01-Jarivaiuba-Joinville-Santa Catarina-Brasil.

1. CARACTERISTICAS GERAIS

ingredientes:Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido folico, agua, ovos, margarina e fermento

i2. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
2.1 - Asparéneia

!Massa uniforme e macia

2.2 -Cor

iO produto possui coloragio caracteristica.
2.3 - Odor

O produto possui odor caracieristico.

2.4 -Sabor

O produto possui sabor caracteristico.

2.5 Textura/ consisténcia

O produto possui sabor caracteristico.

2.6 Cocgdo/ Rendimento

QO produto possui rendimento 500g _

PORCAO DE 25 g( 1 fatia): % VD ()
VALOR CALORICO 63 keal 3,15
CARBOIDRATOS 12g 4
PROTEINAS 1,75 2.33
GORDURAS TOTAIS 0.7g 1,27
GORDURAS SATURADAS 0g_ 0
FIBRA ALIMENTAR 0.65g 26
GORDURAS TRANS 0 w
SGDIO 188 mg 8,29

(*) VD Valores didrios de referéncia com base em uma dieta de 2000 calorias (keal). (**) Valor Digrio n3o estabelecido.

Coliformes 845°C
Salmonela sp

4. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

10% UFC/g
auséncia/25g

5. CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS
Auséncia de sujidade, parasitas e larvas.

€. ACONDICIONAMENTO, TRANSPORTE E
€.1 - Peso / volume liquido:

€.2 - Embaiagem Priméria:

8.3 - Acondicionamento e Transporte:

6.4 - Prazo de Validade:

CONSERVACAO:

Pacotes de 500 gr com aprox. 20 fatias

Embalagem de Polietilenc

Deve ser acondicionado e transportado ao abrigo de luz e umidade
3 dias

—

Joinville, 15 de Janeiro de 2020

Suelen Barandas/
CRN10 2803

Y




Prefeitura de
L2 Joinville

ANALISE SEI N* 0018737889/2023 - SAS.CDH.SAN

Joinville, 16 de outubro de 2023,

ICA D
PREGAO: 2402023 [Lote: ITEM:
PRODUTO: Pio francés | MARCA: Helena

FORNECEDOR: Parificadora ¢ Mercearia Helena LTDA

FABRICANTE: Parificadora ¢ Mercearia Helena LTDA

QUANTIDADE (KG/L): [ Que Amosta para e DATA: 16/102023

Avaliaciio Externa (com base na legislacio vigente)

Item Avaliado Sim | Nio Observagdes

“mbalagem It X

kegilagio

43¢

razo de validade visivel

2 ]3<.

abricagdo ¢ validade conforme cdital

Avaliaci na legislacio vigente)

Ttem Avaliado Caracteristico | Nio caracteristico Observagses

Aparéncia X

Cor

Odor

abor

Avaliagio Documental

Sim | Nao Observagdes

Técnicas de acordo com edital X

Avaliago D X

PARECER TECNICO

() Aprovado

( X ) Nao aprovado

Obsenvagaes: Amostra enviada i legishgio 1214do

edial). O rotlo do produto ndo apresentou peso, ista de ingredientes, informacdes referente o gliten ¢
rpenos.

ali

Ssinsurs
s

2.2002, de 24/08/2001, Decreto Federal °8.539, de 08/10/2015 ¢ o Decreto
Municipal n° 21.863, de 3000112014,

o Documento assinado eletronicamente por Fernanda Martins Jurgensen,
la ﬁ@ Servidor(s) Piblco(a), e 17/10/2023,is 1026, conforme a Medida Provisira n°

£ A autenticklade do documento pode ser conferida no site hitps:/portalsei joinvillsc.gov.br/
informando o codigo verificador 0018737889 ¢ o cidigo CRC 13280123,

Rua Procopio Gomes, 749 - Bairro Bucarein - CEP 89202-300 - Joinuille - SC -
wwwjoinville.sc.gov.br

by
ons7sTsss



FICHA TECNICA DE PRODUTO

Produto: PAO FRANCES

Marca: HELENA

Registro do produto no MS: Dispensado - Resoluggio ANVS/MS ne 23/00 e Resolugd RDC n® 278/05

Fabricante: PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA LTDA.

Enderego: Rua Monsenhor Gercino, n® 4328 -Sala 01-Jarivatuba-Joinville-Sants Catarina-Brasil,

1. CARACTERISTICAS GERAIS
Ingredientes:Farinha de trigo enriguecida com ferro e acido folico, agua, sal, fermento biologice e reforgador

2. CARACTERISTICAS CRGANOLEPTICAS
2.1 - Aspecto

Massa uniforme e macia

22-Cor

O preoduto possui coloragio caracteristica.
2.3 - Qder

O produto possui odor caracteristico.

2.4 - Sabor

Q preduto possui sabor caracteristico.

2.5 Textura/ Consisténeia

Q produto possui textura caracteristica

2.6 Cocgdo/ Rendimento

10 prodito possui rendimento - S0g
3. CARACTERISTICAS FisiCo-QuiMicAS

3.1 - Umidade Maxima 22%
3.2 - Caracteristicas Nutricionais:

PORCAO DE 50 g( 1 unidade): % VD (%)

VALOR CALORICO 140 keal 7

CARBOIDRATOS 25 33g 7.2
PROTEINAS 473g 3.5
GORDURAS TOTAIS 1,98 1,8
GORDURAS SATURADAS 0.2¢ 0,91
FIBRA ALIMENTAR 169 6.4
GORDURAS TRANS 0 -

SODIC 289,98 8,99

(*) VD Valores digrios de referéncia com base em uma dieta de 2000 calorias (keal). (**) Valor Diario nao estabelecido.

4. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Coliformes & 45° ¢ 10% UFC/g
Saimoneia sp auséncia/25g

5. CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS

Auséncia de Sujidade, parasitas ¢ larvas,

8. ACONDICIONAMENTO, TRANSPORTE E CONSERVAGAO:

8.1 - Peso / volume liquido: Unidade de 50 g

€.2 - Embalagem Primaria: Embalagem de Polietileno

8.3 - Acondicicnamento e Transporte: Deve ser acondicionade e transportado a0 abrigo de luz e umidade
8.4 - Prazo de Validade: 1 dia

Joinville, 15 de Janeiro de 202¢

Suelén Barand
CRN10 280 A

N



Prefeitura de
L2 Joinville

ANALISE SEI N* 0018738800/2023 - SAS.CDH.SAN

Joinville, 16 de outubro de 2023,

PREGAO: 2402023 [Lote: ITEM: 6

PRODUTO: Pio tegral tiado comsemete de libaga | MARCA: Helena

FORNECEDOR: Parificadora ¢ Mercearia Helena LTDA

FABRICANTE: Parificadora ¢ Mercearia Helena LTDA

QUANTIDADE (KG/L): [ Que Amosia para anise:

Avaliaciio Externa (com base na legislacio vigente)

Item Avaliado Sim | Nio Observagdes

“mbalagem It X

kegilagio

43¢

razo de validade visivel

2 ]3<.

abricagdo ¢ validade conforme cdital

Avaliaci na legislacio vigente)

Ttem Avaliado Caracteristico | Nio caracteristico Observagses

Aparéncia X

Cor

Odor

abor

Avaliagio Documental

Sim | Nao Observagdes

Técnicas de acordo com edital X

Avaliago D X

PARECER TECNICO

() Aprovado

( X ) Nao aprovado

Obsenvagaes: Amostra enviada i legishgio 1214do

edial). O rotlo do produto ndo apresentou peso, ista de ingredientes, informacdes referente o gliten ¢
rpenos.

ali

Ssinsurs 2.200-2, de 241082001, Decreto Federal n8.539, de 08/1012015 ¢ 0 Decreto

o Documento assinado eletronicamente por Fernanda Martins Jurgensen,
1] ) ﬁ@ Servidor(a) Pablico(a), em 17/10/2023, is 10:27, conforme a Medida Proviséria n°
— Municipal 1 21.863, de 30/01/2014.

A autenticklade do documento pode ser conferida no site hitps:/portalsei joinvillsc.gov.br/
informando o cadigo verificador 0018738800 ¢ o cddigo CRC 96AF9T86

Rua Procopio Gomes, 749 - Bairro Bucarein - CEP 89202-300 - Joinuille - SC -
wwwjoinville.sc.gov.br

by
on1s73ssons



FICHA TECNICA DE PRODUTO

Produto: PAO INTEGRAL FATIADO COM SEMENTE DE L| NHACA

Marca: HELENA

Registre do produto no MS: Dispensado - Resolucio ANVS/MS n° 23/00 e Reselugdo RDC n° 278/05
Fabricante: PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA LTDA.

Enderecgo: Rua Monsenhor Gercino, n° 4328 -Sala Qi-Jarivatuba-Joinville-Santa Catarina-Brasil.

1. CARACTERISTICAS GERAIS

P&o com massa de farinha de trigo enriquecida com ferro e acido folico, semente de linhaga (minimo
3%), farinha de centeio (minimo 3%), farinha de trigo integral (minimo 6%), farinha de linhaga (minimo 1%) fibra de trigo, fermu
biologico, reforgador.

2. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
2.1 - Aspecto

Massa uniforme e macia com alto teor de fibras
2.2-Cor

O produto possui coloracdoe caracteristica.

2.3 -0dor

O produto possui odor caracteristico.

2.4 - Sabor

© produte possui sabor caratecristico

2.5 Textura/ Consisténcia

O produto possui textura carateristica

2.6 Cocg3o/ Rendimento

O produte possui rendimento 500g

3. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

3.1 - Umidade Maxima 24%
3.2 - Caracteristicas Nutricionais:

PORCAO DE 25 g( 1 fatia): % VD (%

VALOR CALORICO 60,5 keal 3,03
CARBOIDRATOS 11g 3,67
PROTEINAS 2,15g 2,87
GORDURAS TOTAIS 0,9g 1,64
GORDURAS SATURADAS 0,2g 0,91
FIBRA ALIMENTAR 2,05 7

GORDURAS TRANS 0 =

SODIO 117mg 4,88

4. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Coliformes & 45° C 10? UFC/g
Saimonela sp auséncia/25g

5. CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS

Auséncia de sujidade, parasitas e larvas,

€. ACONDICIONAMENTO, TRANSPORTEE CONSERVACAQC:

6.1 - Peso [ volume liquido: Pacotes de 500 gr com aprox. 20 fatias

8.2 - Embalagem Primaria: Embalagem de Polietileno

8.3 - Acondicionamento e Transporte: Deve ser acondicionads e transportado a0 abrigo de luz e umidade
B.4 - Prazo de Validade: 3 dias

Joinville, 15 de Janeiro de 202¢

Suel aj]
CRN10 2603



Prefeitura de
L2 Joinville

ANALISE SEI N* 0018739098/2023 - SAS.CDH.SAN

Joinville, 16 de outubro de 2023,

PREGAO: 2402023 [Lote: ITEM: 7

PRODUTO: Pao mussinha doce com frofs ¢ ihaga - chineque | MARCA: Helena

FORNECEDOR: Parificadora ¢ Mercearia Helena LTDA

FABRICAN

: Panificadora ¢ Mercearia Helena LTDA.

QUANTIDADE (KG/L): [ Qute Amostra para anse: [DATA: 16102023

Avaliaciio Externa (com base na legislacio vigente)

Item Avaliado Sim | Nio Observagdes
“mbalagem fni X
kegilagio

43¢

razo de validade visivel
abricagdo ¢ validade conforme cdital

2 ]3<.

Avaliacie na legislacio vigente)
Item Avaliado Caracteristico | Nio caracteristico Observagies

Aparéncia X

Cor

Odor

abor
Avalincio Documental
Sim Nio Observagoes
Técnicas de acordo com edital X
Avaliago D X

PARECER TECNICO

() Aprovado

( X ) Nao aprovado

Obsenvagaes: Amostra enviada i e 1214do

gishgio
edial). O rotlo do produto ndo apresentou peso, ista de ingredientes, informacdes referente o gliten ¢
alérgenos.

o ocumento assinado eletronicamente por Fernanda Martins Jurgensen,
seil b ) Servidort Pibiio(a, 17102025, 1027 conforme s Ml Provii 1
b 22002, de 24082001, Decreto Federal %539, e 08/102015 ¢ 0 Decreto

s Municipal n° 21,863, de 300112014,

A autenticklade do documento pode ser conferida no sit hitps:/portalsei joinvillsc.gov.br/
informando o cadigo verificador 0018739098 ¢ o cidigo CRC 6D69BSOD.

Rua Procopio Gomes, 749 - Bairro Bucarein - CEP 89202-300 - Joinuille - SC -
wwwjoinville.sc.gov.br

by
0187390983



FICHA TECNICA DE PRODUTO

Produto: PAO MASSINHA DOCE COM FAROFA E SEMENTE DE LINHACA (CHINEQUE)
Marca: HELENA

Registro do produto no MS: Dispensado - Resolugio ANVS/MS n° 23/00 e Resolugd RDC n° 278/05

Fabricante: PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA LTDA.

Enderego: Rua Monsenhor Gercino, n® 4328 -Sala 01-Jarivatuba-Joinville-Santa Catarina-Brasil.

1. CARACTERISTICAS GERAIS

ingredientes: Massa doce com farofa a base de trigo integral, acucar, farinha de centeio e farinha de semente de linhaga

2. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

2.1 - Aparéncia

Massa uniforme e macia coberta por farofa e sementes de linhaga marron
2.2-Cor

O produto possui coloracdo caracteristica.

2.3 - Odor

O produte pessui odor caracteristico.

2.4 - Sabor

O produto possui saber carateristico

2.5 Textura/ Consisténcia

O produto possui textura carateristica

2.6 Cocgaol/ Rendimento

O produto possui rendimento 70g

3. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

3.1 - Umidade Maxima 268%
3.2 - Caracteristicas Nutricionais:

PORCAO DE 70 g( 1 unidade): % VD (%)
VALOR CALORICO 225 Keal 11
CARBOIDRATOS 30g 11
PROTEINAS 37g 6
GORDURAS TOTAIS 10g_ 18
GORDURAS SATURADAS 1,849 3
FIBRA ALIMENTAR 2g 6
GORDURAS TRANS 0 -
SODIO 324 mg 17

(*) VD Valores diarios de referéncia com base em uma dieta de 2000 calorias {keal). (™) Valor Diric ndo estabelecido.

4. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Coliformes 2 45°C 10% UFClg
Saimonela sp auséncia/25g

5. CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS

Auséncia de sujidade, parasitas e larvas.

6. ACONDICIONAMENTO, TRANSPORTE E CONSERVAGCAC:

6.1 - Peso / volume liquido: Unidade de 70g.

€.2 - Embalagem Primaria: Embalagem de Polietileno

6.3 - Acondicionamento e Transporte: Deve ser acondicionado e fransportado 20 abrigo de luz e umidade
€.4 - Prazo de Validade: 1 dia. N\

Joinville, 15 de Janeiro de 2020

-~

Suelen Barandas
CRN10 2603




Prefeitura de
L2 Joinville

ANALISE SEI N* 0018739314/2023 - SAS.CDH.SAN

Joinville, 16 de outubro de 2023,

PREGAO: 2402023 [Lome: ITEM: 8

PRODUTO: Piio massinha doce com fibras | MaRCA: Helena

FORNECEDOR: Parificadora ¢ Mercearia Helena LTDA

FABRICAN

: Panificadora ¢ Mercearia Helena LTDA.

QUANTIDADE (KG/L): [ Que Amosia para andise: DATA: 16/1012023

Avaliaciio Externa (com base na legislacio vigente)

Item Avaliado Sim | Nio Observagdes

“mbalagem It X

kegilagio

43¢

razo de validade visivel

2 ]3<.

abricagdo ¢ validade conforme cdital

Avaliaci na legislacio vigente)

Ttem Avaliado Caracteristico | Nio caracteristico Observagses

Aparéncia X

Cor

Odor

abor

Avaliagio Documental

Sim | Nao Observagdes

Técnicas de acordo com edital X

Avaliago D X

PARECER TECNICO

() Aprovado

( X ) Nao aprovado

Obsenvagaes: Amostra enviada i legishgio 1214do

edial). O rotlo do produto ndo apresentou peso, ista de ingredientes, informacdes referente o gliten ¢
rpenos.

ali

Ssinsurs
s

2.2002, de 24/08/2001, Decreto Federal °8.539, de 08/10/2015 ¢ o Decreto
Municipal n° 21.863, de 3000112014,

o Documento assinado eletronicamente por Fernanda Martins Jurgensen,
la ﬁ@ Servidor(s) Piblco(a),cm 17102023, is 1025, conforme o Medida Provisira n°

A autenticklade do documento pode ser conferida no site hitps:/portalsei joinvillsc.gov.br/
informando o cidigo verificador 0018739314 ¢ o c6digo CRC 32C4669D.

Rua Procopio Gomes, 749 - Bairro Bucarein - CEP 89202-300 - Joinuille - SC -
wwwjoinville.sc.gov.br

by
01870314



FICHA TECNICA DE PRODUTO

Produto: PAO MASSINHA DOCE COM FIBRAS

Marca: HELENA

Registre do produto no MS: Dispensado - Resolucdo ANVS/MS n° 23/00 e Resolugd RDC n° 278/05

Fabricante: PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA LTDA.

Enderego: Rua Monsenhor Gercino, n°® 4328 -Sala O1-Jarivatuba-Joinville-Santa Catarina-Brasil,

1. CARACTERISTICAS GERAIS

Ingredientes: P&o com massa de farinha de trigo especial, &gua, fermento e aclicar. N3o contem ovos, leite e tracos de leite.

2. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
2.1 - Aparéncia

Massa uniforme e macia com fibras
2.2-Cor

C produto possui coloracdo caracteristica.
2.3 - Odor

O produto possui odor caracteristico.

2.4 - Sabor

O produto possui sabor carateristico

2.5 Texturai Consisténcia

O produto possui textura carateristica

2.8 Cocgio/ Rendimento

O produto possui rendimento 50g

|3. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
3.1 - Umidade Maxima 26%
3.2 - Caracteristicas Nutricicnais:

PORCAO DE 50 g{ 1 unidade): % VD (%)
VALOR CALORICO 202 Kcal 10
CARBOIDRATOS 250 3
PROTEINAS 2,9g 4
GORDURAS TOTAIS 10g 18
GORDURAS SATURADAS 1,50 2
FIBRA ALIMENTAR 5g 14
CORDURAS TRANS "0 =
SODIO 310 mg 13

(*) VD Valores diarios de referéncia com base em uma dieta de 2000 calorias (keal). (**) Valor Diério nZo estabelecido.

4. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Coliformes 2 45° C 10 UFC/g
Saimonela sp auséncéa!ZSg
5. CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS

Auséncia de sujidade, parasitas e larvas.

8. ACONDICIONAMENTO, TRANSPORTE E CONSERVAGAO:

8.1 - Peso / volume liquido: Unidade de 50g. ;
6.2 - Embalagem Primaria: Embalagem de Polietileno, litografado, transparente e resistente, com 20 unidades
6.3 - Acondicionamento e Transporte: Deve ser acondicionado e transportado ao abrigo de luz e umidade
6.4 - Prazo de Validade:; 5 dias
Joinville, 15 de Janeiro de 2020
Suelen Ba as

CRN10



Prefeitura de
L2 Joinville

ANALISE SEI N* 0018739574/2023 - SAS.CDH.SAN

Joinville, 16 de outubro de 2023,

ICA D
PREGAO: 2402023 [Lote: ITEM:9
PRODUTO: Pio para hot dog | MARCA: Hetena

FORNECEDOR: Paificadora ¢ Merceari Helena LTDA

FABRICAN

: Panificadora ¢ Mercearia Helena LTDA.

QUANTIDADE (KG/L): [ Qe Amostra para anise DATA: 16/102023

Avaliaciio Externa (com base na legislacio vigente)

Item Avaliado Sim | Nio Observagdes

“mbalagem It X

kegilagio

43¢

razo de validade visivel

2 ]3<.

abricagdo ¢ validade conforme cdital

Avaliaci na legislacio vigente)

Ttem Avaliado Caracteristico | Nio caracteristico Observagses

Aparéncia X

Cor

Odor

abor

Avaliagio Documental

Sim | Nao Observagdes

Técnicas de acordo com edital X

Avaliago D X

PARECER TECNICO

() Aprovado

( X ) Nao aprovado

Obsenvagaes: Amostra enviada i legishgio 1214do

edial). O rotlo do produto ndo apresentou peso, ista de ingredientes, informacdes referente o gliten ¢
rpenos.

ali

Ssinsurs
s

2.2002, de 24/08/2001, Decreto Federal °8.539, de 08/10/2015 ¢ o Decreto
Municipal n° 21.863, de 3000112014,

o Documento assinado eletronicamente por Fernanda Martins Jurgensen,
la ﬁ@ Servidor(s) Piblco(a),cm 17102023, is 1025, conforme o Medida Provisira n°

A autenticklade do documento pode ser conferida no site hitps:/portalsei joinvillsc.gov.br/
informando o cadigo verificador 0018739574 ¢ o cidigo CRC AC43B679.

Rua Procopio Gomes, 749 - Bairro Bucarein - CEP 89202-300 - Joinuille - SC -
wwwjoinville.sc.gov.br

by
0187305743



FiCHA TECNICA DE PRODUTO

Produto: PAO PARA HOT DOG

Marea: HELENA

Registro do produto no Ms: Dispensado - Resolugiio ANVS/MS no 23/00 e Resolugd RDC n® 278/05

Fabricante: PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA LTDA.

Endereco: Rua Monsenhor Gercino, n° 4328 -Sala 01-Jarivatuba-Joinville-Santa Catarina-Brasil.

1. CARACTERISTICAS GERAIS
Ingredientes: Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido folico, aguz, ovos, margarina sem sal, fermento biologico e agtcar.

2. CARACTERISTICAS ORGANOCLEPTICAS
2.1 - Aparéncia

Massa uniforme e macia

2.2-Cor

O produto pessui coloracio caracteristics.
2.3 -Qdor

O produto possui odor caracteristico.

2.4 - Sabor

O produto possui sabor caractéristico

2.5 Textura/ Consisténcia

O produto possui textura caraciéristica

2.8 Cocgdo/ Rendimento

O produto possui rendimento 70g

3. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
3.1 - Umidade Maxima 25%
3.2 - Caracteristicas Nutricionais:

PORCAQ DE 70 g( 1 unidade): % VD (")

VALOR CALORICO 118,2 keal 5,81
CARBOIDRATOS 36,49 12,13
PROTEINAS 4,62g 6,16
GORDURAS TOTAIS 2,38g 433
GORDURAS SATURADAS 0,42g 1,91
FIBRA ALIMENTAR 1,88g 8,72
CORDURAS TRANS 0 o
SODIO 490mg 20,92

(*) VD Valores didrios de referéncia com base em uma dieta de 2000 calorias (kcal). (*%) Valor Didrio néo estabelecido,

4. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Coliformes 3 45°C 10% UFC/g
Szaimonela sp auseéncia/25g

S. CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS

Auséncia de sujidade, parasitas e larvas.

§. ACONDICIONAMENTO, TRANSPORTE E CONSERVACAO;

8.1 - Peso / volume liquido: Pacotes de 10 unidades de 70 g cada.

6.2 - Embaiagem Primaria: Embalagem de Polietileno

6.3 - Acondicienamento e Transporte: Deve ser acondicionads € fransportado ao abrigo de luz e umidade
6.4 - Prazo de Validade: 1 dia

Joinville, 15 de Janeiro de 202¢

Suel ?‘3?4(35
CRN10-2603



RECIBO DE ENTREGA DE AMOSTRAS

PREGAO N° 240/2023

IDENTIFICAGAC DO FORNECEDOR:

Razdo Social/Nome: PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA LTDA. - EPP.

Endereco: Rua Monsenhor Gercino, n.°4328, sala 01, Bairro Jarivatuba, Joinville - SC — CEP 89.230-290.
CNPJ/CPF/MF: 85.168.045/0001-22

Ao
Centro de Abastecimento da Secretaria de Assisténcia Social - Joinville - SC.

Joinville — SC, 10 de outubro de 2023.

T

ltem Especificagio (Nome do item) Und Quantidade* Marca

Bolo tipo cuca com farofa - Sabor Banana - Ingredientes massa:
: farinha de trigo, ovos, leite, Margarina, fermento para bolo e aglicar.
Ingredientes farofa: margarina, aglcar, farinha de frigo, Fermento
para belo e cansla em pd. Prazo de Validade: 1 dia.

Quilograma 400 gramas Helena

Bolo fipo cuca com farofa - Sabor Coco — Ingredientes massa:
9 farinha de trigo, ovos, leite, Margarina, fermento para bolo e aglicar.

Ingredientes farofa; margarina, aglicar, farinha de frigo, Fermento
para bolo, canela em pd. Prazo de Validade: 1 dia

Quilograma 400 gramas Helenza

Bolo tipo nega maluca - Ingredientes massa: ovos, agicar, farinha
3 de tigo, dleo, chocolate em po, agua e fermento em po.

Ingredientes coberlura: leite condensado e chocolate em pb. Prazo
de Validade: 1 dia.

Quilograma 400 gramas Helenz

Péo de forma fatiado ~ Ingredientes: farinha de frigo enriguecida
| com ferro e &cido folico, &gua, evos, margarina e fermento. Néo
[ deve apresentar tamanho imegular e nfo integridade da massa
{esfarelando a0 foque dos dedos) e amassamento do produto.
| < Embalagem: Acondicionada em pacoles de polietleno Unidade 4 Unid Helena
[ trangparente, contende 1 unidade de 500gr, com aproximadamente

| 20 fatias. O pacote deverd estar fechado e rotulado com data de
fabricagdo e prazo de validade. Prazo de Validade: Minimo de 3
dias.

Pao francés — Ingredientes: farinha de trigo enriquecida com fero e
acido folico, agua, sal, fermento biolégico e reforgador. Néo deve
gpresentar tamanho imegular e ndo integridade da massa
5 {esfarelando 20 toque dos dedos) e amassamento do produbo, Unidade 4 Unid Helena
Embalagem: O pacote devera estar fechado e rotulado com data de
fabricacio e praze de validade, contendo unidades de
I aproximadamente 50g. Prazo de Validade: 1 dia

13@(‘@!:';‘('10 e M JO}-J*:}&E:S .g 30 J!
630 P
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Péo integral - Fatiado com semente de linhaga. Ingredientes: P3o
com massa de farinha de trige enriquecida com ferro e &cido folico,
semente de linhaca (minimo 3%), farinha de centeio (minimo 3%),
farinha de trigo integral (minimo 6%), farinha de linhaga (minimo
1%) fibra de trigo, fermento biologico, reforgador. Deverd
6 apresentar no minime 8g de fibras em 100g de produto pronto. Nao
devera apresentar tamanho iregular e ndo integridade da massa
(esfarelando 20 toque dos dedos). O pdo ndc deverd estar Unidade 4 Unid Helena
amassado, queimado ou com manchas escuras na parts inferior do
péo (evidéncia de formes sujas). Nio devera apresentar cascas
nas duas extremidades. Embalagem: Acondicionada em pacotes de
poliefileno transparente resistente, contendo 1 unidade de 500g,
com aproximadamente 20 fatias. O pacote devera estar fechado e
roiulado com data de fabricagdo ¢ prazo de validade.
Prazo de Validade: Minimo de 3 dias.

Pao Massinha doce com farofa e semente de linhaga (chineque).
Ingredientes: Massa doce com farofa a base de trigo integral,
aglicar, farinha de centeio e farinha de semente de linhaga. Cada
unidade deverd ter entre 65g & 75g apoximadaments. O pso
devera conter semente de linhaga (minimo 3%), farinha de centeio
- (minimo 3%), farinha de trigo integral (minimo 6%), farinha de
finhaga (minimo 1%) e fibra de trigo. N&o serdo aceitos paes
apresentando sujidades, sabor e aroma de gordura rancificada, mal
cozidos ou queimados. No podera conter gordura vegetal
hidrogenada. Embalagem: pacotes de polietileno transparente
resistente. O pacote devera estar fechado e rotulado com data de
fabricacdo e prazo de validade. Prazo de Validade: 1 dia.

Unidade 4 Unid Helena

P&o massinha doce. Com fibras. Ingredientes; Pao com massa de
farinha de trigo especial, 4gua, fermento e agiicer. Peso liquido
50g. Néo podera conter ovos, leite ou tragos de leite. Devera
apresentar no minimo Sg de fibras em 100g de produto pronto, Nao
devera apresentar tamanho imegular {0 pdo deverd conier no
minimo 11 centimetros de comprimento) e néo integridade de
massa (esferelando 20 foque dos dedos). O pac ndo devera estar
8 amassado, queimado ou com manchas escuras na parte inferior do | Unidade 4 Unid Helena
péa (evidéncia de formas sujas). Devera apresentar odor e

sabor agradavel e caracteristico proprio de produto. Embalagem:
Acondicionados em pacoles. de polietileno, litografado,
transparente e resistente, com 20 unidades cada de 50 gramas, O
pacote devera estar fechado e rotulado conforme legislagio. O
pacote devera esfar bem vedado e assegurer & integridade do
preduto. Prazo de Validade: Minimo de 5 dias,

Péo para hot dog — Ingredientes: fzrinha de frigo enriquecida com
fero e &cido folico, 4gua, ovos, margarina sem sal, fermento
biologico, aciicar. NZo deve apresentar temanho imegular e ndo
9 integridade da massa (esfarelando a0 toque dos dedos) e
amassamento do produto. Embalagem: Acondicionada empacotes
de polietileno transparente vedado com10 unidades de
70gr cada. O pacole deverz ester fechado & rotulado com data de
fabricacéo e prazo de validade. Prazo de Validade: 1 dia,

Unidade 4 Unid Helena

*Quantidade conforme Edital,




Dados do Representante Legal da Empresa:

Nome: ALEXANDRE LUIZ ALVES
CPF: 003.454.439-00
Cargo/Funggo: SOCIO PROPRIETARIO

PANIFICADORA E MERCEA!

LTDA.-EPP.

Alexandre fuiz Alvs - Sécid Proo trio
A A i}f
RECEB{DO: / ’
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