y BOA SAFRA ALIMENTOS

PLANTANDO QUALIDADE,. COLHENDO SOLUG OFS!

FICHA TECNICA
ACHOCOLATADO EM PO

PROT. COMUNICACAO INICIO DE FABRICAGAO M.S. 02.0280/05

MARCA: BOA SAFRA

INGREDIENTES: AcUcar, cacau em po lecitinado, malto dextrina, aroma natural de
paunitha, Ndo Contem Glaten,

DILUICAO / RENDIMENTO:

Produte {g) =1000

Leite (1) = 10

Rendimento = 54 porgdes de 200mt,
Per capita = 18,51 g por porgao de 200m

MODO DE PREPAROQ: Despejar o conteddo do pacote (1 kg) em um recipiente, medir 10

litros de leite frio, morno ou quente. Adicionar ao produto acs poucos, misturando bem.

Servir.

COMPOSICAQ FISICO QUIMICA;

' proteinas 1,50 g %
Gordura total 0,40 g %
Carboidratos 89,78 9 %

Residuo Mineral Fixo 7,829 %

| Umidade 0,50 g%

EMBALAGEM: Caixa de papelac contendo 12 pacotes de polietileno leitoso, atéxico com

kg cada.

ARMAZENAGEM: Armazenar o produto em local seco e ventilado, tivre de insetos e
roedores e agentes contaminantes, embalagem original inviotada. Empithamento maxime 8

Calxas

PRAZO DE VALIDADE: 12 meses a partir da data de fabricacdo, respeitando as condigdes

de armazenagem.
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BOA SAFRA ALIMENTOS LTDA - Rua Alfredo Pinto, 1035 - Bairro Afonse Pena — Sio Jasé dos Pinhals /PR - CEP 83.050- 320
Eone/Fax: (41) 3382 3313 - E-mail: boasafrafopd @onda.com.br - CNPJ 05.342,669/0001-85 — INS. EST. 90.295.708-39

Site: www. hoasafraalimentos.com.br
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| EMPRESA DETENTORA DE REGISTRO
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CENTRC DE TECNOLOGIA EM SAUDE E MEIC AMBIENTE

RELATORIO DE ENSAIOS N° 16007562

Cliente: 80A SAFRAALIMENTOS LTDA
Enderego Rua Alfredo Pinto, 1035 — Afonso Pena.
Sac José dos Pinnhais - PR

Recebimento do materiall  23/06/2016 Pericdo de ensaic:  28/086 a 12/07/2016

Os resultados s30 restritos ao material recebido / ensaiado pelo Tecpar,
A amostragem do material é responsabilidade do cliente. Este documento s6 poderi ser reproduzido por inteiro,

1. MATERIAL

identificado pelo cliente como: ACHOCOLATADO EM PO MARCA BOA SAFRA
DATA DE FABRICAGAQ: 21/08/2016 —~ LOTE: 160821

Acondicionado em embalagem plastica.
2. SERVIGO REALIZADCO

Determinagao de proteinas totais, gorduras totals, umidade e corantes artificiais,
3. METODOLOGIA

Proteinas totais - Instituto de Tecnologia do Parana — TECPAR — Instrugao de Ensaio - IE 502.01.026
Rev 00. Referéncia’ AOAC - Official Methods of Analysis ~ 19" ed., 2012, 928.08, 200111 e 991.20.
Gorduras totais (extrate etéreo) - Instituto de Tecnologia do Parana — TECPAR - Instrugdo de Ensaio
IE 502 01.004 Rev. 00. Referéncia. AOAC - Cfficial Methods of Analysis, 18" ed., 2012, 920.39.

Umidade (circulacao de ar) — Instituto de Tecnclogia do Parana - TECPAR - instrugdo de Ensaio — IE

502.01.002 Rev. 00. Referéncia: A O A.C. - Official Methods of Analysis, 19"ed., 2012, 945,15,

Cosantes Artificials — Instituto de Tecnologia do Parana — TECPAR — Instrugao de Ensaic — 1E 502 £1.062
Rev 00 Referéncia: LA.L Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, métodos fisico-quimicos para
analise de alimentos, IV ed., 2005, 051/1V e 086 / IV.

4, RESULTADOS

Gorduras totais, /1000 . o TR EUTTURRIR G4
Proteinas totais. g/100g...... e TP U PO ST PO U PO E PP PERPPPRPPELS 15
UIMIEAAE, G 100G, o o oot e 0,5
Corantes artificiais........... TR U T TR E PO PP U PPUREP TP PPPTIRS Auséncia

Qbservacio:

- Os resultados expressam a média de duas determinacdes efetuadas no material recebido.

Curitiba, 12 de julho de 2016.

E S LU '\\_, e, n-‘
LISANDRA AZEVEDO GUESSER DANIELE CRISTINAADAD
Téc. Quim. CRQ/G* 09402234 Quimico - CRQ 08201408

= o INSTITUTO DE TECNOLOGIA DO PARANA
Rua Prof. Algacyr Munhoz Mader, 3775 - CIC - Curitiha - Parana - Brasil
Fone: 65 41 3316.3000 Fax: 55 41 3245.0844 - Site: www.tecpar.br - E-mail: tecpar@tecpar.br
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Os resultados s&o restritos ao material ensaiadolrecebido no Tecpar.
A amostragem do material € responsabilidade do cliente. Este documento 56 poderd ser reproduzido por inteirg.
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MATERIAL
ACHOCOLATADO EM PO
LOTE: 160621 - FABRICACAQ: 21/06/2016 - VALIDADE: 21/06/2017 - MARCA: BOA SAFRA

SERVICOS REALIZADOS

Ensaio sensorial e Ensaic Macroscopico e Microscopico de Alimentos

METODOS UTILIZADOS

Sensgrial: nsrucao de Ensawns 505.03.006 - Rew 00 — Referéncia; 1AL — Normas Analiicas do inshituio Adolfo Luz -
wétedos fisico-guimicos para analise de alimentos, B ed. (17 Ed, Digital), 2008, Cap. VI

Macroscopia: FDATECH. BULL. NUMBER 5 - Macroanalytical Procedures Manual, 1984 - Eletronic Version: 1988,

Microscopia — Sujidades: AOAC INTERNATIONAL. Official Methads of Analysis of AGAC International, 197 ed., Gaithersburg. MD.
USA 2012 - Chapter 15 — Método: 985.38 a (16.2.01).

Microscopia - Elementos Histolégicos: 1AL - CACAU E CHOCOLATE EM pd. Em Métodos de andlises microscopicas de
alimentos - pane 1 - [solamento de elementos nistoldgicos. instituto Adaffo Lutz. 580 Pauio: Letras e lerras, 1999.

RESULTADOS

- Parametros Sensoriais - apés o preparo®:
AspectolAparéncia: liquido, homegéneo sabor: doce, levemente de chocolate 7
Cor: marrom claro Odorfaroma: caracteristico de chocolate
Fluidez: posiiva - apos aguecimento Separa¢do de fases (ap6s 30 min): ausencia B

« Canforme forma de preparo indicada no réwlo - em leite frio.
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