Prefeitura de Joinville

Joinville

ERRATA SEI N° 0017145840/2023 - SAP.LCT

Jomville, 31 de maio de 2023.

PREGAO ELETRONICO N° 057/2023

O MUNICIPIO DE JOINVILLE leva ao conhecimento dos interessados e proponentes que no Pregio
Eletronico n° 057/2023 - UASG 453230, destinado ao Registro de Precos, visando a futura e
eventual Aquisicio de cestas basicas contendo géneros alimenticios nio pereciveis, para distribuicio
as pessoas atendidas pelos Programas, Projetos e Servicos da SAS - Secretaria de Assisténcia
Social, que sio consideradas em situacio de vulnerabilidade social e situacdes
emergenciais, promoveu as seguintes alteracdes, conforme segue:

DO EDITAL
1-DA LICITACAO
(...)

1.5 - Data e horario limites para entrega de propostas e inicio da sessdo publica: 16/06/2023 até as
08:30 horas.

SUBSTITUIE-SE O ANEXO VI DO EDITAL:

ANEXO VI

TERMO DE REFERENCIA - AQUISICAO SEI N° 0016904041/2023 - SAS.UAF

1-Objeto para a contratacio:

Aquisicdo de cestas basicas contendo géneros alimenticios ndo pereciveis, para distribuicdo as pessoas
atendidas pelos Programas, Projetos e Servicos da SAS - Secretaria de Assisténcia Social, que sdo
consideradas em situagdao de vulnerabilidade social e situagdes emergenciais, por Sistema de Registro de



Precos.

2-Especificacdes técnicas:

CESTA BASICA DE ALIMENTOS

PRODUTOS QUE COMPOEM A CESTA BASICA DE ALIMENTOS

A cesta basica de alimentos devera estar acondicionada em saco plastico com base em polietileno
de baixa densidade, liso, transparente e resistente, intacto, exceto o item sardinha, que deve ser
entregue separadamente e acondicionado em caixa de papeldo resistente. Devera conter etiqueta no
lado externo do saco plastico, identificando os itens que compdem a cesta basica de alimentos.

QTDE
POR
CESTA
BASICA

TOTAL
DE
CESTAS
BASICAS

ACUCAR REFINADO - Caracteristicas Técnicas: Agticar refinado. Isento de fermentagdes, de
matéria terrosa, de parasitos e detritos animais ou vegetais. Produto processado da cana-de-agucar
com moagem refinada. Ndo devera apresentar sujidade, umidade, bolor, rendimento insatisfatorio,
coloracdo, misturas e peso insatisfatorio.

Embalagem: em polietileno leitoso ou transparente, pacotes de 1kg.

Prazo de Validade: Minimo de 8 meses.

3 | unidade

ARROZ PARBOILIZADO TIPO 1 — Caracteristicas Técnicas: Grupo: Beneficiado, Subgrupo:
Parboilizado, Classe: Longo Fino, Tipo I. O produto deve conter no minimo 80% do peso dos graos
inteiros. Ndo deve apresentar grios disformes, percentuais de impurezas acima de 2,5% (graos
queimados, pedras, cascas e carunchos), cheiro forte, intenso e ndo caracteristico e/ou preparacao
dietética final inadequada — empapamento. O produto ndo podera conter gliten.

Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em pacotes de 5 kg, resistente, em polietileno
transparente lacrado/selado.

Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.

—_—

unidade

BISCOITO DOCE TIPO MARIA - Ingredientes: farinha de trigo, actcar, sal, gordura vegetal,
lecitina de soja, fermento, soro de leite em p6, amido de milho, aromatizantes, melhoradores de
farinha. Nao podera apresentar umidade ou biscoitos quebrados (percentual maximo aceito — até
10% de biscoitos quebrados), contem gliten.

Embalagem: Saco de polietileno atéxico, dupla embalagem, intacta, transparente, resistente,
lacrado, contendo peso liquido de 350 a 400 gramas.

Prazo de Validade: Minimo de 10 meses.

2 | unidade

BISCOITO SALGADO - TIPO CREAM CRACKER - Ingredientes: Farinha de trigo, gordura
vegetal hidrogenada, extrato de malte, actcar, sal refinado, fermento quimicos, bicarbonato de
sodio e amdnio, estabilizantes, lecitina de soja e aromatizantes, contendo gliten.

Embalagem: Saco de polietileno atoxico, dupla embalagem, transparente, resistente, lacrado,
contendo peso liquido de 350 a 400 gramas.

Prazo de Validade: Minimo de 10 meses.

—_

unidade

CAFE - Caracteristicas Técnicas: Café tradicional torrado, moido ¢ embalado a vacuo. Ndo devera
apresentar sujidade, umidade, rendimento insatisfatorio, misturas e peso insatisfatorio, sabor nao
caracteristico. Nao podera conter gliten ou tragos de gluten.

Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em pacotes de 500g a vacuo.

Prazo de validade: Minimo de 1 ano

2 | unidade

FARINHA DE TRIGO - Ingredientes: Farinha de trigo enriquecida com ferro e 4cido félico, tipo 1.
Caracteristicas Técnicas: Deve ser fabricada a partir de gridos de trigo sdos e limpos, isentos de
matéria terrosa e em perfeito estado de conservacdo. Nao poderd estar imida, fermentada, nem
rangosa. Especificidade de uso: Preparo de paes caseiros diversos e bolos. Nao devera apresentar
cor escura ou mistura com outras farinhas, formacdo de grumos (umidade), residuos ou impurezas,
nemrendimento insatisfatorio.

Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em pacotes de polietileno transparente, resistente e
bemvedada, contendo 5kg.

Prazo de Validade: Minimo de 5 meses.

—_

unidade

FARINHA DE MANDIOCA - Grupo: farinha seca; Sub grupo: extra fina; Classe: branca; tipo L
Caracteristicas Técnicas: Produto obtido pela ligeira torracdo da raladura das raizes de mandioca
previamente descascada, lavada e isenta do radical cianeto. Ndo deverd apresentar misturas,
residuos e/ou impurezas. Nao deverd apresentar odor forte e intenso (ndo caracteristico do
produto), além de coloracdo anormal (brancas com pontos amarelo escuro e/ou marrom em
excesso). O produto ndo podera conter gliten.

Embalagem: Deve estar intacta, em pacotes de polietileno transparente, resistente, lacrado/vedado,
semrupturas, de lkg.

Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.

—_

unidade




FEIJAO PRETO - Caracteristicas Técnicas: Classe preto, tipo I, grupo I, novo, nio torrado. Nio
podera apresentar graos disformes e ou torrados, coloragdo dos grdos com nuances diferentes,
impurezas (grdos partidos e pedras), bolor, mofo, caruncho, rendimento inadequado. Serdo
admitidos até 2% de impurezas e matérias estranhas. A tipagem devera ser de acordo com a
classificagdo da CIDASC. Devera apresentar graos macios, de facil coc¢do. O produto ndo podera
conter gluten.

Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em embalagens de polietileno, vedado/selado,
transparente, resistente, contendo 1 kg.

Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.

unidade

FERMENTO BIOLOGICO - Caracteristicas Técnicas: Fermento bioldgico seco, instantaneo,
obtido a partir da cultura de leveduras Saccharomyces cerevisias. Devera apresentar aspecto de
granulos, com coloragdo branca ou castanho claro, cheiro e sabor caracteristico do produto. O
produto ndo podera conter sujidades ou materiais estranhas. Nao podera conter gliten ou tragos
de gliten.

Embalagem: pacotes a vacuo ¢/ 125g cada.

Prazo de Validade: Minimo de 10 meses.

unidade

FARINHA DE MILHO - Caracteristicas técnicas: Flocos de milho pré-cozido ou farinha de milho.
Classe: Fina ou Média. Nao pode conter gliten. Especificidade de uso: Preparo de doces e
salgados. Deve ser preparado com matérias primas sas, limpas, isentas de matéria terrosa, de
parasitos e de detritos animais e/ou vegetais. Ndo deve apresentar umidade, bolor, rendimento
insatisfatorio, coloracdo escura, misturas e peso insatisfatorio.

Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em embalagem plastica resistente ou embalagem de
papel Kraft, bem vedado, contendo 1 kg.

Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.

unidade

LEITE EM PO INTEGRAL INSTANTANEO - Caracteristicas técnicas: Leite em po integral
instantaneo e vitaminado. Ingredientes: leite integral, vitaminas A,C e D, ferro e emulsificante
lecitina de soja.

Embalagem: Acondicionado em embalagem de flandres (lata) ou pacotes contendo 400g.

Prazo de validade: minimo de 10 meses

unidade

MACARRAO PARAFUSO - Caracteristicas técnicas: Macarrio de semolina e vitaminas tipo
parafuso. Ingredientes: sémola de trigo enriquecida com ferro e acido folico, corantes naturais
urucum e circuma, contem gliten.

Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em pacotes de polietileno bem vedado, em
embalagemde 500 g.

Prazo de Validade: Minimo de 10 meses.

unidade

OLEO DESOJA - Oleo de Soja refinado. Com antioxidante 4cido citrico. Sem gliten.

Embalagem: Acondicionada em embalagem plastica contendo 900ml, ndo apresentando
amassamento, vazamento e abaulamento.

Prazo de Validade: Minimo de 10 meses.

unidade

SAL REFINADO IODADO - Caracteristica Técnica: Cloreto de So6dio, extraido de fontes naturais,
recristalizado, com teor minimo de 98,5% de Cloreto de S6dio sobre a substancia seca, adicionado
de antiumectante e iodo. O produto deve apresentar aparéncia de cristais de granulagdo uniforme,
ndo devendo estar pegajoso ou empedrado, coloragdo branca, inodora e sabor salino salgado
proprio. Deve estar isento de sujidades, microorganismos patogénicos ¢ outras impurezas capazes
de provocar alteragdes do alimento. Nao podera conter gliten ou tragos de gluten.

Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada empacotes de 1kg, empolietileno transparente.
Prazo de Validade: Minimo de 11 meses.

unidade

SARDINHA - Caracteristicas Técnicas: Sardinha - Em 6leo. Ingredientes: Sardinha em conserva
produzida com agua de constituicdo e 6leo comestivel. O conteudo de came presente deve
constituir no minimo 50% do peso liquido declarado na embalagem. O produto deve ser eviscerado,
descamado, livre de rabo, nadadeiras, barbatanas e cabeca. Admite-se presenca de coluna vertebral
e/ou espinha, desde que a mesma apresente consisténcia fridvel. O produto deve apresentar cor,
odor e sabor caracteristico. Deve ser elaborado com matérias primas em perfeito estado de
conservagdo e higiene, submetida a processos tecnologicos adequados. Nao podera conter gliten
ou tragos de gliten.

Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em lata resistente, ndo apresentando ferrugem,
amassamento ou vazamento. Peso liquido de 120g (podendo variar em 10g para mais ou para
menos).

unidade

5.360
Unidades




Prazo de Validade: Minimo de 12 meses. | | |

3-Condi¢oes de garantia:

3.1) Na entrega das cestas basicas no Centro de Abastecimento da Secretaria de Assisténcia Social - SAS, os
produtos serdo conferidos e se houver(em) produto(s) em desacordo com a requisicao (a), produtos fora da
validade (b), danificados (c), embalagem violada (d), dentre outras situagdes (€), os mesmos serdao recusados,
devendo a empresa repor o produto no momento da entrega (nos moldes do topico 3.2) ou no prazo maximo
de 02 (dois) dias tteis apos a entrega;

3.2) A(s) CONTRATADA(S) ndo podera(ao) entregar(em) produtos improprios para consumo ou em
desacordo com os descritivos deste Termo de Referéncia. Desta maneira, a mesma deve ter no ato da entrega
uma quantidade de produtos para reposicdo, de modo a substituir os produtos que apresentarem qualquer
problema (produto fora da validade, danificados, danificados no transporte, embalagem violada, estragados,
dentre outra situagdes analogas);

3.3) A(s) CONTRATADAC(S) sera(ao) responsavel(is) por seus produtos até a data que expirar a
validade dos mesmos, valendo para a resolugdo de qualquer davida, o Cdédigo de Defesa do
Consumidor. Produto deteriorado antes do fim do prazo de validade ter expirado devera ser reposto
pela(s) CONTRATADAC(S).

4-Prazo de entrega e forma de entrega:
4.1) A entrega devera ser de forma parcelada.
4.2) O prazo de entrega do objeto devera ser de 15 (quinze) dias corridos ap6s a solicitacao.

4.3) Condicoes de entrega - transporte produtos:

4.3.1) A entrega devera ser realizada conforme pedido feito pelo Centro de Abastecimento da SAS;

4.3.2) Os itens a serem entregues, objeto do presente termo de referéncia, serdo conferidos pela equipe do
Centro de Abastecimento da SAS, e se estiverem em acordo com a amostra apresentada e aprovada, sera
efetuado o recebimento;

4.3.3) Se houver reprovacao de algum item da cesta bésica de alimentos, o mesmo deverad ser reposto e
encontrar-se em conformidade com a amostra aprovada. A reposi¢do do(s) produto(s) devera ocorrer em até
02 (dois) dias tteis apds a notificacdo. Apds o recebimento havera a conferéncia para aceite;

4.3.4) Os produtos deverdo ser transportados de acordo com as normas da Vigilincia Sanitaria e o veiculo
que fara o transporte do referido item devera atender as exigéncias das normas para o transporte;

4.3.5) Fica terminantemente proibida a entrega dos itens, objeto do presente termo de referéncia, sem rotulo;

4.3.6) A cesta basica de alimentos devera estar acondicionada em saco plastico com base em polietileno de
baixa densidade, liso, transparente e resistente, mtacto, exceto o item sardinha, que deve ser entregue
separadamente e acondicionado em caixa de papeldo resistente. Devera conter etiqueta no lado externo do
saco plastico, identificando os itens que compdem a cesta basica de alimentos.

5-Local de entrega e horario de entrega:

5.1) Locais:

a) Centro de Abastecimento da SAS - Enderego: Rua Urussanga, 571 — Bucarein — Joinville/SC;

b) CRAS Adhemar Garcia - Endereco: Rua Antenor Douat Baptista, 205 - Ulysses Guimaraes - Jomville/SC
c) CRAS Aventureiso - Endereco: Rua Theonesto Westrupp, s/n - Aventureiro - Jomville/SC

d) CRAS Comasa - Endereco: Rua Maracuja, 620 - Comasa - Jomville/SC

e) CRAS Floresta - Endereco: Rua Reptiblica da China, 222 - Floresta - Joinville/SC

f) CRAS Jardim Paraiso - Endereco: Rua Crater, s/n - Jardim Paraiso - Jomville/SC

g) CRAS Morro do Meio - Endereco: Rua Minas Gerais, 5527 - Morro do Meio - Jomville/SC



h) CRAS Paranaguamirim - Endereco: Rua Jodo Luiz de Miranda Coutinho, 845 - Paranaguamirim -
Jomville/SC

1) CRAS Parque Guarani - Endere¢o: Rua das Pitangas, 350 - Parque Guarani - Joinville/SC

j) CRAS Pirabeiraba - Enderego: Rua Pastor Dommel (Anexo ao terminal de 6nibus de Pirabeiraba) -
Jomville/SC

5.3) Horarios

a) Das 08:00 as 13:00 horas no Centro de Abastecimento (item a)
b) Das 08:00 as 16:00 horas nas Unidades de CRAS (itens b a j)
5.4) De segunda a sexta feira, exceto feriados e pontos facultativos.
6-Amostras/Prospectos (quando for o caso):

a) O proponente classificado em 1° lugar e habilitado deverd fornecer 4 (quatro) amostras de cada produto
que compde a cesta basica de alimentos, de acordo com as especificagdes técnicas do presente termo de
referéncia para analise, conforme item 6.1 - Critérios de Analise do presente termo de referéncia, sendo que as
amostras 1 e 2 serdo utilizadas para a primeira andlise € as amostras 3 e 4 para os casos de recurso.

6.1-Critérios de Analise (quando for o caso):

6.1.1) O proponente classificado em 1° lugar e habiltado deverd apresentar obrigatoriamente, na mesma
oportunidade, 4 (quatro) amostras de cada produto que compde a cesta basica de alimentos, conforme
descrito no topico 2- Especificagdes técnicas do presente termo de referéncia e documentos exigidos dos
produtos cotados.

6.1.2) As amostras, conforme o solicitado deverdo ser entregues no prazo maximo de até 5 (cinco) dias tteis
apo6s a solicitacdo do Pregoeiro, que se dara apods a fase de habilitagdo, no seguinte endereco: Centro de
Abastecimento, sito a Rua Urussanga, 571 — Bairro Bucarein — Jomville/SC, entre 08:00 e 12:00 horas.

6.1.3) O proponente sera desclassificado, caso apresente amostras fora das especificagdes técnicas previstas
no Edital ou que ndo apresente as amostras no local e horérios estabelecidos pelo(a) Pregoeiro(a), estando
syjeito as penalidades previstas.

6.1.4) As amostras deverdo ser os proprios produtos a serem comercializados (marca, peso, embalagem,
sabor), devendo estar identificadas com o nome da empresa proponente, edital, lote e item a que se refere a
amostra.

6.1.5) Os produtos componentes da cesta basica de alimentos deverdo ser apresentados para andlise das
amostras devidamente acondicionados em saco plastico com base em polietileno de baixa densidade, liso,
transparente e resistente, intacto, exceto o item sardinha, que deve ser entregue separadamente e
acondicionado em caixa de papeldo resistente. Devera conter etiqueta no lado externo do saco plastico,
identificando os itens que compdem a cesta basica de alimentos.

6.1.6) As amostras deverdo estar acompanhadas de:

6.1.6.1) Relagdo de amostras apresentadas pela empresa, em 2 (duas) vias iguais, em papel timbrado da
empresa proponente, as quais serdo protocoladas (01 via ficard com as amostras e 01 via ficard com o
fornecedor), contendo o nome da empresa proponente, edital, lote e item a que se refere a amostra e estar
assinada pelo representante da empresa (modelo de entrega de amostras) - Conforme Anexo VII -
Documento SEI n° 0014804305

6.1.6.2) Alvara sanitario vigente da empresa proponente;

6.1.6.3) Alvard sanitdrio vigente do fabricante, observadas as disposicdes da RDC 240 de
26/07/2018 ANVISA — Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria ou para os produtos derivados de origem
animal, SIF, SIE ou SIM conforme o caso.

6.1.7) Caso as amostras sejam entregues por transportadora, sem a presenca de um representante legal da
empresa, o Centro de Abastecimento da SAS ndo se responsabilizard quanto a falta de produto(s) - item
escrito na relagdo entregue pela empresa, mas ndo apresentado e/ou avarias provocadas pelo transporte das
amostras;

6.1.8) As amostras deverdo ser entregues com prazo de validade minimo de um més, a contar pela data da



entrega;

6.1.9) As amostras dos produtos que compde a cesta basica de alimentos serdo avaliadas pela Equipe Técnica
de Nutricao da Secretaria de Assisténcia Social, de acordo com os Anexos VII, VIII, IX, X - Documentos
SEI n° 0014804305, 0014804306, 0014804308 e 0014804309, com prazo de 05 (cinco) a 10 (dez) dias
uteis para conclusdo das analises;

6.1.10) As amostras dos produtos que compde a cesta basica de alimentos ficardo em poder do Centro de
Abastecimento da SAS até a homologagao do processo;

6.1.11) Esta analise possui carater eliminatorio e sera registrada no formulario para AVALIACAO TECNICA
DOS GENEROS ALIMENTICIOS, Conforme Anexo IX - Documento SEI n° 0014804308;

6.1.12) As amostras dos produtos que compde a cesta de alimentos apresentadas, que ndo forem
consumidas/eliminadas para a realizacdo da analise, poderdo ser retiradas pelo proponente no prazo maximo
de 15 (quinze) dias uteis, apds a homologagdo da licitacdo ou do item/lote, no caso de homologagdo parcial,
no mesmo local da entrega. Apds este periodo, se as amostras ndo forem retiradas, caberd a Secretaria
requisitante, dar a destinacdo que entender conveniente para as amostras que ndo forem retiradas nas
condigdes estabelecidas.

6.2-Func¢ao Técnica:

6.2.1) A analise das amostras dos produtos que compde a cesta de alimentos, sera
realizada pelas nutricionistas da Area de Seguranga Alimentar e Nutricional da Secretaria de Assisténcia
Social.

7-Gestor do contrato:

7.1) A gestdo do contrato ficard por conta da Secretaria de Assisténcia Social, sendo a mesma responsavel
pela fiscalizacdo do contrato, devendo ser observado o disposto no art. 7 da Lein® 14.133/2021

8-Obrigacées da Contratada especificas do objeto:

8.1) Entregar itens, objeto do presente termo de referéncia, atendendo no minimo as especificacdes técnicas
dos mesmos;

8.2) As despesas decorrentes do acondicionamento, carga, transporte, descarga e entrega do objeto correrdo
por conta da(s) CONTRATADAC(s), conforme normas vigentes;

8.3) Responsabilizar-se, independentemente de fiscalizagdo ou acompanhamento pela Administragdo, pelos
prejuizos de qualquer natureza causados ao patrimonio da contratante ou de terceiros, origmados direta ou
indiretamente da execucdo do contrato, decorrentes de dolo ou culpa de seus empregados, prepostos ou
representantes, ficando obrigada a promover o ressarcimento a pregos atualizados dentro do prazo de 30 dias
corridos, contados a partir da comprovagdo de sua responsabilidade;

8.4) Acatar a fiscalizagdo, a orientacdo e¢ o gerenciamento dos trabalhos por parte da Contratante, por
mntermédio do servidor designado;

8.5) Prestar todos os esclarecimentos que lhe forem solicitados pela contratante, atendendo prontamente a
todas as reclamacdes;

8.6) Responsabilizar-se por eventuais danos ocorridos nos produtos durante sua carga, transporte ou
descarga;

8.7) Substituir no prazo maximo de 02 (dois) dias tteis, apds notificada, o(s) produto(s) que apresentar(em)
defeito(s), o(s) que vier(em) a apresentar problema(s), que apresentar(em) vicio(s) ou defeito(s) oculto(s) que
tornem improprio(s) para uso a que é(sdo) destinado(s), ou ainda ndo estejam de acordo com este Termo de
Referéncia, sem 6nus para CONTRATANTE;

8.8) Apds assinatura do contrato, nos casos de suspeita da qualidade do produto entregue, a equipe de
nutricionistas da SAS podera retirar amostras dos produtos para andlise sensorial e, havendo necessidade,
encaminhar para andlise laboratorial, que poderéd ser realizada em qualquer fase da execucdo do contrato,
condicionando a distribuicdo do alimento ao resultado da andlise. Sera efetuada determinagdo de
microrganismos e/ou substancias toxicas de origem microbiana, sempre que se tornar necessaria a obtencao de
dados adicionais sobre o produto em questdo ou quando ocorrerem toxinfec¢des alimentares;



8.8.1) Os critérios para andlises laboratoriais estdo contidos no Anexo XI - Documento SEI
n° 0014804310;

8.8.2) Todas as despesas da andlise do(s) produto(s) suspeito(s), correrdo por conta da(s)
CONTRATADA(S). Todo e qualquer pagamento devera ser realizado diretamente ao(s)
laboratorio(s) escolhido(s) pela CONTRATANTE;

8.8.3) As analises deverdo ocorrer preferencialmente em laboratério vinculado a uma instituigao publica;

8.8.4) As amostras deverdo estar devidamente acondicionadas de acordo com as caracteristicas do produto e
orientacdao do rdtulo. Estas deverdo ser levadas, em carro oficial da Secretaria de Assisténcia Social, por um
servidor da Secretaria de Assisténcia Social de Jomville até o laboratorio para andlise;

8.8.5) O(s) laudo(s) da(s) analise(s) serdo emitidos pelo laboratdrio contratado e deverdo ser
entregues via correio, enderecados a Geréncia da Unidade de Administragdo e Financas da Secretaria de
Assisténcia Social de Joinville.

8.9) E de responsabilidade da(s) CONTRATADA(S) ter pelo menos um acompanhante devidamente
uniformizado (jaleco ou camiseta, boné, calca comprida e calgado fechado) para o transporte dos produtos até
o deposito do Centro de Abastecimento da SAS. Os entregadores deverdo portar carteira ou atestado de
saude e identificacdo da empresa fornecedora.

9-Obrigacoes da Contratante especificas do objeto:

9.1) Acompanhar e fiscalizar o cumprimento do presente Termo de Referéncia;

9.2) Notificar a(s) empresa(s) CONTRATADA(S) quanto a qualquer irregularidade encontrada;

9.3) Permitir acesso dos empregados da(s) CONTRATADA(S) as dependéncias do(s) local(is) de entrega(s);

9.4) Prestar as informagdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pela(s) CONTRATADAC(S),
quando necessario;

9.5) Comunicar formalmente a(s) CONTRATADA(S) qualquer falha e/ou irregularidade no fornecimento
do(s) produto(s), determinando o que for necessario a sua regularizacio;

9.6) Acettar/rejeitar, no todo ou em parte, o(s) produto(s) entregues pela(s) CONTRATADA(S).
10-Condic¢oes Gerais:
10.1 Modelo de gestio e de execucido da contratacio:

10.1.1 - A gestao do contrato sera realizada por Comissao de Acompanhamento ¢ Fiscalizagdo ou Comissao
de Recebimento, nos termos do artigo 151 da Instrugdo Normativa 04/2022;

10.1.2 - Define-se como forma de comunicagdo com a contratada a formal, nos termos do artigo 157 da
Instrucao Normativa 04/2022;

10.1.3 - O pagamento sera efetuado apds o recebimento definitivo do produtos, parcialmente de acordo com
as entregas;

10.1.4 - Os produtos serdo recebidos:
a) Provisoriamente, no ato da entrega pela Comissao de Fiscalizagdo e Acompanhamento do Contrato;

b) Definitivamente, no prazo maximo de 05 (cinco) dias corridos, contados apds o recebimento provisorio, a
CONTRATANTE realizara o recebimento definitivo, que ocorrera somente se os produtos
estiverem conforme quantidade solicitada e em conformidade com as especificagdes do presente Termo de
Referéncia;

c) Na hipotese de a verificagdo a que se refere o subitem 10.1.4, '"b" ndo ser procedida dentro do prazo
fixado, reputar-se-a como realizada, consumando-se o recebimento definitivo no dia do esgotamento do
prazo;

d) O recebimento provisério ou definitivo dos produtos, nido exclui a responsabilidade
da CONTRATADA pelos prejuizos resultantes da incorreta execucao do(s) futuro(s) Contrato(s);

e) Se a CONTRATANTE constatar, tanto no recebimento provisério como no definitivo, que
os produtos fornecidos ndo correspondem ao exigido no presente Termo de Referéncia, ou em quantidade



diversa da solictada, a CONTRATADA devera providenciar no prazo estipulado no subitem 8.7, a
substituicao/reposicao dos produtos visando ao atendimento total das especificacdes, conforme item 2, sem
prejuizo da incidéncia das sangdes previstas no contrato, no Edital, na Lei n°. 14.133/2021 e alteragdes
posteriores e no Codigo de Defesa do Consumidor (Lein®. 8.078/90).

10.2 - Critério de mediciao e pagamento

10.2.1 - O pagamento sera por produto entregue, apos conferéncia e recebimento definitivo do atendimento
das especificacdes do Termo de Referéncia.

10.2.2 - Para fins de pagamento, a contratada deverd apresentar a comprovagao da regularidade trabalhista,
previdenciaria ¢ FGTS, além de outros documentos que comprovem a regularidade da contratada nos termos
do artigo 92, inciso XVI da Lei 14.133/2021.

10.3 - Formas e critérios de selecao do fornecedor.

10.3.1 - Elencamos como critério de aceitabilidade, o menor pre¢o unitirio ou global, conforme o caso,
observadas a margem de preferéncia legal, bem como a apresentacdo e aprovagao das amostras.

10.4 Em caso de qualquer ncidéncia e/ou suspeita de surto ou toxinfeccdo alimentar devido ao consumo de
determinado alimento, sera comunicado a Vigilancia Sanitdria para averiguagdo dos alimentos suspeitos e para
comprovagao se 0s mesmos estao aptos para consumo.

OBSERVACAO : AS DEMAIS CONDICOES DO EDITAL E SEUS ANEXOS PERMANECEM
INALTERADAS.

Documento assinado eletronicamente por Silvia Cristina Bello, Diretor (a)
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£ de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°
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i A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
¥ informando o codigo verificador 0017145840 ¢ o codigo CRC 250B281E.
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