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Panificadora SAVEGE LTDA EPP

e-mail  savege@terra.com.br ‘"M“""":':_TT"'NTTMWM-;/K

S

A Prefeitura Municipal de Joinville
Secretaria de Educacéao
Seivico da Alimentag&o e Nutricio Escolar (SANE )

Pregdo  No 116/2016
RELACAC DAS AMOSTRAS

Objeto: Aquisicio de Paes para Merendsa Escolar

ltem Dascrigio Un. Quant. Marca
57 |P8o integral fatiado com semente de linhaca ke 5.000{Savege
Marca: SAVEGE

Quantidade entregue de Amostra:
4 amostras cada item

\

(5. 360.815/0001-79
JOINVILLE 31 de outubro de 2016 FANIFICADORA SAVEGE LTDA.

HUA ALBAND SCHMIDT, 5487
BOAVIST - CEPSZMTTM

ATENCIOSAMENTE LARVILE - SANTACATARDA |
5
- ‘ ‘
Recelpsdo pe -
GUIOMBR MORATELLI VENANCIO  CPF 217 317 586-68 oo, V. - Koty
Proprietaria W - —
NTES L OVEWoR LT
C.G.C. (MF) 78.360.815/0001-79 INSC. Estadual 251.107.004 o
R: ALBANC Schmidt, 5167,Boa VISTA-FONEffax 3437-1874 — CEP 89227.701- JOINVILLE /SC. C’QM ﬂ"o Ci%bl!
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Prefeitura Municipa! de Joinville
Secretarig Municipal de Salde

Geréncia da Unidade de Vigilancia em Sagde
Servico de Vigilancia Sanitéria e Ambiental

SANITARIO

NOME DA PESSOA FISICA QU JURIDICA
PANIFICADORA SAVEGE LTDA

CNPJ QU CPF ENDERECO (RUA, AVENIDA, PRACA]
78.360.81510001-79 ALBANC SCH MIDT

REVALIDACAOQ

NUMERO
5167

DATA DE ENTRADA
0210711984

N° 1067

NOME FANTASIA

COMPLEMENTS

MUNICIPIO
Joinville

‘CONCEBIRO POR
SERVICO DE VIGILANG]A SANITARIA E AMBIENTAL
RESPONSAVEL
GUIOMAR MORATELL, VENANCIO CPE: 217.317.569-68

LICENGA SANITARIA PARA ATMIDADE D

INDUSTRIA DE ALIMENTOS - FPANIFICAGAD . ¢y DISTRIBUICAD

PANIF!CADORA
Centfico atos administrativos deste alvara,

PRAZQ DE VALIDADE
orzmz

Parecer do fiscal sanitarista responsayel peia inspecio:
Considerando as condicBes téchico pemcionais e atendimento & legisiacao
sanitaria vigents, opino pelo defermaptomde poncessac do alvara sanitario para
a atividade requeriga, )
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4 3
EDILANEPACHECD pasqua)
ATRICULA: 38029

COORDENACAS DO SERVICO DE VIGILANCIA SANITARIA E AMBIENTAL
EXPOSIGAD OBRIGATORIA AD PUBLICO impresso em23/07/2016

[ PREFEITURA MUNICTPAL B JOINVILLE
ertifico  que 3 presente
Copia confere POt & origingl.

14.0UT| 20%

- SECRETARIA DE ADMINISTRACAG

T
Assinatyra

Adriano Selhgirst Barbosa
Agente Kdministrativo
Matrffula &388 <
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Panificadora SAVEGE LTD ’3“ im
Y

Rubrica

e

FICHA TECNICA DE PRODUTO

Nome do Produto: PAQ INTEGRAL FATIADO COM SEMENTE DE LINHACA

Marca : SAVEGE
Fabricante : PANIFICADORA SAVEGE LTDA
Endereco : RUA ALBANC SCHIMDT, No 5.167  Bairro: BOA VISTA

JOINVILLE SC. CEP 89227-701

Alvara sanitario: 1067

INFORMACAO NUTRICIONAL: RELATORIO ANEXO

LAUDO LABORATORIAL: Relatdrio de Analise anexo

ACONDICIONAMENTO:

O produto serd embalado em pacotes de polietileno com 1 unidades cada de 500 gr.

Fabricante : Dina Plastico.

CGC : 00.401.747/0001-561

Tipo : Saco atoxico transparente

Peso liquido 6 gramas cada embalagem plastica
lan - o IR E
'78.360.815/G001-79

PANIFICADORA SAVEGE LTDA
C.G.C. (MF) 78.360.815/0001-79 INSC. Estadual  251.107.094

R: ALBANQ Schridt,5167,Boa VISTA fone/fax 3437-1874 — CEP 89227-701- JOINVILLE /SC. -
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Panificadora SAVEGE LTDA’ ", )
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TEXTO DE ROTULAGEM

Nome do produto : PAO INTEGRAL FATIADO COM SEMENTE DE LINHACA
Cuidados de conservacio : CONSERVAR EM LOCAL FRESCO E SECO
Marca do produto 1 SAVEGE
Razdo social : PANIFICADORA SAVEGE LTDA
C.G.C 1 78.360.815/0001-79
Enderego © RUA ALBANO SCHMIDT, N. 5167
Bairro: BOA VISTA
JOINVILLE SC.

Industria Brasileira

Ingredientes: FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO, SEMENTE
DE LINHAGA,(minimo 3%), FARINHA DE CENTEIO (minimo 3%), FARINHA
DE TRIGO INTEGRAL (minimo 6%), FARINHA DE LINHACA (minimo 1%)
FIBRA DE TRIGO, FERMENTO BIOLOGICO E REFORGADOR;
DEVE APRESENTAR NO MINIMO 5% E NO MAXIMO 8% DE EIBRAS NA
COMPOSICAO DA MASSA.,

Contem  : ANTIOXIDANTE : ACIDO ASCORBICO , ,
ESTABILIZANTE  : ESTEAROIL 2 LACTATO DE CALCIO E DIASTASE.

CONTEM GLUTEN
Alérgicos: Contem derivados de trigo e de soja
Pode conter: centeio e linhaca

Empilhamento Maximo : 2 Pacotes

Embalagem com 1 unidade com fatias pesando em média 25g.
Peso fiquido do produto: 500 gr.

DATA DE FABRICAGAO : 31/10/2016

o Rull.815/0001-79°

Validade do produto  : 5 dias
FANIFCADORA SAVEGE LTDA.

Lote + 0172016

R A i
SANTA CATARINA §
s

Responsével : /| Guiomar Moratelli Venancio
Proprietaria

CGC (MF) 78.360.815/0001-79 INSC, Estadual  251.107.094
R: ALBANO Schmidt,5167,Boa VISTA fone/fax 3437-1874 — CEP 89227-701- JOINVILLE /8C.



Panificadora SAVEGE LTDA

INFORMAGOES NUTRICIONAIS:

PRODUTO:

INFORMACAC NUTRICIONAL

Porgdo de 25 g ou {1 fafla} WYD"}
Valor Caltrico &0 |ksal 40 2000 keat
Crrboldratos 13 g ¥}
Protelnas ] X
Gorduras Totais K
Sorduras Saturadas 8 0
Colestarol - img ]
Fillore Alimariar 28 Al
Calcin 8lmg 8
Trans Q [ M{
Sadin 58 {mg 23]

{*} Valores didrios de referéncia com hase om uma dieta de 2000 keat

ou 8300 kj

W keal =420 K

" Nac estabelecido

Alérgicos: Gorltem dervados de trico ¢ do soja

pode conter: centsio e finhaga

PAQ INTEGRAL FATIADO COM SEMENTE DE LINHAGA

Yalores didfos de nulientes{VDR) de declaragie obrgaiiia

Ingredientes

far. de trigo especial
fisra de trigo

far. De trige imagral
far. De centeio
saments de linhags
Bal

{ermante bicldgice
far. Do Inhaga
raforgadar

INFORMACOES NUTRICIONAIS NA COMPOSICAO DA RECEITA
Valar Carbokiraie  {Prataing Cardura Gordura | Goissteral [ Fibes Cilcie: Trans adadin
Sakike total Saturaga Afmenter
COMPOSICAC {Gramas) [&oaL e @ @ i) mg ) {mgh J(2}] gy
ACUCAR g [ q o D [} D g g g
AGUCAR DE BAUNILHA 9 [ o [ g a E[ i [ g [
ABUA 0 o g q 9 9 af 9 o ] [
BANHA g ¢ a [y a 9 g 0 g g 4
Eﬁﬂ‘ﬂ?‘i\ 0 [ [ g g a I IS [ ¢ [
CANELA EM PO g [ [ q o} 9 [ o [ [ a
FARINHA DE CENTEX 05 1944 a4 g4 18] g [ 138 336 @ &
FaR. OF TRIGO ESPECIAL 15300, 48380 850 15912 137.7] i I :anst_éj 3060/ 3 g
FARINHA DE LINHACA 700 1042 £0 4af 70 8 [ 52 34 g 6
FERMENTO molhada BIQ, Q a [ i 0 a [ g [ [ [
FERMENTO SECO BICLOG E 285| 114 114 15 3 4 53 192 o 150
FIBRA DE TRIGD 1200 3840 fre 120 2 a q & 2—251 L4 4
FARINHA DE TRIGO RITEGRAL 1200 4080 as) 18] 24 48 g 1 408} 9 0
LEITE 4 o) [ It af g 2 [ [ [ I
|MARGARINA 2 [ g 9 [ g 9 [ [ 4 [
BLED DE S04 Q 4 I ] [ a 9 [ o o g
ovOs ] I [} 9 I 4 o a [ ® [
REFORGADOR 00 480! 140 ) £ 54 a 2 B [ 9
SAL 4001 [ o g 9 g 4 a 5| [ 450D
SEMENTE DE LINHAGA snét 25371 50 114 192 18] 4] 1501 1@* 42
TOTAS 20600 84143 xmﬁjf 22312 mz—fé 458 of _mma 5664 [ 44524,
Fonte: AMVISA (Agencia Naclonal de Vigilancia Sanitétia) Site wwiwv.anvisa.gav.br
Resolugdes 359 e 360/2003

e

H

! 789

Fonad

Joinvitle 31 putubio de 2018

C.G.C. (MF) 78.380.815/0001-78
A ALBAND Schmidt, 5167 Boa VISTA fons#ay 3437-1874 ~ CEP 89227.701- JOINVILLE /5C.

INSC. Estadusl 251.107.094
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Andlises Nijcrobicidgicas

S Fubrica
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RELATORIO DE ENSAIOS N° 684212016 - B

DATADE EMISSAD:20/07/2016

CLIENTE:  Panificadora Savege Lida Epp

Rua Albano Schridt, 5167 - Boa Vista - Joinville/SC - CEP 89205-100

TIPO DE AMOSTRA: Pio fatiado integral com semente de linhaga RESPONSAVEL PELA COLETA: Cliente

DATADE FABRICACAO: 28/06/2016 DATADE VALIDADE: 5 dias

DATADE ENTRADA: 30/06/2016 DATA DA COLETA: 28/06/2018

N® DA AMOSTRA 6842/20186 HORA DA COLETA: Ndo consta.

APAL DE JOINVILLE
L pasenia
ST ECinat

LOCCAL DE COLETA: Nao consta,

ENSAIOS LABORATORIAIS

Origem da coleta: Paes doces e salgados, com ou semrecheio e ou com cobertura e similares
Data do inicio do ensaio: 30/06/2016
Data do final do ensaio: 20072018
Temperatura de recebimento da amostra: 21,30 °C
L.ote: Nio consta.
Plano de amostragem: 1645/2016 - Nio consta.
RESULTADO DOS ENSAIOS

Contagem de Bacillus cereus pelo o AQAC Rl Performance Tested
método TEMPO® <5,0x10 UFC/g 5000 Method - Certificate 071401
Contagem de Bolores e Leveduras 1 UFC AOACG Rl Performance Tested
pelo método TEMPO® <1.0=10 9 - Method Certificate n® 041001
Contagem de Estafilococos 1 AQAC Rl Performance TestedSM
coagulase positiva gzln metodo <10%10 UFC/g 5000 Mothod - Certificate N° 120901
TEMPO
. . ACAC Certificate N° 071101
Detecco de Salmonella - Método . Auséncia em Auséncia em OA o
Negativo VIDAS® UP Salmonella (SPT).
Mini Vidas 25gramas 25gramas 2014,
INSTITUTO ADOLFO LUTZ,
Determinagdo de Carboidratos Métodos Fisico-Quiricos andtise
totais 52,31 9/100g - de alimentos, V edigdo, ledicao
digital 2008.
NSTITUTO ADOLFO LUTZ,
Metodos Fisico-Quimicos anédlise
Determinacgéo de fibras fotais 7,79 g/100g R de alimentas, IV edigdo, 1 edigio
digital 2008.
INSTITUTO ADOLFO LUTZ,
) Métodos Fisico-Quimicos anélise
Determinacado de quduras totais 0.84 g/100g - (\f‘w de alimentos, V edicao, | edigdo
digital 2008.




Coloragéio)

digital 2008.

NMP = Nimero Mais Provavet
JFG = Unidade Formadora de Coldnia,

Conclusio:

A presenie amostra ATE!\IDE aos padrées estabelecidos pela legistag@o vigente nas determinagtes descritas acima conforme Resolucao RDC n?

12 de 02 de Janeiro de 2001.

Observacies:

G resultado aplica-se tdo somente & amostra em questiio.

Amostra mantida em refrigeracio até o momento da analise.
Esta concluséo ndo faz parts do escopo de acreditagéo, cuja responsabilidade é do laboratério que a executa.
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Andréas Marcelo Boebel - CRE/SC 5905

Codigo de seguranga: E18FD3856052B0F862584ED63C01 3F5ED

/‘;Wé

@Patricia da Silva Crispim
CRQ/SC 13402826

PREFEITURA MUNICIPAL DE J
Certifice. que =
o0pia confer

OINVILLE
oresenie
onm o originat

V. 20%
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Aginkiura

Adriang Sshorst Barboss
Agenle Administrativo
Matrfcula 43 888
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Analises Microbiologicas
» T ubmx—\;
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INSTITUTO ADOLFO LUTZ,
Determinacéo de Proteinas totais 7,70 g/100g - Métodos Fisico-Quimicos andlise
! de alimentos, V edigdo, ledigio
digital 2008.
INSTITUTO ADOLFO LUTZ,
Métados Fisico~-Quimicos andlise
; ; de alimentos, I edicdo, | edigao
g, —
Determinacéio de Umidade 38,4140 Vo digital 2008 - Perda por
dessecacio direto emEstufa a
105600
; = . ANVISA - Resolugdo RDC
Determinagdo do Valor Energético 32243 Kcali100g - namero 360, 2003,
| - INSTITUTO ADOLFO LUTZ
Determinac8o sensorial em . i o ) "
alimentos {Aspecto, Odar, Sabor, Colom?aP o _ Métodos Fisico-Quimices analise
Coloragao) Caracteristica de alimentos, IV adigdo, | edigio
v digital 2008,
Determinagdo sensorial em Még:iggg;‘i :gﬁ}m:itﬁzm
alimentos (gfs’pecto-, Odor, Sabor, |Odor Caracteristico ———n - de alimentos, IV edica, | edigao
oloragao) digital 2008.
Determinagho sensorial em ,NS '”U,K_) ADO,U?D LU?Z
alimentos (Aspecto, Odor, Sabor Sabor - _ Métados Fisico-Quimicos analise
Col é ! ’ Caracteristico de alimentos, IV edigéio, 1ediclio
oloragdo) digitat 2008.
R : INSTITUTO ADOLFO LUTZ,
{De’te;‘mm:éao iencs)gnalg n; Aspecto Métodos Fisico-Quimicos anaiise
afimentos (Aspecto, Odor, Sabar, Caracteristico - - de alimentos, I edigiio, 1 edican



RELATORIO DE ENSAIOS N° 6833/2016 - B

DATADE EMISSAO:04/07/2016

CLIENTE: Panificadora Sawege Ltda Epp
Rua Albano Schmidt, 5167 - Boa Vista - Joinville/SC - CEP 89205-100

TIPO DE AMOSTRA: Pio fatiado integral com semente de linhaga RESPONSAVEL PELA CQLELFA: Cliente
DATA DE FABRICACAO: 28/06/2016 DATADE VALIDADE: 5 dias
DATADE ENTRADA: 29/06/2016 DATA DA COLETA: 28/06/2016
N° DA AMOSTRA: 6833/2016 7 " o
. HORADACOLETA BRS8NI A MUNICIPAL OF JOINVILLE
LOCAL DE COLETA: Nao const. Cerfifica o oresente

cOpla creie 1 o sriging)
Fat . w' »‘"r{" .4
ENSAIOS LABORATORIAIS v L
SECRET A 08 Boanns TRACAD

Origem da coleta: Pies daces e salgados, com ou sem recheio e ou com cobertura e similares

Data do inicie do ensaio: 20/062016 Sesiators
Data do final do ensaio: 04/072015
Temperatura de recebimento da amostra: 21,30°C
Lote: Nao consta.
Plano de amostragem: 16462016 - Nao consta
RESULTADO DOS ENSAIOS

Adriano Seiyorst Barae. -
AgenterAdministrativo
Matricula 43,568

Contagem de Bolores e Leveduras ’ 1 UFC/ AQAC Rl Performance Tested
pelo método TEMPO® <1.0x10 9 - Method Certificate n° 041001
Contagem de Coliformes a 450 1 AOAC Rl Performance TestedSM
peio método TEMPO® <10x10 NMP/g 100 Method - Certficate " 080603

NMP = Nimero Mais Provavel
UFC = Unidade Formadora de Coldnia.

Conclusio: .
A presente amostra ATENDE aos padrGes estabelecidos pela legislagao vigente nas determinages descritas acima conforme Resolugao ROC n®

12 de 02 de Janeiro de 2001,

Observagdes: Oresultado aplfica-se tao somente a amostra em quastio,
Armostra manfida em refrigeracdo até o momento da andlise.
Esta gonclusdo ndo faz parte do escops de acreditagéio, cuja responsebilidade é do laboratorio que a executa,

/)%

Patricia da Sifva Crispim
\:\\ CRQ/SC 13 402526

Codiga de seg;:ranga: 4FB40A38108BFAS8FE309900R73267F7

Rua Anita Gartbaldi, 1130 - Bloco A~ SL 08 — Anita Garibaldi ~ 59.203-308 — Joinville - 8C

Tel:(47) 3027-4442 - www zinizanalises.com.br
Pag.: 01 de 01



