Fre{eiura de

iavilie Prefeitura de Joinville

MEMORANDO SEI N° 1855017/2018 - SED.UAD.ASU

Jomville, 14 de maio de 2018.
A Secretaria de Administracio e Planejamento
Sr. Miguel Angelo Bertolini

Secretario

Assunto: Parecer Técnico do Pregdo Eletronico n° 098/2018 (Responde
Memorando SAP.UPR 1850292)

Segue o parecer técnico da analise de amostras do Pregdo acima citado e protocolo da
entrega de amostras. Consta abaixo a grade de parecer do referido Pregdo Eletronico:

Item | Produto Empresa Marca Situacio
~ . Ind. e Com. de Panificio e Confeit. Amore di Pane | Amore di
01 |Pao mtegral Aprovado
Ltda Pane
02 dii% Massinha Panificadora Savege Ltda Savege Aprovado
o Ind. e Com. de Panificio e Confeit. Amore di Pane | Amore di
03 | Pao mntegral Aprovado
Ltda Pane
04 | Pio Massinha doce gﬁa e Com. de Panificio e Confeit. Amore di Pane PAamonere di Aprovado

Sem mais, a Secretaria de Educacdo, através do Setor de Alimentagdao e Nutricdo Escolar,
encontra-se a disposicdo para eventuais esclarecimentos.

Atenciosamente,

Documento assinado eletronicamente por Priscila Mikulis de Castilho, Servidor
(a) Publico (a), em 21/05/2018, as 08:37, conforme a Medida Proviséria n°® 2.200-2,
de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°
21.863, de 30/01/2014.
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Documento assinado eletronicamente por Mariana Vieira dos Santos Kraemer,
Servidor (a) Publico (a), em 21/05/2018, as 08:43, conforme a Medida Provisoria
n°® 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal n® 21.863, de 30/01/2014.
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Documento assinado eletronicamente por Gisele Cristine da Silva, Gerente, em
21/05/2018, as 08:50, conforme a Medida Proviséria n° 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.




o A autenticidade do documento pode ser conferida no site https:/portalsei.joinville.sc.gov.br/
"':": = informando o cédigo verificador 1855017 e o cédigo CRC 26692B38.

Rua ltajai, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

18.0.030590-4
1855017v5
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PREFEITURA DE JOINVILLE - SC
PREGAO ELETRONICO N° 098/2018
RECIBO DE ENTREGA DE AMOTRAS

ESPECIFICAGAO DOS ITENS:

IND. COM. DE PANIFICIO E CONF. AMORE DI PANE LTDA ME

CNPJ n203.061.448/0001-03

Rua Bruno Doge, 120 - Joao Pessoa
CEP 89.251-970 - Jaragud do Sul/SC
Telefone/Fax: (47) 3370-2922
E-mail: amoredipane@gmail.com

Item

Material

UNID.

Quant.

Marca

Quant.
Amostra

PAO INTEGRAL Fatiado com semente de linhaga. Ingredientes: Pdo com massa de farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido folico, semente de linhaga (minimo 3%), farinha de centeio (minimo
3%), farinha de trigo integral (minimo 6%), farinha de linhaga (minimo 1%) fibra de trigo, fermento
biolégico, reforgador. Devera apresentar no minimo 8g de fibras em 100g de produto pronto. N&o
podera conter ovos, leite ou tragos de leite. Ndo devera apresentar tamanho irregular e nio
integridade da massa (esfarelando ao toque dos dedos). O p#o n&o deverd estar amassado,
queimado ou com manchas escuras na parte inferior do péo (evidéncia de formas sujas). Néo
deverad apresentar cascas nas duas exiremidades. Embalagem; Acondicionado em pacotes de
polietileno, transparente resistente, contendo 1 unidade de 500g, com fatias pesando em média
25g. O pacote devera estar fechado e rotulado com data de fabricagéo e prazo de validade. Prazo
de Validade: Minimo de 5 dias. Data de Fabricagdo: Maximo de 1 dia. Entrega: Semanal.

KG

65.429

AMORE DI
PANE

2KG

PAO INTEGRAL Fatiado com semente de linhaga. Ingredientes; P&o com massa de farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido félico, semente de linhaga (minimo 3%), farinha de centeio (minimo
3%), farinha de trigo integral (minimo 6%), farinha de linhaga (minimo 1%) fibra de trigo, fermento
biolégico, reforgador. Devera apresentar no minimo 8g de fibras em 100g de produto pronto. N&o
podera conter ovos, leite ou fragos de leite. N&o deverd apresentar tamanho irregular e n&o
integridade da massa (esfarelando ao toque dos dedos). O pdo ndo devera estar amassado,
queimado ou com manchas escuras na parte inferior do pédo (evidéncia de férmas sujas). Ndo
devera apresentar cascas nas duas extremidades. Embalagem: Acondicionado em pacotes de
polietileno, transparente resistente, contendo 1 unidade de 500g, com fatias pesando em média
25¢. O pacote devera estar fechado e rotulade com data de fabricagdo e prazo de validade. Prazo
de Validade: Minimo de 5 dias. Data de Fabricagéo: Maximo de 1 dia. Entrega: Semanal.

KG

6.324

AMORE DI
PANE

2 KG

PAO MASSINHA DOCE Com fibras. Ingredientes: P40 com massa de farinha de trigo especial,
agua, fermento e aglcar. Peso liquido 50 gramas. N&o podera conter ovos, leite ou tragos de leite.
Devera apresentar no minimo 5g de fibras em 100g de produto prento. Ndo devera apresentar
tamanho irregular (o p&o deverd conter no minimo 11 centimetros de comprimento) e nao
integridade da massa (esfarelando ac toque dos dedos). O pdo ndo devera estar amassado,
queimado ou com manchas escuras na parte inferior do pdo (evidéncia de férmas sujas). Devera
apresentar odor e sabor agradavel e caracteristico préprio do produto. Embalagem: Acondicionado
em pacotes de polietileno, litografado, transparente e resistente, com 20 unidades cada de 50
gramas. O pacote devera estar fechado e rotulado conforme legislagio. Devera estar hem vedado e
assegurar a integridade do produto. Prazo de Validade: Minimo de 5 dias. Data de Fabricagéo:
Maximo de 1 dia. Entrega: Semanal.

KG

6.866

AMORE DI
PANE

4 KG

DATA: €
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ESTADO DE SANTA CATARINA
| MUNICIPIO DE JARAGUA DO SUL

SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE
GERENCIADE VIGILANCIA SANITARIAE SAUDE DO TRABALHADOR

ALVARA SANITARIO ANUAL

Exercicio 2018 Inserigio Municipal 24806 | N, 2201

Nome da pessoa Fisica ou Juridica
IND.E-COMBE PANIFICIO E-CONFEIT, AMORE DEPANE ITDA,

CNPJ ou CPF  03.061.448/0001-03 Inicio de Atividade 01/03/1999

Denominagiio Comercial - Nome de Fantasia do Estabelecimento

| Enderego - Logradouro ( Rua, Avenida, Praga) _ Nimero
937 - BRUNO DOGE 120
Baitro 25 -JOAO PESSOA
Edificio Sala/Apto

| Complemento

CVS - Tipo de Estabelecimento, Negdcio ou Atividade

1021102 - Fabricagio de produtos de padaria e confbitaria com predomindncia de produgio propnn

4930299 - Trangporte rodoviadn de produtos alimenticios(POR VEICULO -PLACA-RENAVAN) LICENCA TRANSPORTE.
POSSUI 04 VEICULOS

O eslabelecimenio ou prestador de servico esla aulorizado a exercer suas atividades listadas acima, conferme: Lei Municipal G97/2010,

O Empreendedor individual é beneficiado por isencio de Laxa de alvard sanildrio sommentle no primeiro exercicio, devendo renovar o alvara
sanithio no exercicio (anoy seguinte, mediante pagamento da taxa conforme lei vigente,

Este estabelecimento é Isento de Acessibilidade,

Prazo-de Validade
30/04/2019 Desde que satisfeitas as exigéncias legais.
Autoridade de Salide
Nilceane A, Junckes Costa

Gerente de Vigilincia Sanitdria e Saide do Trabalhador
visa@jaraguadosul.sc.gov.br

DOCUMENTO LIBERADO ELETRONICAMENTE
ASSINATURA DIGITAL:

Jaragua do Sul(SC), 17 de Maio de 2018,

MANTER EM LOCAL VISIVEL AO PUBLICO

"Rua isidoro Pedri, 120 - Barra do Rio Moiha - Jaragua do Sul - SC
CEP: 89259-590 - Telefone (47) 2106 - 8409 - wwwi.jaraguadosul.sc.gov.br



- ESTADO DE SANTA CATARINA

|

- | MUNICIPIO DE JARAGUA DO SUL

A @ SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE
el “GERENCIA DE VIGILANCIA SANITARIA £ SAUDE DO TRABALHADOR

ALVARA SANITARIO ANUAL

Exereicio 2018 | Inscrigiio Municipal 24806 Nr. 2201

Para [ ]SERVICO DE ALIMENTACAO
DEMAIS SERVICOS

Nome da pessoa Fisica ou Juridica
| IND.E-COM.DT, PANIFICTIO E-CONFEIT, AMORE DI-PANE ITDA,

CNPJ ou CPF  03.061.448/0001-03 Inicio de Atividade 01/03/1999

Denominagio Comercial - Nome de Fantasia do Estabelecimento

Endereco - Logradouro ( Rua, Avenida, Praga) _ Niimero
937 - BRUNO DOGE 120
Bairro 25 - JOAO PESSOA
Edificio Sala/Apto Andar

| Complemento

CVS - Tipo de Estabelecimento, Negécio ou Atividade

4930269 - Transporte rodoviario de produtos alimenticios(POR VEICULO -PLACA-RENAVAN) LICENCA TRANSPORTE.
POSSUI 04 VEICULOS

| Néimero da Placa:  MMF-3710

& %7%;L-Ll)ccimontu ou prestador de servigo estd autorizado a exercer suas atividades listadas acima, conforme Lei Complementar Municipal
) 10.

O estabelecimento deverd possuir estrutura fisica que atendam as exigéncias de acessibilidade ao deficiente fisico, conforme lei vigente,

0 Empreendedor individual & beneliciado por isencao de taxa de alvard sanitario somente no primeiro exercicio, devendo renovar o alvard
sanilario no exercicio (ano) seguinte, mediante pagamento da taxa conforme lei vigente.

Prazo-de Validade
30/04/2019 Desde que satisfeitas as exigéncias legais.

Autoridade de Saide

Nilceane A, Junckes Costa
Gerente de Vigilancia Sanitdria e Saide do Trabalhador
visa jaraguadosul.se.gov.br

DOCUMENTO LIBERADO ELETRONICAMENTE

Jaragua do Sul(SC), 17 de Maio de 2018,

MANTER EM LOCAL VISIVEL AO PUBLICO

Rua Isidoro Pedr, 120 - Bama do Rio Molha - Jaragua do Sul - SC
CEP: 89259590 - Telefone (47) 2108 - 8408 - www.jaraguadosul.sc.gov.br



= ESTADO DE SANTA CATARINA
“ MUNICIPIO DE JARAGUA DO SUL

SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE
-GERENCIADE VIGILANCIA SANITARIA E SAUDE DO TRABALHAROR

ALVARA SANITARIO ANUAL

Exercicio 2018 | Inscrigiio Municipal 24806 Nr. 2201

Para [ ]SERVICO DE ALIMENTAGAO
DEMAIS SERVICOS

Nome da pessoa. Fisica ou Juridica
IND.E-COMDE PANIFICIO E-CONFEIT, AMORE DI-PANE ITDA,

CNPJ ou CPF  03.061.448/0001-03 Inicio de Atividade 01/03/1999

Denominagio Comercial - Nome de Fantasia do Estabelecimento

| Enderego - Logradouro ( Rua, Avenida, Praca) Niimero
937 - BRUNO DOGE 120
Bairro 25 - JOAO PESSOA
Edificio Sala/Apto Andar

| Complemento

CVS = Tipo de Estabelecimento, Negocio ou Atividade

4930299 - Transporte rodoviario de produtos alimanticios(POR VEICULO -PLACA-RENAVAN) LICENCA TRANSPORTE.
POSSUI 04 VEICULOS

Niimero da Placa: MILF-0283

QO <thalleucin1r.~ntu ou prestador de servigo estd autorizade a exercer suas atividades listadas acima, conforme |ei Complementar Municipal
007/2010,

0 estabelecimento deverd possoir estrutura fisica que atendam as exigéncias de acossibilidade ao deficiente ffsico, conforme lei vigente,
O Empreendedor individual é beneficiado por isencao do taxa de alvara sanitario somente no primeiro exercicio, devendo renovar o alvarg
samlirio no exercicio (ano) seguinte, medianle pagamento da laxa conlorine lei vigente.

Praze de Validade
30/04/2019 Desde que satisfeitas as exigéncias legais.

Autoridade de Saiide

Nilceane A. Junckes Costa
Gerente de Vigilancia Sanitaria e Saide do Trabalhador
visa(@jaraguadosul.se.gov.br

DOCUMENTO LIBERADO ELETRONICAMENTE

Jaragua do Sul(SC), 17 de Maio de 2018,

MANTER EM LOCAL VISIVEL AO PUBLICO

Rua Isidoro Pedri, 120 - Barra do Rio Molha - Jaragué do Sul - SC
CEP: 89250500 - Telefone (47) 2106 - 8409 - www.jaraguadosul.sc.gov.br




. ESTADO DE SANTA CATARINA
1 MUNICIPIO DE JARAGUA DO SUL

SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE
GERENCIADE VIGILANCIA SANITARIA E SAUDE DO TRABALHADOR

ALVARA SANITARIO ANUAL

Exercicio 2018 | Inscriciio Municipal 24806 Nr. 2201

Para [ ]SERVICO DE ALIMENTACAO
[X]| DEMAIS SERVICOS

Nome da pessoa Fisica ou Juridica
IND.E COM.BE PANIFICIO E-CONFEIT, AMORE DI-PANE I'TDA,

CNPJ ou CPF  03.061.448/0001-03 Inicio de Atividade 01/03/1999

Denominagiio Cometrcial - Nome de Fantasia do Estabelecimento

| Endereco - Logradouro ( Rua, Avenida, Praca) _ Nimero
937 - BRUNO DOGE 120
Bairro 25 - JOAO PESSOA
Edificio Sala/Apto Andar

| Complemento

CVS - Tipo de Estabelecimento, Negdcio ou Atividade

4930299 - Transporte rodoviarnio de produtos alimenticios{POR VEICULO -PLACA-RENAVAN) LICENCA TRANSPORTE.
POSSUI 04 VEICULOS

7 Nimero da Placa: MILLZ~6007

& tﬁ%b&l}ucimr_mu ou prestador de servio esti autorizade a exercer suas atividades listadas acima, conforme Lei Complementar Municipal
i 3

O ostabelecimento deverd Fossuir estrutura fisica que atendam as exigéncias de acessibilidade ao deficiente fisico, conforme led vigente,
O Empreendedor individual & beneficiado por isencdo de taxa de alvard sanitirio somente no primeiro exercicio, devendo renovar o alvara
sanildtio no exercicio (ano) seguinte, mediante pagamento da laxa conforme lei vigente.

Prazo de Validade
30/04/2019 Desde que satisfeitas as exigéncias legais.

Autoridade de Satde

Nilceane A. Junckes Costa
Gerente de VigilAncia Sanitdria e Satide do Trabalhador
visaf@jaraguadosul.se.gov.br

DOCUMENTO LIBERADO ELETRONICAMENTE

Jaragua do Sul(SC), 17 de Maio de 2018,

MANTER EM LOCAL VISIVEL AO PUBLICO

Rua Isidoro Pedri, 120 - Baira do Rio Molha - Jaragua do Sul- SC
CEP: 89259-590 - Telefone (47) 2106 - 8409 - www.jaraguadosul.se.gov.br




_ ESTADO DE SANTA CATARINA
% MUNICIPIO DE JARAGUA DO SUL

SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE
-GERENCIA DE VIGILANCIA SANITARIAE SAUDE DO TRABALHAROR

ALVARA SANITARIO ANUAL

Exercicio 2018 Inscrigio Municipal 24806 Nr. 2201

Para [ |SERVICO DE ALIMENTACAO
DEMATIS SERVICOS

Nome da pessoa Fisica ou Juridica
IND.E COM.DE PANIFICIO T, CONFEIT, AMORE DI-PANE LTDA,

CNPJou CPF  03.061.448/0001-03 Inicio de Atividade 01/03/1999

Denominagio Comercial - Nome de Fantasia do Estabelecimento

| Endereco - Logradouro ( Rua, Avenida, Praga) Niimero
937 - BRUNO DOGE 120
Bairro 25 - JOAO PESSOA
Edificio Sala/Apto Andar

| Complemento

CVS - Tipo de Estabelecimento, Negdcio ou Atividade

4930299 - Transporie rodoviario de produtos alimenticios(POR VEICULO -PLACA-RENAVAN) LICENCA TRANSPORTE.
POSSUI04 VEICULOS

| Numero da Placa:  MIE4974

8 gﬁ%ﬂ:lccim&uo ou prestador de servigo esti autorizado a exercer suas atividades listadas acima, confome Lei Complementar Municipal
712010,

O estabelecimento deverd fx:ssuir estrutura fisica que atendam as exigencias de acessibilidade ao deficiente fsico, conforme loi vigente,

0 Empreendedor individual & beneleiado por isencdo de taxa de alvara sanitirio somente no primeiro exercicio, devendo renovar o alvard
sanilario no exercicio (ano) seguinte, mediante pagamento da laxa conlorme lei vigente,

Prazo de Validade
30/04/2019 Desde que satisfeitas as exigéncias legais.
Autoridade de Satde
Nilceane A, Junckes Costa

Gerente de Vigilancia Sanitaria e Satide do Trabalhador
visa(@jaraguadosul.se.gov.br

DOCUMENTO LIBERADO ELETRONICAMENTE

Jaragua do Sul(SC), 17 de Maio de 2018.

MANTER EM LOCAL VISIVEL AO PUBLICO

Rua Isidoro Pedri, 120 - Barra do Rio Molha - Jaragua do Sul - 8C
CEP: 89259590 - Telefone (47) 2108 - 8400 - www.jaraguadosul.sc.gov.br



Pf;;‘{‘a“‘if&i Di Py, FICHA TECNICA DE PRODUTO Codigo:  FT 22
o . o, Revisé&o: 2
SRR PAO INTEGRAL FATIADO COM Pagina: 1 de 2

SEMENTE DE LINHACA Data: 25/04/18

Produto: Pao integral fatiado com semente de linhaga

Descrigcado

Pdo com formato e consisténcia propria, elaborado em condigbes técnicas adequadas
pela cocgao de massa formulado a base de farinha de trigo enriquecida com ferro e acido
folico, farinha de trigo integral, fibras de trigo, farinha de centeio, semente de linhaga, agua,
agucar, sal, fermento bioldgico e outros coadjuVantes de tecnologia, como estabilizantes e

melhoradores de farinha.

Apresentacao
Produto embalado em sacos plasticos de polietileno contendo 1 unidades de 500 g,

com aproximadamente 20 fatias.

Validade

Prazo de validade: 5 dias.

Armazenagem
Armazenar em local fechado, de forma a proteger o produto das intempéries, em
temperatura ambiente, ao abrigo da luz solar direta. Evitar qualquer possibilidade de

contaminagao, nao armazenando o produto proximo de produtos nao alimenticios.

Ingredientes

Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, fibra de trigo, farinha de trig
integral, semente de linhacga, farinha de centeio, agua, fermento biolégico, sal, farinha de 7
linhaga, agucar, semente de linhaca, antioxidante, estabilizantes estearoil-2-lactil, lactato Y
de calcio, melhorador de farinha acido ascorbico. J
Especificagoes Organolépticas

v Cor: Marrom claro, tipica de pao assado;

v" Sabor: Proprio de pao tipo integral

v" Qdor: Auséncia de odores estranhos inerente a composicao do produto, proprio

de pao assado, homogéneo de cor adequada.

v Apresentacdo: aspecto de massa de pao assado, com miolo macio, néo
gorduroso, isenta de pontos de sujidades.
/’—ﬁ

Setor de origem:; Homologado por: Rubrica: )
Administrativo MORAES
José Sidnei Moraes Kldppel - Socio Gerente | «— =

NS




FICHA TECNICA — PAO INTEGRAL FATIADO COM SEMENTE DE LINHACA Codigo: FT 22

v" Textura: O produto apresenta textura macia, elastico, ndo aderente.

Especificagdes Microbiolégicas

Coliformes a 45°C/g 102
d) pdo sem recheio e sem cobertura

Salmonella sp/25g Aus

De acordo com a Resolug&o - RDC n° 12, de 2 de janeiro de 2001- Regulamento técnico
sobre padrbes microbiolégicos para alimentos;

Grupo 10 - Farinhas, massas alimenticias, produtos para e de panificagéo,
(industrializados e embalados) e similares.

Iltem d - pdo sem recheio e sem cobertura e produtos de panificagéo (roscas, farinha de
rosca, torradas e p&o tipo sueco, com ou sem sabores) e similares

Especificacdes Macroscopicas e microscopicas
Produto isente de sujidades e materiais estranhos, de acordo com a Resolugdo RDC n°
175, de 08 de julho de 2003 - Regulamento Técnico de Avaliagdo de Matérias

Macroscopicas e Microscopicas Prejudiciais a Saude Humana em Alimentos Embalados.

ALERGENICOS: Contém trigo, centeio e linhaga. Pode conter soja, cevada e aveia.
Contém Glaten

Informagdes Nutricionais

INFORMAGAO NUTRICIONAL
P&o Integral fatiado Porgdo 50 g / 2 fatias A
Quantidade por porcao % VD (%) -
Valor energético 129 kcal = 541 kJ 6,4 %
Carboidratos 20g 6,7 %
Proteinas 519 6.8 %
Gorduras totais 29¢g 53 % I}’Y}é
Gorduras saturadas 05¢g 2,3%
Gorduras trans 00g i
Fibra alimentar 469 18 %
Saodio 204 mg 8,5 %
* % Valores Diarios com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8400 kJ. Seus valores didrios podem
ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas.

Eng.° de Alimentos
CREA/SC 32752-2
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UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA
CENTRO DE CIENCIAS AGRARIAS
DEPARTAMENTO DE GIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS - CAL
LABORATORIO DE ANALISES - LABCAL
Rod. Admar Gonzaga, 1346, Ttacorubi, Florianépolis, SC - Brasil - CEP 88034-001

uw"-’\"‘
fagaar
(1546454

Peiid

)
g

U Fsc Foneffax: (418) 3334-2047/ 3721-5392 / 3721-539] ~E-mail: labeal@ocaufse.br
CERTIFICADO DE ENSAIO
Protocolo: 1381/2018 Data de Entrada: 25/04/2018
Nome do Produto: PAO INTEGRAL FATIADO
Data de Fabricagéo: 24/04/2018 Data de Vencimento: 29/04/2018
Marca: AMORE DI-PANE Temp. do Rec.da Amostra; AMB°C
Data e Hora da Coleta: NA N° do Lote: 001 N° do Lacre: NA
N.Amostras: 1 N°.Unid.Amostrais: Peso/Volume: 0500 grama
Amostrado e Coletado por: Cliente Embalagem: plastica

Fabricante: INDUSTRIA COM. PAN. DE CONFEITARIA AMORE DI-PANE
Solicitante: INDUSTRIA COM. PAN. DE CONFEITARIA AMORE DI-PANE
Responsavel: INDUSTRIA COM. PAN. DE CONFEITARIA AMORE DI-PANE
Av./Rua: Rua Bruno Doege n°120

Complemento:
Bairro: JoZo Pesssoa CEP: 88336210
Cidade: Jaragué do Sul UF: SC
CNPJ/CPF: 3.061.448/0001-03 Inscricdo Estadual;
Qbservacdes Gerais:
RESULTADOS DE ENSAIOS
DATA DE INICIO DO(S) ENSAIO(S): 26/04/2018 DATA DE TERMINO DO(S) ENSAIO(S): 26/04/2018
-SENSORIAL Analista;- Evanilda Teixeira - CRF-1210
Aparéncia Prépria de péo integral tipo forma fatiado.(*)
Consisténcia Macia, propria.(*)
Cor Propria.(*)
Odor Préprio.(*)
Sahor Praprio.(*)
Textura Macia e granular prépria.(*)
Metodologia(s):

{)JASTM. General requirements far sensory testing. In: Sensory Testing methods: Manual Series MNL 26. 2. ed. 1996, p. 03-24,

Codex Alimentarius, FAO/OMS - Valume 13 - Recommended methads of analysis and sampling. CODEX STAN 234, 1999,

e
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Continuagdo Protocolo: 1381 Data de Entrada: 25/04/2018

INTERPRETAGAO DO(S) RESULTADO(S) DO(S)
ENSAIO(S)

Amostra satisfaz os padrées de qualidade quanto aos parametros analisados.

Este CERTIFICADO DE ENSAIO(S) refere-se somente ao material submetido ao(s) ensaio(s) e nédo podera ser reproduzido parcialmente sem
a prévia autorizagéo do LABCAL.

O'LABCAL néo se responsabiliza pela amostragem, coleta e transporte do materiai enviado para a realizagiio de ensaio(s), caso nio seja
mencionado o contrarlo.

As informagaes referentes 4 amostragem efou coleta nio fazem parte do(s) ensaio(s) e apenas asseguram que as condigdes de recebimento
sdo adequadas para a execugio dos mesmos.

Florianopolis-SC, 26 de Abril de 2018

EVANILDA Assin.la‘dn de {onna dightal por
TEIXEIRA:243820609 EVANILDA TEIXEIRA24382060082

Dados: 2018.04.26 16:52:02-03'00"
a2

Signatario Autorizado
Este protocolo foi emitido para WEB. £ possivel realizar a validagao do mesmo pelo site: hitp:/fwww.labeal.ufsc.br , clicando no menu
VALIDAR LAUDC & informando o seguinte codigo: 4021.020 1813.810 0250.494

Péagina ]
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UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA

¢ * -
] iy CENTRO DE CIENCIAS AGRARIAS
,i-; | 3‘5 DEPARTAMENTO DE CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS - CAL O
o S g LABORATORIO DE ANALISES - LABCAL \
e AT Y e
Rod. Admar Gonzaga, 1346, Itacorubi, Floriandpolis, SC - Brasil - CEP 88034-001 ‘ e
UFSC Foneffax: (48) 3334-2047/ 3721-5392 /3721-5391 - E-mail: labcal@cea.ufsc b LABCAL
CERTIFICADO DE ENSAIO
Protocolo: 1382/2018 Data de Entrada: 25/04/2018
Nome do Produto: PAO INTEGRAL FATIADO
Data de Fabricagdo: 24/04/2018 Data de Vencimento: 29/04/2018
Marca: AMORE DI-PANE Temp. do Rec.da Amostra: AMB°C
Data e Hora da Coleta: NA N° do Lote: 001 N° do Lacre: NA
N.Amostras: 1 Ne°. Unid.Amostrais; Peso/Volume: 0500 gramas
Amostrado e Coletado por: Cliente Embalagem: pléstica

Fabricante: INDUSTRIA COM. PAN. DE CONFEITARIA AMORE DI-PANE
Solicitante: INDUSTRIA COM. PAN. DE CONFEITARIA AMORE DI-PANE
Responsavel: INDUSTRIA COM. PAN. DE CONFEITARIA AMORE DI-PANE
Av./Rua: Rua Bruno Doege n°120

Complemento:

Bairro: Jo&o Pesssoa CEP: 88336210
Cidade: Jaragua do Sul UF: 8C
CNPJ/CPF: 3.061.448/0001-03 Inscricdo Estadual:

‘Observagdes Gerais:
RESULTADOS DE ENSAIOS

DATA DE INICIO DO(S) ENSAIO(S): 25/04/2018 DATA DE TERMINO DO(S) ENSAIO(S): 03/05/2018

‘MICROBIOLOGIA Analista: Jucirlei Fatima dos-Santos Arcego - CRQ: 1320098/SC

’
Contagem de Staphylococcus aureus (PETRIFILM) < 1,0x10 UFClg("
1

Contagem de coliformes termotolerantes a 45 °C < 1,0x10 UFClg(*)
(PETRIFILM)

1
Contagem de coliformes totais (PETRIFILM)

1,0x10 UFClg(***) |
1
Contagem presuntiva de Bacillus cereus 1,0x10 UFClg(**)
Pesquisa de Salmonella spp Auséncia em 25 g(*¥) ‘

A

A

Metodologia(s):

(**)Contagem total de coliformes termotolerantes a 45 °G

(*JACAC, Official Method 2008.07-Alimentos processados & Preparados, 2003.08 - faticinios, 2003.11 - aves & pescados. 19th Edition, 2012. Chapter
17, 99p, 101p, 103p e 105p

(**)Método AOAC Official Method 986.33, 989.10, 991,14  998.08 20th Edition, 2016. Chapter 17, 27p, 28p, 32p e 64p

(***)ISO 6579-1:2017 Microbiclogy of the food chain — Horizontal method for the detection, enumeration and serotyping de Salmonella, Part 1:
Deteclion of Salmonella spp.

(™**)150 7932: 2004. Microbiology of food and animal feeding stuffs - Hotizontal method for the enumeration of presumplive Bacillus cereus -
Colony-caunt technique at 30 °C.

Documento N° Revisdo Data da Emissdo Péagina
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Continuagdo Protocolo: 1382 Data de Entrada: 25/04/2018

INTERPRETAGAO DO(S) RESULTADO(S) DO(S)
ENSAIO(S)

Amostra satisfaz os padrées de qualidade guanto aos pardmetros analisados que canstam, na Resolugéo RDC n® 12, de 02 de janeiro
de 2001 ANVISA/MS.

Este CERTIFICADO DE ENSAIO(S) refere-se somente ao material submetido ao(s) ensaio(s) e nio podera ser reproduzido parcialmente sem
-aprévia autorizagio-do LABCAL.

O LABCAL néo se responsabiliza pela amostragem, coleta e transporte do material enviado para a realizagdo de ensalo(s), caso ndo seja
mencionado o contrario.

As informagdes referentes a amostragem elou coleta nio fazem parte do(s) ensaio(s) e apenas asseguram tue as condi¢des de recebimento
sdo adequadas para a execucdo dos mesmos.

Floriandpolis-SC, 4 de Maio de 2018

JUCIRLE' FAT'MA DOS  Assinadode forma digital por
JUCTRLEI FATIMA DOS SANTOS

SANTOS AncSmu&sTmssa

ARCEGO:00654754568 ates 2018.650411-50.38 0350

Signatario Autorizado
Este protocolo foi emitido para WEB, E possivel realizar a validagdo do mesmo pelo site: http:/Amww. labcal. ufsc. br , clicando no menu
VALIDAR LAUDO e informando o seguinte codigo: 4021.020 1813.820 0250.410
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J’E"' UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA
Y1 %2 CENTRO DE CIENCIAS AGRARIAS
's‘-f__é % \5:-' DEPARTAMENTO DE (}IENCIA E TECN?LOGIA DE ALIMENTOS - CAL
P i ] LABORATORIO DE ANALISES - LABCAL
UFSC Rod. Admar Gonzaga, 1346, Itacorubi, Floriandpolis, SC - Brasil - CEP 88034-001
Foneffax: (48) 3334-2047/ 3721-5392 /37215391 - Eanwil: labeal @veaafsc br

CERTIFICADO DE ENSAIO

Protocolo; 1904 Data de Entrada: 07/05/2018
Nome do Produto: PAQ INTEGRAL FATIADO
Data de Fabricagéo: 05/05/2018 Data de Vencimento: 10/05/18
Marca: AMORE DI-PANE Temp.Receb da Amostra: °C
N.Amostras: 01 Ne. de Unid.Amostrais: 01 Peso/Volume: 0500 gramas
Amostrado e Coletado por:  Cliente N°do Lote: 05/05/18

Fabricante: INDUSTRIA COM. PAN. DE CONFEITARIA AMORE DI-PANE
Solicitante: INDUS:I'RIA COM. PAN. DE CONFEITARIA AMORE DI-PANE
Responsavel: INDUSTRIA COM. PAN. DE CONFEITARIA AMORE DI-PANE
Av./Rua: Rua Bruno Doege n®120

Complemento:

Bairro: Jodo Pesssoa CEP: 88336210

Cidade: Jaragua do Sul UF: sc

CGC/CPF: 3.061.448/0004-03 Inscrigéo Estadual;

‘Observacdes Gerais: Suplemento do Gerlificado-de Ensaio n° 1568/2018.

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porcéo de 50 g ( 2 fatias )

Quantidade por porcéo | %VD(*)
Valor energético kJ (kcal) i 541 kJ { 129 keal ) 1 B
‘Carboidratos i 2009 1 7
Proteinas | 51g | 7
Gorduras Totais das quais: | 299 | 5
Gorduras Saturadas | 05¢g | 2
Gorduras Trans | 00g | VD néo estabelecido
Gorduras Monoinsaturadas | 0649 | VD n&o estabelecido
Gorduras Poli-insaturadas | 1.8g ] VD néo estabelecido
Fibra Alimentar Total | 469 [ 18
Sadio | 204,0 mg | 8

Este protocolo foi emitido para WEB. E possivel realizar a validagdo do mesmo pelo site: http:/mww.labcal.ufsc.br
clicando no menu VALIDAR LAUDO e informando o seguinte cédigo: 4021.020 1819.040 0070.583

(*) % Valores Diarios de Referéncia com base em uma dieta de 2.000 kcal, ou 8400 kJ. Seus valores
diarios podem ser maiores ou menores dependendo, de suas necessidades energéticas.
Metodologia(s):

BRASIL. Resolug&o - RDC n® 359, de 23 de dezembro de 2003, Regulamento técnico de porgdes de alimentos embalados para
fins de rotulagem nutricional. D.O.U. dee 26/12/2003.

BRASIL. Resolugio - RDC n° 360, de 23 de dezembro de 2003, Regulamento técnico sobre rotulagem nutricional de alimentos
embalados. D.O.U. de 26/12/2003,

Conclusio
A amostra analisada apresentou os valores descritos na tabela de Informagao Nutricional.
Floriandpolis-SC, 17/05/2018

Obs.: Este CERTIFICADO DE ENSAIO refere-se somente ao material sbmetido 4 analise e n&o podera ser reproduzido
total ou parcialmente, sem a prévia autorizagéo por escrito do CAL,

L
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” UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA
i CENTRO DE CIENCIAS AGRARIAS
34 DEPARTAMENTO DE CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS - CAL
LABORATORITO DE ANALISES - LABCAL

: Rod. Admar Gonzaga, 1346, Itacorubi, Floriandpolis, SC - Brasil - CEP 88034-001
U F SC Fone/fax: (418) 3334-2047/ 3721-5392 / 3721-5391 ~ E-muil: labeal@eca.ufsc.br

CERTIFICADO DE ENSAIO
Protocolo; 1567/2018 Data de Entrada: 07/05/2018
Nome do Produto: PAO INTEGRAL FATIADO
Data de Fabricagéo: 05/05/2018 Data de Vencimento; 10/05/18
Marca: AMORE DI-PANE Temp. do Rec.da Amostra; AMB°C
Data e Hora da Coleta: NA N° do Lote: 05/05/18 N° do Lacre: NA
N.Amostras: 01 N°.Unid.Amostrais: 01 Peso/Volume: 0500 gramas
Amostrado e Coletado por:  Cliente Embalagem: plastica
Fabricante: INDUSTRIA COM. PAN. DE CONFEITARIA AMORE DI-PANE
Solicitante: INDUSTRIA COM. PAN. DE CONFEITARIA AMORE DI-PANE
Responsavel: INDUSTRIA COM. PAN. DE CONFEITARIA AMORE DI-PANE
Av./Rua: Rua Bruno Doege n°120

il d
&ﬁ\n 'u-{"

f

Complemento:

Bairro: Jo&o Pesssoa CEP: 88336210
Cidade: Jaragua do Sul UF: 8C
CNPJI/CPF: 3.061.448/0001-03 Inscricdo Estadual:

-Observacdes Gerais:

RESULTADOS DE ENSAIOS

DATA DE INICIO DO(S) ENSAIO(S): 07/05/2018 DATA DE TERMINO DO(S) ENSAIO(S); 14/05/2018
Fisico-quiMICA Analista: Gisele Qlivo - CRF/SGC - 8027

Carboidratos totais (para VD) 41,05 g/100g (Método: RDC n® 360)

Gordura (lipidios) 5,75 g1100g (Método: IAL, p. 119)

Gordura insaturada 4,68 g/100g (Método: AOAC n°® 996.06)

Gordura mohoinsaturada 1,16 g/100g (Método: AOAC n® 996.06)

Gordura polinsaturada 3,52¢/100g (Método: AOAC n° 996.06)

Gordura saturada 1,06 9/100g (Método: AOAC n® 996.06)

Gordura trans < 0,05 g/100g (Método: AOCS Ce IF 96)

Gorduras néo identificadas < 0,05 g/100g (Método: AOAC n° 996,06) =
Proteina 10,11 g/100g (N total X 6,25) (Método: AOAC n® 991,20)
Residuo mineral fixo 2,18 g/100g (Métado: IAL, p. 105)

Sadio 407,6 mg/100g (Método: AOAG n® 969.23)

Umidade e volateis 31,78 g100g (Método: IAL, p. 98)

Valor calérico total 256,39 keal/100g ou 1082,47 kJ/100g (Método: RDC n° 360)
Metodologia(s):

(**)ASSOCIATION OF OFFICIAL ANALYTICAL CHEMISTS (AOAC). Official Methods of the AOAC Intemational, 20th ed. Maryland/USA; AOAC, M
2016.

(***)American Oil Chemists' Society. Official Methods and Recommended Practices of the American Oil Chemits' Society. 5th ed. Champaign, USA,
{Method Ce 1F 96). 1998,

(")INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz. v.1: Métodos quimicos e fisicos para andlise de alimentos, 4 ed. Brasilia:
Editora MS, 2005. 1018 p.

(*)BRASIL. Ministério da Satide, ANVISA. Resolugéo - RDC n° 360, de 23 de dezembro de 2003, Regulamento técnico sobre rotulagem nutricional de
alimentos embalados. D.0.U. de 26/12/2003. Brasilia; Ministerio da Agricultura e Abastecimento, 2003,
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Continuagéo Protocolo: 1567 Data de Entrada: 07/05/2018

INTERPRETAGAO DO(S) RESULTADO(S) DO(S)
ENSAIO(S)

Amostra analisada apresentou os resultados acima descritos.

Este CERTIFICADO DE ENSAIO(S) refere-se somente ao material submetido ao(s) ensaio(s) e néio podera ser reproduzido parcialmente sem
a prévia autorizagdo do LABCAL.

'O'LABTAL néo se responsahiiiza pela amostragem, coleta e transporte do material enviado para a realizagéo de ensaios), caso néo seja
mencionado o contrario.

As informagdes referentes a amostragem elou coleta ndo fazem parte do(s) ensaio(s) e apenas asseguram que as condiges de recebimento
sdo adequadas para a execugio dos mesmaos.

Florianopolis-ST, 14 de Maio de 2018

Assinado de forma digital por
GISELE GISELE OLIVOU38Y2U95573

OLIVO:03892095973 Dados: 2018.05.14 15:54:36
-03'00'

) Sighatario Autorizado
Este protocolo foi emitido para WEB. E possivel realizar a validagio do mesmo pelo site: http://www.labeal.ufsc.br , clicando no menu
VALIDAR LAUDO e informando o seguinte codigo: 4021.020 1815.670 0070.533
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UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA
‘GENTRO DE CIENCIAS AGRARIAS
DEPARTAMENTO DE CIENGIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS - CAL
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S LABORATORIO DE ANALISES - LABCAL
£ Rod. Admar Gonzaga, 1346, Itacorubi, Floriandpolis, SC - Brasil - CEP §8034-001
UFSC Foue/fax: (48) 3334-2047/ 3721-5392 /3721-5391 < Email: labcal @cca.ufsc.b
CERTIFICADO DE ENSAIO

Protocolo: 1564/2018 Data de Entrada: 07/05/2018
Nome do Produto: PAO INTEGRAL FATIADO
Data de Fabricagao: 05/05/2018 Data de Vencimento: 10/05/18
Marca: AMORE DI-PANE Temp. do Rec.da Amostra: AMB°C
Data e Hora da Coleta: NA N® do Lote: 05/05/18 N? do Lacre: NA
N.Amostras: 01 N®.Unid,Amostrais: 01 Peso/Volume: 0500 gramas
Amostrado e Coletado por: Cliente Embalagem: plastica

Fabricante: INDUSTRIA COM. PAN. DE CONFEITARIA AMORE DI-PANE
Solicitante: INDUSTRIA COM. PAN. DE CONFEITARIA AMORE DI-PANE
Responsavel: INDUSTRIA COM. PAN. DE CONFEITARIA AMORE DI-PANE
Av./Rua: Rua Bruno Doege n°120

Complemento:

Bairro: Jodo Pesssoa CEP: 88336210
Cidade: Jaragua do Sul UF: SC
CNPJ/CPF: 3.061.448/0001-03 Inscricdo Estadual:
-Observacgdes -Gerais:

RESULTADOS DE ENSAIOS
DATA DE INiCI0 DO(S) ENSAIO(S): 09/05/2018 DATA DE TERMINO DO(S) ENSAIO(S). 11/05/2018
TECNOLQGIA DE CEREAIS - CERES Analista; Alicia.de Francisco -
Fibra alimentar total 9,13g/100g (*)
Metodologia(s):

(JASSOCIATION OF OFFICIAL ANALYTICAL CHEMISTS (AQAC). Official Methods of the AOAG International, 18th ed. Maryland/USA: AOAC, 2005,

INTERPRETAGAO DO(S) RESULTADO(S) DO(S)
ENSAIO(S)

Amostra analisada apresentou o resultado acima desctito.

Este CERTIFICADO DE ENSAIOQ(S) refere-se somente ao material submetido ao(s) ensalo(s) e ndo podera ser reproduzido parcialmente sem

a prévia autorizacdo do LABCAL.

O LABCAL v se responsabiliza pela amostragem, coleta ® transporte do aterfal enviato para a realizagio de ensaiofs), vaso Tidoseja W
mencionado o contrario.

As informagdes referentes 4 amostragem elou coleta néo fazem parte do(s) ensaio(s) e apenas asseguram que as condicies de recehimento

sao adequadas para a execugdo dos mesmos,

Florianapolis-SC, 11 de Maio de 2018

ALICIA DE FRANCISCO  Assinado de forma digital por
DE ALIOA S FRANUISCO bk

= CASASB402617972
CASAS:98402617972  Dados:2018.05.11 1335:52-03'00'

Signatério Autorizado

Este protacolo foi emitido para WEB. E possivel realizar a validagdo do mesmo pelo site: http://www.labcal,ufsc.br , clicando no menu
VALIDAR LAUDO e informando o seguinte cédigo: 4021.020 1815.640 0070.554
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UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA
CENTRO DE CIENCIAS AGRARIAS
DEPARTAMENTO DE 'CIENCU\ E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS - CAL
LABORATORIO DE ANALISES - LABCAL
Rod. Admar Gonzaga, 1346, Itacorubi, Floriandpolis, SC - Brasil - CEP 88034-001
Fone/fax: (48) 3334-2047/ 3721-5392 / 3721-5391 ~ T-nuail

:dabeal@cca ufse br

Protocolo: 156372018

CERTIFICADO DE ENSAIO

Data de Entrada: 07/05/2018

Nome do Produto: PAO INTEGRAL FATIADO

Data de Fabricacdo: 05/05/2018
Marca: AMORE DI-PANE
Data e Hora da Coleta: NA

Data de Vencimento: 10/05/18
Temp. do Rec.da Amostra: AMB°C
N° do Lote: 05/05/18 N° do Lacre; NA

N.Amostras: 01 Ne°. Unid.Amostrais: 01
Amosirado e Coletado por: Cliente

Peso/Volume: 0500 gramas
Embalagem: plastica

Fabricante: INDUSTRIA COM. PAN. DE CONFEITARIA AMORE DI-PANE

Solicitante: INDUSTRIA COM. PAN

. DE CONFEITARIA AMORE DI-PANE

Responsavel: INDUSTRIA COM. PAN. DE CONFEITARIA AMORE DI-PANE
Av./Rua: Rua Bruno Doege n°120

Complemento:

Bairro: Jo&o Pesssoa

Cidade: Jaragua do Sul
CNPJ/CPF: 3.061.448/0001-03

Inscricdo Estadual:

CEP: 88336210
UF: SC

‘Observagdes Gerais:
RESULTADOS DE ENSAIOS
DATA DE INICIO DO(S) ENSAIO(S): 08/05/2018 DATA DE TERMINO DO(S) ENSAIO(S): 08/05/2018
‘ROTULAGEM / EMBALAGEM Analista: Deise Helena Baggio Ribeiro - CRF/SC 3301

Avaliagéo da embalagem

Embalagem integra, em saco plstico resi
Rétulo ( completo )

De acordo com a legislagéo em vigor. (*%)

stente e devidamente fechada.(¥)

Metodologia(s):

()

(™]BRASIL. Ministério da Satide, Agéncia Nacional de

Alimentos Embalados, Brasilia - DF: D, O U de 23/05/2002.

BRASIL. Ministério da Saide, Agéncia Nacianal de Vigilancia Sanit

requisitos para rotulagem obrigatria os princip

ais alimentos que causam alergias alimentares.

Vigilancia Sanitaria. ANVISA - Resolugéo RDC n® 259 de 20 setembro de 2002, Rolulagem de

aria. ANVISA - Resolugio RDC n° 26 de 02 de julho de 2015. Dispde sobre os

BRASIL. Ministério da Agricultura e Abastecimento - MAPA - Instrugdo Normativa- IN n® 22 de 24/11/2005 . Rotulagem , Brasilia - DF. DOU 25/11/2005.

BRASIL. Ministério da Satide, Lei 10.674, de 16/05/2003.

BRASIL. Ministério da Satide, ANVISA. Resolu
alimentos embalados, D.0.U. de 26/12/2003. B

¢d0 - RDC n® 360, de 23 de dezembro de 2003, Re

gulamento técnico sobre rotulagem nutricional de W

rasilia - DF: Ministério da Agricultura e Abastecimenta, 2003,

Instituto Nacional de Metrologia, Normalizago e Qualidade Industrial INMETRO - Contetido liquido dos produtos pré - medidos. Portaria INMETRO n®

157, de 19 de agosto de 2002,

Documento N®
GA-FOR-001.001-5.10
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Continuagdo Protocolo: 1563 Data de Entrada: 07/05/2018

INTERPRETAGAO DO(S) RESULTADO(S) DO(S)
ENSAIO(S)

O rétulo apresenta informagdes necessérias para atender os requisitos da legislagéo vigente e com embalagem integra e devidamente
fechada.

Este CERTIFICADO DE ENSAIO(S) refere-se somente ao material submetido ao(s) ensalofs) e nio podera ser reproduzido parcialmente sem
& prévia autorzacéodo LABCAL.

O LABCAL nio se responsabiliza pela amostragem, coleta e transporte do material enviado para a realizagéo de ensaio(s), caso néo seja
mencionado o contrario.

As informagdes referentes & amostragem efou coleta néo fazem parte do(s) ensaio(s) e apenas asseguram que as condigbes de recehimento
sdo adequadas para a execugio dos mesmos.

Floriandpolis-SC, 8 de Maio de 2018

Assinada de forma digital por DEISE

DEISE HELENA BAGGIO weiena saseio
RIBEIRO:01970761903  RsERo.01s70761503

Dadus! Z016.05.08 1 707:56 U500

Signatario Autorizado
Este protocolo foi emitido para WEB. E possivel realizar a validag&o do mesmo pelo site: http:/iwww.labcal.ufsc.br, clicando no menu
VALIDAR LAUDO e informando o seguinte cadigo: 4021.020 1815.630 0070.528
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sanore Di Py, FICHA TECNICA DE PRODUTO | Cédigo:.  FT 35
W e i Reviséo: 0
=% \ V302 PAO MASSINHA DOCE Pagina: 1de2
COM FIBRAS Data:25/04/18

Produto: Pédo massinha doce com fibras
Descrigdo

P&o doce tipo massinha, elaborado em condi¢bes técnicas adequadas pela cocgao
de massa preparada com farinha de trigo, enriquecida com ferro e Acido félico, agua,
agucar, sal, fermento biolégico e outros coadjuvantes de tecnologia, como estabilizantes e
melhoraderes de farinha, com adigio de fibra de trigo.

Apresentagio
Produto embalado em sacos plasticos de polietileno contendo 20 unidades de 50 g
cada, totalizando 1,0 kg por pacote.

Validade
Prazo de validade: 5 dias.

Armazenagem
Armazenar em local fechado, de forma a proteger o produto das intempéries, em
temperatura ambiente, ao abrigo da luz solar direta. Evitar qualquer possibilidade de

contaminagéo, ndo armazenando o produto proximo de produtos néo alimenticios.

Ingredientes
Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, fibra de trigo, agua, acucar,
fermento bioldgico, sal, estabilizantes estearoil-2-lactil, lactato de calcio, melhorador de

farinha acido ascorbico.

Especificagtes Organolépticas W
v Cor: Marrom claro, tipica de p&o assado;
v Sabor: Proprio de pao tipo massinha enriquecido com fibras;
v Qdor: Auséncia de odores estranhos inerente 3 composigéo do produto, proprio
de péo assado, homogéneo de cor clara.

v" Apresentacdo: aspecto de massa de p&o assado, com miolo macio, nao
gorduroso, isenta de pontos pretos de sujidades.

v" Textura: O produto apresenta textura macia, elastica, ndo aderents-

Setor de origem: Homologado por: Rubriea B
Administrativo MORAES A
N

Joseé Sidnei Moraes Kléppel - Socio Gerente
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FICHA TECNICA - PAO MASSINHA DOCE COM FIBRAS Cddigo: FT 35

Especificagoes Microbiol6gicas

Coliformes a 45°C/g
Salmonella sp/25g

De acordo com a Resolugédo - RDC n° 12, de 2 de Jjaneiro de 2001- Regulamento técnico
sobre padrées microbiolégicos para alimentos;

d) p&o sem recheio e sem cobertura

Grupo 10 - Fatinhas, massas alimenticias, produtos para e de panificacéo,
(industrializados e embalados) e similares.

ftem d - p&o sem recheio e sem cobertura e produtos de panificagéo (roscas, farinha de
rosca, torradas e péo tipo sueco, com ou sem sabores) e similares

Especificagoes ‘Macroscopicas e mictroscopicas
Produto isente de sujidades e materiais estranhos, de acordo com a Resolugdo RDC n°
175, de 08 de julho de 2003 - Regulamento Técnico de Avaliacdo de Matérias

Macroscépicas e Microscépicas Prejudiciais a Satide Humana em Alimentos Embalados.

ALERGENICOS: Contém trigo. Pode conter Soja, cevada, centeio e aveia.
Contém Gluten

Informagdes Nutricionais

INFORMAGAO NUTRICIONAL ]
Pao massinha doce com fibra Porgéo 50 g / 1 unidade
Quantidade por porgéo % VD (*)
Valor energético : 121 keal = 542 kJ 6,0 %
Carboidratos 23g 7,7 %
Proteinas 459 6,0 %
Gorduras totais 129 22%
IGorduras saturadas 04g 1,8 %
Gorduras trans 00g =
Fibra alimentar 28¢g 11 %
Sodio 200 mg 83 %
* % Valores Didrios com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8400 kJ. Seus valores didrios podem
Eer maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas.
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UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA
‘CENTRO DE CIENCIAS AGRARIAS
DEPARTAMENTO DE CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS - CAL
oy LABORATORIO DE ANALISES - LABCAL
Rod. Admar Gonzaga, 1346, Itacorubi, Floriandpolis, SC - Brasil - CEP 88034-001
UFSC Foneffax: (48) 33342047/ 3721-5392 / 3721-5391 - Eemail: laboal@cen.ufsc.br

CERTIFICADO DE ENSAIO :
Protocolo: 1390/2018 Data de Entrada: 25/04/2018

Nome do Produto: PAO MASSINHAS DOCE COM FIBRAS

Data de Fabricagdo: 24/04/2018 Data de Vencimento: 28/04/2018
Marca: AMORE DI-PANE Temp. do Rec.da Amostra: AMB°C
Data e Hora da Coleta: NA N° do Lote; 001 N° do Lacre: NA
N.Amastras: 1 N°.Unid.Amaostrais: Peso/Volume: 0500 gramas
Amostrado e Coletado por. Cliente Embalagem: plastica
Fabricante: INDUSTRIA COM. PAN. DE CONFEITARIA AMORE DI-PANE

Solicitante: INDUSTRIA COM. PAN. DE CONFEITARIA AMORE DI-PANE

Responsavel: INDUSTRIA COM. PAN. DE CONFEITARIA AMORE DI-PANE

Av./Rua: Rua Bruno Doege n°120

XTI LI

LT

i

tiddd
{:n{\:‘

Complemento:
Bairro: Jo&o Pesssoa CEP: 88336210
Cidade: Jaragua do Sul UF: sC
CNPJ/CPF: 3.061.448/0001-03 Inscricéo Estadual:
Cbservactes Gerais:

RESULTADOS DE ENSAIOS
DATA DE INICIO DO(S) ENSAIO(S): 25/04/2018 DATA DE TERMINO DO(S) ENSAIO(S): 03/05/2018
-MICROBIOLOGIA Analista: Jucirlei Fatima dos Santos Arcego - CRQ: 1320098/SC

1

Contagem de Staphylococcus aureus (PETRIFILM) < 1,0x10 UFCig(*)
1

Contagem de coliformes termotolerantes a 45 °C < 1,0x10 UFClg(*)
(PETRIFILM)
1
Contagem de coliformes totais (PETRIFILM) < 1,0x10 UFClg(**
2
Contagem presunfiva de Bacillus cereus 4,2x10 UFClg(**)
Pesquisa de Salmonella spp Auséncia em 25 g(***) /

Metodologia(s):

(*)Contagem de Bolores e Leveduras pela técnica de PetrifilmTMAOAC, Official Method (997,02 Contagem de Bolores e Leveduras em Alimentos, M)\'
Matedo do Filme Reidratével Seco, 20th, Ghapter 17, p.18. 2016

(**)Contagem total de coliformes termotolerantes a 45 °C

(**)Método AOAC Official Method 986.33, 989.10, 991.14 e 998.08 20th Edition, 2016. Chapter 17, 27p, 28p, 32p e 64p

(")I80 6579-1:2017 Microbiclogy of the food chain — Horizontal method for the detection, enumeration and serotyping de Salmonella. Part 1:

Detection of Salmonella spp.

("")1S0 7932: 2004, Nicrobiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the enumeration of presumplive Bacillus ceraus -
Colony-count technique at 30 °C.

Documento N® | Revisio Data da Emisséo Pagina
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Continuagéo Protocolo: 1390 Data de Entrada: 25/04/2018

INTERPRETAGAO DO(S) RESULTADO(S) DO(S)
ENSAIO(S)

Amostra satisfaz os padrdes de qualidade quanto aos parametros analisados que constam, na Resolugiio RDC n° 12, de 02 de janeiro
de 2001 ANVISA/MS.

Este CERTIFICADD DE ENSAIO(S) refere-se somente ao material suhmetido ao(s) ensaio(s) e ndo podera ser reproduzido parcialmente sem
& prévia-autorizagiio do LABCAL.

0 LABCAL néo se responsabiliza pela amostragem, coleta e transporte do material enviado para a realizagdo de ensaio(s), caso néio seja
mencionado o contrario.

As informagdes referentes & amostragem elou coleta néo fazem parte do(s) ensaio(s) e apenas asseguram que as condigées de recebimento
so adequadas para a execugéo dos mesmos,

Florianépolis-SC, 4 de Maio de 2018

JUCIRLEI FATIMA DOS jAJ'sinaLda deforma digital poi
CIRLEI FATIMA DOS SANTOS

SANTOS ARCEGO:00654754069

ARCEGO:00654754969  Datlos: JUTBUS A T1:51:52 0300

Signatario Autorizado

Este protocolo foi emitido para WEB. E possivel realizar a validagio do mesmo pelo site: http:/fwww.labeal.ufsc.br , clicando no menu
VALIDAR LAUDO e informando o seguinte cédigo: 4021.020 1813,900 0250.485

Documento N° Revisdo Data da Emissdo Pagina
GA-FOR-001.001-5.10 04 07/08/2017 2de2
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CERTIFICADO DE ENSAIO

C

] 4/
v
Vi

Protocolo; 139172018 Data de Entrada: 25/04/2018
Nome do Produto: PAO MASSINHAS DOCE COM FIBRAS

Data de Fabricacéo: 24/04/2018 Data de Vencimento: 29/04/2018
Marca: AMORE DI-PANE Temp. do Rec.da Amostra: AMB°C
Data e Hora da Coleta: NA N° do Lote:; 001 N° do Lacre: NA
N.Amostras: 1 N°.Unid.Amostrais: Peso/Volume: 0500 grama
Amostrado e Coletado por: Cliente Embalagem: plastica

Fabricante: INDUSTRIA COM. PAN. DE CONFEITARIA AMORE DI-PANE

Solicitante: INDUSTRIA COM. PAN. DE CONFEITARIA AMORE DI-PANE

Responsavel: INDUSTRIA COM. PAN. DE CONFEITARIA AMORE DI-PANE
Av./Rua: Rua Bruno Doege n®120
Complemento:

Bairro: Jodo Pesssoa CEP: 88336210
Cidade: Jaragué do Sul UF; 8C
CNPJ/CPF: 3.061.448/0001-03 Inscricdo Estadual:

Observacdes Gerals:

RESULTADOS DE ENSAIOS

DATA DE INICIO DO(S) ENSAIO(S): 26/04/2018 DATA DE TERMINO DO(S) ENSAIO(S): 26/04/2018
SENSORIAL Analista:-Evanilda Teixeira - CRF-1210

Aparéncia Caracteristica de pao tipo massinha com fibras, (*)
Consisténcia Macia, propria.(*)

Cor Prépria. (%)

Odor Proprio.(*)

Sabor Proprio.(*)

Textura Macia, propria.(*)

Metodologia(s):

{)ASTM. General requirements far sensory testing. In: Sensory Testing methods: Manual Series MNL 26, 2, ed, 1996, p. 03-24,

Codex Alimentarius, FAO/OMS - Volume 13 - Recommended methods of analysis and sampling. CODEX STAN 234, 1999.

Documento N° Revisio Data da Emissio [ Pagina
GA-FOR-001.001-5.10 04 07/08/2017 [ 1de?2




Continuagdo Protocolo: 1391 Data de Entrada: 25/04/2018

INTERPRETAGAO DO(S) RESULTADO(S) DO(S)
ENSAIO(S)

Amostra satisfaz os padrées de qualidade quanto aos parametros analisadas.

Este CERTIFICADO DE ENSAIO(S) refere-se somente ao material submetido ao(s) ensalo(s) e néo podera ser reproduzido parcialmente sem
a prévia autorizagdo do LABCAL.

"0 LABTAL néio se responsabiiiza pela amosiragem, coleta e transporte do material enviado para a realizagiio de ensaio(s), caso nédo seja
mencionado o contrario.

As informagdes referentes a amostragem elou coleta nio fazem parte do(s) ensaio(s) e apenas asseguram que as condigoes de recebimento
séo adequadas para a execugéo dos mesmos.

Florianopolis-SC, 26 de Abril de 2018

EVANILDA Assinado de _f:_-rr;:ar_i!r,-ltal por
EVANILDA TEIXEIRA:24382060982
TEIXEIRA:24382060982 pados: 2018.04.26 16:52:27 -03'00°

Signatario Autorizado
Este protocolo foi emitido para WEB. E possivel realizar a validagdo do mesmo pelo site: http://iww.labcal.ufsc.br , clicando no menu
VALIDAR LAUDO e informando o seguinte cédigo: 4021.020 1813.910 0250.401

Documento N° Revisdo [ Data da Emissdo Pagina
GA-FOR-001.001-5.10 04 | 07/08/2017 2de?2




LS

UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA

CENTRO DE CIENCIAS AGRARIAS
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CERTIFICADO DE ENSAIO
Protocolo: 1569/2018 Data de Entrada: 07/05/2018

[

g

A d
'Q\l‘.il\‘
LTI
L6441

pe

Nome do Produto: PAO MASSINHA DOCE COM FIBRAS

Data de Fabricagdo: 05/05/2018 Data de Vencimento: 10/05/2018
Marca: AMORE DI-PANE Temp. do Rec.da Amostra: AMB°C
Data e Hora da Coleta: NA N° do Lote: 05/05/2018 N° do Lacre: NA
N.Amostras: 01 N°.Unid.Amostrais: 01 Peso/Volume: 0500 gramas
Amostrado e Coletado por: Cliente Embalagem: plastica

Fabricante: INDUSTRIA COM. PAN. DE CONFEITARIA AMORE DI-PANE

Solicitante: INDUSTRIA COM. PAN. DE CONFEITARIA AMORE DI-PANE

Responsavel: INDUSTRIA COM. PAN. DE CONFEITARIA AMORE DI-PANE
Av./Rua: Rua Bruno Doege n°120

Complemento:

Bairro: Jo&o Pesssoa CEP: 88336210
Cidade: Jaragua do Sul UF: SC
CNPJ/CPF: 3.061.448/0001-03 Inscricéo Estadual:

-Observacdes Gerais:

RESULTADOS DE ENSAIOS

DATA DE INICIO DO(S) ENSAIO(S): 07/05/2018 DATA DE TERMINO DO(S) ENSAIO(S): 15/05/2018
Fisico-quiMIcA -Analista: Gisele Olivo - CRF/SC - 8027

Carboidratos totais (para VD) 46,20 g/100g (Método: RDC n° 360)(*)

Gordura (lipidios) 2,42 g/100g (Método: IAL, p. 119)(**)

Gordura insaturada 1,63 9/100g (Método: AOAC n° 996.06)(***)

Gordura monoinsaturada 0,619/100g (Método: AOAC n® 996.08)(***)

Gordura polinsaturada 1,02 9/100g (Método: AOAC n° 996.06)(***)

Gordura saturada 0,78 g/100g (Método: AOAC n® 996.06)(**)

Gordura trans <0,05 g/100g (Método: AOCS Ce IF 96)(***)

Gorduras ndo identificadas <0,05 g/100g (Método: AOAC n® 996.06)(****)

Proteina 9,08 g/100g (N total X 6,25) (Método: AOAC n® 891.20)(***)
Residuo mineral fixo 1,95 ¢/100g (Métado: IAL, p. 105)(**)

Sodio 399,8 mgH00g (Método: AOAC n° 969,23)(**)

Umidade e volateis 34,65 ¢/100g (Meétodo: 1AL, p. 98)(***)

Valor calérico total 242,90 keal/100g ou 1029,3 kJ/100g (Método: RDC n® 360)(***)
Metodologia(s):

(***)ASSQCIATION OF OFFICIAL ANALYTICAL CHEMISTS (AOAC). Official Methods of the AOAG International, 20th ed, Maryland/USA: AOAC,
2016,

(****)American Oil Chemists™ Society. Official Methods and Recommended Praclices of the American Ofl Chemits' Society. 5th ed. Champaign, USA,
(Method Ce 1F 96). 1998.

(")INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Normas Analiticas do Instituto Adalfo Lutz. v.1: Métodos quimicos e fisicos para andlise de alimentos, 4 ed. Brasilia:
Editora MS, 2005. 1018 p.

(*)BRASIL. Ministério da Salide, ANVISA. Resolugio - RDC n® 360, de 23 de dezembro de 2003, Regulamento técnico sobre rotulagem nutricional de
alimentos embalados. D.0.U. de 26/12/2003, Brasilia: Ministerio da Agricullura e Abastecimento, 2003,

Documento N°® Revisdo Data da Emissio Pégina
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Continuagdo Protocolo: 1569 Data de Entrada: 07/05/2018

INTERPRETAGAO DO(S) RESULTADO(S) DO(S)
ENSAIO(S)

Amostra analisada apresentou os resultados acima descritos.

Este CERTIFICADO DE ENSAIO(S) refere-se somente ao material suhmetido ao(s) ensaio(s) e ndo podera ser reproduzido parcialmente sem
a prévia autorizagéo do LABCAL.

U'LABCAL néio se responsabiliza pefa amostragem, coléta e transporte do material enviado para a realizagéo de ensaio(s), caso néo seja
mencionado o contrario.

As informagdes referentes a amostragem elou coleta nao fazem parte do(s) ensaio(s) e apenas asseguram que as condigdes de recebimento
sio adequadas para a execugio dos mesmos.

Floiantpolis=SC, 15de Maio de 2018

Assinado de forma digital por
G ISEL‘E GISCLE OLIVO:03892095973

5 Dados: 2018.05.15 14:02:
OLIVO:03892095973 Dtos: 2018515140209

Signatario Autorizado
Este protocolo foi emitido para WEB. E possivel realizar a validagéo do mesmo pelo site: http://www.labcal.ufsc.br , clicando no menu
VALIDAR LAUDO e informando o seguinte cédigo: 4021.020 1815.690 0070.596

Documento N° Reviséo Data da Emissao Pagina
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CERTIFICADO DE ENSAIO

Protocolo: 1570 Data de Entrada: 07/05/2018
Nome do Produto: PAO MASSINHA DOGE GOM FIBRAS

Data de Fabricacéo: 05/05/2018 Data de Vencimento: 10/05/2018
Marca: AMORE DI-PANE Temp.Receb da Amostra: °C
N.Amostras: 01 N°. de Unid.Amostrais: 01 Peso/Volume: 0500 gramas
Amostrado e Coletado por:  Cliente N°do Lote; 05/05/2018

Fabricante: INDUSTRIA COM. PAN. DE CONFEITARIA AMORE DI-PANE
Solicitante: INDUSTRIA COM. PAN. DE CONFEITARIA AMORE DI-PANE
Responsavel: INDUSTRIA COM. PAN. DE CONFEITARIA AMORE DI-PANE
Av./Rua: Rua Bruno Doege n°120

Complemento:

Bairro: Jo&o Pesssoa CEP: 88336210
Cidade: Jaragua do Sul UF: scC
CGC/CPF: 3.061.448/0001-03 Inscrigdo Estadual:

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porgéo de 50 g ( 1 unidade )

Quantidade por porgéo %\VD(*)
Valor energético kJ (kcal) 542 kJ (121 keal ) 6
Carboidratos 2309 8
Proteinas 459 6
Gorduras Totais das quais: 129 2
Gorduras Saturadas 04q 2

VD néo estabelecido
VD néo estabelecido

Gorduras Monoinsaturadas 03g

e e gy NU SN S S S S S S

I
|
I
I
|
Gorduras Trans | 00g
I
|
|
I

Gorduras Poli-insaturadas 05¢g VD néo estabelecido
Fibra Alimentar Total 28¢g 11
Sadio 200,0 mg 8

Este protocolo foi emitido para WEB. E possivel realizar a validagéo do mesmo pelo site: hitp://www.labcal.ufsc.br |
clicando no menu VALIDAR LAUDO e informando o seguinte cédigo: 4021.020 1815.700 0070.566

(*) % Valores Diérios de Referéncia com base em uma dieta de 2.000 kcal, ou 8400 kJ. Seus valores
diarios podem ser maiores ou menores dependendo, de suas necessidades energéticas.
Metodologia(s):
BRASIL. Resolugdo - RDC n° 359, de 23 de dezembro de 2003, Regulamento técnico de porgdes de alimentos embalados para
fins de rotulagem nutricional. D.O.U. dee 26/12/2003.

BRASIL. Resolugdo - RDC n® 360, de 23 de dezembro de 2003, Regulamento técnico sobre rotulagem nutricional de alimentos
embalados. D.O.U. de 26/12/2003.

Conclusdo -

A amostra analisada apresentou os valores descritos na tabela de Informagdo Nutricional.
Floriandpolis-SC, 15/05/2018

Obs.: Este CERTIFICADO DE ENSAIO refere-se somente ao material sbmetido a analise e nio podera ser reproduzido
total ou parcialmente, sem a prévia autorizagio por escrito do CAL.

‘Documento N® | Revisao 1 Data da Emissao 1 "Pagina
GA-FOR-001.001-5.1 | 04 | 07/08/2017 | 1de1
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CERTIFICADO DE ENSAIO

Protocolo: 1566/2018 Data de Entrada: 07/05/2018
Nome do Produto: PAO MASSINHA DOCE COM FIBRAS
Data de Fabricagado: 05/05/2018 Data de Vencimento: 10/05/2018
Marca: AMORE DI-PANE Temp. do Rec.da Amoslra: AMB°C
Data e Hora da Coleta: NA N® do Lote: 05/05/2018 N? do Lacre; NA
N.Amaostras: 01 Ne.Unid.Amostrais: 01 Peso/Volume: 0500 gramas
Amostrado e Coletado por: Cliente Embalagem: pléastica

Fabricante: INDUSTRIA COM. PAN. DE CONFEITARIA AMORE DI-PANE
Solicitante: INDUSTRIA COM. PAN. DE CONFEITARIA AMORE DI-PANE
Responsavel: INDUSTRIA COM. PAN. DE CONFEITARIA AMORE DI-PANE
Av./Rua: Rua Bruno Doege n°120

Complemento:

Bairro: Jodo Pesssoa CEP: 88336210
Cidade: Jaragua do Sul UF: SC
CNPJ/CPF: 3.061.448/0001-03 Inscricdo Estadual:

-Bbservactes -Gerais:

RESULTADOS DE ENSAIOS

DATA DE INICIO DO(S) ENSAIO(S): 09/05/2018 DATA DE TERMINO DO(S) ENSAIO(S): 11/05/2018
TECNOLOGIA DE CEREAIS - CERES Analista;-Alicia-de Francisco -

Fibra alimentar total 579100/g(*

Metodologia(s):

{)ASSOCIATION OF OFFICIAL ANALYTICAL CHEMISTS (AOAC). Official Methods of the AOAC International, 18th ed. Maryland/USA: AOAC, 2005,

INTERPRETAGAO DO(S) RESULTADO(S) DO(S)
ENSAIO(S)

Amostra analisada apresentou o resultado acima descrito.

Este GERTIFICADO DE ENSAIO(S) refere-se somente ao material submetido ao(s) ensaio(s) e néo podera ser reproduzido parcialmente sem

a prévia autorizagio do LABCAL. fm )\
‘0 LABCAL wio se responsabiliza pela amostragem, toleta & transporte do material enviado para a realizagio de ensaiofs), taso ndo sgja .
mencionado o contrario,

As informagbes referentes 4 amostragem efou coleta néo fazem parte do(s) ensaio(s) e apenas asseguram que as condigdes de recebimento

sdo adequadas para a execugéo dos mesmos.

Florianénolis-SC, 11.de Maio de 2018

ALICIA DE FRANCISCO Acinada de forma digital por AUCIA

DE “DE FRANLIUU DE
CASAS98402617972

CASAS:98402617972 Dadost2018.05.11 13:36:12-03'00°

) Signatario Autorizado
Este protocolo foi emitido para WEB. E possivel realizar a validagdo do mesmo pelo site: hitp://www.labeal.ufsc.br , clicando no menu
VALIDAR LAUDO e informando o seguinte cédigo: 4021.020 1815.660 0070.507

Documento N2 | Revisdo [ Data da Emissdo Pagina
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UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA
‘CENTRO DE CIENCIAS AGRARIAS
DEPARTAMENTO DE CIENGIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS - GAL )
: LABORATORIO DE ANALISES - LABCAL _
Rod. Admar Gonzaga, 1346, Ttacorubi, Florianopolis, SC - Brasil - CEP 88034-001 ! RN
UFSC Fone/fax: (48) 3334-2047/ 3721-5392 / 3721-5391 - E-mail: laboal@oca.ufsc.br LABCAL

CERTIFICADO DE ENSAIO
Protocolo: 1565/2018 Data de Entrada: 07/05/2018
Nome do Produto: PAO MASSINHA DOCE COM FIBRAS
Data de Fabricagdo: 05/05/2018 Data de Vencimento: 10/05/2018
Marca: AMORE DI-PANE Temp. do Rec.da Amostra: AMB°C
Data e Hora da Coleta: NA N° do Lote: 05/05/2018 N° do Lacre: NA
N.Amostras: 01 N°.Unid. Amostrais: 01 Peso/Volume: 0500 gramas
Amostrado e Coletado por: Cliente Embalagem: plastica
Fabricante: INDUSTRIA COM. PAN. DE CONFEITARIA AMORE DI-PANE
Solicitante: INDUSTRIA COM. PAN. DE CONFEITARIA AMORE DI-PANE
Responsavel: INDUSTRIA COM. PAN, DE CONFEITARIA AMORE DI-PANE
Av./Rua: Rua Bruno Doege n°120

Forts
Agnsan

13-

it
ﬁ\“\h:‘
feg
v

»
L)

Complemento:
Bairro: Jo&o Pesssoa CEP: 88336210
Cidade: Jaragué do Sul UF: 8C
CNPJ/CPF: 3.061.448/0001-03 Inscrigo Estadual:
Observacdes Gerais:

RESULTADOS DE ENSAIOS
DATA DE INICIO DO(S) ENSAIO(S): 08/05/2018 DATA DE TERMINO DO(S) ENSAIO(S): 08/05/2018
-ROTULAGEM / EMBALAGEM ‘Analista: Deise Halena Baggio Ribeiro - CRF/SC 3301

Avaliagéo da embalagem

Embalagem integra, em saco plastico resistente e devidamente fechada.(*)
Roétulo ( completo )

De acordo com a legislagéo em vigor,

(*)

Metodologia(s):

{é) &
(**)BRASIL. Ministério da Satde, Agéncia Nacional de Vigiléncia Sanitéria. ANVISA - Resolugdo RDG n° 259 de 20 setembro de 2002, Rotulagem de
Alimentos Embalados, Brasilia - DF; D. O U de 23/09/2002.

BRASIL. Ministério da Satide, Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, ANVISA - Resolugdo RDC n® 26 de 02 de julko de 2015. Dispde sobre os W
requisitos para rotulagem cbrigatéria os principais alimentos que causam alergias alimentares.

BRASIL. Ministério da Agricultura e Abastecimento - MAPA - Instrugao Normativa- IN n° 22 de 24/11/2005 . Rotulagem , Brasilia - DF, DOU 25/11/2005.
BRASIL. Ministério da Satide, Lei 10,674, de 16/05/2003.

BRASIL. Ministério da Satide, ANVISA, Resolugéo « RDC n° 360, de 23 de dezembro de 2003, Regulamento técnico sabre rotulagem nutricional de
alimentos.embalados.-D.0.LL, de 26/12/2003, Brasilia - DF: Minictério da Agriculura e Abastecimento, 2003,

Inslituto Nacicnal de Metrologia, Normalizagéo e Qualidade Industrial INMETRO - Centetido liquido dos produtos pré - medidos. Portaria INMETRO ne
157, de 19 de agosto de 2002.

Documento N°® Revisido Data da Emissio Pdgina
GA-FOR-001.001-5.10 04 07/08/2017 1de?2




Continuagdo Protocolo: 1565 Data de Entrada: 07/05/2018

INTERPRETACAO DO(S) RESULTADO(S) DO(S)
ENSAIO(S)

O rétulo apresenta informagdes necessérias para atender os requisitos da legislagéio vigente e com embalagem integra e devidamente
fechada.

Este CERTIFICADO DE ENSAIQ(S) refere-se somente ao material submetido ao(s) ensaio(s) e nio podera ser reproduzido parcialmente sem
& préviasutorizagio do LABCAL.

O LABCAL nio se responsabiliza pela amostragem, coleta e transporte do material enviado para a realizagéio de ensaio(s), caso ndo seja
mencionado o contrario.

As informagdes referentes 4 amostragem efou coleta néio fazem parte do(s) ensaio(s) e apenas asseguram que as condigGes de recebimento
sdo adequadas para a execugio dos mesmos.

Florianépolis-SC, 8 de Maio de 2018

DEISE HELENA BAGGIQ Assinado de forma digital por OEISE

HELENA BAGGIO RIBEIRC.01970761403

RIBEIRO:01970761903  Dados: 2018.05.08 17:08:15 -02'00"

Signatario Autorizado
Este protocolo foi emitido para WEB. E possivel realizar a validagio do mesmo pelo site: http:fiwww.labeal.ufsc.br , clicando no menu
VALIDAR LAUDO e informando o seguinte cédigo: 4021.020 1815.650 0070.580

Documento N° | Revisdo [ Data da Emisséo [ Pagina |
GA-FOR-001.001-5.10 | 04 [ 07/08/2017 [ 2de? |




Panificadora SAVEGE LTDA EPP

e-mail savege@terra.com.br

A Prefeitura Municipal de Joinville
Secretaria de Educagao
Servigo da Alimentagéo e Nutrigio Escolar (SANE )

Pregdo No 098/2018
RELACAO DAS AMOSTRAS

Objeto: Aquisicdo de Paes para Merenda Escolar

Item |lote Descrigdo Un. Quant. Marca
PAO MASSINHA DOCE COM FIBRAS 50g. kg 30.300,4|Savege

N
[y

Recibocolo
ke 4 u,'|‘"?’7{\b;">rﬁbj§
/ ~ -
k filcdha Bunica ole )W"d‘"a
Quantidade entregue de Amostra: * (| cunde MLE"VC:&JMQ.

4 amaostras . G
+ cdvopne somilawe

Piriudrn -

120s | 18
OBh10

178.360.815/0001-79"

\.
JOINVILLE 16 de maio de 2018
PANIFICADORA SAVEGE LTDA.

ATENCIOSAMENTE RUA ALBANO SCHMIDT, 5157 :
BOA VISTA - CEPBEg2I-T0

1 KHNVILLE . SANTACATARINA l

GUIOMAR MORATELLI VENANCIO CPF 217.317.569-68
Proprietgria

C.G.C. (MF) 78.360.815/0001-79 INSC. Estadual 251.107.094
R: ALBANO Schmidt,6167,Boa VISTA-FONE/fax 3437-1874 — CEP 89227-701- JOINVILLE /SC.



Panificadora SAVEGE LTDA

FICHA TECNICA DE PRODUTO

Nome do Produto: PAO MASSINHA DOCE COM FIBRAS

Marca : SAVEGE
Fabricante 4 PANIFICADORA SAVEGE LTDA
Enderego ! RUA ALBANO SCHIMDT, No 5.167  Bairro: BOA VISTA

JOINVILLE SC. CEP 89227-701

Alvara sanitario: 1067

LAUDO LABORATORIAL: RELATORIO ANEXO

INFORMACAO NUTRICIONAL

RELATORIO ANEXO

ACONDICIONAMENTO:

O produto sera embalado em pacotes de polietileno com 20 unidades cada de 50 gr.
Totalizando 1 kg.

Fabricante ; Dina Plastico.
CGC ! 00.401.747/0001-561
Tipo i Saco atoxico transparente
Peso liquido  : 6 gramas cada embalagem plastica
C.G.C. (MF) 78.360.815/0001-79 INSC. Estadual 251.107.094

R: ALBANO Schmidt,5167,Boa VISTA fone/fax 3437-1874 — CEP 89227-701- JOINVILLE /SC.

7.

A .



Panificadora SAVEGE LTDA

TEXTO DE ROTULAGEM

Nome do produto
Cuidados de conservacéo
Marca do produto
FABRICANTE

CGC

Endereco

Industria Brasileira

: PAO MASSINHA DOCE COM FIBRAS

: CONSERVAR EM LOCAL FRESCO E SECO
: SAVEGE

: PANIFICADORA SAVEGE LTDA

: 78.360.815/0001-79

: RUA ALBANO SCHMIDT, N. 5167

Bairro: BOA VISTA
JOINVILLE SC.

Ingredientes:  FARINHA DE TRIGO ESPECIAL, ACUCAR,FIBRA DE TRIGO, SAL
FERMENTO BIOLOGICO E REFORCADOR:

Contem :  ANTIOXIDANTE
ESTABILIZANTE

: ACIDO ASCORBICO , )
: ESTEAROIL 2 LACTATO DE CALCIO E DIASTASE.

CONTEM GLUTEN
Alérgicos: Contem derivados de trigo e de soja
Pode conter: centeio e linhaca

Empilhamento Mé&ximo : 2 Pacotes

Embalagem com 20 unidades de 50g cada

Peso liquido do produto :
DATA DE FABRICACAO :
Validade do produto

Lote

1,0 kg.
16/05/2018 178.360.815/0001-79"

MiIN. 5 dias

PAMIFICADORA SAVEGE LTDA.

01/2018

RUA ALBANO SGHMIDT, 5167
BOA VISTA - CEPaiar-7T0
L JORVILLE . SANTA CATARINA_}

1

---------------------

Responsavel :  Gujpmar Moratelli Venancio

C.G.C. (MF) 78.360.815/0001-79

PRAPRIETARIA :
""""""""" £ o
INSC. Estadual 251.107.094 W

R: ALBANO Schmidt,5167,Boa VISTA fone/fax 437-1874 — CEP 89227-701- JOINVILLE /SC. I \



Panificadora SAVEGE LTDA

INFORMAGOES NUTRICIONAIS:

PRODUTO: PAO MASSINHA DOCE COM FIBRAS

sam cvos e sem leite

INFORMAGCAQ NUTRICIONAL

]
Cada 50g do produlo contém em média: %MDY Valores didrios de nutrientes(VDR) de declaragdo obrigatéria
Valor Caldrico 151 [keal 6 2000 [keal
Carbak 37 123 300
|Proleinas 4 3 75|g
[Gorduras Totais 1lg 8 55/q
Gord Saturadas - g 0.0] 22|g
Colesleral - mg 0,0! 0|mg
Fibra Alimentar 25|g 10,0 25
Célcio 11{mg 14 1000] me
Trans 0lg i Ola
Sédio 99|mg 41 2400|mg
(*) Valores didrios de referéncia com base em uma disla de 2000 kcal
ou 8400 kj Ingredientes
100 keal = 420 kj far. de lrigo especial
*** Nao estabelecido agucar
fibra de trigo

sal
fermento bioldgico
reforgador

Alérglcos: Contemn derivados de trico e de soja
pode conler: centeio e linhaga
Conlém Glitem

Fonte: ANVISA (Agencia Nacional de Vigilancia Sanitdria) Sile wwav.anvisa gov.br i

'78.360.815/0001-79"

PANIFICADORA SAVEGE LTDA.

Joinville 16 maic de 2018

RUA ALBANO SGHMIDT, 5167
BOAVISTA - CEP #2227-701
VIONVILLE . - SANTA CATARINA |

C.G.C. (MF) 78.260,815/0001-79 INSC. Estadual 251.107.094
R: ALBANO Schmidt,5167 Boa VISTA fone/fax 3437-1874 — CEP 89227-701- JOINVILLE /SC.




Analses Microdiolagicas

Relatorio de Ensaio 7964/2018.0

Proposta Comercial: PC897/2018.1

Data de Publicagdo: 25/04/2018 14:34

Cliente: Panificadora Savege Ltda Epp CNPJ/CPF: 78.360.815/0001-79

Contato: Neri Lino Venancio

Telefone: (47) 3437-1874
Enderego: Albano Schmidt 5167 - Boa Vista - Joinville - Santa Catarina - CEP; 89205-100 - Brazil

Tl'po de Amostra: Farinhas, Massas Alimenlicias, Produtos para e de Panificagéo, (Industrizlizados e Embalados) e Similares

Data Coleta: 18/04/2018 DOCO Data Recebimento: 13{04,'201_8 16:31 .

Temperatura da Amostra na Colela N;oiuc;nsla“c Plano de Amostragem Utilizado: Nao Aplicave! - -
Local de coleta: Néo consta Data d_e Fabricagdo: 18/04/2018 00.00 o

Data de Validade: 23/04/2018 00,00 n Lote: .

Técnico de Coleta: Cliente Nﬁmer:; do Lacre: Nao consta o
Autoridade Responsavel: Nao consla 7 Analise Critica: Conservagéo do Produto em Temperalura Ambiente.

Metodologia de RDC N°12 -

Ensaio Resultado Unidade La Incerteza Referéncia ANVISA - 10D

Data do Ensaio
Max. 100

Coliformes a 45°C <018 NMP/g 0,18 - SO 7251:2005 NMPIg

IS0 8579:2002
Micrabiolgy of food and
Salmonella sp Auséncia em 25 - - animal keding Austneia em 19/04/2018

et sluffsHorizonlal mathod 25¢
for the detection of
Salmonella spp.

Coliformes Tolais <1 UFC/g 1 - 1SO 4832:2012 - 19/04/2018

1SO 7932:2004-
Microbiology of food and
animal feeding
Bacillus cereus <1 UFClg 1 - S&T;:mrla?:nﬁgd - 19/04/2018
presumptive Bacillus
ceraus- Colony- count
technique at 30°C.

IS0 6888-3:2003
Micrabiolgy of food and
animal feeding
sluffsHorizantal method
Estafilococos coagulase Posiliva <10 UFClg 10 » for enumeration of - 19/04/2018
coagulasepositive
staphylococci
(Staphylococeus aureus
and other species).

Carboidralos Tolais (Glicidios) 69,86 g/100g 0,84 - MAPA - IN 20/1999 - 25/04/2018
Gard-ura-s Tolals- <0,80 g/100g 080 - MAPA - IN 20/1999 - 24/04/2018
Proleinas Totais 589 g/100g 1,00 - MAPA - IN20.'1-999 - 2;!04.'2018

Umidade e Sub&!;ncias V;Iétel's 3399 B %7 7 3,00 - _MAPA_- IN 20/1999 . 20/04/2018

INSTITUTO ADCLFO
LUTZ, Mélodos Fisico-
Fibras Totais 510 g/100g 0,26 - Quimicos andlise de - 2510412018
alimentos, IV edigdo, |
edigdo digital 2008

ANVISA - Resolugio
Valor Energélico 310.2 keal/100g - - RDC n® 360 de 23 de - 2500472018
selembro de 2003.

RDC N°® 12 - ANVISA - 10D: Pdo sem Recheio e sem Coberlura e Produtos de Panificagéo (Roscas, Farinha de Rosca, Torradas e Pao Tipo Sueco, com ou sem Sabores) e Similares.

/577

FOR-ZINIA-132 - Zinia Analises Quimicas e Microblolégicas Ltda
Rev. 02 - Apr. Rua Anita Garibaldi, 1190 - BL A- Sala 06 - Jolnville - SC - Brasil Pag.1/2
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Aralises Microdiolagicas

Relatério de Ensaio 7964/2018.0

Proposta Comercial: PC897/2018.1

A presenle amoslra ATENDE aos padrbes estabelecidos pela legislagio vigente conforme Resolugdo RDC N° 12, de 02 de Janeiro de 2001,

LQ = Limite de Quantificagdo
Pl= Presenga de Interferentes
Para ensaios biolégicos e microbiolégicos que apresentarem resultados < 1,1, considera-se como Auséncia.

: Os deslas andlises (&m significagao restrita e se aplicam (@0 somenle & amostra ensaiada.
A avalla(;ao de conformidade expressa acima ndo faz parte do escopo da acreditagao do laboratério.

E proibida a reprodugo parcial deste Relatério de Ensalo.

Andréas Marcelo Boebel

CRF/SC 5905
Responsdvel Técnico
Signalario{a) Aulorizado(a)

A amoslragem, identificagéo, preservagdo e condicoes da amostra sdo de responsabilidade do cliente, podendo afetar na validade dos resultados dos ensaios.

FOR-ZINIA-132 - Zinia Analises Quimicas e Microblolégicas Ltda
Rev. 02 - Apr.

Rua Anita Garibaldi, 1180 - BL A- Sala 06 - Joinville - SC - Brasil
Dez/17. Tel.: 47 3027-4442 | www.ziniaanalises.com.br

Protocolo - Savege (1854972) SEI 18.0.030590-4 / pg. 38
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Prefeitura Municipal de Joinville
Secretaria Municipal de Saude
Diretoria de Média e Alta Complexidade e Servigos Especiais -'
Geréncia de Vigilancia Sanitéria S5Us

pri iz
" 4 7
ALVARA SANITARIO Ne 1067 REVALIDAGAO
NOME DA PESSOA FISICA OU JURIDICA NOME FANTASIA
PANIFICADORA SAVEGE LTDA - EPP
CNPJ OU CPF ENDEREGO (RUA, AVENIDA, PRAGA) NUMERO COMPLEMENTO
78.360.815/0001-79 ALBANO SCHMIDT 5167
BAIRRO MUNICIPIO
Boa Vista Joinville
CONCEDIDO POR PRAZO DE VALIDADE DATA DE ENTRADA
GERENCIA DE VIGILANCIA SANITARIA 07/2018 02/07/1984
RESPONSAVEL

GUIOMAR MORATELLI VENANCIO CPF: 217.317.569-68
LICENGCA SANITARIA PARA ATIVIDADE DE

PANIFICADORA

CONFEITARIA

MERCEARIA e~ |

Certifico atos administrativos deste alvara. Parecer do fiscal sanitarista responséavel pela inspegao:
Considerando as condi¢Ges técnico operacionais,e‘atendjmento 4 le slagdo
sanitéria vigente, defiro a concesséo de alvard.sanitario,para
a atividade requerida.

o

WA
EDILAINE PACHEGO PASQUALI
MATRICULA: 38929
COORDENAGAO DE VIGILANCIA SANITARIA

EXPOSIGAO OBRIGATORIA AO PUBLICO impresso em 04/09/2017

e

CHEFEITURA MUNIGIPAL DF JOINVILLE
, ) Cerlifico que a presente
chpia confere com 0 original

14 maw 2018

SECRETARIADE ADMINISTRAGAO
E PLANEJARENTO




Frejéilu[a de
Joinville

Prefeitura de Joinville

ANALISE SEI N° 1855002/2018 - SED.UAD.ASU

Jomville, 14 de maio de 2018.

ANALISE DE AMOSTRA
Pregio: 098/2018 | [ Ttem: 1
Produto: Pao integral | Marca: | Amore di Pane
Fornecedor: Ind. e Com. de Panificio ¢ Confeit. Amore di Pane Ltda
Fabricante: Ind. e Com. de Panificio e Confeit. Amore di Pane Ltda
Quantidade (kg/L):  |0,500K g | Qtde amostra: |4 | Data:  |18/05/2018
Avaliacao Externa:
Item avaliado Sim Nao Observagoes
Embalagem integra X
Rotulagem conforme legislacao X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricacao ¢ validade visivel X
Fabricacdo e validade conforme edital X

Avaliacao Sensorial

Item avaliado Caracteristico | Nao caracteristico | Observacdes
Aparéncia X
Cor X
Odor X
Sabor X
Textura/Consisténcia | x
L . ) Sim Nao Nao se aplica
Caracteristicas técnicas de acordo com o edital x P
Observacoes
) . vy - Nao se
o .. . Facil Médio | Dificil .
Facilidade de preparo Técnico-culinario aplica
X
Observagoes
. . . Nao se
. Minutos | Suficiente | Insuficiente .
Tempo de cocgdo recomendado aplica
X

Observacoes




Sim Nao Nao se aplica

Aderéncia na panela

X
Observacdes |
Rendimento Porc¢des de: (kg/ml)
NA NA

Parecer Técnico

Aprovado Reprovado
X

Nutricionistas avaliadoras:
Mariana Vieira dos Santos Kraemer - CRN 10 4852
Priscila Mikulis de Castilho - CRN 10 3069

i Documento assinado eletronicamente por Priscila Mikulis de Castilho, Servidor
: (a) Publico (a), em 21/05/2018, as 08:37, conforme a Medida Proviséria n°® 2.200-2,
de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Mariana Vieira dos Santos Kraemer,
Servidor (a) Publico (a), em 21/05/2018, as 08:43, conforme a Medida Provisoria
n® 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal n°® 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Gisele Cristine da Silva, Gerente, em
21/05/2018, as 08:50, conforme a Medida Proviséria n° 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

= ' A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
= informando o cédigo verificador 1855002 ¢ o codigo CRC 1A12B3ES.

Rua ltajai, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

18.0.030590-4
1855002v6
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Freféilura de

el Prefeitura de Joinville

ANALISE SEI N° 1855008/2018 - SED.UAD.ASU

Jomville, 14 de maio de 2018.

ANALISE DE AMOSTRA
Pregio: 098/2018 | [ Ttem: 2
Produto: Pao Massinha doce | Marca: |Savege
Fornecedor: Panificadora Savege Ltda
Fabricante: Panificadora Savege Ltda
Quantidade (kg/L): | 1,00Kg | Qtde amostra: |4 | Data:  |18/05/2018
Avaliacao Externa:
Item avaliado Sim Nao Observagoes
Embalagem integra X
Rotulagem conforme legislacao X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricacao ¢ validade visivel X
Fabricacdo e validade conforme edital X
Avaliacao Sensorial
Item avaliado Caracteristico | Nao caracteristico | Observacdes
Aparéncia X
Cor X
Odor X
Sabor X
Textura/Consisténcia | x
Caracteristicas técnicas de acordo com o edital )S(Im Nao N0 se aplica
Observacoes |
) . vy - Nao se
o . . Facil Mé Dificil .
Facilidade de preparo Técnico-culinario ac édio ¢ aplica
X
Observagoes |
N Minutos | Suficiente | Insuficiente Nap 5¢
Tempo de cocgdo recomendado aplica
X

Observacoes |




Aderéncia na panela

Sim

Nao se aplica

X

Observacdes

Rendimento Porc¢des de: (kg/ml)

NA NA

Parecer Técnico
Aprovado Reprovado
X

Nutricionistas avaliadoras:
Mariana Vieira dos Santos Kraemer - CRN 10 4852
Priscila Mikulis de Castilho - CRN 10 3069

Documento assinado eletronicamente por Priscila Mikulis de Castilho, Servidor

21.863, de 30/01/2014.

(a) Publico (a), em 21/05/2018, as 08:37, conforme a Medida Proviséria n°® 2.200-2,
de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°

Documento assinado eletronicamente por Mariana Vieira dos Santos Kraemer,
Servidor (a) Publico (a), em 21/05/2018, as 08:43, conforme a Medida Provisoria
n® 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal n°® 21.863, de 30/01/2014.

30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Gisele Cristine da Silva, Gerente, em
21/05/2018, as 08:50, conforme a Medida Proviséria n° 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de

- A autenticidade do documento pode ser conferida no site https:/portalsei jomville.sc.gov.br/
= informando o cédigo verificador 1855008 ¢ o codigo CRC CCD04541.

Rua ltajai, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

18.0.030590-4

1855008v4



Frejéilu[a de
Joinville

Prefeitura de Joinville

ANALISE SEI N° 1855012/2018 - SED.UAD.ASU

Jomville, 14 de maio de 2018.

ANALISE DE AMOSTRA
Pregio: 098/2018 | [ Ttem: 3
Produto: P3ao mtegral | Marca: | Amore di Pane
Fornecedor: Ind. e Com. de Panificio ¢ Confeit. Amore di Pane Ltda
Fabricante: Ind. e Com. de Panificio e Confeit. Amore di Pane Ltda
Quantidade (kg/L): |0,500K g | Qtde amostra: | 4 | Data: | 18/05/2018
Avaliacao Externa:
Item avaliado Sim Nao Observacoes
Embalagem integra X
Rotulagem conforme legislacao X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabrica¢ao e validade visivel X
Fabricacao e validade conforme edital X
Avaliacao Sensorial
Item avaliado Caracteristico | Nao caracteristico | Observacoes
Aparéncia X
Cor X
Odor X
Sabor X
Textura/Consisténcia | X
Caracteristicas técnicas de acordo com o edital im Néo Ndo se aplica
Observacoes |
0 . . Facill | Médi Dificil a li
Facilidade de preparo Técnico-culinario ac cdio < I):Iao S¢ apiea
Observacoes |
. Minutos | Suficiente | Insuficiente | Nao se aplica
Tempo de cocgdo recomendado ”
Observacoes |
. ' a a li
Aderéncia na panela Sim Néo I:ao s¢ apiea




Observacoes |

Rendimento Porcdes de: (kg/ml)
NA NA
Parecer Técnico

Aprovado Reprovado
X

Nutricionistas avaliadoras:
Mariana Vierra dos Santos Kraemer - CRN 10 4852
Priscila Mikulis de Castilho - CRN 10 3069

Documento assinado eletronicamente por Priscila Mikulis de Castilho, Servidor
(a) Publico (a), em 21/05/2018, as 08:37, conforme a Medida Proviséria n°® 2.200-2,
de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°
21.863, de 30/01/2014.

seil o

assinatura
eletrénica

Documento assinado eletronicamente por Mariana Vieira dos Santos Kraemer,
Servidor (a) Publico (a), em 21/05/2018, as 08:43, conforme a Medida Provisoria
n°® 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal n® 21.863, de 30/01/2014.

assinatura
eletrénica

Documento assinado eletronicamente por Gisele Cristine da Silva, Gerente, em
21/05/2018, as 08:50, conforme a Medida Proviséria n° 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

assinatura
eletrénica

- A autenticidade do documento pode ser conferida no site https:/portalsei jomville.sc.gov.br/
% informando o codigo verificador 1855012 e o codigo CRC FB9SBD2B.

Rua ltajai, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br
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Frejéilu[a de
Joinville

Prefeitura de Joinville

ANALISE SEI N° 1855014/2018 - SED.UAD.ASU

Jomville, 14 de maio de 2018.

ANALISE DE AMOSTRA
Pregio: 098/2018 | [ Ttem: 4
Produto: Pao Massinha doce | Marca: | Amore di Pane
Fornecedor: Ind. e Com. de Panificio ¢ Confeit. Amore di Pane Ltda
Fabricante: Ind. e Com. de Panificio e Confeit. Amore di Pane Ltda
Quantidade (kg/L): | 1,00Kg | Qtde amostra: | 4 | Data: | 18/05/2018
Avaliacao Externa:
Item avaliado Sim Nao Observacoes
Embalagem integra X
Rotulagem conforme legislacao X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabrica¢ao e validade visivel X
Fabricacao e validade conforme edital X
Avaliacao Sensorial
Item avaliado Caracteristico | Nao caracteristico | Observacoes
Aparéncia X
Cor X
Odor X
Sabor X
Textura/Consisténcia | X
Caracteristicas técnicas de acordo com o edital im Néo Ndo se aplica
Observacoes |
0 . . Facill | Médi Dificil a li
Facilidade de preparo Técnico-culinario ac cdio < I):Iao S¢ apiea
Observacoes |
. Minutos | Suficiente | Insuficiente | Nao se aplica
Tempo de cocgdo recomendado ”
Observacoes |
. ' a a li
Aderéncia na panela Sim Néo I:ao s¢ apiea




Observacoes |

Rendimento Porcdes de: (kg/ml)
NA NA
Parecer Técnico

Aprovado Reprovado
X

Nutricionistas avaliadoras:
Mariana Vierra dos Santos Kraemer - CRN 10 4852
Priscila Mikulis de Castilho - CRN 10 3069

Documento assinado eletronicamente por Priscila Mikulis de Castilho, Servidor
(a) Publico (a), em 21/05/2018, as 08:37, conforme a Medida Proviséria n°® 2.200-2,
de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°
21.863, de 30/01/2014.

seil o

assinatura
eletrénica

Documento assinado eletronicamente por Mariana Vieira dos Santos Kraemer,
Servidor (a) Publico (a), em 21/05/2018, as 08:43, conforme a Medida Provisoria
n°® 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal n® 21.863, de 30/01/2014.

assinatura
eletrénica

Documento assinado eletronicamente por Gisele Cristine da Silva, Gerente, em
21/05/2018, as 08:50, conforme a Medida Proviséria n° 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

assinatura
eletrénica

- A autenticidade do documento pode ser conferida no site https:/portalsei jomville.sc.gov.br/
* informando o codigo verificador 1855014 e o codigo CRC DFOF161D.

Rua ltajai, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br
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