
PARECER TÉCNICO SEI Nº 0018090624

À

SAP.LCT

Assunto: Parecer Técnico  Pregão Eletrônico - 120/2023 (Responde Informação
SAP.LCT 0018083683 e 0018006362 )

Segue o parecer técnico da análise de amostras do Pregão Eletrônico acima citada e
protocolo da entrega de amostras. Consta abaixo a grade de parecer:

Item Produto Empresa Marca Situação
N° SEI da
Análise

9

21532 - Coxa/Sobrecoxa De Frango
Desossado Sem Pele  Características
Técnicas: Coxa/Sobrecoxa de frango,
congelado, sem osso, sem pele, sem
aponervoses e/ou cartilagem. O percentual
máximo de gordura aparente aceita é de no
máximo 7%. O produto não poderá
apresentar mais do que 5% de líquido após o
descongelamento. Deverá ter contornos
definidos, firmes e sem manchas, peça lisa,
coloração clara e odor característico. Não
deverá apresentar sujidades, penas, vísceras e
carcaça. Não poderá conter excesso de gelo.
O produto não poderá conter glúten. Cota
Principal 75%

Le
Comércio
Atacadista
Ltda

COOPACOL Aprovado 0018090611

10

21532 - Coxa/Sobrecoxa De Frango
Desossado Sem Pele  Características
Técnicas: Coxa/Sobrecoxa de frango,
congelado, sem osso, sem pele, sem
aponervoses e/ou cartilagem. O percentual
máximo de gordura aparente aceita é de no
máximo 7%. O produto não poderá
apresentar mais do que 5% de líquido após o
descongelamento. Deverá ter contornos
definidos, firmes e sem manchas, peça lisa,
coloração clara e odor característico. Não

Le
Comércio
Atacadista
Ltda

COOPACOL Aprovado 0018090611
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deverá apresentar sujidades, penas, vísceras e
carcaça. Não poderá conter excesso de gelo.
O produto não poderá conter glúten. Cota
Reservada 25%

13 

27224 - Pão de Queijo Tradicional
Congelado Produto não fermentado, cru,
modulado e congelado. Ingredientes: fécula
de mandioca (polvilho doce e/ou polvilho
azedo), queijo, óleo vegetal ou
manteiga, ovos, leite e sal. Não poderá conter
aditivos alimentares tais como
corante artificial, aromatizante artificial, 
conservante artificial, realçador de sabor,
acidulantes, soro de leite, glúten, açúcar,
edulcorante, margarina, gordura vegetal,
gordura vegetal hidrogenada, gordura vegetal
parcialmente hidrogenada e ingredientes que
contenham gordura trans. Os pães de queijo
devem ser modulado em porções de 20 a 30
gramas em formato arredondado. O produto
não poderá apresentar cristais de gelo ou
aspecto de descongelamento, sabor rançoso
ou fermentado. Os pães de queijo deverão
apresentar formato uniforme, e estarem
congelados de forma individualizada, de
modo que possa ser retirado apenas a
quantidade necessária para produção. Cota
Principal 75%

Le
Comércio
Atacadista
Ltda

VÓ LICE Aprovado 0018012579

Sem mais,  a Secretaria de Educação, através do Setor de Alimentação e Nutrição
Escolar, encontra-se à disposição para eventuais esclarecimentos.

Atenciosamente,

Documento assinado eletronicamente por Ana Carolina Godoy Corradini
Ghedin, Servidor(a) Público(a), em 22/08/2023, às 11:22, conforme a Medida
Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o
Decreto Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Marcia Schneider, Coordenador(a), em
22/08/2023, às 11:29, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº 21.863, de
30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Daniele Junkes, Servidor(a) Público(a),
em 22/08/2023, às 12:52, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº 21.863, de
30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 0018090624 e o código CRC A7497352.
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ANÁLISE SEI Nº 0018090611/2023 - SED.URC

Joinville, 22 de agosto de 2023.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão Eletrônico 120/2023 Lote  1° amostra Item 9 e 10

Produto
Coxa/Sobrecoxa de Frango
Desossado Sem Pele

Marca  COPACOL

Fornecedor LE Comércio Atacadista LTDA.
Fabricante/Beneficiador Copacol - Cooperativa Agroindustrial Consolata
Quantidade (kg/L): 1 Kg Qtde amostra  4 Data  22/08/2023
Avaliação Externa 
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra  X
Rotulagem conforme legislação  X
Peso conforme rotulagem  X
Data de Validade visível  X
Validade conforme edital  X

Avaliação Sensorial

Item avaliado Característica
Não
característico

Observações

Aparência  X
Cor  X
Odor  X
Sabor  X
Textura/Consistência  X

Características técnicas de acordo com o edital
Sim Não Não se aplica
    X

Observações

Facilidade de preparo Técnico-culinário
Fácil Médio Difícil

Não se
aplica
 X

Observações
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Tempo de cocção recomendado
Minutos Suficiente Insuficiente

Não se
aplica
 X

Observações

Aderência na panela
Sim Não Não se aplica

 X
Observações

Rendimento  Suficiente Insuficiente
Não
se
aplica
 X

Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital

Sim Não
Não se
aplica

 X

Observações

 *Para análise das amostras levou-se em consideração  o item 11.12 o
Edital nº 120/2023: "No caso de mesmo arrematante do item cota 25%
e cota 75% correspondentes (mesmo objeto) e de mesma marca
ofertada, o arrematante poderá apresentar amostra para somente um dos
lotes da cota"

Parecer Técnico
Aprovado Reprovado
       X  

Nutricionistas avaliadoras: 

Ana Carolina Godoy Corradini Ghedin - CRN10 - 0623

Daniele Junkes- Estagiária de Nutrição 

Documento assinado eletronicamente por Ana Carolina Godoy Corradini
Ghedin, Servidor(a) Público(a), em 22/08/2023, às 11:21, conforme a Medida
Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o
Decreto Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Daniele Junkes, Servidor(a) Público(a),
em 22/08/2023, às 12:52, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº 21.863, de
30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 0018090611 e o código CRC A44A9D47.

SEI/PMJ - 0018090611 - Análise https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_vis...

2 of 3 23/08/2023 13:51



Rua Itajaí, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

23.0.054126-7

0018090611v3
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ANÁLISE SEI Nº 0018012579/2023 - SED.URC

Joinville, 15 de agosto de 2023.

ANÁLISE DE AMOSTRA

Pregão Eletrônico 120/2023 Lote  1° amostra Item
13 E
14

Produto Pão de queijo tradicional congelado Marca Vó Lice
Fornecedor LE Comércio Atacadista LTDA.
Fabricante/Beneficiador  Vó Lice Ind e Com de Alimentos LTDA
Quantidade (kg/L): 1 Kg Qtde amostra  4 Data  22/08/2023
Avaliação Externa 
Item avaliado Sim Não Observações
Embalagem íntegra   X
Rotulagem conforme legislação   X
Peso conforme rotulagem   X
Data de Validade visível   X
Validade conforme edital   X

Avaliação Sensorial

Item avaliado Característica
Não
característico

Observações

Aparência  X
Cor  X
Odor  X
Sabor  X
Textura/Consistência  X

Características técnicas de acordo com o edital
Sim Não Não se aplica
    X

Observações

Facilidade de preparo Técnico-culinário
Fácil Médio Difícil

Não se
aplica

 X
Observações

SEI/PMJ - 0018012579 - Análise https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.php?acao=documento_vis...

1 of 3 23/08/2023 13:52



Tempo de cocção recomendado
MinutosSuficiente Insuficiente

Não se
aplica
 X

Observações

Aderência na panela
Sim Não Não se aplica

 X
Observações

Rendimento  Suficiente Insuficiente
Não
se
aplica
 X

Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital

Sim Não
Não se
aplica

 X

Observações

 *Para análise das amostras levou-se em consideração  o item 11.12 o
Edital nº 120/2023: "No caso de mesmo arrematante do item cota 25%
e cota 75% correspondentes (mesmo objeto) e de mesma marca
ofertada, o arrematante poderá apresentar amostra para somente um dos
lotes da cota"

Parecer Técnico
Aprovado Reprovado
    X    

Nutricionistas avaliadoras: 

Ana Carolina Godoy Corradini Ghedin - CRN10 - 0623

Daniele Junkes- Estagiária de Nutrição 

Documento assinado eletronicamente por Ana Carolina Godoy Corradini
Ghedin, Servidor(a) Público(a), em 22/08/2023, às 11:21, conforme a Medida
Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o
Decreto Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Daniele Junkes, Servidor(a) Público(a),
em 22/08/2023, às 12:52, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº 21.863, de
30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 0018012579 e o código CRC 86221927.
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