Frejei[a de
Joinville

Prefeitura de Joinville

ANALISE SEI N° 9836411/2021 - SED.UAD.ASU

Jomville, 15 de julho de 2021.

ANALISE DE AMOSTRA
Pregéo 190/2021 Lote tem, ©
[Produto [Feijao Preto [Marca | Nota Mil
[Fornecedor [Pachto Comércio de Alimentos Eireli-Me
[Fabricante/BeneficiadorilComércio de Cereais Areia Branca Ltda

. _ Qtde
Quantidade (kg/L): 1 Kg amostra 4 Data 16/07/2021

*Para analise das amostras levou-se em consideracao o item 12.8 do Edital n°190/2021:
"No caso de mesmo arrematante do item cota 25% e cota 75% correspondentes (mesmo
objeto) e de mesma marca ofertada, o arrematante podera apresentar amostra para
somente um dos itens da cota".

Avaliacao Externa

ltem avaliado Sim  [N&o Observacdes
[Embalagem integra X
|Rotu|agem conforme legislacao X
|Peso conforme rotulagem X
|Data de fabricacao e validade visivel X
|Fabricagéo e validade conforme edital X
Avaliacdo Sensorial
ltem avaliado Caracteristica Nao ... _|Observacdes
caracteristico
Aparéncia X
Cor X
Odor X
Sabor X
Textura/Consisténcia X
Caracteristicas técnicas de acordo com o edital )S(|m IN&o INZo se aplica

Observacoes




Facil  [Medio |pifii  [Naose

Facilidade de preparo Técnico-culinario aplica
X
Observacoes |
~ IMinutos Suficiente InsuﬁcienteIN39 se

Tempo de coccao recomendado aplica
X

Observacoes |

Adersncia na panela Sim  [Nao |)l\iao se aplica

Observacoes |

[Rendimento ISuficiente

Avaliacdo documental
Sim  |Nao  [Naose

|[Documentos entregues de acordo com o edital aplica
X

Observacoes

[Parecer Técnico
Aprovado  |Reprovado
X

Nutricionista avaliadora:

Taciana M. dos S. Duarte
CRN 10- 3144

Documento assinado eletronicamente por Taciana Machado dos Santos Duarte,
. bt Servidor(a) Publico(a), em 16/07/2021, as 10:11, conforme a Medida Proviséria n°
b i el S8 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
W == Municipal n° 21.863, de 30/01/2014.

ey A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
¥+ informando o codigo verificador 9836411 e o codigo CRC 0145877B.

Rua ltajai, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

21.0.131400-7
9836411v5



Frejei[a de
Joinville

Prefeitura de Joinville

ANALISE SEI N° 9836626/2021 - SED.UAD.ASU

ANALISE DE AMOSTRA

Jomville, 15 de julho de 2021.

Pregao 190/2021 Lote tem,” ©

[Produto Oleo de Soja Refinado [Marca | Cocamar

[Fornecedor |Pachto Comércio de Alimentos Eireli - Me

[Fabricante/BeneficiadoriCooperativa Agroindustrial - Cocamar

Quantidade (kglL)::  [0,000L  [de 4  |pata  |16/07/2020
amostra

*Para analise das amostras levou-se em consideracao o item 12.8 do Edital n°190/2021:
"No caso de mesmo arrematante do item cota 25% e cota 75% correspondentes (mesmo
objeto) e de mesma marca ofertada, o arrematante podera apresentar amostra para
somente um dos itens da cota".

Avaliacao Externa

ltem avaliado Sim  [N&o Observacdes
[Embalagem integra X
|Rotu|agem conforme legislacao X
|Peso conforme rotulagem X
|Data de fabricacao e validade visivel X
|Fabricagéo e validade conforme edital X
Avaliacdo Sensorial
ltem avaliado Caracteristica Nao ... _|Observacdes
caracteristico
Aparéncia X
Cor X
Odor X
Sabor X
Textura/Consisténcia X
Caracteristicas técnicas de acordo com o edital )S(|m IN&o INZo se aplica

Observacoes




Facil  [Medio |pifii  [Naose

Facilidade de preparo Técnico-culinario aplica
X

Observacoes |

~ IMinutos Suficiente InsuﬁcienteIN39 se

Tempo de coccao recomendado aplica
X

Observacoes |

Adersncia na panela Sim  [Nao |)l\iao se aplica

Observacoes |

[Rendimento IN30o se aplica

Avaliacdo documental

. < [Nao se
: Sim Nao )
|[Documentos entregues de acordo com o edital aplica

Observacoes

[Parecer Técnico
Aprovado  |Reprovado
X

Nutricionista avaliadora:

Taciana M. dos S. Duarte
CRN 10- 3144

Documento assinado eletronicamente por Taciana Machado dos Santos Duarte,
Servidor(a) Publico(a), em 16/07/2021, as 10:11, conforme a Medida Proviséria n°
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal n® 21.863, de 30/01/2014.

il
Sel’ o
assinatura
eletrbnica

o A autenticidade do documento pode ser conferida no site https:/portalsei.joinville.sc.gov.br/
F+ informando o cdodigo verificador 9836626 ¢ o codigo CRC 8F17D093.

Rua ltajai, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

21.0.131400-7
9836626v6



PACHTO ALIMENTOS

RELACAO DE AMOSTRAS
PREFEITURA DE JOINVILLE
PREGAO ELETRONICO N° 190/2021

Fornecedor. PACHTO COMERCIO DE ALIMENTOS EIRELI-ME

CNPJ/CPF: 21.424.240/0001-93 Inscriggo Estadual: 90680323-23

Endereco: RUA BERNARDO VACHESKI n°® 73

Bairro: TATUQUARA

CEP: 81.940-040 Cidade: CURITIBA Estado: PARANA
Telefone: 41 3564-6542 Fax: 41 3564-6542 E-mail: licitapachto@gmail.com
Banco: BRASIL 001 Agéncia: 3007-4 Conta-corrente:121826-3

Responsavel pela empresa: ANA POLA RONN
CPF: 899.679.331-00

Cargo do Responsavel: Sécia-proprietaria
Segue as amostras e documentagéo abaixo:

¢ Alvara Sanitario Pachto

9 Alvara Sanitario Comércio de Cereais Areia Branca (Nota Mil) Yocore ot
¢ Alvara Sanitario Cocamar 6 (CH 294
¢ Ficha Técnica Feijao Preto Nota Mil
() Fieha-Téenica-Feijde-Carioca-Nota-Mil Jico zj.\b\(bw pcohs:
() Ficha Técnica Oleo de Soja Cocamar
PACHTO COMERCIO DE ALIMENTOS EIRELI — ME — CNPJ n°® 21.424.240/0001-93 ///7
Fone: (41) 3564-6542 Rua Bernardo Vacheski n® 73 Sala 01— Tatuquara — Curitiba PR ’
licitapachto@gmail.com b
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Feijdo Preto Caracteristicas Técnicas: Classe preto, tipo |, grupo 1, novo,
disformes e ou torrados, coloragdo dos graos com nuances diferentes, impurezas (grdos partidos e pedras), bolor,
mofo, caruncho, rendimento inadequado. Serdo admitidos até 2% de impurezas & matérias estranhas. A tipagem
devera ser de acordo com a classificagdo da CIDASC. Devera apresentar graos macios, de facil cocgdo. O produto ndo
podera conter glaten. Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada em embalagens de polietileno, vedado/selado,

Feijdo Preto Caracteristicas Técnicas: Classe preto, tipo |, grupo 1, novo, ndo torrado. N3o podera apresentar graos
disformes e ou torrados, coloragdo dos graos com nuances diferentes, impurezas (grdos partidos e pedras), bolor,
mofo, caruncho, rendimento inadequado. Serdo admitidos até 2% de impurezas € matérias estranhas. A tipagem
devera ser de acordo com a classificagdo da CIDASC. Deverd apresentar graos macios, de facil cocgdo. O produto ndao
m: Deve estar intacta, acondicionada em embalagens de polietileno, vedado/selado,

podera conter gliten. Embalage

Oleo de Soja refinado Com antioxidante acido citrico. Sem gluten. Embalagem: Acondicionada em embalagem
pléstica contendo 900ml, ndo apresentando amassamento, vazamento e abaulamento. Cota 75%
Oleo de Soja refinado Com antioxidante acido citrico. Sem gluten. Embalagem: Acondicionada em embalagem
plastica contendo 900ml, ndo apresentando amassamento,

transparente, resistente, contendo 1 kg. Cota 75%

transparente, resistente, contendo 1 kg. Cota 25%

vazamento e abaulamento. Cota 25%

~

n3o torrado. N3o podera apresentar graos

Marca Qtde |Unidade

Nota Mil 4|Kg
Nota Mil 4|Kg
Cocamar 4| Unid

Cocamar 4| Unid

Curitiba, 16 de Julho de 2021.

RG 5.266.282-6
CPF 985.705.289-49
PROCURADOR

PACHTO COMERCIO DE ALIMENTOS EIRELI -

ME — CNPJ n° 21.424.240/0001-93

Fone: (41) 3564-6542 Rua Bernardo Vacheski n° 73 Sala 01— Tatuquara — Curitiba PR

licitapachto@gmai

|.com
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Informacgoes

PREFEITURA MUNICIPAL DE CURITIBA Reclamacgoes
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE

VIGILANCIA SANITARIA

«
aveé de M. Cavalcanti
Titular

ou 0800-644-0041

2
£
Licenga Sanitaria Simplificada 4o
S @Tess
S M3za3g
DISTRITO SANITARIO TATUQUARA N° 1.902.670/2019 &8 E;gg
g @8ERE
A SECRETARIA MUNICIPAL DA SAUDE, com base na Resolugéo n° 0002/2018, concede a presente Licenga Sanitaria Simplificada a: § gﬁa.:%g
Razao Social PACHTO COMERCIO DE ALIMENTOS LTDA-ME £ E ;§§§
Nome Fantasia PACHTO ALIMENTOS e
Enderego RUA BERNARDO VACHESKI 73 SALA 01 TATUQUARA 2 o0L890 TNO
CNPJ: 21 .424.240/0001-93 Processo n® 071053/2019 Insc. Munic. 7073822 Eﬁ{ /

Técnico VISA 37694

Ramo(s) de Atividade Econdmica:

COMERCIO ATACADISTA DE LEITE E LATICINIOS / COMERCIO ATACADISTA DE CARNES BOVINAS E SUINAS E DERIVADOS / COMERCIO ATACADISTA DE AVES
ABATIDAS E DERIVADOS / COMERCIO ATACADISTA DE PESCADOS E FRUTOS DO MAR / COMERCIO ATACADISTA DE AGUA MINERAL / COMERCIO ATACADISTA DE
PAES, BOLOS, BISCOITOS E SIMILARES / COMERCIO ATACADISTA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EM GERAL / COMERCIO VAREJISTA DE HORTIFRUTIGRANJEIROS

Liberado conforme Resolugao N° 0002/2018 publicada em DOM n° 137 CURITIBA, 27 de Junho de 2019
Sup 1 de 24/07/2018

&
o
|
2
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(=3
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3
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®
=
2
o
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[
»

Data: 28/01/2021 07:03:45
Valor Total do Ato: R$ 4,66

/
Validade: até 27/06/2024 e enquanto satisfizer as exigéncias da legislagao em vigor. Manter em local visivel ao pUbIICO ,/

A

Confira os dados do ato em: https://selodigital.tjpb.jus.br ou Consulte o Documento em: https://aze;
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informacgoes

PREFEITURA MUNICIPAL DE CURITIBA Reclamacoes
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE (1567

ou 0800-644-0041

Licenca Sanitaria

DISTRITO SANITARIO CIC N° 01.484/2021
A SECRETARIA MUNICIPAL DA SAUDE, com base na Lei Municipal n° 9000/96 artigo n° 39, concede a presente Licenga Sanitaria a:

.

Razio Social COMERCIO DE CEREAIS AREIA BRANCA LTDA
Nome Fantasia COMERCIO DE CEREAIS AREIA BRANCA

Enderego RUA MARIA DE SOUZA COELHO 185 CIDADE INDUSTRIAL
CNPJ: 00.339.244/0001-01 Processo n® 79577/21 Insc. Munic.
Técnico VISA 73123 .

B Ramo(s) de Atividade Econdmica:

| COMERCIO ATACADISTA DE QEREAIS E LEGUMINOSAS BENEFICIADOS / COMERCIO VAREJISTA DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EM GERAL OU ESPECIALIZADO EM
PR})DUTOS ALIMENTICIOS NAO ESPECIFICADOS ANTERIORMENTE / DEPOSITOS DE MERCADORIAS PARA TERCEIROS, EXCETO ARMAZENS GERAIS E GUARDA-
E MOVEIS | CARGA E DESCARGA / ENVASAMENTO E EMPACOTAMENTO SOB CONTRATO

LICENGA SANITARIA LIBERADA EM CARATER EXCEPCIONAL, CONFORME DISPOSICAO DA RESOLUCAO SESA PR 1268/2020.

B

g}&/ CURITIBA, 07 de Junho de 2021 :
Lucia R.Wogas Milani

et 5521 178483 /_7
CRO /PR 17620 4
Coord de Vigilancla em Satda-DSCIC g /

- & r - é
Validade: até 07/06/2022 e enquanto satisfizer as exigéncias da legistagdo em vigor. Manter em local visivel ao pUblICO é :




8 ‘Bbd / /-00¥TET 0 TZ IS (9829£86) sowaWIy Wo) 01yded 0]02010.d




FICHA TECNICA DE PRODUTO

Produto: FEWJAO PRETO

Marca: NOTA MIL

Eabricante: COMERCIO DE CEREAIS AREIA BRANCA LTDA.

Enderego: Rua Maria de Souza Coelho, n? 185 - CIC — Curitiba — Parana — Brasil.

1. CARACTERISTICAS GERAIS
Grios de feijao obtidos de sementes com tamanho, cor, formato, densidade e teor de umidade uniformes.

2. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
2.1 - Aspecto

Aspecto arredondado caracteristico.

2.2~ Cor

O feijao possui cor preta.

3. CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS
3.1 - Umidade Maxima: 14%

3.2 - Nao Contém Gluten

3.3 - Caracteristicas Nutricionais:

PORCAO DE 60 g % VD ()
(1 xicara das de cha):

VALOR ENERGETICO 209 kcal = 878 kdJ 10
CARBOIDRATOS 37 g 12
PROTEINAS 13:1d 17
GORDURAS TOTAIS 09 ¢ 2
GORDURAS SATURADAS 02 g 1

GORDURAS TRANS 0g i
FIBRA ALIMENTAR 91 g 36
SODIO 0 mg 0

“o7, Valores Diarios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kdJ. Seus valores didrios podem ser
maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas.
* Valor Diario Nao Estabelecido

4. CLASSIFICACAO

4.1 Grupo: | - Feijao Comum
4.2 Classe: Preto

4.3 Tipo:

1
5. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS:
Coliformes a 45°C: < 10° UFC/g ;
Staphylococcus coagulase positiva: <10°UFC/g
Pesquisa de Salmonella: Auséncia/25g

6. CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS:

Insetos ou outros animais inteiros ou em partes: auséncia
Parasitos: auséncia

Excrementos de insetos ou de outros animais: auséncia

7. CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS
Presenca de impurezas e matérias estranhas: méximo 0,50%
Presenca de gréos ardidos, mofados, germinados, carunchados e atacados por lagartas das vagens: maximo 1,50%

8. ACONDICIONAMENTO, TRANSPORTE E CONSERVACAO:
8.1 - Peso / volume liquido: 1 kg.
8.2 - Embalagem primaria: Pacote de Polietileno de Baixa Densidade.

8.3 — Embalagem secundaria: g(anr(céos de Polietileno de Baixa Densidade com 30 unidades de 1kg, totalizando

ol D er acondicionado e transportado em ambiente seco e arejado, ao
8.4 - Acondicionamento e Transporte: ove seracandie i P )

abrigo dfrﬁjto/se roedores.
8.5 - Prazo de validade: 6 meses. RN

o ) Curitiba, 15 de Maio de 2015

.Eé}c@uﬁ‘d‘a"%nseca
Responsavel Técnico e Legal
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01/06/2021 Laudos

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE MARINGA
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE - SUS

Data da Vistoria

LICENCA SANITARIA 24/05/2021

N°: 10002/2020

Pessoa Juridica / Pessoa Fisica

Raz&o Social : COCAMAR COOPERATIVA AGROINDUSTRIAL

Enderego : ESTRADA OSWALDO DE MORAES CORREA N°: 1000 Complemento :
Bairro : PARQUE INDUSTRIAL

Cidade : Maringa - PR CEP : 87065590

CNAES :

1042-2/00 - Fabricagdo de dleos vegetais refinados, exceto 6leo de milho

2099-1/99 - Fabricacéo de outros produtos quimicos nao especificados anteriormente

1065-1/03 - Fabricagéo de 6leo de milho refinado

1095-3/00 - Fabricagéo de especiarias, molhos, temperos e condimentos

1062-7/00 - Moagem de trigo e fabricagéo de derivados

4637-1/01 - Comércio atacadista de café torrado, moido e solavel

4639-7/02 - Comércio atacadista de produtos alimenticios em geral, com atividade de fracionamento e acondicionamento
associada

4623-1/09 - Comércio atacadista de alimentos para animais

N -

rResponséveis Técnicos Conselho Regional N°
CNPJ / CPF Area Total ' Data de Validade
79114450000912 22496 M2 M2 24/05/2022
Ramo de Atividade

Fabricagéo de 6leos vegetais refinados, exceto 6leo de milho, Fabricagéo de outros produtos quimicos nao especificados
anteriormente, Fabricagéo de 6leo de milho refinado, Fabricacdo de especiarias, molhos, temperos e condimentos, Moagem de
trigo e fabricagéo de derivados, Comércio atacadista de café torrado, moido e soluvel, Comércio atacadista de produtos
alimenticios em geral, com atividade de fracionamento e acondicionamento associada, Comércio atacadista de alimentos para
animais.

Observagoes

A fixagéo desta licenga em local visivel ao consumidor/usuario é obrigatoria.

A autenticidade desta Certidao DEVERA ser confirmada via internet no site
www.maringa.pr.gov.br/laudosnew/index.php

Prefeitura do Municipio de Maringa
Estado do Parana

Codigo de controle PMM-20213685-X921
Emitida em 01/06/2021 as 10:26:19
Dados transmitidos de forma segura

venus.maringa.pr.gov.br/Iaudosnew/consultar.php
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@ Oocafnar COCAMAR COOPERATIVA AGROINDUSTRIAL

COOPERATIVA AGROINDUSTRIAL Estrada Oswaldo de Moraes Corréa, 1000 — Maringa — PR

ETP/FOL-0008 V.15 - ESPECIFICACAO TECNICA DE PRODUTO
Oleo de Soja Refinado Cocamar

1. DESCRIGAO

Produto obtido a partir do refino do 6leo de soja, através de processos tecnoldgicos adequados.

1.1. FABRICANTE

Produzido e envasado por:

Cocamar Cooperativa Agroindustrial

Estrada Oswaldo de Moraes Corréa, 1000 - CEP 87065-590 - Maringa - PR - Brasil
Fone/Fax: +55 44 3221-3209

CNPJ: 79.114.450/0009-12

Distribuido por:

Cocamar Cooperativa Agroindustrial

Estrada Oswaldo de Moraes Corréa, 1000 - CEP 87065-590 - Maringa - PR - Brasil
FonelFax: +55 44 3221-3209

CNPJ: 79.114.450/0009-12

1.2. RESPONSAVEL TECNICO

Fabiana Cristina Batistela
Tecnodloga em Alimentos
CRQ 9201992 - IX Regigo

1.3. REGISTRO DO PRODUTO

Produto dispensado de registro no MAPA e no Ministério da Saude.

2. COMPOSIGAO

Oleo Vegetal de Soja (geneticamente modificada a partir de Agrobacterium sp), Antioxidantes:
butilhidroquinona) e Acido Citrico. Nio Contém Glaten.

Ingrediente Composigéo (% em massa)
Oleo de Soja Refinado 100%
Antioxidante TBHQ 200ppm
Antioxidante Acido Citrico 200ppm

3. UTILIZAGAO

Utilizado na preparagéo de alimento humano.
4. CARACTERISTICAS

4.1. TABELA NUTRICIONAL

TBHQ (terc-

INFORMAGAO NUTRICIONAL - Porgéo de 13 mL (1 colher de sopa)
Quantidade por porgéo % VD (*)

Valor energético 108 kcal = 454 kJ 5

Carboidratos 0Og 0

Proteinas 0g 0

Pagina 1 de 4
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ETP/FOL-0008 V.15 - Oleo de Soja Refinado Cocamar

Gorduras totais 12 g das quais 22
Gorduras saturadas 209 9
Gorduras trans Og >
lzorduras monoinsaturadas 3,09 o
Gorduras poli -insaturadas 709 i
Colesterol 0mg 0
Fibra alimentar Og 0
Saodio 0 mg 0

(*) Valores diarios com base em uma dieta de 2000 kcal ou 8400 kJ. Seus valores diarios
podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas. (**) VD nao
estabelecido.

4.2. CARACTERISTICAS FisICO-QUIMICAS

Caracteristica Especificagdo Método de anélise
Sabdes (ppm de oleato de sadio) Max. 10,0 MAL/FOL-0064
Acidez Livre (em % de &cido oléico) Max. 0,10 MAL/FOL-0063
Umidade e Matéria Volatil (%) Max. 0,10 MAL/FOL-0062
indice de Peroxidos (mEa/kg) Max. 2,50 MAL/FOL-0069
Impurezas Insoluveis (%) Max. 0,05 MAL/FOL-0079
Ponto de Fumaga (°C) Min. 210 MAL/FOL-0077
Densidade a 20°C (g/mL) 0,9187 MAL/FOL-0267
Perfil de Acidos Graxos Conforme IN 49/06 Laudo Externo J

4.3. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Ndo se aplica, pois Oleos vegetais refinados tém atividade de agua (umidade) muito baixa, insuficiente para
desenvolvimento de microrganismos. Oleos vegetais ndo séo mencionados como alimento que obrigatoriamente devem
estar sujeitos a Controles Microbioldgicos, de acordo com a portaria 451/97, do Ministério da Saude (item 7) e de acordo
com a Resolugdo RDC n° 12, de 10/01/01, da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria.

4.4. CARACTERISTICAS SENSORIAIS

Caracteristica Especificagédo Método de analise
Odor Caracteristico MAL/FOL-0251
Cor (Vermelho em Lovibond 5%4) Max. 1,5 MAL/FOL-0066
| Paladar | caracteristico MAL/FOL-0251

4.5. CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS E MACROSCOPICAS
Auséncia de material prejudicial 3 saude humana, de acordo com a resolugdo da ANVISA, RDC n° 14/14.
Isencéo de contaminagdo microbiolégica que possam causar danos ao consumidor, segundo RDC n° 12/01.

4.6. FLUXOGRAMA DO PROCESSO

L Alimentagéo 4]
|

E Neutralizagao j
|

Pagina 2 de 4
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Secagem

Branqueamento J

|

r Desodorizagéo

|
Envase J

5. EMBALAGEM

Produto é comercializado nas seguintes embalagens: Pet 900mL, Lata 18L e a Granel.

5.1. PESOS

Caracteristica Pet 900mL Lata 18L
Peso liquido (g) 826,8 16536,6
Embalagem primaria (g) 22,16 994,15
Peso bruto (g) 849,0 17530,75
Quantidade 20 Nao Aplicavel
Embalagem secundaria (g) 335,45 Nao Aplicavel
Peso bruto total (g) 17314,65 Nao Aplicavel

5.2. EMBALAGEM PRIMARIA

Devem constar as informagdes: marca, home e conteudo do produto, data de validade, lote de produgao, codigo de
barras, informagdes nutricionais e dados da empresa.

T Caracteristica Pet 900mL Lata 18L
Dimensoes (C x L x A em mm) 73 x 73 x 253 238 x 238 x 347
Material Polietileno Folha de Flandres
Cadigo de barras 789.700.101.001.4 789.700.101.016.8

5.3. EMBALAGEM SECUNDARIA

Devem constar as informagdes: marca, nome € contetdo do produto, data de validade, lote de produgao, coédigo de
barras, dados da empresa.

Caracteristica Pet 900mL Lata 18L
Dimensdes (C x L x A em mm) 402 x 323 x 248 Nao Aplicavel
Material Papeldo Ondulado Nao Aplicavel
Cadigo de barras 1.789.700.101.001.1 N&o Aplicavel
Empilhamento maximo 6 3

6. ARMAZENAMENTO
Deve ser mantido em ambiente limpo, seco, arejado e livre de pragas, ao abrigo do calor e da luz intensa. No caso de
produtos armazenados a granel, deve ser utilizado tanque de ago inox ou ago carbono revestido em epoxi.

7. VALIDADE

Através do manuseio adequado durante o transporte, descarregamento e armazenamento, o produto tera validade de 12
meses a partir da data de fabricago.

\\ Pagina 3 de 4




Protocolo Pachto Com Alimentos (9836286) SEI 21.0.131400-7 / pg. 18



ETP/FOL-0008 V.15 - Oleo de Soja Refinado Cocamar

8. TRANSPORTE

Deve ser transportado em meio limpo, seco, ao abrigo do calor e da luz intensa, Deve ser protegido para que nao
ocorram danos. Nao deve ser transportado em meio que tenha carregado produtos quimicos ou outros produtos de odor
desagradavel ou que possam contamina-lo. No caso de transporte de produtos a granel, deve ser utilizado tanque de
aco inox ou ago carbono revestido em epoxi.

9. DOCUMENTOS DE REFERENCIA

Resolugdo ANVISA RDC n° 12/01: Regulamento Técnico sobre Padroes Microbiolégicos para Alimentos.

Resolugdo ANVISA RDC n° 14/14: Avaliagdo de Matérias Macroscopicas e Microscopicas em Alimentos.

Resolugdo ANVISA RDC n° 360/03: Regulamento Técnico sobre Rotulagem Nutricional de Alimentos Embalados.
Instrugao Normativa MAPA n° 49/06: Regulamento Técnico de ldentidade e Qualidade dos Oleos Vegetais Refinados.
Resolugdo ANVISA RDC n° 270/05: Regulamento Técnico para Oleos Vegetais, Gorduras Vegetais e Creme Vegetal.
Resolucdo ANVISA RDC n° 482/99: Regulamento Técnico para Fixacdo de Identidade e Qualidade de Oleos e Gorduras
Vegetais.

10. CRITERIOS ADOTADOS

O produto deve atender as caracteristicas descritas no item 4.
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