PREFEITURA DE JOINVILLE
PREGAO ELETRONICO N° 056/2017
RECIBO DE ENTREGA AMOSTRAS

L E COMERCIO ATACADISTA LTDA EPP
CNPJ n? 06.915.456/0001-68

Rua Edgar Linhares, 770 - Nova Esperanca
CEP 88.336-210 - Baln. Camborit/sC
Telefone/Fax: (47) 3360-8485

E-mail: licitacao@novaesperancasc.com.br

|.'5‘« Secretaria de Administrag@o e Planejamento

ESPECIFICACAO DOS ITENS:

Item Materiai

UNID.

Quant.

Marca

9
Doce De Fruta Sabor Banana O produto deverd apresentar massa

homogénea e aspecto cremose de facil aplicagio. Ingredientes: Palpa
de banana, agicar, glucese, pectina. Ndo pode conter misturas ou
adicdo de outras frutas. O produto nd3o poderd conter corante
artificial. O produto ndo poderd conter gliten. Embalagem: Potes de
polietileno resistente com tampa hermeticamente fechada com lacre de
protecdo, lacrada, contendo até 500g de peso liquido.

KG

UlZ ALVENSE

Feijao Carioca Caracteristicas Técnicas: Classe: cores, tipo 1, grupo |,
novo, ndo torrado. Ndo poderd apresentar graos disformes efou
torrados, coloragdo dos grdos com nuances diferentes, impurezas
(grdos partidos e pedras), bolor, mofo, caruncho, rendimento
inadeguado. Serdc admitidos até 2% de impurezas e matérias
estranhas. A tipagem deverd ser de acorde com a classificagio da
CIDASC. Deverd apresentar grios macios, de facil cocgo. O produto
ndo poderd conter gliten. Embalagem: Deve estar intacta,
acondicionada em embalagens de polietileno, vedado/selado,
transparente, resistente, contendo 1 kg.

KG

REI DA MESA

24 [Milho verde congelade Ingredientes: Milho verde. Ndo poderd conter|
gliten.

KG

COPACOL

26 OREGANO: Condimento seco, obtido da erva de orégano. Nao poderd

conter gldten, Deverd ser preparado com matérias-primas de boa
qualidade e nac devera apresentar cheiro acre ou rangoso. Nao deverd
apresentar sujidade, umidade, bolor, rendimento insatisfatério, misturas
e pesa insatisfaténio. Embalagem: Devera estar intacta, acondicionada
em pacotes de polietilenc ou frascos de PET.

KG

JP

28 |3al refinado iodado Caracteristica Técnica; Cloreto de Sédio, extraido
de fontes naturais, recristalizado, com teor minimo de 98,5% de Cloreto
de Sadio sobre a substancia seca, adicionade de antiumectante e iodo.
© produto deve apresentar aparencia de cristais de granulagéol
uniforme, ndo devendo estar pegajoso ou empedrado, coloragdo
branca, inodora e sabor salino salgado propric. Deve estar isento de
sujidades, microorganismos patogénicos e outras impurezas capazes
de provocar alteragdes do alimento. N3o poderé conter gliten ou tragos
de gliten,

KG

ZIZQ

45
Requeljdo Cremoso. Ingredientes: creme de leite, leite, 4gua, sal,

fermentos lactecs e conservantes. Caracteristicas Técnicas: Produto)
refrigerado obtido pela fuséc de massa coalhada, por coagulagio (&cida)
ou enzimatica) do leite, adicionado de creme de leite. Sabor suave,
pouco salgado. Contendo até 170mg de sédio na porgdo de 30g. Néo|
podera conter gluten e gordura  trans. Sem condimentos, especiarias,
amido, corante, aromatizantes e flavorizantes. COTA 75%

KG

FRIMESA

46
Sardinha Em ¢lec. Ingredientes: Sardinha em conserva produzida com

agua de constituicao e dleo comestivel. O contelido de came presente
deve constituir no minime 50% do peso liquido declarado na
embalagem. O produto deve ser eviscerado, descamado, livre de raba,
nadadeiras, barbatanas, calda e cabega. Admite-se presenca de coluna
vertebral elou espinha, desde que a mesma apresente consisténcia
fridvel. O produto deve apresentar cor, odor e sabor caracterisitico.
Deve ser elaborade com matérias primas em perfeito estado de
conservagdo e higiene, submetida a processos tecnolégicos
adequados. Nac pocera conter gliten ou tragos de gliten. COTA 75%

KG

GOMES DA
COSTA

L E COMERCIO ATACADISTA LTDA EPP
CNPJ n2 06.915.456/0001-68

Rua Edgar Linhares, 770 - Nova Esperanca
CEP 88.336-210 - Baln. Camboriu/SC
Telefone/Fax: (47) 3360-8485

E-mail: licitacao@novaesperancasc.com.br

48

Agucar Branco Refinade. Ingredientes: Aglicar obtide 2 partir do caldo
da cana-de-agucar (Saccharum officinarum), isento de fermentagdes;
materia terrosa; parasitas; detritos animais ou vegetais; umidade ou
bolor, Deverd apresentar aspecto sdlido com estrutura microcristalina ke 4
que Ihe confere granulometria fina e de alta capacidade de dissolugde.
Deve apresentar edor e saber préprio do produto. Classificaggo: Grupe |
, Classe | e Tipo Refinado Granulado. N&o podera conter corantes
artificiais. COTA 25%

SABOR DOCE

60

Pao de Mel. Ingredientes: Farinha de trigo enriquecida com ferro e
acido félico, agucar, gordura vegetal, leite, mel, especiarias, fermentos,
conservantes e cobertura de chocolate. Caracteristicas técnicas:| KG 4
Biscoito macio de mel e condimento naturais com cobertura sabor|
chocolate. N&o podera conter corante artificial. COTA 25%

BOLAMEL

64

Requeijo Cremoso. Ingredientes: creme de leite, leite, 4gua, sal,
fermentos lactecs e conservantes. Caracteristicas Técnicas: Produto
refrigerade obfido pela fusfo de massa coalhada, por coagulagdo
(acida ou enzimatica) do leite, adicionado de creme de leite. Sabor| KG 4
suave, pouco salgado. Contendo até 170mg de sédio na pergdo de 30g.
Ndo poderd conter gliten e gordura trans. Sem condimentos,
especiarias, amido, corante, aromatizantes e flavorizantes, COTA 25%

FRIMESA
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PREFEITURA DE JOINVILLE

PREGAO ELETRONICO N° 056/2017
RECIBO DE ENTREGA ANMOSTRAS

L E COMERCIO ATACADISTA LTDA EPP
CNPJ n¢ 06.915.456/0001-68

Rua Edgar Linhares, 770 - Nova Esperanga
CEP 88.336-210 - Baln. Camborid/sSC
Telefone/Fax: (47) 3360-8485

E-mail: licitacac@novaesperancasc.com.br

A Secretaria de Administragdo e Planejamento

ESPECIFICAGAO DOS ITENS:

Item

Material

UNID.

Quant.

Marca

9

Doce De Fruta Sabor Banana O preduto deverd apresentar massa
homogénea e aspecto cremose de facil aplicagdo. Ingredientes: Polpa
de banana, aglcar, glucose, pectina. NZo pode conter misturas ou
adigdo de outras frutas. O produto nZo poderd conter corante|
artificial. O produto n&o podera conter gliten. Embalagem: Potes de
polietileno resistente com tampa hermeticamente fechada com lacre de
prote¢do, lacrada, contendo até 500g de peso liquido.

KG 4

LUIZ ALVENSE

Feijo Carioca Caracteristicas Técnicas: Classe: cores, tipo 1, grupo |,
novo, ndo torrado. N&o poderd apresentar grdos disformes efou
torrados, coloragio dos grdos com nuances diferentes, impurezas
(gréos partidos e pedras) bolor, mofo, caruncho, rendimento
inadequado. Ser3o admitidos até 2% de impurezas e matérias
estranhas. A tipagem deverd ser de acordo com a classificagdo da
CIDASC. Devera apresentar grdos macios, de facil cocgdo. O produto
ndo poderd conter gliten, Embalagem: Deve estar intacta,
acondicionada em embalagens de polietileno, vedado/selado,
transparente, resistente, contendo 1 kg.

KG 4

REI DA MESA

24

Milho verde congelado Ingredientes: Milhe verde. Nio poderd conter]
glaten.

KG 4

COPACCL

26

OREGANQ: Condimente seco, obtido da erva de crégano. Nio poderd
conter gluten. Devera ser preparado com matérias-primas de boa
qualidade e ndo deverd apresentar cheiro acre ou rangoso. N&o deverd
apresentar sujidade, umidade, bolor, rendimento insatisfatorio, misturas
€ peso insatisfatorio. Embalagem: Devera estar intacta, acondicionada
em pacotes de polietileno ou frascos de PET.

KG 4

JP

28

Sal refinado iodado Caracteristica Técnica: Cloreto de Sédio, extraido
de fontes naturais, recristalizade, com teor minime de 98,5% de Cloreto
de Sédio sobre a substancia seca, adicionade de antiumectante e iodo.
O produto deve apresentar aparencia de cristais de granulagdo
uniforme, ndo devendo estar pegajoso ou empedrado, coleragdo
branca, inodora e sabor salino salgado préprio. Deve estar isento de
sujidades, microorganismos patogénicos e outras impurezas capazes
de provocar alteragdes do alimento. N&o pedera conter gititen ou tragos|
de gluten.

KG 4

2120

45

Requeijo Cremoso. Ingredientes: creme de leite, leite, agua, sal,
fermentos l&cteos e conservantes. Caracteristicas Técnicas: Produto
refrigerado obtido pela fusdo de massa coalhada, por coagulagio (acida
ou enzimatica) do leite, adicionado de creme de leite. Sabor suave,
pouco salgado. Contendo até 170mg de sédio na porgéo de 30g. Nao
podera conter gliten e gordura  trans. Sem condimentos, especiarias,
amido, corante, aromatizantes e flaverizantes. COTA 75%

KG 4

FRIMESA

46

Sardinha Em dleo. Ingredientes: Sardinha em conserva produzida com
agua de constituicdo e dleo comestivel. O contetido de came presente
deve consfituir no minime 50% do peso liquido declarado na
embalagem. O produto deve ser eviscerado, descamado, livre de rabo,
nadadeiras, barbatanas, calda e cabega. Admite-se presenga de coluna
vertebral efou espinha, desde que a mesma apresente consisténcia
friavel. O produto deve apresentar cor, odor e sabor caracterisitico.
Deve ser elabcrado com matérias primas em perfeito estado de
conservacdo e higiene, submetida a processos tecnoldgicos
adeguados N&o podera conter gliten ou tragos de glaten. COTA 75%

GOMES DA
COSTA

omercio hacadS

L E COMERCIO ATACADISTA LTDA EPP

Rua Edga

CNPJ n 06.915.456/0001-68
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CEP 88.336-210 - Baln. Camborit/SC

E-mail: lic

48

Agucar Branco Refinado. Ingredientes: Aglcar obtido 4 partir do caldo|
da cana-de-aglcar (Saccharum officinarum), isento de fermentagdes;
materia terrosa; parasitas; detritos animais ou vegetais; umidade ou
bolor, Devera apresentar aspecto sélido com estrutura microcristalina
que lhe confere granulometria fina e de alta capacidade de dissolugso.
Deve apresentar odor e sabor proprio de produto. Classificagdo: Grupo |
. Classe | e Tipo Refinade Granulado. N&o poderd conter corantes
artificiais. COTA 25%

KG 4

SABOR DOCE

60

P3o de Mel. Ingredientes: Farinha de trigo enriquecida com ferro ¢
acida folico, aglicar, gordura vegetal, leite, mel, especiarias, fermentos,
conservantes e cobertura de chocolate. Caracteristicas técnicas:
Biscoito macio de mel & condimento naturais com cobertura sabor
chocolate. Nao podera conter corante artificial. COTA 25%

KG 4

BOLAMEL

64

Requeijo Cremoso. Ingredientes: creme de leite, leite, 4gua, sal,
fermentos lacteos e conservantes. Caracterfsticas Técnicas: Produto
refrigerado obtido pela fusdo de massa coalhada, por coagulagdo)
(4cida ou enzimdtica) do leite, adicionado de creme de leite. Sabor
suave, pouco salgado. Contendo até 170mg de sddio na porgéo de 30g.
N&o poderd conter gliten e gordura trans. Sem condimentos,
especiarias, amido, corante, aromatizantes e flavorizantes. COTA 25%

KG 4

FRIMESA
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- R | Prefeitura Municipal de Balneario Camborii
: ' | Secretaria da Saude e Sanpamento
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Balneario Camborit

- ALVARA SANITARIO

1

| cadastro N°8545
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BOLETIV TECNICO DO PRODUTG

NOME : DOCE DE BANANA CREMOSO
MARCA : LUISALVENSE

DESCRICAQ ¢ PRODUTO CREMOSO OBTIDO PELA MISTURA E PROUES-
SAMENTS ADEQUADO DA POLPA DE BANANA E ACUCAR,
CONTEM ACIDULANTE ACIDO CITRICO E CONSERVAN-
OATO DE SODIO,
A

BALAGENS -
L3 ;h& u‘ \:ﬁ
- CAIXAS DE PAPELAO COM ¢ 12 POTES PLASTICOS DE 400G,
24 POTES PLASTICOS DE 4006,
12 POTES PLASTICOS DE 500G,
2 POTES PLASTICOS DE 500G,
12 POTES PLASTICOS DE 7000,
12 POTES PLASTICOS DE 9000,
12 POTES PLASTICOS DE 1KG
6 BALDES PLASTICOS DE 2KG

- A GRANEL : BALDE BE 4.8 KG,

REGISTRO PRODUTO MINISTERIO DA SAUDE : 4.8457.0001.001-6,

- ASPECTO : CREMOS0,

= COR : MARROM, DE ACORDO COM O3 INGREDIENTES USADOS,
- ODOR : CARACTERISTICO.
- SABOR : CARACTERISTICO,

FABRICANTE :  DOCE ENCANTO LTDA.
RilA DOM BOSCO, 599 - CENTRO
BOLIS.000 — LUIS ALVES (8C)
CNPJ 2 01,609,018/0001,58
INSCRICAD ESTADUAL : 253,401,500
TELEFONF/FAN : 47-3377-1224

]

vidal Lakre Sehmits ",Al’!igfd Sehit;
Sfeio-geranie il Qamico
CPP 248,812,609-67 Bl



PREFEITURA MUNICIPAL DE LUIS ALVES
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE
VIGILANCIA SANITARIA
Rua Erich Gielow, 35, Centro - Luiz Alves -
Cep: 89115-000 - 47.3377.1490/ 3377.1271

ALVARA SANITARIO MUNICIPAL | Nigmero 1762017 | [1d

Para:
ESTABELECIMENTOS INDUSTRIAIS, COMERCIAISE AGROPECUARIOS

() HABITAGAO (HABITE-SE)
() EBSTABELECIMENTOS DE SAUDE, EDUCACAO PRE - ESCOLAR E OUTROS

Nome Pessoa Fisica ou Juridica

* DOCE ENCANTO LTDA

CNPJ/CPF Inscr. Estadual
01609018000158

Denominagiio Comercial - Nome Fantasia do Estabelecimento
DOCE ENCANTO LTDA

« Enderego - Logradouro (Rua, Avenida, Praga) Numero

RUA DOM BOSCO 599

Bairro : Fone
CENTRO . 99581056

Proprietario/Responséavel pela Empresa

. VIDAL LAURO SCHMITZ

Responsavel Técnico
ARNALDO ANTAO SCHMITZ - Cr 13300568-13

Ramo de Atividade

Marmeladas, doces e xaropes

0O/A ESTABLECIMENTO/EDIFICACAO ACIMA ESTA AUTORIZADO(A) A FUNCIONAR/SER
. HABITADA, CONFORME A LEI N° 6,320 DE 20 DE DEZEMBRO DE 1985 E SEUS REGULAMENTOS.

{

Horario de Funcionamento A l/ 1
y /

“Prazo de Validade - SECRETARIA MUNl#lP;AL DE SAUDE

16 de marco de 2018 ) DE LUfs ALVES/Se

Local e Data VIGILANCIA SANITARIA

LUIZ ALVES, 06 de marco de 2017 Rua Erich Gielgw * Centro

Autoridade de Saide 3377-1490

OBSERVACOES

MANTER EM LOCAL VISIVEL AO PUBLICO

e
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FICHA TECNICA
PRODUTO oeovviiiesevsisesesseseseesssessssssssssiarsnisenenseesnst FEIAO CARIOCA = TIPO 1
0 W ————————— . . R
A BRI E o ot ssnimisoansriaradsssonrisssshs cvides s sssnt : SIVIERO ALIMENTOS
EMBALAGEM .vovevvsvesessessesassmssssesssssssessessonsensessessesst PLASTICA
BRI . it T R : 01 KG
PRAZO VALIDADE.....cocorvrerriirsssisiiiisisroensneneneenenet 30/12/2014
CHBIEE BARBEY. .. i sssmsrasmsvsssssnsses) 1000859300216
CONDICAO DE ARMAZENAMENTO......ccovvrirnvinninnnt SILOS ISOLADOS
CONSERVACAO DE ARMAZENAMENTO.........coonvveent SILOS METALICOS
CONSERVACAO DO TRANSPORTE.....ervvecrnrieiennnrans: CAMINHOES

NAO CONTEM GLUTEM

TABELA NUTRICIONAL:
(Porcéo de 75 g(% xicara de cha em média)

Quantidade por porgdo % VD (*)
Valor Energético 259 kcal= 1088 kj 13
Carboidratos 46g 15
Proteinas 16g 22
Gorduras Totais 1,2g 02
Gorduras Saturadas 03g 01
Gorduras Trans 0g 0
Fibra Alimentar - 32¢g 13
Sodio 11g 0

(*) Valores didrios com base em uma dieta de 2,000 calorias ou 8,400 KJ.

Seus valores diarios podem ser maiores ou menores, dependendo da suas

necessidades energéticas.

1"‘—1}“/) / "//

W{écnico Siviero éli/m%s e Sementes Ltda

ROD PRT 280, SN. KM 176. RODOVIA
CEP: 85530-000 - CLEVELANDIA - PR
Caixa Postal: 133

(46) 3252-1454 _ 4 3
sivieroalimentosi@visaonet.com.br ﬂ/




SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE _

SA2
SETOR DE VIGILANCIA SANITARIA — CLEVELANDIA :

Li \ S/ ARI e
LICENCA SANITARIA 60/2017 AR ALK
F J f Carimbe de licenciamento
RAZAO SOCIAL: SIVIERO ALIMENTOS E SEMENTES LTDA jl 7 gt |
i I 5 ;;—._5}-. % A—?-"-,,"
CNPI\CPF : 73.562.126/0001-23 - G5
|| IR\
T §
AREA CONSTRUIDA: | i folx |
ENDERECO: Rod. PRT 280, km 176, n°sin, Bairro: Zona Rural f | ngﬁf

Thais Caroline de Mello

/,{ L7ajeiro ]
e [opmeicc

Thais Caroline de Mello Loureuo

Zootecnista CRMV/Z 1376ZP

RAMO DE ATIVIDADES 46.39-7-01- Comércio atacadista de produtos alimenticios em geral

RESPONSAVEL TECNICO

DATA DE VENCIMENTO . 15/03/2018

***A licenca Sanitaria devera ser renovada na data de seu vencimento*** ;
*** Lembre que combater a Dengue é um dever seu também, é uma acdo de solidariedade e cidadania.***

Este Documento deve ser Afixado em local visivel ao piiblico (art. 166 — Cédigo de Sadde do Parana)
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Data;
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PRODUTO:
Milho Verde Congelado

CODIGO:

6465

1.0 DESCRIGAO DO PRODUTO:

-Milho verde, congelado IQF (Individual quick freezing/ Congelado individualme

nte), pacote, 300g.

1.1 PRODUTO PADRAO:

2.0 PADROES MICROBIOLOGICOS

Microorganismos Valor Maximo

Coliformes termotolerantes a 45°C UFClg 104

Estafilococos éoagulase'positiva L_I-FC/g 7 103

galmonella spp Ausente/ 259

Fonte: RDC 12, de 02 de Janeiro de 2001, Anvisa

3.0 PADROES Fisico-QuimMICOS

Padrées Limites

Umidade Max. 81%

Fonte: Padrdo Copacol

4.0 DESCRIGAO DOS INGREDIENTES

Milho verde. Nao contém glaten

5.0 ALERGENICOS

Presenca

Ingredientes

Sim Néo

Pode conter

Cereais que contenham gluten (trigo, centeio, cevada, aveia, espelta, kamut
ou as suas estirpes hibridizadas) e produtos & base de cereais

X

Crustaceos e derivados

Ovos e derivados

Peixes e derivados

x

Elaborado: Verificado:

Aprovado:

Analista de Pesquisa e Desenvolvimento Supervisdo Garantia da Qualidade

Gerente Comercial

COPIA NAO CONTROLADA

(




a Cddigo: Data:
Cop(;col ESPECIFICAGAO DE PRODUTO VerSéO:EPCJmM : Pagina; el
4 2de 3
Amendoins e derivados 7 X 7
Soja e derivados X
Leite de todas espec1es de m;ﬁqiferos e denvados ( inclusive lactose) X
Améndoas (Prumus dulcis , sin.: Prunusamygdalus, Amygdaluscommunis L)
e derivados %
Avelds (Corylus spp) e derivados X ]
astanha de caju (Anacardiun;;ccidentafe) e derivados X
Castanha do Brasil ou Castanha do Para (Bertholletia excelsa ) e derivados X
Macadamias (Macadamra spp) ou Queensland e derivados X N
Nozes (Juglans spp) e denvados —_; R i
Pecas (Carya spp) e derlvados o X
Pistaches (Pistacia spp) e derwados X
Tremogo e derlvadosir - X
Moluscos e derlvadés; 7 7 N 7 X
Pinoli (Pinus spp) B X
Castanhas spp (Castanea spp) %
Latex Natural - = ] X
Fonte: Resolugdo ANVISA/DC n° 26 de 02/07/2015
@ 890 PADROES DE INSPEGAO
Limites para 3kg de produto Aceita Rejeita
@ Fio/cabelo de milho - 10 11
@ Graos pretos/ rosados - 30 31
‘Fragmentos de sabugo B 1
Fragmentos de palha 1 2 B
Graos com Sabugo 30 31
Gréo Duro 5 6
Pedagos de milho i 14 15
'Produto Misturado B 0 1
‘Sem Carimbo o 0 1
Carimbo borrado - 0 1
Etiguetatrocada 0 _' 1
Embalagem abertanasolda 0 1
‘Matérias estranhas 0 1
Problema na arte - 0 1
Pecas coladas 10 11
Elaborado: Verificado: Aprovado:

Analista de Pesquisa e Desenvolvimento

Supervisdo Garantia da Qualidade

Gerente Comercial

COPIA NAO CONTROLADA




. Cadigo: Data:
' 5 EPC-722/15 22/09/2016
Copacol ESPECIFICAGAO DE PRODUTO o Pagna.
4 3ded
7.0 EMBALAGENS
PRIMARIA SECUNDARIA
Tipo Filme plastico Caixa papeléao
_Material PEBD/PET Papeléo ondulado
Cor Branco impresso Pardo
Dimensodes 360x200mm 215x195x148mm
Caédigo (cadastro Fornecedor) (cadastro Fornecedor)
Capacidade 300g 3 kg
Vacuo Sem N&o se aplica

Numero pecgas por pacote

N&o se aplica

N&o se aplica

Etiquetas

Nao se aplica

1

Lacre SIF

Né&o se aplica

Nao se aplica

Fechamento da embalagem secundaria N&o se aplica

Fita adesiva BOPP

Formato carimbo

DD/MM/AA

DD/MM/AA

PRIMARIA

=

\

8.0 MARCA

SECUNDARIA

Copacol

9.0 VALIDADE E TEMPERATURA DE CONSERVAGAO

Validade

729 dias

andigées estocagem e distribuig&o

Manter congelado em -18°C ou mais frio.

"10.0 INFORMAGOES ADICIONAIS

Consumir apés cozido/aquecido - Este produto se mantido em

Aplicagéo temperatura de conservagéo inadequada e/ou apresentar
embalagem rompida, pode causar dano a salde.
Destino Mercado interno (atacado e varejo)
Elaborado: Verificado: Aprovado:

Analista de Pesquisa e Desenvolvimento

Supervis&o Garantia da Qualidade _[Gerente Comercial

COPIA NAO CONTROLADA




Informacoes
PREFEITURA MUNICIPAL DE CURITIBA Re‘?"%°es
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE [156

ILA ITA g i
VIGILANCIA SANITARIA ou 080876440 04-

Licenca Sanitaria

DISTRITO SANITARIO PORTAO N° 04.014/2015

A SECRETARIA MUNICIPAL DA SAUDE, com base na Lei Municipal n° 9000/96 artigo n° 39, concede a presente
Licenca Sanitaria a:

Razao Social COPACOL COOPERATIVA AGROINDUSTRIAL CONSOLATA

Nome Fantasia COPACOL COOPERATIVA AGROINDUSTRIAL CONSOLATA

Enderego AVENIDA PRES WENCESLAU BRAZ, 255 - GUAIRA

Processo n° 2927712015 Insc. Imob. Insc. Munic.
Técnico VISA 35883 - 38261

Ramo(s) de Atividade Econdmica:

ARMAZENS GERAIS EMISSAO DE WARRANT / CARGA E DESCARGA / TRANSPORTE RODOVIARIO DE CARGA EXCETO PRODUTOS PERIGOSOS E
MUDANCAS INTERMUNICIPAL INTERESTADUAL E INTERNACIONAL / TRANSPORTE RODOVIARIO DE CARGA EXCETO PRODUTOS PERIGOSOS E MUDANCAS
MUNICIPAL

CURITIBA, 14 de agosto de 2015
phAarmra da é‘cuza RICE=

Matr. PIAC 400540 CRE/VR 15637
L nyrdenagat b2 Yigianeia a Sauds
11.5. Portin

Validade: até :I4ISI2017 e enquanto satisfizer as exigéncias da legislagdo em vigor. Manter em local visivel ao pl:lbliGO



JP Condimentos LTDA — CNPJ: 79908273-0001/99
Rua Sidney Schulze, 854 Cidade Nova — Itajai/SC.
CEP: 88308-020
Telefone: (47) 3248-0002

ESPECIFICACOES TECNICA

| Data: 19/01/2017 |
DADOS DO PRODUTO
Produto OREGANO FLOCOS PERUANO
Prazo de Validade: 24 meses
Armazenamento Local fresco e argjado
Utilizag&o No tomate, na salada, no molho ou na pizza (alias,

indispensével). Bom tempero também para pasta de
queijo e para azeitona preta (junto com azeite de oliva e
pimenta calabresa moida para os mais chegados num
tira-gosto picante).

Origem do produto: Peru

Peso: 200g

Acondicionamento Sacos de polietileno
Composigéo Orégano em flocos Peruano

CARACTERISTICAS SENSORIAIS

Aspecto Folha Heterogénea
Sabor Caracteristico
Aroma: Caracteristico

Cor: Verde

CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Especificacao
UMIDADE Max. 8%

"Produto isento de qualquer Organismo Geneticamente Modificado.”

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Coliformes Fecais UFC *<10 UFClg
Coliformes Totais UFC *<10 UFC/ly
Salmonella sp * Ausente em 25 g

* Microbiologia de acordo com ANVISA - Resolugéo RDC n 12 de 02/01/2001 — Item 15

O
P



INFORMAGOES NUTRICIONAIS

INFORMAGAO NUTRICIONAL

QUANTIDADE POR PORGAO 1 g % VD (*)
VALOR ENERGETICO 0 keal = 0kJ 0%
CARBOIDRATOS 0649 1%
PROTEINAS 0g 0%
GORDURAS TOTAIS 0g 0%
GORDURAS SATURADAS 0g 0%
GORDURAS TRANS 0g 0%
FIBRA ALIMENTAR 0g 0%
SODIO 0mg 0%

(*) Valores Diarios de Referéncia com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kJ. Seus valores diarios podem ser
maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas. ** VD ndo estabelecido.

Metodologia
Association of Official Analytical Chemists. Official Methods of Analyis of the AOAC , 1990

Normas Analiticas do Instifuto Adolfo Lufz. Métodos Quimicos e Fisicos para Analise de Alimentos, 1985



( =+ | MUNICIPIO DE

& | ITAJAI

SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE
DIRETORIA DE VIGILANCIA SANITARIA

062230 .

k | ALVARA SANITARIO J LN*’ -

™

RAZAQ SOCIAL:
JP CONDIMENTOS LTDA

DENOMINAGAO COMERCIAL - NOME FANTASIA: CNPJ OU CPF N°
JP CONDIMENTOS 79.908.273/0001-99

ENDEREGO - LOGRADOURO (RUA, AVENIDA, PRAGA) N
RUA SIDNEY SCHULZE 854

BAIRRO: FONE:
CIDADE NOVA 3248-0002

PROPRIETARIO E/OU RESPONSAVEL TECNICO:
EZEQUIEL ANTERO ROCHA JUNIOR

TIPO DE ESTABELECIMENTO: NEGOCIO OU ATIVIDADE:
INDUSTRIA DE ALIMENTOS

O SERVIGO E/OU ATIVIDADE ACIMA ESTA AUTORIZADO(A) A FUNCIONAR DE ACORDO
COM A LEI N°6.320/83 E OS DECRETOS QUE A REGULAMENTAM.

PRAZO DE VALIDADE: 31 DE JULHO DE 2017

£
LOCAL E DATA:
7 L 016
ITAJAI, 31 DE JULHO DE 2
UFM: AUTORIDADELD AUD/E/
3,50 UFM L \A,Spmosa

Dhretor-davisa

MANTER EM LOCAL VISIVEL AO PUBLICO

L'

S




INDUBTRIA E COMERCID DE SAL

FICHA TECNICA
RQ 50

21/07/2006

Revisdo 002

Especificagio: SAL REFINADO Z1z0 30 X 1 K
e Composigio: Cloreto de Sédio (NaCL), Iodato de
O PRODUTO Potéssio ¢ Ante Umectante (Ferrocianeto de Sédio);
e Validade: 24 meses da data de fabricagdo.
e (Coloragdo: Branco por natureza.

ENVOLVIMENTO DE |e Cuidar para que o produto nio entre em contato com 08

PESSOAS olhos ou ferimentos, caso acontega, lavar com dgua.
FOGO ¢ Produto ndo inflamével.
POLUICAO e Produto ndo poluente.

e Mantenha o produto em local seco, nunca coloque
ARMAZENAMENTO diretamente ao chdo, pois teme a umidade;
Produto néo perecivel.

e Composigéo da embalagem externa e interna: Plastico
EAN 13 embalagem interna - 789802710032

e Medida Embalagem Externa 70X50 cm
EMBALAGEM e DUN 14 embalagem externa - 27898102710036
e Aconselha-se ndo reutilizar a embalagem.
e Material recicldvel.
VadaMENTLLI/OL e Nio h4 necessidade de precaugdes especificas;
ROMPIMENTO DA Limpe o local com égug . : ,
EMBALAGEM '
e Informamos que os palets que seguem com a carga séo
PALETS de propriedade exclusiva da Refisa Industria € Comércio

Ltda., pedimos que todos sejam guardados para a
retirada posterior dos mesmos por nossa empresa.

Outros esclarecimentos favor ligar: Fone/Fax (48) 3255-7050

Refisa Induastria e Comércio Ltda.
Departamento de Qualidade

REFISA INDUSTRIA E COMERCIO LTDA
Imbituba - Santa Catarina

Tel..: (48) 3255-7050

www.refisa.com.br

co Y



ESTADO DE SANTA CATARINA
MUNICIPIO DE IMBITUBA
SECRETARIA MUNICIPAL DA SAUDE
Vigilancia Sanitaria / Lei n® 1.254 de 12 de maio de 1993 - CNPJ/MF 82.909,409/0001-90

ALVARA SANITARIO

ALVARA N° DATA DA EXPEDICAQ PRAZO DE VALIDADE REQUERIMENTOQ N°

6255 16/05/2017 14/05/2018

1.254 de 12 de maio de 1993, AUTORIZA pelo presente alvara, ;

a REFISA INDUSTRIA E COMERCIO LTDA

Cad. Contribuinte: 10500

CNPJ: 04786838000103

situado(2) BR 101 N* SIN
no Distrito, SAMBAQUI

A Secretaria Municipal de Satide, através da Vigilancia Sanitaria do Municipio de Imbituba, nos termos da Lei Municipal n°

Tipo de Estabelecimento, Negécio ou Atividade:

REFINADORA E EVASADORA DE SAL

Observagdes efou Responsaveis Técnicos:

Secretaria quicipal de Saude
Camila Pires Fermuno
Carimbo eiaﬁdﬁﬂ@aﬁ@ﬁhﬂ!ﬁfﬂ%é’ﬁﬁ‘g%he responsavel

O/A ESTABELECIMENTO/EDIFICAGAO ACIMA, ESTA AUTORIZADO(A) A
FUNCIONAR/SER HABILITADA, CONFORME LEI N° 6.320 DE 20 DE
DEZEMBRO DE 1983 E SEUS REGULAMENTOS.

-

)

MANTER EM LOCAL VISIVEL AO PUBLICO




Frimesa

Q "
—

EP 0706-089

Unidade PAG
22 1M

AREA LEITE |
SEGAO P&D |

ESPECIFICACAO TECNICA DE PRODUTO

Produto:
Cadigo Interno:
Clientes:
Aplicagao / Uso:

Marca:
Registro:

Requeijao Cremoso Tradicional — 180g

025835

Mercearias, supermercados, panificadoras, hotéis, bares, confeitarias e lanchonetes.

Pode ser utilizado para o preparo de receitas doces ou salgadas ou ainda ser consumido com pées, biscoitos e
torradas

Frimesa

0105/1717

Ingredientes:

Creme de leite e/ou manteiga, massa fermentada (leite pasteurizado, cloreto de calcio, coagulante e fermento
lacteo) proteinas lacteas, cloreto de sodio, estabilizantes: (tetrapolifosfato de sodio, fosfato trissédico, |
tetrapirofosfato neutro de sodio, hexametafosfato de sodio e tripolifosfato de sodio), acidulante acido latico,
conservadores: sorbato de potassio, acido sorbico e nisina. NAO CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM w
LEITE E DERIVADOS. |

Processo:

No tanque de fabricagéo sdo adicionados os ingredientes: massa coalhada (leite desnatado e acidulante acido
lactico diluido) efou massa fermentada (leite pasteurizado, cloreto de calcio, coagulante e fermento lactico).
Ocorre a coagulagio, enformagem. Apds atingir pH ideal, a massa segue para a etapa de fusdo. Neste
momento, adicionam-se o creme de leite e os demais ingredientes. Através de aquecimento e inje¢ao direta de
vapor, ocorre a fuséo. O produto ainda quente, segue para o tanque pulmé&o e posterior envase.

Qualidade Intrinseca:

INFORMAGAO NUTRICIONAL Caracteristicas Sensoriais .
Porg&o 30g (1 colher e %2 de sopa) Cor: Caracteristico |

Quantidade por Porgéo %VD (%) Odor: Caracteristico
Valor energético 80 kecal = 336 kJ | 49, Sabor: Caracteristico
Carboidratos 08¢ 0% ; ) )
Proteinas 309 4%, | Caracteristicas Fisico — Quimicas
Gorduras totais 729 13%, | Gordura: 23 — 25%
Gorduras saturadas 56¢ 25% | Umidade: 60 —65%
Gorduras trans 0g + | GES: 57,5 -71,43%
Fibra Alimentar 0g 0% | pH: 5,7 -6,0
Calcio 80 mg 8% | EST: 35 — 40%
Sodio 162 mg 7% | Sodio: max 541mg/100g

Seguranga (descrigdo
e valor):

Coliformes a 35°C: <102UFC/g

Coliformes a 45°C: =10' UFC/g

Bolores e leveduras: <10% UFClg
Staphylococcus coagulase positiva: <10° UFC/g
Salmonella sp: ausente em 25¢g

Listeria monocytogenes: ausente em 25¢

Embalagem:

Copo plastico contendo 180g de produto, com selo de aluminio laminado e tampa plastica, sendo |
acondicionadas 12 unidades por caixa de papeldo.

Estocagem e

Estocagem: em camara fria (temperatura maxima de 10°C).

Transporte: Transporte: em veiculo isotérmico, mantendo-se a temperatura entre 0 e 10°C.
Prazo de validade e Validade: 90 dias
conservagao: Conservagdo: Mantenha resfriado de +1°C até +10°C. Apos aberto deve ser consumido em até 5 dias.

Uso nao intencional:

N.A

Observagoes Interpretacéo de Fabricagdo/Lote: FAB/L: dd/mmfaa hora — O cddigo do lote indica dia, més, ano e hora.
Adicionais: Interpretagéo da validade: Venc: dd/mm/aa — O cddigo de vencimento indica dia, més e ano. Em todo o
processo sdo seguidas as normas de Boas Praticas de Fabricagéo. Versdo da arte: V08-08/2016.
Frimesa Cooperativa Central — Usina de Beneficiamento
Rodovia BR 163, km 283 / Marechal Candido Rondon = PR
CNPJ: 77.595.395/0022-71
INDUSTRIA BRASILEIRA
- Revisdo n°® 28 Revisado em 30/01/17 Documentos Associados
‘g Revisdo/Elaboragdo Aprovagéo
&)

Tl 4z . 64



7 Merbitich g Agriaitin,
Paruits & Anditeinsnto

e e e i L e s

» Consulta de Estabelecimento Nacional

P Dados do Estabelecimento Nacional

CNPJ: 77.595.395/0022-71 Pantaky o

Razao: FRIMESA COOPERATIVA CENTRAL - o

/ Dados Gerais \ Areas de Atuacio \, Categorias/Classes |

- SIF: | 1717 Data de Reserva: 29/09&98} | Data de Registro: 07/08/2015
Nr. Processo: 21034/2525/87 Situagéo: Ativo
. Endereco:

;Logradouro:BR 163 KM 283 S/N

Bairro: SEDE
MARECHAL CANDIDO RONDON UF: PR

CEP: 85.960-000

Municipio:
Telafone; 143} 3284-8000 Fax: (45) 3284-8001
| E-Mail: frimesaufg@frimesa.com.br

Site:

‘Nome
|LEITE

beserigéo (Categoria / Classe) -
- USINA DE BENEFICIAMENTO - L3A / LT3 - EST.LEITE E DERIV.(100.000A300.000

Nova Consulta



FICHA TECNICA FT-CQ-0032
REVISAO: 04
SARDINHAS COM OLEO 125g DATA: 01/03/2016 GDC
PAGINA: 01 de 03
ELABORAGAO APROVACAO LOCALIZACAO
Eloisa Chiminelli Sgarbi Gustavo Adolfo Marconcin Faria SE-DOCUMENTOS +=8GI
|IDENTIFICACAO DO PRODUTO
Nome do produto:  Sardinhas com dleo
Marca: Gomes da Costa Classificacdo: Conserva de pescado
Tipo de conserva: Alimento de baixa acidez pH: entre 5,0e 6,5
" Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA n? 0032/2087
]COMPONENTES DO PRODUTO

Ingredientes:

Sardinhas, liquido de constituicio (ao prdprio suco), 6leo comestivel e sal. NAO CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM PEIXE E
DERIVADOS DE SOJA.

[[NFORMACAO NUTRICIGNALFF

Porgdo 60g (3 colheres de sopa)

Valor energético 114kcal=479k] (6 %VD*); Carboidratos Og (0 %VD*); Proteinas 14g (19 %VD*); Gorduras totais 6,5g (12 %VD*) das
quais gorduras saturadas 1,3g (6 %VD*); gorduras trans Og (%VD**); gorduras monoinsaturadas 1,9g (%VD**); gorduras poli-
insaturadas 3,3g (%VD**); 6mega 3 1101mg (%VD**); EPA 463mg (%VD**); DHA 357mg (%VD**); colesterol 70mg (%VD**); Fibra
alimentar 0g (0 %VD*); Sédio 330mg (14 %VD*); Célcio 221mg (22 %VD*).

Porcdo 100g i

Valor energético 190kcal=798kJ; Carboidratos Og; Proteinas 23g; Gorduras totais 11g das quais: gorduras saturadas 2,2g; gorduras
trans Og; gorduras monoinsaturadas 3,2g; gorduras poli-insaturadas 5,5g; dmega 3 1835mg; EPA 772mg; DHA 595mg; colesterol
117meg; Fibra alimentar 0g; Sédio 550mg; Calcio 368mg.

* % Valores Diarios com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kJ. Seus valores didrios podem ser maiores ou menores
dependendo de suas necessidades energéticas .** Valor Didrio ndo estabelecido *** Valores referentes a fase drenada .

[PESO DO PRODUTO

Peso liquido: 125g Peso drenado: 84g Caixa de embarque: 50 latas de 125g = 6250g

[DATA DE FABRICACAQ, VALIDADE E LOTE

A data de fabricagéio, validade e lote estdo impressos com ink jet no fundo da lata.
Exemplo: FAB: 01/01/2013 VTO: 01/01/2017 LOTE: 2101T004D3L11
CODIGO DE BARRAS PRODUTO: 789116702101 3
CODIGO DE BARRAS EMBALAGEM: 5 789116702101 8

Validade a partir da data de fabricacdo: 04 anos Estabilidade do produto: 10 dias a 372C.

779" '}{(



PGomes": . FICHA TECNICA FT-CQ-0032
daCosta %)) REVISAO: 04
=2 @ SARDINHAS COM OLEO 125g DATA:; 01/03/2016 GDC
] PAGINA: 02 de 03
ELABORAGAO APROVAGAO LOCALIZACAO
Eloisa Chiminelli Sgarbi Gustavo Adolfo Marconcin Faria SE-DOCUMENTOS SaGl
Codificacdo do Lote
Cédigo do produto 2101 |
Ano T (T para 2013)
: Dia 004 * )
Identificacdo do ciclo de esterilizagdo D3 i
Identificagdo da linha de rotulagem 7 L1
Identificagdo do turno de produgio 1
* 42 dia do ano, considerando 001 o dia 012 de janeiro e 365 o dia 31 de dezembro.

|DADOS DO FABRICANTE
* Razédo Social: GDC Alimentos S/A Atividade: Fabrica de conserva de pescado SIF 2087
Enderego: Rua Eugénio Pezzini, 500 Bairro: Cordeiros
Cep: 88311-000 Municipio: Itajaf UF: SC
CNPJ: 02.279.324/0001-36

|CONDICOES DE TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO

0 produto deve ser armazenado em local seco e arejado.

_ Temperatura ambiente maxima: ~ 40°C '
0 empilhamento méximo deve ser de 10 caixas em camadas de 16 caixas  totalizandc 160
caixas por pallet, de acordo com as orientagdes na caixa de embarque.

[APRESENTACAO COMERCIAL

%3

Embalagem priméria : Lata de sardinha em dleo Embalagem secundéria com 50
de 125¢. unidades.Dimensdes 311x212x127 mm.

[TIPO DE EMBALAGEM

Embalagem primdria: Lata

Lata % club, obtido por sistema de embutimento deep draw, com revestimento metalico folha cromada (FCR), de espessura 0,19 mm
e dureza T61 HR 30T (TS415). Revestimento orgdnico interno de verniz epdxi fendlico com aluminio e externo composto de
impressdo + verniz epéxi fendlico dourado,

Identificagdo do produto

Lata impressa com as seguintes informagBes: nome do produto, logomarca Gomes da Costa, peso liquido e drenado, lista de
ingredientes, informagio nutricional, recomendagéo de manuseio apés abertura, contato do SAC 0800 704 1954 e informagdes legais
do fabricante, CNPJ, n?. de registro no Ministério da Agricultura e cédigo de barras.



FICHA TECNICA FT-CQ-0032
REVISAQ: 04
SARDINHAS COM OLEO 125g DATA: 01/03/2016 G Dc
PAGINA: 03 de 03
ELABORACAO APROVACAO LOCALIZACAO

Eloisa Chiminelli Sgarbi

Gustavo Adolfo Marconcin Faria

SE-DOCUMENTOS

SGI

Embalagem secunddria

Caixa de papeldo com 50 unidades com as informagdes: nome do produto, marca comercial, n® de unidades e peso liquido,

informag3o de paletizagfio, precaucdes de armazenamento, informagdes do fabricante e importador, carimbo do Servigo de Inspegdo
Federal, cddigo de barras, data de fabricagio carimbada na caixa e validade.

Vedagdo da embalagem secunddria

Cada caixa do produto é fechada com fita adesiva 3M.

[PARAMETROS DE QUALIDADE

Arsénio
Chumbo
Estanho

Cddmio
Mercirio

Peso liguido
Peso drenado
Coliformes totais
Escherichia coli
Salmonella spp.
Stafilococcus aureus
Teste de incubagio 37°

(Hetras HuUIICoS I

Cntet‘ldo de histamina
Conteudo de BVT
Amébnia

T tmgiooe | -
Auséncia =

Auséncia
Auséncia
Auséncia
Auséncia

S/A apos 10 dias de incubagdo

NI imite max DT

T it max

119,37g
79,58

Consisténcia
Cor
Odor
Sabor
Textura

10 mg/100g
30 mg/100g

1,0mg/kg
0,3mg/kg
250mg/kg
0,1mg/kg
0,5mg/kg
EMaxmedial

Peso declarado - {Q2*2,059)

Caracterlstico
Caracterlstico
Caracteristico/agradével
Caracteristico/agradavel
Caracteristico

LEGENDA: S/A = sem alteragdo

* De acordo com a legislagio da ANVISA, Resolugdo n? 42 de 29 agosto de 2013, para limites maximos de
contaminantes inorgénicos em alimentos, considera-se as mudangas de concentragdo dos contaminantes decorrentes
do processo de desidratagdo. Define-se os limites maximos considerando o produto no estado em que é oferecido ao

consumidor.

**0s valores de Limite Minimo Individual fazem referéncia a Portaria Inmetro n? 248 de 17 de julho de 2008.




Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento
Secretaria de Defesa Agropecuaria - SDA
Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal - DIPOA

TIiTULO DE REGISTRO

GDC ALIMENTOS $/A
Certifico que a Empresa

UNIDADE DE BENEF. DE PESCADO E PROD. DE PESCADO e UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE CARNE E PROD. CARNEOS

. ITAJAT ) SANTA CATARINA
Localizada em : . Estado

E

com

esté registrada no Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal - DIPOA, sob n°

de acordo com as exigéncias dos dispositivos regulamentares em vigor.

Brasilia - DF,' e

MA — 00001/002039/1981-91
Processo n°

= Diretor do DtPOAJose Luis Xaﬂ%mm: Vergas
ropecudrio

Fiscal Federal

Wedico Veterinario CRMVISP 11412
Diretor do DIEOA

& T e Y, S e A B - R TR, T o i
e i S RN R RS e e [ALRIE B Sl




Ao Diretor do DIPOA/DAS para lavratura do titulo

de registro do estabelecimento sob $IF 2087
: Em 19/04/2017

"
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ACUCAREIRA =

ENERGY.

ESPECIFICACAO DE PRODUTO
FICHA TECNICA

== TR T e =

VIGENCIA A PARTIR

ACUCAR REFINADO AMORFO

DE 30/03/17 Paginalde3

1.

“Nio contém quantidades significativas de Proteinas, Gorduras totais, Gorduras saturadas,
Gordura {rans, Fibra alimentar e Sodio.”

[P AT

Rua Ronat Walter Sodré, 3400 - Jd. Industrial Ibiporé - Parana - CEP: 86.200-000

Descricio do produto:

Produto de origem vegetal, obtido através do processo de dissolugdo do agiicar branco ou ‘bruto,
purificagfio, evaporagio e concentragdo da calda, batimento, secagem, resfriamento e peneiramento do
produto final, sendo livre de organismos geneticamente modificados e alergénicos,

Marca: SABOR DOCE

. Dados do fabricante:

Fabricado por:

Raizen- Taruma Ltda

Fazenda Nova América

CNPJ 62.092.739/0001-28

Agua da Aldeia, S/N — Tarumé -SP - CEP 19820-000

Fone: + 55 (18) 337334000

Responsavel Técnico: Claudia Patricia Ferreira de Souza — CRQ: 04200474
Processo 4615 - validade 31/03/2016

Embalado/ Empacotado por:
Pedro Muffato & Cia Ltda.
CNPJ 81.433.765/0035-66

Comercializado por:

Agucareira Energy Ltda.

CNPJ 12.661.352/0001-91

Rua Ronat Walter Sodré, 3400 — Ibipord — PR- CEP: 86.200-000

Caracteristicas:

Sensoriais:

- Aspecto: solido amorfo.

- Cor: branca

- Odor: proprio do produto.
Sabor: doce, proprio do produto.

Nutricionais:

INFORMACAO NUTRICIONAL

jresuee - = =
! Porcido de 5 g (1 colher de cha) Quantidade por por¢io ] % VD (*)

|
! . - = - - h St T AN, v = e I[
| Valor energético 20 kcal= 84 kJ l 1%
I — ] B =
‘; Carboidratos 5g i 2%

Tel.: +55 (43) 3178-2000 - e-mail: compras@energy.ind.br

- Acucareira Energy Ltda.

"O mercado demanda. A gente atende.'

s f-{g
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ESPECIFICACAO DE PRODUTO
FICHA TECNICA

ACUCAREIRA

ENERGY

VIGENCIA A PARTIR
DE 30/03/17

ACUCAR REFINADO AMORFO

Pagina2 de 3

(*) % Valores di4rios de referéncia com base em uma dieta de 2000 kcal ou 8400 kj. Seus valores didrios podem ser maiores ou
menores dependendo de suas necessidades energéticas.

Quimicas, Fisicas, Microbiolégicas e Agentes Contaminantes:

Criterios de Aceitacio

Aspecto Sélido Microcristalino
Polarizagdo a 20°C °Z >99,0

Cor ICUMSA 420nm (UI) <80
Umidade H20 (%op/p) <0,30
Densidade (g/1) >710

pH 6,0a74
Cinzas condutimétricas (%op/p) <0,20

Sulfito Residual SO; (mg/Kg) <20
Arsénio (mg/Kg) <0,1
Chumbo (mg/Kg) <0,1

Pontos Pretos (pontos/kg) <20
Particulas magnetizaveis (mg/kg) <1
Residuos Insoltvel R.I (nivel) <nivel 4
Agucar Redutor (Y%p/p) <0,6

Granulometria (% passante #20- 0,84mm) »95

Contagem Coliformes 45°C (UFC/g) Auséncia

Contagem Salmonelas (UFC/ 25g) Auséncia

NOTA 1: Residuos de agroguimicos e metais pesados, quando presentes, estdo dentro dos limites estabelecidos pelo
Codex Alimentarius ANVISA.

NOTA 2: Produto elaborado dentro dos padrdes de Boas Préticas de Fabricagdio e isento de registro conforme Resolugfio
RDC N°27 de 06 de Agosto de 2010,

NOTA 3: O Produto atende aos limites para Sulfito estabelecidos pelo Codex Alimentarius.

NOTA 4: O produto atende aos limites e tolerncias estabelecidos pela RDC N°14 de 28 de Margo de 2014,

5. Fatores de qualidade

O agucar refinado amorfo é um adogante natural com coloragfio branca, conhecido comercialmente
apenas como aglicar refinado, sendo que a principal diferenga deste em relagdo aos outros tipos de
agucares & que, neste, nfo se observam os cristais grandes de sacarose. A sua granulometria fina confere
uma alta capacidade de dissolugéo e rapida homogeneizagio em processos de mistura.

6. Utilizacio

E utilizado na ind{stria alimenticia para alterar (adogar) o gosto de bebidas e alimentos. Também em
aplicages domésticas ou industriais, principalmente na confecgdo de alimentos como pées, bolos, tortas
e biscoitos, etc., como confeito para a decoragio de alimentos, sendo uma boa opgéio para bebidas
quentes ou frias por sua rapida dissolugfo. E também muito utilizado em misturas que requeiram
transparéncia ou coloragdo clara (ex. gelatina, creme de leite,

Dalenags, S, Bie) e Agucareira Energy Ltda.

Rua Ronat Walter Sodré, 3400 - Jd. Industrial Ibipor - Parana - CEP: 86.200-000 'O mercado demanda. A gente atende.”
Tel.: +55 (43) 3178-2000 - e-mail: compras@energy.ind.br
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7. Restricio de uso:

Portadores de diabete deverdio ter cuidados especiais para consumir o produto com moderag#o. Possui
residual de sulfito com valores permitidos pela legislagio brasileira vigente, porém pode causar alergia a
consumidores sensiveis, portanto para este grupo deve ser consumido com moderagfio. O produto ndo
contém Gliten, sendo essa informagéio declarada na rotulagem da embalagem conforme Lei n® 10674
(Anvisa).

“ 8. Prazo de validade

12 meses a partir da data de fabricagfo, desde que respeitadas as condigdes de armazenamento.

9. Embalagem

o Primaria: saco de polietileno atdxico, resistente, termossoldado, com capacidade de 1kg a 5
kg (ou adaptado para atender pedido especifico);

o Secundaria: Fardo pléstico, atoxico, transparente, resistente, termossoldado, contendo 10
pacotes de 1 kg ou 5 pacotes de 5kg (ou adaptado para atender pedido especifico);

Todas as embalagens seguem o critério de amostragem da Portaria CISE n° 1 de 18 de junho de 2015.

10.Armazenamento e Transporte

Deve ser armazenado em local seco, arejado, ao abrigo da luz e longe de produtos quimicos e odores
fortes. Manter o produto armazenado sobre paletes para impermeabilizag&o.

O transporte deve ser feito em caminhes limpos, secos e livre de produtos que possam gerar
contaminagdo e/ou alteragdo das caracterfsticas do produto. Durante o transporte da carga de agdcar,
devem ser mantidas as condigdes adequadas de envelopamento. . '

O carregamento e descarregamento deverfio ser realizados em local cobetto.

Os aclicares estio desobrigados ao registrado na ANVISA (Anexo |, Resolucdo 27, de

06/08/2010)

11. Classificacéo fiscal:

NCM: 17019900

S _ . e AgUICareira Energy Litda.

Rua Ronat Walter Sodré, 3400 - Jd. Industrial Ibiporé - Parana - CEP: 86.200-000  "O mercado demanda. A gente atende.’
Tel.: +55 (43) 3178-2000 - e-mail: compras@energy.ind.br



PREFEITURA DO MUNICIPIO DE
IBIPORA
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE
VIGILANCIA SANITARIA

LICENCA SANITARIAE DO EXERCICIO PROFISSIONAL

Razdo Social: AGUCAREIRA ENERGY LTDA

Enderego: RONAT WALTER SODRE

Atividade Principal: COMERCIO ATACADISTA DE AGUCAR

"CNPJ: 12.662.352/0001 -91 i
Responsavel Técnico:

Conselho:

Data da Emisséo: 16!02/201{

NL MERO\\D Llc;sng/ 3727

E‘[k/}(; \\]}& e VALIDO POR UM ANO
qio "
Médi)t'o VBQBI’Iné)r?DOb 18A ’ LW”U {oredo [BIPORA
MV 4636 - Mat, 2039 MédncoV;x{trmiruu 5 /_L)J fi«f.r
/ CRMYV 2437 - Matric, 1422 VIGILANCIA SANITA
j : DE IBIPORA - PRRM
TECNICO RESPONSAVEL COORDENADOR DA VIGILANCIA CARIMBO DE LICENCIAMENTO
SANITARIA

SOLICITAR RENOVAGAO DA LICENGA SANITARIA 90 DIAS ANTES DO VENCIMENTO

VIGILANCIA SANITARIA DE IBIPORA
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE
TEL: 3178-0301

cODIGO SANITARIO DO PARANA: LEI 13331/01, DEC 5§711/02, ART 166 — “O DOCUMENTO
: DA LICENGA SANITARIA DEVE SER AFIXADO EM LOCAL VISIVEL AO PUBLICO o
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Indistria e Coméreio de Géneros Alimenticios Bolame! Lida,
FICHA TECNICA DO PRODUTO

Identificagio do fabricante

Nome: Indistria e Comércio de Géneros Alimenticios Bolamel Lida,
Av, Siio José, 903 - Centro — Nova Esperancga - Pr — CEP: 87.600-000
Fone: (44) 32524164 e-mail: contato@bolamel.com.br
CNPJ: 81.439.485/0001-45 1. E. 714.018.302-9

Produto: Pao de Mel com Cobertura de Chocolate 75g -  Marea: Bolamel

INFORMAGCAO NUTRICIONAL.
Porgéo 30g (3 unidades)

Quantidade por Porgio %VD (*)
Valor Energético 109 keal=458 kj 5%
Carboidratos 249 8%
Proteinas 2,5 g 3%
Gorduras Totais 03g 1%
Gorduras Saturadas 0g 0%
Gorduras Trans 0g (**)
Fibra Alimentar 039 1%
Sédio 79 mg 3%

(*) Valores Didrios de referéncia com base em uma dieta de 2.000
Kcal ou 8.400 kj. Seus valores digrios podem ser malores

ou menores dependendo de suas necessldades snergéticas.
{**}% VD niio estabelecidos.

INGREDIENTES: Gobertura de chocolate, (Agucar, gordura vegetal fracionada, cacau em
po, emulsificantes IN8-322 (Lecitina de Soja) e INS-476 (Polimicinaleato de Poliglicerol),
sal e aromatizante). Farinha de trigo enriquecida com ferro o #cido félico, agiecar
invertido, agucar, blcarbonato de ambnio e sddio, fermento guimico, canela em po,
proplenato de cdlclo, sorbato de potéissie, corante da urucum, sal, aroma ldéntico ao
natural de mel, aroma idéntico ao natural de baunilha, coranfe amarslo tartrazina
artlficial. CONTEM GLUTEN. “ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO E
S0JA. PODE CONTER LEITE.”

Registro do Produto: Produto dispensado de registro de acordo com resoluglio n® 23 de 16 de
Margo de 2,000 da Agéncia Nacional da Vigitancia Sanitaria.

Embalagem:
Embalagem Primdria: Bandeja contendo 76 gramas
Embalagem Secundaria: Caixa de papelfio contendo 30 bandejas de 78 gramas.

Condigbes de armazenamento: Mantenha em lugar fresco, seco @ inodoro, evitando sol, calor
e umidade.
Prazo de Validade do produto: 08 meses.

IdentificagBo do responsdvel téonico:

Nome: Marines Ap Jullatti Profissdo: Quimica

N° Inserigiio: CRQ 09200734 - 9° Regifo / / /
I ;_: A

Assinatura:

Cadigo de barras: 7 826372 400165



PREFEITURA MUNICIPAL DE NOVA ESPERANCA
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE
SERVICO MUNICIPAL DE VIGILANCIA SANITARIA

LICENCA SANITARIA 539/16

RAMO DE ATIVIDADE: FABRICACAO DE BISCOITOS E
BOLACHAS.

CNPJ:81.439.465/0001-45

] CONTRIBUINTE
IND. E COM. DE GENEROS ALIMENTiCIOS BOLAMEL LTDA
Av. SA0 JOSE, 903 CENTRO

Carimbo e Licenciamento

¥ Lapqe i)
Artur Chammas
MEDICO VETERINARIO - VIG. SANITARNA
CRMV-PR 5586
FISCAL-PORT. 12.092/13
FUNCIONARIO DA VISA

NOVA ESPERANCA CEP 87600000
f EXERCICIO DATA
2016 01/12/2016-
- > Carimbo ¢ licenciamento
RESPONSAVEL TECNICO
SETOR NOME CONSELHO
MARINES APARECIDA JULIATTI CRQ 920734

OBSERVACAO:
A LICENCA SANITARIA £ VALIDA POR 01(UM) ANO A PARTIR

DA DATA DE SUA EMISSAO.

FUNCIONARIO DA VISA

EXERCICIO DATA

OBSERVACAO:

A AFIXACAO DESTA LICENCA EM LOCAL VISIVEL
AO CONSUMIDOR/USUARIO E OBRIGATORIA.,
RECLAMACOES: FONE-3252.1209

RUA 31 DE MARCO, N°950- VISA- NIS
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Prefeitur de

Prefeitura de Joinville

Joinville
ANALISE SEI N° 1016453/2017 - SED.UAD.ASU
Jomville, 16 de agosto de 2017.
ANALISE DE AMOSTRA
Pregao: 056/2017 Item: 24
Produto Milho verde congelado Marca Copacol
Fornecedor: L&E Comércio Atacadista LTDA - ME
Fabricante: Albafrost (Espanha) - Importador: Copacol Cooperativa Agroindustrial Consolata
Quantidade (kg/L): | 0,3 Qtde amostra: 4 Data 10/07/2017
Avaliagao Externa:
Item avaliado Sim Nao Observacoes
Embalagem integra X
Rotulagem conforme legislagao X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricagao ¢ validade visivel X
Fabrica¢ao e validade conforme edital X
Avaliagao Sensorial
Item avaliado Caracteristico Nao - Observacdes
caracteristico
Aparéncia X
Cor X




Odor X
Sabor X
Textura/Consisténcia | X

Sim Nao Nao se aplica
Caracteristicas técnicas de acordo com o edital

X
Observagoes

Ficl | Médio | Difici nao e
Facilidade de preparo Técnico-culinario P

X

Observacoes

Minutos | Suficiente | Insuficiente filza 3¢
Tempo de cocgao recomendado P

X

Observagoes

Sim Nao Nao se aplica
Aderéncia na panela

X
Observacoes
Rendimento Porgdes de: (kg/ml)
NA NA
Parecer Técnico
Aprovado Reprovado
X

Nutricionistas avaliadoras:

Mariana Vieira dos Santos Kraemer - CRN 10 4852




Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182

Documento assinado eletronicamente por Priscila Mikulis de Castilho, Servidor
(a) Publico (a), em 23/08/2017, as 09:28, conforme a Medida Provisoria n° 2.200-2,
de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°
21.863, de 30/01/2014.

sell i

eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Mariana Vieira dos Santos Kraemer,
Servidor (a) Publico (a), em 23/08/2017, as 09:29, conforme a Medida Provisoria
n® 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal n° 21.863, de 30/01/2014.

sell o

eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Silvane Kunde, Gerente, em
23/08/2017, as 14:39, conforme a Medida Proviséria n° 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

sell o

eletrbnica

Rua ltajai, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

17.0.016066-1
1016453v3



RECIBO DE ENTREGA DE AMOSTRAS

PREGAO N° 056/2017
ANEXO SEI N2 0256844

IDENTIFICACAO DO FORNECEDOR:

Razéo Social/Nome: PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA LTDA. - EPP,

Enderego: Rua Monsenhor Gercino, n.°4328, sala 01, Bairro Jarivatuba, Joinville - SC - CEP
89.230-290.

CNPJ/ICPFIMF: 85.168.045/0001-22

A

A Secretaria de Educagdo- Joinville/sc
Servigo da Alimentacio e Nutri¢8o Escolar {SANE).

Joinville - SC, 17 de agosto de 2017,

Especificagio (Nome do item)
Péo Massinha Doce com Farofa e Semente de Linhaga (chineque),

Ingredientes: Massa doce com farofa a base de trigo integral ,
agtcar, farinha de centeio e farinha de semente ds linhaga. Cada
unidade devera ter entre 659 & 759 aproximadamente. O péo
devera conler semente de linhaga (minimo 3%), farinha de centeio
(minimo 3%), farinha de trigo integral (minimo 6%), farinha de
linhaga (minimo 1%) e fibra de trigo, Nao serdo aceitos paes
apresentando sujidades, sabor e aroma de gordura rancificacla, mal
cozidos ou queimados. Nao poderd conler gordura vegelal
hidrogenada. Embalagem; pacotes de polietileno lransparente
resistente, contendo no minimo 1,300kg. Prazo de Validade;
Minimo de 3 dias. Data de Fabricagio: Maximo de 2 gias,
Entrega:semanal,

*Quantidade entregue (quatro Kilos), conforme anexo Vill,

Quilograma Helena

P

item I e Il do Edital.

Dados do Representante Legal da Empresa:
Nome: ALEXANDRE LUIZ ALVES

CPF: 003.454.439-00

Cargo/Fungéo: SOCIO PROPRIETARIO

PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA LTDA. - EPP.
Alexandre Luiz Alves - Sécio Proprietario

RECEBIDO: ?j\}dgb&&‘}ﬂ- | OI\SQV
plovlx




FICHA TECNICA DE PRODUTO

Produto: PAO MASSINHA DOCE COM FAROFA E SEMENTE DE LINHA(;A

Marca: HELENA

Registro do produto no MS: Dispensado - Resolugdo ANVS/MS n° 23/00 e Resolugd RDC n® 278/05

Fabricante: PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA LTDA.

Enderego: Rua Monsenhor Gercino, n® 4328 -Sala 01-Jarivatuba-Joinville-Santa Catarina-Brasil.

1. CARACTERISTICAS GERAIS
Pao com formato e consisténcia de massa propria, composto de massa doce com farofa a base de trigo integral, farinha de centeio,
farinha de linhaga

2. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

2.1 - Aspecto

Massa uniforme macia coberta por farofa e sementes de linhaga marron
2.2 -Cor

O produto possui coloragéo caracteristica,

2.3 - Odor

O produto possui odor caracteristico.

2.4 - Sabor

O produto possui sahor caracteristico.

3. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
3.1 - Umidade Maxima 28%
3.2 - Caracteristicas Nutricionais:

PORCAO DE 70 g( 1 unidade): % VD (*)
VALOR CALORICO 210 Kcal 10
CARBOIDRATOS 35,09 12
PROTEINAS 6,149 8
GORDURAS TOTAIS 489 9
GORDURAS SATURADAS 09g 4
GORDURAS MONOINSATURADAS 16 g VD néo estabelecido
GORDURAS POLI-INSATURADAS 23g VD ndo cstabelecido
FIBRA ALIMENTAR TOTAL 2649 10
GORDURAS TRANS 00g VD néo estabelecido
sSODIO 2170¢g 9

(*) VD Valores diarios de referéncia com base em uma dieta de 2000 calorias (kcal). (**) Valor Diario nao estabelecido.

4. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Coliformes & 45° C 10? UFClg
Salmonela sp auséncia/l25g

5. CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS
Auséncia de sujidade, parasitas e larvas.

6. ACONDICIONAMENTO, TRANSPORTE E CONSERVAGAO:

6.1 - Peso / volume liquido: Unidade de 70 g.

6.2 - Embalagem Primaria: Embalagem de Polietileno

6.3 - Acondicionamento e Transporte: Deve ser acondicionado e transportado ao abrigo de luz e umidade

6.4 - Prazo de Validade: 3 dias.
ueleufrl}ﬂ ivandas Joinville, 25 de Juiho de 2017
Nuufcionista ‘
CRNMO- 203

Sueldn randas
CRN153§ é M&l@p

Povoncar?



Prefeitura Municipal de Joinville
Secretaria Municipal de Salde

Geréncia-da Unidade-de Vigilancia em Salde

2
o
R

_ o Servico de Vigilancia Sanitaria e Ambiental SUS
ALVARA SANITARIO N° 308 REVALIDAGAO

]

NOME DA PESSOA FISICA OU JURIDICA
PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA LTDA ME

NOME FANTASIA i
PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA LTDA -EPP

CNPJ OU CPF ENDERECO (RUA, AVENIDA, PRAGA) NUMERO COMPLEMENTO
85.168.045/G001-22 MOMSENHOR GERCINO 4328
BAIRRO MUNICIPIO
ltaum Joinville
DATA DE ENTRADA

CONCEDRIDO POR
SERVIGO DE VIGILANCIA SANITARIA E AMBIENTAL

PRAZO DE VALIDADE
1002017

01/10/1991

RESPONSAVEL
ALEXANDRE LUIZ ALVES CPF: (03.454.349-00

LICENGA SANITARIA PARA ATIVIDADE DE
INDUSTRIA DE ALIMENTOS - PANIFICAGAQ - C/ DISTRIBUIGAO

PANIFICADORA
MERCEARIA ( UNICA ATIVIDADE }

Cerlifico atos administrativos deste alvara.

EDILAINE PAGHECO PASQUALI

Parecer do fiscal sanitarista responsével pela inspeg8o:

Considerando as condigdes técnico operacionais e atendimento a lagistagdo
sanitaria vigente, defiro a concessHo de aivard sanitério para

a atividade requerida.

PREFEITURA DE JOINVILLE
SECRETARIA MUNICIPAL DA SAUDE
Servigo de Vigilancia Sanit4ria e Amblenta

EXPOSIGAC OBRIGATORIA AC PUBLICO

MATRICULA: 38929 SERGIO GRACIANO
COORDENAGAQ DO SE DE VIGILANCIA SANITARIA E AMBIENTAL Fiscal Sanitarista - Matr. n°,19.215
impresso am31/10/2016

¥

g AUTENTICACAO i
£ £k onfere com o original apresentado, douy {é. 0 '/
= |3 g9 Joinville, 05 de Abril de 2017 g}'.,

S 15 el Em test® da Verdade, 1
& 152359 A O
S i
% @f% §gy () Rodrlgo Liberato Fernandes { ) Jullano Sllvelra ( ) Stella Mull
= 5 i{'? 2| ()Eduarda Zanetta de Souza ( ) Pamela Suelen da Velga Te
% E 9@ ] () Thilago Boppre dos S. Zanstta ( )Gabriela Soaro:?md?arln
= ER ()Thayana KxA Schmoller { ) Luls Fellpe Bassanl ntim A
-8 gg Selo digital FiscallzagHo tipo: NORMAL-E 63-0GV6
‘8 8 Confira os dades-do-ato-en: .tjsc.|us.briselo
= TTZ - Emol:3,30 +|S8- 009 + Selo(s): 1.85=6,24
Qualquar emanda o rasurs e consldarada Indido da pdulisregdo ou fentative da frauds,



UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA
: CENTRO DE CIENCIAS AGRARIAS
@ £ DEPARTAMENTO DE gi-'?;. ICIAE TECNQLGG:A DE ALIMENTGS - CA
;a # LABORATORIO DE ANALISES - LABCAL

Rod. Admar Gonzaga, 1340, Itacorubi, Fioriandpolis, SC - Brasii - CEP 88034-001
UFSC Zonelfe: (48) 3334-2047/ 3721-5392./ 3721-5391 - E-mail: lsbeal@eca wier .

CERTIFICADO DE ENSAIO

Protocolo: 372272017 Data de Entrada: 25/05/2017
Nome do Produto: PAO MASSINHA DOCE COM FAROFA E SEMENTE DE LINHAGA 75GR
Data de Fabricacio: 25/05/2017 Data de Vencimenta: 30/05/2017

2]

}{-u""

PoF .
(110

1

£

:‘{

83

Marca: HELENA Temp. do Rec.da Amostra: AMB °C
Data e Hora da Coleta: NA N° do Lote: 001 N° do Lacre: NA
N.Amostras: 1 N°.Unid.Amostrais: 5 Peso/Volume: 0750 gramas

Amostrado e Coletado or: Cliente Embalagem: plastica

Fabricante: PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA - LTDA EPP
Solicitante: PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA - LTDA EPP
Responsavel: PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA - LTDA EPP

Av./Rua: Rua: Monsenhor Gercino, 4328
Complemento: Sala 01
Bairro: Itaum CEP: 89230000

Cidade: Joinville UF: sC
CNPJ/CPF: 85.168.045/0001-22 Inscrigdo Estadual:
Observagées Gerais:

RESULTADOS DE ENSAIOS

DATA DE INIclo DO(S) ENSAIO(S): 25/05/2017 DATA DE TERMINO DO(8) ENSAIO(S): 31/05/2017 ‘
MICROBIOLOGIA Analista: Cleide Rosana Werneck Vieira - CRF 1042

Contagem de coliformes termotolerantes a 45°C <10 UFC/g(*)

Contagem de estafilococos coagulase positiva <100 UFC/g(**)

Contagem presuntiva de Bagillus cereus <100 UFClg(**) |
Pesquisa de Salmonella spp Auséncia em 25 | e

Metodologia(s):

(")BRASIL. Ministério da Agricultura e Abastecimento.Secretaria Nacional de Defesa Agropecudria,Departamento Nacional de Defesa Animal, Métodos
analiticos oficiais para analises microbloldgicas para contrale de produtos de origem animal e agua, Instrugdo Normativa n° 62 de 26/08/2003,164p,
(**)IS0 6579: 2002, Micrabiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the detection of Salmonella spp.

150 6573: 2002/Cor 1: 2004,

(**)ISO 6888-1: 1999, Microhiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the enumeration of coagulase-positive staphylococci
(Staphylococcus aureus and ofher species) - Part 1: Technique using Baird-Parker medium.
ISO 6888-1: 2009/Amd 1: 2003, Inclusion of precision data,

(**)IS0 7932: 2004 Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the enumeration of presumplive Bacillus gereps -
Colony-count technique at 30 °C.

Continua

Documento N® Revisao Data da Emissio
GA-FOR-01 5.10 02 b osioeiz01s | 66-1 L ng RE




Continuago Protocolo: 3722 Data de Entrada: 25/05/2017

INTERPRETACAO DO(S) RESULTADO(S) DO(S)
ENSAIO(S)

Amostra salisfaz os padrdes de qualidade quanto aos parametros analisados que constam, na Resolugdo RDC n® 12, de 02 de janeiro
de 2001 ANVISA/MS,

Este CERTIFICADO DE ENSAIO(S) refere-se somente ao material submetido ao(s) ensaio(s) e nio poderd ser reproduzido parcialmente sem
a prévia autorizagio do LABCAL,

0 LABCAL nio se responsabiiiza peia amosiragem, coieta e iransporie do materiai enviado para a reaiizagio de ensaio(s), caso nio seja
mencionado o contrario,

As informagéies referentes a amostragem efou coleta nio fazem parte do(s) ensaio(s) e apenas asseguram que as condigbes de recebimento
sdo adequadas para a execlcio dos mesmos,

Florianépolis-SC, 31 de Maio de 2017

CAJARI Py Assinado de forma digital por

EVANILDA ssnaco g ferma digital p
EVANILDA TEIXEIRA 24382060982

TEIXEIRA:24382060982 Dados: 2017.05.31 11:48:01 -0300°

Signatario Autorizado

Este protocalo foi emitido para WEB. E possivel realizar a validagdo do mesmo pelo site: http:/fwww.labeal.ufsc.br , clicando no menu
VALIDAR LAUDO e infarmando o seguinte codigo: 5380.020 1737.220 0250.503

Documenteo N Revisao Data da Emissio
GA-FOR-01 5,10 02 osloeia1s |
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UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA
CENTRO DE CIENCIAS AGRARIAS
DEPARTAMENTO DE CIENGIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS - CAL

tseee.

Podppsd,
Saasab

E; V] LABORATORIO DE ANALISES - LABCAL
7 R Rod. Admar Gonzaga, 1346, Ttacorubi, Floriandpolis, SC - Brasil - CEP 88034-00]
U FSC Fonc/fax: (48) 3334-2047/ 3721-5392 /3721-5391 - E-mail: labeal@cca.ufse.by

CERTIFICADO DE ENSAIO

Protocolo: 3723 Data de Entrada: 25/05/2017
e i e W
Nome do Produto: PAO MASSINHA DOCE COM FAROFAE SEMENTE DE LINHACA 75GR

Data de Fabricaggo: 25/05/2017 Data de Vencimento: 30/05/2017

Marca: HELENA Temp.Receb da Amoslra: C
N.Amostras: 1 N°. de Unid.Amostrais: 5 Peso/Volume: 0750 gramas
Amostrado e Coletado por:  Cliente N° do Lote: 001

Fabricante: PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA - LTDA EPP
Solicitante: PAN IFICADORA E MERCEARIA HELENA - LTDA EPP
Responsével: PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA - LTDA EPP
Av./Rua: Rua: Monsenhor Gercino, 4328

Complemento: Sala 01

Bairro: itaum CEP: 89230000
Cidade: Joinvile UF: sc
CGC/CPF: 85.168.045/0001-22 Inscrigdo Estadual:

INFORMACAOD NUTRICIONAL l

N Porgéo de 70 g (1 unidade) ]
Quantidade por porgéo | %VD(*)
Valor energético kJ (kcal 210 kcal ( 885 kJ 10
Carboidratos 35,0
__ Proteinas _ S S T R e

Gorduras Totais das guais: 9
Gorduras Saturadas | 094g | 4
Gorduras Trans | 0,0g | VD néo estabelecido
Gorduras Monoinsaturadas | 169 | VD néo estabelecido
Gorduras Poli-insaturadas | 2,3g | VD néo estabelecido
Fibra Alimentar Total | 260 | 10
Sadio 217,0m 9

Este protocolo foi emitido para WEB. E possivel realizar a validagdo do mesmo pelo site: http:/lwww.!abca!.ufsc.br,
clicando no menu VALIDAR LAUDO e informando o seguinte cddigo: 5380.020 1737.230 0250.530

(*) % Valores Didrios de Referéncia com base em uma dieta de 2.000 kcal, ou 8400 kJ. Seus valores
diarios podem ser maiores ou menores dependendo, de suas necessidades energéticas.
Metodologia(s):
BRASIL. Resolugdo - RDC ne 359, de 23 de dezembro de 2003, Regulamento técnico de porgdes de alimentos embalados para
fins de rotulagem nutricional, D.0.U. dee 26/12/2003.
BRASIL. Resolugéo - RDC n° 360, de 23 de dezembro de 2003, Regulamento téchico sobre rotutagem nutricional de alimentos
embalados. D.O.U. de 26/12/2003,
Conclusio
A amostra analisada apresentou os valores descritos na tabela de Informagao Nutricional,
Floriandpolis-SC, 06/06/2017

Obs.: Este CERTIFICADO DE ENSAIO refere-se somente ao material sbmetido & andlise e nao podera ser reproduzido
total ou parcialmente, sem a prévia autorizagdo por escrito do CAL.

Documento N° | Revisdo | Data da Emisséo | Pagina
GA-FOR-015.10 ! 02 03/08/2018 ! 1

EVANILDA Assinadn de forma digital por
EVANILDA TEIXEIRA:24382060982
TEIXEIRA:24382060982 Dados: 2017.06.06 14:57:24 -03'00°



i é . UNIVERSIDADE F‘EDEF_!AL DE SANT'A CATARINA

5;@3; CENTRO DE CIENCIAS AGRARIAS

| O8, 3 DEPARTAMENTO DE CIENCIA E TECNOLGGIA DE ALIMENTOS - CAL

R Py: -

ot LABORATORIO DE ANALISES - LABCAL

Rod. Admar Gonzaga, 1346, ftacorubi, F iorianépolis, SC - Brasii - CEp 88034-001
U Fsc Fone/fax: (48) 3334-2047/3721-5392 / 3721-5391 - E-mail: labeal@cca.ufse.br
CERTIFICADO DE ENSAIO
Protocolo: 3721/2017 Data de Entrada: 25/05/2017

Nome do Produto: PAO MASSINHA DOCE COM FAROFA E SEMENTE DE LINHAGA 75GR
Data de Fabricagdo: 25/05/2017 Data de Vencimento: 30/05/2017
Marca: HELENA Temp. do Rec.da Amostra: AMB  © C
Data e Hora da Coleta: NA N° do Lote; 001 N° do Lacre: NA
N.Amostras: 1 N°.Unid.Amostrais: 5 Peso/Volume: 0750 gramas
Amostrado e Coletado por: Cliente Embalagem: plastica

Fabricante: PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA - LTDA EPP
Solicitante: PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA - LTDA EPP
Responsavel: PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA - LTDA EPP
Av./Rua: Rua: Monsenhor Gercino, 4328

Complemento: Sala 01

Bairro: Itaum CEP: 89230000
Cidade: Joinville UF: SC
CNPJ/CPF: 85.168.045/0001-22 Inscricdo Estadual:

Observagées Gerais;
RESULTADOS DE ENSAIOS

DATA DE INICIO DO(S) ENSAIO(S): 26/05/2017 DATA DE TERMINO DO(S) ENSAIO(S): 05/06/2017
Fisico-Quimica Analista: Patricia Mattos de Medsiros - CRQ/SC-13201747
Carboidratos totais (para VD) 50,79 g/100g (Método: RDC, n° 360)

Gordura (lipidios) 6,85¢/100g (Método: IAL, p. 119)

Gordura insaturada 5,53 g1100g (Método: AOAC, n° 996.06)

Gordura monoinsaturada 2,28 gl00g (Método: AOAGC, n° 996.06)

Gordura polinsaturada 3,25 g/100g  (Método: ADAC, n° 996.06)

Gordura saturada 1,28 g/100g (Método: ADAC, n° 996.06)

Gordura trans <0,05¢/100g (Método: AOCS Ce IF96)

Gorduras néo identificadas <0,059/100g (Método: AOAC, n° 996.06)

Proteina 8,68 g/100g (N total X 6,25) (Método: AOAC, n°991.20)
Resfduo mineral fixo 1,52 g/M00g (Método: IAL, p. 105)

Sodio 310,6 mg/100g  (Método: AOAC, n° 969.23)

Umidade e volateis 28,46 9/100g (Método: IAL, p. 98)

Valor caldrico total 299,53 Kcall100g ou 1264,44 KJ/1 00g (Método: RDC, n° 360)
Metodologia(s):

(***)ASSOCIATION OF OFFICIAL ANALYTICAL CHEMISTS (AOAC). Official Methods of the AOAC International, 20th ed, Maryland/USA: AOAC,
2016.

(***)American Oil Chemists’ Society. Official Methods and Recommended Practices of the American Oil Chemits® Souiety. 5th ed. Champaign, USA,
(Method Ce 1F 96). 1998,

(*)INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Narmas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz. v.1: Métodos quimicos e fisicos para analise de alimentos, 4 ed. Brasilia;
Editora MS, 2005, 1018 p.

—

(****)BRASIL. Ministério da Satide, ANVISA. Resolugéo - RDC n° 360, de 23 de dezembro de 2003, Regulamento técnico sobre rolulagem nutricional
de alimentos embalados. D.0.U. de 26/12/2003, Brasilia: Ministerio da Agricultura e Abastecimento, 2003.

Documento N° Revisao Data da Emissao
GA-FOR-01 5.10 02 ____ 03/os2015

Continua




Continuagdo Protocolo: 3721 Data de Entrada: 25/05/2017

INTERPRETAGAO DO(S) RESULTADO(S) DO(S)
ENSAIO(S)

Amostra analisada apresentou os resultados acima desctitos.

Este CERTIFICADO DE ENSAIO(S) refere-se somente ao material submetido ao(s) ensaio(s) e néo podera ser reproduzido parcialmente sem
a prévia autorizacdo do LABCAL.

0 LABCAL nio se responsabiliza pela amostragem, coleta e transporte do material enviado para a realizagdo de ensaio(s), caso nio seja
mencionado o confrério,

As informagdes referentes & amostragem efou coleta ndo fazem parte do(s) ensaio(s) e apenas asseguram que as condigdes de recebimento
sdo adequadas para a execugio dos mesmos.

Floriandpolis-SC, 5 de Junho de 2017

Assinade de forma digital por

PATRICIA MATTOS DE PATRICIA MATTOS DE

MEDEIROS:05814589906 MEDEROS:05814589906
Dados: 2017.06.06 13:41:24 -03'00'

Signatario Autorizado
Este protocolo fol emitido para WEB. E possivel realizar a validago do mesmo pelo site: http://www.labcal.ufsc.br , clicando no menu
VALIDAR LAUDO e informando o seguinte codigo: 5380.020 1737.210 0250.587

Documento N° Revisdo Data da Emissédo Pdgina
GA-FOR-01 5.10 02 03/08/2015 2

L
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UNIVERSIDADE FEDERAL DE SANTA CATARINA
CENTRO DE CIENCIAS AGRARIAS
LEPARTAMENTO DE \?iENCEA E TECNOLOGIA DE ALIMENTGS - CAL
2 - LABORATORIO DE ANALISES - LABCAL
Rod. Admar Gonzaga, 1340, Itacorubi, F foriandpolis, SC - Brasil - CEP 88034-001
U Fsc Fone/fax: (48) 3334-2047/ 3721-5392 /3721-539( - E-mail: labeal@cea.ufsc.br

CERTIFICADO DE ENSAIO

Protocolo: 372472017 Data de Entrada: 25/05/2017
Nome do Produto: PAO MASSINHA DOCE COM FAROFA E SEMENTE DE LINHACA 75GR

27
AALL %

54

£
m
Yigguans

£daget

Data de Fabricaggo: 25/05/2017 Data de Vencimento: 30/05/2017

Marca: HELENA Temp. do Rec.da Amostra: AMB  © C
Data e Hora da Coleta: NA N° do Lote: 001 N° do Lacre: NA
N.Amostras; 1 N°.Unid.Amostrais: 5 Peso/Volume: 0750 gramas

Amostrado e Coletado por: Cliente Embalagem: plastica
Fabricante: PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA - LTDA EPP

Solicitante: PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA - LTDA EPP

Responsavel: PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA - LTDA EPP

Av./Rua: Rua: Monsenhor Gercino, 4328

Complemento: Sala 01

Bairro: Itaum CEP: 89230000

UF: sC

Cidade: Joinville
CNPJ/CPF: 85.168.045/0001-22 Inscrigdo Estadual:
Observagdes Gerais:

RESULTADOS DE ENSAIOS

DATA DE INICIO DO(S) ENSAIO(S): 30/05/2017 DATA DE TERMINO DO(S) ENSAIO(S): 01/06/2017
TECNOLOGIA DE CEREAIS - CERES Analista: Alicia de Francisco -

Fibra alimentar total 3,79/100g(*)

Metodologia(s):

(“JASSOCIATION OF OFFICIAL ANALYTICAL CHEMISTS (ADAC). Official Methods of the AOAG International, 18th ed. Maryland/USA: AOAG, 2005

INTERPRETACAO DO(S) RESULTADO(S) DO(S)
ENSAIO(S)

Amostra analisada apresentou o resultado acima descrito.

Este CERTIFICADO DE ENSAIO(S) refere-se somente ao material submetido ao(s) ensaio(s) e nio podera ser reproduzido parcialmente sem
a prévia autorizagéio do LABCAL.

O LABCAL nio se responsabiliza pela amostragem, coleta e transporte do material enviado para a realizagéo de ensaio(s), caso nio seja
mencionado o contrario,

As informagées referentes 3 amostragem elou coleta nio fazem parte do(s) ensaio(s) e apenas asseguram que as condigbes de recebimento
sdo adequadas para a execugdo dos mesmos.

Florian6polis-SC, 1 de Junho de 2017

Assinada de forma diglia} por ALICIA DE FRANCISCO DE

ALICIA DE FRANCISCO  Siiintomas

Dbt c=3, o= ICBrasll ou=Searetarta da Reeelta Fadenal do Bragl.
DE

FF8, 0U=ARCORRENDS, A=RFR &L PF A en=ALICIA
DE CASAS:98402617972 Siiomiamss

Dados: 2017.0602 14:56:53 -03'00°

Signatario Autorizado

Este protocolo foi emitido para WEB. E possivel realizar a validacdo do mesmo pelo site: http://mvw.labcal.ursc.br, clicando no menu
VALIDAR LAUDO & informando o seguinte codigo: 5380.020 1737.240 0250.566

Documento N® Revisio Data da Emissao , Pdgina
GA-FOR-D1 5.10 02 Sl Osiomats £Nnca-1 L na 4l



Continuagéo Protocolo: 3717 Data de Entrada: 25/05/2017

INTERPRETAGAO DO(S) RESULTADO(S) DO(s)
ENSAIO(S)

Amostra satisfaz os padrGes de qualidade quanto aos parametros analisados que constam, na Resolugdo RDC o 12, de 02 de janeiro
de 2001 ANVISA/MS.

Este CERTIFICADO DE ENSAIO(S) refere-se somente a0 material submetido ao(s) ensaio(s) e nio podera ser reproduzido parcialmente sem
a prévia auforizagiio do LABCAL.

0 LABCAL nio se responsabiiiza pefa amosiragem, cojeta e transporte do materiaj enviado para a realizagio de ensaio(s), caso nio seja
mencionado o contrario.

EVANII DA Assinado de forma digital por
e il E\MNILDATEfXEIF(A:243EZU\‘SGBBZ
TEIXEIRA:24382060982 Dados: 2017.06.02 12:44:50 0300

Signatrio Autorizado
Este protocolo foi emitido para WEB, E possiva| realizar a validagdo do mesmo pelo site: http:/fwww.labeal ufsc. br , clicanda no menu
VALIDAR LAUDO e infermanda o seguinte caédigo: 5380.020 1737.170 0250.528

Documenta N° Revisao Data da Emissio
GA-FOR-01 5.10 0z o __M___M‘:-‘ﬁg__ ______________ 0Q. 2
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Frefeira i H H
Jrtete e Prefeitura de Joinville
ANALISE SEI N° 1034208/2017 - SED.UAD.ASU
Jomville, 22 de agosto de 2017.
ANALISE DE AMOSTRA
Chamada Publica: 056/2017 Item: 27
Produto Pao mssmha doce com farofa e semente de Marca Panificadora Helena
linhaca (chineque)

Fornecedor: Panificadora e Mercearia Helena LTD - EPP

Fabricante: Panificadora e Mercearia Helena LTD - EPP

Quantidade (kg/L): 1,284 Qtde amostra: 4 Data 18/08/2017

Avaliacao Externa:

Item avaliado Sim Nao Observagdes

Embalagem integra X
O rotulo do produto
ndo cumpre diversos
pontos obrigatdrios na
rotulagem  nutricional,
conforme resolugdes da
ANVISA: RDC n°
40/2002; RDC
n°259/2002; RDC n°
359/2003; RDC

Rotulagem conforme legislagao X 1°360/2003 € RDC n

26/2015. O rétulo ndo
apresenta peso total,
lote, dados de

identificagao da
empresa, lista de
ingredientes,

declaracdo sobre a
presenga/auséncia  de
gliten e demais
alérgenos.

Nao hd peso total na




Peso conforme rotulagem X embalagem do
alimento.
Data de fabricagao e validade visivel X
Fabricagdo e validade conforme edital X
Avaliagao Sensorial
Item avaliado Caracteristico | Nao caracteristico | Observacdes
Aparéncia X
Cor X
Odor X
Sabor X
Textura/Consisténcia | x
Sim Nao Nao se aplica

Caracteristicas técnicas de acordo com o edital

X

Nao foi possivel avaliar as caracteristicas técnicas relacionadas aos ingredientes ¢ a
composi¢ao do produto, pois ndo ha lista de ingredientes. A lista de ingredientes ¢ um

Observagdes item obrigatorio de conter na rotulagem nutricional dos alimentos industrializados,

conforme resolugdes ANVISA RDC n°® 259/2002 e RDC n° 360/2003, presentes no
anexo XI do edital 056/2017.

Ficl | Médio | Difici nao e
Facilidade de preparo Técnico-culinario P
X
Observagoes
Minutos | Suficiente | Insuficiente Na_o 3¢
~ aplica
Tempo de cocgdo recomendado
X

Observacoes

| Sim | Nao | Nao se aplica




Aderéncia na panela

X
Observacoes

Rendimento Porgdes de: (kg/ml)

NA NA

Parecer Técnico

Aprovado Reprovado

Nutricionistas avaliadoras:
Mariana Vieira dos Santos Kraemer - CRN 10 4852
Priscila Mikulis de Castilno - CRN 10 3069

i

Documento assinado eletronicamente por Priscila Mikulis de Castilho, Servidor
(a) Publico (a), em 23/08/2017, as 09:28, conforme a Medida Provisoria n°® 2.200-2,
de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°
21.863, de 30/01/2014.

1
Sel’ o
assinatura
eletrénica

i

Documento assinado eletronicamente por Mariana Vieira dos Santos Kraemer,
Servidor (a) Publico (a), em 23/08/2017, as 09:29, conforme a Medida Provisoria
n® 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 ¢ o Decreto
Municipal n® 21.863, de 30/01/2014.

1

Sel’ o
assinatura
eletrénica

i

Documento assinado eletronicamente por Silvane Kunde, Gerente, em
23/08/2017, as 14:39, conforme a Medida Proviséria n° 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

1
Sel’ o
assinatura
eletrénica

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei. joinville.sc.gov.br/

= informando o codigo verificador 1034208 ¢ o codigo CRC E1FA47F3.

Rua ltajai, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

17.0.016066-1
1034208v2




e . Seletiva Comércio de Produtos Alimenticios Eireli — EPP
i s CNPJ: 04.741.337/0001-00 / |.E: 90255869-10

Telefone: (41) 3261-4771 / E-mail: seletivacpal@hotmail.com

Rua Antdnio Goncalves Sobral - 320 - Loja 01 - Roseira - Sdo José dos Pinhais/PR - CEP 83.070-400

A
PREFEITURA MUNICIPAL DE JOINVILLE
PREGAO ELETRONICO N2 56/2017

RELACAO DE ENTREGA DE AMOSTRAS

A empresa SELETIVA COMERCIO DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI EPP, inscrita no CNPJ sob n2 04.741.337/0001-00,
relaciona a seguir as amostras entregues, tendo em vista o pregdo em epigrafe:

ITEM QUANT UNIDADE DESCRlCAO MARCA
54 4 unidades Pacote com Filé De Tilapia Congelado Caracteristicas Técnicas: Filé de tildpia eviscerado sem | Copacol
800g cabeca, sem pele, “SEM ESPINHAS”, congelado sob o sistema IQF (congelamento

individual). O produto devera estar isento de toda e qualquer evidéncia de
decomposi¢do, manchas por hematomas, coloragdo distinta 8 normal para a
espécie considerada, incises ou rupturas das superficies externas. Deverd
apresentar odor, sabor e cor caracteristicos da espécie. O produto nio poderd
conter gliten. Embalagem: Primdria — sacos de polietileno transparente com
informagdes litografadas, com peso liquido de até 1kg. Deverd constar peso, data
de processamento, carimbo de inspecdo sanitaria estadual ou federal conforme
necessidade. COTA 25%

55 4 unidades Pacote com 1kg | Filé de Frango Tipo Sassami. Caracteristicas Técnicas: Filé de frango congelado sob | Cangéo
sistema IQF, sem osso, sem pele, sem aponevroses, cartilagem ou gordura. O filé
deve ter contornos definidos, firmes e sem manchas, peca lisa, coloragdo clara e
odor caracteristico. Ndo deve apresentar sujidades, penas, visceras e carcaga. Ndo
podera conter gelo. COTA 25%

DADOS DO REPRESENTANTE LEGAL DA EMPRESA:
NOME: Edio Lazzarotto.

CPF: 019.331.359-64.

CARGO: Sdcio Administrador.

SELETIVA Coméfcio de Produlos Alimenticios EIRELHERP
Edio Lazzarotio

Recebido por m@ucm Y. olos 4 K/\OLQTY)L'\)
Data:m@ﬂgjﬁ. NJ{J("\J\A\CA..O M”"C-J
, A0 Q
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Ministério da Agricultura, Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abaslecimento - MAPA
Pecuaria e Abastecimento Secretaria de Defesa Agropecudria - SDA
1 Departamento de Inspegio de Pradutos de Origem Animal - DIPOA
Servigo de Inspegdo Federal - SIF

Estabelecimento Nacional

SIF: 2707 Status : Ativo Pagina: 1/1

Razéio Data de Reserva
COPACOL - COOPERATIVA AGROINDUSTRIAL CONSOLATA 27106/2008

Fantasia CGC Data de Registro
UNIDADE INDUSTRIAL DE PEIXES 76.093.731/0030-25 19/12/2008

Telefone Fax Site Nr. Processo

(45) 3241.8080 21034.003838/2007-12
Endereco:

Logradouro Bairro Cidade UF
ROD PR 239 - KM 543,5 , SIN DISTRITO INDUSTRIAL NOVA AURORA PR
CEP Microregiao

85410000 Cascavel

Produtos Habilitados para Exportagio

Produto Pais Nr.Circular Data Circular Data Suspensio j

CARNE MECANICAMENTE SEPARADA GERAL 334/2015 1011112015

CONGELADA DE PEIXE

ESTOCAGEM DE PRODUTOS DE ORIGEM BRASIL IN 1672016 10/05/2016

ANIMAL (DHC)

PEIXE CONGELADO GERAL 334/2015 10/11/2015

PELE DE PEIXE CONGELADA CHINA 76/2015 23/02/2015
GERAL 096/2010 31/05/2010
UNIAO EUROPEIA 096/2010 31/05/2010

PRODUTOS COM ADIGAQ DE INIBIDORES BRASIL IN 16/2016 10/05/2016

(PESCADO) (DHC)

PRODUTOS COMPOSTOS POR BRASIL IN 16/2016 U 10/05/2016

DIFERENTES CATEGORIAS DE
PRODUTOS CARNEOS, ACRESCIDOS QU
NAO DE INGREDIENTES

PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL BRASIL IN 10/2014 01/04/2014
PRODUTOS EM NATUREZA (PESCADO) BRASIL IN 16/2016 10/05/2016
(DHC)

PRODUTOS NAO SUBMETIDOS A BRASIL IN 16/2016 10/05/2016
TRATAMENTO TERMICO (PESCADO)

(DHC)

PRODUTOS PROCESSADOS BRASIL IN 16/2016 10/05/2016

TERMICAMENTE - ESTERILIZACAO
COMERCIAL (PESCADO) {DHC)

PRODUTOS SUBMETIDOS A BRASIL IN 16/2016 10/05/2016
TRATAMENTO TERMICO COCCAO

(PESCADO) (DHC)

PRODUTOS SUBMETIDOS A BRASIL IN 16/2016 10/05/2016

TRATAMENTO TERMICO (PESCADO)
DHC)




Ministério da Agricultura,

. Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento - MAPA
Pecuaria & Abastecimento Secretaria de Defesa Agropecudria - SDA

Departamento de Inspegéo de Produlos de Origem Animal - DIPOA

g
\ h' . Servigo de Inspegéo Federal - SIF

=

‘f

Estabelecimento Nacional

SIF: 4166

Status : Ative

Pagina: 1/3

Razdo
GONCALVES & TORTOLA S/A

Data de Reserva
2011111997

Fantasia CGC Dala de Registro
85.070.068/0001-08 06/11/2008
Telefone Fax Site Nr. Pracesso
(44) 3128.3500 21034.003674/97-18
Endereco:
Logradouro Bairro Cidade UF
ESTRADA MARINGA S/N, LOTE, 152 GBA PATR MARINGA MARINGA PR
CEP Microregido
87050740 Maringa
Produtos Habilitados para Exportagéo
,quto Pais Nr.Circular Data Circular Data Suspensio
CARNE DE AVES "IN NATURA" AFRICA DO SUL 733/2015/CGPE 24/08/2015
ALBANIA 474/2014/CGPE 18/06/2014
ARABIA SAUDITA 333/05 20/07/2005
ARGENTINA 121/06 17/02/2006
ARUBA 47412014/CGPE 18/06/2014
BELARUS 887/2014/CGPE 07/10/2014
CAZAQUISTAO 887/2014/CGPE 07/10/2014
CHINA 1073/2015/CGPE 26/11/2015
CROACIA 474/2014/CGPE 18/06/2014
IEMEM 333/05 20/07/2005
IRA -REP.ISL.DO 333/05 20/07/2005
JAPAO 333/05 20/07/2005
MACEDONIA ANTIGA 474/2014/CGPE 18/06/2014
MAURICIO 333/05 20/07/2005
NORUEGA 474/2014/CGPE 1810612014
NOVA CALEDONIA 474/2014/CGPE 18/06/2014
PARAGUAI 119/06 17/02/2006
PERU 499/06 21/07/2006
RUSSIA 8B7/2014/CGPE 07/10/2014
SINGAPURA 070/2015/CGPE 02/02/2015
suica 474/2014/CGPE 18/06/2014
UCRANIA 474/2014/CGPE 18/08/2014
URUGUAI 120/06 17/02/2006
GERAL 333/05 20/07/2005
UNIAO EUROPEIA 47412014/CGPE 18/06/2014
CARNE MECANICAMENTE SEPARADA DE AFRICA DO SUL 733/2015/CGPE 24/08/2015
AVE GERAL 39/2016/CHC/CGP 10/03/2016
CARTILAGEM CONGELADA DE AVES GERAL 39/2016/CHC/CGP 10/03/2016
ESTOCAGEM DE CARNES E DERIVADOS JAPAO 008/2015/CGI 24/06/2015
FARINHA DE PENAS MEXICO 140/2011/CHC 17/02/2011
MATERIA PRIMA PARA FINS ARGENTINA 020/07 09/01/2007
OPOTERAPICOS E L ABORATORIAIS IRA -REP.ISL.DO 019/07 09/01/2007
URUGUAI 021/07 09/01/2007
GERAL 019/07 09/01/2007
MATERIA PRIMA PARA RAGAO ANIMAL UNIAO EUROPEIA 985/2011/CGPE 21/12/2011
(PET FOOD)
MIUDOS DE AVES "IN NATURA" AFRICA DO SUL 733/2015/CGPE 24/08/2015
ALBANIA 474/2014/CGPE 18/06/2014
ARGENTINA 121/06 17/02/2006
ARUBA 474/2014/CGPE 18/06/2014
BELARUS 122/06 17/02/2006
CAZAQUISTAO 887/2014/CGPE 07/10/2014




Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento

e
>

Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento - MAPA
Secretaria de Defesa Agropecudria - SDA

Departamento de Inspegao de Produtos de Origem Animal - DIPOA
Servigo de Inspegdo Federal - SIF

Estabelecimento Nacional

(44) 31283500

SIF: 4166 Status : Alivo Fagind: 213
Razdo Data de Reserva
GONGALVES & TORTOLA S/A 20/11/1997
Fantasia CGC Dala de Registro
85.070.068/0001-08 06/11/2008
Teletone Fax Site Nr. Processo

21034.003674/97-18

Enderego:
Logradouro Bairro Cidade UF
ESTRADA MARINGA S/N, LOTE, 152 GBA PATR MARINGA MARINGA PR
CEP Microregido
87050740 Maringa
Produtos Habilitados para Exportacéo
Produto Pais Nr.Circular Data Circular Data Suspensfio J
MIUDOS DE AVES "IN NATURA" CROACIA 474/2014/CCPE 18/06/2014
IEMEM 122/06 171022006
IRA -REP.ISL.DO 122/06 17102/2006
MACEDONIA ANTIGA A74/2014/CGPE 18/06/2014
MAURICIO 122/06 171022006
NORUEGA 474/2014/CGPE 18/06/2014
NOVA CALEDONIA 474/2014/CGPE 18/08/2014
PARAGUAL 119/06 17/02/2006
PERU 499/06 21/07/2006
RUSSIA 887/2014/CGPE 07/10/2014
SINGAPURA 070/2015/CGPE 02/02/2015
SulcA 474/2014/CGPE 18/06/2014
UCRANIA 474/2014/CGPE 18/06/2014
URUGUAI 120/08 17/02/2008
GERAL 122/06 1710212006
UNIAO EUROPEIA 474/2014/CGPE 18/06/2014
PELE CONGELADA DE AVES GERAL 39/2016/CHC/CGP 10/03/2016
PREPARADOS DE CARNE suicA 474/2014/CGPE 18/06/2014
UNIAO EUROPEIA 474/2014/CGPE 18/06/2014
PRODUTOS COM ADICAQ DE INIBIDORES BRASIL IN 16/2016 10/05/2016
(DHC)
PRODUTOS COMPOSTOS POR BRASIL IN 16/2016 10/05/2016
DIFERENTES CATEGORIAS DE
PRODUTOS CARNEOS, ACRESCIDOS OU
NAO DE INGREDIENTES
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL BRASIL IN 10/2014 01/04/2014
PRODUTOS EM NATUREZA (AVES) (DHC) CANADA 551/DHCICGI 21/10/2016
CUBA
LIBANO
VENEZUELA 409/2018/DHC 09/09/2016
VIETNA
PRODUTOS EM NATUREZA (DHC) BRASIL IN 16/2016 10/05/2016
PRODUTOS NAO SUBMETIDOS A BRASIL IN 16/2016 10/05/2016
TRATAMENTO TERMICO (DHC)
PRODUTOS PROCESSADOS BRASIL IN 16/2016 10/05/2016
TERMICAMENTE - ESTERILIZACAQ
COMERCIAL (DHC)
PRODUTOS SUBMETIDOS A HIDROLISE BRASIL IN 16/2016 10/05/2016
(DHC)
PRODUTOS SUBMETIDOS A BRASIL IN 16/2016 10/05/2016

TRATAMENTO TERMICO COCGAO (DHC)




Ministério da Agriculiura, Ministério da Agricultura, Pecusria e Abastecimento - MAPA
Pecudria & Abastecimento Secretaria de Defesa Agropecudria - SDA

=g - Departamento de Inspegéio de Produtos de Origem Animal - DIPOA
\ “;_ Servigo de Inspegio Federal - SIF
Estabelecimento Nacional

SIF: 4166 Status : Ativo Pagina: 3/3

Razdo Data de Reserva

GONGALVES & TORTOLA S/A 2011111997

Fantasia CGC Data de Registro

85.070.068/0001-08 06/11/2008

Telefone Fax Site Nr. Pracesso

(44) 3128.3500 21034.003674/97-18

Endereco:

Logradouro Bairro Cidade UF

ESTRADA MARINGA S/N, LOTE, 152 GBA PATR MARINGA MARINGA PR

CEP Microregiao

87050740 Maringa

Produtos Habilitados para Exportagao

Produto Pals Nr.Circular Data Circular Data Suspenséo
PRODUTOS SUBMETIDOS A BRASIL IN 16/2016 10/05/2016

TRATAMENTO TERMICO (DHC)




Frejéiu[a de

el Prefeitura de Joinville

ANALISE SEI N° 1034210/2017 - SED.UAD.ASU

Jomville, 22 de agosto de 2017.

ANALISE DE AMOSTRA
Chamada Publica: 056/2017 Item: 54
Produto Fil¢ de tilapia congelado Marca Copacol
Fornecedor: Seletiva Comeércio de Produtos Alimenticios Eireli - EPP
Fabricante: Copacol - Cooperativa Agroindustrial Consolata
Quantidade (kg/L): 0,800 Qtde amostra: 4 Data 21/08/2017
Avaliacao Externa:
Item avaliado Sim Nao Observagoes
Embalagem integra X
Rotulagem conforme legislagao X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricagao e validade visivel X
Fabricagao e validade conforme edital X
Avaliacao Sensorial
Item avaliado Caracteristico | Nao caracteristico | Observacoes
Aparéncia X
Cor X
Odor X
Sabor X

Textura/Consisténcia | x




Sim Nao Nao se aplica
Caracteristicas técnicas de acordo com o edital
X
Observagoes
Ficl | Médio | Difici nao e
Facilidade de preparo Técnico-culinario P
X
Observacoes
Minutos | Suficiente | Insuficiente Nap s¢
~ aplica
Tempo de coc¢ao recomendado
X
Observagoes
Sim Nao Nao se aplica
Aderéncia na panela
X
Observagoes
Rendimento Porgdes de: (kg/ml)
NA NA

Parecer Técnico

Aprovado Reprovado

Nutricionistas avaliadoras:
Mariana Vieira dos Santos Kraemer - CRN 10 4852
Priscila Mikulis de Castilno - CRN 10 3069




Documento assinado eletronicamente por Priscila Mikulis de Castilho, Servidor
(a) Publico (a), em 23/08/2017, as 09:28, conforme a Medida Proviséria n°® 2.200-2,
de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°
21.863, de 30/01/2014.

il
eIk o
assinatura
eletrénica

Documento assinado eletronicamente por Mariana Vieira dos Santos Kraemer,
Servidor (a) Publico (a), em 23/08/2017, as 09:29, conforme a Medida Provisoria
n® 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal n°® 21.863, de 30/01/2014.

sell o

eletrénica

Documento assinado eletronicamente por Silvane Kunde, Gerente, em
23/08/2017, as 14:39, conforme a Medida Proviséria n° 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

il
eIk o
assinatura
eletrénica

- A autenticidade do documento pode ser conferida no site https/portalsei. jomville.sc.gov.br/
= informando o codigo verificador 1034210 e o codigo CRC FDSEF078.

Rua ltajai, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

17.0.016066-1
1034210v2
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Prefeitur de

Prefeitura de Joinville

Joinville
ANALISE SEI N° 1034212/2017 - SED.UAD.ASU
Jomville, 22 de agosto de 2017.
ANALISE DE AMOSTRA
Chamada Publica: 056/2017 Item: 55
Produto Fil¢ de frango tipo sassami Marca Cancao
Fornecedor: Seletiva Comércio de Produtos Alimenticios Eireli - EPP
Fabricante: Gongalves e Tortola S/A
Quantidade (kg/L): 1,010 Qtde amostra: 4 Data 21/08/2017
Avaliagao Externa:
Item avaliado Sim Nao Observacoes
Embalagem integra X
Rotulagem conforme legislagao X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricagao ¢ validade visivel X
Fabrica¢ao e validade conforme edital X
Avaliacao Sensorial
Item avaliado Caracteristico | Nao caracteristico | Observacdes
Aparénci Presenga de aponevroses. A carne ndo ¢ firme,
paréncia X

com aspecto "esfarelado".

Cor




Odor X
Sabor X
Textura/Consisténcia | x

Caracteristicas técnicas de acordo com o edital

Sim Nao Nao se aplica

Observagoes

No anexo VII do edital 056/2017 ha a seguinte descricdo para o item 55, filé de
frango tipo sassami "Filé de frango (...) sem aponevroses (...) O filé deve ter
contornos definidos, firmes (...)". Os filés apresentaram aponevroses, de formato
rregular e aspecto "esfarelado".

Foi realizado o descongelamento da segunda amostra para contra-prova. A segunda
amostra apresentou as mesmas caracteristicas encontradas na primeira amostra.

Ficl | Médio | Difici nao e
Facilidade de preparo Técnico-culinario P
X
Observagoes
Minutos | Suficiente | Insuficiente Na_o 3¢
~ aplica
Tempo de cocgdo recomendado
X
Observacoes
Sim Nao Nao se aplica
Aderéncia na panela
X
Observacoes
Rendimento Porg¢des de: (kg/ml)
NA NA

Parecer Técnico




Aprovado Reprovado

Nutricionistas avaliadoras:
Mariana Vieira dos Santos Kraemer - CRN 10 4852
Priscila Mikulis de Castilno - CRN 10 3069

1
Sel’ o
assinatura
eletrénica

Documento assinado eletronicamente por Priscila Mikulis de Castilho, Servidor
(a) Publico (a), em 23/08/2017, as 09:28, conforme a Medida Provisoria n°® 2.200-2,
de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°
21.863, de 30/01/2014.

sell o

eletrénica

Documento assinado eletronicamente por Mariana Vieira dos Santos Kraemer,
Servidor (a) Publico (a), em 23/08/2017, as 09:29, conforme a Medida Provisoria
n® 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 ¢ o Decreto
Municipal n° 21.863, de 30/01/2014.

1
Sel’ o
assinatura
eletrénica

Documento assinado eletronicamente por Silvane Kunde, Gerente, em
23/08/2017, as 14:39, conforme a Medida Proviséria n° 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

Wae= A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei joinville.sc.gov.br/
"':". =1 informando o codigo verificador 1034212 e o codigo CRC 9340AA34.

Rua ltajai, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

17.0.016066-1
1034212v3
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