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ltem Material UNID. | Quant. Marca

5 |Bebida de Arroz. Caracteristicas gerais: Bebida vegetal a base de arroz, sem adicao
de agticar, sem lactose, sem gliten, enriquecide com calcio. O produto nio devera
apresentar sinais de sujidade, cor ndo caracteristica do produto ou problemas de
vedagéo da embalagem. Embalagem: Acondicionado em embalagem Tetra Pack,| Lito 4 BioV Jasmine
com conteldo liquido de 1L. Prazo de validade: minimo de 5 meses. Data de
fabricagéo: maximo de 45 dias. Entrega: Mensal.

g' Bebida de aveia Ingredientes: Bebida vegetal a base de aveia, sem adigdo de agticar,
sem lactose, enriquecido com célcio, indicado para alunos com intolerancia & lactose,
alergia ao leite e/ou alergia & soja. O produto ndo devera apresentar sinais de
sujidade, cor nfo caracteristica do produto, ou problemas na vedagdo da embalagem,

Lit i ;
Embalagem: Acondicionado em embalagem Tetra Pack, com contetido liquido de até itro 4 BioV Jasmine
1litro. Prazo de Validade: Minimo de 5 meses. Data de Fabricagdo: Maximo de 45
dias. Entrega: Mensal
&
s"\@(t
o
\‘\‘60‘\0{\\5\:
O 0N
O W
AN
06.915.456/0001-68"
L & E CMERCIO f
ATACADISTA LTDA - EPP
RUAEDGAR LINHARES, N° 770 - SALA 01 / :
CEP 88.336-210 - NOVA ESEERANQA cﬂ ( &
BALNEARIO CAMBORIU - SC " (l
=z A7 3366-6413 an

L E COMERCIO ATACADISTA LTDA EPP

Telefone/Fax: (47) 3360-8485 |



» Codificagdo: FTP P&D 005
FICHA TECNICA DE PRODUTOS

e y Data Revisdo: 19/0{ Revisio: 06
Jasmine |__

BEBIDA ORGANICA DE ARROZ COM Pégina 1 de 5
AMENDOAS - BioV :
Elaborador: Consensador; Aprovador:;
Erika de Almeida Rodrigues Zifchak |Fabiane Costacurta Diana de |Fabiane Costacur@iana
L Souza de Souza \N ]
0"

1. DEFINICAO
Bebida vegetal a base de arroz € améndoas organicos pronta para beberQS:om alto valor

nutricional, o arroz é um cereal| hipoalergénico, sem gluten (indicado para ce!iaa) e, assim como
a améndoa, importante fonte de nutrientes. Além das suas propriedades nu@)nais, os alimentos
cultivados de forma organica respeitam o equilibrio natural e ajudam aQ rvar a biodiversidade.
2. CARACTERISTICAS GERAIS Q(b
Biov de Arroz com Améndoas é uma bebida elaborada g partj gréos de arroz e améndoas
organicos. Indicado para o consumo de toda a familia de n@eira pratica e nutritiva, com baixo
teor de gorduras, sem adicdo de aglicares*, contend %&mente 0s agucares proprios dos
ingredientes, é isenta naturalmente de lactose e col@rol - por ser de origem vegetal, uma
alternativa ao leite de vaca. Q}

O IBD - Instituto Biodinamico fiscaliza e certifica p@cos organicos no Brasil - Projeto PR 106.
*Este n&o é um alimento baixo em valor energeéiey.

X
3. APLICACOES GERAIS (§‘\
E um produto saudavel para beber a q&e}uer hora e lugar, no café da manha, lanche, almogo ou
jantar. Alem de puro, também po%%r consumido com frutas, mel, cereais, cacau em poé ou
utilizado no preparo de sobreme .

X
4. INGREDIENTES ‘ 'Q\
Agua, arroz organico, él@g girassol orgénico, pasta de améndoas organica e sal.
ALERGICOS: CONTEN AMENDOA.

NAO CONTEM G@ N.

\

5. ATRIBU
51 CQB)QCTERiSTICAS SENSORIAIS
Wonsisféhcia Liquido leitoso e homogéneo;
Cor Branco até levemente creme;
Odor Caracteristico de améndoas;
Sabor Adocicado, caracteristico de améndoas.
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5.2 CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

@Q

Apos 7 dias de incubagao a 35-37° C:

¥

Embalagem Fechada

Sem alteracdo

De acordo com os padrées estabelecidos pela Legislagéo Brasileira - Re

de Janeiro de 2001, ANVISA (item 8.a; b).

v
>

5.3 CARACTERISTICAS MACROSCOPICAS E MICROSCOP&S

S&%&%O RDC n°12, de 02

—

Matérias estranhas

Limi e tolerancia (maximo
m\@d ( )

Cinzas insolUveis em acido (%)

03(0 1,5

Acaro morto

5,0{5@1iquota analisada de acordo com as

ecomendagtes da metodologia

De acordo com os padrées estabelecidos pela Legi

0

28 de Margo de 2014, ANVISA.

%ﬁéo Brasileira - Resolugdo RDC n° 14, de

KO

5.4 CARACTERISTICAS FiSICO-QUiﬁ S

Densidade (g/cm?) O 1,04 - 1,05
°Brix )AO 12,30 - 13,10
oH ‘SO' 6,40 - 7,00
Glaten™* (ppm) Max. 20,00
Aflatoxinas B1, B2, G1 e Gg@g/kg)* Max. 5,00
Ocratoxina A (ug/kg)* Max. 10,00
Desoxinivalenol ( DON m{g/kg)* Max. 750,00
Zearalenona (ug/@&‘ Max. 100,00
Arsénio (mg/k%ﬁ Max. 0,30
Chumbo ( m N Max. 0,20
Cadmio @\Q%g) Max. 0,40

*Parameﬁ,@s’ para micotoxinas: De acordo com os padrbes estabelecidos pela Legislagédo
Brasileira, Resolugédo RDC n° 07 de 18 de Fevereiro de 2011.
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**Parédmetros para contaminantes: De acordo com os padrdes estabelecidos pel@islagéo

Brasileira, Portaria n® 685, de 27 de Agosto de 1998 e Resolucéo RDC n° 42

de 2013.

. de Agosto
&

"*Parametros de referéncia de acordo com os padrbes estabelecidos pelo &ex Stan 1-1985

(Rev. 1-1991).

5.5. CARACTERISTICAS NUTRICIONAIS

INFORMAGAO NUTRICIONAL . 0(’\
Porgéo de 200mL (1 copo) Co\
Quantidade por porg&o P @ %VD*
Valor energético 111kcal = 466kd | 6%
Carboidratos, dos quais: 2196?7 7%
Agucares** Q\f@' -
Lactose ’K -
Proteinas Q' Og 0%
Gorduras totais, das quais: C)V 3,0g 5%
Gerduras saturadas O 0,6g 3%
Gorduras trans % Og -
Gorduras monoinsaturadas (h-\ 0,89 s
Gorduras poli- msaturadaqo\ 1,69 -
Colesterol 3 Omg -
Fibra alimentar A T 0g 0%
Sadio (_\\‘ 80mg 3%

*% Valores dian

om base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kJ. Seus valores diarios

podem ser rr@_g § ou menores dependendo de suas necessidades energéticas - Resolugéo

RDC n° 36
. Agucq«%presentes naturalmente no

23 de Dezembro de 2003 - ANVISA.

cereal.
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5.6 ALERGENICOS

Declara-se auséncia ou presenca dos seguintes alergénicos:

%

(**) Leites e derivados Muséncia
(**) Ovos e derivados (\Q‘" Auséncia
(**) Cereais e derivados que contém gluten (trigo, centeio, cevada, (b."' o

, _ . N Auséncia
avela e suas estirpes hibridizadas) o‘b’

(**) Amendoim 0»\ Auséncia
(**) Soja " \()" Auséncia
(**) Améndoa (Prunus amygdalus, Amygdalus communis L%‘O Presenca
(**) Avela (Corylus spp.) f'hQ) Auséncia
(**) Castanha de caju (Anacardium occidentale) n:-’ Auséncia
(**) Castanha-do-brasil oy Castanha-do-para (Beﬂ@étia excelsa) Auséncia
*k ~ . . ‘A A .
(™) Macadamia (Macadamia spp.) AO’ Auséncia
(**) Nozes (Juglans spp.) \V Auséncia
(**) Peca (Carya spp.) :‘\ Auséncia
(**) Pistache (Pistacia spp.) O Auséncia
(**) Pinoli (Pinus spp.) @) Auséncia

7\
(**) Castanhas (Castanea spp.) ;U Auséncia
(**) Glutamato Monossédico .~ ~ Auséncia
(**) Crustaceos e derivadosQ\' Auséncia
Ly 4
(**) Peixes e derivadosc \J Auséncia
(**) Latex natural Auséncia

De acordo com os%’&rées estabelecidos pela Legislagao Brasileira,

de Julho de 20\6\/
&)

Resolugéo RDC n° 26 de 02

6. EMB M E ARMAZENAGEM
Embala Tetra Pak com lacre de Séguranca e tampa, com conteldo liquido de 1 litro.

Acondicionado em caixas de papeldo contendo 12 unidades. Recomenda-se armazenar o produto

em local seco, limpo, ventilado e ao abrigo da luz solar.
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7. REGISTRO NO MINISTERIO DA SAUDE @
Isento conforme Resolug&o n° 27, de 06 de Agosto de 2010 - ANVISA.

iana
]

8. VALIDADE O&CD
12 meses a partir da data de fabricaggo.
O
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1. DEFINIGAO $®
Bebida vegetal a base de aveia orgénica adicionada de calcio natural e pronta pafa beber. Com
alto valor nutricional, a aveia & um cereal que contém fibra solivel b lucana, sendo
reconhecida em diversos estudos como auxiliar na redugéo dos niveis de@lesterol. Além das
suas propriedades nutricionais, os alimentos cultivados de forma orgénic@ speitam o equilibrio
natural e ajudam a preservar g biodiversidade. (}

Q

2. CARACTERISTICAS GERAIS (b

Biov de Aveia é uma bebida elaborada a partir da aveia orgagies. Indicado para o consumo de
toda -a familia de maneira pratica e nutritiva. Adicionada @9~ calcio vegetal de algas marinhas
(Lithothamnium Calcareum), fonte natural deste micr fente essencial para manter a saude
dos o0ssos. Sem adicao de agucares*, contendo somegte os aglicares proprios dos ingredientes, &
isenta naturalmente de lactose e colesterol - por se@ origem vegetal, uma alternativa ao leite de
vaca. N

1 copo de Biov de Aveia (200ml) contémx&?mg de calcio, a mesma quantidade de calcio
encontrada em um copo de lejte de vaca.

O IBD - Instituto Biodinamico fiscaliza e@tiﬁca produtos orgénicos no Brasil - Projeto PR 1086,
“Este n&o é um alimento baixo em ya@energético.

3. APLICAGOES GERAIS . Q)'E
E um produto saudavel pa‘r \ber a qualquer hora e lugar, no café da manha, lanche, almogo ou
jantar. Além de puro, t@gm pode ser consumido com frutas, mel, cereais, cacay em poé ou
utilizado no preparo C}xso remesas.

4. INGREDIE

Agua, aveia ilé}al orgénica, dleo de girassol organico, célcio natural e sal.
ALERGICQR-ONTEM AVEIA. PODE CONTER SOJA.
CONTEMBLUTEN.
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5. ATRIBUTOS
5.1 CARACTERISTICAS SENSORIAIS

i

@fb

b@

o
S
>

Consisténcia Liquido leitoso e homogéneo;
Cor Branco cremoso, de cinza a marrom claro;
Odor Caracteristico de cereal - aveia;
Sabor Adocicado como aveia cozida fresca. nq
N
5.2 CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS . O(D'
Apos 7 dias de incubac&o a 35-37°C 0-7\
[;nbalagem fechada Sem alteracso (.h@
A

De acordo com os padrées estabelecidos pela Legi
de Janeiro de 2001, ANVISA (item 8.A; b).

[é@f0 Brasileira -
\’g}

Resolugéo RDC n°12, de 02

O
5.3 CARACTERISTICAS MACROSCOP&%S E MICROSCOPICAS

[ Matérias estranhas

cye

Limite de tolerancia (maximo)

)
Cinzas insoltveis em &cido (%)~

1,5

N
Acaro morto f’(b‘."

recomenda

5,0 na aliquota analisada de acordo com as

¢6es da metodologia

De acordo com os padrées eslgblecidos pela Legislac&o Brasileira -

28 de Margo de 2014, ANY,

O

5.4 CARACTEF‘é\fJCAS Fisico-quimicAs

Resolugdo RDC n° 14, de

mc?nmdaclie (g/cerp‘% 1,02 -1,04
Brix (° Brix) (‘>\V 8,50 - 9,00
pH \Q" 7,80 - 8,80
Aflatox@‘r, B2, G1 e G2 (ug/kg)* Max. 5,00
Ocratoxina A (ug/kg)* Max. 10,00
Desoxinivalenol (DON) (Ma/kg)* Max. 750,00
Zearalenona (ug/kg)* Max. 100,00
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Arsénio (mg/kg)** Max. 0,30 \&Q)
Chumbo (mg/kg)** Max. 0,20 %
LCédmio (mg/kg)** Méx. 0,10 b

*Parametros para micotoxinas: De acordo com os padrdes estabele(@s pela Legislacao
Brasileira, Resolugdo RDC n° 07 de 18 de Fevereiro de 2011.

“*Parametros Para contaminantes: De acordo com 0s padrdes estab%cidos pela Legislagao
Brasileira, Portaria n° 685, de 27 de Agosto de 1998 e Resolugdo REC ne° 42, de 29 de Agosto

de 2013, >

N
S
5.5. CARACTERISTICAS NUTRICIONAIS ‘ Q)%
INFORMAGAO NUTRICIONAL
Porgao de 200mL (1 copo) >\Q}
Quantidade por porgao \(b‘:’ %VD*
Valor energético 89ca| EY74kJ 4%
Carboidratos, dos quais: :6%5 5%
Aglcares** C ’\) 11g -
Lactose {'\V 0g «
Proteinas ’QZ 1,09 1%
Gorduras totais, das quais: 2,8¢g 5%
Gorduras saturadas ‘:\',b' 0,6g 3%
Gorduras trans f‘o‘< Og -
Gorduras monoins%u\ed‘as 0,6g -
Gorduras poli-ini@?adas 1,69 -]
Colesterol N Omg -
Fibra aliment ‘\V’ 1,49 6%
Sedio N~ 80mg 3%
Calcio 6} 240mg 24%

*% Valores diarios com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kJ. Seus valores diarios
podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas - Resolugéo
RDC n° 360 de 23 de Dezembro de 2003 - ANVISA.,

**Aglicares presentes naturalmente no cereal,
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5.6 ALERGENICOS §®
@

Declara-se auséncia ou presenca dos seguintes alergénicos:

(**) Leites e derivados mséncia
(**) Ovos e derivados K‘ Auséncia
(**) Cereais e derivados que contém gluten (trigo, centeio, cevada, &

. . o \(b' Presenca
avela e suas estirpes hibridizadas) (b,

o
(**) Amendoim N Auséncia
(**) Soja C‘) Auséncia
(**) Améndoa (Prunus amygdalus, Amygdalus communis L-)CB\ Auséncia
P
(**) Avela (Corylus spp.) Q}'J Auséncia
Y il
(**) Castanha de caju (Anacardium occidentale) \ Auséncia
(**) Castanha-do-Brasil ou Castanha-do-Para (Ber@ti& excelsa) Auséncia
(**) Macadamia (Macadamia spp.) \{O.V Auséncia
(**) Nozes (Juglans spp.) O Auséncia
S

(**) Peca (Carya spp.) ’Q Auséncia
(**) Pistache (Pistacia spp.) C \VJ Auséncia
(**) Pinoli (Pinus spp.) O Auséncia
(**) Castanhas (Castanea spp.) Q¥ Auséncia
(**) Glutamato Monossadico ms Auséncia
(**) Crustaceos e derivados &U Auséncia
(**) Peixes e derivadosr‘O‘ Auséncia
(**) Latex natural NS Auséncia

De acordo com os prP@es estabelecidos pela Legislagéo Brasileira, Resolugéo RDC n° 26 de 02

de Julho de 201@
N\

6. EMBALA E ARMAZENAGEM
Embala é?j) etra Pak com lacre de seguranga e tampa, com contetido liquido de 1 litro.
Acondicionado em caixas de papel&o contendo 12 unidades. Recomenda-se armazenar o produto
em local seco, limpo, ventilado e ao abrigo da luz solar.
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7. REGISTRO NO MINISTERIO DA SAUDE

Isento conforme Resolugao n° 27, de 06 de Agosto de 2010 - ANVISA.

8. VALIDADE

12 meses a partir da data de fabricacéo.

]
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Av. Epitacio Pessoa, 1145 Bairro dos Estados 58030-00, Jodo Pessoa PB
Tel.: (83) 3244-5404 | Fax: (83) 3244-5484
http://www.azevedobastos.not.br
E-mail: cartorio@azevedobastos.not.br

CERTIDAO DE AUTENTICAGAO DIGITAL

Q Bel. Valber Azevédo de Miranda Cavalcanti, Oficial do Primeiro Registro Civil de Nascimentos e
Obitos e Privativo de Casamentos, Interdigdes e Tutelas com atribuigéio de autenticar e
reconhecer firmas da Comarca de Jodo Pessoa Capital do Estado da Paraiba, em virtude etc...

Certifica com base na Lei 8935/94 - art. 7° - inc. V, que o(s) documento(s) em anexo é reprodugado
fiel do original que me foi apresentado e neste ato confirmo sua autenticidade através do Cadigo

de Controle e Autenticac&o abaixo.
O referido é verdade, dou fé.

Este documento foi emitido em 16/06/2017 as 13:56:38 (hora de Brasilia).
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A chave digital acima, garante que este documento foi gerado para LeE COMERCIO
ATACADISTA LTDA EPP e emitido através do site do Cartério Azevédo Bastos, de acordo com a
Legislagdo Federal em vigor Art 1°. e 10°. § 1°. da MP 2200/01.

Esta certiddo tem a sua validade até: 13/06/2018 as 04:40:47 (Dia/Més/Ano)

Cédigo de Controle da Certiddo:; 722723
Codigo de Controle da Autenticagdo:

67041206170952360453-1

A autenticidade desta certiddo podera ser confirmada por qualquer pessoa e a qualquer momento
através do site: http://www.azevedobastos.not.br
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INSCRIGAO MUNICIPAL C.N.P.J.: ]

94932 81.727.414/0008-95 Conforme Protocolo N° 6241 de 29/05/2017 concede a

RAZAO SOCIAL:

JASMINE COMERCIO DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA

NOME DE FANTASIA:

JASMINE COMERCIO DE PRODUTOS ALIMENTICIOS LTDA

LOCALIZAGAO: Zona / Quadra [ Lote
Rua RICIERI NIVANOR BERNARDI, 896 0102 - -
IJ:-D - CAMPO FUNDO Cadastro Imobiliario
il : .0
rea Utilizada: 13689.04 12264
EMISSAO: VALIDADE:
29/05/2017 31/05/2018
ATIVIDADE(S): ATIV. PRINCIPAL
1069-4/00 Moagem e fabricagio de produtos de origem vegetal ndo especificados anteriormente Sim
4635-4/99 Comeércio atacadista de bebidas ndo especificadas anteriormente Nao
4639-7/01 Comeércio atacadista de produtos alimenticios em geral Nao
OBSERVAGOES:
Licenciado peloSemg:o de
VngFanma Sannéna iy
/ \
F‘ ] . |
— 2
M—l "f( J // //
Alexandre Zolet Glaudio,Dal, pra Macedo
S{acretgno Municipal de Administragéo Coordenﬁdor de Tributagio
Finangas e Planejamento /

Praga Bento Munhoz da Rocha Neto, 30 - Centro
Fone: (41) 3676-8000 - Fax: (41) 3676-1099 CEP 83430- OOO Campina Grande do Sul - PR
www.campinagrandedosul.pr.gov.br
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ANALISE SEI N° 1132046/2017 - SED.UAD.ASU

Jomville, 28 de setembro de 2017.

ANALISE DE AMOSTRA
Pregio: 178/2017 | [ Ttem: 05
Produto: Bebida de Arroz | Marca: | Jasmine
Fornecedor: L&E Comércio Atacadista Ltda - EPP
Fabricante: Jasmine Comércio de Produtos Alimenticios Ltda
Quantidade (kg/L): |1 Litro | Qtde amostra: |4 | Data:  |04/10/2017
Avaliacao Externa:
Item avaliado Sim Nao Observacoes
Embalagem integra X
Rotulagem conforme legislacao X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricacao ¢ validade visivel X
Fabricacdo e validade conforme edital X
Avaliacao Sensorial
Item avaliado Caracteristico | Nao caracteristico | Observacoes
Aparéncia X
Cor X
Odor X
Sabor X
Textura/Consisténcia | X
Caracteristicas técnicas de acordo com o edital )S(1m Nao N0 sc aplica
Observacoes |
o . o Faci Médi Difici a i
Facilidade de preparo Técnico-culinario dcil cdio ificil I;Iao s¢ aplica
Observacoes |
. Minutos | Suficiente | Insuficiente | Nao se aplica
Tempo de cocgao recomendado "
Observacoes |




Aderéncia na panela Sim | Néo I):Iao se aplica
Observacdes |
Rendimento Porgoes de: (kg/ml)
NA NA
Parecer Técnico
Aprovado Reprovado
X

Nutricionistas avaliadoras:
Taciana M. dos S. Duarte - CRN 10 3144
Priscila Mikulis de Castilho - CRN 10 3069

seill o

assinatura
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Taciana Machado dos Santos Duarte,
Servidor (a) Publico (a), em 06/10/2017, as 10:30, conforme a Medida Provisoria
n°® 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal n° 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Priscila Mikulis de Castilho, Servidor
(a) Publico (a), em 06/10/2017, as 10:51, conforme a Medida Provisoria n°® 2.200-2,
de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°
21.863, de 30/01/2014.

seill o

assinatura
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Gisele Cristine da Silva, Gerente, em
06/10/2017, as 14:43, conforme a Medida Proviséria n° 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

il
Sel
assinatura
eletrbnica

Wiet A autenticidade do documento pode ser conferida no site https//portalseijomville.sc.gov.br/
F+ informando o codigo verificador 1132046 e o codigo CRC F7979CC2.

Rua ltajai, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

17.0.049638-4
1132046v3
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ANALISE SEI N° 1132054/2017 - SED.UAD.ASU

Jomville, 28 de setembro de 2017.

ANALISE DE AMOSTRA
Pregio: 178/2017 | [ Ttem: 06
Produto: Bebida de Aveia | Marca: | Jasmine
Fornecedor: L&E Comércio Atacadista Ltda - EPP
Fabricante: Jasmine Comercio de Produtos Alimenticios Ltda
Quantidade (kg/L): |1 Litro | Qtde amostra: |4 | Data:  |04/10/2017
Avaliacao Externa:
Item avaliado Sim Nao Observacoes
Embalagem integra X
Rotulagem conforme legislacao X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricacao ¢ validade visivel X
Fabricacdo e validade conforme edital X
Avaliacao Sensorial
Item avaliado Caracteristico | Nao caracteristico | Observacoes
Aparéncia X
Cor X
Odor X
Sabor X
Textura/Consisténcia | X
Caracteristicas técnicas de acordo com o edital )S(1m Nao N0 sc aplica
Observacoes |
o . o Faci Médi Difici a i
Facilidade de preparo Técnico-culinario dcil cdio ificil I;Iao s¢ aplica
Observacoes |
. Minutos | Suficiente | Insuficiente | Nao se aplica
Tempo de cocgao recomendado "
Observacoes |




Aderéncia na panela Sim | Néo I):Iao se aplica
Observacdes |
Rendimento Porgoes de: (kg/ml)
NA NA
Parecer Técnico
Aprovado Reprovado
X

Nutricionistas avaliadoras:
Taciana M.dos S. Duarte - CRN 10 3144
Priscila Mikulis de Castilho - CRN 10 3069

seill o

assinatura
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Taciana Machado dos Santos Duarte,
Servidor (a) Publico (a), em 06/10/2017, as 10:30, conforme a Medida Provisoria
n°® 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal n° 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Priscila Mikulis de Castilho, Servidor
(a) Publico (a), em 06/10/2017, as 10:51, conforme a Medida Provisoria n°® 2.200-2,
de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°
21.863, de 30/01/2014.

seill o

assinatura
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Gisele Cristine da Silva, Gerente, em
06/10/2017, as 14:43, conforme a Medida Proviséria n° 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

il
Sel
assinatura
eletrbnica

Wiet A autenticidade do documento pode ser conferida no site https//portalseijomville.sc.gov.br/
F+ informando o codigo verificador 1132054 e o cddigo CRC E08D3093.

Rua ltajai, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

17.0.049638-4
1132054v4
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Ao MUNICIPIO DE JOINVLLE - PREFEITURA DE JOINVILLE - SC

REF. PREGAO ELETRONICO N.° 178/2017 — SRP

ANEXO Viii

ENTREGA DE AMOSTRAS - 0871843/2017 - SED.UAD.ASU

IDENTIFICAGAO DO FORNECEDOR: Razéo Social/Nome: COMEPAR COMERCIAL
MERCANTIL EIRELI - CNPJ/CPF/MF: 00.109.764/0001-38
Secretaria de Educagéo- Joinville/SC
Servigo da Alimentagéo e Nutrigdo Escolar (SANE)

Curitiba, 25 de Setembro de 2017.

Item (ns)

Especificagdo (Nome do item)

Und

Quantidade*

Marca

14 E 17

BEBIDA A BASE DE SOJA ORIGINAL
Caracteristicas Técnicas: Bebida a base de soja,
sabor original.

Ingredientes: Aglcar, soja, fosfato tricalcico,
vitaminas e sal. Devera conter calcio. Ndo poderd
conter lactose, proteinas lacteas, edulcorantes,
corantes e gliten. Devera ser enriquecido com
calcio. O produto ndo devera apresentar sinais de
sujidade, corpos estranhos ao produto. Embalagem:
tetra pack, contendo até 1 litro. Prazo de Validade:
Minimo de 4 meses. Data de Fabricagdo: Maximo de
30 dias. Entrega: Mensal

LITRO

04 LITROS

PURITY

16

ALIMENTO COM SOIJA - De sabores variados.

Ingredientes: soja, agticar, sal, vitaminas e minerais,
corante natural, aromatizantes. N3o podera conter
gluten e corante artificial. O produto ndo devera
apresentar sinais de sujidade e/ou corpo estranho ao
produto. Embalagem: tetra pack, contendo até
250ml. Prazo de Validade: Minimo de 5 meses.
Data de Fabricagfo: Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal

200 ML

04 SABOR
PESSEGO

04 SABOR UVA
04 SABOR MACA

04 SABOR
LARANJA

PURITY

Dados do Representante Legal da Empresa: Cleverson Carlos Grillo
Atenciosamente 2

7

VA Dtre.

l Gk

CLEVERSON CARLOS GRILLO
Sdacio Administrador
CPF: 006.994.489-05
RG: 7.683.379-6 IPR

COMEPAR COMERCIAL MERCANTIL EIRELI—ME / CNPJ: 00.109.746/0001-38
RUA: NAPOLEAO LAUREANO, 452, BOQUEIRAQ, CURITIBA — PR, CEP: 81.650-210
Fone: (41) 3538-5979 / comeparlicita@gmail.com




COCAMAR COOPERATIVA AGROINDUSTRIAL

Estrada Oswaldo de Moraes Corréa, 1000 — Maringa — PR

@ cocCdinadr

COOPERATIVA AGROINDUSTRIAL

ETP/FSU-0017 V.14 - ESPECIFICACAO TECNICA DE PRODUTO
Alimento com Soja Original com Calcio

1. DESCRICAO

Produto obtido a partir da diluicdo, em &agua, do extrato de soja, aglicar e outros ingredientes. Este produto sera
preservado, exclusivamente, através de meios fisicos.

1.1. FABRICANTE

Produzido e envasado por:

Cocamar Cooperativa Agroindustrial

Estrada Oswaldo de Moraes Corréa, 1000 - CEP 87065-590 - Maringa - PR - Brasil
Fone/Fax: +55 44 3221-3209

CNPJ: 79.114.450/0151-97

Distribuido por:

Cocamar Cooperativa Agroindustrial

Estrada Oswaldo de Moraes Corréa, 1000 - CEP 87065-590 - Maring4 - PR - Brasil
Fone/Fax: +55 44 3221-3209

CNPJ: 79.114.450/0151-97

1.2. RESPONSAVEL TECNICO

Tatiana Keise de Sousa
Tecnologa em Alimentos

CRQ 9201486 - IX Regido

1.3. REGISTRO DO PRODUTO

Produto dispensado de registro no MAPA e no Ministério da Satide.

2. COMPOSICAO

Agua, extrato de soja, aglicar, carbonato de calcio, sal, vitaminas A e D, aromatizante, emulsificante: lecitina de soja,
estabilizante: goma carragena, antiespumante: polidimetilsiloxano e edulcorante: sucralose. NAO CONTEN GLUTEN.

2.1 ALERGICOS

Ingrediente Composigao (% em massa)
Agua 50 - 58
Extrato de soja 38 -42
Aclcar 3-4
Carbonato de Calcio 05-0,6
Sal 0,09-0,10
Aromatizante 0,03 -0,07
Lecitina de soja 0,015- 0,019
Vitaminas Ae D 0,008 - 0,010

Goma Carragena

0,0066 - 0,0070

Antiespumante

0,0040 - 0,0060

Edulcorante sucralose

0,0023 - 0,0027

CONTEM DERIVADOS DE SOJA. De acordo com a RDC-26, em vigor a partir de Julho/2016.

Pagina 1 de 4



ETP/FSU-0017 V.14 - Alimento com Soja Original com Calcio

3. UTILIZACAO

Alimentag&o humana.
4. CARACTERISTICAS

4.1. TABELA NUTRICIONAL

INFORMAGAO NUTRICIONAL - Porgio de 200 mL (1 copo)
Quantidade por porgéo % VD (%)

Valor energético 68 kcal =286 kJ 3
Carboidratos 52¢ 2
Proteinas 4449 6
Gorduras totais 3,2 g dos quais 6
Gorduras saturadas 0,59 2
Gorduras trans Og e
Gorduras monoinsaturadas 0,749 =
Gorduras poliinsaturadas 199 e
Fibra alimentar Og 0
Sadio 71 mg

Calcio 275 mg 28
Vitamina A 90 ug 15
Vitamina D 0,75 ng 15

(*) % Valores Diarios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kJ. Seus
valores diarios podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades

energéticas. (**) VD néo estabelecido.

4.2. CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS

Caracteristica Especificacéao Método de analise
Brix (°B) 7a9 MAL/FOL-0241
pH 6,70a 7,40 MAL/FOL-0238
Densidade a 20°C (g/mL) 1,0338 MAL/FOL-0261
Calcio (mg/200mL) Min. 275 MAL/FOL-0402

4.3. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Caracteristica Especificacdo Método de anadlise
Contagem Total (UFC/mL) Max. 1000 MAL/FOL-0275
Bolores e Leveduras (UFC/mL) Max. 100 MAL/FOL-0290
Coliformes Termotolerantes (UFC/mL) Ausente MAL/FOL-0255
Salmonella (em 25mL) Ausente MAL/FOL-0256
Bacillus cereus (UFC/mL) Ausente MAL/FOL-0384 0 “

4.4. CARACTERISTICAS SENSORIAIS

Caracteristica

Especificagao

Método de analise |

Vo 4 j

Pagina 2 de 4



ETP/FSU-0017 V.14 - Alimento com Soja Original com Célcio

Aroma Caracteristico MAL/FOL-0406
Cor Caracteristico MAL/FOL-0406
Sabhor Caracteristico MAL/FOL-0406

4.5. CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS E MACROSCOPICAS

Devem cumprir todos os requisitos legais aplicaveis ao produto, em relagdo a: Padrdes de Matérias estranhas
macroscopicas e microscopicas em alimentos, de acordo com a resolugdo da ANVISA RDC 14/14; e Padrdes

Microbiolégicos para alimentos, de acordo com a resolugéo da ANVISA RDC 12/01.

4.6. FLUXOGRAMA DO PROCESSO

5. EMBALAGEM

| Pesagem de Insumos

| Adicao e Mistura de Insumos

| Analise Laboratorial

| Pré-aquecimento (70°C)

| Desaeragéo (-48 a -52kPa)

’ Homogeneizagao (250bar)

| Pasteurizagéo (140°C/20s)

| Envase (25°C)

Produto é comercializade nas seguintes embalagens: Tetra Pak 1L.

5.1. PESOS

5.2. EMBALAGEM PRIMARIA

Caracteristica TP 1L
Peso liquido (g) 1.033,8
Embalagem primaria (g) 31,78
Peso bruto (g) 1065,58
Quantidade 12
Embalagem secundaria (g) 178,92
Peso bruto total (g) 12.965,88

Devem constar as informagdes: marca nome e contetdo do produto, data de validade, lote de producao, cod|go de
barras, informacgées nutricionais e dados da empresa. .

Caracteristica

TP 1L

TP 1L Promocional

Dimensdes (C x L x A em mm)

73 x 70 x 203

73 x70x203

[ 1 /
| 114 "ll
. ,'
\ /[ Vi
NG p
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ETP/FSU-0017 V.14 - Alimento com Soja Original com Calcio

Material

Papel multicamadas

Papel multicamadas

Cédigo de barras

789.700.105.061.5

789.700.105.123.9

5.3. EMBALAGEM SECUNDARIA

Devem constar as informag6es: marca, nome, conteido do produto, data de validade, lote de producéo, cédigo de
barras, dados da empresa.

TP 1L
295 x 240 x 209
Papeléo ondulado Papelao ondulado
1.789.700.105.051.2 | 1.789.700.105.123.6

Empilhamento maximo 5 5

TP 1L Promocional
295 x 240 x 209

Caracteristica

Dimensées (C x L x A em mm)

Material

Cadigo de barras

6. ARMAZENAMENTO

Deve ser mantido em ambiente limpo, seco, arejado e livre de pragas, aoc abrigo do calor e da luz intensa.

7. VALIDADE

Através do manuseio adequado durante o transporte, descarregamento e armazenamento, o produto tera validade de 12
meses a partir da data de fabricagio. Apos aberto, conservar em geladeira por no maximo 3 dias.

8. TRANSPORTE

Deve ser transportado em meio limpo, seco, ao abrigo do calor e da luz intensa. Deve ser protegido para que néo
ocorram danos. N&o deve ser transportado em meio que tenha carregado produtos quimicos ou outros produtos de odor
desagradavel e que possam contamina-lo.

9. DOCUMENTOS DE REFERENCIA

Resolugdo ANVISA RDC n® 14/14: Avaliagéo de Matérias Macroscopicas e Microscopicas em Alimentos.

Resolugdo ANVISA RDC n® 12/01: Regulamento Técnico sobre Padrées Microbioldgicos para Alimentos.

Resolucdo ANVISA RDC n° 91/00: Regulamento Técnico para Fixagédo de ldentidade e Qualidade de Alimento com Soja.
Resolugao ANVISA RDC n° 360/03: Regulamento Técnico sobre Rotulagem Nutricional de Alimentos Embalados.

10. CRITERIOS ADOTADOS

O produto deve atender as caracteristicas descritas no item 4.

11. CONSIDERAGOES FINAIS

As informagGes contidas nesse documento séo privilegiadas, proprietarias ou privadas. Sendo assim, seguindo o Cédigo
de Conduta Profissional da empresa, tais informagées ndo podem ser divulgadas ou utilizadas em beneficio do leitor.
Aos colaboradores que transgredirem as normas deste regulamento serdo aplicadas as penalidades seguintes:
adverténcia escrita, suspenséo, ou demissdo. Quanto aos prestadores de servigos que transgredirem as normas deste
regulamento, estes estaréo sujeitos as penalidades previstas no contrato de prestagio de servigo. Os casos omissos ou
nao previstos serdo resolvidos & luz da Constituicao Federal Vigente, pela Consolidagéo das Leis do Trabalho e toda e
qualquer legislagdo comum pertinente.

/
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@ cocalnar COCAMAR COOPERATIVA AGROINDUSTRIAL

COOPERATIVA AGROINDUSTRIAL Estrada Oswaldo de Moraes Corréa, 1000 - Maringa - PR

ETP/FSU-0023 V.13 - ESPECIFICACAO TECNICA DE PRODUTO
Alimento com Soja de Uva

1. DESCRIGAO

Produto obtido a partir da diluicdo, em agua, do extrato de soja, suco concentrado de uva e outros ingredientes. Este
produto sera preservado, exclusivamente, através de meios fisicos.

1.1. FABRICANTE

Produzido e envasado por:

Cocamar Cooperativa Agroindustrial

Estrada Oswaldo de Moraes Corréa, 1000 - CEP 87065-590 - Maringa - PR - Brasil
Fone/Fax: +55 44 3221-3209

CNPJ: 79.114.450/0151-97

Distribuido por:

Cocamar Cooperativa Agroindustrial

Estrada Oswaldo de Moraes Corréa, 1000 - CEP 87065-590 - Maringa - PR - Brasil
Fone/Fax: +55 44 3221-3209

CNPJ: 79.114.450/0151-97

1.2. RESPONSAVEL TECNICO

Tatiana Keise de Sousa
Tecndloga em Alimentos

CRQ 9201486 - IX Regido

1.3. REGISTRO DO PRODUTO

Produto dispensado de registro no MAPA e no Ministério da Saude.

2. COMPOSICAO

Agua, Extrato de Soja, Aglicar, Suco Concentrado de Uva, Estabilizantes: Carboximetilcelulose e Goma Guar,
Acidulante: Acido Citrico, Aromatizante, Antioxidante: Acido Ascérbico, Corante Natural: Carmim de Cochonilha e
Edulcorante: Sucralose (7mg/100mL). Nao Contém Glaten.

Ingrediente Composicdo (% em massa)

Agua 78,0-82,0
Extrato de Soja 11,5-13,5
Aglcar 50-7,0
Suco Concentrado de Uva 0,3-06
Estabilizante Carboximetilcelulose 0,2-0,5
Goma Guar 0,01 -0,03
Aromatizante 0,04 -0,08
Acidulante Acido Citrico 0,10-0,17
Antioxidante Acido Ascérbico 0,02 - 0,05
Corante Natural Carmim de Cochonilha 0,02 - 0,04
Edulcorante Sucralose 0,005 - 0,009

Pagina 1 de 4




ETP/FSU-0023 V.13 - Alimento com Soja de Uva

2.1 ALERGICOS

CONTEM DERIVADOS DE SOJA. De acordo com a RDC-26, em vigor a partir de Julho/2016.

3. UTILIZAGAO

Alimentag&o humana.
4. CARACTERISTICAS

4.1. TABELA NUTRICIONAL

INFORMAGAO NUTRICIONAL - Porgdo de 200 mL (1 copo)

Quantidade por por¢édo % VD (%)
Valor energético 69 kcal = 290 kJ 3
Carboidratos 15g 5
Proteinas 1g 1
Gorduras totais 0,6 g dos quais 1
Gorduras saturadas Og B
Gorduras trans Og I
Gorduras monoinsaturadas Og o
Gorduras poliinsaturadas 039 e
Colesterol 0Omg =
Fibra alimentar Og 0
Sadio 13 mg 1

(*) Valores diarios de referéncia com base em uma dieta de 2000 kcal ou 8400 kJ. Seus
valores diarios podem ser maiores ou mencres dependendo de suas necessidades
energeéticas. (**) VD n&o estabelecido.

4.2, CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS

Caracteristica

Especificagao

Método de analise

Brix (°B) 72a87 MAL/FOL-0241
pH 3,80a4,20 MAL/FOL-0238
Acidez (%) 0,18 a 0,22 MAL/FOL-0240
Densidade a 20°C (g/mL) 1,0326 MAL/FOL-0261

4.3. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Caracteristica

Especificacdo

Método de analise

Contagem Total (UFC/mL) Max. 1000 MAL/FOL-0275
Bolores e Leveduras (UFC/mL) Max. 100 MAL/FOL-0290
Coliformes Termotolerantes (UFC/mL) Ausente MAL/FOL-0255
Salmonella (em 25mL) Ausente MAL/FOL-0256
Bacillus cereus (UFC/mL) Ausente MAL/FOL-0384

4.4. CARACTERISTICAS SENSORIAIS

Pagina 2 de 4



ETP/FSU-0023 V.13 - Alimento com Soja de Uva

Caracteristica

Especificacdo

Método de analise

Aroma

Caracteristico

MAL/FOL-0406

Cor

Caracteristico

MAL/FOL-0406

Sabor

Caracteristico

MAL/FOL-0406

4.5. CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS E MACROSCOPICAS

Devem cumprir todos os requisitos legais aplicaveis ao produto, em relagéo a: Padres de Matérias estranhas
macroscépicas e microscépicas em alimentos, de acordo com a resolugédo da ANVISA RDC 14/14; e Padrbes

Microbiologicos para alimentos, de acordo com a resolugéo da ANVISA RDC 12/01.

4.6. FLUXOGRAMA DO PROCESSO

5. EMBALAGEM

Pesagem de Insumos

Adig&o e Mistura de Insumos

Analise Laboratorial

| Pré-aquecimento (70°C)

| De

saeracéo (-48 a -52kPa)

| Homogeneizagéo (200bar)

| Pa

steurizagéo (126°C/20s)

|

Envase (25°C)

Produto é comercializado nas seguintes embalagens: Tetra Pak 200mL e 1L.

5.1. PESOS

Caracteristica TP 200mL TP 1L
Peso liquido (g) 206,52 1032,6
Embalagem primaria (g) 9,23 31,78
Peso bruto (g) 215,75 1064,38
Quantidade 27 12
Embalagem secundaria (g) 141,45 178,92
Peso bruto total (g) 5.966,7 12.951,48

5.2. EMBALAGEM PRIMARIA

Devem constar as informages: marca, nome e conteudo do produto, data de validade, lote de produgdo, codigo de
barras, informagdes nutricionais e dados da empresa.

Caracteristica

TP 200mL

TP 1L
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48 x 37 x 120 73 x70x203
Papel muiticamadas | Papel multicamadas
789.700.105.080.5 789.700.105.079.9

Dimensées (C x L x A em mm)

Material

Cadigo de barras

5.3. EMBALAGEM SECUNDARIA

Devem constar as informagfes: marca, nome e contetido do produto, data de validade, lote de produgéo, codigo de
barras, dados da empresa.

Caracteristica

TP 200mL

TP 1L

Dimensoes (C x L x A em mm)

365 x 149 x 120

290 x 231 x 203

Material

Papelao ondulado

Papeldo ondulado

1.789.700.105.080.2

1.789.700.105.079.6

Cadigo de barras

Empilhamento maximo 8 5

6. ARMAZENAMENTO
Deve ser mantido em ambiente limpo, seco, arejado e livre de pragas, ao abrigo do calor @ da luz intensa.

7. VALIDADE

Através do manuseio adequado durante o transporte, descarregamento e armazenamento, o produto tera validade de 12
meses a partir da data de fabricagéo. Apos aberto, conservar em geladeira por no maximo 3 dias.

8. TRANSPORTE

Deve ser transportado em meio limpo, seco, aoc abrigo do calor e da luz intensa. Deve ser protegido para que nao
ocorram danos. Nao deve ser transportado em meio que tenha carregado produtos quimicos ou outros produtos de odor
desagradavel e que possam contamina-lo.

9. DOCUMENTOS DE REFERENCIA

Resolugdo ANVISA RDC n® 14/14: Avaliagdo de Matérias Macroscopicas e Microscépicas em Alimentos.

Resolugdo ANVISA RDC n° 12/01: Regulamento Técnico sobre Padrées Microbioldgicos para Alimentos.

Resolugdo ANVISA RDC n® 91/00: Regulamento Técnico para Fixagéo de Identidade e Qualidade de Alimento com Soja.
Resolugdo ANVISA RDC n° 360/03: Regulamento Técnico sobre Rotulagem Nutricional de Alimentos Embalados.

10. CRITERIOS ADOTADOS
O produto deve atender as caracteristicas descritas no item 4.

11. CONSIDERAGOES FINAIS

As informac6es contidas nesse documento s&o privilegiadas, proprietarias ou privadas. Sendo assim, seguindo o Cédigo
de Conduta Profissional da empresa, tais informagdes ndo podem ser divulgadas ou utilizadas em beneficio do leitor.
Aos colaboradores que transgredirem as normas deste regulamento serdo aplicadas as penalidades seguintes:
adverténcia escrita, suspenséo, ou demissdo. Quanto aos prestadores de servigos que transgredirem as normas deste
regulamento, estes estaréo sujeitos as penalidades previstas no contrato de prestagéo de servigo. Os casos omissos ou
nao previstos serdo resolvidos a luz da Constituigdo Federal Vigente, pela Consolidagéo das Leis do Trabalho e toda e
qualquer legislagdo comum pertinente.
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@ cocamar COCAMAR COOPERATIVA AGROINDUSTRIAL

COOPERATIVA AGROINDUSTRIAL Estrada Oswaldo de Moraes Corréa, 1000 — Maringa — PR

ETP/FSU-0015 V.13 - ESPECIFICAGAQ TECNICA DE PRODUTO
Alimento com Soja Maca

1. DESCRICAO

Produto obtido a partir da diluigdo, em agua, do extrato de soja, suco concentrado de magé e outros ingredientes. Este
produto sera preservado, exclusivamente, através de meios fisicos.

1.1. FABRICANTE

Produzido e envasado por:

Cocamar Cooperativa Agroindustrial

Estrada Oswaldo de Moraes Corréa, 1000 - CEP 87065-590 - Maringé - PR - Brasil
Fone/Fax: +55 44 3221-3209

CNPJ; 79.114.450/0151-97

Distribuido por:
Cocamar Cooperativa Agroindustrial
Estrada Oswaldo de Moraes Corréa, 1000 - CEP 87065-590 - Maringa - PR - Brasil

Fone/Fax: +55 44 3221-3209
CNPJ: 79.114.450/0151-97
1.2. RESPONSAVEL TECNICO

Tatiana Keise de Sousa
Tecndloga em Alimentos

CRQ 9201486 - IX Regiéo

1.3. REGISTRO DO PRODUTO

Produto dispensado de registro no MAPA e no Ministério da Satide.

2. COMPOSIGAO

Agua, Extrato de Soja, Agucar, Suco Concentrado de Maga, Estabilizantes: Carboximetilceulose e Goma Guar,
Acidulante: Acido Citrico, Aromatizante, Antioxidante: Acido Ascérbico e Edulcorante: Sucralose (7mg/100mL). Nao
Contém Gluten.

Ingrediente Composicao (% em massa)

Agua 77,0-82,0
Extrato de Soja 11,56-13,5
Acucar 45-6,5
Suco Concentrado de Maga 0,3-0,4
Estabilizante Carboximetilceulose 02-04
Goma Guar 0,01-0,03
Acidulante Acido Citrico 0,1-0,2
Aromatizante 0,025-0,15
Antioxidante Acido Ascérbico 0,02 - 0,04
Edulcorante Sucralose 0,006 - 0,008

2.1 ALERGICOS
CONTEM DERIVADOS DE SQJA. De acordo com a RDC-26, em vigor a partir de Julho/2016.
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ETP/FSU-0015 V.13 - Alimento com Soja Maca

3. UTILIZACAO
Alimentag&o humana.

4. CARACTERISTICAS

4.1. TABELA NUTRICIONAL

INFORMAGAO NUTRICIONAL - Porgdo de 200 mL (1 copo)

Quantidade por porgéao % VD (*)
Valor energético 59 kcal = 248 kJ 3
Carboidratos 14 g 5
Proteinas 0,8¢g 1
Gorduras totais 0,6 g dos quais 1
Gorduras saturadas Og £
Gorduras trans Og 2
Gorduras monoinsaturadas O0g b
Gorduras poliinsaturadas 0g e
Colesterol 0 mg e
Fibra alimentar Og 0
Sodio 15 mg 1

(*) Valores diérios de referéncia com base em uma dieta de 2000 kcal ou 8400 kJ. Seus
valores diarios podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades

energéticas. (**) VD nao estabelecido.

4.2. CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS

Caracteristica

Especificacao

Meétodo de analise

Brix (°B) 6,0a8,0 MAL/FOL-0241
pH 3,80a4,20 MAL/FOL-0238
Acidez (%) 0,18a0,22 MAL/FOL-0240
Densidade a 20°C (g/mL) 1,0324 MAL/FOL-0267

4.3. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Caracteristica

Especificacdo

Método de analise

Contagem Total (UFC/mL) Max. 1000 MAL/FOL-0275
Bolores e Leveduras (UFC/mL) Max. 100 MAL/FOL-0220
Coliformes Termotolerantes (UFC/mL) Ausente MAL/FOL-0255
Salmonella (em 25mL) Ausente MAL/FOL-0256
Bacillus cereus (UFC/mL) Ausente MAL/FOL-0384

4.4. CARACTERISTICAS SENSORIAIS

Caracteristica

Especificacdo

Método de analise
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ETP/FSU-0015 V.13 - Alimento com Soja Magé

Aroma

Caracteristico

MAL/FOL-04086

Cor

Caracteristico

MAL/FOL-0406

Sabor

Caracteristico

MAL/FOL-0406

4.5. CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS E MACROSCOPICAS

Devem cumprir todos os requisitos legais aplicaveis ao produto, em relacdo a: Padrbes de Matérias estranhas
macroscopicas e microscopicas em alimentos, de acordo com a resolugdo da ANVISA RDC 14/14; e Padrées
Microbiolégicos para alimentos, de acordo com a resolugéo da ANVISA RDC 12/01.

4.6. FLUXOGRAMA DO PROCESSO

5. EMBALAGEM

| Pesagem de Insumos

‘ Adigéo e Mistura de Insumos

|

| Analise Laboratorial

I Pré-aquecimento (70°C)

| Desaeracéo (-48 a -52kPa)

| Homogeneizagao (200bar)

‘ Pasteurizagdo (126°C/20s)

Envase (25°C)

Produto é comercializado nas seguintes embalagens: Tetra Pak 200mL e 1L.

5.1. PESOS

Caracteristica TP 200mL TP1L
Peso liquido (g) 208,5 1032,4
Embalagem primaria (g) 9,23 31,78
Peso bruto (g) 215,73 1064,18
Quantidade 27 12
Embalagem secundaria (g) 141,45 178,92
Peso bruto total (g) 5966,16 12949,08

5.2. EMBALAGEM PRIMARIA
Devem constar as informagdes: marca, nome e contelido do produto, data de validade, lote de produgéo, cédigo de

barras, informagdes nutricionais e dados da empresa.

Caracteristica

TP 200mL

TP 1L

Dimensdes (C x L x A em mm)

48 x 37 x 120

73 x 70 x 203
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ETP/FSU-0015 V.13 - Alimento com Soja Maga

Material

Papel multicamadas

Papel multicamadas

Cadigo de barras

789.700.105.068.3

789.700.105.067.6

5.3. EMBALAGEM SECUNDARIA

Devem constar as informagdes: marca, nome e contetido do produto, data de validade, lote de produgéo, cédigo de
barras, dados da empresa.

TP 200mL TP 1L
375x 157 x 125 295 x 240 x 209
Papelao ondulado Papeldo ondulado
1.789.700.105.068.0 | 1.789.700.105.067.3
8 5

Caracteristica

Dimensdes (C x L x A em mm)

Material

Cédigo de barras

Empilhamento maximo

6. ARMAZENAMENTO
Deve ser mantido em ambiente limpo, seco, arejado e livre de pragas, ao abrigo do calor e da luz intensa.

7. VALIDADE

Através do manuseio adequado durante o transporte, descarregamento e armazenamento, o produto terg validade de 12
meses a partir da data de fabricagio. Apo6s aberto, conservar em geladeira por no maximo 3 dias.

8. TRANSPORTE

Deve ser transportado em meio limpo, seco, ao abrigo do calor & da luz intensa. Deve ser protegido para que nao
ocorram danos. Nao deve ser transportado em meio que tenha carregado produtos quimicos ou outros produtos de odor
desagradavel e que possam contamina-lo.

9. DOCUMENTOS DE REFERENCIA

Resolugéo ANVISA RDC n° 14/14: Avaliagéo de Matérias Macroscopicas e Microscopicas em Alimentos.

Resolugdo ANVISA RDC n°® 12/01: Regulamento Técnico sobre Padrées Microbiolégicos para Alimentos.

Resolugdo ANVISA RDC n® 91/00: Regulamento Técnico para Fixagéo de ldentidade e Qualidade de Alimento com Soja.
Resolugdo ANVISA RDC n°® 360/03: Regulamento Tecnico sobre Rotulagem Nutricional de Alimentos Embalados.

10. CRITERIOS ADOTADOS

O produto deve atender as caracteristicas descritas no item 4.

11. CONSIDERAGOES FINAIS

As informacdes contidas nesse documento sao privilegiadas, proprietarias ou privadas. Sendo assim, seguindo o Cédigo
de Conduta Profissional da empresa, tais informagdes ndo podem ser divulgadas ou utilizadas em beneficio do leitor.
Aos colaboradores que transgredirem as normas deste regulamento serdo aplicadas as penalidades seguintes:
adverténcia escrita, suspenséo, ou demissdo. Quanto aos prestadores de servigos que transgredirem as normas deste
regulamento, estes estario sujeitos as penalidades previstas no contrato de prestagio de servigo. Os casos omissos ou
ndo previstos seréo resolvidos & luz da Constituico Federal Vigente, pela Consolidagio das Leis do Trabalho e toda e
qualquer legislagéo comum pertinente.
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COCAMAR COOPERATIVA AGROINDUSTRIAL

Estrada Oswaldo de Moraes Corréa, 1000 — Maringa — PR

@ coCamar

COOPERATIVA AGROINDUSTRIAL

ETP/FSU-0021 V.15 - ESPECIFICAGAO TECNICA DE PRODUTO
Alimento com Soja de Péssego

1. DESCRICAO

Produto obtido a partir da diluigdo, em agua, do extrato de soja, suco concentrado de péssego e outros ingredientes.
Este produto sera preservado, exclusivamente, atraves de meios fisicos.

1.1. FABRICANTE

Produzido e envasado por:

Cocamar Cooperativa Agroindustrial

Estrada Oswaldo de Moraes Corréa, 1000 - CEP 87065-590 - Maringa - PR - Brasil.
Fone/Fax: +55 44 3221-3209

CNPJ: 79.114.450/0151-97

Distribuido por:

Cocamar Cooperativa Agroindustrial

Estrada Oswaldo de Moraes Corréa, 1000 - CEP 87065-590 - Maringa - PR - Brasil.
Fone/Fax: +55 44 3221-3209

CNPJ: 79.114.450/0151-97

1.2. RESPONSAVEL TECNICO

Tatiana Keise de Sousa
Tecnologa em Alimentos

CRQ 9201486 - IX Regiao

1.3. REGISTRO DO PRODUTO

Produto dispensado de registro no MAPA e no Ministério da Salide.

2. COMPOSIGAO

Agua, Extrato de Soja, Agucar, Suco Concentrado de Péssego, Estabilizantes: Carboximetilcelulose e Goma Guar,
Acidulante: Acido Citrico, Aromatizante, Antioxidante: Acido Ascérbico, Corantes Naturais: Carmim de Cochonilha e
Urucum e Ctrcuma e Edulcorante: Sucralose (6mg/100mL). Nao Contém Glaten.

Ingrediente Composicio (% em massa)

Agua 78,0 - 82,0
Extrato de Soja 11,5-13,5
Aglcar 4,0-6,0
Suco Concentrado de Péssego 02-04
Estabilizante Carboximetilcelulose 0,30 - 0,40
Goma Guar 0,01 -0,03
Edulcorante Sucralose 0,004 - 0,008
Aroma |déntico ao Natural de Péssego 0,01-0,03
Acidulante Acido Citrico 0,14 -0,20
Antioxidante Acido Ascérbico 0,02 - 0,04
Corante Natural Carmim de Cochonilha 0,006 - 0,012
Corante Natural Urucum e Curcuma 0,003 - 0,007
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ETP/FSU-0021 V.15 - Alimento com Soja de Péssego

2.1 ALERGICOS

CONTEM DERIVADOS DE SOJA. De acordo com a RDC-26, em vigor a partir de Julho/2016.

3. UTILIZAGAO
Alimentagdo humana.

4, CARACTERISTICAS

4.1. TABELA NUTRICIONAL

INFORMAGAO NUTRICIONAL - Porgéo de 200 mL (1 copo)

Quantidade por porgao % VD (*)
Valor energético 68 kcal = 256 kJ 3
Carboidratos 15 ¢ 5
Proteinas 10 1
Gorduras totais 0,6 g dos quais 1
Gorduras saturadas O0g 0
Gorduras trans Og o
Gorduras monoinsaturadas Og b
Gorduras poliinsaturadas 03¢g e
Colesterol 0 mg 3=
Fibra alimentar Og 0
Sédio 12 mg 1

(*) Valores diarios de referéncia com base em uma dieta de 2000 kcal ou 8400 kJ. Seus
valores diarios podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades

energéticas. (**) VD nao estabelecido.

4.2. CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS

Caracteristica

Especificagédo

Método de analise

Brix (°B) 65a8,0 MAL/FOL-0241
pH 3,80a4,20 MAL/FOL-0238
Acidez (%) 0,18 a 0,22 MAL/FOL-0240
Densidade a 20°C (g/mL) 1,0351 MAL/FOL-0261

4.3. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Caracteristica

Especificacdo

Método de analise

Contagem Total (UFC/mL) Max. 1000 MAL/FOL-0275
Bolores e Leveduras (UFC/mL) Max. 100 MAL/FOL-0290
Coliformes Termotolerantes (UFC/mL) Ausente MAL/FOL-0255
Salmonella (em 25mL) Ausente MAL/FOL-0256
Bacillus cereus (UFC/mL) Ausente MAL/FOL-0384

4.4. CARACTERISTICAS SENSORIAIS
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ETP/FSU-0021 V.15 - Alimento com Soja de Péssego

Caracteristica

Especificagdo

Método de analise

Aroma

Caracteristico

MAL/FOL-0406

Cor

Caracteristico

MAL/FOL-0406

Sabor

Caracteristico

MAL/FOL-0408

4.5. CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS E MACROSCOPICAS

Devem cumprir todos os requisitos legais aplicaveis ao produto, em relagdo &: Padrbes de Matérias estranhas

macroscopicas e microscopicas em alimentos, de acordo com a resolugdo da ANVISA RDC 14/14; e Padrbes

Microbiolégicos para alimentos, de acordo com a resolugéo da ANVISA RDC 12/01.

4.6. FLUXOGRAMA DO PROCESSO

5. EMBALAGEM

:

Pesagem de Insumos

|

| Adigao e Mistura de Insumos

Analise Laboratorial

l Pré-aquecimento (70°C)

| Desaeracéo (-48 a -52kPa)

| Homogeneizagéo (200bar)

| Pasteurizagao (126°C/20s)

|

Envase (25°C)

Produto é comercializado nas seguintes embalagens: Tetra Pak 200mL e 1L.

5.1. PESOS

Caracteristica TP 200mL TP 1L
Peso liquido (g) 207,02 10351
Embalagem primaria (g) 9,23 31,78
Peso bruto (g) 216,25 1066,88
Quantidade 27 12
Embalagem secundaria (g) 141,45 178,92
Peso bruto total (g) 5.980,2 12.981,48

5.2. EMBALAGEM PRIMARIA

Devem constar as informagdes: marca, nome e contetdo do produto, data de validade, lote de produgéo, codigo de
barras, informagdes nutricionais e dados da empresa.

Caracteristica

TP 200mL

TP 1L
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ETP/FSU-0021 V.15 - Alimento com Soja de Péssego

48 x 37 x 120 73 x70x203
Papel multicamadas | Papel multicamadas
789.700.105.076.8 789.700.105.075.1

Dimensdes (C x L x A em mm)

Material

Céadigo de barras

5.3. EMBALAGEM SECUNDARIA

Devem constar as informagées: marca, nome e contelido do produto, data de validade, lote de produg&o, cddigo de
barras, dados da empresa.

Caracteristica

TP 200mL

TP 1L

Dimens&es (C x L x A em mm)

375 x 157 x 125

295 x 240 x 209

Material

Papelédo ondulado

Papelao ondulado

1.789.700.105.076.5

1.789.700.105.075.8

Cébdigo de barras

Empilhamento maximo 8 5

6. ARMAZENAMENTO

Deve ser mantido em ambiente limpo, seco, arejado e livre de pragas, ao abrigo do calor e da luz intensa.

7. VALIDADE

Através do manuseio adequado durante o transporte, descarregamento e armazenamento, o produto tera validade de 12
meses a partir da data de fabricagéo. Ap6s aberto, conservar em geladeira por no maximo 3 dias.

8. TRANSPORTE

Deve ser transportado em meio limpo, seco, ao abrigo do calor e da luz intensa. Deve ser protegido para que nao
ocorram danos. Nao deve ser transportado em meio que tenha carregado produtos quimicos ou outros produtos de odor
desagradavel e que possam contamina-lo.

9. DOCUMENTOS DE REFERENCIA

Resolugdo ANVISA RDC n° 14/14: Avaliagao de Matérias Macroscopicas e Microscopicas em Alimentos.

Resolugdo ANVISA RDC n° 12/01: Regulamento Técnico sobre Padrées Microbiologicos para Alimentos.

Resolugdo ANVISA RDC n° 91/00: Regulamento Técnico para Fixagéo de ldentidade e Qualidade de Alimento com Soja.
Resolugéo ANVISA RDC n° 360/03: Regulamento Técnico sobre Rotulagem Nutricional de Alimentos Embalados.

10. CRITERIOS ADOTADOS

O produto deve atender as caracteristicas descritas no item 4.

11. CONSIDERAGOES FINAIS

As informag6es contidas nesse documento s&o privilegiadas, proprietarias ou privadas. Sendo assim, seguindo o Codigo
de Conduta Profissional da empresa, tais informagdes n&o podem ser divulgadas ou utilizadas em beneficio do leitor.
Aos colaboradores que transgredirem as normas deste regulamento serdo aplicadas as penalidades seguintes:
adverténcia escrita, suspenséo, ou demisso. Quanto aos prestadores de servigos que transgredirem as normas deste
regulamento, estes estaréo sujeitos as penalidades previstas no contrato de prestacéo de servigo. Os casos omissos ou
néo previstos seréo resolvidos a luz da Constituigao Federal Vigente, pela Consolidagéo das Leis do Trabalho e toda e
qualquer legislagdo comum pertinente.
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COCAMAR COOPERATIVA AGROINDUSTRIAL

Estrada Oswaldo de Moraes Corréa, 1000 — Maringa — PR

@ coCamadr

COOPERATIVA AGROINDUSTRIAL

ETP/FSU-0013 V.13 - ESPECIFICAGAO TECNICA DE PRODUTO
Alimento com Soja de Laranja

1. DESCRIGAO

Produto obtido a partir da diluigao, em agua, do extrato de soja, suco concentrado de laranja e outros ingredientes. Este
produto sera preservado, exclusivamente, através de meios fisicos.

1.1. FABRICANTE

Produzido e envasado por:

Cocamar Cooperativa Agroindustrial

Estrada Oswaldo de Moraes Corréa, 1000 - CEP 87065-590 - Maringa - PR - Brasil
Fone/Fax: +55 44 3221-3209

CNPJ: 79.114.450/0151-97

Distribuido por:

Cocamar Cooperativa Agroindustrial

Estrada Oswaldo de Moraes Corréa, 1000 - CEP 87065-590 - Maringa - PR - Brasil
Fone/Fax: +55 44 3221-3209

CNPJ: 79.114.450/0151-97

1.2. RESPONSAVEL TECNICO

Tatiana Keise de Sousa
Tecndloga em Alimentos

CRQ 9201486 - IX Regido

1.3. REGISTRO DO PRODUTO

Produto dispensado de registro no MAPA e no Ministério da Satide.

2. COMPOSIGAO

Agua, Extrato de Soja, Aglcar, Suco Concentrado de Laranja, Estabilizante: Carboximetilcelulose e Goma Guar,
Aromatizantes, Edulcorante Sucralose, Acidulante Acido Citrico, Antioxidante Acido Ascérbico, Corante Natural Urucum
e Corante Natural Carcuma e Urucum. Nao Contém Gliten.

Ingrediente Composigao (% em massa)

Agua 78,0-82,0
Extrato de Scoja 11,5-13,5
Aclcar 4,0-7,0
Suco Concentrado de Laranja 0,7-1,4
Estabilizante Carboximetilcelulose 0,29 - 0,36
Aromatizantes 0,04 - 0,08
Edulcorante Sucralose 0,004 - 0,006
Acidulante Acido Citrico 0,12-0,16
Antioxidante Acido Ascérbico 0,02 - 0,04
Goma Guar 0,01-0,03
Corante Natural Urucum 0,004 - 0,006
Corantes Naturais Curcuma e Urucum 0,01 -0,03
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ETP/FSU-0013 V.13 - Alimento com Soja de Laranja

2.1 ALERGICOS
CONTEM DERIVADOS DE SOJA. De acordo com a RDC-28, em vigor a partir de Julho/2016.

3. UTILIZACAO

Alimentagao humana.
4, CARACTERISTICAS

4.1. TABELA NUTRICIONAL

INFORMAGAO NUTRICIONAL - Porgéo de 200 mL (1 copo)
Quantidade por porgéo % VD (%)
Valor energético 65 kcal = 273 kd 3
Carboidratos 14 g dos quais 5
Proteinas 1,040 1
Gorduras totais 0,6 g dos quais 1
Gorduras saturadas 0g ¥
Gorduras trans O0g o
Gorduras monoinsaturadas Og =2
Gorduras poliinsaturadas 03g =
Colesterol Og =t
Fibra alimentar 0mg 0
Sédio 12 mg 1

(*) Valores Diarios de referéncia com base em uma dieta de 2000 kcal ou 8400 kJ. Seus
valores diarios podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades

energeticas. (**) VD néo estabelecido.

4.2. CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS

Caracteristica Especificacdo Método de analise
Brix (°B) 7,0a85 MAL/FOL-0241
pH 3,80 a4,20 MAL/FOL-0238
Acidez (%) 0,18 a 0,22 MAL/FOL-0240
Densidade a 20°C (g/mL) 1,0450 MAL/FOL-0261

4.3. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Caracteristica Especificagao Método de analise
Contagem Total (UFC/mL) Max. 1000 MAL/FOL-0275
Bolores e Leveduras (UFC/mL) Max. 100 MAL/FOL-0290
Coliformes Termotolerantes (UFC/mL) Ausente MAL/FOL-0255
Salmonella (em 25mL) Ausente MAL/FOL-0256
Bacillus cereus (UFC/mL) Ausente MAL/FOL-0384

4.4. CARACTERISTICAS SENSORIAIS

Pagina 2 de 4



ETP/FSU-0013 V.13 - Alimento com Soja de Laranja

Caracteristica

Especificacéo

Método de analise

Aroma

Caracteristico

MAL/FOL-0406

Cor

Caracteristico

MAL/FOL-0406

Sabor

Caracteristico

MAL/FOL-0406

4.5. CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS E MACROSCOPICAS

Devem cumprir todos os requisitos legais aplicaveis ao produto, em relacdo a: Padrdes de Matérias estranhas
macroscopicas € microscépicas em alimentos, de acordo com a resolugdo da ANVISA RDC 14/14; e Padrdes
Microbiolégicos para alimentos, de acordo com a resolucéo da ANVISA RDC 12/01.

4.6. FLUXOGRAMA DO PROCESSO

5. EMBALAGEM

Pesagem de Insumos

|

| Adigao e Mistura de Insumos

|

Anélise Laboratorial

| Pré-aquecimento (70°C)

| Desaeragéo (-48 a -52kPa)

| Homogeneizagao (200bar)

‘ Pa

steurizagéo (126°C/20s)

Envase (25°C)

Produto é comercializado nas seguintes embalagens: Tetra Pak 200mL e 1L.

5.1. PESOS

Caracteristica TP 200mL TP 1L
Peso liquido (g) 209,0 1045
Embalagem primaria (g) 9,2 32
Peso bruto (g) 218,2 1077
Quantidade 27 12
Embalagem secundaria (g) 155,0 210
Peso bruto total (g) 6046,4 13134

5.2. EMBALAGEM PRIMARIA

Devem constar as informagdes: marca, nome e contetido do produto, data de validade, lote de produgéo, codigo de
barras, informagdes nutricionais e dados da empresa.

Caracteristica

TP 200mL

TP 1L

Pagina 3 de 4



ETP/FSU-0013 V.13 - Alimento com Soja de Laranja

Dimensées (C x L x A em mm)

50 x 38 x 120

75x75x203

Material

Papel multicamadas

Papel multicamadas

Codigo de barras

789.700.105.064.5

789.700.105.063.8

5.3. ENBALAGEM SECUNDARIA

Devem constar as informagdes: marca, nome e contelido do produto, data de validade, lote de produgéo, codigo de
barras, dados da empresa.

TP 200mL TP 1L
365 x 149 x 120 290 x 231 x 203
Papeléo ondulado Papelao ondulado
1.789.700.105.064.2 | 1.789.700.105.063.5

Empilhamento maximo 8 5

Caracteristica

Dimensdes (C x L x A em mm)

Material

Cédigo de barras

6. ARMAZENAMENTO

Deve ser mantido em ambiente limpo, seco, arejado e livre de pragas, ao abrigo do calor e da luz intensa.

7. VALIDADE

Atraves do manuseio adequado durante o transporte, descarregamento e armazenamento, o produto tera validade de 12
meses a partir da data de fabricag@o. Apés aberto, conservar em geladeira por no maximo 3 dias.

8. TRANSPORTE

Deve ser transportado em meio limpo, seco, ao abrigo do calor e da luz intensa. Deve ser protegido para que n&o
ocorram danos. N&o deve ser transportado em meio que tenha carregado produtos quimicos ou outros produtos de odor
desagradavel e que possam contamina-lo.

9. DOCUMENTOS DE REFERENCIA

Resolugéo ANVISA RDC n° 175/03: Avaliagdo de Matérias Macroscopicas e Microscépicas em Alimentos.

Resolugéo ANVISA RDC n° 12/01: Regulamento Técnico sobre Padrées Microbiolégicos para Alimentos.

Resolugado ANVISA RDC n° 91/00: Regulamento Técnico para Fixagéo de Identidade e Qualidade de Alimento com Soja.
Resolugdo ANVISA RDC n° 360/03: Regulamento Técnico sobre Rotulagem Nutricional de Alimentos Embalados.

10. CRITERIOS ADOTADOS

O produto deve atender as caracteristicas descritas no item 4.

11. CONSIDERAGOES FINAIS

As informagbes contidas nesse documento s&o privilegiadas, proprietarias ou privadas. Sendo assim, seguindo o Cddigo
de Conduta Profissional da empresa, tais informagdes ndo podem ser divulgadas ou utilizadas em beneficio do leitor.
Aos colaboradores que transgredirem as normas deste regulamento serdo aplicadas as penalidades seguintes:
adverténcia escrita, suspenséo, ou demissdo. Quanto aos prestadores de servigos que transgredirem as normas deste
regulamento, estes estaréo sujeitos as penalidades previstas no contrato de prestagéo de servigco. Os casos omissos ou
nao previstos seréo resolvidos a luz da Constituigido Federal Vigente, pela Consolidagéo das Leis do Trabalho e toda e
qualquer legislagdo comum pertinente.
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PREFEITURA MUNICIPAL DE CURITIBA
ALVARA N°: 1.267.143

A SECRETARIA MUNICIPAL DE FINANCAS concede o presente Alvara de Licenga para Localizagéo,
conforme processo N° 20-023914/20186, a:

COMEPAR COMERCIAL MERCANTIL EIRELI - ME
R. NAPOLEAO LAUREANO - N°:000452

INSC. IMOB.: 56.2.0016.0264.00-8 0000 INSCRIGAO MUNICIPAL: 11 04 688.127-9  CNPJ: 00.109.746/0001-38

Taxacdao: COM SERV
Tipo de Instalagdao: OUTROS

- Comércio atacadista de produtos alimenticios em geral

- Comércio atacadista de agua mineral

- Comércio atacadista de aparelhos eletronicos de uso pessoal e doméstico

- Comércio atacadista de artigos de cama, mesa e banho

- Comércio atacadista de artigos de escritério e de papelaria

- Comeércio atacadista de calgados

= Comércio atacadista de embalagens

- Comeércio atacadista de equipamentos de informatica

- Comércio atacadista de equipamentos elétricos de uso pessoal e doméstico

- Comeércio atacadista de material elétrico

- Comeércio atacadista de moveis e artigos de colchoaria

= Comércio atacadista de outros equipamentos e artigos de uso pessoal e doméstico ndo especificados anteriormente
> Comércio atacadista de roupas e acessérios para uso profissional e de seguranga do trabalho

> Comércio atacadista especializado em outros produtos intermediarios ndo especificados anteriormente
- Depésitos de mercadorias para terceiros, exceto armazéns gerais e guarda-moveis

* *

APOS 60 DIAS DA EMISSAO, ESTE ALVARA SO TERA VALIDADE MEDIANTE A APRESENTACAO DA LICENGA,
AUTORIZAGAO OU CERTIFICADO VIGENTE DO(S) ORGAO(S) ABAIXO RELACIONADO(S), CONDICIONADO(S) A(S)
ATIVIDADE(S).

» LISA.

VALIDO ENQUANTO SATISFIZER AS EXIGENCIAS DA LEGISLAGAO EM VIGOR.

CURITIBA, 28 DE ABRIL DE 2016.
DIVISAO DE ALVARA E ATENDIMENTOS

IMPORTANTE :

« A assinatura no alvara de licenga expedido por meio eletronico fica
dispensada nos termes do Decrelo n® 622/2010. A verificagdo de
sua autenticidade deverd ser confrmada no enderego

www.curitiba.pr.gov.br, Servigo para Empresa, Alvara Comercial - H “ "” H H H

ELCINDA MARIA S. DE ALMEIDA
MATRICULA: 74970

Dados.

« E obrigatéria a comunicagao imediata em caso de encerramento,
paralisagdo, alteragdo de enderego, de ramo ou qualquer outra
alteragéo, evitando as penalidades previstas na legislagdo. EEES . 2C68.41A8.4300-3 . 9DDF . AOAF . BD06.CA93-3

Pagina 1 de 1
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Carimbo e Licenciamento

'PREFEITURA DO MUNICIPIO DE MARINGA
SECRETARIA MUNICIPAL DE SAUDE - SUS
. LICENGA SANITARIA ,

; Ne 989/2017

Pessoa Jgrldica / Pessoa Fisica

Razdo "COCAMAR COOPERATIVA AGROINDUSTRIAL

Enderego: AV OSWALDO DE MORAES CORREA, 1000 - LOTES 312 A 318

‘Data da Vistoria

Bairro GLEBA PATRIMONIO MARINGA

: | 5 ° o 2604017
Cidade MARINGA CEP: 87065590 g i
Responsaveis Técnicos Conselho Regional N°
TATIANA KEISE DE SOUSA CRQ 09201486 - PR
CNPJ | CPF " Area Total Céd. Programa " Data de Validade
79.114.450/0151-97 4.000 M= i 2 26/04/2018

‘Ramo de Atividade

FABRICACAO DE ESPECIARIAS, MOLHOS, TEMPEROS E CONDIMENTOS. FABRICAGCAO DE OUTRAS
BEBIDAS NAO ALCOOLICAS NAQO ESPECIFICADAS ANTERIORMENTE, **+*++++++

Tabelionato de
Exclusivo para =

Autenticagdo da Cépla L LoD )
© IFMCBpogs Tl 0 0T Tachado

Observ'art;ées

VALIDO POR 1 ANO EM TODO TERRITORIO NACIONAL. LEI 8080/90.

A afixagdo desta licenga'em local visivel ao consumidor/usuario é obrigatéria.

5 Responsével_ do Servigo
¥ f .
o \$ f{.a E"L-‘.”-‘}V{:
Rosa ﬂdzriél‘ripa Morens
z ies Ouimics « CREA PR 117 S04 8 i
Portaria n° 243/201 |- GAFRE Carimbo e Assinatura

Mate A Man‘ngﬂ

g




Prefeitur
Joinville

&  Prefeitura de Joinville

ANALISE SEI N° 1132060/2017 - SED.UAD.ASU

Joinville, 28 de setembro de 2017.

ANALISE DE AMOSTRA
Pregio: 178/2017 [ [ Ttem: 14
Produto: Bebida a Base de Soja Original | Marca: [ Purity
Fornecedor: Comepar Comércio Mercantil Eireli - Me
Fabricante: Cocamar Cooperativa Agroindustrial
Quantidade (kg/L): 1 Litro | Qtde amostra: [4 | Data: | 04/10/2017
Avaliacdo Externa:
Item avaliado Sim Nao Observagoes
Embalagem integra X
Rotulagem conforme legislacdo X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricacdo e validade visivel X
Fabricac¢do e validade conforme edital X
Avaliacdo Sensorial
Item avaliado Caracteristico Nao caracteristico Observagoes
Aparéncia X
Cor X
Odor X
Sabor X
Textura/Consisténcia X
Caracteristicas técnicas de acordo com o edital Sim I;Iao Néo se aplica

Observagdes ,
¢ edulcorantes, corantes e ghiten."

A amostra entregue pelo fornecedor contém edulcorante (sucralose) em sua composigao, diferindo do que determina o
descritivo para o item 14, presente no anexo VII do edital 178/2017: "(...) Nao podera conter lactose, proteinas lacteas,

A segunda amostra avaliada também apresentou as mesmas caracteristicas técnicas presentes na primeira amostra.

Facilidade de preparo Técnico-culinario Féci Medio Difici I;Iao sc aplica
Observagoes |
Minutos Suficiente Insuficiente Nao se aplica

Tempo de cocgdo recomendado

X

Observagdes [

Aderéncia na panela Sim Néo 530 se aplica
Observacgoes |

Rendimento Porgoes de: (kg/ml)

NA NA

Parecer Técnico

Aprovado Reprovado

X

Nutricionistas avaliadoras:
Taciana M. dos S. Duarte - CRN 10 3144
Priscila Mikulis de Castilho - CRN 10 3069




- -
il
seil o
assinatura
eletrénica

Documento assinado eletronicamente por Taciana Machado dos Santos Duarte,
Servidor (a) Publico (a), em 06/10/2017, as 10:30, conforme a Medida Provisoria
n® 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal n® 21.863, de 30/01/2014.

- -
il
seil o
assinatura
eletrénica

Documento assinado eletronicamente por Priscila Mikulis de Castilho, Servidor
(a) Publico (a), em 06/10/2017, as 10:51, conforme a Medida Provisoria n® 2.200-2,
de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Gisele Cristine da Silva, Gerente, em
06/10/2017, as 14:43, conforme a Medida Provisoria n° 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

il
Sel ;
assinatura
eletrénica

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o codigo verificador 1132060 e o codigo CRC 72574076.

Rua Htajai, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

17.0.049638-4
1132060v11
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ANALISE SEI N° 1132065/2017 - SED.UAD.ASU

Jomville, 28 de setembro de 2017.

ANALISE DE AMOSTRA
Pregio: 178/2017 | [ Ttem: 16
Produto: Alimento com Soja de Sabores Variados | Marca: |Purity
Fornecedor: Comepar Comercial Mercantil Eireli - Me
Fabricante: Cocamar Cooperativa Agromdustrial
Quantidade (kg/L): |0,200 Litros | Qtde amostra: | 4 | Data:  |04/10/2017
Avaliacao Externa:
Item avaliado Sim Nao Observacoes
Embalagem integra X
Rotulagem conforme legislacao X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricacao ¢ validade visivel X
Fabricacdo e validade conforme edital X
Avaliacao Sensorial
Item avaliado Caracteristico | Nao caracteristico | Observacoes
Aparéncia X
Cor X
Odor X
Sabor X
Textura/Consisténcia | x
Caracteristicas técnicas de acordo com o edital )S(1m Nao N0 sc aplica
Observacoes |
o . o Faci Médi Difici a i
Facilidade de preparo Técnico-culinario dcil cdio ificil I;Iao s¢ aplica
Observacoes |
. Minutos | Suficiente | Insuficiente | Nao se aplica
Tempo de cocgao recomendado "
Observacoes |




Aderéncia na panela Sim | Néo I):Iao se aplica
Observacdes |
Rendimento Porgoes de: (kg/ml)
NA NA
Parecer Técnico
Aprovado Reprovado
X

Nutricionistas avaliadoras:
Taciana M. dos S. Duarte - CRN 10 3144
Priscila Mikulis de Castilho - CRN 10 3069

seill o

assinatura
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Taciana Machado dos Santos Duarte,
Servidor (a) Publico (a), em 06/10/2017, as 10:30, conforme a Medida Provisoria
n°® 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal n° 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Priscila Mikulis de Castilho, Servidor
(a) Publico (a), em 06/10/2017, as 10:51, conforme a Medida Provisoria n°® 2.200-2,
de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°
21.863, de 30/01/2014.

seill o

assinatura
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Gisele Cristine da Silva, Gerente, em
06/10/2017, as 14:43, conforme a Medida Proviséria n° 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

il
Sel
assinatura
eletrbnica

o A autenticidade do documento pode ser conferida no site https:/portalsei.joinville.sc.gov.br/
"':": = informando o cddigo verificador 1132065 e o cddigo CRC 75F5BF2E.

Rua ltajai, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

17.0.049638-4
1132065v7
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ANALISE SEI N° 1132068/2017 - SED.UAD.ASU

Jomville, 28 de setembro de 2017.

ANALISE DE AMOSTRA

Pregdo: 178/2017 I | Item: 17
Produto: Bebida a base de soja original | Marca: | Purity
Fornecedor: Comepar Comercial Mercantil Eireli - Me
Fabricante: Cocamar Cooperativa Agroindustrial
Quantidade (kg/L): 1 Litro | Qtde amostra: |4 | Data: | 04/10/2017
Avaliacdo Externa:
Item avaliado Sim Nao Observagoes
Embalagem integra X
Rotulagem conforme legislacdo X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricacdo e validade visivel X
Fabricacdo e validade conforme edital X
Avaliacdo Sensorial
Item avaliado Caracteristico Nao caracteristico Observagdes
Aparéncia X
Cor X
Odor X
Sabor X
Textura/Consisténcia X
Caracteristicas técnicas de acordo com o edital Sim I):Iao Néo se aplica

A amostra entregue pelo fornecedor contém edulcorante (sucralose) em sua composigao, diferindo do que determina o
Observacd descritivo para o item 17, presente no anexo VII do edital 178/2017:'(...) Nao podera conter lactose, proteinas lacteas,

¢oes e
edulcorantes, corantes e gluten.
A segunda amostra avaliada também apresentou as mesmas caracteristicas técnicas presentes na primeira amostra.

Facilidade de preparo Técnico-culinario Fécil Meédio Difici I;Iao se aplica
Observacoes |

. Minutos Suficiente Insuficiente Nio se aplica
Tempo de cocgio recomendado "
Observagoes |
Aderéncia na panela Sim Ndo XNao se aplica
Observagoes |
Rendimento Porcdes de: (kg/ml)
NA NA
Parecer Técnico

Aprovado Reprovado
X

Nutricionistas avaliadoras:
Taciana M. dos S. Duarte - CRN 10 3144
Priscila Mikulis de Castilho - CRN 10 3069

M_a 1

Documento assinado eletronicamente por Taciana Machado dos Santos Duarte,




Servidor (a) Publico (a), em 06/10/2017, as 10:30, conforme a Medida Proviséria
n® 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal n® 21.863, de 30/01/2014.

sep g
assinatura
eletrénica

-
il
seil 5
assinatura
eletrdnica

Documento assinado eletronicamente por Priscila Mikulis de Castilho, Servidor
(a) Publico (a), em 06/10/2017, as 10:51, conforme a Medida Proviséria n°® 2.200-2,
de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Gisele Cristine da Silva, Gerente, em
06/10/2017, as 14:43, conforme a Medida Provisoria n°® 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n° 21.863, de
30/01/2014.

seil o

assinatura
eletrénica

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https:/portalsei.joinville.sc.gov.br/
-EI- .
A informando o codigo verificador 1132068 ¢ o codigo CRC CE12D9CI1.

Rua ltajai, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

17.0.049638-4
1132068v8
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