‘?”‘ Prefeitura de
A% Joinville

TERMO DE REFERENCIA - AQUISICAO SEI N° 26473785/2025 - SED.URC.ARC

1- DEFINICAO DO OBJETO, INCLUIDOS SUA NATUREZA, OS QUANTITATIVOS, O PRAZO DO CONTRATO E,
SE FOR O CASO, A POSSIBILIDADE DE SUA PRORROGACAO:
1.1 - Objeto da contratacao

Aquisicdo de hortifrutigranjeiros da Agricultura Familiar destinados a elaboracdo da Merenda
Escolar para as Unidades Educacionais do Municipio de Joinville, através de Chamada Publica, para compra a
partir do ano de 2025.

1.2 - Especificacoes técnicas

Unidade de | Codigo

Medida ePublica/Denominacio | DeSCTitvo

Item Quantidade

Auséncia de defeitos
sérios, apresentando
tamanho, cor e
conformacao
uniformes, devendo
ser bem
desenvolvida e
madura. A polpa
deve estar intacta e
firme.
Caracteristicas
Gerais Fresca.
Atingir o] grau
maximo ao tamanho,
aroma, cor e sabor
proprios da espécie
e variedades.
Apresentar grau de
maturagao tal que
lhes permita
suportar a
manipulacao, o
1 1.000 Kg 5275 - ABACATE transporte e a
conservagao em
condicoes adequadas
para o0 consumo
imediato. Nao
conterem
substancias terrosas,
sujidades ou corpos
estranhos aderentes
a superficie da

casca. Estarem
isentas de umidade
externa anormal,

aroma e sabor
estranhos. Estarem
livres de residuos e
fertilizantes.

Embalagem:
Acondicionada em
caixas de até 20kg
de conteudo util.

Entrega: semanal.




4.500

Kg

18956

PAULISTA

ABOBORA

Auséncia de defeitos
sérios.
Caracteristicas
Gerais: A polpa deve
estar intacta e firme,
formato cilindrico
com pescoco
pequeno, casca
verde com listras na
cor creme. Nao
conter sujidades.
Apresentar grau de
maturacao tal que
lhes permita
suportar a
manipulacao, 0
transporte e a
conservacao em
condicoes adequadas
para o consumo.

Embalagem:
Acondicionada em
caixas de até 20kg
de contetdo 1til.

Entrega: semanal.

4.000

Kg

18958

CABOTIA

ABOBORA

Auséncia de defeitos
sérios.
Caracteristicas
Gerais: A polpa deve
estar intacta e firme,
com formato
globular (redondos e
levemente
achatados), casca de
coloracao verde
escura brilhante e
rugosa. Nao conter
sujidades.
Apresentar grau de
maturagao tal que
lhes permita
suportar a
manipulacao, o
transporte e a
conservacao em
condigoes adequadas
para o consumo.

Embalagem:
Acondicionada em
caixas de até 20kg
de conteudo util.

Entrega: semanal.

4.000

Kg

18960 - ABOBRINHA
ITALIANA

Auséncia de defeitos
sérios.
Caracteristicas
Gerais: A polpa deve
estar intacta e firme,
formato cilindrico
uniforme, casca
verde clara com
leves listras escuras,
brilhante. Nao
conter sujidades.
Apresentar grau de
maturacao tal que
lhes permita
suportar a
manipulacao, o
transporte e a
conservacao em




condicoes adequadas
para o consumo.

Embalagem:
Acondicionada em
caixas de até 20kg
de conteudo 1util.

Entrega: semanal.

6.500

Kg

5278 - ACELGA

Deve apresentar
folhas novas, de cor
verde claro e talo
verde-

esbranquicado.
Caracteristicas
Gerais: Deve ser
procedente de

espécimes vegetais
genuinos e sdos e
satisfazer as
seguintes condicoes:
Atingir grau normal
de evolucao do

tamanho e
apresentada ao
consumo em perfeito
estado de
desenvolvimento,

aroma, cor e sabor
proprios da

variedade e espécie.
Estarem livres de
enfermidades. Nao
estarem danificados
por qualquer lesao
de origem fisica ou
mecanica que afete a
sua aparéncia. Nao
estarem sujos de
terra. Nao conterem
corpos estranhos
aderentes a
superficie externa.
Estarem isentas de
umidade externa
anormal, odor e
sabor estranhos.

Embalagem:
Acondicionada em
caixas de até 20kg
de conteudo util.

Entrega: Semanal.

Folhas verdes e
brilhantes, firmes,
limpas e sem marcas

de insetos,
separadas por
macos.
Caracteristicas
Gerais: Deve ser
procedente de

espécimes vegetais
genuinos e sdos e
satisfazer as
seguintes condicoes:
Atingir grau normal
de evolucao do
tamanho e
apresentada ao
consumo em perfeito
estado de
desenvolvimento,

aroma, cor e sabor




1.000

Kg

5279 - AGRIAO

proprios da
variedade e espécie.
Estarem livres de
enfermidades. Nao
estarem danificados
por qualquer lesao
de origem fisica ou
mecéanica que afete a
sua aparéncia. Nao
estarem sujos de
terra. Nao conterem
corpos estranhos
aderentes a
superficie externa.
Estarem isentos de
umidade externa
anormal, odor e
sabor estranhos.

Embalagem:
Acondicionada em
caixas de até 10kg
de conteudo 1util.

Entrega: Semanal.

6.000

Kg

18964 - ALFACE
VERDE CRESPA

Auséncia de defeitos
sérios.
Caracteristicas
Gerais: Deve
apresentar pés com
folhas frescas
crespas/frisadas e
delicadas, de bordas
recortadas e
irregulares, de
coloracao verde. Nao
poderd apresentar
folhas murchas,
queimadas e
podridao. Apresentar
grau de maturacao
tal que lhes permita
suportar a
manipulacgao, 0
transporte e a
conservacao em
condicoes adequadas
para o consumo.

Embalagem:
acondicionada em
caixas de até 10Kg
de contetudo 1til.

Entrega: semanal.

2.000

Kg

18966 - ALHO ROXO

Auséncia de defeitos
sérios.
Caracteristicas
gerais: casca e
pelicula roxa. Devera
apresentar bulbo
inteiro, boa
qualidade, firme e
intacto, sem
brotacao, sem
cabeca aberta.
Apresentar grau de
maturagao tal que
lhes permita
suportar a
manipulacgao, o]
transporte e a
conservagao em
condicoes adequadas
para o consumo.




Embalagem:
acondicionada em
sacos plasticos de
polietileno, contendo
a quantidade
solicitada em
requisicao para cada
unidade escolar.

Entrega: semanal.

24.000

Kg

18968 - BANANA

BRANCA/PRATA

Auséncia de defeitos
sérios.
Caracteristicas
gerais: fruto de
tamanho médio,
casca muito fina e
sensivel. Devera
apresentar penca
firme; polpa deve
estar firme e intacta;
coloracao verde-
amarelada.
Apresentar grau de
maturacao tal que
lhes permita
suportar a
manipulacao, 0
transporte e a
conservacao em
condicoes adequadas
para o consumo.

Embalagem:
acondicionada em
caixas de até 20Kg
de contetudo 1util.

Entrega: semanal.

10

75.000

Kg

18967 - BANANA

NANICA/CATURRA

Auséncia de defeitos
sérios.
Caracteristicas
gerais: fruto grande,
um pouco curvo,
casca fina e sensivel.
Devera apresentar
penca firme; A polpa
deve estar firme e
intacta; coloragao
verde-amarelada.
Apresentar grau de
maturagao tal que
lhes permita
suportar a
manipulacgao, o]
transporte e a
conservagao em
condicoes adequadas
para o consumo.

Embalagem:
acondicionada em
caixas de até 20Kg
de conteudo util.

Entrega: semanal.

Auséncia de defeitos

sérios.
Caracteristicas
Gerais: pelicula

externa (casca) de
coloracao roxa, lisas,
polpa branca/creme,
formato alongado e




11

4.000

Kg

18969 - BATATA
DOCE ROXA

uniforme. A polpa
deve estar firme e
intacta. Nao devera
apresentar
rachaduras,
podridao, brotacao
e/ou  deformacodes.
Apresentar grau de
maturacao tal que
lhes permita
suportar a
manipulacao, 0
transporte e a
conservacao em
condicoes adequadas
para o consumo.

Embalagem:
acondicionada em
caixas de até 20Kg
de conteudo util.

Entrega: semanal.

12

20.000

Kg

27239 - BATATA
INGLESA LAVADA

Caracteristicas

Gerais: formato
ovalado, textura lisa
e cor amarela. O
produto devera
passar por processo
de lavagem e estar
livres de terra ou
material estranho
aderido a casca. A
polpa deverad estar
intacta e  firme.
Devera apresentar
tamanho minimo de
6,0 centimetros de
comprimento. Nao
poderd apresentar
lesdbes de origem
fisica ou mecanica,
indicios de
germinacao ou
podridao. Apresentar
grau de maturacao
tal que lhes permita
suportar a
manipulacgao, o]
transporte e a
conservagao em
condicoes adequadas
para o consumo.

Embalagem:
acondicionada em
caixas de até 20Kg
de conteudo util.

Entrega: semanal.

13

1.000

Kg

18971 - BATATA
SALSA

Auséncia de defeitos
sérios.
Caracteristicas
gerais: cor amarelo-
intensa. A polpa
deverd estar intacta
e firme. Apresentar
grau de maturacao
tal que lhes permita
suportar a
manipulacgao, o]
transporte e a
conservagao em
condicoes adequadas
para o consumo.




Embalagem:
acondicionada em
caixas de até 20Kg
de conteudo util.

Entrega: semanal.

14

1.500

Kg

5290 - BERINJELA

Fruto de formato
cilindrico, alongado

e uniforme.
Caracteristicas

Gerais:Deve ser
procedente de

espécimes vegetais
genuinos e saos e
satisfazer as
seguintes condicgoes:
Atingir grau normal
de evolugao do

tamanho e
apresentada ao
consumo em perfeito
estado de

desenvolvimento do
aroma, cor e sabor
proprios da
variedade e espécie.
Estarem livres de
enfermidades. Nao
estarem danificados
por qualquer lesao
de origem fisica ou
mecanica que afete a
sua aparéncia. Nao
estarem sujos de
terra. Nao conterem
corpos estranhos
aderentes a
superficie externa.
Estarem isentas de
umidade externa
anormal, odor e
sabor estranhos.

Embalagem:
Acondicionada em
caixas de até 20kg
de conteudo util.

Entrega: semanal.

15

16.000

Kg

19102 - BETERRABA

Auséncia de defeitos
sérios.
Caracteristicas
gerais: forma
arredondada e cor
vermelha. A polpa
devera estar intacta
e firme. Apresentar
grau de maturagao
tal que lhes permita

suportar a
manipulacao, o
transporte e a
conservacao em

condigbes adequadas
para o consumo.

Embalagem:
acondicionada em
caixas de até 20Kg
de conteudo util.

Entrega: semanal.

Auséncia de defeitos
sérios.




16

4.000

Kg

18974 - BROCOLIS
JAPONES

Caracteristicas

Gerais: caule de
didmetro maior do
que 0 ramoso e uma
unica inflorescéncia
terminal (cabecga)
com coloragao
verde-escura, bem
desenvolvida. Sem
folhas. N&do poderd
apresentar buqué
amarelado, podridao
e/ou insetos.
Apresentar grau de
maturacao tal que
lhes permita
suportar a
manipulacao, o
transporte e a
conservacao em
condigbes adequadas
para o consumo.

Embalagem:
acondicionada em
caixas, de até 20Kg
de conteudo util.

Entrega: semanal.

17

5.000

Kg

33347 - CAQUI FUYU

Auséncia de defeitos
sérios, apresentando
tamanho, cor e
conformacao
uniformes, devendo
ser bem
desenvolvida e
madura. A polpa
deve estar intacta e
firme.
Caracteristicas
Gerais: Fresca.
Atingir o] grau
maximo ao tamanho,
aroma, cor e sabor
proprios da espécie
e variedades.
Apresentar grau de
maturacao tal que
lhes permita
suportar a
manipulacao, o
transporte e a
conservacao em
condigbes adequadas
para o0 consumo
imediato. Nao
conterem substancia
terrosa, sujidades ou
corpos estranhos
aderentes a
superficie da casca.
Estarem isentas de

umidade externa
anormal, aroma e
sabor estranhos.
Estarem

livres de residuos e
fertilizantes. Deve
apresentar-se em
inicio de maturagéo.

Embalagem:
acondicionada em
caixas de até 20Kg
de conteudo util.




Entrega: semanal.

Auséncia de defeitos

sérios.
Caracteristicas
gerais: folhas
exteriores
(casca/escamas)
amarelas e
brilhantes e interior
branco. Devera

apresentar tamanho
minimo de 5,0
centimetros de
comprimento. A
polpa deverad estar

18977 - CEBOIA | intacta e firme.
18 30.000 Kg BRANCA Apresentar grau de
maturacao tal que
lhes permita
suportar a
manipulacgao, o
transporte e a
conservacao em
condigbes adequadas
para o consumo.
Embalagem:
acondicionada em
caixas de até 20Kg
de contetdo util.
Entrega: semanal.
Auséncia de defeitos
sérios.
Caracteristicas
gerais: folhas de
coloracao verde.
Acondicionada em
magos. Apresentar
grau de maturagao
tal que lhes permita
_ suportar a
19 200 Kg %,%%?E CO?VIIEI]JSI\?ILINHA manipulacgao, o
transporte e a
conservacao em
condigbes adequadas
para o consumo.
Embalagem: Em
macos,
acondicionados
individualmente.
Entrega: semanal.
Auséncia de defeitos
sérios.
Caracteristicas
gerais: raizes
cilindricas, lisas de
cor alaranjada
intensa. A polpa
devera estar intacta
e firme. Apresentar
grau de maturacao
tal que lhes permita
20 24.000 Kg 19103 - CENOURA suportar a
manipulacgao, o
transporte e a
conservacao em

condicoes adequadas
para o consumo.

Embalagem:
Acondicionados em




caixas de até 20kg
de contetdo util.

Entrega: semanal.

Auséncia de defeitos
sérios.
Caracteristicas
gerais: formato de
coracao e coloragao
verde. Apresentar
grau de maturacao
tal que lhes permita

suportar a
21 12.000 Kg 19104 - CHUCHU ?;Zﬁégéﬁgao . o
conservacao em
condigbes adequadas
para o consumo.
Embalagem:
Acondicionada em
caixas de até 20kg
de conteudo util.
Entrega: semanal.
Auséncia de defeitos
sérios.
Caracteristicas
Gerais:
inflorescéncia na cor
branca ou creme,
bem desenvolvida,
limpa, livre de
insetos. Sem folhas.
Apresentar grau de
maturagao tal que
22 4.000 Kg 19106 - COUVE-FLOR | €S permita
suportar a
manipulacao, o
transporte e a
conservacao em
condigcoes adequadas
para o consumo.
Embalagem:
Acondicionada em
caixas de até 20kg
de contetdo util.
Entrega: semanal.
Auséncia de defeitos
sérios.
Caracteristicas
Gerais: folhas
grandes, lisas, de
cor verde e
brilhante, firmes,
limpas e sem marcas
de insetos,
separadas por
magos. Ndo devera
apresentar folhas
amareladas.
- . | Apresentar grau de
23 4.000 Kg l{/?Allg"iEIGA COUVE maturagdo tal que

lhes permita
suportar a
manipulacao, o
transporte e a
conservacao em

condicoes adequadas
para o consumo.

Embalagem: Em
macos,




acondicionados
individualmente.

Entrega: semanal.

24

2.000

Kg

5314 - INHAME

Casca marrom
escura, coberta com
fibras finas como
cabelo, e polpa
fibrosa branca ou
amarelada. A casca
deve estar firme,
limpa, sem manchas,

sem partes
amolecidas,
machucados ou
fendas.
Caracteristicas
Gerais: Serem
suficientemente
desenvolvidos, com o
tamanbho, aroma,

sabor e cor proprios
da espécie. Nao
estarem danificados
por quaisquer lesbes
de origem fisica ou
mecanica que
afetem a sua
aparéncia. Estarem
livres de
enfermidades.
Estarem livres da
maior parte possivel
de terra aderente a
casca. Estarem
isentos de umidade
externa anormal,
odor e sabores
estranhos. Estarem
livres de residuos de
fertilizantes. Nao
apresentarem
rachaduras ou cortes
na casca. A polpa
devera estar intacta
e limpa. Em

balagem:
Acondicionados em
caixas de até 20kg
de contetudo 1util.

Entrega: semanal.

25

50.000

Kg

19107 - LARANJA
PERA

Sem defeitos graves,
bem desenvolvida.
Caracteristicas
gerais: formato
alongado, casca lisa,
fina e verde-
amarelada. A polpa
devera estar intacta
e firme. Apresentar
grau de maturacao
tal que lhes permita
suportar a
manipulacao, o
transporte e a
conservagao em
condigcoes adequadas
para o consumo.

Embalagem:
Acondicionada em
caixas de até 20Kg




de conteudo util.

Entrega: semanal.

26

2.500

Kg

18986
CRAVO

LIMAO

Auséncia de defeitos
sérios.
Caracteristicas
gerais: formato
arredondado com
casca alaranjada e
fina. A polpa deve
estar intacta e firme.
Apresentar grau de
maturacao tal que
lhes permita
suportar a
manipulacao, 0
transporte e a
conservacao em
condicoes adequadas
para o consumo.

Embalagem:
acondicionada em
caixas de até 20Kg
de conteudo util.

Entrega: semanal.

27

3.000

Kg

18987
THAITI

LIMAO

Auséncia de defeitos
sérios.
Caracteristicas
Gerais: formato
arredondado com
casca verde e fina,
com pouca ou
nenhuma semente. A
polpa deve estar
intacta e firme.
Apresentar grau de
maturagao tal que
lhes permita
suportar a
manipulacao, o
transporte e a
conservacao em
condigbes adequadas
para o consumo.

Embalagem:
acondicionada em
caixas de até 20Kg
de conteudo util.

Entrega: semanal.

28

30.000

Kg

18989 - MACA GALA

Auséncia de defeitos
sérios.
Caracteristicas
Gerais: Formato
arredondado, cor
vermelho-clara. A
polpa deve estar
intacta e firme.
Devera apresentar
peso minimo de 90
gramas. Apresentar
grau de maturacao
tal que lhes permita

suportar a
manipulacao, 0
transporte e a
conservacao em

condicoes adequadas
para o consumo.

Embalagem:
acondicionada em




caixas de até 20Kg
de contetdo util.

Entrega: semanal.

Auséncia de defeitos

sérios.
Caracteristicas
Gerais: Formato
redondo, casca

vermelha rajada. A
polpa deve estar
intacta e firme.
Devera apresentar
peso minimo de 90
gramas. Apresentar
grau de maturacao

29 30.000 Kg 18990 - MACA FU]JI tal que lhes permita
suportar a
manipulacao, 0
transporte e a
conservacao em
condicoes adequadas
para o consumo.
Embalagem:
acondicionada em
caixas de até 20Kg
de contetudo 1util.
Entrega: semanal.
Auséncia de defeitos
sérios.
Caracteristicas
Gerais: formato
arredondado ou
alongado, casca lisa,
lustrosa, verde-clara,
sem manchas
escuras, com estrias
de um verde mais
forte no sentido do
comprimento.
Apresentar grau de

30 10.000 Kg 19110 - MELANCIA maturagdo tal que
lhes permita
suportar a
manipulacao, o
transporte e a
conservacao em

condigbes adequadas
para o consumo.

Embalagem:
Acondicionada em
caixas de até 20kg
de conteudo util.

Entrega: semanal.

Devera ser fresco,
suficientemente
desenvolvido,
coloracao e
tamanhos uniformes.
Com as folhas bem
verdes e vivas e
cabelos marrom-
escuro.
Caracteristicas
Gerais: Devera ser
procedente de
espécimes vegetais
genuinos e saos e
satisfazer as
seguintes condicoes:




31

2.500

Kg

6306 - MILHO VERDE
ESPIGA

Atingir grau normal
de evolugao do
tamanho e
apresentado ao
consumo em perfeito
estado de
desenvolvimento do
aroma, cor e sabor
proprio da variedade
e espécie. Estar livre
de enfermidades.
Nao estar danificado
por qualquer lesao
de origem fisica ou
mecanica que afete a
sua aparéncia. Nao
estar sujo de terra.
Nao conter corpos
estranhos aderentes
a superficie externa.
Estar isento de
umidade externa
anormal, odor e
sabor estranhos.

Embalagem:
Acondicionada em
caixas de até 20kg
de conteudo util.

Entrega: semanal.

32

35.000

Duzia

19111 - Ovos de
galinha

Ovos vermelhos
selecionados, tipo
grande.
Caracteristicas
gerais: Casca limpa,
integra, sem
deformacodes, de
tamanho uniforme.
Deverd apresentar
carimbo/selo de
inspecao  sanitaria
municipal, estadual
ou federal.

Embalagem:
acondicionada em
bandeja de papelao
tipo polpa.

Prazo de Validade:
minimo de 20 dias.

Data de Fabricacgao:
Maéximo de 10 dias.

Entrega: semanal.

33

5.000

Kg

19112 - PEPINO
COMUM (SALADA)

Auséncia de defeitos
sérios.
Caracteristicas
Gerais: Casca lisa,
de coloragao verde
escura, tamanho
entre 10 e 15 cm.
Fresco. Apresentar
grau de maturacao
tal que lhes permita
suporta a
manipulacgao, 0
transporte e a
conservagao em
condicoes adequadas
para o consumo.

Embalagem:
Acondicionada em
caixas de até 20kg




de conteudo util.

Entrega: semanal.

Fruto em formato
piriforme com casca
de coloragao verde
amarela, podendo
apresentar manchas
avermelhadas em
sua extensao. A
polpa deve ser macia
e de coloracao
branca amarelada.
Deve apresentar
grau de maturacao
tal que lhes permita

suportar a
34 6.000 Kg 21778 - PERA D' Agua | Manipulacao, °
transporte e
conservagao em
condicoes adequadas
para o consumo. Nao
deverd  apresentar
defeitos tais como
podridao,
deformacao na casca
e polpa.
Embalagem:
acondicionada em
caixas de até 20Kg
de contetudo 1util.
Entrega: semanal.
Semente do
pinheiro,
devidamente solto
da pinha, com casca
castanha de formato
conico.
Caracteristicas
Gerais: A casca deve
estar firme, limpa,
sem manchas, sem
mofo, sem partes
amolecidas,
machucados ou
35 2.500 Kg 19113 - PINHAO fendas. ~Apresentar
grau de maturacao
tal que lhes permita
suportar a
manipulacgao, o)
transporte e a
conservacao em
condicoes adequadas
para o consumo.
Embalagem:
acondicionada em
caixas de até 20Kg
de contetdo.
Entrega: semanal.
Auséncia de defeitos
sérios.
Caracteristicas
Gerais: folhas de cor
verde, cabeca firme
e compacta livre de
insetos. Sem folhas
externas. Apresentar
grau de maturacao
tal que lhes permita
36 10.000 Kg 18997 - REPOLHO | suportar a




VERDE manipulacao, 0
transporte e a
conservagao em
condicoes adequadas
para o consumo.
Embalagem:
acondicionada em
caixas de até 20Kg
de contetudo 1util.
Entrega: semanal.
Auséncia de defeitos
sérios.
Caracteristicas
Gerais: folhas lisas
de cor roxa, cabeca
firme e compacta
livre de insetos. Sem
folhas externas.
Apresentar grau de
maturacao tal que

_ lhes permita
37 4.000 Kg 11{%1)(161 REPOLHO suportar _ a
manipulacao, o
transporte e a
conservacao em
condicoes adequadas
para o consumo.
Embalagem:
acondicionada em
caixas de até 20Kg
de conteudo util.
Entrega: semanal.
Auséncia de defeitos
sérios.
Caracteristicas
Gerais: folhas
frescas, compridas,
lisas de cor verde-
escura, livres de
enfermidades e
insetos, separadas
por magos.
Apresentar grau de
maturacao tal que
38 1.000 Kg 19115 - RUCULA lhes permita
suportar a
manipulacgao, o]
transporte e a
conservacao em

condigbes adequadas
para o consumo.

Embalagem: Em
macos,
acondicionados
individualmente.

Entrega: semanal.

18998

-TANGERINA

Auséncia de defeitos

sérios.
Caracteristicas
gerais: formato

globoso e achatado,
casca fina e aderida
de cor laranja-claro.
A polpa deve estar
intacta e firme.
Apresentar grau de
maturagao tal que
lhes permita




39

8.000

Kg

MEXERICA

suportar a
manipulacao, o
transporte e a
conservacao em
condigbes adequadas
para o consumo.

Embalagem:
acondicionada em
caixas de até 20Kg
de conteudo util.

Entrega: semanal.

40

12.000

Kg

18999 - TANGERINA
PONKAN

Auséncia de defeitos
sérios, apresentando
tamanho, cor e
conformacao
uniformes, devendo
ser bem
desenvolvida e
madura. A polpa
deve estar intacta e
firme.
Caracteristicas
Gerais: Fresca.
Atingir o] grau
maximo ao tamanho,
aroma, cor e sabor
proprios da espécie
e variedades.
Apresentar grau de
maturagao tal que
lhes permita
suportar a
manipulacao, o
transporte e a
conservagao em
condicoes adequadas
para 0 consumo
imediato. Nao
conterem
substancias terrosas,
sujidades ou corpos
estranhos aderentes
a superficie da
casca. Estarem
isentas de umidade
externa anormal,
aroma e sabor
estranhos. Estarem
livres de residuos e
fertilizantes.

Embalagem:
Acondicionada em
caixas de até 20kg
de conteudo util.

Entrega: semanal.

41

40.000

kg

19000 - TOMATE
CARMEN/LONGA
VIDA

Auséncia de defeitos
sérios.
Caracteristicas
gerais: formato
arredondado,
achatado, de
coloracao vermelha.
Apresentar grau de
maturacao tal que
lhes permita
suportar a
manipulacao, 0
transporte e a
conservacao em
condicoes adequadas




Ppara o0 consumo.

Embalagem:
acondicionada em
caixas de até 20Kg
de contetdo util.

Entrega: semanal.

1.2.1 - Rotulagem: O item 32 (ovos de galinha) deve atender as normas de rotulagem,
conforme documento SEI 0024311105.

1.3 - Da natureza
1.3.1 - O objeto da presente contratacao nao se enquadra como sendo bem de luxo;
1.3.2 - O objeto da presente contratacao é caracterizado como comum.

1.4 - Do Prazo

1.4.1 - A presente contratacdo sera um fornecimento nao continuo, com 12 (doze) meses de
execugdo, nao prorrogaveis, vez que a contratacdo estd prevista no Plano Plurianual;

1.4.2 - O prazo de vigéncia contratual serd de 14 (quatorze) meses, nao prorrogaveis, vez que a
contratacao estd prevista no Plano Plurianual.

2-FUNDAMENTACAO DA CONTRATACAO:

2.1 - A fundamentagao da contratagdo e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em topicos
especificos do Estudo Técnico Preliminar (ETP) que compde o bojo dos documentos do presente processo de
Requisicao de Compras;

2.2 - O objeto da contratagao estd previsto no Plano de Contratagdes Anual, em que pese nao ter sido
publicado para o corrente ano (inclusive, isso ndo é contrario a Lei, uma vez que, ndao é obrigatorio), conforme
exposto no ETP.

3- DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO, CONSIDERADO TODO O CICLO DE VIDA DO OBJETO:

3.1 - Conforme Estudo Técnico Preliminar - ETP que faz parte dos documentos que compodem a presente
contratacdo, a melhor solugcédo encontrada de momento para atendimento ao interesse publico envolvido realizacao
de chamada publica para selecao de fornecedores para aquisicao de géneros alimenticios provenientes da
Agricultura Familiar e/ou empreendedores familiares rurais e suas organizacoes, de forma nao continua,
para as unidades administradas pela Secretaria de Educacao;

3.2 - Quanto as especificacdes, prazos e garantias estdao no decorrer do presente documento em seus
respectivos topicos.

4- REQUISITOS DA CONTRATACAO:

Para a adequada satisfacdo da necessidade da Administracdo, devem ser atendidos os seguintes
requisitos minimos:

4.1 - Requisitos gerais
4.1.1 - Atendimento das especificagOes técnicas contidas no subitem 1.2;

4.1.2 - O(s) produto(s) devera(ao) ser transportado(s) de acordo com as normas da Vigilancia Sanitaria e
o veiculo atender as exigéncias das normas para o transporte, conforme Decreto Estadual n2 31.455, de 20 de
fevereiro de 1987 e suas alteragoes, Resolucao RDC n? 216, de 15 de setembro de 2004 e suas alteracoes,
Lei Complementar 643 de 10 de janeiro de 2023 e suas alteracoes.

4.1.3 - Em caso de qualquer incidéncia e/ou suspeita de surto ou toxinfeccdo alimentar devido ao
consumo de determinado alimento, serd comunicado a Vigilancia Sanitaria para averiguacdo do(s) alimento(s)
suspeitos e para comprovacao se o(s) mesmo(s) esta(dao) apto(s) para consumo.

4.1.4 - Fica reservado a CONTRATANTE o direito de visitar a(s) area(s) de producdo do(s) género(s)
alimenticio(s) adquirido(s) através da agricultura familiar, sempre que julgar necessario;

4.1.5 - SO serao admitidas a substituicao de produto(s), apds as devidas analises, no caso das
hipoteses previstas na Lei n° 14.133/2021 e na Resolucao n? 6, de 08 de maio de 2020 do FNDE. Seréa ainda
necessaria a apresentacao para CONTRATANTE:

a) Justificativa em papel timbrado da empresa CONTRATADA;
b) 2 (duas) amostras do produto similar;
c) Ficha Técnica do produto;



d) Alvara Sanitario do Fabricante;

4.1.5.1 - O pedido de substituicdo serd analisado e podera ser recusado nos casos em que:
a) O item similar nao atender requisitos do presente Termo de Referéncia;
b) A justificativa ndo for considerada plausivel.

4.1.6 - A solicitacao de substituicdao em que trata o subitem 4.1.5, ndo podera ser utilizada como causa
ou justificativa para eventuais atrasos nas entregas sendo que somente serao protocoladas as solicitacoes realizadas
com, no minimo 5 (cinco) dias corridos antes da entrega.

4.2 - Critérios e praticas de sustentabilidade

- A(s) CONTRATADA(S) devera(do) promover(em) a destinagdo final ambientalmente adequada, sempre
que a legislagao assim o exigir, no que couber o escopo da contratacao.

- Todos os alimentos preparados podem serem considerados parte de um ciclo fechado de
sustentabilidade, uma vez que o "lixo organico" tanto gerado para a producao como de restos de alimentacao podem
voltar a natureza em forma de adubo p. ex, ndo representando, portanto, elevado risco ao Meio Ambiente.

- Evitar embalagens plasticas descartaveis e optar por materiais mais sustentaveis.

- Com relacao as embalagens utilizadas nos produtos, segue-se a prerrogativa da reciclagem, bem como
sua reutilizacao em atividades pedagdgicas.

- Atender a toda e qualquer legislacao ambiental/sustentabilidade que possa incidir sobre o objeto da
presente contratacao, inclusive quando de sua execucao.

- Priorizar fornecedores que adotem praticas de cultivo organico, evitando o uso de pesticidas e
fertilizantes sintéticos.

- Preferir fornecedores que utilizem embalagens reciclaveis ou biodegradaveis, reduzindo o impacto
ambiental do lixo.

- Promover campanhas de conscientizagdo sobre a importancia da alimentagdo saudavel e sustentavel,
tanto para os fornecedores quanto para os consumidores.

- Planejar rotas de transporte otimizadas para minimizar o consumo de combustivel.
- Priorizacao de agricultores familiares locais.

- Planejamento da demanda para reduzir desperdicios.

- Armazenamento adequado para maior durabilidade.

4.3 - Subcontratacao
4.3.1 - Nao serd admitida a subcontratacdo do objeto da presente contratacao.

4.4 - Garantia da contratacao

4.4.1 - Ndo haverd exigéncia da garantia da contratacao dos art. 96 e ss. da Lei n? 14.133, de 2021,
pelas razoes constantes do Estudo Técnico Preliminar.

4.5 - Amostras

4.5.1- Ndo serd necessario entrega de amostras dos produtos durante a fase do certame licitatdrio,
contudo, a equipe de nutricionistas da Secretaria de Educagdo poderd, durante a vistoria de entrega, retirar
amostra(s) do(s) produto(s) a ser(em) entregue(s) para "Analise Sensorial' e/ou Laboratorial (conforme
documento SEI 0024341262) em qualquer fase da execucao do(s) Contrato(s) sendo os custos sob responsabilidade
da(s) CONTRATADA(S) nos casos de:

a) Quando houver a necessidade de comprovacao da qualidade do(s) produto(s);
b) Quando houver a suspeita de problema higiénico-sanitario.

5.4.1.1 - Andlise da(s) amostra(s) de que trata o subitem 4.1.3 podera(ao) ser solicitado(s) pelo
Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educacdo (FNDE), pela CONTRATANTE ou por 6rgao
competente;

5.4.1.2 - A analise laboratorial sera realizada obedecendo a Resolucao ANVISA n? 7, de 18 de
fevereiro de 2011 e suas alteracoes e demais legislagdes especificas;

5.4.1.3 - As andlises deverao ocorrer preferencialmente em laboratoério vinculado a uma instituicao
publica;

5.4.1.4 - A(s) amostra(s) devera(ao) estar devidamente acondicionada(s) de acordo com as
caracteristicas do(s) produto(s) e orientacao do roétulo. Esta(s) deverd(do) ser levada(s), pela
CONTRATANTE até o laboratério para analise.



5- MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO:

5.1 - Condicoes de Execucao
A execucao do objeto seguira a seguinte dinamica:

5.1.1 - Prazo de entrega:

a) A(s) entregas deverdo ocorrer até as datas informadas nas Sinteses dos Pedidos e Guia de
Requisicao, ndo podendo ocorrer antes.

b) A Sintese dos Pedidos serd enviada em até 7 (sete) dias corridos antes da data final de
entrega.

5.1.1.2 - Forma de entrega: Parcelada. Conforme subitem 1.2 - Especificagées Técnicas;
5.1.1.3 - A entrega do(s) produto(s) devera ser realizada no(s) local(is) indicado(s), conforme a Guia de
Requisicao;
a) A Guia de requisicao é o documento que conterd o(s) item(ns), quantitativos por
unidade, datas e prazos de entrega de forma sintética;

5.1.1.3.1 - Sera oportunizada a(s) CONTRATADA(S) a escolha na forma de entrega, ponto-a-
ponto, conforme guia de requisicdo ou em local unico, nos enderecos de entrega
unica/centralizada, listados no documento SEI 0024311062.

5.1.1.3.1.1- No caso de interesse na entrega em local tinico a CONTRATADA devera
formalizar o interesse em até 2 (dois) dias corridos para a CONTRATANTE;

5.1.1.3.1.2- A comunicagdo deverd ocorrer por correio eletronico para a CONTRATANTE
através do e-mail: alimentacao.sed@edu.joinville.sc.gov.br;

5.1.1.3.1.3- Em caso de nao formalizacao ou formalizacao fora do prazo estipulado, no item
acima, a CONTRATADA deverd realizar a entrega ponto-a-ponto.

5.1.1.3.2 - Os pontos de entrega acima relacionados poderao sofrer alteracbdes (inclusao e/ou
exclusao), durante a execugao do Contrato, de acordo com o interesse da CONTRATANTE.

a) A forma de entrega é de livre escolha da(s) CONTRATADA(S) para cada Guia de
requisicao, contudo, nao sera admitida a entrega parcial em mais de um formato;

b) Na eventual opcdo pela entrega em local tunico, sera descontada da(s)
CONTRATADAC(S), a titulo de compensagao para a empresa que ira realizar o transporte para
cada unidade, 20% (vinte por cento) do valor a ser pago pela compra;

c) O valor de desconto referenciado na alinea "b" sera descontado no ato da transferéncia de
recursos financeiros a(s) CONTRATADA(S);

d) Na eventual opgao pela entrega ponto-a-ponto ndo havera qualquer desconto.

5.1.1.4 - As entregas deverao respeitar a periodicidade estipulada em cada produto, conforme quadro
contido no subitem 1.2.

5.1.1.5 - A(s) entrega(s) devera(ao) seguir todos os termos indicados na Sintese dos Pedidos, em
especial, a data maxima para a dltima entrega;

5.1.2 - Local de entrega e horario de entrega
5.1.2.1 - Locais de entrega: em anexo, documento SEI 0024311062;

a) Os pontos de entrega acima relacionados poderdo sofrer alteracoes (inclusao e/ou exclusao), de
acordo com o interesse da CONTRATANTE.

5.1.2.2 - Horarios de entrega:
a) CEIs e Escolas de periodo integral: das 07 horas as 17 horas.

b) Escolas com funcionamento parcial: das 7 horas e 30 minutos as 11 horas e 30 minutos e das 13
horas e 30 minutos as 17 horas.

c) Centro de Recebimento de Alimentos Centralizado: das 07 horas as 13 horas.
d) CIAD- Centro integrado de armazenamento e distribuicao: das 07 horas as 13 horas.

5.1.3 - De segunda a sexta-feira, exceto feriados e pontos facultativos.

5.2 - Da garantia

5.2.1 - Na entrega na(s) Unidades Escolar(es), no Centro de Recebimento de Alimentos
Centralizado e na Unidade de Suprimentos e Patrimonio (Centro XV )da Secretaria de Educacao Municipal,
o(s) produto(s) sera(ao) conferido(s) com base na Sintese do Pedido e/ou Guia de Requisicao;



a) A sintese do pedido ¢ o documento que contera os itens, quantitativos totais, datas e prazos
de entrega de forma sintética;

b) A guia de requisicao é o documento que conterd os itens, quantitativos, datas e prazos de
entrega de forma detalhada, por unidade;

5.2.2 - A(s) CONTRATADA(S) devera(dao) obedecer(em) estritamente o quantitativo solicitado nao
podendo realizar alteracdes em sua totalidade ou em partes.

5.2.2.1 - Em caso de forca maior, a(s) CONTRATADA(S) devera(ao) comunicar(em) imediatamente
e formalmente o fato a CONTRATANTE.

5.2.3 - Serao recusados todo ou parte o(s) produto(s) que estiver(em) em desacordo com o Termo de
Referéncia ou que estiverem sem rotulo ou com roétulo rasurado;

5.2.3.1 - No caso da recusa, a(s) CONTRATADA(S) devera(ao), em um prazo de 2 (dois) dias
uteis, realizar nova entrega com o(s) produto(s) de acordo com o presente Termo de Referéncia;

5.2.3.2 - No caso de reincidéncia na mesma solicitacdo, a CONTRATANTE podera, sem prejuizo as
sancoes previstas pelo descumprimento, alterar em todo ou em parte, as quantidades da solicitacao
de entrega;

5.2.4 - A(s) CONTRATADA(S) sera(ao) responsavel(is) por seu(s) produto(s) até a data que expirar a
validade do(s) mesmo(s) (conforme abaixo), valendo para a resolucdo de qualquer duvida, o Cédigo de Defesa do
Consumidor;

5.2.4.1 - Produto(s) deteriorado(s) antes do fim do prazo de validade sera(do) descontado(s) no
pagamento pela CONTRATANTE, apos comunicacao formal, podendo ser por meio de correio eletronico ou, na falta
deste, comunicagao impressa;

5.2.4.1.1 - Para as frutas, verduras e legumes in natura, deve-se considerar a durabilidade
(validade) minima de:

- 2 (dois) dias corridos apds a entrega: 6 (Agriao); 7 (Alface Verde Crespa); 19
(Cebolinha Verde Comum); 23 (Couve Manteiga); 38 (Rucula);

- 4 (quatro) dias corridos apos a entrega: 1(Abacate); 4(Abobrinha Italiana); 5(Acelga);
9(Banana Branca); 10(Banana Caturra); 14(Berinjela); 16(Brocolis Japonés);
17(Caqui Fuyu); 22(Couve Flor); 26(Limao Cravo); 27(Limao Thaiti); 28(Maca Gala);
29(Maca Fuji); 34(Péra d'Agua); 39(Tangerina Mexerica); 40(Tangerina Ponkan);
41(Tomate Carmen);

- 7 (sete) dias corridos apés a entrega: 2(Abdobora Paulista); 3(Abobora Cabotia); 8(Alho
Roxo); 11(Batata Doce Roxa); 12(Batata Inglesa Lavada); 13(Batata Salsa);
15(Beterraba); 18(Cebola Branca); 20(Cenoura); 21(Chuchu); 24(Inhame);
25(Laranja Péra); 30(Melancia); 31 (Milho Verde Espiga); 33(Pepino
Comum); 35(Pinhao); 36(Repolho Verde); 37(Repolho Roxo);

5.2.4.1.2 - Para o item 32 (Ovos de Galinha), deve-se considerar a durabilidade (validade)
minima de 20 (vinte) dias conforme item 2 do Termo de Referéncia (especificagdes técnicas).

5.2.4.2 - Apds o recebimento e estando o(s) produto(s) dentro do prazo de consumo (validade)
estabelecido no subitem 5.2.4.1.1, caso a CONTRATANTE identifique no manuseio que o(s) produto(s) nao
atende(m) as caracteristicas técnicas para o(s) item(ns), presente no Termo de Referéncia, poderd através de prévia
comunicacao formal da(s) CONTRATADA(S), solicitar a sua reposicao dentro do prazo maximo de 2 (dois) dias
corridos, apds notificada (ou realizar o desconto do quantitativo em desacordo, caso ndo reposto no prazo aqui
previsto);

5.2.4.3 - Nos casos onde a deterioragdo do(s) produto(s) trazer(em) risco(s) de contaminagao a outro(s)
item(ns) ou mesmo a saude, o(s) item(ns) sera(do) descartado(s), sem prejuizo ao disposto no subitem 5.2.4.1, sendo
que a comprovacao se dara por registros fotograficos;

5.2.4.4 - A comunicacao formal do(s) produto(s) deteriorado(s), dentro do prazo de validade serad
realizada pela unidade que possui a guarda do(s) produto(s), em documento préprio em que deve conter, no minimo,
as seguintes informacoes:

a) Identificacao do item;
b) Quantidade deteriorada/substituida;

c) Descricao das condigées do produto.
6-MODELO DE GESTAO DO CONTRATO:

6.1 - Da Gestao

6.1.1 - A gestdo serd realizada por Comissdo de Acompanhamento e Fiscalizacdo conforme previsto na
Instrucao Normativa n° 03/2024 da Secretaria de Administracao e Planejamento, restando como atores os
servidores nomeados para compor a Comissao;

6.1.1.1 - Caberd a Comissdo de Acompanhamento e Fiscalizagdo designada verificar o cumprimento
pela(s) CONTRATADA(S) de todas as condigdes contratuais;

6.1.1.1.1- Procedimento de verificacdo do cumprimento da obrigacdo da(s) CONTRATADA(S)
manter(em) todas as condigoes contratuais:

a) Através de solicitacao formal junto a(s) CONTRATADA(S) e posterior conferéncia da



documentacao apresentada(s) pela(s) CONTRATADA(S) durante a execucao da
contratacao, se esta mantém todas as condigoes de habilitagdo juridica, a regularidade
fiscal e trabalhista, a qualificagdo economica financeira e habilitagdo técnica, das demais
disposigOes contratuais, técnicas e legais prevista no Edital (ou documento equivalente);

b) Realizacao de verificagbes in loco quando do recebimento do(s) produto(s), se de
acordo com o previsto no Termo de Referéncia e demais anexos;

c) Solicitacdao formal e/ou verificacbes in loco de comprovacao do cumprimento das
demais condigdes ou documentos exigidos (conforme o caso) na contratacdo, além dos
previstos nos subitens anteriores, quando aplicavel.

6.1.1.2 - A Comissao de Acompanhamento e Fiscalizagdo ou Comissao de Recebimento, serd
devidamente nomeada apos o recebimento do Termo de Contrato ou instrumento equivalente.

6.1.2 - Define-se como forma de comunicacdao com a(s) CONTRATADA(S) a formal, nos termos da
Instrucao Normativa n.2 03/2024 da Secretaria de Administracdo e Planejamento;

6.1.3 - Apos a assinatura do Termo de Contrato ou instrumento equivalente, a CONTRATANTE, a seu
critério podera convocar representante da(s) CONTRATADA(S) para reunido inicial para apresentacdo do plano de
fiscalizacdo, que conterd informacdes acerca das obrigagdes contratuais, dos mecanismos de fiscalizacdao, das
estratégias para execucao do objeto, das sancoOes aplicaveis, dentre outros;

6.1.4 - A Comissdo de Acompanhamento e Fiscalizagdo tomard providéncias para a formalizagdo de
processo administrativo de responsabilizacdo para fins de aplicacdo de sangdes, quando necessario;

6.1.5 - A Comissao de Acompanhamento e Fiscalizacao devera elaborar relatdrio final com informacoées
sobre a consecucao dos objetivos que tenham justificado a contratacao e eventuais condutas a serem adotadas para o
aprimoramento das atividades da Administracao.

6.2 - Gestor do Contrato

6.2.1 - A gestdo do contrato serd realizada pela Secretaria de Educacao, sendo a mesma responsavel
pela fiscalizacao do futuro Termo de Contrato, conforme Instrucao Normativa n° 03/2024 da Secretaria de
Administracao e Planejamento, restando como atores os servidores nomeados para compor a Comissao de
Acompanhamento e Fiscalizacao.

6.3 - Obrigacoes da Contratada especificas do objeto:

6.3.1 - As despesas decorrentes do acondicionamento, carga, transporte, descarga e entrega do objeto
correrao por conta da(s) CONTRATADA(S), conforme normas vigentes;

a) Sera de responsabilidade da(s) CONTRATADA(S) a(s) entrega(s) (transporte) do(s) produto(s) até o(s) dentro do(s)
prazo(s) estabelecido(s) na Guia de Requisicao encaminhada pela CONTRATANTE;

6.3.2 - Identificar seus funcionarios, ou terceiros, responsaveis pela entrega do objeto contratado.

a) E de responsabilidade da(s) CONTRATADA(S) ter, pelo menos, um acompanhante devidamente
uniformizado (jaleco ou camiseta, boné, calca comprida e calgcado fechado) identificados com o
nome da(s) CONTRATADA(S) para o transporte do(s) produto(s) até a(s) Unidade(s) Escolar(es);

6.3.3 - O(s) transportes contendo a(s) entrega(s) da(s) CONTRATADA(S) devera(dao) comparecer
a Unidade de Suprimentos e Patrimonio no Centro XV da Secretaria de Educacao: das 07 as 13 horas
, antes de qualquer entrega, para serem vistoriados quanto a conformidade dos produtos com o presente Termo de
Referéncia;

6.3.3.1 - O(s) produto(s) devera(do) ser transportado(s) de acordo com as normas da Vigilancia
Sanitaria e o veiculo atender as exigéncias das normas para o transporte, conforme Decreto
Estadual n? 31.455, de 20 de fevereiro de 1987 e Resolucao RDC n? 216, de 15 de
setembro de 2004;

6.3.3.2 - A autorizacdo de entrega ocorrera apenas se for verificada a conformidade integral
do Termo de Referéncia por Nutricionista da Unidade de Suprimentos e Patrimonio no Centro
XV da Secretaria de Educacao e nutricionista da empresa terceirizada responsavel pela
elaboracao da merenda;

6.3.3.3- Em caso da ndo verificagdo da conformidade, serd aplicado o disposto no subitem 5.2.3;

6.3.3.4 - Somente o(s) produto(s) aprovado(s) podera(ao) ser(em) entregue(s). Nao podera ocorrer
a alteracgdo de lotes, marcas ou qualquer outra caracteristica vistoriada;

6.3.3.5 - O Comprovante de Entrega do(s) Género(s) Alimenticio(s) devera ser protocolada na
unidade recebedora em 3 (trés) vias fisicas sendo a primeira via para a unidade, a segunda via
para a CONTRATADA e a terceira via para o CONTRATANTE;

6.3.3.6 - A entrega das guias a CONTRATANTE (1 via) devera ocorrer em até 1 (um) dia util apds
a ultima entrega na Unidade de Suprimentos e Patrimonio no Centro XV da Secretaria de
Educacao: das 07 horas as 13 horas.

6.3.4 - Assumir integral responsabilidade pelos danos decorrentes deste fornecimento, inclusive perante
terceiros;



6.3.5 - Comunicar ao CONTRATANTE toda e qualquer irregularidade encontrada para o cumprimento
do contrato.

6.4 - Obrigacoes da Contratante especificas do objeto
6.4.1 - Acompanhar e fiscalizar o cumprimento deste Termo de Referéncia;
6.4.2 - Notificar a(s) CONTRATADA(S) quanto a qualquer irregularidade encontrada;

6.4.3 - Permitir acesso dos empregados da(s) CONTRATADA(S) as dependéncias da(s) unidade(s),
quando da entrega;

6.4.4 - Prestar as informacdes e o0s esclarecimentos que venham a ser solicitados pela(s)
CONTRATADAC(S), quando necessarios ao fornecimento do(s) produto(s);

6.4.5 - Comunicar formalmente a(s) CONTRATADA(S), por meio de correio eletronico ou, na falta deste,
comunicacao impressa, qualquer falha e/ou irregularidade no fornecimento do(s) produto(s), determinando o que for
necessario a sua regularizagdo;

6.4.6 - Aceitar/rejeitar, no todo ou em parte, o(s) produto(s) entregue(s) pela(s) CONTRATADA(S);

6.4.7 - A Sintese dos Pedidos serd encaminhada a(s) CONTRATADA(S) com antecedéncia compativel
com o estabelecido no subitem 5.1.1.

6.5 - Das sancgoes

6.5.1 - No caso da contratagao, as sanc¢oes administrativas serdo as mesmas dispostas na Lei n2
14.133/2021, no Edital e Termo de Contrato.

7 - CRITERIOS DE MEDICAO E DE PAGAMENTO:

7.1 - Da medicao
7.1.1 - O(s) produto(s) sera(ao) recebido(s):

a) Provisoriamente, quando a(s) CONTRATADA(S) comparecerem a Unidade de Suprimentos e
Patriménio do Centro XV, com os produtos, para estes serem vistoriados pela Comissdo
Acompanhamento e Fiscalizacdo da CONTRATANTE, nos moldes dispostos no subitem 6.3.3;

b) Definitivamente, apds a analise técnica realizada pela equipe técnica da Comissdo
Acompanhamento e Fiscalizacdo do Contrato (subitem 6.3.3);

c) O recebimento provisério ou definitivo ndo exclui (em) a responsabilidade da(s)
CONTRATADA(S) pelos prejuizos resultantes da incorreta execucao do Contrato;

d) Se a CONTRATANTE constatar, tanto no recebimento provisério como no definitivo, que o(s)
produto(s) ndo corresponde(m) ao exigido no presente Termo de Referéncia, ou em quantidade
diversa da solicitada, a(s) CONTRATADA(S) devera(ao) providenciar(em) no prazo estipulado no
subitem 5.2.3, a substituicdo / reposicao do(s) produto(s) visando ao atendimento total das
especificacoes, conditas no presente documento, sem prejuizo da incidéncia das sangdes previstas
no Contrato, no Edital, Lei n° 14.133/2021 e alteracOes posteriores e no Cdédigo de Defesa do
Consumidor (Lei n°. 8.078/90).

7.1.2 - A medigao terd como referéncia o recebimento (provisério/definitivo);
7.1.3 - Atendimento das especificacoes e demais condigbes dispostas neste Termo de Referéncia;

7.1.4 - O prazo para a solucdo, pela(s) CONTRATADA(S), de inconsisténcias na execucao do objeto ou de
saneamento da nota fiscal ou de instrumento de cobranca equivalente, verificadas pela Administracao durante a
andlise prévia a liquidagdo de despesa, nao sera computado para os fins do recebimento definitivo.

7.2 - Do pagamento

7.2.1 - O(s) pagamento(s) sera(do) por produto(s) entregue(s), apos conferéncia e recebimento definitivo
do atendimento das especificagoes do Termo de Referéncia, bem como apds a devida certificagdo do Documento
Fiscal (de acordo com os procedimentos internos);

7.2.1.1 - Verificacdo se ha alguma glosa a ser realizada no pagamento;

7.2.2 - Para fins de pagamento, a(s) CONTRATADA(S) devera(do) apresentar(em) a comprovacdo da
regularidade fiscal, trabalhista, previdenciaria e FGTS, além de outros documentos que comprovem a regularidade
da(s) CONTRATADA(S) nos termos do art. 92, inc. XVI da Lei 14.133/2021;

7.2.3 - Emitir documentos fiscais em observancia as regras de retencao dispostas na Instrucao
Normativa RFB n? 1.234 de 2012, sob pena de nao aceitagao;

7.3 - O(s) método(s) de avaliagdo e conformidade do(s) produto(s) entregue(s) devera(do) observar(em)
os padroes minimos de qualidade e desempenho do(s) itens 1.2, 4, 5 e 6.

8 - FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR:



8.1 - Forma e critérios de selecao do fornecedor

8.1.1 - Através de Chamada Publica, amoldando-se a hipdtese de inexigibilidade de licitagdo, com base
no art. 74 caput, da Lei n® 14.133/2021 c/c art. 30 da Resolucao FNDE n° 6 de 8 de maio de 2020 c/c art. 14 da Lei n°
11.947/2009e do Decreto 9,064/2017 alterado pelo Decreto10,688/2021 , Resolcao n° 8 de fevereiro de 2025 ,
Portaria MDA n°19 e n°20 de 2025 e Lei n® 15,178 de 23 de julho de 2025.

8.1.2 - O(s) proponente(s) a serem aptos a serem selecionados devem se enquadrar no previsto no art.
34 da Resolugdo FNDE n° 6 de 8 de maio de 2020:

a) Poderao comercializar sua producdo agricola na forma de Grupos Formais, Grupos Informais e
Fornecedores Individuais;

a.1) Grupo formal: organizacao produtiva detentora do Cadastro Nacional da Agricultura
Familiar - CAF Juridica;

a.2) Grupo informal: agricultores familiares, detentores de CAF Fisica, organizados em
grupos;

a.3) Fornecedor individual: detentor de CAF Fisica.

b) No caso da impossibilidade de fornecedores de Povos e Comunidades Tradicionais apresentarem
o Cadastro Nacional da Agricultura Familiar (CAF) para edital de chamada publica do PNAE, a

Entidade Executora devera aceitar 0 registro do Numero de Identificacdo Social (NIS) do Cadastro
Unico para Programas Sociais (CadUnico).

8.1.3 - Critérios de selecao

8.1.3.1 - O(s) projeto(s) de venda a ser(em) contratado(s) deve(m) ser selecionado(s) conforme os
critérios estabelecidos pelo art. 35 da Resolucao FNDE n° 6 de 8 de maio de 2020 FUNDEB.

8.1.4 - Critério de habilitacao

8.1.4.1 - Como critérios de habilitacdo dos projetos de venda, deve-se exigir o previsto no art.
36 da Resolucao FNDE n° 6 de 8 de maio de 2020 FUNDEB e sua atualizacdo Resolu¢cao CD/FNDE n° 03 de
04 de fevereiro de 2025.

8.1.5 - O limite individual de venda do agricultor familiar e do empreendedor familiar rural deve
respeitar o previsto no art. 39 da Resolucao FNDE n° 6 de 8 de maio de 2020 FUNDEB e Resolugcao CD/FNDE
n° 03 de 04 de fevereiro de 2025.

8.1.6 - A aquisicao dos géneros alimenticios, quando comprados de familia rural individual, sera feita no
nome da mulher, em no minimo 50% (cinquenta por cento) do valor adquirido, de acordo com o previsto no art. 14, §
32 da Lein® 11.947/2009;

8.1.7 - Aplica-se a priorizacdo, também, aos grupos formais e informais de jovens agricultores conforme
Art. 12 da Lei n° 15.178 de 23 de julho de 2025.

8.1.8 - Demais critérios conforme j& praticados pela Administragdo Publica municipal em Editais.

8.2 - Da participacao de consorcio

8.2.1 - Serd admitida a participagdo de empresas em consorcio, observados os requisitos legais e regras
previstas no Edital.

9 - ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO:

9.1 - O valor estimado da contratacao encontra-se previsto no Estudo Técnico Preliminar que compde o
presente processo de Requisicao de Compras;

9.2 - Todavia, o valor estimado da contratacdo possui carater sigiloso na fase preparatdria,
principalmente com vistas a garantia a lisura da pesquisa de mercado, bem como a futura competitividade
do certame licitatorio, desta forma, ndao encontra-se expresso no presente documento, conforme prerrogativa do
art. 50, § 22 da IN 03/2024/SAP. Entretanto, este sera tornado publico expressamente quando da publicagdo do
Edital ou documento equivalente.

9.2.1 - Quanto aos parametro(s) para o calculo do valor estimado da contratacdao, que estarao de
acordo com o previstos no art. 23 da Lei n° 14.133/2021 e art. 51 da Instrucao Normativa n°
03/2024 da Secretaria de Administracao e Planejamento, sendo que a estimativa do valor da
contratacdo, acompanhada dos precos unitdrios referenciais, das memorias de céalculo e dos
documentos que lhe dado suporte, com os parametros utilizados para a obtencao dos pregos e para
os respectivos célculos fardo parte (em documento préprio) do processo de Requisicdo de
Compras.

10 - ADEQUACAO ORCAMENTARIA:

10.1 - Os valores para a presente contratagdo estdo em conformidade com a previsdo orgamentaria
desta Secretaria;



10.2 - Estdo previstos recursos orgcamentdrios para a presente contratacao, que estao discriminados
junto ao documento "Requisicao de Compras";

10.3 - A dotacgdo relativa aos exercicios financeiros subsequentes sera indicada apés aprovacao da Lei
Orcamentdria respectiva e liberagdo dos créditos correspondentes, mediante apostilamento;

10.4 - As despesas para a presente contratagdo estao previstas no plano plurianual.

11- DA ASSINATURA ELETRONICA:

11.1 - Considerando que a assinatura dos instrumentos contratuais sao realizados eletronicamente,
mediante login e senha, deverao o(s) representante(s) legal(is) do(s) proponente(s) providenciar(em) a sua assinatura
eletronica, de acordo com Instrugdo Normativa n°® 183/2023, regulamentada pelo Decreto Municipal n® 56.185/2023;

11.1.1 - O(s) representante(s) legal(is) do(s) proponente(s) interessado(s) em participar do certame
licitatério podera(do) providenciar seu cadastro, com autenticacdo de conta através do login tnico
"gov.br" para liberacdo da assinatura eletronica, de acordo com o que estabelece a carta de
servicos disponivel no seguinte link: https://www.joinville.sc.gov.br/servicos/acessar-portal-de-
autosservico/

11.2 - Apés declarado o(s) vencedor(es), o(s) representante(s) legal(is) do(s) proponente(s) devera(ao)
estar com o seu usudrio externo certificado para efetuar a assinatura eletronica, nos termos do Decreto n@
56.185/2023, sob pena de decair do direito de assinar o Contrato e/ou eventuais alteragoes, sem prejuizo das sancoes
previstas no Edital ou documento equivalente;

11.2.1 - E de responsabilidade exclusiva do(s) representante(s) legal(is) do(s)
proponente(s)/interessado(s) a criacao de seu cadastro com autenticacdo de conta através do login
Unico "gov.br"; para liberacdo da assinatura eletronica.

Documento assinado eletronicamente por Gabriel Ponzetto, Gerente, em 18/08/2025, as 10:04,
conforme a Medida Provisoria n® 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n28.539, de 08/10/2015 e o
Decreto Municipal n? 21.863, de 30/01/2014.
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ei_'— . Documento assinado eletronicamente por Ana Carolina Godoy Corradini Ghedin, Servidor(a)
;?smw’a @ Publico(a), em 18/08/2025, as 10:09, conforme a Medida Proviséria n? 2.200-2, de 24/08/2001,
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Decreto Federal n28.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n? 21.863, de 30/01/2014.
ei| . — Documento assinado eletronicamente por Marcia Schneider, Coordenador(a), em 18/08/2025, as
et @ 3?;& @ 10:26, conforme a Medida Proviséria n® 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n?8.539, de
| cletronica ;ﬁ?“;;—a; 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de 30/01/2014.

s A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/ informando o cédigo
f=: verificador 26473785 e o cddigo CRC 53EEF64B.
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