MODELO FICHA DE AVALIACAQ TECNICA DOS GENEROS ALIMENTICIOS

CRITERIOS: Seguranca alimentar, nutricional e higiénico-sanitario, técnica dietética e

caracteristicas sensoriais.

MATERIA-PRIMA: Deveré apresentar-se em estado que corresponda a finalidade de sua
preparagdo, dentro dos padrdes requeridos, acompanhados do alvara sanitario do proponente.

AVALIACAO DE GENEROS ALIMENTICIOS

PREGAO: 008/2017

LOTE: -

ITEM: 60

PRODUTO: Rosquinha de Polvilho

MARCA:

FORNECEDOR: Panificadora e Mercearia Helena LTDA - EPP

FABRICANTE: Panificadora e Mercearia Helena LTDA - EPP

QUANTIDADE (KG/L): 200g

Qtde Amostra:
04kg

DATA: 28/03/2017

Avaliacdo Externa (com base na legislacdo vigente)

Item Avaliado Sim | Néo Observacoes
Embalagem Integra X
Rotulagem conforme legislagéo X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricagdo e validade visivel X
Fabricagdo e validade conforme edital X




Avaliag8o Sensorial (com base na legislacdo vigente)

Item Avaliado :aracterl’stico caracljjr?s tico Observagoes 7
Aparéncia X
Cor X
Odor X
Sabor X
Textura/consisténcia X
Cocgio/Rendimento X
]
PARECER TECNICO

( X') Aprovado
() Né&o aprovado

Observagdes:

Assinatura Responsavel Técnico: j;rmnda, ﬂﬁwﬂ - 24362



MODELO FICHA DE AVALIACAO TECNICA DOS GENEROS ALIMENTICIOS

CRITERIOS: Seguranga alimentar, nutricional e higiénico-sanitério, técnica dietética e
caracteristicas sensoriais.

MATERIA-PRIMA: Dever4 apresentar-se em estado que corresponda 4 finalidade de sua
preparagéo, dentro dos padrdes requeridos, acompanhados do alvaré sanitario do proponente.

AVALIACAO DE GENEROS ALIMENTICIOS

PREGAO: 008/2017 LOTE: - ITEM: 115

PRODUTO: Bolo Tipo Cuca Com Farofa - Sabor

Abacaxi MARCA: Helena

FORNECEDOR: Panificadora e Mercearia Helena LTDA - EPP
FABRICANTE: Panificadora e Mercearia Helena LTDA - EPP

Qtde Amostra: 04

QUANTIDADE (KG/L): 100g unidades

DATA: 28/03/2017

Avaliac8io Externa (com base na legislacdo vigente)

hTem Avaliado Sim | Nio Observacdes
Embalagem fntegra X
Rotulagem conforme legislagdo X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricagio e validade visivel X
Fabricagdo e validade conforme edital X




Avaliagdo Sensorial (com base na legislacdo vigente)

( X) Aprovado
() Na&o aprovado

Observagoes:

. . Néo
Item Avaliado Caracteristico saranteristin Observagoes
Aparéncia X
Cor X
Odor X
Sabor X
Textura/consisténcia X
Cocgdo/Rendimento X
PARECER TECNICO

Assinatura Responsavel Técnico: jrrand@ )7(%0\\/(@){»1 - 28962




MODELO FICHA DE AVALIACAO TECNICA DOS GENEROS ALIMENTICIOS

CRITERIOS: Seguranga alimentar, nutricional e higiénico-sanitério, técnica dietética e

caracteristicas sensoriais.

MATERIA-PRIMA: Devers apresentar-se em estado que corresponda a finalidade de sua
preparagdo, dentro dos padrdes requeridos, acompanhados do alvard sanitério do proponente.

AVALIACAO DE GENEROS ALIMENTICIOS

PREGAO: 008/2017

LOTE: -

ITEM: 118

PRODUTO: Bolo Tipo Nega Maluca

MARCA: Helena

FORNECEDOR: Panificadora e Mercearia Helena LTDA - EPP

FABRICANTE: Panificadora e Mercearia Helena LTDA - EPP

QUANTIDADE (KG/L): 100g

Qtde Amostra: 04
unidades

DATA: 28/03/2017

Avaliacdo Externa (com base na legislacio vigente)

Item Avaliado Sim | Nio Observacdes
Embalagem Integra X
Rotulagem conforme legislaggo X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricagdo e validade visivel X
Fabricagdo e validade conforme edital X




Avaliag¢do Sensorial (com base na legislagio vigente)

( X') Aprovado
() Nao aprovado

Observagdes:

Assinatura Responsdvel Técnico

Item Avaliado Caracteristico caragjr?s tico Observagoes
Aparéncia X
Cor X
Odor X
Sabor X
Textura/consisténcia X
Cocgdo/Rendimento X
PARECER TECNICO

: \ngfmfanda 75%‘3&%'\] - 20362




MODELO FICHA DE AVALIACAO TECNICA DOS GENEROS ALIMENTICIOS

CRITERIOS: Seguranga alimentar, nutricional e higiénico-sanitério, técnica dietética e

caracteristicas sensoriais.

MATERIA-PRIMA: Deveré apresentar-se em estado que corresponda a finalidade de sua
preparagdo, dentro dos padrdes requeridos, acompanhados do alvar sanitério do proponente.

AVALIAGCAO DE GENEROS ALIMENTICIOS

PREGAO: 008/2017

LOTE: -

ITEM: 120

PRODUTO: Pio Francés

MARCA: Helena

FORNECEDOR: Panificadora e Mercearia Helena LTDA - EPP

FABRICANTE: Panificadora e Mercearia Helena LTDA - EPP

QUANTIDADE (KG/L): 50g

Qtde Amostra:
04kg

DATA: 28/03/2017

Avaliacdo Externa (com base na legislagdo vigente)

Item Avaliado Sim | Nao Observacgoes
Embalagem Integra X
Rotulagem conforme legislaggo X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricagdo e validade visivel X
Fabricagdo e validade conforme edital X




Avaliacdo Sensorial (com base na legislacio vigente)

( X') Aprovado
() Nao aprovado

Observagdes:

Item Avaliado Caracteristico caracl:ji(;s tico Observagdes
Aparéncia X
Cor X
Odor X
Sabor X
Textura/consisténcia X
Cocgdo/Rendimento X
PARECER TECNICO

Assinatura Responsével Técnico: \;ﬁﬂn’ﬁhm %&nyd g Q?gé-l




MODELO FICHA DE AVALIACAO TECNICA DOS GENEROS ALIMENTICIOS

CRITERIOS: Seguranga alimentar, nutricional e hi

caracteristicas sensoriais.

MATERIA-PRIMA: Devera apresentar-
preparag@o, dentro dos padrdes requerid

giénico-sanitario, técnica dietética e

se em estado que corresponda 4 finalidade de sua
0s, acompanhados do alvara sanitario do proponente.

AVALIACAO DE GENEROS ALIMENTICIOS

PREGAO: 008/2017

LOTE: -

ITEM: 121

PRODUTO: P3o Francés Integral

MARCA: Helena

FORNECEDOR: Panificadora e Mercearia Helena LTDA - EPP

FABRICANTE: Panificadora ¢ Mercearia Helena LTDA - EPP

QUANTIDADE (KG/L): 50g

L

Qtde Amostra:
04kg

DATA: 28/03/2017

Avaliacdo Externa (com base na legislacdo vigente)

Item Avaliado Sim | Nio Observagdes
Embalagem fntegra X
Rotulagem conforme legislagio X
'71;9;) conforme rotulagem X
Data de fabricagdo e validade visivel X
Fabricagdo e validade conforme edital X




Avaliagdo Sensorial (com base na legislacdo vigente)

( X)) Aprovado
() Néo aprovado

Observagoes:

Assinatura Responsavel Técnico: \g;rrahdq/ *ﬁ@zww - LE5f62
iy J

Item Avaliado Caracteristico caracl:jjr?s diso Observagdes
Aparéncia X
Cor X
Odor X
Sabor X
Textura/consisténcia X
Coccdo/Rendimento X
PARECER TECNICO




MODELO FICHA DE AVALIACAO TECNICA DOS GENEROS ALIMENTICIOS

CRITERIOS: Seguranga alimentar, nutricional e higiénico-sanitario, técnica dietética e

caracteristicas sensoriais.

MATERIA-PRIMA: Dever4 apresentar-se em estado que corresponda a finalidade de sua
preparagdo, dentro dos padrdes requeridos, acompanhados do alvara sanitario do proponente.

AVALIACAO DE GENEROS ALIMENTICIOS

PREGAO: 008/2017

LOTE: -

ITEM: 122

Semente De Linhaga (CHINEQUE)

PRODUTO: Pio Massinha Doce Com Farofa E

MARCA: Helena

FORNECEDOR: Panificadora e Mercearia Helena LTDA - EPP

FABRICANTE: Panificadora e Mercearia Helena LTDA - EPP

QUANTIDADE (KG/L): 70g

Qtde Amostra:
04kg

DATA: 28/03/2017

Avaliacdo Externa (com base na legislacdo vigente)

Item Avaliado Sim | Nio Observagoes
Embalagem Integra X
Rotulagem conforme legislagdo X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricagéo e validade visivel X
Fabricagdo e validade conforme edital X




Avaliacdo Sensorial (com base na legislacdo vigente)

Item Avaliado Caracteristico caragjr?s tico Observagdes
Aparéncia X
Cor X
Odor X
Sabor X
Textura/consisténcia X
Cocgdo/Rendimento X
PARECER TECNICO

( X) Aprovado
() Né&o aprovado

Observagdes:

Assinatura Responsdvel Técnico: yl/lrrarrd«a f—/%wq‘rwﬂ . 2856

77 I




MODELO FICHA DE AVALIACAO TECNICA DOS GENEROS ALIMENTICIOS

CRITERIOS: Seguranca alimentar, nutricional e higiénico-sanitario, técnica dietética e

caracteristicas sensoriais.

MATERIA-PRIMA: Dever4 apresentar-se em estado que corresponda a finalidade de sua
preparagdo, dentro dos padrdes requeridos, acompanhados do alvara sanitério do proponente.

AVALIACAO DE GENEROS ALIMENTICIOS

PREGAO: 008/2017

LOTE: -

ITEM: 123

PRODUTO: Pio de Forma Fatiado

MARCA: Helena

FORNECEDOR: Panificadora e Mercearia Helena LTDA - EPP

FABRICANTE: Panificadora e Mercearia Helena LTDA - EPP

QUANTIDADE (KG/L): 500g

Qtde Amostra:
04kg

DATA: 28/03/2017

Avaliacdo Externa (com base na legislaciio vigente)

Item Avaliado Sim | Nao Observagoes
Embalagem Integra X
Rotulagem conforme legisla¢do X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricagéo e validade visivel X
Fabricag@o e validade conforme edital X




Avaliagéo Sensorial (com base na legislagdo vigente)

( X)) Aprovado
() Néo aprovado

Observagdes:

Item Avaliado Caracteristico caragjr?s s Observagoes
Aparéncia X
Cor X
Odor X
Sabor X
Textura/consisténcia X
Cocg¢do/Rendimento X
PARECER TECNICO

Assinatura Responsavel Técnico: \junarvd/m %@Wﬂ - 288652

19 J




MODELO FICHA DE AVALIACAO TECNICA DOS GENEROS ALIMENTICIOS

CRITERIOS: Seguranga alimentar, nutricional e higiénico-sanitério, técnica dietética e

caracteristicas sensoriais.

MATERIA-PRIMA: Devers apresentar-

se em estado que corresponda a finalidade de sua

preparagéo, dentro dos padrdes requeridos, acompanhados do alvara sanitario do proponente.

AVALIAGCAO DE GENEROS ALIMENTICIOS

EREGAO: 008/2017

LOTE: -

ITEM: 124

PRODUTO: P#o para Hot Dog

MARCA: Helena

FORNECEDOR: Panificadora e Mercearia Helena LTDA - EPP

FABRICANTE: Panificadora e Mercearia Helena LTDA - EPP

QUANTIDADE (KG/L): 70g

Qtde Amostra:
04kg

DATA: 28/03/2017

Avaliacdo Externa (com base na legislagdo vigente)

Item Avaliado Sim | Nio Observacdes
Embalagem Integra X
Rotulagem conforme legislagdo X
Peso conforme rotulagem X
|
Data de fabricagdo e validade visivel X
Fabricagdo e validade conforme edital X




Avaliagdo Sensorial (com base na legislacdo vigente)

T N
Item Avaliado Caracteristico acz . Observagdes
caracteristico
Aparéncia X
Cor X
Odor X
Sabor X
Textura/consisténcia X
Cacgdo/Rendimento X
PARECER TECNICO
(X') Aprovado
() Na&o aprovado
Observagoes:
Assinatura Responsavel Técnico: ywwm f/ Y 28862
J

/J




RECIBO DE ENTREGA DE AMOSTRAS

A

PREFEITURA MUNICIPAL DE JOINVILLE - SC

Secretaria de Assisténcia Social de Joinville

Referente: PREGAO N° 008/2017

realizar a entrega das amostras, quantidade e descritivo abaixo indicado:

PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA LTDA. - EPP. pessoa juridica de direito privado
devidamente inscrita no CNPJ/MF sob o n.° 85.168.045/0001-22, com sede na Rua Monsenhor Gercino, n.°4328,
sala 01, Bairro Jarivatuba, Joinville — SC — CEP 89.230-290, por meio do presente, vem perante este 6rgéo piblico

: SALGADOS |
Item Especificacio Qtde.
60 | Rosquinha de Polvilho ambaloGrn om ooq 04 Kg
115 Bolo tipo Cuca com Farofa - Sabor Abacaxi = 04 UN
118 | Bolo Tipo Nega Maluca 04 UN
120 | Pio Francés 04 Kg
121 | Pio Francés Integral 04 Kg
122 | Pio Massinha Doce com farofa e Semente de linhaga ( chineque) 04 Kg
123 | Pio de forma Fatiado 04 Kg
124 | Pio para Hot Dog 04 Kg

Joinville - SC, 27 de margo de 2017.

PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA LTDA. - EPP.

RECEBIDO:

3-03.19

Rosangela @"" T
Agente AdMigfistr tivo
) J\ 2O - Matricula

I35 168 045/0001-221

PANIFIC(\DORA E MERCEARIA

HELENA LTDA. - EPP

‘ 8
RUA MONSENHOR GERCINO, 4.32
ITAUM - CEP 89230-290

|_ JOINVILLE - SANTA CATARINA ___l

Paginaldel



Prefeitura Municipal de Joinville
Secretaria Municipai de Saude
Geréncia da Unidade de Vigilancia em Satde

e S ‘ Servico de Vigilancia Sanitaria e Ambiental
o 8 .
ré 4 r T

ALVARA SANITARIO | N° 308 | REVALIDAGAO |
| NOME DA PESSOA FiSICA OU JURIDICA I NOME FANTASIA 3
| PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA LTDA ME | PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA LTDA -EPP |

CNPJ Ju CPF ENDEREGO (RUA, AVENIDA, PRACA, NOMERG | COMPLEMENTO

85.168,045/0001-22 | MONSENHOR GERCINO | 4328

BAIRRQ TMUNICIPIO
haum 1.Joinvil!e
| CONCEDIDD POR | PRAZO DE VALIDADE | DATA DE ENTRADA
| SERVICO DE VIGILANCIA SANITARIA £ AMBIENTAL 110/20147 | 01/10/1991

| RESPONSAVEL
ALEXANDRE LUIZ ALVES CPF: 003.454.345-00
LICENCA SANITARIA PARA ATIVIDADE DE
INDUSTRIA DE ALIMENTOS - PANIFICAGAD - ¢/ DISTRIBUICAQ
| PANIFICADCRA
| MERCEARIA ( UNICA ATIVIDADE )
; Certifico atos administrativos deste aivara, | Parscer ao fiscal sanitansta responsavel peia inspegio: i
| ' Considerando as condigdes *écnico operacionais e atendimento a Izgisiacdo {

| sanitaria vigente, defiro a concessdo de aivara sanitario para
| a atividads requerida. [ -

. i 7
(i 4 PREFEITURA DE JOINVILLE 7/ g
L SECRETARIAMUNICIPAL DA SAUDE /7 ;
EDILAINE D.:\,;rf_q Seer(;O dg Vi ilancia Sanlténa eAmbiema", !
; MATSICULA: 38926 ) DE%IO GRACIANO ‘
i COORDENAGAO DO SERVIGE’DE VIGILANGIA SANITARIA £ AMBIENTAL R e i O Fiscal Sanij @rista - Matr. n°.19.215

EXPOSICAD QBRIGATORIA AC PYBLICO impresso em31/10/2016

AUTENTICACAO

onfere com o original apresentad ou fé

Joinville, 23 de Margo de 20
Em test® § da Verdade.

Radriga\_iharatn Fernudeﬂs\/_fu!!mo Silveira [ ) Stella Miillar
etta de Souza amela Suelen da Veiga T
dos S. Zanetta ( )Gabriela Soare
ler () Luis Felipe B
Selo digital Fiscalizagdo i ~EQM10865-A6D3
Confira os dados do ato em:www.tjsc.jus.br/selo

AAQ - Emol:3,30 +1SS: 0,00 + Salols) 1,86 = 5,24
Qualquer emenda ou rasura sera considerada indicio de adulleragfo ou tentativa d+ fraudel

- Joinville/SC

Tabeliao

Rusa Dona Francisca, 444 - Centro

Willian Garcia de Souza
CEP 89 201 250-Fone/Fax: (47) 3422-9975




FICHA TECNICA DE PRODUTO
Produto: ROSQUINHA DE POLVILHO
Marca: HELENA ‘
Reqlstro do produto no MS: Dispensado - Resolucdo ANVS/MS n° 23/00 e Resolugc RDC n° 278/05
abricante: PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA LTDA.
Endereco: Rua Monsenhor Gercino, n® 4328 -Sala 01-Jarivatuba-Joinville-Santa Catarina-Brasil.

'1. CARACTERISTICAS GERAIS

{deuto crocante, de facil mastigagdo, composto por polvilho azedo,ovos, aglcar refinado, oleo vegetal de girassol,sal. Nao contem
gluten néo contem lactose.

2. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

2.1 - Aspecto

Produto crocante de facil mastigacéo, preparado com polvilho, ovos, aglicar e sal.

‘\, >

JUto possui coloragéo caracteristica,
2.3 - Odot
Q produto possui odor caracteristico.
" 12.4 - Sabor
O produto possui sabor caracteristico.
l3 CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

3.1- Umldade Méxima 26%
racteristicas Nutricionaig:

o PORCAQ DE 30 g( 12 unidades): % VD (*)
{VALOR CALDRICO 137 keal i
CARBOIDRATOS 21g 6
PROTEINAS 0g 0
GORDURAS TOTAIS 59 6
GORDURAS SATURADAS 0g 0
[FIERA ALIMENTTAR 0Og 0
; - ‘,,‘L\;)—\\_ u“/-i/\/( - 09 Yo
S0DIO 222mgy 9

(*) VD Valores diarios de referéncia com base em uma dieta de 2000 calorias (kcal). (**) Valor Didrio ndo estabelecido.

_|4. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Coliformes a 45° C 10% UFClg
Salmonela auséncia/25g

SpP

RACTERISTICAS MICROSCOPICAS
\Uséncia de sujidade, parasitas e larvas.

6. ACONDiCIONAMENTO TRANSPORTE E CONSERVAGAOQ:

IG 1 - Peso / volume liquido: Unidade de aprox. 300g

16.2 - Embalagem Primaéria: Embalagem de Polietileno transparente

6.3 - Acondicionamento e Transporte: Deve ser acondicionado e transportado ao abrigo de luz e umidade
6.4 - Prazo de Validade: 3 meses.

o hrandas Joinville, 24 de Mar¢o de 2017
Sug 7: ara -

W[’o«;isra

0 2‘3 3

Sueléh-Barahdas -
CRN102603




FICHA TECNICA DE PRODUTO

Produto: BOLO TIPO CUCA COM FAROFA- SABOR ABACAXI

Wigres HELENA

if stro do produto no MS: Dispensado - Resolugdo ANVS/MS n° 23/00 e Resolugd RDC n® 278/05

|Fabricante: PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA LTDA

Endereco: Rua Monsenhor Gercino, n® 4328 -Sala 01-Jarivatuba-Joinville-Santa Catarina-Brasil.

1. CARACTERISTICAS GERAIS
Bolo com formato e consisténcia de massa prépria, composto de farinha de trigo, ovos, leite integral, margarina, fermento para bolo e
agucar. Cobertura composta por margarina, agtcar, farinha de trigo, fermento para bolo, cane!a em pé e geléia de ABACAXI.
2. CARACTERISTICAS ORGANOLFPTICAS

ey

AsDed

forme macta coberta por geléia de abacaxi e farofa

2 -Cor

1O produto possui coloragéo caracteristica.

IZ 3 - Odor

|© produte possli odor caracteristico.

2.4 - Sabor

‘»O or caracterf(stico.

S FISICO-QUIMICAS

] ate Maxima 26%
3.2 - Caracteristicas Nutricionais:

,prq@imq.pp?ﬁei

vini

PORCAO DE 50 g( 1 pedago pequeno): % VD (¥)

VALOR CALORICO 140 keal 8

. |CARBOIDRATOS 18,75 g 5
PROTEINAS 1,75 1
SORDURAS TOTAIS 6 9
[(3ORDURAS SATURADAS 19 0
- IBRA ALIMENTAR 0g 0,1
GORDURAS TRANS 0,149 %
SODIO 124mg 1

(*) VD Valores diarios de referéncia com base em uma dieta de 2000 calorias (kcal). (**) Valor Diario n&o estabelecido.

/. CARACTERIBTICAS MICROBIOLOGICAS
formes a 45F C 10° UFC/g
isalmonela sp auséncia/25g
{5. CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS
|Auséncia de sujidade, parasitas e larvas.
[6. ACONDICIONAMENTO, TRANSPORTE E CONSERVAGAO:

6.1 - Peso / volume liquido: Unidade de aprox. 500g
6.2 - Embalagem Primaria: Embalagem de Polietileno
16.3 - Acondicionamentoc e Transporte: Deve ser acondicionado e transportado ao abrigo de luz e umidade
8.4 - Prazo de Validade: 1 dia
& ar‘ | \doss Joinville, 24 de Margo de 2017
ue '
S e ,ﬁ
Suelen Barandas

CRN10 2603



FICHA TECNICA DE PRODUTO

rCa.

i ?eqlstm do produto no MS:

BOLO NEGA MALUCA
HELENA
Dispensado - Resolucsio ANVS/MS ne 23/00

e Reso!ugd RDC n° 278/05
Fabricante: PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA LTDA
Enderego: Rua Monsenhor Gercino, n° 4328 -Sala 01-Jarivatuba-Joinville-Santa Catarina-Brasil.

1. CARACTERISTICAS GERAIS

posto por ovos, aclcar, farmha de trigo, 6leo, chocolate em pé, éagua,

composta por leite «,ondensado chocolate em pé, leite mtegral

;\i
g2 2-Cor

O produto possui coloracéo caracterfstica.
2.3 - Odor

O produto possui odor caracteristico.

| Sabor

luto possui sabor caracteristico

RGANOLEPTICAS

assa umforme racia com cobertura de preparado com chocolate.

CARACTERISTICAS FISICO- QUIMICAS
3.1 - Umidade Maxima
3.2 - Caracteristicas Nutricionais:

26%

PORCAO DE 60 g( 1 pedago pequeno): % VD (%)

VALOR CALORICO 154 keal 8

: 17,02¢ 5,67

2,949 3,92

RAS[TOTAIS 6,779 12,31
GURDURAS SATURADAS 0g 0
“IBRA ALIMENTAR Og 0
GORDURAS TRANS 0Og 5
SODIO Omg 0

(*) VD Valores dléﬂOS de referénma com base em uma dieta de 2000 calorias ({

keal). (**) Valot Diario nfo estabelecido.

4. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

|Coliformes a 45° ¢
Salmonela sp

10% UFClg
auséncia/25g

5. CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS
Auséncia de sujidade, parasitas e larvas,

6.1- Peso /' volume liquido:
“mbaiagem Primaria:
>3 - Acondicionamento e Transporte:
(8.4 - Prazo de Validade:

6. ACONDICIONAMENTO, TRANSPORTE E CONSERVAGAO: |

Unidade de aprox. 500¢g
Embalagem de Polietileno
Deve ser acondicionado e trans
1 dia

portado ao abrigo de luz e umidade

Joinville, 24 de Margo de 2017

c PN“ 02603




FICHA TECNICA DE PRODUTO

Produto: PAO FRANCES

Marca: HELENA

Registro do produto no MS: Dispensado - Resolugéo ANVS/MS ne 23/00 e Resolugd RDC n° 278/05

Fabricante: PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA LTDA.

Endereco: Rua Monsenhor Gercino, n° 4328 -Sala 01-Jarivatuba-Joinville-Santa Catarina-Brasil.

|1 CARACTERISTICAS GERAIS

Dan com formato e consisténcia de massa

prépria,composto de farinha de trigo enriquecida com ferro e acido folico, agua, sal,

|fermento biolbgico e reforcador

{2 CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
|2.1 - Aspecto

|Massa uniforme e macia

‘2 .2 -Cor

(0] oroduto possui coloragéo caracteristica.

lo passui odor caracteristico
Sabor
{O produto possui sabor caracteristico.

2.4 -

3. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

3.1 - Umidade Maxima 22%

3.2 - Caracteristicas Nutricionais:

i PORCAO DE 50 g( 1 unidade) % VD ()
[VALOR CALORICO 140 keal 7

’ V—/:ﬂ«u\ur\/ TOS 25,336 Ti2
\PRQTEINAS 4.73g 3,6
[GORDURAS TOTAIS 1,98 1,8
[GORDURAS SATURADAS 0,29 0,91
EIRRA ALIMENTAR 1,69 6.4
GORDURAS TRANS 0 il
130D 289,98 8,99

cia com base em uma dieta de 2000 calorias (kcal). (**) Valor Diario n&o estabelecido.

4 CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Coliformes a 45° C
Salmonelasp

10 UFClg
auséncia/2bg

5. CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS

~

O

Amenc:la de sujidade, parasitas e larvas.
i ICIONAMENT

>} - volume H(}UIO\).

6.2 - Embalagem Primaria:

|6.3 - Acondicionamento e Transporte:
6.4 - Prazo de Validade:

TRANSPORTE E CONSERVAGAO:

Unidade de 50 ¢
Embalagem de Polietileno
Deve ser acondicionado e transportado ao abrigo de luz e umidade

1 dia
ﬂ&‘@” Joinville, 24 de Margo de 2017
c,'m
S u@léﬁ Barandas
CRNTO 2603
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FICHA TECNICA DE PRODUTO

Progutor | PAO FRANCES INTEGRAL

{Marca: HELENA

|Registro do produto no MS: Dispensado - Resolugdo ANVS/MS ne 23/00 e Resolugd RDG n° 278/05
‘Fabricante; PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA LTDA.

Enderego: Rua Monsenhor Gercino, n° 4328 -Sala 01-Jarivatuba-JoinviHe-Santa Catarina-Brasil,

] CARACTTERISTICAS GERAIS

Fao com-formato-e: consist
ef

éncia-de massa
as, sem adicao de aglcar,

ador e fiby

propria;,compostosde: mass.aa;de,-:farmhaztd.,e:"»tr:igg;;-_limegr:,algagu;a-',:':.:s‘al-;-g.. fermentosbislogico e

2. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

2.1 - Aspecto
Massa uniforme e macia, com alto teor de fibras
2.2 -Cor
O produto possui coloragéo caracteristica,
2.3 . Odor
proauto gossui odor Caracteristico.
2.4 - Sabor,

19 produto possui sabor caracteristico.

3: CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
3.1 - Umidade Maxima
[3.2 - Caracteristicas Nutricionais:

22%

[ PORCAO DE 50 g( 1 unidade): % VD (%
' 147 kcal 7
279 8
I E 3 4q 3,6
GORDURAS TOTAIS 1,99 1,8
GORDURAS SATURADAS 0,29 0,91
FIBRA ALIMENTAR 3,09 9
GORDURAS TRANS 0 =
SODJO 289,08 8,99

tes diarios de referéncia com base em uma dieta de 2000 calorig

4. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Coliformes a 45° ¢ 10° UFC/g
Salmonela sp auséncia/25g

s (keal). (**) Valor Diario nao estébelecido.

5. CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS
Auséncia de sujidade, parasitas e larvas.

6 NDIZIONAMENTO. TRANSPORTE E CONSERVACAOQ:
Unidade de 50 g
Embalagem de Polietileno

eso /volume liquido:
16.2 - Embalagem Primaria:
|6.3 - Acondicionamento e Transporte:

6.4 - Prazo de Validade: 1 dia

Deve ser acondicionado e trans

portado ao abrigo de luz e umidade

Stelen Barandas
CRN10 2603

Joinville, 24 de Margo de 2017




FICHA TECNICA DE PRODUTO

[Produto: PAO MASSINHA DOCE COM FAROFA E SEMENTE DE LINHAGA

|Marca: HELENA

Registro do produto no MS: Dispensado - Resolugéio ANVS/MS n° 23/00 e Resolugd RDC n® 278/05

Fabricante: PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA LTDA.

Enderego: Rua Monsenhor Gercino, n°® 4328 -Sala 01-Jarivatuba-Joinville-Santa Catarina-Brasil.

11, CARACTERISTICAS GERAIS

|Pao com formato e consisténcia de massa prépria,com posto de massa doce com farofa a base de trigo integral, farinha de centeio,
'farinha de linhaga

‘“ . CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

2.1 - Aspecto

Massa uniforme e macia coberta por farofa e sementes de linhaca marron
2.2 -Cor

O produto possui coloragéo caracterfstica.
2.3 - Odor

oduto possut odor caracteristico

C 0 possui sahor caracteristico.

3. f"‘-\RAC'I ERISTICAS FISICO-QUIMICAS

3.1 - Umidade Maxima 26%
3.2 - Caracteristicas Nutricionais:

PORCAO DE 70 g( 1 unidade): % VD (%)
! N 225 Koal 1
IC B 30g 11
[PROTEINAS 3,79 6
QORDURAS TOTAIS 109 18
GORDURAS SATURADAS 1,84¢g 3
FIBRA ALIMENTAR 29 6
GORDURAS TRANS 0 =
SODIO 324 mg 17

lores diarios de referéncia com base em uma dieta de 2000 calorias (keal). (**) Valor Diario ndo estabelecido.

|4. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Coliformes a 45° C 102 UFC/g
Saimonela sp auseéncia/25g
5. CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS
Auséncia de sujidade, parasitas e larvas.
ACONDICIONAMENTO, TRANSPORTE E CONSERVAGAO:
6.1 - Peso / volume liquido: Unidade de 70g.
6.2 - Embalagem Primaria: Embalagem de Polietileno

ib - Acondicionamento e Transporte: Deve ser acondicionado e transportado ao abrigo de luz e umidade
|6.4 - Prazo de Validade: 1 dia.

ss%,a.‘&

T
‘gﬂ%

Joinville, 24 deMarc¢o de 2017

(;SL' fen Barandas
CRNTO 260é
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FICHA TECNICA DE PRODUTO

ipmduto: PAO DE FORMA FATIADO

{Marca: HELENA

[Registro do produto no MS: Dispensado - Resolugio ANVS/MS n° 23/00 e Resolugd RDC n° 278/05
'Fabricante: PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA LTDA.

Rua Monsenhor Gercino, n°® 4328 -Sala 01-Jarivatuba-Joinville-Santa Catarina-Brasil.

11. CAR \,T RISTICAS GERAIS
Fa0o com formato e consisté

lencia de massa propria,composto de farinha de trigo enriquecida com ferro e acido folico, agua, ovos,
nargarina e fermento

2. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
2.1 - Aspecto

Massa uniforme e macia

2.2 -Cor

(@] produto possui coloragdo caracterfstica.

~ o~

Jv

1o possul odor caracteristico.

2.4 C}dQ\,ii'

O produte possui sabor caracteristico.

3. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

3.1 - Umidade Maxima 24%
3.2 - Caracteristicas Nutricionais:

B PORCAO DE 25 g( 1 fatia). % VD (*)
LOR CALORICO 63 kcal 3,15
BOIDRATOS 129 4

[PROTEINAS 1,759 2,33
GORDURAS TOTAIS 0,79 1,27

| GORDURAS SATURADAS 0g : 0
FIBRA ALIMENTAR 0.65g 2,6
GORDURAS TRANS 0 st
SODIO 199 mg 8,29

) VU Vailore

alores diarios ae referéncia com base em uma dieta de 2000 calorias (keal). (**) Valor Diario ndo estabelecido.

4. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Coliformes & 45° C 10% UFClg
Salmonela sp

5. CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS
|Auséncia de sujidade, parasitas e larvas.

/& ACONDICIONAMENTO, TRANSPORTE E CONSERVAGAQ:

auseéncia/25g

o/ volume liquido: Pacotes de 500 gr com aprox. 20 fatias
16.2 - Ermbalagem Primaria: Embalagem de Polietileno
m 3 - Acondicionamento e Transporte: Deve ser acondicionado e transportado ao abrigo de luz e umidade
(6.4 - Prazo de Validade: 5 dias
i '
(ondes Joinville, 24 de Margo de 2017
.Quefl\ 4 5“3
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; FICHA TECNICA DE PRODUTO

|Produto: PAO PARA HOT DOG

‘Marca: HELENA

[Registro do produto no MS: Dispensado - Resolugdo ANVS/MS n° 23/00 e Resolugd RDC n° 278105

Fabricante: PANIFICADORA E MERCEARIA HELENA LTDA.

_Rua Monsenhor Gercino, n® 4328 -Sala 01-Jarivatuba-Joinville-Santa Catarina-Brasil.

rao com formato e consisténcia de massa pré
margarina sem sal, fermento biolagico e agucar.
2. CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
2.1 - Aspecto

Massa uniforme e macia

2.2 -Cor

pria,composto de farinha de trigo enriquecida com ferro e acido folico, agua, ovos,

ui coloragéo caracteristica

LUULO possu; odor caracteristico.
.4 - Sabor
2 produto possui sabor caracter(stico.
CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
.1 - Umidade M ixima 25%
.2 - Caracteristicas Nutricionais:

- PORGAO DE 70 g( 1 unidade); % VD (*)
= 116,2 keal 5,81

ARBOIDRATOS 36,49 12,13
ROTEINAS 4,62g 6,16
SORDURAS TOTAIS 2,389 4,33
SORDURAS SATURADAS 0,429 1,91
IBRA ALIMENTAR 1,689 6,72
ORDURAS TRANS 0 *

°__ 1T | 490mg 20,92

/D Valores diarids d

& referéncia com base em uma dieta de 2000 calorias (kcal). (**) Valor Diario ndo estabelecido.

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
oliformes & 450 ¢ 10% UFC/g
lmonela sp
CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS
L& e sujldade, parasitas e larvas,
IONAMENTO, TRANSPORTE E CONSERVAGAO:

i - Feso / volume liquido:; Pacotes de 10 unidades de 70 g cada.
2 - Embalagem Priméria: Embalagem de Polietileno

i - Acondicionamento e Transporte: Deve ser acondicionado e transportado a0 abrigo de luz e umidade
} - Prazo de Validade: 1 dia

auséncia/25g

Joinville, 20 deMargo de 2017




