
 
 

 

 

PARECER TÉCNICO SEI Nº 0023175217

ANÁLISE DE AMOSTRA 

Pregão Eletrônico:  259/2024   1ª análise Item: 4 e 5 *  

Produto:  CAFÉ TORRADO MOÍDO Marca:  CAFÉ BELVEDER

Fornecedor:  DMS COMÉRCIO E DISTRIBUIÇÃO DE CAFÉ LTDA

Fabricante:  BELVEDER ALIMENTOS (DESCRITO NA EMBALAGEM)

 Quantidade (kg/L):  500g Qtde amostra:  4 Data: 11/10/2024

 

Avaliação Externa

Item avaliado Sim Não Observações

Embalagem íntegra  X   

Rotulagem conforme legislação  X   

Peso conforme rotulagem  X   

Data de fabricação e validade visível  X   

Fabricação e validade conforme edital  X   

*Para análise das amostras levou-se em consideração o item 11.11 do Edital nº259/2024: "No
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caso de mesmo arrematante do item cota 25% e cota 75% correspondentes (mesmo objeto) e de
mesma marca ofertada, o arrematante poderá apresentar amostra para somente um dos itens da
cota.".

Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão característicoObservações

Aparência  X   

Cor  X   

Odor  X   

Sabor   X  

Textura/Consistência  X   

 

Características técnicas de acordo com o edital
Sim Não Não se aplica

  X  

Observações

 Considerando o Anexo I (itens 4 e 5) do Edital SEI Nº 0022316891/2024-
SAP.LCT:

 "(...) 44852 - CAFE TORRADO MOIDO Café. Categoria
Tradicional. Apresentação: torrado e moído.  Torrefação:
ponto de torra média a escura. Matéria-prima:
predominantemente arábica(...)"
 

"(...) Não pode apresentar aromas fortes ou muito intensos
de terra/mofo, queimado, químico e verde.(...)" 
 

   Não há na embalagem,  indicação do ponto de torra , tal qual a indicação
da matéria prima do produto como mencionado.  (Fotos 4,5,6 e7)

   O produto apresentou aroma e sabor muito forte e desagradável não
atendendo às características técnicas do edital do PREGÃO
ELETRÔNICO Nº 259/2024. 
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Facilidade de preparo Técnico-culinário
Fácil Médio Difícil Não se aplica

    X

Observações  

 

Tempo de cocção recomendado
MinutosSuficiente Insuficiente Não se aplica

    X

Observações  

 

Aderência na panela
Sim Não Não se aplica

   X

Observações  

 

Rendimento  Não se aplica

 

Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital
Sim Não Não se aplica

  x  

 Considerando o ítem 11 do Edital SEI Nº 0022316891/2024- SAP.LCT:

    "(...) 11.3 - As amostras deverão estar acompanhadas
de:
              a) Alvará sanitário da empresa proponente; 
             b) Alvará sanitário do fabricante; e
             c) Documento de relação de amostras, apresentado
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Observações

em 2 (duas) vias iguais em papel timbrado do(s)
proponente(s), as quais serão protocoladas (uma via ficará
com as amostras, escaneada e anexada ao processo e uma
via ficará com o fornecedor), contendo data, nome do
proponente, edital, item e marca a que se refere a amostra
e estar assinada pelo representante do proponente,
Conforme - Anexo VIII -Modelo de Entrega de Amostras -
 Documento SEI  n° 0020404848;

  Não foi encontrado, no pacote entregue com as amostras, nenhum
documento de habilitação como mencionado acima. Somente as 4 unidades
de amostras. (Fotos 1,2 e 3), contudo , os documentos de habilitação  se
encontram na pagina 64 do documento SEI nº  0023058561 anexado ao
processo anteriormente ao envio das amostras. 

 

 

Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado

  X

ANÁLISE DE AMOSTRA 

Pregão Eletrônico:  259/2024   2ª análise Item: 4 e 5 *  

Produto:  CAFÉ TORRADO MOÍDO Marca:  CAFÉ BELVEDER

Fornecedor:  DMS COMÉRCIO E DISTRIBUIÇÃO DE CAFÉ LTDA

Fabricante:  BELVEDER ALIMENTOS (DESCRITO NA EMBALAGEM)

 Quantidade (kg/L):  500g Qtde amostra:  4 Data: 11/10/2024

 

Avaliação Externa

Item avaliado Sim Não Observações

Embalagem íntegra  X   
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Rotulagem conforme legislação  X   

Peso conforme rotulagem  X   

Data de fabricação e validade visível  X   

Fabricação e validade conforme edital  X   

*Para análise das amostras levou-se em consideração o item 11.11 do Edital nº259/2024: "No
caso de mesmo arrematante do item cota 25% e cota 75% correspondentes (mesmo objeto) e de
mesma marca ofertada, o arrematante poderá apresentar amostra para somente um dos itens da
cota.".

Avaliação Sensorial

Item avaliado CaracterísticaNão característicoObservações

Aparência  X   

Cor  X   

Odor  X   

Sabor   X  

Textura/Consistência  X   

 

Características técnicas de acordo com o edital
Sim Não Não se aplica

  X  

Observações

 Considerando o Anexo I (itens 4 e 5) do Edital SEI Nº 0022316891/2024-
SAP.LCT:

 "(...) 44852 - CAFE TORRADO MOIDO Café. Categoria Tradicional.
Apresentação: torrado e moído. Torrefação: ponto de torra média a escura.
Matéria-prima: predominantemente arábica(...)"
 
"(...) Não pode apresentar aromas fortes ou muito intensos de terra/mofo,
queimado, químico e verde.(...)" 
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   Não há na embalagem,  indicação do ponto de torra , tal qual a indicação
da matéria prima do produto como mencionado.  (Fotos 4,5,6 e7)

   O produto apresentou aroma e sabor muito forte e desagradável não
atendendo às características técnicas do edital do PREGÃO
ELETRÔNICO Nº 259/2024. 

 

Facilidade de preparo Técnico-culinário
Fácil Médio Difícil Não se aplica

    X

Observações  

 

Tempo de cocção recomendado
MinutosSuficiente Insuficiente Não se aplica

    X

Observações  

 

Aderência na panela
Sim Não Não se aplica

   X

Observações  

 

Rendimento  Não se aplica

 

Avaliação documental

Documentos entregues de acordo com o edital
Sim Não Não se aplica
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  x  

Observações

 Considerando o ítem 11 do Edital SEI Nº 0022316891/2024- SAP.LCT:

    "(...) 11.3 - As amostras deverão estar acompanhadas de:
              a) Alvará sanitário da empresa proponente; 
             b) Alvará sanitário do fabricante; e
             c) Documento de relação de amostras, apresentado em 2 (duas) vias
iguais em papel timbrado do(s) proponente(s), as quais serão protocoladas
(uma via ficará com as amostras, escaneada e anexada ao processo e uma
via ficará com o fornecedor), contendo data, nome do proponente, edital,
item e marca a que se refere a amostra e estar assinada pelo representante
do proponente, Conforme - Anexo VIII -Modelo de Entrega de Amostras -
 Documento SEI  n° 0020404848;

  Não foi encontrado, no pacote entregue com as amostras, nenhum
documento de habilitação como mencionado acima. Somente as 4 unidades
de amostras. (Fotos 1,2 e 3), contudo , os documentos de habilitação  se
encontram na pagina 64 do documento SEI nº  0023058561 anexado ao
processo anteriormente ao envio das amostras. 

 

 

Parecer Técnico

 Aprovado Reprovado

  X

 

 

FOTO 1 E 2- 4 AMOSTRAS RECEBIDAS DE CAFÉ 
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FOTO 3 - NENHUM DOCUMENTO ENCONTRADO ALÉM DAS AMOSTRAS 

Parecer Técnico SED.USP.AAE 0023175217         SEI 24.0.091763-3 / pg. 9



FOTO 4, 5 , 6, 7 - EMBALAGEM SEM INFORMAÇÕES SOLICITADAS EM EDITAL . 
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Nutricionista avaliadora: 

Ana Carolina Godoy Corradini Ghedin - CRN10 - 0623

Documento assinado eletronicamente por Ana Carolina Godoy Corradini
Ghedin, Servidor(a) Público(a), em 14/10/2024, às 12:52, conforme a Medida
Provisória nº 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o
Decreto Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 0023175217 e o código CRC C1558268.

Av. Herman August Lepper, 10 - Bairro Centro - CEP 89221-005 - Joinville - SC -
www.joinville.sc.gov.br
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