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Prefeitura de ¥ - .
Joinviile Prefeitura de Joinville

EDITAL SEI N° 0764693/2017 - SAP.UPR

Joinville, 12 de maio de 2017.
PREGAO ELETRONICO N° 056/2017

LICITACAO COM ITENS EXCLUSIVOS E COM RESERVA DE COTA DE ATE 25% PA RA MICROEMPRESAS E EMPRESAS DE
PEQUENO PORTE
NUMERO DO PREGAO JUNTO AO BANCO DO BRASIL: 671531

O Municipio de Joinville, com sede na Avenida Hermann August Leppd, rCentro, Joinville/SC — CEP: 89.221-901, por intermédio da Unidade de
Processos da Secretaria de Administracéo e PlanejamentitainecCNPJ sob n° 83.169.623/0001-10, e Coordenadoria da Area de Licitagies,
publico que faréa realizar licitacdo na modalid®REGAO ELETRONICO do tipoMENOR PRECO, cujo critério de julgamento setdNITARIO

POR ITEM, para oRegistro de Pregosvisando a futura e eventuaduisicdo de géneros alimenticios destinados a elaboracéo darthda Escolar

para as Unidades Educacionais do Municipio de Joinvilleonforme especificages deste edital e seus anexos, gidarpela Lei Federal n® 10.520,

de 17 de julho de 2002, a Lei Municipal n® 4.832, de 22 de setembro de 2003, Decreto n° 7.892, de 23 de janeiro deokdi@ntesit@r n® 123, de 14

de dezembro de 2006, Decreto n® 8.538, de 06 de outubro de 2015, Decreto rde5345@e maio de 2005, Decreto Municipal n° 28.024, de 09 de
dezembro de 2016, Decreto Municipal n° 27.082, de 28 de junho de 2016, com aplita@diérsa da Lei n° 8.666, de 21 de junho de 1993 e alteracdes
posteriores e demais normas legais federais, estaduais e municipais vigentes.

Os documentos relacionados a seguir fazem parte integrant® degie

Anexo | — Quadro de Quantitativo e Especificagdes Minimas do(s) Item(ns), e \Edtireados/Maximos;
Anexo Il — Modelo de Proposta de Precos;

Anexo Il — Declaracéo de que o licitante cumpre o disposto no inciso XXXIIl do art. 7° dét@east-ederal;
Anexo IV — Modelo sugerido de Atestado de Capacidade Técnica;

Anexo V — Minuta da Ata de Registros de Precos;

Anexo VI — Minuta do Contrato;

Anexo VIl — Termo de Referéncia.

Anexo VIl — Andlise das Amostras;

Anexo IX — Critérios para Andlises das Amostras;

Anexo X— Modelo de Entrega de Amostras;

Anexo XI| — Rotulagem;

Anexo XIl — Critérios para Andlises Laboratoriais; e

Anexo Xl — Enderecos das Unidades Escolares da Rede Municipal de Ensino.

1 - DA LICITAGAO
1.1 - Do Objeto do Pregao

1.1.1 - A presente licitagdo tem como objetoRegistro de Pregosvisando a futura e eventuafuisicdo de géneros alimenticios destinados a
elaboracdo da Merenda Escolar para as Unidades Educacionais Wtunicipio de Joinville, de acordo com especificacdes, quantitativos e condi¢des
estabelecidas n@exos | e VII, e nas condi¢des previstas neste Edital.

1.1.2 -O valor estimado total para a aquisi¢cdo do objeto deste péeddR$ 6.262.717,53seis milhdes, duzentos e sessenta e dois mil, setecentos e
dezessete reais e cinquenta e trés centavos), fixos e irreajustaveis, cdigpaste no Anexo | deste Edital.

1.1.3 -Os quantitativos do objeto desta licitacéo estéo divididos observdbelreto Federal n° 8.538/15]Ja seguinte forma:

a) Itens exclusivogcom valores méximos estimados até R$ 80.000,00 (oitenta mil ref@s)inados exclusivamente & participagdo de Microempresa e
Empresa de Pequeno Porte, sem prejuizo de sua participacdo na cota principal e senadaitens 01 a 28

b) Cota Principal 75% - corresponde a 75% das quantidades totais do objeto, destinado ipagéiticios interessados que atendam as exigéncias
estabelecidas neste Editiéns 29 a 47;

c) Cota Reservada 25%- corresponde a até 25% das quantidades totais do objeto, destinaticigagé@o de Microempresa e Empresa de Pequeno
Porte, sem prejuizo de sua participagdo nos itens exclusivos e na cota piianpéB a 66

1.2 - Local

www.licitacoes-e.com.br “Acesso Identificado”
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1.3 - Referéncia de Tempo

Todas as referéncias de tempo no Edital, no Aviso e durante a Sessdodb3kelicardo obrigatoriamente o horario de Brasilia - DF e, dessa foréwa, se
registradas no sistema eletrénico e na documentacéo relativa ao certame.

1.4 - Recebimento das propostas

Data/Hora: De 16/05/2017 & 25/05/2017 até as 08:30 horas.
1.5 - Abertura das propostas

Data/Hora: Dia 25/05/2017 as 08:30 horas.

1.6 - Inicio da Sessao de Disputa de Precos (em até 05 itens simultaneos)
Data/Hora: Dia 26/05/2017 as 08:30 horas.

1.7 - Término da Sesséo Principal

05 minutos apds o inicio da sesséo de disputa.

1.8 - Término do Periodo Adicional

Até 30 minutos ap6s o término da sesséo principal.

1.9 - Da Execugéo da Licitacédo

A Unidade de Processos, Coordenadoria da Area de Licitagdes, na qualidfatdevdaientePromotora, processara a presente licitagéo, destinando-se o
seu objeto &ecretaria de Educacéo.

1.10 - O Edital e seus Anexos encontram-se disponiveis no emgo eletronico identificado no subitem 1.2 e no portaletronico da Prefeitura
Municipal de Joinville, na péagina http://www.joinville.sc.gov.brpodendo, também, ser requerido junto & Unidade de Prossos da Prefeitura
Municipal de Joinville, Avenida Hermann August Lepper n°10 - Cep: 89221-005 - Joinville/SC de segunda a sexta-feira, dummt horario de
expediente, das 08:00 as 14:00 horas.

2 - DOS RECURSOS FINANCEIROS

2.1 -As despesas provenientes do objeto desta licitagdo correrdo pelas seguintes algeEp@esarias:
230/2017-0.6001.12.306 .7 .2.1033. 0. 339000 (137)

231/2017-0.6001.12.306 .7 .2.1033 .0 . 339000 (100)

3 - DAS CONDIGOES DE PARTICIPAGAO

3.1 -Poderéo participar desta licitagdo os interessados que aterideexigéncias estabelecidas neste Edital, bem cddecmto Federal n° 8.538/15,
da seguinte forma:

3.1.1 - Itens exclusivogcom valores méximos estimados até R$ 80.000,00 (oitenta mil reaisjtinados exclusivamente a participagdo de
Microempresa e Empresa de Pequeno Porte, sem prejuizo de sua participagdo meipateepna cota reservada;

3.1.2 - Cota Principal 75%- corresponde a 75% das quantidades totais do objeto, destinadoipauéiticlos interessados que atendam as exigéncias
estabelecidas neste Edital;

3.1.3 - Cota Reservada 25% corresponde a até 25% das quantidades totais do objeto, destinadagagacide Microempresa e Empresa de Pequeno
Porte, sem prejuizo de sua participagdo nos itens exclusivos e na cota principal.

3.2 -Nao sera admitida a participacdo de proponente:

3.2.1 -Em faléncia ou concordata, que se encontre em processo de refopedégal ou extrajudicial, sob concurso de credores, em digsobicem
liquidacéo;

3.2.2 -Punido com suspenséo do direito de licitar ou contratar com anistira¢éo, inscritos ou ndo no Cadastro Central de Fornecedovasndmpio
de Joinville, durante o prazo estabelecido para a penalidade;

3.2.3 - Que tenha sido declarado inidéneo por qualquer 6rgdo da Administraga aiir indireta, com qualquer 6rgdo PUBLICO FEDERAL,
ESTADUAL, MUNICIPAL ou do DISTRITO FEDERAL;

3.2.4 -Cujos diretores, gerentes, socios e empregados sejam servidores ou dirigentes dardghoifdblica Municipal;
3.2.5- Em consorcio;

3.2.6- Cujo objeto social ndo seja pertinente e compativel ao objeto licitado.

4 - DO CREDENCIAMENTO PARA PARTICIPAR DO CERTAME

4.1- Para acesso ao sistema eletrdnico, os interessadostmipgrado Pregao deverdo dispor de chave de identificacéo e sesswal e intransferivel,
obtidas junto as agéncias Banco do Brasil S.A. sediadas no Paisem custo aos proponentes interessados

4.1.1 - Eventuais ddvidas para obtengdo da senha, deverdo ser solicidas telefones 3003-0500 (capitais e regides
metropolitanas) ou0800-729-050@demais localidades)

4.2 - A chave de identificagdo e a senha terdo validade de Olaforg poderdo ser utilizadas em qualquer pregao eletronico, sahdoqanceladas
por solicitacdo do credenciado ou por iniciativa do Banco do Brasil S.A., devidamenteajigstific

4.3 - As pessoas juridicas ou empresarios individuais deverédo crademiesentantes, mediante a apresentacao de procuragaorporeinist publico
ou particular, com firma reconhecida, atribuindo poderes para formular lances de pregimsietodos os demais atos e operagdes no “licitacoes-e”.

4.4 - Em sendo s6cio, proprietério, dirigente (ou assemelhado) dess&elo proponente, deverd apresentar copia do respectivo Estafidoti@io
Social, no qual estejam expressos seus poderes para exercer direitos e asgagieshm decorréncia de tal investidura.

4.5 - E de exclusiva responsabilidade do usuério o sigilo da senhacdrem seu uso em qualquer transacdo efetuada diretamente owipor se
representante, ndo cabendo ao Municipio ou ao Banco do Brasd &#ponsabilidade por eventuais danos decorrentes de uso indevido daisdaha
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que por terceiros.

4.6 - O credenciamento do fornecedor e de seu representanteuleigaq sistema eletronico implica a responsabilidade legal gelspraticados e a
presuncdo de capacidade técnica para realizagdo das transagdes inereegg®deldronico.

4.7 - Todos os representantes deverao identificar o tipo do segmento de atividade que mnepresenta

4.8 -Nenhuma pessoa, ainda que munida de procuragdo, podera represerdarumasempresa neste Pregdo, sob pena de exclusdo sumaria de ambos
os licitantes representados.

5 - DA PARTICIPACAO NO CERTAME

5.1 - A participagdo no certame se dara por meio da digitacdeedha pessoal e intransferivel do representante credenciado,egusuabs
encaminhamento da proposta de pregos, exclusivamente, por meio emoasadetronico através do sievw.licitacoes-e.com.bropgcdo “Acesso
Identificado”, observando a data e o horario limite estabelecido no item 01 deste Edital.

5.2— O proponente declarara no sistema, antes de registrar suagrgpescumpre plenamente os requisitos de habilitacdo e que suages@EM
conformidade com as exigéncias do instrumento convocatério.

5.3— A declaracéo falsa relativa ao cumprimento dos requidédsbilitacdo, proposta comercial e enquadramento como Microeropré&sapresa de
Pequeno Porte, sujeitard o proponente as sanc¢des previstas neste edital.

5.4- Cabera ao proponente acompanhar as operacgdes no sistema eldtriarnte a sesséo publica do Pregéo, ficando responsavel pelo @mentkec
da perda de negécios diante da inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sisemaalescdaexao.

5.5 - No caso de desconexdo com o Pregoeiro no decorrer da etapetiteendo Pregdo, o sistema eletrdnico poderd permanecesivatesos
proponentes para a recepgao dos lances, retornando o Pregoeiro, quando possivel, sua atuac&o sencergjnizo dos atos realizados.

5.6 - Quando a desconexao persistir por tempo superior a 10 (dez) mms&ssdo do Pregdo sera suspensa e tera reinicio sap@ng®municagao
expressa aos participantes.

5.7 - O proponente devera comunicar imediatamente ao Banco do (Bragib provedor do sistema) qualquer acontecimento que possa compmmeter
sigilo ou a inviabilidade do uso da senha, para imediato bloqueio de acesso.

6 - DA FORMA DAS PROPOSTAS DE PRECOS

6.1 - A proposta de pregos escrita devera ser apresentada preflenenteé em papel datilografado ou impressa por qualquer proceséaiete em
idioma nacional, sem cotacdes alternativas, emendas, rasuessrelinhas, devendo a Ultima folha ser datada e assinada pelsergpnte legal do
proponente devidamente identificado e, apresentada em uma via contendo identificacam, ealidome, fax e e-mail.

6.1.1 -N&o serdo aceitas propostas sem a assinatura do representante legal do propahementeidentificado.
6.2- A proposta escrita devera ser apresentada de acordo com o modelo congtaat@dbdeste Edital e devera conter:

a) aidentificacdo do objeto ofertadg observadas as especificagdes constantes nos Anexos do presentefditaindo as caracteristicas, a marca e
quaisquer outros elementos referentes ao bem cotadte forma a permitir que o Pregoeiro possa facilmente constatar que as egesfio presente
Pregéo foram ou ndo atendidas;

b) o preco unitario e preco totaldeverdo ser cotados em reais, com no maximo 02 (dois) algarismos decimais apos a virgula

c) o prazo de validade da propostague ndo podera ser inferior a 60 (sessenta) dias, contados dimidetpara apresentagdo das propostas neste
Pregéo.

6.3 - Havendo divergéncia entre o valor unitario e total, prevalecera o valor unitario.

6.4 - Nos precos cotados devem estar inclusos todos os custos relacmorad@semuneracdo e encargos sociais e outros pertinentes gaaglism
como taxas, impostos, fretes, e demais despesas diretas e indiretas incteate&Ssmesmo(s).

6.5 -Serdo desconsideradas as propostas que apresentarem alternativas de pregos couduzatquneticdo ndo prevista neste Edital.

6.6 - Se a adjudicagdo ndo puder ocorrer dentro do periodo de validade déaprpsgja, 60 (sessenta) dias, e caso persista cagele Municipio,
este podera solicitar a prorrogacéo da validade da proposta por igual prazo.

7 - DO ENVIO DA PROPOSTA PELO SISTEMA ELETRONICO

7.1 - Ao enviar sua proposta pelo sistema eletrénico o propente devera necessariamente postar apenas o VALOR UNITABIPOR ITEM
licitado.

7.2 - O encaminhamento de proposta pressupde o pleno conhecimento e atendgretigéncias de habilitacdo previstas no Edital e seus Ar@xos.
proponente sera responséavel por todas as transacdes que forem eéstusdasiome no sistema eletrénico, assumindo como firmedadegas suas
propostas e lances.

7.3 -O numero datem ofertado devera corresponder exatamente #emaloAnexo | deste Edital, com suas respectivas quantidades.

7.4 - Ao apresentar sua propostangprescindivel que o proponente registre expressamente, no cédnfpomagdes adicionais” do sistema eletronico,
as caracteristicas, a marca e quaisquer outros elementosemfntes ao bem cotadode forma a permitir que o Pregoeiro possa facilmente canstata
que as especificagbes no presente Pregdo foram ou ndo atendidas, de acordo comaséspelifiAnexo | deste Edital, sob pena de desclassificacéo.

7.5 - Quanto ao valor da proposta postada eletronicamente, todas enté@w na disputa de lance, porém somente sera classificadovalor da
proposta que estiver dentro do valor estimado.

8 - DA ABERTURA DA SESSAO ELETRONICA E DA FORMULAGAO DE LANCES

8.1 - A partir do horério previsto no sistema, tera inicicess&o publica do Pregéo Eletronico, com a divulgagcdo das propogies;de recebidas
pelosite ja indicado no item 1 deste Edital, passando o Pregoeiro a avaliar a aceitabilidadpaztagpr

8.2 - Aberta a etapa competitiva, 0s representantes dos proponenté®destar conectados ao sistema para participar da sedafoede A cada lance
ofertado o participante sera imediatamente informado de seu recebimento /oebpedrio de registro e valor.
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8.2.1- S serdo aceitos lances cujos valores forem inferiores ao Gltimo lance quédeminéesiormente registrado no sistema.
8.2.2- N&o serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele quedoreresgisirado em primeiro lugar.
8.2.3- N&o serédo admitidos lances que contiverem qualquer elemento que possibiliteieag@atifo proponente.

8.2.4 -0 intervalo entre os lances enviados pelo mesmo licitantéiam podera ser inferior a 20 (vinte) segundos e o intervalotee lances néo
podera ser inferior a 03 (trés) segundos.

8.2.4.1 -Os lances enviados em desacordo com o subitem 8.2.4 serdo descartados automaticamelt sistema.

8.3 - Durante o transcurso da sessdo publica, os participamées isBormados, em tempo real, do valor do menor lance registadistema nao
divulgara o autor dos lances aos demais participantes.

8.4 - A etapa de lances da sessdo publica sera encerrada meslisatde fechamento iminente dos lances, emitido pelo sistménico, no prazo
previsto para encerramento. Apds o esgotamento do prazo da pessgial, transcorrerd periodo adicional de tempo, de até imimatos, (tempo
randdmico gque esta atrelado ao sistema) findo o qual sera automaticamentda@aaerapcéo de lances.

8.5- No tocante aos itens 29 a 4ap6s o encerramento do periodo adicional de tempo na etapa de tasiseema identificara a existéncia da situacéo
de empate prevista no art. 44 da Lei Complementar n°® 123/06. ¢éessse pregoeiro convocara a Microempresa ou Empresa de Pequenguese
encontra em situacdo de empate informando que a mesma devera, em 5 minutospeéeldace, inferior ao menor lance registrado. Durante o periodo,
apenas a empresa convocada poder registrar o novo lance como arrematante.

8.5.1- Nao passando para a condigdo de arrematante a Microeropr&sapresa de Pequeno Porte mais bem classificada, na foriteandanterior,
serdo convocadas as remanescentes que porventura se enquadrenategssis @ cujas propostas estejam dentro do limite esidbetecart. 44 da
Lei Complementar n® 123/06, na ordem classificatéria, para o exercicio do mesmo direit

8.5.2- Entende-se por empate aquelas situagdes em que as propostasagiaepelds Microempresas e Empresas de Pequeno Porte sejamuigaais
5% (cinco por cento) superiores a proposta mais bem classificada.

8.5.3- O disposto no subitem 8.5 somente se aplicara quando a melhor oferta inidis@msidd apresentada por Microempresa ou Empresa de Pequeno
Porte.

9 - DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO

9.1 - Os documentos de habilitagdo, em uma via, preferencialmenterados em sequéncia e rubricados em todas as suas paginas pantegpeese
legal do proponente ou preposto, deverao ser apresentados:

a) em original;ou
b) copia autenticada por cartérimg

c) copia autenticada por servidor autorizado da Unidade de SuprimentodJoiddele de Processos do Municipio de Joinville, mediante a exitigio
originais antes da entrega dos envelopas;

d) exemplar da publicagdo em 6rgéo da imprensa oficial.

9.1.1- Somente seréo:

a) aceitos documentos originais, copias ou publicagdes legiveis, que oferegcam condi¢Gésedeoapalrte do Pregoeiro;
b) autenticado(s) documento(s) através da apresentacdo de seu(s) original(is);

9.1.2- Serdo aceitos comprovantes de regularidade fiscal, obtidos naterdet, desde que os mesmos tenham sua validade confirmada gekirBre
na fase de habilitagao.

9.1.3 -Deverdo ser apresentadaartidées Negativas ou Positivas com efeito de negativa;

9.2 - A documentacao para fins de habilitacdo é constituida de:

a) Certiddo Negativa de Débitos relativos aos Tributos Federais e a Divida Ativa da iéo;

b) Certidao Negativa de Débitos Estaduajgla sede do proponente;

c) Certidao Negativa de Débitos Municipaisda sede do proponente;

d) Certiddo Negativa de Débitos relativos as Contribui¢des Previdenciariase de Terceiros

e) Certificado de Regularidade do FGTS

f) Certidao Negativa de Débitos Trabalhistasconforme Lei n® 12.440, de 07 de julho de 2011;

g) Declaragéo de que o proponente cumpre o disposto no inciso XXXIII do art. 7° da Gaituicdo Federal,conforme Anexo Il do edital;

h) Certiddo Negativa de Faléncia ou Concordata, Recuperacao Jedil ou Extrajudicial, expedida pelo Distribuidor do Foro ou Cartério da sede do
proponente;

i) Balango Patrimonial e demonstragdes contabeis do ultimoiexesocial, ja exigiveis e apresentados na forma da lei, queroeem a boa situacao
financeira da empresa, vedada a sua substituicdo por balancetes ooshaiavisorios, podendo ser atualizados por indices oficiais quando encerrado ha
mais de 3 (trés) meses da data de apresentagdo da proposta.

i.1) As empresas que adotam o Livro Diaripna forma fisica, deverdo apresentar o Balanco Patrim®di@monstracdes contabeis do Gltimo exercicio
social extraido do préprio Livro Diario, acompanhados dos respectivos terrabsrtiera e encerramento do mesmo, contendo a assinatura do contador e
do titular ou representante legal da empresa e ainda, registiadorequerimento de autenticagdo na Junta Comercial ou adgisto Cartério de
Registro;

i.2) As empresas que adotam o SPED (Sistema Publico Escriaigdo Digital) deverdo apresentar Balango Patrimonial e demonstrages codt@beis
ultimo exercicio social, extraidos do préprio sistema digital (SPED), acongmnéias respectivos termos de abertura e encerramento do mesmo e termo
de autenticacdo ou recibo de entrega de escrituragdo contafail (ighforme Decreto Federal n° 8.683/16), preferencialmentedeistam todas as
paginas pelo representante legal da empresa;

i.3) O licitante podera apresentar balango patrimonial intermedi&m de demonstrar alteragdo relevante em sua capa@dadémico-financeira em
relagdo aos dados contidos no balango patrimonial anterior, tais como eventos super(rsgo@scorporacao, cisao etc.);

i.4) Os interessados terdo a faculdade de apresentar parecer de empresa ide @gdiéodispensara a Administracéo de outras investigacgoes;
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i.5) O Balancgo Patrimonial referente ao Ultimo exercicio social sera aceito sonemté 30 de abril do ano vigente.

j) Para avaliar situagdo financeira do proponente sera considef@doceente de Liquidez corrente e grau de endividamento, apurado Gretasat
abaixo, cujo calculo podera ser demonstrado em documento préprio, devidamente assinado patameptegal da empresa.

QLC = ATIVO CIRCULANTE
PASSIVO CIRCULANTE
cujo resultado devera ser maior ou igual a 1,00
QGE =PASSIVO CIRCULANTE + EXIG. LGO PRAZO
ATIVO TOTAL

cujo resultado devera ser menor ou igual a 1,00
OBS: indices justificados de acordo com o § 5° do art. 31 da Lei n° 8.666/93

k) Apresentar no minimo 01 (um) Atestado de Capacidade Téica, de fornecimento de produto compativel com 25% do quantitativo dotghgpe
cotado(s), emitido por pessoa juridica de direito publico ou privagia fiths de comprovacéo o atestado devera conter descritivoitéoié)s) e
quantidade.

k.1) Sera permitido o somatoério de atestados para fins de atendimento do quantitativo exigido.

k.2) Para comprovagao do requisito previsto na alinea “k”, o proponentedgadear a sua habilitagdo documento habil a comprovar as informagdes
como contrato de fornecimento a que se refere o atestado,fisotas ou outros documentos que eventualmente possam demonstrar Ge&p prec
maiores especifica¢des das informacgdes.

9.2.1 - Comprovacao da condi¢cdo de Microempresa ou Empresa deqBeno Portg através da apresentagdo da Certiddo Simplificada atualizada
(méximo 30 dias da data da convocacdo para apresentacdo da docuteedio de habilitacdo)expedida pelo Registro competente, para fins de
aplicagdo dos procedimentos definidos na Lei Complementar n° 123/06;

9.2.2 - Os proponentes inscritosno Cadastro Geral de Fornecedores do Municipio de Joinville deegrésentarCertificado de Registro
Cadastral-CRC, vélido na data limite fixada para a apresentacdo dos documentespregfo emitido pela Unidade de Suprimentos, da Secretaria de
Administracédo e Planejamento.

9.2.3 -Os interessados ndo cadastradoalém dos documentos referidos no subitem 9.2, deverdo apresentar otesegdlidos na data de abertura de
sessdao publica do pregéo:

a) prova de inscri¢cdo no Cadastro Nacional da Pessoa Juridi@NPJ);

b) ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigordevidamente registrado, em se tratando de sociedades comerciaigs® de sociedades por
acdes, acompanhado de documentos de elei¢éo de seus administradoeespmprovacgdo da publicacdo na imprensa da ata arquivada, bemdasomo
respectivas alteragdes, caso existam;

9.3 - Os comprovantes exigidos, quando for o caso, deverao apresentad@radidade até a data limite fixada para a apresentacioog@stas, nos
termo do subitem 10.4 deste Edital. Ndo constando a vigéncia, sera considerado o prazo de 90 (n®dendatalida emisséao.

9.4- Sob pena de inabilitagdo, nos documentos a que se refere o subitem Sdidesteverdo constar o nome/razéo social do proponente, o nimero do
CNPJ e o respectivo endereco, observado que se o proponente for:

a) matriz, todos os documentos deveréo estar em nome da matriz;
b) filial, todos os documentos deveréo estar em nome da filial;

c) a matriz, e o fornecimento for realizado pela filial,dmeumentos exigidos neste Edital deverdo ser apresentados em noragizl ma filial,
simultaneamente com exce¢éo dos documentos conjuntos ou consolidados, desde que devidamente eooeptoaiaia;ao.

9.5 -O proponente poderéa apresentar os comprovantes de regularidade relativada®e§arcial — INSS e ao Fundo de Garantia por Tempo de Servigo
- FGTS centralizados junto a matriz, desde que junte comprovaoénilalizagao do recolhimento das contribuigdes e apreseritiéican que conste
0 CNPJ da entidade centralizadora.

9.6 - A Microempresa e Empresa de Pequeno Porte, deverdo apréseatardocumentagéo exigida para efeito de comprovagéo de regulfisdalie
mesmo que esta apresente alguma restricdo e, uma vez seladaddecencedora do certame, terd praz65écinco) dias Uteiscujo termo inicial
correspondera ao momento em que o proponente for declarado venceddarde,qemorrogaveis por igual periodo, a critério da Administragébca,
para a regularizagdo da documentagdo, pagamento ou parcelameiéioitdpe emissdo de eventuais certides negativas ou positivasfeitonde
certiddo negativa.

9.6.1- A ndo regularizacédo da documentacao, no prazo fixado, implicara deeadi@uidieito & contratacdo, sem prejuizo das sangdes previstas na Lei n°
8.666/93, sendo facultado a Administracéo convocar os proponentes remanescendes, i classificagéo, para a assinatura do contrato, ou revogar a
licitac&o.

10 — DO JULGAMENTO DAS PROPOSTAS E HABILITACAO
10.1 —O Pregoeiro efetuara o julgamento das propostas pelo crittd&@NOR PRECO UNITARIO POR ITEM .

10.2 — A licitagdo sera processada e julgada em consonancia canegislagdo constante no preAmbulo deste Edital e com osopedimentos
previstos na Lei Complementar n° 123/06 e altera¢Bes posteriores e Decretodtatin® 8.538/15.

10.3 —Encerrada a etapa de lances, o Pregoeiro podera encaminhasjspita eletronico, contraproposta diretamente ao proponente que tenha
apresentado o lance mais vantajoso, para que seja obtido preco melhor, observando o arlgaineteq, nos termos do art. 24, §8°, do Decreto Federal
n° 5.450/2005, bem como decidir sobre sua aceitagdo, observados prazosnpanménto, especificagdes técnicas e demais condigbes defingtas
Edital, e verificara a habilitagdo do proponente.

10.4 — Encerrada a etapa de lances da sesséo publica e apos;8olididaPregoeiro no sistema eletrdnico, o proponente classiéoagwimeiro lugar
devera apresentar a proposta de precos e os documentos de habilitgigios @u por copia devidamente autenticad®, prazo maximo de 04
(quatro) dias uteis impreterivelmente, ao Pregoeiro, no endereco indicadalitem 1.10

10.4.1-E de responsabilidade da empresa o encaminhamento e confirmag&o de recebimento do envelope.

10.4.2 -O Municipio ndo se responsabiliza pela logistica de entrega dos envelopes, nem pelo magpattetdestes.
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10.4.3 —Na hip6tese de envio através do Correio, considerando o prazo ddidentmaecomenda-se que o envelope seja postado, no maximo, no dia
seguinte a convocagédo para que tenha tempo habil para recebimento.

10.5—- O ndo recebimento dos documentos solicitados pelo Pregoeiro no prazie@dabeonforme subitem 10.4 sera considerado como desisténcia
do lance ofertado, sujeitando-se o licitante desistente as penalidades constisgne24 do Edital.

10.6 — Se a proposta ndo atender as especificagdes técnicaspedigdes minimas de habilitacdo, o Pregoeiro examinara a prepasequente,
verificando a sua aceitabilidade e procedendo & sua habilitacéajem de classificagéo, e assim sucessivamente, até as&pdeagma proposta que
atenda ao Edital, sendo o respectivo proponente declarado vencedor.

10.7 — O representante legal do proponente que subscrever os docemios apresentados deve estar devidamente identificado noopesso,
apresentando documento de identidade.

10.8 —Seréao desclassificadas as propostas:
a) que ndo atenderem as especificacBes do objeto desta licitagao;

b) que forem omissas ou se apresentarem incompletas ou ndo ieforas caracteristicas do bem cotado, impedindo sua iderdficagn o item
licitado;

c) que conflitarem com a legislagéo em vigor;
d) que deixarem de atender aos requisitos estabelecidos no item proposta de precdiadieste E

e) com valores unitarios ou globais superiores ao limite estabeldo ou com pregos manifestamente inexequiveis, assim cdashdos aqueles que
ndo venham a ter demonstrado sua viabilidade através de docunmagdo que comprove gque 0s custos dos insumos sdo coerentes gsrde
mercado e que os coeficientes de produtividade séo compativeis com a execucao j@tooto contrato.

f) tiverem suas amostras reprovadas.
10.9 —Havendo divergéncia entre o valor unitéario e total, prevalecera o valor unitario.
10.10 —Seréo desconsideradas as propostas que apresentarem alternativas de precos oougp@atsunelicdo ndo prevista neste Edital.

10.11 —Se o proponente vencedor, convocado dentro do prazo de validade da sua, pr@p@gieesentar situagéo regular, estard sujeito as peealida
previstas ndatem 24 deste Edital. Neste caso, o Pregoeiro examinara as ofefiasquentes, e a habilitagdo dos proponentes, observada a ordem de
classificacéo, até a apuragéo de uma que atenda ao Edital, sendo o respectivo proponeride panzoegociar redugdo do prego ofertado.

10.12 —Decorrido o prazo de validade das propostas, sem convocacgao para a contratacéo, ficam osepiidmnaeios dos compromissos assumidos.

10.13 —No julgamento das propostas e na fase de habilitagcdo o Pregoeé@ sanar erros ou falhas que ndo alterem a substancia dasapremiss
documentos e a sua validade juridica, mediante despacho fundamentado, registtadoarassivel a todos, atribuindo-lhes validade e eficacia para fins
de classificagao e habilitagao.

10.14- O Pregoeiro podera durante a sessao verificar a regularidadertiddes disponive@-line exigidas necsubitem 9.2 alineas “a” a “f", que ndo
forem previamente apresentada(s) pelo(s) proponente(s) ou que forem apresentatissorepositivas.

10.14.1- No momento da verificagdo se o sistema estiver indisponivel ficagrog®nente(s) com o dnus de ndo terem apresentado o documento ou ter
(em) apresentado com restri¢do.

10.15 - Na hipétese de ndo haver vencedor para a cota reservadetagodera ser adjudicada ao vencedor da cota principal odjante de sua
recusa, aos licitantes remanescentes, desde que pratiquenpreco do primeiro colocado da cota principal, de acordocom o §2° do art. 8° do
Decreto n°® 8.538/15.

10.15.1 -Na condigdo prevista no itefiD.15serd convocada a empresa declarada vencedora da cota principanuo iteen para apresentar proposta
para a cota reservada nas mesmas condi¢6es da cota principal, inclusive valor, da ftem#0.4 e subitens

10.15.2 -No caso de haver recusa pela empresa declarada vencedoraptincital em fornecer a cota reservada, poderao ser convocadataogekc
remanescentes na ordem de classificacdo desde que pratiqguego al@nerimeiro colocado da cota principal, para apresentar propmstaa cota
reservada, na forma do itehd.4 e subitensA proposta de pregos e os documentos de habilitagdo seréo anaigaldaslos pelo Pregoeiro de acordo
com as exigéncias editalicias.

10.15.3- Para as condi¢des previstas nos subifgh$5.1 e 10.15,2nd0 sera necessario que as empresas participantes doecgrtapresentem
previamente (subitem 1.4) propostas para a cota reservada.

10.16 - No caso da mesma empresa vencer a cota reservada e a cota principal, a contratacdo dasdsmeasi ocorrer pelo menor preco, de acordo
com o §3° do art. 8° do Decreto n° 8.538/15.

10.16.1 - Na condigéo prevista no item 10.16 serd convocada a empresa declarada vencedora da cotapadiecda cota reservada do mesmo item,
para apresentar nova proposta ajustada nas mesmas condicdes ddqude menor preco, na forma do item 10.4 e subitens, solera de
caracterizar desisténcia da proposta.

11 — DA(S) AMOSTRA(S)/PROSPECTO(S) E DOCUMENTO(S) ADICIONAIS)

11.1 -O proponente classificado em 1° lugar e habilitado devera apresiergatoriamente 04 (quatro) amostrasde cada item cotado na proposte,
acordo com o exigido no Anexo | e observadas as especificacdes dos AnexasVM, |X, X e XI do Edital, devidamente identificadas com o nome
da licitante e o nimero do item conforme anexo, para efeito de controle de qualidade e aprovagao.

11.1.1 -As amostras deverao ser os proprios produtos a serem comercialinados, peso, embalagem, sabor), devendo estar identificadasnoone o
da empresa proponente, edital e item a que se refere a amostra.

11.2 —Seré desclassificado o proponente, caso apresente amoslas@specificacdes técnicas previstasAmexos |, VII, VIII, IX, X e XI  deste
Edital, ou que ndo apresente as amostras no local e horarios estabelecidos peto,Resgoeio sujeito as penalidades previstas.

11.3 -As amostras deverdo estar acompanhadas de Relacéo de Amostras apresentadpsasel em 03 (trés) vias iguais em papel timbrado da empresa
proponente, as quais serdo protocoladas (01 via ficara com asammo0dtrvia ficarda com o fornecedor e 01 via devera ser anexapeCESSO
licitatério), contendo o nome da empresa proponente, edital, lote e item a diaeesa anostra e estar assinada pelo representante da empresa (conforme
modelo constante dénexo X), bem como acompanhados dos documentos relacionados no Anexo VIl do Edital.

11.4 -As amostras, conforme solicitadas, deverao ser encaminhadmsnhaZCExperimental, situada a rua Marqués de Olinda, n° 2.900, b&iria, G
CEP n° 89.216-100, Joinville — SC, para analise, entre 08 (oito) hed®s (@oze) horas, até a data a ser preestabelecido peloifregpés a fase de
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habilitagdo, que ndo sera inferior a 05 (cinco) dias, observadamdigdes de entrega e armazenamento dos produtos estabelegiexmd/Il do
Edital.

11.5 -As amostras dos alimentos ficardo em poder da Secretaria de Educagionatéogacao do processo. A empresa que for aprovada e/ou a empresa
que for reprovada podera retitafduas) das amostras entreguess quais deverdo ser retiradas até 10 (dez) dez dias alpatéta de homologacao do
processo. Apos este periodo, se as amostras ndo forem retiradas, ndo mais serdsdevolvida

11.5.1- As 2 (duas) amostras remanescentgmderdo ser utilizadas em caso de recurso administrativo, posendevolvidas somente se ndo forem
utilizadas para nova analise.

11.6 - No caso de mesmo arrematante do item cota 2%¥/¢cota 75% correspondentes (mesmo objeto) e de mesma manfartada, o arrematante
podera apresentar amostra para somente um dos itens da cota.

11.6.1 - No caso do arrematante ja ter apresentado amostra pavatem cota 25%ou cota 75% correspondentes (mesmo objeto), sendo a mesma
marca ofertada, e a amostra ter sidaprovada, ndo sera necessario sua reapresentagao para a outra parte da cota.

11.6.2 - No caso do arrematante ja ter apresentado amostra pavatem cota 25%ou cota 75% correspondentes (mesmo objeto), sendo a mesma
marca ofertada, e a amostra ter sidoeprovada, sera necessario sua reapresentacéo para a outra parte da cota.

12 — DAS IMPUGNAGCOES E DOS RECURSOS ADMINISTRATIVOS
12.1- Qualquer pessoa podera, no prazo de até 02 (dois) dias Uteis antes da data fixada pa¢é@ deaiessédo publica impugnar o Edital do Pregéo.

12.1.2- As impugnagdes poderdo ser protocolizadas através do eapaipr@joinville.sc.gov.pem documento digitalizado (PDF, JPG) devidamente
assinado ou com assinatura digital certificada pelo ICP — Brasil, acompanhado da;@coasjpectiva.

12.2- N&o serdo conhecidas as impugnacdes e os recursos apresentados famleggbr/ou subscritos por representante ndo habilitado legalwente
néo identificado no processo para responder pelo proponente.

12.3- Cabera a autoridade superior, auxiliado pelo setor responséavel pela elaboragdq de@ditalobre as eventuais impugnagoes.

12.4 —Acolhida a impugnagéo contra o presente Edital, sera designada navzadaa realizacdo do certame, exceto quando a alteragéafetar a
formulacéo das propostas.

12.5 —Os pedidos de esclarecimentos referentes ao processaticitdeverdo ser enviados ao Pregoeiro, exclusivamente por medniele via
internet, no seguinte enderesap.upr@joinville.sc.gov.br

12.6 —As respostas as impugnacOes e aos esclarecimentos solicitaflosdisponibilizadas na forma dmubitem 24.1para conhecimento dos
interessados e da sociedade em geral.

12.7 —-Do Recurso

12.7.1- Apds o encerramento da disputa de precos, serd estabeldoidRyggmeiro a data e hora em que sera declarado o vencedorgsenuesta
oportunidade a intenc@o de recorrer deverd ser manifestada pelo prepoteessado em campo especifico, por intermédio do sisletndnico, na
propria sessdo, onde deverdo ser expostos os motivos do inconformismazaagraté 30 (trinta) minutos imediatamente posterioresocadaat
Declaracdo do Vencedor, que sera realizado em sessdo pgbhralo serd concedido o prazo de trés dias para apresentagamddasde recurso,
ficando os demais proponentes, desde logo, intimados para apresentar contreimagdesnimero de dias, que comegardo a correr do término do prazo
do recorrente, sendo-lhes assegurado vista imediata dos autos.

12.7.2 - As razbes de recursos poderdo ser protocolizadas atravésaib sep.upr@joinville.sc.gov.brem documento digitalizado (PDF, JPG)
devidamente assinado ou com assinatura digital certificada@®@le Brasil, até as 14:00hs do dia do vencimento do prazo, acompaahaiebeuracdo
respectiva.

12.7.3- O proponente desclassificado antes da fase de disputa, também, poderd manifestag&oale interpor recurso na forma do subitem anterior.

12.7.4- A falta de manifestagdo, imediata e motivada, importadé@cadéncia do direito de recurso, e ndo sera admitida inovagéiotivagdo dos
recursos propostos.

12.7.5— O Pregoeiro fara juizo de admissibilidade da intengdo dereeenanifestada, aceitando-a ou, motivadamente, rejeitanddessiiecquando a
pretensao for meramente protelatéria.

13 - DA ADJUDICACAO E DA HOMOLOGACAO
13.1- Cabera ao Pregoeiro deliberar sobre a adjudicacéo do objeto ao vencedor do Pregéo, quando néo kouver recur
13.2- Quando houver recurso, a adjudicag&o do objeto ao vencedor do Pregédo sera realizada pelacurgréladee.

13.3— A homologagao sera realizada pela autoridade competente.

14— DO REGISTRO DE PRECOS

14.1 —O Sistema de Registro de Precos (SRP) € um conjunto de procemirpara registro formal de pregos relativos & prestacidandeosee/ou
aquisicdo de materiais, para contratacGes futuras da Administragdo Publica.

14.2 —A Ata de Registro de Precos (ARP) € um documento vinculativo, climigd com as condi¢cdes de compromisso para a futura contratagao,
inclusive com pregos, especificacdes técnicas, fornecedores e éngasapdes, conforme as disposi¢des contidas neste instrumento corneoeaias
respectivas propostas aduzidas.

14.3 —Org&o Gerenciador é o 6rgdo ou entidade da Administracdo Psimnsavel pela conducéo do conjunto de procedimentos do presente certame
licitatério, bem como pelo gerenciamento da futura Ata de Registro de Pregos.

14.4 —Orgéo Participante é todo 6rgéo ou entidade da Administragio #dhkcparticipa da presente licitagdo especial para RedistPwecos, bem
como integre a futura Ata de Registro de Precos.

14.5 -0 Org&o Gerenciador do presente SRP serd a Secretaria de Administragi@jeenBleo, através da Unidade de Suprimentos.

14.6 —A existéncia de Registro de Precos nao obriga a Administrafifima as contratagfes que deles poderao advir, facultandoesdizagdo de
procedimento especifico para a contratacdo pretendida, sendoradseao beneficiario do registro a preferéncia de contramga@ualdade de
condicdes.
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14.7 —-Homologado o resultado da licitagéo, respeitada a ordem ddictass) e a quantidade de fornecedores a serem registrados;a@racados 0s
interessados para assinatura eletrdnica da Ata de Registreegi®s,Pque devera ocorrep _prazo de até 05 (cinco) dias Uteis contados da sua
disponibilizacdo no Sistema Eletrdnico de Informacéo (SEI).

14.7.1 —O(s) representante(s) legal(is) do(s) vencedor(es) recebeua@@)mail no enderego cadastrado informando a disponibilizacéocdanento
para assinatura eletronica, o qual indicali@lopara acesso.

14.7.2 -E de responsabilidade exclusiva do usuario a consulta acerca da disponbilizagdo do docunassiogtara no seu ambiente virtual.
14.8 —A contratagdo com os fornecedores registrados sera formalizada pelo OrgaiGergmar intermédio de instrumento contratual.

14.9 — Sera priorizada a aquisicao/contratacéo do objeto das cotasaeadas, ressalvados os casos em que a cota reservada for inadequeda
atender as quantidades ou as condi¢bes do pedido, justificadamente, de acardm o 84° do art. 8° do Decreto n° 8.538/15.

15 — DA FORMALIZAGAO DA ATA DE REGISTRO DE PREGOS

15.1 —Homologada a licitag8o, sera formalizada a Ata de RegistRrefgs, documento vinculativo obrigacional, com caracteristicasrdpromisso
para a futura contratacéo, com o fornecedor primeiro classificaddoe,cseaso, com os demais classificados, obedecendo a ordem de ci@ssHicas
precos propostos.

15.2 —No caso do fornecedor primeiro classificado, ap6s convocado ndo comparecercasaearassinar a Ata de Registro de Precos e o Contrato, sem
prejuizo das cominagdes a ele previstas neste Edital, o Municipio de Joinville comgodandais licitantes, na ordem de classificacéo.

16 — DA VIGENCIA DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

16.1 —A Ata de Registro de Pregos tera vigéncia de 12 (doze) meses contados da data de stiopublica

17 — DAS ALTERAGOES NA ATA DE REGISTRO DE PREGOS

17.1 -O preco registrado podera ser revisto em decorréncia de eventual redugao daqueldepratimercado, ou de fato que eleve o custo dos servigos
ou bem registrados, cabendo ao Orgéo Gerenciador da Ata promover as necessarias sggotieade fornecedores.

17.2 —Quando o prego inicialmente registrado, por motivo superveniente, tornar-se superior acaficegtopro mercado o Orgéo Gerenciador devera:
a) convocar o fornecedor visando a negociacdo para reducdo de precos e sua adequacéo ao pratieada el

b) frustrada a negociagédo, o fornecedor sera liberado do compromisso assumido;

¢) convocar os demais fornecedores visando igual oportunidade de negociagéo.

17.3 —Quando o preco de mercado tornar-se superior aos precos regist@métwmecedor, mediante requerimento devidamente comprovado, ndo puder
cumprir o compromisso, o Orgao Gerenciador podera:

a) liberar o fornecedor do compromisso assumido, sem aplicacdo da pnal@#irmando a veracidade dos motivos e comprovantes apresentados, se a
comunicacao ocorrer antes do pedido de fornecimento.

b) convocar os demais fornecedores visando igual oportunidade de negociagao.

17.4 —A alteracdo da Ata de Registro de Pregos dependerda em qualgquoedac comprovagédo das condigées de habilitacdo atualizadas dedornec
convocado.

17.5 —N&o havendo éxito nas negociacdes, o Orgdo Gerenciador devera proceder a revogacde Radistro de Precos, adotando as medidas cabiveis
para obtencao da contratagdo mais vantajosa.

18 - DO CANCELAMENTO DO REGISTRO DE PRECOS

18.1 —O fornecedor tera seu registro cancelado quando:

a) descumprir as condi¢des da Ata de Registro de Precos:

b) néo retirar a respectiva nota de empenho ou instrumento equivalente, no prazo estableléddumpstracédo, sem justificativa aceitavel;
c) ndo aceitar reduzir o seu preco registrado, na hipotese de este se tornar suplesgoratjuoeados no mercado;

d) presentes razdes de interesse publico.

18.2—- O cancelamento de registro, nas hipoteses acima previstas, assegurados o ¢ortradfipde defesa, serd formalizado por despacho da autoridade
competente do Orgdo Gerenciador.

18.3— O fornecedor podera solicitar o cancelamento do seu RedéstRseco na ocorréncia de fato superveniente que venha comproipetgita
execucgao contratual, decorrente de caso fortuito ou de for¢ga maior devidamente comprovado.

19 — DA CONTRATAGAO

19.1 — A contratacdo do(s) proponente(s) vencedor(es) do presente Bezgampresentada pela expedicdo do Termo de Contrato/Autordacao
Fornecimento (AF), da qual constard, no minimo, identificacdwiticado, especificacdes resumidas do produto licitado, quardjtareco unitario e
total, fornecedor, local e prazo para entrega dos produtos conforme solicitagédo da entitiadent.

19.2— Convocagéo para assinatura eletrénica do Contrato:

19.2.1- Homologado o resultado da licitag@o, os vencedores serdo convpesaal@ssinatura eletronica do Contrato, que devera ooormazo de
até 05 (cinco) dias Uteis contados da sua disponibilizagéo no Sistema Eletrérde Informacéo (SEI).

19.2.2 —O(s) representante(s) legal(is) do(s) vencedor(s) receberat@e}mail no endereco cadastrado informando a disponibilizacdo dmeloio
para assinatura eletronica, o qual indicali@lopara acesso.

19.2.3 £ de responsabilidade exclusiva do usuario a consulta acerca da disponbilizagio do docunassiogtara no seu ambiente virtual.

19.3 - Se o vencedor ndo apresentar situacdo de habilitacio regulzentro do prazo de validade de sua proposta, se recusar a @<3ordrato,
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podera ser convocado outro proponente. Neste caso, sera observadadearidesificacdo, averiguada a aceitabilidade de sua ofertedprato a sua
habilitagéo e, sucessivamente, até a apuragdo de um que ateBddah que sera declarado o vencedor do certame, podendo o pregEgnciar
diretamente com o proponente para que seja obtido melhor prego.

19.3.1- Se o vencedor se recusar a assinar o Contrato no pralzelesitlo, apresentar justificativa por escrito ndo aceitaAmhinistracéo ou deixar
de fazé-lo, além de decair do direito, sujeitar-se-a das sangdes previgtdditabt

19.4 —Para assinatura eletrénica do Contrato o vencedor devera:

19.4.1 —Apresentar certiddes atualizadas de regularidade fiscal josteeguintes érgdoBazenda Federal, Fazenda EstaduaFazenda Municipal,
do domicilio ou sede da licitante, Seguridade SodidSS e Fundo de Garantia por Tempo de Servigg5TS, em atendimento ao art. 55, inciso XIlI,
da Lei n°® 8.666/93 e@ertiddo de Negativas Débitos Trabalhistagsconforme Lei n° 12.440, de 07 de julho de 2011.

20— DA ASSINATURA ELETRONICA

20.1 —A assinatura da Ata de Registro de Prego/Contrato e demais doosmieculados a este instrumento, serdo realizadas eletronieamexliante
login e senha, devendo o(s) representante(s) legal(is) do(s) propsnprnig{denciar(em) a sua assinatura eletronica externa, de aoondimstrucdo
Normativa n° 006/2016, regulamentada pelo Decreto Municipal n° 27.082/2016.

20.1 — O(s) representante(s) legal(is) do(s) interessado(s) emipartda licitacdo podera(do) providenciar a solicitacdo de osexterno certificado
para assinatura eletrénica de acordo com o que estabelecennalMa Usuario Externo” disponivel no seguilibd: https://www.joinville.sc.gov.br
[servicos/cadastrar-usuario-em-autossenaduafps://www.joinville.sc.gov.br/servicos/certificar-usuario-para-a@iosso/

20.2 —Apés declarado vencedor o(s) representante(s) legal(is) do(s) propotegs) devera(ao) estar com o seu usudrio externo certificado para fins
de efetuar a assinatura eletrénica, nos termos do Decret®® 27.082/2016, sob pena de decair do direito de assinar o(a) A& Registro de
Precos/Contrato e/ou eventuais alteracdes, sem prejuizo das sancdes pravigb edital.

20.2.1 —E de responsabilidade exclusiva do(s) representante(s) Igigl do(s) proponente(s)/interessado(s) a solicitacéio ddagfio da assinatura
eletrdnica.

20.3 — A criagdo e a redefinicdo da assinatura eletronica dependspiidtacéo de assinatura eletrénica com o envio do TerniRedponsabilidade
devidamente assinado e com o envio de documento com foto e assinatura do requerente.

20.3.1 —Seréo aceitos como documentos de identidade para fins de assifetidrsica externa: carteiras expedidas pelos Comandos Milifpsles
Secretarias de Seguranca Publica, pelos Institutos de Identificagio €qrelos de Bombeiros Militares; carteiras expedidas pelos 6rgaos fiscalizadore
de exercicio profissional (ordens, conselhos etc.); passaporiéicadot de reservista; carteiras funcionais expedidas por érgdac@lhie, por lei
federal, valham como identidade; carteira de trabalho; carteira de identidaaleadiveiior e carteira nacional de habilitagdo (somente modelo com foto).

20.3.2 —Nao serdo aceitos como documentos de identidade: certiddes theendscCPF, titulos eleitorais, carteiras de motorisad@io sem foto),
carteiras de estudante, carteiras funcionais sem valor de identidade ou docusgugis, ihao identificaveis e/ou danificados.

20.3.3 — O termo de responsabilidade tera sua assinatura comparada com o documento apresentado.
20.4 -0 servidor publico autorizado procedera com a avaliagao da documentacao recebizir@ asadincessao de acesso ao usuario externo.
20.5 —A assinatura eletronica é de uso pessoal e intransferivel e sua divulgagao é vedadqussthipéiese.

20.6 —O usuario € o responsavel pela exatidao das informacdes pregtaatado de seu credenciamento, assim como pela guarda, siditaead da
assinatura eletronica, ndo sendo oponivel, em qualquer hipétese, alegacéimdevidm nos termo da Medida Proviséria n® 2.200-2, de 24 de agosto de
2001 e do Decreto n° 21.863, de 30 de janeiro de 2014.

21 - DO PRAZO E DO LOCAL DE ENTREGA DO OBJETO

21.1 —A vigéncia do futuro contrato estara adstrita ao tempo r@t@ssentrega, ao pagamento do objeto licitado e a vigéncigdito orgamentario,
que sera estabelecida expressamente no termo contratual.

21.2 -0 objeto devera ser entregue de forma parcelada, conforme disposto em cadaiitesondll - Termo de Referéncia.

21.3- A entrega dos produtos devera ser realizada no local indicado na "guia de requisicaoega’'a emitida pela Secretaria de Educacao.
21.4- A guia de requisi¢do para entrega indicard o nimero da nota de empenho;

21.5- A nota de empenho devera ser entregue em, no maximo, 60 (sessenta) dias apos a assinataia; do cont

21.6 —Os locais para entrega estdo dispostos no Anexo XlII - ENDERHQAS UNIDADES ESCOLARES DA REDE MUNICIPAL DE ENS{ de
segunda a sexta-feira, exceto feriados e pontos facultativos, nos horario de entregguemo se

a) CEl's e escola de periodo integral: das 07 (sete) horas as 17 (dezessete) horas;

b) Escolas com funcionamento parcial: das 07 (sete) horas e 30 (mintaps as 11 (onze) horas e 30 (trinta) minutos e das 13 (trezepBdginta)
minutos as 17 (dezessete) horas;

c) Centro de Distribuicéo da Secretaria de Educacéo: das 08 (oito) horas as 12 (doze) horas.

21.7- As entregas deverdo respeitar a periodicidade (semanal,riimzensal, p. ex.) estipulada em cada produto, conforme quadro corkidexm
VIl - Termo de Referéncia.

21.8 -Para fins de contagem dos prazos previstos sera considerado cande dasinatura do contrato a data da Ultima assinatura @fimédos
signatarios referenciados no preambulo do referido instrumento.

22 — DA GESTAO DO CONTRATO

22.1- A gestdo do contrato sera realizada [8daretaria de Educacdsendo a mesma responsavel pelo recebimento e fiscalizagigeto licitado,
devendo ser observado o disposto no art. 67 da Lei n°® 8.666/93.

23 — DO PAGAMENTO DOS BENS CONTRATADOS

23.1- O pagamento sera efetivado de acordo com a(s) proposta(€cde ppresentada(s) pelo(s) vencedor(s) mesfig observado o que consta
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neste Edital e seus Anexos, inclusive quanto a forma e condig6es de pagamento.

23.2—- O pagamento sera efetivado mediante apresentagao da calttafiga que devera ser emitida em nome do Contratante, ddegeah constar o
numero desta licitacdo, empenho, acompanhado da liberagdo da @estwatrato e das negativas fiscais regularizadas (Fedstatiul, Municipal,
FGTS e INSS e a Certidao de Negativa de Débitos Trabalhistas), conforme Lei n°® 120%#40¢ jietho de 2011.

23.3 —As reteng0es tributarias serdo aplicadas de acordo com as legislagdés, festaduais e municipais vigentes.

23.4 -0 pagamento ser& efetuado em até 30 (trinta) dias apoé®gaedtr objeto e o envio da Nota Fiscal certificada para a dinidia Contabilidade
Geral/SEFAZ, através do Processo SEI de Gestao-Certificagdo de Docuisealto F

23.5 —Em caso de atraso no pagamento seré aplicado como indice de atualizagéio monetariaindie€ Nacional de Precos ao Consumidor Amplo.

24 — DAS SANCOES

24.1- As sancgdes e penalidades que poderéo ser aplicaB&CRONENTE/CONTRATADO séo as previstas na Lei Federal n® 10.520, de 17 de julho
de 2002, na Lei Municipal n°® 4.832, de 22 de setembro de 2003 e altera¢des posteriores, neste Pregdate.no Contr

24.2- Penalidades que poderdo ser cominad@R@PONENTE/CONTRATADO, garantida a prévia defesa no prazo de 05 (cinco) dias Uteis:
| — Multa, que sera deduzida dos respectivos créditos, ou cobrados administrativamente ou joticiatmeasos:

a) Nos casos de desisténcia de proposta ou deixar de entregar ouwtaprdeeumentacdo falsa exigida para o certame, ndo celebrzato,
correspondente ao valor total da proposta de:

a.l) 15% (quinze por cento) para os itens com valores de até R$ 10.000,00;

a.2) 10% (dez por cento) para os itens com valores de R$ 10.000,01 a 50.000,00;

a.3) 5% (cinco por cento) para os itens com valores acima de R$ 50.000,01.

b) 0,2% (zero virgula dois por cento) do valor da proposta por dia que exceder ao prazo para entrega dombieiie, d&£15% (quinze por cento);

c) Nos casos de inexecugdo contratual total, por parte do proponente vesesdoprejuizo da apuracdo e reparacdo do dano que a exceder,
correspondente ao valor total da proposta de:

c.1) 15% (quinze por cento) para os itens com valores de até R$ 10.000,00;

c.2) 10% (dez por cento) para os itens com valores de R$ 10.000,01 a 50.000,00;

¢.3) 5% (cinco por cento) para os itens com valores acima de R$ 50.000,01.

d) De até 10% (dez por cento) em caso de inexecucéo parcial sobre o valor total do contrato.

Il - Impedimento de licitar e contratar com o Municipio de Joinville, Administragdo Direta e Indiret@s hipoteses abaixo elescredenciamentalo
Cadastro Central de Fornecedores do Municipio de Joinville e do SbelaFprazo de até 05 (cinco) anpsem prejuizo das demais cominagoes legais e
contratuais, de acordo com o art. 7°, da Lei Federal n° 10.520, de 17 de julho de 2002:

a) recusar-se a retirar a Autorizagdo de Fornecimento (AF) ou assinar tocopizado convocado dentro do prazo de validade da proposta;
b) deixar de apresentar os documentos discriminados no Edital, tendo declarado que cungpiigtos de habilitacéo;

c¢) apresentar documentagéo falsa para participar no cedanferme registrado em ata, ou demonstrado em procedimento adatirgstmesmo que
posterior ao encerramento do certame;

d) retardar a execucéo do certame por conduta reprovavel do proponente, registrada em ata;
€) ndo manter a proposta;

f) desistir de lance realizado na fase de competicao;

g) comportar-se de modo inidéneo durante a realizacdo do certame, registrado em ata;

h) cometer fraude fiscal demonstrada durante ou apos a realizagao do certame;

i) fraudar a execugéo do contrato;

j) descumprir as obrigacdes decorrentes do contrato.

24.3 - As multas deverdo ser pagas junto a Tesouraria da SecraetaridFazenda do Municipio até o dia de pagamento que
0 PROPONENTE/CONTRATADO tiver direito ou poderéo ser cobradas judicialmente apds 30 (trinta) dias da natificaca

24.4 -Nas penalidades previstas neste edital, a Administragdo camdideotivadamente, a gravidade da falta, seus efeitos, bemosoambecedentes
do PROPONENTE/CONTRATADO, graduando-as e podendo deixar de aplica-las, se admitidas asajiissiisi JdPROPONENTE/CONTRATADO,
nos termos do que dispde o art. 7°, da Lei n® 10.520/2002.

24.5 -As penalidades aplicadas serdo registradas no cadafRQBONENTE/CONTRATADO .

24.6 -Nenhum pagamento sera realizaddP&0OPONENTE/CONTRATADO enquanto pendente de liquidacdo qualquer obrigagao financeira que lhe
for imposta em virtude de penalidade ou inadimpléncia contratual.

25— DAS DISPOSICOES FINAIS

25.1 -Informagdes e esclarecimentos sobre a presente licitagimmestadas pela Unidade de Processos, de segunda a sextufeinge o horario de
expediente das 08:00 as 14:00 horas, pelo fax n® (47) 3431-3131 ou pelb seymadr@joinville.sc.gov.be ficardo disponiveis para todos os
interessados, na Unidade de Processos, bem como no endereco eletsdnjomville.sc.gov.bre www.licitacoes-e.com.br

25.2- E facultado ao Pregoeiro ou a autoridade superior, em quadpeedésta licitagéio, promover diligéncia destinada a esclarecemplementar a
instrugcdo do processo.

25.2.1- As normas disciplinadoras da licitagdo serdo sempre ietadas em favor da ampliagdo da disputa entre os participardgds, giee ndo
comprometam o interesse da Administracéo, a finalidade e a seguranga da éontratag

25.3- O proponente que vier a ser contratado ficara obrigado a aceisamesmas condi¢cdes contratuais, 0s acréscimos ou supressées \&alor
inicial do contrato que se fizerem necessarios, por conveniéncia do Contratante, demite gerinitido pelo artigo 65, §1°, da Lei n® 8.666/93.
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25.4- Nédo sera permitida a sub-contratacédo do objeto deste Edital.

25.5- A Secretaria de Administracdo e Planejamento podera resquasente Pregdo por razdes de interesse publico decorreate seperveniente
devidamente comprovado, pertinente e suficiente para justificar, @atanula-lo por ilegalidade, de oficio ou por provocagdo de tsceirediante
parecer escrito e devidamente fundamentado.

25.6- O presente Edital e seus Anexos poderdo ser alterados peiaishdipio antes de aberta a licitagdo, no interesse pUbticeua iniciativa ou
decorrente de provocagao de terceiros, atendido o que estabelece o art. 21,e84% 88666/93, bem como adiar ou prorrogar 0 prazo para recebimento
e/ou a abertura das Propostas e Documentos de Habilitag&o.

25.7 - O Municipio nédo se responsabiliza pelo conteddo e autenticidafipids deste Pregdo, sendo aquelas que estiverem rubricadastqradade
competente, ou sua copia fiel.

25.8 - Ficam vinculados a este Edital e seus anexos as propostaga @r@emais documentos constantes dos presentes autos, dele ndo modendo s
afastar durante a sua vigéncia,;

25.9 -Seréo aplicadas, em caso de vicio ou defeito, além da Udcite;Ges, as disposi¢des contidas no Codigo de Defesa do Consuntidon®
8.078/90, inclusive no que concerne a garantia, prazo para atendimento da assisténciad&maican@rmas disciplinadoras da matéria.

25.10- Nenhuma indenizagao sera devida aos proponentes pela elaboracéo ou pela apresentacéntidoceferente ao presente Edital.

25.11- A participagdo na presente licitagdo implicara na aceitagao in¢eigretratavel dos termos deste Edital, seus anexos, bem como a observancia dos
regulamentos administrativos.

25.12 - Todas as informacdes/alteracdes relativas ao presente certeseeiio postadas no endereco eletroniaww.joinville.sc.gov.br, sendo de
exclusiva responsabilidade do interessado o seu acompanhamento.

ANEXO |

Quadro de Quantitativos e Especificagdes Minimas do(s) Item(ns), e ValerEstimados/Maximos:

ITENS EXCLUSIVOS (Decreto Federal n° 8.538, de 06 de outubro de 2015)

Valor unitario Valor total

Item Material/Servigo Unid. medida Qtd. licitada (R$) (R$)

Amido de Milho. Caracteristicas técnicas: produtvl&eo extraido do milho.
Devera ser fabricado a partir de matérias-primsslisapas, isentas de matéria
terrosa e de parasitos. N&o podera estar Umidoefeado e rancoso. Néo
devera apresentar rendimento insatisfatorio, cofraescura, misturas e peso
insatisfatério. Para consumo de criancas a pat theses. Nao podera conter
glaten.

KG 3.700 5,33 19.721,00

Arroz Parboilizado. TIPO |I. Caracteristicas Técsic&rupo: Beneficiado,
Subgrupo: Parboilizado, Classe: Longo Fino, Tip® lproduto devera conter
no minimo 80% do peso dos grédos inteiros. N&ordeapresentar sementes
tratadas, semente téxicas, insetos vivos tais ocananchos e outras pragas,
odor forte, intenso ou ndo caracteristico, pregaratietética final inadequada
— empapamento. Os limites maximos de tolerancia paatérias estranhag
impurezas é 0,05%, para mofados ardidos e enegseéid),20%, para néo
gelatinizados 20%, para danificados 0,50%, paedeoaj 1%, para picados pu
manchados 1,75%, para total de quebrados e quiréd e para quirera
(méaximo) 0,40%.

KG 6.000 2,82 16.920,00

@

Biscoito sequilho Ingredientes: Amido, ovo, agligagrgarina e/ou gordura
3 |vegetal, fermentos quimicos e/ou bicarbonatos bitigentes. Podera conter Quilograma 3.000 17,03 51.090,00
leite. N&o podera conter glten.

Canela em pé Caracteristica Tecnica: Condimentetde@imples constituido
pela casca da Cinnamomum cassis (Ness) e/ou Blcamelg da China) e/q
casca de Cinnamomum Zeylanicum Ness, (canela ddédfeiDever
4 |apresentar caracteristica de p6 fino e homogéndoracdo pardo-amarelo Quilograma 160 92,31 14.769,60
esculo ou marron claro, aroma e cheiro caractwistéio podera conter gliten
ou tracos de gluten. Nao devera apresentar sufidameidade, bolor e peso
insatisfatorio.

c

Canijica. Milho para canjica. Classe branca, tipbldo devera apresentar mal
5 |estado de conservagédo, carunchos, mofo, odor kefrgréios ou sementes |de Quilograma 3.400 571 19.414,00
outras espécies. Percentual maximo de 5% para gvaosdos e impurezas.

Carne Bovina. Acém em Cubos. Congelada, sem gotgeraentual admitidp
de até 5% de gordura aparente), sem cartilagensn®s1 Carne de cor
vermelha cereja, elastica, firme e com odor ageld&@om peso liquido d
1kg. Devera ser em cubos com pesagem de 15 a 3Gwlipo. O produto na
6 | podera apresentar sinais de descongelamento i€dstayelo). O produto ndo Quilograma 4.000 12,65 50.600,00
podera apresentar mais do que 5% de liquido apd®ssongelamento.
Embalagem: Deve estar intacta. Acondicionada enossae polipropilen
reforcado constando peso, data de processamentoboade inspecal
estadual ou federal, procedéncia da carne.

[SIN)

=}

Colorau. Caracteristica Técnica: Produto constitygéla mistura de fuba
urucum. Caracteristica Técnica: Produto constitygdla mistura de fuba
urucum. Deve apresentar aspecto de p6 fino, deag@dlo alaranjada, co
sabor e odor caracteristico. O produto ndo podenéec gliten. Nao deve
apresentar sujidade, umidade, bolor, rendimenttisfatorio, misturas e peso
insatisfatério.

Quilograma 1.400 11,16 15.624,00

o3 oo

Curcuma em pé Caracteristica Tecnica: Condimentget# Simple!
constituido pelo o rizoma de Curcuma doméstica €lmeuma longa, L.. De
8 |apresentar-se em forma de pé homogéneo, de coelaneacuro, cheiro forte|le Quilograma 84 83,17 6.986,28
com sabor picante, levemente amargo. N&o podetércgliiten ou tragcos de
glaten. Nao devera apresentar sujidades, umidadiar, é peso insatisfatorio.

@

Doce De Fruta Sabor Banana O produto devera apaeseassa homogénea e
aspecto cremoso de facil aplicagdo. IngredientedpaPde banana, agucar,
9 | glucose, pectina. N&do pode conter misturas ou @digdi outras frutas. O Quilograma 500 7,45 3.725,00
produto ndo podera conter corante artificial. Odpto ndo podera contrr
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glaten. Embalagem: Potes de polietileno resistente tampa hermeticamen
fechada com lacre de protegao, lacrada, contegds08g de peso liquido.

te
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10

Ervilha Seca , partida, sem pele. Acondicionado embalagem plastid
resistente, bem vedada. Devera ser preparado coéniasaprimas sés, limpd
isentas de matéria terrosa, de parasitos e déodednimais e/ou vegetais. N
devera apresentar umidade, bolor, rendimento sfasdiio, coloragdo escu
misturas e peso insatisfatorio.

)

a0

Quilograma

285

10,58

3.015,30

11

Extrato de Tomate simples e concentrado. . O extlattomate devera s
preparado com frutos maduros, escolhidos, saos, pEen e sementes.
produto devera estar isento de fermentacGes e mdioai processamen
defeituoso. Ingredientes: Tomate, sal e acUcar. alagbm: Devera est
intacto, em latas de flandres ndo apresentandagfem, amassamen
vazamento, abaulamento ou em embalagem Tetra Bekpiic.

Quilograma

10.000

58.700,00

12

Farinha de mandioca. Produto obtido pela ligeiraatéio da raladura d
raizes de mandioca previamente descascada, laiseiat@ do radical cianet
Grupo: farinha seca; Subgrupo: extrafina; Classanda; tipo |. Nao devel
apresentar misturas, residuos e/ou impurezas. iz apresentar odor fo
e intenso (ndo caracteristico do produto) alémaleracdo anormal (branci
com pontos amarelo escuro e/ou marrom).

Quilograma

1.000

3,93

3.930,00

13

Farinha de Trigo Integral. Ingredientes: Farinha thgo integral.
Caracteristicas Técnicas: Fina. Devera ser fataieapartir de gréos de tri
sdos, limpos, isentos de matéria terrosa e emitoedfstado de conservag

N&o podera estar Umida, fermentada, nem rancosa.dsédera apresentar

mistura com outras farinhas, formagdo de grumosidaoe), residuos g
impurezas, nem rendimento insatisfatério.

go
0.

KG

6.200

3,41

21.142,00

14

Farinha De Trigo Ingredientes: Farinha de trigdceracida com ferro e &cid
félico, tipo 1. Caracteristicas Técnicas: Devefabricada a partir de graos
trigo sdos e limpos, isentos de matéria terrosame perfeito estado d

conservagdo. Nao podera estar Umida, fermentaderaregosa. Especificidad

de uso: Preparo de pédes caseiros diversos e btfiosdevera apresentar
escura ou mistura com outras farinhas, formacédogmenos (umidade

residuos ou impurezas, nem rendimento insatistatBrnbalagem: Deve estar

intacta, acondicionada em pacotes de polietileasprarente, resistente e b
vedada, contendo até 5kg.

@

or

em

Quilograma

17.400

34.104,00

15

Feijéio Carioca Caracteristicas Técnicas: Classescdipo 1, grupo |, nov!
ndo torrado. Nao podera apresentar graos disfoefoestorrados, coloraga
dos grdos com nuances diferentes, impurezas (geitidos e pedras), bolg
mofo, caruncho, rendimento inadequado. Serdo atbmiaté 2% de impurez;
e matérias estranhas. A tipagem devera ser decacord a classificacéo

CIDASC. Devera apresentar grdos macios, de fadtam O produto nd

podera conter glaten. Embalagem: Deve estar intatandicionada el
embalagens de polietileno, vedado/selado, transggareesistente, contendd

kg.

- 0

a

o

n

[y

Quilograma

5.000

35.550,00

16

Feijéo Preto Caracteristicas Técnicas: Classe,piptol, grupo I, novo, na
torrado. Nao podera apresentar gréos disformes termdos, coloracéo d
gréos com nuances diferentes, impurezas (graddqmse pedras), bolor, mofy
caruncho, rendimento inadequado. Serdo admitidds2% de impurezas
matérias estranhas. A tipagem devera ser de ammoa classificagdo g

CIDASC. Devera apresentar grdos macios, de fadtam O produto nd

podera conter glaten. Embalagem: Deve estar intatandicionada el
embalagens de polietileno, vedado/selado, transggareesistente, contendd

kg.

o]

Sa

._‘:SOg;m

Quilograma

10.000

6,48

64.800,00

17

Fermento biolégico Caracteristicas Técnicas: Fetmebiolégico seco,
instantaneo, obtido a partir da cultura de levesi&accharomyces cerevis£

Deverd apresentar aspecto de granulos, com coboriagihca ou castan
claro,cheiro e sabor caracteristico do produto.r@yio ndo podera con

sujidades ou materiais estranhas. N&o podera aginten ou tracos de gluten.

n

0

=

Quilograma

305

37,07

11.306,35

18

Fermento quimico Caracteristicas Técnicas: Fermef#borado a base

Amido de milho ou fécula de mandioca, fosfato matcico, bicarbonato de

saédio e carbonato de célcio. O produto ndo podertecsujidades ou matéri
estranhas. Devera apresentar cor, cheiro e odacteaisticos do produto. N
podera conter gluten ou tragos de gluten.

as

Quilograma

1.000

20,13

20.130,00

19

Flocos de alho Caracteristica Tecnica: Produto titoft® por Bulbos d
Allium Sativum, livre de materias estranhas e cmitacdes quimicas. De
apresentar aspecto de flocos laminados homogénwossabor pungente

picante e de coloragdo amarelada e odor pungentéeeNao deve apresenElr

sujidade, misturas e peso insatisfatério. Ndo @odenter sal de adi¢do. N
podera conter gluten ou tragos de gluten.

Quilograma

1.000

79,88

79.880,00

20

Germe de Trigo. Caracteristicas Técnicas: Produteegsado do gréo do trigo.
N&o devera apresentar mistura com outras farinftemjacdo de grumds

(umidade) e residuos ou impurezas. Especificiddeiso: Preparo de paes

caseiros diversos, bolos e biscoitos.

KG

4.000

15,81

63.240,00

21

Macarrdo miudo de semolina Para sopa (argola, iahgol ave marid,
conchinha, letrinha). Caracteristicas Técnicas: dtdo de semolina. Nao

devera apresentar sujidades, bolor, manchas oilideatg a presséo dos ded

A massa alimenticia ao ser posta na dgua ndo deweéala antes da cocgdo.

0S.

N&o devera estar fermentada ou rangosa. Pés —ocomg@iassa ndo podera

apresentar textura ou consisténcia de empapaniégbopodera conter ovos
tracos de ovos.

Ou

Quilograma

10.000

51.300,00

22

Mel De Abelha Ingredientes: Produto natural elaborpor abelhas a partir

e

néctar de flores e/ou exsudatos sacarinicos deéapla@aracteristicas geraig O
mel ndo poderé conter substancias estranhas @symsi¢do normal, nem ser

adicionado de corretivos de acidez. Poderd se eyegs parcialmen
cristalizado e ndo apresentar caramelizagdo, neuunes superficial.

permitido o aquecimento do mel até o maximo de, #¥¥sde que seja mantida
a sua atividade enzimatica. Devera apresentar taspéguido denso. Cor:

levemente amarelada a castanho escura. Cheirorigor@abor: préprio.

proibida a adicdo de corantes, aromatizantes, smpes, conservadores e
edulcorantes de qualquer natureza, naturais giso®#€O produto ndo podera
conter gliten. Embalagem: Deve estar intacta, acioméda em potes

plasticos ou vidro, resistentes, bem vedados d&GAég. Devera apresentar

carimbo de inspe¢do sanitaria municipal, estadual federal, conform
necessidade.

Quilograma

100

30,19

3.019,00
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23

Melado Ingredientes: Produto obtido do caldo deacpor evaporacédo, sem
formacdo de acUcar. N&do deve apresentar odor delsagl e nao
caracteristico, sujidade e/ou corpo estranho.Devdabricado com matérias
primas néo fermentadas, isentas de matéria teipasasitos e detritos animais
e vegetais. E vedada a adigdo de esséncias, comaiigrais ou artificiais,
conservadores e edulcorantes. O produto nédo poderdter glaten
Embalagem: Deve estar intacta, acondicionada emspafisticos ou vidro,
resistentes, bem
500g.

vedados de até

Quilograma

100

10,86

1.086,00

24

Milho verde congelado Ingredientes: Milho vefd&o podera conter glaten.

Quilograma

3.900

13,21

513100

25

Oleo de girassol Caracteristicas Técnicas: Olegidessol, 100% refinad¢.
Né&o podera apresentar mistura de outros 6leos,forterou intenso e volunme
insatisfatério. Ndo podera conter antioxidante TRHTBHQ. Podera conter
antioxidante acido citrico. Ndo podera conter gilitédo podera ser de origem
transgénica.

Litro

10.000

5,89

58.900,00

26

OREGANO: Condimento seco, obtido da erva de orégsldo podera conte
glaten. Devera ser preparado com matérias-primabodequalidade e n3
deverd apresentar cheiro acre ou rangoso. N&o deymesentar sujidade,
umidade, bolor, rendimento insatisfatério, mistuspeso insatisfatorio.
Embalagem: Devera estar intacta, acondicionadaamuotgs de polietileno qu
frascos de PET.

o =

Quilograma

500

62,99

31.495,00

27

Pao Massinha doce com farofa e semente de linlchgzeue). Ingredientes:
Massa doce com farofa a base de trigo integrakaagfiarinha de centeio|e
farinha de semente de linhaca. Cada unidade ddeeréntre 65g a 759
aproximadamente. O p&o deverd conter semente Haclin(minimo 3%),
farinha de centeio (minimo 3%), farinha de trigegral (minimo 6%), farinha
de linhaca (minimo 1%) e fibra de trigo. Ndo seadeitos paes apresentand
sujidades, sabor e aroma de gordura rancificadhcozidos ou queimados.
N&o poderd conter gordura vegetal hidrogenada. amém: pacotes de
polietileno transparente resistente.

(¢}

Quilograma

3.000

12,59

37.770,00

28

Sal refinado iodado Caracteristica Técnica: Clomo Sodio, extraido de
fontes naturais, recristalizado, com teor minim®@8®% de Cloreto de Sédio
sobre a substancia seca, adicionado de antiumeataiodo. O produto deve
apresentar aparencia de cristais de granulaciormmgf ndo devendo estar
pegajoso ou empedrado, coloragcdo branca, inodesaber salino salgado
proprio. Deve estar isento de sujidades, microdsgass patogénicos e outras
impurezas capazes de provocar alteragdes do atimbi@o poderd conter
glaten ou tragos de gluten.

Quilograma

7.500

1,39

10.425,00

COTA PRINCIPAL 75% (Decreto Federal n® 8.538, de 06 de outubro de 2015)

Item

Material/Servigo

Unid. medida

Qtd. licitada

Valor unitario
(R$)

Valor total (R$)

29

Acucar Branco Refinado. Ingredientes: Acucar obtidgartir do caldo da
cana-de-agUcar (Saccharum officinarum), isento elendntacdes; materia
terrosa; parasitas; detritos animais ou vegetaisidade ou bolor. Deve
apresentar aspecto sélido com estrutura microliniataque lhe confer|
granulometria fina e de alta capacidade de dis&oluQeve apresentar odof e
sabor préprio do produto. Classificacdo: GrupoQlasse | e Tipo Refinad
Granulado. Ndo podera conter corantes artifici@i®TA 75%

[N

o

KG

30.000

87.300,00

30

Biscoito Doce Integral. Caracteristicas técnicasdito de variados sabores, a
base de farinha de trigo integral. Ndo podera carmeantes artificiais. N3
pode conter Leite ou Tragos do leite. Devera daidado a partir de matérigs-
primas sas, limpas, isentas de matéria terrosasipas, devendo estar em
perfeito estado de conservagédo. Serd rejeitadecoith mal cozido, queimado
e de caracteres organolépticos anormais. Ndo pagessentar umidade ou
quebra (percentual maximo aceito — até 10% de ibiscguebrados). Ngo
podera conter gordura vegetal hidrogenada ou gatdidrogenada ou gordura
vegetal parcialimente hidrogenada ou gordura pareidle hidrogenada
(gordura trans). Devera ser elaborado com 6leotakgéo hidrogenado (soja,
canola, milho, girassol, algodédo) ou gordura denp ou gordura de coco,
devendo estar especificado nos ingredientes. CGYA 7

Quilograma

17.939

21,85

391.967,15

31

Biscoito salgado integral Sem leite. Ingredientéarinha de trigo fortificada
com ferro e acido félico, gordura vegetal, fibra(iear, sal, extrato de malfe,
fermentos e estabilizantes. Ndo podera conterdeiteacos de leite. Devera ser
fabricado a partir de matérias primas sés, limgesitas de matéria terrosa,
parasitos, devendo estar em perfeito estado deem@gsio. Sera rejeitado| o
biscoito mal cozido, queimado e de caracteres otgpticos anormais. Ngo
podera apresentar umidade ou quebra (percentuanmaceito — até 10% de
biscoitos quebrados). COTA 75%

Quilograma

10.125

12,65

128.081,25

32

Carne Bovina - Iscas De Patinho Caracteristicamitas: Peca de carpe
bovina (patinho), cortada em iscas (tiras) com tdrmauniforme, congelad
sem gordura (serd admitido até 5% de gordura aegresem cartilagem |e
nervos, com coloracdo vermelho brilhante, elasécéirme, macia e odar
agradavel. O produto ndo podera apresentar sipaigstongelamento (cristais
de gelo). O produto ndo poderd apresentar maisuddbo de liquido apés|o
descongelamento. O produto ndo podera conter glambalagem: Deve estar
intacta. Acondicionada em sacos de polipropileniorgado, bem vedadp,
contendo peso liquido de 1 kg. Devem ser embaldedsrma que os pacotes
ndo grudem nos demais ap6s congelados, constando, mata de
processamento, procedéncia da carne, carimbo pec#s sanitaria municipal,
estadual ou federal conforme necessidade. COTA 75%

i

Quilograma

44.072

18,92

833.842,24

33

Carne Moida Congelada De Bovino - Patinho Caratiess Técnicas: Carfe
bovina, moida de patinho, obtida a partir da pseata de gordura, de primejra
qualidade, congelada. Devera apresentar coloragmetho brilhante. O
produto ndo podera apresentar sinais de descorg@ar(cristais de gelo). A
matéria prima a ser utilizada devera estar isertdedidos inferiores como
ossos, cartilagens, gordura parcial, aponevrossg]jdées, coagulos etc. |O
produto ndo poder4 apresentar mais do que 5% deddiqapos ¢
descongelamento. O produto ndo podera conter gliNdo podera contg
aditivos e coadjuvantes de tecnologia/elaboracdubaagem: Deve estar
intacta. Acondicionada em pacotes de polietilerforgado, contendo pe!

=

o

Quilograma

19.581

16,95

331.897,94
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34

Carne Suina Em Cubos Congelados — Pernil Carstatas Técnicas: Car
suina de pernil congelada. Sem cartilagens e nedesgoloragdo rosada.
percentual maximo de gordura aparente aceita éodmaximo 5%. A carn
devera estar firme e com odor caracteristico edaged. O produto néo pode
apresentar sinais de descongelamento (cristai€ldg¢ @ produto ndo pode
apresentar mais do que 5% de liquido apés o desizongnto. Deve ser €
cubos uniformes com pesagem de 15 a 25g por culwo@uto ndo pode
conter gliten. N&o poderd conter aditivos e coadjtes de¢
tecnologia/elaboragdo. Embalagem: Deve estar antAcbndicionada em sacps
de polipropileno reforcado, bem vedado, contendsopbquido de 1kg,
constando peso, data de processamento, proceddaceéarne, carimbo de
inspecdo sanitaria municipal, estadual ou federahforme necessidads.
COTA 75%

355 O

Quilograma

7.500

8,92

66.900,00

35

Filé De Tilapia Congelado Caracteristicas TécniE#lé de tilapia eviscerado
sem cabecga, sem pele, “SEM ESPINHAS”, congelado satistema 1QF
(congelamento individual). O produto devera estanto de toda e qualqyer
evidéncia de decomposicdo, manchas por hematorodzagio distinta A
normal para a espécie considerada, incisdes owragptdas superfici¢s
externas. Deverd apresentar odor, sabor e cortedsticos da espécie. |O
produto ndo podera conter gliten. Embalagem: Pidmdésacos de polietileno
transparente com informagdes litografadas, com iigsido de até 1kg. Devefa
constar peso, data de processamento, carimbo piects sanitaria estadual jou
federal conforme necessidade. COTA 75%

Quilograma

7.595

33,26

252.609,7Q

36

Filé de Frango Tipo Sassami. Caracteristicas Tasnlk€lé de frango congelago
sob sistema IQF, sem 0sso, sem pele, sem apongveasiélagem ou gordura]
O filé deve ter contornos definidos, firmes e seamchas, peca lisa, coloragéo
clara e odor caracteristico. N&do deve apresenfafades, penas, visceras e
carcaca. N&o podera conter gelo. COTA 75%

KG

40.197

328.007,52

37

logurte Sabor Coco. Leite Pasteurizado integrasemi-desnatado, agucar ,
polpa de coco, aroma natura de coco, estabilizaotaservantes, fermento
lacteo. N&o podera conter corante artificial. rodpto ndo devera apresentar
sinais de sujidade, corpos estranhos ao produto,n&o caracteristica do
produto, sabor acido intenso ou problemas na vedatzZ embalagem
Embalagem: Pacote plastico (filme polietileno) oarrgfa plastica (de
polipropileno). COTA 75%

Litros

47.879

6,60

316.001,40

38

Leite Integral Longa Vida Caracteristicas Técnichsite integral, fluidoj
processado em usina de beneficiamento através stemsi Ultra Hig
Temperature (UHT). O produto deve conter até 3,%%gafrdura, cor brang
interior e sabor caracteristico. Devera apreseataarimbo do Servico d
Inspecdo Sanitaria Municipal, Estadual ou Fedeoalfarme necessidade.
produto ndo podera conter gliten. Embalagem: Acommida em embalage
tetrapack ou Tetra Brick Asseptic, contendo 1 liths bordas do fecho g
vedacdo da embalagem devem estar perfeitas, séiciosriou defeitos qu
prejudiquem a qualidade e o valor nutricional dudpto. O produto ndo deve
apresentar sinais de sujidade, corpos estranhp®dato, cor ndo caracteristica
do produto, sabor &cido intenso ou problemas degZed da embalagen).
COTA 75%

2 ?P®300®9

Litro

75.000

1,88

141.000,00

39

Lentilha. Caracteristicas Técnicas: Lentilha, daswmisturada, tipo 1. N&o
poder4 apresentar mal estado de conservacdo, tegéien mofo, odar
estranho, carunchos ou detritos. N&o devera apegsepercentuais de
impurezas acima de 0,5% (grdos queimados, pedrssas). Ndo podera conter
glaten. COTA 75%

KG

3.750

16,05

60.187,50

40

Macarrdo de Farinha Integral Parafuso sem Ovo. cafaticas técnica
Massa Alimenticia Seca Integral, no formato pa@afiNado devera conter €
sua composi¢ao ovos, conservantes, corantes ouatzantes. Nao deve|
conter farinha refinada. Nao deverd apresentadalgi, bolor, manchas

fragilidade a presséo dos dedos. A massa alimargtiser posta na agua I
deverd turva-la antes da coccéo. N&o devera estaefitada ou rangosa. Pos
cocgdo, a massa ndo podera apresentar texturasisténcia de empapamerito.
COTA 75%

FYEERL

o

KG

37.916

251.003,92

a1

P&o de Mel. Ingredientes: Farinha de trigo endiglzecom ferro e acido félico,
acucar, gordura vegetal, leite, mel, especiariasméntos, conservantes| e
cobertura de chocolate. Caracteristicas técnicéscolBo macio de mel e
condimento naturais com cobertura sabor chocdi#te.podera conter corarjte
artificial. COTA 75%

KG

3.750

19,86

74.475,00

42

Pdo de queijo Congelado. Ingredientes: pdo de qqueiju, congelada,
elaborado a partir de fécula de mandioca, ovos) dégetal e/ou margaringa,
queijo, leite e sal. Ndo devera conter gliten, gadegetal, gordura vegetal
hidrogenada e agtcar. COTA 75%

Quilograma

5.250

13,33

69.982,50

43

P&o integral Fatiado com semente de linhaca. |fgres: Pdo com massa |de
farinha de trigo enriquecida com ferro e acido cfijli semente de linhaga
(minimo 3%), farinha de centeio (minimo 3%), faende trigo integral
(minimo 6%), farinha de linhaga (minimo 1%) fibr& drigo, ferment
biolégico, reforcador. Devera apresentar no minggode fibras em 100g de
produto pronto. Ndo podera conter ovos, leite agos de leite. Ndo devera
apresentar tamanho irregular e ndo integridade aisan(esfarelando ao toque
dos dedos). O p&do nédo devera estar amassado, doemnacom manchas
escuras na parte inferior do pdo (evidéncia de dérrsujas). N&o devera
apresentar cascas nas duas extremidades. COTA 75%

Quilograma

37.861

13,03

493.328,83

44

Queijo Mussarela. Caracteristicas Técnicas: Leitstdrizado, fermen
lacteo, sal, coalho, cloreto de célcio. Sem espasia condimentos,
aromatizantes, flavorizantes, corantes e/ou oustsstancias alimenticig
Produto refrigerado. Queijo tipo lanche (em formgtmdrado), fatiado col
peso maximo de 20g por fatia. Devera derreter integnte quando submetigdo
a temperatura. COTA 75%

o

=Ry

KG

6.375

26,60

169.575,00

45

n

Requeijdo Cremoso. Ingredientes: creme de leit, légua, sal, ferment
lacteos e conservantes. Caracteristicas Técnioadut® refrigerado obtido pe]
fuséo de massa coalhada, por coagulagdo (Acidanzim&ica) do leite,
adicionado de creme de leite. Sabor suave, pougadta Contendo até 170m
de sddio na porgdo de 30g. N&o podera conterngkitgordura trans. Sem

Q

«Q

KG

3.150

19,85

62.527,50
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46

Sardinha Em dleo. Ingredientes: Sardinha em coagemduzida com agua
constituicéo e 6leo comestivel. O contetido de caresente deve constituir
minimo 50% do peso liquido declarado na embalag@énproduto deve sg
eviscerado, descamado, livre de rabo, nadadeieabatanas, calda e cabe
Admite-se presenca de coluna vertebral e/ou espidésde que a mesn
apresente consisténcia friavel. O produto devesaptar cor, odor e sab
caracterisitico. Deve ser elaborado com matérimsagrem perfeito estado

conservacdo e higiene, submetida a processos dgorwsd adequados. N

podera conter gliten ou tragos de glaten. COTA 75%

e

no

r

ca.

na Quilograma
jor

de

11.250

20,65

232.312,5Q

a7

Suco de Uva Integral. Caracteristicas técnicaso 8eava integral, sem adici

de &gua, sem corantes artificiais, sem adi¢do @eaag sem conservantes.
alcodlico. 100% natural. Sem necessidade degegfi¢éo para estocagem
produto ndo podera conter gllten. O produto devpreparado com frutas s

O  Litro

limpas e isentas de parasitas e de detritos anonaisgetais. COTA 75%

7.500

12,75

95.625,00

COTA RESERVADA 25% (Decreto Federal n° 8.538, de 06 de outubro de 2015)

Item

Material/Servigo

Unid. medida

Qtd. licitada

Valor unitario
(R$)

Valor total
(R$)

48

Agucar Branco Refinado. Ingredientes: AclUcar obtidgartir do caldo da
cana-de-aglUcar (Saccharum officinarum), isento elndntacdes; materia
terrosa; parasitas; detritos animais ou vegetaisidade ou bolor. Devera
apresentar aspecto sélido com estrutura microlinataque |he conferg
granulometria fina e de alta capacidade de dis&olupeve apresentar odof e
sabor préprio do produto. Classificagdo: GrupoQlasse | e Tipo Refinado
Granulado. Nao podera conter corantes artifici@i®©TA 25%

KG

10.000

2,91

29.100,00

49

Biscoito Doce Integral. Caracteristicas técnicasd&to de variados sabores, a
base de farinha de trigo integral. Ndo podera cordeantes artificiais. N&
pode conter Leite ou Tragos do leite. Devera dmidado a partir de matérias-
primas sas, limpas, isentas de matéria terrosasipas, devendo estar eém
perfeito estado de conservacgéo. Sera rejeitadsonith mal cozido, queimado
e de caracteres organolépticos anormais. Ndo pagessentar umidade ou
quebra (percentual maximo aceito — até 10% de imscquebrados). Ngo
podera conter gordura vegetal hidrogenada ou gaitidrogenada ou gordura
vegetal parcialmente hidrogenada ou gordura patere hidrogenada
(gordura trans). Devera ser elaborado com 6leotakg@o hidrogenado (soja,

canola, milho, girassol, algoddo) ou gordura dnp ou gordura de co
devendo estar especificado nos ingredientes. CGYA 2

Quilograma

3.661

21,85

79.992,85

50

Biscoito salgado integral Sem leite. Ingredienféarinha de trigo fortificad

fermentos e estabilizantes. N&o podera conterdeiteacos de leite. Devera

fabricado a partir de matérias primas sés, limstas de matéria terro:
parasitos, devendo estar em perfeito estado deem@ysio. Sera rejeitado)
biscoito mal cozido, queimado e de caracteres ofgpticos anormais. N3
podera apresentar umidade ou quebra (percentuaimaceito — até 10% d
biscoitos quebrados). COTA 25%

com ferro e &cido félico, gordura vegetal, fibrajiear, sal, extrato de malte,

er

a
o

0

e

Quilograma

3.375

12,65

42.693,75

51

sem gordura (serd admitido até 5% de gordura adresem cartilagem
nervos, com coloragdo vermelho brilhante, elaséicirme, macia e odg

de gelo). O produto ndo podera apresentar maisuddb®p de liquido apés

intacta. Acondicionada em sacos de polipropilenforgado, bem vedad
contendo peso liquido de 1 kg. Devem ser embaldedsrma que os pacotj
ndo grudem nos demais apds congelados, constando, miata d
processamento, procedéncia da carne, carimbo pleci#s sanitaria municipg
estadual ou federal conforme necessidade. COTA 25%

Carne Bovina - Iscas De Patinho Caracteristicamités: Peca de carhe
bovina (patinho), cortada em iscas (tiras) com tdroauniforme, congelada,

descongelamento. O produto ndo podera conter glEtabalagem: Deve estr

agradavel. O produto nédo podera apresentar sinalestongelamento (cristais

Quilograma

4.228

18,92

79.993,74

52

Carne Moida Congelada De Bovino - Patinho Caratieas Técnicas: Carr
bovina, moida de patinho, obtida a partir da pseata de gordura, de primej
qualidade, congelada. Deverd apresentar coloragéimetho brilhante.
produto ndo podera apresentar sinais de descorgigiar(cristais de gelo).
matéria prima a ser utilizada devera estar isestdedidos inferiores conm)
ossos, cartilagens, gordura parcial, aponevrosegj0es, coagulos etc.
produto ndo poderd apresentar mais do que 5% déddiqapdés ¢
descongelamento. O produto ndo podera conter gliNéop podera contg
aditivos e coadjuvantes de tecnologia/elaborac@obaiagem: Deve est
intacta. Acondicionada em pacotes de polietilerforgado, contendo pe
liquido de 1 kg e constando peso, data de pravesga, procedéncia da carl
carimbo de inspecdo sanitdria municipal, estadual federal, conform
necessidade. COTA 25%

=

ne,

Quilograma

4.719

16,95

79.987,08

53

Carne Suina Em Cubos Congelados — Pernil Carstatad Técnicas: Carf
suina de pernil congelada. Sem cartilagens e nedeogoloragdo rosada.
percentual maximo de gordura aparente aceita éodmaximo 5%. A carn
devera estar firme e com odor caracteristico edaged. O produto néo podeg
apresentar sinais de descongelamento (cristai®ldg @ produto ndo pode]
apresentar mais do que 5% de liquido ap6s o desleongnto. Deve ser €
cubos uniformes com pesagem de 15 a 25g por culpyo@uto ndo pode
conter gliten. N&o podera conter aditvos e coadjtes dg
tecnologia/elaboragdo. Embalagem: Deve estar ataktondicionada e
sacos de polipropileno reforcado, bem vedado, odot@eso liquido de 1k
constando peso, data de processamento, procedémctarne, carimbo d

COTA 25%

inspegdo sanitaria municipal, estadual ou federehforme necessidade.

"3 D3P O

=

D =

Quilograma

2.500

8,92

22.300,00

54

Filé De Tilapia Congelado Caracteristicas Técni€#dé de tilapia eviscerad

(congelamento individual). O produto devera estento de toda e qualqy
evidéncia de decomposicdo, manchas por hematorasagio distinta
normal para a espécie considerada, incisbes owrasgptdas superficig

sem cabega, sem pele, “SEM ESPINHAS”, congelado sdlistema IQF

o

externas. Deverd apresentar odor, sabor e cortedsiicos da espécie.

w
[eR*] o]

Quilograma

2.405

33,26

79.990,30
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produto néo podera conter gliten. Embalagem: Pidmasacos de polietiler)
transparente com informagdes litografadas, com pegodo de até 1kg.
Devera constar peso, data de processamento, cadmbinspecdo sanitarfia
estadual ou federal conforme necessidade. COTA 25%

55

Filé de Frango Tipo Sassami. Caracteristicas Tasnid=ilé de frangp
congelado sob sistema IQF, sem o0sso, sem peleagengvroses, cartilaggm
ou gordura. O filé deve ter contornos definidosjes e sem manchas, pgca  KG
lisa, coloragdo clara e odor caracteristico. N&wedapresentar sujidades,

penas, visceras e carcaga. Ndo podera conteiQeTA 25%

9.803

8,16

79.992,48

56

logurte Sabor Coco. Leite Pasteurizado integrakemi-desnatado, acucal ,
polpa de coco, aroma natura de coco, estabilizantesservantes, fermento
lacteo. N&o podera conter corante artificial. rédpto ndo devera apresentar

sinais de sujidade, corpos estranhos ao produto,n&o caracteristica do Litros
produto, sabor &cido intenso ou problemas na vedaigi embalagem
Embalagem: Pacote plastico (filme polietileno) oarrgfa plastica (de
polipropileno). COTA 25%

12.121

6,60

79.998,60

57

Leite Integral Longa Vida Caracteristicas Técnichsite integral, fluido|
processado em usina de beneficiamento através stemsi Ultra Hig
Temperature (UHT). O produto deve conter até 3,%gardura, cor brang
interior e sabor caracteristico. Devera apreseataarimbo do Servico d
Inspecéo Sanitaria Municipal, Estadual ou Fedeoafarme necessidade.
produto ndo podera conter gliten. Embalagem: Actomtida em embalag
:

ERCR

tetrapack ou Tetra Brick Asseptic, contendo 1 liths bordas do fecho de Litro

vedacdo da embalagem devem estar perfeitas, séiciosriou defeitos q
prejudiquem a qualidade e o valor nutricional dodpto. O produto ndo devera
apresentar sinais de sujidade, corpos estranhospraduto, cor na
caracteristica do produto, sabor &cido intenso rablgmas de vedacéo fa
embalagem. COTA 25%

25.000

47.000,00

58

Lentilha. Caracteristicas Técnicas: Lentilha, @daswisturada, tipo 1. N3o
poderd apresentar mal estado de conservacdo, fegéien mofo, odor
estranho, carunchos ou detritos. N&o deverd aypeesgercentuais de KG
impurezas acima de 0,5% (gréos queimados, pe@ssas). Ndo podera conter

glaten. COTA 25%

1.250

16,05

20.062,50

59

Macarrdo de Farinha Integral Parafuso sem Ovo. c@afsticas técnicas:
Massa Alimenticia Seca Integral, no formato pa@fiNao devera conter gm
sua composi¢ao ovos, conservantes, corantes ouatizamtes. Ndo devefa
conter farinha refinada. Ndo devera apresentadaslg, bolor, manchas ¢u
fragilidade a presséo dos dedos. A massa alimargiiser posta na agua néo
devera turva-la antes da cocgdo. Nao devera estaefitada ou rangosa. Pos —
cocgdo, a massa ndo poderd apresentar textura osistéocia de
empapamento. COTA 25%

KG

12.084

79.996,08

60

Pdo de Mel. Ingredientes: Farinha de trigo endiglze com ferro e éacido
félico, agucar, gordura vegetal, leite, mel, espegs, fermentos, conservantes e

cobertura de chocolate. Caracteristicas técnicégcolBo macio de mel g KG
condimento naturais com cobertura sabor chocdiie.poderé conter corarnjte
artificial. COTA 25%

1.250

19,86

24.825,00

61

Pdo de queijo Congelado. Ingredientes: pdo de ayueiu, congelada,
elaborado a partir de fécula de mandioca, ovo® éégetal e/ou margarinj
queijo, leite e sal. Ndo devera conter gliten, gad/egetal, gordura vege
hidrogenada e agtcar. COTA 25%

a .
aYI Quilograma

1.750

13,33

23.327,5Q

62

P&o integral Fatiado com semente de linhaca. Iregres: Pao com massa|de
farinha de trigo enriquecida com ferro e &cidocfilisemente de linhaga
(minimo 3%), farinha de centeio (minimo 3%), fadnde trigo integrgl
(minimo 6%), farinha de linhaca (minimo 1%) fibr& drigo, ferment
biolégico, reforgador. Devera apresentar no minggade fibras em 100g

produto pronto. Nao poder& conter ovos, leite agos de leite. Ndo deve
apresentar tamanho irregular e ndo integridade atsan(esfarelando ao toque
dos dedos). O pdo ndo deverd estar amassado, goeimmacom manchds
escuras na parte inferior do pédo (evidéncia de dérsujas). Nao devera
apresentar cascas nas duas extremidades. COTA 25%

e :
. Quilograma
ra Quilog

6.139

13,03

79.991,17

63

Queijo Mussarela. Caracteristicas Técnicas: LeissteRirizado, fermen
lacteo, sal, coalho, cloreto de calcio. Sem espasia condimentos
aromatizantes, flavorizantes, corantes e/ou ousk#sstancias alimenticig
Produto refrigerado. Queijo tipo lanche (em formgt@mdrado), fatiado co
peso maximo de 20g por fatia. Devera derreter iategnte quando submeti
a temperatura. COTA 25%

o

KG

SIER

2.125

26,60

56.525,00

64

"

lacteos e conservantes. Caracteristicas Técnicasiut® refrigerado obtid|
pela fusdo de massa coalhada, por coagulacdo (@gieazimatica) do leit
adicionado de creme de leite. Sabor suave, pougadsa Contendo até 170mg KG
de sddio na porgdo de 30g. N&o podera conterngkitgordura trans. Se|
condimentos, especiarias, amido, corante, aromatiza flavorizantes. COT|
25%

Requeijdo Cremoso. Ingredientes: creme de leit®, ldgua, sal, fermentIj

>3

1.050

19,85

20.842,50

65

Sardinha Em 6leo. Ingredientes: Sardinha em coaggaduzida com agua ge
constituicéo e 6leo comestivel. O conteido de camesente deve constituir ho
minimo 50% do peso liquido declarado na embalagénproduto deve ser
eviscerado, descamado, livre de rabo, nadadeiaabatanas, calda e cabegca.

Admite-se presenca de coluna vertebral e/ou espidbésde que a mesma Quilograma
apresente consisténcia fridvel. O produto devesaptar cor, odor e sabor
caracterisitico. Deve ser elaborado com matérimsagrem perfeito estado fe
conservacdo e higiene, submetida a processos dgirmd adequados. Ngo
podera conter gliten ou tragos de glaten. COTA 25%

3.750

20,65

77.437,5Q

66

Suco de Uva Integral. Caracteristicas técnicaso Sleaiva integral, sem adicgio
de agua, sem corantes artificiais, sem adicéo wleaae sem conservantes. Nao
alcodlico. 100% natural. Sem necessidade degezficdo para estocagem| O  Litro
produto ndo podera conter glaten. O produto devpreparado com frutas sés,
limpas e isentas de parasitas e de detritos anonaisgetais. COTA 25%

2.500

12,75

31.875,00

Obs: Observadas as descrigdes do objeto, em conjunto com as descricdesdasrastabelecidas no Anexo VII - Termo de Referéncia.

https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.@agao=documento_in
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ANEXO Il
Modelo de Proposta de Precos
A

Secretaria de Administracéo e Planejamento

Item Material Marca QuantidadL: Unidade Valor Unitario orarotal

Preco total em R$ por extenso:

Validade da Proposta:

Garantia:

Dados do licitante:

Raz&o Social/Nome:

Endereco:

Municipio:

Estado:

CEP:

CNPJ/CPF/MF:

Fone: () Fax: () E-Mail:
Banco: Agéncia: Conta:
Representante:

Fone: () Fax: ()

Dados do Representante Legal da Empresa para assinatura do Contrato:
Nome:
CPF:

Cargo/Fungao:

Local e data:

Assinatura/Carimbo

ANEXO llI

Modelo - Declaracéo de que o licitante cumpre o disposto no inciso XXXIll do ai® da Constituicdo Federal

DECLARACAO

........................................................................................................... , inscrito no CNPJ n°..................., por intermédio de seu represerfgnte lega
SH(@).eeeeiieeeeiiee e , portador(a) da Carteira de Identidade.n.................. e do CPR N.cccvecvveren DECLARA, para fins do disposto

noinciso V do art. 27 da Lei no 8.666, de 21 de junho de,1®9@scido pela Lei’r0.854, de 27 de outubro de 1999, que ndo emprega menor de dezoito
anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e ndo emprega menor de dezesseis anos.

Ressalva: emprega menor, a partir de quatorze anos, na condigéo de aprendiz () .

(Observacgao: em caso afirmativo, assinalar a ressalva acima)

Local e Data:
Nome, cargo e assinatura

Razao Social da empresa

OBS: ESTA DECLARACAO DEVERA ESTAR JUNTO DA DOCUMENTAGAO DE HA BILITAGAO.

ANEXO IV
MODELO SUGERIDO DE ATESTADO DE CAPACIDADE TECNICA
(TIMBRE DA EMPRESA QUE ESTA FORNECENDO O ATESTADO)
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ATESTADO DE CAPACIDADE TECNICA

Atestamos para os devidos fins, gem@resa ..
cidade de ......ccccooiiiiiiiiinnne , inscrita no C.N.PJ. N .,
......................... , 0s itens conforme segue:

Descri¢ao Quantidade

Atestamos outrossim, que a mesma sempre atendeu a todos 0s requisitos, tantmdea quahto na pontualidade dos equipamentos, nada havendo que
possa desabona-la.

(Data XX/XX/XXXX)

Nome, Assinatura do Responsavel legal da empresa
(Cargo/Funcéo)
(carimbo CNPJ)

ANEXO V
Minuta da Ata de Registro de Pregos
VALIDADE: 12 (doze) MESES

O Municipio de Joinville, por intermédio da Secretaria de Admagidb e Planejamento, doravante denomit@&AO PROMOTOR, nos termos da

Lei n® 10.520, de 17 de julho de 2002, Decreto n°® 7.892, de 23 de janeiro ded@dTB:creto Municipal n°® 14.040, de 18 de dezembro de 2007, e das
demais normas legais aplicaveis neste ato representado peligss Angelo Bertolini, Secretario de Administragdo e HiEmento e pela Sra. Daniela
Civinski Nobre, Diretora Executiva, em face das propostas aprdasnéado resultado do julgamento Elieegdo Eletrdnico n® 056/2017resolve
REGISTRAR OS PRECOS da empresa abaixo qualificada, para feteventuabquisicdo de géneros alimenticios destinados a elaboracéo da
Merenda Escolar para as Unidades Educacionais do Municipide Joinville, nas quantidades, termos e condiges descritos no Edital e seos, ane
que passam a fazer parte desta, e em conformidade com as disposi¢des a seguir:

Nome da empresa: XXXXXXXX

CNPJ: XXXXXXXXXXXX

Endereco: XXXXXXXXXXXXXXXX

Cidade: XXXXXXXXX Estado: XXX

CEP: XX XXX-XXX

Telefone: (XX) XXXX-XXXX

Email: XXXXXXXXXXX

Representante Legal: XXXXXXXXXX CPF: XXX XXX.XXX-XX

CLAUSULA PRIMEIRA — DO OBJETO
1.1 -Os quantitativos do objeto desta licitagao estao divididos observddeloreto Federal n° 8.538/15a seguinte forma:

a) Itens exclusivogcom valores méximos estimados até R$ 80.000,00 (oitenta mil ref@s)inados exclusivamente & participagdo de Microempresa e
Empresa de Pequeno Porte, sem prejuizo de sua participacdo na cota principal e senadaitens 01 a 28

b) Cota Principal 75% - corresponde a 75% das quantidades totais do objeto, destinado ipagéiticios interessados que atendam as exigéncias
estabelecidas neste Editiéns 29 a 47.

c) Cota Reservada 25%- corresponde a até 25% das quantidades totais do objeto, destinaticigagé@o de Microempresa e Empresa de Pequeno
Porte, sem prejuizo de sua participagao nos itens exclusivos e na cota pifanpéB a 66

1.2 - Sera priorizada a aquisicéo/contrata¢éo do objeto das coteesservadas, ressalvados os casos em que a cota reservada for igadda para
atender as quantidades ou as condi¢bes do pedido, justificadamente, de acardm o 84° do art. 8° do Decreto n° 8.538/15.

1.3 —A presente ata tem por objeto o registro de pregos para fornecimento, quando requerido, dositamiinte

CLAUSULA SEGUNDA — DA VALIDADE DOS PRECOS
2.1- A presente Ata de Registro de Pregos tera validadi2 (#pze) meses partir da sua publicagdo.

2.2 — Durante o prazo de validade desta Ata de Registro de Poeftisnicipio de Joinville ndo sera obrigado a adquirir o objeo referido na
Clausula Primeira exclusivamente pelo Sistema de Registde Pregosfacultando-se a realizagdo de licitagdo especifica pagaisicdo pretendida,
assegurada a preferéncia ao fornecedor registrado em igualdadediies, ou, cancelar a Ata na ocorréncia de alguma das hipogeleseide
previstas para tanto, garantidos a detentora, neste caso, o contraditdrio e a anapla defes

CLAUSULA TERCEIRA — DOS PRAZOS E DA FORMA DE ENTREGA DO OBJETO

3.1 —A vigéncia do futuro contrato estara adstrita ao tempo s@tesx entrega, ao pagamento do objeto licitado e & vigéncig@dito orcamentario,
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gue sera estabelecida expressamente no termo contratual.

3.2 -0 objeto devera ser entregue de forma parcelada, conforme disposto em cadaitesondl| - Termo de Referéncia.

3.3- A entrega dos produtos devera ser realizada no local indicado na "guia de requisicéogpa'a emitida pela Secretaria de Educacéo.
3.4- A guia de requisicao para entrega indicara o nimero da nota de empenho;

3.5- A nota de empenho devera ser entregue em, no maximo, 60 (sessenta) dias apés a assinatata; do cont

3.6 —Os locais para entrega estdo dispostos no Anexo XlII - ENQEFEDAS UNIDADES ESCOLARES DA REDE MUNICIPAL DE ENSO, de
segunda a sexta-feira, exceto feriados e pontos facultativos, nos horario de entreggwemo se

a) CEl's e escola de periodo integral: das 07 (sete) horas as 17 (dezessete) horas;

b) Escolas com funcionamento parcial: das 07 (sete) horas e 30 (mintaps as 11 (onze) horas e 30 (trinta) minutos e das 13 (trezepB¥dginta)
minutos as 17 (dezessete) horas;

c¢) Centro de Distribuigdo da Secretaria de Educagéo: das 08 (oito) horas as 12 (doze) horas.

3.7 - As entregas deverdo respeitar a periodicidade (semanal, imzensal, p. ex.) estipulada em cada produto, conforme quadro confdextm
VIl - Termo de Referéncia.

3.8 - Para fins de contagem dos prazos previstos sera considerado danue @ssinatura do contrato a data da Ultima assinatura&siias/m) dos
signatarios referenciados no preambulo do referido instrumento.

CLAUSULA QUARTA - CONDIGOES PARA CONTRATAGAO

4.1 — A contratagdo do(s) proponente(s) vencedor(es) do presente Bezdarepresentada pela expedicdo do termo de Contrato/Autoridacao
Fornecimento (AF), da qual constard, no minimo, identificacdwiticdo, especificacdes resumidas do produto licitado, quardjtareco unitario e
total, fornecedor, local e prazo para entrega dos produtos conforme solicitagdo do Municipio.

4.2 — Convocacgao para assinatura do Contrato e/ou retirada da Autorizagdo de Fornecimentd=)A

4.2.1- Homologado o resultado da licitacao, os vencedores serao convocadosipeiaastetronica do Contrato, que devera ocomwgorazo de até
05 (cinco) dias Uteis contados da sua disponibilizacdo no Sistema Eletronicdmfermacéo (SEI).

4.2.2 —0O(s) representante(s) legal(is) do(s) vencedor(s) recebera(do) athrerandereco cadastrado informando a disponibilizagdo do documento para
assinatura eletronica, o qual indicardni para acesso.

4.2.3 —E de responsabilidade exclusiva do usuario a consulta acerca da disponbilizagéo do docunassiogtara no seu ambiente virtual.

4.3- Se o vencedor ndo apresentar situacéo de habilitagdo regular ou, dpnéizodte validade de sua proposta, se recusar a assinar o Contrato, podera
ser convocado outro proponente. Neste caso, serd observada a ordessifleacho, averiguada a aceitabilidade de sua oferta, procedeswo
habilitacédo e, sucessivamente, até a apuracdo de um que ateBddah que sera declarado o vencedor do certame, podendo o pregsgmciar
diretamente com o proponente para que seja obtido melhor prego.

4.3.1- Se o vencedor se recusar a assinar o Contrato no prazo estabalg@sentar justificativa por escrito ndo aceita pela Admaig# ou deixar de
fazé-lo, além de decair do direito, sujeitar-se-a das sancdes previstasstesteento.

4.4 — Ao assinar a Ata de Registro de Precos, e eventualmdeteno contratual e/ou Autorizac@o de Fornecimento (AF), a propowvencedora
obriga-se a fornecer os bens registrados, conforme especificagdes e condicdes carkita de Registro de Precos, no Edital e seus anexos, e também na
proposta apresentada;

4.5 —Para assinatura eletrénica do Contrato o vencedor devera:

4.5.1 —Apresentar certiddes atualizadas de regularidade fiscal juntegoites drgdo§azenda Federal, Fazenda EstadugFazenda Municipal, do
domicilio ou sede da licitante, Seguridade SoclBISS e Fundo de Garantia por Tempo de Servi¢gGTS, em atendimento ao art. 55, inciso XlIl, da
Lei n° 8.666/93 e €ertidao de Negativas Débitos Trabalhistasconforme Lei n® 12.440, de 07 de julho de 2011.

CLAUSULA QUINTA — DO PAGAMENTO

5.1- O pagamento seré efetivado de acordo com a(s) proposta(s) de precos ap®seela@vencedor(s) nefeegadq observado o que consta neste
Edital e seus Anexos, inclusive quanto a forma e condigdes de pagamento.

5.2 - O pagamento sera efetivado mediante apresentacdo da calféafisa que devera ser emitida em nome do Contratante, ddesyeah constar o
numero desta licitacdo, empenho, acompanhado da liberagcdo da @estwatrato e das negativas fiscais regularizadas (Fedstatiul, Municipal,
FGTS e INSS e a Certidao de Negativa de Débitos Trabalhistas), conforme Lei n°® 120%#40¢ jielho de 2011.

5.3 —As reteng0es tributarias serdo aplicadas de acordo com as legislagteis,Aestaxduais e Municipais vigentes.

5.4 — O pagamento sera efetuado em até 30 (trinta) dias aposgaedtr objeto e o envio da Nota Fiscal certificada para a dénidia Contabilidade
Geral/SEFAZ, através do Processo SEI de Gestao-Certificagdo de Docuisealto F

5.5 —Em caso de atraso no pagamento sera aplicado como indice de atualizacdo monetariaindie€ Nacional de Precos ao Consumidor Amplo.

CLAUSULA SEXTA — DAS CONDICOES DE FORNECIMENTO
6.1— A entrega do objeto s estara caracterizada mediante emissao de Autorizagaeae&nto/AF e Termo de Contrato dos itens contratados.

6.2 — O fornecedor ficara obrigado a atender todos os pedidos efetuado® @durégéncia desta Ata, mesmo que a entrega deles decortarée es
prevista para data posterior a do seu vencimento.

6.3— Os produtos deverao ser entregues acompanhados da Nota Fiscal/Fatura correspondente.

CLAUSULA SETIMA — DAS SANCOES

7.1— As sang6es e penalidades que poderéo ser aplicaB&ORONENTE/CONTRATADO séo as previstas na Lei Federal n® 10.520, de 17 de julho
de 2002, na Lei Municipal n°® 4.832, de 22 de setembro de 2003 e altera¢des posteriores, neste Pregdate.no Contr
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7.2— Penalidades que poderdo ser cominad@R&@PONENTE/CONTRATADO, garantida a prévia defesa no prazo de 05 (cinco) dias Uteis:
| — Multa, que sera deduzida dos respectivos créditos, ou cobrados administrativamente ou joticiatmeasos:

a) Nos casos de desisténcia de proposta ou deixar de entregar ountaprdeeumentacdo falsa exigida para o certame, ndo celebrzato,
correspondente ao valor total da proposta de:

a.l) 15% (quinze por cento) para os itens com valores de até R$ 10.000,00;

a.2) 10% (dez por cento) para os itens com valores de R$ 10.000,01 a 50.000,00;

a.3) 5% (cinco por cento) para os itens com valores acima de R$ 50.000,01.

b) 0,2% (zero virgula dois por cento) do valor da proposta por dia que exceder ao prazo para entrega dombieiie, dé£15% (quinze por cento);

c) Nos casos de inexecugdo contratual total, por parte do proponente vesesdoprejuizo da apuracdo e reparacdo do dano que a exceder,
correspondente ao valor total da proposta de:

c.1) 15% (quinze por cento) para os itens com valores de até R$ 10.000,00;

c.2) 10% (dez por cento) para os itens com valores de R$ 10.000,01 a 50.000,00;

¢.3) 5% (cinco por cento) para os itens com valores acima de R$ 50.000,01.

d) De até 10% (dez por cento) em caso de inexecucéo parcial sobre o valor total do contrato.

Il — Impedimento de licitar e contratarcom o Municipio de Joinville, Administragdo Direta e Indireta, mpdteses abaixo edescredenciamentalo
Cadastro Central de Fornecedores do Municipio de Joinville e do SbelaFprazo de até 05 (cinco) anpsem prejuizo das demais cominagoes legais e
contratuais, de acordo com o art. 7° da Lei Federal n° 10.520, de 17 de julho de 2002:

a) recusar-se a retirar a Autorizagao de Fornecimento (AF) ou assinar d&;opiado convocado dentro do prazo de validade da proposta;
b) deixar de apresentar os documentos discriminados no Edital, tendo declarado que cungpiigtos de habilitac&o;

c¢) apresentar documentagéo falsa para participar no cedanferme registrado em ata, ou demonstrado em procedimento adatirgstmesmo que
posterior ao encerramento do certame;

d) retardar a execucéo do certame por conduta reprovavel do proponente, registrada em ata;
€) ndo manter a proposta;

f) desistir de lance realizado na fase de competicao;

g) comportar-se de modo inidéneo durante a realizacdo do certame, registrado em ata;

h) cometer fraude fiscal demonstrada durante ou apos a realizagao do certame;

i) fraudar a execugéo do contrato;

j) descumprir as obrigacdes decorrentes do contrato.

7.3 — As multas deverdo ser pagas junto a Tesouraria da SecretaridFazenda do Municipio até o dia de pagamento que
0 PROPONENTE/CONTRATADO tiver direito ou poderéo ser cobradas judicialmente apds 30 (trinta) dias da natificaca

7.4 —Nas penalidades previstas neste edital, a Administragdo c@méiderotivadamente, a gravidade da falta, seus efeitos, bemosoamtecedentes
do PROPONENTE/CONTRATADO, graduando-as e podendo deixar de aplica-las, se admitidas asajiisstisi JdPROPONENTE/CONTRATADO,
nos termos do que dispde o art. 7° da Lei n° 10.520/2002.

7.5 —As penalidades aplicadas seréo registradas no cadaftR@BONENTE/CONTRATADO .

7.6 —Nenhum pagamento sera realizadd®&OPONENTE/CONTRATADO enquanto pendente de liquidagdo qualquer obrigagao financeira que lhe for
imposta em virtude de penalidade ou inadimpléncia contratual.

CLAUSULA OITAVA — DA ALTERACAO DA ATA

8.1 —O prego registrado podera ser revisto em decorréncia de eventual redugiledpraticados no mercado, ou de fato que eleve o custo dos servigos
ou bem registrados, cabendo ao Orgdo Gerenciador da Ata promover as necessarias 8ggntieade fornecedores.

8.2 —Quando o prego inicialmente registrado, por motivo superveniente, tornar-se superior acaficagpro mercado o Orgéo Gerenciador devera:
a) convocar o fornecedor visando a negociacao para reducao de precos e sua adequacéo ao pratieada el

b) frustrada a negociacéo, o fornecedor sera liberado do compromisso assumido;

c) convocar os demais fornecedores visando igual oportunidade de negociagao.

8.3 —Quando o preco de mercado tornar-se superior aos precos regist@doecedor, mediante requerimento devidamente comprovado, ndo puder
cumprir o compromisso, o Orgado Gerenciador podera:

a) liberar o fornecedor do compromisso assumido, sem aplicacéo da pknalafgirmando a veracidade dos motivos e comprovantes apresentados, se a
comunicagao ocorrer antes do pedido de fornecimento;

b) convocar os demais fornecedores visando igual oportunidade de negociagao.

8.4 —A alteracdo da Ata de Registro de Pregos dependera em quaguoedac comprovagdo das condigBes de habilitagdo atualizadas dedornec
convocado.

8.5 —N&o havendo éxito nas negociacdes, o Orgdo Gerenciador devera pioeaderacdo da Ata de Registro de Precos, adotando as mebigassca
para obtencéo da contratagdo mais vantajosa.

CLAUSULA NONA — DO CANCELAMENTO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS
9.1 —O fornecedor tera seu registro cancelado quando:
a) descumprir as condi¢des da Ata de Registro de Precos;

b) néo retirar a respectiva nota de empenho ou instrumento equivalente, no prazo estableléddupstracéo, sem justificativa aceitavel;
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¢) ndo aceitar reduzir o seu prego registrado, na hip6tese de este se tornar suplesqoratjpados no mercado;
d) presentes razdes de interesse publico.

9.2 - O cancelamento de registro, nas hip6teses acima previsegrasios o contraditério e ampla defesa, sera formalizado poruespagutoridade
competente do Orgéio Gerenciador.

9.3 — O fornecedor podera solicitar o cancelamento do seu RedestRyeco na ocorréncia de fato superveniente que venha comprormpetézita
execucao contratual, decorrentes de caso fortuito ou de forga maior devidamente comprovados.

9.4 — A comunicagdo do cancelamento do preco registrado, nos casaosr nesta clausula, sera feita mediante publicacdo eranisapoficial do
Municipio.

CLAUSULA DECIMA — DA AUTORIZACAO PARA AQUISICAO E EMISSAO DAS ORDENS DE COMPRA

10.1- As aquisi¢des do objeto da presente Ata de Registro de Precos seréo autorizadassoapela Orgéo Gerenciador/Unidade de Suprimentos.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — DAS DISPOSIGCOES FINAIS

11.1- As questdes decorrentes da utilizagcdo da presente ata,oqgpessam ser dirimidas administrativamente, seréo processaggadas na Justica
Estadual, no Foro da Cidade de Joinville - SC, com exclusédo de qualquer outro por magggaiivjue seja, salvo nos casos previstos no art. 102, inciso
I, alinea “d”, da Constituicao Federal.

ANEXO VI
MINUTA DO CONTRATO
TERMO DE CONTRATO N° XXX/2017

Termo de Contrato que entre si celebraMWNICIPIO DE JOINVILLE — Secretaria de Educagéo, inscrito no C.N.P.J. n° 83.169.623/0001-10, ora
em diante denominadBONTRATANTE, neste ato representado pelo Secretério de Educagao, Sr. xxxooxxacempresa XXXXXX, inscrita no
C.N.P.J. n% XX XXX XXXIXXXX-XX, doravante denominad€ONTRATADA , neste ato representada pelo Sr. XXXXXXXXXXXXXXX, CPF n°
XXXXXXXXXXX, firmam o presente contrato, oriundo da licitagdo na modaliBesigio Eletrénico n° 056/2017pelo qual se obriga a fornecer o objeto
deste Contrato, na forma e condi¢des estabelecidas no editEtaigid e nas clausulas seguintes, a ser regido pela LeaFeti#0.520, de 17 de julho

de 2002, a Lei Municipal n° 4.832, de 22 de setembro de 2003, Lei Complementar n°® 123, de 14 de dezembidedec008,5.450, de 31 de maio de
2005, Decreto Municipal n° 28.024, de 09 de dezembro de 2016, Decreto Mumfic37a082, de 28 de junho de 2016, com aplicagdo subsidiaria da Lei
n° 8.666, de 21 de junho de 1993 e alteracdes posteriores e demais normas legais federasse estaicipais vigentes.

CLAUSULA PRIMEIRA - Objeto do Contrato

1.1 -Este contrato tem por objetaaguisi¢cdo de géneros alimenticios destinados a elaboragdo dardfela Escolar para as Unidades Educacionais
do Municipio de Joinville, conforme descri¢cdo abaixo:

CLAUSULA SEGUNDA — Forma de Fornecimento

2.1 -0 fornecimento do objeto do presente contrato seférd® parcelada de acordo com a clausula quinta deste instrumento.

2.2 —Fica vinculado este termo contratual as condi¢des do Editalseasexos do processo licitatorio Pregdo Eletronidab6f2017e a proposta da
Contratada.

CLAUSULA TERCEIRA - Preco

3.1 -0 valor deste Contrato para efeitos financeiros, fiscais e orcamentario$&#xXRO0 (valor por extenso), sendo o mesmo fixo e irreajustavel.

CLAUSULA QUARTA - Condicées de Pagamento

4.1 — O pagamento sera efetivado de acordo com a(s) proposta(®¢ds ppresentada(s) pelo(s) vencedor(sPrégao que originou este contrato,
observado o que consta no Edital e seus Anexos, inclusive quanto a forma e condigdes de pagamento.

4.2 — O pagamento sera efetivado mediante apresentacédo da calfafisa que devera ser emitida em nome do Contratante, ddeyeah constar o
numero desta licitacdo, empenho, acompanhado da liberacdo da @esBwatrato e das negativas fiscais regularizadas (Fedstatiual, Municipal,
FGTS e INSS e a Certiddo de Negativa de Débitos Trabalhistas), conforme Lei n° 120¥48e diglho de 2011.

4.3 —As retencgdes tributarias serdo aplicadas de acordo com as legisla¢dés, festaduais e municipais vigentes.

4.4 — O pagamento sera efetuado em até 30 (trinta) dias apésgaedtr objeto e o envio da Nota Fiscal certificada para a dinidia Contabilidade
Geral/SEFAZ, através do Processo SEI de Gestéo-Certificagcdo de Docuisealto F

4.5 —Em caso de atraso no pagamento sera aplicado como indice de atualizagdo monetériaind€ Nacional de Pregos ao Consumidor Amplo.

CLAUSULA QUINTA - Prazo e Local de Entrega do Objeto

5.1 —A vigéncia do contrato ser& até 31 de dezembro do ano correspondente, contados a partir daidatardedasSontrato.

5.2 —0O objeto devera ser entregue de forma parcelada, conforme disposto em cadaiitesondll - Termo de Referéncia.
5.3- A entrega dos produtos devera ser realizada no local indicado na "guia de requisicaoaga’'a emitida pela Secretaria de Educacao.

5.4 - A guia de requisi¢do para entrega indicara o nimero da nota de empenho;
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5.5- A nota de empenho devera ser entregue em, no maximo, 60 (sessenta) dias apds a assinatata; do cont

5.6 -Os locais para entrega estao dispostos no Anexo Xl - ENDEFEQAS UNIDADES ESCOLARES DA REDE MUNICIPAL DE ENSO, de
segunda a sexta-feira, exceto feriados e pontos facultativos, nos horario de entreggwemo se

a) CEl's e escola de periodo integral: das 07 (sete) horas as 17 (dezessete) horas;

b) Escolas com funcionamento parcial: das 07 (sete) horas e 30 (mintaps as 11 (onze) horas e 30 (trinta) minutos e das 13 (trezepB¥dginta)
minutos as 17 (dezessete) horas;

c¢) Centro de Distribuigdo da Secretaria de Educagéo: das 08 (oito) horas as 12 (doze) horas.

5.7 - As entregas deverdo respeitar a periodicidade (semanal, rpuimzensal, p. ex.) estipulada em cada produto, conforme quadro confidexwm
VIl - Termo de Referéncia.

5.8 - Para fins de contagem dos prazos previstos serd considerado conde datnatura do contrato a data da Gltima assinatura (defi@médos
signatarios referenciados no preambulo do referido instrumento.

CLAUSULA SEXTA - Recursos para Atender as Despesas

6.1 - As despesas provenientes do objeto deste contrato correrdo pelas seguintes dotengeanmsa
230/2017 - 0.6001.12.306 .7 .2.1033.0. 339000 (137)
231/2017-0.6001.12.306.7.2.1033. 0. 339000 (100)

CLAUSULA SETIMA - Gest&o do Contrato

7.1- A gestdo do contrato sera realizada [8#aretaria de Educagasendo a mesma responsavel pelo recebimento e fiscalizagisetio licitado,
devendo ser observado o disposto no art. 67 da Lei n°® 8.666/93.

CLAUSULA OITAVA - Direito de Fiscalizagio

8.1 - O CONTRATANTE exercera ampla fiscalizagdo do objeto contratado, o que em nenhipdtese eximira &CONTRATADA das
responsabilidades fixadas pelo Codigo Civil e pelo Cédigo de Defesa do Consumidor.

8.2 -A fiscalizagdo dd&CONTRATANTE transmitira por escrito as instrugdes, ordens e reclamamgrapetindo-lhe a decisdo nos casos de duvidas que
surgirem no decorrer da vigéncia contratual.

CLAUSULA NONA - Responsabilidades do CONTRATANTE

9.1 —Cumprir e fazer cumprir as disposi¢es deste contrato.

9.2 —Determinar, quando cabivel, as modificagdes consideradas necessariaseaepedaitdo do contrato e a tutelar o interesse publico.
9.3 —Intervir no fornecimento do objeto licitado nos casos previstos em lei e na formaahésttoo/isando proteger o interesse publico.
9.4 —Prestar as informacdes e os esclarecimentos que venham a ser solicitaG@NIERATADA .

9.5 -Efetuar o pagamentoGONTRATADA , de acordo com a forma e prazo estabelecidos neste contrato.

9.6 - Conferir, fiscalizar, vistoriar e aprovar o objeto entregue, conforme espg#&técnicas contidas nlsexos | e VII do Edital.

9.7 - Observar e cumprir todas as condi¢@es, obrigacdes e especificagbes diaparis Anexos | e VII do Edital.

CLAUSULA DECIMA - Responsabilidades da CONTRATADA

10.1 —-A CONTRATADA obriga-se a aceitar acréscimos ou supressdes G@NT RATANTE realizar, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do
valor inicial do contrato.

10.2 - Assumir integral responsabilidade pelo fornecimento do objeto assltrgtie vir a efetuar, estando sempre de acordo com o esthbelasi
normas deste contrato e Hdital de Pregéo Eletrdnico n°® 056/201€ seus anexos.

10.3 -Assumir integral responsabilidade pelos danos decorrentes deste fornecimentegipehaste terceiros.

10.4 -Devera proceder as corre¢des que se tornarem necessariasta @eirfiega do objeto contratado, fornecendo-o em perfeitas condijdexerdo
com a fiscalizagdo dBONTRATANTE e especificacdes técnicas, qualidade e quantidades, constardeexos | e VIl do Edital.

10.5 - Todas as despesas decorrentes do transporte, entrega e cerdecasvio e retorno do objeto para substituicdo correrdo por conta
daCONTRATADA .

10.6 -Identificar seus funcionarios, ou terceiros, responsaveis pela entrega do objetadmntrat
10.7- Comunicar a€ONTRATANTE toda e qualquer irregularidade encontrada para o cumprimento do contrato.
10.8 -N&o ceder ou transferir, total ou parcialmente, parte alguma do contrato.

10.9 - Manter, até o cumprimento final de sua obrigagdo, todas as;6esadie habilitacdo e qualificacdo exigidas na licitagdo, deveordanicar
imediatamente aGONTRATANTE qualquer alterac&o.

10.10- Observar e cumprir todas as condigdes, obrigacdes e especificagbes dispasiasinexos | e VIl do Edital.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - Das Sancées

11.1- As sancdes e penalidades que poderdo ser aplic&falBRATADA sdo as previstas na Lei Federal n° 10.520, de 17 de julho de 2002, na Le
Municipal n°® 4.832, de 22 de setembro de 2003 e altera¢des posteriores, neste Pregédo e no Contrato.

11.2— Penalidades que poderdo ser cominad@®NTRATADA , garantida a prévia defesa no prazo de 05 (cinco) dias Uteis:
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| — Multa, que sera deduzida dos respectivos créditos, ou cobrados administrativamente ou joticiameasos:

a) Nos casos de desisténcia de proposta ou deixar de entregar owtaprdseumentacdo falsa exigida para o certame, ndo celenzato,
correspondente ao valor total da proposta de:

a.1) 15% (quinze por cento) para os itens com valores de até R$ 10.000,00;

a.2) 10% (dez por cento) para os itens com valores de R$ 10.000,01 a 50.000,00;

a.3) 5% (cinco por cento) para os itens com valores acima de R$ 50.000,01.

b) 0,2% (zero virgula dois por cento) do valor da proposta por dia que exceder ao prazo para entrega dombieiie, dé£15% (quinze por cento);

c) Nos casos de inexecugdo contratual total, por parte do proponente vessemdoprejuizo da apuracdo e reparacdo do dano que a exceder,
correspondente ao valor total da proposta de:

c.1) 15% (quinze por cento) para os itens com valores de até R$ 10.000,00;

c.2) 10% (dez por cento) para os itens com valores de R$ 10.000,01 a 50.000,00;

c.3) 5% (cinco por cento) para os itens com valores acima de R$ 50.000,01.

d) De até 10% (dez por cento) em caso de inexecugao parcial sobre o valor total do contrato.

Il — Impedimento de licitar e contratarcom o Municipio de Joinville, Administracéo Direta e Indireta, mipdteses abaixo edescredenciamentalo
Cadastro Central de Fornecedores do Municipio de Joinville e do SbelsRprazo de até 05 (cinco) anpsem prejuizo das demais cominagdes legais e
contratuais, de acordo com o art. 7°, da Lei Federal n°® 10.520, de 17 de julho de 2002:

a) recusar-se a assinar o contrato, quando convocado dentro do prazo de validade da proposta;
b) deixar de apresentar os documentos discriminados no Edital, tendo declarado que cungpiiiitos de habilitacéo;

c) apresentar documentacgéo falsa para participar no cedanferme registrado em ata, ou demonstrado em procedimento adatirgstmesmo que
posterior ao encerramento do certame;

d) retardar a execugdo do certame por conduta reprovavel do proponente, registrada em ata;
€) ndo manter a proposta;

f) desistir de lance realizado na fase de competicéo;

g) comportar-se de modo inidéneo durante a realizagao do certame, registrado em ata;

h) cometer fraude fiscal demonstrada durante ou ap6s a realizacédo do certame;

i) fraudar a execucgéo do contrato;

j) descumprir as obrigacdes decorrentes do contrato.

11.3 —As multas deverao ser pagas junto a Tesouraria da Secretkaaatela do Municipio até o dia de pagamento LONTRATADA tiver direito
ou poderdo ser cobradas judicialmente apés 30 (trinta) dias da notificacéo.

11.4 —Nas penalidades previstas neste edital, a Administracdo ca@méideotivadamente, a gravidade da falta, seus efeitos, bemosoambecedentes
daCONTRATADA , graduando-as e podendo deixar de aplica-las, se admitidas @&sajisis daCONTRATADA , nos termos do que dispde o art. 7°
da Lei n°® 10.520/2002.

11.5 —As penalidades aplicadas serdo registradas no cadasiONIBRATADA .

11.6 — Nenhum pagamento ser& realizadG@NTRATADA enquanto pendente de liquidacdo qualquer obrigagdo financeira que Ihg@dstarem
virtude de penalidade ou inadimpléncia contratual.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — Rescisdo

12.1 -A rescisdo do presente podera ser:

a) determinada por ato unilateral e escrito da Administrag&ocasos enumerados nos incisos | a Xl e XVII do art. 78 da°L&666/93 e alteracdes
posteriores;

b) a inexecugdo total ou parcial do presente enseja sua rescisédo pela Adnonstragis consequéncias previstas na clausula décima-primeira;

¢) amigavel, por acordo entre as partes, mediante autorizegéa e fundamentada da autoridade competente, reduzida a tepraresso licitatorio,
desde que haja conveniéncia da Administracéo;

d) constituem motivos para rescisdo do presente os previstos no artigo 78 da Lei n° 8.666&8esghmsteriores;

e) em caso de rescisé@o prevista nos incisos Xll a XVllrtigoa78 da Lei n® 8.666/93 e alteragcbes posteriores, sem queulpgadaCONTRATADA |,
seré esta ressarcida dos prejuizos regularmente comprovados, quando os houver sofrido;

f) a rescisdo do presente de que trata o inciso | do d@igearretard as conseqiiéncias previstas no artigo 80, inai$dsambos da Lei n° 8.666/93 e
alteracdes posteriores;

g) ficam resguardados os direitos da Administracdo, em caso de rescisdigteativa, na forma estabelecida no inciso IX do art. 55 da Lei n° 8.666/93 e
previsto no art. 77 da Lei n® 8.666/93.

12.2 —Sem prejuizo de quaisquer sangées aplicaveis, a crite@DATRATANTE , a rescisdo importard em impedimento de licitar e contrata o
Municipio, na forma do inciso Il, do subitem 11.2.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — Legislagéo Aplicavel

13.1- Nos termos do previsto no artigo 55, inciso XllI, da Lei n® 8.666/93, aplica-se ao presente cordsatata lpgislacéo:
a) Lei n°® 10.520/02;

b) Lei n° 8.666/93;

c) Lei Complementar n°® 123/06;
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d) Decreto n° 5.450/05;

e) Codigo de Defesa do Consumidor;
f) Cédigo Civil;

g) Caédigo Penal;

h) Cédigo Processo Civil;

i) Codigo Processo Penal;

j) Legislacéo trabalhista e previdenciaria;

k) Estatuto da Crianga e do Adolescente; e

I) Demais normas aplicaveis.

CLAUSULA DECIMA QUARTA - Foro

https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.@agao=documento_in

14.1 -Para dirimir quest8es decorrentes deste Contrato fica eleito o Foro da Comboiteitle, com reniincia expressa a qualquer outro.

14.2 —E, por estarem justas e acertadas, firmam as partes o preseateansi; em meio eletronico, através do Sistema Eletronico de Inforn{&gaps

do CONTRATANTE .

ANEXO VI

TERMO DE REFERENCIA - AQUISICAO SEI N° 0654198/2017 - SED.UAD

I-Objeto para a contratacéo:

Aquisicdo degéneros alimenticios (diversogjestinados a elaboracéo da Merenda Escolar para as Unidades EducacionaisigaoMuni
de Joinville, através do Sistema de Registro de Precos (SRP).

II-EspecificagBes técnicas:

ITEM
(CORRESPONDENTES ~ UNIDADE DE
AO ANEXO | DO DENOMINACAO DESCRITIVO MEDIDA QUANTIDADE
EDITAL)
Isento de fermentacBes; materia terrgsa;
parasitas; detritos animais ou vegetais;
umidade ou bolor. Devera apresentar
aspecto sélido com estrutura
i microcristalina  que lhe confere
ACUCAR granulometria fina e de alta capacidade| de
BRANCO  REFINADO. | dissolucio. Deve apresentar odor e sgbor
Ingredientes: Aclcal proprio do produto. Devera apresentar |na
obtido & partir do caldo daembalagem a identificacdo Grupo 1|,
29e48 cana-de-aglcar (Saccharyntiasse | e Tipo Refinado Granulado. Na§G 40000
officinarum), isento  d€ podera conter corantes artificiais.
fermentacdes; materip ; .
terrosa; parasitas; detritd SEmbal.a:qem: Devera estar intacta,
animais ou vegetais; acqnqimlona(ja em pacotes de 5kg, em
polietileno leitoso ou transparente.
Prazo de Validade: Minimo de 10 meses|
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias
Entrega: Mensal.
Nao poderd estar Umido, fermentado e
rancoso. N&o devera  apresentar
rendimento  insatisfatorio,  coloragdo
escura, misturas e peso insatisfatério. Rara
consumo de criancas a partir de 6 meses.
AMIDO . I.DE M”THO_' N&o podera conter glaten.
Caracteristicas  técnicas:
produto amilaceo extraidp Embalagem:  Devera estar intacla,
do milho. Devera sef acondicionado em saco plastico reforcado
1 fabricado a partir de Ou caixa de até 1Kg. A embalagem deve G 3700
matérias-primas s&s, estar adequadamente vedada, de formal que
limpas, isentas de matérjahd0 haja vazamento do produto. Devera
terrosa e de parasitos. apresentar rotulagem nutricional  do
produto conforme regulamento especifico.
Prazo de validade: Minimo de 6 meses.
Data de fabricagao: Maximo de 30 dias.
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Entrega: Mensal.

ARROZ
PARBOILIZADO. TIPO 1.
Caracteristicas ~ Técnica
Grupo: Beneficiado
Subgrupo:  Parboilizadg
Classe: Longo Fino, Tipo |
O produto devera conter n
minimo 80% do peso do
gréos inteiros.

Nao devera apresentar sementes tratg
semente toxicas, insetos vivos tais co
carunchos e outras pragas, odor fo
intenso ou ndo caracteristico, prepara

Os limites maximos de tolerancia pd
matérias estranhas e impurezas é 0,0
para mofados ardidos e enegrecidos
5:0,20%, para ndo gelatinizados 20%, p
danificados 0,50%, para rajados 1%, p
» picados ou manchados 1,75%, para t
de quebrados e quirera 4,5% e para qui
O(méaximo) 0,40%.

Embalagem: Deverd estar intac
acondicionado em pacotes de até 5kg,
polietileno transparente.

(2

Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias

Entrega: Mensal.
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BISCOITO DOCE
INTEGRAL.
Caracteristicas  técnica
Produto de  variado
sabores, a base de farin
de trigo integral. Nag
podera conter corantg
artificiais. Nao pode conte
leite ou tracos do leite.

Devera ser fabricado a partir de matéri
primas sas, limpas, isentas de matg
terrosa, parasitos, devendo estar
perfeito estado de conservacdo. S
rejeitado o biscoito mal cozido, queimal
e de caracteres organolépticos anorm
Nao podera apresentar umidade ou qug
(percentual maximo aceito — até 10%
biscoitos quebrados). Nao podera con
gordura vegetal hidrogenada ou gord
:hidrogenada  ou  gordura  vege
B parcialmente hidrogenada ou gordy
NParcialmente hidrogenada (gordura tran
Devera ser elaborado com o6leo vegetal
Shidrogenado (soja, canola, milho, girasg
I algoddo) ou gordura de palma ou gord
de coco, devendo estar especificado
ingredientes.

Embalagem: Em embalagem contendo
500g.

Prazo de Validade: Minimo de 5 meses.
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias

Entrega: Mensal.
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BISCOITO
INTEGRAL

SALGADO

Sem leite. Ingredientes: Farinha de tri
fortificada com ferro e &cido félicg
gordura vegetal, fibra, acucar, sal, extr
de malte, fermentos e estabilizantes. N
podera conter leite ou tracos de leite.
Devera ser fabricado a partir de matér
primas sas, limpas, isentas de matg
terrosa, parasitos, devendo estar
perfeito estado de conservacdo. S
rejeitado o biscoito mal cozido, queimal
e de caracteres organolépticos anorm
Nao podera apresentar umidade ou qug
(percentual maximo aceito — até 10%
biscoitos quebrados).

Embalagem: Em embalagem de até 50
Para produtos entre 250 a 500g dev
conter embalagem dupla BOPP m
polietileno. Para produtos abaixo de 20
devera ser embalado em filme laming
BOPP mais BOPP perolado ou laminal
de forma que assegure a qualidade
crocancia do alimento.

Prazo de Validade: Minimo de 5 mes
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias
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Entrega: Mensal.

BISCOITO SEQUILHO

Ingredientes:  Amido, ovo, acglcg

r,

margarina e/ou gordura vegetal, fermentos
guimicos e/ou bicarbonatos, estabilizantes.

Podera conter leite. Ndo podera cor
glaten.

Embalagem: multifolhada, contendo 3
500g.

ter

€©

Prazo de Validade: Minimo de 5 meses.

Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias
Entrega: Mensal.

3000

CANELA EM PO

Caracteristica  Tecnica: Condimen
Vegetal Simples constituido pela casca

to
da

Cinnamomum cassis (Ness) e/ou Blume

(canela da China) elou casca

de

Cinnamomum Zeylanicum Ness, (cangla

do Ceildo). Devera

apresentar

caracteristica de pd fino e homogéneo,

coloragdo pardo-amarelo escuro ou mar
claro, aroma e cheiro caracteristico.N

on
ao

podera conter gliten ou tragos de gluteiKG
N&o devera apresentar sujidades, umidade,

bolor e peso insatisfatorio.
Embalagem: Devera estar intac
acondicionada em pacotes de polietilg

a,
no

ou frascos de PET com até 50g, contendo

data de fabricacéo e validade.

Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias.

Entrega: Mensal.

160

CANJICA. Milho para
canjica. Classe branca, tif
1.

Nao devera apresentar mal estado
conservacgao, carunchos, mofo, o
estranho, gréos ou sementes de ou
espécies. Percentual maximo de 5%
gréos avariados e impurezas.
Embalagem: Devera estar intacta.
oembalagem primaria devera ser de pag
polietileno, com capacidade de 500g.
rotulagem do produto devera s
preconizada por legislagao vigente.
Prazo de Validade: Minimo de 5 mes
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 di
Entrega: Mensal.
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CARNE BOVINA -
ISCAS DE PATINHO

Caracteristicas Técnicas: Peca de c3
bovina (patinho), cortada em iscas (tirg
com tamanho uniforme, congelada, s
gordura (serd admitido até 5% de gord
aparente), sem cartilagem e nervos, ¢
coloracdo vermelho brilhante, elastical
firme, macia e odor agradavel. O prodt
ndo poderd apresentar sinais

descongelamento (cristais de gelo).
produto ndo podera apresentar mais do

5% de liquido apds o descongelamentol

produto ndo podera conter glaten.
Embalagem: Devera estar intac
Acondicionada em sacos de polipropile
reforcado, bem vedado, contendo p¢
liquido de 1 kg. Devera ser embalado
forma que os pacotes nao grudem
demais ap6s congelados, constando p
data de processamento, carimbo
inspecdo sanitario municipal, estadual
federal conforme necessidade, procedér
da carne.

Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias
Entrega: Quinzenal
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CARNE BOVINA. ACEM
EM CUBOS. Congelada

Carne de cor vermelha cereja, elasti
, firme e com odor agradavel. Com pe

(%G
SO

4000
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sem gordura (percentual5% de liquido ap6s o descongelamento.
admitido de até 5% de Embalagem: Deve estar intacta.
gordura aparente), semAcondicionada em sacos de polipropile

cartilagens e nervos.
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liquido de 1kg. Devera ser em cubos cpm

pesagem de 15 a 30g por cubo. O prod
ndo poderd apresentar sinais
descongelamento (cristais de gelo).

uto
de
(@]

produto ndo podera apresentar mais do |que

reforcado constando peso, data
processamento, carimbo de inspe
estadual ou federal, procedéncia da car
Prazo de Validade: Minimo de 5 meses.
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias
Entrega: Quinzenal.

no

de
ao
e.

33e52

CARNE MOIDA
CONGELADA DE
BOVINO — PATINHO

Caracteristicas Técnicas: Carne bovipa,

moida de patinho, obtida a partir da pe

ca

isenta de gordura, de primeira qualidage,
congelada. Devera apresentar coloragao

vermelho brilhante. O produto ndo pode
apresentar sinais de descongelame
(cristais de gelo).
A matéria- prima a ser utilizada deve

ra
nto

ra

estar isenta de tecidos inferiores como

ossos, cartilagens, gordura parcia

aponevroses, tendfes, coagulos etc.

o

produto ndo podera apresentar mais do [que

5% de liquido ap6s o descongelamento|

Ra

produto nao podera conter gliten. Nao

podera conter aditivos e coadjuvantes
tecnologia/elaboracao.
Embalagem: Deverd estar intac

de

a.

Acondicionada em pacotes de polietileno
reforcado, contendo peso liquido de 1kg e

constando peso, data de processame
carimbo de inspecdo sanitaria municip

nto,
a

estadual ou federal conforme necessidade,

procedéncia da carne.

Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias
Entrega: Quinzenal.

24300

34 e53

CARNE SUINA EM
CUBOS CONGELADOS -
PERNIL

Caracteristicas Técnicas: Carne suina
pernil congelada. Sem cartilagens

de
e

nervos, de coloracdo rosada. O percentual

maximo de gordura aparente aceita é de
maximo 5%. A carne deverd estar firme
com odor caracteristico e agradavel.
produto ndo podera apresentar sinais
descongelamento (cristais de gelo).
produto ndo podera apresentar mais do
5% de liquido apés o descongelamern
Deve ser em cubos uniformes cq
pesagem de 15 a 25g por cubo. O prod

no
e
(@]
de
(@]
que
to.
m

MAS

ndo podera conter gldaten. Nao podera
conter aditivos e coadjuvantes (e

tecnologia/elaboracdo. Embalagem: De
estar intacta. Acondicionada em sacos

polipropileno reforcado, bem vedado,

contendo peso liquido de 1kg, constan
peso, data de processamento, procedé

ve
de

do
ncia

da carne, carimbo de inspecdo sanitaria
municipal, estadual ou federal, conforme
necessidade. Prazo de Validade: Minimo
de 5 meses. Data de Fabricagdo: Maximo

de 30 dias. Entrega: Quinzenal

10000

COLORAU. Caracteristicd
Tecnica: Produtd
constituido pela mistura d
fuba e urucum.

Caracteristica Tecnica: Produto constitu
pela mistura de fuba e urucum. De]
apresentar aspecto de p6 fino, de colorg
alaranjada, com sabor e od
ecaracteristico. O produto ndo pode
conter gluten. N&o devera apresen
sujidade, umidade, bolor, rendimen
insatisfatorio, misturas e pes

do
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’ke
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insatisfatorio.

Embalagem: Devera estar intac
acondicionada em pacotes de até
gramas, contendo data de fabricacaqg
validade.

Prazo de Validade: Minimo de 8 mes
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 di
Entrega: Mensal.

100

eS.
as.

CURCUMA EM PO

Caracteristica  Tecnica:  Condimen
Vegetal Simples constituido pelo o rizon
de Curcuma doméstica efou Clrcu
longa, L.. Deve apresentar-se em forma|
pé homogéneo, de cor amarelo escl

levemente amargo. Nao poderd con
gliten ou tracos de glaten. Nao devg
apresentar sujidades, umidade, bolo
peso insatisfatorio.

Embalagem: Deverd estar intac
acondicionada em pacotes de polietilg
ou frascos PET resistentes de até 3
contendo data de fabricacéo e validade.
Prazo de Validade: Minimo de 12 mes
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 di
Entrega: Mensal.

cheiro forte e com sabor picante,

to
na
ma
de
ro,

ter

era
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DOCE DE FRUTA
SABOR BANANA

O produto devera apresentar ma
homogénea e aspecto cremoso de fi
aplicacao.

Ingredientes: Polpa de banana, agu
glucose, pectina. Ndo pode conter misty
ou adicdo de outras frutas. O produto
podera conter corante artificial. O prody
ndo podera conter gliten.

Embalagem: Potes de polietileno resiste|
com tampa hermeticamente fechada ¢
lacre de protecdo, lacrada, contendo
5009 de peso liquido.

Prazo de Validade: Minimo de 5 meses.
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias
Entrega: Mensal.
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ERVILHA SECA, partida,
sem pele. Acondicionad
em embalagem plastic
resistente, bem vedada.

Devera ser preparado com matérias-prir
sds, limpas, isentas de matéria terrosa
parasitos e de detritos animais e
vegetais. Ndo devera apresentar umida
bolor, rendimento insatisfatério, colorag

0 escura, misturas e peso insatisfatorio.

aEmbalagem: Devera estar intac
acondicionado em embalagem plast]
resistente, bem vedada, contendo até 5(
Prazo de Validade: Minimo de 8 mes
Data de Fabricagdo: Maximo de 45 di
Entrega: Mensal.

nas
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EXTRATO DE TOMATE
SIMPLES E
CONCENTRADO

O extrato de tomate devera ser prepar
com frutos maduros, escolhidos, saos, §
pele e sementes. O produto devera e
isento de fermentacbes e ndo indi
processamento defeituoso.
Ingredientes: Tomate, sal e agucar.

apresentando estufamento, vazament
violagbes, em embalagem Tetra B
Asséptic ou Tetra Pack, de até 500g.

Prazo de validade: Minimo de 10 mes
Data de fabricagdo: Maximo de 30 dig
Entrega: Mensal.

Embalagem: Devera estar intacto, na

ado
em
star
car

D e
ik

eS.
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FARINHA DE
MANDIOCA. Produto
obtido pela ligeira torracé
da raladura das raizes
mandioca previament

Grupo: farinha seca; Subgrupo: extrafin
Classe: branca; tipo |. N&o deve
D apresentar  misturas, residuos e
jémpurezas. Nao devera apresentar o
eforte e intenso (ndo caracteristico

na;
ra
oG
dor
do
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produto) além de coloragdo anorm
(brancas com pontos amarelo escuro €
marrom).

Embalagem: Devera estar intacta,
pacote de polietileno transparente s
rupturas, de 1kg.

Prazo de Validade: Minimo de 5 mes
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias
Entrega: Mensal.

13

FARINHA DE TRIGO
INTEGRAL. Ingredientes;

Farinha de trigo integral.

Caracteristicas  Técnica
Fina.

Devera ser fabricada a partir de gréos
trigo sdos, limpos, isentos de maté
terrosa e em perfeito estado
conservacdo. N&o podera estar Umi
fermentada, nem rancosa. N&o dey
apresentar mistura com outras farinh
formacdo de grumos (umidade), residy
ou impurezas, nem rendimen
insatisfatorio.

Embalagem: Deve estar intact
acondicionada em pacotes de polietilg
transparente, e bem vedada, contendo g
kg.

Prazo de Validade: Minimo de 4 meses.
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 di
Entrega: Mensal
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FARINHA DE TRIGO

Ingredientes: Farinha de trigo enriqueci
com ferro e acido félico, tipo 1.
Caracteristicas Técnicas: Devera
fabricada a partir de grédos de trigo s&
limpos, isentos de matéria terrosa e
perfeito estado de conservacdo. N
podera estar Umida, fermentada, n
rancosa. N&o devera apresentar cor es
ou mistura com outras farinhas, formag
de grumos (umidade), residuos
impurezas, nem rendimento insatisfator
Especificidade de uso: Preparo de p
caseiros diversos e bolos.

Embalagem: Deve estar intact
acondicionado em pacotes de polietilg
transparente, resistente e bem veds
contendo até 5kg.

Prazo de Validade: Minimo de 4 mes
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias
Entrega: Mensal.
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FEIJAO CARIOCA

Caracteristicas Técnicas: Classe: co
tipo 1, grupo |, novo, ndo torrado. N&
podera apresentar grdos disformes ¢
torrados, coloracdo dos grédos com nuan
diferentes, impurezas (gréos partidos|
pedras), bolor, mofo, carunch
rendimento inadequado. Sera admitido

2% de impurezas e matérias estranhas.

tipagem devera ser de acordo com
classificacdo da CIDASC. Deva
apresentar graos macios, de facil cocg
O produto ndo podera conter gluten.
Embalagem: Devera estar intac
acondicionado em  embalagens
polietileno, vedado/selado, transparen
resistente, contendo 1kg.

Prazo de Validade: Minimo de 5 mes
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias
Entrega: Mensal.

do.
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te,

eS.

5000

16

FEIJAO PRETO

Caracteristicas Técnicas: Classe preto,
1, grupo |, novo, ndo torrado. N&o podg
apresentar grdos disformes e ou torrag
coloragdo dos grdos com nuang
diferentes, impurezas (gréos partidos|
pedras), bolor, mofo, carunch
rendimento inadequado. Sera admitido

10000
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2% de impurezas e matérias estranhas.

tipagem devera ser de acordo com
classificacdo da CIDASC. Deva
apresentar graos macios, de facil cocg
O produto ndo podera conter gluten.
Embalagem: Devera estar intac
acondicionado em  embalagens
polietileno, vedado/selado, transparen
resistente, contendo 1kg.

Prazo de Validade: Minimo de 5 mes
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias
Entrega: Mensal.

17

FERMENTO BIOLOGICO

Caracteristicas ~ Técnicas: Fermer
biolégico seco, instantaneo, obtido a pa
da cultura de leveduras Saccharomy
cerevisias. Devera apresentar aspectg
granulos, com coloracdo branca

castanho claro,cheiro e sabor caracteris|
do produto. O produto ndo podera con
sujidades ou materiais estranhas. N

podera conter gluten ou tracos de gluten.

Embalagem: Devera estar intac
acondicionada em pacotes aluminizag
bem vedados e resistentes de até 300g.
Prazo de Validade: Minimo de 1 ano. Dg
de Fabricacdo: Maximo de 60 dias.
Entrega: Mensal.
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FERMENTO QUIMICO

Caracteristicas Técnicas: Fermer
elaborado a base de Amido de milho
fécula de mandioca, fosfato monocalci
bicarbonato de sb6dio e carbonato
calcio. O produto ndo podera conf
sujidades ou matérias estranhas. Dev
apresentar cor, cheiro e od
caracteristicos do produto. Nao podg¢
conter gluten ou tragos de gluten.
Embalagem: Deverd estar intac
acondicionada em latas ou potes plasti
resistentes de até 100g.

Prazo de Validade: Minimo de 1 ano. Dg
de Fabricagdo: Maximo de 60 dias.
Entrega: Mensal.
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FILE DE TILAPIA

CONGELADO

Caracteristicas Técnicas: Filé de tilaf
eviscerado sem cabecga, sem pele, “S
ESPINHAS”, congelado sob o sisten
IQF (congelamento individual). O produ
devera estar isento de toda e qualg
evidéncia de decomposicdo, manchas
hematomas, coloragdo distinta a norn
para a espécie considerada, incisdes
rupturas das superficies externas. Dey
apresentar odor, sabor e cor caracterist|
da espécie. O produto ndo podera co
glaten.

Prazo de validade: Minimo de 8 mes
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias
Embalagem: Primaria - sacos
polietileno transparente com informacd
litografadas, com peso liquido de 1K
Devera constar peso, data
processamento, carimbo de inspe
sanitaria estadual ou federal conforr
necessidade.
Entrega: Quinzenal.
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FILE DE FRANGO TIPO
SASSAMI.Caracteristicas
Técnicas: Filé de frang
congelado sob sistema IQ
sem 0sso, sem pele, se
aponevroses, cartilagem ¢
gordura.

O filé deve ter contornos definidos, firm
b e sem manchas, peca lisa, coloracédo ¢
e odor caracteristico.
nMN&o deve apresentar sujidades, pe
wisceras e carcaga. Nao podera conter d

Embalagem: Deverd estar intac
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Acondicionada em sacos de polietile
contendo peso liquido de 1Kg. Deve
constar peso, data de processame|
carimbo de inspegao estadual ou feder
procedéncia da carne.

Prazo de Validade: Minimo de 10 meses|.

Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias
Entrega: Quinzenal
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FLOCOS DE ALHO

Caracteristica Tecnica: Produto constitu
por Bulbos de Allium Sativum, livre d
matérias estranhas e contaminag
quimicas. Deve apresentar aspecto
flocos laminados homogénos com sal
pungente e picante e de colorag
amarelada e odor pungente e forte. N
deve apresentar sujidade, misturas e p
insatisfatério. Ndo podera conter sal
adicao. N&ao podera conter gldten ou tra
de glaten.

Embalagem: Devera estar intac
embalagem primaria devera ser p
plastico ou vidro (ou pacote plastico
polietileno atdxico), resistente, com pe
liguido até 100g. Embalagem secund§
devera ser de caixa de papelédo.

Prazo de Validade: Minimo de 4 mes
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 di
Entrega: Mensal.
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GERME DE TRIGO.
Carcteristicas ~ Técnicas
Produto processado d
gréo do trigo. N&o dever
apresentar mistura  cof
outras farinhas, formaca
de grumos (umidade)
residuos ou impurezas.

_caseiros diversos, bolos e biscoitos.
‘Embalagem: Devera estar intac

o

O O =S D

Especificidade de uso: Preparo de p

acondicionado em pacotes de polietilg
transparente, bem vedado, contendo
500g.

aes

Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.

Data de Fabricagdo: Maximo de 15 dias.

Entrega: Mensal.

4000

37 e 56

IOGURTE SABOR
COCO. Leite pasteurizad
integral ou semi-desnatad
aglcar, polpa de coco,
aroma natural de coco,
estabilizantes,
conservantes,
lacteo.

O O

ferment

o

Nao podera conter corante artificial.
produto ndo devera apresentar sinais
sujidade, corpos estranhos ao produto,
ndo caracteristica do produto, sabor ag
intenso ou problemas na vedacao
embalagem.

Embalagem: Pacote plastico  (filn
‘polietileno) de até 1 litro ou garraf
plastica (de polipropileno) contendo atd

(0]
de
cor
ido
da

0]

a
2ITRO

litros, bem vedada. Dever4 trazer
informagdes gerais, data de fabricacdp e

constar carimbo de inspecdo estadual
federal.

Prazo de Validade: Minimo de 25 dig
Data de Fabricacdo: Maximo de 5 dias.
Entrega: Semanal.

validade bem visiveis e claras. Deye

ou

60000

38 e 57

LEITE INTEGRAL
LONGA VIDA

Caracteristicas Técnicas: Leite integ
fluido, processado em usina

[

e

beneficiamento através do sistema Ultra

High Temperature (UHT). O produto de
conter até 3,5% de gordura, cor bral
interior e sabor caracteristico. Deve

e
ca
ra

apresentar o carimbo do Servico (de
Inspecao Sanitaria Municipal, Estadual jou

Federal conforme necessidade. O prod
néo podera conter glaten.
Embalagem:

Acondicionada em

utdTRO

embalagem TetraPack ou Tetra Brick

Asseptic, contendo 1 litro. As bordas do

fecho de vedagdo da embalagem de
estar perfeitas, sem orificios ou defeif
que prejudiguem a qualidade e o val
nutricional do produto. O produto n3

100000
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devera apresentar sinais de sujidade,
corpos estranhos ao produto, cor nao
caracteristica do produto, sabor &cido
intenso ou problemas de vedacado |da
embalagem.
Prazo de Validade: Minimo de 120 digs.
Data de Fabricagdo: Maximo de 15 dias.
Entrega: Mensal.

Nao deverd apresentar percentuais | de
. . o x
LENTILHA. impurezas  acima de 0,5A)~ (graos,
. . . __| queimados, pedras, cascas). Nao podera
Caracteristicas  Técnicas: .
conter glaten.

Lentilha, classe: misturada, . . .
- ~ Embalagem: Devera estar intacta,
tipo 1. N&o poder]

39e58 acondicionado em embalagens |[dKG 5000
apresentar mal estado de . ) .
= «_polietileno, transparente, resistente, de |até
conservagdo, fermentacéo
500gramas.
mofo, odor estranho| . g
carunchos ou detritos Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
' Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.
Nao deverd conter em sua composi¢ao
ovos, conservantes, corantes  |ou
aromatizantes. Ndo devera conter farinha
refinada. Ndo devera apresentar sujidade,
bolor, manchas ou fragilidade a pressao
MACARRAD DE | Lo e e deverd tavila anteh da
FARINHA ~INTEGRAL Eoc ao Ngo deverd estar fermentada:ou
PARAFUSO SEM OVO. rangos:;\ Pdés — cocgdo, a massa nao pqdera
40 e 59 Caracteristicas  técnicas: o Foo0o 640, 8 Nao p cﬁé 50000
) . apresentar textura ou consisténcia |de
Massa Alimenticia Seca
empapamento.
Integral, no formatg

Embalagem: Deverd estar intacla,
acondicionado em embalagens |de
polietileno, transparente, resistente, bem
vedado, de até 1kg.
Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

parafuso.

Para sopa (argola, argolinha, ave maria,
conchinha, letrinha).  Caracteristicas
Técnicas: Macarrdo de semolina. Nao
devera apresentar sujidades, bolor,
manchas ou fragilidade a pressdo @os
dedos.
A massa alimenticia ao ser posta na agua
ndo devera turva-la antes da cocgdo. INdo
MACARRAO MIUDO DE deve[a estar fermentfi\da ou rar/u;osa. Pos —
21 cocgdo, a massa ndo poderd apresenkdd 10000
SEMOLINA oA

textura ou consisténcia de empapamento.
N&o podera conter ovos ou tragos de ovps.
Embalagem: Devera estar intacta,
acondicionado em embalagens |de
polietileno, transparente, resistente, bem
vedado, em embalagem de até 1kg.
Prazo de Validade: Minimo de 6 meses.
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Mensal.

Ingredientes: Produto natural elaborado
por abelhas a partir de néctar de flores g/ou
exsudatos sacarinicos e
plantas.Caracteristicas gerais: O mel nao
podera conter substancias estranhas al sua
composi¢cdo normal, nem ser adiciongdo
22 Mel de abelha de corretivos de acidez. Podera [sKG 100
apresentar parcialmente cristalizado e péao
apresentar caramelizacdo nem espuma
superficial. Serd permitido o aquecimento
do mel até o maximo de 70°C, desde que
seja mantida a sua atividade enzimatica.
Devera apresentar aspecto: liquido denso.
Cor: levemente amarelada a castanho-
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escura. Cheiro: proprio Sabor: prépr
Sera proibida a adicdo de corant
aromatizantes, espessantes, conservad
e edulcorantes de qualquer nature
naturais e sintéticos. O produto ndo pod
conter glaten.

Embalagem: Deverd estar intac
acondicionada em potes plasticos ou vid
resistentes, bem vedados de até 5(
Devera constar carimbo de inspeg
municipal, estadual ou federal.

Prazo de Validade: Minimo de 6 mes
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 di
Entrega: Mensal.

0.
es,
ores
za,
era

a,
ro,
0g.
ao

eS.
as.

23

MELADO

Ingredientes: Produto obtido do caldo
cana por evaporacao, sem formagdo
aclcar. Nao deve apresentar o
desagradavel e nao caracteristico, sujid
e/ou corpo estranho. Deve ser fabricg
com matérias primas nao fermentad
isentas de matéria terrosa, parasitos
detritos animais e vegetais. E vedada
adicdo de asséncias, corantes naturais

produto ndo podera conter glaten.
Embalagem:Devera estar intac
acondicionada em potes plasticos ou vig
resistentes, bem vedados de até 500
reembaladas em caixa de pape
reforgcado.

Prazo de Validade: Minimo de 6 mes
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias
Entrega: Mensal.

artificiais, conservadores e edulcorantes|

de
de
dor
ade
do
as,

100

24

MILHO
CONGELADO

VERDE

Ingredientes: Milho verde. Ndo pode
conter gluten.

Embalagem: Devera estar intac
acondicionado em embalagem contel
até 350g.

Prazo de Validade: Minimo de 6 mes
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 dias
Entrega: Mensal.

ra

Rs

eS.

3900

25

OLEO DE GIRASSOL

Caracteristicas Técnicas: Oleo de giras
100% refinado. Nao podera apreser|
mistura de outros Oleos, odor forte
intenso e volume insatisfatorio. N3
podera conter antioxidante TBH d
TBHQ. Podera conter antioxidante aci
citrico. Ndo podera conter gliten. N
podera ser de origem transgénica.
Embalagem: Acondicionada em frascos
PET contendo 900mL, n&o apresenta
vazamento.

Prazo de Validade: Minimo de 6 mes
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 di
Entrega: Mensal.

50l,
tar
ol
(o]
u
do

i(?_itro
de
do

eS.
AS.

10000

26

OREGANO: Condimentd
seco, obtido da erva de
orégano. Nao podera conter

glaten.

Devera ser preparado com matérias-prir)
de boa qualidade e ndo devera aprese
cheiro acre ou rangoso. Ndo deve
apresentar sujidade, umidade, bol
rendimento insatisfatorio, misturas e pe
insatisfatério.
| Embalagem:  Devera estar intac
“acondicionada em pacotes de polietilg
ou frascos de PET com até 50g, conte
data de fabricacéo e validade.
Prazo de Validade: Minimo de 10 mes
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 di
Entrega: Mensal.

nas
ntar
Bra
or,
S0

aKG
no
ndo

eS.
as.

500

XX

PAO DE
Ingredientes:

MEL.
Farinha d

Caracteristicas técnicas: Biscoito macio
emel e condimento naturais com cobert

5000
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trigo enriquecida com ferro
e acido folico, acucar,

gordura vegetal, leite, me|
especiarias,

chocolate.

fermentos,
conservantes e cobertura d
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sabor chocolate. Nao podera conter

corante artificial.

Embalagem: Deverd estar intac
adequadamente vedada, acondicionadg
'pacote ou caixa de até 1kg, contendo
25¢g cada unidade.

a
em
até

razo de validade: Minimo de 8 mesegs.

Data de fabricagao: Maximo 30 dias.
Entrega: Mensal.

42 e 61

PAO DE QUEIJO

Congelado. Ingredientes: pdo de que

jo,

cru, congelado, elaborado a partir de

fécula de mandioca, ovos, 6leo vege

tal

e/ou margarina, queijo, leite e sal. Ngo

devera conter gliten, gordura vegetl
gordura vegetal hidrogenada e aglcar.

Embalagem: Devera estar intac
adequadamente vedada, acondicionadg

al,

aKG
em

pacotes de até 1kg, contendo 25g cada

unidade.

Prazo de validade: Minimo de 3 meses.

Data de fabricagdo: Maximo de 30 dias.
Entrega: Quinzenal.

7000

43 e 62

PAO INTEGRAL

Fatiado com semente de linhag

a.

Ingredientes: Pdo com massa de farinha de

trigo enriquecida com ferro e acido félicp

semente de linhaga (minimo 3%), farinha

de centeio (minimo 3%), farinha de trig
integral (minimo 6%), farinha de linhag

(minimo 1%) fibra de trigo, fermentp

[o]
a

biologico, reforcador. Devera apresentar

no minimo 8g de fibras em 100g de

produto pronto.

N&o podera conter ovos, leite ou tragos
leite. Nao devera apresentar tamar
irreqular e ndo integridade da masg

(esfarelando ao toque dos dedos). O ae"?{)G

ndo devera estar amassado, queimadd
com manchas escuras na parte inferior|

pdo (evidéncia de férmas sujas). Na

devera apresentar cascas nas d
extremidades.

Embalagem: Acondicionado em paco
de polietileno, transparente resisten
contendo 1 unidade de 500g, com fat
pesando em média 25g. O pacote de
estar fechado e rotulado com data
fabricag&o e prazo de validade.

Prazo de Validade: Minimo de 5 dias. Dg
de Fabricagdo: Maximo de 1 dia.
Entrega: Semanal.

es
te,
as
era
de

ata

44000

27

PAO MASSINHA DOCE
COM FAROFA E
SEMENTE DE LINHACA
(CHINEQUE)

Ingredientes: Massa dog
com farofa a base de trig
integral, agucar, farinha d
centeio e farinha dé
semente de linhacga.

Cada unidade devera ter entre 659 a
aproximadamente. O pao devera con
semente de linhaga (minimo 3%), farin
de centeio (minimo 3%), farinha de trig
integral (minimo 6%), farinha de linhag
(minimo 1%) e fibra de trigo. Nao sers
aceitos paes apresentando sujidades, s
e aroma de gordura rancificada,
cozidos ou queimados. Nao podera co
gordura vegetal hidrogenada.
Embalagem: pacotes de polietile
[ transparente resistente, contendo
minimo 1,300kg.

Prazo de Validade: Minimo de 3 dias. Dg
de Fabricacdo: Maximo de 2 dias. Entre
Semanal.

D

"M O

759
ter
ha

o]

a

0]
abor

ter

no
no

ata
ga:

3000

44 e 63

QUEIJO MUSSARELA

Caracteristicas  Técnica
Leite Pasteurizado|
fermento lacteo, sal
coalho, cloreto de célcio.

Sem especiarias, condimentg
5:aromatizantes, flavorizantes, corantes ¢
, outras substancias alimenticias. Prod
, refrigerado. Queijo tipo lanche (e

ou
uteG

50

formato quadrado), fatiado com pe|

8500
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maximo de 20g por fatia. Devera derre
integralmente  quando  submetido
temperatura.

Embalagem: Embalado em pacote
polietileno resistente e transparen
fechado a vacuo, de forma que as fa
sejam facilmente separad
(interfolhadas). Em embalagem conten
até 500g. Para melhor ajuste
distribuicdo, até 20% do volume total
compra podera ser solicitado pela GAE
embalagem inferior a 500g. Deve
constar carimbo de inspecéo estadual
federal.

Prazo de Validade: Minimo de 1 més.
Data de Fabricagdo: Maximo de 15 di
Entrega: Semanal.

ter
a

de
te,
ias
AS
do
na
a
eEm
ra
ou

aS.

45 e 64

REQUEIJAO CREMOSO
Ingredientes: creme d
leite, leite, &gua, sa
fermentos lacteos
conservantes.

Caracteristicas Técnicas: Prody
refrigerado obtido pela fusdo de mag
coalhada, por coagulagdo (acida
enzimatica) do leite, adicionado de cre
de leite. Sabor suave, pouco salgal
Contendo até 170mg de sddio na por
de 30g. N&o poderd conter gluten
gordura trans. Sem  condimentd
especiarias, amido, corante, aromatizar
| e flavorizantes.

" Embalagem: Copo de vidro e tampa
aluminio ou Pote de polietileno com lag
de aluminio e tampa pléastica, contendo
500g. Devera constar carimbo de inspe
estadual ou federal.

Prazo de Validade: Minimo de 30 dig
Data de Fabricagdo: Maximo de 15 dias
Entrega: Quinzenal.

[¢]

4200

28

SAL REFINADO
IODADO

extraido de fontes naturais, recristaliza
com teor minimo de 98,5% de Cloreto
Sédio sobre a substancia seca, adicion
de antiumectante e iodo. O produto de
apresentar aparencia de cristais
granulacdo uniforme, ndo devendo es
pegajoso ou empedrado, coloragdo bra
inodora e sabor salino salgado propf
Deve estar isento de sujidadg¢
microorganismos patogénicos e out

do alimento. N&o podera conter glaten
tragos de gliten.

Embalagem: Devera estar intac
acondicionada em pacotes de 1Kkg,

polietileno atéxico, resisténte

secundaria plastica ou sacos de polietile
Prazo de Validade: Minimo de 10 mes
Data de Fabricagdo: Maximo de 30 di
Entrega: Mensal.

Caracteristica Técnica: Cloreto de Sodi

impurezas capazes de provocar alteragd

nca,
i0.
)s’

termosoldadotransparente e ter embalagem

no.
£S.
aS.

7500

46 e 65

SARDINHA

Em dleo. Ingredientes: Sardinha e
conserva produzida com &gua
constituicdo e 6leo comestivel. O conte(
de carne presente deve constituir
minimo 50% do peso liquido declarado
embalabem. O produto deve g
eviscerado, descamado, livre de ra
nadadeiras, barbatanas, calda e cab
Admite-se presenca de coluna verteh
e/ou espinha, desde que a meg
apresente consisténcia friavel. O prod
deve apresentar cor , odor e sa
caracterisitico. Deve ser elaborado ¢
matérias primas em perfeito estado

m
de
do
no
ha
er
bo,
etds
ral
ma
to
bor
bm
de
a

conservacao e higiene, submetida

15000
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processos tecnolégicas adequados. N&o
podera conter gliten ou tragos de glaten.
Embalagem: A embalagem primaria deve
ser em recipiente de folha de flandies
integro, resistente, vedado hermeticamgnte
e limpo. Deverd apresentar sistema |de
tampa abre facil e deve conter 84g de peso
liguido drenado, com variagdo de até 2
gramas para mais ou para menos. Prazp de
Validade: Minimo de 3 anos. Data (e
Fabricagdo: Maximo de 3 meses.
Entrega: Mensal.

Sem necessidade de refrigeragdo para
estocagem. O produto ndo podera conter
glaten. O produto deve ser preparado com

frutas sés, limpas e isentas de parasitas e
Suco DE UVA | de detritos animais ou vegetais.
INTEGRAL Embalagem: Acondicionada em
Caracteristicas  técnicas:embalagens longa vida, frascos [de
Suco de uva integral, sempolietileno, vidro verde ou vidr
47 e 66 adicdo de 4gua, semtransparente, resistentes, com capacidaderRO 10000
corantes artificiais, sem de até 1500 ml do suco de uva.
adicdo de aglcar e semRendimento: 1:3 (Uma parte de suco para
conservantes. Nap trés partes de agua).

alcodlico. 100% natural. | Prazo de fabricagdo: Maximo de 30 dias|
Prazo de Validade: Minimo de 12 meses,
Rotulagem: conforme anexo rotulagemn) -
documento SEI n°
Entrega: Mensal.

* Conforme documentdnexo X| "Rotulagem" (0597796).
IlI-Condi¢6es de garantia:

Ill.I - Na entrega nas Unidades Escolares e Centro de Disffibuda Secretaria da Educagdo, os produtos serdo conferidos e se
houver(em) produto(s) em desacordo com a requisi¢éo (a), produtos faliddde (b), danificados (c), embalagem violada (d), dentre aituagdes
(e), os mesmos serdo recusados, devendo a empresa repor o procaimerdo da entrega (nos moldes do item lll.II) ou no prazo méaeand8
(quarenta e oito) horas apds a entrega;

Il - A(s) CONTRATADA(S) nao podera(do) entregar(em) produtaproprios para consumo ou em desacordo com os descritivos
deste Termo de Referéncia. Desta maneira, a mesma dewe &0 da entrega uma quantidade de produtos para reposicdo, de nubdtitairs
os produtos que apresentarem qualquer problema (produto fora da validade, danific#t@s]atano transporte, embalagem violada, estragados, dentre
outra situacdes analogas);

I - Os produtos ndo-pereciveis — resfriados ou congelados — devessdar pala Vigilancia Sanitaria antes de serem vistoriados pela
Equipe de Nutricionistas do SANE/GAE;

IIl.IV - Fica terminantemente proibida a entrega de géneros alimenticio®téos;

IV - A(s) CONTRATADA(S) sera(ao) responsavel(is) por seus proths até a data que expirar a validade dos mesmoslendo
para a resolugéo de qualquer davida, o Codigo de Defesa do Constradato deteriorado antes do fim do prazo de validade ter expirado dera
ser reposto pela(s) CONTRATADA(S);

IIl.VI - Apés assinatura do contrato, no momento da entrega dos produtos nas uedla@desonais, nos casos de suspeita da qualidade
do produto, a equipe de Nutricionistas (SANE) podera retirar amostrasodosqsrpara andlise sensorial. Se houver reprovacgéo de algum item do lote, o
mesmo devera ser reposto em até 48 (quarenta e oito) horas, para qulegjsgamdos a descricdo contida neste termo de referéncia, quadro do item Il. A
amostra sera por conta da CONTRATADA.

IV-Prazo de entrega e forma de entrega:
IV.I - Prazo de entrega:Conforme item Il - Especificages Técnicas;
IV.Il - Forma de entrega:Parcelada. Conforme item Il - Especificagbes Técnicas;

IV.III - A entrega dos produtos devera ser realizada no local isdlioa "guia de requisi¢do para entrega” emitida pela Secreearia
Educacéao;

IV.IV - As entregas deveréo respeitar a periodicidade (semguiazena, mensal, p. ex.) estipulada em cada produto, conforme quadro
contido no item II.

V-Local de entrega e horéario de entrega:
V.l - Locais de entregaemAnexo Xlll, documento "Endereco das unidades escolares da Rede Municipal de Ensino" (0256845);
V.1.I - Os pontos de entrega acima relacionados poderédo sofrer alteracdes (irfolusialasdo), de acordo com a CONTRATANTE;
V.1l - Horarios de entrega
V.II.I - CEls e escola de periodo integral: das 07 horas as 17 horas;
V.ILII - Escolas com funcionamento parcial: das 7 horas e 30 minutos as 11 horas e 30 ndastb3 koras e 30 minutos as 17 horas;
V.ILIII - Centro de Distribuicéo da Secretaria de Educagéo: das 08 (oito) hdragdaze) horas;
V.1l - De segunda a sexta-feira, exceto feriados e pontos facultativos.

VI-Amostras/Prospectos (quando for o caso):

15/05/2017 08:5



SEI/PMJ - 0764693 - Edital https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.@agao=documento_in

Em Anexo X, "Modelo de entrega de Amostras" (0256844).
VI.I-Critérios de Analise(quando for o caso):

Em Anexo VIII "Analise das amostras” (0635808))exo X| "Rotulagem" (0597796) Anexo IX "Critérios para andlise de amostras"
(0597522), bem como o contido no presente Termo de Referéncia.

VLII-Equipe técnica:

Nutricionistas que compdem o quadro técnico do Servigo de Aligémia NutricAo Escolar (SANE) da Geréncia de Assist&tia
Educando (GAE).

VII-Gestor do contrato:

Secretaria de Educacéo.

VIll-Obrigagdes da Contratada especificas do objeto:

VIIL.I - Sera de responsabilidade da CONTRATADA a entrega (transporte) dos pratiitsslocais indicados;
VIILII - Assumir integral responsabilidade pelos danos decorrentes deste ffieenéz; inclusive perante terceiros;

VIILII - A(s) CONTRATADA(S) devera(do) manter, atéfimal o cumprimento de sua obrigacdo, todas as condiges de habibtaca
qualificacéo exigidas na licitagao devendo comunicar imediatamente a CONRNRETgualquer alteragdo;

VIILIV - E de responsabilidade da(s) CONTRATADA(S) ter pefenos um acompanhante devidamente uniformizado (jaleco ou
camiseta, boné, calga comprida e calgado fechado) para o ttardp®produtos até as Unidades Escolares. Os entregadores devardcapeira ou
atestado de saude e identificacdo da empresa fornecedora dos géneros alimenticios;

VIILV - As empresas serao responsaveis por seus produtos af# gudaexpirar a validade dos mesmos, valendo para a resolugao de
gualquer ddvida, o Cédigo de Defesa do Consumidmrduto deteriorado antes do fim do prazo de validade ter expiragcadser reposto pela
CONTRATADA;

VIIL.VI - Devera ser apresentada, quando da entrega dos produtoszagétoride importacdo do 6rgdo competente do Ministério da
Saude ou do Ministério da Agricultura, quando se tratar de produtos importados. &mchént Certificado de Qualidade do Produto, expedido por érgédo
oficial de controle do pais de origem, atendendo as demais exigbradss na legislacdo sanitaria em vigor. No caso de produttERTCOSUL,
verificar o cumprimento das resolu¢des aprovadas dos paises membros;

VIILVII - Fica terminantemente proibida a entrega de géneragmealiicios sem roétulos, de acordo com regislagdo vigente sobre
rotulagem de alimentos;

VILVIII - A CONTRATADA devera elaborar o seu plano e seuseiros de entrega em conjunto com a Geréncia da Unidade de
Assisténcia ao Educando (GUAE) para o semestre e infoporagscrito, ao Servigo de Alimentagdo e Nutrigdo EscolaNEBBUAE) até 15 dias apds
a assinatura do contrato para aprovagéo.

VIILIX - A CONTRATADA devera entregar nas Unidades Escolaapsnas o alimento aprovado na vistoria realizada pela equipe de
Nutricionistas do Servico de Alimentacéo Escolar, que sera realizada de acomd/emnorial Descritivo.

IX-Obrigag@es da Contratante especificas do objeto:
IX.l - Acompanhar e fiscalizar o cumprimento do contrato;
IX.1I - Notificar a empresa CONTRATADA quanto a qualquer irregularidade eramtantr

IX.AIl - Permitir acesso dos empregados da CONTRATADA as midgfrecias do Depdsito da Secretaria de Educagao/Unidades
Escolares, quando da entrega;

IX.IV - Prestar as informagfes e os esclarecimentos que veahaar solicitados pela CONTRATADA, quando necessarios ao
fornecimento do(s) produto(s);

IX.V - Comunicar formalmente a CONTRATADA qualquer falha efvagularidade no fornecimento do(s) produto(s), determinando o
que for necessario a sua regularizacao;

IX.VI - Aceitar/rejeitar, no todo ou em parte, o(s) produto(s) entregues pela CORTRA
IX.VII - Os pedidos dearnes e friosdeverao ser realizados com 15 (quinze) dias de antecedéncia.
X-Condigbes Gerais (se houver):

X.I - A entrega dos géneros alimenticios devera ser realizadtataae no local indicado de pedido realizado pela Secretaria de
Educacéo;

Xl - Os géneros alimenticios pereciveis (refrigerados ou catmm®ladeverdo passar pela Vigilancia Sanitaria antes de serem
vistoriados pela Equipe de Nutricionistas do SANE/GUAE;

X.II - Os géneros alimenticios a serem entregues, seramiats pela equipe de nutricionistas do SANE/GUAE, no Centro de
Distribuicdo da Alimentagdo Escolar e somente apds esta, spmstiverem em acordo, as amostras apresentadas e aps®radaliberadas para
distribuico nas unidades escolares, mediante GUIA DE REQUISICAO PARREGA, emitida pela SE/GUAE.

XLl - A equipe de nutricionistas podera retirar amostra(sg)ptoduto(s) a ser(em) entregue(s) para andlise, quando houversaidsetze de
comprovacao da qualidade do produto, sendo que os custos referentes a estes itens ficamEnyangsed@ONTRATADA.

XAILII - Se nesta etapa houver reprovagdo de algum item do tenesmo deverd ser reposto pela CONTRATADA (sem custo para
CONTRATANTE) em 48 (quarenta e oito) horas em adequacgédo a descricdo destelddeferéncia/edital. Devendo passar novamente para andlise pela
equipe de nutricionista;

XL - Na entrega nas unidades escolares os produtos seraaidosfe se houver produtos em desacordo com a requisi¢cdo, 0s mesinos ser
recusados, devendo a CONTRATADA repor o produto (sem custo @@PNARATANTE) no momento da entrega ou em até 48 (quarenta)ehoiias
apoés a entrega;

X.ILIV - A CONTRATADA nao podera entregar produtos improprios pavasumo, desta maneira a mesma deve ter no ato da entrega uritladeant
de produtos para reposigdo, de modo a substituir os produtos que danificarem com o transporte.

X.IV - A entrega dos géneros alimenticios se dara mediante d8urRequisigdo para Entrega”, emitida pela SE/GUAE, que cdhtera
(trés) vias de igual teor, sendo que a primeira via ficara na unidade escolam dicer&icom o fornecedor e uma via devera ser imediatamente devolvida
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(no dia e no maximo no dia seguinte ao término da entrega) a SE/GAE, para fins de conferéncia;

X.V - Os produtos deverdo ser transportados de acordo com as norNigiaseia Sanitaria e o caminhdo atender as exigéncias das
normas para o transporte;

X.VI - Apé6s assinatura do contrato, no momento da entrega dos produinsdedes educacionais, nos casos de suspeita da qualidade
do produto, a equipe de Nutricionistas (SANE) podera retirar amostras dos produtos|is@raearsorial e havendo necessidade, encaminhar para andlise
laboratorial que poderé ser realizada em qualquer fase da exdougdagrama, por determinagdo do Fundo Nacional de Desenvolvimento dg&iluc
(FNDE), bem como do SANE/GAE, condicionando a distribuicdo doealio ao resultado da andlise. Sera efetuada determinagdiordeganismos
e/ou substancias téxicas de origem microbiana, sempre que sengcessaria a obtengdo de dados adicionais sobre o produto em quegtandmu
ocorrerem toxinfecgdes alimentares. A analise laboratorialreatizada obedecendo a Resolugdo ANVISA n° 7, de 18 de feveeeR011 e demais
legislagdes especificas. A despesa de andlise dos produtos suspeitos correra ga(9)ddONTRATADA(S);

X.VLI - Os critérios para andlises laboratoriais estdo dostiem anexo - documento emexo Xl "Critérios para Andlises
Laboratoriais" (0597524);

X.VLII - Todas as despesas da analise do(s) produto(s) suspedogx@a por conta da(s) CONTRATADA(S). Todo e qualquer pagamewerédeer
realizado diretamente ao(s) laboratério(s) escolhido(s) pela CONTRAEANT

X.VLIII - As analises deverdo ocorrer preferencialmente em laboratatémleiacuma instituigdo publica;
a) Cabera a CONTRATANTE a escolha do laboratério;

XL.VLIV - As amostras devestaredevidamente acondicionadas de acordo com as caracteristicas dogpoiuitacéo do
rétulo. Estas deverdo ser levadas, em carro oficial daitBraféunicipal de Joinville, por um servidor da Prefeitura Municighal Joinville até
o laboratério para analise;

X.VLV - O(s) laudo(s) dagsjalise(s) serdo emitidos pelo laboratério contratado e deser&ntregues via correio, enderecados a
Geréncia da Unidade de Assisténcia ao Educando da Secretaria de Educagao do Munidfpidele J

X.VI.VI - Conforme o resultado obtido na analise, o0 SANE solicitara as readequessisaset CONTRATADA.

X.VII - A possibilidade de troca de marca sé ocorrera se aemagrodutora ndo estiver mais fabricando o produto, se a importadora
ndo estiver mais importando o produto ou se houver dificuldades dasanfgireicante entregar a quantidade solicitada. Neste casmecddor devera
anexar no processo, um documento do fabricante ou importador informando a ocorrénaiitaédenpara alteracdo de marca, devera ser protocolada no
SANE/GAE com um minimo de 10 (dez) dias de antecedéncia para anélise;

X.\VIII - Em caso de necessidade de substituicdo de um produtorpiterrsiduas (02) amostras deste deverdo ser encaminhadas ao
SANE/GAE, acompanhadas de justificativa em papel timbrado da emgeeBi&ha Técnica e Alvara Sanitario do Fabricante para an&isealeracéo
ndo devera acarretar atraso na data estipulada para entrega dos alimentos;

X.IX - Se durante o periodo de entrega o fabricante do produto alterar a g@ogpsmica do alimento de forma a ocasionar prejuizos
nutricionais ou de salde ao aluno, a Equipe de Nutricionistas do SAEHjodera solicitar a troca de produto. Para tanto, o fornecedenadeumprir
o itemX.VIII;

X.IX.I - No caso de o fornecedor ser o fabricante do produto, se haeeessidade de realizar modifica¢gdes no produto ou no seu
processo de fabricagdo, a CONTRATADA deve comunicar imediatamente ao SANE;

X.X - Em caso de suspeita da qualidade higiénico-sanitaria de qualquertajiseza comunicado a Vigilancia Sanitaria Municipal para
avaliagdo/recolha dos mesmos e andlise laboratorial para comprovacéo S egi® ¢ara consumo;

X.XI - Em caso de qualquer incidéncia e/ou suspeita de surto ou toxinfec¢éo alimemtardestnsumo de determinado alimento, sera
comunicado a Vigilancia Sanitaria para averiguagao dos alimentos suspeitosaamvacdo se 0s mesmos estdo aptos para consumo.

ANEXO VIII
ANEXO SEI N° 0635809/2017 - SED.UAD
ANALISE DAS AMOSTRAS

1 - As empresas participantes deste processo deveréo efetuar adadrageostras de cada itene documentos exigidos dos produtos cotados, em data
a ser fixada pela Comissdo Permanente de Licitagcdes, na Cdzipleamental, cito Rua Marqués de Olinda, n°. 2.900, Bairro GIQiEP n°.
89.216-100, Joinville — SC, entre 08 horas as 12 horas;

2 - As amostras deverdo ser os proprios produtos a serem @izadois (marca, peso, embalagem, sabor), devendo estar iddatfitom o nome da
empresa proponente, edital, lote e item a que se refere a amostra;

3 - As amostras deverdo estar acompanhadas de:

3.1 - Relag&o de Amostras Apresentadas pela empresa &B)3/i@s iguais em papel timbrado da empresa proponente, as giaipreéocoladas (01
via ficara com as amostras, 01 via ficard com o fornece@brsa deverd ser anexada no processo licitatério), contendo o nengdssa proponente,
edital, lote e item a que se refere a amostra e estanda pelo representante da empresa (modeldnexo X "Modelo de Entrega de Amostra$ -
documento SEI 0256844);

3.2 - Alvara sanitario do fabricante ou SIF, SIE ou SIM para os produtos derivados de origdm anima
3.3 - Alvara sanitario da empresa proponente;

3.4 - Caso as amostras sejam entregues por transportadora,pseseregga de um representante legal da empresa, a Sedtet&tiucacdo ndo se
responsabiliza quanto a falta de produto(s) - item escrito agirekntregue pela empresa, mas nao apresentado e/ou avanaadas pelo transporte
das amostras;

3.5 - Registro no Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPAppanacos de frutas;

3.6 - Para os itenpdo massinha doce com farofa e semente de linhaca (chinejje pédo integral fatiado com semente de linhaca, devera ser
apresentada ficha técnica e laudo laboratorial atualizado (méxim4 meses de emissdo). No laudo laboratorial devera contercamposicao
centesimal e analise microbiol6gicab@cillos cereus, staphylococcus aureus, salmonellaespoliformes fecais totais);

4 — As amostras deveréo estar acondicionadas em caixas de pagft)@okr etiqueta de identificagdo da empresa concorrente, erdewigafechadas.
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5 — Para os itens pereciveis que necessitam de refrige@gfome rotulagem , as amostras deverdo estar acondicionadasxasiisotérmicas, com
etiqueta de identificacdo da empresa concorrente, e devidamemaedds. A caixa serd aberta no ato da entrega da amostcanqferéncia e protocolo

da entrega;

6 - Dentro da avaliagdo externa do produto sera observado se coprodséguira atender, no momento da entrega, o prazo de fabecaghdade

solicitado no Termo de Referéncia;

7 — As amostras dos alimentos ficardo em poder da Secmitaiducacdo até a homologagdo do processo. A empresa que for apfoualampresa
gue for reprovada podera retitadas amostras entregues, quando estas ndo forem utilizadas,quais deverao ser retiradas até (10) dez dias a partir da

data de homologagao do processo. Apds este periodo, se as amostras ndo forem retiradasendo desiolvidas;
8 — Esta anélise possui carater eliminatorio e sera registrada no formuléridypatACAO SENSORIAL DE GENEROS ALIMENTICIOS.

AVALIACAO SENSORIAL DE GENEROS ALIMENTICIOS

PREGAO:

LOTE: ITEM:

PRODUTO:

MARCA:

FORNECEDOR:

FABRICANTE:

QUANTIDADE (KGIL):

Qtde Amostra: DATA:

Avaliacéo Externa:

Item Avaliado

| Sim ‘ Nao | Observagdes

Embalagem integra

Rotulagem Conforme legislacéo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel

alidade conforme item 7

Avaliagdo Sensorial:

Item Avaliado Caracteristico

Na&o caracteristico Observacdes

Aparéncia

Cor

Odor

Sabor

Textura/consisténcia

Caracteristicas Técnicas De acordo com o Edital () Sim () N&o () Néacse apl

Obs:

Facilidade de preparo Técnico-culinario: () facil () médio () dificil () NAapica
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Obs:

Tempo de cocgéo recomendado: () minutos () suficiente () insuficiente () ndoae aplic
Aderéncia na panela: () sim () ndo () Nao se aplica
Rendimento: por¢des de (kg/ml)

Confere com o rendimento apresentado na ficha técnica: () sim () ndo () Nao se aplica

Obs.

() Aprovado () Reprovado

ANEXO IX
ANEXO SEI N° 0597522/2017 - SED.UAD

CRITERIOS PARA ANALISES DAS AMOSTRAS

As referéncias abaixo serdo utilizadas para a analise de todos os alimentos:

e Portaria n® 19, de 7 de margo de 1997, INMETRO;

e Portaria Interministerial n° 1.010, de 08 de maio de 2006;
e Portaria n® 248, de 17 de julho de 2008, INMETRO;

e Lein®11.947 de 16 de junho de 2009, FNDE/MEC.

e Resolucéo n° 26, de 17 de junho de 2013, FNDE/MEC;

Além das referéncias supracitadas, as amostras serdo analisadas segbitiioat@Anexo XI "Rotulagem” (0597796).

IACUCAR BRANCO REFINADO

REFERENCIAS:
e Resolug¢édo — RDC n° 271, de 22 de setembro de 2005, ANVISA/MS
SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

o Consisténcia

IAVALIACAO EXTERNA:

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagao

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital

/AMIDO DE MILHO
REFERENCIA:

e Resolugdo CNNPA n° 12, de 24 de julho de 1978, ANVISA;
e Resolugéo - RDC n° 263, de 22 de setembro de 2005, ANVISA.

SENSORIAL:

e Aparéncia
e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia

AVALIAGAO EXTERNA:
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Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagao

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital
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IARROZ PARBOILIZADO TIPO 1

REFERENCIA:
e Instrugcdo Normativa - IN n° 6 de 16 de fevereiro de 2009, MAPA
SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

o Consisténcia

AVALIAGAO EXTERNA:

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagcédo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital

TECNICO CULINARIO

e Facilidade de preparo
¢ Rendimento

BISCOITO DOCE INTEGRAL — SABORES VARIADOS

REFERENCIAS:
e Resolu¢édo — RDC n° 263, de 22 de setembro de 2005, ANVISA/MS
SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia

IAVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacédo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital

BISCOITO SALGADO INTEGRAL

REFERENCIAS:
e Resolug¢édo — RDC n° 263, de 22 de setembro de 2005, ANVISA/MS
SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

o Consisténcia

IAVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra
Rotulagem conforme legislacédo
Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel
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BISCOITO SEQUILHO

REFERENCIAS:
e Resolugédo — RDC n° 263, de 22 de setembro de 2005, ANVISA/MS
SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

o Consisténcia

IAVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagao

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital

CANELA EM PO

REFERENCIAS:
e Resolugdo RDC n° 276, de 22 de setembro de 2005, ANVISA/MS
SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia

IAVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacédo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital

CANJICA

REFERENCIAS:
e Portaria n° 109, de 24 de Fevereiro de 1989, MAPA
SENSORIAL:

e Aparéncia
e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

o Consisténcia

IAVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacédo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital

TECNICO CULINARIO

e Facilidade de preparo
¢ Rendimento

CARNE BOVINA — ISCAS DE PATINHO
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REFERENCIA:

e Instrugdo Normativa - IN n® 22 de 24 de novembro de 2005 MA
e Instrucdo Normativa n° 36, de 20 de julho de 2011, MAPA

SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia

IAVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagcédo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital

e o o o o
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CARNE BOVINA — ACEM EM CUBOS

REFERENCIA:

e Resolucdo/DIPOA/SDA n° 1, de 09 de janeiro de 2003, MAPA
e Instrugdo Normativa n°® 22, de 24 de novembro de 2005, MA

SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia

IAVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagao

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital

CARNE MOIDA CONGELADA DE BOVINO - PATINHO

REFERENCIA:

e Instrucdo Normativa n° 83, de 21 de novembro de 2003, MA;
e Instrugdo Normativa n°® 22, de 24 de novembro de 2005, MA

SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia

IAVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagao

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital

CARNE SUINA — PERNIL

REFERENCIA:

o Resolucdo/DIPOA/SDA n° 1, de 09 de janeiro de 2003, MAPA,
e Instrucdo Normativa 22, de 24 de novembro de 2005 MA

SENSORIAL:
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e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia

IAVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacédo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital

e o o o o

TECNICO CULINARIO

e Facilidade de preparo
e Rendimento

https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.@agao=documento_in

COLORAU

REFERENCIA:
e RDC n° 276, de 22 de setembro de 2005, ANVISA/MS
SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia

IAVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagao

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital

CURCUMA EM PO

REFERENCIA:
e RDC n° 276, de 22 de setembro de 2005, ANVISA/MS
SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia

IAVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacédo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital

DOCE DE FRUTA SABOR BANANA

REFERENCIA:

SENSORIAL:

Aparéncia
Textura

Odor

L]
[ ]
e Cor
[ ]
L]

Sabor

e Resolugdo RDC n° 272, de 22 de setembro de 2005, ANVISA.
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e Consisténcia
AVALIAC;AO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagao

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital

https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.@agao=documento_in

ERVILHA SECA

REFERENCIA:
e Portaria n°® 65, de 16 de fevereiro de 1993, MAPA.
SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia

IAVALIACAO EXTERNA

e Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagao

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital

EXTRATO DE TOMATE

REFERENCIA:
e Resolugéo RDC n° 272, de 22 de setembro de 2005, ANVISA/MS
SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia

IAVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacédo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital

FARINHA DE MANDIOCA

REFERENCIA:
* Resolugdo RDC n° 263, de 22 de setembro de 2005, ANVISA
SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

o Consisténcia

IAVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacédo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital
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FARINHA DE TRIGO INTEGRAL

REFERENCIA:

e Resolugdo RDC n° 263, de 22 de setembro de 2005, ANVISA
e Resolugdo RDC n° 344, de 13 de dezembro de 2002, ANVISA
e Instrugdo Normativa n° 8 de 3 de Junho de 2005, MAPA

SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia

IAVALIACAO EXTERNA

e Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagao
Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel

L]
[ ]
L]
e Fabricacéo e validade conforme edital

FARINHA DE TRIGO

REFERENCIA:

e Resolugdo RDC n° 263, de 22 de setembro de 2005, ANVISA
e Resolugdo RDC n° 344, de 13 de dezembro de 2002, ANVISA
e Instrugdo Normativa n° 8 de 3 de Junho de 2005, MAPA

SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia

IAVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagao

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital

FEIJAO CARIOCA
REFERENCIAS:

e Instrugdo Normativa n° 12, de 28 de margo de 2008, MAPA
SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia

IAVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagao

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital

e o o o o

TECNICO CULINARIO

e Facilidade de preparo
e Rendimento
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FEIJAO PRETO
REFERENCIAS:

e Instrucdo Normativa n°® 12, de 28 de margo de 2008, MAPA
SENSORIAL:

e Aparéncia
e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia

IAVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacédo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital

e o o o o

TECNICO CULINARIO

e Facilidade de preparo
e Rendimento

FERMENTO BIOLOGICO

REFERENCIAS:
o Resolugdo - CNNPA n° 38, de 12 de outubro de 1.977;
SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia

IAVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagao

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital

FERMENTO QUIMICO

REFERENCIAS:
e Resolugéo - CNNPA n° 38, de 12 de outubro de 1.977;
SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia

IAVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacédo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital

e o o o o

FILE DE TILAPIA CONGELADO

REFERENCIAS:
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e Instrucdo Normativa n°® 22, de 24 de novembro de 2005, MAPA
SENSORIAL

e Aspecto

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia

IAVALIACAO EXTERNA

e Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagao

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital

e o o o

https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.@agao=documento_in

FILE DE FRANGO TIPO SASSAMI

REFERENCIA:

e Resolugdo - RDC n° 13 de 2 de janeiro de 2001, ANVISA/MS
e Instrucdo Normativa n°® 22, de 24 de novembro de 2005, MAPA

SENSORIAL:

e Aparéncia
e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

o Consisténcia

IAVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacédo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital

FLOCOS DE ALHO

REFERENCIAS:
* Resolugdo RDC n° 276, de 22 de setembro de 2005, ANVISA
SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia

IAVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagao

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital

GERME DE TRIGO

REFERENCIAS:
e Resolugdo RDC n° 263, de 22 de setembro de 2005, ANVISA
SENSORIAL:

Aparéncia
Textura
Cor

Odor
Sabor

Consisténcia
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IAVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacédo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital

https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.@agao=documento_in

IOGURTE SABOR COCO

REFERENCIAS:

e Portaria n® 146, de 07 de margo de 1996, MA;
e Instrugdo Normativa n° 46, de 23 de outubro de 2007, MAPA

SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia

IAVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagao

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital

LEITE INTEGRAL LONGA VIDA

REFERENCIAS:

e Portaria n® 146, de 07 de margo de 1996/MA
e Portaria n® 370, de 04 de setembro de 1997, MS
e Instrugdo Normativa n° 22, de 24 de novembro de 2015 — CIDASC

SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia

IAVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagao

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital

LENTILHA

REFERENCIAS:
e Portaria n° 65, de 16 de Fevereiro de 1993, MAPA
SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

o Consisténcia

IAVALIACAO EXTERNA

e Embalagem integra
e Rotulagem conforme legislacédo
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o Data de fabricacao e validade visivel
e Fabricacéo e validade conforme edital
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REFERENCIA:
e Resolugéo - RDC n° 263 de 22 de setembro de 2005, ANVISA/MS
SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia

IAVALIACAO EXTERNA:

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacédo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital

MACARRAO DE FARINHA INTEGRAL PARAFUSO SEM OVO

MACARRAO MIUDO DE SEMOLINA

REFERENCIA:
e Resolugéo - RDC n° 263 de 22 de setembro de 2005, ANVISA/MS
SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

o Consisténcia

IAVALIACAO EXTERNA:

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacédo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital

MEL DE ABELHA

REFERENCIAS:
e Instrugdo Normativa N° 11, de 20 de Outubro de 2000, MA.
SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia

IAVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagao

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital

MELADO

REFERENCIAS:

e Resolugdo RDC n° 271, de 22 de setembro de 2005, ANVISA/MS
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SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia

IAVALIACAO EXTERNA

e Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagao

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital

L]
L]
L]
L]

https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.@agao=documento_in

MILHO VERDE CONGELADO

REFERENCIAS:

e Instrucdo Normativa n° 60, de 22 de dezembro de 2011, MAPA.
SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

o Consisténcia

IAVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacédo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital

e Resolugdo RDC n° 272, de 22 de setembro de 2005, ANVISA/MS;

OLEO DE GIRASSOL

REFERENCIAS:
e Resolugdo RDC n° 270, de 22 de setembro de 2005, ANVISA/MS
SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia

IAVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagao

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital

OREGANO

REFERENCIA:
e RDC n° 276, de 22 de setembro de 2005, ANVISA/MS
SENSORIAL:

Aparéncia
Textura
Cor

Odor
Sabor

[ ]
L]
[ ]
L]
[ ]
e Consisténcia
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IAVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacédo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital

https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.@agao=documento_in

PAO DE MEL

REFERENCIA:
e Resolugéo- RDC n°® 263, de 22 de Setembro de 2005, ANVISA/MS
SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

o Consisténcia

IAVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacédo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital

PAO DE QUEIJO
REFERENCIA:

e Resol ugdo- RDC n° 263, de 22 de Setembro de 2005, ANVISA/MS
SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia

IAVALIACAO EXTERNA:

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacédo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital

PAO INTEGRAL
REFERENCIA:

e Resol ugdo- RDC n° 263, de 22 de Setembro de 2005, ANVISA/MS
SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia

IAVALIACAO EXTERNA:

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagao

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital
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PAO MASSINHA DOCE COM FAROFA E SEMENTE DE LINHAGA (CHINEQUE)

REFERENCIA:
e Resol ugdo- RDC n° 263, de 22 de Setembro de 2005, ANVISA/MS
SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia

IAVALIACAO EXTERNA

e Embalagem integra

e Rotulagem conforme legislagao

e Peso conforme rotulagem

e Data de fabricacao e validade visivel
e Fabricacéo e validade conforme edital

QUEIJO MUSSARELA

REFERENCIAS:

e Portaria n® 146, de 07 de margo de 1996, MA;
¢ Portaria n°® 364, de 04 de setembro de 1997, MA,
e Instrugdo Normativa n° 22, de 24 de novembro de 2005, MA

SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia

IAVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagao

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital

REQUEIJAO

REFERENCIA:

e Portaria n® 146, de 07 de margo de 1996, MA;
e Portaria n® 359, de 04 de setembro de 1997, MAPA;
e Instrucdo Normativa n°® 22, de 24 de novembro de 2005, MA

SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia

IAVALIACAO EXTERNA

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacédo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital

e o o o o

SAL REFINADO — IODADO

REFERENCIA:

e Lein® 6150, de 3 de dezembro de 1974, ANVISA/MS
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e Decreto n° 75.697, de 6 de maio de 1975, ANVISA/MS
e Resolugdo — RDC n° 28, de 28 de margo de 2000, ANVISA/MS

SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia

IAVALIACAO EXTERNA

e Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagao

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital

L]
L]
L]
L]

https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.@agao=documento_in

SARDINHA EM OLEO

REFERENCIA:

e Instrugdo Normativa IN n° 22 de 11 de julho de 2011, MAPA,;

SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

o Consisténcia

IAVALIACAO EXTERNA

e Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacédo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital

e Instrucdo Normativa IN n° 45 de 13 de dezembro de 2011, MAPA.

SUCO DE UVA INTEGRAL

REFERENCIAS:
e Instrugdo Normativa n° 12 de 04 de setembro de 2003, MAPA
SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia

IAVALIACAO EXTERNA

e Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagao

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital

TECNICO CULINARIO

e Rendimento

ANEXO X

ANEXO SEI N° 0256844/2016 - SED.UAD

MODELO DE ENTREGA DE AMOSTRAS
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PREGAO N° XXX/20XXX
IDENTIFICACAO DO FORNECEDOR:
Razé&o Social/Nome:
Endereco:
CNPJ/CPF/MF:
A

Secretaria de Educacéo- Joinville/SC
Servico da Alimentacédo e Nutricdo Escolar (SANE)

Local e data
Iltem (ns) Especificagdo (Nome do item) Und Quantidade* Marca
| XXXXXXX ] XXXXXIXXKXXXIXXKXXXXX XXXX XXXX XXXXXX

*Quantidade entregue (amostras)

Dados do Representante Legal da Empresa:

Nome:
CPF:
Cargo/Fungéo:

Assinatura/Carimbo
ANEXO XI

ANEXO SEI N° 0597796/2017 - SED.UAD
ROTULAGEM

O(s) produto(s) devera(ao) apresentar(em) rotulagem de acordo com legislac&@o vigent

O(s) produto(s) devera(do) obedecer(em) ao padrédo de identidadedadpiadiquele estabelecido pelo 6rgdo competente do Ministério
da Saude, dispondo sobre a denominacéo, definicdo e composigdo de alimentos, maigsiasirpentares, alimentos “in natura” e aditivos intencionais,
fixando requisitos de higiene, normas de envasamento e rotulagem, métodos de amostragem e anal

Estar(em) licenciadas pelos érgdos competentes, obedecendo agdlspdas Legislagdes Federal e Estadual vigentes, relativas
registro, rotulagem e padrdes de identidade e qualidade.

1. No rétulo do(s) produto(s) deve(m) constar, obrigatoriamente, as seguintes espesificac

e denominacéo de venda do alimentos (nome completo do alimento, marca etc);
e lista de ingredientes;

¢ informac&o nutricional de acordo com as Resolugdes (RDC) n° 359/2003 e n° 360/2003 da ANVI88ia-Maéonal de Vigilancia Sanitaria. Na
informagao nutricional deve conter, no minimo, as seguintes inforsigg@&ao, medida caseira, valor calérico, carboidratos, protgiasiras
totais, gordura saturada, gordura trans, fibra alimentar e s6dio;

e data de fabricacdo e vencimento ou prazo de validade anotados n fprapaio da lingua portuguesa (dia/més/ano ou més/ano), em local visivel
na embalagem;

e |ote;

e nome ou razéo social e endereco do fabricante;

e identificagdo da origem;

e peso total (ou contetdo liquido / contetido drenado), com respectivas unidades de medida;

e declaragdo da presenca ou auséncia de gluten na formulagéo;

¢ instrucdes sobre preparo ou uso do alimento, quando necessario;

e rendimento apds o preparo, expresso em nimeros de porgdes prontas e indicando o peso ou volume liquide@e, cadangomecessario;
e condi¢gbes de armazenamento;

e numero do Registro do Ministério da Saude para Produtos Com ReQlstigatério de acordo com o Anexo Il da Resolugdo n® 023/2000 da
ANVISA — Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria.

1.1 As embalagens primarias e secundarias devem ser adequadas a:

e natureza do alimento;
e condi¢des de armazenamento;
e prazo de validade.
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1.2 N&o podem ser utilizadas etiquetas com informagGes diferentes das impredsde do alimento.

1.3 Para produto(s) de origem animal, deverd constar obrigatoriameetabadagem a certificacdo comprobatéria de Servico de

Inspecéo, podendo ser municipal, estadual ou federal, conforme necessidade.
1.4 Legislagdo minima para rétulo de alimentos
Resolucéo - RDC n° 40 de 08 de fevereiro de 2002, ANVISA/MS
Resolucéo - RDC n° 259 de 20 de setembro de 2002, ANVISA/MS
Resolucéo - RDC n° 359 de 23 de dezembro de 2003, ANVISA/MS
Resolucéo - RDC n° 360 de 23 de dezembro de 2003, ANVISA/MS
Resolucéo - RDC n° 54 de 12 de novembro de 2012, ANVISA/MS
Resolucéo - RDC n° 26 de 02 de julho de 2015, ANVISA/MS

ANEXO XII

ANEXO SEI N° 0597524/2017 - SED.UAD

CRITERIOS PARA ANALISES LABORATORIAIS

As referéncias abaixo serdo utilizadas para as analises laborator@issles alimentos:

Portaria n° 19, de 07 de marco de 1997, INMETRO;
Resolucéo RDC n° 12, de 02 de janeiro de 2001, ANVISA,
Portaria Interministerial n® 1.010, de 08 de maio de 2006;
Portaria n° 248, de 17 de julho de 2008, INMETRO;

Lei n® 11.947, de 16 de junho de 2009, FNDE/MEC;
Resolucéo n° 7, de 18 de fevereiro de 2011, ANVISA;
Resolucéo n° 26, de 17 de junho de 2013, FNDE/MEC;
Resolucédo RDC n° 14, de 28 de marc¢o de 2014, ANVISA.

e e o o o o o o

Além das referéncias supracitadas, as amostras serdo analisadas sepbiémoat@Anexo X| "Rotulagem” (0597796).

IACUCAR BRANCO REFINADO

REFERENCIAS:

e Resolugédo — RDC n° 271, de 22 de setembro de 2005, ANVISA/MS
SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia

IAVALIAGAO EXTERNA:
e Embalagem integra
o Rotulagem conforme legislagao
e Peso conforme rotulagem
o Data de fabricacao e validade visivel

e Fabricacéo e validade conforme edital

/AMIDO DE MILHO
REFERENCIA:

* Resolugdo CNNPA n° 12, de 24 de julho de 1978, ANVISA;
e Resolugéo - RDC n° 263, de 22 de setembro de 2005, ANVISA.
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SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia

AVALIAGCAO EXTERNA:

e Embalagem integra

Rotulagem conforme legislagao

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital

L]
L]
L]
L]

https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.@agao=documento_in

IARROZ PARBOILIZADO TIPO 1

REFERENCIA:
e Instrucdo Normativa - IN n® 6 de 16 de fevereiro de 2009, MAPA
SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

o Consisténcia

AVALIAGAO EXTERNA:

Embalagem integra

Rotulagem conforme legislacédo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel
Fabricacéo e validade conforme edital

TECNICO CULINARIO
e Facilidade de preparo

e Rendimento

BISCOITO DOCE INTEGRAL — SABORES VARIADOS

REFERENCIAS:

e Resolu¢é@o — RDC n° 263, de 22 de setembro de 2005, ANVISA/MS
SENSORIAL:
e Aparéncia
e Textura
Cor
Odor
e Sabor
¢ Consisténcia
IAVALIACAO EXTERNA
e Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacédo

e Peso conforme rotulagem
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¢ Data de fabricacéo e validade visivel

e Fabricacéo e validade conforme edital
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BISCOITO SALGADO INTEGRAL

REFERENCIAS:

e Resolucé@o — RDC n° 263, de 22 de setembro de 2005, ANVISA/MS
SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura
Cor
Odor
e Sabor

o Consisténcia
IAVALIAGAO EXTERNA

e Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislacédo
Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel

Fabricacéo e validade conforme edital

BISCOITO SEQUILHO

REFERENCIAS:

e Resolugédo — RDC n° 263, de 22 de setembro de 2005, ANVISA/MS
SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura
Cor
Odor
e Sabor
¢ Consisténcia
AVALIAC}AO EXTERNA
e Embalagem integra
e Rotulagem conforme legislagao
Peso conforme rotulagem

Data de fabricacao e validade visivel

Fabricacéo e validade conforme edital

CANELA EM PO

REFERENCIAS:

e Resolugdo RDC n° 276, de 22 de setembro de 2005, ANVISA/MS
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SENSORIAL:
e Aparéncia
e Textura
e Cor
e Odor
e Sabor
e Consisténcia
AVALIAC,‘AO EXTERNA
e Embalagem integra
e Rotulagem conforme legislagao
e Peso conforme rotulagem
e Data de fabricacao e validade visivel

e Fabricacéo e validade conforme edital

https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.@agao=documento_in

CANJICA

REFERENCIAS:

e Portaria n° 109, de 24 de Fevereiro de 1989, MAPA
SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

¢ Consisténcia
AVALIAC;AO EXTERNA

e Embalagem integra

o Rotulagem conforme legislagao

e Peso conforme rotulagem

* Data de fabricacao e validade visivel

e Fabricacéo e validade conforme edital
TECNICO CULINARIO

e Facilidade de preparo

e Rendimento

CARNE BOVINA — ISCAS DE PATINHO

REFERENCIA:

e Instrugdo Normativa - IN n® 22 de 24 de novembro de 2005 MA
e Instrucdo Normativa n° 36, de 20 de julho de 2011, MAPA

SENSORIAL:
e Aparéncia

e Textura
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e Cor
e Odor
e Sabor
e Consisténcia
IAVALIAGAO EXTERNA
e Embalagem integra
¢ Rotulagem conforme legislacado

e Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel

e Fabricacéo e validade conforme edital

https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.@agao=documento_in

CARNE BOVINA — ACEM EM CUBOS

REFERENCIA:

* Resolu¢éo/DIPOA/SDA n° 1, de 09 de janeiro de 2003, MAPA
e Instrugdo Normativa n°® 22, de 24 de novembro de 2005, MA

SENSORIAL:
e Aparéncia
e Textura
e Cor
e Odor
e Sabor
¢ Consisténcia
AVALIAC,‘AO EXTERNA
e Embalagem integra
o Rotulagem conforme legislagao
e Peso conforme rotulagem
* Data de fabricacao e validade visivel

e Fabricacéo e validade conforme edital

CARNE MOIDA CONGELADA DE BOVINO - PATINHO

REFERENCIA:

e Instrucdo Normativa n° 83, de 21 de novembro de 2003, MA;
e Instrugdo Normativa n° 22, de 24 de novembro de 2005, MA

SENSORIAL:
e Aparéncia
e Textura
e Cor
e Odor
e Sabor
e Consisténcia

IAVALIACAO EXTERNA

e Embalagem integra
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e Rotulagem conforme legislagido

e Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel

e Fabricacéo e validade conforme edital

https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.@agao=documento_in

CARNE SUINA — PERNIL

REFERENCIA:

o Resolu¢éo/DIPOA/SDA n° 1, de 09 de janeiro de 2003, MAPA,
e Instrugdo Normativa 22, de 24 de novembro de 2005 MA

SENSORIAL:
e Aparéncia
e Textura
e Cor
e Odor
e Sabor
¢ Consisténcia
AVALIAC,‘AO EXTERNA
e Embalagem integra
o Rotulagem conforme legislagao
e Peso conforme rotulagem
o Data de fabricacéo e validade visivel
e Fabricacéo e validade conforme edital
TECNICO CULINARIO
e Facilidade de preparo

e Rendimento

COLORAU

REFERENCIA:

e RDC n° 276, de 22 de setembro de 2005, ANVISA/MS
SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

¢ Consisténcia
AVALIAC}AO EXTERNA
e Embalagem integra
e Rotulagem conforme legislagao
e Peso conforme rotulagem

* Data de fabricacao e validade visivel
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e Fabricacéo e validade conforme edital

https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.@agao=documento_in

CURCUMA EM PO

REFERENCIA:

e RDC n° 276, de 22 de setembro de 2005, ANVISA/MS
SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

¢ Consisténcia
AVALIAC;AO EXTERNA

e Embalagem integra

¢ Rotulagem conforme legislagao

e Peso conforme rotulagem

o Data de fabricacao e validade visivel

e Fabricacéo e validade conforme edital

DOCE DE FRUTA SABOR BANANA

REFERENCIA:

SENSORIAL:
e Aparéncia
e Textura
e Cor
e Odor
e Sabor
e Consisténcia
IAVALIAGAO EXTERNA
e Embalagem integra
e Rotulagem conforme legislacédo

e Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel

e Fabricacéo e validade conforme edital

e Resolugéo RDC n° 272, de 22 de setembro de 2005, ANVISA.

ERVILHA SECA

REFERENCIA:
e Portaria n° 65, de 16 de fevereiro de 1993, MAPA.

SENSORIAL:
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e Aparéncia
e Textura
e Cor
e Odor
e Sabor
e Consisténcia
IAVALIAGAO EXTERNA
e Embalagem integra
¢ Rotulagem conforme legislagédo

e Peso conforme rotulagem

Data de fabricagao e validade visivel

e Fabricacéo e validade conforme edital

https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.@agao=documento_in

EXTRATO DE TOMATE

REFERENCIA:
e Resolugéo RDC n° 272, de 22 de setembro de 2005, ANVISA/MS
SENSORIAL:
e Aparéncia
e Textura
e Cor
e Odor
e Sabor
o Consisténcia
IAVALIACAO EXTERNA
e Embalagem integra
e Rotulagem conforme legislacédo
e Peso conforme rotulagem
¢ Data de fabricacéo e validade visivel

* Fabricacéo e validade conforme edital

FARINHA DE MANDIOCA

REFERENCIA:

* Resolugdo RDC n° 263, de 22 de setembro de 2005, ANVISA
SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia

IAVALIACAO EXTERNA
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e Embalagem integra

e Rotulagem conforme legislagao

e Peso conforme rotulagem

o Data de fabricacao e validade visivel

e Fabricacéo e validade conforme edital

https://sei.joinville.sc.gov.br/sei/controlador.@agao=documento_in

FARINHA DE TRIGO INTEGRAL

REFERENCIA:

e Resolugdo RDC n° 263, de 22 de setembro de 2005, ANVISA
e Resolugdo RDC n° 344, de 13 de dezembro de 2002, ANVISA
e Instrugdo Normativa n° 8 de 3 de Junho de 2005, MAPA

SENSORIAL:
e Aparéncia
e Textura
e Cor
e Odor
e Sabor
¢ Consisténcia
AVALIAC,‘AO EXTERNA
e Embalagem integra
o Rotulagem conforme legislagao
e Peso conforme rotulagem
o Data de fabricacao e validade visivel

e Fabricacéo e validade conforme edital

FARINHA DE TRIGO

REFERENCIA:

e Resolugdo RDC n° 263, de 22 de setembro de 2005, ANVISA
e Resolugdo RDC n° 344, de 13 de dezembro de 2002, ANVISA
e Instrucdo Normativa n° 8 de 3 de Junho de 2005, MAPA

SENSORIAL:

e Aparéncia

e Textura

e Cor

e Odor

e Sabor

e Consisténcia
IAVALIAGAO EXTERNA
e Embalagem integra
¢ Rotulagem conforme legislagcédo
e Peso conforme rotulagem

» Data de fabricacéo e validade visivel

e Fabricacéo e validade conforme edital
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ANEXO Xl

ANEXO SEI N° 0256845/2016 - SED.UAD

va

ura

to

65 de 69

ENDERECOS DAS UNIDADES ESCOLARES DA REDE MUNICIPAL DE ENSINO
BAIRRO/LOC
N° | NOME DA ESCOLA ENDERECO DISTR.
1 | ABDON BAPTISTA (E.M. DR.) (U) R: Petrépolis, 1.618 Petropolis
2 | ADA SANT ANNA DA SILVEIRA (EM. PROF?)(U) R: Monsenhor Gercino, 6.674 Pagaramirim
3 | ADOLPHO BARTSCH (E.M.) (U) R: Arno Krelling, s/n Pirabeiraba/Centro
4 ALFREDO GERMANO HENRIQUE HARDT Estrada D"Oeste, n° 5.319 Rio Bonita/Reral
5 | ALIRE CARNEIRO (E.M. CEL.) (R) Estr. Timbé, 1.335 Pirabeiraba
6 | ALUIZIUS SEHNEM (E.M. PROF.) (U) R: Baltazar Buschle, 3.645 Espinheiros
7 | AMADOR AGUIAR (E.M.) (U) R:Alvaro Maia, n° 1.021 Ulysses Guimaraes
8 | ANABURGO (E.M.) (U) Estr. Anaburgo, 1.747 Vila Nova
9 | ANITA GARIBALDI (E.M.) (U) R: Independéncia, 965 Anita Garibaldi
10 | ANNA MARIA HARGER (E.M. PROF?) (U) R: Barbosa Rodrigues, 227 Guanabara
11 | ARINOR VOGELSANGER (E.M. Ver.) (V) R: Rolando Gurske, s/n°® Vila Nova
12 | ARTHUR DA COSTA E SILVA (E.M. PRES.) (U) R: XV de Outubro, 4.648 Rio Bonito
13 | AVELINO MARCANTE (E.M. PROF.) (U) R: Guilherme Holz, 140 Bom Retiro
14 | BALTASAR BUSCHLE (E.M. PREF.) (U) R: Olga Trusz Sboinski, 62 Parque Guarani
15 | BERNARDO TANK (E.M. PROF.) (U) R: XV de Novembro, 8574 Vila Nova
16 | CARLOS GOMES DE OLIVEIRA (E.M. SEN.) (U) R: Lauro Schroeder, 777 Aventareir
17 | CARLOS HEINS FUNKE (E.A.M.) (U) Rodovia SC 301, KM 0 Dona Francisca
18 | CASTELLO BRANCO (E.M. PRES.) (V) R: S&o Miguel, 363 Boa Vista
19 | CURT ALVINO MONICH (E.M. VER.) (U) R: Harold Maul, 250 Aventureiro
20 Eggéi&ONTEIRO CASTANHEIRA(EM. R: dos Miosotes, 72 Fatima
21 | ELADIR SKIBINSKI (E.M. PROF?) (U) ﬁiejose Gongalves, 803 - Loc. Parque o v reiro
22 | ELIZABETH VON DREIFUSS (E.M. PROF?) (U) R: Minas Gerais, 5.876 Morro dodMei
23 | EMILIO PAULO ROBERTO HARDT (E.M.) (U) R: Emilio Hardt, 720 - Vila Canela | Pirabeiraba
24 | EMILIO STOCK JR. (E.M. PREF.) (R) Estr. do Salto Il, 3.664 Area Rural/Vila No
25 | EUGENIO KLUG (E.M.) (R) - MILDAU Estr. Mildau, 835 Pirabeiraba
26 | EVALDO KOEHLER (E.M.) (R) Estr. Cubatao Raab, 46 Pirabeiraba
27 (F)IEIC\:/OE.IIii(SCiIIQC.IE;OF.DESEM.)(U) R: Agostinho dos Santos, 568 Comasa
28 | FRANCISCO RIEPER (E.M. PROF)) (R) 551&; SC 301, Km 14 - Bstr. do Pico, | oy eiraba
29 | FRITZ BENKENDORF (E.M.) (R) Estr. Caminho Curto, 1.697 Pirabeiraba/Areal R
30 | GERALDO WETZEL (E.M. PREF.) (U) R: Passo Fundo, 315 Fatima
31 | GERMANO LENSCHOW (E.M.) (R) Estr. D. Francisca, km 21 Pirabeiraba
32 | HANS DIETER SCHMIDT - (E.M. DR.) (V) R: Carina, 95 Jardim Paraiso
33 | HANS MULLER (E.M. PASTOR) (U) R: Pastor Hans Miller, 102 Gléria
34 | HERIBERTO HULSE (E.M. GOV.) (U) R: Conselheiro Lafayette, 225 Boa Vista
35 | HERMANN MULLER (E.M.) (R) Estr. Palmeira,n® 4.239 Area Rural/Rio Bon
36 | ESTRADA PALMEIRAS(E.M.)Ext. Hermann Muller | Estr. Palmeiras, 1.700 ggi"’i‘;ura' - Rio
37 | HILDA ANNA KRISCH (ENF°) (E.M.) R: Selma Doering Bruhns, s/n Jardimidrir
38 | HONORIO SALDO (E.M. PROF.) (R) Estr. Quiriri, 3.467 Pirabeiraba
39 | HUBERT HUBENER (E.M. VER.) (R) Estr. Alto Quiriri, 6.771 APA/Quiriri/Difirab.
40 |ISABEL SILVEIRA MACHADO (E.M. PROF?) (U) R: Dorothévio Nascimento, 4.723 ARural/Cubatéo
41 | JAIME DE BARROS CAMARA (E.M. DOM) (U) R: Jodo Ebert, 836 Comasa
42 ;OR?)?:)I(BUE)RNARDINO DA SILVEIRA JR. (EM R: Jodo Costa Junior, 1.410 Jodo Costa
43 | JOAO COSTA (E.M.) (U) R: Monsenhor Gercino, 3900 Jodo Costa
44 | JOAO DE OLIVEIRA (E.M.) (U) R: Agulhas Negras, 1.587 Fatima
45 | JOAO MEERHOLZ (E.M. PROF.)) (R) Estr. do Sul - KM 18 Area Rural/Vila Novya
46 | JOAQUIM FELIX MOREIRA (EM. PREF.) (U) R: Waldomiro Inacio de Carvalho, 383 raRaguamirim
47 | JOSE ANTONIO NAVARRO LINS (E.M. DR.) (U) R: Imbuia, 55 Comasa
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48 | JOSE DO PATROCINIO (E.M.) (R) Estr. Timbé, 8.805 Jardim Paraiso
49 | JOSE MOTTA PIRES (E.M. PROF.) (U) R: Parati, 590 Nova Brasilia
50 |JULIO MACHADO DA LUZ (E.M. PROF.) (U) R: Jativoca, 1.800 Nova Brasilia
51 | KARIN BARKEMEYER (E.M.PROF?) (U) R: Marcio Luckow, 450 Vila Nova

52 | LACY LUIZA DA CRUZ FLORES (E.M. PROF?) (U) | R: Waldemiro José Borges, 3.997 | tinga

53 | LAURA ANDRADE (E.M. PROF?) (U) R: Senador Rodrigo Lobo, 1.140 Jardim IririG
54 | LAURO CARNEIRO DE LOYOLA (E.M. DEP.) (U) R: Francisco Dunzer, 141 Boehmldtva

55

LUIZ GOMES (E.M. PREF.) (U)

R: Domingos Abilio Miranda

Adhemar Garcia

56 | MARIA MAGDALENA MAZZOLLI(E.M.PROF® ® | Estr. da Ilha, n° 2.066 Jardim Sofia

57 | MARIA REGINA LEAL (E.M. PROF?) (U) R: Arnaldo Davet, 519 Espinheiros

58 | MARIANO COSTA (CAIC PROF®) (U) Av. Alvino Hansen, n° 1.210 Adhemar Garcia
59 | MAX COLIN (E.M. PREF.) (U) R: Pasteur, 1.079 Iriri

60 | NELSON DE MIRANDA COUTINHO(E.M.) (U) R:Francisco Vieira, 38 Jariuba

61 | NILSON WILSON BENDER (E.M.PREF.) (U) Prolongamento da Rua das Tulipas, 89 nadgaramirim
62 |9 DE MARCO (E.M.) (V) Estr. Santa Catarina, 6.960 - Km7 Itinga

63 | ORESTES GUIMARAES (E.M. PROF.) (U) R: Boehmerwadt, 1.830 Boehmerwaldt
64 | OSWALDO CABRAL (E.M. PROF.) (U) R: Monsenhor Gercino, 3.134 Petrépolis

65 | OTTO RISTOW FILHO (E.M.) (R) Estrada Pirabeiraba, 702 Area Rural

66 | PAUL HARRIS (E.M.) (U) R: Catanduva, 50 Sao Marcos

67 | PAULINE PARUCKER (E.M.) (V) R: Atilio Vinotti, n® 411 Boehmerwaldt

68

PLACIDO XAVIER EM (U)

R: Roberto Lehm

Santa Catarina

69

PEDRO IVO CAMPOS (E.M. GOV.) (U)

R: José Manoel de Souza, 70

Costa e Silva

70

REINALDO PEDRO DE FRANCA (E.M. PROF.) (R)

Av. Beira Mar, n° 236

Loc.Morro doafah

71

RIBEIRAO DO CUBATAO (E.M.) (R)

Estr. Alvino Souza do Nascimento, g

/In  AreamRuEubatio

72

ROSA M2 BEREZOSKI DEMARCHI (E.M. PROF?)
(V)

Av. Japiter, 839

Jardim Paraiso

73

RUBEN ROBERTO SCHMIDLIN (E.M. DR.) (U)

R: Alexandre Silva, n°® 42

Morro do Meio

74

SADALA AMIN GHANEM (E.M. Dr.) (U)

Av.: Evangelista Justino Espindola,12

5 Parquea@ni

75

SAUL SANT ANNA DE OLIVEIRA DIAS (EM.
PROF.) (U)

R: Padre Roma, 800

Jarivatuba

76

SENHORINHA SOARES (E.M. PROF?) (R)

Estr. do Sul, 6.778

Area Rural/Vila Ng

77

7 DE SETEMBRO (E.M.) (R)

Estr. Bonita, 3.173

Area Rural/Rio Bon

78

SYLVIO SNIECIKOVSKI (E.M. PROF.) (U)

Avenida Jupiter, 1.753

Jardim Paraiso

79

THEREZA MAZZOLLI HREISEMNOU (E.M.PROF?)

R: Pavo, s/n° (Lateral ddrETimbé)

Jardim Paraiso

80 | VALENTE SIMIONI (E.M. Pe.) (V) R: Coronel Camacho, 130 Iriric

81 | VALENTIM JOAO DA ROCHA (E.M.) (U) R: XV de Novembro, 7.030 Vila Nova

82 | VALESCA MAY ENGELMANN (E.M. PROF?) (R) Estr. dos Morros Area RuralA/Nova
83 | VIRGINIA SOARES (E.M. PROF?) (U) R: Princesa Mafalda, 468 Floresta

84 | WITTICH FREITAG (E.M. PREF.) (U) R: Avenida Miguel Alves Castanha Averitare

85 | ZULMA DO ROSARIO MIRANDA (E.M. PROF?) (U)| R: das Cabeleireiras, 101 osta e Sivla
CENTRO DE EDUCACAO INFANTIL — CEls

N° | NOME DA UNIDADE ESCOLAR ENDERECO BAIRRO

86

ABDON DA SILVEIRA CEI (U)

R: das Azaleias

Paranaguamirim

87

ADHEMAR GARCIA CEI (U)

R: Alvino Hansen, n° 1.226

Adhemar Garcia

88

ADOLFO ARTMANN CEI (U)

R: Cacapava, 95

Bom Retiro

89

ALEGRIA DE VIVER CEI (U)

R: Monsenhor Gercino, 6.793

Paranaguamirim

90

ALZELIR TERESINHA GONGALVES PACHECO
CEI (U)

R: Inambu, Esquina Rua Jad, 650

Costa e Silva

91

AMANDOS FINDER CEI (U)

Rua Augusto Schramm, 52

Jardim Iririu

92

ARTE E VIDA CEI

R: Willy Schossland, c/Rua dos Peixe

s/n

iventureiro

93

AVENTURAS DE CRIANCA CEI

R: Pica Pau, 993

Aventureiro

94

BEIJA-FLOR CEI (U)

Rua dos Bancarios, 305

Petropolis

95 | BEM-ME-QUER R:Crater. Esqg. Av. Jipiter,n°® 42 Jardim Paraiso

96 | BOTAOZINHO DE ROSA CEI (U) R: Guanabara, 1.062 Guanabara

97 | BRANCA DE NEVE CEIl (V) R: das Andorinhas, 550 Costa e Silva

98 | CACHINHOS DE OURO CEl (U) R: Pastor Georg Birger, 141 Pirabeiraba/Centrg
99 | CASTELLO BRANCO CEl (U) R: Alvino Boldt, 245-COHAB Aventureiro

100 | CELIO GOMES DE OLIVEIRA CEI - (KM/4) - (U) R: Santa Catarina, n°® 4.027 iPof

to
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101

CIRANDA CIRANDINHA CEI (U)

R: Canoas, 452 - esq. Jodo Paulo |

Jardim Iririu

102

DOCE INFANCIA CEI (U)

R: Bom Retiro, n°® 97

Nova Brasilia

103

ELIANE KRUGER CEI (V)

R: Adolfo da Veiga c/ Afonso
Moreira,n°749

Boehmerwaldt

104

ESPACO DA CRIANCA

R: Adolpho Willi Junior/Alvaro Maia,
ne 327

Adhemar Garcia

105 | ESPACO ENCANTADO CEI (V) Av. Procépio Gomes, 749 Bucarein
106 | ESPERANCA CEI (U) R: Vicente Celestino, 240 Comasa
107 | ESPINHEIROS CEI (U) E:s/;?nohséli?:s?) do Santos,n® 568(Caic | - oca

108 | ESTRELINHA BRILHANTE CEI (U) R: Santa Isabel, 152 Jodo Costa
109 | FATIMA CEI (U) R. Damasio Mathias de Oliveira,240 Jarivatuba

R: Vice Prefeito Luiz Carlos Garcia,

110 | GIRASSOL CEl (V) 1035 Costa e Silva
111 | HERONDINA DA SILVA VIEIRA CEI (U) R:Pedro Castro Breis, 352 Floresta
112 | IRACI SCHMIDLIN CEI (V) Rua: Sao Francisco do Sul, 235 Jarivatuba
113 | ITAUM CEI (U) R: Botafogo, 148 Iltaum

114 | IVAN RODRIGUES CEl (V) R: Xaxim, n°® 32 Iririd

115 | JARDIM SOFIA CEI Rua Cuba, 85 Jardim Sofia
116 | JORGE LUIZ VANDERWEGEN CEI(U) R:Abelino Abdon Ferreira, n® 136 Itaum

117 | JUAREZ MACHADO CEl (U) R: Armazém, n° 265 Iltaum

118 | JULIANA DE CARVALHO VIEIRA CEI (U) R: dos Esportistas,n® 510 ltinga

119 | JUSTINA ROSA FACHINI CElI Estrada Lagoinha Morro do Meio
120 | LIRIO DO CAMPO CEI (U) R: Fatima, 2.606 Fatima

121 | LUIZA MARIA VEIGA CEI R: Vidal Ramos, 41 Guanabara

122

MARILENE DOS PASSOS SANTOS CEl (V)

Prolongamento da Rua das Tulipas,n
111

(o]
Paranaguamirim

123

MARIO AVANCINI CEI (U)

R: Tuiuti, 1.010

Iririd

124| MEU PEQUENO MUNDO CEI (U) R: Alwino Hansen, n°® 176 Adhemar Garcia
125| MIRACI DERETTI CEI (U) R: Bento José Flores, n° 25 Espinheiros
126 | MIOSOTIS CEI (U) i:ll;/lsiaosétis, esquina c/rua Assungao Fatima

127 | MONTEIRO LOBATO CElI (U) R. Rodrigo Luiz Gongalves, s/n Paranaguamirim
128 | MORRO DO MEIO CEI (U) R: do Campo, n° 817 Morro do Meio
129 | MUNDO AZUL CEI (V) R: Caxambu do Sul, 76 Sao Marcos

130 | NAMIR ALFREDO ZATTAR CEI R: S&o Januario, n° 1.499 Aventureiro

131 | ODORICO FORTUNATO CEI (V) R. Constancio Visentainer, s/n° Aventureiro
132 | PAO DE MEL CEI R. Alfredo Wersdoerfer, 357 Panaguamirim
133 | PARAISO DA CRIANCA CEI (U) R: Japiter , 903 Jardim Paraiso
134 | PARQUE GUARANI CEI Av.Evangelista Justino Espindola, n925 Parque Guarani
135 | PEDACINHO DO CEU CEl Rua Séao Miguel,769 Boa Vista

136 | PEDRO IVO FIGUEIREDO DE CAMPOS CEl (V) R: Guanabara, 2.575 Fatima

137 | PEDRO PAULO HINGS COLIN (Deputado) CEl R: S&o Clemente, 154 Itinga

138 | PEQUENA SEREIA CEI (U) R: Kurt Alvino Monich, n°® 172 Costa e Silva
139 | PEQUENO PRINCIPE CEI R: Cidade de Mossoré, 105 Profipo

140 | PETER PAN CEI (U) R: Pastor Hans Miiller, 138 Gléria

141 | PONTE SERRADA CEI (U) R: Ponte Serrada, 1.095 Comasa

142 | RAIO DE SOL CEl (V) R: Jodo Miers ¢/ St? Edvirges, n°® 32 Vila Nova

143 | SEMENTINHA CEI (U) R: Ricardo Karmann, 175 Iririd

144 | SIGELFRID POFFO CEI (U) R: Alvin Passolt, n® 7 Vila Nova

145

SILVIA REGINA CAVALHEIRO CEI (U)

Rua Jodo Medeiros,

Parque Guarani

146 | SOL NASCENTE CEI (U) R: Arlindo Pereira Macedo, 225 Iltaum

147 | SONHO DE CRIANCA CElI (U) R: José Gomes de Freitas, 160 Costa e Silva

148 | ZE CARIOCA CEI (U) R: Voluntarios da Patria, 110 Itaum

149| ZILDA ARNS NEUMANN CEI (V) R: Laranjal Parque Guarani
UNIDADES ESCOLARES A SEREM INAUGURADAS

N° | NOME DA UNIDADE ESCOLAR ENDERECO BAIRRO

150 | MARIA LAURA CARDOSO ELEOTEREO CEI Rua Cidade Barretos Ulissesn@uaes

151 | NOVA VILA CEI Rua Rolando Gruske Vila Nova

152

PARQUE IMPERADOR CElI

Rua Mafalta Laurindo

Aventureiro
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153 | MARIA DA GRACA CEI Rua Papa Joéo | Iririu

154 | PADRE ROMA CElI Rua Treviso Jarivatuba

155 | CATTONI CEI Rua Inambu Costa e Silva
156 | LAERCIO BENINCA CEl Rua Laércio Beninca Vila Nova

157 | TRENTINO CEI Rua Juliano Busarllo Boehmerwakd
158 | COMASA CEl Rua Rio Negro Comasa/Boa Vista
159 | ESCOLA NOVA Ainda sem enderecgo Paranaguamirim
160 | PETROPOLIS CEl Rua: Guilherme Buch Pereira Petropolis

161 | CUBATAO CEI Rua: Paulo Gilsen Cubatéo

162 | JARDIM PARAISO CEI Rua: Callisto Jardim Paraiso
163 | ESPINHEIROS - SESI Rua:Sophia Noack Pereira Espinheiros

ENTIDADES FILANTROPICAS

N° | NOME DA UNIDADE ESCOLAR ENDERECO BAIRRO

164 (L:EEA\IJRO EDUC E CRECHE CONDE MODESTO Rua S&o Paulo, 1.000 Bucarein

165 | ASSOCIACAO BENEFICENTE BAKHITA Rua Helmuth Falgatter, 1.925 Boa &/ist

166 | CEI CRIANCA FELIZ Rua Rouxinol, n® 186 Aventureiro
167 | CEI RECANTO DOS QUERUBINS Rua Deputado Paulo Stuart Writh, 40  Jardim Sofia
168 | CEI CANTINHO FELIZ Rua Francisco Alves, 174 Floresta

169 | CEI BETHESDA Rua Conselheiro Pedreira, 624 Pirabeiraba
170 | GASP GRUPO DE ASSIST SOCIAL DO PARAISO Rua Régulus, 33 Jardim Pataiso |
171 | CEDI MARIA OFELIA GUIMARAES Rua Maraba, 293 Floresta

172 | CEP MANOEL GERMANO MIRANDA Rua Cerro Azul, n° 888 Nova Brasilia
173 | ASSOC JOINVILENSE INTEG DO DEF VISUAL Rua Jornalista Hilario Mull276 Floresta

174 | INST EDUC ESP PROF? LIA R A J DE SANTIS Rua José Elias Giuliari, 111 oa \Bsta

175| CENTRO EDUCACIONAL DOM BOSCO Rua Sombrio, 15 Saguacu

Os pontos de entrega relacionados neste documento poderdo sofrer alterac@edséo e/ou excluséo) de acordo com a
Secretaria de Educacéo

Justificativa para exigéncia de indices financeiros
A Secretaria de Administracdo e Planejamento vem, pela presente, juatdidgéncia dos indices financeiros previstos no Edital de Pre§&6/8917

Item 9 — DOCUMENTACAO DE HABILITACAO, subitem 9.2 — Damstrativos dos Indices, alinea “j”, respectivamente: “seraditadbis apenas as
empresas que apresentarem indices que atendam as condi¢fes abaixo:

Liquidez gerak 1,00
Grau de Endividamento 1,00

Os indices estabelecidos ndo ferem o disposto no art. 31, 8666193 e foram estabelecidos no seu patamar minimo aceji@rekvaliar a satde
financeira da empresa.

Verifica-se que o Edital da Licitagdo em pauta atende plenamentscagite legal, pois a comprovagao da boa situacéo financeira da enspiesEndo
feita de forma objetiva, através do calculo de indices contaimistos no subitem 9.2, alinea “j”, do Edital, apresentando ailféma qual devera ser
calculado cada um dos indices e o limite aceitavel de cada um para fins de julgamento.

O indice de Liquidez Geral identifica a capacidade de pagamersimmgl@sa a longo prazo, considerando tudo que o que se convertera ern (dnhei
curto e a longo prazo), relacionando com tudo o que a empresa ja assumiu como divida (a curto e adpngo praz

O indice de Endividamento nos revela o nivel de endividamento da enquressga 0 quanto que o ativo esta sendo financiado por calgitEsceiros.
Os indices maiores que 0,70 indicam que os capitais de terceiros superam o ativo (bitas)e dir

Os indices estabelecidos para a Licitagdo em pauta>(L5G00) e indice de Endividamento Total — (3E1,00) néo ferem o disposto no art. 31, da Lei
n° 8.666/93 e foram estabelecidos no seu patamar minimo aceitavel, para avaliarinssa@eafda empresa.
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Documento assinado eletronicamente Paniela Civinski Nobre, Diretor (a) Executivo (a), em 12/05/2017, as 12:43, conforme a
Medida Proviséria n° 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8¢88/10/2015 e o Decreto Municipal n° 21.863, de 30/01/2014.
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:.m, LL;ll Documento assinado eletronicamente Mayuel Angelo Bertolini, Secretario (a) em 12/05/2017, as 12:47, conforme a Medida
'i}%‘.@“ *J Proviséria n° 2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/16/@M¢écreto Municipal n° 21.863, de 30/01/2014.
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A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://pojaisille.sc.gov.br/ informando o cédigo verificadi*64693e o cddigo CRC
74 BSC3C12B
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