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PREGÃO: 049/2021 LOTE: ITEM:  28

PRODUTO: Farinha de mandioca MARCA: Maná

FORNECEDOR: PR  Comércio Atacadista EIRELI

FABRICANTE: Jucília Martins Cereais Ltda

QUANTIDADE (KG/L): 2 unidades de 1Kg Qtde Amostra:  2 unidades 
para análise

DATA:
30/06/2021

 

ANÁLISE SEI Nº 9670140/2021 - SAS.UPS.SANRP

 

 

Joinville, 30 de junho de 2021.

AVALIAÇÃO TÉCNICA DOS GÊNEROS ALIMENTÍCIOS
 

CRITÉRIOS: Segurança alimentar, nutricional e higiênico-sanitário, técnica dietética e características
sensoriais.
 
MATÉRIA-PRIMA: Deverá apresentar-se em estado que corresponda à finalidade de sua preparação,
dentro dos padrões requeridos, acompanhados do alvará sanitário do proponente.

 

AVALIAÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS 

 

 

 

 

 

 

 

 

Avaliação Externa (com base na legislação vigente)

 

 Item Avaliado Sim Não Observações

Embalagem Íntegra     X   
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Rotulagem conforme legislação     X   

Peso conforme rotulagem     X   

Data de fabricação e validade visível     X   

Fabricação e validade conforme
edital     X      

 

 

Avaliação Sensorial (com base na legislação vigente)

 

 Item Avaliado Característico Não
característico Observações

Aparência             X   

Cor             X   

Odor             X   

Sabor             X   

Textura/consistência            X   

Cocção/Rendimento            

 

 

PARECER TÉCNICO

 
(X) Aprovado
(   ) Não aprovado
 
Observações:

Documento assinado eletronicamente por Fernanda Martins Jurgensen,
Servidor(a) Público(a), em 01/07/2021, às 11:19, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
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Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Cristiana Linhares Petry, Servidor(a)
Público(a), em 01/07/2021, às 11:21, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 9670140 e o código CRC BD9FC5C7.

Rua Procópio Gomes, 749 - Bairro Bucarein - CEP 89202-300 - Joinville - SC -
www.joinville.sc.gov.br

21.0.027984-4
9670140v3
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SIVISA - Sistema de Informação em Vigilância Sanitária
`-"

SUS - Sistema único de Saúde

VIGILÂNCIA SANITÁRIA E-

VISA CAXIAS DO SUL

ALVARÁ SANITÁRIO

Nro. CEVS: 430510801 -106-000014-1-4

Nro. Protocolo:
10248763

1a VIA

Data de Validade: 19/0112022

Data de Deferimento: 1910112021

A t i vi da de  E c o nô m i c a  C NA E : 1062 -7100 M O AG EM DE  TRIG O  E  F A B RICA ÇÃ O DE DERI V ADO S

Subgrupo:

Agrupamento:

Objeto Licenciado:

Tipo de Serviço:

FABRIL
INDÚSTRIA DE ALIMENTOS

Estabelec imento

Razão Social: TONDO SA

CNPJ / CPF: 88.618.28510004-12

Logradouro: RODOVIA ERS-122

Complemento: KM 66

unicípio: CAXIAS DO SUL

CNPJ Albergante:

Número:10668

Bairro:FORQUETA

UF:RS CEP:95115-976

Responsável Técnico:

CPF:
jN° Inscr. Conselho Prof:

AGNES FLECK

751.707.600-00

05302377

Conselho Regional:CREA

UF:RS

Obse rvaç ão :MO A G E M  DE  TRIGO  E  B E NE F ICIA ME NTO / INDÚS TRIA DE  A L IM E NTO S

CAXIAS DO SUL

Loca
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PREGÃO: 049/2021 LOTE: ITEM:  30

PRODUTO: Farinha de trigo integral MARCA: Orquídea

FORNECEDOR: PR  Comércio Atacadista EIRELI

FABRICANTE: Tondo S/A

QUANTIDADE (KG/L): 2 unidades de 1Kg Qtde Amostra:  2 unidades 
para análise

DATA:
30/06/2021

 

ANÁLISE SEI Nº 9670235/2021 - SAS.UPS.SANRP

 

 

Joinville, 30 de junho de 2021.

AVALIAÇÃO TÉCNICA DOS GÊNEROS ALIMENTÍCIOS
 

CRITÉRIOS: Segurança alimentar, nutricional e higiênico-sanitário, técnica dietética e características
sensoriais.
 
MATÉRIA-PRIMA: Deverá apresentar-se em estado que corresponda à finalidade de sua preparação,
dentro dos padrões requeridos, acompanhados do alvará sanitário do proponente.

 

AVALIAÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS 

 

 

 

 

 

 

 

 

Avaliação Externa (com base na legislação vigente)

 

 Item Avaliado Sim Não Observações

Embalagem Íntegra     X   
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Rotulagem conforme legislação     X   

Peso conforme rotulagem     X   

Data de fabricação e validade visível     X   

Fabricação e validade conforme
edital     X      

 

 

Avaliação Sensorial (com base na legislação vigente)

 

 Item Avaliado Característico Não
característico Observações

Aparência             X   

Cor             X   

Odor             X   

Sabor             X   

Textura/consistência            X   

Cocção/Rendimento           X  

 

 

PARECER TÉCNICO

 
(X) Aprovado
(   ) Não aprovado
 
Observações:

Documento assinado eletronicamente por Fernanda Martins Jurgensen,
Servidor(a) Público(a), em 01/07/2021, às 11:20, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
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Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Cristiana Linhares Petry, Servidor(a)
Público(a), em 01/07/2021, às 11:21, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 9670235 e o código CRC 65675F18.

Rua Procópio Gomes, 749 - Bairro Bucarein - CEP 89202-300 - Joinville - SC -
www.joinville.sc.gov.br

21.0.027984-4
9670235v3
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Ô C

O ] O °

o 0. 0.
m ó  ÁA H ó ó

n N G m 1:
p m I I I
say õ9 1GN Ô O
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PREGÃO: 049/2021 LOTE: ITEM:  42

PRODUTO: Macarrão integral espaguete MARCA: Galo

FORNECEDOR: PR  Comércio Atacadista EIRELI

FABRICANTE: Pastifício Selmi S/A

QUANTIDADE (KG/L): 2 unidades de 500g Qtde Amostra:  2 unidades 
para análise

DATA:
12/07/2021

 

ANÁLISE SEI Nº 9803442/2021 - SAS.UPS.SANRP

 

 

Joinville, 13 de julho de 2021.

AVALIAÇÃO TÉCNICA DOS GÊNEROS ALIMENTÍCIOS
 

CRITÉRIOS: Segurança alimentar, nutricional e higiênico-sanitário, técnica dietética e características
sensoriais.
 
MATÉRIA-PRIMA: Deverá apresentar-se em estado que corresponda à finalidade de sua preparação,
dentro dos padrões requeridos, acompanhados do alvará sanitário do proponente.

 

AVALIAÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS 

 

 

 

 

 

 

 

 

Avaliação Externa (com base na legislação vigente)

 

 Item Avaliado Sim Não Observações

Embalagem Íntegra     X   
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Rotulagem conforme legislação     X   

Peso conforme rotulagem     X   

Data de fabricação e validade visível     X   

Fabricação e validade conforme
edital     X      

 

 

Avaliação Sensorial (com base na legislação vigente)

 

 Item Avaliado Característico Não
característico Observações

Aparência             X   

Cor             X   

Odor             X   

Sabor             X   

Textura/consistência            X   

Cocção/Rendimento            X  

 

 

PARECER TÉCNICO

 
(  ) Aprovado
(X) Não aprovado
 
Observações: O proponente apresentou a documentação de alvará sanitário do fabricante vencido, conforme
anexo 9670300.

Documento assinado eletronicamente por Cristiana Linhares Petry, Servidor(a)
Público(a), em 13/07/2021, às 09:54, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
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24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Fernanda Martins Jurgensen,
Servidor(a) Público(a), em 13/07/2021, às 09:55, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 9803442 e o código CRC DF49C73E.

Rua Procópio Gomes, 749 - Bairro Bucarein - CEP 89202-300 - Joinville - SC -
www.joinville.sc.gov.br

21.0.027984-4
9803442v5
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PREGÃO: 049/2021 LOTE: ITEM:  47

PRODUTO: Mel de abelha MARCA: Alto Vale

FORNECEDOR: PR  Comércio Atacadista EIRELI

FABRICANTE: Associação Lontrense de Apicultores

QUANTIDADE (KG/L): 2 unidades de 500g Qtde Amostra:  2 unidades 
para análise

DATA:
30/06/2021

 

ANÁLISE SEI Nº 9670441/2021 - SAS.UPS.SANRP

 

 

Joinville, 30 de junho de 2021.

AVALIAÇÃO TÉCNICA DOS GÊNEROS ALIMENTÍCIOS
 

CRITÉRIOS: Segurança alimentar, nutricional e higiênico-sanitário, técnica dietética e características
sensoriais.
 
MATÉRIA-PRIMA: Deverá apresentar-se em estado que corresponda à finalidade de sua preparação,
dentro dos padrões requeridos, acompanhados do alvará sanitário do proponente.

 

AVALIAÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS 

 

 

 

 

 

 

 

 

Avaliação Externa (com base na legislação vigente)

 

 Item Avaliado Sim Não Observações

Embalagem Íntegra     X   
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Rotulagem conforme legislação     X   

Peso conforme rotulagem     X   

Data de fabricação e validade visível     X   

Fabricação e validade conforme
edital     X      

 

 

Avaliação Sensorial (com base na legislação vigente)

 

 Item Avaliado Característico Não
característico Observações

Aparência             X   

Cor             X   

Odor             X   

Sabor             X   

Textura/consistência            X   

Cocção/Rendimento            

 

 

PARECER TÉCNICO

 
(X) Aprovado
(   ) Não aprovado
 
Observações:

Documento assinado eletronicamente por Fernanda Martins Jurgensen,
Servidor(a) Público(a), em 01/07/2021, às 11:20, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
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Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Cristiana Linhares Petry, Servidor(a)
Público(a), em 01/07/2021, às 11:25, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 9670441 e o código CRC 77611E8B.

Rua Procópio Gomes, 749 - Bairro Bucarein - CEP 89202-300 - Joinville - SC -
www.joinville.sc.gov.br

21.0.027984-4
9670441v3
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PREGÃO: 049/2021 LOTE: ITEM:  22

PRODUTO: Doce de fruta sabor uva MARCA: Luis Alvense

FORNECEDOR: Momm  Comércio de Produtos Alimentícios EIRELI

FABRICANTE: Doce Encanto Ltda - ME

QUANTIDADE (KG/L): 2 unidades de 400g Qtde Amostra:  2 unidades 
para análise

DATA:
30/06/2021

 

ANÁLISE SEI Nº 9670542/2021 - SAS.UPS.SANRP

 

 

Joinville, 30 de junho de 2021.

AVALIAÇÃO TÉCNICA DOS GÊNEROS ALIMENTÍCIOS
 

CRITÉRIOS: Segurança alimentar, nutricional e higiênico-sanitário, técnica dietética e características
sensoriais.
 
MATÉRIA-PRIMA: Deverá apresentar-se em estado que corresponda à finalidade de sua preparação,
dentro dos padrões requeridos, acompanhados do alvará sanitário do proponente.

 

AVALIAÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS 

 

 

 

 

 

 

 

 

Avaliação Externa (com base na legislação vigente)

 

 Item Avaliado Sim Não Observações

Embalagem Íntegra     X   
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Rotulagem conforme legislação     X   

Peso conforme rotulagem     X   

Data de fabricação e validade visível     X   

Fabricação e validade conforme
edital     X      

 

 

Avaliação Sensorial (com base na legislação vigente)

 

 Item Avaliado Característico Não
característico Observações

Aparência             X   

Cor             X   

Odor             X   

Sabor             X   

Textura/consistência            X   

Cocção/Rendimento            

 

 

PARECER TÉCNICO

 
(   ) Aprovado
( X ) Não aprovado
 
Observações: A amostra apresentada tem como ingrediente principal polpa de maçã, o que  difere da
especificação técnica do edital que solicita que o principal ingrediente seja polpa de uva.

Documento assinado eletronicamente por Fernanda Martins Jurgensen,
Servidor(a) Público(a), em 01/07/2021, às 11:21, conforme a Medida Provisória nº
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2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Cristiana Linhares Petry, Servidor(a)
Público(a), em 01/07/2021, às 11:25, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 9670542 e o código CRC 7D3847D4.

Rua Procópio Gomes, 749 - Bairro Bucarein - CEP 89202-300 - Joinville - SC -
www.joinville.sc.gov.br

21.0.027984-4
9670542v3
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PREGÃO: 049/2021 LOTE: ITEM:  22

PRODUTO: Doce de fruta sabor uva MARCA: Luis Alvense

FORNECEDOR: Momm  Comércio de Produtos Alimentícios EIRELI

FABRICANTE: Doce Encanto Ltda - ME

QUANTIDADE (KG/L): 2 unidades de 400g Qtde Amostra:  2 unidades 
para análise

DATA:
30/06/2021

 

ANÁLISE SEI Nº 9670581/2021 - SAS.UPS.SANRP

 

 

Joinville, 30 de junho de 2021.

AVALIAÇÃO TÉCNICA DOS GÊNEROS ALIMENTÍCIOS
 

CRITÉRIOS: Segurança alimentar, nutricional e higiênico-sanitário, técnica dietética e características
sensoriais.
 
MATÉRIA-PRIMA: Deverá apresentar-se em estado que corresponda à finalidade de sua preparação,
dentro dos padrões requeridos, acompanhados do alvará sanitário do proponente.

 

AVALIAÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS 2° AMOSTRA

 

 

 

 

 

 

 

 

Avaliação Externa (com base na legislação vigente)

 

 Item Avaliado Sim Não Observações

Embalagem Íntegra     X   
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Rotulagem conforme legislação     X   

Peso conforme rotulagem     X   

Data de fabricação e validade visível     X   

Fabricação e validade conforme
edital     X      

 

 

Avaliação Sensorial (com base na legislação vigente)

 

 Item Avaliado Característico Não
característico Observações

Aparência             X   

Cor             X   

Odor             X   

Sabor             X   

Textura/consistência            X   

Cocção/Rendimento            

 

 

PARECER TÉCNICO 2° AMOSTRA

 
(   ) Aprovado
( X ) Não aprovado
 
Observações: A amostra apresentada tem como ingrediente principal polpa de maçã, o que  difere da
especificação técnica do edital que solicita que o principal ingrediente seja polpa de uva.

Documento assinado eletronicamente por Fernanda Martins Jurgensen,
Servidor(a) Público(a), em 01/07/2021, às 11:21, conforme a Medida Provisória nº
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2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Cristiana Linhares Petry, Servidor(a)
Público(a), em 01/07/2021, às 11:25, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 9670581 e o código CRC FFE0CB60.

Rua Procópio Gomes, 749 - Bairro Bucarein - CEP 89202-300 - Joinville - SC -
www.joinville.sc.gov.br

21.0.027984-4
9670581v3
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PREGÃO: 049/2021 LOTE: ITEM:  23

PRODUTO: Doce de fruta sabor morango MARCA: Luis Alvense

FORNECEDOR:Momm  Comércio de Produtos Alimentícios Eireli

FABRICANTE: Doce Encanto Ltda - ME

QUANTIDADE (KG/L): 2 unidades de 400g Qtde Amostra:  2 unidades 
para análise

DATA:
30/06/2021

 

ANÁLISE SEI Nº 9670666/2021 - SAS.UPS.SANRP

 

 

Joinville, 30 de junho de 2021.

AVALIAÇÃO TÉCNICA DOS GÊNEROS ALIMENTÍCIOS
 

CRITÉRIOS: Segurança alimentar, nutricional e higiênico-sanitário, técnica dietética e características
sensoriais.
 
MATÉRIA-PRIMA: Deverá apresentar-se em estado que corresponda à finalidade de sua preparação,
dentro dos padrões requeridos, acompanhados do alvará sanitário do proponente.

 

AVALIAÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS 

 

 

 

 

 

 

 

 

Avaliação Externa (com base na legislação vigente)

 

 Item Avaliado Sim Não Observações

Embalagem Íntegra     X   
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Rotulagem conforme legislação     X   

Peso conforme rotulagem     X   

Data de fabricação e validade visível     X   

Fabricação e validade conforme
edital     X      

 

 

Avaliação Sensorial (com base na legislação vigente)

 

 Item Avaliado Característico Não
característico Observações

Aparência             X   

Cor             X   

Odor             X   

Sabor             X   

Textura/consistência            X   

Cocção/Rendimento            

 

 

PARECER TÉCNICO

 
(   ) Aprovado
( X ) Não aprovado
 
Observações: A amostra apresentada tem como ingrediente principal polpa de maçã, o que  difere da
especificação técnica do edital que solicita que o principal ingrediente seja polpa de morango.

Documento assinado eletronicamente por Fernanda Martins Jurgensen,
Servidor(a) Público(a), em 01/07/2021, às 11:21, conforme a Medida Provisória nº
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2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Cristiana Linhares Petry, Servidor(a)
Público(a), em 01/07/2021, às 11:24, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 9670666 e o código CRC 96232825.

Rua Procópio Gomes, 749 - Bairro Bucarein - CEP 89202-300 - Joinville - SC -
www.joinville.sc.gov.br

21.0.027984-4
9670666v3
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PREGÃO: 049/2021 LOTE: ITEM:  23

PRODUTO: Doce de fruta sabor morango MARCA: Luis Alvense

FORNECEDOR:Momm  Comércio de Produtos Alimentícios Eireli

FABRICANTE: Doce Encanto Ltda - ME

QUANTIDADE (KG/L): 2 unidades de 400g Qtde Amostra:  2 unidades 
para análise

DATA:
30/06/2021

 

ANÁLISE SEI Nº 9670696/2021 - SAS.UPS.SANRP

 

 

Joinville, 30 de junho de 2021.

AVALIAÇÃO TÉCNICA DOS GÊNEROS ALIMENTÍCIOS
 

CRITÉRIOS: Segurança alimentar, nutricional e higiênico-sanitário, técnica dietética e características
sensoriais.
 
MATÉRIA-PRIMA: Deverá apresentar-se em estado que corresponda à finalidade de sua preparação,
dentro dos padrões requeridos, acompanhados do alvará sanitário do proponente.

 

AVALIAÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS 2° AMOSTRA

 

 

 

 

 

 

 

 

Avaliação Externa (com base na legislação vigente)

 

 Item Avaliado Sim Não Observações

Embalagem Íntegra     X   
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Rotulagem conforme legislação     X   

Peso conforme rotulagem     X   

Data de fabricação e validade visível     X   

Fabricação e validade conforme
edital     X      

 

 

Avaliação Sensorial (com base na legislação vigente)

 

 Item Avaliado Característico Não
característico Observações

Aparência             X   

Cor             X   

Odor             X   

Sabor             X   

Textura/consistência            X   

Cocção/Rendimento            

 

 

PARECER TÉCNICO 2° AMOSTRA

 
(   ) Aprovado
( X ) Não aprovado
 
Observações: A amostra apresentada tem como ingrediente principal polpa de maçã, o que  difere da
especificação técnica do edital que solicita que o principal ingrediente seja polpa de morango.

Documento assinado eletronicamente por Fernanda Martins Jurgensen,
Servidor(a) Público(a), em 01/07/2021, às 11:21, conforme a Medida Provisória nº
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2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Cristiana Linhares Petry, Servidor(a)
Público(a), em 01/07/2021, às 11:24, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 9670696 e o código CRC ECD852EB.

Rua Procópio Gomes, 749 - Bairro Bucarein - CEP 89202-300 - Joinville - SC -
www.joinville.sc.gov.br

21.0.027984-4
9670696v3
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MINISTÉRIO DA AGRICULTURA , PECUÁRIA E ABASTECIMENTO
SUPERINTENDÊNCIA FEDERAL DE AGRICULTURA, PECUÁRIA E ABASTECIMENTO/SC

CERTIFICADO DE REGISTRO DE ESTABELECIMENTO

Certifico que está devidamente registrado neste Ministério sob o N°.: SC 000280-1

O e s t ab e l e c i me n t o : INDUSTRIA E COMERCIO DE ALIMENTOS P ERIN EIRELI -  ME

De Solicitação Eletrõnica N°. 00010557/2016

CPF/CNPJ N° 09.122.006/0001-06

Localizado a: M Pinheiro Preto, N° N° 0, Linha Túnel - Interior.

Bairro: Município: Pinheiro Preto

UF: SC CEP: 89570-000

Atividade Classificaç ão aracterts tica Adiciona De nominações Classif icação
Concedida em

BEBIDAS EM GERAL ENVASILHADOR OU
ENGARRAFADOR

BEBIDA NÃO FERMENTADA
NÃO-ALCOÓLICA CHA PRONTO PARA CONSUMO 13/06/2016

BEBIDAS EM GERAL
ENVASILHADOR OU
ENGARRAFADOR

BEBIDA NÃO FERMENTADA
NÃO-ALCOÓLICA NEC TAR 13/0612016

BEBIDAS EM GERAL ENVASILHADOR OU
ENGARRAFADOR

BEBIDA NÃO FERMENTADA
NÃO-ALCOÓLICA REFRESCO - OLD 13/0612016

BEBIDAS EM GERAL
ENVASILHADOR OU
ENGARRAFADOR

BEBIDA NÃO FERMENTADA
NÃO-ALCOÓLICA

SUCO OU SUMO 13/0612016

BEBIDAS EM GERAL ENVASILHADOR OU
ENGARRAFADOR

BEBIDA NÃO FERMENTADA
NÃO ALCOÓLICA

SUCO TROPICAL 13/06/2016

BEBIDAS EM GERAL PRODUTOR OU
FABRICANTE

BEBIDA NAO FERMENTADA
NÃO-ALCOÓLICA CHA PRONTO PARA CONSUMO 13/06/2016

BEBIDAS EM GERAL
PRODUTOR OU BEBIDA NÃO FERMENTADA

NECTAR 13/06/2016FABRICANTE NÃO ALCOÓLICA

BEBIDAS EM GERAL PRODUTOR OU
FABRICANTE

BEBIDA NAO FERMENTADA
NÃO-ALCOÓLICA REFRESCO - OLD 13/06/2016

BEBIDAS EM GERAL PRODUTOR OU
FABRICANTE

BEBIDA NÃO FERMENTADA
NÃO-ALCOÓLICA SUCO OU SUMO 13/06/2016

BEBIDAS EM GERAL PRODUTOR OU
FABRICANTE

BEBIDA NÃO FERMENTADA
NÃO-ALCOÓLICA SUCO TROPICAL 13/0612016

V INHO S  E  DE RIV A DO S E N G A RR A F A D O R  O U NÃ O  F E R M E NTA DO  N Ã O
S UC O  O U S U M O 1310612016DA UVA E DO VINHO ENVASADOR ALCOÓLICO

VINHOS E DERIVADOS PRODUTOR OU NÃO FERMENTADO NÃO
DA UVA E DO VINHO ELABORADOR ALCOÓLICO SUCO OU SUMO 13/06/2016

Concedido em: 13/0612016

Renovado em:

VALIDO ATÉ: 13/06/2026

Florianópolis-SC, 23 de Junho de 2021

CÓDIGO DE AUTENTICIDADE: OICC-RKOE-9CXO-AGIG Página 1 de1
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MINIS T É RIO DA AGRICUL TURA , PE CUÁRIA  E ABAST E CIME NT O

SUPERINTENDÊNCIA FEDERAL DE AGRICULTURA, PECUÁRIA E ABASTECIMENTO - SC

CERTIFICADO DE REGISTRO DE PRODUTO

Certifico que está devidame nte registrado neste Ministério sob o N°.: SC 000280 -1.000013

O Produto : Suco de Uva Integ ral

De Marca Comercial : BELLA VITTA

De Solicitação Eletrônica : 00001236/2018

De propriedade do Estabelecimento : 1 INDUSTRIA E COMERCIO DE ALIMENTOS PERIN EIRELI - ME

CPF/CNPJ N°. ; 09.122.006/0001-06

Localizado a: M Pinheiro Preto 0 Linha Túnel - Interior

Bairro : ! Município: Pinheiro Preto UF: SC

Concedido em: 1810112018

Renovado em:

VALIDO ATÉ : 18/01/2028

Documento gerado eletronicamente , em 23106/2021, às 08:47, conforme horário oficial de

CÒDIGO DE AUTENTICIDADEtBIC -OAOO-6YJT-9K5E Página 111
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PREGÃO: 049/2021 LOTE: ITEM:  56

PRODUTO: Suco de uva integral MARCA: Bella Vitta

FORNECEDOR: Momm  Comércio de Produtos Alimentícios Eireli

FABRICANTE: Indústria e Comércio Alimentício Perin - ME

QUANTIDADE (KG/L): 2 unidades de 500ml Qtde Amostra:  2 unidades 
para análise

DATA:
30/06/2021

 

ANÁLISE SEI Nº 9670865/2021 - SAS.UPS.SANRP

 

 

Joinville, 30 de junho de 2021.

AVALIAÇÃO TÉCNICA DOS GÊNEROS ALIMENTÍCIOS
 

CRITÉRIOS: Segurança alimentar, nutricional e higiênico-sanitário, técnica dietética e características
sensoriais.
 
MATÉRIA-PRIMA: Deverá apresentar-se em estado que corresponda à finalidade de sua preparação,
dentro dos padrões requeridos, acompanhados do alvará sanitário do proponente.

 

AVALIAÇÃO DE GÊNEROS ALIMENTÍCIOS 

 

 

 

 

 

 

 

 

Avaliação Externa (com base na legislação vigente)

 

 Item Avaliado Sim Não Observações

Embalagem Íntegra     X   
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Rotulagem conforme legislação     X   

Peso conforme rotulagem     X   

Data de fabricação e validade visível     X   

Fabricação e validade conforme
edital     X      

 

 

Avaliação Sensorial (com base na legislação vigente)

 

 Item Avaliado Característico Não
característico Observações

Aparência             X   

Cor             X   

Odor             X   

Sabor             X   

Textura/consistência            X   

Cocção/Rendimento           X  

 

 

PARECER TÉCNICO

 
( X ) Aprovado
(     ) Não aprovado
 
Observações:

Documento assinado eletronicamente por Fernanda Martins Jurgensen,
Servidor(a) Público(a), em 01/07/2021, às 11:22, conforme a Medida Provisória nº
2.200-2, de 24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto
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Municipal nº 21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Cristiana Linhares Petry, Servidor(a)
Público(a), em 01/07/2021, às 11:24, conforme a Medida Provisória nº 2.200-2, de
24/08/2001, Decreto Federal nº8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal nº
21.863, de 30/01/2014.

A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
informando o código verificador 9670865 e o código CRC D65752A3.

Rua Procópio Gomes, 749 - Bairro Bucarein - CEP 89202-300 - Joinville - SC -
www.joinville.sc.gov.br

21.0.027984-4
9670865v4
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