L E COMERCIO ATACADISTA LTDA EPP
CNPJ n? 06.915.456/0001-68

Rua Edgar Linhares, 770 - Nova Esperanca
CEP 88.336-210 - Baln. Camborit/SC
Telefone/Fax: (47) 3360-8485

E-mail: licitacao@novaesperancasc.com.br

PREFEITURA DE JOINVILLE
PREGAO ELETRONICO N° 056/2017
RECIBO ENTREGA AMOSTRAS

A Secretaria de Administragdo e Planejamento
ESPECIFICAGAQ DOS ITENS:

Item Material UNID. | Quant. Marca
1

Amido de Milho. Caracteristicas técnicas: produto amilédceo extraido do
milhe. Deverd ser fabricado a partir de matérias-primas sas, limpas,
isentas de matéria terrosa e de parasitos. Nao podera estar Gmido,
fermentado e rangoso. Nao devera apresentar rendimento insatisfatério,
coloragdo escura, misturas e peso insatisfatério. Para consumo de
criangas a partir de 6 meses. N&o podera conter gluten

KG 4 MAIS CERTA

10
Ervilha Seca , partida, sem pele. Acondicionado em embalagem plastica

resistente, bem vedada. Devera ser preparado com matérias-primas sas,
limpas, isentas de matéria terrosa, de parasitos e de detritos animais efou| KG 4 YOKI
vegetais. N&o deverd apresentar umidade, bolor, rendimento
insatisfatério, coloragéo escura, misturas e peso insatisfatério

35
File De Tildpia Congelado Caracteristicas Técnicas: Filé de tilapia

eviscerado sem cabega, sem pele, “SEM ESPINHAS", congelado sob o
sistema |IQF (congelamento individual). O produto devera estar isento de
toda e qualquer evidéncia de decomposigéo, manchas por hematomas,
coloragao distinta & normal para a espécie considerada, incisées ou
rupturas das superficies externas. Devera apresentar odor, sabor e cor| KG 4 COPACOL
caracteristicos da espécie. O produto ndo poderd conter gliten.
Embalagem: Primaria — sacos de polietileno transparente com
informagdes litografadas, com peso liquido de até 1kg. Devera constar
peso, data de processamento, carimbo de inspegio sanitaria estadual ou
federal conforme necessidade. COTA 75%

42
Pao de queijo Congelado. Ingredientes: pdo de queijo, cru, congelado,
elaborado a partir de fécula de mandioca, ovos, dleo vegetal efou KG 4 RANCHO
margarina, queijo, leite e sal. Nao devera conter gluten, gordura vegetal, ALEGRE

gordura vegetal hidrogenada e agticar. COTA 75%

47
Suco de Uva Integral. Caracteristicas técnicas: Suco de uva integral, sem

adiclo de &gua, sem corantes artificiais, sem adigdo de agucar e sem
conservantes. N&o alcodlico. 100% natural. Sem necessidade de
refrigeragéo para estocagem. O produto nfo poderd conter glaten. O
produto deve ser preparado com frutas sés, limpas e isentas de parasitas
e de detritos animais ou vegetais. COTA 75%

LT 4 ZENIT

61 5 1 ~ .
Pao de queijo Congelado. Ingredientes: pao de queijo, cru, congelado,
elaborado a partir de fécula de mandioca, ovos, 6lec vegetal efou KG 4 RANCHO
margarina, queijo, leite e sal. Ndo devera conter gliten, gordura vegetal, ALEGRE

gordura vegetal hidrogenada e aglicar. COTA 25%

66
Suco de Uva Integral. Caracteristicas técnicas: Suco de uva integral, sem

adicdc de agua, sem corantes artificiais, sem adigdo de agtcar e sem
conservantes. N&do alcodlico. 100% natural. Sem necessidade de
refrigeragéo para estocagem. O produto ndo poderd conter gliten. O
produto deve ser preparado com frutas sés, limpas e isentas de parasitas
e de detritos animais ou vegetais. COTA 25%

LT 4 ZENIT
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REPUBLICA FEDERATIVA DO BRASIL
ESTADO DA PARAIBA
CARTORIO AZEVEDO BASTOS
FUNDADO EM 1888
PRIMEIRO REGISTRO CIVIL DE NASCIMENTO E OBITOS E PRIVATIVO DE CASAMENTOS,
INTERDIGOES E TUTELAS DA COMARCA DE JOAO PESSOA

Av, Epitacio Pessoa, 1145 Bairro dos Estados 58030-00, Jo&o Pessoa PB
Tel.: (83) 3244-5404 / Fax: (83) 3244-5484
http://www.azevedobastos.not.br
E-mail: cartorio@azevedobastos.not.br

CERTIDAO DE AUTENTICAGAOQ DIGITAL

O Bel. Valber Azevédo de Miranda Cavalcanti, Oficial do Primeiro Registro Civil de Nascimentos e
Obitos e Privativo de Casamentos, Interdigdes e Tutelas com atribuigo de autenticar e
reconhecer firmas da Comarca de Jodo Pessoa Capital do Estado da Paraiba, em virtude etc...

Certifica com base na Lei 8935/94 - art. 7° - inc. V, que o(s) documento(s) em anexo & reprodugéo
fiel do original que me foi apresentado e neste ato confirmo sua autenticidade através do Cédigo -

de Controle e Autenticagao abaixo.
O referido é verdade, dou fé.

Este documento foi emitido em 16/06/2017 as 13:56:38 (hora de Brasilia).

CHAVE DIGITAL

00005b1d734fd94f0572d69febbc05b6d9ab4242cd68e1604acfeB84fd036a3chb1c655018¢14256d3e16237413
a9650h7790583¢c0d8d74e930a4441ad75ebc640ffd8eead1dB87d4ccd35d31fe73d846a

A chave digital acima, garante que este documento foi gerado para LeE COMERCIO
ATACADISTA LTDA EPP e emitido através do site do Cartorio Azevédo Bastos, de acordo com a
Legislagéo Federal em vigor Art 1°. e 10°. § 1°. da MP 2200/01.

Esta certidao tem a sua validade até: 13/06/2018 as 04:40:47 (Dia/Més/Ano)
Cddigo de Controle da Certidao: 722723
Cadigo de Controle da Autenticacdo:
67041206170952360453-1

A autenticidade desta certiddo podera ser confirmada por qualgquer pessoa e a qualquer momento
através do site: http://www.azevedobastos.not.br
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Industria e Comércio de Alimentos Ltda.
Rua Imperatriz Leopoldina, 55 Rio do Sul -SC
CNPJ n° 80.996.556/0001-19 Inscr. Est. 251.723.666

FICHA TECNICA MAISCERTA

1- Identificagdo do produto
Nome do produto: Maiscerta. |
n.° do registro no Ministério da Salide: 4.8914.0022.001-2 |
Marca: Neilar

2-ldentificagao do fabricante

Nome: Neilar Industria e Comércio de Alimentos Ltda.
Endereco: Rua Imperatriz Leopoldina, 55 Rio do Sul -SC
Fone/Fax: (0xx47) 521-4719

3-ldentificagdo da empresa proponente

Nome: Neilar Industria e Comércio de Alimentos Ltda.
Enderecgo: Rua Imperatriz Leopoldina, 55 Rio do Sul -SC
Fone/Fax: (Oxx47) 521-4719

4-Caracteristicas do produto
4.1-Ingredientes: Amido de Milho, produto puro e natural derivado do milho, polimero
composto por unidades de a-D-glucose constituido por cadeias de amilose e amilopctina.

4.2-Composic¢do centesimal

Proteinas: 6,909 %
Carboidratos: 71,54 g %
Lipideos: 14,399 %
Fibras: 0,20 g %
Residuo Mineral Fixo: 1,53 g %
VET: 443 27 kcal %
Umidade: 544 g%
Lactose: 1,11 g%
Colesterol: 38 mg %

5-Embalagem:
Caixa de Papeldo kraft contendo 20 pacotes de polietileno 500 gramas cada.

6-Armazenagem

Armazenar o produto em local seco e ventilado, livre de insetos e roedores e agentes
contaminantes. Embalagem original inviolada.

Empilhamento maximo 8 caixas.

8-Prazo de Validade
Lote/Fab. 10/12/16 Val. 10/12/18. Respeitar as condi¢gdes de armazenagem.

9-Responsavel Técnico pela fabricagdo do produto
Nome: Jorge Luiz Blosfeld

Profissdo: Engenheiro Quimico

Conselho Regional: Crea/SC n. ° de inscrigdo: 13300075.
Cargo: RESP. TECNICO

Documento emitido via eletrénica, dispensado de assinatura.



Prefeitura Municipal de Rio do Sul
Secretaria Municipal de Satde

Diretoria de Vigildncia Sanitaria e
Epidemiolégica

ALVARA SANITARIO

Validade: Nuamero: Série:

30 de abril de 2018 039/2017 ‘ A

Razio Social: NEILAR INDUSTRIA E COMERCIO DE ALIMENTOS LTDA

CPF/CNPJ: 80.996.6556/0001-19

Rua: BECO ITUMBIARA,55
Bairro:CANOAS

Municipio: RIO DO SUL

Atividade(s): Industria e Comercio de alimentos.

o
Autoridade de Saude: S[},) Al e
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ESTE DOCUMENTO DEVERA FICAR EXPOSTO EM
LOCAL VISIVEL AO PUBLICO
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Cadigo: Data:
& % EPC-695/13 04/05/2017 .
Copacol ESPECIFICAGAQ DE PRODUTO VT Pagina;
09 1de4
PRODUTO: CODIGO:
File de Tilapia Congelado 6299

1.0 DESCRIGAO DO PRODUTO:

File de Tilapia, in natura, inteiros com corte "V", sem espinhos, sem pele classificado 60g up, congelado 1QF,

glaciado, pacote 800g.

1.1 PRODUTO PADRAO.

2.0 ESPECIFICAGOES TECNICAS

Classificagéo de peso

Congelamento girofreezer

60g up
IQF (Individual quick freezing/ Congelado
individualmente)

3.0 PADROES MICROBIOLOGICOS

MICfDOFgaHIS!"ﬂOS

Valor Maximo

Estafilococos coagulase positiva UFClg

Salmonella spp

10°
Ausencial25g

Fonte. RDC 12, de 02 de Janero de 2001 Anvisa

4.0 PADROES FiSICO-QUIMICOS

@
Padrées Limites
Umidade Maximo 80%
Proteina Minimo 16%
Gordura Maximo 5% .
@ pH Maximo 7.0 " (1
Fonte: Padrao Copacol | \ﬁ\ﬁf\}MU
5.0 DESCRIGAO DOS INGREDIENTES it 5 i
Nac se aplica
Elaborado Verificado; Aprovado:

Analista de Pesquisa e Desenvolvimento

Supervisor de Pesguisa e Desenvolvimento |Gerente de Qualidade

COPIA NAO CONTROLADA

{5/
g1



Codigo: Data:
f!:ﬂﬁgji;:ﬁ:ﬁ.]’g ESPECIFIGAGAO DE PRODUTO Verséo EReT Pégin.a?:‘wow2017 '
09 2ded
6.0 ALERGENICOS
Presenga
ingredientes Sim oo ;c:,?:,

Cereais que contenham gluten (trigo, centeio, cevada, aveia, espelta, kamut ou as
suas estirpes hibridizadas) e produtos & base de cereais »
Crustéceos e derivados X
Ovos e denvados X
Peixes e derivados X
Amendoins e derivados X
Soja e derivados X
Leite de todas especies de mamiferos e derivados ( inclusive lactose) X
Améndoas (Prumus dulcis, sin - Prunusamygdalus, Amygdaluscommunts L)e
derivados 3
Avelas (Corylus spp) e derivados X
Castanha de caju (Anacardium occidentale ) e derivados X
Castanha do Brasil ou Castanha do Para (Bertholletia excelsa ) e derivados ¥
Macadamias (Macadamia spp) ou Queensland e derivados X
Nozes (Juglans spp) e derivados X
Pecéas (Carya spp) e derivados X%
Pistaches (Pistacia spp) e derivados %
Tremogo e derivados X
Moluscos e derivados X
Pinoli (Pinus spp) "
Castanhas spp (Castanea spp) X
Latex Natural

Fonte Resolugao ANVISA/DC n® 26 de 02/07/2015

@ 7.0 PADROES DE INSPECAQ

Defeitos

Limites para 200 pegas

Aceita Rejeita %

Com escama 5 6 2.5
File avermelhado 5 6 2.5
Com pele 5 6 2.5
Com pedaco de filé soltando 5 6 25
Com manchas 5 6 2.5
Com hematoma 5 6 25
Com espinho inteiro 1 2 0.5

Elaborado: Verificado. Aprovado:

Analista de Pesquisa e Desenvolvimento Supervisor de Pesguisa e Desenvolvimento |Gerente de Qualidade

COPIA NAO CONTROLADA




) Cddigo Data:
ﬂ,ﬂ.,mp%‘;{__@ ; ESPECIFIGAGAO DE PRODUTO LI L LU : agm;«mw

09 3ded
Cartilagem 3 4 1.5
Com barbalanas 3 4 1.5
Erro de peso dos pacoles 0 0 0.0
Com corte irregular 5 6 25
Com contanminagao estomacal 0 0 0.0
Pecas emendadas S} 6 25
Embalagem mal selada 0 0 0.0
Embalagem sem carimho 0 0 0.0
Pacote mal colocado na caixa 21 22 105
Produto amassado 5 6 2,5
Produto misturado 0 00
Etiqueta mal posicichada 21 22 105
Etiqueta trocada 0 0 0.0
Sem etiqueta 0 0 0.0
Caixa mal fechada 21 22 10.5
Carimbo borrado 0 0 0.0
Espinhos menor 5,.0mm calcificado 3 4 16
Espinhos menor 5.0mm 7 8 35
Espinhos acima 5,0mm 3 4 15
Erro de peso -pegas (vanagao> que 2g) 5 6 25
8.0 EMBALAGENS

PRIMARIA SECUNDARIA

Tipo Sacola com alga Caixa papeldo normal
Material PE+PET Papelédo ondulado
Cor Transparente com arte impressa Pardo
Dimensdes 290x310x0,200mm 492x325x200mm
Codigo 160226 117540
Capacidade 800g 9,6kg
Vacuo Sem Nao se aplica
Numero pegas por pacote Variavel Varavel

Etiquetas
Lacre SIF

Fechamento da embalagem secundaria

Formato carimbo

Nao se aplica

N&o se aplica
Nao se aplica

DDIMM/AA

1

Nao se aplica
Fita adesiva BOPP

DD/MMIAA

Py

Elaborado:

Verificado:

Aprovado.

Analista de Pesquisa e Desenvolvimenta

Supervisor de Pesquisa e Desenvolvimento

Gerente de Qualidade

COPIA NAO CONTROLADA




g Codigo: Data: ,
el ESPECIFICAGAO DE PRODUTO __EEtdag iy Call L
Copacol Versao. Pagina:
09 4ded
Exemplo canimbo FABRICADO EM
13/05/13 13/05113
VENC - 12/05/14 12/05/14
LOTE - 001 St
PRIMARIA SECUNDARIA
. Copacol

¥ cife de Tilapa

9.0 MARCA

Copacol

10.0 VALIDADE E TEMPERATURA DE CONSERVAGAO

Validade
Condigbes estocagem e distribuigio

364 dias
Manter congelado em -18"C ou mais fric

11.0 INFORMAGCOES ADICIONAIS

Consumir apds assado, frito ou cozido - Este produto se
manuseado incorretamente, consumido crd e/ou mantido

Aplicagie em temperatura de conservagado inadequada pode causar
danos a saude

Destino Mercado interno (atacado e varejo)
- 0
Py

o St DU e
.;‘._H“ .‘ "'".
Elaborado. Verificado. Aprovado:

Analista de Pesquisa e Desenvolvimento

Supervisor de Pesquisa e Desenvolvimento [Gerente de Qualidade

COPRIA NAO CONTROLADA
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3 C;)nsulta de Estabelecimento Nacional

b Dados do Estabelecimento Nacional

CNPJ: 76.093.731/0030-25 | ~ Fantasia: UNIDADE INDUSTRIAL DE PEIXES
Razéo:,_(_:_QP_Ac_p!_ - COOPERATIVA AGROINDUSTRIAL CONSOLATA

/ -Da@si Egaﬁii\éregs de Atuacﬁo\Categorias[Clas;EQ\

SIF: 2707 ~ DatadeReserva: 27/06/2008 | ~ Datade Registro: [19/12/2008 |
Nr. Processo:  [21034.003838/2007-12 ] Situagdo: ativo ]

Endereco:

logradouro:RODPR239-KMS43,5, N
Baimo: DISTRITO INDUSTRIAL | CEP: j5.410-000
Municipio: NOVA AURORA ] wmpr]

(45) 32418080 Fac [ ]

Telefone:
E-Mail:

oA Comgls

hitp:/fextranet.agricultura.gov.brfsigsif_cons/lap_estabelec_nacional_detalhe?id_estabelecimento=15452

st [ e e —

Nome e
PESCADO B - ) o - .
Descrigho (Categoria/Classe) o
| ENTREPOSTO DE PESCADO - P1 / EP1 - ENTREPOSTO DE PESCADOS . o

il




FICHA TECNICA

RAZAO SOCIAL: Tradigdo Minas - IndUstria de Produtos
Alimenticios Ltda — EPP

NOME FANTASIA: TRADICAO MINAS

RUA: TANGARA N°721 —JD: PETROPOLIS
ARAPONGAS — PR - CEP: 86709-000.

CNPJ; 22.782.424/0001-98 INSC. EST. 90698689-21

IDENTIFICACAO DO PRODUTO: Nome do Produto: Pdo de Queijo.
MARCA: RANCHO ALEGRE

INGREDIENTES: FECULA DE MANDIOCA,
AGUA, OVO,QUEIO, OLEQ DE SOIA,

by,

LGRE

S R s e s

MARGARINA, SORO DE LEITE

Cédigo NCM: 19.01.20.00 |

DESMINERALIZADO, AROMA ARTIFICIAL DE
QUEIIO PARMESSAQ, SAL.

i Produto Peso da Embalagem
ALERGICOS: CONTEM LEITE E DERIVADOS, Pio de Queijo Coquetel 1kg
DERIVADOS DE SOJA E OVOS. P3o de Queijo Super Lanche 1kg
NAO CONTEM GLUTEN.

" CONTEM LACTOSE

Produto

codigo de barras

INFORMACAO NUTRICIONAL (porgdo de 50g) P3o de Queijo Coquetel 789656000314
Quantidade por porgéo #VD ) Pdo de Queijo Lanche 789656000321
s 121,28 kca
Valor Energético =507 K 6.06
Carboidratos 15.29¢ 5.10 [validade do Produto [180dias |
Proteinas 1.80¢g 2.40
Gorduras Totais 588¢g 10.69 [?emperatura de conservagao \ 12 |
Gorduras Saturada [0.80g 3.64
Gorduras Trans 0 & Quantidade de pacotes por caixa
Fibras Totals 0.12g 0.48 Caixas de 1 kg | 12 pacotes
Colesterol 31.00g 10.33
Calcio 27.00 mg 9,00
22;%0 (jblfnrgng 23? Medidas da caixa de embarque
(*) % Valores Diarios de referéncia com base Al i oo
em uma dieta de 2000kcal ou 8400 Kj. Seus Largurall L
valores diarios podem ser maiores ou menores Corprimmento SR
dependendo das suas necessidades
energéticas. ** VD ndo estabelecido.
Paletizacdo das caixas de embarque 8X10
Total de Palete ] 80 caixas (960 kg)

Fone: (43) 3275-6299— www tradicaominas.com.br
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1. DESCRICAO:

2. MARCA:

3. FABRICANTE:

4, INGREDIENTES:

FICHA TECNICA
Emissdo: 15/08/2017

Revisdo: 03

SUCO DE UVA BORDO

Suco de Uva Bordd Integral

Produto registrado no Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento -
MAPA sob o n? SC - 21121 0001-6 em 14/01/2004

ZENIT - Sabor e Natureza

Industria e Comércio de Sucos e Conservas Zenit EIRELI - EPP
Rua Edna Cristina de Freitas, 200 - Itajuba - Barra Velha-5C
Fone: (47) 9194-2425

|Uvas da variedade Bordd. Ndo contém Glitem

5. ESPECIFICAGOES DO PRODUTO ACABADO:

PARAMIETRO | UNIDADE [ TOLERANCIA MAXIMA

AVALIACAO DE MATERIAS MACROSCOPICAS E MICROSCOPICAS
Matérias Macroscopicas m____ - Ausente
Materias Microscdpicas s Ausente
o AVALIACOES MICROBIOLOGICAS
Coliformes a 45 °C UFC/100ml <1,0
salmonella sp. UFC/100m| <1,0
Referencia L
6. INFORMACOES NUTRICIONAIS :

INFORMAGCAO NUTRICIONAL

_______________ - _ Porgiio de 200ml (1 copo)

Descrigdo do Ensaio Quantidade por porgio %VD
Valor Calérico 140 keal 6
Carupidestos 268 !
Proteinas® - 3g 6
;G_Lﬂ:_&ffﬂil_l’otm B 2g 3
Gordura saturada Og 0
Gordura trans Og 0
Colesterol Og 0
Calcio® 0g 0
sedio og 0
*Valores diarios de referéncia com base em uma dieta de 2.500 Kcal
Referéncia: Resolugdo RDC ANVISA/MS n2359 e RDC ANVISA/MS n? 360, de 23 de dezembro de 2003

y 2 anos (depois de aberto, conservar em geladeira por até 5 dias, observando
7. VIDA UTIL: ;
a validade)

8. APRESENTACAO:
9, EMBALAGEM;
10. TRANSPORTE:

11. ARMAZENAGEM/
CONSEVACAD:

12. RESPONSAVEL TECNICO:

|Garrafas de vidro 1.000ml em fardos de 8 unidades 7 ]

’Em vidro lacrado com tampa plastica rosqueavel J

I

Consevar sobre "pallets" em ambiente seco, evitar expor a luz solar, o
empilamento deve ser de no maximo de 8 fardos

L) =X # s
lo&o Paulo de Mello Felipe , / ;
CREASCi1128248 A / auko W»W/@
-

IVDeve ser feito em Caminhdo limpo e seco




MINISTERIO DA F}Giﬂ'L.‘ULrI‘URA, PECUARIA E ABASTECLMENTO
SECRETARLA DE DEFESA AGROPECUARIA
SUPERINTENDENCTA FEDERAL DE AGRTCULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO/SC

REGISTRO DE ESTABELECIMENTO
fertifico gue estd devidamente rRegistrado neste Ministieao

sob o N9: SC-21121-4
0 Estabelecimento: INDUSTRIA E COMERCIO DE 5
EIRELI - EPP

UCoS E CONSERVAS ZENIT

Marca ©ou nome de Fantasia

CNRPJI/CPE NS 01.542.723/0001-85 Inscrigao Estadual: 253302501

Localizado a: RUA EDNA CRISTINA FREITAS , 200

pairrc: [TAJUBA Localldade/Distrito:

Mupicipio: bBarra velha ur: SC

Processo N9t 2]Q50.003259/2003—48

CRP: 883140000
Area: BEBIDASL & VIHNAGRES Concessao: 01/04/2004
BEBIDAS EM GERAL

Atividade: PRODUTOR

ClassLticado como:

NAQO FERMENTADO NAQ ALCOOLICO Concessao: 01/04/2004
PROC.NT 21050.003259/2003~ﬂ8

atividade: ENGARRAFADOR

Claus, [icado como

NAOQ FERMENTADO NAQ ALCOOLICO Concessao! 01/04/2014

Renovacao: 01/04/2014
PROC. NOi 21050.003259/2003—48

Bebhidas com gue Pretende Trabalhar:
SUCOH

LSTE REGISTRO TEM URLIDADE POR 10 (DEZ) ANOS A PARTIR DA DATA DE
CONCESSAD OU DA DATA 0F RENOVACRO.

Sao Jose, 23 de Junho de 2014
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Freféilura de

el Prefeitura de Joinville

ANALISE SEI N° 1073354/2017 - SED.UAD.ASU

Jomville, 05 de setembro de 2017.

ANALISE DE AMOSTRA
Pregio: 056/2017 | [ Ttem: 01
Produto: Amido de Milho | Marca: | Mais Certa
Fornecedor: L&E Comércio Atacadista Ltda - EPP
Fabricante: Neilar Indistria ¢ Comércio de Alimentos
Quantidade (kg/L): 10,5 kg | Qtde amostra: | 4 | Data: | 14/09/2017
Avaliacao Externa:
Item avaliado Sim Nao Observacoes
Embalagem integra X
Rotulagem conforme legislacao X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricacao ¢ validade visivel X
Fabricacdo e validade conforme edital X
Avaliacao Sensorial
Item avaliado Caracteristico | Nao caracteristico | Observacoes
Aparéncia X
Cor X
Odor X
Sabor X
Textura/Consisténcia | X
Caracteristicas técnicas de acordo com o edital )S(1m Nao N0 sc aplica
Observacoes |
o . o Faci Médi Difici a i
Facilidade de preparo Técnico-culinario dcil cdio ificil I;Iao s¢ aplica
Observacoes |
. Minutos | Suficiente | Insuficiente | Nao se aplica
Tempo de cocgao recomendado "
Observacoes |




Aderéncia na panela Sim | Néo I):Iao se aplica
Observacdes |
Rendimento Porgoes de: (kg/ml)
NA NA
Parecer Técnico
Aprovado Reprovado
X

Nutricionistas avaliadoras:
Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182
Priscila Mikulis de Castilho - CRN 10 3069

seill o

assinatura
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Priscila Mikulis de Castilho, Servidor
(a) Publico (a), em 19/09/2017, as 09:52, conforme a Medida Provisoria n°® 2.200-2,
de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt, Servidor (a) Publico (a),
em 19/09/2017, as 09:56, conforme a Medida Provisoria n® 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

seill o

assinatura
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Gisele Cristine da Silva, Gerente, em
19/09/2017, as 15:01, conforme a Medida Proviséria n° 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

il
Sel
assinatura
eletrbnica

= ' A autenticidade do documento pode ser conferida no site https:/portalsei.joinville.sc.gov.br/
"':": = informando o codigo verificador 1073354 e o cédigo CRC 9371DECB.

Rua ltajai, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

17.0.016066-1
1073354v7
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Prefeitura i H H
Jrtete e Prefeitura de Joinville
ANALISE SEI N° 1073361/2017 - SED.UAD.ASU
Jomville, 05 de setembro de 2017.
ANALISE DE AMOSTRA

Pregio: 056/2017 | [ Ttem: 10
Produto: Ervilha Seca | Marca: | Yoki
Fornecedor: L&E Comércio Atacadista Ltda - EPP
Fabricante: General Mills Brasil Alimentos Ltda
Quantidade (kg/L): |0.5 kg | Qtde amostra: |4 | Data [ 14/09/2017
Avaliacao Externa:
Item avaliado Sim Nao Observacoes
Embalagem integra X
Rotulagem conforme legislacao X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricacao ¢ validade visivel X
Fabricacao e validade conforme edital X

Avaliacao Sensorial

Item avaliado Caracteristico | Nao caracteristico | Observacoes

Aparéncia X

Cor X

Odor X

Sabor X

Textura/Consisténcia | x

Caracteristicas técnicas de acordo com o edital Sim I;Iao Nao sc aplica

Observagdes

No anexo VIII - Analise de Amostras do edital 056/2017 consta a seguinte informagao:
"Item 3 As amostras deverdo estar acompanhadas de: 3.2 - Alvara sanitario do
fabricante ou SIF, SIE ou SIM para produtos derivados de origem animal."

Nao foi entregue o alvara sanitario do fabricante.

Facilidade de preparo Técnico-culinario

Facil Médio Dificil Nao se aplica

X

Observacdes

Tanmnn Aa ~rAann3A ranarmoandada

|Minutos |Suﬁciente |Insuﬁciente |N€10 se aplica




| x

LUILJiJU uwv UUU\{(IU 1vevlilinimauwy | | I
Observacdes |
Aderéncia na panela Sim Ndo I;Iao sc aplica
Observacoes |
Rendimento Porc¢des de: (kg/ml)
NA NA
Parecer Técnico

Aprovado Reprovado

X

Nutricionistas avaliadoras:
Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182
Priscila Mikulis de Castilho - CRN 10 3069

seill o

assinatura
eletrbnica

Tt Documento assinado eletronicamente por Priscila Mikulis de Castilho, Servidor
' (a) Publico (a), em 19/09/2017, as 09:52, conforme a Medida Provisoria n°® 2.200-2,
de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°
21.863, de 30/01/2014.

seill o

assinatura
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt, Servidor (a) Publico (a),
em 19/09/2017, as 09:56, conforme a Medida Provisoria n® 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

seill o

assinatura
eletrbnica

Tl Documento assinado eletronicamente por Gisele Cristine da Silva, Gerente, em
: 19/09/2017, as 15:01, conforme a Medida Proviséria n° 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

W2 A autenticidade do documento pode ser conferida no site hitps:/portalseijoinville.sc.gov.br/
F+=1 informando o codigo verificador 1073361 e o codigo CRC 4790E6CS.

Rua ltajai, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

17.0.016066-1
1073361v5
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Freféilura de

el Prefeitura de Joinville

ANALISE SEI N° 1073363/2017 - SED.UAD.ASU

Jomville, 05 de setembro de 2017.

ANALISE DE AMOSTRA
Pregio: 056/2017 | [ Ttem: 35
Produto: Fil¢ de tilapia | Marca: | Copacol
Fornecedor: L&E Comércio Atacadista Ltda - EPP
Fabricante: Cooperativa Agroindustrial Consolata Entreposto de Pescado
Quantidade (kg/L): [0,800 ke | Qtde amostra: |4 | Data: | 14/09/2017
Avaliacao Externa:
Item avaliado Sim Nao Observacoes
Embalagem integra X
Rotulagem conforme legislacao X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricacao ¢ validade visivel X
Fabricacdo e validade conforme edital X
Avaliacao Sensorial
Item avaliado Caracteristico | Nao caracteristico | Observacoes
Aparéncia X
Cor X
Odor X
Sabor X
Textura/Consisténcia | X
Caracteristicas técnicas de acordo com o edital )S(1m Nao N0 sc aplica
Observacoes |
o . o Faci Médi Difici a i
Facilidade de preparo Técnico-culinario dcil cdio ificil I;Iao s¢ aplica
Observacoes |
. Minutos | Suficiente | Insuficiente | Nao se aplica
Tempo de cocgao recomendado "
Observacoes |




Aderéncia na panela Sim | Néo I):Iao se aplica
Observacdes |
Rendimento Porgoes de: (kg/ml)
NA NA
Parecer Técnico
Aprovado Reprovado
X

Nutricionistas avaliadoras:
Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182
Priscila Mikulis de Castilho - CRN 10 3069

seill o

assinatura
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Priscila Mikulis de Castilho, Servidor
(a) Publico (a), em 19/09/2017, as 09:52, conforme a Medida Provisoria n°® 2.200-2,
de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt, Servidor (a) Publico (a),
em 19/09/2017, as 09:56, conforme a Medida Provisoria n® 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

seill o

assinatura
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Gisele Cristine da Silva, Gerente, em
19/09/2017, as 15:01, conforme a Medida Proviséria n° 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

il
Sel
assinatura
eletrbnica

o A autenticidade do documento pode ser conferida no site https:/portalsei.joinville.sc.gov.br/
F+ informando o codigo verificador 1073363 e o cddigo CRC 47ADBDBC.

Rua ltajai, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

17.0.016066-1
1073363v6



Frejeiura de

Jrtete e Prefeitura de Joinville
ANALISE SEI N° 1073365/2017 - SED.UAD.ASU
Jomville, 05 de setembro de 2017.
ANALISE DE AMOSTRA
Pregio: 056/2017 | | Ttem: 42
Produto: Pao de Queijo | Marca: | Rancho Alegre
Fornecedor: L&E Comércio Atacadista Ltda - EPP
Fabricante: N. M. F3 - Indutstria e Comércio de Produtos Alimenticios Ltda.
Quantidade (kg/L): |1 kg | Qtde amostra: | 4 |Data | 14/09/2017
Avaliacao Externa:
Item avaliado Sim Nao Observacoes
Embalagem mtegra X
Rotulagem conforme legislacao X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricacao e validade visivel X
Fabricacao e validade conforme edital X

Avaliacao Sensorial

Item avaliado Caracteristico | Nao caracteristico | Observacoes

Aparéncia X

Cor X

Odor X

Sabor X

Textura/Consisténcia | X

Caracteristicas técnicas de acordo com o edital Sim I;Iao Nao se aplica

Observagdes

No anexo VIII - Andlise de Amostras do edital 056/2017 consta a seguinte imformacao:
"Item 3 As amostras deverdo estar acompanhadas de: 3.2 - Alvara sanitario do
fabricante ou SIF, SIE ou SIM para produtos derivados de origem animal."

Conforme observado na embalagem da amostra entregue, a empresa produtora tratava-
se da N. M. F3 - Industria e Comércio de Produtos Alimenticios Ltda., com o CNPJ:
05.321.228/0001-05 e o Alvara Sanitario entregue foi o da empresa Tradicdo Minas -
Industria ¢ Comércio de Produtos Alimenticios Ltda., com o CNPJ: 22.782.424/0001-
98 ndo correspondendo ao alvard do fabricante conforme solicitado em edital.

| pani Inadin I Migan INTZA ca anlina
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X

Facilidade de preparo Técnico-culinario

Observacdes |

Minutos Suficiente | Insuficiente | Nao se aplica
40 minutos | x

Tempo de cocgdo recomendado

Observagdes |

Aderéncia na panela Sim Nao I:ao se aplica
Observagdes |

Rendimento Porgoes de: (kg/ml)

NA NA

Parecer Técnico

Aprovado Reprovado
X

Nutricionistas avaliadoras:
Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182
Priscila Mikulis de Castilho - CRN 10 3069

seill o

assinatura
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Priscila Mikulis de Castilho, Servidor
(a) Publico (a), em 19/09/2017, as 09:52, conforme a Medida Provisoria n°® 2.200-2,
de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°
21.863, de 30/01/2014.

seill o

assinatura
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt, Servidor (a) Publico (a),
em 19/09/2017, as 09:56, conforme a Medida Provisoria n® 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

seill o

assinatura
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Gisele Cristine da Silva, Gerente, em
19/09/2017, as 15:01, conforme a Medida Proviséria n° 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

e A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
F+=1 informando o codigo verificador 1073365 e o codigo CRC 574EA99S.

Rua ltajai, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

17.0.016066-1
1073365v10
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Freféilura de

el Prefeitura de Joinville

ANALISE SEI N° 1073366/2017 - SED.UAD.ASU

Jomville, 05 de setembro de 2017.

ANALISE DE AMOSTRA
Pregio: 056/2017 | [ Ttem: 47
Produto: Suco de uva integral | Marca: | Zenit
Fornecedor: L&E Comércio Atacadista Ltda - EPP
Fabricante: Industria e Comércio de Sucos e Conservas Zénit Ltda ME.
Quantidade (kg/L): |1L | Qtde amostra: |4 | Data: | 14/09/2017
Avaliacao Externa:
Item avaliado Sim Nao Observacoes
Embalagem integra X
Rotulagem conforme legislacao X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricacao ¢ validade visivel X
Fabricacdo e validade conforme edital X
Avaliacao Sensorial
Item avaliado Caracteristico | Nao caracteristico | Observacoes
Aparéncia X
Cor X
Odor X
Sabor X
Textura/Consisténcia | X
Caracteristicas técnicas de acordo com o edital )S(1m Nao N0 sc aplica
Observacoes |
o . o Faci Médi Difici a i
Facilidade de preparo Técnico-culinario dcil cdio ificil I;Iao sc aplica
Observacoes |
. Minutos | Suficiente | Insuficiente | Nao se aplica

Tempo de cocgao recomendado "
Observacoes |

| Qi [BNER INT5A co anlica




Aderéncia na panela [SJ 188 E iNauv ;(\ av owv alJu\.,a
Observacdes |
Rendimento Porc¢des de: (kg/ml)
NA NA
Parecer Técnico
Aprovado Reprovado
X

Nutricionistas avaliadoras:
Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182
Priscila Mikulis de Castilho - CRN 10 3069

Documento assinado eletronicamente por Priscila Mikulis de Castilho, Servidor
(a) Publico (a), em 19/09/2017, as 09:52, conforme a Medida Provisoria n°® 2.200-2,
de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°
21.863, de 30/01/2014.

seill o

assinatura
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt, Servidor (a) Publico (a),
em 19/09/2017, as 09:56, conforme a Medida Provisoria n® 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

il
seil o
assinatura
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Gisele Cristine da Silva, Gerente, em
19/09/2017, as 15:01, conforme a Medida Proviséria n° 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

il
Sel
assinatura
eletrbnica

Rua ltajai, 390 - Bairro Centro - CEP 89201-090 - Joinville - SC - www.joinville.sc.gov.br

17.0.016066-1
1073366v7



Frejeiura de

Jrtete e Prefeitura de Joinville
ANALISE SEI N° 1073368/2017 - SED.UAD.ASU
Jomville, 05 de setembro de 2017.
ANALISE DE AMOSTRA
Pregio: 056/2017 | | Ttem: 61
Produto: Pao de Queijo |Marca | Cancao
Fornecedor: L&E Comércio Atacadista Ltda - EPP
Fabricante: N. M. F3 - Indutstria e Comércio de Produtos Alimenticios Ltda.
Quantidade (kg/L): |1 kg | Qtde amostra: | 4 |Data | 14/09/2017
Avaliacao Externa:
Item avaliado Sim Nao Observacoes
Embalagem mtegra X
Rotulagem conforme legislacao X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricacao e validade visivel X
Fabricacao e validade conforme edital X

Avaliacao Sensorial

Item avaliado Caracteristico | Nao caracteristico | Observacoes

Aparéncia X

Cor X

Odor X

Sabor X

Textura/Consisténcia | X

Caracteristicas técnicas de acordo com o edital Sim I;Iao Nao se aplica

Observacdes

No anexo VIII - Andlise de Amostras do edital 056/2017 consta a seguinte imformacao:
"Item 3 As amostras deverdo estar acompanhadas de: 3.2 - Alvara sanitario do
fabricante ou SIF, SIE ou SIM para produtos derivados de origem animal."

Conforme observado na embalagem da amostra entregue, a empresa produtora tratava-
se da N. M. F3 - Industria e Comércio de Produtos Alimenticios Ltda., com o CNPJ:
05.321.228/0001-05 e o Alvara Sanitario entregue foi o da empresa Tradicdo Minas -
Industria ¢ Comércio de Produtos Alimenticios Ltda., com o CNPJ: 22.782.424/0001-
98 nao correspondendo ao alvara do fabricante conforme solicitado em edital.

Fanilidada Aa nranarn TArnina ~rnlinbdvria

|Fe’1ci1 |Médio |Diﬁcil |N50 se aplica




1 aviivauv uwv l}l Ul}al VvV oivviuvvTuvuuial v | | |

| x

Observacdes |

Minutos Suficiente | Insuficiente | Nao se aplica
40 minutos | x

Tempo de cocg@o recomendado

Observagdes |

Aderéncia na panela Sim Nao I:ao se aplica
Observagdes |

Rendimento Porgoes de: (kg/ml)

NA NA

Parecer Técnico

Aprovado Reprovado
X

Nutricionistas avaliadoras:
Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182
Priscila Mikulis de Castilho - CRN 10 3069

seill o

assinatura
eletrbnica

Tt Documento assinado eletronicamente por Priscila Mikulis de Castilho, Servidor
& (a) Publico (a), em 19/09/2017, as 09:52, conforme a Medida Provisoria n°® 2.200-2,
de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt, Servidor (a) Publico (a),
em 19/09/2017, as 09:56, conforme a Medida Provisoria n® 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.
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Documento assinado eletronicamente por Gisele Cristine da Silva, Gerente, em
19/09/2017, as 15:01, conforme a Medida Proviséria n° 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.
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Freféilura de

el Prefeitura de Joinville

ANALISE SEI N° 1073371/2017 - SED.UAD.ASU

Jomville, 05 de setembro de 2017.

ANALISE DE AMOSTRA
Pregio: 056/2017 | [ Ttem: 66
Produto: Suco de uva integral | Marca: | Zénit
Fornecedor: L&E Comércio Atacadista Ltda - EPP
Fabricante: Industria e Comércio de Sucos e Conservas Zénit Ltda ME.
Quantidade (kg/L): |1L | Qtde amostra: |4 | Data: | 14/09/2017
Avaliacao Externa:
Item avaliado Sim Nao Observacoes
Embalagem integra X
Rotulagem conforme legislacao X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricacao ¢ validade visivel X
Fabricacdo e validade conforme edital X
Avaliacao Sensorial
Item avaliado Caracteristico | Nao caracteristico | Observacoes
Aparéncia X
Cor X
Odor X
Sabor X
Textura/Consisténcia | X
Caracteristicas técnicas de acordo com o edital )S(1m Nao N0 sc aplica
Observacoes |
o . o Faci Médi Difici a i
Facilidade de preparo Técnico-culinario dcil cdio ificil I;Iao s¢ aplica
Observacoes |
. Minutos | Suficiente | Insuficiente | Nao se aplica
Tempo de cocgao recomendado "
Observacoes |




Aderéncia na panela Sim | Néo I):Iao se aplica
Observacdes |
Rendimento Porgoes de: (kg/ml)
NA NA
Parecer Técnico
Aprovado Reprovado
X

Nutricionistas avaliadoras:
Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182
Priscila Mikulis de Castilho - CRN 10 3069
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eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Priscila Mikulis de Castilho, Servidor
(a) Publico (a), em 19/09/2017, as 09:52, conforme a Medida Provisoria n°® 2.200-2,
de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt, Servidor (a) Publico (a),
em 19/09/2017, as 09:56, conforme a Medida Provisoria n® 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.
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Documento assinado eletronicamente por Gisele Cristine da Silva, Gerente, em
19/09/2017, as 15:01, conforme a Medida Proviséria n° 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.
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o A autenticidade do documento pode ser conferida no site https:/portalsei.joinville.sc.gov.br/
"':": = informando o cédigo verificador 1073371 e o cddigo CRC EA660C59.
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Seletiva Comércio de Produtos Alimenticios Eireli — EPP

PREFEITURA MUNICIPAL DE JOINVILLE
PREGAO ELETRONICO N2 56/2017

CNPJ: 04.741.337/0001-00 / |.E: 80255869-10
Telefone: (41) 3261-4771 / E-mail: seletivacpal @hotrail.com
Rua Antdnio Goncalves Sobral - 320 - Loja 01 - Roseira - $30 José dos Pinhais/PR - CEP 83.070-400

RELACAQ DE ENTREGA DE AMOSTRAS

A empresa SELETIVA COMERCIO DE PRODUTOS ALIMENTICIOS EIRELI EPP, inscrita no CNPJ sob ne 04.741.337/0001-00,
relaciona a seguir as amostras entregues, tendo em vista o pregio em epigrafe:

ITEM

QUANT

UNIDADE

DESCRICAO

MARCA |

33

4 unidades

Pacote com 1kg

Carne Moida Congelada De Bovino - Patinho Caracteristicas Técnicas: Carne
bovina, moida de patinho, obtida a partir da pega isenta de gordura, de primeira
qualidade, congelada. Devera apresentar coloracio vermelho brilhante. O produto
ndo poderd apresentar sinais de descongelamento (cristais de gelo). A matéria
prima a ser utilizada deverd estar isenta de tecidos inferiores como ossos,
cartilagens, gordura parcial, aponevroses, tend&es, coagulos etc. O produto nao
poderd apresentar mais do que 5% de liquido apés o descongelamento. O produto
ndo poderd conter gliten. Ndo poderd conter aditivos e coadjuvantes de
tecnologia/elaboragdo. Embalagem: Deve estar intacta. Acondicionada em
pacotes de polietileno reforgado, contendo peso liquido de 1 kg e constando peso,
data de processamento, procedéncia da carne, carimbo de inspecdo sanitaria
municipal, estadual ou federal, conforme necessidade. COTA 75%

Frigoforte

52

4 unidades

Pacote com 1kg

Carne Moida Congelada De Bovino - Patinho Caracteristicas Técnicas: Carne
bovina, moida de patinho, obtida a partir da peca isenta de gordura, de primeira
qualidade, congelada. Devera apresentar coloracdo vermelho brilhante, O produto
ndo poderd apresentar sinais de descongelamento (cristais de gelo). A matéria
prima a ser utilizada devera estar isenta de tecidos inferiores como 0S50S,
cartilagens, gordura parcial, aponevroses, tendées, coagulos etc. O produto ndo
podera apresentar mais do que 5% de liguido ap6s o descongelamento. O produto
ndo poderd conter gliten. Ndo poderd conter aditivos e coadjuvantes de
tecnologia/elaboracdo. Embalagem: Deve estar intacta. Acondicionada em
pacotes de polietileno reforgado, contendo peso liquido de 1 kg e constando peso,
data de processamento, procedéncia da carne, carimbo de inspecdo sanitdria
municipal, estadual ou federal, conforme necessidade. COTA 25%

Frigoforte

Obs.: Foram entregues apenas 4 amostras, tendo em vista que ositens 33 e 52 se tratam do mesmo produto, com a mesma marca ofertada.

DADOS DO REPRESENTANTE LEGAL DA EMPRESA:
NOME: Edio Lazzarotto.

CPF: 019.331.359-64.

CARGO: Socio Administrador.

Ao s Alimenticios EIRELHEPP
Edio Lazzarotio

Recebido por W)QJL;O(Y‘OV Y. do S ‘(/\(‘AD'M’\J
CRN M0 4R52
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Ministério da Agricullura, Ministério da Agricullura, Pecuéria e Abastecimento - MAPA
Pecudria ¢ Abastecimonto Secretaria de Defesa Agropecuéria - SDA

%

Departamento de Inspe¢ao de Produtos de Origem Animal - DIPOA

P
\V. - Servigo de Inspeao Federal - SIF

Estabelecimento Nacional

SIF: 4577

Status : Alivo Pagina: 1/1

Razéo
MEATFOODS - ALIMENTOS LTDA - EPP

Data de Reserva
10/01/2014

Fantasia

CGC Data de Registro
26.289.866/0001-58 10/08/2015

Telefone Fax

(41) 2101.2502

Site Nr. Processo

21034.002035/2013-99

Enderego:

Logradouro

CEP Microregido
83070092 Curitiba

Bairro Cidade UF

ROD. CONTORNO LESTE BR 116, N° 5468, CONTORNO LESTE ~ RIO PEQUENO SAO JOSE DOS PINHAIS PR

Produtos Habilitados para Exportagio

Produto

Pais Nr.Circular Data Circular Data Suspensio

CARNE DE BOVINO "IN NATURA*

ESTOCAGEM DE PRODUTOS DE ORIGEM
ANIMAL (DHC)
MIUDOS DE BOVINO “IN NATURA"

PRODUTOS A BASE DE CARNE
PRODUTOS COM ADICAO DE INIBIDORES
(DHC)

PRODUTOS COMPOSTOS POR
DIFERENTES CATEGORIAS DE
PRODUTOS CARNEOS, ACRESCIDOS OU
NAO DE INGREDIENTES

PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL
PRODUTOS EM NATUREZA {DHC)
PRODUTOS NAO COMESTIVEIS-
SUBPRODUTOS

PRODUTOS NAO SUBMETIDOS A
TRATAMENTO TERMICO (DHC)
PRODUTOS PROCESSADOS
TERMICAMENTE - ESTERILIZACAO
COMERCIAL (DHC)

PRODUTOS SUBMETIDOS A HIDROLISE
(DHC)

PRODUTOS SUBMETIDOS A
TRATAMENTO TERMICO COCGAQ (DHC)
PRODUTOS SUBMETIDOS A
TRATAMENTO TERMICO (DHC)

ARGENTINA 06/2016/CGPE 05/01/2016
PARAGUAI 04/2016/CGPE 05/01/2016
URUGUAI 05/2016/CGPE 05/01/2016
GERAL 334/2015/CGPE 28/04/2015
BRASIL IN 16/2016 10/05/2016

ARGENTINA 06/2016/CGPE 05/01/2016
PARAGUAI 04/2016/CGPE 05/01/2016
URUGUAI 05/2016/CGPE 05/01/2016
GERAL 334/2015/CGPE 28/04/2015
GERAL 334/2015/CGPE 28/04/2015

BRASIL IN 10/2014 01/04/2014

GERAL 334/2015/CGPE 28/04/2015




Frejéiu[a de

Prefeitura de Joinville

Joinville
ANALISE SEI N° 1073373/2017 - SED.UAD.ASU
Jomville, 05 de setembro de 2017.
ANALISE DE AMOSTRA

AMOSTRA 1
Pregio: 056/2017 | [ Ttem: 33
Produto: Carne moida congelada de bovino - patinho | Marca: | Frigoforte
Fornecedor: Seletiva Comércio de Produtos Alimenticios Eireli - EPP
Fabricante: Meatfoods - Alimentos Ltda - EPP.
Quantidade (kg/L): 0,996 kg | Qtde amostra: |4 |Data: | 14/09/2017
Avaliacao Externa:
Item avaliado Sim Nao Observagoes
Embalagem integra X
Rotulagem conforme legislacao X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricacao e validade visivel X
Fabricacao e validade conforme edital X

Avaliacao Sensorial

Item avaliado Caracteristico | Nao caracteristico | Observagoes

Aparéncia X Presenca de gordura em excesso.
Cor X

Odor X

Sabor X

Textura/Consisténcia | X

Caracteristicas técnicas de acordo com o edital: Sim I:ao Ndo se aplica

Observagoes:

No anexo VII do edital 056/2017 hé a seguinte descrigao para o item 33, Carne moida
congelada de bovino - patinho: "Carne bovina, moida de patinho, obtida a partir da pega
isenta de gordura (...) . A matéria-prima a ser utilizada devera estar isenta de (...)
gordura parcial, (...). Embalagem: (...), contendo peso liquido de 1kg(...)."

Na primeira amostra testada foi observado excesso de gordura e peso liquido inferior de
1kg.

Facilidade de preparo Técnico-culinario

Facil Médio Dificil Nao se aplica

X




Observacdes:

. Minutos | Suficiente | Insuficiente | Nao se aplica
Tempo de cocgdo recomendado "
Observacdes: |
Aderéncia na pancla Sim Nao I:ao se aplica
Observacdes: |
Rendimento: Porc¢des de: (kg/ml)
NA NA
Parecer Técnico:
Aprovado Reprovado
X
AMOSTRA 2
Pregio: 056/2017 | [ Ttem: 33
Produto: Carne moida congelada de bovino - patinho | Marca: | Frigoforte
Fornecedor: Seletiva Comércio de Produtos Alimenticios Eireli - EPP
Fabricante: Meatfoods - Alimentos Ltda - EPP.
Quantidade (kg/L): | 1kg | Qtde amostra: | 4 | Data: | 15/09/2017
Avaliacao Externa:
Item avaliado Sim Nao Observagoes
Embalagem integra X
Rotulagem conforme legislacao X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabrica¢ao e validade visivel X
Fabricacao e validade conforme edital X
Avaliacao Sensorial
Item avaliado Caracteristico | Nao caracteristico | Observagoes
Aparéncia X Presenca de gordura em excesso.
Cor X
Odor X
Sabor X
Textura/Consisténcia | X
Caracteristicas técnicas de acordo com o edital: Sim I:ao Ndo se aplica

Observacgoes:

No anexo VII do edital 056/2017 ha a seguinte descrigdo para o item 33, Carne moida
congelada de bovino - patinho: "Carne bovina, moida de patinho, obtida a partir da peca
isenta de gordura (...) . A matéria-prima a ser utilizada devera estar isenta de (...)
gordura parcial, (...). "

A segunda amostra apresentou excesso de gordura.

Facilidade de preparo Técnico-culinario

Facil M¢édio Dificil Nao se aplica

X




Observacdes: |

Minutos | Suficiente | Insuficiente | Nao se aplica

Tempo de cocgdo recomendado

X
Observagoes: |
Aderéncia na panela Sim Nao I:ao se aplica
Observagoes: |
Rendimento: Porgdes de: (kg/ml)
NA NA
Parecer Técnico:
Aprovado Reprovado
X

Nutricionistas avaliadoras:
Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182
Priscila Mikulis de Castilho - CRN 10 3069

Documento assinado eletronicamente por Priscila Mikulis de Castilho, Servidor
(a) Publico (a), em 19/09/2017, as 09:52, conforme a Medida Provisoria n°® 2.200-2,
de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n°
21.863, de 30/01/2014.
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Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt, Servidor (a) Publico (a),
em 19/09/2017, as 09:56, conforme a Medida Provisoria n® 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.
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Documento assinado eletronicamente por Gisele Cristine da Silva, Gerente, em
19/09/2017, as 15:01, conforme a Medida Proviséria n° 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

o A autenticidade do documento pode ser conferida no site https://portalsei.joinville.sc.gov.br/
"':": f=: informando o codigo verificador 1073373 e o codigo CRC 64743D98.
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Prefeitura de H i i
juewede  Prefeitura de Joinville
ANALISE SEI N° 1073374/2017 - SED.UAD.ASU
Joinville, 05 de setembro de 2017.
ANALISE DE AMOSTRA
AMOSTRA 1
Pregiio: 056/2017 | | Ttem: 52
Produto: Carne moida congelada de bovino - patinho | Marca: | Frigoforte
Fornecedor: Seletiva Comércio de Produtos Alimenticios Eireli - EPP
Fabricante: Meatfoods - Alimentos Ltda - EPP.
Quantidade (kg/L): 0,996 kg | Qtde amostra: |4 | Data: | 14/09/2017
Avaliacdo Externa:
Item avaliado Sim Nao Observagoes
Embalagem integra X
Rotulagem conforme legislacdo X
Peso conforme rotulagem X
Data de fabricaco e validade visivel X
Fabricacdo e validade conforme edital X
Avaliacdo Sensorial
Item avaliado Caracteristico Nao caracteristico Observacdes
Aparéncia X Presenca de gordura em excesso.
Cor X
Odor X
Sabor X
Textura/Consisténcia X
Caracteristicas técnicas de acordo com o edital: Sim I:ao Ndo se aplica

Observagdes:

No anexo VII do edital 056/2017 ha a seguinte descrigéo para o item 33, Carne moida congelada de bovino - patinho: "Carne bovina, moida de
patinho, obtida a partir da peca isenta de gordura (...) . A matéria-prima a ser utilizada devera estar isenta de (...) gordura parcial, (...).
Embalagem: (...), contendo peso liquido de 1kg(...)."

Na primeira amostra testada foi observado excesso de gordura e peso liquido inferior de 1kg.

O fornecedor entregou 4 amostras para os itens 33 e 52, conforme item 11.6 do edital. O item 52 foi validado conforme a andlise do item 33.

Facilidade de preparo Técnico-culindrio Fécil Meédio Dificil an se aplica
Observacdes: |
N Minutos Suficiente Insuficiente Nio se aplica
Tempo de cocgéo recomendado "
Observacdes: |
Aderéncia na panela Sim Nao I):Iao se aplica
Observacdes: |
Rendimento: Porcdes de: (kg/ml)
NA NA
Parecer Técnico:
Aprovado Reprovado
X
AMOSTRA 2
Pregiio: 056/2017 | Tten: 33
Produto: Carne moida congelada de bovino - patinho | Marca: | Frigoforte
Fornecedor: Seletiva Comércio de Produtos Alimenticios Eireli - EPP
Fabricante: Meatfoods - Alimentos Ltda - EPP.
Quantidade (kg/L): | kg | Qtde amostra: |4 [Data:  [15/09/2017
Avaliacdo Externa:
Item avaliado Sim Naio Observagoes
Embalagem integra X




Rotulagem conforme legislacdo

Peso conforme rotulagem

Data de fabricacdo e validade visivel
Fabricacio e validade conforme edital

Il el Ll ke

Avaliacdo Sensorial
Item avaliado Caracteristico | N3o caracteristico | Observacdes

Aparéncia X Presenca de gordura em excesso.
Cor X
Odor X
Sabor X
Textura/Consisténcia | x

Sim Nio Nio se aplica
X
No anexo VII do edital 056/2017 ha a seguinte descri¢do para o item 33, Carne moida
congelada de bovino - patinho: "Carne bovina, moida de patinho, obtida a partir da peca
isenta de gordura (...) . A matéria-prima a ser utilizada devera estar isenta de (...)
Observagdes: gordura parcial, (...). "

A segunda amostra apresentou excesso de gordura.

O fornecedor entregou 4 amostras para os itens 33 e 52, conforme item 11.6 do edital.
O item 52 foi validado conforme a analise do item 33.

Caracteristicas técnicas de acordo com o edital:

Facil Médio Dificil Nio se aplica
X

Facilidade de preparo Técnico-culinario

Observacdes: |

Minutos | Suficiente | Insuficiente | N&o se aplica

Tempo de cocgéo recomendado

X
Observacdes: |
Aderéncia na panela Sim Nao I:ao se aplica
Observacdes: |
Rendimento: Porgdes de: (kg/ml)
NA NA

Parecer Técnico:

Aprovado Reprovado
X

Nutricionistas avaliadoras:
Luciane Hirt Rosa - CRN 10 2182
Priscila Mikulis de Castilho - CRN 10 3069
eletrbnica

Documento assinado eletronicamente por Priscila Mikulis de Castilho, Servidor
(a) Pablico (a), em 19/09/2017, as 09:52, conforme a Medida Provisoria n® 2.200-2,
de 24/08/2001, Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n®
21.863, de 30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Luciane Hirt, Servidor (a) Publico (a),
em 19/09/2017, as 09:56, conforme a Medida Provisoria n°® 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.

Documento assinado eletronicamente por Gisele Cristine da Silva, Gerente, em
19/09/2017, as 15:01, conforme a Medida Proviséria n°® 2.200-2, de 24/08/2001,
Decreto Federal n°8.539, de 08/10/2015 e o Decreto Municipal n® 21.863, de
30/01/2014.
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